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ABSTRAKT

Tato bakaléska prace stkiné¢ pojednavé o historii chovu ovci a jeho vyznamuyazitim
hlavnich i vedlejSich produktowvtactvi. Dale popisuje zakladni sloZzenizk a chlupu
s ndvaznosti na charakteristiku vlastnosti roureko j je napiklad jemnost, délka,
vyrovnanost, atd. Jsou zde uvedeigelné Udaje, které se tykaji produkce viny, jalswge,
tak v Evrog a Ceské republice, a zasadni faktory ofijici produkci. Dale bakaiéké prace
obsahuje v§et negastjSich plemen uzivanych pro zpracovani viny, pogisijz a tideni
rouna. Nasledh popisuje realizaci viny, jeji vyuZziti v textilnina stavebnim gmyslu.
V posledni kapitole je popsano prani viny na fapning. Seligy ve Vrdticich, ktery viastni
jedinou praku tohoto typu \CR.

Kli ¢ova slova:ovce, o¥i vina, realizace viny, vyuZiti viny

ABSTRACT

This bachelor thesis briefly deals with the histofysheep farming and its importance and use
of main and secondary products of sheep breedirdgsicribes the basic composition of the
skin and hair with a link to the characteristic gpedies of the fleece, such as softness, length,
evenness, etc. There are mentioned figures, wrakdter to the production of wool, both
worldwide and in Europe and the Czech Republic, basic factors affecting production.
Further, thesis contains a list of the most comim@eds used for processing wool, describes
the sheepshearing and sorting. Subsequently desdhle implementation of the wool, its use
in the textile and construction industries. The teapter describes the woolwash on the farm

of Ing. Seliga in Vrbtice, who owns the only washing machine of its typ€zech republic.

Key words: sheep, wool, implementation of wool, use of wool
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1 UVOD

Jako téma bakalské prace jsem si vybrala problematiku vyuzittioxiny. Vedlo n¢ k tomu

to, Zze jsem babku pozadala, aby mi upletla tzv. gy, a pouZzila k tomu pré&owi vinu.
Ponozky to jsou krasrteplé, v zink opravdu zateji, a naopak v létv nich neni horko. A tak
me to pivedlo na myslenku, pose vinou a jejim zpracovanim nezaobirat trochu Sami
chovame mensSi stado ovci, celketgi bahnic a jednoho berana, a jejich vinu prodavame
panu Ing. Seligovi, ktery vinu pere a déle ji dmiuje.

Na to, Ze ma ovce mnohostranné vyuzitised ¢lovek uz davno. Diky fejivosti owi
viny mohl ¢lovék cestovat i v chladném pasi, ovce se dala zuzitkovat na maso a dokonce
prvni syr, ktery lidstvo zkonzumovalo, byl zdko miéka. Je to zié velmi odolné,
konstitiené pevné a fizpusobivé, a proto se da chovat prakticky v jakychkadminkéch.
Lidé si tato zfata pdizuji jako ,prirodni sek&ky”, protoZze nejsou misné jako kozy a spasou
to, kéemu maji pistup, zajiuji prirozenou obnovu travniho porostu a jsou Setrna
k Zivotnimu progiedi.

Navzdory nizké trzni cénhlavré u nas a v Evragpma owi vina stéle nezastupitelné
misto jak v textiinim, tak stavebnimupnyslu. A diky préci jiz zmiovaného pana Seligy,
ktery vinu vykupuje za velmiifznivé ceny, a zasluhuje se tak o znovunavracekivgeiZiti
této komodity, ma asi vina, jako nedocenitelnyitjpodni a obnovitelny zdroj mnohostrann
vyuzitelného materialu, stadle svou hodnotu mezi enidy vyuzivané pro népberné

mnoZstvi produkt.

2 CiL PRACE

Cilem této bakalgké prace je zhodnotit stasny stav, co se tykd produkcecoviny ve
swétovém nefitku, dale pak v Evrapa Ceské republice. Nasledipak popisuje vyuZiti této
komodity véeské republice a v posledni fazi popisuje nazotilgd zpracovani asi viny

na farn¢ pana Ing. Seligy ve Vifticich a jeji nasledné vyu?ziti.



3 LITERARNI P REHLED

3.1 Historie chovu ovci

Chov ovci je na dnednim GzeMR datovan jiz k 9. stoleti. Toto 2eibylo chovano pro sy
mnohostranny uzitek a vysokou odolnogtivklimatickym podminkam. Spoteé¢ s kozou

pati ovce k nejstarSim domestikovanymizagim této planety (Zootechnika, 2009).

O owactvi jako vyznamné soasti zenddélstvi se v pravém slova smyslu da mluvit

az v obdobi gedowku. Ve 14. stoleti se na naSem Uzemi podilel chvaV mvnou ze 3/4 na

stavu vSech hospoitky chovanych zvat. Koncem 15. a zatkem 16. stoleti se &a

zavadt stadovy chov ovci, zaffeny zejména na produkci jemné merinové viny

(Horak F., a kol., 2012).

3.1.1 Novodoba historie (od roku 1990)

Obdobi od roku 1990 je charakteristické vyraznymmémami jak v politice, tak
v hospodsstvi, a plati to i pro ze&¢lstvi, wetné chovu ovci. Rok 1990 je celkévypicky
pro nejvyssi pe&et chovanych ovci u nas, kdy od tohoto roku sétypsnizovaly (tab. 1)
(Zootechnika, 2009).

Podle Situani a vyhledové zpravy Ovce a kozy maji¢emi stavy ovci trend
dlouhodobéhotistu. Od roku 2000, kdy se chovalo pouze 84 108 kses stavy ovci zvySily
na 225 397 kusk roku 2014, coz igdstavuje ndiist o 168 %. Zréna nastala i ve strukie

chovanych plemen (tab. 2).

Tabulka 1 Stavy ovci [ks] (Situ#&ni a vyhledova zprava Ovce a kozy)

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1996
Ovce
1 429714 | 429106 342069 254301 196030 165345 0084 120921| 93557
a berani
1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007
Ovce
86 047 84 108 87 539 96 286 103 129 115852 140|148 412 | 168 910
a berani
2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014
Ovce
1183618 | 183084 196918 20905%2 221014 220pH21 3925
a berani

10



Tabulka 2 Struktura plemen ovci vCR po roce 1990 (Situsni a vyhledovéa zprava Ovce
a kozy)

ROK [%]
Struktura plemen (typ) [71990] 2000[ 2010[ 2014
Vinarsky* 629 0| 0] O
Kombinovany 36,4 61,2 49,9 5(
Masny 06| 343 40,0 35
Plodny a dojny 0,1/ 45 10 15

*Od r. 1996 se vingky uzitkovy typ samostatmeuvadi.

3.2 Historie vyuziti viny

Jako civilizace sama, tak i vyuzivani ¢ovviny zaalo v Asii v dokk kamenné fed
10 000 lety. Tehdejsilovek vyuzival ovce pro zajisni tti zakladnich lidskych pé¢b, a to
jidla, obl&eni a pistreSi. Pozdji se pak natil prist a tkat.

Diky hiejivosti vineného obléeni a schopnosti migrace glveék a ovce postupn
rozsfili i za Mezopotamii. Mezi lety 3000 aZ 1008. p. |. roz&fili PersanéRekové aRimané
vinu do celé Evropy i diky tomu, Ze pokeaali ve zkvaliiovani plemenitby.

Priblizné v 8. stol. n. |. z&alo Spasisko obchodovat svinou i v Africe
a v Konstantinopoli. A protoze si Sp#gko své bohatstvi strazilo veliceigrg, kazdy kdo se
pokusil vyvést ovce ven odtud, byl odsouzen k trestrti. TehdejSi kral Ludvik XVI. 2%zil
nekolik stovek bahnic plemene merino s ovcemi na sy@mstvi v Rambouillet. Vysledné
stejnojmenné plemeno je dodnes Bojguzivano diky jeho kvalitni a dlouhé ¥ln

Columbus pivezl ovce na Kubu a do Santo Dominga, Cortéz makizemi dneSniho
Mexika a jihozapadni Spojené staty. Navajové a jihézdpadni indianské kmeny jsou
dodnes znamé svymi nadhernymidrigmi koberci a tapetami.

Stejrs jako Spasisko, i Anglie uzayela své hranice a stala se tak yhkau mocnosti.

Pozdiji se ovce z&ly chovat i v Severni Americe. Ve staMassachusetts byl
dokonce vydan zakon na povinnost mladych lidistpa tkat. Tato povinnost padala na
nejstarsi neprovdanou dceru, a odtud se ujal terstara panna“. Nagdené viakno bylo
navijeno na civku, kter&khla praskavy zvukipdosazeni uené metraze civky.

V Americe stada ovci udrzovali Washington a JeffersOba totiz byli uvedeni do
Gfadu ve vignych oblecich. Nové vynélezy, jako ritgbad stroje na fedeni s vice ieteny,
rozéechravaci fistroje a tkalcovské stavy pohgne vodou, rychle expandovalyionysl.

11



Na prelomu 18. stoleti se vinsky pimysl rozsfil i do Australie, Nového Zélandu a
severni Afriky.

Obecré je chov ovci velice univerzalni. Poskytuji jemmi&likatni maso, mléko a
v neposlednfadct vinu jako obnovitelny zdroj. Ovce mohobegit a prosperovat na plevelech
a vegetaci, ktera jina Zdta nesezerou.

Ovce napiuji naSe padtby dnes stejn jako po cela staleti (The History
of Wool, 2014).

3.3 Uzitkovost a produkty chovu ovci

V sowasné dob spaivd vyznam chovu ovci v jejich mnohostranné uZitksiv
(Zootechnika, 2009).

Vlastni uzitkovost je mozno rozlit na:

— hlavni produkty — vina, maso, mlékaide
— vedlejSi produkty — hij (moZnost koSarovani), lanolinyj| stteva, krev,

piedzaludky miénych jehhat, Zlazy s vnini sekreci, kosti, paznehty, Zioca.

Chov ovci ma i nefmy uzitek, a to moznost vyuZiti absolutnich pastai krmiv,
a agrotechnicky vyznam (Horak F., a kol., 1989).

3.3.1 Produkce masa

Chov ovci na maso ve &¢ prevaZzuje a je taky hlavnim masnym zdiemim chovu v ramci
EU. Z celkového hlediska je ale produkce&itn masa minoritni (Horak F., a kol., 2012).
Podle Réenky chovu ovci a koz €eské republice za rok 2013 je podil ja¢iho
masa na celkové masné gpbt nizky a pimérna spateba v roce 2012 se pohybovala okolo
0,4 kg na osobu a rok. Cena u gatgch jemat byla v roce 2013 40&na kg Zivé hmotnosti a

u jateénych ovci 17 K na kg Zzivé hmotnosti.

3.3.2 Produkce mléka

Produkce mléka na ovci za laktaci je, ve srovnaidzou nebo skotem, menSi. Zeoky
chovu ovci a koz za rok 2013ademe vyist, Ze piimérna dojivost za laktaci 150 duinila
218 kg. Pro vysoky obsah suSiny i@gevSim bilkovin a tuku je mléko deptji vyuzivano
k vyrobé syn.
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3.3.3 Produkce laze

Kvalita kiZze je ovliviena plemenem, pohlavim¢kem, vyZivou, chovatelskymi podminkami,
ektoparazity a dalSimi faktory (Horék F., a koDQ2).

Podle ¥kové kategorie, ze kteréiki ziskavame, ji mizeme rozliSit na jehitinu,
ktera se ziskava z jgat do 8. ndsice ¥ku, nebo ovina ¢i skopovice, ktera se ziskava ze
starSich kategorii ovci (Horak F., a kol., 2012)dlé elu se pak ¥Ze c¢li na kozichové,
kozZeSinové a kozeluzské (Horak F., a kol., 2004).

Z Racenky chovu ovci a koz pak zjifeme, Ze cena surove jefiny a owiny v roce

2013 byla 45 K/kg aginéni kize stalo 13 K/dm?.

3.3.4 Produkce viny

Produkci viny je ¥novana samostatna podkapitdl&.5.

3.4 Charakteristika hlavnich fyzikalnich a mechani&ych vlastnosti owi

viny

Vina je textilni surovinou #adou specifickych vlastnosti, pro které si i dnes
zachovava nezastupitelné misto v textilniminpyslu. Srst jinych drul zvitat, jako alpaky,
angorské kozy (produkuji kaSmir a mohér), angorskeéhlika, lamy, vikuni a velblouda, je
také textilni surovinou, nespravonznaovanou pojmem vina (Horak F., a kol., 1989).

Neni jen textilni surovinou, ale u ovci je saaré i ukazatelem konstituce, kondice,
zdravotniho stavu a plemenndigtuSnosti. M4 ekonomickou hodnotu, a protoftipat
k seleknim ukazatélm (Horak F., a kol., 1989).

3.4.1 Zaklady histologie kize a chlupu

3.4.1.1 Kize

Vina je rohovity produkt (derivat) #Ze. Kize ma funkci ochrannou a termoreguia
Ovliviiuje nejen produkci, ale i kvalitu viny (Horadk F. kal., 1989). Je to #mici se,
dynamicky organ, ktery se skladé #iettlavnich funknich vrstev - pokozky, Skary a podkoZzi
(Eucerin: VSe o &Zi, 2016). Prvni d¥ ¢asti vlastni kZe se diferencuji naizné vrstvy. Vina
vyrasta ze Skary. U kozZeSnické suroviny Skara rozhodujeji kvalit, tvori tzv. femen.
K pokozkovym utvaim pati kozni zlazy (mazove, potni), ndl#a Zlaza a rohovité produkty

(paznehty, rohy a chlupy) (Horék F., a kol., 1989).
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Mazové Zlazy vylauji sekret, ktery obsahuje vinotuk — lanolin. Témami vinu proti
vngjdim vlivam. Zadouci je sitly (bily) vinotuk, ktery je snadno rozpustny veaihé vod.
Lanolin ma mit nizké jodovéslo (obsah dvojnych vazeb) a jeho kvalitu Ize ddgktivre
posoudit podl€isla kyselosti¢isla zmydelgni a obsahu popela.

Ve viIn¢ je obsazeno 5 — 20 % vinotuku a 4 — 12 % vinop®woitni Zlazy maji

termoregul&ni vyznam (Horak F., a kol., 1989).

3.4.1.2 Chlup

Chlupy jsou vilaknité rohové utvary, které souliotwoii srst, u ovci tedy vinu. Na chlupu
rozliSujeme stvol, ktery Wniva nad pokozku, a ken. Kaen je uloZen v chlupovém folikulu,
ktery pak pechazi do chlupové cibulky (Marvan F., a kol., 2003

Vlasové folikuly se dli na primérni, ty se zakladaji mezi 50. — 85. dnem
embryonalniho vyvoje, a sekundarni, vznikajici @ @ne embryonalniho vyvoje. Proto o
potencialni vingské uzitkovosti ovci rozhoduje jiz Uraveryzivy matky v druhé polovif
biezosti.

Na hustotu viasovych folikiil ma nejétsi vliiv plemennd fislusnost. Jejich pet

kolis& od 2 tisic (hrubovinné ovce) do 8 tisic @woerinové) na 1 ch U perspektivnich

plemen se dopotuje hustota 5 000/cm
Z histologického hlediska se prava vina sklada kopky a Kiry. Vina neprava ma
navic defi. Supinata viasova pokozka méa ochranny vyznam., Tdikost a uspiidani Supin

ovliviiuje plstivost a lesk viny (Horak F., a kol., 1989).

3.4.2 Mechanické a fyzikalni vlastnosti viny

Mrivrw s

vihkost, hygroskoginost atd.

3.4.2.1 Jemnost

s

Jemnost viny je spojovana s pojmem sortiment, kpexf spolu s barvou mezi nejkzitejSi
ukazatele kvality viny, protoze pré&wyhle viastnosti zasadrovliviwuji trzni cenu viny a jeji
nasledné textilni vyuziti (Horak F., a kol., 2012).
Jemnost viny vyjaitlje plocha picnéhotezu (Horak F., a kol., 1989), a idealni je, aby
tato plocha byla stejna po celé délce vlakna. \(eeskosti je ovSem jemnost nestabilni.
Jemnost viny je ovlivéna edevSim plemenem, zdravotnim stavem, pohlavim a

télesnou partii, ze které vinu ziskavame.
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Existuji nmizné klasifik&ni stupnice k ozrn#ni sortiment. U nas se &né¢ pouziva
sttedoevropska stupnice, kterd se udava pismeny,tiinfex primyslu se pak pouziva
stupnice bradfordska, ktera se udavaslech (Horak F., a kol., 2012).

Pro Slechini se na r&eni jemnosti viny vyuzZivaji tzv. lanametry s komstam
500nasobnym zSenim. V textilnim pimyslu se vyuZziva tzv. rychla metoda, ktera je

zaloZena na odporu vzduchu, &se pomoci mikronéru (Horédk F., a kol., 2004).

Tabulka 3 Sortimenty viny dle jemnosti a p&tu oblou¢ka (Kuchtik J., a kol., 2007)

Stredni jemnost Sortiment - stupnice Pocet oblouwtki na Oznateni
[um] stfedoevropskd | bradfordska (s') 1 cm délky viny jemnosti
Do 14,4 5A 100 12
145-16,5 4A 90 11
16,6 — 18,6 3A 80 10
18,7 - 20,5 2A 70 9 jemna
20,6 - 21,8 2A/A 64 8
21,9 -23,0 A 60 7
23,1-25,0 A/B 58 6
25,1-27,0 B 56 5
27,1-29,0 B/C 56/50 4 ) )
29,1 -33,0 C 50 3 polojemna
33,1-35,0 C/D 48 2
35,1-37,0 D 46 1,5
37,1-40,0 D/E 44 1,0 polohruba
40,1 - 45,0 E 40 0,5
45,1 - 55,0 E/F 36 0,3 .
Nad 55,1 F 28 - 32 - hruba
3.4.2.2 Délka

Délka viny mize byt girozend nebo skutea (rekdy se pouziva vyraz ,vySka viny“)
(Horak F., a kol., 1989). Rozdil mezi skiieu a pirozenou délkou je dan obl&kpvitosti.
Délka (rist) je ovlivrena plemennoufjslusnosti (Horak F., a kol., 2012).

Prirozena délka se & v pavodnim zkad&eném stavu. Skutea délka je zjisti po
vyrovnani oblodka, ale v nenatazeném stavu.

Pfi ndkupu viny se hodnoti délka skénd, kterd také rozhoduje o faaeni do

nakupnichitd, a musi byt proto respektovana gifizi.
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Na povrchu &la je vina fizré dlouha — nejdelSi na kohoutku &ag, nejkratSi na
spodnicasti €la a iSe (Horak F., a kol., 1989).

Pravé viny dosahuji tmi délku do 10 cm, polohrubovinné a hrubé magisiomi
prirastek 2 — 2,5 cm (Horak F., a kol., 2004).
3.4.2.3 Zkadeeni

Zkadeeni viny (oblogkovitost) ovliviiuje bilateralni skladba chlupu.

Krajni forma vysoké oblatkovitosti se nazyva zkrut a vyskytuje se zejména u
merinek v oblasti hicha.

Vina pravidelg oblowkovana po celé délce chlupu se nazy¢én&, nepravidek
oblowkovana pak neirna, a ma nizsi textilni hodnotu (Horak F., a keQ04).

Zkadeéeni Ize hodnotit pomoci nasledujiciho nakresu (Kéraa kol., 1989):

: pFecblougkovana vina — zkrut 4
1 %5:252;25 252525 E f _______________________

vysoké oblouckovitost

normalni oblouckovitost

O A T e e B e -
nizké oblouckovitost
4 Wﬁ_____'
plocha oblouckovitost
5 S e
H { b —— ——
délka pfirozena détka skuteénd
3.4.2.4 Lesk

Lesk je faktor, jehoZz pomoci hodnotime stav a tgimtelnost viny. Zavisi na velikosti, tvaru
a uspsadani Supin. Usgadani Supin Ize vyuzit i pro deni plemene a slouzi jako indikator
zdravi, ggipadreé kondice (Horak F., a kol., 2012).

Tato vlastnost je nejvyrazj$i u anglickych dlouhovinnych plemen (leicestarcoln,
apod.), pofipact plemen od nich odvozenych (Horak F., a kol. 1989).

NejzadasjSi je vysoky, tzv. listrovy, lesk, umadjici barveni i pastelovymi barvami
(Horék F., a kol., 2012).
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3.4.2.5 Barva

V naSich podminkach je dominantni, a z textilnitediska Zada¥jsi, bila barva bez dalSich
piimési (Horak F., a kol., 1989). ViIna se réfige na pestrou, kde se toleruji barevné vlasy do
2 %, a barevnou, ktera obsahuje barevné vliasy 8adqtorak F., a kol., 2004).

Barva viny je znakem plemenné&iglusnosti. Tma¥ zbarvené se u nas chovaji
nag. romanovské ovce nebo zwartbles.cernohubek (suffolk, cigaja) je vyskyernych
vlasi nezadouci (Horak F., a kol., 2012).

3.4.2.6 Vyrovnanost

Vyrovnanost viny se posuzuje vramci stada, jedinggemene. VSeobeénse vyZzaduje
stejré vyrovnana délka viny po celérdle (Horak F., a kol., 2012). U ovci se za vyrovnano
vinu povaZuje ta, kterd je na Kyimaximali o jeden sortiment hrubSi nez na pleci
(Horék F., a kol., 1989).

Délkow nevyrovnana vina se nazyvdéemist. U jethat prerostlé chlupy vytviji
ojinéné rouno, téz svatogaoz znai hrubsi vinu v dosflosti (Horak F., a kol., 2012).

Vyrovnanost spolu se isdni jemnosti viny maji ekonomicky dopad v produkci
a proto jsou kritériem hodnoceni plemenné hodnety tady plemen u nés i v zahrani
(Slana O. a kol., 1993).

3.4.2.7 Charakter

Charakter viny je soubor kvalitativnich vlastnogtiko jsou barva, lesk, vyrovnanost,
zkadeeni, typ praménku, zplsti, styl viny (vzajemny vztah ipdevSim mezi jemnosti,
délkou a barvou). V textilnim pmyslu se misto charakteru vyuziva prédzna&eni styl viny
(Horék F., a kol., 2012).

3.4.2.8 Pevnost

Pevnost viny je dana odolnosti protepzeni.

Subjektivré se posuzuje tak, Ze se pramének viny uchopi meit p snazime se ho
pietrhnout. VInu pevnou a zdravouefrhnout nelze nebo jen velmi obtzrn/Ina s malou
pevnosti se trha snadno a nazyva se ,hladovéti @rphlizeni praménku proti &thu Ize
pozorovat misto vyrazného zjesmi (Horék F., a kol., 1989). To ithe nastat i zid/odu
podvyzivy a nemoci a takoveéto ztemeé misto se nazyva ,odstavek” (Horak F., a k@l1,23.

DalSi subjektivni metodou je posuzovani slucheny, ¢@ na napnuty vlas brnka jako

na kytaru &im vyssiho tonu se dosahne, tim je vina g@ir{Horék F., a kol., 1989).
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Mezi objektivni metody zjigvani pevnosti pét posuzovani na tzv. dynamometrech
(,trhacky viny*).

Odolnost viny se uvadi g Jemné viny maji pevnost 4 — 6 g, polojemné 16— 1
a hrubé cca 20 g (Horék F., a kol., 2012).

3.4.2.9 Taznost

Taznost viny je relativni hodnota udavajici prodieni vidkna v dob pretrZzeni. ZjiSuje se
objektivré pomoci dynamometru (Horak F., a kol., 1989).

Taznosti se udava procentudlni rozdil mezi délkautesnou a trznou, kterd je u
zdravé viny 6,5 — 7,5 km. Taznost viny naSich gecokolo 10 — 30 % (Horak F., a kol.,
2004).

3.4.2.10 Vihkost

VIhkost udava procentické mnozstvi vody ve&lRovolena vihkost je do 17 % (Horak F.,
a kol., 1989).

Rozeznava se vlhkostiimava (Ize odstranit &ranim), kapilarni (odstra&ni
odpaovanim), hygroskopicka fpdstavuje az 40 % hmotnosti viny a Ize odstrariesim i
teplog€ 100-105°C) a chemicky vazana (odstranitelna j@rvysokych teplotach a dochazi
ke znieni viny) (Horék F., a kol., 2012).

Stanoveni vihkosti jeideZité @i prodeji viny (Horak F., a kol., 1989).

3.4.2.11 Pruznost

Pruznost viny je schopnost obnovitvedni roznér a tvar po peruseni fisobeni mechanické
sily (tlak, zm&kani, ohyb). Zdrava vina se lame asi po jednomomili ohyti (Horak F.,
a kol., 2004).

3.4.2.12 Hygroskognost

Je to schopnost viny absorbovat vihkost z okolnphostedi. Potni vina tak fite svou
hmotnost navysit az o 50 % (Horék F., a kol., 1989)

Hygroskopénost ovliviuje predevsSim vinotuk (lanolin), ktery dokaze vazat az
2,5nasobek své hmotnosti. Proto fgedité vinu skladovat v suchych atsanych mistnostech
(Horék F., a kol., 2004).
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3.4.2.13 Vy#Znost (rendement)

VytéZznost udava procenticky p@mgcisté viny k vire potni @i 17% vlhkosti a zbytkovém
vinotuku 1,25 % (Horak F., a kol., 1989).

U jemnovinnych ovci je vy¥nost 45 — 50 % (australské merino 50 — 60 %),
polojemnovinnych 50 — 60 %, polohrubovinnych 605-% a u hrubovinnych nad 65 %
(Horék F., a kol., 2004).

3.4.2.14 Nznost

Néznost vyjaduje piijemnost viny na omak (Kuchtik J., a kol., 2007).

3.4.2.15 Bobtnavost

Bobtnavost viny vyjatlije schopnost vlakna zmit svoji délku nebo silu ve vihkém priesti
(Kuchtik J. a kol., 2007).

3.4.2.16 Plstivost

Plstivost viny je schopnost vinovych viaken se zaitych podminek a za pomocného
pusobeni chemickychéinidel navzdjem propojit v souvislou vrstvu plstkKuchtik J.,
a kol., 2007).

3.4.2.17 Hejivost

Hiejivost viny je schopnost viny udrzovatéilou teplotu diky struktte vlakna (Kuchtik J.,
a kol., 2007).

3.4.3 Defekty viny

ViIna se posuzuje jako zdrava. Pokud se jakoB&i, ozn&uje se jako defektni (Horak F.,
a kol., 2012). Defekty viny se obecdkli na vrozené a ziskané (Kuchtik J., a kol., 2007),
a maji vliv na jeji dalsi vyuziti (Horak F., a ka2012).

Za defektni vinu se povazuje rfapvina hladova (vyrazh zjemrena), jichaska
(ziskana z v§inénych kizi), spalena (ziskana z ovci ustajenych na nevhpddéstyice, vina
nahrédla, zapachajici papavku), zakoupana (ziskand z ovci vykoupanydhd pstizi
v desinfeknim prostedku o nevhodné koncentraci), zakrmena (vina obsdhoad 6 %
rostlinnych gimési), zkrut (peoblowkovana vina), znky (vina oznégena neodstranitelnou
barvou), zplsina (vina nesnadroddlitelna rukama) apod. (Horak F., a kol., 2004).
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3.5 Produkce viny

Mezi nejwtsi producenty viny v roce 2013 podle FAOipaustralie (558 tisic tun)ina
(338 tisic tun), Novy Zéland (225 tisic tun) a Ii@% tisic tun). V ramci EU produkegnila
192 tisic tun, ZehozCeska republika se svymi 320 tunanegstavuje 1,6 %.

NejvétSi produkce potni viny dosahuji merinova plemenai,onejnizsi produkce

dosahuji plemena rustikalni (Kuchtik J., a kolQ20

3.5.1 Faktory ovliviiujici produkci a kvalitu viny

Owi vina je produktem unikatnich nysa kvality. Analogy viny bd'to viibec nejsou nebo
stZi dosahuji aspo podobné kvality. Jejitst je kontinudlni proces ovivany fadou
genetickych a environmentélnich faktpr tudiz jeji charakteristika neni ustalena
(Patkowska-Sokola B., a kol., 1999).

Mezi hlavni faktory ovliviujici produkci a kvalitu vinyfadime plemeno, vyZivu,
zdravotni stav, pohlavi agk zvirete. Mezi dalSi faktory p#thustota viny a velikostla,

gravidita a laktace, a genetika (Horak F., a K®89).

3.5.1.1 Plemeno

NejvétSi produkci viny maji ovce merinové, nejnizsi prkde je pak zjiGovana u plemen
rustikalnich (Kuchtik J., a kol., 2007).

Vlastnosti a produkci viny také, kra@msamotného plemene, oulivje i Slech&éni
(Wooliams J., Wiener G., 2010). Nédad u kiZzend plemene suffolk a texel je produkce
viny 0 17 % vyssi @distokrevné populace€c¢hto plemen (Fahmy a Bernard, 2010).

3.5.1.2 Pohlavi

Pohlavi ovci ma vliv na mnoZstvi i kvalitu viny (@aSik a Polach, 1984).

Obecré vysSi produkce viny dosahuji samci, a to o 20 @2@(Kuchtik J., a kol.,
2007). NejkvalitgjSi vinu maji z hlediska &nosti, charakteru a vyrovnanosti skopci. U
skopd nejsou ovlivieny Zivotni procesy hormonalginnosti jako u bahnic a beranBerani
maji o jeden az dva sortimenty hrubsi vinu nez lhfGajdoSik a Polach, 1984).
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3.5.1.3 VyZiva

Rozdily v gijmu Zivin do chlupovych folikul mohou vyvijet znény vliv na miru produkce
viny a charakteristiku rouna. &&ina ovci je chovana v pastevnich podminkach atkea
i kvalita krmiva se rani v pribéhu roku (Khan M. J., a kol., 2012).

Na produkci viny maji vyznamny vliv bilkoviny obsa#® v krmivu. Dostat@é
mnozstvi bilkovin v krmné davce méiznivy vliv na délku, hustotu, pruznost, taznossk
viny i na kvalitu vinotuku.

Intenzita fistu viny a jeji mnozstvi zalezi na mnozstvi amirsgiiny cystinu pijatého
z krmiva. Mezi nejdlezit¢jSi aminokyseliny, které se podileji na staweratinu, pat cystin,
cystein a metionin. Tyto aminokyseliny majiiznivy obsah siry a jsou obsaZzeny ve slam
iepky a luskovin (GajdoSik a Polach, 1984).

Prechodem z krmiva s nizkym obsahem bilkovin na kemévvysokym obsahem

7w v

vlaken o0 26 % (Hynd P. I., 1989).

3.5.1.4 Zdravotni stav

Razné mikrobidlni infekce a Wi parazité mohou snizit produkci viny a prakticl§echny
ovce chované na pastysou do uéité miry napadeny. NefSi vliv na produkci viny maji
infekce u mladych ovci, které prochazi prvni infelcto az o 60 % (Khan M. J., a kol.,
2012).

Pouze zdrava zkdta mohou pjatou potravu fyziologicko-chemickymi procesyip
traveni gemenit na vinu. U nemocnych ovci roste vina mnohem glejn je jemrijSi a na

nekterychcéastechdla odpadava (Gajdosik a Polach, 1984).

3.5.1.5 \&k

Obecre plati, Zecim starSi ovce, tim&Si produkce viny (Kuchtik J., a kol., 2007).

Napiklad u populace iZzend@ plemene Sumavskd ovce a romney march (kent),
romanovska ovce, finsk& ovce, zusl¢alt valaska nebo texel, se produkce viny v jednom
roku wku v praméru pohybuje okolo 3,11 kg (Slana O., 1993), u dbgh ovci je pak
produkce pochopitefnvyssi.

Vrchol produkce nastava v rozmezi 3 — 5 kkw/(Kuchtik J., a kol., 2007).
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3.5.1.6 Hustota viny a velikos#la

Obecrt plati, Ze¢im ma zvie WtSi plochu ¢&la, tim vyssi je také produkce viny. AvSak
v pripact krénich zahylh dochazi k problédm s kvalitou viny, a to f@devSim z pohledu jeji
délky a jemnosti.

Hustota viny ma zasadni vliv na kompaktnost a ter@est rouna a na produkci viny,
kdy obecs plati, Zecim je hustota viny vyssi, tim je také vySSi produkiny. Dale hustota

viny ovliviiuje vytZnost viny, kdy plati, Z&im je vySSi hustota, tim je také vySSid#tost
viny (Kuchtik J., a kol., 2007).

3.5.1.7 Ostatni faktory

Na produkci viny maji tlumici dinek laktace a gravidita. Tyto faktory snizujcnd produkci
o 30 az 600 g. Kromtoho laktace a gravidita také vyr&zovliviiuji jemnost viadkna.
(Kuchtik J., a kol., 2007).

Produkce a kvalita viny jsou v neposledait ovlivnény také genetikou. ZvIast
dulezité jsou geny ovlikwjici pigmentaci, kvalitu viny a keratinové protginPosledni
jmenované geny jsouitezité pro morfologii vidného vlidkna. Studie genomického mapovani
identifikovaly rgjaké chromozomalni regiony spojené s odchylkamligvalny a uzitkovych
vlastnosti (Purvis I. W., Franklin I. R., 2005).

3.6 NegastéjSi plemena ovci vyuZzivana pro vingsky pramysl

3.6.1 Merinolandchaf ML (wirttemberg)

Toto plemeno vzniklo v 18. stoleti kenim jihokmeckého plemene s francouzskym a
Spartlskym plemenem merino (Breeds of Livestock, 2002).

Merinolandschaf (Obr. 20) je plemeno sjemnou bildoou, sortiment A/AB-B,
s kombinovanou virngko-masnou uZzitkovosti (Horék F., a kol., 2014).

U bahnic se gmeérna stiz potni viny pohybuje okolo 5 kg, u befamz 7 kg,
s vy&Znosti 50 — 55 % (Horak F., a kol., 2004). U tohptiemene se taky potvrdila pozitivni
korelace mezi zivou hmotnosti a produkci viny, mavje na jednotlivychétesnych partiich

velmi vyrovnana (Horak F., a kol., 2014).

22



3.6.2 Merino M

Toto plemeno bylo vyslectrio piimou selekci zaifspeni zahraninich merinovych plemen
(Obr. 21).

Vina bil4, sortiment A/B — B, rouno uzané, kombinovany uzitkovy typ (Horak F.,
a kol., 2004). Ovce sef#ttaji jednou roné, produkce viny je u bahnic 5 kg, u beta® kg
s vytznosti 50 % (Horak F., a kol., 1999).

3.6.3 Romney K (kent)

Anglické polojemnovinné, dlouhovinné plemeno s kambanou vin#sko-masnou
uzitkovosti (Obr. 22). VIna bila, sortiment B/C 4DC(Horak F., a kol., 2005). Rai s¥iz

potni viny se u bahnic pohybuje v rozmezi 4,5 —Kg% u berain 5,5 — 7,0 kg, s v§¥nosti
55 - 60 % (Horak F., a kol., 2004).

3.6.4 Suffolk SF

Toto plemeno bylo vySlecéno v Anglii a pati mezi masna plemena (Obr. 23).
Vina je polojemna, bil4, sortiment B — C (Horak &.kol., 1999). Réni s¥iZ potni
viny bahnic je 3,5 — 4,5 kg, berad,5 — 5,5 kg. S v¢Znosti 50 — 55 %. Rouno jeimeiens

husté, polouzaené s ojediglym vyskytemcerného vinovlasu (Horak F., a kol., 2006).

3.6.5Texel T

Toto plemeno pochazi z Holandska, konk&éjeho ostrova Texel. Je to typické masné
plemeno (Horédk F., a kol., 1999) (Obr. 24).

Vina je bild se $edni jemnosti, sortiment B/C — C/D, s&&mosti 60 — 65 %. 8F
potni viny dosahuje u bahnic 3,5 — 4,5 kg, u b&ad — 6,0 kg.

Rouno je uzatené, na celém povrchu vyrovnané, bez pigmentaceaie., a kol.,
2005).

3.6.6 Zuslechéna valaska zV

Je to plemenoceskoslovenského tipodu s kombinovanou uzitkovosti maso-mléko-vina
(Horak F., a kol., 2004) (Obr. 25). h zuSleckiovani valasek za pouZziti plemen texel,
lincoln a leicester se hodnotil zejména z hlediskaZzeni rouna a produkce viny, kdy

kiiZen@im se produkce zvysila a také se zlepsila vyrovriafatapistrak A., a kol., 1990)
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VIna polojemnovinna az polohrubovinna, bila, soemCD — DE a $thaji se dvakrat
do roka (Horak F., a kol., 1999).dPmérna ra:ni stiz potni viny bahnic 3,0 — 3,5 kg, befian
4,5 -5,5 kg, s v¢¥nosti 60 — 65 % (Horak F., a kol., 2004).

3.6.7 Cig4ja C

Toto plemeno pochazi z Balkanského poloostrovata baejstarsSim kulturnim plemém.
V ramci plemene se chovaji dva druhy a u nas ses&higp druhy, ozngvany jako
cernohubka (Obr. 26).

Sortiment viny C — C/D, i stiz bahnic dosahuje 3 — 3,5 kg, barah— 5,5 kg,
s vykznosti 55 — 65 % (Horak F., a kol., 2004).

3.6.8 Zwartbles ZW

Toto plemeno bylo vySleckito v Nizozemsku zaigpeni plemene texel a ovce friské
(Obr. 27).

Zakladni zbarveni rouna je tmahnédé (Hordk F., a kol., 1999), vina smiSena,
sortiment B/C — C/D, mni skiZz bahnic 3 — 3,5 kg, ber&ar3,5 — 5 kg a v@znost 55 — 60 %
(Horak F., a kol., 2004).

3.7 S¥iz a tFidéni viny

3.7.1 S¥iz ovci

Na stiZz je ovce pateba pipravit. Fiprava spoéiva v tom, Ze vinu zbavimergbyte&nych
a cizich ¢les. Red stizi by pak ovce netty 3 — 4 dny zmoknout. 8haji se na kno,
v suchém &istém prostedi (Horak F., a kol., 2004).

Paet stizi zavisi na charakteru a délce rouna. Ovce meéirse sfihaji jednou rong.
U ovci s delSi réni vinou (10 — 12 cm) se dop@uji 2 i 3 a vice $tZi za rok. Pro $thani se
pozaduje firozena délka 6,5 cm (Horak F., a kol., 2012).

Termin sfiZze je ovlivren kvalitou rouna, pohlavim a technologii chovu. &8erby se
méli stiihat 4 — 6 tydf pied gipousE&nim, bahnice, zejménaigarnim bahgni, po porodu.
Pt zimnim bahgni by se nily strihat nejpozdji mésic ged porodem. Jelata by se rla
stiihat v dok, kdy jejich vina dosahne délky min. 1,5 cm prolma@ni kvalitni kozeSnické
suroviny (Horak F., a kol., 2012).
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3.7.2 Tridéni viny

Tridéni viny se provadi tak, Ze se z rouna odstraniédngistoty, zbytky nevypratelné barvy
a defektni vina. Kratkou vinu Zibha oddluje stihac.

Jedno z kritérii proitdéni je barva, rozliSujeme vinu bilou a barevnou.eD@y se
mela oddlit vina kratSi jak 6,5 cm, ziskana rédglad pri stiizi 2x rocné. Samostatnou
neprodejnou skupinou je vina ozeaa nevypratelnou barvou (Zkau), zakrmena vina
(s velkym mnoZstvim rostlinnych zbyik a nadmirné zneisténd (kastany) ($thani ovci,
2016).

3.8 Realizace viny

Vykupni cena za 1 kg potni vinyGR je ukovana podle jeji kvality a v souladu s cenami na
swtovych burzach (Skripta k ovcim od Stolce, 2012).pFimém prodeji se cena potni viny
pohybuje okolo 10 - 15K

Surova o¥i vina se z#gazuje do sedmi jakostnicliid. Pro zatidéni jsou dilezité
plemenna fisluSnost, jemnost, délka a lesk viny, olglkwvitost, barva viny, a vyskyt
a rozsah defeft

Na jemnost se klade té&mnejwtsi diraz, protoZze z jemné viny lze tigt nejjemsjsi
piizi (Horak F., a kol., 1989).

Celkové snizeni cen viny a ostatnich textilii &étatrsubvenci maji za nésledek, Ze
chov ovci, by i efektivni, pokud jde o naklady, niezije, pokud se nebudou na trh ustad
dalSi vyrobky, jako hlavhmaso, syry a jogurty (Doney, John M., 1994).

3.9 VyuZiti owi viny v Ceské republice

At uz jde oCeskou republiku nebo i o &y vyuziti této komodity je viude prakticky stejné.
Priblizné 80 % viny putuje do textilniho pmyslu pro vyrobu svetlr kloboulki a kabat.
Zbyvajicich 20 % je pouZito wkdy az gekvapivych a zajimavych odwich (What are the
different uses of wool?, 2016).

Z prirodnich materidl zaslouZi vina zvlastni pozornost. Hlaviégnost viny je ale v
tom, Ze jde o jediny materidl, jehoz produkce jmiva pro pirodu a krajinu, misto aby ji
zagzovala (Zateplovani @v vinou, 2007).
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Ve stavebnim mmyslu je o¥i vina dostupna jako izalai pls’, vata k ucpavani
dutin, rohozi, desek k izolaci fasad, potrubi adaci proti kr@¢ejovému hluku. Jako pruznou
izolaci ji Ize zabudovat i meziigSni krokve (EnviWeb, 2012).

V textilnim primyslu se vina nebo sisi viny se syntetickymi vlakny pouzivajiip
vyrob¢ Satovych, oblekovych a pkasvych tkanin, pletenych &eit, pii vyrobé prikryvek,
nabytkovych tkanin a kobarqOwi vina, 2016). V tomto odstvi uz ovSem vina nenachazi
takové uplatani, jako tomu bylo #ive. Hleda si proto své misto i v jinych vyrobniah

zpracovatelskych oatwich (VIna ve stavebnictvi, 2012).

3.9.1 VIna ve stavebnictvi

Owi vina ma& mnoho nespornych vyhod. Je to matenddsi dlouhou Zivotnosti. O tom se
swedéi nagriklad i nékolik set let staré gobeliny z &iwliny v zdmcich a hradech. Rozhéda
vhodna z ekologického hlediska — na rozdil odznych izol&nich materidl je
recyklovatelna, odpad z ni Ize pouzit na kompost.

Je zdravoté nezavadna, dokdze na sebe vazatremannozstvi vody (az 33 % vlastni
vahy), gijima a na druhou stranu zase uwgé vihkost ze vzduchu atke tak regulovat a
navozovat firozené klima v mistnosti.

Owi vina nehdi, je samozhasSivarReplotach nad 560°C se Skiia

Je velmi pijemna na dotyk, proto nerieba pouzivatip pokladce ochranné rukavice.

Navic je velmi lehka a elasticka (€lwlna ve stavebnictvi, 2012).

3.9.1.1 Izol@&ni plst

Samotnd vyroba izolace z viny je docela jednoduch@lezitosti a zahrnuje v sbipouze
prani,¢esani a samotné zpracovani viny. Prani vinygjezitym procesem, protoZe je vina
obohacena o @V pot, tuk, prach, zbytky trusu, dehet atd. Pramd hezadouci ijmesi
odstrani. DalSim krokem je oBeni proti mohm. Poté je vina wWesavana naesacich
strojich. Poslednim vyrobnim krokem je vrstveni endtu na sebe a ten se navzijem
propojuje o¥imi vliakny (Lyon s.r.o., 2016).

Plst je vytény izolani material, tlumi desy, vibrace i hluk. Své uplami proto
nachazi jak ve stavebnictvi, tak i strojirenstaudomobilovém pimyslu. Vyrobky z plsti se

navic uzivaji také ve Spetisavi procisteni a leS&ni Sperk (Plst, technicka plst, 2016).
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Izolace z ovi viny se hodi pedevSim pro zateplovani obytnych dorfObr. 28).
Zvla¥ oblibena je p stavie roubenych staveb, pouziva se ifippd pamatko¥ chrargnych
domi. VyuZziva se i k izolaci potruldi rozvodi technického z@zeni budov. Naopak neni

vhodna k vijSimu zateplovani panelovych dérfOwi vina ve stavebnictvi, 2012).

3.9.2 Vina v textilnim pramyslu

Owi rouno je vedle baviny n&sgji pouzivanym pirodnim materialem v textilnim
praimyslu. Ma vynikajici vlastnosti. Je pruznd, hygmskka (vihkosti pojme az 40 % své
vahy aniz je na omak vlhkd), je prodySn#&jgmné na dotek,ikje v chladu i za mokra a v
horkém p@asi naopak chladi.

Vina jako absorgni vlakno "dycha" tim, Zze odvadi vihkost o&lat a odp&uje ji
do vzduchu. V zira odstrani vlhkost ziZe, aby il nositel pocit teplé a suché pokozky a
udrZzuje suchy vzduch ariggemné teplo v blizkosti pokozky. To je rozdil ogntetického
fleecu, ktery sice je teply, ale neumozni pokozaed/dychat. Za de8tma vina jako firodni
izolant schopnost v tité mite odpuzovat vodu a poté, cocwchasakne, udrzetlo v teple. V
lét¢ tahne pebyte&né teplo a vihkost od pokozky a pomaha nositéistat v chladu
(Textilni vidkna, 2011).

Dvé tietiny viny se pouZzivajiipvyrob¢ odkvi, vcetrg sveti, Safi, kabafi, obleli a
funkéniho sportovniho obéeni. O kco mér nez tetina z viny jde do vyrobyijkryvek,
antistatickych a hluk pohlcujicich kobéra c¢aloureni (odolnost viny proti ohni z ndini
jeden z nejbezpaéjSich z bytového textilu) (Funkce &wliny, 2016).

Vina také poméhéaipbolestech (nap pii revmatu), je blahodarna pro krevnisbb
pomaha fi migrénach, ledvinovyckti gynekologickych obtizich, ma pozitivniciky na
zdravi a hlava spanek. Je nenama na udrzbu, nezapacha, tiolse zbavuje vihkosti a je
odolna proti proteni a mé dlouhou trvanlivost (Vyrobky zawiny, 2016).

Sortiment vyrobk z oi viny je i ples jeji mensi odbyt velmi Siroky, od tkanych

koberd pres pokryvky a polsta, aZz po Zupangi pantofle.

3.9.2.1 Vzhled a pouZiti rouna

Prané n&esané rouno (wooll knops, Flocke) jéilsané rouno, které bylo vyprané, ale nebylo
stesané, takze jsou ¥m jeSE drobné néistoty, zejména seminka a kousky travy. Je vhodné
jako zaklad pro &sSi prostorové objekty pkté zamokra i jehlou, jako vychozi material pro

¢esani rouna, anebo pro ozdobné efekty na jinychbeych, zvlast pokud je barvené.
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Cesané rouno v metrazi (Vlieswolle) je vyprané rqua@jmé mykané nebo jen
Casténé tesané, které je dodavano v & metrazi, jsou v ¢m jeSt zbytky gimési,
zejména seminka a kousky travy. Je zeélddtodné pro #tSi plosné a prostorové objekty
plstné zamokra, protoZe je zpracované do stefmoévrstvy, snadno se poklada a &dpe
potrebna délka, a pro pésti jehlou a nunofelting (technika pojici ¥hé viakna v tenatkou
tkaninu, jako teba hedvabi). Je m&nwhodné pro vyrobky, u kterych vyZadujeme jemnost a
mekkost.

Mykané rouno v pruzich (carded sliver, Kardenbgadhykané vyprané rouno, které
obsahuje mensi mnoZstvidgnot, malych nopk a také kratkych vidken, které maji tendenci z
hotového vyrobku vypadavat. Je vhodné piaSwmu praci jako fedeni a plsni, kde
nepozadujeme perfektni vzhled a jako vychozi méterio cesani rouna. Je m&mhodné pro
obleteni a pro vyrobky, u kterych vyZzadujeme jemnostikost.

Cesance v pruzich (combed sliver, Kammzug) je vypmmgesané rouno bezimesi,
vySSi kvality. Je zvlast vhodné pro plghi zamokra, pro drobné pisié tvary, které
pouZzijeme pro tvorbu biZzuterie nebogwd, pro nunofelting a profpdeni. Je ménvhodné
pro WtSi prostorové objekty a pro pisi jehlou pro vyrobky, které nejsouceny k doteku s
kazi.

Rouno v tenké metrazi (neeedle felt, Nadelfilzvlidtorfilz,Prefelt) je vyprané
a wesané rouno v tenké vrghbyva Gznych barev. Pouziva se samotné v jedné nebo vice
vrstvach, nebo spala¢ s rounem, snadno ségravi poZzadovany tvar. Je vhodné pro st
zamokra a pro nunofelting, pro ploché tvary a jalozadi pro dalSi aplikace a pro jemné

detaily @i plstni jehlou.

Pro gedeni se hodi vlakna dlouha 5 a vice centimétokud je round@isté a nepocuchané,
Ize ho spadat bez fedchoziho prani desani. Jinak je ptgba mastné rounorgd dalSim
zpracovanim vyprat, dasat a fipadre i nabarvit, abychom ziskatiesance, které jsou pro
ru¢ni predeni idealnim materialem.

Ultrajemné a jemné rouno se hodi pro nadychanédwéj \&ci, détské obléeni
a plenky, na druhou stranu se snazeigbeije a také Zmolkovati. Jemné rouno je vyborné na
halenky a svetry afpmensi citlivosti kiZe |ze pouzit i $&dni rouno. To je vhodné také na
kabatky a ponozky, které gebuji @izi, co se snadno nepried

Rouna silgjsi nez 30 mikrofi byvaji vhodna spiSe pro pletetii tkani koberekad,
taSek a jinych fednmeta, vyZadujicich pevnost a trvanlivost, bohuzel js@Sinou sil

kousava.
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Cim je rouno kderawjsi, tim snaze plsti a také se & fépe fede. Kdyz pontime

L=unavenou“ vinu na &akou dobu do vody, kieravost se obnovi (Textilni vlakna, 2011).

3.10 Zpracovani viny na farn€ ve Vrbéticich

V této kapitole je popsano, jak se vina pere nendgpana Ing. Pavla Seligy ve \4ticich,
ktery vlastni jedinou pe&u tohoto typu Ceské republice.

Farma je #izena v budo¥ byvalého kravina. ViIna, kterou dova#ini chovatelé, se
skladuje ve w§lenéné mistnosti (Obr. 1 a 2). Skladovaci mistnost j@vaznosti na dalSi

procesy pi ptipraw viny na prani.

Obr. 1 Sklad viny

(Foto Bc. Simona Seligoya

Obr. 2 Sklad viny

(Foto autorka bakaléské pracg
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Prvni fazi pipravy je mykani. Separuje se vina @s&na od vykal, zapls&éna vina

apod. Posléze se natrha na menSi kusy a nahazizesabniku mykaciho stroje (Obr. 3).

Obr. 3 Prvni mykaci stroj

(Foto Bc. Simona Seligoya
Mykaci stroj rozcupuje vinu na mensi kusy, kterfale zvazi na 25 kg a nasfice po
dobucétyt hodin, aby se rozpustily distoty. V této fazi se vyuziva i zbytkové voda, riétdy
byla jinak vypu&tna do jimky nebgistirny odpadnich vod (Obr. 4, 5, 6).

Obr. 4 Mykani

(Foto Bc. Simona Seligoya
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Obr. 5 Mykani

(Foto Bc. Simona Seligoya

Obr. 6 Namé&teni

(Foto Bc. Simona Seligoya
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Odtud vina putuje v barewrrozliSenych vozicich. Vina odrdena ve vod se vylozi

do modrého voziku a odveze se dachya(Obr. 7).

Obr. 7 VIna prichystana na prani

(Foto Bc. Simona Seligoya
Pereme po dobu 45 — 60 minut (dle kimé&ho vyuziti) na 35 — 40°C (Obr. 8 a 9). Na
jednu préku se vypatebuje az 500 | vody.iHelava se 1,2 | detergentu Foryl Widet a malinko
sody.

Obr. 8 Pra¢ka

(Foto autorka bakaléské praceg
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Obr. 9 Nalozeni do praky

(Foto Bc. Simona Seligoya
Vyprana vina se &né¢ rozsukuje a naskladni se derveného voziku, ze kterého jde
do su&tky. Susi se po dobu 30 minut na 50°C (Obr. 10, 12)aVy&znost viny po vysuseni
je cca 16 kg.

Obr. 10 Vylozeni z pratky

(Foto Bc. Simona Seligoya
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Obr. 11 SuSiéka

(Foto Bc. Simona Seligoya

Obr. 12 SusSeni

(Foto Bc. Simona Seligoya
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Ze susiky se vina nalozi do bilého voziku a vyskladni aedruhy mykaci stroj, kde

se vlna rozechra na mensi kusy a uskladni se v boxu (Obrl4.3,15).

Obr. 13 Druhy mykaci stroj

(Foto autorka bakaléské pracg

Obr. 14 Mykani

(Foto Bc. Simona Seligoya
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Obr. 15 Mykéani

(Foto Bc. Simona Seligoya

Podle koneéného vyuZiti se vina hifto nabali lisem do Zdak (Obr. 16), nebo se
zpracuje v rouno na kramplasee (Obr. 17 a 18).

Obr. 16 Lisovani do zoka

(Foto autorka bakaléské pracg
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Obr. 17 Kramplova¢ka

(Foto autorka bakaléské pracg

Obr. 18 Rouno

—

(Foto autorka bakaléské pracg
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Zoky se skladuji v nakladaci mistnosti (Obr. 18)ieh balik mé cca 100 kg.

Obr. 19 Sklad Zoki

(Foto autorka bakaléské pracg

38



4 ZAVER

Hlavni problematikou této bakatké prace bylo zhodnotit stasnou situaci, co se &y
vyuziti viny. Dale popisuje stimou historii chovu o% a vyuziti dalSich atich produki,

a to masa a mléka, které jsou pro chov ovci maijonirotoze chov ovci pouze pro vinu je
v dnesni dob neefektivni.

Aby vina mohla byt ziazena do jakostnfitly a nasled pak vyuZita, jeieba znat
urcité vlastnosti viny. Mezi nejdezit¢jSi vlastnostiradime jemnost, délku a barvu, ale je
tieba brat v potaz i dalSi charakteristiky, jakoifldad pevnost, vihkost a hygroskopost.
Dle jemnosti wtujeme sortimenty viny, do nichz pawlna jemna, polojemnd, polohruba a
hruba, picemz ty nejjem§Si viny jsou vhodné do textilniho imyslu pro spodni aavy,
viny hrubsiho charakteru se pouzivaji ve stavebnict

Pro dostatéen¢ efektivni zpedzeni viny je dobré mit odpovidajici produkci kwaiit
viny. Mezi hlavni faktory ovliviujici produkci a kvalitiradime plemeno, vyZivu, zdravotni
stav, pohlavi a &. NejwtSi produkce z hlediska plemenného dosahuji ovcenmes
(merino, merinolandschaf). VyZziva hraje vyznamnoli jiz v prenatalnim obdobi, kdy se
zakladaji chlupové folikuly. Na intenzituistu viny a jeji mnozstvi maji nejisi vliv
bilkoviny, konkrétg pak sirn& aminokyselina cystin.é¥i produkce viny dosahuji berani,
kvalitngjSi vinu pak maji skopci.

Pro realizaci je tlezité vinu z&éadit do gisluSnych jakostnichrid. Vykup viny se
pohybuje okolo 10 — 15 K za kilogram potni viny, s ohledem na jemnost, genou
prislusnost a délku.

| kdyZ je vyuZiti o¥¢i viny od doby vynalezu syntetického vidkna &ilma Ustupu,
vzhledem ke spbni welfare ovci je nutno stouto komoditou nadatgigat. V dnesSnim
modernim s#té, kdy jsou vmoéd EKO a BIO vyrobky, si vina naSla svoje misto
ve stavebnim @myslu, kde se vyuZiva jako velméitina izolace zejména srubovych staveb.
Do tohoto od¥tvi vSak putuje asi jen necetfvrtina z celkového mnozstvi viny. Zbylé t
¢tvrtiny se vyuziji v textilnim a ag/nim primyslu.

Cennou zku$enosti prognbyla moznost pracovat na fatrpana Ing. Seligy, ktery
zkupuje vinu ze Sirokého okoli, zpracovava ji adawa jako produkt geny ke spaehs
bud'to nagiklad do fikryvek, nebo pro stavebnijmysl jako surovinu pro vyrobu izalai
plst. | diky tomu, Ze k &mu dovazi vinu az a Anglie, ma tak zasluhu n&@meém vyuziti
této komodity, ktera& ma silny potencial stat se vznohojre vyuZzivany pirodni

a mnohostranhvyuzitelny girodni materil.
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5 PRILOHY

Obr. 20 Merinolandschaf

http://www.neelsengroup.com/de/zucht/mlschaf.html

Obr. 21 Merino

https://en.wikipedia.org/wiki/Poll_Merino

Obr. 22 Romney

http://bib.ge/sheep/open.php?id=567
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Obr. 23 Suffolk

RN T L ety R T T

https://www.pinterest.com/pin/559361216189030452/

Obr. 24 Texel

http://www.logiedurnosheep.co.uk/terminal-siretefsale-history/

Obr. 25 ZuSlechg&na valaska

http://www.chovzvirat.cz/zvire/3490-ovce-zuslechtealaska/
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Obr. 26 Cigaja
=" B

http://www.janovskakoliba.wz.cz/cigaja.htm

Obr. 27 Zwartbles

http://selside-zwartbles.co.uk/2005gallery.php

Obr. 28 Izola¢ni plst

http://www.chatar-chalupar.cz/nove-izolacni-matéyia
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