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1 Uvod

Kdyz jsem se zamyslel nad tématem bakalafské prace, hned jsem védél, ze ma
prace bude souviset s oblasti, ze které pochazim. Znojemska oblast se mize pochlubit
bohatou vinatskou tradici pochazejici z obdobi starych Rimanti. Rozvoj vinaistvi nastal
za vlady knizete Svatopluka, ktery nechal dovézt révu z Rakouska a Uher a zacaly se
zakladat novodobé¢ vinice. Koncem 13. stoleti byl ve Znojmé zalozen vinaisky cech.
Znojemské vino mélo vybornou poveést a bylo dodadvano na stil ¢eskych krali. Za vlady
Karla IV. doslo k nejvétsimu rozkvétu vinafstvi a méstu Znojmu bylo povoleno vyvazet
znojemska vina do Cech, Slezska a Branibor. Po staleti se vinohradnictvi a vinafstvi ve

Znojemské oblasti dafilo a dosahlo vysoké urovné, kterou si drzi dodnes.

Jednou z nejstarSich vinafskych obci na Znojemsku je obec Mackovice, ve které
bydlim. Nase obec ma registrovanou jednu vini¢ni trat’ a to trat’ Biezansko, kterd neni
Vv dnesni dobé, bohuzel, osazena. Od détstvi jsem se pohyboval v zemédélstvi, které mi
ptirostlo k srdci, zejména pak vinafstvi. Jako maly kluk jsem travil hodné casu
s dédeckem ve vinohradu a ve sklipku, kde jsem postupné ziskal zakladni informace a

znalosti ohledné péstovani révy vinné a vyroby vin.

Téma vinatfské obce Lechovice, Borotice a BoZice jsem si vybral, protoze jsou obci
Mackovice nejblize a znam tento region velmi dobte. V bakalafské praci se zabyvam
vlivem geologickych, pidnich a klimatickych podminek na révu vinnou. V dalSich
kapitolach popisuji vinaiské obce Lechovice, Borotice a Bozice od historie az po jejich
soucasnost. Nasledné se zabyvam popisem danych vini¢nich trati z pohledu
geologickych, pudnich a klimatickych podminek, zplisobu vedeni a odridové skladby
révy vinné. Dale se zminuji o vyznamnych péstitelich ¢i producentech v této oblasti.
ZavéereCna Cast bakalaiské prace je vénovana zékladni chemické a senzorické analyze

charakteristickych vzorki vin pochézejicich z danych vini¢nich trati.
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2 Cil prace

Cilem této bakalarské prace je prostudovat literaturu tykajici se vlivii pidnich a
klimatickych podminek na révu vinnou. Déle popsat vinaiské obce Lechovice, Borotice
a Bozice, vini¢ni trat¢ v jejich Katastru z hlediska geologie, klimatickych a pudnich
podminek, odridové skladby a zpiisobu vedeni révy. Uvést vyznamné péstitele a
vyrobce vina. Cilem praktické Casti je provést senzorickou a zdkladni chemickou

analyzu charakteristickych vin z popisovanych oblasti.
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3 Literarni prehled

3.1 Vliv geologického podloZi na révu vinnou

Vliv geologického podlozi na révu vinnou byva vétSinou nepiimy. Muze se stat,
ze ve stejnych geologickych podminkach se mohou rodit organolepticky rGznoroda
vina. Vlastnosti pidy siln¢ zavisi na mate¢né horniné, ktera ovliviiuje strukturu i texturu
pidy a tedy i jeji minerélni slozeni. Uzky vztah mezi podloZzim a kofenovym systémem
révy vinné byl zjistén pouze na véapenatych podlozich. Véapnik totiz ptsobi kladné na
strukturu pidy a rovnéz tedy na kvalitu kofenového systému (Seguin, 1986

v Pavlousek, 2011).

Vliv geologického podlozi také ovliviiuje reliéf oblasti - nadmotskou vysku,

svazitost a expozici terénu (Pavlousek, 2011).

3.1.1 Nadmorska vyska

Nadmoiska vySka souvisi se zménami teploty. Teplota se konstantné stdva nizsi
0 0,6 - 1 °C sdalsimi 100 m nadmoiské vysky. Pievyseni vinice vzhledem k roviné
terénu byva praimérné 10 - 50 m. Vzhledem k tomuto pievyseni je rozdil v SAt mezi
spodni a vrchni ¢asti vinice. V naSich podminkach je idedlni péstovat révu vinnou

v nadmotské vysce od 250 do 270 metrti (Kraus, 2012).

3.1.2 Svazitost

Pozemky s rovinatym charakterem nejsou pfiznivé pro vyrobu kvalitnich vin.
Vhodné pro modré odriidy jsou predevs§im svazité pozemky a to kvili vysSim narokim
na slunecni svétlo oproti odriddm bilym. Sklon svahu také ovlivituje pidni podminky.
Idealni vini¢ni pidy se nachazi zhruba v polovin€ svahu. Horni Casti svahu byvaji ptili§
mélké, coz plsobi negativné na zakotfenovani révy vinné. Spodni ¢asti svahu byvaji
naopak hluboké a bohaté na Ziviny, tim padem se zvySuje intenzita rastu révy vinné a
tedy 1 vynos, ale zhorSuje se kvalita hroznd. Svahy slouZi pfedevs§im jako ochrana proti
mrazim, kdy studeny vzduch stékd po svahu dolt (Van Leeuwen, 2010 v Pavlousek,

2011).
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3.1.3 Expozice terénu

Expozice stanovisté ke svétovym strandm a sklon ovliviiuji pfijem slune¢niho
zateni. Idedlni pro péstovani révy vinné byvaji jihovychodni, jizni a jihozépadni
expozice. Naopak nejméné vhodné jsou expozice severni, kde je vyrazny pokles

slunecniho zareni (Van Leeuwen, 2010 v Pavlousek, 2011).
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3.2 Vliv pidnich podminek na révu vinnou

vvvvvv

péstovani révy vinné, ktery souvisi s geologickymi a pidnimi podminkami. Ptuda dle
Pavlouska ovlivituje kvalitu hroznti neptimo, hospodafenim s vodou, teplotnimi poméry

a vyzivovymi pomeéry (Pavlousek, 2011).

Ideélni ptida pro péstovani révy vinné by meéla byt dostatecné provzdusnéna,
piimétené vlhka a také vhodnou zasobou mineralnich Zivin. Dilezitou roli hraje pro
révu vinnou mechanické slozeni piidy, vodni a tepelny rezim, obsah organickych a
mineralnich latek a hloubka ptdni vrstvy. Tyto faktory ovlivnuji rist a plodnost kefte,

jakost hroznti i chutovy vjem vina (Kraus, 2012).

Vinna réva neni ndro¢nd na pudu. Dafi se ji témét vSude, ovsem kromé pud

mokrych, slanych a tézkych studenych jilt (Hauft, 1988).

3.2.1 Hloubka ptdni vrstvy

Rozhodujici vliv na velikost a kvalitu kofenové soustavy ma hloubka ptdni
vrstvy. To znamend, Ze ¢im je plda hlubsi, tim je vétsi objem k pfijiméni Zivin kofeny

(Gladstones, 2011).

Pro péstovani révy vinné je potiebna minimalni hloubka ptidniho profilu 70 -100
cm. V zavislosti na hloubce plidniho profilu mize dochézet k ovlivnéni riistu a také
vyvoje kotenového systému (Krtsic a kol., 2003). Kofeny révy vinné totiZ nejsou
schopny proniknout pevnymi jilovitymi vrstvami pudy, vrstvami vépna ¢i matecnou
horninou. Pidy s vysokym obsahem jilovitych ¢astic jsou soudrzné a mohou tak brzdit
rust a vyvoj kofenového systému do hlubSich vrstev pady. Réva vinna pak mize v
takovychto podminkach trpét nedostatkem vody a Zivin (PavlouSek, Lampit a kolektiv,

2016).

3.2.2 Pudni struktura

Idedlni pldni struktura je porovitd a méla by vytvaret optimalni podminky pro
rust kofenového systému a samoziejmosti je dostupnost vody a kysliku. Pfili§ rychly

pranik vody byva v ptidach piscitych a kotfenovy systém révy ji nestaci dokonale vyuZzit.
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Naopak podil jilovitych ¢astic zpomaluje prinik vody a tim padem se zlepSuje jeji

vyuzitelnost (Pavlousek, 2011).

3.2.3 Textura pudy

Textura pady souvisi se vztahem mezi révou vinnou a terroir, ma spojitost s
pomeéry jilu, hlinitych a piscitych ¢astic. Pidy s vy$Sim podilem pisku a Stérkovité ptdy
propoustéji vodu vice nez pudy s vysSim podilem jilu, ktery zpomaluje propustnost
vody. Jilovité pidy s nejméné 10% jilovitych ¢astic maji dobrou porovitost pouze pii
dostate¢ném podilu humusu. V tomto sméru zastava organicka hmota dilezitou roli (

Pavlousek, 2011).

Champagnol (1997) se zmifuje o vlivu ptidnich podminek na kvalitu vina. Jde o
to, Zze Cervena vina maji vyraznéjsi strukturu, kdyz jsou péstovana na pudach, kde je

vy$§i zastoupeni jilovitych ¢astic.

Naopak vina, ktera jsou vyprodukovana na pudach piscitych, byvaji ovocna a
lehka. Textura pidy ovliviluje pérovitost, pory umoziuji riist kofenového systému a

také ovliviiuji hospodareni s vodou (Pavlousek, 2011).

3.2.4 Tepelny rezim

Tepelny rezim pady plyne z bilance zafeni na pudni povrch. Je ovliviiovan
vyparem z pudy a vegetaci, vyménou tepla mezi pidou a ovzduSim a zalezi i na
tepelnych vlastnostech plidy. Jako hlavni zdroj tepelné energie plidy je slune¢ni zareni

(Jandék aj., 2004 v Pavlousek, 2011).

Velky vyznam ma plda také jako zasobnik tepla. Zpétné vyzatovani tepla miize
byt uziteCné pii poklesu teplot béhem noci. Kamenité a tmaveé zbarvené pudy jsou
schopny vyzatfovat béhem noci teplo nashromazdéné v pritbéhu dne. Na tepelné poméry
ve vinici a tim také na kvalitu hroznti, psobi i barva povrchu piidy. Pidy s vysokym
podilem véapna byvaji svétlé, ptidy s vysokym podilem Zeleza nacervenalé a s vySSim
podilem humusu tmavohnédé az cerné. Barva pludy do jisté miry ovliviiuje rist révy
vinné a je také odrazem fotosynteticky aktivniho zafeni. Pro modré odridy jsou spise

vhodnéjsi tmavé pldy, pro bilé odridy zase pudy svétlejsi. Ty dokazou odrazet vice
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slune¢niho zatfeni nez ptidy tmavé. Barva pudy fidi mikroklima vinice, coz ma tedy vliv

pfi zrani hrozni (Pavlousek, 2011).

3.2.5 Vodni rezim

Voda slouzi ptfedevSim jako transportni prostiedek pro rozvedeni zivin v
révovém kefi. Je soucasti vSech fyziologickych procesti. Voda je pfijimana révou
vinnou z pudy kofenovym systémem a ze vzduchu zelenymi Castmi kete. Pro révu
vinnou je vSak piijem vody z ptdy zasadni. Dostupnost vody v pidé souvisi s vodni
jimavosti pidy a mimo jiné také na pidnim druhu. Nedostatek vody se projevuje
negativné. Pfiznakem nedostatku vody byva nejcastéji oslabeni ¢i zpomaleni ristu,
zloutnuti spodnich listi na letorostu. Pfi silném nedostatku muze dochazet k
nekvalitnimu vyvoji hroznti nebo také ke tvorbé malych bobuli. Naopak nadbytek vody
zpusobuje silny rast letorostl 1 listové plochy a tim padem se zvysuje citlivost k

napadeni houbovymi chorobami (Pavlousek, 2011).

3.2.6 Vyzivové poméry v pudé

Vyznamnou slozku piidy zastupuje organickd hmota, kterd hraje velmi dilezitou
ulohu. Na jejim sloZeni a obsahu zaleZzi na biologickych zplsobech péstovani

(Pavlousek, 2011).

Organickd hmota plsobi jako zdroj zivin, které jsou postupné uvolnovany a

stavaji se piistupné pro révu vinnou (PavlouSek, Lampit a kolektiv, 2016).

Humus v dostate¢ném mnozstvi ma kladny ucinek na ptidni vlastnosti co se tyce
vododrznosti, pfispiva také k dobrému provzdus$néni, zrychluje oteplovani pidy,

ptredstavuje zdroj dusiku a umoznuje pfijem ostatnich Zivin (Pavlousek, 2011).

Humus je dualezity faktor ptidni tirodnosti vini¢nich ptd. Je sloZen z rostlinnych
a zivocisnych zbytkl v rizném stupni rozkladu. Jednd se o organickou hmotu, jejichz
obsah a slozeni se méni. Humus se rozdéluje na zivny a staly. Zivny humus je tvofen
lehce rozlozitelnymi latkami, kdeZto stdly humus je tvotfen latkami huminovymi. Staly
humus odolava ptisobeni mikrobidlnimu rozkladu, ptsobi pozitivné na ptidni strukturu a

poutani zivin (Pavlousek, 2011).
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Ve vini¢nich ptidach je vysoky obsah humusu v hornim horizontu pudy. Obsah
humusu tzce souvisi s obsahem asimilovatelného dusiku v mostu. Mineralizace humusu
umoziuje uvolnéni dusiku do formy, kterd je pifistupna pro révu vinnou. Mineralizace
humusu také podporuje zpracovani pudy, kdy kazdé zpracovani je ptfi¢inou vzestupu
obsahu kysliku v pid¢ a to vede k podpote mineralizace (Pavlousek, Lampif a kolektiv,
2016).
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3.3 Vliv klimatickych podminek

Z pohledu vinohradnického je nutno vnimat makroklima, mesoklima a
mikroklima. Makroklima mizeme oznacit jako klimatické poméry vinatské oblasti.
Makroklima v piipadé podminek Ceské republiky je mozné vztahovat na podoblasti.
Makroklima je definované zejména geografickym umisténim, tzn. zemépisna
lokalizace, nadmotska vyska a vzdalenost ve vztahu k velkym vodnim plocham. V
Ceské republice je mozné definovat vinaiské podoblasti s vyuzitim klimatickych
parametrii nasledujicim zpisobem: mesoklima definuje klimatické pomeéry stanovisté
nebo vini¢ni traté. Je rozdilné od makroklima vinatfské podoblasti diky topografickym
vlastnostem, tzn. sklon svahu a expozice ke své€tovym stranam. Rozsah jednotlivych
mesoklimatickych podminek miize ptedstavovat nékolik set metri az n¢kolik kilometrti.
Tento typ klimatu je dialezity pro vybér stanovisté. Makroklima definuje klimatické
podminky pfimo uvnitt listové stény nebo ve vinici. Struktura listové plochy umoznuje
tyto podminky odliSovat také v ramci vinice. Mikroklima se dd ovlivnit pfedev§im

agrotechnikou ve vinici (Pavlousek, Lampif a kolektiv, 2016).

Hlavnimi klimatickymi faktory, které ovliviiuji révu vinnou, jsou teplota, srazky,

slune¢ni svit a proudéni vzduchu (Pavlousek, 2011).

3.3.1 Teplota

vvvvvv

Rychlejsi oteplovani pidy a vyssi teploty pidy umoznuji rychlejsi rist letorostt, ale
predevsim rast kotfenti a také piijem zivin. Optimalni teplota pro rist révy vinné je 25 -
30 °C a na druhou stranu se postupné zpomaluje pii vysokych teplotach okolo 35 - 38
°C. Teplota je tedy vyznamny faktor, ktery ovliviiuje riist letorostti (Pavlousek, Lampit

a kolektiv, 2016).

Teplota ve spojeni se sluneCnim zafenim se ucastni na tvorbé kvalitativnich
parametril hroznl. Zafeni spole¢né s teplotou plsobi propojen¢, protoze i oslunéni
zvySuje teplotu hroznt vii¢i okolnimu prosttedi, tim padem je vyssi nez teplota okolniho
prostiedi. Teplota ovliviiuje nastup a prabeh jednotlivych fenologickych stadii révy

vinné a také nastup ¢i vyvoj houbovych chorob a skiidct (Pavlousek, 2011).
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Hlavnimi faktory, které ovlivituji vhodnost odriidy pro urcité stanovisté, pribch
zrani hroznd a kvalitu hroznti, jsou délka vegetaéniho obdobi a teplota. Pro idedlni
vhodnost stanovisté, pro péstovani révy vinné a vhodnost odridy se nejcastéji vyuzivaji
bioklimatické indexy, které jsou zaloZeny na teploté. Tyto bioklimatické indexy pocitaji
s prumérnou denni teplotou 10°C, pii které zacina réva vinnad svoji fyziologickou

aktivitu (Pavlousek, Lampift a kolektiv, 2016).

Heliotermicky index podle Huglina je nejvhodnéjSim bioklimatickym indexem.
Heliotermickym indexem je mozné zajistit hodnoty pro odriidu a stanovisté. Hodnoty
heliotermického indexu pro stanovisté¢ se zaznamendvaji od 1.4. do 30.9. V piipadé
odrtd se jedna o vypocet mezi raSenim a sklizni hroznti (Pavlousek, Lampii a kolektiv,

2016).

Tab. 1 Hodnoty heliotermického indexu podle Huglina pro odridy révy vinné
(Pavilousek, Lampir a kolektiv, 2016)

Hodnota Odrudy

Huglinova indexu

1300 Irsai Oliver

1400 Miiller Thurgau,
Muskat moravsky

1 500 Kerner, Modry Portugal,
Muskat Ottonel

1600 Sylvanské zelené,

Rulandské Sedé

Rulandské bilé, Sauvignon
1700 Blanc, Rulandské modré,
Veltlinské zelené, Palava
Tramin Cerveny, Ryzlink rynsky,

1 800 Chardonnay, Hibernal,
Zweigeltrebe, Svatovaviinecké

1900 Frankovka, Merlot, André

2 000 Cabernet Sauvignon

3.3.2 Sluneé¢ni zareni

Nepostradatelnou roli pfi fotosyntéze, iniciaci a tvorbé kvétenstvi, dozravani
hrozni a také pfi kvalit¢ hroznl mé slunecni zareni. V béznych vinohradnickych

podminkach se nikde nepotkavame s nedostatkem svétla (Jackson, 2008).
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Slune¢ni zafeni souvisi s rastem révy vinné a biochemickymi zménami v
bobulich. Vliv teploty a slune¢niho zéafeni je soustavné propojen a lze ho obtizné
oddé¢lit. Kdyz jsou rostlinnd pletiva slunénd, dochéazi k nartstu jejich teploty. Teplota
piimo oslunénych list nebo bobuli mize byt vyrazné odlisna od prostiedi. Pii vyssich
teplotach miize nastat negativni ptisobeni teplot na metabolismus révy vinné. Slune¢ni
zateni ovliviluje fotosyntézu, pii které vznikaji cukry. Oslunéni bobuli poté ovliviiuje
obsah a slozeni kyselin, aromatickych a fenolovych latek (PavlouSek, Lampitf a

kolektiv, 2016).

Pro kvalitni oslunéni listové stény je dilezité dodrzet idealni pomér mezi Sitkou
mezitadi a vyskou listové stény. Cim vice listd je schopno byt fotosynteticky aktivni,
tim pfiznivéj$i jsou podminky pro lepsi produkci cukri a dalSich sekundéarnich
metabolitd. V podminkach Ceské republiky je hlavnim predpokladem pro hrozny

nejvyssi jakosti kvalitni oslunéni (Pavlousek, 2011).

Hrozny, které se vyviji ve slabém osvétleni, maji mén¢ cukri, niz§i hodnotu pH,
vy$s§i celkovou aciditu a vyssi obsah kyseliny jable¢né neZ hrozny, které jsou umisténé

na stran¢ oslunéné (Michlovsky, 2014).

3.3.3 Srazky

Voda ma ulohu transportni, slouzi tedy jako prostiedek pro rozvod Zivin v
révovém kefi. Predstavuje také soucast fyziologickych procesii. Voda je révou vinnou
pfijimana kofeny z pudy a zelenymi ¢astmi kefe ze vzduchu. Nejdilezitejsi je vSak
piijem vody z pudy. Dostupnost vody v pid¢ souvisi s pidnim druhem a vodni

jimavosti pudy (Pavlousek, 2011).

Pti péstovani révy vinné jsou nejvhodnéjsi srazkové poméry, pii nichZ dochéazi k
rovnovaze mezi mnozstvim srazkové vody a vody nutné pro vypar z rostliny a pady. K
tomu, aby mohla réva vinna jesté plodit je potfeba nejmensi mnozstvi srazek 300 mm
ro¢né. Pii podminkach mirného klimatu je nejidealnéjsi mnozstvi srazek asi 600 - 700

mm ro¢n¢ (Musil, Mensik, 1966).

Negativné na révu vinnou pusobi nedostatek vody. Viditelnym ptiznakem byva

oslabeni ristu a Zloutnuti spodnich listi na letorostu. Pfi velkém nedostatku vody
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dochazi k nekvalitnimu vyvoji hroznti a k tvorbé malych bobuli. Naopak nadbytek vody
pusobi silny rist letorostl a také listové plochy a zvysuje se tedy citlivost vii¢i napadeni
houbovymi chorobami. Na utuZenych a vlhkych padach muze dochazet k blokaci

piijmu zeleza a chlor6zam (Pavlousek, 2011).

Vlhkost vzduchu je také dalezity parametr, ktery souvisi s rozvojem houbovych

chorob a také ovlivituje poskozeni mrazy. Relativni vlhkost vzduchu byva nejvyssi brzy

v

cv w7

nedostatkem vody, souvisi také s niz$i relativni vzduSnou vlhkosti (Pavlousek, Lampif a

kolektiv, 2016).

Negativné plisobi na révu vinnou krupobiti, které¢ velmi téZzce poSkozuje vinice.
Také siln¢jsi rosa v dobé sklizeni hrozni neni vhodna. Nezadouci jsou i silné desté v
kvétu révy, protoze zpusobuji sprchavani kvétt a v dob€ zrani zplsobuji znané ztraty

hnitim ¢i praskdnim hrozni (Musil, Mensik, 1966).

3.3.4 Proudéni vzduchu

Vétrné poméry na stanovisti a proudéni vzduchu jsou vyznamnym klimatickym
faktorem. Silny vitr mize zpasobit skody ve formé vylamovani letorosti ¢i poskozeni
listh. Ve vétrnych lokalitich miZeme piedchazet poskozeni fezem na krat$i plodné
dfevo, které méa na kratSich taznich krat§i internodia a tedy struktura kefe byva
stabiln&jsi. Dilezité je také vCasné zastréeni letorosti do draténky, ¢imz se daji Skody

také minimalizovat (Pavlousek, 2011).

Vzdu$né proudy mizeme rozdé€lit na neptiznivé a piiznivé, které plisobi na rust,
vyvoj révy a zrani hrozni. Nejskodlivejsi jsou vzdusné proudy mistralové, které vanou
od severu nebo s mirmnym odklonem severovychodnim, ptipadné severozapadnim.
Byvaji studené, takZe maji negativni az kriticky vliv na révu vinnou v jarnich mésicich a
zpozd'uji vegetacni faze, predevSim na podzim - zrani hroznd. Tyto vzdu$né proudy
maji své cesty, kterymi pravideln¢ prochédzi a nazyvaji se proudnice. MiiZeme uvést
naptiklad proudnice uvalu Dyjsko-svrateckého, proudnice toku feky Moravy. Mezi
pozitivni proudy patii vzdusné proudy fénické (fény), které jsou teplé az suché,
kontinentalniho charakteru. Smér féni je razny, jizni, jihovychodni az vychodni.
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Proudnice fénli ptsobi Sirokou frontou. Nejptiznivéjsi pisobeni fénil je v dobé raseni.
Nasledné jejich vliv mizi a opét se objevuji az pti méknuti bobuli a zrani hroznti. Fény
mohou mit i vliv nepfiznivy, kdy v letnich mésicich pii vysokych teplotach mohou
vysuSovat az odnimat vlhkost z povrchu pidniho a zrychlovat vypar vody z listl.
DalSimi pfiznivymi proudy jsou vzduSné proudy boredlni, které jsou horského,
narazovitého typu, vanouci od severozapadu, takze jsou i chladné. Nez dorazi do nasich
vinohradnickych oblasti, kde ptejdou pies pohoti Cech a Ceskomoravské vrchoviny, tak
se otepli. Vlivy jednotlivych vzdusnych proudi se obcas misi nebo se prolinaji mezi
sebou nebo néktery z nich prevlada. Pied nepfiznivymi vzdusnymi proudy se mizeme
branit vhodnym vybérem stanovisté, ¢i ptipadné vysadbou lesnich ochrannych past tzv.

vétrolamii (Musil, Mensik, 1966).
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3.4 Znojemska vinarska podoblast

Znojemska vinafskd podoblast spadd do vinaiské oblasti Morava a zahrnuje
celkem 3 530 hektart vinic a 91 vinaiskych obci. Z celkového poétu vinic v Ceské

republice zaujima 19,2 % (Web 1).

Vinafskym stfediskem je se spleti mohutnych vinnych sklepii poddolované
mésto Znojmo. V blizkosti mésta Znojma se tdhnou prvottidni vini¢ni polohy, na
kterych je stérkové podlozi prekryté misty sprasi nebo i s polohami jilt. Tyto vinice se
rozprostiraji v pasu od Kravi hory smérem na Hnanice. Od Znojma smérem na jih se
tahne podél hranic s Rakouskem mnoho vyznamnych viniénich trati pies Satov,
Chvalovice, Vrbovec, Hnizdo, Slup, Jaroslavice az do Hrusovan nad JeviSovkou, s
pudami sprasovymi nebo i §térkopisky. Smérem na vychod podél feky Dyje se nachazi
vinice na svazich a to v obcich Tasovice a Hodonice. Ve stfedni ¢asti Znojemské
podoblasti se nachazi nékolik vini¢nich komplext na fekach Unanovce a JeviSovce se
znamymi vini¢nimi tratémi a to v obcich TéSetice, Lechovice, Borotice a Bozice (Web

2).

Znojemsko se nachazi v destovém stinu Ceskomoravské vrchoviny tvofené
prahornimi utvary, na kterych jejich vyb&zky daly za vznik S$térkovitym pidam
vyznaénym pro péstovani Veltlinského zeleného a Ryzlinku rynského. Jejich vinim
dodavaji specificky kofenity charakter a §ir§i spektrum aromatickych latek. Jinde jsou
zase prvohory prekryty mocné€j$imi navéjemi sprasi, ktera jsou vhodna pro odrudy jako
Miiller Thurgau a Ryzlink vlassky, pfipadné tedy Veltlinské zelené jemnéjsiho typu S
lipovou viini. Z nov¢jSich odrid pak pro vyznaéné aromatickou odriidu Péalavu. Na
méné bohatych plidach v prvotfidnich polohdch si ziskal své vyznamné postaveni

znojemsky Sauvignon (Kraus, Kuttelvaser a Vurm, 1997).

Pro Znojemsko jsou typicka bila aromaticka vina, kde se krom¢ Veltlinského
zeleného, které je hlavni odriidou, také skvéle dafi odridam jako Miiller Thurgau,
Sauvignon, Ryzlink rynsky, Péalava a v okoli Dolnich Kounic hlavné Frankovka.
Vyznacnou kvalitu také dosahuji odridy Rulandské bilé, Rulandské Sedé a Rulandskeé

modré (Web 3).
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Ve Znojemské vinaiské podoblasti sidli dvé vyznamné vinohradnické a vinaiské
instituce. Slechtitelskd stanice vinafska Znojmo, kterd vznikla roku 1895, po
révokazové kalamité na Moravé, Spavodnim nazvem CK Technicka stanice pro
potirani révokaza v ¢eskych zemich. Hlavni &innosti druhé instituce - Ustiedni kontrolni
a zkuSebni ustav zemédélsky v Brn€ se svoji pobockou a odborem trvalych kultur ve
Znojm¢& - jsou statni odrudové zkousky, uznavani novych odrid vinné révy a dale
registrace vinic, vini¢nich trati, evidence hlaSeni péstiteli révy a producenti vin
vyplyvajicich ze zakona ¢&islo 321/2004 Sb. O vinohradnictvi a vinaistvi (Cepicka,
Plichta a Rakus$an, 2010).

Znojemska vinatskd podoblast se miize pochlubit nejvétsim kiizovym sklepem
na svété, ktery se nachazi v Ptiméticich a také jedine¢nym archivem vin v Jaroslavicich

s nejstarsimi vzorky v Ceské republice (Web 4).

3.4.1 Apelaéni systém VOC Znojmo

Prvni kdo zavedl apela¢ni systétm VOC Znojmo, vina originalni certifikace
v Ceské republice byla Znojemska vinafska podoblast. Tento systém byl Usp&sné
uveden vroce 2009 a zakladatelé byli Ing. Jifi Hort a pan Jaroslav Chaloupecky.
Apelacni systém VOC Znojmo se tykd pouze tii nejtypictéjSich odrid pro Znojemsko a
to: Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky a Sauvignon, pfipadné jejich cuvée, kterd maji
charakteristicky jednotny chutovy profil, typicky pro danou oblast. Navic jes$té¢ musi
pochazet z vybranych a uznanych vini¢nich trati. VOC Znojmo ma momentalné 19
¢lentt (Web 5). Podminky pro zatazeni vin do VOC Znojmo jsou uvedeny viz tabulka

¢islo 2.
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Tab. 2 Podminky pro zarazeni vin do VOC Znojmo (VOC Znojmo, 2017)

Vyrobce musi byt clenem VOC Znojmo, z.s.

Povoleny jsou pouze odriidy Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené

Hrozny musi pochazet z registrovanych vinic

Hrozny musi mit nejméné 19° NM

Vynos nesmi prekrocit 2,5 kg na ket

Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani*

Vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nich kalech

Jable¢no - mlé¢na fermentace je povolena

Zbytkovy cukr ve vin¢ je povolen do 15 g/l

P PO NOOOOIHHAWIN|EF

0 | Obsah alkoholu ve viné je omezen na maximalné 13,9 % objemovych
1 | Vina musi vyrazné vykazovat typické senzorické vlastnosti Znojemské podoblasti
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3.5 Vinarska obec Lechovice

Obec Lechovice lezi pfiblizn¢ 11 - 14 km severovychodné od mésta Znojma
Vv nizin¢ Dyjsko-svrateckého uvalu na pravém biehu tfeky JeviSovky. Lechovice jsou
vinafskou obci, ktera ma katastralni vymeéru 573 ha (Web 6). Dle zaznama z roku 2015

ma obec Lechovice 502 obyvatel (Web 7).

3.5.1 Historie

Jako prvni pisemnou zminku o obci Lechovice doklada listina krale Vaclava II.
v roce 1287, kdy potvrdil privilegia kralovské kaple sv. Katefiny a kostela sv. Michala,
kterému tehdy nalezely ¢tyfi lany v Lechovicich. Obec byla od pocatku 16. stoleti zcela
¢eského plivodu, V rozmezi od roku 1676 az do roku 1945 méla obec témét vyhradné
némecky charakter. Soucasti Lechovic byly do roku 1867 Dobsice, Borotice (véetné
zaniklé osady Filipovice) a StoSikovice na Louce. Roku 1945 byly Lechovice osidleny
Ceskym obyvatelstvem. V roce 1962 byla provedena regulace toku Jevisovky. Vystavba
sklepniho hospodaistvi vinného sklepa zapocala v roce 1964. Jiz v roce 1969 stavi

Oseva Prosiméfice novou vinarnu ,,U zamku®, ktera navazuje na vinny sklep (Web 8).

3.5.2 Viniéni traté

V katastru obce Lechovice se nachazi pouze jedna vini¢ni trat’ a to vini¢ni trat’ U

zamku.

Nasledujici podkapitola zabyvajici se vini¢ni trati U zamku byla sepsana na
zékladé idajti od pana Cepicky (2000), Kategorizace vini¢nich trati — UKZUZ (2004) a
rozhovoru s vinohradnikem Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. panem Romanem

Staiikkem, DiS., a podle priizkumu autora.

3.5.3 Vinic¢ni trat’ U zamku

Vini¢ni trat’ U zdmku je jedinou vini¢ni trati v katastru obce Lechovice a byla
zalozena tésné pred vstupem Ceské republiky do Evropské unie. Kdyby nedoslo
k v€asné registraci, vinai'ska obec Lechovice by zanikla. Tato vini¢ni trat’ se nachazi za
obci smérem na vychod od statni silnice smérem na Brno vpravo. Jeji rozloha ¢ini 3,75

ha a je osazena Frankovkou.
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Trat’ je zatazena do 1. kategorie vini¢nich trati. Primérna nadmoiska vyska je
215 m, s ptevazujici expozici jihovychod, jih a orienta¢ni svazitost 3 - 12 %. Poloha je
Castecn¢ chranéna proti zapadnim vétrim lesem a zastavbou. Prevazuji vétry

severozapadni.

Geologicky pivod: spodni Cast je na sprasi, ostatni na rulach, Stérkopiskové
terasy Karpatské predhlubné. Druh pidy je hnédozem se strukturou piscitou az piscito-
hlinitou. Primérna hloubka ornice zde ¢ini 30 - 50 cm. Klimatické podminky jsou

uvedeny viz tabulka ¢islo 3.

Tab. 3 Klimatické podminky vinicni trati U zamku

Primérné ro¢ni teplota v °C 8,9
Primérna teplota za vegetaci v °C 15,9
Ro¢ni srazky v mm 496
Suma aktivnich teplot v °C 2 840
Ptikon energetické bilance v KJ. cm-2 185

Na viniéni trati U zamku hospodati Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. Na této
viniéni trati je stfedni zpsob vedeni, Spon vysadby 3 x 0,8 m. Je zde uplatiiovano
trvalé ozelenéni na kazdém ftadku, v budoucnu se planuje oSetfovat vinici formou
ozelenéni pouze ob jeden fadek. Na pisc€ité az pis€ito-hlinité pidé neni Frankovka uplné
typickd, ale ma fidky hrozen a malé bobule. Ze zdejSich hroznl Frankovky produkuji

Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. pouze rosé.
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3.6 Vinarska obec Borotice

Obec Borotice lezi ptiblizn¢ 15 km vychodné od Znojma a 12 km zapadné od
Hrusovan nad JeviSovkou, v okrese Znojmo a mikroregionu Hrusovansko. Borotice jsou
vinafskou obci, ktera ma katastralni vyméru 1 206 ha (Web 9). Dle zaznamu z roku
2015 ma obec Borotice 415 obyvatel (Web 7). Obci vede Znojemska vinatska stezka,
které jsou vyhloubeny ve spraSovych navéjich (Web 10). V obci Borotice sidli a maji
zde hlavni aredl Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. Tato lokalita je nejlepSim
strategickym feSenim vzhledem k dojezdovému dosahu na vini¢ni traté. V obci jsou
také Jatka Borotice, s.r.o., které se mohou pochlubit produkci masnych a uzenatskych

vyrobku, jimz vévodi zabijackové speciality.

3.6.1 Historie

Prvni zminka o Boroticich pochazi z roku 1225, kdy byly pfipojeny k farnosti
v Kftidlovicich. Roku 1785 byla zalozena c¢ast Filipov. Dfiive byvaly podél tfeky
JeviSovky rozsahlé mocaly, které byly postupné proménény v louky. Po dlouhou fadu
let byly v d&jepisnych pramenech uvadény vedle sebe dvoji Borotice a to: Moravské a
Némecké. Dnesni Borotice na Znojemsku jsou byvalé Moravské, Nemécké Borotice
zanikly za véalek MatyaSe Korvina s Jifim Podébradskym. Na zédklad¢ archeologickych
pruzkumu byly objeveny podzemni jeskyné, které byly vyhloubeny v pise¢ném kameni.
Jednalo se pravdépodobné o mista, kde obyvatelé za valecnych dob schovavali své
zbozi a obili. Kaple sv. Véaclava byla postavena roku 1865 a nachazi se mezi obci

Borotice a osadou Filipovice, se kterou se slou¢ila v roce 1964 (Web 11).

3.6.2 Vinicni traté

V katastru obce Borotice jsou registrovany dvé vini¢ni trat¢ a to: Nad
Kolafovym sklepem a U Auerového kiize. Celkova rozloha vinic v katastru obce
Borotice ¢ini cca 144,5 ha. Vini¢ni traté¢ v katastru obce Borotice poskytuji dobré

podminky pro pestré odridové slozeni.

Nasledujici podkapitoly zabyvajici se popisem konkrétnich vini¢nich trati byly

sepsany na zakladé udajti od pana Cepicky (2000), Kategorizace vini¢nich trati -
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UKZUZ (2004), rozhovoru s vinohradnikem Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. panem

Romanem Stanikem, DiS., a podle prizkumu autora.

3.6.3 Vinicni trat’ Nad Kolarovym sklepem

Viniéni trat’ Nad Kolafovym sklepem ma celkovou rozlohu 93,3 ha a z toho je
osazenych 51,5 ha. Trat’ Nad Kolafovym sklepem je nejvétsi souvisla produkéni plocha
Vinnych sklept Lechovice spol. s r. 0. Tato vini¢ni trat’ se nachdzi severn€ od Borotic a

je zafazena do I. Kategorie vini¢nich trati.

Odrtdova skladba je zde velmi pestrd. Nejvice je zastoupen Sauvignon (14%),
Chardonnay (12%), Ryzlink rynsky (10%), Rulandské Sedé (10%), Muskat moravsky
(8%), Zweigeltrebe (7%), Frankovka (7%), Palava (5%), Cabernet Moravia (5%),
Modry Portugal (5%). Primérna nadmotska vyska je 220 m, s pfevazujici expozici na
jih a orientacni svazitost 4 — 12 %. Poloha je zde chranéna svahem a lesikem. Pfevazuji

zde vétry zapadni.

Geologicky plvod: spraSe, pisCité jily, Stérkopisky, ficni terasy Karpatské
prohlubné. Druh pudy je hnédozem se strukturou hlinito-pis¢itou. Osou Kkatastru,
vnémz se nachdzi vini¢ni trat Nad Kolafovym sklepem, je feka JeviSovka, kterd
zahlubuje své udoli do mladych tfetihornich sedimenti. V opusténych sklepech
v akatovém lesiku vpravo od silnice do Bozic, mizeme vidét pekné odkryvy, které jsou
pfistupné. V souvrstvi jsou patrné pisky s polohami jili. Po obou biezich feky
JeviSovky tvoti vyssi polohy Stérkopiskové terasy. Mezi nejmladSimi sedimenty jsou
vaté spraSe a podél feky pieplavené sprase a sedimenty s vy$Sim podilem humusu a
rostlinné drté. Priimérna hloubka ornice zde ¢ini 30 - 40 cm. Klimatické podminky jsou

uvedeny viz tabulka ¢islo 4.
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Tab. 4 Klimatické podminky vinicni trati Nad Kolarovym sklepem

Priimérna rocni teplota v °C 8,9
Primérna teplota za vegetaci v °C 15,3
Ro¢ni srazky v mm 496
Suma aktivnich teplot v °C 2 840
P¥ikon energetické bilance v KJ. cm=2 180

Na vini¢ni trati Nad Kolafovym sklepem hospodafi pouze Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.0. Na této vini¢ni trati je nova a star$i vysadba. V nové vysadbé je
uplatiiovan stfedni zplsob vedeni, spon vysadby 3 x 1 m. Ve starsi vysadbé je vysoky
zpusob vedeni, spon vysadby 3,20 x 1 m. Je zde uplatnovano ozelenéni ob jeden fadek,
v nékterych mistech na kazdém tadku, z diivodu potlaceni ristu. Tato vini¢ni trat’ spada

do vinicnich trati pro vyrobu vin VOC Znojmo.

3.6.4 Vinic¢ni trat’ U Auerového kiize

Vini¢ni tratt U Auerového kiize ma celkovou vyméru 58,5 ha a ztoho je
osdzenych 31,3 ha. Tato vini¢ni trat’ se nachdzi severo-vychodné¢ od Borotic a je

zatazena do 1. kategorie vini¢nich trati.

Odrtadova skladba je zde nejvice zastoupena odridou Miiller Thurgau (25%),
Muskét moravsky (13%), Veltlinské zelené (11%), Neuburské (9%), Svatovaviinecké
(9%), Cabernet Moravia (9%), Péalava (7%), Ryzlink rynsky (6%), Ryzlink vlassky
(6%), Rulandskeé bilé (4%). Priimérna nadmoiska vyska je 218 m, s pievazujici expozici
jih, jiho-zapad a orienta¢ni svazitost 4 - 12 %. Poloha je zde chranéna svahem a

lesikem. Pfevazuji zde vétry zapadni.

Geologicky puvod: spraSe, pisCité jily, Stérkopisky, ficni terasy Karpatské
prohlubng. Druh plidy je hnédozem se strukturou hlinito-pis¢itou. Primérnd hloubka
ornice zde €ini 30 cm. Hrozny, které jsou péstovany v nadmotské vysce 200 az 236 m
nad motem, pomalu zraji a dosahuji vysoké kvality a aromati¢nosti. Klimatické

podminky jsou uvedeny viz tabulka ¢islo 5.
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Tab. 5 Klimatické podminky vinicni trati U Auerového kiize

Priimérna rocni teplota v °C 8,9
Primérna teplota za vegetaci v °C 15,3
Ro¢ni srazky v mm 496
Suma aktivnich teplot v °C 2 840
P¥ikon energetické bilance v KJ. cm=2 180

Na vini¢ni trati U Auerového ktize hospodaii Vinné sklepy Lechovice, spol. s
r.o. Na této vini¢ni trati je vysoky zpusob vedeni, na 2,5 ha staré vysadby je
uplatiiovano vedeni Vertiko, které bude v budoucnu odstranéno. Je zde uplatiiovano
ozelenéni ob jeden tadek, v nékterych mistech na kazdém fadku, z divodu potlaceni
ristu. Spon vysadby je 3 x 1 m a ve starych vysadbach 3,20 x 1 m. Na této vinicni trati

je vyskyt mrazovych kotlin. Tato vini¢ni trat’ spada do vini¢nich trati pro vyrobu vin
VOC Znojmo.
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3.7 Vinarska obec Bozice

Obec Bozice je jedna z nejstarSich obci jithovychodni ¢asti Znojemska a spada
také do mikroregionu Hrusovansko. Uzemi bozického katastru lezi z velké &asti v §iroké
urodné nive feky JeviSovky (Web 12). Bozice se mohou pochlubit sto padesati vinnymi
sklepy, které najdeme na néckolika mistech v tésném okoli obce a podél silnice
k Boroticim. V obci je aktivni Druzstvo bozickych vinait, které pofadd na konci
Cervence Bozické oteviené sklepy a organizuje tradi¢ni Bozicky kost. Dle zaznamu

z roku 2015 ma obec Bozice 1 536 obyvatel (Web 7).

3.7.1 Historie

Nejstarsi pisemna zminka o Bozicich se vztahuje k roku 1225. Dne 25.4.1225
byl Jindfichem, titularnim biskupem z Troje, vysvécen farni kostel sv. Petra a Pavla
v K#idlovicich, ktery patii k nejstarSim kostelim v okoli. Z konce 17. stoleti pochazi
barokni, jednopodlazni a velmi prostorna fara. Uprostifed obce Bozice se nachdzi vinny
sklep vybudovany pravdépodobné v poloviné 18. stoleti. K dal$im vyznamnym stavbam
patii komplex budov byvalého div¢iho penzionatu Maria Hilf sester sv. Karla
Boromejského, postaveného v letech 1894 - 1906, ktery slouzi od roku 1950 jako
domov dichodct. Soucasné BozZice vznikly roku 1951 a to slou¢enim dvou obci, Bozice
a Ceské Kiidlovice. Souéasti obce jsou i mistni &asti Mlynské Domky, Kolonie u

Dvora, U Nadrazi a Na Posadce (Web 12).

3.7.2 Vinic¢ni traté

V katastru obce Bozice jsou registrovany Ctyii viniéni traté¢ a to: Nova hora,
Stara hora, U sv. Donata a Pustina. Celkova rozloha vinic Vv katastru obce BoZice ¢ini

157,6 ha.

Nasledujici podkapitoly zabyvajici se popisem konkrétnich vinicnich trati byly
sepsany na zakladé udajti od pana Cepicky (2000), Kategorizace vini¢nich trati -
UKZUZ (2004), rozhovoru s vinohradnikem Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. panem
Romanem Stankem, DiS., rozhovoru s predsedou piedstavenstva Druzstva bozickych

Vinafti panem Janem Kasparkem ml. a podle prizkumu autora.

33



3.7.3 Vinic¢ni trat’ Nova hora

Vinic¢ni trat’ Nova hora ma celkovou rozlohu 34,7 ha a z toho je osazenych 24,2
ha. Tato vini¢ni trat’ se nachazi na severovychodnim cipu katastru obce a je zatazena do

L. kategorie vini¢nich trati.

Odridova skladba je zde nejvice zastoupena odridou Sauvignon (20%),
Rulandské bilé (15%), Ryzlink rynsky (15%), Veltlinské zelené (8%), Tramin ¢erveny
(6%), Ryzlink vlassky (6%), Svatovaviinecké (6%), Rulandské sedé (3%). Pramérna
nadmoftska vyska je 200 m, s pfevazujici expozici na jiho-zadpad, jih, jiho-vychod a
orientacni svazitost 5 - 15 %. Poloha je zde oteviend. Pievazuji zde vétry severni a

severo-zapadni.

Geologicky puvod: stérkopisek, Stérkopisky ficnich teras, Karpatska predhlube.
Druh pudy je hnédozem se strukturou piscito-hlinitou. Vini¢ni trat’ Nova hora je
zaloZena na Stérkopiscich fi¢nich teras Karpatské predhlubné a je mimotfadné Grodna.
Primérna hloubka ornice zde ¢ini 15 - 30 cm. Klimatické podminky jsou uvedeny viz

tabulka cislo 6.

Tab. 6 Klimatické podminky vinicni trati Nova hora

Primérnd ro¢ni teplota v °C 9,3
Primérna teplota za vegetaci v °C 16
Ro¢ni srazky v mm 420
Suma aktivnich teplot v °C 2 850
Piikon energetické bilance v KJ. cm=2 187

Na vini¢ni trati Nova hora hospodaii Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. Na této
vini¢ni trati je vysoky zplsob vedeni. Je zde uplatnovano trvalé ozelenéni ob jeden
radek, v nékterych mistech na kazdém tadku, z divodu potlaceni ristu. Spon vysadby 3
X 1 m a ve starych vysadbach 3,20 x 1 m. Tato vini¢ni trat’ spada do vini€nich trati pro

vyrobu vin VOC Znojmo.
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3.7.4 VinicCni trat’ Stara hora

Vini¢ni trat’ Stara hora ma celkovou vyméru 189,8 ha a z toho je osazenych 81,1
ha. Tato vini¢ni trat’ se nachazi zapadnim smérem Bozice - Mackovice a je zafazena do
I. kategorie vini¢nich trati. Vini¢ni trat’ Stard hora patii do katastru obce Bozice, ale

také do katastru Ceské Kiidlovice, jenZ nese jméno po zaniklé obci.

Odridovéa skladba je zde nejvice zastoupena odridou Frankovka (19%),
Sauvignon (14%), Svatovaviinecké (13%), Ryzlink vlassky (10%), Rulandské bilé
(10%), Zweigeltrebe (9%), Cabernet Moravia (8%), Rulandské modré (7%), Tramin
cerveny (5%), Modry Portugal (4%). Primérna nadmotska vyska je 207 m,
S pfevazujici expozici na jih a orientacni svazitost 4 - 5 %. Poloha je zde chranéna

vétrolamem. Vétrnost polohy mirna.

Geologicky pavod: Stérkopisky ficnich teras snavatou sprasi, Karpatska
ptedhlubeni. Druh ptdy je ¢ernozem se strukturou hlinito-pis¢itou. Nejvyraznéj$im
prvkem geologické stavby v okoli obce Bozice jsou rozsahlé akumulace ctvrtohornich
Stérkopiskii vzniklé &innosti Dyje a JeviSovky. Stérkopisky jsou piekryty vétrem
navatou sprasi a cernozemnimi pidami, které se na ni vytvofily béhem ctvrtohor.
V udolich podél vodoteci JeviSovka a Pricni potok jsou misty nahromadény nejmladsi
sedimenty s vy$§im obsahem humusu. Ve Stérkopiscich se dokonce vzacné nachazeji
vltaviny. Praimérna hloubka ornice zde ¢ini 20 - 40 cm. Klimatické podminky jsou

uvedeny viz tabulka ¢islo 7.

Tab. 7 Klimatické podminky vinicni trati Stara hora

Primérnd ro¢ni teplota v °C 9,3
Primérna teplota za vegetaci v °C 16
Ro¢ni srazky v mm 420
Suma aktivnich teplot v °C 2 850
Ptikon energetické bilance v KJ. cm-2 182
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Na vini¢ni trati Stara hora hospodati Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. a pan
Robert Turon. Na této viniéni trati je vysoky zptusob vedeni a Vinné sklepy Lechovice
zde maji novou vysadbu s vedenim stfednim, ale planuji na mistech postizenych
mraziky piejit na jednoramenny kordon - zaclonu. Je zde uplatiiovano ozelenéni ob
jeden tadek, v nékterych mistech na kazdém fadku, z divodu potlaceni ristu. Spon
vysadby 3 x 1 m. Tato vini¢ni trat’ spadd do vini¢nich trati pro vyrobu vin VOC

Znojmo.

3.7.5 Vinic¢ni trat’ U sv. Donata

Vini¢ni trat’ U sv. Donata ma celkovou vyméru 13,7 ha a z toho je osazenych
10,2 ha. Tato viniéni trat’ se nachazi na levé strané na konci vesnice, smérem na vlakové

nadrazi a obec Hradek a je zafazena do Il. kategorie vini¢nich trati.

Odridova skladba je zde nejvice zastoupena odrudou Miiller Thurgau (10 ha),
Chardonnay (0,2 ha). Primé&rma nadmotska vySka je 216 m, s pievazujici expozici na
severo-zapad, sever a orientacni svazitost 2 - 5 %. Chranénost polohy je dobra, ¢aste¢né

vetrna.

Geologicky piivod: Stérkopisky, fi¢ni terasy Dyje a JeviSovky, Karpatska
pfedhluben. Druh pldy je hnédozem a struktura ptdy hlinito-piscita, piscito-hlinita.
Primérné hloubka ornice zde dosahuje 20 - 30 cm. Klimatické podminky jsou uvedeny

Viz tabulka ¢islo 8.

Tab. 8 Klimatické podminky vinicni trati U sv. Dondta

Primérna ro¢ni teplota v °C 9,3
Primérna teplota za vegetaci v °C 15,2
Ro¢ni srazky v mm 420
Suma aktivnich teplot v °C 2 850
Ptikon energetické bilance v KJ. cm-2 173
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Na vini¢ni trati U sv. Donata hospodaii Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. Na
této vinicni trati je vysoky zpisob vedeni. Je zde uplatiiovano ozelenéni ob jeden fadek.

Spon vysadby 3 x 1 m.

3.7.6 Vinic¢ni trat’ Pustina

Vini¢ni trat’ Pustina ma celkovou vyméru 58,7 ha a z toho je osazenych 42,1 ha.
Tato vinicni trat’ se nachazi na levé ¢asti od silnice Bozice - Hradek a je zafazena do 1l.

kategorie vini¢nich trati.

Odrtdova skladba je zde nejvice zastoupena odriidou Ryzlink Vlassky (30%),
Veltlinské zelené (20%), Muskat moravsky (10%), Ryzlink rynsky (10%), Péalava (8%),
Rulandské bilé (8%). Primérna nadmotska vyska 195 m, s pfevazujici expozici na jih a
orientacni svazitost 0 - 3 %. Poloha je zde oteviend, tedy nechranénd. Pievazuji zde

vétry zapadni.

Geologicky piivod: Stérkopisky, fi¢ni terasy Dyje a JeviSovky, Karpatska
ptedhlubeni. Druh pidy cernozem se strukturou hlinito-piscitou. Zdejsi vinice jsou
zalozeny na Stérkopiscich a fi¢nich terasach Karpatské pfedhlubné a jsou mimoiadné
urodné. Primérnd hloubka ornice zde dosahuje 25 cm. Klimatické podminky jsou

uvedeny viz tabulka ¢islo 9.

Tab. 9 Klimatické podminky vinicni trati Pustina

Primérnd ro¢ni teplota v °C 9,4
Primérna teplota za vegetaci v °C 16,5
Ro¢ni srazky v mm 400
Suma aktivnich teplot v °C 2 850
Ptikon energetické bilance v KJ. cm-2 182

Na vini¢ni trati Pustina hospodaii DruZstvo bozickych vinail, Vinné sklepy
Lechovice, spol. str.o. a pan Robert Turonl. Na této vini¢ni trati je vysoky zplsob vedeni,

ale ve vysadb¢ Vinnych sklepti Lechovice je uplatnén stfedni zptsob vedeni. Spon
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vysadby je 3 x 1,20 m a Vinné sklepy Lechovice maji 3 x 1 m. Je zde uplatiiovano

ozelenéni ob jeden fadek. Druzstvo bozickych vinait zde pouziva kapkovou zavlahu.
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3.8 Vyznamni péstitelé a producenti

V katastru obci Lechovice, Borotice a Bozice hospodaii Vinné sklepy

Lechovice, spol. s r.0., Druzstvo bozickych vinaii a pan Robert Turon.

3.8.1 Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. vznikla vroce 1993 a navazuje na
dlouholetou tradici vinafstvi v Lechovicich. Spole¢nost pievzala 87 hektart starSich
vinic po zaniklém podniku Oseva Prosiméfice. Jeden z prvnich krokid k rozsifeni
produkéni plochy bylo zalozeni vinice U Lipky v roce 2000. Na jafe roku 2004 se
uskute¢nila nejvetsi vysadba a to v rozsahu 70 hektart. Postupem ¢asu se nové vysazelo
130 hektart. Nyni ¢ini celkova plocha vinic spolecnosti 230 ha a vinice spadaji do
katastri obci Lechovice, Borotice, Bozice, Oleksovice. Zakladnim cilem spolecnosti je
pouzivani biologickych zptisobli ochrany ve vinici a to nejen v ramci Integrované
produkce hroznd a vina. Spole¢nost je v nastavbovém integrovaném systému vinic

(Web 13).

Vinné sklepy Lechovice se fadi k tradi¢énim vyrobctim ptirodnich vin dosahujici
vysoké kvality ve Znojemské vinaiské podoblasti. S ro¢ni produkci cca 1 000 000 lahvi
jsou nejvétsimi vyrobcei lahvovanych vin z vlastnich vinic ve Znojemské vinaiské
podoblasti. Spole¢nost je od roku 2011 certifikovana podle normy ISO 22000.
Spolecnost je ¢lenem VOC Znojmo (Web 13).

Pfi vyrobé vin se vyuzivd moderni zpracovani ve velkoobjemovych nadrzich
s novou technologii, odstfed’ovani mostl, Cistych kultur kvasinek a fizeného pribéhu
kvaseni. Moderni plnici linka zajiStuje kvalitni zplisob lahvovani. Velkokapacitni

klimatizované sklady zajist'uji kvalitni dozravani vina jesté pred expedici (Web 13).

Vinné sklepy Lechovice maji provozovnu vinafstvi v Boroticich, dale také
vinotéku, sklep a restauraci v Lechovicich a prodejnu ve Znojm&. Vinné sklepy
Lechovice maji sortiment piivlastkovych vin, jakostnich vin, sekt, moravskych

zemskych vin, zahrani¢nich odridovych vin a VOC - Vina originélni certifikace.
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3.8.2 Druzstvo bozickych vinaii

Druzstvo bozickych vinaii bylo zalozeno roku 2000. Nejvétsi zasluhu na
zalozeni ma tehdej§i starosta obce BoZice pan Ing. Zdenék Curda. Druzstvo bylo
zalozeno pievazné skupinou bozickych vinaii. Prvnim ptfedsedou Druzstva bozickych
vinafi byl pan Miroslav Sousek. Dnes ma Druzstvo bozickych vinati celkem 29 Clent a

piedsedou je od roku 2006 pan Jan Kasparek ml. (Web 14).

Dfive druzstvo hospodafilo na pozemcich, které z vétSi Casti patfily statu a
z malé ¢asti obci BoZice. Béhem roku 2006 byly parcely nabidnuty k prodeji a nasledné
odkoupeny nékterymi ¢leny a smluvné dany do 30letého najmu Druzstva bozickych

vinaiti (Web 14).

Druzstvo bozickych vinaii hospodaii na vini¢ni trati Pustina, celkem na 16
hektarech. Zelené prace a sbér si déla kazdy z ¢lenti sdm, mechanizované sluzby a

postiiky jsou hrazeny DruZzstvem bozickych vinafi.

Druzstvo bozickych vinaiti pravidelné organizuje a potada Bozicky kost,
Bozické oteviené sklepy a poradaji také naucné vinaiské odpoledne se zaméfenim na

vzdélavani v oboru vinohradnictvi a vinafstvi.

3.8.3 Robert Turon

Firma Robert Turoii sidli v BoZicich a péstuje obiloviny, kukufici, zeleninu a to
hlavné papriky a okurky a také vinnou révu. Co se tyka péstovani vinné révy, hospodafi
cca na 10 hektarech a to na vini¢nich tratich Pustina a Stara hora v katastru obce Bozice.

Hlavnim odbératelem hroznti je Znovin Znojmo, a.s. se sidlem v Satové.

40



4 Material a metody

4.1 Chemicka a senzoricka analyza

Pfi chemické a senzorické analyze bylo hodnoceno celkem 11 vzorkl
charakteristickych vin pro danou oblast Lechovice, Borotice a Bozice. Jako
reprezentativni vzorky jsem zvolil odriidy Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon
a Frankovka. Vzorky mi poskytla firma Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o. a také

&lenové Druzstva bozickych vinafi a to pan Kagparek, pan Curda a pan Pavlidek.
Predmétem chemické a senzorické analyzy jsou tyto vzorky:

e Veltlinské zelené 2015 - pan Kasparek

e Veltlinské zelené 2015 - pan Curda

e Veltlinské zelené 2016 - pan Pavlicek

o Veltlinské zelené 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.
e Veltlinské zelené 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s I.0.
e Ryzlink rynsky 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

e Ryzlink rynsky 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s I.0.

e Sauvignon 2016 VOC - Vinné¢ sklepy Lechovice, spol. s r.0.

e Sauvignon 2015 VOC - Vinné¢ sklepy Lechovice, spol. s r.0.

e Frankovka Rosé 2016 - Vinné sklepy Lechovice, spol. s .0.

e Frankovka Rosé 2015 - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

4.2 Metodika chemické analyzy

Chemické analyza byla provedena na FTIR spektrometru ALPHA, ktery vyrabi
firma Bruker. Pomoci pfistroje bylo ve vzorcich zméfeno nékolik parametrli: obsah
titrovatelnych kyselin, obsah redukujicich cukri, pH, obsah kyseliny mlééné, kyseliny

jable¢né, kyseliny vinné, kyseliny octové, obsah glycerolu a celkova hustota.

Dale byla chemickd analyza provedena na automatickém biochemickém
analyzatoru MIURA ONE (I.S.E. S.r.l.; Guidonia (RM - Italie). Tento pfistroj umoziuje
stanovit celkovy obsah fenoll ve vin¢ (Folin), celkovy obsah antokyanii (Antokyany),
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stanoveni celkovych flavanolii (Catechiny), stanoveni redukéni sily vina (FRAP),

stanoveni antiradikalové aktivity (DPPH).

4.3 Metodika senzorické analyzy

Senzoricka analyza byla provedena formou degustace, které se zucastnili 4
kolegové. Hodnotilo se 100 bodovym systémem, ktery je v soucasné dobé nejvice
pouzivanym systémem hodnoceni vin. Komise tedy byla slozena z 5 ¢lentl, kdy kazdy
hodnotil a poté byla vysledna znamka zprimérovana a dohodnuta znamka vysledna.
Déle se hodnotilo n¢kolik parametri rozdélenych do 5 kategorii. Kazdy parametr se
hodnoti samostatné pomoci 100 bodového systému, ktery je ekvivalentni k procentualni
stupnici. To znamena, ze 100 bodd = 100%, 0% dany parametr senzoricky vibec

nevnimame a 100% dany parametr vnimédme maximalné.

Prvni kategorie byla definovana latkami, které jsou ndm dobife znamé a patii sem:
pyraziny (buxus, zelena paprika, makovice), thioly (grep, mucenka, Cerny rybiz),
terpeny (muskat, tramin, li¢i), C15 norisoprenoidy (Cerny pepf, zdzvor, kofeni), estery

(banany, mango, hrusky), tercialni (petrolej, kafr).

Druha kategorie byla definovana standardnim aromatickym profilem vina. Byla
hodnocena intenzita projevu nasledujicich tont: kvétnatost, svétlé ovoce (tropické,
jadrové), cervené ovoce, susené a kandované ovoce, zavareniny, byliny - erstvé, byliny

- susené, koteni sladké (vanilka, hiebicek, skofice), prazené a karamelizované.

Tteti kategorie byla zastoupena nasledujicimi tony: botrytis (uSlechtild), mineralni
(zapraSena cesta), laktatni (maslo, smetana, jogurt), zemité (pozitivni, lanyZze), oxidace

(uilechtila).

Ctvrta kategorie byla zastoupena chorobami a vadami vina. Hodnoceny byly tyto
parametry: zelenost (chlorofyl, C6), té¢kavost (odlakovac), sirné tony (zaprdlost, sirka,
SO2), plisen, korek, ostatni mikrobni (mysina), animélni (Brettanomyces), oxidace

(negativni).

Pata kategorie zastupovala strukturni profil vina. Hodnotila se: kyselost,

sladkost, téislovitost, télo, komplexnost a potencial zrani.
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S5 Vysledky

5.1 Chemicka analyza

V nasledujicim obrazku ¢islo 1 jsou uvedeny vysledky chemické analyzy.

Vaorek V22015 | vZ2015 | vz 2016 | vz 2015 VOC|VZ 2016 VOC|RR 2016 VOC|RR 2015 VOC| SG 2016 YOC| SG 2015 VOC|Fr - Rosé 2016|Fr - Rosé 2015
Virobee Kaipirek | Cuda | Pavlitek | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice | VS Lechovice
Allohol [% obi] 128 g un 109 121 12 1135 1232 1163 1243 1002
Tir kys. [g1] 139 449 6,01 607 35 6.36 8 675 651 817 695
Red cukay [¢]] 121 18 04 124 18 168 186 1539 77 92 3.
o 139 346 331 319 33 336 3.4 132 3.9 13 322
Tabletna [g] 118 2,07 294 151 2,09 47 465 18 18 62 192
Miéaa [g]] 0,59 024 027 0.16 017 0 0 0 0 0 0
Octova [¢1] 022 027 0.25 0.8 03 04 052 047 046 048 041
Viond [51] 2,09 165 185 35 228 316 425 314 3.56 167 402
Glycerl [g1] 5,54 7,59 847 507 584 646 5,59 6.7 525 11 498
Glukosa [g1] 15 193 0.67 178 147 273 296 245 186 3.06 874
Fruktosa [¢] 9.6 03 0 9.78 1.98 1557 16,69 .13 636 73 26,38
Hustota 099368 099137 099028 099767 09929 100163 L00143]  099849]  0.99603 099762 100891
Folin [mg] (GA) 864 2674 181 30,7 2304 3176 189 2811 1967 01 3404
DPPH [ramol] (Trolox) 1 128 0.67 129 0,76 108 0,86 109 0,84 % L7
DPPH [mmol1] (GA) 572 76,6 364 7.1 12 61,7 184 3] 167 17 69.1
FRAP [moll] (A4) 223 2,08 0.98 189 Ly 18 135 147 L7 23 18
FRAP [moll] (GA) 1829 1706 80,7 1553 127 1477 1107 1209 9.3 1907 148
Catechiny [me] 181 195 03 213 101 183 7 206 118 515 34
Authokyany [mg] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2] 288

Obr. 1 Chemicka analyza jednotlivych vzorku a jeji vysledky

5.2 Senzoricka analyza jednotlivych vzorki

V nasledujicich podkapitoldch jsou popsany jednotlivé vzorky a

senzorické analyzy.

5.2.1 Veltlinské zelené 2015 - Jan KaSparek

vysledky

Prvnim vzorkem bylo Veltlinské zelené ro¢nik 2015 od pana KaSparka z BozZic.

Jedna se o pozdni sbér. Hrozny pochazi piivodem z vini¢ni trati Pustina, ktera se

nachazi v katastru obce Bozice. V nasledujicim obrazku cislo 2 jsou uvedeny

zprumérované hodnoty hodnoceni jednotlivych parametra ve viné.
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Veltlinské zelené 2015 - Jan Kasparek

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzornického hodnoceni

Obr. 2 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrit VZ 2015 - Jan Kasparek

Vyhodnoceni: Vzorek ¢islo 1 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
81 body. Ve vzorku nam pievladaji nejvice bylinné tony, v mensi mife se objevuji tony
kvétnaté a tony kotfeni ¢i Cerného pepte. Ve vin€ jsou znatelné laktatni tony po
malolaktické fermentaci a tercidlni tony (petrolej, kafr). Vino je télnaté a mohutné,
sladéné se zbytkovym cukrem a piijemnou kyselinkou. Ve vin€ jsou znatelné tony

zelenosti (chlorofyl, C6). Ve vin€ nejsou zadné choroby nebo vady.
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5.2.2 Veltlinské zelené 2015 - Zden&k Curda

Druhym vzorkem bylo Veltlinské zelené roénik 2015 od pana Curdy z Bozic.
Hrozny pochazi piivodem z vini¢ni trati Pustina, kterd se nachazi v katastru obce
Bozice. V nésledujicim obrazku ¢islo 3 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni

jednotlivych parametra ve ving.

Veltlinské zelené 2015 - Zdenék Curda

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzorického hodnoceni

Obr. 3 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametriy VZ 2015 - Zdenék Curda

Vyhodnoceni: Vzorek Cislo 2 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
78 body. Ve vzorku nam pievladaji nejvice pyrazinové tony spolecné s tony susenych
bylinek, v mensi mife se objevuji tony Cerstvych bylinek a tony svétlého ovoce. Vino je

télnaté s pikantnéjsi kyselinkou, projevuji se zde zemité tony spolecné s mineralitou. Ve
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ving€ jsou znatelné laktatni tony po malolaktické fermentaci. Ve vin€ jsou znatelné veétsi

tony zelenosti (chlorofyl, C6). Ve ving nejsou zadné choroby nebo vady.

5.2.3 Veltlinské zelené 2016 - Bohumil Pavli¢ek

Tietim vzorkem bylo Veltlinské zelené ro¢nik 2016 od pana Pavlicka z BozZic.
Hrozny pochazi piivodem z vini¢ni trati Pustina, kterd se nachazi v katastru obce
Bozice. V nésledujicim obrazku ¢islo 4 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni

jednotlivych parametrli ve ving.

Veltlinskeé zelené 2016 - Bohumil Pavlicek

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzorckého hodnoceni

Obr. 4 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii VZ 2016 - Bohumil
Pavlicek
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Vyhodnoceni: Vzorek ¢islo 3 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
84 body. Ve vzorku nam pievladaji nejvice estery spole¢né s tony svétlého ovoce,
vV mensi mife se objevuji tony kvétnatosti a bylinek. Vino je komplexni, télnaté,
pfijemné mineralni s vétsi kKyselinkou, ktera drzi vino a zvétSuje potencial zrani. Ve viné

nejsou zadné choroby nebo vady.

5.2.4 Veltlinské zelené 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Ctvrtym vzorkem bylo Veltlinské zelené ro¢nik 2015 VOC, Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.o. Hrozny pochazi pivodem z vini¢ni trati Nova hora, ktera se
nachazi v katastru obce Bozice. Vino ma ochrannou znamku VOC a je zatfidéno jako
polosuché. Datum sklizné hroznti byl 11.10.2015 s cukernatosti mostu 21,2°CNM.
V nasledujicim obrazku cislo 5 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni

jednotlivych parametrt ve ving.
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Veltlinskeé zelené 2015 VOC - Vinné sklepv Lechovice, spol. s.1.0.

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzornického hodnoceni

Obr. 5 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii VZ 2015 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Vyhodnoceni: Vzorek Cislo 4 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
80 body. Ve vzorku nam prevladaji nejvice estery spole¢né s tony svétlého ovoce,
vV mensi mife se objevuji tony kvétnatosti, kofeni, cerného pepie a suSenych bylinek.
Vino je komplexni, télnaté, lehce mineralni s piijemnou kyselinkou a zbytkovym
cukrem. V malém mnozstvi jdou citit laktatni tony spolu s thioly. Ve viné nejsou zadné

choroby nebo vady.
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5.2.5 Veltlinské zelené 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Patym vzorkem bylo Veltlinské zelené roc¢nik 2016 VOC, Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.o. Hrozny pochazi pivodem z vini¢ni trati Nova hora, kterd se
nachazi v katastru obce Bozice. Jednalo se o vzorek, ktery nebyl v té dob¢ filtrovany a
nalahvovany. V nésledujicim obrazku ¢islo 6 jsou uvedeny zprimérované hodnoty

hodnoceni jednotlivych parametrt ve viné.

Veltlinske zelené 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s.1.0.
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Samostatné parametry senzonckého hodnoceni

Obr. 6 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii VZ 2016 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.
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Vyhodnoceni: Vzorek cCislo 5 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
84 body. Ve vzorku nam pievladaji nejvice tony svétlého ovoce spolecné s estery,
Vv men$i mife se objevuji tony kvétnatosti, kofeni, ¢erného pepie a susenych bylinek.
Vino je celkem mineralni spolu se silnymi zemitymi tony pfipominajicimi fepu. Vino je
komplexni, télnaté s fiznou kyselinkou a trochou tfislovitosti. Ve vin¢ nejsou zadné

choroby nebo vady.

5.2.6 Ryzlink rynsky 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Sestym vzorkem byl Ryzlink rynsky ro¢nik 2016 VOC, Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.o. Hrozny pochazi ptiivodem z vini¢ni trati Lipka, ktera se nachazi
v katastru obce Oleksovice. Tento vzorek jsem zatadil z divodu polohy viniéni trati,
kterd se nachdzi nedaleko vini¢nich trati v katastru obce Borotice, aby bylo mozné
porovnat a zhodnotit letoSni a piedesly roc¢nik ryzlinkl, ptipadné vliv jiné polohy.
Jednalo se o vzorek, ktery nebyl v té dobé¢ filtrovany a nalahvovany. V nasledujicim
obrazku cislo 7 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni jednotlivych parametrti

ve vine.
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Ryzlink rvnsky 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s.r.0.

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzornického hodnoceni

Obr. 7 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii RR 2016 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Vyhodnoceni: Vzorek ¢islo 6 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
86 body. Ve vzorku nam prevladaji nejvice tony svétlého ovoce spolecné s estery,
Vv men$i mife se objevuji tony kvétnatosti. Vino je lehce mineralni spolu se zemitymi
tony pfipominajicimi fepu. V malém mnozstvi jdou citit laktatni tony spolu s thioly a
terpeny. Vino je celkové komplexni, té€lnaté s vyssi kyselinkou, sladénou se zbytkovym

cukrem a potencidlem zrani. Ve vin€ nejsou zadné choroby nebo vady.
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5.2.7 Ryzlink rynsky 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Sedmym vzorkem byl Ryzlink rynsky roc¢nik 2015 VOC, Vinné sklepy
Lechovice, spol. s r.o. Hrozny pochazi puvodem z vini¢ni trati Nad Kolafovym
sklepem, ktera se nachdzi v katastru obce Borotice. Vino ma ochrannou znamku VOC a
je zatiidéno jako polosuché. Datum sklizn¢ hroznti byl 13.10.2015 s cukernatosti mostu
22.2°CNM. V nasledujicim obrazku &islo 8 jsou uvedeny zprimérované hodnoty

hodnoceni jednotlivych parametrt ve viné.

Ryzlink rynsky 2015 VOC - Vinne sklepy Lechovice, spol. s.r.0.
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Samostatné parametry senzonckého hodnoceni

Obr. 8 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii RR 2015 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.
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Vyhodnoceni: Vzorek cislo 7 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
85 body. Ve vzorku nam ptevladaji nejvice estery s tony svétlého ovoce, v mensi mite
se objevuji tony kvétnatosti spolu s terpeny. Vino je lehce minerdlni a zemité. Vino ma
petrolejovy nadech spolecné s tony Botrytis (uslechtild). V malém mnozstvi jsou
znatelné nadechy sladkého kofeni spolecné s bylinkami. Vino je celkové komplexni,
télnaté s vysokou kyselinkou. Zbytkovy cukr je sladén v harmonii s kyselinkou. Ve

vin€ nejsou zadné choroby nebo vady. Potencial zrani neni piilis velky.

5.2.8 Sauvignon 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Osmym vzorkem byl Sauvignon ro¢nik 2016 VOC, Vinné sklepy Lechovice,
spol. s r.o. Hrozny pochazi piivodem z vini¢ni trati Nad Kolafovym sklepem, ktera se
nachazi v katastru obce Borotice. Jednalo se o vzorek, ktery nebyl v té¢ dob¢ filtrovany a
nalahvovany. V nésledujicim obrazku ¢islo 9 jsou uvedeny zprimérované hodnoty

hodnoceni jednotlivych parametrti ve ving.
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Sauvignon 2016 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s.r.0.

Senzorické hodnoceni
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Obr. 9 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametriu SG 2016 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Vyhodnoceni: Vzorek Cislo 8 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
84 body. Ve vzorku nadm pievladaji nejvice Cerstvé bylinné tony, v mensi miie se
objevuji estery, pyraziny a tony svétlého ovoce. Vino je lehce minerdlni a dosti zemité
S tony piipominajicimi fepu. V malém mnozstvi jsou znatelné nadechy suSené¢ho a
kandovaného ovoce spolu s kvétnatymi tony. Vino je celkové komplexni, télnaté
s kyselinkou a pomérné vétsim zbytkovym cukrem. Ve viné jsou znatelné slabé tony

zelenosti (chlorofyl, C6). Ve vin€ nejsou zadné choroby nebo vady.
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5.2.9 Sauvignon 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Devatym vzorkem byl Sauvignon ro¢nik 2015 VOC, Vinné sklepy Lechovice,
spol. s r.o. Hrozny pochazi ptivodem z vini¢ni trati Nad Kolafovym sklepem, ktera se
nachazi v katastru obce Borotice. Vino méa ochrannou zndmku VOC a je zattidéno jako
suché. Datum sklizné hrozni byl 24.9.2015 s cukernatosti mostu 22,2°CNM.
V nasledujicim obrazku c¢islo 10 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni

jednotlivych parametra ve ving.

Sauvignon 2015 VOC - Vinné sklepy Lechovice, spol. s.r.0.
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Samostatné parametry senzonckého hodnoceni

Obr. 10 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii SG 2015 VOC - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.
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Vyhodnoceni: Vzorek cislo 9 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
86 body. Ve vzorku nam ptevladaji nejvice susené bylinné tony, v mensi mife se
objevuji pyraziny a tony Cerstvych bylinek. Vino je lehce mineralni a ¢aste¢né zemité.
V malém mnozstvi jsou znatelné nadechy kvétinovych tona spole¢né s thioly, estery,
sladkého kofeni a tony svétlého ovoce. Vino je krasné komplexni s mirnym nadechem
petrolejovitosti, télnaté s piijemnou kyselinkou a zbytkovym cukrem a potencidlem
zrani. Ve ving jsou znatelné slabé tony zelenosti (chlorofyl, C6). Ve vin€ nejsou zadné

choroby nebo vady.

5.2.10 Frankovka Rosé 2016 - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0.

Desatym vzorkem byla Frankovka - Rosé 2016, Vinné sklepy Lechovice, spol. s
r.0. Hrozny pochazi ptivodem z vini¢ni trati U zamku, ktera se nachazi v katastru obce
Lechovice. Jednalo se o vzorek, ktery nebyl vté dobé filtrovany a nalahvovany.
V nasledujicim obrazku ¢islo 11 jsou uvedeny zprimérované hodnoty hodnoceni

jednotlivych parametra ve ving.

56



FrankovkaRosé2016-Vinnésklepy Lechovice, spol. s.r.0.

Senzorické hodnoceni
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Samostatné parametry senzorického hodnoceni

Obr. 11 Graf senzorickeho hodnoceni samostatnych parametrii Fr - Rosé 2016 - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Vyhodnoceni: Vzorek ¢islo 10 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
83 body. Ve vzorku nam prevladaji nejvice tony cerveného ovoce a susenych bylinek,
Vv mensi mife se objevuji thioly, estery a tony svétlého ovoce s kvétinovym a kotenitym
nadechem. Vino je silné¢ minerdlni s ¢asteCnym pocitem slanosti a mirn¢ zemité.
V malém mnoZstvi jsou znatelné nadechy suseného a kandovaného ovoce s pielivem
sladkého kotfeni a piijjemnymi laktatnimi tony. Vino je postavené na své mineralité
s vyssi kyselinkou a krasnou komplexnosti a pfijemnou tfislovitosti. Ve vin¢€ jsou

znatelné slabé tony zelenosti (chlorofyl, C6). Ve viné nejsou Zadné choroby nebo vady.
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5.2.11 Frankovka Rosé 2015 - Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o.

Jedenactym vzorkem byla Frankovka - Rosé 2015, Vinné sklepy Lechovice,
spol. s r.0. Hrozny pochazi ptivodem z vini¢ni trati U zamku, ktera se nachazi v katastru
obce Lechovice. Vino je zatiidéno jako polosladké. Datum sklizné hrozni byl 8.9.2015
s cukernatosti mostu 17,3°CNM. V nasledujicim obrazku &islo 12 jsou uvedeny

zprumérované hodnoty hodnoceni jednotlivych parametrti ve viné.

FrankovkaRosé 2015 - Vinné sklepy Lechovice, spol. s.r.0.
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Obr. 12 Graf senzorického hodnoceni samostatnych parametrii Fr - Rosé 2015 - Vinné
sklepy Lechovice, spol. s r.o.
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Vyhodnoceni: Vzorek ¢islo 11 byl celkové 100 bodovym systémem ohodnocen
89 body a je tedy nejlépe hodnocenym vzorkem. Ve vzorku ndm prevladaji nejvice tony
¢erveného, susené¢ho a kandovaného ovoce a suSenych bylinek, v mensi mife se objevuji
estery a tony kvétnatosti s kofenitym nadechem az do sladka. Vino je hodn¢ mineralni
S pfijemnymi laktatnimi tony. Vino je mohutné, télnaté, komplexni, postavené na krasné
harmonii vys§i kyselinky se zbytkovym cukrem s pfijemnou tfislovitosti. Ve viné

nejsou zadné choroby nebo vady.
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6 Diskuze

Vysledky chemické analyzy nevykazuji vyraznou odchylku jednotlivych
parametrt, které byly méfeny. Mizeme tedy fict, ze hodnocena vina maji podobné
hodnoty a vykazuji charakter danych vini¢nich trati v oblasti vinaiskych obci

Lechovice, Borotice a Bozice.

Vysledky senzorické analyzy mély poukézat na charakter a terroir vybranych odrid
na vini¢nich tratich danych obci. Jelikoz jsou pro Znojemsko typické odridy Veltlinské
zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon zvolil jsem tyto 3 zastupce odrud a jednu dalsi -

Frankovku.

Zastupce pro obec Lechovice a vini¢ni trat’ U zamku jsem zvolil vzorek Frankovka
- Rosé od Vinnych sklept Lechovice, spol. sr.0. Frankovka je zde péstovana na
piscitych az pisCito-hlinitych pidach, kde plodi malé hrozny s malymi bobulemi a je
skv€lou surovinou pro rosé. Vina z vinicni trat¢ U zdmku vykazuji sviij zdejsi charakter

obrovskou mineralitou, svéZesti, ovocitosti.

Vina z katastru obce Bozice byla zastoupena malovinafi z Druzstva bozickych
vinafi a firmou Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o. a to odriidami Veltlinské zelené.
Veltlinskému zelenému se v téhle oblasti daii a vykazuje sviij profil velkou Skalou
aromatickych latek pfechazejicich pfes viiné bylinek, lipového kvétu, svétlého ovoce a

chuti hotkomandlovou s mirnou kofenitosti s pepfovymi tony.

Vina z katastru obce Borotice byla zastoupena odridami Ryzlink rynsky a
Sauvignon od Vinnych sklepi Lechovice, spol. s r.o. Ryzlink rynsky vykazuje ve zdejsi
lokalit¢ kvalitni parametry, co se tyce kvality zralych hroznil a obsahu kyselin. Zdejsi
ryzlinky se projevuji svoji decentni a éterickou vini pfipominajici lipovy kvét,
pomerané piipadné broskve spolu s vyvazenou mineralitou. Sauvignony mohou byt
dvojiho charakteru, zalezi na lokalité a klimatickych podminkach daného ro¢niku. Prvni
typ - zeleny, kde se v chuti a ve vlini mohou projevovat tony Cerstvé posekané travy a
kopftiv, nebo druhy typ - ovocny, kde se v chuti a ve vlini projevuji tony ¢erného rybizu
¢1 angreStu. Vzorky, které byly hodnoceny, vykazovaly nejvétsi podil tonti bylin,
S menSim zastoupenim tona kvétnatosti, svétlého ovoce, esterti a pyrazina s pifijemnou

mineralitou a zemitosti.
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Vitézem 100 bodového systému s 89 body se stal vzorek Frankovka - Rosé 2015 od
firmy Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.o. Tento vzorek ptekvapil svou harmonii, télem
a komplexnosti, kdy byla vyssi kyselinka sladéné se zbytkovym cukrem a pies to bylo

vino sv€zi, krasn€ mineralni a na svém vrcholu.

Pii senzorické analyze jsme mohli porovnat zplsoby zpracovani, vyrobu,
technologie firmy Vinné sklepy Lechovice, spol. s r.0. a zpisoby zpracovani a vyrobu

vina od malovinaiti z Druzstva bozickych vinafii.
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[ Zavér
Znakem charakteristickych vin plvodem z Lechovic, Borotic a Bozic je

dosahovani kvality hroznt se Sirokou Skélou aromaticnosti typické pro tuto oblast. Vina

zdejsiho charakteru jsou svézi, plna, komplexni a mineralni s odkazem vini¢nich trati.
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8 Souhrn a Resume, Klicova slova, Keywords
Vinarské obce Lechovice, Borotice a Bozice

Predmétem bakalarské prace jsou vinaiské obce Lechovice, Borotice a Bozice.
Popis geologickych, ptudnich a klimatickych podminek a jejich vliv na révu vinnou.
Déle se prace zabyva popisem danych vinaiskych obci, jejich historii a vini¢nimi
tratémi v katastru obci a vyznamnymi producenty. Vini¢ni traté jsou popisovany
z pohledu geologickych, pidnich a klimatickych podminek danych lokaci, odridové
skladby a zptisobu vedeni. Soucasti prace je chemickd a senzorickd analyza 11

charakteristickych vzorki vin pro danou oblast.

Kli¢ova slova: Lechovice, Borotice, Bozice, vini¢ni trat’, terroir

Wine villages of Lechovice, Borotice a BoZice

The subject of the bachelor thesis is the wine villages Lechovice, Borotice and
Bozice. Description of geological, soil and climatic conditions and their influence on
grapevine. Furthermore, the thesis deals with the description of given wine-growing
villages, their history and vineyards in the cadastre of municipalities and important
producers. Vineyard trails are described from the point of view of geological, soil and
climatic conditions of locations, variety composition and method of management. Part
of the thesis is chemical and sensory analysis of 11 characteristic samples of wines for

this area.

Keywords: Lechovice, Borotice, Bozice, vineyard, terroir
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