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VyuZitelnost vysledkt prace v teorii (v praxi)
Vyjadreni k vysledku anti-plagiatorské kontroly
Vysledek plagiatorské kontroly v podobé shody 0% vypovida velmi samostatné praci
autorky a vyuziti originalnich zdroja.
Dil¢i pripominky a naméty:
Viz nizZe
Celkové posouzeni prace a zdiivodnéni vysledné znamky:

Autorka nejprve formulovala teoreticka vychodiska zejména v podobé vymezeni
zdkladnich pojmt, vyznamu gastronomie v cestovnim ruchu, specifiky managementu
stravovacich sluZzeb a zejména stavajicich trendl ve stravovacich sluZzbach. Nasledné

realizovala empirické Setieni v oblasti Ceskych raj, s cilem nalézt odpovédi na smysluplné
poloZené vyzkumné otazky.



Teoretickd c¢ast sice mohla byt zpracovana rozsdhleji (napf. kapitoly o
gastroturismu), ale vzhledem k cili prace je dostacujici a opira se o fadu cizojazyénych
zdrojt. V teoretické Casti je nutné ocenit piedeviim struény a vystizny piehled (v CR
neprili§ znamych) trendd ve stravovacich sluZzbach. Jejich neznalost/neaplikovani u
provozovateld se nasledné ukazala v principu spravné realizovaném empirickém Setfeni.
Jednotlivé kapitoly v teoretické casti také mohly obsahové vice provazany, ¢imZ by se
zdtraznil jejich vyznam a zlepsila ¢tivost textu.

V empirické ¢asti mohly byt hypotézy vice zdtvodnovany odkazy na cast
teoretickou a provazany se zakladnimi vyzkumnymi otazkami. Samotné rozhovory, s
pouze doplnkovou funkci, mély byt analyzovany podrobnéji (napf. chybi odpovéd na
otazku, pro¢ 2 informatofi nemaji zdjem o Czech Specials ani po seznameni sjeho
podstatou). Jejich vysledky pak mély byt vice vyuZity pii vytvareni dotazniku (napf. pfi
tvorbé moZnosti odpovédi na danou otazku).

Vysledky spravné provedeného dotaznikového Setfeni potvrzuji zjisténi
podobnych prizkumi, kdy se ukazuje nizka profesni droven samotnych manazZert.
Typickym piikladem je skutecnost, Ze 44% se nezajima (!) o trendy v gastronomii.
V tomto pripadé mohla autorka sledovat vazbu této odpovédi nejen na délku praxe, ale
také na vzdélani respondentli (podobné jako u otazky ¢. 11 na str. 38). I néktera dalsi
zjiSténi mohla byt analyzovana vice ve vzajemnych vazbach.

Ze slabych stranek prace lze pak také uvést drobné jazykové a grafické nedostatky.

I pfes uvedena slaba mista 1ze dilo oznacit za zdarilé a v principu odpovidajici
pozadavkim na bakalarské prace.

Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky k obhajobé¢:

1) Lisily se vyraznéji odpovédi respondentd ve vazbé na jejich vzdélani voboru
gastronomie?

2) Jak lze vysvétlit, Ze v dobé sezony ,zelenina nezleviiuje“ (str. 25) a co s tim Ize délat?

3) Co autorku nejvice zaujalo a pro¢?

Navrzena vysledna znamka: B (vyborné-velmi dobre)
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