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ANOTACE

Tato bakalarska prace se zamétuje na specificky textovy druh jidelni
listek a jeho preklad z CeStiny do némciny. Prace je rozdélena do dvou casti.
Prvni ¢ast se vénuje teoretickému rozboru textového druhu jidelnich listki a je
zde popséna struktura jidelniho listku. Druhd c¢ast prace se zamétfuje na
dikladnou analyzu ptekladu 40 jidelnich listkti z vychoziho ceského do
cilového némeckého jazyka. Zde je prace orientovana na jazykovou a textoveé
lingvistickou stranku ptekladu Ctyficeti jidelnich listki. Vysledné poznatky

jsou piehledné zpracovany do grafii a tabulek.

ABSTRACT

This bachelor thesis is focused on the specific types of text used in
Menus and their translation from Czech to German language. This thesis is
divided into two parts. The first part is dedicated to the theoretical analysis of
the text used in Menus as well as the Menu structure. The second part is
focused on analyzing the linguistic translation of 40 Menus from the Czech

language into German. Finally, the results are analyzed and discussed.
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1. Einteilung

Mit der Eingliederung der Tschechischen Republik in die Struktur der
Européischen Union ist die Bedeutung des Tourismus bedeutend gestiegen. Ein
wichtiger Faktor in der Entwicklung des Tourismus ist die Okonomisierung.
Jeder Reiserfilhrer umfasst einen Hinweis nicht nur auf die
Sehenswiirdigkeiten, sondern auch auf Restaurants, Hotels und andere
Dienstleistungen. Das Essen spielt im das Leben der Menschen eine
unersetzliche Rolle und die Speisekarte soll den Gésten die Auswahl und

Zusammenstellung ihrer Mahlzeit vereinfachen.

Die Speisekarte ist die Visitenkarte des Restaurants und die erste
Reflexion, die der Gast des Restaurants hat und die den wichtigsten Einfluss
auf die Auswahl der jeweiligen Speises hat. Die Speisekarten kann man in
viele Kategorien einteilen. Die Speisekarten kann man {ibersichtlich,
uniibersichtlich, verstidndlich, unverstindlich, mit vielen Seiten und der
Fotografien der Essen oder nur einfach ohne Fotografien sein. Auf den Gast
wirkt die Asthetik der Speisekarte, die Einfachheit, richtige Struktur und
schlieBlich auch die Verstindlichkeit. Es ist klar, dass die richtige Ubersetzung

der Speisekarten Notwendigkeit ist.

Diese Arbeit wird sich auf Ubersetzungen von 40 gewihlten
Speisekarten aus dem Tschechischen ins Deutsche und auf die Identifikation

der Fehler in diesen Ubersetzungen konzentrieren.

Zielgerichtet habe ich Speisekarten mit Bezugnahme auf die Bedeutung
der Lokalitét fiir den Tourismus in den tschechischen Stddten ausgesucht. Es
geht um Speisekarten aus groBeren Stddten, den Grenzgebieten mit
Deutschland und Kurstddten, weil diese Stiddte sehr interessant fiir Tourismus

sind.



Wie ist die Speisekarte als Textsorte? Die Speisekarte ist eine sehr
spezielle Textsorte und hat klare GesetzmiBigkeiten der Ubersetzung. Ist es
moglich nur die einfache Transformation des Textes zu benutzen? Kann man
alle Speisen aus dem Tschechischen ins Deutsche iibersetzen? Konnen da

Probleme entstehen?

Praktisch wird eine Analyse von 40 gewihlten Speisekarten
durchgefiihrt. Wird es in den Ubersetzungen viele Fehler geben? Welche

Fehler und warum? Verhindern diese Fehler die Verstindlichkeit des Textes?

Ist es fiir Restaurants wichtig, eine richtige Ubersetzung zu haben?

Diese Fragen werden in der Arbeit behandelt.

2. Tschechische Kiiche

In der Tschechischen Republik gibt es drei Hauptmahlzeiten, und zwar:
Friihstiick, Mittagessen und Abendessen. Viele Leute essen noch etwas Kleines

zum zweiten Friihstiick oder zwischen dem Mittagessen und Abendessen.

Das erste Essen des Tages ist das Friihstiick. Die Leute in Tschechien
frithstiicken meistens Brot, Brotchen oder Hornchen. Dazu isst man
iiblicherweise Butter, Marmelade, Honig, Kédse oder Wurst. Man kann Miisli

mit Obst oder Niissen, Jogurt mit Cornflakes oder Obstsalat bevorzugen.

Das englische Friihstiick ist ganz beliebt, und zwar Toast, Eier mit
Speck oder Schinken. Zum Friihstiick trinkt man Tee, Kaffee, Kakao oder
Orangesaft.

Die zweite Mahlzeit des Tages ist das Mittagessen. Es besteht aus zweli
oder drei Gangen. Der erste Gang ist Vorspeise oder Suppe. Dann isst man

meistens Fleisch oder Fisch mit Knddel, Reis, Teigwaren oder Kartoffeln. Der



dritte Gang ist das Dessert, wie Teegebick oder Eisbecher. Man trinkt zum

Mittagessen beispielweise Sodawasser, Bier oder Obstsaft.

Das letzte Essen ist das Abendessen. Es kann entweder warm oder kalt
sein. In der Regel isst man einen belegten Teller, Gemiisesalat oder

Palatschinken mit Marmelade. (Jirdskova 2012, S.43)

2.1 Tschechische Spezialitaten

Wie vielleicht jedes Land hat auch die Tschechische Republik die
Nationalspezialititen und typische Speisen, die beliebt sind und héufig
gegessen werden.

Sehr populér sind in Tschechien Suppen. Zum Beispiel Kartoffelsuppe,

Linsensuppe, Gemiisesuppe oder Sauerkrautsuppe.

Zu den Nationalspezialitdten gehoren unter anderem Schweinbraten mit
Kraut und Semmel- oder Kartoffelknddeln oder Obstknddel mit Aprikosen

oder Pflaumen.

In der Tschechischen Republik sind auch Soflen beriihmt, wie

TomatensoBe, Dillsof3e oder KrensoB3e. (Jiraskova 2012, S.44)

3. Deutsche Kuche

In Deutschland gibt es wie in der Tschechische Republik drei
Hauptmabhlzeiten. Es bedeutet Friihstiick, Mittagessen und Abendessen. Viele
Leute in Deutschland essen noch etwas anderes — etwas Kleines. (Jiraskova
2012, S. 48)
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Gundel Pietzker (2008, S. 68-71) beschreibt in ihrem Buch

verschiedene Mahlzeitformen.

Brotmahlzeiten — Das Wort Brotzeit kommt aus Bayern. Zu der Brotzeit
isst man eine Scheibe Brot, verschiedene Kése- und Wurstsorten. Das Essen
kann man auf einem gro3en Holzteller servieren und man kann auch Bier da zu

trinken.

Zwischenmahlzeiten — Als Zwischenmahlzeiten definieren wir ein
Pausenbrot. Es ist etwas Kleines zum Essen, was man im Imbiss kaufen kann,

beispielweise Hot-dog, Mini-Pizza oder Sandwich.

Sondergerichte — Als Sondergerichte zdhlen wir Speisen mit

auslandischer Herkunft zum Beispiel Burger, Pasta oder Nachos. (Pietzker
2008, 68-71)

Am Morgen friihstiickt man meistens Brotchen mit Butter, weichem Ei,
Kése oder Marmelade. Man trinkt dazu Tee oder eine Tasse Kaffee. Wie in der
Tschechischen Republik essen einige Leute zum Friihstiick Miisli mit Joghurt
oder Milch.

Die nidchste und zugleich auch die wichtigste Mahlzeit ist das
Mittagessen. Wie bei uns, besteht es aus mehreren Gangen. Es handelt sich um
eine Suppe, ein Hauptgericht und eine Nachspeise. Die Suppen sind in
Deutschland dhnlich wie bei uns, aber sie werden nicht so hiufig wie in
Tschechien gegessen. Im Sommer ist eine kalte Suppe — Obstsuppe — ganz
beliebt.

Die Hauptgerichte werden oft mit Salzkartoffeln gegessen, viel weniger
mit Kartoffelbrei, Pellkartoffeln, Pommes frites oder mit Reis. In Deutschland
sind auch Soflen beriihmt, und zwar Bratensofle, Tomatensofle, Senfsofle oder
hollandische Sof3e. Anderes ist, Leute in Deutschland fast immer das Gemiise,

gekocht wie ungekocht, zum Mittagessen essen.
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Nach dem Mittagessen kommt die Zeit zum Kaffeetrinken. Man kann
sich in einem Café ein Kidnnchen Kaffee mit Milch bestellen. Dazu man kann

ein Stiick Kuchen oder Eisbecher essen.

Das letzte Essen ist das Abendessen. Meistens isst man etwas Kaltes,

verschiedene Wurstsorten mit Gemiise oder Kise.

3.1 Deutsche Spezialitaten

Zu deutschen Nationalspezialititen gehdren unter anderem Schweine-
und Rinderbraten, Schweineschnitzel, verschiedene Rouladen, Buletten,

Gulasch, Hiihnerfrikassee, gefiillte Paprikaschoten oder Eintopf.

Der Eintopf ist eine dicke Suppe. Die Zutaten sind Bohnen, Erbsen,
Reis oder Kartoffeln mit viel Fleisch oder heiler Wurst, wie Bockwurst,
Fleischwurst oder Knackwurst. Man kann dazu Brot oder Brdtchen essen.

(Jiraskova 2012, S. 48-49)

4. Textsorte Speisekarte

4.1 Textsorte

Sibylle Riley-K6hl (1999, S. 219) definiert die Speisekarte nachfolgend:

,,Die Speisekarte ist eine Fachtextsorte, die unterschiedliche Fachlichkeitsgrade
aufweisen kann. [...]Diese von Populdrwissenschaftlichkeit bis Alltagsbezogenheit
gepragte Textsorte bildet fiir den gastronomischen Kommunikationsbereich ein
relevantes und zugleich unersetzbares Kommunikationsmittel. Sie ist in den
fachlichen Bereich Gastronomie und in den fachlichen Teilbereich Restaurant,
Gaststétte etc. einzuordnen.*

12



4.2 Gastronomie

Weil mein Thema Speisekarte hdngt geradezu mit dem Termin
Gastronomie zusammen, denke ich, dass es notwendig ist, diesen Begriff zu

beschreiben.

Man kann sagen, dass Gastronomie eine Kunst ist. Es handelt sich nicht
nur um das Essen. Gastronomie ist die Auswahl der Zutaten, der Zubereitung
der Speisen. Es geht um die Priasentation des Gerichtes, weil man auch mit den

Augen isst. Es ist der Gesamteindruck von der Speise. Eine wichtige Rolle

spielt auch die Umgebung und das Gesamtservice. (S. Riley-K&hn,
1999, S. 26)

Weiter erldutert Sibylle Riley-Ko6hn (1999, S.67) die Gastronomie wie:

,,Gastronomie ist die Bezeichnung fiir gastronomisches bzw. kulinarisches
Handeln, das sich in Kommunikationsprozessen manifestiert. Die
sprachlichen Trager bilden miindliche und schriftliche (Fach-)Textsorten,
die sich in Informations-, Appell- und Kontakttextsorten einteilen lassen.
Unter Informationstextsorten (Informationsfunktion) fallen beispielweise
Speisekarten und Restaurantfiihrer, [...]*

4.3 Speisekarte

4.3.1 Definition von Speisekarte

Walter Bickel beschreibt Speisekarte wie eine Liste aller Speisen, die

das konkrete Restaurant in bestimmter Zeit bietet an und der Gast hat die
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Maglichkeit etwas zu bestellen. Die Speisekarte soll den Gésten die Auswahl
und Zusammenstellung seiner Mahlzeit vereinfachen. (Bickel 1963, S. 18; zit.
nach Pietzcker 2008, S. 45)

Auch Sibylle Riley-Kéhn (1999, S. 85) bietet ihre Definition von
Speisekarte an, und zwar, dass die Speisekarte ein bestimmtes Verzeichnis
verschiedener Speisen ist. Die Mahlzeiten werden in spezifische Gruppen nach
der Art organisiert. Der Gast hat zwei Mdglichkeiten. Er kann sein Menii selbst
zusammen (a la carte) bestellen oder er kann ein festes Menii (table d'hote)

benutzen.

4.3.2 Anfange der Speisekarte

Die Anfinge der Speisekarten sind ungekldrt. Genaue Zeit der
Entstehung der Speisekarte wird nicht bestimmt. Die Angabe, wann und wo
genau es Speisekarten zuerst gab, wird in der Fachliteratur ungleich
beantwortet. (Riley-Kéhn 1999, S.75)

4.3.3 Arten von Speisekarten

Konkrete Weise, wie man Speisekarten sortieren kann, beschreibt
Gundel Pietzker (2008, S. 46) folgenderweise, und zwar in Speisekarte,

Meniikarte und Getrdnkekarte.

Eine andere Gliederung von Speisen ist folgend: kleine Speisekarte,
grofSe Speisekarte und Sonderkarte. Die kleinen Speisekarten bieten z. B. eine
Abendkarte fiir kalte Speisen an, unter den grofen Speisekarten versteht man
Karten fiir Mittag- und Abendessen, wahrend die Sonderkarten das Angebot
fiir Tageskarten wie Friihstiick, Meniis, Saisonangebote oder Karten fiir

Vegetarier und Senioren beinhalten.
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Tageskarten werden jeden Tag neu erarbeitet. Standardkarten kénnen
lange Zeit identisch bleiben. Die Sonderkarten dndern Form und Inhalt nach

der Charakteristik der gastronomischen Einrichtung, wie Meniikarten.

Man kann auch der Klassifikation von Speisekarten in: Kinderkarten,
Friihstiicks-, Buffet- und Getrdnkekarten begegnen. (Hecker, Hermann 2000, S.
264)

4.4.4 Die Speisekarte als Marketinginstrument

Man kann die Speisekarte als Verkaufs- und Servicehelfer bezeichnen.

Dank der Speisekarte kann man das komplette Angebot sehen.

,opeise- und Getrankekarten konnte man als stumme Verkdufer’
bezeichnen. [...] Speisekarten sollen Appetit vermitteln. Ein Gast, der
vielleicht eigentlich nur ein Steak essen wollte, sollte angeregt werden, noch
eine Vorspeise, eine delikate Suppe und ein Nachtisch zu wihlen* (Otto,
Remus 1983, S.9; zit. nach Pietzker 2008, S.53)

Auch G. Rachfal findet, dass die Speisekarte ein wichtiger Helfer ist. Er
beschreibt die Speisekarte als wichtiges Marketing-Instrument und aktive
Werbe- und Vertriebinstrument fiir die Gastronomie. Er vermutet auch, dass
die Speisekarte eine Visitekarte des gastronomischen Betriebes ist. (Rachfahl,
Wiegand 2005,S.119)

4.4.5 Die Textfunktion der Speisekarte

W. Hecker und F.J. Hermann beschreiben die Speisekarte als

Angebotskarten fiir Géste. Eine wesentliche Rolle spielt auch der emotionale
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Eindruck, der zum Besuch des Restaurants beitragen kann. Inhalt und Form
der Speisekarte schaffen eine bedeutende Einheit. (Hecker, Hermann 2000,
S.263; zit. nach Pietzker 2008, S.52)

Weiter ergianzen W. Hecker und F.J. Hermann zu diesem Thema, dass
die Speisekarte als Verkaufsangebot, Preisinformation und Werbemittel dient.
(Hecker, Hermann 2000, S. 263-264 zit. nach Pietzker 2008, S.52)

4.4.6 Funktion von Speisekarten

Sibylle Riley-Kéhn (1999; S. 90) erklart den Funktionswandel der
Speisekarte.  Im  18. Jahrhundert dient die  Speisekarte  zur
Informationsiibermittlung. Spéter, in der zweiten Hélfte des 19. Jahrhunderts
und im 20. Jahrhunderts, kam eine neue Funktion dazu, und zwar, als
Verkaufs- und Werbeinstrument. Die Leute beginnen mehr zu reisen und es

bedeutet fiir die Gastronomie eines Landes grofle Einkommen.

4.4.7 Teiltexte der klassischen Speisefolge

Gundel Pietzker (2008, S. 62-71) beschreibt in ihrem Buch
,,Kontrastive Fachtextanalyse zur Speisekarte im Deutschen und Italienisch*
die Speisefolge als klar abgegrenzte und deutlich strukturierte Textteile. Sie

definiert elf unterschiedliche Gruppen folgenderweise:
e Meni
e \orspeisen

Die Vorspeisen konnen warm oder kalt sein und werden meistens vor

der Suppe serviert. Die Vorspeisen sind wichtig, um den Appetit zu erhohen.

16



Er beschreibt, dass man zu den Speisen z.

Feingemiisegerichte oder Fleischkompositionen serviert.

o Salate
o Suppen
o klassische Vorspeisen
o Eiergerichte
e 1. Hauptgang
o Nudeln
o Reis
o Gemiise
e 2. Hauptgang
o Gemischt fleischhaltige Gerichte
o Fleischlose Gerichte
o Fischgerichte
o Meeresfriichte
e Beilagen
o Salate
o Suppen
o Reis
o Gemiise
o Kise
e Nachspeisen

o Eis

17
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o klassische Nachspeisen
o Kuchen

o Kompott

o Obst und Obstsalat

o Sorbet

o Pralinen

o Kaffee

e Obst!

5. Ubersetzungstheorien

5.1 Zum Begriff der Ubersetzung

,,Ubersetzen ist eine der komplexesten menschlichen Geistestitigkeiten

tiberhaupt.” (Apel, Kopetzki 2003, S. 1)

Otto Kade (1968, S. 35) bietet seine Definition von den zwei Begriffen

,,Ubersetzen* und ,,Dolmetschen* an, und zwar:
9

,,Wir verstehen daher unter Ubersetzen die Translation eines fixierten und
demzufolge permanent dargebotenen bzw. beliebig oft wiederholbaren
Textes der Ausgangssprache in einen jederzeit kontrollierbaren und
wiederholt korrigierbaren Text der Zielsprache. Unter Dolmetschen
verstehen wir die Translation eines einmalig (in der Regel miindlich)
dargebotenen Textes der Ausgangssprache in einen nur bedingt
kontrollierbaren und infolge Zeitmangels kaum korrigierbaren Text der
Zielsprache. “(Kade 1968, S. 35)

! Die oben beschriebene Struktur basiert auf Pietzcker (2008, S. 62-71)
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In der Fachliteratur ,Prekladani a ceStina“ beschreibt Zdena
Skoumalova (1994, S. 26) die Terminologie bei der Ubersetzung eines
Fachtextes als das wesentlichste Problem. Die Anzahl der Fachbegriffe wachst
stindig und ihre Bedeutung kann in verschiedenen Sprachen anders sein. Der
Autor eines Fachtextes muss auch sehr komplizierte Ideen klar und

verstandlich ausdriicken.

Zdena Skoumalova (1994, S. 204-206) fiihrt also die Definition der
Ubersetzung als ein Experiment an. Man bemiiht sich etwas zu realisieren,
dessen Resultat unsicher im Voraus bleibt. Die Qualitit des Fachtextes hangt

vornehmlich von der professionellen Fihigkeit des Ubersetzers ab.

Im Kapitel ,,Die kommunikative und semantische Ubersetzung*
vergleicht Jaromir Povejsil (1994, S. 41) die Aquivalenz der Ubersetzung mit
dem Original. Die Ubersetzung ist maximal dquivalent, wenn es auf den Leser

eine Wirkung hat, wie das Originalwerk.

5.2 Die Ubersetzungsmethode

Die Ubersetzungsmethode kann entweder treu oder frei, retrospektiv

oder perspektiv und rezeptiv oder adaptiv sein.
Die Ubersetzungsprinzipien sind nach Levy (1983, S. 33-34)

1) Die Ubersetzung muss die Originalworter reproduzieren. Es

muss die Bedeutung der Originalworter einhalten — die Semiotik des Textes.

2) Die Ubersetzung muss Ideen und den Stil des Originals
reproduzieren. Es muss die stilistische Schichtung der Sprache einhalten — die
Stilistik des Textes.

3) Die Ubersetzung sollte man als Original lesen. Es muss die

Linguistik des Textes einhalten.
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4) Die Ubersetzung sollte als Text, der in die Zeit des Originals

zugehort, gelesen werden. Die Ubersetzung muss die gleiche Zeit aufnehmen

5) Die Verse sollten wieder in Versen iibersetzt werden. Die Poesie

muss Poesie bleiben, und zwar, es muss die GesetzméBigkeit der Sprache

bleiben. (Levy 1983, S. 33-34)

5.3 Die Bewertung der Qualitit der Ubersetzung

Die komparative Analyse umfasst drei Gebiete
I. Texttyp
Il.  Sprachmittel
I11. AuBersprachliche Parameter (J. Zehnalova 2015, S. 63)
l. Texttyp und Ubersetzungsmethoden

Man muss mit der Bestimmung der Texttyp und die passende
Ubersetzungsmethode anfangen. Die Texttypen sind informativ (orientieren
sich an Inhalt), expressiv (orientieren sich an Form) und operativ (orientieren
an Appell). (J. Zehnalova 2015, S. 63)

1. Die Sprachmittel
Die Sprachmittel teilt Zehnalova (2015, S. 63-64) demnéchst ein:

* Semantische Elemente: Man muss fiir die Bestimmung des semantischen
Aquivalents den linguistischen Kontext untersuchen. Die Vergleichung zielt

auf die Polysemie, Homonymie, falsche Interpretation.

» Lexikalische Elemente: Bei der Bewertung wird untersuchen, ob der
Ubersetzer alle Termini, Homonymie, Nomina, Metaphern, feste Wendungen,

Sprichworter usw. richtig iibersetzt hat.
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* Grammatische Elemente: Das Bewertungskriterium ist die grammatische

Korrektheit, ob die Ubersetzung keine grammatischen Fehler hat.

o Stilistische FElemente: Man muss die Differenzen zwischen der

Umgangssprache.

Standardsprache oder dem formalen Stil unterscheiden. In der
Bewertung wird untersuchen, ob die Ubersetzung die stilistischen
Komponenten, wie z.B. die Wiederholung, gleicher Worter, reflektiert. (J.
Zehnalova 2015, S. 64)

In der Qualitit der Ubersetzung wird bei semantischen Elementen das
Aquivalent, bei lexikalischen Elementen die Adiquatheit, bei grammatischen
Elementen die Richtigkeit und bei stilistischen Elementen die Gleichheit
bestdtigen. Man muss die Aufmerksamkeit der gegenseitigen Beziehung
diesen Elementen und den Anforderungen des Texttyps zuwenden. (J.
Zchnalova 2015, S. 64)

ITI. AuBlersprachliche Parameter

Die auBersprachliche Parameter ermdglichen dem Autor der

Ubersetzung fiir die verstindliche Mittel wihlen.

Die auBlersprachliche Parameter teilt Zehnalova (2015, S. 64-65)

demnéchst ein:

* Thema: Die Kenntnis des Motivs ist absolut grundlegend bei alle Texttypen,
nicht nur bei dem Fachstill. Die Ubersetzer und die Kritiken miissen nicht nur

die Worter kennen, aber sehr wichtig ist auch die Fachkenntnis.

» Zeit: Dieser Faktor ist grundlegend hauptsichlich bei den Ubersetzungen, die
in der bestimmen Zeit sind. Es wird die Qualitit der Ubersetzung und die

Benutzung der Zeit der Entstehung der Ubersetzung bewerten.

* Ort: Es geht um die typischen Ziige fiir das Land, die Kultur und die
regionalen Unterschiede.
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* Autor: Dieser Faktor mit dem spezifischen Autorenstil zusammen.

* Expressivitit: Die Expressivitit beeinflusst hauptsichlich die lexikalische und
stilistische Ebene der Ubersetzung. In der Bewertung der Ubersetzung wird
beurteilen, ob der Ubersetzer z. B. den Humor, die Ironie, den Sarkasmus und

die Emotionalitét unterschieden hat. (J. Zehnalova 2015, S. 64-65)

6. Metodologie

Das Hauptziel dieser Arbeit ist die sprachliche und textlinguistische
Qualitit der Ubersetzungen von Speisenkarten aus dem Tschechischen ins

Deutsche zu tiberpriifen.
1. Die Auswahl der analysierten Speisekarten

Die Ubersetzung der Speisenkarte ist eine spezifische Textsorte. Das
Hauptziel des Restaurateurs ist die maximale Zufriedenheit seiner Géste. Den
Ausliander miissen die Speisekarten verstehen, um etwas zu bestellen. Die
Ubersetzung der Speisekarte vermittelt die internationale Kommunikation,
beachtet die sprachliche und kulturelle Variabilitit, welche mit dem Einfluss
der Globalisierung immer wichtiger wird. 900 Jahre des Zusammenlebens von
Tschechen und Deutschen ist nicht nur die wesentliche historische
Wirklichkeit, sondern auch die Wirklichkeit, welche die Auswahl der
Zielsprache fiir diese Arbeit beeinflusst hat. Die Grundsatzbedeutung fiir die
Auswahl der Zielgruppe ist die Tatsache, dass die Touristen aus Deutschland
auf der Rangliste der Auslandsgiste die erste Stelle (siehe die Tabelle mit den

Angaben Tschechisches Statistikamt) besetzen.
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Das Land |Die Menge Die zwischenjihrliche
Verinderung (in %)

Deutschland 1 749.276 +12,6
Slowakei 564 496 +14,6
USA 507 376 +14,9
Polen 467 285 +4,1
Britannien 441 516 +11,1
Russland 432 768 -37,4
Italien 371 686 +0,7
China 285 404 +35,3
Frankreich 269 972 -1,0
Osterreich 268 961 +9,8

Abb. 1 - Der Rang der Auslandsgiste in Tschechien in das Jahr 2015

Quelle: http://www.icot.cz/hotely-a-penziony-v-cr-loni-ubytovaly-vice-hostu/ (aus dem 6.7.2016)

Zielgerichtet habe ich Speisekarten mit Bezugnahme auf die Bedeutung
der Lokalitdt fiir den deutschen Tourismus in den tschechischen Stddten
ausgesucht. Es geht um die Hauptstadt Prag, groBeren Stidte wie Brno,
Ostrava, Plzeni, Liberec, Olomouc, Ceské Budégjovice usw. Das nichste
wichtigste Kriterium ist der Grenzlandkontakt. In der Auswahl sind die
Grenzgebiete, der Tschechische Republik, die an Deutschland grenzen, wie

Prachatice, Klatovy, DomaZzlice, Tachov, Cheb, Sokolov usw.

Die letzte Gruppe sind Kurstidte, weil sie dank der glinstigen
Entgegnung von Touristen hdufig besucht werden. Auf dem Bild (Abb. 2) sieht
man die Zahlen der Speisekarte, die ich verwendet habe und die auch in der
Liste der Internetquellen zu sehen sind. Hier verweisen Sie auf die konkrete

Internetseite des entsprechenden Restaurants.
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Hodonin
Cesky Krumlov
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Abb. 2 — Die Auswahl der Speisenkarten

In diesen Zieldestinationen wurden fiir die Arbeit 40 Speisenkarten
auswihlt. Die Auswahl wurde bei Hotels und Restaurants gemacht, welche die

Speisenkarten in der Webseite auch in der deutschen Sprache haben.

2. Die Beschreibung

der
Identifikation der Fehler

translatologischen ~ Analyse -

Es wurde eine Analyse der

orthographischen Fehler in den
Ubersetzungen aus dem Tschechischen ins Deutsche bei 40 Speisenkarten

durchgefiihrt. Die einzelnen Fehler wurden nach deren Art in eine
tibersichtliche Tabelle ,, Falsch — Richtig “ verzeichnet.

Bei den einzelnen Fehlerarten (Grof- und Kleinschreibung, Getrennt-

und Zusammenschreibung, Umlaut, f oder ss, Tippfehler, grammatische und
lexikalische Fehler) werden die die Rechtschreibregel beschreibt.

In dem Fall, wo ein Wort mehr Fehler erhidlt, wird jeder Fehler
gesondert zdhlt.
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7. Speisekarten

In diesem Kapitel konzentriere ich mich auf die translatologische
Analyse aller gewédhlten 40 Speisenkarten. Die Fehler wurden in bestimmte
Gruppen geteilt, und zwar in Bezug auf die Rechtschreibung (GroB- und
Kleinschreibung, Getrennt- und Zusammenschreibung, Umlaut, Tippfehler und
LB Vs, ,-ss”), die grammatischen und lexikalischen Fehler. Zu jeder
orthographischen Fehlergruppe in der Ubersetzung der Speisenkarten aus dem
Tschechisch ins Deutsch fiihre ich die Grundregeln fiir die jeweilige
Erscheinung an. Die einzelnen Fehler wurden nach deren Art in eine

tibersichtliche Tabelle ,, Falsch — Richtig “ verzeichnet.

7.1 Die Arten von Fehlern

7.1.1 GroB- und Kleinschreibung

Hauptworter (oder Substantive) konnen maskulin (ménnlich), feminin

(weiblich) oder neutral (sdchlich) sein.

Im Deutschen werden Hauptwdrter meist mit threm Artikel gebraucht.
Der Artikel kann man bestimmt (bestimmter Artikel) oder unbestimmt
(unbestimmter Artikel) haben - vor dem ménnlichen Substantiv steht der
Artikel der (ein), vor dem weiblichen Substantiv steht der Artikel die (eine)
und vor dem sédchlichen Substantiv steht der Artikel das (ein). G. Spielberg,
S.8)

Es gibt einen wesentlichen Unterschied zwischen Deutsch und
Tschechisch, in der deutschen Sprache schreibt man alle Substantive grof3 aber
in der tschechischen Sprache werden die Substantive klein geschrieben.
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Das Vorkommen der

Substantive in

den Speisenkarten

ist

selbstverstidndlich sehr héufig. Sehr hdufig war also der Fehler in der

Rechtsreibung von den Klein- und Grofbuchstaben.

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst libersichtlich aufgelistet.

FALSCH

RICHTIG

Englisch roastbeef

Englisches Roastbeef

gemiise

Gemuse

mineralwasser

Mineralwasser

gulasch

Gulasch

parmesan Kise

Parmesankése

mit Griechischen Tzatziky

mit griechischem Zaziki (Tsatsiki)

ei

Ei

Imperial salat mit huhn, speck und

Imperial Salat mit Huhn, Speck und

karamel Karamel
torte Torte
dressing Dressing
wurst Wurst

Viener Entrecote (rostzwiebel)

Wienerisches Entecote (Rostzwiebel)

Kalte vorspeisen

Kalte VVorspeisen

Typiche Tschechische Kise

Typischer tschechische Kése

toast Toast
wachtelei Wachtelei
zwiebel Zwiebel
huhn Huhn

salat Salat
basilikum Basilikum
pesto Pesto
mozzarella Mozzarella
tomaten Tomaten
parmesan Parmesan
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gebackener ziegenkése panierter Ziegenkése

walntissen Walniissen

mascarpone Mascarpone

Tab.1 - Die Fehler - Grof3- und Kleinschreibung

7.1.2 B oder ss

Duden fiihrt an, dass man  nach einem betonten langen VVokal oder

nach einem Diphthong schreibt,

zum Beispiel: MaB}, groB3, griilen, Strale, alen

Wenn der s-Laut in Wort stimmhaft und nach kurzem Vokal ist, schreibt man

SS.

zum Beispiel: Fluss, essen, hassen.

Die Worter, die auf ,, nis “ enden, und einige Fremdworter - schreibt man mit

nur einem s im Singular, aber mit ss in Plural,

zum Beispiel:

Sg. Zeugnis — PI. Zeugnisse

Sg. Bus — PI. Busse

Es gilt auch, dass man nur den s-Laut schreibt, wenn im Wortstamm schon

kein weiterer Konsonant ist,

zum Beispiel: Sg. Haus — P1. Héuser.
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In der Schweiz wird generell immer nur ss geschrieben — nicht nur nach den

Kurz- oder Langvokalen, sondern auch nach den Diphthongen. ?
In der tschechischer Sprache gibt es den Buchstaben f3 iiberhaupt nicht.

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst tibersichtlich aufgelistet.

FALSCH RICHTIG

Tataren Sauce Tatarensof3e

Eisbecher mit heissen Himbeeren Eisbecher mit heilen Himbeeren
weisse Schokolade weil3e Schokolade

Spiess Spiel3

Tab.2 — Die Fehler - B oder ss

7.1.3 Umlaut

Umlaute &, 0, €
Duden beschreibt der Umlaut als Verdanderung eines Vokals, und zwar die
Verianderung von a, U, 0, au zZU d, &, 6, du.
Zum Beispiel: Sg. das Haus — P1. die Hauser
Sg. das Maus — PI. die Mause °

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst iibersichtlich aufgelistet.

FALSCH RICHTIG
Kummel Kiimmel
Rinderbruhe Rinderbriihe
Gaback Gebick

2 http://www.duden.de/sprachwissen/rechtschreibregeln/doppel-s-und-scharfes-s
3 http://www.duden.de/rechtschreibung/Umlaut
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Kase Kise

Erdnusse Erdniisse

mit grunen Bohnen mit griinen Bohnen

Gemuse Gemiise

gewurtzt gewurzt

Huhnenbrust gefullt mit Hiihnerbrust gefiillt mit
ééraucﬁerter Kase déréiucﬁerter Kise

Tartar vom geraucherter Lachs Tartar vom geriucherten Lachs

Tab.3 — Die Fehler - Umlaut

7.1.4 Getrennt- und Zusammenschreibung

Es gibt viele Regeln fiir getrennt geschrieben Wortgruppen und
zusammengeschrieben Zusammensetzungen. Diese Regeln sind nicht immer
klar und in diesem Fall sollte sowohl Getrenntschreibung als auch
Zusammenschreibung toleriert werden. Auf dem néchsten Text versuche ich
kurz diese Regeln in bestimmten Gruppen beschreiben, und zwar
Zusammensetzungen und Wortgruppen mit Verben, Zusammensetzungen und

Wortgruppen mit Adjektiven, Geografische Namen auf ,,-er“ und Zahlen. 4

Zusammensetzungen und Wortgruppen mit Verben

Verben konnen mit Substantiven, mit Adjektiven, mit Adverbien oder
mit Prdpositionen trennbare oder untrennbare Zusammensetzungen bilden. Die

Verbindung Verb + Verb darf immer getrennt geschrieben werden (spazieren

4 http://www.duden.de/sprachwissen/rechtschreibregeln/getrennt-und-
zusammenschreibung
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gehen, lieber lernen) nur bei iibertragener Bedeutung ist jedoch auch

Zusammenschreibung moglich (sitzenbleiben). >
Zusammensetzung und Wortgruppen mit Adjektiven

Wenn eine neue Gesamtbedeutung entsteht, schreibt man die

Verbindung zusammen (z.B. bitterkalt). ®
Geografische Namen auf ,,-er«

Wenn die Verbindung die geografische Lage bezeichnen, man schreibt

die Verbindung getrennt. ’
Zahlen

Wenn die geschrieben Zahlen Kleiner als eine Million sind, schreibt
man die Zahlen zusammen. Wenn die geschrieben Zahlen grofer als ein

Million sind, schreibt man die Zahlen getrennt. ®

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst iibersichtlich aufgelistet.

FALSCH RICHTIG

Knoblauch suppe Knoblauchsuppe

Rind gulasch Rindsgulasch

Héhnechen oder Schwein steak Hiahnchen- oder Schweinesteak
Steak ,, Kohle Mann* Steak ,,Kohlenmann‘

Tataren Sauce Tatarensol3e

Teuflisch Sauce Teufelssolle

> http://www.duden.de/sprachwissen/rechtschreibregeln/getrennt-und-
zusammenschreibung
6
ebenda
ebenda
ebenda

7
8
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Tatarisch steak

Tatarbeefsteak

SuBwasser Fische

SiuiBwasserfische

Meeres Fische

Meerfische

Paniertes Putten Schnitzel

paniertes Puttenschnitzel

Tab.4 — Die Fehler - Getrennt- und Zusammenschreibung

7.1.5 Tippfehler

Die nichsten Fehler, die man in den Speisenkarten finden kann, sind die

Tippfehler. Ich vermute, dass es hier nicht um Unkenntnis der Grammatik geht,

sondern es geht nur um Tippfehler.

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst iibersichtlich aufgelistet.

FALSCH RICHTIG
Schnitzzel Schnitzel
Zwiegel Zwiebel
Ruccola Rucola
Pangassius Pangasius
mit Crem mit Creme
Mayoran Majoran
Spek Speck
Gaback Gebick

BBierkdse mit Zwiebel und Senf

Bierkédse mit Zwiebel und Senf 100g

Tab.5 — Die Fehler — Tippfehler
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7.1.6 Lexikalische Fehler

Duden beschreibt die Lexikologie als ,,Bereich der Sprachwissenschaft,
der sich mit der Erforschung des Wortschatzes (besonders mit der Struktur des

Wortschatzes) befasst«

Die lexikalischen Fehler bei der Stilisierung der Standartsprache oder
aus den ungeniigenden Kenntnissen der Sprache entstechen. Bei den
Speisekarten geht es um die wichtige Fehler, weil dieser Fehler bedeutsam die

Verstandlichkeit des Textes.

FALSCH RICHTIG
Camembert mit Schinken und Camembert mit Schinken und
Preiselbeeren backen 1Stk Preiselbeeren gebacken/iiberbacken

1Stk

Vier Kisesorten mit aufbackener Vier Kdsesorten mit aufgebackenem
Eressefplétfé — Mix Braten (1x Eressplatté: Mix Braten (1x
Schweinshaxe, Schweinshaxe,
700g Rippchen, 4009 700g Rippchen, 400g
Schweinebauch) 3kg Schweinebauch) 3kg
Gebratener Kase Panierter Kése
Gebratener Camembert Panierter Camembert
Fried Kése Panierter Kése
Gebratner Karfiol Panierter Karfiol
Entrunkene Wurst Sauere Wurst
Gebackener Ziegenkise Panierter Ziegenkése

Tab.6 — Lexikalische Fehler

° http://www.duden.de/rechtschreibung/Lexikologie
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7.1.7 Grammatische Fehler

Die wesentliche Zahl der Fehler wurde durch die Unkenntnis des Genus

verursach, weswegen die Adjektive falsche Endungen hatten.

Ob das Adjektiv vor dem Nomen steht, bedeutet es, dass das Adjektiv
Teil einer Nomengruppe ist und dekliniert werden muss. Die Adjektive
charakterisieren die Nomen. Wenn man entweder das Genus nicht kennt oder
das falsche Genus kennt, kann man nicht die richtige Endung des Adjektivs

bestimmt.

Man unterschied drei Typen der Deklinierung, und zwar Deklinierung
nach dem bestimmten Artikel (Schwache Deklinierung), Deklinierung nach
dem unbestimmten Artikel (Gemischte Deklinierung) und Deklinierung nach

dem Nullartikel (Starke Deklinierung).
Jeder Typ der Deklinierung wird in eine libersichtliche Tabelle erstellt.

Deklinierung nach dem bestimmten Artikel (Schwache Deklination)

Nominativ Genitiv Dativ Akkusativ
der junge Mann des jungen dem jungen Mann | den jungen Mann
Sing. Mannes
die junge Frau der jungen Frau der jungen Frau die junge Frau
das kleine Haus des kleinen Hauses | dem kleinen Haus das kleine Haus
PI. die bunten Kleider | der bunten Kleider | den bunten die bunten Kleider
Kleidern

Tab.7 — Deklinierung nach dem bestimmten Artikel

Qzuell2e0: 6 http://www.mein-deutschbuch.de/adjektivdeklination-nach-bestimmten-artikel.html (aus  dem
12.7.201

Deklinierung nach dem unbestimmten Artikel (Gemischte Deklinierung)

Nominativ Genitiv Dativ Akkusativ

ein junger Mann eines jungen einem jungen Mann | einem jungen
Sing. Mannes Mann

eine junge Frau einer jungen Frau | einer jungen Frau eine junge Frau
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ein kleines Haus eines kleinen einem kleinen Haus | ein kleines Haus
Hauses
PI. keine bunten keiner bunten keinen bunten keine bunten
Kleider Kleider Kleidern Kleider

Tab.8 — Deklinierung nach dem unbestimmten Artikel

%u;llzeo:m?ttp://vvww.mein—deutschbuch.de/adjektivdeklination—mit—dem—unbestimmten-artikel.html (aus dem

Deklinierung nach dem Nullartikel (Starke Deklinierung)

Nominativ Genitiv Dativ Akkusativ

junger Mann jungen Mannes jungem Mann jungen Mann
Sing. junge Frau junger Frau junger Frau junge Frau

kleines Haus kleinen Hauses kleinem Haus kleines Haus
PI. bunte Kleider bunter Kleider bunten Kleidern bunte Kleider

Tab.9- Deklinierung nach dem Nullartikel
Quelle: http://www.mein-deutschbuch.de/adjektivdeklination-nach-nullartikel.html (aus dem 12.7.2016)

Die Adjektive nehmen die Endungen des Artikels der Nomina. Im
Genitiv Singular von maskulinen und neutralen Nomen ist nicht die Endung —

s, sondern die Endung — en.

Alle gefundenen Fehler werden demnéchst tibersichtlich aufgelistet.

Weil das Wort der Kdise maskulin ist, miissen die Adjektive die Endung — er
haben. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG
Typiche Tschechische Kise typischer tschechischer Kése
marinierte Kése marinierter Kase
panierte Kdse panierter Kise

Tab.10 — Grammatische Fehler

Weil das Wort der Salat maskulin ist, miissen die Adjektive die Endung — er
haben. (Tab.10)
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FALSCH

RICHTIG

griechisch Salat

griechischer Salat

gemischtensalat

gemischter Salat

Tab.11 — Grammatische Fehler

Weil das Word der Bauch maskulin ist, muss das Adjektiv die Endung — er

haben. (Tab.10)

FALSCH

RICHTIG

gerosteten Schweinebauch

gerosteter Schweinbauch

Tab.12 — Grammatische Fehler

Weil das Wort das Gemiise séchlich ist, miissen die Adjektive die Endung — es

haben. (Tab.10)

FALSCH

RICHTIG

gegrillter Gemiise

gegrilltes Gemiise

warme Gemuse

warmes Gemiise

Tab.13 — Grammatische Fehler

Weil das Wort das Brot sichlich ist, miissen die Adjektive die Endung — es

haben. (Tab.10)

FALSCH

RICHTIG

weille Toastbrot

weilles Toastbrot

gerostete Brot

gerostetes Brot

Tab.14 — Grammatische Fehler

Weil das Word das Medaillon séchlich ist, muss das Adjektiv die Endung — es

haben. (Tab.10)

FALSCH

RICHTIG
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englisch roastbeef englisches Roastbeef

Tab.15 — Grammatische Fehler

Weil das Wort das Schnitzel sachlich ist, miissen die Adjektive die Endung — es
haben. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG

panierter Schnitzel panierter Schnitzel

Tab.16 — Grammatische Fehler

Weil das Wort die Keule weiblich ist, miissen das Adjektiv die Endung — e
haben. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG

Gebraten Entenkeule Gebratene Entenkeule

Tab.17 — Grammatische Fehler

Die Endung der Adjektive im Dativ ist —en. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG
mit griine Bohnen mit griinen Bohnen
Tartar vom geraucherter Lachs Tartar vom geriaucherten Lachs

Tab.18 — Grammatische Fehler

Weil das Word die Kartoffel im Plural ist, muss das Adjektiv die Endung — e
haben. Der Plural des Wortes die Kartoffel ist die Kartoffeln mit der Endung —
n. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG

Amerikanischen Kartoffel Amerikanische Kartoffeln

Tab.19 — Grammatische Fehler

Plural des Wortes ist die Palatschinke ist mit der Endung — en. (Tab.10)
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FALSCH RICHTIG

2 Palatschinke mit Blaubeeren 2 Palatschinken mit Blaubeeren

Tab.20 — Grammatische Fehler

Die Substantive im Plural im Dativ haben die Endung — n. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG
Semmelknodel mit Eier Semmelknodel mit Eiern
Pfannkuchen mit Waldfriichte Pfannkuchen mit Waldfriichten

Tab.21 — Grammatische Fehler

Weil das Word das Getrdnk in Plural ist, muss das Adjektiv die Endung — e
haben. (Tab.10)

FALSCH RICHTIG

warm Getranke warme Getrianke

Tab.22 — Grammatische Fehler

7.2 Das Restaurant - ,,U Ziznivého jelena®

Es wurde von 40 Speisekarten eine konkrete Speisekarte (siehe
Anlagen) gewihlt, wo die einzelnen Fehler wurden nach deren Art in eine
tibersichtliche Tabelle ,, Falsch — Richtig “ verzeichnet und also graphisch
veranschaulicht. Es geht um die Speisekarte mit den zahlreichsten Fehlern

iiberhaupt.

Die Speisekarte, die fiir die Zwecke der Ubersetzungsanalyse
herangezogen worden ist, wurde im Stadtzentrum der Hauptstadt Prag
gefunden. Das Gasthaus wird seit 1896 betrieben. Die Kiiche spezialisiert sich
nicht nur auf die klassischen bohmischen Speisen, sondern auch auf die
internationalen Speisen. Prag ist die meist besuchte Stadt in der Tschechischen

Republik. Fiir die Ubersetzungsanalyse liegt eine Online-Version vom
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28.04.2015 vor. Die feste Speisefolge der Speisekarte wird nicht eingehalten.

Wir kénnen auf die Webseiten dieses Restaurants auch English-Version und

also Russisch-Version finden.

7.2.1 Grammatische Fehler

FALSCH

RICHTIG

Knackwiirste im Biersauce mit
Peperoni 150g

Knackwiirste in Biersauce mit
Peperoni 1509

Peperoni gefiillte mit
Blauschimmelkise 100g

Peperoni gefiillt mit
Blauschimmelkise 100g

Gebraten Entenkeule, Sauerkraut,
Semmelknodel 2509

Gebratene Entenkeule, Sauerkraut,
Semmelknddel 250g

Paniert Kése 120g

Panierter Kése 120g

Semmelknddel mit Eier 100g

Semmelknddel mit Eiern 1009

Pfannkuchen mit Waldfriichte und
Schlagsahne 6Stk

Pfannkuchen mit Waldfriichten und
Schlagsahne 6Stk

Preiselbeerensauce

Preiselbeersauce

Sauerkirschensauce mit Kognak

Sauerkirschsauce mit Kognak

Tab.23 — Grammatische Fehler

7.2.2 Lexikalische Fehler

FALSCH

RICHTIG

Camembert mit Schinken und
Preiselbeeren backen 1Stk

Camembert mit Schinken und
Preiselbeeren gebacken/iiberbacken
1Stk

Vier Kasesorten mit aufbackener
Baguette 120g

Vier Kédsesorten mit aufgebackenem
Baguette 120g

Fresserplatte — Mix Braten (1x
Schweinshaxe,

7009 Rippchen, 4009
Schweinebauch) 3kg

Fressplatte — Mix Braten (1x
Schweinshaxe,

7009 Rippchen, 4009
Schweinebauch) 3kg
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Ertrunkene Wurst mit Zwiebel und Sauere Wurst
Peperoni 1Stk

Tab.24 — Lexikalische Fehler

7.2.3 Getrennt- und Zusammenschreibung

FALSCH RICHTIG
Kartoffelpuffer mit Schweine oder Kartoffelpuffer mit Schweine- oder
Hiihnersteak 150g Hiihnersteak 150g
Kinder und Fleischlose Gerichte Kinder- und Fleischlose Gerichte

Tab.25 - Die Fehler - Getrennt- und Zusammenschreibung

7.2.4 Tippfehler

FALSCH RICHTIG

BBierkdse mit Zwiebel und Senf Bierkédse mit Zwiebel und Senf 1009
100g

Tab.26 — Der Fehler- Tippfehler

In der Speisenkarte wurden insgesamt 15 Fehler gefunden, und zwar
grammatische Fehler 8-mal, lexikalische Fehler 4-mal, Getrennt- und

Zusammenschreibung 2-mal und 1 Tippfehler.
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O Grammatische Fehler

B Lexikalische Fehler

0O Getrennt- und

Zusammenschreibung

O Tippfehler

Graphik 1 — Die Fehler U Ziznivého jelena

Fiir die ndhere Information habe ich den Restaurant angerufen. Ich habe
mich dafiir interessieren, wer die Ubersetzung der Speisenkarte fiir das
Restaurant ,,U Ziznivého jelena“ angefertigt hat. Nach der miindlichen Antwort
von Radek Smejkal (der Betreiber des Restaurants, Praha) am 11.7.2016 hat
die Ubersetzung der dieser Speisekarte eine Firma gemacht, die sich mit
Ubersetzungen beschiftigt. Er hat sich nicht an den Name der Firma erinnert.
Er hat mir noch gesagt, dass die Speisenkarte schon veraltet ist und dass er jetzt
mit der Firma TERMINUS TECHNICUS, s.r.o0. an einer neuen Speisenkarte

arbeitet.

8. Analyse der Speisekarte
Diese Arbeit wird sich auf Ubersetzungen von 40 gewihlten
Speisenkarten aus dem Tschechischen ins Deutsche und auf die Identifikation
der Fehler in diesen Ubersetzungen konzentrieren. Das wichtigste Wesen der
Ubersetzung ist die Aquivalenz, also wie viel der endgiiltige Text aus dem

urspriinglichen Text abweicht. Der Bestandteil dieses Kapitels ist die
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graphische Auswertung der Ubersetzungsfehler in Abhingigkeit von der
Fehlerzahl auch ihre prozentuelle Veranschaulichung.

Die Fehlerarten Die Fehleranzahl Fehler in
Prozent

GroB- und Kleinschreibung 28 31

Getrennt - und 10 11

Zusammenschreibung

Umlaut 11 12

B oder ss 4 4

Tippfehler 9 10

Grammatische Fehler 20 22

Lexikalische Fehler 9 10

Tab.27 — Die Fehleranzahl und Fehler in Prozent

8.1 GroR- und Kleinschreibung

In den 40 Speisenkarten wurde dieser Fehler zusammen 28-mal
gefunden. In der Gesamtmenge aller Fehler, und zwar 91 Fehler zusammen,

nimmt dieser Fehler 31 % ein. Es ist die zahlreichste Fehlerart iiberhaupt.

8.2 B oder ss

Es ist der Fehler mit der geringsten VVorkommenzahl. Der Fehler tritt
nur 4-mal auf, was nur 4 % sind. Mit der falschen Benutzung entsteht ein

Rechtschreifehler, aber es dndert nicht die Bedeutung des Wortes.

8.3 Umlaut

Dieser Fehlertyp wurde 11-mal gefunden. VVon der Gesamtzahl von 91

Fehlern machen 11 Fehler 12 %. Es war also ein nicht so hiufiger Fehler.
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8.4 Getrennt- und Zusammenschreibung

Dieser Fehler wurden in den 40 Speisenkarten nur 9-mal entdeckt, was
10 % sind.

8.5 Tippfehler

Dieser Fehlertyp wurde 9-mal gefunden. VVon der Gesamtzahl von 91

Fehlern machen Fehler 10 %.

8.6 Lexikalische Fehler

Dieser Fehler wurden in den 40 Speisenkarten nur 9-mal entdeckt, was
10 % sind.

8.7 Grammatische Fehler

Die grammatischen Fehler wurden 20-mal entdeckt, was 22 % sind.

8.8 Verstandlichkeit des Textes
Die Rechtschreibungsfehler (GroB- und Kleinschreibung, Getrennt -

und Zusammenschreibung, Umlaut, 8 oder ss, Tippfehler) und grammatische

Fehler verhindern jedoch die Verstindlichkeit des Textes nicht.

Lexikalische Fehler verhindern jedoch die Versténdlichkeit des Textes.
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Graphik 4 —Fehler in Prozent
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9. Schlusswort

Zum Ziel der Arbeit wurde Analyse der deutschen Ubersetzungen der
Speisekarten. Die Ubersetzung hat fiir die tschechische Gastronomie eine
aullerordentlich groBe Bedeutung, denn die deutschsprachigen Touristen
gehoren langfristig zu den hiufigsten Ausléndern in Tschechien. Dieser
Analyse wurden 40 Speisenkarten unterworfen. Fiir die Uberpriifung des Zieles
wurden absichtlich Restaurants und Hotels mit deutschen Speisenkarten
gewdhlt, die sich im Gebiet mit der hochsten Besucherzahl aus Deutschland
befinden. Zu solchen Regionen gehdren namentlich: Hauptstadt Prag, andere

GroBstidte, deutsche Grenzregion und Kurstéidte.

Zuerst habe ich mich mit der Theorie befasst. Im ersten Kapitel wurden
die Spezialitdten und verschiedene Gerichte der tschechischen und deutschen
Kiiche beschriecben. Es wurden auch die Unterschiede in beiden Landern

angefiihrt, die die gastronomischen Spezialititen betreffen.

Im darauf folgenden Kapitel wurde die Speisekarte, als eine spezifische
Textsorte dargestellt. Es wurde zuerst fiir die Speisekarte eine Definition
gemacht. Ich habe auch ihre Besonderheit, Geschichte und nicht austauschbare
Funktion auf dem Gebiet der Gastronomie vorgestellt. Die Speisekarte stellt
ein unersetzbares Mittel auf dem Gebiet der gastronomischen Kommunikation
zwischen dem Restaurant und dem Gast dar. SchliefSlich wurde die Struktur der
Speisekarte beschrieben. Speisen werden an einer Speisekarte in einer
bestimmten Reihenfolge angefiihrt. Sie werden in bestimmte Gruppen

unterteilt.

Nach der Beschreibung der Speisekarte habe ich meine
Aufmerksamkeit der Ubersetzungstheorie gewidmet. In der Arbeit wurden die

Ubersetzungstheorien, die  Ubersetzungsmethoden und auch  das
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Qualititsmodell der Ubersetzung vorgestellt. In diesem theoretischen Teil
wurden die tschechischen und auch deutschen Quellen recherchiert.

In dem zweiten empirischen Teil der Arbeit habe ich mich auf die
Antworten der Arbeitsziele konzentriert. Es wurde Analyse der Ubersetzung
von 40 Speisekarten durchgefiihrt. Die gefundenen Ubersetzungsfehler wurden
nach dem Typ in drei Gruppen (Rechtschreibungsfehler, grammatische und
lexikalische Fehler) eingegliedert. Die Fehlerart in der Rechtschreibung hat
man noch auf GroB- und Kleinschreibung, getrennte  und
Zusammenschreibung, Umlaut, § oder ss und Tippfehler gegliedert. Fiir jede
Fehlerart wurde die allgemeine Rechtschreibungsregel anfiihrt. Fiir die
einzelnen Fehler wurde eine tibersichtliche Tabelle nach ihrer Art erstelit.

Diese Angaben wurden also graphisch veranschaulicht.

Es wurden in der Ubersetzung von 40 Speisekarten 91 Fehler
gemeinsam identifiziert. Die Fehler wurde der Verstindlichkeit wegen in zwei
Gruppen gegliedert. Die erste Gruppe sind die Fehler der Rechtschreibung und
grammatische Fehler, die sich sehr hdufig vorkommen, aber fiir Touristen/Gast
stellen sie kein Verstidndlichkeitsproblem der Speisekarte. Nach dieser Art
wurden in den Speisekarten gefunden: GroB- und Kleinschreibung 28
Fehler/31 %, B oder ss 4 Fehler/4 %, Umlaut 11 Fehler/12 %, Getrennt - oder
zusammenschrieben 10 Fehler/11 %, Tippfehler 9 Fehler/10 % und
grammatische Fehler 20 Fehler/ 22 %.

Die zweite Gruppe sind lexikalische Fehler, die nur neun Mal analysiert
wurden. Fiir den Gast/Touristen sind diese Fehler unverstdndlich. Der Gast
kann nicht die Speisekarte verstehen und deshalb verliert das Restaurant seine

potenzielle Einnahmen und Géste.

Es wurde von 40 Speisekarten eine konkrete Speisekarte gewahlt. In der
Speisenkarte wurden insgesamt 15 Fehler gefunden, und zwar grammatische

Fehler 8-mal, lexikalische Fehler 4-mal, getrennt- oder zusammenschrieben 2-
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mal und einen Tippfehler. Der lexikalische Fehler war die schlechte
Ubersetzung des Wortes utopenec wie entrunkene Wurst. Die richtige
Ubersetzung ist sauere Wurst. Diese wortgetreue Ubersetzung verhindert der
Verstindlichkeit des Textes. Wenn ein deutscher Gast diese Ubersetzung liest,
kann er sich nicht sie bohmische saure Wurst vorstellen. Konkrete Speisekarten
wurden nach den Rechtschreibfehlern in eine tibersichtliche Tabelle

eingeordnet und sie wurden auch graphisch veranschaulicht.

Ich war sehr neugierig, warum das gewihlte Restaurant in der
Speisekarte so eine grofe Fehleranzahl von 17 hat. Fiir die ndhere Information
habe ich das Restaurant angerufen. Die Antwort vom Herrn Radek Smejkal
war fiir mich eine Uberraschung. Ich habe vermutet, dass die Ubersetzung der
Speisekarte von Laien gemacht wurde, aber nach der Antwort des Herrn
Smejkal war es eine Ubersetzung von einer Fachfirma. Es ist klar, dass die
Ubersetzung der Speisekarten sehr fachlich ist. Aus diesem Grund kann man
nicht nur die einfache Transformation des Textes benutzen. Der nichste
lexikalische Fehler war in den Speisekarten die Ubersetzung der
Wortverbindung smazeny syr wie gebratener Kdise. Die richtige Ubersetzung
ist panierter Kdise. Zu den anderen Wortbildungen gehorten: Gebratener
Camembert (panierter Camembert, Fried Kdse (Panierter Kdse), Gebratener
Karfiol (Panierter Karfiol) und Gebackener Ziegenkdse (Panierter

Ziegenkiise).

Den Ubersetzungen der Speisekarten wurden, meiner Meinung nach,
nicht gebithrend Aufmerksamkeit gewidmet. Es ist auch nicht der Fall in den
Restaurants, die man aus allen Sichten als gute und erfolgreiche Betriebe
bezeichnen kann. Die Frage der Qualitit der Ubersetzungen von den
Speisekarten ist fiir mich sehr interessant, deshalb habe ich mich damit auch im
Internet befasst. Die resultierte Erfahrung der Géste ist, dass die Speisekarte
nicht nur zur Auswahl der Speise dient, sondern den Gisten auch Spall macht.

Die Qualitétsiibersetzung der Speisekarte soll bestens unter Teilnahme von
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professionellem Ubersetzern und dem Spezialist auf Gastronomie gemacht
werden. Die Anfertigung der Ubersetzung der Speisekarte ist eine sehr teure
Sache, aber das erfolgreiche Ergebnis stellt fiir das des Restaurants einen

wiederholten Besuch von den Gésten/Touristen dar.
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10. Resumé

Cilem této bakalafské prace byla analyza piekladi jidelnich listka z
¢estiny do némciny. Tato analyza ma pro ¢eskou gastronomii mimotradné velky
vyznam, protoze turisté z Némecka dlouhodob¢ patii na prvni misto v Zebticku
turistd na naSem uzemi. K tomuto rozboru bylo pouzito 40 jidelnich listkt. Pro
ovéfeni cile prace jsem zamérné zvolila skupinu restauraci a hoteld s
prelozenymi jidelnimi listky do némciny z oblasti s nejvys$im vyskytem turistl
z Némecka. Mezi tyto oblasti patii zejména hlavni mésto Praha, dale pak velka
mésta, piihraniéni oblasti Ceské republiky sousedici s Némeckem a rovnéz
piihrani¢ni lazenska mésta.

Nejprve jsem se zaméfila na teorii. V prvni kapitole jsou popsany
speciality a rozd¢leni jidel v pribéhu dne v Ceské a némecké kuchyni. Dale

Jsou uvedeny rozdily v gastronomickych specialitich v obou téchto zemich.

V dalsi kapitole jsem se v praci zaméfila na jidelni listek, jako
specificky textovy druh. Nejprve jsem jidelni listek definovala a uvedla jeho
vlastnosti, historii jidelnich listkii a jeho nezaménitelnou funkci v oblasti
gastronomie. Jidelni listek pfedstavuje nenahraditelny prostiedek v oblasti
gastronomické komunikace mezi restauraci a hostem. Nakonec je popsana
struktura jidelniho listku. Jidelni listky maji dané potadi pokrmi dle skupin
jidel.

Po definovani jidelniho listku jsem se v praci zaméfila na teorii
ptekladu. V préaci je popsana teorie prekladu, metoda piekladu, dale je pak
uveden model kvality ptekladu. V této teoretické Casti jsou parafrazovany

Ceské 1 némecké zdroje.

V druhé empirické ¢asti jsem se zaméfila na odpovédi praktickych cilt
bakalarské prace. Zde je provedena analyza ptekladu 40 vybranych jidelnich
listki. Chyby v piekladu jsou rozdéleny podle typu do tfech skupin a to
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pravopis, gramatické a lexikdlni chyby. Pravopis byl jest¢ dale rozdélen na
psani malych a velkych pismen, ptehlasky, psani ostrého s nebo ss, psani slov
dohromady nebo zvlast’ a pieklepy. Pro kazdy typ chyby jsou uvedeny obecna
pravopisna pravidla. Dale jsou jednotlivé chyby zatazeny podle druhii chyb do

ptehlednych tabulek. Tyto tidaje jsou rovnéz znazornény graficky.

Celkem bylo v ptekladu vsech 40 jidelnich listki nalezeno 91 chyb.
Chyby jsem pro srozumitelnost rozd¢€lila do dvou skupin. Prvni skupinou jsou
chyby v pravopise a gramatické chyby, které se vyskytuji velmi Casto a pro
hosta/turistu nepiedstavuji problém ve srozumitelnosti textu jidelniho listku.
Podle druhu chyb bylo v jidelnich listcich analyzovano 28 chyb/31 % v psani
velkého a malého pismena, ostré s nebo ss 4 chyby/4 %, ptehlaska 11 chyb/12
%, psani dohromady nebo zvlast' 10 chyb/11 %, pieklepy 9 chyb/10 % a
gramatické chyby 20 chyb/22 %.

Druhou skupinou jsou chyby lexikalni, které byly analyzovany pouze 9
krat. Pro hosta-turistu jsou nesrozumitelné. Host jidelnimu listku nerozumi a

tudiz restaurace ztraci své trzby a zdkazniky.

Do textu prace byl ze Ctyficeti jidelnich listkii vybran jeden konkrétni
jidelni listek. V jidelnim listku jsem naSla dohromady 15 chyb a to 8
gramatickych chyb, 4 lexikalni, 2 chyby v psani dohromady nebo zvlast' a
jednu chybu v pteklepu. Lexikalni chybou byl $patny pieklad slova utopenec
jako entrunkene wust. Spravny pieklad je sauere Wurst. Tento doslovny
preklad brani srozumitelnosti textu. Kdyz si némecky host piecte tento preklad,
urCité si nedokaze predstavit naSeho Ceského utopence. U tohoto jidelniho

listku byly pravopisné chyby vypsany do tabulky a byly graficky znazornény.

Byla jsem velmi zvédava, pro¢ ma vybrana restaurace v jidelnim listku
velky pocet 17 chyb. Pro bliz§i informace jsem do restaurace zavolala.
Odpovéd provozovatele restaurace pana Radka Smejkala byla pro mé

pfekvapenim. Domnivala jsem se, Ze pieklad jidelniho listku byl proveden
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laikem. Z odpovédi pana Smejkala vyplynulo, Ze pieklad jidelniho listku
provedla odbornd firma. Je zfejmé, ze pieklad jidelnich listkti je velmi
odborny. Z tohoto divodu nelze v zddném piipad¢ pouzit prostou transformaci
textu. Dalsi lexikalni chybou byl v jidelnich listcich pteklad slova smazeny syr
jako gebratener Kdse. Spravny pieklad je panierter Kdse. Stejné bylo chybné
uvedeno u prekladu téchto jidel Gebratener Camembert (panierter Camembert,
Fried Kdise (Panierter Kdse), Gebratener Karfiol (Panierter Karfiol) a

Gebackener Ziegenkdise (Panierter Ziegenkdse).

Prekladiim jidelnich listki neni z mého pohledu vénovéana nalezita
pozornost a to ani v podnicich, které 1ze povazovat ze vSech pohledi za dobré a
usp&sné. Otazka kvality preklada jidelnich listkli je pro mé hodné zajimava,
proto jsem se ji zabyvala i na internetu a vyslednou zkuSenosti hostl je, Ze
nékteré jidelni listky nadélaji vice Skody nez uzitku, neslouzi k vybéru jidla a
Vv lepSim ptipad¢ slouzi jen k pobaveni hosti. Kvalitni a dobfe provedeny
pteklad jidelniho listku musi byt proveden profesiondlnim ptekladatelem a
nejlépe za Gcasti odbornika na gastronomii. Takto zhotoveny pteklad jidelniho
listku je nakladna zalezitost, ale métitkem UspeSnosti restaurace je opakovana

navstéva hostu-turistu.
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11.4 Anlagen

Restaurant ,,U Ziznivého jelena“

Menu

KALTE VORSPEISEN

Rauchfleisch auf dem Hackbrett serviert, Senf,
Meerrettich, Gewlirzgurke, Geback 100g

Hauseingelegter Camembert mit Peperoni
und Oliven 1Stk

Ertrunkene Wurst mit Zwiebel und Peperoni 1Stk
Presswurst mit Zwiebel und Essig 100g
BBierkdse mit Zwiebel und Senf 100g

Matjes a la Lachs 100g
SUPPEN

nach Tagesangebot
WARME VORSPEISEN

Teufelstoasten mit Fleischmischung und Kase 2Stk
Camembert mit Schinken und Preiselbeeren backen 1Stk
Hirschwurst mit Senf und frischem Meerrettich 200g

Knackwiirste im Biersauce mit Peperoni 150g

ZUM BIER

55

88 K¢

68 K¢

42 K¢

64 K¢

78 K¢

78 K¢

38 K¢

92 K¢

78 K¢

96 K¢

86 K¢



Gerostete Grundeln mit Zitrone und Toast 100g

Wirzige Hahnchenfllgel, Geback 400g

Brot mit Schmalz und Grieben 2Stk

Peperoni gefiillte mit Blauschimmelkdse 100g
ZUM WEIN

Eingelegte grosse Oliven in Ol mit Basilikum 60g

Gerostete Salzmandeln 100g

Vier Kasesorten mit aufbackener Baguette 120g

Gegrillter Ziegenkase auf Eissalat, Preiselbeeren 100g
BOHMISCHE SPEZIALITATEN UND HAUPTGERICHTE

Hirschgulasch mit Semmelknédel und Rosti,
frischer Meerrettich 150g

Lendenbraten mit Rahmsauce, Semmelknodel,
Preiselbeeren 150g

Schweinebraten, Sauerkraut, Semmelknédel 150g

Gebraten Entenkeule, Sauerkraut, Semmelknddel 250g

Kaninchenkeule, Sauerkraut, , Semmelknddel 300g

Schweinelende gefiillt mit getrockneten Pflaumen 200g

Pikante Schweinefleischmischung mit Gemise 150g

Hiihnersteak mit Tomaten und Kase 150g

56

88 K¢

98 K¢

38 K¢

62 K¢

78 K¢

68 K¢

98 K¢

136 K¢

198 K¢

178 K¢

178 K¢

188 K¢

196 K¢

198 K¢

156 K¢

148 K¢



Hihnerroéllchenspiess gefiillt mit Schinken u. Kase,
Barbecuesauce 200g

Schweine oder Hiihnerschnitzel, Zitrone 150g
WILDBRET

Wildbret- und Hirschwurstspiess 200g

Rehmedaillons mit Rosmarin 200g

Roe-deer medallions with rosemary 200g

Rehsteak 200g

Wildschweineschnitzel, Zitrone 200g

Wildschweinesteak 200g
GEGRILLTE STEAKS

Lendenfilet (Beefsteak) 200g

Rostbraten (Rumpsteak) 200g

Schweinelende 200g

Schweinekotelett 200g

Schweinehalsfleisch 200g

Putenbrust 200g

Hihnerbrust 200g
GEBRATENES FLEISCH

Schweinshaxe, Senf, frischer Meerrettich, Geback 1Stk

57

174 K¢

138 K¢

280 K¢

250 K¢

250 K¢

250 K¢

250 K¢

250 K¢

250 K¢

230 K¢

210 K¢

180 K¢

160 K¢

178 K¢

152 K¢

218 K¢



Rippchen auf dem Hackbrett, Senf, Meerrettich 700g

Schweinebauch, Senf, Meerrettich, Geback 400g

Fresserplatte — Mix Braten (1x Schweinshaxe,
700g Rippchen, 400g Schweinebauch) 3kg

TATARBEEFSTEAKS

Tatar aus echter Lende, 6x Rostbrot 100g

Tatar aus echter Lende, 8x ROstbrot 200g

Tatar aus echter Lende, 12x Rostbrot 300g

Lachstatar, 6x toast 150g

KARTOFFELPUFFER

Teufelspuffer mit Fleischmischung und Kase 150g

Kartoffelpuffer mit Rauchfleisch und Sauerkraut 150g

Kartoffelpuffer mit Schweine oder Hihnersteak 150g

TEIGWAREN UND KASE

Spaghetti mit Hihnerfleisch und Kasesauce 100g

Penne mit Putenfleisch, Tomaten und Basilikum 100g

Panierte Kase 120g

Panierter Camembert mit Schinken und Meerrettich 120g

FISCHE

Gebratene Forelle mit Butter und Mandeln 1Stk

58

174 K¢

160 K¢

740 K¢

170 K¢

280 K¢

390 k¢

180 k¢

172 K¢

172 K¢

172 K¢

144 K¢

148 K¢

98 K¢

98 K¢

198 K¢



Gebratene Forelle nach Miiller Art 1Stk

Gegrilltes Lachssteak, franzosische Butter 200g
KINDER UND FLEISCHLOSE GERICHTE

Hihnerschnitzel mit Salzkartoffeln 80g
Hiihnerbruststeak mit Pommes 80g
Semmelknodel mit Eier 100g

Uberbackene Brokkoli mit Tomaten und Kise 200g
Panierte Champignons 150g

Eieromelett mit Erbsen 150g
SALATE

Gemisesalat mit Hilhnernuggets 300g
Gemisesalat mit Lachs 250g

Mix von Blattsalate mit Zucchino, getrockenten
Tomaten, Pesto und Parmesankase 300g

Griechischer Salat mit Oliven 300g
Balkanischer Salat mit Feta Kase 200g
Tomatensalat 200g

Gurkensalat 200g
DESSERTS

Palatschinke mit Blaubeeren und Schlagsahne 1Stk

59

194 K¢

220 K¢

87 K¢

89 K¢

78 K¢

138 K¢

128 K¢

82 K¢

136 K¢

140 K¢

108 K¢

88 K¢

62 K¢

48 K¢

48 K¢

88 K¢



Palatschinke mit Marmelade, Eis und Schlagsahne 1Stk

Pfannkuchen mit Waldfriichte und Schlagsahne 6Stk

Eisbecher mit Obst und Schlagsahne

Hausgemachter Apfelstrudel

SAUCEN

Kasesauce

Sauce aus getrockneten Pflaumen

Pfeffersauce

Steinpilzsauce

Preiselbeerensauce

Sauerkirschensauce mit Kognak

Mayonnaisesauce

Sauce aus zerdriickten Tomaten und Basilikum

BEILAGEN

Frisches gegrilltes GemUise 300g

Gegrillte Ananas 100g

Sautierte griine Bohnen mit Speck 120g

Gegrillter Maiskolben 1Stk

Gedampfter Reis 200g

60

88 K¢

88 K¢

78 K¢

62 k¢

32 K¢

32 K¢

34 K¢

36 K¢

32 K¢

44 K¢

24 K¢

34 K¢

90 K¢

38 K¢

48 K¢

42 K¢

32 K¢



Salzkartoffeln 200g

Bratkartoffeln 200g

Stampfkartoffeln 200g

Sahnekartoffeln 200g

Pommes frites 200g

Kroketten 150g

Rosti 3Stk

Semmelknodel 4Stk

Kartoffelknodel 4Stk

Toast 3 Stk

Geback 1Stk

61

32 K¢

32 K¢

40 K¢

40 K¢

32 K¢

32 K¢

42 K¢

30 K¢

30 K¢

14 k¢

4 K¢



