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Jakost a zpenéZovani hovéziho masa na trhu

Quality and realisation of beef meat in the market

Souhrn
Bakalaiska prace je zaméfena na jakost a zpenéZzovani hovéziho masa na trhu.

Charakterizuje slozeni hovéziho masa a popisuje jeho jednotlivé komponenty. Déle
se zabyva vlastnostmi masa a masnou uzitkovosti skotu. Zaméfuje se na jakostni parametry
hovéziho masa a vysvétluje klasifikaci jatecné upravenych tél skotu systémem SEUROP.
Objasiiuje také zpenéZovani hoveéziho masa na trhu, a jelikoz je v soucasnosti tato
komodita pfevazné ztratova, nastituje odhad ekonomickych pfinost pii realizaci
vybranych opatieni. Sleduje ceny hovéziho masa ve tfech hladinach, a to od cen
zemédéelskych vyrobetl, pies ceny pramyslovych vyrobcl, az po spotiebitelské ceny.
V zavéru jsou analyzovany naklady spojené s vykrmem byku a zhodnocena rentabilita

tohoto odvétvi se zapocitanim dotacnich plateb i bez nich.

Kli¢ova slova: jateCny skot, kvalita, jate¢nd vytéznost, klasifikace, klasifikator,

hovézi maso, SEUROP, ceny

Summary
My bachelor thesis is focused on quality and realisation of beef meat on the market.

It characterises composition of the beef meat and describes its particular components. This
thesis also deals with attributes of the meat and meat yield of cattle. It focuses on quality
parameters of beef and explains clasification of carcasses of cattle by the SEUROP system.
It also clarifies the encashment of beef on the market and because this comodity is mostly
unprofitable in present, it outlines the estimate of the economic benefits by realization
of selected measures. The thesis observes prises of beef in three different levels from
agricultural producers prices through industrial producers prices and finally to consumer
prices. At the end the costs associated with fattening bulls are analysed and rentability

of this sector evaluated with encounting of subsidy paiments and without it.

Keywords: slaughter cattle, quality, carcass yield, classification, classifier, beef, SEUROP,

prices
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1. Uvod

Maso je podle Mezinarodni organizace pro standardizaci definovano jako jedla ¢ést
téla jate¢nych zvifat. V uz§im slova smyslu se tento pojem omezuje na kosterni svaly
téchto zvirat s pfislusnou tukovou tkéni. Hovézi maso je biologicky velmi hodnotné
a ma vysoky obsah esencialnich aminokyselin, Zeleza, zinku a vitaminu B2. Ma optimalni
nutricni hodnotou, plnohodnotné bilkoviny, mineralie a vitaminy a jen nizky obsah
cholesterolu. Cenény jsou piiznivé technologické vlastnosti, idrznost a v neposledni fadé¢
i kulinarni vlastnosti hovéziho vysekového masa, tzn., aby bylo maso vhodné pro rychlou
minutkovou Upravu a s vynikajici chuti, viini, §tavnatosti a kiehkosti upraveného masa.

Hovézi maso bylo dlouho zdkladnim pilifem svétového spottebniho kose. Poprvé
byla spotieba hovéziho masa piedstizena Vroce 1965 masem vepiovym aVroce 1996
dokonce i masem drubezim. Zatimco spotieba hovéziho masa v poslednich padesati letech
celosvétové stagnovala (produkce nekopirovala dynamiku ristu obyvatel), vyroba
ostatnich mas se prudce rozvijela. V zemich EU doslo v disledku krize okolo BSE
k mirnému poklesu v devadesatych letech, u nas byl vSak az na vyjimky sestup velmi
rychly a dramaticky.

Svétova produkce hovéziho masa vcetné teleciho podle poslednich odhadi
z prosince 2011 je pomérné stabilni a od roku 2006 se drzi na Grovni cca 57,0 miliond tun.
Na celkové produkci masa zahrnujici jesté veprové a dritbezi maso, celkem 244 miliont
tun, se podili cca 24 %. NejvetSimi producenty hovéziho masa na svété jsou USA,
Brazilie, EU27 a Cina. Z Evropské unie jsou nejvétsimi producenty Francie, Némecko,
Italie a Velka Britanie.

Vyroba masa v tuzemsku podle odhad pro rok 2011 ¢inila 168 tisic tun zivé
hmotnosti. Pocty skotu na konci minulého roku se meziroéné snizily o dvé desetiny
procenta na 1,356 milionu kusi.

Spotieba masa v hodnoté na kosti na jednu osobu v roce 2010 v Ceské republice
¢inila 75,9 kg, z toho 41,6 kg vepfového, 21,9 kg dribeziho, 9,5 kg hovéziho a 3.4 kg
ostatnich druhd mas. Spotieba masa oproti roku 2009 poklesla o 3,7 % a oproti roku 2008
dokonce o 5,6 %. K nejvétsimu poklesu doslo ale u masa dribeziho. V Ceské republice
je jedna jednou z nejnizsich hodnot spotieba hovéziho a teleciho masa ze vSech zemi

Evropské unie. Nizsi je jiz jen v Rumunsku, Mad’arsku a Polsku. Pomysinému Zebiicku


http://cs.wikipedia.org/wiki/Esenci%C3%A1ln%C3%AD_aminokyseliny
http://cs.wikipedia.org/wiki/%C5%BDelezo

konzumentl v Evropské unii vévodi Lucemburcané s vice nez 30 kg na osobu a rok. Druzi,
s 26 kg na osobu a rok, jsou obyvatelé Francie. Nejvétsimi spotiebiteli hovéziho masa na
osobu za rok na svété je Argentina s 56 kg, dale pak Uruguay, Australic a USA.

Vyvoz skotu z Ceské republiky kazdoroénd mirné klesa. V roce 2010 bylo
vyvezeno 162 313 kust zivého skotu. Zivy skot se nejéastéji vyvazi do Rakouska,
Némecka a Italie. Vyvoz hovéziho masa v roce 2010 ¢inil 5 677 tun v Cerstvém stavu a 835
tun v mrazeném stavu. Svétoveé je nejvice hovéziho masa vyvazeno z Brazilie, Australie,
USA a Indie.

Dovoz skotu do Ceské republiky ¢inil v roce 2010 2 226 kust Zivych zvifat.
V porovnani s pfedchozim rokem bylo dovezeno 0 1 842 kustt méné. Od roku 2006 se jiz
nesleduje ziva hmotnost dovdzené¢ho a vyvazeného skotu. Nejvice skot dovazime
ze Slovenska, Rakouska a Némecka. Vroce 2010 se dovezlo do Ceské republiky
18 692 tun masa cCerstvého, v nejvétsi mife z Polska, Némecka a Rakouska a 2 739 tun
masa zmrazeného hlavné ze Spanélska a Némecka. Hlavnimi dovozci ve svété jsou USA,
Rusko a Japonsko.

Nejvice skotu ve svét€¢ ma ale jednoznacné Indie (282 mil. ks.), poté¢ Brazilie
a Cina. V téchto zemich se také nejvice skotu porazi.

Ze zemi Evropskeé unie se nejvice skotu chova ve Francii, Némecku, Velké Britanii,
Spanélsku a Ttalii.

Dlouhodobé je CR vprodukci hovéziho masa sobdstatna, zatimco
EU 27 je v produkci hovéziho masa dlouhodobé nesobéstacna a dovoz skotu a hovéziho
masa od roku 2003 pifevazuje nad vyvozem. Celosvétova spotieba hovéziho masa
by dle vyhledu méla zaznamenat jeden z nejvétSich rasti ze zemédélskych komodit,
coz je dano prevazné nartstem spotieby a produkce masa v Asii. Ceny hovéziho masa
by se mély nasvétové trovni zvySovat, coz plati i pro EU. V Evropské unii se vsak
zaroven ceka pokles produkce, ale oCekava se 1 narist spotieby, ktera bude saturovana

vétsi mirou dovozu ze tietich zemi.



2. Cil prace a metodika

Hlavnim cilem pfedlozené bakalaiské prace byla jakost a zpenéZovani hovéziho
masa na trhu. Tento hlavni cil byl rozdélen na nasledujici dil¢i cile. Prvni diléi cil
se zamétuje na charakteristiku hovéziho masa, jeho slozeni a masnou uzitkovost skotu.
Druhy dil¢i cil je zaméfen na jakost hovéziho masa a jeho klasifikaci. Tieti dil¢i cil sleduje
zpenézovani hovéziho masa a analyzuje jeho cenovy vyvoj ve tiech hladinach. Poslednim
dil¢im cilem je zhodnoceni ndkladli na vykrm byk a jeho rentability.

Metodika této prace vychazi z prostudovani dostupnych materiald, ptedevsim knih,
tiskovin, ale i ro¢enek, bulletind a situacnich a vyhledovych zprav. Dale byla zpracovavana
internetova data v podob& odbornych ¢lankt a legislativnich dokumentti platnych
pro Ceskou republiku a Evropskou unii. Pro tvorbu a upravu tabulek a grafii byl pouzit

program Microsoft Office Excel a pro zpracovani textu Microsoft Office Word.



3. Prehled literatury

3.1. Charakteristika komodity hovézi maso

Maso savcii ma velmi podobné slozeni. V nejvétsi mife je zastoupena voda.
V ramci svalu je primarni slozkou extracelularni (mimobunécné) tekutiny, v rdmci svalové
bunky je zakladni slozkou cytoplasmatické tekutiny. Je dulezitd pro termoregulaci, jako
médium pro mnoho bunécnych procesi, napiiklad pro latkovou vyménu uvnitt buiiky,
mezi buikami a mezi svalem a cévnim systémem. Voda pifedstavuje piiblizné¢ 75 %
hmotnosti Zivého svalu. Po porazce se mize mnozstvi vody pohybovat v rozmezi 65 — 80
% (TOLDRA, 2010).

V tabulce 1 uvadi (VARNAM and SUTHERLAND, 1995) sloZeni masa vybranych

druhil hospodatskych zvitat.

Tabulka 1: Porovnani sloZeni masa vybranych druhi hospodaiskych zvirat (%)

Druh voda bilkoviny tuky popeloviny
Hoveézi 70-73 20 - 22 4,8 1,0
Veptové 68 - 70 19 -20 9-11 1,4
Jehnéci 73 20 5-6 1,4
Kufteci 73-77 20-23 4,7 1,0

~Zdroj: VARNAM and SUTHERLAND (1995)

Slozeni hovéziho masa

Bilkoviny

Obsah bilkovin je pfevazné konstantni. Bilkoviny masa maji vysokou biologickou
hodnotu a jejich vyuZitelnost v organizmu je vysokd. Obsahuje vSechny esencidlni
aminokyseliny, bilkoviny masa jsou svoji strukturou a slozenim blizké bilkovinam tkani
Clovéka, coz je pro metabolismus vyhodou. Obsah bilkovin v mase vétSinou piesahuje

20 % (STARUCH a PIPEK, 2008).



Tuky

Tuky se nachazeji ve form¢ tuku svalového (vnitro- a mezisvalovy neboli intra-
a intermuskularni) a tuku depotniho. Depotni tuky vytvéieji tukové tkang, které
se samostatné¢ tézi a zpracovavaji se na potravni nebo technické tuky. Svalovy tuk
pozitivné ovliviuje kirehkost a chutnost masa, jak je ziejmé napt. z porovnani jakosti masa
bykl s masem volkii nebo jalovic. Ve svalovém tuku jsou obsazeny lipofilni latky, které
se uvolnuji pii tepelné Upravé masa a prispivaji K jeho vini a chutnosti. Na druhé strané
je vyssi podil tuku v mase hodnocen negativné pro jeho vysoky energeticky obsah
a prevahu nasycenych mastnych kyselin, zejména palmitové a stearové. Z nenasycenych
mastnych kyselin pfevlada monoenova kyselina olejova, zatimco nutricné vyznamnych
polyenovych mastnych kyselin (linolova, linolenova, arachidonovd) je obsazeno velmi

malo. Obsah zminénych mastnych kyselin uvadi (INGR, 2003) v tabulce 2.

Tabulka 2: Obsah mastnych Kyselin v % v hovézim mase

Hovézi tuk
Palmitova 24 - 32
Stearova 21-29
Olejova 39-50
Linolova 1,0-5,0
Linolenova 05-1,0
arachidonova 0,1-0,5

- Zdroj: INGR (2003)

Vitaminy

Vitaminy patii spole¢né s minerdlnimi latkami mezi popeloviny. Vitaminy, které
se nachédzeji v mase, patii hlavné¢ do skupin A a B. Hovézi maso je téz vyznamnym
zdrojem vitaminu D, ktery je jinak omezené dostupny (napf. rybi tuk). Vitamin E
se V hovézim mase nachdzi jen v omezeném mnozstvi. Daleko dilezitéjsi je kryti spotteby
vitamin skupiny B. Hovézi maso s vyrobky, které se z ného vyrabéji, jsou dulezitym
zdrojem pro kryti vitaminu tiaminu (B1) — kryje asi 25 %, riboflavinu (B2) kryje asi 25 %,
pyridoxinu (B6) — kryje asi 50%, kobalaminu (B12) — kryje dokonce 70%, dale kyseliny



listové, pantotenové a niacinu (STARUCH aPIPEK, 2008). Obsah vitamini ukazuje
(BARTON a kol., 2010b) v tabulce 3.

Tabulka 3: Obsah vitaminii v hovézim mase a orgdnech (mg.kg™)

Potravina | A B: B, Niacin | Panto | Bg | Biotin | PP B, C

Maso 02 |1-23 |2-24 |45 6-10 |4 |30 75 0,03 |15
Jatra 3,8 30 63 7,3 175 10,15 | 301
Ledviny 2,7 20,5 37 4,4 | 630 100 |0,15 | 117

~ Zdroj: BARTON a kol. (2010b)

Mineralni latky

Mineralni latky ptredstavuji pfiblizn€ 1 % hmotnosti masa. Zahrnuji se sem vSechny

popeloviny, tedy i mineralizované prvky (sira, fosfor), které byly pfed spalenim slozkami

organickych latek masa. Nejvyznamnéj$imi prvky v mase jsou draslik, vapnik, hoi¢ik,

zelezo, selen a zinek. Jednotlivé minerdlni prvky jsou vyznamné pro metabolismus

jatecnych zvifat, ale i pro technologické a nutriéni vlastnosti masa. Primérny obsah

Tabulka 4: Obsah mineralnich latek (v %) v hovézim mase

Mineralni latka

Primérny obsah

Mineralni latka

Primérny obsah

[mg.kg™] [mg.kg™]
Sodik 768,3 Vapnik 116,5
Hot¢ik 261,0 Mangan 1,0
Fosfor 1935,0 Zelezo 40,6
Sira 2500,0 Kobalt 0,02
Chlor 525,0 Med 2,9
Draslik 3689,4 Zinek 27,9

Zdroj: INGR (2003)



Extraktivni latky

Extraktivni latky tvofi nesourodou skupinu latek zastoupenou v mase ve velmi
malém mnozstvi. Jejich spoleénou vlastnosti je jejich extrahovatelnost vodou
pfi zpracovani masa pii teplotach kolem 80°C. Patii sem sacharidy zastoupeny piedevsim
glykogenem. Ten hraje vyznamnou roli v postmortalnich zménach masa porazenych zvirat.
Do extraktivnich latek dale patii organické fosfaty a dusikaté extraktivni latky
(INGR, 2003).

Primérné hodnoty obsahu zivin v jednotlivych ¢astech hovéziho masa uvadéji
(PIPEK a JIROTKOVA, 2001) v tabulce 5. Federovo &islo znamena pomér obsahu vody

a bilkovin.

Tabulka 5: Primérné hodnoty obsahu Zzivin v jednotlivych ¢astech hovéziho masa

(v %) a hodnota Federova ¢isla

Voda Bilkoviny Tuky Mineralni Federovo

latky Cislo
Plec 70,03 21,48 6,95 0,99 3,68
Kyta 73,43 20,25 5,04 1,10 3,63
Svickova 71,98 19,36 7,43 1,06 3,72
Rosténec 67,77 20,64 10,31 1,01 3,28
Krk 72,36 21,15 5,55 1,03 3,42
Klizka 70,85 21,69 6,68 1,02 3,27

Zdroj: PIPEK a JIROTKOVA (2001)

3.1.1. Podil masa, kosti a tuku

Podil kosti v hovézim mase ¢ini 16 — 22 %. Tento podil zna¢né zéavisi na ¢asti
masa, plemeni, pohlavi, véku, vykrmenosti a dalSich tzv. intravitalnich vlivech. Podil kosti
byva rozdilny u jednotlivych skupin vysekovych mas; u méné¢ hodnotnych casti, kterymi
jsou napiiklad krk, noZiny a bok, je vy$8i nez u kvalitnich ¢asti masa ze hibetu, kyty

a plece. Podil jednotlivych &asti uvadi (PIPEK a JIROTKOVA, 2001) v tabulce 6.



Tabulka 6: Podil masa, tukové tkané a kosti [%] v nékterych ¢astech hovéziho masa

Byk Krava

podil | maso | Luj kosti | podil | maso 1) kosti
Hovézi pulka | 100,0 | 79,0 | 1,4 19,6 | 100,0 | 77,8 2,4 19,8
Zadni ¢ctvrt 54,3 | 42,7 1,1 10,5 57,1 445 1,7 10,9
Ptedni ¢tvrt’ 45,7 | 36,3 0,3 9,1 42,9 33,3 0,7 8,9
Kyta 31,0 | 253 | 0,0 57 335 | 264 0,9 6,2
Svickova 1,8 | 18 0,0 0,0 1,7 1,7 0,0 0,0
Nizky rosténec | 9,8 6,5 0,0 3,3 9,7 6,8 0,1 2,8
Bok s kosti 42 | 35 0,1 0,7 4,7 3,7 0,0 1,0
Bok bez kosti 44 | 44 0,0 0,0 4,9 4,9 0,0 0,0
Plec 16,0 | 12,5 0,3 3,2 15,9 12,3 0,4 3,2

~ Zdroj: PIPEK a JIROTKOVA (2001)

3.1.2. Vlastnosti masa

Fyzikalni vlastnosti masa — Dlouho byly opomijené hlavné z divodi
metodickych, ponévadz maso je velmi heterogennim fyzikalnim systémem, coz je pri¢inou
velké variability naméfenych hodnot. Na druhé strané ma fyzikdlni méfeni mnohé
pfednosti, pfedev§im moZznost méfeni pfimo v mase v provozu a okamzité¢ jsou znamé
vysledky. Prakticky vyznamnymi fyzikalnimi vlastnostmi masa jsou mérnd hmotnost,
textura a jeji dil¢i znaky, energeticky obsah, vaznost, barva masa, elektrické a dielektrické
vlastnosti a hodnota pH.

Smyslové vlastnosti masa — Piedstavuji pro spotiebitele nejvyznamné;jsi jakostni
charakter masa. Spole¢n¢ s cenou a se zdravotni bezpecnosti masa rozhoduji o jeho trzni
uspesnosti.

Kulinarni vlastnosti masa — Zahrnuji vSechny vlastnosti masa dulezité
pro kuchyniské zpracovani masa na pokrmy. Cilem je, aby hotové pokrmy a tudiz 1 jidla
spotiebitelim chutnaly, aby znamenaly vhodny nutriéni pfinos a Zadné riziko
(INGR, 2003).

Senzorické a kulindrni charakteristiky hovéziho masa ovliviiuje celd fada vlastnosti.
Mezi v§eobecné zndmé vlivy patii plemennd ptislusnost, kategorie zvifete, vyziva, ale také

zpusob a délka skladovani masa po pordzce nebo zpusob tepelné tipravy. V soucasné dobg,
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kdy se kvalitativni parametry potravin stavaji stdle vyznamnéjSim hlediskem pro jejich
uplatnéni na trhu, dochazi k pomémé¢ zna¢nému rozvoji metod hodnoceni. Metody
posuzovani kvality masa zalozené na vyuziti lidskych smysli doplnuji charakteristiky
ziskané pomoci analyz fyzikalnich vlastnosti nebo chemického slozeni. Na rozdil od téchto
metod umoziuje senzorické hodnoceni posuzovat naptiklad libost ¢i pfijatelnost urcité
potraviny a také stanovovat potadi ¢Cipreferenci  pfedkladanych  vzorka

(BURES a kol, 2008).

3.1.3. Vyroba hovéziho masa

Vyroba hovéziho masa se realizuje u vSech plemen skotu. Jednotliva plemena vSak
maji k produkci masa rozdilné ptedpoklady a schopnosti, tizce souvisejici s jejich
uzitkovym typem. Vyroba hovéziho masa v dojenych stadech je praktikovana v mnoha
chovatelsky vyspélych statech. Vedle vyroby mléka, kterda tvoii hlavni polozku trzeb,
je 8 az 15 % krav, od kterych neni zadouci odchovavat sami¢i potomstvo zapousténo byky
masnych plemen. VSechna narozena telata, jalovicky a bycci se vykrmuji na farmé, nebo
se prodavaji o 20 — 30 % vyhodnéji nez telata Cistokrevnych mléénych plemen.
Riistova schopnost telat kiizenctli je vyrazné vyssi, nebot’ se u nich projevuje tzv. heterozni
efekt (LOUDA a kol. 2001).

V Ceské republice se vyroba hovéziho masa s vyjimkou roku 2008 kazdoroéné
snizuje. Diivodem mohou byt rostouci dovoz, ale 1 snizujici se spotfeba hovéziho masa.
Tabulka 7 (FIEDLEROVA, 2012b) ukazuje, jak se za poslednich 8 let snizuje vyroba
hovéziho masa, a jak se v prub¢hu let ménila primérna ziva a primérna jate¢na hmotnost

skotu.

Tabulka 7: Vyroba hovéziho masa a primérné hmotnosti za poslednich 8 let

2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011
Vyroba hoveziho | g6 661 | g1 031 | 79 712 |79 328 | 80 020 | 77 026 | 74 259 | 72 125
masa v CR (tun)
Priméma jateCna [ 507 o | o8 3 | 2814 | 2042 | 202.4 | 286 | 2907 | 290,6
hmotnost (kg.)
Prumermd Zva - g7 5 | 5285 | 534,1 | 5497 | 546,5 | 536,2 | 5444 | 5443
hmotnost (kg.)

Zdroj: FIEDLEROVA (2012b)
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Tridéni hovéziho masa podle pohlavi a stari zvirat

Mladé hovézi maso — pochazi z nedospélych kust s jate¢nou hmotnosti pod 250 kg.
Maso ma skvélou kvalitu, je jemné vlaknité a velmi mé&kké. Barevné a chutove
tvofi mezistupenl mezi telecim a hovézim masem. Podil na trhu pfedstavuje necelé
jedno procento a kupuje se vétSinou piimo od chovatelt.

Maso z mladych byckid — toto maso ziskalo znacny podil na trhu. Pochazi
z nevykastrovanych mladych bykt, ktefi jsou chovani na vykrm. Jate¢ni vék
se pohybuje mezi 16 a 24 mésici. Maso je relativné hrubé vlaknité pii nizkém
obsahu tuku.

Maso z bykii — maso ze vzrostlych, nekastrovanych zvifat samc¢iho pohlavi ve vé€ku nad
24 mésicu.

Maso z jalovic — pochazi z kust s jate¢nim statim od 20 do 30 mésicti. Ma podobné
vlastnosti jako volské maso.

Volské maso — pochazi z vykastrovanych bykli a ve srovnani s masem mladych bycki
je po pripravé mék¢i a chutnéj$i. Vzhledem k tomu, ze poptavka po tomto druhu
masa stdle stoupd, dovazi se ho velké mnozstvi vétSinou z Irska, Francie
a Argentiny.

Kravské maso — ze starSich zvifat je vhodné k okamzit¢ konzumaci jen podminéné.

Vétsinou se déle zpracovava na masné vyrobky (MICHALIK, 2009).

Kravy bez trzni produkce mléka

Pocet krav v systémech bez trzni produkce mléka stdle roste. Pravdépodobné
je to jedina oblast zemédélské vyroby, ktera v poslednich 20 letech vykazuje staly rast.
K tomuto trendu v soucasnosti pfispiva i situace na trhu mléka. Ceny mléka se oproti roku
2008 prudce propadly a mnohé farmy se dostaly do vaznych ekonomickych problémd.
Nékteti chovatelé se proto rozhodli ukoncit vyrobu mléka a ptejit na chov krav bez trzni
produkce mléka.

Pted zavedenim chovu krav bez trzni produkce mlé¢ka by vzdy méla byt provedena
analyza vyrobnich a pfirodnich podminek a dikladna ptiprava. Nutné jsou ekonomické
kalkulace takto zavadéné vyroby. Dulezitym faktorem uspéSnosti je vybér masného

plemene. ProtoZze chov krav bez trzni produkce mléka je extenzivni produkci s malym
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podilem cizich vstuptll, je vhodny pro hospodafeni v rezimu ekologického zemédélstvi.
Mozné piechody z chovu dojnic na chov krav bez trzni produkce mléka jsou dva. Prvni
moznosti je prodej stavajiciho dojné¢ho stdda a ndkup masného stdda. DalSi moznosti
je budovani takového stada z vlastnich zvifat. S predstihem Ize vybrané dojné plemenice
zapustit bykem masného plemene a tyto plemenice pirevést do masného systému.
Pro zajisténi reprodukce je pro zacinajiciho chovatele nejvhodnéjsi vyuziti plemenného
byka. Velmi dobra troveni produkce plemennych bykti v Ceské republice poskytuje
zdjemcim vyber podle jejich potieb. Pfechod na chov krav bez trzni produkce mléka

se tak jevi jako jedna z moznosti udrzeni stavii skotu v Ceské republice (VRABLIK, 2010).

Vyroba hovéziho masa v systémech bez trzni produkce mléka se realizuje dvéma
zpusoby:

Pievodem vyfazenych krav z dojenych systému a jejich dalsi vyuziti pro produkci
hybridniho sami¢iho potomstva do systému chovu bez trzni produkce mléka. Vhodné
samici potomstvo se podle potieby zafazuje do systému chovu bez trzni produkce mléka
aprevodnim kiizenim s byky masnych plemen se postupné ve stadé zvySuje podil
plemenic masného uzitkového typu. Pofizovaci ndklady na vytvofeni uzitkového stada
masného typu bez trzni produkce mléka jsou podstatné niz§i neZ pii zakladani stada
nakupem Ccistokrevnych zvifat masnych plemen.

Druhy zptlisob je vyroba hovéziho masa v systému chovu ¢istokrevnych masnych
plemen. Poslanim téchto chovll je produkce plemenného materialu sam¢iho a samiciho
ateprve po zajiSteni tohoto ukolu produkce kvalitnitho Spickového hoveéziho masa
(LOUDA a kol. 2001).

Ruiist a faktory ovliviiujici rist

Ristem se odliSuje zivd hmota od nezivé. Typickym projevem zivé hmoty
je schopnost metabolizovat. Na rast pusobi jak wvnitini, tak vnéj$i vlivy. Rozd¢€luji
se prenatalni a postnatalni fazi rtstu, které lze jesté¢ dale délit. Rust je povazovan
za nejvyrazngj$i projev zivota. Z genetického hlediska je rast typickym kvantitativnim
znakem, ktery je determinovéan velkym poctem gent, tj. polygend, ale jejich fenotypovy
projev je vyznamné ovlivnén faktory prostiedi, tj. vyzivou, krmenim, oSetfovanim apod.

Intenzita ristu télesnych tkani je nejvyznamnéji ovlivnéna vékem zvifete, plemenem,

13



uzitkovym typem a chovatelskymi podminkami, tj. pfedevsim vlivem vyzivy, techniky

a technologie chovu (DVORAKOVA, 2007).

3.1.4. Cinitelé ovliviiujici masnou uZitkovost skotu

Hlavnim cilem vyroby hovéziho masa je pfi minimdlnim vlivu na Zivotni prostiedi
efektivné¢ preménit krmivo na libové hoveézi maso — produkt, ktery si zada zakaznik,
tzn. s vysokym obsahem bilkovin a nizkym obsahem tuku. Za poslednich 25 let bylo
zvySeni uzitkovosti dosazeno diky genetickému pokroku, zavadéni novych krmnych aditiv,
stimulantdi ristu a odliSnych systémi vyzivy. Masna uzitkovost je souhrnnym pojmem,
ktery v sob¢ zahrnuje ukazatele vykrmnosti a jate¢né hodnoty zviiete.

Vykrmnosti se obecné rozumi schopnost zvifete preménit krmivo na télni tkang,
z nichz ekonomicky nejdtlezitéjsi je svalovina, kterd svym nutricnim slozenim odpovida
sou¢asnym pozadavkiim zakaznika. Vykrmnost byva obvykle charakterizovana dennim
piirustkem zivé hmotnosti, netto piirustkem a spotifebou zivin na 1 kg pfirastku Zivé
hmotnosti  (TESLIK, 2001). Pramémé denni hmotnostni pfiristky uvadi
(KVAPILIK a kol., 2008a) v tabulce 8.

Tabulka 8: Hmotnostni p¥iristky jednotlivych kategorii skotu v CR

Ukazatel byci jalovice voli
Netto ptirtistek hmotnosti (g/ks/den) 492 348 371
Ptirtstek zivé hmotnosti (g/ks/den) 818 596 608

Zdroj: KVAPILIK a kol. (2008a)

Netto priristek znamena podil mezi hmotnosti jate¢né upraveného téla (JUT)
v kg za tepla a véku zvifete ve dnech. Je to tedy Cisty prirtistek masa na kosti.

Spotieba Zivin na 1 kg ptiristku se lisi s hmotnosti zvitete. Naptiklad byk plemene
masného skotu o hmotnosti 350 kg spotiebuje ve vykrmu 7,1 kg suSiny na kg ptirastku,
zatimco byk o hmotnosti 500 kg spottebuje na kg piirastku 8,9 kg suSiny.
(SOMMER a kol. 1994).

Jate¢nad hodnota je komplexem vlastnosti charakterizujicich kvantitativni sloZeni
jate¢né upraveného t¢€la a kvalitu masa. Znaky nejcastéji pouzivané pii popisu JUT jsou
hmotnost JUT, celkové mnozstvi masa, kosti a tuku, jejich podil z hmotnosti JUT, vrstva

podkozniho tuku a plocha nejdelsiho zadového svalu (musculus longissimus et thoracis,
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MLLT). Kvalita masa je souborem hodnot fyzikalnich (pH, barva, samovolna ztrata
masové $tavy, vaznost atd.) a chemické (obsah suSiny, bilkovin, tuku, vazivové tkané,
cholesterolu atd.) analyzy, kterou lze doplnit senzorickym hodnocenim (vinég, chut,
Stavnatost, textura). Dilezitym znakem jatecné hodnoty je jateCna vytéznost, kterad
se vyjadtuje jako procentudlni podil hmotnosti jatecné upraveného téla z hmotnosti zviiete
pred porazkou (BARTON a kol., 2001). Hodnota jate¢né vytéznosti zavisi na plemenu
skotu, véku a kategorii. V roce 2011 byla primérna jateCna vytéznost vSech porazenych
dospélych kusi skotu v Ceské republice 53,4 % (FIEDLEROVA, 2012a).

U velmi osvalenych plemen skotu neni ovSem vyjimkou jate¢na vytéznost kolem
70 % (BURES a BARTON, 2010).

K ziskani optimalnich hodnot znakli vykrmnosti a jate¢né hodnoty je zapotiebi
respektovat biologické zakonitosti riistu skotu a geneticky determinované rozdily vyvoje
jednotlivych tkani. Masna uzitkovost, vyjadfena vykrmnosti a jateCnou hodnotou,
je ovliviiovana celou fadou faktort. Mezi nejvyznamnéjsi se fadi plemenna ptislusnost,
pohlavi a kastrace, vék a vyziva. Zminéné faktory znaky masné uZzitkovosti neovliviiuji

nezavisle, ale ve vzajemné interakci (TESLIK, 2001).

3.1.5. Faktory ovliviiujici spotiebu masa v Ceské republice

Jednim z faktord je bezesporu cena masa. Dal§imi dulezitymi faktory jsou zdravotni
hledisko, predpokladané vyuziti a kuchyiiskd uprava, chutnost masa, celkovy vzhled,
cerstvost masa zhodnocend vizualnég, pfipadné certifikované a vizualné hodnocené baleni
a obal masa (SUBRT a kol., 2009).

V trzni ekonomice je spotfeba potravin urcujicim ¢initelem pro jejich tuzemskou
produkci, ptipadné pro jejich dovoz ze zahrani¢i. Trzni GspéSnost masa vcetn€ hoveéziho
je dana tadou faktor, znichz nejvétsi vyznam maji zdravotni nezavadnost, kvalita

a spotiebitelska cena masa (ULMANNOVA, 2009).
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3.2. Jakostni parametry hovéziho masa a klasifikace skotu

Jakost masa a obecné¢ vSech potravin je ve vyspélych zemich jednim
z nejvyznamngéjsich faktorti jejich ekonomické uspéSnosti. Kvalitng€j$i vyrobky vcetné
masa a dalSich potravin dosahuji na trhu vétSiho odbytu i1 vysSSich cen. V trznich
ekonomikéach bylo dlouhodobé ovétfeno, Ze na Uspéch potravin na trhu se rozhodujici
mérou podileji faktory, jakymi je napiiklad zdravotni nezdvadnost, jakost potraviny a cena
potraviny. Selhani kteréhokoli z uvedenych faktord v ofich spotfebitele znamena snizeni
jeho z4jmu o potravinu, v ptfipadé selhdni vSech tfi faktorG mulze byt potravina
i neprodejnou. V rozvinutém svété se u mnoha komodit dosahlo kvantitativniho nasyceni
trhu, a proto se zajem vyrobci pfesunul mnohem vice do oblasti kvality vyroby a vyrobk.
Zcela to plati i pro obor zpracovani jateCnych zvitat a masa. Nékteré staty, vyrobni obory,
ale 1 jednotlivé podniky vytvéfeji, promysleji a realizuji vlastni ,,jakostni politiku*
a prokazuji, Ze do ni vloZené néklady se v celkovém ekonomickém vysledku vice nez vrati
(INGR, 1996).

K hodnoceni kvality masa jsou ¢asto pouzivany smysly. Podle riznych studii jsou
spotiebitelé siln€ ovlivnény barvou, vzhledem a strukturou masa a v mensi mife zménami
v chuti. Slozkou chuti je mimo jiné i vin€. Smyslové vnimani kvality neni ale jedinym
faktorem, podle kterého se spotiebitelé rozhoduji. Mnohé spotiebitelské prizkumy
v riznych zemich Evropské unie ukazuji, ze spotiebitelim nejde jen o Kvalitu jidla,
ale i dalsi atributy, jakymi jsou naptiklad bezpecnost vyrobku, welfare zvifat, ekologické
vyrobni postupy nebo pfitomnost rezidui, jako jsou hormony nebo antibiotika pouZivana
v zivocisné vyrobé (KERRY et al., 2002).

V oblasti produkce, spotteby a hodnoceni potravin se pouziva pojmu ,kvalita“
a ,,jakost”. Pod pojmem kvalita masa se obvykle rozumi komplex vlastnosti, které jsou
dany ptfedevSim fyzikdlnimi charakteristikami, chemickym sloZzenim a senzorickymi
vlastnostmi masa. Kvalitu hovéziho masa ovliviiuje cela fada faktoru jako je pohlavi, vk
pfi pordzce, zpisob vyZivy, zachdzeni se zvifaty bezprostfedné pfed porazkou stejné
jako s masem po porazce. Kvalitativni parametry masa vyznamné ovliviiuje také plemenna
ptislusnost (BURES a BARTON, 2010). Oproti tomu jakost je celkovy souhrn znaki
entity, které ovliviiuji schopnost uspokojovat stanovené a piedpokladané potieby

(HULOVA akol., 2000). Také byva definovana jako soubor vlastnosti, které vyrobek
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ma, nebo které mé mit k naplitovani funkci, pro které je ur€en, a to pfi nejnizsi nabyvaci
cené¢ (INGR, 1996). Byva ovliviiovana tadou intravitalnich vlivli ptsobicich na zvife
za zivota — intra vitam — tedy béhem vykrmu, pfi piepravé a v dobé ptfed porazkou.
Vliv na jakost a produkci masa ma zivo¢i$ny druh, plemeno, pohlavi, vék, ranost, kastrace,
zpuisob vyzivy, GUroven vyzivy, nemoci, pouziti 1ékii, unava, hladovéni, podminky
pfi pepravé a stres (PIPEK a JIROTKOVA, 2001). Jinak lze fici, Ze jakost je souborem
vlastnosti vyrobku urcujicich jeho schopnost uspokojit ptedpokladané nebo piredem
stanovené pozadavky spotiebitele. Jakost vyrobku lze rovnéz vyjadiit jako relaci mezi

skute¢nymi a pozadovanymi vlastnostmi vyrobku (INGR, 1996).

3.2.1. Jate¢né opracovani skotu

Skot je vsoucasné dobé ve vyspélych statech porazen vyhradné na vysoce
mechanizovanych porazejicich linkach. Jatky byvaji umistény zejména v oblastech,
kde je koncentrovan chov zvifat a do mist spotfeby je prepravovano jiz jen maso.
Pii jatecném opracovani zvifat se musi omezit na minimum kontaminace masa,
ato jak vytvofenim technickych piedpokladii, sestavenim spravnych technologickych
postuptl, tak i dodrzovanim viech zasad hygieny a sanitace (BARTON a kol., 2001).

Hlavnim tkolem jate¢ného zpracovani je =ziskat nezdvadné maso a tuky

pro potravinaiské vyuziti (RUZBARSKY et al., 2005).

Preprava a prihon na porazku

JateCna zvifata jsou ve zpracovatelském zavod¢ pfijata na zéklad¢ platného
veterinarniho osvédceni a zdravotniho prikazu. Na jatkdch vykona vstupni veterinarni
prohlidku tfedni 1ékat, ktery stav porovnd s doklady a rozhodne, zda bude zvife porazeno
na normalni nebo sanitni porazce. Mohou byt porazena bezprostiedné po pieprave,
po ¢ekani v nahanécich ulickdch nebo v ustajovacich ohradach ¢i boxech. Po ptepravé
musi mit zvitata k dispozici dostatek pitné vody (RUZBARSKY et al., 2005). Zvifata musi
byt dodavana na jatky v Cistém stavu a vyla¢néna. Pied vlastni porazkou musi byt skot
uklidnény a odpocaty. Pfipiihonu je tfeba zvifata vystavovat co nejmensi namaze
a zneklidnéni. Respektuje se piirozené chovani zvitrat, jako je shromazd’ovani zvifat
do stada. Zpisobem piihanéni zvifat na porazku je vyznamné ovliviiovana jakost masa

(BARTON a kol., 2001).
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Omracovani

Omracovani jatecnych zvifat je ze zdkona povinné z humanniho hlediska, aby zviie
nevnimalo bolest pfi zabijeni. S omraCenym zvifetem se 1épe a bezpecnéji manipuluje
a eliminuje se stres (RUZBARSKY et al., 2005). Pfi omradeni nedochazi k usmrceni,
naopak je snaha zachovat Cinnost srdce, ¢imz se usnadni vykrveni. V tom pfipad¢ smrt
nastava teprve v disledku ztraty krve. Diivody omrac¢ovani jsou zejména humanni, kromée
toho se usnadni manipulace se zvifetem, aby ho bylo mozné zavésit a vykrvit, a zajisti
se také bezpeCnost pracovnikti. Skot Ize omracit elektricky, Vv naSich podminkach
se omracuje mechanicky, nej€astéji prorazenim celni kosti. Skot je pfi omracovani fixovan
v omracovaci pasti, do niz vstoupi zadnimi zdvihacimi dvitky a po omraceni z ni vypadava

bocnici (BARTON a kol., 2001).

Vykrvovani

Pti vykrvovani dochdzi k usmrceni zvifete. Svaly a organy se ptitom zbavuji krve,
kterd by jinak sniZzovala jejich udrznost. Zaroven se ziskava krev jako vedlej$i produkt.
Moderni technologie vyzaduje co nejkrat§i dobu mezi omracenim a vykrvenim
(PIPEK a JIROTKOVA, 2001). P#i opozdéném vykrvovani se roznasi po t&le tzv. stresové
hormony, které urychluji glykolyzu a mohou vést ke zvySsenému vyskytu DFD masa
(z angl. dark, firm, dry, v ptekladu tmavé, tuhé, suché). Vykrvuje se vpichem nebo fezem,
nejlépe pietnutim kmenu vedouciho z aorty do hlavy a ptednich koncetin. PouZitim dutého
noze lze vykrvovat 1z aorty ¢i ptimo ze srdce — vyzaduje to vSak kvalifikaci a praxi.

Hovézi maso obvykle obsahuje v priméru 0,3 % zbytkové krve (BARTON a kol., 2001).

Opracovani povrchu téla

Opracovani povrchu téla zahrnuje stazeni klize a odfiznuti rohd, noZin a hlavy.
Dale je nutné odstranit pohlavni organy, pfipadné¢ vemeno. Az do dokonceni veterinarni
prohlidky je nutné zachovat identitu vSech odstranénych orgdnt s patficnym télem
(BARTON a kol., 2001). Pfevazujici zplsob stahovani kizi je mechanicky, pfi¢emz
pouzivana zafizeni jsou feSena riznymi zpisoby. Kiize se z povrchu téla bud’ stahuje, nebo
se naviji na valec. Pfed staZzenim je nutné pfedpracovani kiiZe, sestavajici z naparovacich
fezll a uvolnéni ¢asti kiize, za které se uchyti na stahovaci mechanismus. Pfi samotném

stahovani klze je tfeba maximalné¢ omezit vytrhavani svaloviny a tukové tkane.
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Soucasn¢ se musi omezit kontaminace povrchu na stazené casti téla (PIPEK

a JIROTKOVA, 2001).

Vykolovani

Vykolovani, vykoleni ¢i eviserace predstavuje predevSim vyjmuti vnitinosti
z télnich dutin poraZenych zvifat (RUZBARSKY et al., 2005). Musi se uskute¢nit
bez zbyte¢ného prodleni. Nase veterinarni ptedpisy omezuji dobu od omraceni
po jeho vykoleni na 45 minut, pfitom kazdé zkraceni této doby vzdy znamena zlepSeni
jakosti a prodlouzeni UdrZnosti. Odstrafiuji se vnitini organy. Dale pouZitelné organy
se ukladaji do specialni misky. Dale se musi odstranit hlava, kterd dale putuje synchronné
se zavéSenym télem (BARTON a kol., 2001). Vyjmuté organy se ukladaji na haky nebo
misky, které se pohybuji synchronné s jatenymi tély az do mista veterinarni prohlidky.

Tim je zajisténa identita t&l i vnitinich organt (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Puleni

Plleni ma usnadnit veterindrni prohlidku, umoznit snadnéj$i manipulaci s jate¢né
opracovanymi kusy a umoznit vyjmuti michy a mozku z hlavy. Je zavedena povinnost
odstranovani michy kvali BSE, lze pouzit i vyjimani celych, neptlenych patefi
(BARTON a kol., 2001). Pili se stiedem patefe tak, aby se co mozna nejméné poskodila
micha, fez byl rovny a vznikalo malo kostni tfisté. Jatecna téla se mohou pulit pilou nebo

sekagem (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Veterinarni prohlidka a kone¢na uprava

Na zéavér jatecného opracovani je nutné jednotlivé kusy veterinarné prohlédnout,
upravit, zbavit nezadoucich c¢asti, ocistit a pfipravit na zvazeni. Odtizne se krvi prosycena
ast po vykryvacim vpichu, tzv. krvavy ofez (BARTON akol., 2001). Pii veterinarni
prohlidce hodnoti pracovnici veterinarni sluzby, zda porazené zvife nema v mase nebo
v organech anatomicko-patologické zmény, které svéd¢i o nemoci ¢i vyskytu paraziti.
Sledovana pulka je pak ozna¢ena piislusnym razitkem (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Dle vyhlasky ptepis ¢. 289/2007 Sb. o veterinarnich a hygienickych poZadavcich
na zivocisné produkty se oznaceni provadi pomoci razitka ovalného tvaru, o Sifce nejméné

6,5 cm a vysce 4,5 cm, a na kterém jsou dobie Citelné vSechny udaje. V horni Casti velkymi
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pismeny psany nazev nebo kod ISO Ceské republiky ,,CZ*, ve stiedni &asti veterinarni
schvalovaci ¢islo jatek a v dolni ¢asti velkymi pismeny psané zkratka ,,ES*“. Pismena musi
byt vysokd nejméné 0,8 cm, Cislice musi byt vysoké nejméné 1 cm. Razitko musi
obsahovat téz udaje, podle nichz Ize zjistit, ktery ufedni veterindrni 1ékat prohlidku masa
provedl. Oznac¢eni musi byt provedeno za ptimého dohledu tGfedniho veterinarniho 1ékate
kontrolujiciho provadéni veterinarnich pozadavk.

Konecna uprava jateCné¢ opracovanych tél se provadi po ukonceni veterinarni
prohlidky a ma esteticky upravit vzhled tél, odstranit zkrvavené Casti masa a dalsi
nezadouci ¢asti (RUZBARSKY et al., 2005).

Zchlazovani a uchovani v chladu

Po zvézeni je tfeba co nejrychleji jate¢né opracovana téla zchladit. V chladirné
nastava rigor mortis, neboli posmrtné ztuhnuti. Podle predpist je tieba zchladit téla pod
7 °C, je Iépe teplotu snizit vice, v idealnim ptipadé zchladit a udrzovat téla pii teploté 0 °C

(BARTON a kol., 2001).

3.2.2. Klasifikace jate¢né opracovanych tél

Produkce hovéziho masa je zajiStovana velmi rozmanitym vzorkem zvifat.
Na porazku se dostavaji zvifata rizné velikosti, hmotnosti a v€ku, plemennd skladba
poraZzené¢ho skotu je tvofena specializovanymi dojnymi a masnymi plemeny i plemeny
s kombinovanou uzitkovosti. Zvitata se dale lisi pohlavim — byci, voli, kravy a jalovice.
To vede ke zna¢né variabilité jakosti vyslednych jate¢nych tél (PULKRABEK, 2003).

Diive platné Ceskoslovenské statni normy CSN 46 6120 (Jateény skot)
a CSN 46 6121 (Jate¢na telata) umoziiovaly smyslové zatazeni do jedné ze ¢tyi t¥id podle
zmasilosti (E, A, B, C) a do jedné ze tii tiid podle protu¢nélosti (1, 2, 3). Jednotlivé
kategorie jatecného skotu (byci, jalovice a voli, kravy) byly zafazovany do tfid jakosti
V Zivém stavu nebo v mase. Pfi ndkupu v zivém se nakupni hmotnost stanovila vdzenim
a naslednou srazkou za vykrmenost, ktera se pohybovala od 0 do 8 %. Zatazeni do tfidy
jakosti bylo provedeno na predem stanovenych ¢astech téla. Tento systém klasifikace daval
moznost vzniku sport mezi prodavajicim a kupujicim ohledné vysky srazky za vykrmenost
nebo zafazeni do tfidy jakosti, proto se vice uplatioval objektivnéjsi a presnéjsi nakup
Vv mase. Pfi tomto zplsobu se do stejnych tiid za zmasilost a protucnélost zatazovalo

jateén& upravené t&lo po porazce pred vychlazenim (PULKRABEK a kol., 2003).
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Klasifikace jate¢nych tél dospélého skotu je specificka v tom, Ze se podle stejnych
kritérii hodnoti rizné kategorie skotu liSici se vékem a pohlavim. Mezi hodnocenymi tély
proto existuje znac¢nd variabilita. Nelze tedy pouzit relativné jednoduchych metod
Klasifikace s pouzitim pfistroji méficich tloustku svaloviny a tuku na pfedem danych
mistech téla (BARTON a kol., 2010b). Pro klasifikaci jate¢nych t&l dospé&lého skotu
je nutné vyuzit maximalné komplexni a propracovanou metodu zaloZenou na objektivnim
zjisténi hmotnosti jateCn¢ upravené¢ho t€la po porazce a co nejpiesnéjSim vizualnim
posouzeni zmasilosti a protu¢nélosti. Zakladnim principem Kklasifikace JUT skotu
je co mozna nejpresnéjsi stanoveni jatecné hodnoty JUT v teplém stavu na zakladé
informaci o piejimaci hmotnosti JUT, kategorii jatecného skotu podle hmotnosti, véku
a pohlavi a podle zatazeni do tfid zmasilosti a protu¢nélosti. Vlastni klasifikace by se m¢la
uskutecnit na konci poraZeci linky. Klasifikator provadi nejen samotné hodnoceni JUT, ale

i kontrolu pfejimaci hmotnosti a oznageni JUT t¥idami jakosti (BARTON a kol., 2001).

3.2.3. Klasifikace systémem SEUROP

Klasifikace jatecné upravenych tél (JUT) dospélého skotu systémem SEUROP
se v CR zadala uplatiiovat od roku 2002 a v soucasné dobé& lze cely proces povaZovat
zapomérné rutinni zaleZitost. Povinnost zafazovat na JUT do tfid jakosti ma dnes
v CR provozovatel podniku zpracovatelského primyslu, jehoz kapacita piekraduje
vrocnim priméru 20 porazenych kust dospélého skotu tydné. Principem vlastni
klasifikace je snaha o co moZna nejptresnéjsi odhad jatecné hodnoty JUT v teplém stavu
na zaklad¢ informaci o piejimaci hmotnosti JUT, kategorii jatecného skotu a podle
zafazeni do tiid zmasilosti a protuénélosti (BURES a kol, 2009).

V Ceské republice pozadavky na povinnou klasifikaci jate¢nych zvifat vychéazeji
ze zakona ¢. 110/1997 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisii, kde §4a pojednava o hlavnich
zasadach klasifikace jate¢nych zvitat. Klasifikace JUT jatecnych zvifat je dale upravovana
prostiednictvim vyhlasky Ministerstva zemédélstvi ¢. 194/2004 Sb. o zpisobu provadéni
klasifikace jate¢né upravenych tél jateCnych zvifat a podminkach vydavani osvédceni
0 odborné zptsobilosti fyzickych osob k této ¢innosti. Tento pfedpis dopliuje vyhlaSka
MZe ¢. 324/2005 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 194/2004 Sb., o zptsobu provadéni
klasifikace jatecné¢ upravenych tél. Od 1. ledna 2009 se klasifikace JUT dospélych kust
skotu, prasat a ovci fidi pravidly uvedenymi v Nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 ze dne
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22.tijna 2007, kterym se stanovi spolecnd organizace zemédélskych trhli a zvlastni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty (tzn. ,,jednotnym nafizenim o spole¢né
organizaci trhi). Bezprostfedné navazujicim ptedpisem k jednotnému nafizeni o spolecné
organizaci trhii je nové natizeni Evropské komise (ES) ¢. 1249/2008 ze dne 10. prosince
2008, kterym se stanovi provadéci pravidla pro zavadéni klasifikacnich stupnic
Spolecenstvi pro jatecné upravena téla skotu, prasat a ovci a pro nahlasovani jejich cen
(IVANEK, 2009).

Dle zakona 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich V citaci pozdéjsSich
pravnich piedpist je provozovatel potravinaiského podniku provozujici jatka, ktery porazi
jatecna zvifata, povinen zajistit klasifikaci a oznaCeni jate¢né upravenych tél jate¢nych
zvitat. Klasifikaci jateCnych zvitat provadi fyzické4 osoba na zéklad€ osvédceni o odborné
zpusobilosti vydaného ministerstvem. Piedpokladem pro vydani osvédceni je zdravotni
zpusobilost, uplné stfedni vzdélani nebo uplné stiedni odborné vzdélani a 2 roky praxe
nebo zékladni vzdélani a 6 let praxe Vv oboru, absolvovéni odborné piipravy a slozeni
zkousky.

Klasifikaci v CR provadéji zamé&stnanci jatek, ktefi spliuji pozadavky na dosazené
vzdélani a délku praxe a absolvovali odbornou ptipravu pro provadeéni klasifikace JUT
skotu. Tuto pfipravu zajistuje Ministerstvo zemédélstvi CR. Podobna praxe,
kdy klasifikaci vykonavaji zaméstnanci jatek, je v Soucasnosti aplikovana v celkem
16 ¢lenskych zemich EU. Ve =zbyvajicich zemich klasifikaci provadé&ji nezavislé
klasifikaéni agentury anebo nezavisli klasifikatoi (ZAHRADKOVA a kol, 2009).

Samotnému hodnoceni jate¢né upravenych tél piredchdzi prohlidka zivych zvitat
pired porazkou, kdy se klasifikator ujisti, jaky plemenny typ (mlé¢ny, kombinovany,
masny) a kategorie se bude porazet. Zatazeni JUT do kategorii podle veku, hmotnosti
a pohlavi (podle privodnich dokladd) a do tfid za zmasilost a protu¢nélost se provede
na konci porazeci linky po koneéné upravé JUT a veterinarni prohlidce (TESLIK, 2001).
Musi probéhnout v dobé do 60 minut po pordzce zvitfete a kromé jejiho oznaceni razitkem
¢i etiketou na jatecném téle vysledky zaznamenavd do protokolu o klasifikaci.
(BURES akol, 2009). Tfida za zmasilost (S, E, U, R, O, P) se stanovi smyslovym
posouzenim celkového vzhledu JUT a vyvinu nejdulezitéjSich partii téla, tj. kyty, hibetu
aplece. Mimotadny stupeil zmasilosti je hodnocen pismenem S, nejslabsi stupen

pismenem P (TESLIK, 2001).
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Klasifikovana jsou pouze JUT dospé€lého skotu. Dospélym skotem se na zakladé
platné legislativy rozumi skot o zivé hmotnosti vyssi nez 300 kg anebo stars$i 12 mésici.
Jelikoz je zivy skot na vétsing jatek nevazi, uvedou se do klasifika¢niho protokolu pouze
kusy, které maji ptejimaci hmotnost JUT za studena 150 kg a vySsi (tj. hmotnost JUT
zatepla 153 kg a vyssi) bez ohledu na vek, piipadné kusy, které nedosahuji uvedené
hmotnosti, ale jejich v&k je vyssi nez 12 mésici (BATRON a kol., 2010a). Jate&ny skot
je zafazovan do jednotlivych kategorii podle véku a pohlavi jate¢ného skotu, jak zobrazuje

(BARTON a kol., 2010a) v tabulce 9.

Tabulka 9: Kategorie tél jate¢ného skotu

Kategorie téla | Oznaceni Popis
Mlady byk A Jate¢n€ upravend téla mladych nekastrovanych zvifat
samciho pohlavi ve véku do dvou let.
Byk B Jate€n€ upravend téla ostatnich nekastrovanych zvifat
samciho pohlavi.
Vil C Jate¢n¢ upravena téla kastrovanych zvifat samciho
pohlavi.
Krava D JateCn€ upravena t€la zvifat samiciho pohlavi, ktera se jiz
otelila.
Jalovice E JateCn€ upravena t¢la vzrostlych zvifat samiciho pohlavi,

kterd se jesté neotelila.

Zdroj: BARTON a kol. (2010a)

Pod pojmem jatecné upravené té€lo vSech kategorii S vyjimkou telat se rozumi:
dvé piilky nebo ctyti Ctvrté zvifete bez kize, bez hlavy oddélené od trupu, bez nohou
oddélenych v dolnim kloubu zapé€stnim a zanartnim, bez michy, bez organi s pfirostlym
tukem, bez ohanky a krve. Obdobné je definovano i jate¢né upravené télo telete s tim,
7e neni odstranéna micha a ledviny (TESLIK, 2001).

Pti zatfazovani do tiid zmasilosti se vizualné€ hodnoti vyvin a plnost osvaleni obecné
a dale vyklenutost anebo plochost zejména u nejvyznamnéjsich (nejvice cenénych) ¢asti
t8la v pofadi kyta, hibet a plec. Piesn&jsi rozdéleni uvadi (ZAHRADKOVA, 2009)
v tabulce 10. Pro zafazeni do tiidy protu¢nélosti je dilezita rovnomérnost plochy tukového
kryti povrchu téla a dopliujicim znakem je vyvin tukové tkan€ v hrudni dutiné a stupent
prekryti svaloviny v mezizebernich prostorech. Bliz§i popis jednotlivych tfid protu¢nélosti

uvadi (ZAHRADKOVA, 2009) v tabulce 11.
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Tabulka 10: Slovni definice pro jednotlivé tiidy zmasilosti

Tt¥ida Popis Dopliiujici znaky zmasilosti
. . Kyta: velmi vyrazn¢ zakulacena, ] T

Vsecfhn}/vproﬁlyjs?u dvojité osvaleni, svaly vyrazné od sebe Vrchni sarl silng

S extrémné konvexni; oddelend vyklenuty nad sponou
. uus vyjimeéné vyvinuta o w1 a1 .. panevni,

Nejvyssi . o, Hibet: Siroky a siln¢ vyklenuty az g .

salodasavtm i g it el

Plec: vyrazné vyklenuta y y
| R i ke
Vvnikatici V,.inlfeéné e Hibet: $iroky, siln& vyklenuty az k pleci ;/nevni 'Z - dni‘;ﬂ
ynikajicl yjrme v Plec: silné vyklenuta panevn, spocn

svalovina silné vyklenuty

U Profily celkovée konvexni, Kyta: sll.ne V’yklenufa . Vrchni §al vyklenuty
. . y o Hibet: Siroky a dobfe vyklenuty az . ;

Velmi velmi (.10bre vyvinuta K pleci nad Sp’OVnrou panevni,
dobra svalovina Plec: vyklenuta spodni §al vyklenuty
R Kyta: obfe vyvinuta

Profily celku rovné, Hibet: jesté dostatecné klenuty, u plece | Vrchni a spodni §al je

, dobfe vyvinuta svalovina | méng¢ Siroky slabé klenuty

Dobra Plec: dobie vyvinuta

Profily rovné az Kyta: sttedn€ vyvinuta ‘s ,
lc)) o v konkavni, primérné Hibet: stitedné vyvinuty Spodni 84l zarovnany

rumerna vyvinuta svalovina Plec: stiedné vyvinuta az plocha
. ., | Kyta: slabé vyvinuta

Vsechny profily konkavni e o .
E) , az velmi konkavni, slabé Hrbet: uzky’ s patrny’ml kosm?l
Spatna S . Plec: plocha s patrnym kostnim

vyvinuté svalovina

podkladem

Zdroj: ZAHRADKOVA (2009)

Tabulka 11: Slovni definice pro jednotlivé tiidy protu¢nélosti

Trida . <
protuénélosti Popis Dopliujici znaky
L | Slaba nebo Zadn4 vrstva tuku Dutina hrudni bez tukoveho
Velmi slaba kryti
2 Mirna vrstva tuku, svalovina téméf | V dutin€ hrudni jsou zfetelné
Slaba vSude zfetelna viditelné meziZeberni svaly
lovina témeéf vs kryta ey
3 Sva 0V1na’t.e‘mer Vsufie pokryta V hrudni duting jsou
w1 tukem s vyjimkou kyty a plece, oy . ey e
Stfedni slabé vrstvy tuku v hrudni duting mezizeberni svaly jesté viditelné
Svalovina je pokrytd tukem, na kyté Na povrc_:hu kyty.Jsvou zret§1'ne
4 S o u } pruhy loje, v dutiné hrudni je
Siln a pleci je pfesto ¢astecné zietelna, mezizeberni svalovina krvta
silné vrstvy tuku v hrudni dutiné .
lojem
5 Cely povrch jatecné upraveného Kyta je téméf cela plosné kryta
Velmi silna téla je pokryt tukem, velmi silné lojem, v dutiné hrudni je silné
vrstvy tuku v hrudni duting kryti lojem

Zdroj: ZAHRADKOVA (2009)
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Vyslednd tfida jakosti je ddna kombinaci kategorie téla jatecného skotu, ttidy
zmasilosti a tfidy protu¢nélosti, napi. AU2 (mlady byk, zmasilost U, tfida protu¢nélosti 2,
slabd). Trida jakosti spolu s pfejimaci hmotnosti tvoti zaklad pro stanoveni ceny JUT.
Na kazdém klasifikovaném JUT musi byt vysledna tfida jakosti pfedepsanym zpiisobem
vyznacena. Oznacovani JUT se provadi razitkovdnim za pouziti zdravotné nezavadné
a nesmyvatelné barvy. Pismena a Cislice musi byt minimalné¢ 20 mm vysoka a zfetelné
¢itelnd. Druhym schvalenym zptsobem oznacovani je pouziti etiket. Jejich velikost musi
byt minimaln¢ 50 cm? a kroms tfidy jakosti musi obsahovat registracni ¢islo ptisluSnych
jatek, identifika¢ni nebo potadové Cislo porazeného zviiete, datum porazky, hmotnost JUT
a identifikacéni Cislo klasifikatora. Umisténi razitka anebo etikety je u zadni ¢tvrti na hibetu
Vv trovni ¢tvrtého bederniho obratle a u ptedni ¢tvrti na hrudi. Razitka ani etikety nesmi byt
z JUT odstranény pied bouranim (BARTON a kol., 2010b).

Dle zakona 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich vystavi klasifikator
o provedené klasifikaci protokol, ktery je povinen v listinné podobé nebo zptisobem
umoznujicim dalkovy pfenos dat sdélit vysledky klasifikace ptislusnému provozovateli
jatek, na kterych byla provedena pordzka. V pfiloze 1 je vyobrazen vzorovy protokol
pro klasifikaci skotu. Provozovatel jatek je povinen v listinné podobé nebo zpiisobem
umoziujicim dalkovy ptfenos dat sdélit vysledky klasifikace dodavateli jateCnych zvirat
a osob& povéiené podle plemenarského zakona vedenim ustifedni evidence zvitat.

Ministerstvo zemédélstvi Ceské republiky povéfilo vedenim ustfedni evidence
Ceskomoravskou spoleénost chovatelii, a.s. Hradistko pod Mednikem. Jednotny sbér dat
umoziuje zpracovani a vyhodnoceni dat a to pfi vyuziti zpétné vazby na Slechtitele
a producenty (LANGR, 2010).

Vyhlaska ¢. 194/2004 Sb. o zplsobu provadéni klasifikace jatecn€ upravenych tél
jatecnych zvifat uvadi, Ze klasifikator vypracovava protokol pro celou skupinu jate¢nych
zvitat stejného druhu od jednoho dodavatele dodanou v jednom dni. Protokoly musi byt
¢islovany tak, aby u jednoho provozovatele potravinaiského podniku provozujiciho jatka
tvotily ucelenou ¢iselnou fadu. Provozovatel potravinarského podniku provozujiciho jatka
zasila protokoly o klasifikaci jate¢ného skotu souhrnné vzdy za kalendarni mésic,
ato nejpozdéji paty pracovni den nasledujiciho mésice osobé povéiené vést tustiedni

evidenci hospodarskych zvitat
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Provozovatel jatek je povinen uchovavat protokoly 0 klasifikaci po dobu jednoho
roku a osoba povéfena vedenim ustfedni evidence zvifat po dobu dvou let.
Naklady spojené s klasifikaci jatecnych zvifat hradi stejnym dilem dodavatel jatecnych
zvitat a provozovatel jatek (TRCKA, 2009).

Protokol o klasifikaci

Pisemna forma protokolu o klasifikaci JUT skotu musi podle (BARTONE a kol., 2010)
obsahovat:

1) Osobni ¢islo klasifikatora,

2) registracni ¢islo hospodafstvi chovatele,

3) registracni ¢islo obchodnika,

4) registracni Cislo jatek,

5) datum klasifikace,

6) potadové ¢islo jate¢ného skotu,

7) usni znamka,

8) trida jakosti,

9) piejimaci hmotnost (JUT v Kkg).

Vroce 2010 bylo z celkového poctu porazenych kusi dospélého skotu
267 191 klasifikovano vice nez 69 %, konkrétné 184 888. V tabulce 12 wuvadi
(BARTON a kol., 2011) klasifika¢ni zatazeni do tiid zmasilosti pro jednotlivé kategorie
skotu za rok 2010. Klasifika¢ni zatazeni do t¥id protuc¢nélosti pro jednotlivé kategorie
skotu uvadi (BARTON a kol., 2011) v tabulce 13.

Tabulka 12: Klasifika¢ni zarazeni jednotlivych kategorii skotu do tfid zmasilosti
za rok 2010 (ks)

S E U R 0] P suma
mlady byk 29 463 8 559 30230 | 16 807 3299 59 387
byk 0 54 2570 13 155 9 245 1437 26 461
jalovice 1 3 284 6714 8 001 3034 18 037
krava 1 1 1126 20990 | 31042 | 27499 | 80659

Zdroj: BARTON a kol. (2011)
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Tabulka 13: Klasifika¢ni zaiazeni jednotlivych kategorii skotu do tfid protu¢nélosti
za rok 2010 (ks)

1 2 3 4 5 suma
mlady byk 3542 43192 12 036 574 43 59 387
byk 3361 18 600 4 230 252 18 26 461
jalovice 1543 7948 6 431 1730 385 18 037
krava 9722 35 406 24 531 8 745 2 255 80 659

Zdroj: BARTON a kol. (2011)

3.2.4. Objektivni metody klasifikace jatecnych tél skotu

I kdyz je subjektivni klasifikace podle syst¢tmu SEUROP diikladné propracovana
apii spravném pouziti i relativné ptfesnd, existuje snaha o vyvinuti objektivnich metod
klasifikace jate¢nych tél. V takovém ptipadé by byly uzivany rizné typy pfistroji, pomoci
kterych by byl proces klasifikace castecné anebo zcela automatizovan. Pricinou vyvoje
téchto metod je Casta kritika subjektivity hodnoceni pomoci lidskych smysli, kterd miize
vést ke ztrat¢ davery ve spolehlivost klasifikaéniho systému. Automatickd piistrojova
klasifikace se jevi pro nasledné zpenézeni za piedpokladu, Ze pouzitd metoda je nejméné
stejné presna jako stavajici subjektivni klasifikace (ZAHRADKOVA, 2009).

Jednou z moznosti vyuziti techniky pii klasifikaci jatecné upravenych tél skotu
predstavuji tzv. VIA metody. Jedna se o metodu zalozenou na analyze obrazu — metody
pocitacového zpracovani digitdlniho obrazu jate¢ného téla, ktery byl pofizen podle predem
specifikovanych podminek. Je hodnocena plocha téla pokryta tukem a svalovinou, délkové
rozméry a uhly a pfi specialnim trojrozmérném osvétleni 1 objemy a zakiiveni urcitych
partii t€la. Vysledkem analyzy je ptimé zatazeni jate¢ného téla do tfidy podle zmasilosti
a protucnélosti a stanovit 1ze dale 1 barvu tuku na povrchu téla, ptipadné vytéZnost masa,
kosti a tuku (ZAHRADKOVA, 2009).

Podminkou pro komeréni vyuziti v jateCnych provozech je kromé splnéni kritérii
pro piesnost a opakovatelnost také plna automatizace systému, aby mohl byt zabudovéan
I do porazkové linky s vysokou kapacitou. V soucasnosti vyvoj VIA metod probiha
zejména v Dansku (SFK, BCC-2 — Beef clasification centre), Némecku (E+V, VBS 2000),
Australii (Meat and Livestock Australia, VIA scan), Francii (Normaclass) a Kanadé
(Lacombe CVS). V ramci Evropské unie probihaji testy jednotlivych systému, a na zakladé
jejich vysledkti je doporucen zptisob a rozsah jejich dal§iho vyuziti. V rdmci testovani
probéhla tada zkousek. Vice jak 3 500 jateCnych kusii bylo méfeno pomoci BCC-2

a zaroven klasifikovano inspektorem danského klasifikaéniho tustiedi (Danish Beef

27



Classification Bord — DBCB) i béznym klasifikatorem. Podle pozadavkil na objektivni
klasifikaci podle norem EUROP byla stupnice tfidéni podle zmasilosti i protuc¢nélosti
rozdélena do patnacti tiid. Vysledky téchto zkousek prokazali, ze klasifikace pomoci
syst¢tmu BCC-2 je ve vSech kritériich presnéjsi. Na zakladé tohoto zjisténi byl systém
povolen do uzivani. Pfednosti systému je dobra pifedpovéd hmotnosti dil¢ich ¢asti jatecné

opracovaného téla (KOVAROVA a kol., 2006).
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3.3. Zpenézovani hovéziho masa a cenovy vyvoj

Na produkci masa navazuje proces jeho zpracovani, ktera se zabyva zejména
délenim jatecné upravenych tél jateCnych zvifat, Gpravou jednotlivych ¢&asti, vyrobou
masnych vyrobkii a polotovarii a distribuci finalnich produktti do trzni sit¢. Mistem,
kde dochazi k obchodnimu styku mezi sférou produkce a zpracovani masa, je v naprosté
vétsing realizovanych obchodli konec jate¢né linky. V tomto misté zpravidla dochazi
ke zvazeni a zatiidéni jate¢né upravenych tél jateénych zvifat. Hovotfime-li pak o nakupu
jatenych zvifat, mame tim ve skute¢nosti na mysli nakup jate¢né upravenych tél.
V obchodnim vztahu pfi realizaci JUT jsou provozovatelé jatek zdkazniky, tvofi poptavku.
Chovatelé a obchodnici s jate¢nymi zvifaty jsou v tomto vztahu dodavateli, tvoti nabidku.
K realizaci obchodu s jate¢né upravenymi tély jateCnych zvifat je proto nezbytné nutna
shoda zastupcii obou té€chto stran, a to minimalné ve véci pfesného vymezeni pfedmétu
obchodu (JUT ¢&i pfipadné jate€na zvifata v zivém), mista piechodu vlastnickych prav,
kvality, ceny, splatnosti, objemu a terminu dodavky jateCnych zvifat na porazku
(KATINA a UTTENDORFSKY, 2007).

Vyvoj nédkupu jate€nych zvifat byl v uplynulych letech provazen mnoha zménami.
Do roku 1990 byl fizen statem prostfednictvim jakostnich norem a stanovenych pevnych
cen (odtud nakup ,,napevno® a v zivém nebo v mase). Liberalizaci trhu od r. 1991
se uvolnili ndkupni ceny, koncem roku 1994 se zdvazné statni normy stdvaji pouze
doporucenymi. Pti ndkupu ,,v zivém* se zpenéZeni zvifat uskutecni na podkladé nakupni
hmotnosti a urceni jakosti zvifete. Nakupni hmotnosti se rozumi hmotnost zvifete
pti odbéru, tj, hmotnost zivého zvifete v kg, ktera mize byt snizena o srazku
za nakrmenost nebo zvySena o pfirazku za la¢nost (INGR, 1996). Timto zpisobem
se jiz zpenéZzuje predevs§im v rozvojovych zemich.

Pfi nédkupu ,,v mase“ je kriteriem pro zpenézeni zvifat tzv. ptejimaci hmotnost
a zatazeni do tiidy jakosti. Pfejimaci hmotnost je hmotnosti jatené opracovaného téla
zjisSténa vazenim v teplém stavu okamzité po ukonceni porazky. Ptejimaci hmotnost
se narozdil od nakupni hmotnosti stanovi presné¢ a je tedy objektivnim kritériem
(INGR, 1996).
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3.3.1. Cenovy vyvoj hovéziho masa

Ceny hovéziho masa se kazdoro¢n¢ méni. Za zménou obvykle stoji ceny obilnin,
které se méni celkem casto, a zalezi na urodnosti dan¢ho roku, vyslednou cenu dale
ovliviiuji vykupni ceny skotu, ale na cenu ma vliv i aktudlni déni ve svété. Ceny hovéziho
masa se sleduji ve tfech hladinach, konkrétné se jedna o ceny zemédélskych vyrobei CZV,

ceny prumyslovych vyrobct CPV a spottebitelské ceny SC.

Ceny zemédélskych vyrobci

Ceny hovézich JUT se méni kazdym tydnem i viadu jednotek korun.
V tabulce 14 (SZIF, 2012a) je znazornén vyvoj cen kategorii mlady byk, byk, jalovice
a krava, vSechny zastoupeny jakostni tfidou R, za poslednich 5 let. V piiloze 2 je grafické

vyobrazeni pohybu cen jednotlivych kategorii za jednotlivé kvartaly rok 2007 az 2011.

Tabulka 14: Ceny zemédélskych vyrobci jednotlivych kategorii skotu jakostni tiidy R
od roku 2007 do roku 2011

rok mlady byk R byk R jalovice R krdva R
2007 73,69 71,14 59,92 58,58
2008 72,32 70,06 59,31 58,14
2009 74,29 71,93 59,89 57,26
2010 73,65 71,36 59,15 56,2
2011 78,43 76,41 62,88 61,18

Zdroj: SZIF (2012a), vlastni Gprava, primérné ceny tvotreny aritm. primérem, uvedené

ceny jsou bez DPH a nezahrnuji dopravni naklady

Ceny prumyslovych vyrobci

Ceny pramyslovych vyrobci se méni vyraznéji u kvalitn€jSiho masa nez u mén¢
kvalitniho. V tabulce 15 zobrazuji (ROUBALOVA a VODICKA, 2011) vyvoj cen

za poslednich 8 let u hovéziho masa zadniho bez kosti a u ptedniho hovéziho s kosti.
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Tabulka 15: Ceny priamyslovych vyrobci za vybrané druhy hovéziho masa v Ké/kg

rok zadni bez kosti ptedni s kosti
2004 112,01 51,99
2005 123,23 55,97
2006 127,36 57,77
2007 125,82 55,30
2008 124,40 54,95
2009 125,51 56,45
2010 123,51 57,49
2011* 131,32 58,96

Zdroj: ROUBALOVA a VODICKA (2011), pramér roku vypoéten jako vazeny pramér,

* udaje pouze do srpna daného roku

Spotiebitelské ceny

Spotiebitelskd cena patii mezi ekonomické faktory, které poptavku a spotiebu
nejvice ovliviiuji. Neni to vSak jediny faktor a rozhodné vzdy neplati, ze vyvoj spotieby
konkrétniho potravinaiského vyrobku je pfimo zavisly na vyvoji jeho spotiebitelské ceny.
Naopak napt. pravé u hovéziho masa doSlo k tomu, Ze pii zvySeni ceny doSlo rovnéz
ke zvySeni spotieby a naopak pfi snizeni ceny spotieba klesala. Tuto skute¢nost
dokumentuji nésledujici tdaje. Nejvyssi mezirocni nartst ceny hovéziho masa byl v roce
1994 (o 26,8 %), ale spotieba se sniZila jen o 7,1 %. V roce 1999 se cena mezirocné
dokonce mirn¢ snizila (o 0,4 %), ale spotieba se rovnéz snizila (o 3,5 %). V roce 2001
se cena mezirocné snizila o 1,2 %, spotfeba se snizila dokonce o 17,1 %. Naopak v roce
2002 se cena zvysila o 1,8 %, ale také spotieba stoupla o 9,8 %. Na vyvoj poptavky
po hovézim mase ma Vvliv také vyvoj cen substitu¢nich potravin, zejména masa vepiového
a dribeziho (STIKOVA, 2004).

Spotiebitelské ceny u hovéziho piedniho kazdorocné rostou. Podobné tomu
je u hovéziho zadniho bez kosti. Kromé roku 2010 se cena také kazdoro¢né zvysuje
v fadech jednotek korun. Ceny pravé hovézi svickové dosahly svého vrcholu v roce 2009,
kdy se za 1 kg tohoto masa platilo primémé 607 K¢&. V roce 2010 nasledoval hluboky
propad cen az na hodnotu 560 K¢&/kg. Tabulka 16 (ROUBALOVA a VODICKA, 2011)

ukazuje vyvoj cen za poslednich 8 let.
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Tabulka 16: Spotiebitelské ceny za vybrané druhy hovéziho masa v K¢&/kg

rok zadni bez kosti| pfedni s kosti |prava sviCkova
2004 150,40 71,65 446,43
2005 157,70 76,19 488,65
2006 165,08 77,27 486,37
2007 168,44 78,55 517,84
2008 174,65 81,97 595,31
2009 177,73 85,18 607,89
2010 175,31 86,71 560,37
2011~ 177,75 87,98 570,82

Zdroj: ROUBALOVA a VODICKA (2011), praimér roku vypoéten jako vaZzeny primér,

* udaje pouze do srpna daného roku

3.3.2. Porovnani cen s vybranymi staty Evropské unie

Kazdy tyden se musi dle nafizeni Komise (ES) €. 295/96 zaznamenavat trzni ceny
jate€ného skotu na zaklad¢ klasifikacni stupnice pro jatecné upravena téla dospélého skotu

a tyka se kategorii skotu, které uvadi (SZIF, 2012c) v tabulce 17. Tyto ceny jsou sdélovany

¢leniim Evropské Komise ze vSech ¢lenskych statli Evropské Unie (FISCHLER, 1996).

Tabulka 17: Ceny za kg JUT za studena u jednotlivych kategorii skotu sledovanych
evropskou komisi za CR z 22. 2. 2012

Stupei U R 0
zmasilosti
Speh {5 3 | 2 | 3 |4 2| 3| 4] 2| 3
protucnélosti
© Mlady byk 89,51 |88,24]86,27 85,71 81,43| 81,72
'C%»g Byk 85,18
% S | Krava 67,49|67,3]162,15| 62,17|61,91]51,41 |53,94
a4
Jalovice 76,20(72,42169,33|69,38|67,9|162,19| 60,98 61,02

Zdroj: SZIF (2012c), uvedené ceny jsou bez DPH a zahrnuji dopravni naklady

Pii porovnani primérnych cen JUT skotu za studena se staty sousedicimi s Ceskou

republikou a sprimérem Evropské unie je patrné, ze Ceska republika je na tom,

V porovnani se Slovenskou republikou, 1épe ve vétsing€ kategorii, s vyjimkou kategorie byk

R3. S Polskem méme hodné podobné ceny v kategorii mlady byk R3 a byk R3, ovSem
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kategorie krava O3 a jalovice R3, jsou v Polsku cenény 1épe. Mnohem vyssi ceny maji
samoziejm¢ také Némecko a Rakousko, které se hodné pfiblizuji primérim za celou
Evropskou unii. V tabulce 18 (SZIF, 2012b) vidime porovnani cen se sousednimi staty
Ceské republiky za druhy tyden roku 2012. V piiloze 3 je grafické porovnani cen
s 13 vybranymi staty EU.

Tabulka 18: Porovnani cen v EUR/100 kg JUT za studena se sousednimi staty Ceské
republiky za druhy tyden roku 2012

mlady byk R3 | byk R3 kravaO3 | jalovice R3
EU — primér 381,2 323,7 285,4 377
CR 326,5 3236 2295 2635
Slovensko 296,8 3298 199,8 2258
Rakousko 382,1 360,4 265,1 329,3
Némecko 3815 3437 297,8 3427
Polsko 3298 330,6 261,3 280,6

Zdroj: SZIF (2012b), uvedené ceny jsou bez DPH a zahrnuji dopravni naklady,
ceny piepocitavany pii kurzu 1 EUR - 25,155 K¢

3.3.3. Cenové masky

Jednotlivym tfidam jakosti jate¢nych tél skotu je pfifazovdna cena za 1 kg JUT
(100 kg JUT). Na tuto cenu ma vliv zatazeni do kategorie, tfidy zmasilosti a protucnélosti
a v né€kterych zemich se zohlednuje 1 hmotnost JUT v dané kategorii. Rozdily v cené
by mély zohlednovat rozdily v kvantitativnich i kvalitativnich znacich mezi kategoriemi,
ttidami jakosti, pfipadné hmotnosti JUT, ale i podle momentéalni poptavky na trhu. Cenové
rozdily mezi jednotlivymi tfidami jakosti jsou znazornény v tzv. ,,cenovych maskach®.
Tvorba cenovych masek nepodléhd Zadnym pravnim piedpistim, proto se jejich charakter
1ii v zavislosti na zemi, ale i regionu uplatnéni. Rozdily mezi jednotlivymi tfidami nejsou
fixni, ale méni se v zavislosti na trhu (BARTON a kol., 2010b).

Cenové masky pro hlavni kategorie jatecného skotu umoziuji chovatelim skotu
pfedem posoudit efektivnost nékterych opatteni, napt. ucelnost vykrmu do vysokych
porazkovych hmotnosti, zlepSovani zmasilosti, volbu plemene apod. Pfi zméné cen
je ze strany nakupnich organizaci (jatek) obvykle patrna snaha udrzet rozdily mezi tfidami

s cilem zachovat zohlednéni jakosti JUT. Pii kapitdlovém podilu na porazce a zpracovani
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jatenych zvifat se na zménach cenové masky podileji zastupci dodavatelli nebo jejich
odbytovych druzstev (KVAPILIK, 2008b). Cenovou masku si stanovuji kazda jatka zv1ast
a mohou jich mit i vice, pro kazdého dodavatele jatecnych zvitat odliSnou.

Cenové¢ rozdily v procentech uvniti skupiny znazornuje (HOMOLA, 2009)
v tabulce 19.

Tabulka 19: Cenové rozdily uvniti skupiny obchodnich tfid (v % z ceny)

Tridy jakosti | Byci Kravy Jalovice Telata

S1-S2 1,5 1,5 1,5 1,0
S2 - S3 1,5 1,5 1,5 1,0
S3-54 3,0 5,0 4,5 3,0
S4-S5 6,5 9,0 8,0 6,0
El1-E2 1,5 1,0 1,0 1,0
E2-E3 2,0 2,5 2,5 1,1
E3-E4 3,5 5,5 5,0 3,5
E4 - E5 7,0 8,5 8,0 7,0
Ul-U2 1,5 1,5 1,5 1,0
U2 -Us3 2,0 3,0 3,0 1,5
U3-u4 3,0 6,0 5,5 3,0
U4 - U5 7,0 9,0 9,0 7,0
R1-R2 1,5 1,5 1,5 1,0
R2 - R3 2,0 3,0 3,0 1,5
R3-R4 3,5 6,0 55 3,0
R4 - R5 7,5 9,5 9,0 7,0
01-02 +1,0 +2,0 +0,5 +0,5
02-03 +1,0 +2,0 +1,0 +0,1
03 - 04 3,5 6,0 5,0 3,5
04 -05 7,5 10,0 9,0 7,5
P1-P2 +1,0 +2,0 +2,0 +1,0
P2 - P3 +1,0 +2,0 +2,0 +1,5
P3-P4 3,5 6,0 6,0 3,5
P4 - P5 7,5 10,0 10,0 7,5

Zdroj: HOMOLA (2009)

Z tabulky 19 je patrné, Ze rozdily jsou nejznatelnéjSi mezi 4. a 5. stupném
protu¢nélosti. I u zmasilého skotu, ktery je ale velmi protu¢nély, mize byt cena za kg JUT
sniZena az o témét 10 %. Opakem jsou kusy skotu, které maji nizkou zmasilost tfidy O a P,
jsou lépe cenény mezi slabym a stfednim stupném protucnélosti, nez u velmi slabého

protucnéni.
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3.3.4. Odhad ekonomickych piinosu p¥i realizaci vybranych opati‘eni

Mezi hlavni faktory ekonomické uspesnosti vykrmu byka patii ceny zastavu, trzby
a jatetné byky, naklady a jejich kladni polozky, pfirtistky hmotnosti, thyny a nutné
porazky zvitat v pribéhu vykrmu, porazkové hmotnosti a jakost JUT stanovena systémem
SEUROP. Zlepsenim téchto i dalSich ukazateli I1ze zlepsit 1 ekonomické vysledky vykrmu.
Odhad ptinosti zlepieni vyrobnich a dalsich ukazateld uvadi (KVAPILIK, 2008b)

v tabulce 20.

Tabulka 20: Odhad ekonomickych prinosii pri realizaci vybranych opatieni

Opatieni

Odhad piinosu

Zvyseni ptirtstku o 100 g na kus a den

- zkraceni doby vykrmu o 50 dni;

- snizeni nakladid na krmiva o 1 000 K¢ na
kus, resp. o 1,75 az 22,50 na KD;

-zvySeni zisku o 1,00 az 1,18 K¢/kg jat. hm;

-zvyseni zisku o 1 680 — 1 950 K¢/kus;

Cena jadrnych krmiv + 25 K¢

-naklady + 250 K¢ na kus;
-naklady + 0,70 az 0,83 K¢&/kg jat. hm.;

Cena zastavu + 2,50 K¢ na kg hmotnosti

- naklady + 150 K¢ na kus (nakup telat);
- néklady + 500 K¢ na kus (nakup po odst.);

Cena + 2,50 K¢/kg jat. hmotnosti

- trzby + 750 az 875 K¢ na kus;

Zvyseni hmotnosti pfi poraZzce o 50 kg/ks

- zvySeni zisku o cca 0,75 K¢&/kg Zivé hm.;
- zvyseni zisku o cca 500 K¢/kus;

Niz8i ztraty pii vikrmu o 1 %

- zvySeni zisku o 150 K¢ (ndkup telat);
- zvyseni zisku o 175 K¢ (ndkup po odstavu);

Nizsi ztraty objem. krmiv o 5 %

- zvySeni zisku 0 0,78 az 1,25 K¢/kg jat. hm.;

Nizsi naklady na vlastni objemna krmiva
0 2 500 K&/ha

- zvySeni zisku 0 0,95 az 1,22 K¢/kg jat. hm.;

Niz8i naklady na nakoupena objemna
krmiva o 25 K¢/tunu

- zvySeni zisku o0 0,38 az 0,50 K¢/kg jat. hm.;

Zlepseni zmasilosti z P na O

- zvySeni trzeb o 9 az 13 K¢/kg jat. hm.;

Zlepseni zmasilosti z O na R

- zvyseni trzeb o 5 K¢/kg jat. hm.;

Zlepseni zmasilosti z R na E, U

- zvySeni trzeb o cca 1 az 2 K¢&/kg jat. hm.;

SniZeni spotteby prace o 1 hod./kus

- zvySeni zisku 0 0,72 az 0,88 K¢/kg jat. hm.

Zdroj: KVAPIKIK (2008b)
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Dale uvadi (KVAPILIK, 2011a) v tabulce 21 odhad ptinosti opatieni v chodu krav

bez trzni produkce mléka.

Tabulka 21: Odhad p¥inosi opatieni v chovu krav bez TPM

ukazatel orientacni prinos na kravu za rok
pramér (K¢) rozmezi (K¢)
zvySeni hmotnosti prodaného telete o 30 kg 1 500 1200 -1 800
prodlouzeni odchovu telat o mésic 1500 1200 -1 800
sniZeni nakladd na 10 MJ ME krmiv o 0,25 K¢ 1250 1000-1400
snizeni véku pfi 1. oteleni o mésic 1 050 900 - 1 500
zvySeni ceny prodaného telete o 1 250 K¢ 900 700 - 1 000
zvyseni prirstku telat o 100 g na den 870 700 -1 000
snizeni ro¢ni obmény stdda o 5 % 750 400 - 1 100
snizeni spotfeby prace o 1 hodinu na kravu a rok 200 100 - 600
zkraceni nevyhovujici délky mezidobi o den 70 60 - 80

Zdroj: KVAPILIK (2011a), MJ — megajoul, ME — metabolizovatelna energie
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4. Diskuse — nakladovost a rentabilita vykrmu byki

Cilem chovu masného skotu, respektive krav bez trzni produkce mléka, je, stejné
jako u kazdého podnikani, dosahovani zisku. Zisk tvofi rozdil mezi pfijmy za trzni
produkty a naklady vynaloZzenymi na chov krav. Proto je snahou chovateli dosahovat

maximalnich pi{jmd p#i minimalnich nakladech (KVAPILIK, 2008b).

Kalkulace aplnych niakladi a prispévku na ihradu

K hodnoceni ekonomickych ukazateli vSech forem a variant vykrmu byka,
Kk posouzeni aktualni a perspektivni situace v podnikani, k odhadu vlivu rznych opatieni
na ekonomické vysledky a ke srovnani ukazateli mezi podniky se vyuzivaji rozdilné
metody. V zemédé€lstvi patii mezi nejbéznéjsi kalkulace uplnych (vlastnich) néakladd
a prispevku na thradu (neuplnych nakladi).

Kalkulace uplnych nakladi se b&zné vyuziva v CR a ve vétsing novych statl unie.
Princip spociva v zapocitani (zohlednéni) vSech vynaloZzenych ndkladii na konkrétni
produkt nebo vyrobek. Pfimé ndklady pifedstavuji polozky piimo a jednoznacné
vynaloZené na pfislusny produkt nebo vyrobek, naklady neptimé (rezijni) jsou polozkami
soucasné vynaloZenymi na vice produktli nebo vyrobkl. ReZijni niklady se pak pomoci
riznych metod rozpocitavaji na jednotlivé produkty. Ekonomicky vysledek (zisk)
za odvétvi a cely podnik odpovida saldu vypocitanému z nakladi a pfijmi za vSechny
produkty nebo vyrobky. Kalkulace uplnych nakladd se zdGvodu srovnéavani
ekonomickych vysledkli mezi staty i pfes urcité vyhrady (rozpocitavani rezii a nékterych
piimych nékladl, ¢asovy prubéh vyroby a dalsi) v ramci EU postupné rozsituje.

Vypocet prispévku na uhradu ptedstavuje metodu ke zjisténi ekonomického
vysledku hospodafeni v piepoétu na vyrobek nebo na podnik. Tato kalkulace
ma ,,pievahu® ve statech EU-15. Hlavni rozdil v kalkulaci uplnych nakladi spociva v tom,
ze nékladové polozky bez pfimého vztahu ke kalkulovanému vyrobku se do nakladd
nezapocitavaji. Znamena to, Ze pii vypoctu prispévku na thradu se zohlediuji jen nekteré
skupiny nékladii (variabilni, jednicové aj.). Pfispévek na thradu pak ptedstavuje polozku

k thrad¢ nakladt (nakladovych polozek), které k jeho vypoctu nebyly pouzity.
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Zakladni pfispévek na uhradu se vypocitd tak, Ze od objemu trzeb se odectou
variabilni naklady. Vysledek pak ptedstavuje polozku na thradu zbyvajicich nakladd.
Do variabilnich ndkladi vykrmu bykt se zafazuji ndklady na zastav, jadrma krmiva,
mineralni krmné doplnky, veterinarni vykony a léky, spotifeba PHM, energie a vody,
poplatky aj. Stalé (fixni) néklady tvofi odpisy budov a strojl, pojisténi, dan€, rezijni
naklady a daldi (KVAPILIK, 2008b). V tabulce 22 (KVAPILIK, 2011b) je uveden odhad
ekonomickych ukazateli vykrmu byki za rok 2010.

Tabulka 22: Odhad naklada vykrmu skotu a jejich hlavnich poloZek (v K¢, rok 2010)

Ukazatel, polozka naklada na kus na KDV %
krmiva nakoupena 2090 4,40 10,2
krmiva vlastni 8 978 18,90 44.0
pracovni naklady 4750 10,00 23,3
odpisy DHM 570 1,20 2,8
rezie 2 850 6,00 14,0
ostatni polozky 1187 2,50 5,8
naklady celkem 20 425 43,00 100,0
zastav (150 kg x 55 K&) 8 250 13,20”) 40,4
naklady + zastav 28 675 45 88 140,4
trzby 25 000 40,00 1224
ztrata -3 675 -5,88°) -18,0
mira rentability -12.8

ztrata po priéteni dotaci -2 365 | -3,78% | -11,6
mira rentability s dotacemi -8,2

pririistek g/kus/den 1 000

Zdroj: KVAPILIK (2011b) 1) na krmny den, porazkova hmotnost 625 kg;

2) na 1 kg zivé hmotnosti.

Do orientacni kalkulace je cena zastavu ve vysi 8 250 K¢ (150 kg x 55 K<),
pirastek ve vysi 1 000 gramuti na kus a den a porazkova hmotnost 625 kg na kus. V odhadu
je pocitano s dotaci Top-Up na DJ (dobytc¢i jednotku) ve vysi 1 310 K¢.

Pti trzbéach 25 000 K¢ a nakladech 28 675 K¢ na kus by v roce 2010 bylo dosazeno
ztraty ve vysi 3 675 K¢ na kus a 5,90 K¢ na krmny den pii mife rentability cca — 13 %.
Znamena to, zZe pti bézné variabilité¢ by mohla bez ekonomické ztraty byky vykrmovat jen
mala ¢ast vyrobct. Piima platba Top-Up (1 310 K¢ na DJ) by snizila odhadnutou ztratu
na cca 2 365 K¢ na kus, ¢imz by se zlepSila rentabilita produkce na — 8,2 %. Pro dosaZeni
miry rentability 5 % by trzby musely dosahnout cca 48 K¢ za kg zivé hmotnosti
a 30 000 K¢& na kus (KVAPILIK, 2011b).
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Primérné podily nakladovych polozek na celkovych nékladech ve skute¢nosti za

roky 2002 az 2008 a v predikci pro roky 2009 az 2014 jsou zobrazeny (FOLTYN a

ZEDNICKOVA, 2010) v tabulce 23.

Tabulka 23: Podily nakladovych poloZek na celkovych nakladech (%) vykrm byku

Nikladova poloZzka 2002-2008 2009-2014

materidlové naklady 545 52,0
krmiva (steliva) nakupovana 9,8 8,7
krmiva (steliva) vlastni 43,6 43,0
1é¢iva a desinfekéni prostiedky 0,1 0,3
naklady na mechanizaci 9,0 6,9
ostatni pfimé naklady a sluzby 4.7 49
mzdové a osobni ndklady celkem 19,3 20,2
odpisy DNHM celkem 2,5 2,5
odpisy zvifat 0 0
fixni ndklady pro ZV (pouze reZie) 10,9 0

Zdroj: FOLTYN a ZEDNICKOVA (2010) skuteénost — roky 1995 — 2008,

predikce — roky 2009 - 2014

Z tabulky 23 je ziejmé, Ze Vv letech 2002 az 2008 vice nez 54 % nakladt pii vykrmu
bykil tvofi materidlové ndklady tvofené vlastnimi a nakupovanymi krmivy a stelivy.
Znamena to tedy, Zze odvétvi vykrmu skotu a jeho néklady tzce souvisi s cenami
zemédé€lskych vyrobct obilovin. Predikce pro roky 2009 az 2014 pocitd s mirnym

snizenim materialovych nakladi, ale predpovida narist mzdovych a osobnich ndkladu.

Do ekonomiky chovu skotu vstupuji pifimé podpory vazané na VDI skotu
apodpory chovu krav BTPM a soucasné 1 nepiimé podpory poskytované na plochu
krmnych plodin a realizované prostfednictvim spotieby vlastnich krmiv. Jejich jednotkova
vyse je vztaZzena na findlni produkci (u vykrmu byki se jedné o kg zivé hmotnosti) a zavisi
na objemu zkonzumovanych krmiv, na vysi jednotkové podpory odpovidajicich krmnych
plodin a na vyrobni oblasti, kde pfistupuji k podpordm SAPS a Top-Up rovnéz podpory
trvalych travnich porostii a LFA oblasti (FOLTYN a ZEDNICKOVA, 2010).

V grafu 1 (KOPECEK, 2010) zobrazuje néklady, realizaci a miru zisku za roky
2005 a 2008 bez a se zapocitanim podpor.
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Graf 1: Naklady, zpenéZovani a mira zisku bez a véetné podpor
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Zdroj: KOPECEK (2010)

I pted podpory, které vroce 2005 cCinily 7,69 Ké/kg zivé hmotnosti, vznikala
chovatelim ztrata 0,51 K&/kg zivé hmotnosti. V roce 2008 byla ztrata jesté vétsi, konkrétné

12,67 K¢/kg Zivé hmotnosti.

Néklady na vykrm bykl se kazdoro¢né zvySuji. Rozdilné je to vSak u realiza¢nich
cen jate¢ného skotu. Graf 2 (FOLTYN a ZEDNICKOVA, 2010) ukazuje vyvoj nékladt

na vykrm a primérné realizacni ceny od roku 1995 s predikci do roku 2014.

Graf 2: Vyvoj nakladi na vykrm byki a primérnych realiza¢nich cen v Ké/kg Z. hm.
od roku 1995
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Zdroj: FOLTYN a ZEDNICKOVA (2010) skute¢nost — roky 1995 — 2008,

predikce — roky 2009 — 2014
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Z grafu 2 je patrny nerovnomérny rust mezi naklady na vykrm byku a jejich
realiza¢ni cenou. Od roku 1995 do roku 2008 se naklady na vykrm zvysily 0 63,4 %, oproti
tomu realiza¢ni cena jate¢ného skotu vzrostla pouze o 6,8 %.

Chov krav bez trzni produkce mléka a vykrm jateCnych zvitrat jsou odvétvi, ktera
vyznamnym zpusobem ovliviluji ekonomiku zeméd¢€lskych podnikti zaméfenych
na masnou produkci a do zna¢né miry jsou v soucasnosti ovliviiovany dota¢nim systémem
jednotného trhu EU. Zaroven se chov skotu vyznacuje uzkou vazbou na zemédé€lskou
pudu. Jedna se predevSim o vztahy pti vyrobé a zajisténi krmiv, udrzovani urodnosti ptidy
statkovymi hnojivy, vliv na osevni postupy a samoziejmé s ohledem na vyvoj Spolecné
zemédelské politiky se stale Castéji zvySuje vyznam skotu pro ekologické vyuzivani
trvalych travnich porostii, udrzbu krajiny a rozvoj oblasti se ztizenymi podminkami
(LFA oblasti). Soucasné je na podporu chovu masného skotu sméfovana cela fada
dota¢nich prostfedkid, které maji za ukol predevSim zatraktivnit produkci a nabidnout

ji jako vhodnou alternativu pro zemédélské podniky (KROUPOVA a MALY, 2006).

V grafu 3 (KOPECEK, 2010) uvadi miry rentability ve vykrmu bykt bez podpor
a véetn€ podpor za roky 2004 az 2008.

Graf 3. Mira rentability ve vykrmu byku bez a véetné podpor za roky 2004 — 2008
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Zdroj: KOPECEK (2010)
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Prestoze se celkové podpory na kilogram zivé hmotnosti jateCnych byka
pohybovaly v letech 2004 az 2008 v rozpéti cca od 5,10 az do 9,40 K&, nebyla ztrata
ve vykrmu byki, mimo roku 2006, kompenzovana. I zmiiiovany rok 2006 ale dosahl

rentability pouze 0,40 % (KOPECEK, 2010).

Odliné hodnoty zobrazuji (FOLTYN a ZEDNICKOVA, 2010) v tabulce 24.

Tabulka 24: Vyvoj rentability vykrmu byki od roku 1995 s predikci do roku 2014

Jednotkova Rentabilita Rentabilitas
Naklady na  Primérna Podpory podpora bez podpor podporami
Rok | PFiristek Zivou hm. realit. cena  celkem  celkem R-S R+S
kg/100KD | Ké&/kg 7. hm. [Ké&/kg z. hm. [ Ke/Kks Ke/kgz. hm. | % %

1995 77,60 35,02 35,57 0 0 1,6 1,6
1996 76,98 37,49 35,78 0 0 -4,6 -4,6
1997 76,68 42,82 35,48 0 0 -17,1 -17,1
1998 79,15 43,06 39,56 0 0 -8,1 -8,1
1999 82,33 41,70 38,17 0 0 -8,5 -8,5
2000 82,74 43,57 40,97 0 0 -6,0 -6,0
2001 85,22 44,36 33,77 0 0 -23,9 -23,9
2002 86,29 44,46 37,34 0 0 -16,0 -16,0
2003 86,59 43,87 36,99 0 0 -15,7 -15,7
2004 84,92 47,53 38,02 4934 8,36 -20,0 -2,4
2005 86,67 48,25 40,62 7134 12,09 -15,8 9,2
2006 87,44 50,55 41,95 8 408 14,25 -17,0 11,2
2007 91,03 54,95 38,75 8 088 13,71 -29,5 -4,5
2008 92,37 57,21 38,00 6 852 11,61 -33,6 -13,3
2009 91,83 54,17 39,14 7188 12,18 -27,7 -5,3
2010 91,56 54,86 39,99 7 835 13,28 -27,1 -2,9
2011 92,36 55,53 39,99 7222 12,24 -28,0 -5,9
2012 93,16 55,94 39,99 6 590 11,17 -28,5 -8,5
2013 92,44 56,59 39,99 5477 9,28 -29,3 -12,9
2014 94,76 57,36 39,99 6 010 10,19 -30,3 -12,5

Zdroj: FOLTYN a ZEDNICKOVA (2010), skute¢nost 1995 — 2008, predikce 2009 — 2014

Z tabulky 24 vychazi kladna rentabilita pro roky 2005 a 2006. Predikce

do budoucna bohuzel zadné vyraznéjsi zlepSeni situace nepiedpovida.

Ptes orienta¢ni charakter ekonomickych ukazatelli je ziejmé, Ze vykrm byki
jevCR v poslednich letech v priméru ztratovy. Tento nepfiznivy vysledek ponékud
»Vylepsuji“ pfimé platby vyplacené jako ,,SAPS* a ,,Top-Up* na plochu. Soucet ndkladi
na krmiva, mezd a odpistt hmotného investicniho majetku dosahuje kolem 80 %, na ostatni

polozky pak ptipadd pouze 20 % ndakladli. PonévadZ vice neZ polovina nakladi piipada
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na krmiva, lze hlavni moznosti uspor hledat u této polozky. Jedna se hlavné o zvyseni
kvality a produkéniho efektu objemnych krmiv a ekonomické vynakladani jadrnych krmiv.
Z této orientacni kalkulace je zfejmé, ze pii nizkych pfiristcich hmotnosti a nizkych
nakupnich cenach jateCnych zvifat lze pozitivniho ekonomického vysledku vykrmu
dosdhnout jen vyjimecné. Mezi podminky ekonomicky uspé$ného vykrmu patii piirtistek
nad 1 000 gram® na kus a den, realizace opatieni na sniZzeni nakladt a ceny odpovidajici

nékladiim a priméru cen hlavnich vyrobct hovéziho masa v EU-27 (KVAPILIK, 2011b).
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5. Zavér

Maso obecné hraje vyznamnou roli ve vyzivé lidi, konkrétn¢ u hovéziho masa
ale v poslednich letech jeho spotieba klesala a nyni s hodnotou 9,5 kg na osobu ¢ini 12,5 %
ze vSech zkonzumovanych druhii mas. Pfitom jeSté pied dvaceti lety cinila hodnota
zkonzumovaného hovéziho masa pies 30 kg na osobu. Postupné ale jeho obliba klesala
anyni je az na tfetim misté nejkonzumovanéjSich druhi mas po vepfovém a kufecim.
| z tohoto diivodu je hovézi maso jedinym druhem masa, ve kterém je Ceska republika
sobéstacna.

Hovézi maso patii k nejhodnotnéj$im druhim masa. Je zdrojem nejen bilkovin
dalezitych ve vyzivé Cloveka, ale i mineralnich latek (draslik, Zelezo, vapnik, fosfor aj.)
a vitaminu (skupiny A, B, D aj.). Pro vyrobu hovéziho masa lze vyuzivat v§echna plemena
skotu, ovSem predpoklady k produkci kvalitntho masa maji pfedev§im masna
a kombinovand plemena. Mezi ukazatele masné uzitkovosti patii vykrmnost a jateCna
hodnota zvitete. Vykrmnost je charakterizovana dennim pfirdstkem Zivé hmotnosti, ktera
v Ceské republice v kategorii byk dosahuje hodnot pfes 800 gramii na kus a den. Dale
se do vykrmnosti fadi netto pfirastek shodnotou 492 gramii na kus a den. Primérna
jate¢nd hodnota v roce 2011 ¢inila 53,4 %.

Jakost masa je jednim znejvyznamngjSich faktort. Je ovliviiovana ftadou
intravitalnich vlivii plsobicich na zvife za zivota, tedy béhem vykrmu, pii pfepravé
a v dob¢ pred porazkou. Vliv na jakost masa mé pfedevsim plemeno, pohlavi, vek, Groven
vyzivy, podminky pii preprave, stres apod. Ke klasifikaci jate¢ného skotu je kvili zna¢né
variabilité kust skotu uréenych k porazce nevyuziva piistrojovych metod, ale smyslového
posouzeni klasifikatora vyskoleného pro tuto ¢innost. Klasifikace se provadi podle systému
SEUROP, ktery je jednotny na celém tGzemi Evropské unie. Klasifikuji se pouze jate¢né
upravena téla dospélého skotu, konkrétné kategorie mlady byk, byk, vil, krava a jalovice.
je protucnélost, kterd dosahuje péti tiid, od velmi slabé oznaCované cislici 1 po velmi
silnou oznacovanou Cislici 5. Vyslednd tfida jakosti je dana kombinaci kategorie téla
jatecného skotu, tfidy zmasilosti a tiidy protucnélosti. Na kazdém klasifikovaném jatecné
upraveném téle musi byt vysledna tiida jakosti vyznacena bud’ pomoci razitka, nebo

pomoci etiket. O provedené klasifikaci vystavi klasifikator protokol.
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Na proces produkce masa navazuje proces jeho zpracovani, kdy se jatecné upravena
téla déli na jednotlivé casti. Diive se zpenézovalo napevno v zivém, ale z divodu castych
neshod mezi prodavajicim a kupujicim se od tohoto zptsobu zpenéZovani upustilo a nyni
se zpenczuje v mase, kde je zékladnim kritériem vysledna tfida jakosti dle systému
SEUROP. Cenovy vyvoj je sledovan ve tfech hladinich, konkrétné se jednd o ceny
zemédelskych vyrobel, ceny primyslovych vyrobcti a spotiebitelské ceny. Ceny
zeméedelskych vyrobel se v letech 2007 az 2010 drzely piiblizné€ ve stejnych hladinach,
ovSem v roce 2011 vyrazné vzrostly u vSech kategorii skotu ptiblizné€ o 5,- K¢/kg jateéné
upraveného téla. Ceny prumyslovych vyrobcil se vyrazngji méni u kvalitngjsiho masa, kde
ceny opét v letech 2005 az 2010 dosahovaly téméf stejnych hodnot, v roce 2011 stoupla
cena za kg hovéziho zadniho bez kosti o témét 8,- K¢, oproti tomu cena predniho s kosti
vzrostla o 1,50 K¢&. Spotiebitelské ceny kazdorocn€ mirné rostou, ovSem ceny pravé
svickové vyrazné kolisaji. V roce 2009 dosahovala cena za kg tohoto druhu masa témét
608,- K¢, nasledujici rok ovSem pfinesl propad ceny az na 560,- K¢.

V zemédelstvi se k hodnoceni ekonomickych ukazatelii nejcastéji vyuziva
kalkulace Gplnych nékladt a pfispévku na tthradu. Po odecteni v§ech nakladovych poloZzek
od trzeb zjistime miru zisku. Bohuzel v soucasné dobé je vykrm skotu spiSe ztratovy,
a i pres ptimé dotacni platby Top-Up nedosahuji podniky s vykrmem byki zisku. Od roku
1995 do roku 2008 se naklady na vykrm zvySily o 63,4 %, oproti tomu realizani cena
jate¢ného skotu vzrostla pouze o 6,8 %. Rentabilita bez vyplacenych podpor méla kladnou
hodnotu pouze v roce 1995, s vyplacenymi podporami navic v roce 2005 a 2006. Je tedy
ziejmé, ze vykrm byki je v Ceské republice v poslednich letech v priméru ztratovy.

Do budoucna spotiteba hovéziho masa piili§ stoupat nebude, spiSe naopak. Cena
hovéziho masa je v porovnani s preferovanéjsimi druhy mas stale mnohem vyssi, a podle
ceny se spousta spotiebitelll rozhoduje. Soucasny nepomér mezi ndklady na vykrm
arealizatnimi cenami by mohl byt v blizké budoucnosti, piedev§im pro mensi chovy,
likvida¢ni. Do budoucna Ize ptedpovédét zavedeni objektivnich metod klasifikace
jatecnych tél skotu, predev§im VIA metod, které se jiz v n€kolika evropskych statech
vyuzivaji. Lze ptfedpokladat, Ze postupné nahradi klasifikatory, jejichZz subjektivni

posuzovani neni v porovnani s objektivnimi metodami tak presné.
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Ptiloha €. 1. Vzor protokolu ke Kklasifikaci jate¢ného skotu

Protokol
o klasifikaci jate¢né upravenych tél jatecného skotu

Osobni ¢islo klasifikatora

Registracni ¢islo chovatele:

Registracni ¢islo
obchodnika:
/pokud neni shodny s reg. ¢islem chovatele/

Registracni ¢islo jatek:
/reg. ¢islo hospodarstvi/

Datum klasifikace:
(den, mesic, rok)

Porado Usni znamka Ttida
vé | Ko jakosti | Hmotnost
cislo | d Identifika&ni &islo zvitete JUT za
jatecné| ze studena
ho |ms (kg)
skotu
Podpis klasifikatora

Zdroj: TRCKA, (2009)




Ptiloha €. 2. Vyvoj cen hovéziho JUT za studena v K¢/Kg za jednotliva ¢tvrtleti
od roku 2007
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Ptiloha ¢. 3. Porovnani cen v EUR/100 kg JUT skotu za studena s vybranymi zemémi
Evropské unie
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Zdroj: SZIF, (2012b) uvedené ceny jsou bez DPH a zahrnuji dopravni naklady,
ceny piepocitavany pii kurzu 1 EUR - 25,155 K¢



