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Abstrakt

Bakalatska prace se zabyva apelacnim syst¢tmem VOC Znojmo, vina origindlni
certifikace. Ten byl jako prvni v Ceské republice zaveden ve Znojemské vinaiské po-
doblasti.

Prace charakterizuje a popisuje specifika VOC Znojmo. Je popsan vznik prvniho
apela¢niho systému v CR, zptisob znadeni téchto vin, vybrané odriidy a podminky vy-
roby VOC Znojmo vin. Piedstaveny jsou i jednotliva vinafstvi, kterd jsou ¢leny spolku
VOC Znojmo.

Blize prace charakterizuje VOC Znojmo z pohledu pudnich, geologickych a kli-
matologickych podminek. Dale jsou v praci popsany stanovy VOC Znojmo, porovnany
a zduiraznény rozdily mezi ostatnimi VOC.

V samotné praci jsou senzoricky zhodnocena a porovnana vina, ktera byla zatfi-
déna do spolku VOC Znojmo s viny, ktera znamku VOC Znojmo nemaji.

Klicova slova:

VOC Znojmo, apelaéni systém, terroir, charakteristické odrudy, Znojemsko

Abstract

The bachelor thesis deals with the appellation system of Wine of the original cer-
tification, VOC of Znojmo. It was as the first one introduced in the Czech Republic in
the Znojmo wine region.

The thesis characterizes and describes the specifics of VOC Znojmo. There is de-
scribed the creation of the first appellation system in the Czech Republic, the way of
identification of VOC wines, selected wine varieties, and production conditions of wine
of VOC Znojmo. There are also introduced individual wineries, which are members of
the association of VOC Znojmo.

The thesis, in more detail, characterizes VOC Znojmo in terms of soil, geological
and climatological conditions. Furthermore, there is described the code of rules of VOC
Znojmo, and there are compared and highlighted the differences between other VOC.

In the independent thesis, there are evaluated sensorily and compared wines,
which was classified in the association of VOC Znojmo with the wines, that do not have
the mark of VOC Znojmo.
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1 Uvod

Ve vinafskych zemich v Evropé ptfevlada tzv. romansky typ znaeni vin. Tato
forma kategorizace vin je uzivana v zemich, jako jsou Francie, Itélie, gpanélsko, Recko,
Portugalsko, Rakousko, ale také naptiklad gV}'Icarsko, Bulharsko, Tunisko nebo Maro-
ko. V tomto systému prestavuje ,.terroir urcujici faktor. Kvalita hroznti a vina je posta-
vena na uroven ptivodu hroznii. Hodnotici komise zkouma, jestli mé vino stejny charak-
ter, stejné vonné latky jako piedloni, jestli je vice nebo méné aromatické. Kdyz napf.
Francouzi vyrobi cuvée, kazdy rok bude mit stejny charakter. Apelacni systém to ma
prave zarucit.

V Ceské republice star$i a donedavna pouzivanéjsi byl tzv. germansky typ znace-
ni. Ten oznacuje kvalitu vin podle cukernatosti hrozni. V soucasnosti existuji, jak ger-
mansky, tak romansky systém nezavisle na sobé a pfinaseji vice informaci o daném vi-
ne.

VOC je zkratkou pro oznaéeni vin originalni certifikace v Ceské republice. Tento
prvek je k nam zavadény z romanskych apelacnich vinafskych systémi. Kontrolu vin
VOC uvadénych na trh neprovadi statni zemédelska a potravinaiska inspekce, ale insti-
tuce k tomu mistné vytvofena. Vina jsou specificka tim, ze hrozny, ze kterych jsou vy-
robena, pochazeji pouze z registrovanych vinic, leZicich ve schvalenych polohach dané-
ho regionu. Hodnoceni vin provadi sami vinafi, ¢lenové piislusného sdruzeni VOC,
kteti rozhodnou, zda dané vino spliiuje charakter VOC nebo nikoliv.

Znojemska vinaiska podoblast zavedla prvni apelaéni systém v Ceské republice.
V roce 2005 s timto napadem pfisli Jifi Hort z vinaistvi VINO HORT, s.r.o. a Jaroslav
Chaloupecky z Vinafstvi LAHOFER, a.s. Schvalovaci proces pro udéleni oznaceni
VOC Znojmo byl spésné dokongen v roce 2009. Ceska republika se timto krokem za-
fadila mezi Gspésné trzni systémy, praktikujici marketing kontrolovaného piivodu.

VOC Znojmo se tyka pouze tii nejtypictéjsich odrid ze Znojemska a navic musi
tyto odridy pochézet z vybranych a uznanych vini€nich trati. Diky naro€nym pozadav-
kiim na kvalitu vin se do sdruzeni jiz zapojilo devatenact vinatstvi.



2 Cil prace

Cilem préce je charakterizovat a specifikovat sdruzeni VOC Znojmo, popsat sta-
novy a zdiraznit rozdily mezi ostatnimi VOC sdruzenimi v Ceské republice. Dal§im
cilem je senzoricky porovnat a zhodnotit vina, ktera byla zatfazena do VOC Znojmo
S viny, ktera zndmku VOC Znojmo nemaji.
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3 Zpisoby znaceni vin
Ve svété existuji dva typy vinafskych systémd, germansky a romansky systém.
Oba zplisoby v soucasnosti existuji nezavisle na sob¢.

3.1 Germansky typ znaceni vin

Germansky systém je zalozen na cukernatosti hroznti. Byl zaveden v Némecku po
2. svétové valce, v Rakousku v 70. letech a v Ceské republice vroce 1994 (voc
MIKULOV, 2014). Toto d¢€leni se pouziva u tichych vin, nejzakladnéjsi déleni je na vina
zemska, jakostni a jakostni s piivlastkem. Kvalita se méfi v °NM, kdy jeden stupen
normalizovaného mosStoméru znamena jeden kilogram pfirodniho cukru na 100 litra
hroznového mostu.

Tabulka 1: Déleni kvality vin dle cukernatosti hrozni

. Minimalni cukernatost
Kategorie vin 9
mostu
Vino 11°NM
Zemské vino /Moravské zemské vino nebo Ceské zemské o
, 14° NM
vino/
Jakostni vino /odriidové nebo znamkove/ 15°NM
Vina s privlastkem - kabinetni 19° NM
Vina s piivlastkem - pozdni sbér 21° NM
Vina s pfivlastkem - vybér z hrozni 24° NM
Vina s ptivlastkem - vybér z bobuli 27° NM
Vina s pfivlastkem - ledové vino 27° NM
Vina s ptivlastkem - slamové vino 27° NM
Vina s pfivlastkem - vybér z cibéb 32°NM

Uvadéna zkratka ,, °NM*, znamend stupen normalizovaného mostoméru. Jeden
stupet NM udava, kolik kg cukru se nachézi ve sto litrech mostu.

3.2 Romansky typ znaceni vin (apelacni systém)

Romansky systém je systém, ktery klade diiraz na kvalitu vina dle mista ptivodu
hroznt, terroir. Ten dava vinim jedine¢ny a nezaménitelny charakter (KOUDELA A
OBURKOVA, 2014B).

Terroir je francouzsky zem, kraj a piida. Soubor prirodnich faktorii a prostiedi vi-
nice, které ovliviiuji révu vinnou, hrozny a vino. Je kombinaci druhu pudy, podnozi,
expozice, svazitosti, nadmorské vysky, podnebi, razu krajiny, mikro- 1 makroklimatu aj.
Spolu s odriidou a technologickymi vikony (popr. osobnosti vinare) vymezuje typ a kvali-
tu vina. (ACKERMANN 2007, p. S 208).

Apelaéni systém ma zarucit, Ze vino bude skute¢né kvalitni a pro danou oblast ty-
pické. Ve svéte je tento systém podstatné rozsifenéjsi. Dokonce v Némecku a Rakousku
poslednich nékolik let existuje spolu s ptivodnim germanskym systémem (HAUSKNOTZ,
2014).
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3.2.1 Apelacni systémy v nékterych evropskych zemich
* Francie

Francie byla prvni zemi, kterd zavedla systém kontroly piivodu a kvality vin.
1. Appellation d’Origine Controlée (AOC)

Nejkvalitngjsi vina oznacend znackou AOC pochdazeji z jasné definovanych oblas-
ti a zarukou jejich pivodu jsou také pozadavky na pidni a klimatické podminky, odrady
a dalsi stanovené faktory. INAO (Nérodni institut potvrzovani ptivodu) piisn¢ kontrolu-
je puvod, odrady, mnozstvi produkce, péstitelské metody, techniky zpracovani a kvalitu
produktu. Vina AOC tvoii jednu tfetinu produkce francouzskych vinafstvi.

2. Vin De¢ limité de Qualité Supérieure (VDQS)

Rada vin je z této kategorie postupné piefazovana mezi vina AOC. Jde o piisnd
kontrolovana vina s vys$simi limity produkce nez AOC, kvalitou se velmi blizi vinim
AOC. Vina VDQS jsou jedina, ktera musi byt degustovana kazdy rok. Jsou vzdy nejpr-
ve schvalovana odbornou komisi, aZ potom jsou uvolnéna k prodeji.

3. Vins de Pays (VDP)

Vina fazena do této skupiny maji vyznaceny ptivod a individualni charakter. Plati
pro né uréita omezeni, ale predpisy nejsou tak piisné jako pro vina ve vysSich kategori-
ich (ANON., 2015).

4. Vins de Table (VT)

Jedna se o vina, kterd nemaji oznaceni odrlidy a ani piivodu. Jsou ur€ena pro kaz-
dodenni spotfebu. Obvykle se vyrabé&ji scelovanim rtiznych odrid, ale musi byt vyrobe-
na z hroznt vypéstovanych ve Francii (CALLEC, 2003; vOC MIKULOV, 2014)

= Jtalie
1. Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG)

Klasifikaéni stupen, ktery predstavuje nejvyssi stupenn kvality a plati pro nejlepsi
vina DOC od roku 1992. Vina jsou opakované pfezkuSovana, zda maji i nadale narok
byt zahrnuta do této kategorie (CALLEC, 2003).

2. Denominazione di Origine Controlla (DOC)

Zakon zroku 1963 byl inspirovan francouzskym zédkonem. Obsahuje nafizent,
které nafizuje omezeni produkce hroznt pro vyssi kvalitu vin. Vina DOC jsou kontrolo-
vana dle piivodu, vynosu, doby zrani, technologie a kvality.

3. Indicazioni Geografiche Tipiche (IGT)
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Tato tfida je srovnavana s francouzskou tfidou Vins de Pays. Musi na etiketé nést
udaje o vymezené vyrobni zén€, pouzité¢ odridé, presné vyrobni metod¢, obsahu alko-
holu, barvé vina a jména vyrobce (CALLEC, 2003).

4. Vino da Tavola (VDT)

U této kategorie se na etiket¢ ptivod vina a pouzité odrtidy neuvadi, udaje jako

Cv v

rii italskych vin (CALLEC, 2003).
= Rakousko
Districtus Austriae Controllatus (DAC)

Od roku 2002 funguje soubézné s germanskym systémem. Tento systém na jafe
roku 2010 tfidil vina dle sedmi apelaci. Jejich pocet by se mél nadéale rozsifovat
(KOUDELA A OBURKOVA, 2014B).

= Spanélsko
1. Denominacion de Origen Calificada (DOC)

Zkratka DOC se tyka pouze Spickovych Spanélskych vin a je srovnatelné s ital-
skym DOCG. Od zavedeni této kategorie v roce 1988 bylo povoleno nést toto oznaceni
pouze jediné oblasti ve Spané&lsku — La Rioja. Aby se mohla piislusna oblast stat DOC,
musi pfijmout fadu dohod o cené hrozntl, plnéni do lahvi, pravidlech vyroby a kontroly
véetné pravidelnych ochutnavek (CALLEC, 2003; STEVENSON, 2001).

2. Denominacion de Origen (DO)

Oznaceni piivodu pro Spanélska vina, jednd se o variantu francouzského VDQS a
AOC.

3. Vinode la Tierra (VT) a Vino comarcal (VC)

Vino de la Tierra pochazi z jasné vymezenych oblasti proslulych svou kvalitou a
jedine¢nosti. Vino comarcal jsou vina z uréité oblasti a vyzna¢enym ro¢nikem (CALLEC,
2003).

4. Vino de Mesa (VM)

Na tuto kategorii se neklade ptili§ mnoho pozadavkii. Mohou byt vyrobena kdeko-
li ve Spanélsku, pochazet z riiznych regionti a nemusi byt nijak geograficky ani ¢asové
oznacena (CALLEC, 2003).
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3.2.2 Apelaéni systém v Ceské republice
Vina originalni certifikace (VOC nebo V.0.C.)

Vina originalni certifikace 1ze v Ceské republice vyrabét od roku 2004. Vina
oznacend VOC jsou specifickd tim, Ze hrozny pochazeji z vinic lezicich ve schvalené
oblasti daného regionu. Jsou povolovana Ministerstvem zemé&délstvi dle § 23 zakona €.
321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych souvisejicich zakont
Vv platném znéni. Aktualné existuje Sest sdruzeni VOC, a to v oblastech Znojmo z roku
2009, Mikulov a Modré hory z roku 2011, Palava z roku 2012, Blatnice z roku 2013 a
Valtice z roku 2015.

Jednotliva sdruzeni si ve svych stanovach urcila odridy a jejich cuvée vhodné pro
danou oblast. Dle zminéného zédkona musi vino VOC odpovidat alesponn pozadavkiim
jakostnich vin, vyrobce musi byt ¢lenem sdruZzeni a musi byt vyrobeno na tzemi men-
$im nebo velikostné odpovidajici vinatské oblasti. Vino originalni certifikace se na eti-
keté musi oznacit slovnim Udajem ,,vino originalni certifikace* nebo zkratkou V.O.C.,
pfipadné VOC. SdruZeni si navic stanovila dalsi pfisné podminky, které musi vyrobce
dodrzovat. Zattid'ovani takto vyrobené¢ho vina probiha dle stanov jednotlivych sdruZzeni
(KOL. AUTORU, 2011).

viNA
ORIGINALNI
CERTIFIXACE

VO :

eC @
A
VOC PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE VOC

MODRE HORY

obrizek 1 loga VOC v Ceské republice, logo VOC Valtice chybi
(HAUSKNOTZ, 2014)
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4 VOC Znojmo

4.1 Vznik prvniho apelaéniho systému v Ceské republice

Znojemska vinafskd podoblast zavedla prvni romdansky zplisob znaceni vin
v Ceské republice, ktery hodnoti vina dle ptivodu hroznti — VOC Znojmo, vina original-
ni certifikace. S napadem, vytvofit prvni apelaéni systém v CR, piisli v roce 2005 vinati
Jaroslav Chaloupecky z Vinatstvi LAHOFER, a.s. a Jifi Hort z vinaistvi VINO HORT,
s.r.0. Nasledovalo svolani vinail, sepsani stanov, muselo se vymyslet, jak bude hodno-
ceni probihat a vybrat charakteristické odriidy. Schvalovaci systém pro ud€leni oznaceni
VOC Znojmo byl Gspésné dovrsen v roce 2009 (KOUDELA A OBURKOVA, 2014B).

V soucasné dobé je soucasti sdruzeni VOC Znojmo devatenact vinafstvi.

4.2 Zmnaceni vin VOC Znojmo

telnou znackou je paska okolo hrdla ldhve, kterd obsahuje Ciselny kod, z kterého po-
zname vyrobce, SarZi vina, ¢islo rozhodnuti o udéleni zna¢eni VOC Znojmo a pocet
lahvi v této Sarzi. Pasku VOC vinat dostava az poté, co je vinu udélena znacka VOC a
to ptesny pocet odpovidajici poctu lahvi z dané Sarze. Design etikety si jednotlivy vinafi
zpracovavaji samostatné (ZNOVIN ZNOIMO, 2015).

Dalsim poznavacim znamenim je logo VOC Znojmo. Néktefi vinati si logo VOC
Znojmo lepi na lahev v okoli etikety, nebo ho maji soucasti tisténé etikety nebo u nékte-
rych ptipadii na 1ahvi Gpln¢ chybi. Ale spravné by na 1ahvi mély byt oba tyto poznavaci
znaky, jak logo VOC Znojmo, tak paska okolo hrdla lahve.

obrazek 2 ukazka typu pasky VOC
Znojmo (TLAPAKOVA, 2015)

obrazek 3 ukazka loga VOC
Znojmo (TLAPAKOVA, 2015)
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4.3 Vybrané odridy a podminky pro vyrobu vin VOC Znojmo
Kapitola je zpracovana na zakladé: (KOUDELA, 2014c).

Vina navrhovand na ocenéni VOC Znojmo musi byt vyrobena za nasledujicich
podminek, 1isi se od béznych odridovych vin vyrobenych ve znojemské vinaiské po-
doblasti. Vina Ize vyrabét v kvalité odpovidajici pro pripravu jakostnich vin a most mu-
si mit miniméalné¢ 19°NM. Vynos sklizenych hrozni nesmi piekrocit 2,5 kg na hlavu.
Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani“ a nesmi byt pouzZito ani chipst, tani-
nu a sorbanu. Vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nych
kalech. Jable¢no-mlécna fermentace je povolena. Zbytkovy cukr ve viné VOC Znojmo
je omezen na max. 15 g/l a obsah alkoholu nesmi ptekrocit hodnotu 13,9 objemovych
%.

vvvvvv

vignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené. Vina musi vykazovat nésledujici typické
senzorické vlastnosti:

4.3.1 Sauvignon
e Dbarva: svétle zluta, zelenkavé tony
e viné: broskvova, Cernorybizovd, ananasovd, popfipadé minerdlni tony, a
to samostatné nebo v kombinaci
e chut: broskvova, ¢ernorybizovd, ananasovd, poptipad¢ s minerdlnimi to-
ny, a to samostatné nebo v kombinaci bez chorob a vad

4.3.2 Ryzlink rynsky
e barva: svétle zlatava, zelenkavé tony
e vuné: medova, meruiikova, pomerancové tony, popiipadé mineralni tony,
a to samostatné nebo v kombinaci
e chut’: merunkova, medova, pomerancova, poptfipadé s mineralnimi tony, a
to samostatné nebo v kombinaci, bez chorob a vad

4.3.3 Veltlinské zelené
e Dbarva: svétle-zluta, zeleno-zluta
e vuné: s muskatovym nadechem nebo mandlovymi tony, popiipadé mine-
ralni tony, a to samostatné nebo v kombinaci
e chut: svézi, kofenitd, peptnatd, bez nadechu dieva, neobtézujici alkoho-
lem, bez botrytickych tonl, poptipad€ s mineralnimi tény, bez chorob a
vad a to samostatné nebo v kombinaci

Z vyse uvedenych odrid lze vyrabét vina jako samostatné odridy, ptipadné i
cuvée Z jedné odriidy, nebo miize byt vyrobeno cuvée ze dvou nebo tii odrid. Pti vyro-
bé vsech tii odrid musi byt slozeni minimalné kazdé z odrid: Sauvignon 40%, Veltlin-
ské zelené 30% a Ryzlink rynsky 20% mostu nebo vina. Pfi vyrobé cuvée ze dvou od-
rud, musi byt podil kazdé odrady 1:1.
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Cuvée musi senzoricky odpovidat odriidové skladbé:

4.3.4 cuvée Sauvignon, Veltlinské zelené a Ryzlink rynsky
e Dbarva: Zluta, se zelenkavymi odlesky
e viné: broskvové mandlova, ¢ernorybizova s medovymi podtony, a to sa-
mostatné nebo v kombinaci
e chut: broskvové mandlova, Cernorybizovd s medovym podtextem, a to
samostatné nebo v kombinaci, bez chorob a vad

4.3.5 cuvée Sauvignon a Veltlinské zelené
e barva: Zlutava, se zelenkavymi odlesky
e vuné: broskvové mandlova, ¢ernorybizova a to samostatné nebo v kombi-
naci
e chut: broskvové mandlova, Cernorybizova s pepinatou dochuti, a to sa-
mostatné nebo v kombinaci, bez chorob a vad

4.3.6 cuvée Sauvignon a Ryzlink rynsky
e Dbarva: svétle zlatava, se zelenkavymi odlesky
e vuné: broskvové medova, Cernorybizova a to samostatné nebo v kombina-
ci
e chut: broskvové medovd, Cernorybizovd s pomerancovou dochuti a to
samostatné nebo v kombinaci, bez chorob a vad

4.3.7 cuvée Veltlinské zelené a Ryzlink rynsky
e Dbarva: Zluta, se zelenkavymi odlesky
e vuné: medoveé mandlova, pepinata, a to samostatné nebo v kombinaci
e chut’: medova s pepinatym dovétkem, a to samostatné nebo v kombinaci,
bez chorob a vad

4.4 Hodnoceni a zatfid’ovani vin VOC Znojmo

Clen spolku, mé-li zajem o pFiznani oznageni vina VOC Znojmo, musi podat Za-
dost o pfiznani oznaceni VOC Znojmo. S podanim zadosti pozada vyrobce Piedstaven-
stvo o odbér vzork, které budou uzity pro rozbor vina v akreditované laboratofi, smys-
lové hodnoceni vina a pro uchovani vzorku vina (KOUDELA, 2014cC).

Odbér vzorkl provadi povéfend osoba a musi dodrzet postup pii odbéru vzorki.
Oznaceni a zapeceténi probiha tak, Ze se urcenou lepici paskou omota konec hrdla lahve
véetné korkového uzavéru a oznaci se razitkem tak, aby vzorky nemohly byt zaménény
a s obsahem lahve manipulovano. O odbéru sepisuje povéiena osoba protokol. Odebra-
né vzorky jsou ukladany ve sklepnich prostorach Louckého klastera ve Znojmé.

Hodnoceni vina originalni certifikace dle platné legislativy provadi Komise. Za-
tfidovani se musi konat minimaln¢ dvakrat za rok. Jsou stanoveny dva pevné terminy.
Prvni termin se kona prvni tyden v dubnu a druhy termin je urcen na posledni tyden
v srpnu. Clenové Komise pii jmenovani spolkem musi pedlozit platna osvédéeni o slo-
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zeni senzorické zkousky. Hodnoceni probih4 na urcitém misté v dany den a za danych
podminek. Pofadi vzorkli odpovidad pravidlim hodnoceni, tj. vina jsou sefazena podle
kategorie/odriidy a dale podle ro¢niku sestupné a podle obsahu zbytkového cukru vze-
stupné. Kazdy hodnotici ¢len vypisuje zdznam hodnoceni, ktery je po té archivovan po
dobu 10 let. Po skon¢eni hodnoceni v§ech vin provede tajemnik vyhodnoceni vysledki
podle udaji uvedenych ve formulatich jednotlivych ¢lentt Komise (KOUDELA, 2014A).

Vino, kterému nebylo udéleno oznaceni VOC Znojmo, muze byt piihlaSeno do
hodnoceni v dal§im fadném terminu. Kopii Rozhodnuti o pfiznani oznaceni vina VOC
Znojmo zasila spolek na UKUZ do Registru vinic. Ministerstvo zemé&délstvi zveifejni na
svych webovych strankach obchodni oznaceni vina, evidencni Cislo jakosti, zeméepisné
udaje o puvodu vina, ro¢nik vina a jeho vyrobce (KOUDELA, 2014A).

4.5 ,Kralovska rada*“ VOC Znojmo

Novinkou je tzv. ,,Kralovska fada“ VOC Znojmo. ,,Kralovskou fadu‘ lze vyrabét
jen z odrady Ryzlink rynsky, jako samostatné odridy, popiipadé i cuvée z jedné odri-
dy. Jsou to vina, ktera splituji pozadavky vin VOC Znojmo, a na vic musi zrat minimal-
né 33 mésich od sklizné ,,na lahvi“. Prvni vina kralovské fady budou dostupna na trhu
v roce 2017.

., Vérim, Ze to posune VOC Znojmo o velky krok dopredu. Ryzlinky ze Znojemska
maji skvélé viastnosti, které vyniknou po delsim zrani na lahvi. Touto cestou se ukdze
jejich opravdovy potencial a soucasné se vyzdvihne i jejich jedinecnost a unikatnost.
Takovéto Ryzlinky dosahuji vysoké kvality a u nazralych vin pak vnimdame lehce petrole-
Jjové tony. Tato vina budou oznacena specialni paskou. © (KRUTIS, 2014).

Vino urcené pro ,,Kralovskou fadu* VOC Znojmo prochazi dvéma komisemi pro
hodnoceni a zatfidéni vina, z nichZ posledni musi byt v srpnu toho roku, kdy bude vino
uvedeno na trh.

Vina ,,Kralovské fady* po 33 mésicich zrani musi vykazovat nasledujici senzoric-
ké vlastnosti:

e vzhled: ¢iry s jiskrou

e odchylky: ojedin€lé jasné krystalky vinného kamene

e barva: zlatavé odstiny az jantarové

e vuné: medova, meruikova, pomerancové tony, popiipad¢ mineralni tony

e chut: merunkova, medovd, pomerancova, popfipadé mineralni tony a to
samostatné nebo v kombinaci, bez chorob a vad, extraktivni, nazrala, pte-
chézi do ptijemné peprné kotenité, harmonicka kyselinka, lehce petrolejo-
va, a dlouho trvajici perzistenci

Lahve budou oznaceny specialni paskou okolo hrdla lahve s logem ,,Kralovska
fada“ a Ciselnym kodem. Paska bude v odlisné barve nez paska pro vina VOC Znojmo a
to v zluto/Cerveném provedeni. Vina se budou vyrabét s minimalnim poctem 500 lahvi
Vv Sarzi (KOUDELA, 2014B).
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obrazek 4 ukazka typu pasky ,,Kralovska rada“ (TLAPAKOVA, 2016)

4.6 Znojemské ,,VOC* akce

4.6.1 Festival vina VOC Znojmo

Festival vina VOC Znojmo je akce, kdy vina VOC Znojmo poprvé vstupuji na trh.
Kazdoroéné se festival kona 8. kvétna na Hornim namésti ve Znojmé. Prvni roénik se
konal v roce 2009. Soucasti festivalu je slavnostni program, ktery se sklada z degustace
vzorkd vin, poslechu lidové hudby a ochutnavky gastronomickych specialit. Pro snou-
beni pokrmt s viny vybranych odriid Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené je
nejvhodnéjsi ryba. Specialita jizni Moravy, ktera je zaregistrovand Evropskou unii jako
,Pohotelicky kapr®, je kazdoro¢né pfipravovana pifednimi znojemskymi restauracemi a
hotely v ramci tohoto festivalu (KOUDELA A OBURKOVA, 2014A; KOUDA, 2011).

Doporucené pokrmy, které se nejvice snoubi s viny VOC Znojmo (KOUDELA A
OBURKOVA, 2014B):

Sauvignon VOC Znojmo se doporucuje podavat s Pohofelickym kaprem, s vari-
antou chiestu, s peCenou driibezi, s ov€imi nebo kozimi syry, se zeleninovymi i ovoc-
nymi salaty a Sauvignon se zbytkovym cukrem s dezerty.

Ryzlink rynsky VOC Znojmo se doporucuje podavat k zeleninové polévce, su-
chy ryzlink ke sladkovodni rybé¢, k telecimu nebo kritimu masu, k polotvrdym syrim
typu Madeland, Eidam, Gouda a Ryzlink rynsky se zbytkovym cukrem k zakusku.

Veltlinské zelené VOC Znojmo se doporucuje podavat k tvrdym syrim typu
Moravsky bochnik, Emental, Parmazan, Cedar, s pe¢enym jehnééim a Veltlinské zelené
se zbytkovym cukrem se Stradlem.

4.6.2 Ochutnavka vin VOC Znojmo u rotundy sv. Kateriny

KaZzdoro¢né v poloving zafi se kona v mésté¢ Znojmé Znojemské historické vino-
brani. N¢kolikadenni slavnost s historickymi jarmarky, rytitskymi turnaji, historickym
priavodem krale Jana Lucemburského doprovazi ochutnavky burc¢aku a vin. Vina VOC
Znojmo je mozné ochutnat i na Znojemském historickém vinobrani. Ochutnavka, ktera
je formou pochiizkové degustace, probiha na vyhlidce u rotundy sv. Katetiny. Jedna se
o vyhlidku, z které je mozné pozorovat dominanty mésta Znojma, feku Dyji a narodni
park Podyji (VOC zNoJMO, 2015).
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4.7 Informacni centrum VOC Znojmo

V roce 2013 bylo v historické Vlkové vézi na Kolarové ulici zbudovano Infor-
macni centrum VOC Znojmo. Ukolem Informaéniho centra VOC Znojmo je informovat
turisty pfedevSim o vinafstvich a vinatskych akcich. Vlkova véz s vyhlidkovym ocho-
zem dale nabizi degustace vSech VOC Znojemskych vin 1 jejich prodej. Degustace pro-
bihaji jednak v ptizemi v&ze ze specidlniho vinného baru nebo jako ochutnavka pfimo
ve vézi s vyhlidkou na Znojmo. Zajimavosti je Ze, unikatni vinny bar, ktery se zde na-
chazi, dokdze udrzet otevienou lahev az Ctrnact dni, aniz by doslo ke ztratdm na kvalité
vina (SETKA, 2015).

obrazek 6 specialni vinny
bar (TLAPAKOVA, 2015)

obrazek 5 Informaéni centrum
VOC Znojmo (TLAPAKOVA, 2016)
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4.8 Rajska vinice

Meésto Znojmo se muze pochlubit unikatni méstskou vinici. Na strmém, sluncem
osviceném svahu koncicim u feky Dyje, pod impozantnim chramem sv. Mikulase
v Karolininych sadech je od roku 2010 vybudovéana Rajska vinice. Na terasovité mést-
ské vinici byly vysazeny odriidy Sauvignon, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené, odrady
typické pro Znojemskou vinafskou podoblast a jsou zafazené do apelacniho systému
VOC Znojmo. Kromé¢ toho je v planu vysadit po ¢tyfech hlavach révy vinné i nékteré
dalsi odrudy, které by tvotily malou nau¢nou stezku (HLADIK, 2011).

Historicky v téchto mistech byla vinice uz v minulosti. Svahy pod chramem sv.
Mikuléase zlakaly vinafe uz davno ve stfedovéku, a tak se tu po staleti péstovala réva
vinna, az do poloviny 19. stoleti. Kdy Okraslovaci spolek mésta Znojma vinici zrusil a
chtél zde vybudovat romanticky park s cestickami, terasami a vyhlidkami do udoli feky
Dyje. Zamér na vznik ruzové nebo také rajské zahrady nebyl vSak nikdy realizovan az
do uplného konce. V roce 1875 doslo K rozsifeni sadi, kde vznikl branami uzavieny
prostor tzv. Rajské zahrady. V dalSich desetiletich strané postupné zarostly naletovymi
dfevinami, akaty a riznymi kefi (HLADIK, 2011; KOzDAZ, 2004).

S urcitou rezervou, nicméné jako velmi cenny historicky pramen, je mozno vni-
mat dobovy ter¢ znojemskych ostrostielcli, ktery v roce 1826 barevné nakreslil Vit
Krebsinsky. Na terci je vykreslena horni ¢ast Karolininych sadl a celd pozdéjsi Rajska
zahrada. Stielecky ter¢ dobie zobrazuje dvé hlavni cesty, svahy bez vétSich porosti a
vinohrad na terasach se zahradnim domkem v misté pozd&jsi Rajské zahrady (K0zDAz,
2004).

LT

obrazek 7 Karolininy sady na dobovém ter¢i (KOzDAZ, 2004)
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V roce 2011 doslo k revitalizaci Karolininych sadl, kdy se vykacely naletové ple-
velné dieviny, opravily cesty, vystavéla nova zabradli, odpocivadla, vysazely se stovky
levanduli, které tu pry kdysi rostly. Tim se oprasila myslenka obnovit davnou vinatfskou
tradici a vybudovat novou méstskou tzv. Rajskou vinici (SMOLA, 2014).

Rajskou vinici vybudovalo a obhospodatuje od roku 2010 Vinafstvi LAHOFER,
a.S. Vinice vybudovana na piikrém svahu, proto kazdy fadek ma svoji malou terasu po-
deptfenou dievénymi kily, coz dodava vinici velice p€kny vzhled. Vedeni révy vinné
tzv. ,,na hlavu“ je historické, podobné jako v prvni poloviné 20. stoleti. Kazd4 hlava
révy ma svlj kil, k némuz jsou ptfivazované nové letorosty. Tim se docililo vysadby
vétsiho mnozstvi hlav na plochu. Celkem je ve vinici vysazeno 2 500 keft révy vinné.
Od roku 2013 je uprostied vinice otevien pfes letni turistickou sezonu degustacni altan
s nabidkou vin Vinafstvi LAHOFER, a.s. (SMOLA, 2014).

obrazek 8 Rajska vinice a vy- obrazek 9 vyhled na terasu s od-
hled do udoli Feky Dyje, v pozadi de- riudou Sauvignon, dopIlnénou informac-

gustacni altan Vinarstvi LAHOFER, ni tabuli (TLAPAKOVA, 2016)
a.s. (TLAPAKOVA, 2016)

obrazek 10 informacni tabule odridy
Veltlinské zelené (TLAPAKOVA, 2016)

Prvni sklizen Veltlinského zeleného probéhla v fijnu 2015. Dle ndjemni smlouvy
ma mésto Znojmo narok na odkup poloviny vSech vin z Rajské vinice. Unikatni panen-
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ska vina byla poprvé proddvana na Plese mésta Znojma. K oslaveé 790. vyroci zalozeni
kralovského mésta Znojma Pifemyslem Otakarem I. byla vina opatfena specialni etike-
tou (KOL. AUTORU, 2016).

" veLTLinsKEZELENE |
ZRAJSKE VINICE 2014
Panenské vino
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obrazek 11 ukazka specialni etikety k oslavé 790. vyroci zaloZeni Znojma
(KOL. AUTORU, 2016)

4.9 Vinari VOC Znojmo

Sdruzeni VOC Znojmo je oteviené, staci vinafstvi splnit stanovy a podminky
VOC Znojmo a muze si kdykoliv podat zaddost o pfiznani ozna¢eni VOC Znojmo.
V roce 2009 sdruzeni zacinalo s 12 vinafi. V soucasné dobé mad VOC Znojmo jiz 19
¢lenti.

DV Promotion s.r.o.
Vinafstvi hospodaii s 19 ha vinic. Odridy pro vyrobu vin

I—*;P VOC Znojmo se péstuji ve vinici U svatého Urbana ve Vrbovci a
- ve vinici Pod Lesem v obci Popice. Péstuji se zde hrozny v souladu
S ptirodou, oSetiuji se na bio-mineralni bazi, ¢ast vinic na principu

integrované produkce. Majitelem DV Promotion

_ obrazek 12 logo DV Pro-  je  vinaistvi Dobra Vinice (KOUDELA A
motion (KOUDELA A OBURKOVA,  5(rkovA, 2016)

2016)
Ing. Josef Dobrovolny — Vinny sklep
Vinafstvi ma své pocCatky uz vroce 1965. Sklep, umistény
v komplexu Modrych sklepii v Novém Saldorfu, slozi ke zrani a ar-
chivaci vin. Pfiblizné 80% hroznl pochéazi z 16 ha vlastnich vinic. Od-
rudy pro vyrobu vin VOC Znojmo se péstuji obrazek 13 logo Vinarstvi Dob-
ve vini¢ni trati Kravi hora a ve vinici Tii dily rovelny (KOUDELA A OBURKOVA, 2016)
Vv obci Tésetice (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

DV PROMOTION
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Vinafrstvi Pidlek & Jéger s.r.o.
Vinafstvi dvou kamaradl navazujici na rodinné tradice od

padesatych let minulého stoleti. Filozofii malého vinafstvi je
vyrabét kvalitni odridova vina ze znojemské vinatrské podoblas-
ti a to v malych Sarzich kolem 3 tisic lahvi. Vina jsou vyrabéna
za pouzitim nejmodernéjSich technologii, ale kloubi
se zde i klasické postupy a zkuSenosti ziskané od

obrazek 14 logo Vinar-
stvi Pialek & Jiger (KOUDELA

A OBURKOVA, 2016) predkt. Vinafstvi vlastni vinici na znojemské Kravi

hofe a piskovcové sklepy v Novém Saldorfu a Dob-
Sicich (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

Vinarstvi Travnifek & Korinek TRAVRICEK
Vinafstvi Travnic¢ek & Kofinek vyrabi vina vyhradné z hrozna @ Ko

vypé&stovanych na 50 ha vlastnich vinic v okoli vinatské obce Hnanice.

Vinice jsou obhospodafované dle zasad integrované produkce. Vinafi-

stvi vyrabi 1 oranZova vina a to v hlinéné nadobé kvevri. Vinice pro

vyrobu VOC vin se nachédzi ve vini¢nich tratich Knizeci obrazek 15 logo

vrch, Fladnickd a U Chlupa u obce Hnanice. Vinaistvi Vinafstvi Travnicek &

ziskalo prestizni ocenéni Red Dot — v jedn¢ KoFinek (*,(OUDELAA

z nejznaméjsich globalnich soutézi komunikaéniho desig- OBURKOVA, 2016)

nu v Berliné (KOUDELA A OBURKOVA, 2016A).

VINO VANEK s.r.o.
V v K Rodinné vinaistvi vzniklo v roce 1995. Vinafstvi obhospodatu-
ANE je a zpracovava hrozny ze 4,5 ha vlastnich vinic, které se nachazeji

ve vini¢nich tratich U sv. Urbana a Div¢i hora. Filozofii vinafstvi je
i@@} skloubit Setrné zpracovani hroznit modernimi technologiemi

S naslednou tradi¢ni vinifikaci vina v dfevénych sudech. VSechny

obrazek 16 logo odridy zraji 8-10 mésicii v dfevénych sudech a pak diky
Vino Vanék (KOUDELAA  pouziti kvalitnich korki i n&kolik let po uzavieni do lahve
OBURKOVA, 2016) (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

Vinarstvi LAHOFER, a.s.

Vinafstvi LAHOFER je jednim z nejvétsich péstiteltt vinné
révy v Ceské republice. Vinaistvi spolu s firmou Vinice LA- gL L 14
HOFER obhospodatuje 410 ha vinic, napiiklad na tratich Babicék, |_ AH O F E R
U Hijku, Volné pole ¢i Lampelberg. Ro¢ni produkce vinafstvi se e b R
pohybuje okolo ptl milionu lahvi. LAHOFER se stara i o obrazek 17 logo
méstskou Rajskou vinici na historickych terasach pod kostelem yinarstvi Lahofer
sv. MikulaSe ve Znojmé a o hradek Lampelberg. Své jméno (VINOTRH, 2016)
vinafstvi odvodilo od rodaka z DobSic, uméleckého fezbare
Jana Lahofera. Ktery vytvofil na konci 18. stoleti barokni knihovnu, ta je dnes klenotem
premonstratského klastera na prazském Strahové (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).
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Vinarstvi Libal, s.r.o.
Vinatstvi bylo zalozeno roku 2001. Tradice vyroby vina se v rodiné

predavaji jiz tfeti generaci. Odrudy pro vyrobu vin VOC Znojmo se péstuji
ve Vvinici Frédy a Stara Hora u obce Horni Dunajovice a ve vinaiské trati
Na vinici v obci Tvofihraz (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

A
obrazek 18 logo vinarstvi Libal
(KOUDELA A OBURKOVA, 2016)

{,

Vinarstvi rodiny Spalkovy, s.r.o.
Tradi¢ni rodinné vinaistvi vliibec jako prvni na Znojemsku zaved-

lo gravita¢ni zpracovani hroznt v historicky pojatém sklepnim hospo-
datstvi v arealu Modrych sklepii v Novém Saldorfu. Vinaistvi je zna-

mo predevsim diky vyrobé specialnich vin jako jsou vina obrazek 19 logo
ledov4, vina typu barrique, vina zrajici na kvasnicich, vina vina¥stvi rodiny Spalkovy
likérovda & vino vyrobené technologii 19. stoleti (VINOTRH,2016)
(Edelspitz). Vinohrady se rozkladaji na svazich Kravi hory

v Sedlesovicich (KOUDELA A OBURKOVA, 2016; VINOTRH, 2016).

Vinarstvi WALDBERG Vrbovec s.r.o.
Vinatstvi Waldberg Vrbovec je vinafskou spolecnosti, kterd se

S,
i@ Xeﬂw stara o vlastni vinice. Které se rozkladaji jizné od Znojma v okoli obci
'>: e b @ Vrbovec, Dyjakovicky a Chvalovice. Vinafstvi je pojmenovano podle

vini¢ni trat¢ Waldberg, ktera je nejrozsahlej§i a zaroven jedna
z nejkvalitngjSich vini¢nich trati Znojemské vinafské podoblasti

obrazek 20 logo vina¥stvi (VINOTRH, 2016).
Waldberg Vrbovac (VINOTRH, 2016)

Vinné sklepy Lechovice, spol. s.r.o.
Nyngjsi spole¢nost vznikla v roce 1993 a navazuje na dlouhole-

tou tradici lechovického vinafstvi. Celkova plocha obrazek 21 logo Vinnych
vinic spole¢nosti, které spadaji do katastru vinai- sklepii Lechovice (KOUDELA A
skych obci Borotice, Bozice, Oleksovice a Lechovi- opyrkova, 2016)

ce, je 230 ha (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

VINO HORT, s.r.o.

I I Vinafstvi, které se otevien¢ hlasi k tomu, ze nema ani hektar vlast-
nich vinic, vSak hrozny kupuje od Spickovych vinohradnikii. Nejvétsich

VINO HORT , . .o . . . ooy, o i
I I uspécht vinafstvi dosahuje v technologii razovych vin. Piskovcové vinné

sklepy lezi v obci Dobsice u Znojma (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).

obrazek 22 logo vinarstvi Vino
Hort (KOUDELA A OBURKOVA, 2016)
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Zemédélské druzstvo Hodonice
Tasovické vinafstvi je soucasti Zemédélského druzstva Hodoni-

ce. Vinaistvi obhospodatuje 120 ha vlastnich vinic. Odrady pro vina :'. .
VOC Znojmo pochazeji z vinic Kamenny vrch a Staré vinohrady # f.q..rdf,gﬁ"*\'
v Tasovicich a z vinice Skalky v Krhovicich. Historické obrazek 23 logo
archivy vinafstvi sahaji az do roku 1959. Vinafstvi zpra- Zemédélského druzstva
covava malou &ast nejkvalitngjsich hrozni, zbytek je Hodonice (KOUDELAA
uréen k prodeji (KOUDELA A OBURKOVA, 2016). OBURKOVA, 2016)

ZNOVIN ZNOJMO, a.s. )
Spolecnost se sidlem v Satové obhospodaiuje 450 ha

T
oo vlastnich vinic na Znojemsku a Hustope¢sku. Druhym stiedis-

ZNOVIN ZNOJMO, as.  kem jsou PFimétice s jezuitskym K¥izovym sklepem, tfetim pak
SE SIDLEM V SATOVE

. Jaroslavice, kde jsou uloZena nejstar§i vina v Ceské republice
Dbpns sttt new 50 @ fiide od

obrézek 24 logo vinaFstvi (V)d roku 1945. Spolecnost také vlastni vinici
Znovin Znojmo (KOUDELA A Sobes v Narodnim parku Podyji. Spole¢nost
OBURKOVA, 2016) jako prvni zahgjila vyrobu fizené¢ho kvaseni a

jako prvni uvedli do provozu dnes oblibenou

zasilkovou sluzbu (KOUDELA A OBURKOVA, 2016; VINOTRH, 2016).

Vinarstvi Sadek, s.r.o.

Rodinné vinaistvi vzniklo v roce 1986 a obhospodaiuje 5,5 ha ;Sfé.’xdf’r‘%t 2
vinohradl ve vini¢ni trati Pod Sadkem. Vinafstvi produkuje jakostni, o
kabinetni 1 pfivlastkovd vina, zvlastni pozornost je obrazek 25 logo vina¥-
vénovana vyrob¢ vin ledovych a produkci biovin stvi Sadek (KOUDELA A
(KOUDELA A OBURKOVA, 2016). OBURKOVA, 2016)

VINICE HNANICE, s.r.0.
Vinafstvi bylo zalozeno v roce 2001 a hospodaii na 270 ha

(/(7/ vinic v Hnanicich, Jaroslavicich a Vrbovci. Hrozny pro vyrobu
() vin VOC Znojmo pochézeji z trati Knizeci vrch, Fladnicka, U
%}(HZ/{,{) kapli¢ky, Vinna hora, Sac, Kacperky a Dolni vinohrady. Vina jsou

. . Zpr Avan novém agroturistickém areal yvalé
obrézek 26 logo Vi- pracovavana v novém agroturistickém arealu byvalé

nice Hnanice (KOUDELAA  1OY pohrani¢ni straZe na Upati Narodniho parku Pody-

OBURKOVA, 2016) ji v Hnanicich (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).
VINARSTVI HANZEL
Rodinné vinatstvi Hanzel navazuje na dlouholetou tradici e/\/

UMENI VINA /,

vyroby vina. Vyrabi vina z vlastnich hroznii vypéstovanych na
vini¢nich tratich v okoli Miroslavi. Vina jsou vyrabéna tra- obrazek 27 logo
di¢nim zplsobem za pouziti nejmodernégjsi technologie, vinaFstvi Hanzel

kterd zarutuje Setrné zpracovani hrozni (KOUDELA A (VINOTRH,2016)
OBURKOVA, 2016; VINOTRH, 2016).
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Arte Vini spol. s.r.o.
Vinaftstvi bylo zalozeno v roce 2008. Cilem vinafstvi je vyrabét
}L kvalitni vina vyhradné z hroznti nakupovanych od renomovanych vi-
a R T ¢ nohradnikGi. VétSina vin vinafstvi Arte vini je zpracovana
v Iinil V historickém klenutém sklepé vyhloubeném
obrazek 28 logo vinafstvi y piskovcovém masivu vobei Novy Saldorf

Arte Vini ,(KOUDELA A (KOUDELA A OBURKOVA, 2016).
OBURKOVA, 2016)

Vinarstvi Josef Korinek } JOSEF
Vinaistvi vzniklo v roce 2015. V soucasné dobé obhospodaiuje r /'\  wominex

4 hektary vinohradi, jejichz odriidova skladba je tvofena predev$im

typickymi odridami pro Znojemsko. Vinice jsou ob- obrazek 29 logo vinai-
hospodaiovany dle zasad integrované produkce a jsou stvi Josef koFinek (KOUDELA A
souasti Nérodniho parku Podyji (KOUDELA A OBURKOVA, 2016A)
OBURKOVA, 2016A).

AMPELOS, SLECHTITELSKA STANICE VINARSKA ZNOJMO, s.r.o.
Nejstarsi Slechtitelské pracovisté v Ceské republice bylo za- AMPELOS
loZzeno v roce 1895. | v soucasné dobé AMPELQOS ve Vr-

bovci pokracuje ve Slechténi. Je zde i republikovy geno- obrizek 30 logo
AMPELOS (KOUDELA A

fond révy vinné. Na plose 53 ha vinic zajistuje udrzovaci '
ONE TEVY Vinne. Ta piose 2o fa VIRIE zaJIstuje uarzovact - b urkova, 2016)

Slechténi 35 odriid révy vinné a 5 odrid podnozové révy
(KOUDELA A OBURKOVA, 2016A).
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5 VOC Znojmo z pohledu geologickych, pidnich
a klimatologickych podminek

Filozofie dirazu na terroir odkazuje na jedine¢nost konkrétni vinice. Terroir je lo-
gickym vysvétlenim, pro¢ se 1i$i vina ze dvou vinic lezicich vedle sebe. Pojmem ,,terro-

(13

ir se oznaCuje stanovist¢ pro péstovani se vSemi faktory, které na révu vinnou
vinice a z ného vyplyvajici pudni pfedpoklady, topografické parametry vinice a klima.
Neexistuji dvé stejné vinice, které by ptes veskerou podobnost polohy, plochy ¢i slozeni
pudy mély identicky terroir (KOUDELA A OBURKOVA, 2014B; PAVLOUSEK, 2011).

5.1 Geologické podminky

Znojemska vinaiskd podoblast se nachdzi na rozhrani dvou horskych soustav, na
tizemi Ceského masivu a Zapadnich Karpat. Nejmladsi ¢asti karpatské jednotky, ktera
se nazyva , karpatské predhluben®, je tvotfena Stérkopisky a pisky. Hercynsky prvohorni
Cesky masiv a skalni podklad je tvofen zejména granitoidy brnénského plutonu a
Vv mensi mife krystalickymi bfidlicemi jeho plasté. Horniny tu jsou vétSinou hluboce
zvétralé a kaolinizované. Na tomto Uzemi nalezneme i mohutné sprase. Alpsko-
karpatské horské pasmo, pokracujici centralni ¢asti na jih od Brna ke statni hranici je
tvofena terciérnimi motskymi sedimenty, pievazné pisCitymi, karpatské predhlubné a
videniské panve.

Hranice mezi témito dvéma celky probihd pies Znojemsko do rakouské casti.
Okolo rakouského Retzu prochazi pies zapadni ¢ast Satova ke Znojmu na Miroslav, az
k Brnu, odtud dale pokracuje na severovychod.

Na Znojemsko zasahuje také dyjsky masiv, ktery nalezneme na severu mezi Zero-
ticemi a Hornimi Dunajovicemi, na jihu mezi Znojmem a Satovem. V malém useku
jsou zastoupeny devonské karbonatové sedimenty 1 spodnokarbonské a prevazné perm-
ské slepence. Granitoidy dyjského masivu jsou velmi silné kaolizovany u obce Unanov.
V okoli Dolnich Kounic granitoidy brnénského masivu jsou slozeny z granodioriti a
metabaziti.

Geologicky je krajina velice rozmanit4. Na jeji podobu pfi utvaieni mély mimo ji-
né vliv zdvihy a poklesy na zlomovych strukturach Boskovické brany. Dale také jevy
souvisejici s erozi a zahlubovani sité¢ vodnich tokl. Tyto procesy vytvotily udoli se sva-
hy, které jsou pfiznive orientovany ke slunci (STOJANOVA, 2012; TOMASEK, 2008).
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Skalni geologicky podklad pud
vinaiské podoblasti Znojemské
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a videfiské panve
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[
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obrazek 31 geologicky podklad Znojemské vinai'ské podoblasti (KOUDELA A
OBURKOVA, 2014B)

5.2 Pidni podminky

Pestra skala ptud vytvaii predpoklad pro rozmanitou paletu vin. Diky rozdilnému
geologickému podlozi se 1isi zdpadni od vychodni ¢asti okresu Znojmo vyskytem a roz-
déleni pud. I uvnitt jediné vini¢ni traté je zastoupeno zpravidla vice typt pud. Vzhledem
k dlouhodobému obd¢lavani a hluboké orb¢ jsou Casto pidy vinic smési nékolika odlis-
nych materidlli. Pfevladaji ptidy jilovité, jilovitohlinité a hlinité az piscité s tlomky ¢as-
te¢né zvétralych hornin. Podle zrnitosti substratu pievladaji pidy hlinité s vyraznym
obsahem prachu a ptidy hlinitopiscité.

S kamenitymi plidami se setkdvame na svazitych pozemcich. Tyto typy pud na-
lezneme piedeviim Vv okoli Satova a Hnanic. Mnohem rozsifengjsi jsou kamenité pady
vzniklé na Stérkopiscitych terasach podél vodnich toki, predevsim vSak Dyje a JeviSov-
Ky. S témito pudami se setkdme ve vinicich na Kravi hofe v okoli Konic, u Dobsic,
Hradku, StoSikovic, TéSetic a jinde. Soucasné¢ jsou zde 1 polohy typickych piscitych
pud.
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Chemismus pud ovliviiuje minerdlni slozeni mate¢nych substrati. Z mineralniho
slozeni vyplyva, Ze maji nizké obsahy vapniku, fosforu a nékdy také hoiciku. Maji rov-
néz nizké obsahy stopovych prvki olova, niklu, vanadu i médi. Ve sprasich jsou ve zvy-
Sené mife slouCeniny boru, nizky obsah fosforu, médi a niklu. Velmi chudé jsou Stérko-
piskové sedimenty. PisCitohlinité sedimenty pfedstavuji bohaté¢ mineralizovany substrat
(CEPICKA, 2000).

Cesky Cesky Karpatska
masiv masiv predhluben
ornice ornice ' piscita :
~ornice
piscitojilovité
pady se sprasovou
primési

zvétralé granity : spras s primési

s ilomky hornin zvétralin
Zvétralé
krystalické

bridlice

D

granické 3 krystalické -
horniny = 4 bridlice

obrazek 32 pudni profily Znojemské vinaiské podoblasti (KOUDELA A
OBURKOVA, 2014B)

5.3 Klimatologické podminky

Terminem ,klima“ se oznacuje primérny pribéh pocasi na daném stanovisti
V obdobi vice let. Pocasi je potom stav atmosféry, charakterizovany meteorologickymi
prvky (teplotou, tlakem, mnozstvi srazek...) a jevy (snézeni, dést, bouika...) v daném
misté a Case. Klima stfedni Evropy se vyznacuje stfidanim Ctyi ro¢nich obdobi, kterd
piichazeji vicemén¢ kazdy rok (PAVLOUSEK, 2011; ZALUD, 2015).

Mezi hlavni klimatické faktory, které ovliviiuji terroir patii teplota, srazky a slu-
necni svit.

Pro celou jizni Moravu je typické velmi teplé podnebi s kontinudlnimi vlivy
z vychodu a stfedozemi z jihu. Pro toto uzemi je charakteristické velmi dlouhé 1éto,
velmi teplé a velmi suché, prechodné obdobi je velmi kratké s teplym jarem a podzi-
mem, zima je kratka, mirné tepla a suchd az velmi sucha s velmi kratkym trvanim sné-
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hové piikryvky. Srazkové je toto izemi chudsi, patif mezi nejsussi oblasti Ceské repub-
liky, coz je pravdépodobné& zplisobeno srazkovym stinem za masivem Ceskomoravské
vrchoviny (STOJANOVA, 2012). Nejsussi oblast s uhrny pod 300 mm srazek se nachazi
Vv pasmu tdhnouciho se od Olbramovic s mérek k jithozapadu. Studené vétry z nedaleké
Ceskomoravské vrchoviny spolu s termoregulaénim vlivem fek Dyje, Jevisovky a Jihla-
vy davaji zdej$im vinim nezaménitelnou kofenitou chut’ a plnost (CEPICKA, 2000;
KOUDELA A OBURKOVA, 2014B).

Réva vinna se fadi mezi teplomilné dfeviny. Pro jeji péstovani jsou diilezité sumy
aktivnich teplot, pro révu vinnou je aktivni teplota 10°C. Primérmna roc¢ni teplota na
Znojemsku se pohybuje okolo 9,0°C (STOJANOVA, 2012).

Cesko a Slovensko spadaji do podminek ,,chladného vinohradnického podnebi*.
Tato charakteristika vSak neznamena, Ze by réva byla vystavovdna nizkym teplotdm,
které by negativné ovlivnily zrani a v zim¢ zpisobovaly vymrzani. Je tomu pravé nao-
pak. Vinohradnictvi chladného podnebi se vyznacuje pfiznivym prib&hem teplot pfi
zrani hroznll — stfidani teplych dnt a chladnych noci. Tento pribéh pocasi pozitivné
pusobi na rozvoj sekundarnich metaboliti v hroznech — aromatickych latek a antokya-
novych barviv (PAVLOUSEK, 2011).

30



6 Stanovy VOC Znojmo a porovnani mezi ostat-
nimi VOC v Ceské republice

V soudasnosti existuje na uzemi Ceské republiky Sest sdruzeni VOC. Konkrétnd
se jedna o sdruzeni VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Modré hory, VOC Pélava,
VOC Blatnice a VOC Valtice.

6.1 VOC Znojmo

vyrobce musi byt ¢lenem VOC Znojmo, z.s.

povoleny jsou pouze odriildy Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené
a jejich cuvée

hrozny musi pochézet z registrovanych vinic

hrozny musi mit nejméné 19° NM

vynos nesmi piekrocit 2,5 kg na ket

Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani‘

vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nych ka-
lech

jablecno-mlé¢na fermentace je povolena

zbytkovy cukr ve viné je povolen do 15 g/l

obsah alkoholu ve ving je omezen na maximaln¢ 13,9 % obj.

vina musi vyrazné vykazovat typické senzorické vlastnosti Znojemské po-
doblasti

vina budou balena do lahvi o objemu 0,75 1

lahve mohou byt uzavieny kvalitnim korkovym uzavérem, sklenénym
uzavérem nebo Sroubovym uzavérem

lahve budou opatfeny specidlni paskou s logem VOC Znojmo a ¢iselnym
koédem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky
pfi prodeji vina oznaceného VOC Znojmo valnd hromada doporucuje mi-
nimalni cenu 150,- K¢ v¢. DPH za lahev 0,75 1

poplatek Spolku za ozna¢ené vino VOC Znojmo je 3,- K¢ za jednu lahev
0,75 | (KOUDELA, 2014D)

Nejstarsi VOC v Ceské republice bylo zalozeno v roce 2009. Ceska republika se
timto krokem zatadila mezi GspéSné trzni systémy praktikujici marketing kontrolované-
ho piivodu. Pro VOC Znojmo byly vybrany nejtypictéjsi odriidy ze Znojemska: Sauvig-
non, Ryzlink rynsky a Veltlinské zelené, vykazujici regionalné typicky, jednotny chu-
tovy profil. V soucasné dobé¢ ma VOC 19 ¢lenti (KOUDELA A OBURKOVA, 2014B).
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obrazek 33 logo VOC Znojmo (KOUDELA A OBURKOVA, 2014B)

6.2 VOC Mikulov

vina oznacend VOC Mikulov jsou vina s garantovanym ptivodem a kvali-
tou

hrozny na jejich vyrobu mohou pochazet pouze z registrovanych vinic
vina musi byt vyrabéna pouze z hroznl vypéstovanych v mikulovské vi-
natské podoblasti na registrovanych vinicich

Z nejtypictéjsich odriild mikulovské vinafské podoblasti byly vybrany na-
sledujici odriidy pro mozZnost pfiznani oznaceni VOC Mikulov: Pélava,
Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé a Ru-
landské modré

lahvovani vin miize byt provedeno pouze u ¢lena V.O.C. Mikulov 0. S. na
uzemi mikulovské vinafské podoblasti

vina Ize vyrabét z hroznt révy vinné v kvalité pro piipravu jakostnich vin
a mostll pro vyrobu vina musi mit minimalné 21° NM

vinice musi byt obdélavana zpisobem Setrnym k ptirodé (za minimum je
pozadovan systém integrované produkce)

vynos nesmi ptekrocit 7 tun na hektar

hrozny mohou byt sbirdny pouze ru¢né

Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani*

jable¢no-mlécné fermentace je povolena

vina budou balena do lahvi maximalné o objemu 0,75 1

lahve mohou byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uzévérem

lahve budou opatfeny specialni paskou s logem VOC Mikulov a ¢iselnym
koédem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky
vina ur¢ena pro pfiznani oznaceni VOC Mikulov musi odpovidat poza-
davkiim zakona

minimalni cena vina je 150,- K¢ bez DPH za ldhev 0,75 1

poplatek Sdruzeni za oznaceni vina VOC Mikulov je 2,- K¢ za jednu lahev
(MARCINCAK, 2012; vOC MIKULOV, 2014)

YV v

Prvni apelacni syst¢tm VOC v mikulovské vinaiské podoblasti byl uspésné dovr-
Sen vroce 2011. VOC Mikulov momentalni vyuziva trend, ktery sméfuje k bio-
produkeci a povoluje jen vina z vinic, kterd jsou minimalné v integrované produkci. Diky

32



vysoké rozmanitosti vini¢nich trati mikulovské vinatské podoblasti zakladatelé zatadili
do apela¢niho systému Sest typicky odrid. Myslim si zZe, velké mnozstvi odrad je hlavni
nevyhoda VOC Mikulov. V soucasné dobé ma sdruzeni 12 ¢lenti (VOC MIKULOV, 2014).

"~ VINA
ORIGINALNI
/ CERTIFIKACE

VOC,
\\\--iil\'u]()\'//
R

obrazek 34 logo VOC Mikulov (voc MiIKuLOV, 2014)
6.3 VOC Modré hory

z nejtypictéjsich a nejpéstovanéjsich odrid velkopavlovické vinaiské po-
doblasti byly vybrany odrudy: Frankovka, Svatovaviinecké a Modry Por-
tugal

1ze vyrabét vina jako samostatné odridy, ptipadné i kupaz z jedné odrady,
nebo mize byt vyrobena kupédz ze dvou nebo vSech tii odrid (v ptipadé
vin rosé pouze ze dvou)

vina musi byt vyrabéna z hroznl vypéstovanych na vinicich ve vini¢nich
katastrech obci Botetice, Kobyli, Némcicky, Velké Pavlovice, Vrbice
(,,Obce Modrych Hor*)

lahvovani vin mize byt provedeno pouze u ¢lena VOC Modré hory na
uzemi Obci Modrych Hor

vina lze vyrabét z hroznl révy vinné v odpovidajici kvalité pro ptipravu
jakostnich vin a mostl pro vyrobu vina musi mit minimalné 19° NM
hektarovy vynos nesmi prekrocit 11 tun

hrozny musi byt sklizeny rucné

neni povoleno provadet Skoleni vin v novych sudech barrique nebo jejich
nahrazkéach

vina nesmi byt vyrobena metodou karbonické macerace a termovinifikace
jable¢no-mlécné fermentace je povolena

zbytkovy cukr ve viné je omezen na 12 g/, tzn. je mozné vyrabét pouze
vina suché a polosucha

obsah alkoholu ve vin¢ musi byt minimalné 12 % obj. v pfipadé vin Cerve-
nych a v hodnotach mezi 10 az 13 % v pfipadé vin rosé

vina budou balena do lahvi o objemu maximalné 0,75 1

lahve ¢ervenych vin mohou byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uza-
veérem, u vin rosé je povoleno pouzivat Sroubovy uzaver

lahve budou opatteny specidlni paskou s logem VOC Modré hory a Cisel-
nym kédem, kterd bude umisténa na hrdle a bude zakryvat ¢ast zaklopky
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vina oznacend VOC Modré hory musi mit minimalni hodnotu 90,- K¢ v¢.
DPH za ldhev 0,75 1, ¢ervend vina mohou byt uvadéna na trh az po 18 mé-
sicich zrani, pti¢emz se tato doba pocita od data ovéreni hroznti

¢iselny kod obsahuje: ¢iselny kod vyrobcee, Cislo jednaci zatfidéného vina
a celkovy pocet zatiidénych lahvi

poplatek Sdruzeni za vino oznac¢ené VOC Modré hory je 2,- K¢ vé. DPH
za kazdou lahev vina (STAVEK, 2013)

V roce 2011 bylo Ministerstvem zemédélstvi Obcanskému sdruzeni VOC Modré
hory udéleno povoleni ptiznavat ozna¢eni VOC. Jedna se o prvni VOC v Ceské repub-
lice, které vyrabi vina pouze z modrych odrid révy vinné. Z uznanych odrtid je mozné

uvadét na trh Cervend vina po 18 mésicich zrdni, coz je pozitivni na kvalitni vyzrani
vina pfed uvedenim na trh a mladé rosé vina. V soucasné dobé mize VOC Modré hory
produkovat 16 vinafstvi ze 130 ha vinic (PRUDEK, 2013)

vOC
MODRE HORY

obrazek 35 logo VOC Modré hory (STAVEK, 2013)
6.4 VOC Pilava

oznaceni VOC Palava je mozné prizndvat pouze vinim vyrobenym cleny
Sdruzeni z odriidy Ryzlink vlassky

vina musi byt vyrabéna pouze z hrozni vypéstovanych na registrovanych
vinicich na zemi vymezeném ¢astmi pozemnich komunikaci mezi obcemi
perna, Horni Véstonice, Dolni Véstonice, Pavlov, Klentnice, Mikulov a
Bavory.

vinice musi byt obhospodafované minimalné podle soucasného pojeti in-
tegrované produkce, zavlaha neni povolena

hektarovy vynos nesmi piekrocit 5000 I/ha

hrozny musi byt zdravé, bobule s uslechtilou plisni jsou vitany

povolena je pouze rucni sklizen

hrozny musi byt ovéfeny Statni zemédélskou a potravinaiskou inspekci
musi byt zpracovany bez exogennich enzymi a jinych maceracnich pfi-
davnych latek

most pro vyrobu vina musi mit 21°-27° NM

dilezita je minimalizace sifeni pfed kvasenim

je povoleno pfidavat max. 50 mg SO2/1 mostu
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* neni povolen piidavek kyseliny askorbové

» doporucuje se minimaln¢ 4 hodinova macerace (véetné lisovani)

* vina musi zrat na kvasnicich minimalné 60 dni od konce fermentace nebo
90 dni od sklizné

= vyyuziti suda pro Skoleni vina je povoleno, ale pouze do té miry, aby ne-
piekrylo projevy terroir a odridy (doporucuje se vyuziti novych sudi ma-
ximaln€ do 10 % objemu vina, u jednou pouzitych sudii maximalné do 20
% objemu vina (druhé vino), vétsi procentualni podil vina v sudu je povo-
len u tzv. tietiho vina)

* vina mohou mit maximaln¢ 12 g/l cukrii (vina sucha a polosuchd)

* vina by méla byt plnd, extraktivni s minimalnim bezcukernym extraktem
19 g/l

* musi vykazovat typické senzorické vlastnosti popsané ve Smyslovych po-
zadavcich na jakosti Ryzlinku vlasském VOC Palava

* vina budou plnéna pouze do sklenénych lahvi o obsahu 0,5 a 0,751

» lahve mohou byt uzavieny pouze celokorkovymi zatkami

* Jahve budou opatfeny specialni paskou slogem VOC Palava (vocC
PALAVA, 2016)

VOC Palava bylo zalozené v roce 2012. Jedna se o nejvice specializované VOC
v Ceské republice. Jako jediné VOC ma uznanou pouze jedinou odriidu, Ryzlink vlas-
sky, pro vyrobu vina s oznacenim VOC Palava. K pozitivim VOC Palava patfi jednak
diiraz na ekologické péstovani, vinice musi byt minimaln¢ v systému integrované pro-
dukce. Dalsim pozitivem VOC je vyzadovana minimalné 4 hodinova macerace pro zvy-
Seni projevu terroir. VOC Palava ma momentalné 6 ¢lentt (MICHALIK, 2015).

,
A%

VOC PALAVA

VINO ORIGINALNI CERTIFIKACE

obrazek 36 logo VOC Palava (VOC PALAVA, 2016)
6.5 VOC Blatnice

* vino musi byt vyrobené z odrid, kterym se v Blatnici nejvice daii a z je-
jich hroznl ve sklepich vznikd nejlepsi vino typické pro mistni region. Je
to Ryzlink rynsky a skupina burgundskych odrid — Rulanské bilé, Rulan-
ské Sed¢, Chardonay a jejich cuvée.

* hrozny musi pochazet pouze z registrovanych vinic v okoli obce Blatnice
pod Svatym Antoninkem

* vinaf musi byt ¢lenem Cechu blatnickych vinait, svou provozovnu musi
mit registrovanou v obci Blatnice pod Svatym Antoninkem
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cukernatost hroznl pfi sbéru musi byt minimalné 20° normalizovaného
mostomeru, je zakazano doslazovani fepnym cukrem, zahusténym mostem
nebo pouzivani jinych metod na umélé zvySovani cukernatosti

hrozny musi byt sbirany ru¢né

Skoleni vina nesmi probihat v sudech barrique, neni povolené ani piidava-
ni tanind a chipst

ke stabilizaci vina jsou zakazany vSechny stabilizacni pfipravky s vyjim-
kou oxidu sificitého

jable¢no-mlécnd fermentace je povolena

vina VOC Blatnice se nesmi prodavat diive nez 5 mésicti od sklizné

vino se mize prodavat pouze ve sklenénych lahvich o maximalnim obje-
mu 0,75 |, ty museji byt uzavieny kvalitnim korkem nebo $roubovym uza-
vérem

vina musi byt oznacend jednotnym logem VOC Blatnice a paskem s ko-
dem rozhodnuti

na pasce je uvedené Cislo zattidéni a velikost Sarze tohoto vina

vina musi vyrazn¢ vykazovat typické senzorické vlastnosti pro oblast
Blatnice pod Svatym Antoninkem (VOC BLATNICE, 2014A)

Cech blatnickych vinait a pfedev§im vina ze slovacké vinatfské podoblasti z obce

Blatnice pod Svatym Antoninkem se mohou pysnit ozna¢enim VOC, které jako pati na
Moravé uzivaji od roku 2013. Historicky proveéfenymi predstaviteli blatnickych odrad
jsou své€zi a vysoce mineralni Ryzlink rynsky a skupina burgundskych odriid Rulanské
bilé, Rulanské Sedé, jez jsou typickd svymi obilnymi a chlebovymi tony, a i tolik obli-
bené Chardonay. VOC Blatnice ma v soucasnosti 23 ¢leni (VOC BLATNICE, 2014;
MICHALIK, 2015).

obrazek 37 logo VOC Blatnice (VOC BLATNICE, 2014A)

6.6 VOC Valtice

VOC Valtice jsou novinkou mezi ostatnimi VOC a v soucasné dob¢ stanovy nej-
sou jesté sepsany a logo VOC Valtice nema finélni verzi. VOC Valtice je nov¢ zaregis-
trovand znacka od roku 2015. Zakladateli jsou Ctyfi valticka vinafstvi a Stfedni vinarska
Skola Valtice. Znamkou VOC Valtice se mohou oznacovat vybrana vina pro Valtice
nejtypictéjsi, tedy Sylvanské zelené a Ryzlink rynsky, stejné jako kupaze z obou odrid
(CERNY, 2015).

36



7 Hlavni rozdily mezi VOC v Ceské republice

V soucasnosti je na uzemi Ceské republiky zavedeno Sest apelatnich systémi
VOC: VOC Znojmo, VOC Mikulov, VOC Pélava, VOC Modré hory, VOC Blatnice a
VOC Valtice. Kazdé sdruzeni pfistupuje k problematice terroir trochu jinym zpiisobem.
Avsak nékteré parametry se u sdruzeni VOC opakuji a myslim, ze by prospélo zjedno-
duseni stylu vyrabénych vin. Napiiklad povoleny obsah zbytkového cukru se v jednotli-
vych VOC pohybuje ve velkém rozmezi, a proto se pod znackou VOC objevuji vina jak
sucha, tak zaroven i polosladka. Myslim si, ze by méla v ramci VOC byt jen vina sucha,
protoze velky obsah zbytkového cukru prekryva projevy terroir.

Pokud budeme chtit vyrobit takové VOC vino, které bude kazdy rok podobné, re-
prezentativni, pak bych doporucila miseni jednotlivych ro¢nikid. Tento zptisob se bézné
provadi napt. ve Francii. Jde zejména o zlepSeni kvality vin v horsich ro¢nicich a také o
to, aby se zachoval trvaly standard.

Jelikoz ptidavané Cisté kultury kvasinek velmi méni aroma vin, z tohoto divodu
bych zakazala ptidavat kvasinky do VOC vin a doporucila bych nechat vina jen spon-
tanné kvasit.

VOC Znojmo prvni apelaéni systém, ktery byl zaveden v Ceské republice. V
ramci VOC je povolené vyrabét vina ze tfi odrud, které jsou pro Znojemsko typické.
Charakter vin VOC Znojmo je dan tim, Ze se zde stfidaji teplejsi dny s chladngj$imi
nocemi, takze hrozny dozravaji pomaleji, a tim se zachovavaji aromatické latky. Ne-
davno byl pozménén maximalni obsah zbytkového cukru ve viné z ptivodnich 25 g/l na
15 g/l. Toto rozhodnuti hodnotim velice kladng, pravé nizsi obsah cukru dava jeste ty-
pictéjsi charakterové vlastnosti.

VOC Mikulov je prvni apelacnim systémem zavedenym v mikulovské vinarské
podoblasti. Marketingové Sikovné vyuziva trend, ktery sméfuje k bio produkci a povo-
luje vina z vinic, ktera jsou minimalné z integrované produkce. Jako negativum hodno-
tim velké mnoZstvi povolenych odrid.

VOC Modré hory je prvni VOC v Ceské republice, které vyrabi vina pouze
z modrych odrid révy vinné. Cervena vina je mozné uvadét na trh po 18 mésicich zrani,
coZ je pozitivni na kvalitni vyzrani vina pfed uvedenim na trh. Zbytkovy cukr ve viné je
omezen na 12 g/, tudiz je mozné vyrabét pouze vina sucha a polosucha.

VOC Pilava je nejvice specializované VOC v Ceské republice. M4 uznanou pou-
ze jedinou odriidu — Ryzlink vla$sky. Vinice musi byt minimalné v systému integrované
produkce. VOC Pélava vyZzaduje minimaln€ 4 hodinovou maceraci pro zvyraznéni pro-
jevu terroir. Minimalizace sifeni pfed kvaSenim. Vina musi zrat na kvasnicich minimal-
né 60 dni od konce fermentace nebo 90 dni od sklizn€. Vina mohou mit maximalné 12
g/1 cukri, je mozné vyrabét vina suché a polosucha.

VOC Blatnice ma zattidény historicky provétené odrady, které jsou svézi a vyso-
ce mineralni. Vina se nesmi prodavat diive nez 5 mésict od sklizné¢.
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8 Senzorické hodnoceni

8.1 Metodika

Senzorické hodnoceni vin bylo provedeno V prostorach Zahradnické fakulty
v Lednici Mendelovy univerzity v Brné dne 12. 4. 2016. Degustace se zlc¢astnilo Sest
degustatort s platnym osvédcenim o degustatorské zkousce. Celkem bylo hodnoceno
Sest vzork(l Sauvignonu zriznych vinaiskych spoleCnosti. Byly podany vzorky
z vinaistvi ZNOVIN ZNOJMO, a.s., Vinaistvi Travnicek & Kotinek a VINO VANEK
s.r.0. Od kazdého zminéného producenta byly poskytnuty dva vzorky Sauvignonu:
VOC a pozdni sbér.

K hodnoceni byl pouzit sto-bodovy hodnotici systém. Déale mél kazdy degustator
za ukol ohodnotit aromaticky profil senzoricky hodnocenych vin dle upravené deseti-
bodové stupnice. Z vysledkll byl vypocten aritmeticky primér. Vysledky byly graficky
vyhodnoceny. Ukazka bodovaci tabulky pro hodnoceni vin dle klasické sto-bodové
stupnice a tabulka hodnoceni aromatického profilu dle upravené deseti-bodové stupnice
je v priloze.

8.2 Hodnocena vina
Bylo hodnoceno Sest vzorkd Sauvignonu od tfech vinatrskych spolecnosti. Kazdé
vinafstvi poskytlo jeden vzorek Sauvignonu VOC a jeden Sauvignon pozdni sbér.

Vzorek 1 (ZNOVIN ZNOJMO, a.s. — Sg — pozdni shér — 2014)
suché, vinafska obec Hnanice, vini¢ni trat’ Knizeci vrch, bez. extrakt 25,0 g/, cukr

6,9 g/l, kys. 6,9 g/l, pH 3,21, alk. 11,5% obj., kvasinky ASVK

Vzorek 2 (Vinaistvi Travni¢ek & Korinek — Sg — pozdni sbér — 2015)
suché, vini¢ni obec Hnanice, vini¢ni trat’ Knizeci vrch, 25 let stara vinice, cukr
0,04 g/l, kys. 8,6 g/l, pH 3,05, alk. 12,3% obj., kvasinky ASVK

Vzorek 3 (VINO VANEK, s.r.o. — Sg — pozdni sbér — 2014)
suché, vinaf. obec Vrbovec, vini¢ni trat’ U sv. Urbana, cukernatost 21,2 °CNM,

bez. ext. 22,2 g/l, cukr 5,7 g/l, kys. 7,4 g/l, pH 3,07, alk. 12% obj., kvasinky ASVK

Vzorek 4 (ZNOVIN ZNOJMO, a.s. — Sg — VOC — 2015)
suché, vini¢ni obec Hnanice, vini¢éni trat’ KniZzeci vrch, cukernatost 22,5°NM,
zbytkovy cukr 8,5 g/1, kys. 7,9 g/l, pH 3,08, alk. 12,8% obj., kvasinky ASVK

Vzorek 5 (Vinaistvi Travni¢ek & Korinek — Sg — VOC — 2015)
suché, vini¢ni obec Hnanice, viniéni trat’ KniZeci vrch, mlada vinice, cukr 5 g/l,
kys. 8,3 g/l, pH 3,07, alk. 12,4% obj., kvasinky ASVK

Vzorek 6 (VINO VANEK, s.r.0. — Sg — VOC — 2014)
suché, vinatska obec Vrbovec, vini¢ni trat’ U sv. Urbana, cukernatost 21,2 °CNM,

bez. extr. 22,74 g/l, zbyt.cukr 2,9 g/l, kys. 6,9 ¢/l, pH 3,06, alk. 12% obj., kvasinky
ASVK
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8.3 Vyhodnoceni

Tabulka 2: Vyhodnoceni senzoricky hodnocenych vin dle Kklasické sto-bodové
stupnice

Deg./vzorek Vzorek 1 | Vzorek 2 | Vzorek 3 | Vzorek 4 | Vzorek 5 | Vzorek 6
Degustator 1 84 83 82 86 86 83
Degustator 2 80 82 83 86 84 81
Degustator 3 87 75 86 83 77 83
Degustator 4 82 84 81 87 85 80
Degustator 5 83 80 85 88 85 84
Degustator 6 83 85 87 91 77 82
Pramér 83,16 81,5 84 86,83 82,33 82,16

Z tabulky je patrné, Ze nejlépe degustatofi ohodnotili vzorek 4. Jedna se o Sauvig-
non VOC 2015 firmy ZNOVIN ZNOJMO, as., ktery primérn¢ ziskal 86,83 bodd.

Tabulka 3: Vyhodnoceni aromatického profilu senzoricky hodnocenych vin
dle upravené deseti-bodové stupnice

Aroma/Buket Vzorek 1 | Vzorek 2 | Vzorek 3 | Vzorek 4 | Vzorek 5 | Vzorek 6
Bez Cerny 4,83 4,83 4,16 5,33 3,5 4,5
Paprika (zelend) 4 2,83 2,33 1,66 2,16 2,5
Angrest 5 3,5 5,5 5,16 5,33 3,83
Broskev (bélomasa) 4,16 4 3,66 5,5 4 2,66
Koptiva 3,83 2,16 3,83 2,33 1,66 4,33
Cerny rybiz 5,66 2,83 3,83 6,66 4,83 3,66

ZNOVIiN ZNOJMO, a.s.

Paprika
(zelend) = == ZNOVIN ZNOJMO, a.s. - Sg -
PS (vzorek 1)

ZNOVIN ZNOJMO, a.s. - Sg -
VOC (vzorek 4)

Broskev
(bélomasa)

obrazek 38 aromaticky profil Sg PS a VOC firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
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U vzorku 1 a 4 vinaistvi ZNOVIN ZNOJMO, a.s. je vidét, Ze pouzité hrozny pro
vyrobu testovanych vin byly odlisné, pochazely z jiné vinice a zejména byl pouzit jiny
klon. Pro VOC byl cilen¢ vyuzit klon s ovocnym aroma (broskev, ¢erny rybiz), pro
pozdni sbér byl pouzit klon spise floralni (zeleny) typ s pievahou zelené papriky a ko-
piivy.

ViNO VANEK s.r.o.
Bez Cerny
6 1
5 |
N | Paprika
Cerny rybiz g N\ (zelena) VINO VANEK s.r.0. - Sg -
‘ e 3 | PS (vzorek 3)
<S> VINO VANEK s.r.0. - Sg -
Kopiiva <~ Sao] -  Angreit VOC (vzorek 6)
Broskev
(bélomasa)

obrizek 39 aromaticky profil Sg PS a VOC firmy VINO VANEK s.r.o.

Z dalsiho grafu jde dobie vy&ist, ze u vzorki 3 a 6 vinaistvi VINO VANEK s.r.o.
byly pouzity stejné hrozny, stejny klon révy. Je zde jasné patrny stejny technologicky
pristup u obou deklarovanych vin. U Sg pozdni sbér je jasn¢ patrny vyssi podil aroma
po bélomasé broskvi a angrestu.

Vinafstvi Travnic¢ek & Kofinek

Bez cerny
6
- 5 "i\ .
Cerny rybiz - \ R Papnkg ====\inafstvi Travnicek &
~ T |(zelend) Kofinek - g - PS
(vzorek 2)

Vinarstvi Travnicek &
\ Kofinek - Sg - VOC
_~ Angrest (vzorek 5)

Kopfiva < ™

Broskev
(bélomasa)

obrazek 40 aromaticky profil Sg PS a VOC Vinarstvi Travni¢ek & Korinek

Slozit€jsi bylo senzorické hodnoceni aromatického profilu u vzorku 2 Vinaistvi
Travnicek & Koftinek, nebot’ zrani tohoto vina probihalo v dubovém sudu, ktery pon¢-
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kud zakryl hledané aromatické latky. I tak pii porovnani se vzorkem 5 od stejného vina-
fe je videét, ze u téchto vzorkd byl pouzit odlisny klon révy vinné. Zatimco u vzorku
VOC dominuji tony po ¢erném rybizu a angrestu, u Sg pozdni sbér je veétsi podil ¢erné-
ho bezu a zelené papriky.

Aromatické profily hodnocenych VOCvin odrady Sauvignon
Bez Cerny
7 -
6 —ZNOVIN ZNOJMO, a.s. -
. i Sg-VOC (vzorek 4)
Cerny rybiz 4 Paprika
(zelend)
2 Py
1 [ ——VinafstviTravnicek &
0[] Kofinek - Sg - VOC
| (vzorek 5)
Kopfiva Angrest VINO VANEK, s.r.0. - Sg -
VOC (vzorek 6)
Broskev
(bélomasa)

obrazek 41 srovnani aromatického profilu samotnych VOC odridy Sg

Zde se oc¢ekaval velmi podobny profil sledovanych aromatickych sloZek, zejména
ving po ovoci, konkrétné¢ vin€ po Cerném rybizu a bélomasé broskvi. A nizsi podil
aroma po kopftivach ¢i papriky. Coz se v podstaté potvrdilo. Z grafu je dale patrné, Ze
aromaticky profil VOC znojemského Sauvignonu se nyni posouva vice k aroma ¢erného
rybizu, angrestu €1 bezu. Je otazkou, do jaké miry toto aroma ovliviiuji pfidané kvasinky
¢1 zména kvasinek vyskytujicich se pfirozené ve vinicich a samoziejmé 1 pozity klon
dané odridy.
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Aromatické profily hodnocenych vin odrtidy Sauvignon

Bez Cerny

= = = ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

-Sg - PS (vzorek 1)
Paprika

(zelend) = = = Vinafstvi Travni¢ek &
Kofinek - Sg - PS

(vzorek 2) |
VINO VANEK s.r.0. - Sg

- PS (vzorek 3)

Cerny rybiz

ZNOVIN ZNOJMO, a.s.
-Sg - VOC (vzorek 4)

Vinarstvi Travnicek &
Kofinek - Sg - VOC

(vzorek 5) |
VINO VANEK s.r.0. - Sg

-VOC (vzorek 6)

Kopfiva Angrest

Broskev
(bélomasa)

obrazek 42 srovnani aromatického profilu u v§ech vzorki odridy Sg

Posledni graf zobrazuje srovnani aromatického profilu u vSech hodnocenych
vzorkd odridy Sauvignon.

U vzorku 1 a 4 je dobfe patrny podobny technologicky pfistup u posuzovanych
vin. Projevil se zde vyrovnany aromaticky profil u vSech hodnocenych aromatickych
kritérii s vyS§§im podilem ovocnych slozek, konkrétné Cerny rybiz, angrest, Cerny bez a
b&lomasa broskev. Slo o vzorky firmy ZNOVIN ZNOJMO, a.s.

Podobné vychazely i vzorky 3 a 6 vinafstvi VINO VANEK s.r.0. Je zde dobie vi-
dét stejny technologicky pfistup u posuzovanych vin. Tentokrat s vy$§im podilem bezo-
vych tont, kopfivy a angrestu.

U vzorku 2 a 5 Vinafstvi Travni¢ek & Kofinek nejvice dominovaly tony cerného
rybizu, angresStu a bélomasé broskve.
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9 Zavér

Vinafi na Znojemsku pied sedmi lety jako prvni v Ceské republice pristoupili
k tomu, ze ¢ast produkce oznacuji nikoli podle cukernatosti hroznt, ale podle tzv. ape-
la¢niho systému, tj. dle mista ptivodu hrozni. Znacka VOC Znojmo by m¢la zakazni-
kiim zarucit, Ze kdyz si budou chtit koupit napt. znojemsky Sauvignon, Ryzlink rynsky
nebo Veltlinské zelené, tak jim tato znacka nabidne to nejtypictéjsi. Snaha prikopnikt
VOC je, aby se spotiebitelé mohli na kvalitu VOC vin spolehnout vice nez napiiklad na
klasicka ptivlastkovéa vina. S ohledem na nékteré skandaly s prodejem moravskych vin
vyrobenych z mad’arskych ¢i neidentifikovanych hrozni, jsou VOC ur¢ita jistota.

Zajem o vina VOC Znojmo mezi zékazniky je obrovsky, u vétSiny vinafd je do
jednoho roku vyprodano. Vzhledem k relativné omezenému mnozstvi VOC vin si lahve
drzi jakysi punc vyjimecnosti.

Aktualng existuje v Ceské republice Sest sdruzeni VOC: VOC Znojmo, VOC Mi-
kulov, VOC Pélava, VOC Modré hory, VOC Blatnice a VOC Valtice. Diky aktivitdm
prvniho sdruzeni - VOC Znojmo a propagaci mezi vefejnosti maji nové vznikajici sdru-
zeni o néco leh¢i pozici a mohou tak hned tézit z tspécht VOC vin. V budoucnu by
méla ptibyt sdruzeni: VOC Austerlitz a VOC M¢lnik. Stale se zvysujici pocet VOC vin
hodnotim kladné, pro zakaznika tak vznik4 jakasi orientace, co je pro danou podoblast
rozhodovani o povoleni pfiznavat oznac¢eni VOC i u dalsich sdruzeni, pak VOC vina
zakazniktim budou zarucovat kvalitu, pivod a originalitu.

Cilem této prace bylo charakterizovat a specifikovat VOC Znojmo, popsat stano-
vy a zdiiraznit rozdily mezi ostatnimi VOC sdruzenimi v Ceské republice. Byla porov-
nana jednotliva sdruzeni VOC a byly zdlraznény jejich specifika. Bylo navrZzeno zjed-
noduseni stylu vyrabénych VOC vin u vSech sdruzeni, prospélo by vyrabét pouze vina
sucha, aby zbytkovy cukr nepiekryval projevy terroir. Zaroven bylo navrzeno miseni
jednotlivych ro¢nikd, jde zejména o zlepSeni kvality vin v horSich ro¢nicich a takeé o to,
aby se zachoval trvaly standard. Déle bylo doporuceno zakdzat ptidavani Cistych kultur
kvasinek do VOC vin a nechat vina jen spontanné kvasit, aby pfislusna odrida méla
pfirozené charakteristické aroma.

Pti senzorickém hodnoceni odriidy Sauvignon bylo zjisténo, ze aromaticky profil
VOC znojemského Sauvignonu se nyni posouvéa vice k aroma ¢erného rybizu, angrestu
¢i bezu, oproti diive propagované bélomasé broskvi. Aroma daného vina velmi ovliviiu-
Ji ptidané kvasinky ¢i zména kvasinek vyskytujicich se pfirozené¢ ve vinicich a samozie-
jmé 1 pouzity klon dané odridy.
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