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Mezinarodni obchod s chmelem a
faktory, jenz ho ovliviiuji

International trade in hops and
factors that influence it



Souhrn

Podle dostupnych informaci piedstavovala celkovd vymeéra chmelnic ve svété
v roce 2010 plochu o rozloze 52 156 hektarti, coz predstavuje oproti predchozimu roku
pokles o celkem 4591 hektard, tedy témér 8 %.

Ve svété bylo v lonském roce sklizeno bezmala 100 000 tun surového chmele.
Z tohoto celkového mnozstvi se extrahovalo pfiblizn€¢ 9 475 tun dualezitych alfa kyselin.

Alfa kyseliny jsou pryskyfi¢né latky, nejvyznamné;jsi ¢ast chmele pro pivovarnictvi.

Na rozdil od ptedchozich ro¢nikti 2006 a 2007, kdy byl chmele nedostatek, se
posledni tfi roky se na svéte urodilo této komodity vice, nez kolik ho globalni trh poptaval.
Pti soucasné stagnaci, postupnym propadem trhii s pivem a neustdlym snizovanim

chmelicich davek do piva to pfedstavuje problém pro celé toto primyslové odvétvi.

Jako dusledek nastalé situace tak fada stati mirné zredukovala své chmelové
plochy, nejvice pak zejména staty v Severni Americe a v Asii, predeviim v Cing. Tato
situace piili§ nesvédéi ani Ceské republice, ktera méa problémy s odbytem chmele. K tomu
byla loniska uroda u nas historicky (od roku 1920) vibec nejvyssi. V roce 2010 se téz

meziro¢né snizila plocha vysazli novych porostti chmele o 64 ha na 193 ha.

Vyméra ploch uréenych pro péstovani chmele v tuzemsku ¢ini v roce 2010 na 5 210
hektarti. To je témér o 100 hektari méné, nez v roce predchozim. Drtivou vétSinu, témeét
90 %, pak u nas tvofi tradiéni odriida Zatecky polorany &ervenak. Z hlediska svétové
rozlohy chmelnic je Ceska republika na ¢tvrtém misté za Némeckem, USA a Cinou. Co do
objemu vsak tape, protoze ceské chmele (zejména zatecky) maji pomérné nizké hektarové
vynosy a jsou tak velmi drahé. Zatecky polorany Gervetiak je dokonce nejdrazsim chmelem

na svete.

Podle studii UKZUZ (Ustfedni kontrolni a zkusebni ustav zemédélsky) se
dlouhodobé zhorsuje vékova struktura chmelnic u nas. Témét polovina chmelnic v Cesku

Vv v

je stara vice nez 15 let, témef Ctvrtina pak dokonce stars$i 20 let, to znamena, Ze se vice



méné nachazi u konce své produkéni zivotnosti. Za pomoci podplirnych programi se tedy

péstitelé u nds snazi obnovovat jednotlivé chmelnice.

Podil chmelaiského primyslu Ceské republiky se na celosvétovém trhu dlouhodobé
snizuje. Aby se tento nezadouci jev stabilizoval, je nutné zlepsSit konkurenceschopnost
¢eskych chmelll na svétové urovni zejména z ekonomického hlediska vstupti a zaroven
vénovat veét§i péci pestovani a Slechténi Ceského specifika — jemnych aromatickych

chmelu.

Klicova slova:  chmel, chmelové granule, chmelnice, alfa kyseliny, pivovarnictvi



Summary

According to available information, total acreage of hop-gardens in the world in
2010 was an area of 52,156 hectares, which represents a decrease of total 4591 hectares
from the previous year. That represents almost 8 % decrease.

In the world were harvested during the last year nearly 100,000 tonnes of raw hops.
From this total amount were extracted approximately 9,475 tons of important alpha acids.

Alpha acids are resinous substances, the most important part of the hops for beer brewing.

Unlike previous years 2006 and 2007, when the hops were in a shortage, the
last three years cropped world more of this commodity, but unfortunatelly more than the
global market demanded. With the current stagnation, the gradual decline of the
beer market and to permanently reduce of using hops during brewing, it is a

problem throughout the whole industry.

As a consequence of this situation so many states reduced their hop-gardnes areas,
most of those states are situated in North America and in Asia (especially China). This
situation is not optimal also for the Czech Republic, which had then problems with sales of
hops on the global market. Last year's harvest was the highest in our history (since 1920).
In 2010 also declined the total hop-gardens area of 64 ha to 193 ha.

The area of land for growing hopsin Czech republic is inthe year of 2010
around 5,210 hectares. That is almost 100 hectares less thanin  the  previous
year. Overwhelming majority, almost 90% of all is the traditional variety Saaz. In terms
of world hop area, the Czech Republic in fourth place behind Germany, the USA and
China. In terms of volume, however fumbling, because the Czech hops (especially Saaz)
have relatively low yields per acre and are very expensive. Saaz hops is even the most

expensive in the world.

According to studies UKZUZ, the age structure of hop-gardens is getting worse

and worse. Almost half of hop-gardens in Czech republic are more then 15 years



old, almost a quarter of the total amount is even older than 20 years. This means that these
hop-gardens are nowadays located at the end of their productive life. With the of using

support programs, farmers in our country are trying to restore Czech hop plants.

The total share of the hop industry of Czech Republic is in long-term decrease in
the field of global market. To make this undesirable phenomenon stabilized, it is
necessary to improve the competitiveness of Czech hops at the global level especially from
an economic point of viewof inputsand also devote more care and breeding

in growing Czech specifics — fine aromatic hops.

Key words: hops, hops pellets, hop-gardens, alpha acids, beer brewing
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1. Uvod

Chmelafstvi je v Ceské republice velice vyznamné, zajimavé, z historického
pohledu i tradi¢ni, odvétvi. Pres své soucasné problémy je cesky chmelaisky priimysl stale
svétovym hracem. Co do rozsahu produkce se pohybuje okolo 4. mista péstitelil ve svéte,

za Némeckem, USA a Cinou.

Pies vSechen vyznam vSak u néas zlstane chmel v ramci zemédélského sektoru
mén¢ vyznamnym odvétvim. V ekonomickych parametrech, jako jsou trzby, objem
produkce, zaméstnanost a podobné, nemize konkurovat dalSim zemédélskym oblastem,
jako je produkce obili, mléka, olejnin nebo masa. Chmelafstvi vSak tizce souvisi s pivem a
tedy i s pivovarnickym pramyslem, ktery je ve svétovém méfitku jednim z nejbohatSich a

.....

by jisté stalo za to toto odvétvi v Cesku zachovat a snazit se mu spiSe pomoci, nez naopak.

Klicové je pochopit principy a procesy chmelového trhu, stejné jako trendy
Vv péstovani chmeld nebo 1épe, presnéji chmelovych odriid. Podivame se blize na produkci
Styf vyznamnych péstitelskych stati, Némecka, USA, Ciny a samoziejmé nasi Ceské

republiky.

Soucasné¢ je dulezit¢ popsat a pochopit, co chmel vlastn¢ pro pivovarnictvi
znamena, tedy které jeho ¢asti a vlastnosti jsou pro pivovarnictvi dilezité, jaké jsou jeho

charakteristiky, ekonomické ukazatele, sezonni vynosy a hektarova vytéznost.



2. Cil prace a metodika

Cilem préce jsou nasledujici:

1. Zhodnotit vyvoj chmelatstvi v Ceské republice
2. Porovnat jej se svétovou produkci

3. Navrhnout cesty pro konkurenceschopnost ¢eského chmele v tuzemsku i zahranici

Metodika:

Pii psani diplomové prace byly vyuzity literarni zdroje, internetové zdroje a
konzultace s obchodniky. Na zakladé prostudovanych dat a informaci autor vytvofil

tabulky, grafy a obrazky. V préci byly pouzity metody analyzy, komparace a syntézy.



3. Literarni reserse

3.1. Charakteristika komodity

Piivodné se veskeré alkoholické napoje ochucovali bylinkami, kofenim, bobulemi,
ovocem nebo dokonce stromovou kirou. Chmelové odridy byly znamé jiz davnym
civilizacim. Chmel je viibec jednou z nejstarSich kultur, kterou ¢lovék péstoval. V antice
ho Plinius zminujeme své piirodovédecké studii jako zahradni rostlinu. Chmelové vyhonky
se jako mladé ¢asto konzumovali z jara podobné¢ jako tfeba chiest a tento zvyk se dodnes
v mnoha mistech zachoval. Rimané dali chmelu jméno Lupus salictarius, to piekladu
znamena ,,jako vlk mezi ovcemi®. Pravé toto oznaceni vedlo k pozdéjsimu botanickému
nazvu Humulus Lupulus. Je pravdépodobné, ze uz starovéké narody pouzivali chmel
K vafeni piva. Zidovské zaznamy z babylonské doby se zmifiuji o jakémsi ,,silném napoji

vyrobeném z chmele®, ktery idajné zmirioval malomocenstvi. [4]

Chmel se péstoval po celé Evropé a ziejmé i na Blizkém vychodé a v severni
Africe. O jeho rozsifeni v Americe nebo Asii nemame z této davné doby Zadné dochované
informace. Rostlina je tak zfejm¢ typické pro nasi Zidovsko-kfestanskou civilizaci. Stejné
tak, jak chmel prochazel uré¢itym vyvojem, tak se i alokoval do mist, kde pro néj byly ty

nejoptimalné;si podminky. [3]

Konkrétni texty dokazujici péstovani chmele se dale vSak neobjevuji az do prelomu
osmého a devatého stoleti naSeho letopoctu. Z této doby raného stiedov€ku nachéazime
zminky o chmelovych zahradich v Cechach, bavorském Hallertau a na riiznych dal$ich

mistech v Evropé€ franského kréale a pozdéjsiho fimského cisate Karla Velikého.

Kdy se chmel pouzival k vafeni piva, neni zcela zfejmé, avS§ak dokumenty z roku
822 hovoti o mniSich z Picardie. Tito mniSi uZ znali techniku péstovani a uzivali ji

v klastete Corbay v severnim Vestfalsku.

Chmel neni jednoduchd plodina, a proto piedstavoval pro své péstitele pomérnée

nevdécnou vyzvu. Vlamové prevazeli chmel do Britanie jiz na pocatku patnactého stoleti,



anglicti pivovarnici na rostlinu vSak zprvu hledéli s notnou davkou skepse a trvalo

pomérné dlouho, nez byla rostlina v§eobecné piijata.

V Severni Americe byl chmel péstovan az na zacatku 17. stoleti. ,,Podle zapisit bylo
jeho obhospodarovani velice uspésne, dobové zapisy hovori o ,,péknych, velkych*, dobre
prospivajicich plodech v Novéem Holandsku a ve Virgim'i.“1 V dnesni dobé¢ jsou Spojené
staty po Némecku druhym nejvétSim producentem na svété. Péstovani je soustiedéné
hlavné na severozapad¢ zemé ve staté¢ Washington. Ve Velké Britanii (tehdejsi Anglii) se
Vv hrabstvi Kent ktizili odridy pro dosazeni lepSich hektarovych vynost. Chmel se rovnéz

péstuje ve velkém v byvalych Sovétskych republikach, v Japonsku a na Tasmanii.

Kvét samiciho chmele je znamy jako SiSka nebo také jako hlavka. Tyto hlavky jsou
tvofeny vzajemné se prekryvajicimi listeny. U stopky listenu se nachazi seminko. Na
seminku a spodni Casti listenu jsou zluté¢ zbarvené lepkavé zldzy. Pravé tyto zlazky
obsahuji pivovarnicky tolik potfebné chemické latky. Produkuji pryskyfice a
nepostradatelné oleje, které dodavaji aroma a hotkost pivu. Listky obsahuji tanin, ktery
pomaha pivo Cistit. Chemické slozeni chmele je samo o sobé pomérné slozité. Nejvétsi
dilezitost v ném ale maji pryskyfi¢né alfa kyseliny, znamé téz jako humulony. Dodavaji

pivu hotkost, ale zaroven funguji 1 jako konzervant a antiseptikum. [4]

Postupné pronikani nasi civilizace do odlehlych casti svéta ruku vruce se
zvySovanim produkce a soucasné spotiebou piva pak vedly k dalsimu rozsiteni chmele do
vSech svétadilli, vyjma Antarktidy. Hlavnim limitujicim faktorem je specifické podnebi,
chmel vyZaduje mirné klima. Na svété tak najdeme chmelafské oblasti piiblizné ve
stejnych zemépisnych délkach jak na jizni, tak severni polokouli. Severni péstitelské
oblasti nalezneme chmelnice v okoli Zatce, pokratujeme pres Holedavu v Bavorsku,
kolem Strasburku pies Francii az do $panélského Leonu. V Americe je pé&stovani
soustfedéno, jak uz byl zminéno, ve state¢ Washington na severozapad¢ a také v Oregonu a
Idahu. V Japonsku na nejsevernéjSim ostrové Hons$u, v Severni Koreji, dale v Asii pak
v severnich provinciich Ciny. V Rusku se chmel soustfedi severné od Kazang, na Ukrajing
u Zitomiru, v Polsku u Lublinu a na Slovensku v okoli Trnavy. Skon¢ime opét v Cesku,

kde se jesté péstuje v okoli Olomouce a Litoméfic, respektive Ustécku, podle kterého také

! JACKSON, M., Encyklopedie piva, s. 18
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nese cela oblast jméno). Na jihu se chmel péstuje zejména v Argentiné, jizni Africe,

Australii (nebo 1épe Tasmanii) a na Novém Zélandé. [3]
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Obrdzek 1 - Oblasti svéta vhodné pro péstovdni chmele

Zdroj: Vlastni

3.2. Chemické slozeni chmele

Hlavky chmele jsou slozeny jednak ze stopky a jednak vieténka ptipojeného piimo
na ni. V kolénkach tohoto vieténka se nalézaji palistem a listeny. Ty spole¢né tvoii hlavku.
Jak palistem, tak listeny i vieténko jsou pokryty lupulinem. Pravé lupulin je pivovarsky
nejvzacnéjsi latkou chmele. Z hlediska Zateckych chmeld piipad4d dle Wildnera 19,20 —
19,80 % na chmelovou moucku lupulin, 6,10 — 7,30 % na vieténko, 5,20 — 5,90 % na

stopky a vétsina 66,90 — 69,40 % na listeny.

Z chemického hlediska se hlavky skladaji z vody a susiny. ,, Ustrojny podil susiny
ma v sobé pro chmel typické vonné, horké a konservujici latky, duleZité pro vyrobu piva:
silice (chmelovy olejicek), pryskyrice, trisloviny a pektin. 2

V hlavkach se naléza téz voda a hotké, pryskyticné latky.

2 ZAZVORKA-ZIMA, Chmelarstvi, s. 221
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Silice chmelové a horké, pryskyricné latky

Silice jsou oznacovany jako terpenové slouceniny, které tvoii dilezitou Cast
lupulinu neboli chmelové moucky. Z chemického hlediska se jedna o nenasycené cyklické
uhlovodiky. Od nich se pak dale odviji dalsi kyslikaté slouceniny. Hlavni slozku téchto

sloucenin tvorii CsHsg.

Silice chmelové je hlavnim zdrojem viné chmele. Mnozstvi ji obsazené ve chmelu
zalezi na konkrétni chmelové odridé€, povétrnostnich podminkach a v neposledni fad¢ na
pude, kde se chmel péstuje. Je to smés riiznych uhlovodiku, pfedev§im tarpentovych, a
kyslikatych uhlovodikt, které jsou t€kavé vodni parou. Pomoci frakciované destilace se

chmelové silice isolovali v nasledujicich slou¢eninach:

e Myrcen — ,,nenasyceny kapalny uhlovodik C1oHzs, ktery se na vzduchu rychle
okyslicuje, polymerizuje a houstne *

e Linaalool - CyoH180 —, prijemné vonici, je ve chmelu bud’ jako nenasyceny
alkohol, nebo ve formé estherii *

e |Isononoat linaloolu — ,,je v chmelové silici jen v malé mire, v ménlivém mnozstvi,
podle péstitelskych oblasti “

e Geraniol — ,,ma stejny chemicky vzorec jako predchdzejici sloucenina, prijemné
voni, ale neni ditleZitou soucasti silice

e Humulen CisHy4 — ,,sesquiterpen, ma jen nepatrnou viini, jeho mnozstvi je zavislé
na stari chmele, z néhoz byla silice ziskdana “

e Luparon Ci3H2,0 — , prijemné inaktivni keto *

e Luparenol Ci5H240 — ,,je nevonici, nenasyceny sesquiterpenalkohol “3

Vyjmenované slouc¢eniny vSak nejsou zdrojem vine chmele samy. V malém mnozstvi
je jich ve chmelové silici aktivnich mnohem vice. Existuji chmele, naptiklad z Alsaska,
které jsou charakteristické pachem pfipominajicim Cesnek. Na tomto druhu pachu ma

zéasadni podil vyssi obsah sirnych organickych sloucenin.

3 ZAZVORKA-ZIMA, Chmelarstvi, s. 222
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Horké pryskyricnaté latky

Hotké latky pryskyfic dodavaji pivu aroma, tolik typickou nahotklou chut. Obsah
téchto latek je mozné témét presné stanovit. Je to pravé mnozstvi jednotlivych pryskyfic,
co slouzi jako ukazatel pro posouzeni jakosti chmele. Zpravidla se téchto latek naléza
Vv susin¢ hlavek 10 az 20 %.

., Pri analyze délime humulon (alfa horka kyselina) a lupulon (beta horka kyselina).
Nejsou to vSak chemicka individua, nybrz latky, které se casem meni piisobenim vzdusného
kysliku, vihka, teploty a jinych viivii v jiné, chemicky, fyzikalné i fyziologicky pozménéné
latky. Tak humulon (alfa horkd kyselina) prechdzi v a - mékkou pryskyrici a koneéné v a. -
tvrdou pryskyrici. “* Souasné to analogicky plati o beta horkych kyselinach, které stejné

jako alfa, ptechazeji v mékkou az tvrdou betu.

Béhem prvotnich zmén na tomto stupni jsou pivovarnické latky jeSté pivovarsky
velmi dilezité. V tomto stadiu je oznacujeme jako mékké pryskyfice. Jak chmel starne,
objevuyji se v nich vyznamné zmény. Tim se z nich nakonec stavaji pryskyfice tvrdé a tim
bohuzel téméf uplné ztraci hodnotu pro vareni piva. Oba typy pryskyfic, mekké i tvrdé,

Vv hlavkach jsou uz v dobé vegetace a dozravani na chmelnici.

Pfes svillj nazev neni alfa kyselina kyselinou v pravém slova smyslu z divodu
absence COOH. Tvoii vSak soli, které jsou rozpustné a nerozpustné. Mezi nerozpustné
patii naptiklad t€Zké kovy Pb a Cu. Zastupci rozpustnych soli jsou Ca, Mg, Na, K a NHa.
Z chemického hlediska se jedna o chinolderivat floroglucinu (Cy1H300s). ,, Otdci rovinu
polarizovaného svétla nalevo a je ho proto mozno urcit parametricky. Jeji stupen horkosti
je asi 5 krat vetsi nez u beta horkych kyselin a také je ve vodé asi pétkrat rozpustnéjsi.
Velmi podléha piisobeni vzdusného kysliku, ale i teplu a vihkosti. Ve chmelu je ve formé

. I rr4
koloidni.

Takzvand beta hotkd kyselina, vzorcem CzH3304, se naléza v ketoformé.

,,Schopnost tvorit soli je u beta horké kyseliny velmi slaba, opticky je inaktivni. Krystaly

beta horké kyseliny jsou bez chuti, jeji amorfni forma je velmi horka. «“d

4Z/-'\ZVORKA-ZII\/IA, Chmelarstvi, s. 223
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Na rozdil od lupulonu, tedy beta kyseling, se vyznacuje humulon lepsi udrzitelnosti
V roztoku. Humulon totiz s postupem casu svou hotkost ztraci, naproti tomu lupulon

vvvvvv

mén¢, nez kyselina typu alfa. Béhem chmeleni piva se totiz pouziva mnohem vice lupulon.

,, Horkym kyselinam odpovidaji prislusné mekke pryskyrice alfa a beta. Jsou to
produkty postupného pryskyricnateni horkych kyselin, pozménéenych oxydaci, polymerizaci
a hydrolytickym $tépenim.“> V prib&hu procesu pfemény hoikych latek ve chmelu
probihaji zmény i1 ptimo v jejich hotkosti. ,, Kolbach hodnoti horké chmelové latky po

strance horkosti a vydatnosti pro pivo takto:

o Alfa horka kyselina 100 %
o Alfa mekka pryskyrice 36 %
e Beta horka kyselina 0 % (nehorka)

e Beta mékka pryskyrice (maxim.) 29 %

... pFicemz alfa i beta pryskyrice jsou V tomto pripade souhrnné oznacovany jako meékké “®

Tvrdé pryskyfice, alfa i beta, byvaji souhrnné oznacovany jako gama pryskyfice. Jejich
vlastnosti se rtzni. Mohou byt jak kyselé, tak neutrdlniho charakteru. ,,Z celkového

mnozstvi tvrdych pryskyric, isolovanych z Lublinu, pripadalo podle Stadnika:

¢ Na frakci humulonovou 40,8 %
e Na frakci lupulinovou 31,8 %
e Na frakci neutrdlni 27,4 %

... pricemz plati, zZe alfa tvrda pryskyrice je kysela a ma i urcitou horkost, asi osminu
horkosti humulonu.“” Naproti tomu beta tvrda kyselina ma neutralni charakter. Je tak
nasycend a uz neni hotka. Neutralni frakce tak sama o sobé hotk4 neni, avSak dodava

chmelu jisty hoiky nadech.

> ZAZVORKA-ZIMA, Chmelafstvi, s. 223
® ZAZVORKA-ZIMA, Chmelafstvi, s. 224
7 ZAZVORKA-ZIMA, Chmelafstvi, s. 224
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Co se Cerstvych chmelt tykd, na jednotlivé tvrdé pryskyfice pfipada jen minimalni
podil. Staré chmele se naopak prokazuji co do obsahu tvrdych pryskyfic vyrazné. Pro

pivovarnicky primysl je vSak zbytecna, bez hodnoty.

Ostatni latky

Dalsich latek je v chmelu jesté n€kolik, az na dvé vyjimky vSak nejsou pro vafeni

piva podstatné. Zminované dvé vyjimky jsou jednak Ttisloviny a jednak Pektin.

Ttisloviny jsou obsazeny zejména ve stopku a ve vieténku chmele. Maji kyselou
povahu, a kdyz starnou, tak se okyslicuji. ,, Vzdjemné dobre vyvazeny pomér mezi obsahem
horkych latek a obsahem trisloviny se uplatiiuje pri vytvareni celkové chuti nasich piv,
zejména jejich horkosti. Trisloviny také piisobi na pribarveni mladiny. Samy se v pive

V7 v v over ’ .y ’ S 4 . «8
castecne rozpousteji a dodavaji mu drsné trpkohorké chuti.

Druhou zminovanou latkou je pektin. Je to druh slizu, resp. rosolu a ve chmelu je
ho mezi 12 — 14 %. Pektin muze bud’ sam, nebo ve spojeni s jinymi latkami, pusobit ve

sladiné na chut’ mladiny. Tim pozd¢ji ovliviiuje chut’ samotného piva. [8]

3.3. Péstovani chmele v Cesku

Jako 1éciva rostlina se chmel na nasem uzemi nejspiSe pouziva uz od pradavna.
dosahoval lepsiho riistu a vynost, zacal byt takzvané veden po dievénych ty¢ich. Uz Karel
IV. si uvédomil vyznam ceského chmele a zakéazal jeho vyvoz, dokonce piimo pod
hrdelnim trestem. Rez chmele byl povolen jen osobam k tomu uréenym. UZ v tu dobu se

chmel péstoval prakticky po celém naSem tzemi. [11]

Postupem casu se chmelnice soustiedily v Ceském kralovstvi do tzemi mezi

fekami Ohti, Labem, Berounkou a Vltavou. Na Moravé potom na TrSicku.

8 ZAZVORKA-ZIMA, Chmelarstvi, s. 225
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Obrdzek 2 - Chmelaiské oblasti v Cesku

Zdroj: http://www.pivni-tacky.cz/o-pivu/index.php?clanek=4

Cesky chmel byl véhlasny diky své jemné vini, kterd byla typicka pro ¢eska piva.
Béhem stiedovéku chmelaistvi v ¢eskych zemich prosperovalo. Za ticetileté valky vSak
prodélalo hlubokou krizi. Vojska tdhnouci zemi vypalovala celé osady a tak bylo zaroven
spaleno mnoho vodicich ty¢i. Celé chmelnice lehli popelem a byla svymi majiteli

opusténa.

Od pocatku byly snahy ¢esky chmel falSovat. To byl jeden z diivodd, pro¢ uz v 16.
stoleti v Zatci, Lounech, Rakovniku, Klatovech a Berouné& zavedeno prvni zndmkovani
chmele. O necelé dvé stoleti pozdé&ji vydava cisatovna Marie Terezie roku 1796 patent o
znamkovani chmele, které mé zarucit jeho pfisluSny plivod. Prvni proveniencni zakon je
vydadn roku 1907 s vymezenim konkrétnich vyrobnich oblasti. V roce 1921 vznika
v tehdejsi Ceskoslovenské republice pét uzidkonénych vyrobnich oblasti — Zatecka,
Roudnick4, Ustécka, dubska a Trsicka. Zakon z roku 1934 pak dodava povinné ovéfovani
pravosti chmele a jeho povinné znamkovani. Mimo jiného téZ zavedl dalS$i chmelaiské
polohy. Témi jsou Podlesi a Udoli Zlatého potoka na Zatecku a Polepska blata na Ustécku.
V tomto obdobi dosahuji chmelové zahrady u nas nejvétSiho rozsahu co do plochy. V roce
1929 ¢ini chmelnice az 17 264 hektard. Po Druhé Svétové valce byla v roce 1945 zruSena

dubska oblast. Sou¢asné byla zaélenéna do Ustécké. [20]

Velmi vyznamnou postavou, otcem Ceského chmele tak, jak jej dnes zname, byl

Doc. Dr. Ing. Karel Osvald.
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Doc. Dr. Ing. Karel Osvald

Narodil se 19. zafi 1899 v Domousicich v okrese mésta

Louny. Po absolvovani obecné Skoly v DomouSicich a

’

absolvovani realky v Lounech, kde vroce 1917 maturoval, Ob,z 3- Doc. Dr. Ing. K.
nastoupil mlady Karel Osvald na Vysokou skolu zemé&délského Osvald

inzenyrstvi v Praze. Tu zdarn€ dokoncil druhou statni zaveére¢nou zkouskou v roce 1921.
Poté nastoupil po kratké praxi v Jen¢i nedaleko Prahy na vypomoc jako odborna sila
Vv tehdejSim ustavu Statnich vyzkumt zemédélskych v Praze. Roku 1922 se pak stava

asistentem stolice pro zuSlechtovani rostlin Vysoké Skole zemédélské v Praze, kde je

povéten vedenim selekéni stanice v Uhtin€vsi.

1. ledna 1926 je ing. Karel Osvald povéfen ministrem zemédé€lstvi fizenim
Slechtitelskych praci na pokusné stanici v DeStnici. Pod jeho vedenim byla roku 1927
zahajena selekce chmele. Tentyz rok bylo vybrano celkem 130 rostlin v rtiznych
péstitelskych polohach: Destnice, Solopysky, Domousice, Pnétoluky, Louny a Rakovnik.
Tento vybér byl ve své dobé mimotfadny. Diky znalostem v oboru a bezpochyby také
Slechtitelskému talentu se ing. Osvaldovi podaftilo z rozsahlého a rozmanitého genofondu
na nasem uzemi vytvofit zdklad na jeho pozdé¢jsi celozivotni drahu 1 pro dalsi

Slechtitelskou generaci zasahujici az do soucasnosti.

Osvald se soustfedil na kvalitativni stranku chmelovych hlavek. Ve své praci
»Analyticka studie Zateckého chmele” navadzal na bohatou tradici ¢eského chmele.
Orientace na kvalitativni stranku ¢eského, presnéji zateckého chmele, se ukézala i v dalSich
desetiletich jako naprosto spravna. Shodovala se s tehdejSimi pozadavky pivovarnikl. V té
dobé byla ve svétovych pivovarech vysoce cenéna Skola Ceskych sladka. I tento faktor hral
velice vyznamnou roli v existujici konkurenci chmeli zahrani¢nich provenienci, zejména

némeckych. Snahy nahradit Zatecky chmel, ktery byl v té dobé& jakostnim standardem a na
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trhu nejvice ocefiovanym zbozim, byly jiz tenkrat vyrazné. Proto nutno ocenit prace
doktora Osvalda i jeho pfistup pivovarského vyzkumu, kterym se mu podafilo pozici

naSeho chmele nejen obh4jit, ale i na dlouhou dobu zabezpecit.

Prestoze z kvalitativni pozice nikdy neuhnul, vynosovou uroven také nejenze
sledoval, ale mél ji jako jednu z podminek ve své Slechtitelské praci. Uz v té dob¢ si totiz
Osvald uvédomoval nutnost zabezpecit i vykonnost Ceskych chmelii. Pozitivni vybéry
provadéné z bohatého genofondu na nasem tzemi byly proto hodnoceny i po strance
vynosové. Potomci jeho klonii registrované v roce 1952, ¢isla 31, 72 a 114 dnes tvofi

drtivou vétSinu. [16]

,,Dodat pivu horkost je snadné, dat mu vsak chut a vuni, prijemnou horkost a lahodny

dojem po napiti miize jen jakostni chmel “. Doc. Dr. Ing. Karel Osvald [16]

V roce 1973 zaznamenala Ceské republika dalsi pokrok, nebot’ na jejim tizemi byla
uvedena do provozu prvni granulacni linka. Roku 1997 byl pfijat novy zakon na ochranu
chmele, aby nahradil ten pivodni z roku 1957. Novelizace zakona probéhla tfi roky poté,
vyhlaskou v ném byly stanoveny chmelaiské oblasti a také chmelatské polohy. V poloze
Udoli Zlatého potoka, okres Louny a Rakovnik, se naléza na 44 obci. V okresu Litoméfice

ve chmelaiské poloze Polepska blata je obci 21. [3]

3.4. Chmelové produkty

Chmel se prakticky uz od prvopocatku svého péstovani pouzival ve formé suSenych
hlavek. SuSeni tak miizeme oznacit za prvni formu konzervace, kterd uchovavala chmel od
sklizn¢€ do sklizné. OptimalnéjSi podminky pro uchovavani pak vykazovalo slisovani, tzn.
odstranéni kysliku ze vzduchu v misté, kde byl chmel uloZen. Tato forma pouziti pretrvava
do dne, i kdyZ jen v omezené mife a stdle menSim rozsahu. Takto zpracovany produkt

oznacujeme jako lisovany chmel, hlavkovy chmel, nebo baleny chmel (v angli¢tiné pressed
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hops nebo Lea hops, v ném¢iné pak Doldenhopfen nebo gepresster Hopfen). Moderni

forma lisovaného chmele vypadé nasledovné:

Ocesany chmel je péstiteli ususen na vlhkost 9 — 10,5% obsahu vody a nasledné
slisovan do chmelovych Zokti nebo hranoli. Ve zpracovatelském zavodé je poté chmel
z 7okt ¢i hranoli vyjmut, dociStén, odstrani se nezadouci piiméesi a necistoty jako
vetvicky, listy, a jiné nezadouci elementy. Potom se chmel slisuje. Vysledek lisovani je
hranol o hmotnosti v rozmezi 100 — 170kg a v této form¢ je poté nasledné distribuovan

odbérateltim. [1]

Vyse uvedeny zpiisob zpracovani chmele je tradi¢ni a ma tu vyhodu, ze pfi ném
nedochéazi k zadné upravé chmele jako takového. V modernim svété se vSak zacaly
projevovat riizné nedostatky, a to predevs§im kratkd doba pouziti a obtizna logistika. Kratka
doba pouziti je ddna tim, Ze k chmelu mé pfistup vzdusny kyslik, 1 kdyz diky lisovani
v mens$i mife. To ma za nasledek probihajici proces oxidace, a to pfedev§im pivovarsky
ucinnych latek, které pak maji snizenou pouzitelnost v procesu vyroby piva. Tento
chmelovy produkt se dd skute¢né pouZzivat jen po dobu zhruba jednoho roku, to znamena
do pfisti sklizné. Dalsi velkou nevyhodou jsou moZnosti logistiky. Lisovany chmel je
pomérné objemny s nizkou mérnou hmotnosti. To neumoziuje v optimalni mife vyuzivat
kapacitu ptepravnich prosttedki a vyzaduje vétSi prostor pro skladovani. To se
samoziejm¢ projevuje negativné v nakladech na dopravu a skladovani. Tyto nedostatky

vedly v minulém stoleti k rozsifeni dal$i formy zpracovani, a to granulace.

Pfi granulaci je zdkladni proces u péstiteld stejny jako vySe popsano. Ve
zpracovatelském zdvodé se chmel po vyjmuti z Zokl/hranold déale docistuje a zbavuje
piimeési a necistot. Poté se dosusi tak, aby vlhkost klesla pod 7 %, chmel se promicha, aby
vznikla vét§i homogenni (stejnoroda) zasoba, a ta se rozemele na prasek. Tento prasek se
pak po vychladnuti a opétném promichani zgranuluje na granulacni lince. Poté se znovu

ochladi a zabali. V soucasné dobé se pouziva baleni do vicevrstvych plastovych a
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hlinikovych folii, které¢ se zavati do formy sacka. Ze sacku je vakuovou pumpou odsaty
témer vesSkery vzduch (vakuové baleni), nebo je sacek naplné inertnim plynem (vétSinou
smés dusiku N2 a kysli¢niku uhli¢itého CO2). Sacky o obvyklé hmotnosti od 5 do 20 kg se
ulozi do kartonu. S rozvojem automatizace V pivovarnictvi se zacina objevovat i
velkoobjemové baleni o vaze 100 az 150 kg, které umoznuje v pivovaru jednodussi
manipulaci. Takto zpracovany chmel ma vyrazné delsi dobu pouzitelnosti, protoze je
zadsadnim zplsobem omezen pristup kysliku, i kdyz ne stoprocentn€, coz vyrazné
zpomaluje proces oxidace pivovarsky ucinnych latek a chmel se tak muze téméi bez
zmény charakteristiky pouzivat 2 az 3 roky. Dalsi vyznamnou vyhodou je uspora nakladt
na dopravu a skladovani, a dale pak vzhledem k vySe popsané homogenizaci moznost
snadnéjSiho a presn¢jSiho (a 1 automatizovaného) davkovani v procesu vyroby piva. Pro
tento chmelovy vyrobek se zazil nazev praskovy, pozd¢ji granulovany chmel, eventuelné
oznaceni granulovany chmel T90, kdy c¢islo 90 je vyrazem obvyklé vytéznosti chmele pii
zpracovani, tj. ze ze 100 véhovych jednotek suseného chmele pro zpracovani dostaneme 90

vahovych jednotek granulovaného chmele.

Rozvoj technologii a pifedev§im postup automatizace pii vyrob¢ piva odhalil dalsi
potfeby pivovarského primyslu, a to potifebu dale snizovat ndklady na ptepravu a
skladovani, zavadéni chlazené dopravy a skladovani a pfedev§im poZadavek na
standardizovany produkt, tedy na takovy chmelovy vyrobek, ktery je mozné pouzivat
vV delSim casovém useku a ktery ma po celou dobu tohoto pouziti stejné, nebo jen
minimalné odli$né, vlastnosti. Proto se v druhé polovin€ minulého stoleti vyvinula a zacala

roz§ifovat forma zpracovani chmele do granuli s oznacenim T45.

Vyrobni postup granuli T45 je do znacné miry podobny vyrobé granuli T9O.
Zakladni rozdil spociva v tom, Ze v tomto vyrobku je standardizovany podil pivovarsky
ucinnych latek, pfedevSim alfa kyselin, a déale pak pii zpracovani dochézi k odlouceni

urcité ¢asti balastu, jako jsou zelené okvétni listecky z chmelovych hlavek.
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Pfi tomto druhu zpracovani se dba na obsah alfa kyselin, proto musi byt
zpracovavany chmel diikladné laboratorné analyzovan. Po zdkladnich operacich doc¢isténi,
dosuseni, promichani a rozemleti hlavek se chmelovy prasek dostane do separatoru, kdy
pii extrémné nizkych teplotach (-35°C) dochazi k odlouceni lupulinu od ostatni organické
hmoty. Potom se obé vyseparované slozky v pfesném poméru opét smichaji a zgranuluji.
Jak jsem napsal vySe, ¢ast organické hmoty se jiz dal nepouziva a tvofi odpad pii tomto
druhu zpracovani. Nasledné baleni tohoto produktu je pak shodné se zpiisobem,
pouzivanym pro granule T90. Pro tento typ produktu se vzil nazev standardizované
granule, obohacené granule nebo granule T45, kdy cislo 45 znamena, ze obvykle se ze 100

vahovych jednotek susené¢ho chmele vyrobi 45 vahovych jednotek granuli T45.

Velkou vyhodou tohoto chmelového produktu je jeho standardnost, kdy separaci a
naslednym fizenym promichani se dosahuje u vyrobku takovych parametrt, které eliminuji
ptirodni vykyvy pfi péstovani chmele na poli. Vedle toho doslo k dal§imu poklesu naroki

na piepravni a skladovaci kapacity a tim k dal§im usporam. [3]

Béhem 70. let minulého stoleti byl vyvinut a pivovarim piedstaven chmelovy
extrakt. Tento vyrobek v soucasné dobé¢ jevi jako nejlepsi typ chmelového produktu, pokud
se jedna o konzervaci, skladovani a veSkerou logistiku hotkych latek. Hodi se pfedevsim
pro zpracovani hotkych a vysokoobsaznych chmelii. Pro ¢eské chmelové odridy se tento
typ zpracovavani vzhledem k jejich obsahu alfa hotkych latek a vzhledem k tcelu jejich
pouziti p#ili§ nehodi. V piipadé odriidy Zatecky polorany erveak se v novodobé historii
extrakce nikdy neuskutecnila. Pfi extrakci se z rozemletého chmele bud’ alkoholem, nebo
kyslicnikem uhli¢itym extrahuji pryskyfice — tedy substance, které jsou nositelem hotkosti.
Ostatni latky, vcetné silic a dalSich aromatickych substanci, zlstavaji v odpadu. Chmelovy

extrakt je sim o sobé& vlastné vytazek a koncentrat z chmelovych hlavek. [19]

V soucasné¢ dobé je vhodné doplnit také vyrobu a vyvoj tzv. ,,downstream
products®. Jedna se o chmelové produkty nové generace, zalozené na rozdé€leni celého
spektra pivovarsky ucinnych latek, zpravidla ¢astecné izomerizovanych. Produkty tohoto

typu jsou nasledné nositeli urcitych specifickych vlastnosti, které chmel predava pivu pfi

w7
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moznosti uprav piva, at’ uz jeho chuti, viini, pénivosti, hotkosti ¢i odolnosti proti svétlu ¢i

podobné. [1]

3.5. Odriidy chmele
3.5.2. Odriudy chmele obecné

Hlavnim kritériem pro ¢lenéni chmelovych odrid do péti zdkladnich skupin je jejich
obsah pryskyfic. V pivovarnictvi je zahrnujeme pod nazev pryskyfice takzvané alfa hotké
kyseliny, jakozto kli¢ovou slozku chmele pro vafeni piva. Jest¢ béhem minulého stoleti
staCilo chmel Cclenit pouze do dvou skupin — chmele aromatické a chmele hotké.
V poslednich zhruba padesati letech vSak dosSlo k veliké odridové explozi, zejména
vV Severni Americe. Vyvijela se celd fada odriid s dirazem na vynosy a dalsi ekonomické

vvvvv

zataditelné. Proto se zacalo pouzivat ¢lenéni podrobnéjsi do nasledujicich péti skupin:

Jemné aromatické (Fine Aroma)
Aromatické (Aroma)

Jemn¢ hotké (Dual Purpose)
Hoftké (Bitter)

Vysokoobsazné (High Alpha)

o B~ w D

Tyto skupiny vSak nejsou nijak dogmatické a v prubéhu let se vyviji. Neni pfesné

stanoveno né¢jakou nadnarodni autoritou nebo organizaci.

Prvni skupina jemné aromatickych chmell patfi okruhu zateckych chmelil, pfesnéji
feceno Zzateckého genetického okruhu. Zatecky polorany &erveidk je krajova sorta.
Cerveiidk je soustavné proslechtovan hromadnym pozitivnim a individualnim vybé&rem.
~Poskytuje tradicni jemny aromaticky chmel, svétovy standard jakosti, zarucujici vynikajici

chut’ a vuni pripravenych piv. Odridy Spalt a Tettnang vznikly vyvozem Zatecké sadby za

vvvvvv

° HAJSL J, Odrady chmele, http://chmelar.hajsl.cz/odrudy.php
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Ve druhé skupiné nalezneme pivodni némecké odridy jako napt. Hallertauer a
Hersbrucker. ,,Patii sem také anglicky tradi¢ni chmel Fuggle a jeho ekologické odnoze
pestované ve Spojenych Statech (Willamette) a ve Slovinsku (Savinsky Golding), véetné

jejich tamnich kiizenct (Cascade).

Tteti skupina zahrnuje trend poslednich desetileti, a sice odridy vysSlechténé teprve v
nedavném obdobi. Tyto druhy vznikaji kiizenim hotkych odrtid s lokdlnimi aromatickymi
odridami v zdjmu docileni vys$iho obsahu alfa kyselin kolem 6 - 7 % a téz snahy o
zvyseni vynost na 1,5 - 2,0 tuny/ha, mimo to se snazi zachovat chmelové aroma hlavek.
Jemné hotké odridy, také znamy jako chmele dvojiho uziti, se snazi docilit co nejlepsi
kombinace obou zminénych parametrii. Proto mohou byt v pivovarnictvi pouZzivany bud’
jako chmele aromatické nebo téz jako hotké sorty k prvnim chmelenim. Z toho vychazi i

jejich anglicky nazev - DUAL PURPOSE.

,Horka®“ ¢tvrtd skupina je slozena z klasickych odrid vyznacujicich se zvySenym
obsahem alfa kyselin mezi 6 - 10 %, které v8ak bohuzel postradaji pfijatelné chmelové

aroma. Tyto chmele v8ak vykazuji velmi dobrou sklizen od 1,3 do 2,0 t/ha.

Vysokoobsazné chmele paté skupiny zahrnuji hybridni odridy s obsahem alfa kyselin
od 12-16 % a chmele s vynosy 2,0 - 4,0 t/ha. Jsou vyuzivany k vyrobé chmelovych
extraktl. Tyto extraty usnadnujici v podstaté beze ztrat skladovat a davkovat chmel pfi

vafeni piva.

V tabulce jsou uvedeny skupiny odrtid a jejich hlavni predstavitelé. Oznaceni odridy

chmele v tabulce je mezinarodné uzivano pii obchodé s chmelem. [13]

Tabulka 1 - Clenéni chmeli

Odruada Oznaceni | EBC 750 | Kohumulon Farnesen
zemé (oblast) odridy % % hmotn. % rel.
1. Jemné aromatické (FINE AROMA)
Zatecky - Saaz - Ceskd republika CZ-SA 3,5-5,0 23-26 13,0 - 20,0
Spalt — SRN SSP 4,2 25-28 14,9
Tettnang — SRN TTE 4,0 25-29 15,8

2. Aromatické (AROMA)
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Hersbrucker — SRN HHE 3,5 19-22 0,0
Sladek - Ceskd republika Cz-SL 53 25-30 +0,1
Hallertauer — SRN HHA 4,6 23-26 +0,1
Fuggle — Anglie GB-FU 5,2 25-32 +0,1
Golding — Slovinsko SI-GO 4.4 25-30 2,5
Willamette — USA Us-wi 4,1 30-35 50-6,0
Select — SRN SSE 5,0 22-23 19,5

Cascade — USA US-CA 57 33-40 4,0-8,0

Strisselspalt — Francie FR-SP 4,2 15-25 +0,1

Tradition — SRN HHT 6,0 27-29 +0,1

Lublin — Polsko PL-LU 3,0-4,5 25-30 10,0 - 12,0

3. Jemné hoiké (DUAL PURPOSE)
Perle — SRN HPE 6,6 28-32 0,0
Premiant - Ceskd republika CZ-PR 8,6 19-23 05-3,0
Marynka — Polsko PL-MA 8,5-9,5 26-33 1,8-22
Hiller Bitterer — SRN HHU 6,3 27-30 +0,1
Super Steier — Slovenia SI-SU 5,8 22-25 +0,1
4. Hoiké (BITTER)

Northern Brewer — SRN HNB 7,7 28-31 +0,1
Brewers Gold — SRN HBG 6,4 40-48 0,0
Spalt Record — SRN SRE 6,4 25-27 +0,1

Orion — SRN HOR 7,5 27-30 0,0
Pride of Ringwood — Australie AU-PR 8,5 33-39 +0,1
Bullion — USA US-BU 8,5 35-40 +0,1
Cluster — USA US-CL 7,0 36-42 +0,1
China Cluster — Cina CN-CL 6,5 32-43 +0,1
Golding — Anglie GB-GO 52 42-48 +0,1

5. Vysokoobsazné (HIGH ALPHA)

Magnum — SRN HHM 13,0 24 - 25 +0,1
Taurus — SRN HTU 13,0 23-25 0,2
Nugget — USA US-NU 14,0 23-30 +0,1

Target — Anglie GB-TA 11,0 29-35 +0,1

Columbus — USA USs-CoO 14,0-16,0 30-35 +0,1

Chinook — USA US-CH 12,0-14,0 36-42 +0,1

Galena — USA US-GA 12,0-14,0 38-42 +0,1

Zdroj: http://chmelar.hajsl.cz/odrudy.php
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Samoziejmé 1ze chmelové odridy Clenit i na zékladé jinych kritérii, botanickych
nebo argonomickych. Dle zbarveni chmelové révy na Cervendky, zastoupené zejména
zateckymi odriidami, nebo na zelenidky. Podle vegetacni doby zrani chmele délime na rané,

polorané a pozdni. [3]

3.5.2. Chmelové odriidy v Cechach

V soudasné dobé je v Ceské republice je registrovano 9 odrid chmele.
Nejrozsifendjsi je v tuzemskych chmelnicich stale péstovan Zatecky polorany &ervenak.
Prave tato tradi¢ni odriida tvoii z hlediska kvality svétovy standard jakosti chmele. Obecné
délime chmelové odriidy na takzvané aromatické a vysokoobsazné. Aromatické chmele se
pouzivaji K pozd&jsim chmelenim a dokresluji celkovou chut, aroma a charakter piva.
Mezi aromatické chmele u nas fadime vyse zminény Zatecky polorany &ervendk, dale
rostliny Sladek, Harmonie, Bor, Kazbek a Premiant. Odridy s vys§im obsahem
chmelovych pryskyfic u nas zastupuji Agnus, Rubin a Vital. PouZivaji se nejCastéji
K prvnimu, pfipadné i druhému chmeleni piva pravé kvuli vy$simu obsahu pryskyfic, tzv.

alfa a beta kyselin. Podivejme se nyni na jednotlivé odrudy blize. [7]

Aromatické chmele

Zatecky polorany ¢ervenak

dekad. Zatecky polorany &ervenidk byl vyslechtén na bazi klonovych selekci ptivodnich

rostlin v Zatecké a Ustécké oblasti. V soudasnosti se jedna o nejrozsifendjsi odriidu mezi
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aromatickymi chmely na svété. ZuSlechtovani odriidy probiha v deviti klonech. Prvni a
nejstarSi odrudy, registrovany v letech 1941 a 1952, se jmenovali Blato a Lucan. Byly
ziskany za pomoci negativniho vybéru, tzn. postupnym vybiranim parametricky
nejslabsich rostlin. V roce 1927 zapocal Doc. Dr. Karel Osvald individualnimi vybéry
(nebo-1i pozitivni selekci) vybirat 150 klon. Vybrané rostliny byly nasledné¢ po dvou
znovu vysazeny. Jako nejvhodnéjsi pro péstovani v praxi byl docentem doktorem Karlem
Osvaldem vybran klon ¢islo 114. Klony 31 a 72 si pak vybrali tehdejsi péstitelé sami.
Registrace téchto kloni probé¢hla v roce 1952. Postupnym dal$im Slechténim byly ziskany
dalsi klony. V roce 1969 Sifem a béhem dalsich let Zlatan (1976), Podlesak (1989) a
Blsanka (1993).

Chmelovy ket je pravidelné valcovity, rostlina dosahuje stiedné¢ mohutného
vzristu. Barva révy je zeleno — Cervena, jeji pramérna sila je 9 - 11 milimetrd. Doba
vegetace se pohybuje mezi 122 — 128 dny. Hmotnost sta hlavek v rozpéti 13 az 17 gramu.
Celkovy obsah pryskyfice 13 — 20 %hm, z toho alfa hoiké kyseliny 3 — 6 % hm. a beta 4,5
— 8 % hm. Chmel obsahuje 23 — 26 kohumulonu (% rel.) a 39 — 43 kopulonu ( % rel.).
Aroma Zateckého poloraného ervenidku je pravé, jemné chmelové. V Ceské republice se

péstuje asi na 80 % chmelové plochy.

Vynos Cervetiaku se dlouhodobé pohybuje kolem 1 tuny z hektaru. Jedné se tak o
odridu, jejiz vyjimecna chut’ a aroma jsou vykoupeny pravé niz§im vynosem. PouZiva se
v8ak k findlnimu dochucovani masové vyrabénych piv jako napi. Pilsner Urquell nebo
Stella Artois. V piipadé Budéjovického Budvaru se pak pouziva dokonce stale k celému

chmeleni. [7]

Obrdzek 4 - Zatecky polorany éerveridk

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg
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Sladek

Relativné nova odriida, piivodné registrovana v roce 1987 pod nazvem VUCH 71,
ale od roku 1994 ji zname pod jménem Sladek. Sladek se prosadil po nékolika letech
pocateCnich potizi. Byl vySlechtén postupnym vybérem 2z hybridniho potomstva

vybiranych z klont odrid Northern Brewer a Zatecky polorany ¢ervenak.

Vzrist rostliny je mohutny, valcovitého az kyjovitého tvaru. Barva révy je zelena,
jeji sila je mezi 11 a 13 mm. Typické je velmi husté nasazeni hldvek. Hmotnost sta hlavek
je mezi 16 az 22 gramy. Jedna se o pozdéjsi odrudu, jeji vegetacni doba trva 133 — 144 dni.
Celkovy obsah pryskyfice 17 — 24 %hm, z toho alfa hotké kyseliny 4 — 8 % hm. a beta 3,5
— 8 % hm. Chmel obsahuje 25 — 31 kohumulonu (% rel.) a 45 — 51 kopulonu ( % rel.).
Aroma Sladka je jemné, chmelové. Oproti Cervenaku dosahuje téméf dvojnasobného

vynosu. [7]

Obrazek 5 - Sladek

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg

Bor

Bor byl vyvijen pfiblizné ve stejné dobé, jako Sladek. Slechtén byl z odriidy
Northern Brewer. Jako perspektivni hybridni typ (tzn. aromaticky, avSak s vy$§im obsahem
alfy) byl registrovan v roce 1987 pod kédovym nazvem VUCH 70. Od roku 1994 ho pak
zname pod jménem Bor. Se Sladkem ma podobné parametry, ale bohuZzel ne tak ptijemné
aroma. Zatim se nedokézal v pivovarnickém primyslu vyznamnéji prosadit. V souCasné
dobé¢ se péstuje jen na n¢kolika malo poslednich hektarech a je jen otazkou Casu, nez zmizi

uplné.
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Barva révy je zbarvena do Cervena s nadechem fialové. Rostlina ma pravidelny
valcovity tvar a je mohutného vzrustu. Sila révy je mezi 10 az 13 milimetry. Hmotnost sta

hlavek v rozmezi 18 az 23 gramii. Vegetacni doba 130 — 135 dni. [7]

Obrdzek 6 - Bor

Zdroj: http://www.chizatec.cz/atlas_odrud_chmele.htm

Premiant

Chmelova odriida Premiant byla uvedena nekolik let po Sladkovi a Boru. Je to spise
hybridni typ, uzit ji 1ze jak mezi aromatickymi, tak hotkymi typy. Odrida byla ziskana
vybérem z hybridnich potomkii Zatekého ervetidku a jinych §lechtitelskych materiald.
Registrovéana byla v roce 1996 jako novinka vykazujici vyssi obsah pryskyfic (alfa a beta
kyselin), neZ ostatni odridy péstované na uzemi Ceské republiky, aviak piesto si

zachovava piijemné aroma.

Zbarveni révy je zelené, vzrist je mohutny a valcovity. Réva je silna 12 — 15 mm.
Vynosové se podoba odrid¢ Sladek, alfakyseliny jsou obsazené mezi 7 — 9%. Doba
vegetace se pohybuje mezi 128— 134 dny. Hmotnost sta hlavek v rozpéti 18 az 25 gramd.
Celkovy obsah pryskytice 19 — 25 %hm, z toho alfa hoiké kyseliny 7 — 11 % hm. a beta
3,5 — 6 % hm. Chmel obsahuje 18 — 23 kohumulonu (% rel.) a 39 — 44 kopulonu (% rel.).
Aroma je pomérn¢ piijemné, zafazeni chmele vSak kolisda mezi aromatickym a

vysokoobsaznym. [7]
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Obrazek 7 - Premiant

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg

Kazbek

Odriada Kazbek byla vyslechténa vybérem hybridnich materialti pivodem z Ruska,
které se projevovaly vysokou stabilitou vykontl. Jak napovida uz sam nazev (Kazbek je
nejvyssi horou sttedniho Kavkazu), chmel se vyznacuje robustnosti, mohutnosti a dobrou
stabilitou vykonnosti. Kazbek byla registrovana v roce 2008, jedna se tedy o novou
odridu, pro kterou bude klicové, zda svymi kvalitami presvédéi klicové subjekty

V pivovarnickém pramyslu.

Zbarveni révy je Cervenozelené. Jak jiz bylo uvedeno vySe, rostlina je mohutna,
tvarem piipomind vélec nebo kyj. Réva je silna 12 — 15 mm. Hmotnost sta hlavek je 20 —
27 graml. Aroma chmelovych hlavek je kofenité aZ hrub& kofenité. Vegetacni obdobi se
pohybuje od 134 do 141 dni. Obsah chmelovych pryskyfic je stfedni, pomér alfy a bety je

témeér jedna. [9]

Obradzek 8 - Kazbek

Zdroj: http://www.arixhop.cz/cze/produkt.html/prvni-kategorie/kazbek
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Harmonie:

Koncem léta 2004 zaregistroval ing. Vladimir Nesvatba novou odridu chmele.
Nese ndzev Harmonie a vznikala postupné nékolikandsobnym kiizenim. Béhem Slechténi
hral nejvyznamngjsi roli Zatecky polorany ¢ervenak, pouzity viak byly i dalsi chmelové

odrtdy Premiant, Northern Brewer a Fuggle.

Harmonie fadime mezi chmele aromatického typu. Barva révy je zbarvena do
¢ervena, tvar rostliny je valcovity az kyjovity. Doba vegetace je, podobné jako u Boru a
Premiantu, 130 az 136 dni. Vynos se pohybuje v rozsahu 2,0 az 2,5 tuny z hektaru, obsah
hotkych alfakyselin pak mezi 6 - 10%. Alfakyseliny tvofi asi z pétiny kohumulen. Ve
chmelové odridé déle tvoii 6 — 11% betahotké kyseliny. Silice dosahuji hmotnosti 1 — 2
g/100g. Harmonie byla pfedana do registrac¢nich pokusti béhem roku 1997, samotny vznik

se vSak datuje jesté o dvanact let diive.

Jak jiz bylo vySe zminéno, Harmonie je fazena mezi aromatické chmele a dopliuje
tak odriidovou skladbu v Ceské republice. Je bohata na pryskyfice, zejména uvedené beta
hotké kyseliny. Pravé toto harmonické slozeni dava odriid€ jeji ndzev. Harmonie se
vyznacuje dobrymi pivovarnickymi vlastnostmi a je pouzivana zejména k druhému

chmeleni piva. Chmelnice pro tuto odriidu se vyskytuji hlavné ve vyssich polohach.

Obrdzek 9 - Harmonie

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg
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Vysokoobsazné chmele

Vysokoobsaznych chmel@l je na tzemi Ceské republiky péstovano vyrazné méné
nez aromatickych. Je tomu tak zejména z diivodu specifickych ptirodnich podminek a
z diivodu tradice. Mens$i pocet srazek béhem vegetacniho obdobi snizuje celkovou

hektarovou vynosnost, kterd je pro vysoko obsazné chmele jednou z klicovych vlastnosti.

Agnus

Agnus je vibec prvni Ceskd odrida, kterda muze byt povazovéna za
vysokoobsaznou. To i pfes fakt, Ze v zahrani¢i se obvykle jako ,,vysokoobsazné*“ oznacuji
chmele s obsahem alfakyselin 14 az 16%, kdezto Agnus jich obsahuje jen 9 — 11%, tzn. az

o ¢tvrtinu mén¢€. Pomér alfa a beta kyselin je ptiblizné dva.

Chmel Agnus byl ziskdn vybérem z hybridnich kloni vzeslych z Sirokého spektra
chmeli. Mezi nimi nalezneme Zatecky polorany cervenak, Sadka, Bor, Fuggle, Northern

Brewer a jiné. Tento chmel byl zaregistrovan v roce 2001.

Barva révy je Cervena az zelenocervend. Vzrust rostliny je stfedné mohutny

s pravidelnym tvarem valce. Réva je silnd 9 — 13 milimetrd. Ze vSech chmelovych odrid

N4

chmelové a mtze byt az kofenité. Vysoké aroma je dano vysokym obsahem chmelovych

silic. Agnus je polopozdni odrida s délkou vegetace v rozmezi 132 az 138 dni.

Obrdzek 10 - Agnus

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg
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Rubin

Rubin byl zaregistrovan v roce 2007, jedna se tak o mladou odriidu. Z nazvu plyne i
nacervenald, pro tento chmel charakteristicka barva. Rubin vznikl propracovanym
§lechténim Zateckého poloraného Gervetidku, Boru a Northern Breweru. Tvar rostliny je
mohutny a valcovity s dlouhymi pazochy. Viiné chmele se vyznacuje kofenitosti. Rubin se

muze téz pochlubit dobrymi pivovarnickymi vlastnostmi.

Odrida vykazuje téz vyborné rustové vlastnosti jak po vysadbé, tak béhem
vegetacniho obdobi. Rostlina se dobfe mnozi a v neposledni fad¢ dosahuje vyborné
vitality.

Vynos rubinu dosahuje 2 — 2,6 tun/ha. Obsahuje 10 — 14% alfakyselin s kohumulonem
v intervalu od 25 do 33%. Betakyseliny tvoti 4 — 6%, obsah silic 1 — 2%. [18]

Obrazek 11 - Rubin

Zdroj: http://www.arixhop.cz/files/1086.jpg

Vital

Poslednim registrovanym a tudiZ nejnovéj§im chmelem v Ceské republice je Vital.
Zapsan do registru byl vroce 2008 jako vysokoobsazny s mozZnosti farmaceutického
vyuziti. Pravé tato moznost vyuziti dala odrid€é jméno Vital — Zdravi. Vital vznikal

Z Agnusu a dalSich rozpracovanych Slechtitelskych material.

Barva révy je zelena. Vzrist je mohutny, tvar pfipomina pravidelny valec. Réva je
silnd 7 — 11 mm. Sto hladvek m4 hmotnost v rozmezi 21 az 29 gramii. Aroma Vitalu je
chmelové, kofenité. Vegetacni doba trva 135 — 142 dni, jedna se proto o pozdni odridu.

Vital dosahuje dlouhé doby periody technické zralosti. Pomér alfy a beta kyselin je cca 2.
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Obrazek 12 - Vital

Zdroj: http://www.arixhop.cz/cze/produkt.html/druha-kategorie/vital

Tabulka 2 - Péstovani chmele v Ceské republice 2010

.

Odriida | Zatecko | Ztoho | Ustécko | Ztoho | Triicko | Ztoho | CR Z toho
(ha) vys. (ha) vys. (ha) vys. (ha) vys.
7PC 3160 147 499 33 510 5 4169 | 185
Agnus 49 0 3 0 0 0 52 0
Bor 3 0 1 0 0 0 4 0
Fuggle 0 0 0 0 5 0 5 0
Harmonie | 1 0 0 0 0 0 1 0
Kazbek 1 1 0 0 0 0 1 1
Premiant | 142 0 49 0 74 0 265 0
Rubin 1 0 0 0 0 0 1 0
Sladek 171 0 19 4 75 0 265 4
Vital 2 1 0 0 0 0 2 1
Ostatni 17 1 1 0 3 0 21 1
Celkem 3542 150 150 37 667 0 4786 192

Zdroj: UKZUZ

3.5.3. Chmelové odridy ve svété

Lze ftici, ze ve svétovém méfitku dochazi ke chmelové ,explozi®. Jest¢ pied

nékolika dekadami, pfesné€ji do poloviny minulého stoleti, se bézné pouzivali viceméné
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pouze tradiéni odridy. Pro Ceskou, resp. tehdy Ceskoslovenskou republiku to byla
vyhodna situace, nebot’ Zatecky polorany &ervetidk byl ve svété velmi popularni. Spolu
s n¢kolika dalsimi odradami z Némecka dominoval trhu. Vyznamny rozvoj druhé poloviny
minulého stoleti, zejména Spojenych Stata, vSak vedl k intenzivnimu Slechténi odrad.
Predevsim téch druhd chmele, které si zachovavaly pozitivni vlastnosti svych ptedchiidei,
puvodnich odrid, ale soucasné¢ dosahovali lepSich ekonomickych parametrd, zejména

vysoky obsah pryskyfic (alfa kyselin) a hektarovych vynost.

Ve svétovych chmelafskych oblastech se v soucasné dobé péstuje velké mnozstvi
riznych odrid. Jednd se predevsim o klony ¢i Slechténce z plivodnich tradi¢nich a ovéfené
uspéSnych druhtt chmele. Mlze ovSem jit 1 o jinou odridu, péstovanou pod jinym jménem,
jinou obchodni znackou (napt. americké Tomahawk, Symphony a Columbus neboli TSC,

jsou ve skute¢nosti jen jedna odriida).

Jako jemné aromaticka odrida ve svété stale dominuje co do rozsahu vyroby
Zatecky polorany &erveiiak. Jedna se o chmel s dlouhou tradici a ovéfenou kvalitou. Ze
sousedniho Némecka na ngj ale tlaci parametricky ,,schopnéjs$i“ Spalt a Tettnag. Tyto
odridy chmele jsou podobné Zateckému Gervenaku. Obecné je skupina aromatickych

chmeltl nejtradi¢néjsi.

K aromatickym chmelim dvojitého pouziti mizeme uvést zejména Lublin,
anglicky Fuggle, Styrsky Golding, Willamette, Hallertau Mittelfrueh, Hersbuck, Mount

Hood, Hersbruck, Perle a v neposledni fadé nas ¢esky Sladek.

Mezi chmely hotkého typu lehce dominuji americké odridy Norther Brewer,
Magnum, Taurus, Target, Nugget, Chinook a Cluster. Jako dalS$i jmenujme Marinku,

Superstyrian a ¢eského zastupce Premiant.

Vyse zminéné chmele TSC — Tomahawk, Symphony a Columbus, v Evropé
Harmony jsou nejvyznamnéjsi zastupci vyskoobsaznych chmell. Podle nékterych nézori

sem lze zafadit i Cesky Agnus. [15]
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4. Vlastni rozbor a diskuse

4.1. Svétovy trh s chmelem

4.1.1. Obecny uvod

Chmelovy trh byl v minulosti trhem v pravém slova smyslu. Existovalo mnoho
producentl chmele, stejné jako mnoho pivovart. Regionalni péstovani tak mélo hluboky
vyznam, narodni pivovary vyuzivali ndrodniho chmele a samoziejmé i pocet chmelovych
odrid byl niz§i nez je tomu dnes. Po svété existovali stovky, mozna tisice pivovart,
pficemz kazdy mél a uplatioval sovu obchodni, vyrobni a jiné politiky. Misto jiz
zminovanych péti kategorii chmele se pouzivali jen dvé, a sice chmele hoiké a chmele
aromatické. Ob¢ kategorie samoziejm¢ mély svoje specifika, ale ta nehrala takovou roli

jako dnes.

vvvvvv

V poslednich zhruba 20 — 30 letech se vSak situace na trhu s chmelem vyrazné¢ méni
celosvétové. Kdo ovliviiuje trh nejvice? Jednak je to péstitelska oblast, jako producent
surového chmele. Velmi dulezité je i to, jak se chmel zpracuje a jak se s nim obchoduje.
Zpracovani a obchod je tedy druhy faktor. A v neposledni fadé¢ samoziejmé nesmime
zapomenout na hlavni odbératele — pivovary. Pojd’'me se nyni podivat na jednotlivé aspekty

bliZe.

4.1.2. Hlavni péstitelské oblasti svéta

Drive se obd¢lavané chmelaiské oblasti pocitali jednoduse podle hektart. Chmel se
prodaval na véhu, po kilech nebo po tunéch produktu. Ve vynosech jednotlivych chmelnic
nebyly tak velké rozdily. Chmel byl jednoduse aromaticky nebo hotky, sklizenn byla vice

méné podobna.
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Dnes je vSak situace odliSna. Péstovani chmele se vyrazné zintenzivnélo, existuji
tak aromatické odriidy a oblasti, které davaji vynos 0,7 — 0,8 tuny z hektaru a jsou také
odrtdy, kterych z jediného hektaru sklidime 2,8 a- 3,5 tuny. V obou pfipadech je sklizen

brana v potaz jako suSeny chmel.

Z toho plyne, ze chceme-li brat v potaz velikost jednotlivych péstitelskych regiontl,
musime vedle celkové plochy brat v potaz také produkci suseného chmele. Navic doslo
Vv poslednich desetiletich jest¢ k dalsimu posunu. Hovofime-li o produkci, zkoumame i
obsah pivovarsky diilezitych t¢innych latek. Témito latkami jsou chmelové pryskyfice,
konkrétngji tzv. alfa kyseliny. Tyto Kkyseliny dodavaji pivu to hlavni, tolik
charakteristickou chut’ a zaklad hotkosti. Poté, co byl tento jev pivovarniky pfesné zjistén a
popsan, zaméfili se producenti chmele na Slechténi tzv. vysokoobsaznych chmelovych
odrid. Opét tak vyvstava dal$i problém pii hodnoceni péstitelské zemé — obsah alfa
kyselin. V soucasné dobé¢ muzeme ve svété nalézt odridy poskytujici méné nez 3% alfy.
Zaroven ovSem existuji nové, Slechténé odridy, které jsou schopné poskytovat v priméru 1
16% alfahotkych latek. Obsah pryskyfic je dalsi vyznamné kritérium, které mimo celkovy
objem chmele a rozlohu obdé¢lavanych hektarti, musime brat v potaz, chceme-li hodnotit
zem¢& C¢i regiony produkujici chmel. Objem alfa kyselin v chmelu se vyjadiuje

Vv kilogramech nebo tunéch.

Vyse uvedené zplisoby hodnoceni ukazuji, Ze neni jednoduché urcit hlavni
péstitelskou zemi, ktera by dominovala svétovému trhu schmelem a chmelovymi
produkty. Realita je vSak pfesto trochu snazsi. Z hlediska dlouhodobého vyvoje se
péstovani chmele, stejné jako jeho zpracovavani, vyvoje, nové technologie, soustiedi do
dvou ,,chmelafskych makroregioni“. Ty nalezneme v Némecku v Bavorsku a prilehlych
oblastech a v USA ve statech Idaho a Washington. Tyto oblasti jsou svétové dominujici a
jsou schopny vyznamné ovliviiovat trh. Ostatni zem¢ dlouhodobé ztraceji své pozice,
zejména Anglie a Ceska republika. Jedind zemé, ktera jde proti vyse popsanému trendu, je
Cina. Je tedy mozné bez okolku Fici, Ze hlavni slovo z pohledu zasobovani trhu maji
pestitelé z Némecka a Spojenych statd. Vyvoj v téchto zemich, ekonomické jevy jako
inflace, nezaméstnanost, sménné kurzy USD nebo eura, maji dnes na trh s chmelem

zéasadni dopad. [15]
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Mezi nejvyznamnéj§i péstitelské zemé& svéta patii Némecko, USA, Cina a Ceska

republika.

4.1.2.1. Néemecko

Struktura farem

Pocet registrovanych producentd chmele opét poklesl. Ze sklizné loniského roku
(2010) mame udaj o 1 435 producentech, pficemz pocet chmelaiskych farem se snizil o 38
oproti roku 2009. Pocet farmaia v oblasti Hallertau byl 1 164, ubytek ¢inil 32. Ackoli
celkova vymeéra péstitelskych ploch poklesla, tak primérna farma se zvétsila o 0,3 hektaru
Z ptivodnich 12,5 na 12,8 hektaru. V provenienci Hollertau ¢ini rozloha primérmné farmy

dokonce 13,2 hektaru.

Odhad urody a hmotnosti, primérny rist

Podobné¢ jako v pfedchozim roce, zima 2009/2010 byla neobvykle chladna.
Prubézné mrazy byly v dobé od konce prosince az do poloviny biezna. Soucasné se téz
némecké chmelaiské regiony nachdzeli v podstaté celou zimu pod kompletni snéhovou
pokryvkou, ktera vydrzela aZ zhruba do poloviny biezna. To zapfticinilo, Ze péstitelé nebyli
schopni zalit s jarnimi pfipravami aZz pravé do poloviny biezna. Presto, kdyZ zacalo
vegetacni obdobi chmele, nezanechalo to na ném zadné nezadouci t¢inky. Duben 2010 byl
charakteristicky nizkymi srazkami a nadprimérnou slunecnosti. Rozbahnénéa ptda se tak
po zimé& rychle vysuSila a umoznila vyjezd mechaniky do chmelnic. Jarni prace tak mohli
zacit za pomé&rné optimalnich podminek.

Zacatkem kvétna se vSak pocasi zaCalo kazit, ubilo slune¢niho svitu a vyrazné
piibylo srazek, které provéazelo velmi chladné pocasi. Vzhledem k témto vliviim se vyvoj
chmelovych porosti zbrzdil. Srovname-li to s pfedchozimi ro¢niky, prodleva ¢inila zhruba
tyden. Mimo to, ve vétSiné piipadli musela byt pferusena nezbytnd ochrannd opatieni
provadéna v této dob¢ ve chmelnicich, protoze rozbiedla puida nedovolovala technice

vjezd. Koncem kvétna vSak zacali venkovni teploty znatelné stoupat. Toto pocasi po
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pfedchozich destich ptalo plisnim, které poskodili zejména kultury zasazené krupobitim
z predchoziho roku. Koncem kvétna se strhlo v severovychodnich a centralnich ¢astech
Bavorska né¢kolik velmi silnych boufi doprovazenych krupobitim. V nékterych mistech tak
bylo strzeno az 100% chmelnic a zhruba na 2000 hektarti bylo timto Zivlem vice ¢i méné
zasazeno. Toto nadprimérné destivé pocasi pretrvavalo az do poloviny ¢ervna a spolu s
vysokou vlhkosti vytvofili idedlni podminky pro rtizné druhy onemocnéni rostlin. To
vyzadalo zintenzivnéni vstupi, predev§im na ochranu porosti.

Koncem mésice se dostavilo suché, letni pocasi, pfinasejici vysoké teploty. Tento
stav pokracoval az do druhé poloviny cervence. Byly tieba casté zavlahy chmele.
Vertikalni rist chmele v poloviné ¢ervence byl dokoncen. Pravé v této dobé zacal chmel
kvést nebo byl ptipadné jiz v rozkvetlém stadiu, zde zalezi na pfislusnosti konkrétnich
odrid. Kvést tedy zacaly zejména rané odridy, jako je naptiklad v Némecku péstovany
Northern Brewer nebo hallerausky Mittelfrueh.

Zafti bylo naproti primérim pomérné chladné a destivé. Srazek v pruméru spadlo
165 litri na ctvereCni metr. V disledku toho nabralo zrani chmele zpozdéni a v drtivé
vétSing piipadu sklizenl nezacala do konce srpna, ale opozdila se o jeden az dva tydny aZ na
zacatek zafi. Velmi suché pocasi béhem sklizné pak pomohlo péstitelim sklidit chmel
vysoké kvality. Ve finale se sklidilo 34 234 tun chmele. Do objemu je to 0 2 890 tun vice
nez v roce 2009. Odridy hallerauského Mittelfrueh se dokonce urodilo o 11% vice, nez se

oc¢ekavalo.

Rozloha chmelnic a vyvoj odrid

Porovname-li rozlohu chmelnic zlet 2010 a 2009, zjistime, Ze celkova plocha
chmelnic se v Némecku zmensila o 86 hektard. Z hlediska jednotlivych odrud utrpél
nejvetsi snizeni ploch hallertau Mittelfrueh, kterého ubylo hned 81 hektard. To byla
zéaroven 1 nejveétsi zmeéna v kategorii aromatickych chmelll. Mezi vysokoobsaznymi chmely
naopak odriida Herkules zaznamenala nartst celkovych ploch o 154 hektard. V této
skupiné odrid se tomu stalo na ukor chmeli Magnum, Taurus a dalSich. Zmény napfi¢
skupinami byly u aromatickych chmelid pokles o 66 hektart, tedy pokles o 0,7 %. Hotkych

chmeli ubylo 25 % chmelnic, procenty vyjadieno snizeni o 5,9%. Naopak u
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vysokoobsaznych chmell zvysili péstitelé rozlohu o 7 hektarl, tedy o necelou desetinu

procenta puvodniho stavu.

Vyvoj trhu v Némecku

Po dokonéeni sklizn¢ v roce 2009 nenastaly v horizontu mésici na trhu zadné
vyznamnéj$i smluvni zmény. Tato situace trvala az do ¢ervna 2010, kdy obchodni firmy
zabyvajici se prodejem chmele nabidly péstitelim prodlouzeni smluv na rizné odrudy.
Smluvni podminky tedy zlstavaly stejné jako piedtim. Pod tihou téchto smluv, vzhledem
k jejich specifi¢nosti, by to v realu znamenalo omezeni vysadby novych rostlin a tudiz
dalsi tlak trhu.

Kuptikladu pro odridu Hersbruck Spaet byly kontrakty prodlouzeny. Cena chmele
byla stanovena na 3,80 EUR na kilogram pro rok 2013 s tim, Zze v ¢asovém horizontu dale
poroste. V roce 2014 se ma vySplhat uz na 3,90 EUR/Kg a v letech 2015 az 2017 ma
dosdhnout svého smluveného cenového maxima 4 EUR/kg. Hallertauskd Tradition ma
zékladni cenu pro rok 2011 ur¢enou na 3,50 EUR/kg a postupné poroste na 3,70 EUR/Kg,

tzn. cenu, kterou by si méla udrzet v letech 2012 az 2017.

Kontrakty pro klasické odriidy hotkého typu chmeli Northern Brewer byly
nabidnuty na vykupni cenu 4 EUR/kg pro rok 2012 az 2016 s tim, Ze smlouva by byla
automaticky prodlouzena na 4,50 EUR/kg na 1éta 2017 az 2019.

Pro vysokoobsazné chmele péstované v Némecku, konkrétné¢ odridy Magnum a
Taurus, jsou dohody domluvené na kazdy rok zvlast, pfi¢emz cenové pravidelné rostou.
Hallertausky Taurus zacal na 3,60 EUR/kg na rok 2014, 3,70 EUR/kg pro rok 2015, 3,80
EUR/kg pro rok 2016 a kone¢né 3,90 EUR/kg pro rok 2017. Tyto smlouvy byly zaroven
spojeny s odrudou Herkules, ktera je obdobna co do vynosu. Herkules je dojednan az do
roku 2020, pficemz nejvyssi mozna cena se muze vySplhat (spolu s Magnumem a Taurem)
na 15,00 EUR/kg alfy.

Béhem fijna 2010 se péstitelé ze skupiny HVG otevreli pfimo pro svétovy trh a

otevieli nabidky na ndkup od riznych firem. Bylo to pravdépodobné zaptic¢inéno jejich

39



pfebytkem a soucasné¢ byl zdjem o chmel podporovan kvili nepfiznivym skliznim

ptredeslych let.

Barthova nakupni iniciativa roku 2010 nabidla mimo jiné fixni cenu pro veskery

dostupny chmel odriidy Tradition na ¢astku 3 EUR/kg a 4 EUR/kg za odridu Saphir.

Nabizené zalohy byly ze strany trhu v podstaté obdobné. Za kilogram odrudy
Mittelfreuh a Magnum Ccinila nabizend zéloha 1 EUR, cena odridy Taurus ¢inila 1,30
EUR/Kg. Spaet a Perle se vykupovala za 2 EUR/kg a kone¢né chmele Tradition a Northern
Brewer staly 2,50 EUR/Kg.

Témét vSechny chmele z naduirody, které nebyly smluvné vazany, byly rozprodany

béhem nékolika tydnii. Rozprodany byly za zakladni vykupni cenu, kterou trh nabizel.

Na pielomu let 2010 a 2011 bylo nabidnuto hned né¢kolik smluv na odridu
Mittelfrueh s primérnou vykupni cenou 6 EUR/kg. Tyto dohody se vztahovali vétSinou
K periodickému obdobi 2011 az 2015. Tykalo se to prakticky vSech chmelnic s touto
odrudou. Vzapéti hned potom nabidli spoleénosti zabyvajici se obchodem s chmelem
odkup odrudy Perle. Tento velmi popularni chmel byl prodavan za 2,50 EUR/kg na rok
2011, 3,40 EUR/kg na rok 2012, 3,50 EUR/kg na rok 2013 a za 3,60 EUR/kg pro rok
2014. Hallertauskd Tradition na tom byla obdobné. Jeji cena pro rok 2011 ¢&ini 3,20
EUR/kg, pak lehce poskoci. V roce 2012 stoji uz 3,50 EUR/kg a pak se po deseti centech
po roce vyhoupne az na cenu 3,70 EUR/kg pro rok 2014. Stejnou cenu pak bude stat 1

nasledujici rok.

Dlouhodobé smlouvy byly uzavieny i1 na chmel Herkules. Tato odrida spad4 do
kategorie high alpha a na rozdil od ptedchozich chmell se prodava po kilogramech alfy a
ne susen¢ho chmele. Cena v roce 2013 c¢inila 15 EUR/kg alfy a postupné po padesati

centech rostla po kazdém roce. Nejdelsi kontrakty byly dohodnuty az do roku 2020.

Obecné lze fici, Ze nastala tsmévna situace. Po ne€kolika produkéné velmi slabych
letech byly zejména minulé dvé sezony velmi bohaté, historicky nadprimérné sklizné. Trh
byl vSak chmelem ,,zavalen® a poptavka tim padem nizsi, takze se opét vykupovalo za

bézné ceny. Tykalo se to zejména nadprodukce chmelt ze skupiny aromatickych.
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Alfa kyseliny v némeckych chmelech

Hodnoty alfy se u skupiny aromatickych odrdd drzeli v lofiském roce
Vv dlouholetych primérech s vyjimkou popularni némecké Perle. Ve vysokoobsaznych
odrtidach, kde je obsah alfy, jak uz ndzev sdm o sob¢€ napovida, naprosto klicovou slozkou,
se vSak primérny obsah vyznamné propadl pod primérnou hodnotu poslednich péti let.
Srovndme-li odriidy s ptfedchozimi lety, tak aromatické Spaet a Smaragd dosahli vyssich
hodnot, pfi¢emz ostatni odriidy zlstaly na ptvodnich, zaznamenanych po sklizni roku
2009. 1 ptes nizs§i obsah alfy praimérny vynos celkové vzrostl v disledku nartstu alfy

Vv hotkych a vysokoobaznych odrid o 5,4 %.

V ptiloh4dch je pfilozena tabulka naméfenych hodnot alfa kyselin u cerstvé
sklizenych porostii zpracovand némeckou Arbeitsgruppe Hopfenanalyse (tedy pracovni
skupiny pro sbér a analyzu dat tykajici se chmele, dale jen zkracen¢ AHA) z pevné
stanového dne 15. fijna. Tyto naméfené hodnoty jsou klicového vyznamu. Pravé podle
nich se urcuji v obchodnich smlouvach, které maji ve svém obsahu zahrnuty tzv. ,alfa
Klauzule®, veSkeré upravy. Tykaji se predem stanovenych hodnot, které vyzaduji
pivovarnici, aby chmel obsahoval. Tyto doplitkové klauzule se pouzivaji v Némecku od
roku 2003. Byly navrZeny jak pivovarniky, tak samotnymi péstiteli chmele. Jedna se o
smluvni ustanoveni. PouZiva pouze terminované kontrakty na aromaticky chmel. Primérné

hodnoty slouZzi jako zakladni kdmen pro uzavirani novych dohod na dodavky chmele. [14]

Tabulka 3 - Produkce chmele v Némecku

Oblast Odrida Vyvoj celkové plochy | Vyvoj prdodukce
Vyméra (ha) O vytéznost t/ha  Produkce v mil.
tun
2009 +/- | 2010 2009 | 2010 | 2009 2010
Hallertau Perle 3126 13 | 3139 152 | 1,74 | 4738,08 5464,28
Tradition 2492 21 2513 1,71 | 1,69 | 427341 4253,93
Spaet 766 -11 | 755 1,74 | 156 | 1331,21 1178,46
Mittelfrueh 761 -57 | 704 1,05 | 1,49 | 801,37 1048,70
Spalt Select 727 -37 | 690 192 | 187 | 1393,75 1287,12
Saphir 185 10 | 195 1,86 | 1,91 | 344,48 372,88
Ostatni Aroma 75 0 75 1,16 | 1,54 | 87,00 115,33
Aroma — Celkem 8132 -62 | 8070 159 | 1,70 | 12969,30 | 13720,70
Northern Brewer 268 -20 | 248 1,26 | 1,67 | 336,73 414,06
Ostatni Hotké 27 0 27 1,67 | 2,15 | 45,20 57,94
Hoiké — Celkem 295 -20 | 275 1,29 | 1,72 | 381,93 472,00
Magnum 3415 -75 | 3340 159 | 1,99 | 542286 6633,05
Herkules 2207 143 | 2350 2,33 | 2,51 | 5136,75 5,895,07
Taurus 1077 -52 | 1025 1,76 | 1,72 | 1896,20 1763,14
Nugget 249 -13 | 236 1,97 | 2,10 | 490,37 495,14
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Merkur 68 -5 63 1,43 | 1,74 | 97,02 109,89
Ostatni 7 -3 4 1,73 | 1,68 | 12,09 6,50
Vysokoobsazné
Vysokoobsazné - 7023 -5 7018 1,86 | 2,12 | 13055,29 | 14902,79
Celkem
Ostatni 23 1 24 0,71 | 1,42 | 16,29 34,15
Hallertau region — Celkem 15473 | -86 | 15387 | 1,71 | 1,89 | 26422,81 | 29129,64
Elbe-Saale | Perle 150 2 152 192 | 1,76 | 287,54 267,84
Tradition 33 -5 28 1,70 | 1,60 | 56,18 44,70
Aroma — ostatni 8 0 8 0,38 | 1,26 | 3,03 9,74
Aroma - Celkem 191 -3 188 1,82 | 1,71 | 346,75 322,28
Northern Brewer 132 -5 127 152 | 159 | 200,39 201,66
Hoiké — Celkem 132 -5 127 152 | 159 | 200,39 201,66
Magnum 844 10 | 854 1,84 | 1,98 | 1550,36 1687,18
Herkules 134 2 136 3,03 | 2,14 | 405,79 291,44
Ostatni 76 -10 | 66 198 | 1,85 | 150,60 121,99
Vysokoobsazné
Vysokoobsazné 1054 2 1056 2,00 | 1,99 | 2106,75 2100,61
celkem
Ostatni 8 0 8 1,14 | 0,80 | 911 6,46
Elbe-Saale celkem 1387 -8 1379 1,92 | 191 | 2663,00 2631,01
Tettnang Tettnang 765 7 772 1,17 | 1,32 | 893,33 1016,03
Mittelfrueh 302 -18 | 284 1,29 | 146 | 390,18 415,77
Perle 70 8 78 1,99 | 2,06 | 139,51 160,95
Ostatni aromatické 52 5 57 169 | 194 |8781 110,76
Aromatické — Celke | 1188 3 1191 1,27 | 1,43 | 1510,83 1703,51
m
Vysokoobsazné — 30 4 34 296 | 2,77 | 88,68 94,09
Celkem
Ostatni 3 -2 1 3,90 | 1,95 | 11,69 1,31
Tettnang — Celkem 1221 5 1226 1,32 | 1,47 | 1611,20 1798,91
Spalt Select 108 -4 104 2,03 | 1,86 | 219,25 193,69
Spalt 84 7 91 1,09 | 1,33 | 91,55 121,34
Mittelfrueh 86 -6 80 1,38 | 156 | 118,40 124,92
Ostatni Aroma 61 -1 60 191 | 197 | 116,36 118,33
Aroma — Celkem 338 -2 336 1,61 | 1,66 | 545,56 558,28
Vysokoobsazny — 35 5 40 1,85 | 2,07 | 64,86 82,83
Celkem
Spalt — Celkem 373 3 376 164 | 1,71 | 61042 641,11
Rheinpf./ Aroma — Celkem 16 0 16 192 | 1,71 | 30,79 27,17
Hochdorf Vysokoobsazné - 3 1 4 1,82 | 1,54 | 545 5,97
Celkem
Rheinpf./ 19 1 20 191 | 1,66 | 36,24 33,1
Hochdorf - Celkem
Aroma — Celkem 9866 -66 | 9800 156 | 1,67 | 15403,23 | 16331,94
Hoiké — Celkem 427 -25 | 402 1,36 | 1,68 | 582,32 673,66
Vysokoobsazné — Celkem 8145 7 8152 1,88 | 2,11 | 15321,03 | 17186,29
Ostatni — Celkem 34 -1 33 1,09 | 1,28 | 37,09 41,92
Némecko — Celkem 18472 | -86 | 18386 | 1,70 | 1,86 | 31343,67 | 34233,81

Zdroj: Barth-Haas Group

42




4.1.2.2 Ceskd republika

Struktura farem

Béhem roku 2009 ukon¢ili produkci dalsi dvé farmy, k roku 2010 jich tak bylo 133.

Primérna rozloha osézenych ploch kazdého jednotlivého producenta ¢inila 39,2 hektaru.

Rozloha chmelnic, produkce a obsah alfy ve chmelech

Celkova rozloha tuzemskych chmelnic bohuzel opét trochu poklesla. Zmény ve
trech nejvyznamnéjsich regionech byly nasledujici — Zatecko ztratilo z pivodni vyméry na
68 hektarti chmele, Triicko naopak zvysilo rozsah ploch o 5 hektart. Ustécko potom,
podobné jako Zatecko, zaznamenalo ztratu plochy o 34 hektart. Podminky pro pé&sténi
byly optimalni od zacatku od zavadéni v podstaté do sklizné. Teploty byly pfiznivé, stejné
jako optimalni pocet srazek. Tyto podminky ptetrvaly po vice mén¢ celé vegetacni obdobi
a to se vyrazné projevilo béhem sklizné. Béhem roku 2010 byl historicky nejvyssi vynos
chmele. Vynos chmele byl ze sklizné 2010 v Ceské republice historicky nejvyssi. ., Vynos
chmele byl ze sklizné 2010 v Ceské republice historicky nejvyssi. Od roku 1920 nebyl
rocnik, ktery by dosahoval této urovné. Vynos z jednoho hektaru, ktery byl v roce 2010 ve
vwsi 1,49 tuny, predcil i doposud nejlepsi vynos z roku 2005, kdy byl priimérny vynos 1,38
t/ha. V CR se v roce 2010 podle udaju UKZUZ sklidilo celkem 7 771,7 t, tj.ol 1561t (17,5
%) vice nez v roce 2009, pri primérném vynosu 1,49 t/ha (mezirocni rust o 19,2 %). V
Zatecké chmelaiské oblasti bylo sklizeno celkem 5 620,4 t chmele (2009 - 4 612,9 1), tj.
vynos 1,47 t/ha (2009 - 1,18 t/ha), v Ustécké oblasti celkem 903,2 t (2009 - 834, 6 1), tj.
1,42 t/ha (2009 - 1,24 t/ha) a v Trsické chmelarské oblasti celkem 1 248,1 t (2009 - 1 168,1
t), tj. 1,68 t/ha (2009 - 1,58 t/ha). Nejvetsi podil na produkci ceského chmele méla v roce
2010 naddle jemnd aromatickd odriida - ZPC (84,5 %) a zbytek (15,5 %) tvorily hybridni
odrudy “. 10

Rekordni Groda ale bohuzel pfedznamenévala jisté problémy. Jak jiz bylo zminéno
u Némecka, vykupni ceny a pfedev§im objem byva stanoven vzdy na né€kolik let doptedu.

V Ceské republice je systém shodny. Mnoho sklizeného chmele, piiblizné 20 % tak nebylo
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schopno najit svého odbératele. Na prebytecny chmel také chybéli skladovaci kapacity pro

jeho vhodné uchovavani.

Pro hodnoceni dalSich vysledki jednotlivych chmelovych odrid je tieba
pristupovat, vzhledem k jejich podstate, individudln€. Svou roli téz hraje 1 oblast, ve které
se tyto chmele péstuji. Dobrych vysledkti dosahl Premiant. Jeho celkovéa produkce byla
502,0 tun, coz d¢€la vynos 1,81 tun na hektar. Urodilo se ho tak téméf o 20 tun vice nez
Vv loniském roce, kdy byl vynos 483,9 tun, tedy hektarové 1,67 tun/ha. Odrida Sladek
naopak zaznamenala lehky pokles. Oproti predeslym letem (567,9 t, 2,08 t/ha - 2009; 548,6
t, 2,29 t/ha - 2008; 488,2 t, 2,27 t/ha — 2007) poklesl vynos na 1,94 tuny na hektar. Celkovy
vynos €inil 538,3 tuny.

Odridy Agnus se urodilo 127,0 tun, jeji hektarovy vynos ¢inil 2,08 tuny. Se
srovnanim s piedeSlymi lety (2009 - 123,8 t, 2,14 t/ha; 2008 - 114,1 t, 2,19 t/ha; 2007 -
119,7 t, 2,35 t/ha) to vSak byla lehce podprimérna uroda.

Vynos chmele byl ze sklizné 2010 v Ceské republice historicky nejvyssi. Od roku
1920 nebyl ro¢nik, ktery by dosahoval této irovné€. Vynos z jednoho hektaru, ktery byl v
roce 2010 ve vysi 1,49 tuny, piedcil 1 doposud nejlepsi vynos z roku 2005, kdy byl
pramérny vynos 1,38 t/ha. V CR se v roce 2010 podle udajo UKZUZ sklidilo celkem 7
771,7 t, tj. o 1 156 t (17,5 %) vice nez v roce 2009, pii primérném vynosu 1,49 t/ha
(meziroéni riist 0 19,2 %). V Zatecké chmelaiské oblasti bylo sklizeno celkem 5 620,4 t
chmele (2009 - 4 612.,9 t), tj. vynos 1,47 t/ha (2009 - 1,18 t/ha), v Ustécké oblasti celkem
903,2 t (2009 - 834, 6 t), tj. 1,42 t/ha (2009 - 1,24 t/ha) a v TrSické chmelafské oblasti
celkem 1 248,1 t (2009 - 1 168,1 t), tj. 1,68 t/ha (2009 - 1,58 t/ha). Nejvétsi podil na
produkci &eského chmele méla v roce 2010 nadale jemné aromaticka odrtida - ZPC (84,5
%) a zbytek (15,5 %) tvorily hybridni odridy. Takto rekordni sklizen uz doptedu
pfedurovala problémy s realizaci kupnich smluv, zaroven piebyvajici chmel byl
vykupovan do chmelového poolu, kde byl chmel soustiedén. V dobé sklizné nemélo

zhruba 20 % produkce svého odbératele.

Vibec poprvé v historii vytvofila ¢eska Asociace chmelaiti jakysi chmelovy pool,
do kterého shromazd’ovali prebytky chmele (tzn. zejména Zateckého poloraného

Cervenaku) a prodavali je. Primérna cena byla 15 CZK za kilogram chmele z tohoto poolu,
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tedy asi 0,60 EUR/kg. Pies tuto velemi solidni cenu vSak stale ziistava zna¢né mnozstvi

chmele neprodano a bude tak zpracovano, aby byla prodlouzena jeho trvanlivost.

Ve znameni dlouhodobé prosperity se ozyvaji hlasy o snizeni celkové plochy
Cervendku o 1000 hektar béhem dvou let pro zmirnéni tlaku na trh. Sdruzeni péstitel
Chmelafstvi vytvofilo soubor spoleénych pravidel pro péstovani chmele a pro jeho
marketing. V ramci tohoto sborniku jsou povinni vsichni ¢lenové ptizpuisobit své pésténi
uvedenym zédsadam podle uvedenych smluv. Vzhledem k témto dohodam bude celkova

vymeéra chmelnic béhem roku zredukovana o 785 hektart. [7][14]

Tabulka 4 - Produkce chmele v Ceské republice

Odrida Vyvoj celkové plochy Vyvoj prdodukce
Vyméra (ha) O vytéznost t/ha  Produkce v mil. tun
2009 +/- 2010 2009 2010 2009 2010
7PC 4627 -70 4557 1,17 1,44 5395,3 6568,5
Premiant 293 -16 277 1,65 1,81 483,9 502,0
Sladek 277 0 277 2,05 1,94 567,9 538,2
Ostatni 13 -6 7 0,51 1,06 6,7 7,4
aromatické
Aromatické 5210 -92 5118 1,24 1,49 6453,8 7616,1
celkem
Agnus 58 3 61 2,13 2,08 123,8 127,0
Ostatni 15 -6 9 1,41 1,19 21,2 10,7
vysokoobsazné
Vysokoobsazné | 73 -3 70 1,99 1,97 145,0 137,7
celkem
Ostatni 24 -2 22 0,70 0,81 16,9 17,9
Ceska 5307 -97 5210 1,25 1,49 6615,7 77717
republika
celkem

Zdroj: Barth-Haas Group

4.1.2.3. USA

Struktura farem péstiteli

Pocet péstiteltt ve Spojenych statech poklesl v roce 2010 oproti ptedchozimu roku
pouze o jediného na sou€asny pocet 73. Toto snizeni poctu péstitelit vSak zahrnuje odchod
7 mensich subjektl, ktefi pfisli do tohoto odvétvi v dasledku nedostatku chmele na

svétovém trhu v roce 2007 a zaroven ptichod 6 péstitelt novych. Tito novi péstitelé potom
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reprezentuji generacni obménu na mensich, rodinnych farmach. Jako disledek tohoto
pocinani klesla primérnd vyméra farmy v USA z ptivodnich 217 hektarti v roce 2009 na
174 hektart v roce 2010.

Rozloha chmelnic, produkéni vynosy a obsah alfy ve chmelech

Vyméra chmelovych poli v roce 2010 ukazala velmi vyrazny pokles ploch o 21 %,
(3 415 hektari) na soucasnych 12 665 hektart. Takovyto propad je velmi neobvykly.
V USA se néco podobného stalo jen dvakrat. Poprvé béhem Prvni Svétové valky a podruhé
roku 1953, kdy kvuli pozastaveni marketingové Cinosti ztratil trh piehled o tom, kolik

chmele miize byt poptavano nebo nabizeno.

Celkova produkce zaznamenala jest¢ vyznamnéjs$i pokles nez celkovd vymeéra.
Objem chmele, jenz byl sklizen v roce 2010, byl jen 29 707 tun. Je to podstatné méné nez
v pfedchozim roce, kdy se na chmelnicich urodilo 42 945 tun chmele. Piedstavuje to
rekordni meziro¢ni sniZzeni o 31 %. Péstitelé se slozité snazili o Upravy ploch pro jednotlivé
odridy, zejména pro tzv. CTZ. CTZ je komplex odrad Columbus — Tomahawk — Zeus. To
bylo v podstaté pii¢inou zredukovani ploch o téméf 1500 hektarG propadu objemu
produkce o zhruba 7500 tun ve  srovnani s pfedchozim  rokem.
Dal8i odrGida, ktera byla ve vétsi mife omezena, byla aromaticka Willamette. Byla
zredukovana o 750 hektarii, a co do objemu ji ubylo 1 400 tun. Odridy Galena, Nugget,

podobné¢ jako Cascade téz utrpé€li tzemni ztraty.

Ptes tyto vyznamné redukce celé fady odriid vSak mizeme nalézt i takové, kterym
se vyméra chmelnic zvysila. Mezi tyto chmele patii Centennial, Citra, Bravo, Chinook,
SIimcoe a Super Galena. V tomto pfipad¢ je na misté zminit, ze se vesmes jednad o nové

odrtdy, které vzesly ze soukromych péstitelskych programti.
Rozvoj jednotlivych odrid

Béhem poslednich péti let se néasledujici odriidy vyvijeli ndsledovné:
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Tabulka 5 - Vyvoj odrtid v USA

Odrida 2006 — 2007 - 2008 — 2009 - 2010 -
rozloha(ha) rozloha(ha) rozloha(ha) rozloha(ha) rozloha(ha)
Willamette 2823 2824 2985 2100 1349
Cascade 484 559 891 900 799
Centennial 86 86 102 121 177
Palisade 22 37 126 142 169
Cluster 146 152 174 207 159
Aroma celkem 4934 5141 5742 5030 3754
C1z 2911 4338 5213 5004 3510
Summit 27 256 972 1310 1261
Nugget 1067 1135 1318 1134 1003
Chel./SGal./Tillic. | 259 244 641 887 946
Galena 1733 1481 1207 1083 841
Apollo - - 391 414 401
Chinook 174 153 167 245 254
Millenium 473 414 429 365 253
Vysoobsazné 6950 7369 10809 11047 8909
celkem
USA - celkem 11884 12510 16551 16077 12662

Zdroj: Barth & Haas Group

Celkova produkce alfa kyselin se od roku 2009 propadla o 1 300 tun na 3 624 tun
alfy. Tento vyznamny pokles se udal na zdkladé omezeni vyméry a tim padem 1 celkové
urody vzhledem k piedeslému roku. Obsah alfy ve chmelu se v celkovém priméru zvysil
2 11,6 % na 12,2%, a to zejména potom, co se komplex CTZ (Columbus — Tomahawk —
Zeus) navratil ke své typické vytéZznosti alfa kyselin nad 14 %. V ptedchozich letech se
totiZ se totiZ vSeobecné véfilo, ze tento komplex odriid nebude schopen, nebo 1épe hoden
zatfazeni mezi tzv. super alfa odriidy neboli odridy s extrémné vysokym obsahem alfa
kyselin. Primérny obsah alfy ve chmelech se obecné zvysil. Hlavnim divodem tohoto
nariistu je, po obecném snizeni chmelovych ploch, nartst produkce novych,
vysokoobsaznych chmeli. Tyto odridy jsou vysazovany béhem teprve nékolika
predchozich let. Radime mezi né odridy Summit, Apollo a Bravo. Zvyseny obsah alfa
kyselin byl vSak zaznamenan i u aromatickych odrid, jako jsou Cascade, Willamette a

podobng.

Vyvoj odrid

Ve stat¢ Washington se béhem mésice bfezna objevovaly obavy, ze nebude dost

vody na zalévani poli, Ze na zavlahy bude chybét az ¢tvrtina potiebného objemu vody.
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V pribéhu dubna ale zacalo v horach vytrvale snézit, coz vyrazné zlepsSilo vyhledy do
budoucnosti. Béhem kvétna a ¢ervna vSak panovaly podprimérmé teploty, ¢imz se opozdil
vyvoj chmele a vzbudily se obavy o kvalitu sklizné co do objemu a vytéznosti
Z jednotlivych hektart. Od zacatku Cervence bylo patrné, ze rostliny se zpozdi minimaln¢ o
10 az 14 dni. I na konci sezény bylo patrné, Ze se chmele tento rok moc nesklidi a pocasi

tak bude mit ve vysledku kli¢ovy dopad na produkei.

V Oregonu byly teploty podobné jako ve Washingtonu také niz$i, nez je v tomto
stat¢ obvyklé. Béhem tinora a biezna vsak nastala zména a lehce se oteplilo. Silné srazky
v dubnu a v kvétnu pak byly piislibem, Ze bude dost vody na zavlazovani. Bohuzel, po
vydatnych srazkach se dostavily i plisnové choroby, které zamotili oregonské chmelnice az
do pozdniho Iéta. V prub&hu Cervna a ¢ervence bylo vidét, Ze rostliny se vlivem vytrvalych
jarnich destd a chladnéj$iho pocasi zpomali a roda bude s nejvétsi pravdépodobnosti
spiSe podprimérnd. Sklizent nakonec dopadla pod dlouhodobé priméry, avSak zaroven se

sklidilo vice chmele nez v predeslé sezoné.

Velmi silny tlak trhu, resp. obchodniki na producenty chmele ohledné zvySeni
kvality chmele byl u plodin v roce 2010 ¢aste¢né splnén. Vyznamné snizeni chmelovych
ploch pomohlo zajistit véasné sklizeni péstovanych odriid. Vysledkem toho bylo viditelné
zlepSeni vizualni kvality chmele, ktery vypadal stejné kvalitné, jako pfed ,,velkou expanzi*

v roce 2007, kdy byly chmelnice v USA velmi nakvap rozsifeny.
Situace na trhu

Ohledné uzavirani smluv byla aktivita trhu v podstaté¢ obdobna jako v pfedeslém
roce. Dlraz byl na restrukturalizaci stavajicich smluv namisto uzavirani novych. Nakonec
to vyustilo v nejvétsi omezeni alfa produkce v d¢jinach Spojenych stat. Péstitelé si
uvédomili, ze je v jejich nejlepSim zajmu vyuzit nejriiznéjSich programi, které smlouvy na
vykup chmele nabizeji. Naptiklad zruSeni poplatkii za odbér velkého mnozstvi odridy
chmele Willamette najednou.

Smlouvy, které¢ byly uzavirdny nové, se tykaly zejména specialnich odrtid. Chmel
Cluster se prodaval za 4,41 USD za kilogram v¢etn¢ listu a stonku a odrada Chinook za $
5,62 za kilogram, opét vetné listu a stonku. Dal$i nové kontrakty zahrnovali odriidy Mt.

Hood (7,72 USD/Kg - 8.27 USD/kg véetné listu a stonku), Centennial (8,27 USD/Kg - 8,49

48



USD/kg vcetné listu a stonku), Cascade (4,30 USD/kg vcetné listu a stonku) a Nugget,

ktery se prodaval za 2,87 USD stejn¢ jako predeslé, vcetné listku a stonku. Obecné se

pestitelé snazili vyrabét jenom piedem smluvené mnozstvi chmele. Sklizen 2010 byla tedy

ve vysledku s ohledem na uzaviené smlouvy dostate¢na. [14]

Tabulka 6 - Produkce chmele v USA

Oblast Odrida Vyvoj celkové plochy Vyvoj prdodukce
Vymeéra (ha) @ vytéznost ttha  Produkce
v mil. tun
2009 +/- 2010 | 200 | 2010 | 2009 2010
9

Washington Willamette 1100 -398 702 163 | 151 | 17945 1061,8
Cascade 817 -118 699 2,38 | 2,14 | 19415 1493,2
Cluster 203 -44 159 2,65 | 2,30 | 538,6 366,3
Palisade 142 9 151 3,09 | 2,72 | 438,8 411,3
Centennial 121 23 144 1,66 | 2,01 | 2014 290
Mount Hood 39 -14 25 1,75 | 1,36 | 68,4 34,1
Golding 17 2 19 092 | 152 | 15,7 29,5
Ostatni aromatické 376 264 640 1,85 | 1,34 | 696,0 860,3
Aromatické celkem 2815 -276 2539 | 2,02 | 1,79 | 5694,9 4546,5
CTz 4614 -1441 | 3173 | 3,51 | 2,84 | 16201,6 | 9019,6
Summit 1310 -49 1261 | 3,01 | 2,47 | 3946,5 3109,5
Galena 976 -199 777 2,08 | 2,03 | 2026,2 1576,3
Chelan/SGalena/Tillic. | 648 39 687 3,30 | 2,87 | 2138,8 1974,0
Nugget 416 -81 335 2,31 | 2,03 | 960,6 679,9
Millenium 225 0 225 2,77 | 2,44 | 622,8 550,1
Chinook 155 24 179 2,04 | 2,20 | 316,8 394,4
Warrior 122 -2 120 2,36 | 1,99 | 288,1 238,7
Ostatni vysokoobsazné | 692 -140 552 2,60 | 292 |18014 1612,4
Vysokoobsazné 9159 -1850 | 7309 | 3,09 | 2,62 | 28302,8 | 19154,9
celkem

Washington celkem 11,974 -2126 | 9848 | 2,84 | 2,41 | 33997,7 | 23701,4

Oregon Willamette 999 -351 648 1,75 | 1,72 | 1748,1 1114,0
Golding 55 18 73 156 | 1,52 | 85,7 110,9
Mount Hood 64 5 69 1,87 | 1,84 | 119,7 127,2
Cascade 62 -2 60 1,94 | 1,88 | 120,0 112,8
Centennial 0 32 32 0,00 | 2,27 | 0,0 73,5
Palisade 0 18 18 0,00 | 2,19 | 0,0 39,8
Ostatni aromatické 304 -164 140 1,76 | 1,68 | 533,7 235,6
Aromatické celkem 1483 -443 1040 | 1,76 | 1,74 | 2607,2 1813,8
Nugget 718 -50 668 2,85 | 2,30 | 2048,9 1534,3
Chelan/Galena/Tillic. 72 0 72 2,86 | 2,70 | 205,8 194,4
Millenium 139 -111 28 2,86 | 2,61 | 398,2 73,2
Ostatni vysokoobsazné | 61 1 62 2,23 | 2,24 | 136,1 139,0
Vysokoobsazné 989 -159 830 2,82 | 2,34 | 2789,0 1940,9
celkem
Oregon celkem 2472 -602 1870 | 2,18 | 2,01 | 5396,2 3754,7

Idaho Aromatické celkem 732 -559 173 152 | 1,64 | 11149 283,3
Vysokoobsazné 899 -129 770 2,71 | 2,56 | 2436,4 1967,7
celkem

Idaho celkem 1631 -688 943 2,18 | 2,39 | 2551,3 2251,0

Aromatické celkem 5030 -1276 | 3754 | 1,87 | 1,77 | 9417,0 6643,6
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Vysokoobsazné celkem 11047 -2138 | 8909 | 3,04 | 2,59 | 33528,2 | 23063,5

USA celkem 16077 -3415 | 1266 | 2,67 | 2,35 | 429452 | 29707,1

Zdroj: Barth-Haas Group

4.1.2.4 Cina

V hospodatském roce 2010 se v Ciné nachazelo na 58 farem péstujicich chmel.
34 farem, z toho 28 statnich. V provincii Gansu potom dalSich 24 farem. Z téchto podnika
bylo 10 statnich. Téchto 10 statnich podnikt se spojily v druzstvo. Koordinovali tak svou
¢innost v péstovani chmele a v jeho zpracovani. Cil téchto operaci byl zlepSit stavajici
stavy a utvofit si silnou, lepsi pozici pro sebe pii uvadéni produktu na trh. Na jednu farmu
pripadalo primémé 95 hektari chmelové plochy. Byl to pokles oproti predeslému roku,

kdy primérnéd vymeéra byla rovnych 100 hektara.

Rozloha chmelovych ploch, rozsah vyroby a obsah alfy

V obou ¢inskych zmiflovanych regionech byla vyméra sniZzena. Pokud soucasnou
rozlohu chmelnic srovname s pfedchozim rokem, zmensSila se 0 9 %. Omezeni rozsahu
produkce se tykalo zejména dvou odrid, Tsingdao Flower a Marco Polo. Prvni jmenovana
ztratila na 292 hektarti, Marco Polo pak 221 hektart.

Region Xinjiang je rozdé€len pohofim Tian — Shan, ktery se tadhne napii¢ provincii
od vychodu k zapadu. To je hlavni pfi¢ina, pro¢ v kazdé Casti panuji odlisné klimatické
podminky. V severnim regionu tak vydrzela snéhovd pokryvka nezvykle dlouho a
chmelnice tak ziistali az do 15. dubna pod sn€hem. Nastalo tak zhruba dvoutydenni
zpozdéni. Po uréitém casovém useku, kdy bylo pocasi podle dlouhodobych statistik
V primérné normé, se dostavilo skute¢né parné 1éto. Nejvyssi namétené teploty dosahovaly
az 48 °C na slunci. Potom se ale postupné pocasi vratilo k normalu a chmel nakonec
kupodivu dozrél v obvyklém case.

V jiznim regionu byly letni teploty stejn¢ vysoké, jako v severnim. Béhem jara zde
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vSak udefily velmi silné desté. Rustové podminky nebyly moc pfiznivé, takze nakonec se
V obou castech provincie Xinjiang sklizelo lehce podprimérné mnozstvi chmele, ve

srovnani se skliznémi ptedeslych let.

Ve chmelatské oblasti Gansu bylo také jaro opozdéné jako disledek silnych
snéhovych boufi a zimy, ktera trvala az do biezna. V dobé¢, kdy se chmel bézné sklizi,
nebyly jesté porosty fadné vyvinuté. Pies toto zpozdéni byla vSak uroda celkem slu$na,
oproti predeslému roku dokonce lehce nadprimérna co do vytéznosti témét vSech odrad.

Z hlediska pramérti dlouhodobych vsak priméru té¢sné nedosahla.

Obsah alfy hlavni odridy Tsingdao Flower byl 6,2 %. Bylo to o sedm desetin
procenta vice, nez v uplynulém roce. V provincii Gansu byl obsah alfy ve chmelu
v pruméru vys§i nez v Xinjiang.

I pfes primérny vyssi obsah alfy ve vSech odrudach (v roce 2010 6,8 % alfy na
rozdil od 2009 6,2 % alfy), byl vSak celkovy objem alfy nedostate¢ny. Na vin¢ bylo
zejména zredukovani vymeéry chmelovych ploch. Mezirocni objem vytéZzené alfy se

propadl o 4 %.

Situace na trhu

Smlouvy o budoucim vykupu chmele v Ciné nemohou byt srovnivany se
smlouvami uzaviranymi Vv jinych zemich zabyvajicich se produkci chmele ve svété.
Producenti a odbératelé podepiSi obecnou dohodu, jaky objem chmele a v jaké kvalité bude
pfedmétem budouciho obchodu. Ve smlouvé ovSem neni zakotvend Zadna garantovana
fixni cena. Prave stanoveni ceny je pfitom v ostatnich zemich klicovy prvek kazdé dohody.
Cinské pivovary navic uhrazuji nakoupeny chmel postupné, &asto s prodlevami.
Primérnad cena chmele ¢inila zhruba 12 000 ¢inskych jiiant, tedy zhruba 1 350 EUR za
tunu Tsingtaou Flower, 16 000 jiiand (asi 1 8000 EUR) za tunu za vysokoobsazné odrudy a

20 000 jiiant za tunu aromatickych chmeld. Pfepocteno na 2 250 EUR.

Od roku 2009 se odbératelé snazi snizit mnozstvi nakupovaného chmele, protoze
objem stanovenych v dohodach z let 2007 a 2008 uZ neni dostate¢né poptavano. Soucasné

chmeleni piva se snizilo z plivodnich 1,5 g alfy/hl na 1,2 g alfy na hektolitr piva. Objem
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neprodaného chmele v letech 2009 a 2010 se obchodniky odhaduje na 4 500 az 5 000 tun.
Mimo to jesté pivovary drzi zasobu zhruba dalSich 2 000 tun ve form& chmelovych pelet.
Pro rok 2011 se odhaduje, Ze uzaviené dohody jsou na objem chmele v objemu 3 500 az
4 000 tun chmele.

Upravy vyméry chmele se nezbytné vyzaduji, protoZe poptavka po ¢inském chmelu
1 nadale klesa, dokonce i pies rostouci produkci piva. Zvysuje se vSak poziti oxidu

hotecnatého ve spojeni s chmelenim, coz tento trend podporuje. [14]

Tabulka 7 - Produkce chmele v Ciné

Oblast Odrida Vyvoj celkové plochy | Vyvoj prdodukce
Vyméra (ha) O vytéznost t/ha  Produkce v mil.
tun
2009 +/- 2010 | 2009 | 2010 2009 2010

Xinjiang Tsingdao Flower 2169 -55 2114 | 2,75 2,40 5970,0 | 5074,0

Kirin Flower 503 -13 490 3,24 2,98 1632,0 | 1462,0

SA-1 360 -33 327 1,94 2,14 700,0 700,0

Marco Polo 453 -200 | 253 2,65 2,96 1200,0 | 750,0

Other Aroma 120 -1 119 3,19 2,77 383,0 330,0
Xinjiang celkem 3605 -302 | 3303 | 2,74 2,52 9885,0 | 8316,0
Gansu Tsingdao Flower 1683 -237 | 1446 | 3,07 2,92 5161,0 | 4217,0

Marco Polo 308 -21 287 1,67 2,66 514,0 762,0

Nugget 260 -8 252 1,41 0,96 366,0 241,0

Ostatni 119 50 169 0,84 3,00 100,0 507,0

vysokoobsazné

Ostatni Aromatické 48 -3 45 2,29 1,73 110,0 78,0
Gansu celkem 2418 -219 | 2199 | 2,59 2,64 6251,0 | 5805,0
Aroma celkem 528 -37 491 2,26 2,26 1193,0 | 1108,0
Hotké celkem 4355 -305 | 4050 | 2,93 2,66 12763,0 | 10753,0
Vysokoobsazné celkem 1140 -179 | 961 1,91 2,35 2180,0 | 2260,0
Cina celkem 6023 -521 | 5502 | 2,68 2,57 16136,0 | 14121,0

Zdroj: Barth-Haas Group

4.1.3. Obchod

Zprostredkovani, zajiSténi tokii informaci a vyrobkl mezi vyrobci a konecnymi

spotiebiteli, to je obecné funkci obchodu. V oblasti chmele a chmelovych produkti se jako
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ostatn¢ vSude jinde forma obchodu postupné vyvijela. Tento vyvoj se vSak v poslednich
dvaceti tficeti letech spolecné se zménou celé struktury bouflivé ménil. Lze to vysvétlit

predevsim zmenSenim svéta z hlediska obchodu — globalizaci.

Dftive bylo v kazdé zemi, ktera péstovala chmel, n¢kolik firem, které¢ se o obchod
zajimali a zabyvali se jim. Vénovali se klasickému prodeji chmele, pfedevsim domaciho,
eventuelné se zabyvali dovozem a vyvozem chmele ze nebo do zemi, kde byly
nevyrovnanosti mezi nabidkou a poptavkou po chmelu. Vlivem globalizace na strané
pivovarského primyslu na jedné stran¢ a urCitou strukturalni krizi v péstitelském zazemi
na stran¢ druhé doslo k tomu, Ze celosvétove se trh stal ovladany dvéma subjekty. Témito
subjekty jsou dvé velké nadnarodni spolecnosti, za nimiz S pomémné velkym odstupem
figuruje nékolik firem zejména narodniho vyznamu. I tak se vSak tyto firmy nepocitaji na
stovky, ale spiSe by se vesli do jedné desitky. Tyto zminéné obchodni spole¢nosti maji pod
kontrolou klicové kapacity na skladovani na zpracovévani i uskladiiovani chmele,
soucasn¢ téz vyvoj technologii na zpracovavani a vyvoj novych produkti. Pokud se tedy
tyto firmy zaméii na vybrané odrudy, oblasti, nebo rovnou celé staty, jsou schopny a maji
tu moc zasadnim zplsobem ovlivnit nabidku a poptavku po urcitych odridach nebo

proveniencich chmele. [14]

4.1.4. Hlavni odbératelé - pivovary

Dals$im kli¢ovym prvkem, ktery trh s chmelem ovliviiyje, jsou pivovary. Jako ve
vSech oblastech, tak i zde doSlo pod vlivem zmén poslednich dvou dekad k zasadnim
zméndm. Diive, tedy predevSim pted témi dvaceti lety, byla produkce piva ve svété
rozlozena do mensich ¢i vétSich pivovart nebo pivovarskych skupin. Tyto skupiny ale
samoziejm¢ nedosahovali rozmérit dneSnich velkych spolec¢nosti. Trh fungoval jako trh.
Vykyvy mezi nabidkou a poptavkou ve statech ¢i regionech byl zpravidla kompenzovan
opacnym vyvojem v regionu jiném. Svétu piva tehdy kraloval Anheuser Busch, pivovarnik
z USA. Byl zdaleka nejvétsi, dominoval pfed dalsi konkurenci. Pivovary jako Heineken
nebo Interbrew (napf. Stella Artois) byly velké, ale v té dobé jesté urcité ne globalni. Pravé
v té¢ dobé byl akcelerovan proces totalni globalizace pivovarského primyslu. V soucasné
dobé pét nejvétsich globalnich hract ve vyrobé piva kontroluje vice jak 60% celosvétoveé

produkce piva. Jejich rozhodovani o obchodnich strategiich, vyrobnich nebo
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marketingovych politikdch tak ma pomérné zasadni vliv na dodavatele a producenty

chmele a chmelovych produkti.

Znedavné historie mame hned nékolik piipadd, kdy rozhodnuti jednoho
Z globalnich hraca na trhu s pivem mélo fatalni dopad na chmelovou odriidu nebo rovnou
celou péstitelskou oblast. Zacatkem 90. let byla postizena chmelaiskd oblast Jura
v némeckém Bavorsku. Dva vyznamné pivovary tehdy pfestaly odebirat chmel z této
provenience. Péstitelim ani obchodnikiim se tehdy nepodatilo nalézt adekvatni nahradni

odbyt.

Podobn¢ dramaticky byl i dopad rozhodnuti amerického Anheuser Busche na ceské
chmelafstvi a jeho nejvyznamnéjsi odriidu Zatecky polorany &ervenak. V 90. letech
minulého stoleti se tento pivovar rozhodl, Ze tento chmel pfestane pouzivat. Nebylo to
z divodu, jenz bezprostiedné souvisi s ¢eskym chmelem, jeho cenou, kvalitou nebo
vlastnostmi, ale spise z politickych divodt. Tento krok byl také velmi rychle realizovan. A
protoze Zatecky polorany &erveiidk je v Ceské republice péstovan na téméf osmdesati
procentech chmelovych poli, znamenalo to okamzitou krizi v produkeci ceského chmele.
Ceny klesli az o 50%, rozloha chmelnic v Cesku se zmensila rovnéz o polovinu. Z druhé
strany toto rozhodnuti znamenalo renesanci pro chmelafstvi v Polsku a Francii, protoze
diky tomu, Ze chybéjici chmel byl ziskan prave z téchto zemi za piivodné odebirany chmel

¢esky, udrzel chmelafe v téchto oblastech pii zivoté.

vvvvvv

tvorbé a urcovani svétového trhu s chmelem. Obecné snad mizeme fici, Ze je to jisté
kombinace vSech tii faktort, pficemz mezi né mohou vstupovat i dalsi, naptiklad zmény
pfirodnich podminek a podobné. Pouze ve velmi ojedinélych piipadech méd na trh

s chmelem vliv jen jeden z vyse uvedenych faktort. [11]

4.2. Porovnavani ¢eskych a svétovych odrid

4.2.1. Obecné vlivy pusobici na rozvoj ceského chmelarstvi

Pokusme se nyni prozkoumat dal§i vyvoj Ceského chmelaistvi. Pro odhad si

musime uvédomit nékolik nasledujicich aspekti.
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Za prvé je to samotny zpusob uziti chmele pii vyrob¢ piva. Jak jiz bylo zminéno,
stejn¢ jako ostatni odvétvi, 1 pivovarnictvi si proslo za poslednich dvacet let vyznamnym
technologickym vyvojem. Vyroba piva byla automatizovana, vyrobni procesy jsou nyni
fizeny pocitatem. Objevily se také vyrazné technologické zmény, jako naptiklad kvaseni
Vv cylindrokonickych tancich, pasterizace ¢i filtrace piva. To zapfi€inilo i zménu pouziti
chmelu pii vyrobé. Lze fici, Ze vyznam chmele pfi vyrobé piva mirn¢ poklesl, protoze
pivovarnici jsou schopni technologicky celou fadu pivnich vlastnosti ovlivnit alternativné.
Obecné nyni mizeme chmel rozd€lit na takzvané odridy specifické, kam fadime zejména
na$ Zatecky chmel, a na odridy, jeZ maji slouzit jako zdroj hoikosti. Specifické odrtidy
jsou nositeli specifickych chutovych a aromatickych vlastnosti. Z toho diivodu hraji
vyznamnou roli pro odliseni n¢kterych pivnich znacek.
Chmele, jejichZ hlavni uZiti pfi vafeni piva je zdroj hotkosti, jsou vzajemné zaménitelné.
V soucasné dobé¢ jsou tyto odriidy oznacovany jako generic, nebo generic alfa. Hlavni

kritérium pro uzivani téchto chmeli je jejich nakupni cena.

Dalsi aspekt je restrukturalizace pivovarnictvi. Pivovarnictvi je nyni velmi
koncentrované, vyroba rozsdhle globalizovand. Svétové znacky (napt. Heineken, Stella
Artoins, Pislsner Urquell a jiné) jsou v dneSni dob& vyrabény v obrovskych objemech,
takZe eventuelni zména jejich receptury (v naSem piipad¢ slozeni chmele) mize mit zcela

zéasadni dopady na situaci odridy na trhu, poptipadé€ na celou péstitelskou oblast.

Za tfeti zminime vyvoj ve vyrobnich nékladech. Abychom je mohli srovnavat, jevi se jako

vychodisko brat v ivahu néklady na obd¢€lavani jednoho hektaru chmele.

Ctvrty aspekt je koncentrace produkce chmele a obchodu s chmelem. Ke
koncentraci vyroby chmele a jeho distribuce doSlo jako na pfirozenou reakci vzhledem
K postupujici globalizaci. Produkce se soustfedi predevsim do Némecka a USA. Nekteré
chmelaiské oblasti tak doslova zmizely z mapy svéta. Obchod nebyl vyjimkou, také byl
vyznamné restrukturalizovan a v soucasné dob¢ je globalni trh ovladan dvéma hlavnimi

spolecnostmi. Ob€ zminéné spolecnosti rovnéz pochazi z Némecka a USA.

Paty bod se tyka ekonomické vykonnosti jednotlivych odrid. Jednak Ize méfit
v zakladnich parametrech, jako hmotnostni vynos odrudy z hektaru a jednak obsahem alfa

kyselin ve sklizeném chmelu, nebo eventuelné po piepoctu jako hmotnostni vynos alfa
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kyselin z jednoho hektaru. Zatimco naklady na obdélani jednoho hektaru se
V mezindrodnim porovnani li§i, neni tato zména fadova. V piipad€ vynost je vSak srovnani
odlisné, vynosy z hektarii se mohou vyznamné ménit, a to az 2x ¢i 3x. Nejvyraznéjsi rozdil
je vsak v produkci alfa kyselin. Ta je kombinaci hektarovych vynosii a obsahem alfy
Vv procentech. Mlize se pak liSit az v nasobcich. Zminénym ekonomickym parametriim pak

odpovidaji i vyrobni a prodejni ceny. [19]

4.2.3. Porovnavani hlavnich ¢eskych odriid s konkurenci

Zatecky polorany Cervenak je péstovan na zhruba 80% chmelnic v Ceské republice.
Je tak nejrozsifenéjsi chmelovou odridou u nas. Tento chmel fadime do skupiny jemnych
aromatickych chmeli. M4 hned néckolik specifik. PredevS§im se jedna o jeho
nezaménitelnost v uziti piv plzefiského typu. Zatecky polorany &ervenak ma velmi nizky
hektarovy vynos jen okolo 1 tuny z hektaru, pfi¢emz obsah alfy se pohybuje okolo 3,5%.
Vzhledem k vyse uvedenym faktim se tak jedna o nejdrazsi chmel na svété. Pokud se cena
prepocita na kilogram alfy z hektaru, je jeSté vyraznéji drazs§i. Ma to velkou nevyhodu
V tom, ze pokud chmel nenajde své zakladni pouziti, stdva se v podstaté nepouzitelnym.
Jako chmel zékladni hotkosti je totiZ mnohem vyraznéji drazsi, neZ ostatni odriidy. Jeho
ptimi konkurenti jsou némecké chmele Spalt a Tettnang. Jejich celkova produkce je oproti
zateckému chmelu pouze tfetinova. Trochu vzdalené¢jsi konkurenéni skupinou jsou chmele
ze skupiny aromatickych odrid. Tyto chmele v§ak nemohou byt pouZity jako rovnocenna
nahrada chmel@i jemnych. PouZivaji se jen v piipadé velkého nedostatku Zateckého
polorané¢ho cCervenaku, ale také v ptipad€, kdy cenovy rozdil prekro¢i piijatelnou mez
V neprospéch Zateckého chmele.

Budoucnost Zateckého poloraného Gervetidku tak zavisi zejména na tom,zda
zlstane uchovéan v recepturach klicovych pivnich znacek, jakymiz jsou Stella Artois,
Budgjovicky  Budvar, Plzensky Prazdroj, Kirin nebo tieba  Staropramen.

Druhou nejrozsifenéjsi odrtidou u nas je Sladek. Sladek patii do skupiny

aromatickych chmeld, av§ak mtZe byt 1 tzv. chmel dvojiho pouZziti. Za urcitych podminek

56



(nadtroda, cenova neptizenn) mize vSak byt pouzit i jako nositel zakladni hotkosti pii
vyrobé piva, tj. béhem tvodnich chmeleni. Jeho hektarovy vynos je oproti ¢ervenaku témér
dvojnasobny, jedna se zhruba o 2 tuny. Stejné tak je na tom oproti Cervendku s vynosem
alfy, ktera se pohybuje okolo 6%. Z produkcniho hlediska je tak zhruba ctyfikrat
vykonnéjsi nez zatecky chmel. Je to vSak novéa odrida a neni jesté tak pevné zaveden do
vyznamnych pivnich znaéek, coz je pro kazdy chmel kliovy faktor. Jeho piimim
konkurentem je némecka Perle, kterd je velmi rozsSifena a popularni. Parametricky se jedna
o chmel podobny a prodejni ceny jsou také shodné. Dal§imi konkurencnimi odriadami pak
jsou Select a Tradition z Némecka, slovinsky Golding a polsky Lublin.

Sladek ma dobré vyhlidky pro dals$i expandovani, musi se vSak zvétsit objem jeho
produkce a pfedev§im se musi prosadit do receptur vyznamnych pivnich znac¢ek minimalné

jako alternativni odrtda.

V podobném rozsahu jako Sladdek se péstuje 1 dalsi, pomérné nova odriida Premiant.
Plivodné sice byla oznaCovana za hotky chmel, pfi jejim pouZiti se vSak ukazalo, ze ma
velmi pfijemné chut'ové a aromatické vlastnosti. Dnes je tak proto spiSe fazen mezi chmel
dudlniho uziti a nékdy dokonce i mezi chmele aromatické. Co do vynost je parametricky
podobny Sladkovi. Poskytuje podobné vynosy, asi 2 tuny na hektar, obsah alfy je pak nad
8%. Piepocitame-li chmel na cenu alfy za kilogram, je tento chmel velmi zajimavy a
Z dnesniho pohledu se jevi jako velmi perspektivni odrtida. Hlavnimi konkurenty tohoto
chmele jsou polskd Marinka, Cascade z USA a slovinsky Supersteier. Lze ale tvrdit, Ze
konkuruje i némecké odrtidé¢ Perle. Obdobné jako Sladek jest¢ neni pevné zakotveny
V recepturach vyznamnych pivovarid, nicméné¢ ma dobrou perspektivu s ptislibem dobré

budoucnosti.

vewr

Agnus. Tento chmel byl vyvijen jako vysokoobsazni odriida a mél tak byt zejména
nositelem a zdrojem zakladni hotkosti. Ekonomicky jsou jeho parametry slusné, piesto
nemohou konkurovat hlavnim konkurentiim této skupiny. Hektarovy vynos je lehce pies 2
tuny, obsah pryskyfiénych alfa kyselin je néco pies 10%. Z hektaru chmelového pole je
mozné vytézit v piipadé Agnusu zhruba 200 kilogrami alfy. Kli¢ové odrudy skupiny, jako
jsou americké TSC, Taurus ¢i Magnum vSak maji parametry o poznadni piiznivéjsi.

Dosahuji produkce 375 kilogramu alfy z hektaru, resp. 2,5 tuny vynos a 15% obsah alfy.
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Z porovnani odrid je proto bohuzel zfejmé, ze konkurencni odriidy, které jsou urcené jako
zdroj hotkosti, mohou byt diky lepSim vynost, prodavany levnéji nez Cesky Agnus a ten
s nimi tak v tomto sméru miize jen tézko soupetit. Nastésti pro tuto ¢eskou odridu se ze
strany pivovari ozyva piizniva odezva na jeho pifijemnou vini a chut, takze se pouziti
tohoto chmele posouva smérem do skupiny dualniho uziti, kde uz se jevi jako
kompetitivnéjsi. Za ptedpokladu, Ze si ziska trvale zafazeni v této skupin, mize byt

V budoucnosti celkem zajimavy.

Odrida Bor, ktera meéla pavodné slibné zacatky, se nakonec neprosadila.
V soucasné dobé se péstuje jen na zbytku kdysi osdzenych ploch a je jen otdzkou Casu, nez
zmizi Uplng. Dalsi odridy je zatim slozité hodnotit, protoze jsou jesté pfili§ ,,nové™.
Chmele Rubin a Harmonie se zatim teprve dostavaji do vyrobniho procesu, takze je pro

hodnoceni nezbytné vyckat na reakce pivovart.

5. Zhodnoceni

5.1. Budoucnost ceského chmelarstvi

Po spolecensko-politickych zménach, které se udaly na prelomu 80. a 90. let
minulého stoleti se Cesky chmelaisky primysl dostal do celkem S$patné ekonomické
Ceskoslovensku, ale pfedeviim na svétovém trhu. Dal§im nepfiznivym jevem s odstupem
¢asu byl vyvoj kurzu ¢eské koruny a v neposledni fadé také stilé snizovani chmelicich

davek do piva ze stran pivovard.

Béhem poslednich dvou desetileti poklesla celkova plocha, na niz se péstuje
Zatecky polorany Gerveiiak, o témé&f polovinu své hektarové rozlohy. Plocha chmele
v Cesku celkem se snizila 0 49%, tedy 5158 hektart. Dal$im problémem byla obnova
chmelnic, jejichz v€kovy primér se vyrazné zvySuje. Obnova chmelnic by pfitom méla byt
pro Ceské chmelafstvi nejvétsi prioritou. Vzhledem k celkovému stafi chmelnic, nebo 1épe
feceno chmelového porostu, predstavuje 26% staii pres 20 let a témét 50% staii pres 15 let.
Je to jakasi pomyslna kriticka hranice, pro predstavu ve svété je prumerné staii 11 — 12 let.

Obnova chmelnic je tak pro budouci vyvoj zcela nezbytna. V soucasné ekonomické situaci
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vSak neni bez dotacni podpory obnova moznd. O Cesky chmel je pfitom ve svété stale
velky zajem, ale jeho cena je vyrazné ovlivilovana velmi nizkymi cenami u hotkych odrid

chmele. [3]

Nepftiznivy vyvoj cen chmele ve svété spolu s krizi ¢eského chmele 90. let tak byl
jednou z primarnich piigin poklesu produkce chmele v Cesku. Nasledujici graf zachycuje
vyvoj cen Ceského chmele. Berme v potaz, Ze prakticky by se mélo jednat piedevSim o

Zatecky polorany ¢ervenak.

V poslednich 1éta jsou na svétovém trhu pomérné divoka. Pied Sesti lety byl na
svétovém trhu strukturdlni nedostatek chmele. DoSlo Kk prudkému nardstu cen
aromatického chmele. V Ceské republice byla sklizeft podpriimérna a v roce 2007 nastal
jesté¢ mnohem vétsi propad. Divodem téchto vysledki byly extrémni podminky klimatu ve
vegetatnim obdobi, tedy tropické teploty a sucho. V poslednich dvou letech se pak vse
zmeénilo o sto osmdesat stupiiti. Diky pfiznivym teplotdm a srazkdm se celosvétoveé urodilo
extrémné mnoho chmele a trh tak trpél vyraznou nadprodukci. Tim padem §li ceny chmele
rychle dolt, protoze jeho nabidka vyrazn¢ prevySovala poptavku. I diky témto vykyvim je

tak chmelafstvi obor, ktery bojuje o svou existenci na tizemi Ceské republiky.

Podle ceského Svazu péstitell chmele, jsou pro dal$i Uspé€$né fungovani

chmelafstvi v Ceské republice kli¢ové nasledujici priority:

1. Obnova chmelnic (vysadba porostl a vystavba chmelovych konstrukci) - do 5 let je

nutné obnovit min. 2000 ha chmele — tj. ndklady cca. 1-1,5 mld. K¢&.
2. UdrZeni vody v krajin¢, budovani vodnich zdrojt pro zavlahy a zavlahy
3. Zajisténi pracovni sil pro sezonni prace ve chmelnicich

4. Udrzeni plateb spojenych s produkci chmele (TOP-UP)
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5. Investice do technologii spojenych s p&stovanim a sklizni chmele™

K optimalnimu fesSeni stavajici situace by bylo tfeba vyclenit zvlastni financni
prostiedky pro sektor chmele a zichranu jedineéné svétové aromatické odriidy Zateckého
poloraného cervenaku. Jevi se jako nezbytné nutné udrzet platby spojené s produkci. Tyto
platby jsou mimo jiné také motiva¢nim faktorem pro udrZeni péstovani této plodiny na

uzemi naSeho statu.

Soucasné priority ¢eského chmelafstvi Svaz péstitell stavi jako cile:

A) udrzeni péstovani chmele v CR a udrzeni vymér chmelnic ve chmelaiskych oblastech
B) ekonomicka Zivotaschopnost péstiteld chmele

C) udrzZeni podilu na svétovém trhu

D) stalé zlepSovani kvality chmele

E) udrzeni vysokého ,,image* ¢eského chmele

Jednotlivé priority nyni konkrétnéji:
Bod 1. Obnova chmelnic (vystavba chmelnic a vysadba porostii)

Jeden z hlavnich problémi a soucasné klicem ke zvladnuti situace ceského
chmelafstvi s ohledem na budoucnost je vékova struktura porostl. Vékova struktura
chmelovych porostii v Cesku je jednim z vyznamnych faktord, které ovliviiuji stabilitu

vynost.

Ve svété je bézna doba staii porostu okolo 10 — 12 let, zejména tedy v USA a

Némecku. V dnesni dobé se primér v Ceské republice pohybuje kolem 18 let a diky

" SVAZ PEST. CHMEL. CR, UdrZitelnost oboru chmela¥stvi v Ceské republice, www.czhops.cz
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nedostatenému obnovovani se stafi chmelnic na naSem uzemi neustdle zvySuje. V feci
Cisel je 42,4 % chmelnic star$i 15 let, 35,6 % (tj. 1918 ha) pak dokonce starSich 20 let.
Nartst tohoto Cisla ndm muze demonstrovat i nasledujici Casova tada. V roce 1991 se
jednalo zatim jen o 7,9 % chmelnic, deset let na to uz 26,5 % chmelnic a v roce 2005 uz to

bylo 34 % chmelovych zahrad.

Téchto zhruba 2000 hektart starSich ptes 20 let je nezbytné co nejrychleji obnovit.
Pokud bychom chtéli ceské chmelafstvi udrzet a zachovat jeho soucasnou plochu, bylo by
nutné v pristich 5 letech obnovit na 2000 — 2500 hektard. Odhadovana cena této obnovy by
byla zhruba 1 — 1,5 miliardy korun.

Tento aktualni nedostatek je pak jesté markantngji u nasi hlavni odriidy, Zateckého
poloraného cervenidku. V poslednich letech totiz pres 20 % vysadeb tvofily zejména nové
chmelové odrudy. Stafi odridy se pak projevuje predev§im v tzv. stresovych letech, tzn.
letech s extrémnimi teplotami a velkym deficitem srazek. V posledni dekadé napiiklad 1éta
2003 a 2007. To je pak zna¢ny rozdil ve vynosech, srovname-li mladé a staré porosty.
Obecné 1 v béZné sezoéné vSak porosty star$i 20 let dosahuji jen kolem 80% vynosu pii
porovnani s porosty v produktivnim veku.

Koncem dubna 2004 zanikl podptrny titul na obnovu chmelnic. Tento fond pomohl
béhem poslednich let alesponn cCastecné snizovat tempo ridstu starnuti chmelnic.
Ministerstvo zemédé&lstvi neuspélo v jednanich mezi lety 2003 a 2004 a nepodafilo se tak
lanézt alternativni feSeni. Chyb¢l tak dotaéni fad, jenz by zabezpecoval restrukturalizaci

chmelnic v del$im ¢asovém obdobi.

Piesto je pro dosazeni ekonomi¢nosti v péstovani chmele a k jeho udrzeni v Cesku
jeho obnova nezbytna. Nejde zde jen o podporovani produkce, ale jde 1 o zachovani
specifické a jedine¢né komodity svétového vyznamu na nasem Uzemi.
Pokud by fesSeni nebylo nalezeno, znamenal by tento fakt moZnost kritického omezeni
péstitelskych ploch chmele v horizontu 5 az 10 let. Cesky Svaz péstiteltt chmele navruje

takto konkrétni feSeni situace:
-, Udrzeni titulu 3. h a dostatek financnich prostredkii pro tento titul (tj. 15-20 mil. K¢)

- Udrzeni titulu na chmelové konstrukce v EAFRD, posileni prostiedkit pro investice do

rostlinné vyroby v ramci Programu rozvoje venkova a vyclenéni prostredkit urcenych
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specialné pro chmel (50-100 mil. K¢), a navyseni bodového zvyhodnéni pro investice do
nosnych konstrukci
- NavySeni moznosti podilu financovani z programu ze 40 % na 50 %.
- Zjednodusit jesté vice administrativu kolem programu EAFRD (napr. zadavaci rizeni,
apod.)

- Vedle EAFRD nabidnout i jinou formu podpory investic (bez ndroku na prokdzani
financniho zdravi a se zarucenou vysi podpory investice) — program restrukturalizace

chmelnic “ *?[17]

Bod 2. UdrZeni vody v krajiné a budovani vodnich zdroju pro zavlahy

Pro zlepSeni kvality a irovni vynosu chmele je velmi dulezita zavlaha chmelnic.
Primarnim reguladtorem dosahovanych vynost chmele je ptedev§im béhem poslednich let
ptizniva uroven srazek. U nas je chmel péstovan v oblasti s vysokym srazkovym mankem.
V Ceské republice se ¢ast&ji a ¢astéji vyskytuji ptisusky. To spolu s predpokladanou
nepiizni vyvoje v celosvétové zmeéné klimatu na zemi vysoce ohrozuje stabilitu

hospodateni pfi péstovani chmele. Zejména v oblastech se srazkovymi deficity.

Vyznamny stabiliza¢ni faktor tedy pfedstavuje zdvlaha chmele v téchto
nedostatkovych oblastech. Vyznamnym zlepSenim zavlazovacich systémi je tzv. metody
kapkovéa zavlaha shora, kapkova zavlaha podzemni nebo mikroposttik. Vysledky pouZiti
téchto metod jsou srovnatelné, kapkova zavlaha je navic ze spottebniho pohledu taktéz

usporna.

Voda je v§ak na mnoha mistech pomérn¢ limitujici faktor. Pfistup k ni neni vzdy
jednoduchy, navic sama kapacita danych zdroji také mnohdy omezuje. Bylo by proto
ptihodné podpotfit systém, ktery by vodu do této oblasti dostal. Jedn4 se naptiklad o
budovani vodnich nadrzi se zdvlahovym fadem a podobné. Vodni zdroje by tak nemuseli
slouzit jen samotnému chmelafstvi, ale téZ potfebam celého venkova a dalSich

zemedelskych obort.

12 SVAZ PEST. CHMEL. CR, UdrZitelnost oboru chmela¥stvi v Ceské republice, www.czhops.cz
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Svaz péstiteltt chmele v tomto ptipadé navrhuje

- ZvySeni prostiedkit v EAFRD pro investice do technologii pro rostlinnou vyrobu, kde jsou

i akumulacni nadrze pro zaviahy

- Podporit v dalsich programech budovani vodnich nadrzi a rybniku z funkci udrzeni vody

v krajiné a také budovani vrti
- Podporit hydrogeologicky pruzkum a studie k privedeni vod do péstebnich oblasti

- Stat by mél v téchto suchych oblastech CR podpo¥it také projekty k zmapovani moznosti,
Jjak vodu do téchto oblasti ziskat. Systéem privedeni vody do zemédeélskych oblasti a

zavlazovani v chmelarskych oblastech je ve svete funkcni [17]

3. Zajisténi pracovnich sil pro sezonni prace ve chmelu (piredevsim z jara)

wewvr

obdobi pro péstitele z pohledu potieby lidské prace jsou préace jarni, kdy se zavésSuji vodice
chmele, tzv. dratkovani, zapichuji se a predevsim se zavadi chmel. Tyto prace trvaji zhruba

mésic, od poloviny dubna do poloviny kvétna.

Druhé kritické obdobi je béhem sklizné. Chmel se sklizi v dob€ Skolnich prazdnin,
diky &emuZ se dafi pracovniky zajistovat formou brigad. Reéi &isel je na sklizni
zaméstnano zhruba 5000 sezénnich pracovnikli, na jarni prace potom 15 az 16000

pracovniki. Tyto prace jsou kratkodobého typu, stalych pracovniku je okolo 500.

Druhym obdobim je sklizenn chmele, které zatim vzhledem k menSimu poctu
pracovnikil a vzhledem k tomu, Ze se jedna o obdobi Skolnich prazdnin, se dafi zajist'ovat.
Na sklizni chmele je zaméstndno cca 5000 sezonnich pracovnikil, na jarni prace je to 15-

16000 pracovniktl. Jedna se vzdy o kratkodobé prace. Stalych pracovniki je cca. 500.

Svaz chmelait navrhuje:

- Usnadnéni zaméstnavani cizincii se zemi mimo EU (napf. Ukrajina), do budoucich

vyjimek zahrnout jako segment prace v zemed¢lstvi
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- Umoznéni kratkodobého zaméstnavani nezaméstnanych v CR bez toho, aby ztratily
socialni vyhody (davky)
- Prodlouzeni doby, na kterou je mozno zaméstnavat mladistvé

- Umoznéni ucasti studentii sttednich skol na zeméd¢€lskych brigadach

...pti¢emz specifikuje cizince:

»Soucasna legislativa zaméstnavani zaméstnancli ze zahrani¢ni se fidi zakonem o
zaméstnanosti ¢. 435/2004 Sb. v §§ 85-101. Zadouci by bylo vétsi otevieni pracovniho trhu
(aby napfiklad firmy nemusely ¢ekat na to, za by misto nemohlo byt obsazeno obanem
CR). V tomto ohledu by byla nutna i zména zikona o pobytu cizincii ¢.326/1999 Sb. Je
také nutné, aby sezonni pracovnici v zeméd¢lstvi patfili mezi vyjmenované nedostatkové

obory pracovnik, kterych se uprava bude tykat.*

Nezamé&stnané obcany CR:
»PFi soucasné pravni upravé se nezameéstnanym financné nevyplati kratkodobé sezonni

zaméstnani, protoze prichdzeji o davky.*

Zaméstnavani osob mladsich nez 18 let:

., Nejvyssi potieba pracovnich sil je na jarni prace v prelomu dubna a kvétna, tedy v
ramci Skolniho roku. Zde je mimo Skol se zemédeélskym zamérenim znemoznéno uvoliiovani
studenti pro tyto prace. Skoly se maji zdjem ticastnit téchto sezénnich praci iniciativy, bylo

‘

by zde potreby mit moznost 1 tydenniho uvolnéni pro tyto prdce.’

Stanoveni max. pracovni doby:
., Podle §79 Zakoniku prace nesmi prekrocit tydenni pracovni doba 40 hodin tydne.
Zde by bylo potreba resit toto omezeni vyjimkou pro sezonni prdce v zemeédelstvi nebo

..o v ’ ’ v Ve . . v s« 13
Jjinym casovym omezenim, napr. urcitou sumou hodin za jeden mésic. * ~°[17]

3 SVAZ PEST. CHMEL. CR, UdrZitelnost oboru chmela¥stvi v Ceské republice, www.czhops.cz
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Bod 4. UdrzZeni chmele v ramci TOP UP plateb

Vstupy do procesu pestovani chmele mohou byt az desetkrat vyssi nez néklady na
béznou rostlinnou vyrobu. U celé fady nakladi dochazi k nardstu cen jednotlivych faktord,
naptiklad hnojiva, mzdy nebo pro vedeni chmele nezbytné dratky. Je tedy diilezité ziskavat
prostiedky k vyrovndvani nartstu téchto nakladi. Mluvime-li o chmelu, mluvime o
vyznamném exportnim artiklu. Az 80 % chmele je exportovano, tudiz se negativné
projevuje posilovani koruny vici euru a americkému dolaru. Posilovani koruny tak vede
k vyraznému tlaku na ceny. ZvySena platba tak pomaha c¢asteéné vyrovnavat nartst

nakladd, avSak zaroven zpiisobuje nemoznost dalSich investic.

Po dota¢nim ptechodu platby na farmu je moZzné vyuzit dodate¢ného benefitu 25 %
platby na chmel. Je velmi vyznamné udrZet minimalné Cast plateb spojenych s produkci
chmele, protoZze pokud by tomu tak nebylo, vedla by situace k dal§imu omezeni chmelnic
na uzemi Ceské republiky. Optimalné by se méli platby dostat co nejrychleji na tGroven

pivodni evropské patnactky, a soucasné udrzet platby pro podniky vSech velikosti. [17]

Bod 5. Investice do technologii spojenych s péstovanim a sklizni chmele

Zde se jedna zejména o zmodernizovani ¢esacich a suSarenskych technologii. Tyto
technologie slouZzi na zlepSeni kvality chmele a zaroven zvySuji produktivitu prace. Velka
¢ast soucCasnych technologii uzivanych ke sklizni pochazi z pocatku 80. let minulého
stoleti. DoSlo-li by na obménu téchto technologii v horizontu pfistich 5 let, odhadované

naklady by ¢inili zhruba 700 mil. korun.

Dalsi problémy predstavuji otazky zabyvajici se napiiklad problematikou
konstrukci chmelnic na statni puadé€, likvidaci planych chmel, podporou chmele
z programu PGRLF, zatfazeni chmele do integrované produkce nebo podporou

chmelatského vyzkumu.

Podle Svazu péstiteli chmele by mohly pomoci i pomysIné ,,drobnosti* — naptiklad

umoznéni presunu pracovnich sil na traktorovych vlecich. [17]

65



6. Zaver

Pres velky boom novych chmelovych odrid na svétovém trhu rozhodné neni pro
Ceskou republiku nemozné se i nadale prosazovat. Na svétovém obchodnim kolbisti viak
panuji trendy, v soucasnosti zejména ekonomického charakteru, a ty musi respektovat i
Cedti péstitelé. Jedna se piedev§im o snizeni ceny chmele. Cesky chmelovy kral, Zatecky
polorany cervenek, je sice chmel nejvyssi kvality a nejlepsi jakosti, o ¢emz mimo jiné
sveédci 1 fakt, ze az 2/3 produkce urcené na export se vyvazi do Japonska, které je svymi
naroky na kvalitu velmi dobfe zndmé. Bohuzel je tento chmel také nejdrazsi odriidou na
trhu. Bez urcitych progresivnich kroki tak udrzeni péstovani chmele v naSi zemi,
minimalné¢ ve stavajici mife, pravdépodobné nebude mozné. Na zaklad¢ trendi a
prostudovanych materialit by mohlo byt pro ¢eské péstitele zajimavé pokusit se vyvinout
vysokoobsazny chmel bez ohledu na odriidu, jen podle ceny, a pokusit se s ni prorazit

alespoil u tuzemskych pivovara.

Dalsi alarmujici fakt je soucasny stav chmelnic, a sice konkrétnégji jejich staii. Pies
polovinu chmelnic u nds je starsi 15 let a ¢tvrtina dokonce starsi 20 let. Vstupy do vyroby,
nebo chcete-li péstovani, se neméni, vynosy vSak se zvySujicim se stafim klesaji.
Vyznamnéji obnovovat chmelové plochy v Ceské republice by tak mé&lo mit nejvyssi

prioritu péstiteld.

Stejn& jako v uplynulych desetiletich, i dnes je tiroveii péstovani chmele v Ceské
republice a jeho nasledné zpracovani jako suSen¢ho chmele do granuli nebo jinych
chmelovych produkti velmi vysoka. Zatecky polorany &ervendk je stale odridou
svétového vyznamu. Avsak, jak uz bylo feceno, je pfili§ drahy. Pro Cesky chmelafsky
primysl by, pfes jeho névaznost na tradici, mohlo byt dobrou inspiraci Némecko a jeho
velmi popularni odrady, jako je Perle a Tradition. Pro odrady tohoto typu, tedy aromatické

az jemn¢ aromatické, by mély byt na naSem uzemi dobré podminky.

Zatecky polorany Cervendk je stale ¢esky chmel &islo jedna. Péstuje se dlouhodobé
na 80 — 90 % celkové plochy chmelnic. I tento chmel by mél byt péstiteli dale Slechtén a
rozvijen. Uz nyni se péstitelé zabyvaji vyvojem Zateckého chmele druhé generace, tzv.

zateckym pozdnim. Tento chmel by mél mit nejvyssi ptfedpoklady pro to uspét.
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Pro prosazovani se na svétovém trhu je bezesporu vyznamné udrzovat patfi¢nou vysokou
image zateckého chmele, protoze jeho setrvani v recepturdch nejvétSich svétovych

producentil piva je naprosto kliCové.

Vyznamnou roli hraje velka zkuSenost a tradice chmelafstvi u nas. Soucasna pozice
neni v ostré konkurenci na svétovém trhu nijak rtizova a heslo ,,chmel je naSe zlato* je uz
asi nenavratné ztraceno v ¢ase. O jeho dalsich perspektivach bude rozhodovat predevsim
ekonomika péstovani. S ohledem na tyto fakta ma vsak piesto ¢esky chmel a cely pramysl

stale velmi dobré Sance uspét.
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Priloha ¢é. 1

Objemy produkce piva ve svété

2009 2010 2009 2010
1000 hl 1000 hl +/-% +/-%
Eveopska Unie 381 945 375 264 -5,5 -1,7
Zbytek Evropy 171671 166 475 -4,9 -3,0
Evropa celkem 533616 541 739 -5,3 -2,1
Severni Amerika 335656 329927 -0,3 -1,7
Centralni 15 504 15 468 -2,4 -0,2
Amerika
Jizni Amerika 193 744 198 840 1,6 2,6
Amerika celkem 544 904 544 235 0,3 -0,1
Asie 597 858 631978 3,4 5,7
Afrika 99 612 106 810 8,9 7,2
Austr. & Oceanie 21576 21631 0,0 0,3
SVET celkem 1817 566 1846 393 -0,1 1,6

Zdroj: Barth & Haas group

Piiloha ¢.2

Uzavi‘ené kontrakty na odkup chmele — % z celkového objemu na jednotlivé roky

Zemé 2011 2012 2013 2014
Némecko 85 % 80 % 70 % 55 %
USA 100 % 90 % 40 % 30%
Ceska republika | 80 % 70 % 65 % 37 %
Polsko 45 % 45 % 25% 25%
Slovinsko 45 % 35% 25% 15%
Velka Britanie 80 % 50 % 30% 10%

Zdroj: Barth & Haas group
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Priloha ¢.3

Celkova obdélavana plocha chmelnic na svété 1999-2010
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Priloha ¢.4

Celkova produkce chmele ve svété 1999-2010
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Piiloha ¢.5

Celkova produkce alfy ve svété 1999-2010
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Zdroj: Barth & Haas group

Priloha €.6

Svétova produkce piva 1999-2010
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Piiloha ¢.7

Vékova struktura konstrukci chmele podle stavu k 20.8.2011

Vékova struktura konstrukci chmele podile
stavu k 20.8.2011
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m15a719
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mdo5
Zdroj: Situaéni a vyhledova zprava Chmel, pivo 2011
Piiloha ¢.8
Obsah horkych kyselin v odriidé ZPC ve skliznich 1994 — 2010 v CR (%)
Zatecka Usteckd Tricka
rok alfa beta alfa beta alfa beta
1999 3,5 5,0 3,1 4,8 3,4 4,7
2000 4,0 5,6 4,2 5,7 4,1 5,4
2001 4,1 5,1 4,2 5,5 3,8 5,3
2002 3,2 5,0 3,3 5,1 2,3 4,3
2003 3,2 4,5 3,2 4,5 3,3 4,3
2004 3,9 4,4 3,5 4,2 4,5 5,4
2005 3,6 4,8 3,7 5,2 3,7 4,6
2006 2,3 4,3 2,2 4,3 2,4 3,7
2007 2,9 4,6 3,1 4,7 2,5 4,2
2008 3,8 4,6 3,8 4,9 3,3 4,5
2009 4,1 4,9 3,7 4,7 3,6 4,6
2010 3,1 5,2 3,1 4,8 2,5 4,5
Primér 3,6 4,8 3,4 4,8 3,4 4,7

Zdroj: VUPS Praha, a.s.
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Priloha ¢.9

Struktura naklada chmele

Struktura nakladu chmele
0,30% 3,30%

6,40% M Osiva (sadba)
15,00% H Hnojiva

6,90% W Prostiedky ochrany rostlin

B Ostatni pfimi materidl

M Pracovni naklady

B Odpisy DNHM

m Ostatni pfimé naklady a sluzby

8,50% m Naklady vlastni mechanizace

Zdroj: Vybérové Setfeni o nakladech a vynosech zemédélskych vyrobki za rok 2009,
UZEI
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