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Produkce a obchod s kavou

Abstrakt

Tato bakalarska prace se v prvni casti zabyva produkci a péstovanim. Prirodnimi
podminkami, ve kterych se kavovniku dafi nejlépe a jaké zemé jimi disponuji. Uvedeny jsou
1 historické kontexty v jakych se kavovnik do péstitelskych oblasti dostal. Druhd c¢ast
bakalarské prace je zaméfena na hlavni exportni regiony a vyvoj objemu exportu. Nasledné
jsou v praci uvedeny také hlavni importni zemé a vyvoj importu. Pfichod kavy do dané zemé
a nasledny rozvoj kavové kultury. Posledni Cast bakalarské prace se veénuje Fairtrade
organizaci, zakladnim informacim, jejim ¢innostem a cilim. Ve spojeni s fair trade je uveden
i vyvoj importu kavy do Ceské republiky a kavova historie a kultura v Cesku. Cilem této
bakalaiské prace zjistit jaka je mira povédomi o organizaci Fairtrade Cesko a Slovensko
v Ceské republice. K ziskani dat o exportu, importu a spotieb& kavy byly vyuzity &tyii
organizace, a to Food and Agriculture Organization of the United Nations, International
Coffee Organization, Fairtrade Cesko a Slovensko a Cesky statisticky ufad. K provedeni
vyzkumu o povédomi Fairtrade mezi obyvateli byl vyuzit kvantitativni vyzkum s pouzitim
metody sbéru dat anketa, ktera byla nasledné vyhodnocena. Vysledky provedené ankety
prokazuji, ze kava je v Ceské republice konzumovéna na denni bazi vétinou spotiebiteld.

Ne vsichni se vSak zajimaji o jeji pivod nebo organizaci Fairtrade Cesko a Slovensko.

Klicova slova: kava, kavovnik, produkce kavy, Fairtrade, export, import, kavova kultura



Coffee production and trade

Abstract

The first part of this bachelor thesis deals with production and cultivation. The natural
conditions in which the coffee plant thrives best and which countries have them. The
historical context in which the coffee plant came to the growing areas is also presented. The
second part of the thesis focuses on the main export regions and the evolution of export
volumes. Subsequently, the main importing countries and the evolution of imports are also
presented in the thesis. The arrival of coffee in a given country and the subsequent
development of coffee culture. The last part of the bachelor thesis is devoted to the Fairtrade
organization, background information, its activities and objectives. In connection with fair
trade, the development of coffee imports to the Czech Republic and coffee history and
culture in the Czech Republic are also presented. The aim of this bachelor thesis is to find
out what is the level of awareness of the Fairtrade Czech Republic and Slovakia in the Czech
Republic. Four organisations were used to obtain data on coffee exports, imports and
consumption, namely the Food and Agriculture Organisation of the United Nations, the
International Coffee Organisation, Fairtrade Czech Republic and Slovakia and the Czech
Statistical Office. Quantitative research using a survey method of data collection was used
to conduct research on Fairtrade awareness among the population, which was then evaluated.
The results of the survey show that coffee is consumed on a daily basis by the majority of
consumers in the Czech Republic. However, not all of them are interested in its origin or the

Fairtrade Czech Republic and Slovakia organisation.

Keywords: coffee, coffee plant, coffee production, Fairtrade, export, import, coffee culture
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1 Uvod

Kava se poji s kazdodennim zivotem vétSiny z nas. Jedna se o jeden z nejoblibenéjSich
a nejvice konzumovanych napoji na svété pochazejici z Etiopie. Diky jeji oblibenosti se
stala druhou nejobchodovanéjsi komoditou po ropé. Prvni zminky o vyuZzivani ploda
kéavovniku pochazi ze 14. stoleti z Jemenu. Predchézi jim vSak legenda o mladém pastevci,
ktery si uCinka kavovniku v§iml u svého stada, nasledné je také zkusil a slovo o kefi
dodavajicim energii rozsifil. Tato legenda o pastevci Kaldim se v Evropé poprvé rozsifila
v 17. stoleti!. Prace je strukturovana do Sesti hlavnich Casti.

V prvni Casti prace se Ctenaf seznami s rostlinou, z které kavova zrna pochazi, s historii,
jak se kavova zrna srozmachem velkych fi§i roz§ifila po Starém svété a prirodnimi
podminkami, ve kterych se kavovniku dati nejlépe. Uvedené jsou i1 kroky sbéru, zpracovani,
prazeni a jejich metody. Diky témto procesiim se kava muze dostat z kefe az do ranniho
Salku plného teplé kavy. RozliSeny jsou zde 1 dva hlavni druhy, arabika a robusta, z kterych
se nasledné Slechti odridy. Prvni Cast se také vénuje zemim, které vyprodukuji nejvice
kavovych zrn, ¢tenar se také seznami s historii prichodu kavovych zrn do dané zemé.
V prabéehu 15. az 16. stoleti, se zaCatkem zamotskych objevi tak i Nového svéta a rozsifenim
kolonialnich impérii se kava dostala do vSech kouti svéta.

Druha Cast se vénuje regionim, které produkuji nejvyssi objem kavovych zrn, objemu
exportu 1 vysi produkce jednotlivych zemi daného regionu Stejné jako exportéfi jsou
v bakalafské praci predstaveny hlavni importni zemé a objem importu kdvovych zrn do zemé
v prabéhu let. U importujicich zemi je také uvedena historie a kavarenska kultura dané zemé.

Treti Cast se soustredi na fair trade obchod se zaméfenim na kavova zrna a vyvoj jejich
importu organizaci Fairtrade Cesko a Slovensko do Ceské republiky. Zakladni informace o
organizaci, jeji ¢innost 1 komodity, které zprostfedkovava spravedlivym obchodem jsou také
obsazeny v této kapitole. V praci je uveden i celkovy import kavy do Ceské republiky
ziskané z databaze organizace Food and Agriculture Organization of the United Nations
(FAO) spolu stdaji o vyvoji spotieby kavy na obyvatele v Ceské republice ziskané
z databaze Ceského statistického ufadu (CSU). Stejné& jako u exportujicich a importujicich
zemi je i u Ceské republiky v posledni kapitole zminéna historie kavy a vyvoj kavarenské

kultury na uzemi Ceské republiky.

I MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-
02]. ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edu, str. 35
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Vlastni Cast prace obsazena v Sesté kapitole, se vénuje kvantitativnimu vyzkumu
provedeného pomoci ankety, ktera zjituje informovanost o Fairtrade Cesko a Slovensko
mezi obyvateli Ceské republiky. Pfed vyhodnocenim ankety byly zformulovany hypotézy,
které se nasledné potvrdily ¢i vyvratily na zakladé vysledkt ankety. Ve stejné subkapitole
jsou také uvedeny podnéty, jak by se organizace mohla dostat do povédomi Sirsi skupiny lidi

nebo jak by mohla motivovat spotiebitele k preferenci produktt Fairtrade.
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2 Cil priace a metodika

2.1 Cil prace

Cilem bakalarské prace je charakterizovat a seznamit Ctenare s kefem coffea jeho
historii a rozSifenim kavové kultury ve svéteé. Pomoci statistickych ro¢enek Food and
Agriculture Organization of the United Nations (FAO), International coffee organization
(ICO) a Ceského statistického utadu (CSU) piedstavit hlavni exportni oblasti a znich
nejproduktivnéjsi zeme a taka hlavni importni zemé kavovych zrn. Priblizit ctenaiim cile a
&innost organizace Fairtrade Cesko a Slovensko a ze sdilené ankety zjistit, jaké je podvédomi

Cecht o organizaci.

2.2 Metodika

Bakalarska prace je zalozena na odborné literatute, statistickych rocenkach
a oficialnich internetovych strankach fesenych organizaci. V 6. kapitole budou pouzity
metody analyzy ziskanych dat prostfednictvim ankety.

Prvni bude vypracovéna teoreticka ¢ast, ktera je rozdélena do tii kapitol a néasledné
subkapitol. V prvni kapitole , Teoretickd vychodiska“ se Ctenar seznami s rostlinou
kavovniku, jejimi zdkladnimi druhy a historii. Navaze subkapitola 3.5 zabyvajici se hlavnimi
produk¢nimi zemémi. Ke kazdé z nich bude uveden i stru¢ny popis historie kavy v dané
zemi. Druha kapitola bude rozdélena na dvé subkapitoly, v kterych budou vyuzita data
ziskané od dvou primarnich organizaci. Prvni organizaci bude Food and Agriculture
Organization of the United Nations. Tato organizace je hlavnim subjektem OSN pro kontrolu
potravinové bezpecnosti, zemédélstvi, lesnictvi, rybolovu a rozvoje venkova. Byla zalozena
roku 1945 v Kanadé. Cilem organizace je zamezit svétovému hladu a chudob&’. Druha
organizace bude Mezinarodni kdvova organizace, International coffee organization (ICO).
Organizace byla zalozena v roce 1963 jako jeden ze subjekti OSN. Organizace spojuje
exportujici 1 importujici zemé a jejich vlady. Snazi se podporovat udrzitelny rozvoj

ve prospéch viech ziastnénych v fetézci vyroby a zpracovani kavy>. Pomoci ziskanych dat

2 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION. About FAO. Food and Agriculture Organization of
the United Nations [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z:
https://www.fao.org/about/about-fac/en/

3 INTERNATIONAL COFFEE ORGANIZATION. About the ICO. International coffee

organization [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://icocoffee.org/what-we-
do/about-us/
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jsou v praci uvedeny exportni regiony a hlavni importni zemé, které roén€ importuji nejvyssi
objem kavovych zrn. V subkapitole 4.4 , Hlavni exportéfi“ budou okrajové vyuzita data
z vyrocni zpravy ICO, jelikoZz jsou data o produkénich regionech rozdélena také podle druht
kavovniku, a to 1 jejich objem produkce v jednotlivych regionech. Databaze FAO bude
vyuzita ke zpracovani dat jednotlivych zemi nejproduktivnéjSich regiont, péstitelskych zemi
1 objemu importu do zemi snejveétsim objemem importu. Organizace ICO pracuje
s terminem kavovy rok, ktery organizace zacina pocitat od 1. fijna do 30. zafi nasledujiciho
roku, stejné tak jako zemeédelsky rok. Dale také vyuziva pojem zok, oznaceni pro 60 kg pytel
do kterého jsou sklizend kavova zrna balena. V subkapitole ,Hlavni importéfi“ budou
pouzity udaje ziskané z databaze Food and Agriculture Organization of the United Nations
(FAO), jelikoz jsou zde k dispozici data o jednotlivych zemi oproti ICO, kde jsou udaje
uvedeny pouze za cely region. V této subkapitole bude také zminéna historie nebo
kavarenska kultura jednotlivych zemi. Posledni kapitola teoretické ¢asti se bude vénovat fair
trade kavé a nejvétsi fair trade neziskové organizaci v Ceské republice Fairtrade Cesko
a Slovensko. Jedna se o nevladni neziskovou organizaci, kterd je soucasti Fairtrade
International. V Ceské republice pisobi od roku 2004, podili se na propagaci Fairtrade
a komunikuje s certifikovanymi vyrobci*. Kapitola se bude vénovat i vysi importu kavy
do Ceské republiky a historii kavy v Ceské republice. Bude uvedena i hodnota spotieb kavy
na obyvatele. Data o spotiebé kavy budou &erpany ze statistické databaze Ceského
statistického ufadu (CSU). Ustedni organ Ceské republiky byl zaloZen v roce 1969. CSU
vytvari uceleny obraz ekonomického, socialniho, demografického a enviromentalniho
vyvoje Ceské republiky a nasledné poskytuje statistické vysledky pro potieby vladniho
a samospravniho  jednani®>. 'V kapitole vlastni prace jsou uvedeny hypotézy
o predpokladanych vysledcich sdilené ankety. K ziskani dat od S§iroké vefejnosti bude
vyuzita anketa. Anketa je technika sbéru dat vyuzivana pro kvantitativni socialni vyzkum.
Tato technika je tvofena z mensiho poctu otazek, které mohou byt uzaviené, polouzaviené
ivolné. Jejim vyb&rovym mechanismem je samo vybér, anketa je volné distribuovana

a respondenti nejsou pfedem vybrani. Sami respondenti si zvoli, zda se ankety chtéji ucastnit

* FAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. O nés. Fairtrade Cesko a Slovensko [online]. c2024 [cit. 2024-
03-11]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/fairtrade/o-nas/

3 CESKY STATISTICKY URAD. O CSU. Cesky statisticky tfad [online]. 2024, aktualizovano
26.1.2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.czso.cz/csu/czso/o-csu
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Ci nikoli. Anketa vyuZita v této bakalarské praci bude distribuovana na socialnich sitich®.
Nasledné bude anketa vyhodnocena a porovnana s pfedem stanovenymi hypotézami.
Po vyhodnoceni ankety budou uvedeny navrhy na zlepSeni, prokaze-li se ze by mohly byt

potfteba.

% REICHEL, JiFi. Kapitoly metodologie socidlnich vyzkumd [online]. Praha: Garada Publishing, 2009
[cit. 2024-02-29]. ISBN 978-80-247-6935-6. Dostupné z:
https://www.bookport.cz/kniha/kapitoly-metodologie-socialnich-vyzkumu-395/, s. 124-125
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3 Teoreticka vychodiska

3.1 Kava

Poprvé se kava zacala pit v Jemenu kolem 14. stoleti. Pivodem je z Etiopie, kde ket
kavovniku, latinsky coffea, rostl uz o stoleti dfive. Jeji oblibenost v prubéhu stoleti
zapficinila obrovsky rozmach poptavky a dnes je kava na mezinarodnim trhu druhou
nejobchodovanéjsi komoditou po ropé€. Lidé rocné vypiji kolem 700 miliard Salku kavy.
Zarok 2022 dosahovala celosvétova produkce necelych 10,8 milionu tun. Péstitelské
plantaze kavovniku najdeme v 75 zemich napii¢ celym tropickym podnebnym pasmem’.
Kaveé stacili pouha dvé stoleti na takovy rozmach. Na kavovém ,pramyslu“ dnes zavisi
Zivobyti 125 miliont lidi. Kava je vyraznym ekonomickym i kulturnim aspektem®. Nez
se kava dostane z kefe kavovniku do Salku musi projit zpracovanim a uprazeni. Proces Cesani
a zpracovani se Casto provadi v péstitelské zemi. Exportni zemé tak vyvazi zelenou

kavu, ktera je nasledné prazena v samotné zemi, do které byla importovana.

3.2 Komoditni kava

Tato bakalafska prace se bude vénovat pfedevsim trhu s takzvanou komoditni kévou.
Toto oznaCeni se pouziva pro kéavu, kterd neni obchodovana na zakladé své kvality.
Jde jednoduse o kavu. Jeji ptivod, obdobi sklizné ¢i zpisob zpracovani nehraji velkou roli.
Koncept komoditni kavy formoval pohled vétSiny konzument(l, ti vnimaji kavu jako
genericky produkt z libovolného tropického regionu. Jde pro né€ Casto o zpusob jak rychle
a efektivné nabudit organismus at’ uz pii brzkém ranu nebo pfi potiebé zistat déle bdéli.
Napad, ze by si nékdo vychutnaval salek kavy pro jeji slozitost a rozmanitost chuti, ma zatim
relativné malou odezvu v celosvétové kultufe kavarenské kultury. Vyznamné rozdily mezi
komoditni a vybérovou kavou najdeme v procesu vyroby i obchodu s ni, nebot’ se jedna

o zcela odlisné produkty, které jsou obchodované i na odlidnych trzich®.
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3.3 Vybérova kava

Kéava s oznaCenim vybérova se vyznacuje svou kvalitou a vyjimec¢nou chuti. Kazda
z téchto kav ma svijj vlastni charakter a chutovy profil, ktery je ovlivnén nejen zpisobem
péstovani a zpracovani ale predev§im svym pavodem. Jak bude uvedeno v nasledujicich
kapitolach, misto, kde byla kava vypéstovana a nasledné zpracovana ma klicovy vliv na jeji

kone¢nou chut’'.

3.3.1 Kavovnik

Kéavovnik je kvetouci rostlinou z ¢eledi Motenovité neboli Rubiacea. Mofenovita
Geled” obsahuje dvoud&lozni rostliny z fadu horcotvarych rostlin. Celed” zahrnuje piiblizné
124 druht stalezelenych ket nejcasté€ji se vyskytujicich v tropickém podnebném pasu.
NejrozsitengjSim rodem celedi je Coffea neboli kavovnik, z néhoz jsou pro dalsi zpracovani
stézejni dva druhy, Coffea arabica, kavovnik arabsky a Coffea canephora, kavovnik statny.
Siroka vefejnost tyto dva druhy zna spiSe jako arabiku a robustu!!. Nejvice p&stovanym
druhem je arabika, zastupuje 70-80 % celosvétoveé produkované kavy pro komercni ucely.
Kéavovnik statny vSak za rok oproti kavovniku arabskému vyprodukuje zhruba dvakrat vice
plodi a obsahuje tak dvojnasobnou davku kofeinu, je také odolnéjsi vii¢i parazitim a vétru.
Robusta je diky jeji odolnosti, produktivité plozeni a nenaro¢nosti z ekonomického hlediska
pro zemédélce vyhodnéjsi. Péstitele vyjde priblizné dvakrat levnéji néz druh arabika.
Z téchto dvou druht se postupem Casu vyvinulo nespocet odrid kavovniku, které produkuji
kavova zrna sodlisSnou paletou chuti. Kazda odrida se urCitym zpUsobem lisi
od druhu, z kterého byla vySlechténa, ponechava si ale jeho zakladni charakteristiky. Mezi
odridy patii napiiklad burbon, typica nebo heirloom. Obéma druhim se dafi v pomérné
odlisnych klimatickych podminkach, to se promita v jejich plodném obdobi, obdobi sklizné
i chuti vysledného napoje!'?.

Rostliny kavovniku produkuji Cervené ¢i fialové plody, kterym se prezdiva tiesné.
Uvnitt tfe§n€ najdeme na rozdil od jinym nam vice znamych peckovic, jako tfeba broskev

Ci tfe$né, dveé pecky také znamé jako kavova zrna, z té€ch se po uprazeni piipravuje kava.

19HOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
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Plody kavovniku se tak nepéstuji pro jejich duzinu ale pravé pro pecku. Podle prizkumu
National Coffe Association jeden kef kavovniku vyprodukuje rocné asi 4,5 kg tfesni,
z kterych po ocisténi zbyde zhruba 1 kg zelenych kavovych zrn. Hmotnost kavovych zrn
se nadale snizuje v procesu prazeni, muzeme tak fici, ze vynosnost jednoho kefe kavovniku

je mensi nez jeden kilogram ro¢né!?.

Obrazek 1: Kavova zrna arabiky a robusty 1

Arabica

Zdroj: https://www.coffeespot.cz/blog/rozdily-kava-arabica-robusta/!*

3.3.2 Historie kavy

O pocatcich vyuzivani kavovych zrn mame velmi malo zachovanych zprav. VétSina
historikti se shoduje, Ze prvnim mistem, kde se kavovnik vyskytoval byla provincie Kaffa
v jihozapadni Etiopii. Podle legendy si jejich t¢inkt jako prvni vS§iml pastevec u svého stada
koz, které byly po spaseni listi kefe nezvykle energické. Druhou teorii je obycCejna zvédavost
a touha lidi poznavat nové véci. Kdo ale jako prvni pfiSel s ndpadem vyjmuti, uprazeni
a naslednym namletim a vylouhovani kavovych zrn neni jasné'>.

Dukazy o piti kavy pfichazi jako prvni z Konstantinopole, kde byla v roce 1475

oteviena prvni kavarna. Piti kdvy se rychle rozsifilo a zacalo se spojovat s politickym

13 EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manudl pro milovnika kdvy: jak si doma pfipravit tu nejlepsi craft
kdvu. PreloZil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 111

14 Srovndni zrnkové kdvy Arabiky a Robusty. Online. Coffeespot praZirna. 2022. Dostupné
z: https://www.coffeespot.cz/blog/rozdily-kava-arabica-robusta/. [cit. 2024-02-27].
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i nabozenskym zivotem!¢. Po celém Strednim vychodé se kava rozsifila skoro soucasné
s islamem, nabozenstvim, které zakazuje pozivani alkoholickych napoju, ty v nabozenstvi
nahradila kéava, obCas je tak kava nazyvana jako vino islamu. S povzbuzujicimi
a stimulaénimi u¢inky si napoj zaslouzil takfka ritudlni vyznam, ktery celou kulturu
odlisSoval od kfestanstvi. Kavarny se rychle rozsifily 1 do Mekky a Kahiry, zde byly
z pocatku 16. stoleti nepfistupné Siroké vefejnosti a slouzily pouze k nabozenskym ucelim,
to se ale Casem zménilo. Kavarny se staly prostiedim, kde se nejen pila kava, ale také se zde
schazeli pratelé, diskutovalo se zde a vedli se politické debaty. Oblibenost kavy a otevirani
kavaren dale pokracovalo v Egypte.

Do Indie se kava dostala diky poutnikovi Baba Budanovi, ktery v Mekce ukradl par
kavovych zricek a pfinesl je do oblasti Mysore. V prubéhu 17. stoleti se kavovych zrn
zmocnili 1 Holandané. Po vykliceni ve svych botanickych zahradach je prevezli
do Indonésie, kde zalozili plantaze na Javé a Sumatie. Starosta Amsterdamu poté v 18.
stoleti daroval sazeni¢ku kavovniku francouzskému krali Ludviku XIV. Kral povéfil
jednoho z dustojnikt, aby sazeniCku prepravil na Martinik. Tato Gspé€s$na vyprava méla za
nasledek zalozeni kavovych plantazi v Novém svéte. Kava se ve stejném stoleti rozsifilai do
Mexika, Venezuely a Kolumbie!”.

Ptiblizn€ ve stejnou dobu jako do Holandska, v prubéhu 17. stoleti, se kavova zrna
dostala také do Anglie. V Londyné byla v roce 1652 oteviena prvni kavarna. Tento
nepochybné kulturni pfelom inspiroval novy zpiisob zivota. Kava se zacCala pit misto piva
nebo vina ke snidani a inspirovala kulturu, uméni, obchod 1 politiku. Dal§im rozvojovym
meéstem, ve kterém si kéva nasla své misto byla Videni. Koncem 17. stoleti zde zakotenila
bohata kultura kavaren. Podle legendy byla ve Vidni oteviena prvni kavarna v roce 1683,
kéava se zde ptipravovala z kavovych zrn, kterd za sebou nechali Osmansti vojaci. Nedavné
dikazy vSak naznacuji, ze prvni kavarna zde byla oteviena az v roce 1685'%.

Kli¢ovym momentem, ktery pomohl rozsiteni kavy ve Spojenych statech americkych,
byl Bostonsky Cajovy dychanek, jinak znamy také jako Bostonské piti Caje, v roce 1773.

Americti kolonisté tak protestovali proti utlaku Britského impéria. V Bostonském piistavu

16 HOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
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shazovali bedny s &ajem pies palubu do mofe. Slo o ddlezity krok v Americké historii
a jejich boji proti impériu, tato udalost ale také zaznamenala okamzik, kdy se kava stala
vlasteneckym napojem Spojenych stati americkych. Rychle rostouci populace znamenala
také rychle rostouci trh a Spojené staty americké se v prubéhu stoleti staly vlivnéjsimi aktéry
v kavovém , prumyslu®.

Na konci 19. stoleti vroce 1890 na Novém Zélandu zacal David Strang vyrabét
instantni neboli rozpustnou, kavu. Tento vynalez zjednodusil ptipravu kavy pro Sirokou
vefejnost. Tento proces piipravy kavy upfednostiiuje vSak pohodli a lehkost pred kvalitou
a vyslednou chuti. Spojené staty Americké taky sehraly dilezitou roly v dostupnosti kavy
pro Sirokou vefejnost a domacnosti. V roce 1900 spole¢nost Hill Bros zacala balit uprazena
kavova zrna do vakuové uzavienych plechovek a lidé tak nemuseli prazit kdvova zrna
ve svych domacnostech. Tato inovace vedla k upadku mensich lokalnich prodejcii kavovych
zrn.

Inovace kavového priumyslu v Evropé se zamétovaly spiSe na kavarenské odvétvi nez
pfipravu kavy v domacnostech. Luigi Bezzera si nechal svij pfistroj na pfipravu kavy
patentovat v roce 1901. Je Casto povazovan za vynalezce kavovaru, zadosti o patent se ale
zaCaly podavat jiz v roce 1884. Vynalez kavovart umoznil piipravovat vice Salkt kavy
stejné kvality a velikosti naraz. Kavovary byly nasledné zdokonaleny v roce 1945, kdy
vynalezce Achille Gaggia pfiSel s pouzitim velké pruziny, diky které vznikl velmi vysoky
tlak. Pfi pouziti takto vysokotlakového spateni vzniklo espresso, jak ho zndme dnes. Maly

koncentrovany $alek kavy na jejimz vrchu je tmava lahodna péna'®.

3.4 Prirodni podminky pro péstovani kavovniku

Kvalitni a vybérovou kavu lze péstovat pouze v urcitych ¢astech svéta. Jde o zemé
s vys$$i nadmotskou vyskou, které se nachazi v tropickém podnebném pasu, tato oblast
se nazyva kavovy pas?’. Ten se presné&ji nachazi mezi 22° severni a 22° jizni $itky. Kava
se péstuje piiblizné v 75 zemich svéta, ty se nazyvaji origins.

Pivod kavovych zrn je podstatny, jelikoz na mezinarodnim trhu predstavuje

diskriminacni faktor. Nakup¢i a konzumenti ¢asto zakladaji svou volbu pravé na ptvodu
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kavovych zrn?'. Chut' kavovych zm vS8ak ovliviiuje i mnoho jinych faktort, neZz jen
podminky, v nichz kavovnik roste, takzvany terroir. Nejlépe se kavovniku dafi v pade
bohaté na mineraly, ty se nejvice vyskytuji v sopecné pud€, v teplém az tropickém klimatu
s dostatecnymi srazkami a vlhkosti. Preferuje vysoké nadmotské vysky a také spravné
mnozstvi stinu. Jak tyto faktory ovliviiuji chut kavovych zrn se ale méni v zavislosti
na odradé?2.

Kavovniku nejlépe prospivaji nizsi teploty i vlhkost. Razné druhy kavy, ale i rizné
druhy pudy a péstitelské metody ovliviiuji naslednou chut kavovych zrn. Jeden ze zasadnich
rozdild v chuti bude mit na svédomi péstovani ve vysokych nadmotskych vyskach a v nize
polozenych péstitelskych oblastech. Kolem rovniku lezi demarka¢ni ¢ara pro kavu vyssi
kvality na 1500 metrech nad mofem. V nadmoft'ské vySce vyssi, nez je tato stanovena hranice
se budou péstovat kavova zrna tvrdsi. Naopak v niz§i nadmoiské vysSce se péstuji kavova
zrna me&kei. V kombinaci s podnebnimi podminkami, slunecnim zafenim a teplotnich zmén
ma nadmoiska vyska vliv na obsah tukd, cukrd a proteind v kavovém zru. Plantaze
vzdalengjsi od rovniku mohou lezet v niz§ich nadmoftskych vyskach, vhodné podnebi pro
péstovani kavy v téchto oblastech najdeme jiz v pasmu pod 900 metrti nad mofem. DalSim
vyznamnym faktorem je i1 spoleCenska stabilita zemé. Nez kavovnik vyroste do idealni
vysky, ve které zacne plodit, trva nekolik let, béhem kterych vyzaduje neustalou péci.

Dukladna péce o plantaze neni v dobé& spolecenskych nepokojii vzdy mozna?’.

34.1 Rozmnozovani kavovniku

Kete kavovniku se rozmnozuji vysevem nebo fizkovanim. Pfi pouziti metody vysevu
se nasbiraji zralé plody, z kterych se vyberou ty nejkvalitnéjsi semena. Ty jsou nasledné
sazena do dfevénych prepravek s humusem. U metody druhé, fizkovani, se pfimo z kete
vyrostlého kavovniku ufizne vétev, kterd se nasledné zasadi do zemé. Semendcky
se pfesazuji do takzvané Skolky, kde rostou pfiblizné€ rok, nez jsou pfipraveny k piesazeni
na plantaze. Po pfesazeni vSak kavovnik nezac¢ne hned plodit, trva zhruba tfi roky, nez za¢ne

plodit kavové boby. Jak dlouho bude kavovnik produktivni zalezi na oblasti, ve které
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se péstuje. Ve vétsin€ oblastech bude kef produktivni pfiblizné dvacet let, v jinych maze
plodit az pul stoleti.

Volba metody rozmnozovani zalezi na ucelu a péstiteli. Metoda vysevem je pro
zemeédéelce praktictéjsi. Oproti metodé fizkovani vSak nezaruci, ze zrna vyrostlého kefe

budou mit stejné vlastnosti jako jeji rodicovska rostlina?*.

3.4.2 Arabika

Druh kavy arabika pochazi z kavovniku arabského, ktery byl podle historiki objeven
v prvnich staletich minulého tisicileti. Kavovnik arabsky pochazi z etiopskych a sudanskych
lest, nejpravdépodobnéji z regionu Kaffa. Arabika se v prubéhu staleti stala nejoblibenéjsim
a nejrozSifenéjSim druhem kavy na svét€. Tvoii 70-80 % celosvétové péstované
a produkované kavy pro komercni tcely.

Kefe kavovniku arabského ve volné piirodé dorustaji do vysky 3-5 metra.
Na plantazich je ale zkracovan pouze do vysky 2-3 metrti, kvili snazsi sklizni. Vyhodou
kavovniku arabského je jeho prizptsobivost riznym podminkam Zivotniho prostiedi, nevadi
mu prechody mezi rocnimi obdobimi a muze rist v nadmotskych vyskach mezi 900 a 2 000
metry nad mofem. Nesnese mraz a nejlépe se tomuto druhu dafi v teplotnim rozmezi
15 - 24°C. Kavovnik arabsky je nachylnéjsi na nemoci a plodi také méné ploda, diky tomu
jeho zrna obsahuji nizsi procento kofeinu, pfiblizné 0,7-2 %, také ma vyssi obsah cukru
a tuku. Tyto vlastnosti zrn spolu s dal§imi faktory ovliviiuje vysledné aroma pfipraveného

napoje®. Kvalitni zrna arabiky jsou sladsi s nadechem ovocné chuti®.

34.3 Robusta

Robusta, druh kavovych zrn rostoucich z kavovniku Canephora, je ve srovnani
s arabikou mén¢ rozsifena, naro¢na a podle nékterych odbornikii i méné kvalitni. Kef tohoto
druhu kavovniku je ale méné naroCny na péstovani a vice odolny, pfedevsim proti parazitim.
Také netrpi na teplotni vykyvy. Tento druh byl objeven zacatkem 12. stoleti, a pravé pro

jeji, oproti arabice, robustni vlastnosti byl pojmenovan robusta, jindy také nazyvan jako
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kavovnik statny. Robustnost se z kefe promita 1 na vyslednou chut’ napoje ptipraveného
z jeho zrn. Kéva pripravena z tohoto druhu je hotcejsi, trpci a plnéjsi chuti nez arabika.

Keft kavovniku Canephora roste do vySe od 7 do 13 metri. Takto vysoké kefe by pro
zemédélce bylo tézké obdélavat, a tak se vyska kefe na plantazich udrzuji nizsi. Péstuje se
na plantazich v nadmotskych vyskach 200-600 metra v teplotach mezi 24-29° C. Kefe
kavovniku Canephora plodi dvakrat vice ploda nez kavové kefe arabiky a jeho zrna obsahuji
také vyS8i procento kofeinu, 2-3,5 %?*7. Oproti arabice maji zrna mensi obsah tukd a vys3si
koncentraci cukru. Diky tomu je vysledna chut’ kavy pfipravené z robusty hotké a chutové
nevyvazena. Robusta se nejCastéji pouziva jako vypli do nekvalitnich kavovych smési a
je zni vyrabéna vétsSina instantnich kav. Kvalitn€jsi zrna robusty se pouzivaji k pfipraveé
italského espresa. Diky svym vlastnostem dava pravému italskému espressu vyraznou chut),

zvysuje hladinu kofeinu a na hladiné zanechava hutnou pénu zvanou crema?®.

3.4.4 Zpracovani

Prvnim krokem ke zpracovani kavovych zrn je sklizeil. Metod sklizné existuje hned
nekolik. Probirka, ¢esani a mechanicka sklizefi. Prvni metoda, probirka, spociva v rucnim
sbéru jednotlivych plodu. Sbéraci musi byt velmi opatrni, i kdyz je slupka plodi pomérmné
tvrda nelze dopustit, aby se pfi sbéru ponicila. Po jejim poskozeni se spusti hnilobny proces,
ktery zrnim, a tak i znich pfipravené kavé muze dodat nepifijemné hnilobné tony.
Nejkvalitngjsi druhy kavy se pripravuji z velmi zralych plodd, jejichz slupka je velmi kirehka.
Pfi sbéru téchto zrn je tak rucni sbér nejlepsi volbou ale také nejnakladnéjsi z vyse

uvedenych?’.
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28 EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manual pro milovnika kavy: jak si doma pFipravit tu nejlepsi craft
kavu. Prelozil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 112

2% ODELLO, Luigi. Milovnik kavy. PreloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 53
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Obrazek 2: Sklizen kavovych zrn-probirka 1

Zdroj: https://zemesveta.cz/kostaricka-kava/*°

Metoda Cesani je o poznani mén¢ nakladnéjsi nezli metoda probirkou. Pfi Cesani se drzi
vétvicka kavovniku v jedné ruce a druhou se strhavaji v§echny plody do zasobniku. Pfi této
metodé se tak nerozliSuje trover zralosti plodt, metoda je timto omezena a miiZe se pouzivat

pouze v oblastech, kde vSechny plody dozravaji soucasné&®!.

Obrazek 3: Sklizen kavovych zrn — cesani 1

Zdroj: https://www.nebe-sky.cz/o-kave/*

Jako posledni metodu si predstavime mechanicky sbér. Stejné jako Cesani je tato

metoda omezena, pouzit se muze pouze v mistech, kde se plantaze nachazi ve vhodném

30 Kostaricka zlata zrna. ZeméSvéta [online]. c2024 [cit. 2024-02-28]. Dostupné z:
https://zemesveta.cz/kostaricka-kava/

31 ODELLO, Luigi. Milovnik kavy. PreloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 53-54

32 svét kavy. LAUDY, Ivana. Nebe-sky [online]. [cit. 2024-02-28]. Dostupné z: https://www.nebe-sky.cz/o-
kave/
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terénu, ktery umozni strojim dostat se mezi fady kefd. Jak uz naznacuje nazev metody,
je béhem ni pouzivana néjaka technologie a tou je velky sbérny stroj, ktery projizdi fadami
ket a proCesava je. Do sbémé nadoby tak padaji plody vSech velikosti i stupiiti zralosti3.

Obrazek 4: Sklizen kavovych zrn — mechanicky sber 1

‘“&‘ o
ol

\ RAY 7, "»,.I‘ i3 e | )
Zdroj: https://ebenica.cz/blog/jak-probiha-sber-na-kavovych-plantazich

’ : /34

Nasleduje proces vyjmuti kavovych zrn. Nejstarsi znamou metodou je suchd metoda,
pfi niz se necha veskera prace na slunicku. Plody se vyskladaji na zem farem a pocka se, nez
uschnou. Jak postupné plod vysycha ztraci elasticitu a je pak snazi§ odstranit slupku
a duzinu. Druhou metodou je extrakce neboli mokré zpracovani. Kave z takto zpracovanych
plodu se tika prana kava. Metoda je modernéjsi a vyzaduje pouziti stroju, ty jsou schopné
oddélit duzinu a slupku z kavovych zrn. Boby se jednoduse vlozi do vody a nechaji se kvasit,
vznikaji tak mikroorganismy, které napadaji vné&jsi vrstvy plodu a ponechavaji jen
boby, které se nasledné susi na slunci. Béhem procesu suseni se musi pravidelné otacet a na
noc zakryvat. Tento proces vyjmuti bobu lze provadét pouze v oblastech s dostate¢nym
mnozstvim vodnich zdroji a pouziva se vyhradné u ru¢né sbiranych ploda. Kava sklizena
probirkou a nasledné ,prana“ je nejjemnéjsi a nejkvalitnéjsi kavou. Posledni nejnovéjsi
metoda dava polo-pranou kavu, vyuziva k vyjmuti bobu stroje na odstrafiovani duziny, které

pfipravi zrno rovnou na suSeni®>.

33 ODELLO, Luigi. Milovnik kavy. PFeloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 54

34 Jak probiha sbér na kavovych plantaZich. Ebenica coffee [online]. 2020 [cit. 2024-02-28]. Dostupné z:
https://ebenica.cz/blog/jak-probiha-sber-na-kavovych-plantazich/
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80-7642-053-3, s. 56-62
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Obrazek 5: Sucha metoda 1

1. Sucha metoda zpracovani

2. Mokréa metoda zpracovani
Obrazek 6: Mokra metoda 1

3. Polo-mokra metoda zpracovani
Obrazek 7: Polo-mokra metoda 1

. . e A

Zdroj obrazku ¢ 5, 6 a 7: https://www.coffeespot.cz/blog/zpusoby-zpracovani-kavy/*®
UsusSena zrna jsou pracovniky rozdélena podle jakosti, nasledné balena do jutovych
pytla, vétsinou po 60 kg, zvané zoky, dale mohou byt baleny do skladovych nadob nebo
menSich dievénych sudd. Takto pfipravena kivova zra jsou exportovana k odbératelim?”’.
Poslednim krokem, nez se kavova zrna dostanou ke spotiebiteli je prazeni. Béhem
prazeni se kavové zrno zvétsi piiblizn€ o 60 % naopak se snizi vlhkost a obsah cukru a aroma
spolu s chuti kdvového zrna vyrazné vyniknou. Stejné jako sbér a zpracovani 1 k prazeni

muiizeme vyuzit vice metod. Metody se lisi v kombinaci doby a teploty, kterou pfi prazeni

36 Washed, natural, honec: Hlavni metody zpracovani kavy. Coffeespot prazirnafonline]. 2021 [cit. 2024-
02-28]. Dostupné z: https://www.coffeespot.cz/blog/zpusoby-zpracovani-kavy/

37 ODELLO, Luigi. Milovnik kavy. PFeloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 63
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pouzivame. Predstavit si mizeme Ctyfi rizné kombinace. Prvni je rychlé prazeni za vysoké
teploty, pfi této metod€ muze bob uvniti zistat syrovy a kava pfipravena z takto uprazenych
zrn postrada krémovou pénu na hlading. Metoda druha je prodlouzena o ¢as, dlouhé prazeni
za vysoké teploty. Takto uprazena kéava je velmi tmava stejné jako husta péna na jeji hladiné.
Kéva je hotka a ztraci na jemnosti. Dalsi dvé metody prazeni vyuzivaji nizké teploty. Dlouhé
prazeni za nizké teploty, takto prazena kava je stejné horka, ztraci kvétinové a medové tony.
Pfi posledni metodé, kratkého prazeni za nizké teploty postrada kava pénu na hlading, jeji
aroma neni tak vyrazné je to vSak kava, ktera je vyrazné méné horka®®. Na baleni uprazené
zrnkové kavy se také mohou vyskytovat pojmy jako svétlé, stiedni, stfedn¢ tmavé nebo
tmavé prazeni. Jak uz vSak bylo zminéno prazeni je proces, béhem kterého kavova zrna
dostanou vyslednou chut’ na zakladé kombinace délky a teploty prazeni. Dvé stejné hnéda
zrna tak mohou disponovat vyrazné odliSnou chuti. Kvalitni kava bude na obalu také
oznacena datem, kdy byla zelend kavova zrna uprazena. Protoze ani v kvalitnim uzavieném
sacku si zrna neudrzi svou vyraznou pavodni chut’ na porad?®.

Skladovani uprazenych zrn je také jednim ze zasadnich krokti. Aby byla vysledna chut’
napoje dostatecné aromatickd musi byt kavova zrna dobfe uschovana. Odbornici se shoduyi,
ze je vhodné kavova zrna skladovat ve vzduchotésné nadobé na chladném, tmavém a suchém
misté. Zrna se také mohou uschovat v ptivodnim sacku, je vSak dilezité vypudit prebytecny
vzduch, aby si zrna zachovala své aroma. Salek kavy plny chuti a aroma kvalitnich kavovych

zrn je mozné piipravit ze zrn, ktera pochazi z baleni, které nebylo oteviené déle jak tyden*”.

345 Kavové vyrobky

Kévova zrna se mohou prodavat zelena, takto neupravena kavova zrna se vétSinou
prodavaji do praziren, kde je nasledn€ uprazi a prodavaji koncovym spotiebitelim at uz jde
o jednotlivce ¢i kavarny, prazena kavova zrna nebo mletou kavu.

Kavova zrna vSak mohou byt také upravena, aby byla vhodna 1 pro lidi s vysokym
krevnim tlakem nebo jinymi zdravotnimi potizemi, které jim brani v konzumovani obycejné
kavy. Kévova zrna se daji zpracovat tak, aby byl obsah kofeinu minimalni. Pro toto

zpracovani existuji dvé metody. Béhem prvni metody se kavova zrna namaci ve vodé, kde se

38 ODELLO, Luigi. Milovnik kavy. PFeloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 69

39 EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manudl pro milovnika kavy: jak si doma pFipravit tu nejlepsi craft
kavu. Prelozil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 171-172

40 EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manudl pro milovnika kavy: jak si doma pFipravit tu nejlepsi craft
kavu. Prelozil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 179
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kofein uvoliiuje a nasledné odstrafiuje pomoci uhlikovych filtri. B€hem tohoto procesu se
vSak z kavovych zrn vyplachnou i nékteré aromatické latky obsazené v kavovych zrnech.
Druha metoda vyuziva napafovani kavovych zrn, coz zvétsi jejich povrch a je tak mozna
ucinngjsi extrakce kofeinu pomoci organickych rozpoustédel, ktera jsou nasledné odstranéna
opétovnym naparenim a ususenim. Z tohoto postupu se také ziskava koncentrovany kofein,
ktery se nasledné vyuziva v potravinarském nebo farmaceutickém primyslu. Piestoze je
vétSinova cast kofeinu z kavovych zrn odstranéna, extrakce nikdy neni stoprocentni.
V kavovych zrnech mize zistat zbytkové mnozstvi kofeinu, pfiblizné 0,1 — 0,3 %*!.
Dalsim zpusobem, jak zpracovat kavova zrna je jejich tprava do podoby instantni
kavy. S timto zpisobem tpravy pfisel americky inzenyr George Washington. Primyslovou
metodu vyroby instantni kavy objevil v roce 1906*2. Zminky o instantni kavé mame ale také
z Nového Zélandu, kde ji roku 1890 pfipravil David Strang*’. Prvni firma, ktera spustila
velkovyrobu instantni kavy byla firma Nescafé. Vyvoj praskové kavy dokoncila v roce 1937.
Béhem druhé svétové valky tato firma vyrabéla instantni kavu vyhradné pro vojenské
ucely**. Takto upravena kava se stala oblibenou velmi rychle pro svou snadnou piipravu.
Béhem prvni a druhé svétové valky se stala soucasti pridélu potravin pro vojaky diky své
lehkosti a dlouhé trvanlivosti. I kdyz chut instantni kavy nelze srovnavat s chuti Cerstveé
umletych kavovych zrn, jeji kvalita se v posledni dobé& za€ina znacné zlepSovat. Na piipravu
instantni kavy se vyuzivaji dvé metody. Prvni kroky jsou u obou stejné. Piepravi se velmi
silny kavovy extrakt, ktery se nasledné zchladi, zde se metody zacinaji lisit. Pfi pouziti prvni
metody je extrakt zchlazen na teplotu 4 °C, nasledné je pod tlakem stfikan na vyhtaté stény
bubnt, kde usycha do podoby zrnek. Druha metoda k zchlazeni extraktu pouziva Sokové
vakuum, ve kterém je extrakt zmrazen. Za nizkych teplot se odpaii tekutina a vzniklé
zmrazené zbytky jsou rozbité na malé hnédé granule. Tato metoda pfipravy instantni kavy
je o poznani drazsi, avSak vysledny produkt se chuti vice blizi kavé piipravené tradicnim

zpusobem, jelikoz rychlim ochlazenim unika méné aromatickych latek*’.

41 pOssL, Martin. Kdva jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 24

42 pOSSL, Martin. Kdva jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 25

43 HOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
2024-03-12]. ISBN 978-1-78472-571-6. Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 75

4 VESELA, Petra Davies. Velkd kniha o kGve. Praga: Smart Press, 2018. ISBN 978-80-88244-05-9, s. 155
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3.5 Hlavni produkcni oblasti

Jak jiz bylo zminéno v subkapitole 3.2 kvalitni vybérovou kavu lze péstovat pouze
v urCitych Castech svéta. Misto, na kterém je kavovnik péstovan vyrazné ovliviiuje chut
sklizenych kavovych zrn, a tak i vysledného napoje. Pivod také predstavuje diskriminacni
faktor na mezinarodnim trhu. Kavové plantaze se nachazi prevazné ve vysSich polohach
mezi obratnikem Raka a Kozoroha v tropickém podnebném pasmé. Kéava se péstuje
ve Stedni a Jizni Americe, na plantaze mizeme narazit i v Severni Americe. Dale v Africe

a v poslednich letech se plantaZze znaéné roz$ifuji i v Asii a Oceanii*®.

3.5.1 Brazilie

Brazilie dominuje v péstovani a exportu kavy jiz od 60. let 20. stoleti*’. Téméf tii
¢tvrtiny produkce pochazi od malych farmait, ktefi produkuji druh arabika. NejvétSimi
producenty jsou oblasti kolem mésta Sao Paula, kam podle jedné z legend prvni sazenice
kéavovniku dovezl guvernér Castro Mendoca. Na mezinarodnich trzich se brazilska kéva
Casto oznaluje jako Brazil — Santos*®. Toto oznaceni viak odkazuje na pfistav Santos, kde se
sbiraji kavova zrna péstovana v oblasti, ktera se rozkladd na rozloze pfiiblizn¢ 4 393
kilometri severo-jizn€ a 4 320 kilometri vychodo-zapadné od mésta Sao Paolo. Takto
rozsahla plocha pak zpusobuje, ze vétsina kavovych zrn s oznacenim Brazil — Santos bude
mit rozdilnou chut™’.

Kava v Brazilii byla dlouho povazovina za méné vyznamnou komoditu nez
cukr, situace se ale zménila v roce 1822, kdy byly plantaze zavedeny v hornatém tudoli
Paraiba jizné od Ria de Janiera. Tato oblast byla schopna poskytnout idealni podminky pro
rast kvalitnich kavovych zr. V oblasti se nachazela kvalitni Cervena jilovita ptida bohata na
minerdly. Kava z Brazilie se tak stala chutnéjsi a zadanéjsi. Béhem let 1884-1902 se do
meésta Sao Paulo a jeho okoli pfistéhovalo vramci brazilského programu, ktery
pristéhovalcim hradil naklady na cestu do Brazilie, pfiblizné dva miliony lidi. Se zruSenim

otroctvi vroce 1888 bylo potfeba velké mnozstvi pracovnikd, ktefi by pracovali na

4 ODELLO, Luigi. Milovnik kdvy. PFeloZil Katefina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 25

47 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edy, s. 85

48 pOSSL, Martin. Kdva jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 10
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plantazich v této oblasti. Produkce kavy v okoli Sao Paulo vyrazné vrostla, béhem jedenacti
let priblizn€ o 11 miliond zok. Do roku 1900 zde bylo vysazeno pfiblizné 500 miliont

kavovniki a Sao Paulo se stalo velkym a vyznamnym méstem>.

3.5.2 Etiopie

Etiopie je domovem rostliny kavovniku, zde byla v provincii Kaffa poprvé objevena
a také pojmenovana. Podle mytu si jejich Gcink poprvé v§iml pastevec u svého stada. O své
zjisténi se pak rozdé€lil s mistnimi mnichy, ktefi napoj pfipraveny z bobuli vyuzivali pii
vecCernich modlitbach. Etiopie byla hlavnim zdrojem kéavy az do 40. let 15. stoleti, avSak
konflikt mezi kfestanskym severem a muslimskym zapadem vedl k nespolehlivému
zasobovani a spolu s rostouci poptavkou se produkce kavy musela rozsifit 1 do Jemenského
vnitrozemi®!.

Zacatkem 17. stoleti byla kava pravdépodobné poprvé vyvezena z Etiopie. Obchodnici
z Etiopie Casto odmitali zajem evropskych obchodniki. Ten se Casem zmirnil poté co zacali
vznikat nové kavové plantaze v Jemenu, na Javé a v Latinské Americe. Zajem o Etiopskou
kavu se znovu objevil na zacatku 19. stoleti. Kavova zrna z Etiopie byla povazovana za ta
nejvyssi kvality a nejlepsi chuti. V 50. letech 19. stoleti doslo k organizaci etiopského
kavového ,,prumyslu“ a zavedeni nového systému tfidéni. O dvacet let pozd€ji zménila
Etiopie svou politickou situaci a vlada pfijala marxistické idealy, plantaze byly znarodnény
av 80. letech 19. stoleti byla zemé poznamenana hladomorem. Na konci 20. stoleti se zemé
zaCala obracet k demokracii, s ni vSak pfiSel i mezinarodni trh a nestabilita cen. V reakci na
slozitou situaci etiopskych farmart vznikly neziskové organizace jako napfiklad Fairtrade
International®?.

V dobé¢ sklizn€ v roce 2022/23 byli kavovi farmafi v Etiopii nadSeni z potencionalniho
objemu produkce a odkazovali se na dobré pocasi v mnoha oblastech, kde se v Etiopii kava
péstuje. Kavové plantaze v Etiopii taka prosly rozsahlou obménou kavovych keiti na zacatku

roku 2020. V dasledku této obmény vzrostla produkce zemé, ktera dosahla rekordnich

>0 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edy, s. 71-75

>l MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edy, s. 10

32 HOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
2024-03-12]. ISBN 978-1-78472-571-6. Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 271-273
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7, 73 milionu Zoku a vzrostla tak o 1,0 % v kavovém roce 2022/23 oproti produkci v roce

2021/22%.

3.5.3 Kolumbie

Kéavu do Kolumbie nejspiSe pfinesli jezuitsti mniSi. Ti vyzadovali, aby byla
vysazovana jejich farniky na znameni obraceni se k vife a pokani. Produkce kavy se rozsirila
a plantaze byly zalozeny na svazich And od severu az po jih. Az koncem 19. stoleti zacalo
pestovani kavy nabyvat na popularité. Obchodnici z Bogoty a Medellinu zacali investovat
do kavovych plantazi a ty se tak zacali rozsifovat. Ve 20. stoleti se po prvni svétoveé valce
stala Kolumbie druhym nejvétsim producentem kavy po Brazilii. Jiz vroce 1912
predstavovala produkce kavy pfiblizné 50 % kolumbijského exportu. Kolumbie také jako
jedna z prvnich produkénich zemi vytvotila zna¢ku pro kavu pochazejici z Kolumbie.
V roce 1958 byla zavedena postava Juana Valdeze, ktery se stal ikonou kolumbijské kavy.
Svou pozici si vSak udrzela pouze nékolik desetileti a na pfelomu 20. a 21. stoleti byla
piedCena objemem produkce piichazejici z Vietnamu*. To mohlo byt zap¥i¢inéno kavovou
krizi, béhem které se mnoho producentti kavy v Kolumbii obratilo k péstovani koky. Naopak
producenti z Vietnamu svou produkci béhem této krize zvysili®>.

V kavovém roce 2022/23 byla Kolumbie suzovana nepfiznivymi podnebnimi
tieti po sobé€ jdouci rok negativniho rastu pro Kolumbii. V téchto letech byla produkce

nejniz§i od roku 20126,

3.5.4 Vietnam

Do Vietnamu se kava poprvé dostala skrze Francouzské obchodniky v roce
1857, komerc¢né se zde vSak zacala péstovat az v roce 1910, hlavné v oblasti Buon Ma Thuot.
Vyvoj kavového , primyslu“ byl vyrazn€ ovlivnén vietnamskou valkou, ktera trvala od roku

1955 do roku 1975 a prerusila vyvoj produkce ve Vietnamu. Po valce probihala

>3 INTERNATIONAL COFFEE ORGANIZATION. Executive Director. International coffee organization [online].
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kolektivizace, coz vedlo k poklesu vynost a produkce. Na konci 80. let byly zavedeny
reformy znamé jako Do6i Méi, které podpotily soukromé podnikani. Tak za¢alo v 90. letech
20. stoleti vznikat mnoho novych firem, které se zaméfily na produkci kavy, coz vedlo
k obrovskému nartistu produkce v zemi. Tento nartist mél vliv na celosvétovou cenu
kavy, protoze mnoho odbérateld preferovalo cenu levné robusty z Vietnamu namisto
kvalitni drazi arabiky>’.

Jak uz bylo feceno Vietnam je druhym nejvétS§im producentem kavy na svété a nejveétsim
producentem v Asii a Oceanii. V kdvovém roce 2022/23 mistni farmy vyprodukovaly 29,2
miliony zoku, coz predstavuje pokles 0 9,8 % neboli 3,7 milionu zokt. Tento pokles pfichazi
po velmi produktivnim roce 2021/22, kdy zemé& dosahla druhé nejvyssi produkce v historii.
Nejvetsi produkei mél Vietnam v roce 2017 s 33,4 miliony zokt. Dlouhé destové obdobi
v hlavnich kavovych provinciich Dak Lak, Gia Lai a Kon Tum, nedostatecné pouzivani
hnojiv a pfechod k vydélecnéjs§im plodinam, jako jsou napiiklad durian nebo pept, byly

hlavnimi divody poklesu produkce®.

3.5.5 Indonésie

Kéva se do Indonésie dostala jiz béhem 17. stoleti, kdy ji zde zacali péstovat Holand’ané.
Presnéji na ostrove Java. Nicolaes Witsen, guvernér Nizozemské vychodoindické
spole¢nosti (VOC) zde v roce 1696 zacal péstovat kavovnik. VOC na Javé utlacovala mistni
domorodce a nutila je k dodavce kavy do Nizozemi za velmi nizké ceny. Péstovani se
soustfedilo spise na zapadé Javy, kde byli mistni obyvatelé Casto nuceni sté¢hovat se do
oblasti vhodnéjSich k péstovani kavovniku. Feudalni pani vyzadovali plnéni kot dodavek
kavy jako soucast feudalnich povinnosti domorodych nacelnikt. Pravidelné dodavky kavy
do Holandska zacaly v roce 1711. Ke konci stoleti byl uz objem importu kavy z Javy mensi

nez objem importu z Latinské Ameriky>.

>THOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
2024-03-12]. ISBN 978-1-78472-571-6. Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 381-382
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4 Mezinarodni obchod s kdavou

Kazdy den se setkdvame s kavou, ktera se postupné stala velmi lukrativni obchodni
komoditou. Z kavy t€zi nejen producenti, ale také restaurace, kavarny a vyrobci potravin.
Spotfeba kavy se béhem poslednich Sedesati let zvysila o 186 %. V poslednim desetileti
minulého stoleti se celosvétova produkce pohybovala mezi 5 az 6 miliony tun. V roce 2018
piekrocila produkce 10 milionu tun a od té doby se jiz pod tuto hranici nesnizila®. Zemg,
které produkuji kavu, spotiebuji 30% celkové produkce, zatimco zbyvajicich 70 % se
obchoduje na mezinarodni Urovni. Nejvyznamnéjsimi dovozci kavy jsou USA, Némecko
a Italie.

Vice nez 60 % celosvétové produkce kavy pochazi ze Ctyt hlavnich zemi:
Brazilie, Vietnam, Kolumbie a Indonésie. Export kavy mé& u producentskych zemi
vyznamny podili na jejich ekonomické situaci, jelikoz tvofi zna¢nou ¢ast narodniho pfijmu
a poskytuje devizové piijmy. Tato financni podpora umoziiuje vladam téchto zemi
investovat do zlepSovani zdravotni péce, vzdélani, infrastruktury a dalSich socialnich sluzeb
pro své obyvatele. Napfiklad v Burundi pfedstavuje prodej kavy 60 % exportnich piijmu,
zatimco v Hondurase je to 25 % a v Nakaragui 20 %. Kéva je jednou z hlavnich vyvoznich
komodit na svété. A to zejména v 75 rozvojovych zemich. Ma vyznamny dopad na
socioekonomicky rozvoj a snizovani chudoby, pficemz pro nékteré zemé predstavuje vice
nez polovinu jejich vyvoznich pfijma. S ohledem na skutecnost, ze piiblizné 94 % svétové
produkce kavy pochazi od 25 milionu drobnych zemédglct a jejich rodin, je kava klicovym
zdrojem pfijmd a zameéstnanosti. Béhem kavové krize v letech 2000-2004 doslo
k dramatickému poklesu cen kavy, coz vedlo k vyraznému sniZeni piijmi producenti
z vynosu. tato situace méla devastujici socialni, hospodaiské a politické disledky pro zeme
v Africe, Asii a Latinské Americe, coz zvysilo chudobu a migraéni tlaky. Zajisténi
udrzitelného svétového hospodarstvi s kavou je proto klicové jak z ekonomického, tak
politického hlediska. Podpora udrzitelného socialné-ekonomického rozvoje je nezbytna pro
zlepSeni zivotnich podminek v produkujicich zemich a rozsifeni trhii se zbozim pro

spotiebitelské zemé&®!.

%0 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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4.1 Mezinarodni kivova organizace

Mezinarodni kavova organizace (ICO) predstavuje klicovou mezinarodni instituci pro
oblast kavy, spojuje zemé produkujici a spotfebovavajici kavu za uCelem feSeni
vyzev, kterym Celi globalni kavovy ,,prumysl“ prostfednictvim mezinarodni spoluprace. Jeji
Clenské staty tvori témert celou svétovou produkei kavy a vyznamnou cast svétové spotieby.

Organizace byla zaloZena v roce 1963 pod zastitou OSN, ICO spravuje Mezinarodni
dohodu o kavé (IAC) a ma za cil posilit celosvétovy kavovy sektor a podpofit jeho udrzitelny
rozvoj v trznim prostiedi, zlepsit podminky vSech aktéri kavového obchodu a pfispét
k redukci chudoby v rozvojovych zemich. Prakticky se Cinnost ICO projevuje riznymi
aktivitami, jako je usnadiovani komunikace mezi vladami a soukromim sektorem
produkujicim kavu, podpora financovani projektd prospéSnych pro globalni kavovou
ekonomiku, zdurazniovani kvality kavy a podpora jejiho zlepSovani. Dale transparentnost
trhu poskytovanim dat o vyS$i produkce, spotiebé, exportu nebo importu, podpora spotieby
kavy a rozvoje trhl, podpora komunit malych zeméd¢lct, Sifeni vzdélavacich programi a
technologii souvisejicich s kdvou a poskytovani informaci o financnich nastrojich a sluzbach
pro producenty®?.

K listopadu roku 2022 je v organizaci 49 ¢lenskych zemi z toho 7 spotiebitelskych zemi
a 42 producentt, piicemz Clenské zemé Evropské unie jsou povazovany za jednu zemi.

V soucasné dobé je jiz dva roky vykonnou feditelkou Vanuia Noguerira®’.

4.2 Asociace pro vybérovou kavu

Asociace pro vybérovou kavu (SCA), je pomérn€ novou spolecnosti, vznikla v lednu
roku 2017 poté co se spojily asociace Specialty Coffee Association of America (SCAA)
a Specialty Coffee Association of Europe (SCAE). Spojenim téchto asociaci vzniklo spojeni
historického pozadi obou stran. Pod touto asociaci jsou sdruzeny obchodnici, ktefi si
zakladaji na principech otevieného a ovéfitelného obchodovéani. SCA podporuje globalni
kavovou komunitu spojenim farmait, péstitelti, praziren a baristd. Asociace pusobi jako

sjednocujici sila v oboru specializované kavy a usiluje o zlepSeni kvality kavy

62 |NTERNATIONAL COFFEE ORGANIZATION. About the ICO. International coffee organization [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://icocoffee.org/what-we-do/about-us/
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prostiednictvim spoluprace a modernich postupi. Snazi se o vytvoreni odvétvi, které je
spravedlivé, udrzitelné a pfinaSejici benefity viem zi¢astnénym stranam®*.

Asociace stavi své ¢innosti na Sesti hlavnich principech. Prvnim principem je hodnota
pro vSechny zucastnéné Cleny. Zapojenym ¢lenim poskytuje vzdélani a podporuje vyzkum.
Propaguje profesionalni pfistup, ktery je prizptsobivy k riznym situacim, napfiklad nahlé
vykyvy objemu produkce a snazi se propujcit hlas svym ¢lenim v oboru specializované
kavy. Druhym pilifem, na kterém si asociace zaklada je udrzitelnost kavového prumyslu.
Podporuje navazovani partnerstvi, jejichz ¢lenové jsou si rovni. Kladou diiraz na porozumeéni
zakladnim socialnim otdzkdm a nerovnosti prostiednictvim aktivnich opatfeni a vzdélavani
jednotlivych Clent. Za tieti se snazi respektovat a piizptisobovat se kulturam péstitelského
prostiedi. Zarovei podporuji rozvoj globalni komunity. Ctvrtym pilifem, na kterém asociace
funguje je dynamicky zastoupené Clenstvi, tak mize organizace pohliZet na situace kterym
Celi riznymi pohledy. Se ¢tvrtym se poji i paty pilif, ktery se zabyva etickym jednanim.
Asociace buduje duvéru prostiednictvim transparentni komunikace a zapojovanim
jednotlivych ¢lent. Poslednim hlavnim principem je respekt k jednotliveim. SCA vytvari
a podporuje bezpecné prostredi bez diskriminace a obtézovani, kazdy ¢len ma stejna prava
a narok na profesionalni rozvoj, spolupraci a piileZitost ucit se novym dovednostem®.

SCA nabizi tfi druhy ¢lenstvi. Prvnim je individuélni ¢lenstvi, které je vhodné pro
baristy, prazirny nebo jiné odborniky. Vybrat si mohou i majitelé firem, kterym SCA nabizi
firemni Clenstvi s bezplatnym pfistupem pro zaméstnance dané firmy®. Asociace porada
udalosti jako naptiklad soutéze v Latte Art, prazeni kavovych zrn nebo tfeba vystavy, kde se

prezentuji novinky z kavového svéta®’.

4.3 Direct trade

Direct trade v prekladu znamena pfimi obchod. Tento pojem se zaCal objevovat
pomérné v nedavné dob€. ZacCaly ho pouzivat prazimy, které chtéji zdiuraznit, ze béhem

koupé kavovych zrn nebyla zaclenéna tieti strana. Prazirny s timto ozna¢enim kupuji zrna

64 SPECIALTY COFFEE ASSOCIATION. About SCA. Specialty Coffee Association [online]. c2024 [cit. 2024-03-
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pfimo od péstitelll, namisto od dovozcli ¢i vyvozclu. Snazi se tak zamezit dovozcim
a vyvozeum, ktefi si mohou brat podil z vydélku farmaie®®. Pro prazirny systém direct trade
zaruCi, ze st budou moci vybrat kavova zrna té nejvyssi kvality. Tento smér obchodovani
s kavou vznikl na zaklade¢ tieti kavové viny, ktera klade diraz na kvalitu a ptivod kavovych

zrn. Prazirny této viny namitaji, Ze fair trade organizace na tyto aspekty dtraz nekladou®’.

4.4 Hlavni exportéri

Prestoze je Etiopie povazovana za rodnou zemi kavy, roste 1 v jinych zemich, jak jiz
bylo zminéno v piedeslych subkapitolach jedna se naptiklad o Jizni Ameriku, Asii a Oceénii.
Kazda zemé ma své vlastni postupy pro zpracovani zelenych kavovych zrn, stejné jako se
lisi pada, ve které kavovnik roste nebo pocasi, které zrovna na uzemi panuje. Chut a kvalita
kavy se lisi podle mista kde byla vypéstovana, a proto je znalost pivodu kavy dalezita’”.
Celosvétove produkovanéjsi se v zemédélském roce 2022/23 1 roce 2021/22 stal druh
arabika, jak je vidét v grafu €. 1. Jedina oblast, ktera vyprodukovala vice odridy robusta byla
Asie a Oceanie, to je zapiicinéno podnebnimi podminkami, které jsou v Asii a Oceanii pro

druh arabiky nepfiznivé’!.

8 HOFFMANN, James. The World Atlas of Coffee [online]. 2nd ed. Octopus Publishing Group, 2018 [cit.
2024-03-12]. ISBN 978-1-78472-571-6. Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 68
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Graf 1: Podil na produkci arabiky a robusty v kavovém roce 2022/2023 v ramci hlavnich

péstitelskych regiont, uvedeno v %
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Graf ¢. 1 vlastni zpracovani Zdroj dat: https://icocoffee.org/documents/cy2023-
24/Coffee_Report and Outlook December 2023 ICO.pdf 17’

V nasledujici tabulce Cislo 1 jsou zaznamenany vySe produkce Ctyt nejproduktivnéjSich
oblasti za posledni Ctyfi roky. Jak jiz bylo feCeno tyto oblasti disponuji idealnimi
podminkami pro péstovani kavy. Vysi vyprodukovanych zrn ovliviiuje predevsim pocasi.
Obdobi destt nebo mrazy mohou vyrazné snizit hodnoty produkce. Hodnoty jsou uvedeny
v tunach bez rozliseni, o jakou odrudu se jedna.

Tabulka ¢. 1: Celkova produkce kavy v hlavnich regionech svéta v letech 2019-2022,

uvedeno v tunach

Rok sklizné 2019 2020 2021 2022
Jizni Amerika 4351 240 4976 234 3 995 027 4279 551
Asie a Oceanie 3227 980 3271771 3439988 3551573

Stredni Amerika 1129 998 1 068 651 1101015 1010319
Afrika 1 606 159 1 889 294 1918 664 1 895 892

Tab. ¢. 1 viasini zpracovani Zdroj dat: https://www.fao.org/faostat/en/tcompare 17
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Z hlavnich regiont produkujici kavu dosahuji nejvyssich hodnot exportu nasledujici
zemé uvedena v Tabulce €. 1. Pro prehlednéjsi vyobrazeni vyvoj exportu jsou hodnoty

vyobrazeny 1 v grafu €. 2.

Tabulka €. 2 — Zemé s nejvys§im exportem kavovych zrn v letech 2019-2022, hodnoty
uvedeny v tunach

Rok 2019 2020 2021 2022

Brazilie 2230872 2372632 2282845 2132062
Vietnam 1409809 1231298 1188200 1314209
Kolumbie 753366 694927 687865 629756
Indonésie 327261 375670 380347 434298
Etiopie 259813 231342 303679 273116

Tab. ¢. 2 viasini zpravovani Zdroj dat: https://www.fao.org/faostat/en/t compare 17

Graf 2: Export kavovych zrn z nejproduktivnéj§ich zemi v letech 2019-2022, v tunach
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Graf & 2 vlastni zpracovani Zdroj dat: hitps://www.fao.org/faostat/en/tfcompare 17

44.1 Jizni Amerika
Vzhledem k tomu ze produkce kavy se sleduje v zocich za kavovy rok a v tunach za
rok kalendarni, v nasledujicich subkapitolach tykajicich se produkcnich oblasti budou pro

srovnani uvedeny oba udaje. V textu pujde o zoky, zatimco v grafech jsou sledovany

7+ FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare

75 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
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hodnoty produkce v tunach. Produkce kavy Jizni Ameriky v zeméd€lském roce 2022/23
vzrostla 0 4,8 % ve srovnani se zemédélskym rokem 2021/2022, tedy ze 77,6 milionu zokt
na 81,3 milionu zokl. Pfi¢emz 70 % vyprodukované kavy byla arabika, té¢ Jizni Amerika
vyprodukovala 57,4 milionu zokd. Vyprodukovala tak 61,0 % celosvétové produkce arabiky
a stala se tak nejvétsim producentem tohoto druhu. Zbylych 30 % produkce byl druh
robusta, které bylo 23,9 milionu zoka. Tedy 32,3 % celosvétové produkce robusty
v zemedélském roce 2022/23. Procentualn€ Jizni Amerika vyprodukovala 48,3 %
celosvétove produkce kavy v zemedelském roce 2022/23. Tento rast je prevazné zapficinén

zvySenim produkce v Brazilii’®.

Graf 3: Vyvoj produkce kavovych zm v Jizni Americe v letech 2019-2022, v tunach

6 000 000

5000 000

4000 000

) 3000 000
2000 000
1000 000

0

2019 2020 2021 2022

H Jizni Amerika
Graf & 3 vlastni zpracovani Zdroj dat: hittps://www.fao.org/faostat/en/tfcompare 177
V Brazilii se v predeslém roce 2022 nachazel kavovy , prumysl“ v obdobi své
,vyrocni® produkéni faze, kdy produkce vzrostla o 8,4 % na 65,49 milioni zokl, coz
predstavuje novy rekord a prekonava tak diivéjsi nejvyssi uroven produkce, dosazenou

v roce 2020. Navzdory tomuto narastu se jednalo o ztlumené tempo expanze kvili dopadim
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mrazu, které zasahly kavovy | praimysl“ v Brazilii v Servenci 202178, Na plantazich v Brazilii
se pestuje predevsim arabika, jak je znazornéno v grafu €. 1, najdeme zde ale 1 producenty
zamétujici se na robustu. Oba druhy se zde péstuji jak na komercni, tak vybérové urovni.
Plantaze v Jizni Americe, predevsim pak v Brazilii, se nachazi v nadmotské vysce 400 az
1600 metrd. Jedna se tak o jednu z oblasti, kde jsou plantaze polozeny pomeérné vysoko.

Spolu s pouzitim polo-prané metody jsou kavova zma ze zdejsich plantazi spise sladka’.

Graf 4: Vyvoj produkce kavovych zrn v Jizni Americe podle zemi v letech 2019-2022, v

tunach
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442 Asie a Oceanie

Vyroba kavy v oblasti Asie a Oceanie poklesla o0 4,7 % v zemédé€lském roce 2022/23
na 49,8 milionu zoku z 52,2 miliond zokid pfedchoziho roku. Asie a Oceanie je druhym

nejvetsim producentem kavovych zrn. V zemeédelském roce 2022/23 vyprodukovala 29,6 %
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celkového objemu kavy ve svété. Pifevazné se v oblastech Asie a Oceanie péstuje odrida
robusty. Té v zemédélském roce 2022/23 vyprodukovala 42,9 milionu zoku tedy 57,8 %
celosvétové produkce robusty pochazela pravé z Asie a Oceanie. Naopak je nejmensim

producentem druhu arabika, kterého vyprodukovala ze vech oblasti nejméné a to 7,4 %®!.

Graf 5: Vyvoj produkce kavovych zrm v Asii a Oceanii v letech 2019-2022, v tunach
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Vietnam je po Brazilii druhym nejvétSim producentem kavy na svété a nejvetSim
v oblasti Asie a Oceanie. V zemé&délském roce 2022/23 doséahla produkce Vietnamu 29,2
milionu zoku, coz znamena pokles 0 9,8 % nebo o 3,7 milionu zokt. Tento pokles nasledoval
po vyjimecné UspéSném zemeédelském roku 2021/22, kdy zemé dosahla druhé nejveétsi
produkce v historii, které zemé dosdhla v zemé&délském roce 2017/18, kdy bylo
vyprodukovano 33,4 milionu zokt. Pokles v zemédé€lském roce 2022/23 muze byt
zapiicinén prechodem k produkci vydéleéngjsich plodin, jako je durian a pepi®’. Hodnota

v USD, kterou uvadi organizace Food and Agriculture Organization of the United Nations
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(FAO) vsak z exportu pepte za rok 2022 byla 855 032 USD oproti hodnoté exportu kavy
ktera dosahla 2 806 175 000 USD3*,

Indonésie je druhym nejvétsim producentem kavy v oblasti Asie a Oceénie. V roce 2022
zaznamenala Indonésie na rozdil od Vietnamu nartast produkce o 2,4 % na 12,0 milionu
zoktli. Na zacatku roku 2022 se predpokladalo, ze meteorologicky jev La Nifla mél vyznamny
negativni dopad na produkci kvili silnym destdm béhem a po obdobi kveteni kavovniku.
Rist produkce byl vSak zptisoben rozsifenim plochy pod kavovniky o celkem 71 000 hektart
v prubéhu let od roku 2018 do roku 2022%°.

Graf 6: Vyvoj produkce kavovych zrn v Asii a Oceanii podle zemi v letech 2019-2022, v

tunach
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Za zminéni stoji i kavova zrna pochazejici z Javy. Tento indonésky ostrov je misto,

které je s historii kavy tizce spjaté i ndzev ostrovu Java, znaci anglicky slangovy vyraz pro
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kavu. Na ostrové se dnes jiz péstuje prevazné robusta. Je vSak mistem, kde se péstuje jedna
z nejdrazsich kav na svétovém trhu, a to cibetkova kava kopi luwak®’. Pokus o chovani
cibetek v zajeti a nasledné sbirani jejich trusu se nezdafil, lidé tak sleduji tyto Selmy v jejich
ptirozeném prostiedi. Pfiblizné se ro¢né€ vyrobi pouze 200 kg, kdy se jeden kilogram prodava

za cenu 600 USD?®3,

443 Stredni Amerika

Vyroba kavy v oblasti Stfedni Ameriky v roce 2022 o0 1,7 % na 19,2 milionu zoku, ve
srovnani 18,9 miliony zokd v predchozim roce. Produkce oblasti v zemédélské roce byla
prevazné odrady arabika, které z celkové produkce 19,2 milionu zokt bylo 18,7 milionu
zokua. Prestoze oblast produkuje prevazné tuto odridu, na celosvétové produkci je druha
$19.9 % tedy 18,7 milionu zoku, po Jizni Americe, ktera vyprodukovala pies polovinu

svétové produkce arabiky s 61,0 % neboli 57,4 milionu zokd® .

Graf 7: Vyvoj produkce kavovych zm ve Stfedni Americe v letech 2019-2022, v tunach
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Honduras je nejvétsim producentem oblasti, v minulém roce zaznamenal narlst
produkce o 14,7 % na 5,7 miliont zokt. Tento nardst piiSel i pfes nedostatek pracovni
sily, vysoké néaklady na hnojiva, silné desté a dalsi vinu epidemie rezi kavovniku. Podle
Honduraské asociace exportérti kavy je nutné mit alespont 350 000 sbéract na sklizen po

celém staté, z nichz piiblizné 50 000 piichazi z okolnich zemi®!.

Graf 8: Vyvoj produkce kavovych zrn ve Stfedni Americe a Karibiku podle zemi v letech

2019-2022, v tunach
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444 Afrika

V africkém kavovém sektoru doslo v kavovém roce 2022 ke snizeni produkce o
7,2 % na 17,9 milionu zoku, z 18,3 miliona zoka z pfedchoziho roku. Podil na celosvétové
produkci kavy mirné poklesl na 10,6 % z pivodnich 11,5 %. Produkce Afriky byla z 60,9 %
odriuda arabiky, které oblast vyprodukovala 10,9 milionu zokt. Zbylych 39,1 % byla odrida
robusty. Tento objem produkce robusty pokryl 9,4 % celosvétové produkce®.
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Graf 9: Vyvoj produkce kavovych zrm v Africe v letech 2019-2022, v tunach
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Uganda zaznamenala pokles produkce 0 6,8 % na 5,6 milionu zokt v kavovém roce
2022 zdavodu pokracujiciho sucha, které ovlivnilo vétSinu oblasti, v kterych je kava
v Africe péstovana. Mistni producenti se snazili o zvySeni sklizné prostfednictvim obnovy
stromu v oblasti plantazi a pouzivanim organickych hnojiv. Snahy byly vSak preruseny

v dusledku nepfiznivych pfirodnich podminek minimalné do pfistiho roku®>.
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Graf 10: Vyvoj produkce kavovych zrn v Africe podle zemi v letech 2019-2022, v tunach
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4.5 Vyvoj cen kavy

Cena kavy je ovliviiovana mnozstvim produkce, tedy mnozstvim nabidky kéavovych
zrn na trhu. Mnozstvi produkce je zase ovliviiovano pfiznivym pocasim. Regiony, ve kterych
se kava péstuje Celi velkym vykyvim, dlouhotrvajicim obdobim sucha nebo naopak desta.

Snizeni mnozstvi produkce, a tak nartistu cen muze byt zapiic¢inéno i vykyvem teplot.
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Graf 11: Vyvoj rocnich hodnot za vyprodukovana kavova zrna v nejproduktivnéjSich zemich

v letech 1995 - 2022, v USD/tun
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Jak je vidét z grafu 11 cena kavy v hlavnich produk¢nich oblastich jako je Brazilie
nebo Kolumbie celi vykyvim cen. V zemich Latinské Ameriky, které jsou také znamé pro
péstovani koky, muze byt kolisani cen zapfiCinéno piestupem zemédélct od péstovani
kavy, za kterou nemusi vzdy dostat pfiznivé zaplaceno, k péstovani koky, za kterou je vynos
pomeérne jistéjsi nez za prodej kavy. Rust ceny kavy vypéstované v Kolumbii muze byt také
zapfi€inén jejim postavenim na trhu s vybérovou kéavou, na kterou se péstitelé v Kolumbii
zamétuji. Péstitelé zde kavu Casto sami tiidi podle jakosti, prazi, nasledné melou a bali
tradiénim zplisobem®’®.

V roce 1998 byla primeérna cena kavy, znama také jako kompozitni indikatorova cena,
podle ICO 109 centt za libru, do roku 2002 klesla na 48 centl za libru. Tento dramaticky
a dlouhodoby pokles cen mél vazné dusledky, vCetné chudoby producentt. Pri¢inou tohoto
poklesu cen byl trvaly prebytek nabidky nad poptavkou. Mezi lety 2001-2002 bylo
vyprodukovano 153 miliont zokt kavy, pfiemz svétova spotieba Cinila 106 miliona pytla.
Prave béhem této kavové krize se v Kolumbii obratilo mnoho péstiteli od kavy k péstovani

koky. Farmafi ve Vietnamu byli nuceni prodavat své majetky, aby mohli splatit dluhy
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véfitelim, jelikoz cena robusty klesla z 83 centu za libru® v roce 1998 na pouhych 28 centd
v roce 2001. Produkce kavy ve Vietnamu vsak stale rostla, jelikoz se péstitelé snazili najit
cestu ven z krize. Ceny kavy zacCali rist vroce 2010, kdy vétSinu plantazi v Latinské
Americe postihla epidemie kavové hniloby. To vedlo kvyrovnani nabidky

a poptavky, zejména u druhu arabika, ktery se v Latinské Americe pfevazné péstuje!.

4.6 Hlavni importéri

V opozici k exportu stoji import. V této subkapitole budou zminény zemé¢, které
importuji nejvyssi objem kavovych zrn spolu s jejich kavarenskou historii. Zminéna bude
také pro nékteré zemé typicka priprava kavy. Zahrnut je i Skandinavsky poloostrov, diky

své bohaté kavové kultufe.

Tabulka €. 3 — Hlavni dovozci kavy v letech 2019-2022, hodnoty uvedené v tunach

Rok 2019 2020 2021 2022

USA 1 592 24937 1427 849,36 1470 259,06 1512 848,13

Némecko 1 135 346,52 1 120 426,45 1112 216,52 1150 599,5

Italie 615 971,96 566 783,31 619 475,63 674 447,65

Japonsko 436 545,99 391 611,22 402 099,98 390 032,53

Francie 230 0185 234 312,59 228 078,03 218 714,66
Tab. ¢. 3 viasini zpracovani Zdroj dat: https://www.fao.org/faostat/en/tfcompare 1'%

Spotieba kavy ve svété v roce 2022 klesla o 1,9 % na 173,2 miliont zoku, tedy 60 kg
pytla. Kavovy , pramysl“ stale Celi vyzvam spojenym s pandemii COVID-19 a dalSimi
ekonomickymi obtizemi v disledku vysokych Zzivotnich nakladu a poklesu disponibilniho
ptijmu. V roce 2021 doslo k mirnému zlepSeni situace a spotieba se zvySila o 4,0 % nebo

0 6,7 milionu zoku oproti spotiebé& v roce 2020192,

% Libra = vahova jednotka, 1 libra zna¢i piiblizné 0,45kg
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Graf 11: Vyvoj importu kavy ve sledovanych zemich v letech 2019-2022 v tunach
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46.1 USA

Spojené staty americké jsou nejvétsim importérem kavy. V poslednich Sedesati
letech importuje nad milion tuny za rok. Nejvétsi propad nastal v roce 1977 kdy byl import
888 630 tisic tun. K nejveétsimu importu doslo v roce 2019, kdy dosahl hodnoty 1 592 249

tun1°4
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Graf 12: Vyvoj importu kavy Spojenymi staty americkymi v letech 2012 - 2022 v tunach
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Kli¢ovym momentem pro rozsifeni kavy ve Spojenych statech byl Bostonsky ¢ajovy
dychanek. Takto se fika udalostem roku 1773, kdy americti kolonist¢ bojovali proti
britskému utlaku tak, ze v Bostonském pfistavu shazovali dovezené zasoby ¢aje. Tento ¢in
byl dilezitym vyjadfenim odporu Britského impéria a zaroven se diky nému v Americe
rozsiril , trend* piti kavy. Rychle rostouci populace také znamenala zvySujici se poptavku
a USA se tak stalo vyznamnym ¢lenem na trhu s kavou.

Na pocatku 20. stoleti zacala spolecnost Hill Bros prodavat kavu v uzavienych
plechovkach, a tak umoznila jeji dlouhodobé uchovani a pistupnost do vSech domacnosti!%.
O necelé stoleti pozdé&ji, v roce 1971, byla v Seattlu zalozena prvni kavarna nejznaméjsiho
kavarenského fetézce v historii, Starbucks. Nejprve §lo o pouhy obchod, ve kterém se
prodavaly prazena kavova zrna, Caj a kofeni. Pozdéji v roce 1982 se k zakladatelam kramku
ptidal Howard Schultz, ktery se po navstévé Italie a jejich kavaren rozhodl tuto kulturu
pfinést i do Spojenych stati a z kramka s kavovymi zrny se staly kavarny. Starbucks kavarny
se brzy rozsifily do dal§ich mist na Americkém kontinentu jako Chicago, Vancouver,

Kalifornie, Washington nebo New York. Jesté pred zacatkem 21. stoleti se oteviely prvni
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Starbucks kavarny i v Japonsku, Evropé i Cin&. Dnes najdeme Starbucks v 84 zemich s vice

nez 36 000 kavarnami'®’.

4.6.2 Némecko

Import kavy do Neémecka prekro€il hranici milionu tun v roce 2006, kdy bylo
importovano 1 001 228 tun. Do té doby se hranice importu pohybovala okolo 800 000 tun
rocné. Prekroceni hranice milionu tun mohlo byt zapfi€inéno rozmachem praziren na tzemi
Némecka. Tento reexport uprazenych kavovych zrn se od roku 2014 pohybuje kolem
200 000 tun ro¢né. Mirny propad mezi roky 2019 az 2021 je pravdépodobné zapficinén
pandemii COVIDU-191%,

Graf 13: Vyvoj importu kavy Némeckem v letech 2012 - 2022 v tunéach
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Po sjednoceni v roce 1871 se Némecko stalo hlavnim aktérem na trhu s kavou
v Evropé. Kava se stala béznou soucasti zivota ve vSech regionech a spoleCenskych vrstvach.
V vznikly kavové ritualy, jako naptiklad , Kaffeeklatsch®, ktery predstavoval odpoledni
setkani zen u kavy a zékusku. Ve velkych meéstech se rozvijely kavarny, kde se dé€lnici

z manufaktur schazeli béhem svych prestavek. V Hamburku se nachéazel hlavni evropsky

197 Starbucks. Online. c2024. Dostupné z: https://icocoffee.org/documents/cy2023-
24/Coffee_Report_and_Outlook_December_2023_ICO.pdf. [cit. 2024-02-16].

198 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare

199 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare

Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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ptistav pro kavu, pfiblizné€ 90 % pfijaté kavy pochazelo z Latinské Ameriky. V Hamburku
byla také roku 1887 zalozena kavova burza, ktera zpracovavala a skladovala zasilky
kéavy, které se nakonec distribuovaly po celé zemi. Z Némecka pochazi papirovy filtr, ktery
byl patentovany ve 20. stoleti. Roku 1908 snim pfi§la drazd’anska hospodyné Melitta

Bentzova a ulehgila tak pfipravu filtrované kavy, ktera byla v Némecku velmi oblibena!'’.

4.6.3 Italie

Import kavy do Italie prekrocil hranici pul milionu tun v roce 2013, kdy bylo
importovano 505 675 tun. Od tohoto roku mnozstvi importované kavy stale stoupa.
Vyjimkou je propad v roce 2020 kdy bylo importovano 566 783 tun, tedy o 49 188 tun méné
nez v roce 2019, kdy dosahl import 615 971 tun. Nejvyssi import v historii pak byl z roku
2022 ato 674 447 tun. Import kavovych zrn do Italie rostl pomérn€ k ristu populace do roku
2014. Od roku 2014 populace v Italii klesa, kdezto import kavy stale roste.

Graf 14: Vyvoj importu kavy Italii v letech 2012 — 2022 v tunach
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V Italii se vyvinula charakteristicka kavova kultura v Evropé diky rozvoji espressa.

Rozsiteni luxusnich koktejlovych bart, kde se napoje pfipravovaly rychle a podavali pres

110 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edu, s. 91

11 FoOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare
Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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prepazku, vedlo k poptavce stejného stylu servirovani kavy. ZvySeni tlaku pii pfiprave
espressa umoznilo rychlejsi extrakci, coz umoznilo rychlejsi odbyt zakaznikd. V 60. letech
20. stoleti doslo k vzestupu moderni italské kavové kultury. Primyslova revoluce
a urbanizace vedly k narastu kavaren ve méstech. Rychlost pfipravy kavy umoznil, aby se
z kavaren stalo idedlni misto pro rychlou prestavku. DalSim vynéalezem, ktery piispél
k oblibenosti kavy v Italii byla ,,Moka konvicka®. Ta umoznila pfipravit espresso stejn¢ jako
v baru 1 kdyz nevytvarela cremu na hladiné espressa. Domaci spotieba kavy se v Italii
zdvojnasobila mezi lety 1955 a 197012, Moka konvicku vynalezl v roce 1933 pan Bialetti,
sklada se ze tfi Casti. Vrchni ¢ast slouzi na vylouhovanou kavu, do spodni se umisti voda a
do sitka, které tyto Casti oddéluje se nasype mleta kava. Moka konvicka se umisti na sporak
a pocka se az se zaCne voda vafit, pfi uvolfiovani pary se zane zvysSovat tlak, ktery vytlaci
vodu pres sitko s namletou kavou. Nakonec se vylouhovana kava pies trysku ve vrchni ¢asti
dostane do nadobky a kava je pfipravena k servirovani!!3.

Pti piipraveé espressa je klicové mleti kavy, hrubost, na kterou jsou kavova zrna
namleta a mnozstvi gramu kavy ovliviiuje tok kavy do salku. Kava by méla byt namleta na
stfedni hrubost a tlak by mél byt alespori 15 bart. Musi se také dobtfe odhadnout tlak stlaceni
kavy do hlavice se sitkem, aby mohla voda lehce protéct a zaroven se stihly uvolnit vSechny
dulezité latky. Espresso je také zakladem pro vétSinu kavovych napoja a piipravuje se
v mnoha formach s mlékem 1 bez. Espresso s mensim obsahem vody se nazyva ristretto,
takto pfipravend kava musi byt i rychle konzumovéna, jelikoz crema na jeji hladin€ nevydrzi
tak dlouho jako napftiklad v klasickém espressu. Espresso ptipravované s mlékem ma také
mnoho podob, li§i se pouze mnozstvi naslehaného mléka. Pripravit tak mizeme espresso
macchiato, kde je do espressa pfidano malé mnozstvi napénéného mléka. Cappuccino, které
je z tfetiny espresso, z tfetiny horké mléko a tretiny napénéného mléka. V neposledni fadé
caffe latte, kde jsou dvé tfetiny espressa a tfetina naslehaného mléka. VSechny tyto druhy

kavovych napoja vznikly prave v Italiill*,

112 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: hitps://www.academia.edu, s. 94
113 VESELA, Petra Davies. Velkd kniha o kavé. Praga: Smart Press, 2018. ISBN 978-80-88244-05-9, s. 143

114 pAssL, Martin. Kdva jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 19
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4.6.4 Japonsko

Import kavy do Japonska se od konce 20. stoleti pohybuje mezi 300 000 az 400 000 tun.
V historii import kavy zatim nepfesahl pil milionu tun ani vroce 2010 kdy populace

Japonska dosahla nejvyssich hodnot a to 128 105 431115,

Graf 15: Vyvoj importu kavy Japonskem v letech 2012 - 2022 v tunach
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Kévu do Japonska poprvé dopravila Holandska vychodoindicka spole¢nost koncem
18. stoleti, a to na ostrov Dejimu, pres ktery probihal zahrani¢ni obchod béhem vlady
Tokugawského Sogunatu, ktery udrzoval Japonsko v izolaci. O kavu tou dobou méli zajem
pouze prostitutky, které ji podavali svym klientim, aby zustali bdéli a neodesli bez
zaplaceni. Pozdéji v 19. stoleti se zemé oteviela mezinarodnimu obchodu. V Japonsku se
zacali zakladat kavarny inspirovany elitnimi kluby z New Yorku a Londyna. Tento zptsob
se ale neudrzel, a tak se na zacatku 20. stoleti vyvinuly komer¢néjsi zpusoby, témto
kavarnam se fikalo , kissaten* neboli kavarny s obsluhou. V roce 1970 existovalo ptiblizné

50 000 kavaren kissaten, za dvanact let se jejich pocet zvysil na 160 000 kavaren. Postupem

115 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare

116 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare
Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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Casu zacaly pfibyvat 1 samoobsluzné kavarny po vzoru téch zapadnich, které oslovily mladsi

spotiebitele a dnes je Japonsko tfetim nejvétsim importérem kavy na svété!!’,

4.6.5 Francie

Hodnoty importu kavy do Francie se pied rokem 2002 pohybovaly okolo 300 000 tun
rocné. V roce 2003 vSak import klesl z 302 454 v roce 2002 na 287 408 tun a znovu iz
nepiekonal ani hranici 280 tisic tun za rok. V roce 2017 se propadl na pouhych 204 873

tun118

Graf 16: Vyvoj importu kavy Francii v letech 2012 - 2022 v tunach
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Ve Francii, zemi znamé pro piti vina se kava nachazi jako tfeti nejoblibené&jsi napoj
a vino az za ni na ¢tvrtém misté. Stejné jako v Japonsku zde slavi den kavy!?°. Francouzské
kavarny jsou hodné roz§ifené a v historii inspirovali 1 zivotni styl, kterym se inspirovaly jiné
rozvijejici se metropole. Typické jsou pro kavu se Slehanym mlékem, nejCastéji cappuccino,

a croissant ¢i jiné sladké pecivo. Kava si ve Francii nasla své ptiznivce jiz za vlady Ludvika

17 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edu, S. 97

118 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare Data. FAOSTAT [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare

119 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare

Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
120 p3sSL, Martin. Kava jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 19

55


https://www.fao.org/faostat/enMcompare
https://www.academia.edu
https://www.fao.0rg/faostat/en/%23compare
https://www.fao.0rg/faostat/en/%23compare
https://www.apple.com/apple-books/

XIV., ktery nechal kavovnik v zahradach Versailles'?!. 'V 18. stoleti daroval starosta
Amsterdamu Ludviku XIV. sazenicku ké&vovniku. Ludvik XIV. dal pak za tukol
francouzskému duastojnikovi Gabrieli de Clieu ji prepravit na ostrov Martinik v Karibiku.

Tato mise se nakonec vydafila a zapocCala tak péstovani kavovniku v Novém svété!??.

4.6.6 Skandinavie

I kdyz zemé& Skandinavského poloostrova nepatii mezi zemé s nejvyssim importem
kavovych zrn, historie kavy je zde bohatd, a tak stoji za zminéni. Skandindvské zemé si
vytvotily silnou kavovou kulturu zalozenou hned na nékolika faktorech. Jednim z nich je
vyhoda kavy jakozto horkého napoje proti chladu, coz bylo v téchto studenych oblastech
velmi cenéno. Déle kavu vyuzivalo temperan¢ni hnuti, které podporovalo piti kavy misto
alkoholu, podobné jako tomu bylo v muslimskych zemich. Spotieba kavy na osobu v Dansku
a Svédsku ve 30. letech, byla vyssi nez ve Spojenych statech. V 50. letech mélo Finsko
nejvyssi spotebu kavy na osobu na celém svété, po ném druhé bylo Norsko. Tento nartst
spotifeby mohl byt zplisoben velkym piijmem kavy pastevca sobu, ti pfed odchodem ven
bézné vypili az dvanact Salka kavy. Kdyz se vraceli z paseni sobti domu, zeny pro né méli
nachystanou cerstvou kavu. Stejné jako v jinych zemich se stala kava kliCovym prvkem
pohostinstvi. Od kazdého nav§tévnika se oCekavalo, ze pfijme minimalné dva Salky kavy.
Kromé venkovskych komunit pastevct sobu a jejich rodin se rozvinul i ve meéstech ritual
zvany Fika. Timto vyrazem se ve skandinavskych zemich oznacuje Cas, ktery je sdileny
s rodinou, prateli nebo kolegy. Béhem néhoz se popiji kava a k ni se konzumuje néco
sladkého. Jeho dulezitost v kultufe je tak vyznamna, Ze jsou do této tradice zacClenovani
i pfist¢hovalci. Ve finské pracovni legislativé byly oficialné zavedeny kavové prestavky

b&hem pracovni doby!%3.

121 THURSTON, Robert W., Jonathan MORRIS a Steinman SHAWN. Coffee: a comprehensive guide to the
bean, the beverage, and the industry [online]. London: Roman & Littlefield, 2013 [cit. 2024-03-12]. ISBN
978-1-4422-1442-2. Dostupné z: https://books.google.cz/?hl=cs, s. 181

122 ODELLO, Luigi. Milovnik kévy. PieloZil KateFina CARDOVA. Pangea. Praha: Dobrovsky, 2020. ISBN 978-
80-7642-053-3, s. 25

123 MORRIS, Jonathan. Coffee a global history [online]. Londyn: Reaction Books, 2019 [cit. 2024-03-02].
ISBN 9781789140262. Dostupné z: https://www.academia.edu, s. 92-93
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Graf 17: Vyvoj importu do skandinavskych zemi v letech 2012-2022 v tunach
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124 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare
Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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5 Fair Trade nebo Fairtrade

Oba pojmy jsou spravné, jen se musi rozliSovat kdy ktery vyuzit. Pojem fair trade
oznacuje obchodni model, ktery obchoduje s myslenkou spravedlivého obchodu. Poc¢atky
férového obchodovani se zacaly objevovat jiz ve 40. letech 20. stoleti, nicméné férové
obchodovani s kavovymi zrny zacalo az o dvacet let pozdé&ji v 70. letech 20. stoleti'?. Oproti
tomu Fairtrade je oznaCeni pro nejvétsi neziskovou organizaci, ktera se fidi myslenkou fair
trade. Organizaci, které obchoduji na zakladeé fair trade principu je hned nékolik, bakalaiska

prace se zaméfuje pouze na jednu a tou je Fairtrade International.

5.1 Fairtrade Internatonal

Vroce 1997 wvznikla organizace Fairtrade International, ktera chtéla vytycit
celosvétové standarty pro férovy obchod a v roce 2002 zahgjila jednotnou certifikaci se

znaCkou FAIRTRADE®.

Obrazek ¢. 11: Fairtrade certifikace 1

FAIRTRADE

Zdroj: https://moveeatforlife.com/oznacovani-potravin-z-pohledu-kvality-a-puvodu

/126

Certifikace na obalu garantuje ze zbozi bylo vyrobeno a obchodovano v souladu se
standarty spoleCnosti. Mimo certifika¢ni znamky uvedené vyse, viz obrazek ¢ 11, ktera znaci
jednoslozkové zbozi jako kavu, banany, ryzi nebo cukru, mizeme na produktech najit i dalsi

certifikacni znamky spolec¢nosti Fairtrade. Napfiklad certifikacni znamka spolu s Sipkou

125 EAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Co je fairtrade? [online]. c2024 [cit. 2024-02-23]. Dostupné z:
https://fairtrade-cesko.cz/wp-content/uploads/2019/01/letak_co_je_FT.pdf

126 0znacovani potravin z pohledu kvality a plvod. KUNC, Lukas. Move date for life[online].
2018 [cit. 2024-02-28]. Dostupné z: https://moveeatforlife.com/oznacovani-potravin-z-
pohledu-kvality-a-puvodu/
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smeétujici doprava, oznaCuje produkty slozené jako je Cokolada nebo susenky. Vsechny
slozky produktu vsak musi pochazet od certifikovanych vyrobci. Dalsi podobu certifikace
muiizeme najit na vyrobcich z bavlny nebo zlata, které pochazi z certifikovanych zdroju.
Existuji ale 1 znamky ro jednotlivé fairtrade suroviny, které tvoii jednotlivé prisady
kompozitnich vyrobkt. Jednat se muze napfiklad o znamku na Cokoladovém vyrobku,
v kterém se nachazi kakao pochazejici z fairtrade produkce nebo fairtrade raze
v kyticich, prodavanych v supermarketech.

Fairtrade certifikaci najdeme na produktech, které byly vyrobeny v souladu se
standarty Fairtrade. Jsou hned tii oblasti, kterym se standardy vénuji a kazdé zemédélské
druzstvo ¢i farmar je povinen standarty dodrzovat, aby mohl byt soucasti systému fairtrade.
Dodrzovani téchto standardt v prostiedi péstitelskych druzstev i na plantazich kontroluje
certifika¢ni spoleénost FLOCERT!?’.

1. Socialni aspekt

Tento aspekt zahrnuje podporu demokratickych druzstev, zakazuje vykofistovani,
otroctvi, détskou praci a dohlizi na dodrzovani bezpecnych pracovnich podminek

2. Ekologické aspekty.

Organizace Fairtrade International zakazuje pouzivani Skodlivych pesticidi nebo
geneticky modifikovanych sazenic a podporuje ekologicky Setrnéj§i vyuzivani
pfirodnich zdroji.

3. Ekonomické aspekty

Obchodnici jsou zavazani vyplacenim spravedlivé ceny, tyto transakce pak musi
byt transparentni a kontrolovany.

Kava s timto ozna¢enim nemusi byt organicka, ¢eka se ale, ze farmar dodrzuje urcité
enviromentalni a etické zasady!'?®. Spole¢nost Fairtrade International spolupracuje s péstiteli
z Afriky, Asie a Latinské Ameriky, tedy rozvojovymi zemémi, které produkuji nejveétsi

129 v Ceské republice se produkty s timto oznaGenim zacali objevovat

objem kavovych zrn
v roce 2004. Od roku 2002, kdy byla jednotliva certifikace zahdjena, trh s fairtradovymi

produkty stale roste. V soucasnosti mizeme na trhu najit pfes 500 riznych certifikovanych

127 FAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Standardy Fairtrade. Fairtrade Cesko a Slovenko [online].
€2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/fairtrade/standardy-fairtrade/

128 EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manudl pro milovnika kdvy: jak si doma pFipravit tu nejlepsi craft
kdvu. PFeloZil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 177

129 EAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Co je Fairtrade? Fairtrade Cesko a Slovensko[online]. c2024
[cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/fairtrade/co-je-fairtrade/
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znadek a vyrobki!*®. Neziskova organizace Fairtrade v3ak v poslednich letech Celi nékolika
kritikdm ze strany spolecnosti. Prvni se tyka faktu, ze organizace udéluje certifikaci 1 velkym
spolecnostem a odklani se tak od prvotni myslenky, kterou je ochrana mensich péstiteld.
Dalsi kritice Celi cena fair tradové kavy, ktera se vyrazné nelisi od ceny za komoditni kavu
a také neprehlednost transakci mezi nakup&imi a drobnymi producenty!3!.

Péstitelé, ktefi ziskaji Fairtrafe certifikaci maji od organizace garantovanou minimalni
cenu. Garantovana cena zaruci péstitelim pokryti vyrobnich nakladu, které vznikaji pii sbéru
a zpracovani kavy a zaroven jim umoznuji udrzet si distojnou zivotni uroven. Stanovena
cena se neméni ani v momenté, kdy klesne cena kavy na svétové burze. V moment¢, kdy na
trhnu vznikne ptevis poptavky nad nabidkou a cena kavy na svétovém trhu prevrsi minimalni
cenu stanovenou Fairtrade organizaci, pak musi druzstvo farmaii dostat alespon tuto
nejvyssi cenu. Organizace Fairtrade Internetional také vyplaci péstitelskym druzstvim
takzvany fairtradova pfiplatek, ten predstavuje obnos nad ramec vykupni ceny. Zapojeni
pestitelé v druzstvu nasledné tento fairtradova ptiplatek vyuzivaji dle svého uvazeni. Vyse

piiplatku stejné jako minimalni garantovana cena se lisi v zavislosti na komodit&!*2.

5.2 Fairtrade v Ceské republice

Nestatni neziskova organizace Fairtrade Cesko a Slovensko zagala v Ceské republice
pusobit v roce 2004. Na Slovensku az o deset let pozdéji v roce 2014. Organizace
je oficialnim zastupcem Fairtrade International pro Cesko a Slovensko. Nejvy$sim organem
organizace je valna hromada, kterd se schdzi minimélné jednou ro¢né¢ a sklada
se z predstavitel vSech ¢lenskych organizaci. Kazdé dva roky je volena spravni rada, ktera
fidi kroky organizace mezi schiizemi valné hromady a jmenuje feditele/feditelku organizace.
Vykonnym feditelem je v soudasné dob& Lubomir Kadang. Clenskych organizaci
je zapojeno 8 mezi n€ napiiklad patfi naptfiklad Arcidiecézni charita Praha, Slovenska
organizace Centrum environmentalnej a etickej vychovy Zivica o.s., Jihoteska univerzita

v Ceskych Budgjovicich nebo tieba ARPOK.

130 EAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Co je fairtrade? [online]. c2024 [cit. 2024-02-23]. Dostupné z:
https://fairtrade-cesko.cz/wp-content/uploads/2019/01/letak_co_je_FT.pdf

3L EASTO, Jessica a WILLHOFF, Andreas. Manudl pro milovnika kdvy: jak si doma pfipravit tu nejlepsi craft
kdvu. PFeloZil Karla VORACKOVA. Praha: Grada Publishing, 2018. ISBN 978-80-271-0640-0, s. 177

132 FAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Minimdini vykupni cena a fairtradovy pfiplatek. Fairtrade Cesko a
Slovenko [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/news/minimalni-vykupni-cena-
a-fairtradovy-priplatek/
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V Ceské republice mizeme oznaceni Fairtrade najit hned na 13 produktech!33.

+ Kava » Kofeni

+ Kakao » Ofechy aoleje

« Caj « Ryze

+  Kvétiny * Ovocné dzusy

* Banany * Vino

*  Cukr * Sportovni mice
* Bavlna

52.1 Historie kavy v Ceské republice

O pichodu kavy do Cech neni mnoho informaci. Co ale vime, Ze od roku 1702
nabizel pokitény Turek Ahmed lahodny exoticky napoj v Brn&!** Georgos Hatalah El
Damaski je povazovan za prvniho kavarnika v Praze. Slo o Arménce, ktefi se usadil
v Cechach a fikali mu Jifi Deodat. Kavu nejdiive prodaval na ulici, kde chodil s klasickym
tureckym servirovacim stylem a kavu nabizel zadarmo méstanim. Poté co se v roce 1707
v Praze ozenil a stal staroméstskym obcanem si v lednu roku 1708 zalozil prvni kavarnu na
Staram mésté. Postupné se kavarny zacaly rozsifovat po celé Praze 1 jeji periférii. Béhem
obdobi prvni republiky se v kavarnach schéazeli basnici, malifi, spisovatelé 1 novinafi.
Kavarny se staly centrem déni a dodnes se nékolik ptivodnich kavaren zachovalo, naptiklad
kavarna Imperial nebo kavarna v Obecnim domeé. S nastupem komunistického rezimu bylo
mnoho kavaren znarodnéno nebo uzavieno'3>.

K uvolnéni, nejen kavaren, doslo v porevolucnim obdobi od roku 1989. Revoluce
také umoznila dovoz kvalitnéj§ich potravin a kavova zrna nebyla vyjimkou. Zacaly se
objevovat i zahranicni znacky kavarenskych fetézcli spolu s riznymi metodami pfipravy

kavy 1 kdyz starsi generace se stale drzi tradi¢ni pfipravy takzvaného turka.

133 EAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Co je Fairtrade? Fairtrade Cesko a Slovenko [online]. c2024 [cit. 2024-
03-11]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/fairtrade/co-je-fairtrade

134 ALTMAN, Karel, Lenka KUDELKOVA a Vladimir FILIP. Zmizely svét brnénskych kavdren: Verschwundene
Welt der Briinner Cafés. Brno: Josef Filip, 2008. ISBN 978-80-254-3346-1, 5. 8, 110

135 psSL, Martin. Kdva jako Zivotni styl [online] Praha: Grada Publishing, 2010. ISBN 978-80-247-2822-3.
Dostupné z: https://www.apple.com/apple-books/, s. 21
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52.2 Spotieba kavy v Ceské republice

Udaje pro tuto subkapitolu vychazi ze statistik tii organizaci. Prvnim zdrojem dat je
organizace FAO, druhym Cesky statisticky tfad (CSU) a posledni je nestatni neziskova
organizace Fairtrade Cesko a Slovensko.

Import kavovych zrm do Ceské republiky byl nejvyssi vroce 1997, kdy bylo
importovano 30 593 tun. Od té doby import klesa. V roce 2017 dokonce klesl na pouhych
12 137 tun. Od roku prabézné stoupa, nejvyssi hodnotu importu zroku 1997 vsak
nepiekrocil. Import jiz prazenych kédvovych zrn vSak stoupa od roku 2000. Déje se tak i pies
fakt, ze jiz uprazena kavova zrna jsou drazsi nez ty zelena. V roce 2015 nabyl rekordni
hodnoty 54 216 tun a spolu s kavovymi zrny, kterych bylo importovano 20 883 tun a bylo
tak celkove importovano 75 099 tun. V nasledujicim grafu €. 17 jsou uvedeny importy jak

kavovych zrn, tak jiz uprazenych kavovych zrn.
Graf 17: Import kavy do Ceské republiky v letech 2012-2022 v tunach
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Graf & 19 vlasini zpracovani Zdroj dat: hips://www.fao.org/faostat/en/itcompare 1'%

Spotieba kavy, kterou Cesky statisticky ufad (CZSO) uvadi na obyvatele, stoupala od
roku 1949. V roce 1969 spotieba kavy na obyvatele dosahla 1 kg a v roce 2022 téméf dosahla

136 FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS. Compare
Data. FAOSTAT [online]. c2024 [cit. 2024-03-11]. Dostupné z: https://www.fao.org/faostat/en/#compare
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3 kg. Kazdoro&né u nas obyvatelé vypiji vice kavy nez &aje. Caje se v roce 2022 vypilo na

osobu 0,2 kg coz je pfiblizn€ 0 92,3 % méné& nez kavy.

Graf 18: Spotieba kavy v Ceské republice 1990 - 2022 v kg, na obyvatele
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V dalSim grafu €. 19 je zobrazen vyvoj mnozstvi kavovych zrn z nichz byly vyrobeny
vyrobky pro Cesky trh. NarGst objemu importu maze byt zapfidinén faktem, Ze v ramci
systému organizace Fairtrade International bylo umoznéno vyrobcim produktd zafazeni
fairtrade surovin do vyrobku, ve kterych zbytek surovin neni certifikovano jako fairtrade.
Tyto vyrobky, tedy s alespori jednou surovinou fairtrade, jsou na obalu oznaceny samotnou

fairtrade certifikaci'?®.

137 CESKY STATISTICKY URAD. O CSU. Cesky statisticky tifad [online]. c2024, aktualizovano 26.1.2024 [cit.
2024-03-11]. Dostupné z: https://www.czso.cz/csu/czso/o-csu

138 EAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Vyroéni zprava 2022. Fairtrade Cesko a Slovensko [online]. c2023 [cit.
2024-03-03]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/wp-
content/uploads/2023/09/VYROCNI_ZPRAVA_CZ_2022_ONLINE.pdf
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Graf 19: Import Fairtradové kavy do Ceska v letech 2017 - 2022 v kg
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139 FAIRTRADE CESKO A SLOVENSKO. Vyrrocni zprdva 2022. Fairtrade Cesko a Slovensko [online]. c2023 [cit.
2024-03-03]. Dostupné z: https://fairtrade.cz/wp-
content/uploads/2023/09/VYROCNI_ZPRAVA_CZ_2022_ONLINE.pdf
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6 Vlastni prace

Posledni cast této bakalaiské prace se bude vénovat vlastnimu vyzkumu. Kapitola

zahrne stru¢né teoretické a metodické zaclenéni provadéného Setieni.

6.1 Vyzkumna Cast

Pro tuto praci byl zvolen kvantitativni vyzkum, ktery umoziuje kvantifikovat
vysledky provedeného zkoumani. Predmét zkoumani jsou aspekty spoleCenského
prostiedi, které je mozné n€jakym zpisobem meéfit ¢i usporadat do jednotlivych kategorii.
Oproti  kvalitativnimu vyzkumu predstavuje numerické Setfeni, ziskava vysoce
standardizované udaje o feSené problematice a je vyhodnocovan statistickymi metodami.

Pro sbér dat byla vyuzita anketa, forma dotazovani, kterou tvofi meritorni otazky
tykajici se podstaty feSené problematiky. Anketa je volné distribuovana a sami respondenti
si vybiraji, zda se Setfeni chtéji zucastnit ¢i nikoli. Jeji vysledky jsou tak relativni pouze pro

skupinu jedincti, ktefi si vybrali anketu vyplnit!4°.

6.1.1 Cile a otazky

Cilem ankety je zjisténi vySe povédomi o organizaci Fairtrade International a o jejim
zastupci pro Cesko a Slovensko Fairtrade Cesko a Slovensko. Z vysledkd nasbiranych dat
budou zodpovézeny nasledné vyzkumné otazky:

1. Jak Casto je kava konzumovana?

2. Jaké je povédomi o organizaci Fairtrade Cesko a Slovensko a jejich aktivitach?

3. Jsou produkty s fairtrade certifikaci respondenty preferované;si?

6.1.2 Hypotézy

1. Primérny obc¢an vypije minimaln€ jeden Salek kavy denng.

Kavu podle dat ziskanych ze statistik CSU zkonzumuji ob&ané primérné 2.6 kg kavy
na osobu za rok. Pfedpokladame-li, ze je jeden §alek kavy vyroben ze 7 g kavovych zrn
vypije tak primérny obCan minimalné jeden Salek kavy za den.

2. Informovanost o Fairtrade bude mezi respondenty vysoka.

140 REICHEL, JiFi. Kapitoly metodologie socidlnich vyzkumd [online]. Praha: Garada Publishing, 2009 [cit.
2024-02-29]. ISBN 978-80-247-6935-6. Dostupné z: https://www.bookport.cz/kniha/kapitoly-metodologie-
socialnich-vyzkumu-395/, s. 123-124
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Organizace Fairtrade Cesko a Slovensko ptsobi v Ceské republice od roku 2004
muzeme se tak domnivat, Ze star$i generace by nemuseli mit velké povédomi o ¢innostech
organizace. Naopak mladsi generace pohybujici se v prostiedi, kde jsou problémy, které se
organizace snazi fesit, vice komunikovany, muze mit povédomi o Cinnosti Fairtrade Sirsi
poveédomi.

3. Kava s Fairtrade certifikaci bude preferovanéjsi nezli kava konvencni.

Vyrobky s certifikaci fairtrade budou, pfi mife komunikace problému, proti kterym

organizace bojuje, spottebiteli preferovany.

6.2 Vysledky Setreni

Prvni hypotéza byla na zakladé vysledki ankety potvrzena, 83 % respondentd
uvedlo, ze pije kavu denné€ nebo nékolikrat tydné. Dokonce i vzhledem k tomu, ze odpovédi
na otazku véku respondentd ukazuji, ze vétSina respondentl spada do vékové kategorie 21—
30 let, coz je obdobi, kdy konzumace kavy ¢asto dosahuje svého vrcholu. Berme také v potaz
11 respondentt ve vékové skupiné do 20 let, kdy se s kavou zacina ¢lovék teprve seznamovat
a vékovou hranici nad 51 let, v niz mohou byt respondenti se srde¢nimi potizemi, kterym
jejich zdravotni stav konzumaci kavy denné neumoziuje.

Hypotéza druhda byla Castecné potvrzena. Z ankety vyplyva, ze vétSina, 87 %,
respondentt nezna rozdil mezi pojmem Fairtrade a fair trade. Védi vSak jak jsou produkty
s certifikaci Fairtrade oznacovany. Respondenti z 63 % také védi sjakym cilem
je organizace vedena, avSak na otazku, zda musi byt Fairtrade produkty organické
odpovédélo 41,3 % respondentt, ze nevédi. Ztoho plyne, Ze vSeobecné poveédomi
o organizaci mezi respondenty je, do hloubky se jim vSak nezabyvaji.

Posledni hypotéza byla také Castecné potvrzena. Z ankety vyplyva, ze 55 % respondenti
se zajima o puvod kavy, coz naznacuje, ze existuje urcity zajem o etické a udrzitelné praktiky
v kavovém pramyslu. Respondenti v§ak také mohli mit na mysli z jaké zemé pochazi kavova
zrna, 1 tato myslenka je vSak relevantni vzhledem k tomu, ze organizace nespolupracuje se
vSemi z produk¢nich regiond. Pouze 11 % respondentt uvedlo, ze zaméme vybiraji produkty
s oznacenim Fairtrade, coz naznacuje, ze 1 kdyZz je povédomi o organizaci a jejich Cinnostech
pomeérné vysoké, skutecna preference a podpora Fairtrade produkti muze byt mezi
respondenty nizsi.

Organizace Fairtrade Cesko a Slovensko vede své kampan& v Ceské republice, jak na

socialnich sitich jako je napfiklad Facebook nebo Instagram tak ve spolupraci
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s velkoobchody. Spolupracuje napiiklad se spolecnosti Lidl, Kaufland nebo Tchibo.
Obchodni fetézec Lidl naptiklad zafadil fairtrade bio banany do stalého
sortimentu, Kaufland zaradil vice kvétin s fairtrade znamkou a Tchibo se zapojilo do
kampané k Svétovému dni pro fair trade, kdy zékaznici v kamennych obchodech mohli
dostat znovupouzitelny kelimek k nakupu fairtradové kavy. SpoleCnost se tak snazi
motivovat spotiebitele k nakupu fair trade sortimentu a ulehcit jeho pfistupnost. Jak ale
plyne z Setfeni, respondenti védi, jak znamku fair trade v obchodech poznat, ale zdmérné si
zbozi s touto certifikaci nevybiraji. Na facebookové strance ma organizace Fairtrade
Cesko a Slovensko 6,3 tisic sledujicich a na Instagramové strance 2.5 tisic sledujicich
z Ceska i Slovenska. Nejéast&ji zde komunikuji svij hlavni cil, kterym je spravedlivy
obchod. Predpokladame-li, ze socialni sit€ nejcastéji sleduji mladsi generace, cil organizace
neni dostatecné komunikovan s generaci nakupujici kavu v obchodnich fetézcich.
Organizace by tak mohla rozsitit své propagacni materialy do televiznich reklam, naptiklad
i ve spolupraci s fetézci Lidl nebo Kaufland. Mohla by taka vice komunikovat svij eticky
kodex, ktery certifikovani farmafi, zemédélska druzstva, musi dodrzovat, aby certifikaci
obdrzely. Mohli by tak oslovit §irsi profil obyvatel, ktefi jsou vice ovlivnitelni skrze ochranu
zivotniho prostiedi nebo obCany s détmi, které oslovi zakaz zneuzivani détské prace.
Zékaznici by tak méli vétsi povédomi o tom, kde vSude spolecnost Fairtrade poméaha a

rozsifili by svou cilovou skupinu 1 mimo socialni sité, internetové stranky nebo periodika.
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Zavér

Kéava je jednou z nejobchodovanéjSich komodit dnesni doby. Svou oblibu si zaslouzila
diky své chuti a u¢inktim, které po jeji konzumaci ptichazi. Jeji bohata historie pfichazi i
s vyraznym rozsifenim kavové a kavarenské kultury. Kazda zemé, at’ uz exportni ¢i importni,
disponuje bohatou historii o ptichodu kavy do zemé. O jeji rozsifeni se zaslouzila zprvu
Osmanska fise, v Novém svété pak Nizozemi, Holandsko nebo Francie v Asii.

V prvni Casti prace jsme si predstavili rostlinu kdvovniku a prostfedim, ve kterém se
ji dafi nejlépe, coz vysvétluje, proc je mozné péstovat ji pouze v takzvaném , kavovém pasu®,
ktery se nachazi v tropickém podnebnim pase. Kavové plantaze jsou tak nejrozsitené)si
v rozvojovych zemich Latinské Ameriky a Karibiku, Asii a Oceanii a v neposledni fad¢ také
Afriky, kontinentu, v ktera ma podle historikt kava sviij domov. Kazda zemé poskytuje jiné
péstitelské podminky a disponuje jinym sloZenim puady. To je davod pro¢ napiiklad Latinska
Amerika, pfesnéji Brazilie je nejveétSim producentem druhu arabika, a naopak Vietnam
produkuje nejvétsi objem robusty. Druha cast prvni kapitoly se zabyva historii zemi, které
jsou nejvetsimi producenty kavovych zrm. Dozvédéli jsme se, jak se kavova zrna dostala
z Etiopie do raznych koutd svéta prostiednictvim kolonialnich velmoci, které budovali
plantaze ve svych koloniich nachazejicich se v tropickém podnebnim pése.

V druhé kapitole jsme se dozveédéli o vyvoji produkce nejproduktivnéjsich oblasti. Jak
pocasi, choroby rostlin nebo Covid-19 ovlivnili objem produkce v poslednich ¢tyfech letech.
Kapitola se v druhé Casti zabyva zemeémi s nejveétSim objemem importu. Jak se objem
importu vyvijel a také historii kavovych zr v dané zemi.

Druzstva producentd kavy, jsou na piijmech z jejiho prodeje zavisli, existuji tak i
organizace, které je chrani a udrzuji s nimi spravedlivy obchodni vztah. Jednou z takovych
organizaci je neziskova organizace Fairtrade International a jejim oficidlnim zastupce
v Ceské republice Fairtrade Cesko a Slovensko. Organizace se zabyva podporou a ochranou
farmatt z rozvojovych oblasti, ktefi ¢asto nemaji prostiedky na to, aby se na svétovém trhu
mohli méfit s velkymi korporaty. O aktivitach Fairtrade International panuji ve spolecnosti
jisté kontroverze a Celi kritice z mnoha stran. Jedna z kritik je mifena na cenu kavy, kterou
organizace nabizi farmafim oproti cené€, kterou by za kavu mohli dostat na volném trhu.
Kritice také Celi mira transparentnosti transakci mezi organizaci a zemédelskymi druzstvy.

Podle provedené ankety bylo zjisténo, ze vefejnost ma povédomi o ¢innostech Fairtrade

International, nejcastéji vSak védi pouze o jedné z jejich aktivit, a to férovém obchodovani.
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Casto si vefejnost mysli, Ze se organizace zabyva pouze zem&d&lskym odvétvim trhu. Aviak
organizace poskytuje certifikaci i spoleCnostem, které dodrzuji jeji standardy tykajici se
zakazu détské prace. Fairtradova certifikace se tak mize objevit i na fotbalovych micich, o

cemz Cast Siroké vefejnosti nema tak rozsifené povédomi.
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Piilohy
Priloha 1 — Sdilena anketa

Znalosti o Fairtrade

1. Vyberte pohlavi?*

Vyberte jednu odpovéd

zena

jiné
2. Kolik je Vam let?*
Vyberte jednu odpovéd

do 20

21-30

31-40

41 -50

nad 51

3. Jak ¢asto konzumujete kavu?*

Vyberte jednu odpoveéd
denné
nékolikrat tydné

nepiju kavu
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4. Jak ¢asto chodite do kavarny*

Vyberte jednu odpovéd
kazdy den
nékolikrat tydné
nékolikrat mésiéné

vyjimecné

5. Zajimate se o plivod kavy?*

Vyberte jednu odpoveéd
ano

ne

6. Vite jaky je rozdil mezi pojmem fair trade a
Fairtrade?*

Vyberte jednu odpovéd
ano

ne

7. Pokud jste v predchozi otazce odpoveédéli "ano",
jaky je v pojmech rozdil?

Napiste jedno nebo vice slov...

8. Kdy byla zavedena certifikace FAIRTRADE®?*
Vyberte jednu odpovéd

1997

2002

2009

/0



8. Kdy byla zavedena certifikace FAIRTRADE®?*

Vyberte jednu odpovéd
1997
2002

2009

9. Kdy vznikla spole¢nost Fairtrade International ?*

Vyberte jednu odpovéd’
1980
1997

2004

10. Které logo najdeme na produktech s Fairtrade
certifikaci?*

Vyberte jednu odpovéd

< For ool

11. Které produkty jsou do Ceské republiky pfivazeny
Fairtrade organizaci?*

Vyberte jednu odpoveéd
oleje, kava, fotbalové mice
brambory, pomerance, banany

kava, jahody, €aj
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12. Co je cilem fair trade?*

Vyberte jednu odpoveéd
spravedlivé obchodovani s rozvojovymi zemémi
prodej kvalitnéjsich potravin

nevim

13. V kolika zemich jsou produkty Fairtrade
dostupné?*

Vyberte jednu odpovéd
250
143

178

14. Musi byt produkty Fairtrade organické?*

Vyberte jednu odpovéd
ano
ne

nevim

15. Se kterymi zemémi Fairtrade spolupracuje?*

Vyberte jednu odpovéd
USA, Australie, Latinska Amerika
Afrika, Jizni Amerika, Asie

Asie, Afrika, Latinska Amerika
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15. Se kterymi zemémi Fairtrade spolupracuje?*

Vyberte jednu odpovéd
USA, Austrélie, Latinska Amerika
Afrika, Jizni Amerika, Asie

Asie, Afrika, Latinska Amerika

16. Vybirate si produkty s ozna¢enim Fairtrade
zameérnée?*

Vyberte jednu odpovéd
ano

ne
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