VYSOKA SKOLA OBCHODNi A HOTELOVA

HODNOCENI
VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE | TITULY)

Prof. Ing. Kvétoslava Sustova, Ph.D. Kristyna Kuklova

NAzevprACE  Méné tradiCni zelenina v gastronomii

Uroven splnéni tématu BP

stupen splnéni cile

logicka stavba prace a navaznost casti
hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod X

X|X|X([X] >

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D E F
prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X
gramaticka uroven, preklepy

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani
stanoveni a pIlnéni harmonogramu tvorby prace
spoluprace s vedoucim prace

XX | XX

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalsi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:
Jaka doporuceni by studentka navrhla ke zvySeni zajmu o konzumaci zeleniny?
Jsou néjaka hygienicka rizika pfi pfipravé a konzumaci zeleniny?

NAVRZENA ZNAMKA: A
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:

Vysoce hodnotim aktivni pfistup studentky ke zpracovani bakalarské prace.
Studentka po celou dobu zpracovavala bakalarskou praci samostatné a aktivne,
pravidelné praci konzultovala. Z prace je zfejmé, ze téma autorku oslovilo. Velmi
kvalitné je zpracovan i literarni pfehled k zadanému tématu. Autorka uvadi rovnéz
osobni zkuSenosti s pfipravou zeleninovych pokrmda.

Bakalarskou praci doporuéuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: A

Vedouci bakalaiské prace: prof. Ing. Kvétoslava Sustova, Ph.D.



Datum, misto a podpis vedouciho: 27.4.2021, Brno



