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ABSTRAKT

Cilem mé bakalaiské price je navrhnout zahradni gril na dfevéné uhli
se zamefenim na umeélecké pojeti a ergonomii. Navrh by mél usnadnit manipulaci
pfi grilovani a uskladnéni a zdrovenl zachovat tradi¢ni vzhled.

KLICOVA SLOVA

Zahradni gril, grilovani, dfevéné uhli, design

ABSTRACT —

The aim of my bachelor’s degrese is to project charcoal garden grill focused
on art and ergonomic concept. Design should make operation during grilling
and storage easy and at the same time it should keep traditional appearance.

KEY WORDS

Garden grill, grilling, charcoal, design
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UVOD

Zahradni grilovani se ve 20. stoleti stalo velmi oblibenou spolecenskou
¢innosti. Diky tomu je na trhu spousta typu grill, pfesto si vétSina z nich stéle
zachovdva velmi podobnou konstrukci. Proto jsem se je pfi navrhovani snazil
tvarové a ergonomicky upravit tak, aby pusobily dynamickym a ergonomicky
piistupn&jSim dojmem. Ziroven jsem se ale pokusil zachovat tradicni vzhled,
aby si je zdkaznik nemohl splést s jinym produktem. Z technologického hlediska
jsem se rozhodl pro grily na dfevéné uhli. Pfes jejich ndro¢nou tdrzbu se mi zdaji byt
ke grilovani na zahradé vhodné&j$i neZ ostatni grily. Jidlo diky nim ziskd lepsi chut
avyvoldava pocit tradicniho opékdani masa v pfirod€, ktery u ostatnich zpasobu
grilovéani nedocilime.
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Vyvojova analyza

1.1

1.2

1 VYVOJOVA ANALYZA

1.1 Pavod grilovani

Pokud chceme ptesné urcit vznik grilovéni, musime si poloZit otdzku, co to
grilovani vlastné je. At uz si pod timto pojmem predstavime rost, barbecue (BBQ),
¢i klasické opékdni nad ohném, na jeho presny vznik nepfijdeme. Pravdou je,
Ze grilovani pravdépodobné vzniklo pfirozené spolu s vyvojem lovu a schopnosti
zaloZzit ohenl. Snad vZdy lidé pfipravovali jidlo venku, ale s poCitkem vafeni uvnitf
budov se ztakovéto piipravy jidla stala pfileZitostnd uddlost. Proto asi mdme
grilovani spojeno s pikniky a riiznymi zahradnimi oslavami.

1.2 Historie grilovani

Mnoho neshod okolo grilovani vzniklo kvili otazce, kterd zemé ma nejvetsi
podil na vzniku tohoto gastronomického odvétvi. Hlavnim divodem tohoto
problému je asi to, Ze neexistuje pouze jeden zpusob grilovani. Typ grilovani,
okterém se vede nejvice teorii, je asi barbecue. Jednim ze statd, od kterych
se odvozuje jeho pavod, je Francie. Udajné odtud pochézi slovo barbecue, které mélo
vzniknout ze slov barbe-a-quene, coZz znamend ,,od voust po ocas* a pfi kterém
dochdzi k peceni celého zvitete.

Obr. 1 Jihoamerické barbecue

Dalsi teorii je, Ze barbecue bylo pievzato od indianskych kment z Jizni
Ameriky a karibskych oblasti. Hlavné se zde zminluje kmen Taino, ktery patfil mezi
piibuzné Aravakd, coz je pomérné velkd jazykova a kulturni skupina zahrnujici
Jiz pfedem zminéné oblasti. Mezi Evropany se dle tohoto ndzoru rozsitilo barbecue
za dob kolonizace, kdy Spanéle zaujala metoda zachovdni masa. Hlavni problém
puvodnich obyvatel pfi pavodni piipravé masa, tj. suSenim na slunci, byl hmyz,
ktery maso infikoval. Aby se tomu tak nestalo, byly postaveny malé koufové ohné,
na kterych se koufem maso pfipravilo. Tato metoda byla pivodnimi obyvateli
nazyvana Barbacoa. Spanélé pievzali i toto slovo a v jejich jazyce znamend ,,svaty
oheni“. Podobnd piiprava jidla je rozSifena po celém svéte, ale v ramci historie
grilovani je spiSe rozhodujici ta pochézejici z Ameriky. Dulezité obdobi pro vyvoj
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Vyvojova analyza

grilovani je 19. stoleti. Hlavnim zdrojem masa ve Spojenych stitech americkych
bylo v této dobé vepiové a hoveézi dovezené z Evropy. Maso se Casto jedlo pouze
susené, a proto bylo nutné vymyslet novy zpusob jeho zpracovani. K tomu byla
zvolena metoda jihoamerickych indiant. Tuto dpravu masa si oblibili hlavné
kovbojové, ktefi ji vyuzivali pravé k zpracovini suSeného masa. Podrobnéji feceno
dochdzi ke grilovani barbecue tak, Ze pfi koufeni jsou dvitka nebo viko barbecue
zaviené, coz donuti husty oblak koufe obalit maso. Kouf ale musi mit moZnost volné
se pohybovat kolem masa a z horni Casti pfistroje rychle unikat. Pokud kouf
neunikne z grilu, vyvold to hotkou ptichut’.

Déle je moZné dusit maso a zeleninu v hrnci €i jiné nddobé postavené
na grilovacim roStu. Vlastn€ se jednd o kombinaci suchého tepla a duSeni masa
ve vyvarem naplnéné nddobé€, diky némuz se do procesu zapoji i vlhké teplo.
Vyhodou braisingu (duSeni), jak se tato metoda nazyvd, je, Ze se dd maso
pfed duSenim zatdhnout pifimo na grilu a zadruhé Ze se d4 maso polit omdckou
a dokoncit piipravu rovnou nad ohném. Takto pfipravené jidlo je potom jemngjsi.
Nejlepsi volbou pro tento zpusob piipravy jidla jsou plynové a elektrické grily.

V zahradnich sestavdch slouZicich jako krby i grily zdroven se da také
uspésné péct. Muze se tak pripravovat nejen maso, ale i chléb a dokonce rizné
zakusky. Pti peceni se vyuZziva jak piimé tak nepiimé teplo k obklopeni jidla horkym
vzduchem. Také se muze podlévat jako pii normalnim grilovani. V nékterych
piipadech muZe jako pekarna slouzit i klasicky gril.

Posledni a ndm nejzndmé;js$i metodou je grilovani, pfi kterém na povrch masa
dopada tepelné zareni vyvolané elektrickou topnou spirdlou, plynem nebo Zhnoucimi
kusy paliva.

Obr. 2 Baking Obr. 3 Grilovéni

1.3 Grilovani ve 20. stoleti 3
Ve 20. stoleti bylo grilovani v piirodé u Ameri¢ant velmi oblibené, ale jako

gril se pouzivala oteviend misa s velmi omezenym zpusobem regulace tepla. To bylo

problematické zejména pii desti a vétrném pocasi. Proto se George Stephen v roce

1951 rozhodl postavit gril s vikem. Jeho cilem bylo vytvofit gril, ktery by udrzoval

stejnou teplotu za kazdého pocasi. Toho chtél docilit vikem, které meélo chranit

pred Spatnym pocCasim a umoznit snazs$i zapdleni uhlikd. Praci mu usnadnilo to,
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Vyvojova analyza

Ze byl zameéstnancem firmy Weber metal works, kterd se zameétfovala na praci
s kovem. Zde vytvofil svij prvni gril spojenim dvou ¢asti roztiznuté kovové bojky.
Zpocatku lidé Georgovu grilu moc nevéfili a posméSné ho nazyvali ,,Sputnik®.
Casem ho ale zadali ocefiovat diky snadnému ovldddni a kvalité jidla na ném
pfipraveném.
Pozdé&ji firmu, ve které pracoval, zdédil a ddle se snazil svij ndpad vylepSit.
V nésledujicich letech pfiSel i se sérii plynovych grild. MuzZeme fict, Ze vyndlez
Georga Stephena znamenal historicky zlom ve vyvoji tohoto gastronomického
odvétvi a dodnes grily Weber patii mezi nejproddvanéjsi na svete.

Na uspéch firmy Weber se snaZili navézat i jini. Mezi nejzajimavéjsi patii
firmy Big Egg Company a Farmer grill. V Evropé to je napriklad firma Roslar.
Bigg Egg Company byla zaloZzena vroce 1974 a nechala se inspirovat starym
orientdlnim pfistupem a vytvofila keramicky gril s lepS§i moZnosti regulace teploty.
Na druhou stranu se firma Farmer grill snaZila zaujmout spiSe country vzhledem
a vyrobila gril pfipominajici lokomotivu.

Dnes je na trhu mnoho typt grili. Mezi nejoblibenégjsi patii ty na dievéné
uhli, jelikoZ potdd maji takovou tabordkovou atmosféru, a plynové, které se bohuzel
stale drzi ve vySsi cenové kategorii.

Obr. 4 Replika grilu Weber zr. 1951 Obr. 5 Gril Big Egg
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2 TECHNICKA ANALYZA 2
2.1 Teplo, Maillardova reakce 2.1

Teplo predstavuje u pfipravy jidla nejpodstatnéjsi veli¢inu. Je to fyzikdlni
veliCina, jejiZ jednotkou je Joule [J], a je soucasti procesu spalovani.

Pti grilovdani se potraviny Casto vystavuji teplotdm vySSim nez 240°C.
Pri takto vysokych teplotich dochédzi k Maillardové reakci. Je to chemickd reakce
mezi aminokyselinami a cukry, ke kterym dochdzi za teplot vySSich nez 155°C.
V ramci tohoto procesu se slouci stovky rtuznych prichuti. Tato seskupeni se dile
rozkl4daji, aby mohli vytvofit jeSt€ vice novych chuti, a tak to pokracuje déle. Kazdy
typ potravin md velmi vyrazny soubor chuti, které se tvoii béhem Maillardovy
reakce. Takto ziskdva grilované maso svoji charakteristickou chut.

Na druhou stranu se v hovézim, dribezim, vepfovém a u ryb pfi vysokych
teplotdich vytvdreji karcinogenni latky, jako mnapf. aromatické uhlovodiky
a heterocyklické aminy. Tvorbé téchto latek se dd zabrdnit sprdvnym marinovanim.

2.2 Typy grila 2.2
2.2.1 Grily na d¥evéné uhli 2.2.1

Vv

Vyhody grild na dievéné uhli jsou vyssi teploty, kterych muZeme u tohoto
typu docilit, snadnost uzeni a moznost pouZzit misto uhli dfevo, ¢cimz by jidlo ziskalo
bohat$i chut’. Je s nimi ale vice Spiny a price, jelikoZ se teplota dfevéného uhli
postupné sniZuje a musi se pravidelné ptikladat.

Konstrukce téchto grilt je vétSinou velmi jednoduchd. Pro jejich funkci je
velmi dualeZitd moZnost regulace teploty, proto se ve spodni ¢asti nachazi otvor
s posuvnymi dviiky, kterymi se dovnitf nasavd okolni vzduch. Ve stfedni Casti je
palivovy rost, na kterém se ohiivd proudici vzduch. Nad nim je grilovaci rost.
Vzduch proudi bud’ volné ven, nebo kdyz md gril pfipevnéné viko, vychdzi ven
pruduchy.

Obr. 6 Gril Weber Original
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2.2.2

2.2.3

2.2.2 Plynové grily

Na rozdil od grili na dievéné uhli jde s plynovymi grily 1épe manipulovat.
K zapdleni dochézi pouze stlatenim jednoho tlaitka a zajiSt'uji stdlou a neménnou
teplotu, takZe odpadd nutnost pravidelné¢ menit palivo. Na nich pfipravené maso
ale nema tak vyraznou chut, protoZe na rozdil od grilti na uhli, plynovy gril sim chut
nijak nedotvaii. Hufe se na nich také udi a na nékterych grilech to neni viibec mozné.
Plynové grily se sklddaji z hordka, které teplo vytvaii, a ze systému, ktery teplo Sif{
smérem od hofdkud, jako jsou napf. flavorizéry, keramické brikety nebo lavové
kameny. Nad nimi jsou umistény grilovaci roSty. Lepsi grily mohou mit dva nebo
vice samostatnych hotdka, které umoznuji lepsi regulaci tepla, ¢imz mize dochazet
k vytvafeni rozzhavenych a studenych Casti na grilovacim povrchu.

KdyZ vaftite na plynovém grilu, odkapavaji z potravin $tdvy a usazuji se
pobliZ zdroje tepla, aZ se vzniti a shofi. To je u lepSich grilti vyfeseno tak, Ze se §tavy
rychle vypaii, nebo jsou ocelovymi ty¢emi odvadény pry¢ od hotdkl, ¢imZ se znacné
omezuje jejich vzniceni.

Obr. 7 Plynovy gril Electrolux Obr. 8 Plynovy gril Weber

2.2.3 Dalsi grily

Nejbéznéjsi alternativa ke grilam plynovym a na dfevéné uhli jsou grily
elektrické. Topné téleso je u nich vloZeno bud’ do povrchu pro vareni, nebo piimo
pod né&j. K odchyceni odkapavajiciho tuku slouzi zabudovany peka¢. Elektrické grily
jsou vétSinou prenosné a dost malé na to, aby se daly umistit na stiil nebo na né&jakou
desku, proto se na rozdil od ostatnich grili pouZivaji pfevazné uvniti budov.
technologii infraCerveného zdafeni. PouZivaji specidlni keramické hofdky,
které vyzatuji infracervené teplo. Podle TEC (Thermal Engineering Corporation)
nevysusSuje tento druh grilovani maso tolik jako ostatni a muze mit mnohem vyssi
teploty, az 899°C.
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Obr. 9 Gril na infracervené zafeni Obr. 10 Elektricky gril

2.2.4 Material 224
Vlastni t€lo grilu je vétSinou zhotoveno z oceli, litiny nebo hliniku s teplotné

stdlou povrchovou upravou. Pokud m4 gril viko, tak se vyrédbi z leSténého nerezu

nebo z oceli. Tim se stdva velmi trvanlivym. N&kdy se pouzivaji odliSné materidly.

Napf. firma Big Egg Company proddva grily s keramickym télem. Grilovaci roSty

byvaji vyrobeny z pokovované oceli nebo pokovovaného hliniku. Na trhu uz je

i dokonalej$i feSeni, kterym je roS$t se smaltovanym porceldnovym povrchem.

Za nejlepsi materidl pro roSty se povazuji litiny, nerezové oceli nebo hlinik.
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3.1

Designérska analyza

3 DESIGNERSKA ANALYZA

3.1 Svétové trendy

Na trhu je dnes mnoho typl grild. VétSina z nich si ale stidle zachovava
jednotny vzhled. Jejich vyhodou je €asto jednoduchy, ale zajimavy a funk¢ni vzhled
a moznost jednoduSe rozpoznat nejen, Ze se jednd o gril, ale i jaky typ to m4 byt.
Na druhou stranu neni natolik béZné, aby se objevovaly inovativni ndvrhy. Treba
plynové grily byvaji masivni a ob¢as i neforemné ,krabice®, které napt. vypadaji
tvar a spinace pro regulaci teploty horfakd. Velka ¢ast gril na dfevéné uhli si zase
sruznymi obménami zachovavd puvodni tvar Georga Stephena a jeho grild,
které az ndpadné pfipominaji legendarni druzici Sputnik.

Kapitolou samou o sobé jsou zahradni sestavy. VétSinou se jedna bud’ o krby
s roStem, nebo o grilovaci jednotky, které jsou né&jakym zpusobem zabudované
do zahradni pfistavby. Tyto sestavy byvaji tvofeny z ocelového plechu s nerezovym
roStem, grilovaci jehlou a rozmérnym popelnikem. Grilovaci krby maji tu vyhodu,
Ze neslouzi jenom ke grilovédni, ale maji i funkci ohfevnou a daji se na nich
pfipravovat jidla klasickym zpasobem. Na rozdil od grilovacich jednotek, které jsou
oteviené, maji krby komin.

Obr. 11 Zahradni sestava

Mezi spoustou podobnych grilii se sem tam najde takovy, ktery se béznému
standardu vymyk4. Casto to ani nejsou profesiondlni vyrobky, ale chytré a G¢inné
napady pouhych amatéri. Do této kategorie patii tfeba gril, ktery je tvofen
z v poloving rozfiznuté ocelové trubky s navafenyma nohama, roStem a motorem
pohybujicim s pfipevnénou jehlici pro ptfipravu vétSiho kusu masa, napf. selete.
Dal$im podobnym ndvrhem je pienosny gril pro trempy sklddajici se z koliku
a pohyblivého roStu. Mezi zajimavéjsSi vyrobky z komercné vyrdbénych fad patii
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grily Smoky fun. Tyto ndvrhy upoutaji na prvni pohled vzhledem, jenZ se aZ napadné
podobd lokomotivdm z dob dobyvani zdpadu. Tohoto dojmu je docileno diky dvéma
komordm, jedné spalovaci pro uhli a druhé grilovaci sroStem, kominu a dvéma
velkym koltam.

Obr. 12 Amatérsky vyrobeny gril

3.2 Tvarova feSeni 3.2
Grily se d€li na dvé hlavni tvarové feSeni, na kruhova a obdélnikova. Zatimco

se kruhové grily pouzivaji spiSe pro ptipravu masa a zeleniny, obdélnikové grily

se hodi na jidla, kde pottebujeme delsi grilovaci rost, napf. pro vetsi ryby, kufata

nebo rizné druhy Spiza.

Obr. 13 Kruhovy gril ,,Kanonenofen*

Zakladem vétSiny kruhovych grild je trubkovy ram, ktery je na jedné strané
opatfen koleCky. Na rdmu je pfid€lan samotny gril, jenZ je feSen jako misa s roStem
a poklici. Takovato poklice ma dvé vyhody. Za prvé muze slouzit jako ochrana
pred vétrem, coZ se na tzemi Ceské republiky stiva docela ¢asto a za druhé se jejim
piiklopenim da zvysit teplota uvnitf grilu. Ve stfedni Evropé je zndm typ kruhového

strana

21



Designérska analyza

3.3

grilu, némecké vyroby, nazyvany ,,Kanonenofen®, jelikoz muze evokovat stredoveké
délo. AZ na dfevénd drZzadla je kompletn€ vyrobeny z litiny. Horni €ast je tvofena
odnimatelnym roStem. Gril se ddle zuZuje a tim vytvaii vnitini prostor pro rosSt
na dfevéné uhli. Pod touto Casti se nachdzi komora, ve které je zabudovian otvor
s posuvnymi dvitky pro regulaci vzduchu. Tato ¢4st md tu vyhodu, Ze proudici
vzduch prochézi topidlem ze spodu a 1épe tim Sifi teplo.

Obdélnikové typy se pouzivaji u plynovych grilt, jak bylo jizZ zminéno v Casti
»Svetové trendy* a u levné€jSich variant na dievéné uhli. Grily na dfevéné uhli tohoto
typu jsou vétSinou velmi jednoduché. Samotny gril byva otevieny a skladd
se z jednoduchych plechovych st€én sdrdzkami pro nastaveni vysSky roStu
¢i pro zabudovani grilovaci jehly a z prostoru pro uhli. JelikoZ je tento prostor Casto
feSen jako jednoduchd misa, tak zde dochazi k nahromadéni popela. Problém pfemiry
popela vSak muaze byt zamezen vyjimatelnym popelnikem. Obdélnikovy tvar
plynovych grild vychazi z potieby mit uvniti zabudované veétsi mnozstvi hordka
a nadobu na plyn. Proto je pod grilovacim roStem umisténa obdélnikové konstrukce,
ktera je Casto opatfena dvitky vedoucimi do skladovaciho prostoru. Tato €ast grilu
ma jeste jednu vyhodu a tou je podpurnd funkce. JelikoZ jsou plynové grily masivni,
hrozi jejich pfevraceni pouze za velmi extrémnich podminek.

Obr. 14 Obdélnikovy gril

3.3 PrisluSenstvi

Kromé hlavni konstrukce mohou mit zahradni grily 1 pfidé€litelné
piisluSenstvi, které ulehCuje jejich manipulaci. Mezi nejpouzivanéjsi se fadi ukladaci
prostor pro uhli, ktery byvd zabudovan do podpurné konstrukce, nebo desky
na odkladani surovin ¢i jejich pfipravu. Odklddaci desky jsou bud ke grilu
pfipevnéné na pevno, nebo za ucelem uSetfeni prostoru pii skladovani mohou byt
sklapovaci. Diky potifebé pouzivat pfi grilovani rizné nacini, jako jsou klesté
na maso, obracecka nebo rukavice proti popédleni, se didle pouzivd veéSdk na toto
grilovaci nacini. DalSim zajimavym pfiisluSenstvim, které se spiSe prodava
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jiZ namontované na gril, je teplomé&r. Jeho vyhodou je usnadnéni regulace teploty,
kterd se hodi vice nez ke grilovani spiSe k peCeni €i uzeni masa. Tuto moZnost nabizi

napf. grily Farmer’s Egg.

Obr. 15 Grilovaci pfisluSenstvi Obr. 16 Teplomér
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4.1

4,2

4 VARIANTNI STUDIE

4.1 Prvni varianta

U klasickych grila se mi nezda ztvarnéni nosné konstrukce. Sice byva velmi
jednoduchd, ale zaroven pusobi, jakoby ke grilu vibec nepatfila. Nebyla jeho
soucasti. Proto jsem se u prvotnich navrhi snazil tyto dva elementy sjednotit.

Hlavni objem stéle zastava v samotném grilu, ktery se d€li na dvé ¢asti. Témi
jsou télo a viko. Viko je jakoby soucdsti té€la a pouze se vykldpi. Nohy jsou
zabudovany do ramu, ktery kopiruje linii horni ¢4sti grilu. Pro lep$i manipulaci jsou
k zadnim dvéma nohdm pfidéldna kolecka spojend osou. Predni dvé nohy se zase
spojuji dohromady a tim s pfedeSlymi dvéma tvoii trojnozku. Ta zaruCuje lepS$i
stabilitu grilu.

vvvvv

dojmem.

Obr. 17 Varianta 1

4.2 Druha varianta

U druhé varianty jsem se snaZzil pfijit na mechanismus, ktery by prici s grilem
ulehcil. Nakonec jsem dospél k tomu, Ze dnesni grily, které byvaji bud’ dosti objemné
samy o sobé, nebo zabiraji vice prostoru nez kolik by mohli potiebovat. Diivodem
tohoto jevu je prdvé nosnd konstrukce, kterd vétSinou sestdvd z jednoduchych
kovovych trubek a €asto neplni Zadnou dalsi funkci.

Druhd varianta je tedy tvofena sklddajici se konstrukci, kterd je tvofena
¢tyfma nohama. Dvé nohy jsou vzdy po strané spojeny a sklddaji se podél grilu.
Jejich tvar je specidlné uzpusoben do tvaru pismena Z tak, aby mohl presné
kopirovat tvar téla spolu se dvéma odklddacimi plochami, které jsou ke grilu z kazdé
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strany pfipevnény. Oproti predchozimu nédvrhu nejsou k nohdm pridé€ldna kolecka,
proto je nutné gril prenaset sloZzeny. K tomu jsou uzptisobeny ty Casti konstrukce,
které spojuji jednotlivé nohy. Je v nich otvor, ktery toto umoZziuje.

Vyhodou sklddactho mechanismu by meéla byt mozZnost gril jednoduse
pfendset a hlavné snazsi skladovani. Grily totiZ nemédme celou dobu postavené venku
na zahrad¢, ale potfebujeme je uklidit pfi Spatném pocasi nebo v zimé&. Jedinou
vyjimkou jsou grily pevné, které jsou uz v zahradé zabudovany. Také kdyz je gril
sloZzeny, miZeme ho postavit tfeba na stal, abychom usSetiili misto. Aby se spodni
Cast téla nedotykala podkladové plochy, je od ného sloZzend konstrukce o 5 cm
odsazena. Tim nemuze dojit k poSkozeni podkladu.

Puvodni zamér prostorove usporného grilu bohuzel nevysel dle planu. Je totiz
vétsich rozmért, coz znamen4, Ze télo je velké 600x400x400 mm a spolu s bocnimi
odklddacimi plochami je dlouhé 1200 mm. A pfestoZe je tu stidle mozZnost sloZend,
zabira diky témto rozmérim stejné€ prostoru jako ostatni grily na trhu, a proto neni
jeho uklizeni snaz$i nez predtim. Nejde ani zasunout na néjaké misto v dusledku
veétsi vysky téla.

Obr. 18 Varianta 2 - sloZena

Obr. 19 Varianta 2

4.3 Treti varianta 4.3

Tieti varianta pokracuje v ideji sklddaciho mechanismu druhého ndvrhu.
Na rozdil od spojeni bocnich noh, které se u ného vyskytovalo, jsou spojeny predni
a zadni nohy a skldpé&ji se doptedu. Zadni jsou pfitom postaveny vyS nez predni
ajsou tudiz i delSi, takze se pfi sloZeni dostanou stejné daleko od t€la. Navic
se na drovni, u které ve slozeném stavu konci samotny gril, zuzuji a zahybaji tak,
aby zapadli do prednich. SloZeny gril timto ziskd celistvéjSi vzhled, a kdyz je
uskladnén na né&jakém hife dostupném misté, napf. v kiln€ pod stolem, mize byt

z Mz

za del$i konstrukci vytazen. Viko by stejné jako télo bylo na malé ¢asti své tloustky
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roz§iteno tak, aby vytvofilo plochu, kterd by se pfi sloZeni nachdzela mezi nohama
konstrukce a tim by branila neZadoucimu otevieni vika pfi pfenosu. Aby nohy
zustaly v dané pozici, musi byt k sobé pfipoutiny odepinacim fetézem. Takto
se pfi grilovani nerozjedou od sebe.

U této varianty jsem zpociatku neuvazoval nad odklddacimi plochami,
ale s dalSimi ndvrhy jsem se je rozhodl zabudovat i sem. Gril by obsahoval pouze
jednu plochu, kterd by méla byt vykldpéci a soucasti téla grilu, pfesnéji jeho predni
stény, kterd by byla rovnd a nikoli zahnutd. Zacinala by pod trovni madla vika,
kde by se nachdzely panty, pfes které by byla v ptipadé potieby sklopena do spravné
pozice. Vyhodou pifedniho uspofdddni odklddacich desek je snazsi pfiprava jidla.
Boc¢ni uspofddéni totiZ nedovoluje tolik se surovinami manipulovat a slouzi pouze
k jejich odloZeni.
vyvozoval tvar samotného grilu. JelikoZ je tato varianta diky sklddaci konstrukci
pfenosnd i bez podpory bocnich drzaki, pocital jsem pouze sjednim madlem,
umisténym na pfedni stén€ grilu a slouZicim k otevirdni a zavirdni vika. Prvni
varianty byly klasické rukojeti pfipevnéné ke sténdm. Ty ale naruSovaly celistvost
grilu, do které uz tak zasahuji nohy, které kvuli své prakti¢nosti dosti vyCnivaji.
DalSim logickym krokem bylo vytvofit madlo, které by bylo soucdsti vika.
Pfi takovémto uspofddani vSak nastdva problém teploty grilu. Kdyby nebylo madlo
dostateCné daleko od ptredni st€ny, mohlo by dojit k popdleni. Ke stejnému drazu
by doslo v situaci, kdyZ by nemélo dostateCnou povrchovou tpravu nebo pokud by
bylo madlo s vikem skute¢né€ jednou soucasti a nebylo by vyrobeno ze dvou riznych
materiald. Viko je tudiZz vyrobeno napf. zumélé hmoty a ma obloukovy tvar,
ktery ptimo navazuje na linie odklddaci plochy. Dalsi variantou je rukojet
vystupujici po celé délce predni stény grilu s bocnimi drzdky, které piechdzeji
do linie na strandch téla. Posledni varianta vychdzi z prvnich dvou navrht madel.
Je to v podstaté klasicka plastova ¢i dievénd rukojet’ zapusténd do vika a mé lehce
obloukovy tvar. Aby u ného bylo vice prostoru pro ruce, je do sklopené odkladaci
desky vyfezén otvor, jenZ navazuje na linii rukojeti.

Nevyhodou je to, Ze télo vypada vuci vysokym nohdm dost subtilné a gril
tak pasobi chatrnym dojmem.

Obr. 20 Varianta 3.1 Obr. 21 Varianta 3.2
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4.4 Ctvrta varianta

Ctvrtd a zdroven posledni varianta, ze které jsem &erpal inspiraci k findlnimu
ndvrhu, je tvofena zdsuvnym mechanismem. Gril neni jako u pfedchozich variant
uplné sklddaci, ale m4 pouze teleskopickou konstrukci, kterd dovoluje nastavit gril
do razné vysky. PocCéateCni a koncové pozice jsou nastaveny ve vysce 60 a 90 cm.
Tyto pozice jsou zvoleny tak, aby se mohlo s grilem pracovat jak vsedé tak ve stoje.
K zajisténi setrvdani konstrukce ve zvolené pozici jsou pouzity vyvrtané diry
a néasledné koliky do nich vloZené. Rdm grilu je tvofen Ctyfma nohama, které jsou
po dvou spojeny ve predu a vzadu. Vrchni Cdst rdmu obkresluje tvar téla a vzadu
se lehce sta¢i smérem dovnitf, ¢imz jsou zadni nohy k sob& bliZze neZ ptredni.
Tim vyvoldvaji dojem, Ze gril nestoji na Ctyfech nohéch ale pouze na tfech. Dalsi
moznosti u tohoto rdmu je, Ze spojeny jsou jen zadni nohy a pfedni jsou oddélené.
Tvarove¢ tato varianta pokracuje v konceptech zminénych jiz ve tfeti varianté. Pti tom
se k tomuto ndvrhu nejvice hodil ten druhy, ktery byl tvofen obloukovou rukojeti
postupné prechdzejici do otvoru, ve kterém je vloZeno prkénko pro odkladdni surovin
a nastroju pro grilovani.

Takovyto gril md vSak problém pfi pfendSeni z mista na misto, jelikoZ se gril
nedd ani slozit ani nemé koleCka, diky nimZ by se dal pfenést. Proto by do rdmu
v horni Casti té€la byly vtlaCeny dva otvory, jeden z kazdé strany, pro snadné&jsi
uchopeni a ndsledny pfenos.

Obr. 22 Varianta 4

4.5 Finalni varianta

Findlni varianta je sloZena kombinaci predeslych navrht. Nejvice se inspiruje
u ctvrtého, od kterého si bere tvar rdmu. Na rozdil od n€j maji ale zadni nohy
pfidéland kolecka usnadfiujici manipulaci pfi pfenosu grilu. Déle rdm vychdazejici
od pfednich kol nepfechdzi do konstrukce zadnich ale do rukojeti, kterd slouzi

4.4

4.5
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k pohybu s grilem. Zadni nohy jsou poté k této konstrukci navafeny na drovni konce
téla grilu. Tvarem té€la se vSak lisi, protoZze opousti od rukojeti kolem celé predni

Vv

Casti a vraci se k jednodussimu, lehce obloukovému madlu zapust€énému do vika.

Obr. 23 Zadni pohled Obr. 24 Piedni pohled

Obr. 25 Rozdil mezi rozloZenym a sloZenym grilem
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5 ERGONOMICKE RESENI I

Vyhoda zahradniho grilu spocivd v jeho prakticnosti. Diky mechanismu
zasouvani podpurné konstrukce se dd snadné&ji uskladnit v momentech, kdy ho
uzZ nepotiebujeme. Tim lze zajistit vétSi rozmezi nastavené vysky. Z ergonomického
hlediska se totiZ pro prici ve stoje hodi vyska kolem 90 cm. Tato hodnota byla
odvozena od zadané velikosti uréené pro kuchynskou linku. Také grily na trhu jsou
obvykle vysoké v intervalu od 80 do 90 cm. Pro prici vsed€ bylo zvoleno 60 cm.
Toto je béZnd hodnota malych zahradnich grili. Vyskou 60 cm je droven grilovaciho
roStu nastavena cca 10 cm nad uroven Zidle ¢i lavicky, takZe se Clovek pii grilovéani
nemusi tolik shybat. Nastavitelnd vysSka je didle vyhodnd u nerovného terénu.
V takovémto piipad€ se vrdmci mezi nastavi gril tak, aby byl roSt vodorovny.
Kdyby nebyl, mohlo by dojit k vyteceni tuki nebo by to mohlo zhorsit pfipravu jidel,
jako jsou parky ¢i klobdsy. Spojené pfedni nohy vytvafeji vétsi plochu a tim maji
tu vyhodu, Ze se gril nepropadd do zemé v situacich, kdy je povrch, na kterém stoji,
mekky. Nosnd konstrukce je navic ve své zadni Casti opatfena koleCky. Neni vSak
u nich zabudovan brzdny mechanismus, jelikoZz ho ve vétSiné piipadi nahrazuji
pfedni nohy a je tudiz zbyteCny. Jedind nevyhoda takovéhoto feSeni je v moment¢,
kdyz kola smeéfuji dolt z kopce. V takové situaci nemohou byt zajisténa ani predni
casti rdmu. Pro usmérnéni pohybu grilu je rdm pfednich kol prodlouZzen
az za samotné télo a je na ném pifipevnéno madlo, které md profil obdélniku
se zaoblenymi rohy. Jeho rozméry jsou dédny 5x2 cm, coZ by méla byt universalni
velikost pro vSechny lidi. K rdmu jsou téZ ptfipojeny odkladaci plochy. Jelikoz opisuji
nez v piipad€, kdyby mély rovné hrany. V rozloZené pozici také vyvoldvaji dojem,
Ze obklopuji osobu pracujici s grilem a tim ji usnadiiuji odklddéni surovin a pfipravu
jidla.

g

Obr. 26 Gril nastaveny na 85 cm Obr. 27 Gril nastaveny na 60 cm

strana

29



Ergonomické reSeni

Vnittek grilu se d€li na tfi Casti. Pocitiny od spodu to jsou prostor
pro cirkulaci vzduchu a pro vyhaslé uhli, které propadlo z druhé €asti, kde se nachdzi
palivovy rost. Poslednim je grilovaci rost. JelikoZ je tvar grilu feSen tak, Ze kolem
grilovaného jidla vytvari tfi stény, které by meély branit pusobeni nepfiznivych
ptirodnich jevl, jako je napf. vitr, nedd se sroStem jednoduSe manipulovat.
Aby se dalo prilozit klasickym zpusobem, coZ znamenda shora, jsou ke grilovacimu
roStu pfidéldna madla vystupujici z grilu na hranici vika a téla. Neni tudiZ potifeba
dalSich pfisluSenstvi proti spdleni, jako jsou utérky, rukavice ¢i neckteré kleste,
pomoci kterych by se musel ros$t sunddvat. Ten je tvotfen kombinaci kruhového
a obdélnikového profilu. PficemZz se vic blizi tomu obdélnikovému. JelikoZz ma
aZ na zaoblené rohy stejny tvar, daji se na ném pfipravovat jidla, kterd potiebuji delsi
plochy a v dasledku zaobleni hran jak ros$tu, tak grilu se usnadniuje nasledné Cisténi.

Viko neni celé sundavaci, ale je souCasti grilu a pouze se vyklapi.
Pti vyklopeni vznikne ze stén jiZ zminé€nd ochrannd hradba, ktera je jeSt€é umocnéna
otevienym vikem. KdyZ je zaviené, da se s grilem nejen grilovat ale také péct a udit.
Jeho dalsi vyhodou je ochrana pted deStém v situacich, kdy se pocasi razantné
zmenilo béhem kratké chvile a pfiprava jidla uz néjaky Cas probihd. Rukojet slouzici
k otevieni vika je CasteCné zapusSténd dovnitf, aby tolik nenaruSovala celistvost grilu
a CasteCné€ vystoupld pro vétsi manipulacni prostor. Ve spodni €asti jsou do grilu
zabudovdna dalsi dvitka slouZici k odstranéni vyhofelého paliva. Maji k sobé&
pfidélané podobné madlo jako u vika, které se vSak 1i§i v tom, Ze jejich soucasti je
i praduch pro vstup vzduchu do grilu. Nékomu by se mohlo zdat, Ze by jeho otevieni
mohlo pfekdZet manipulaci s dvifky, ale ty vétSinou pii grilovdni neotevirdme
a ani tak by to nemélo piili§ vadit.

[ kdyZ bude barevné feseni jest€ zmifilovdno v dalSich kapitoldch, mélo by byt
castecné zminéno i1 zde. Gril ma tfi zdkladni barvy, které je moZno v zdjmu
zakaznika libovoln€ ménit. Z ergonomického hlediska je ale dualeZzité, Ze tyto barvy
rozliSuji povrchy, se kterymi se miiZze volné manipulovat od téch, které jsou
ovlivnény tepelnym proudénim v grilu. Aby se cClovek pfi Spatném zachdzeni
nepopalil, mél by se dotykat pouze madel a ¢asti podptrného ramu.

Obr. 28 Dolni pruduch Obr. 29 Horni priduch
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6 TVAROVE (KOMPOZICNI) RESENI [

Tvarové je zahradni gril navrzen s ddrazem na jednoduchost a vizudlni
celistvost. Od ostatnich grild na trhu se 1iSi predev§im dirazem na nosnou
konstrukci. Rdm vypad4 jako by byl vyroben z jednoho kusu, ktery prechazi od zadni
Casti, kde je pripojeno drzadlo, dopfedu a obloukem se sta¢i doli. To se opakuje
inadruhé strané a tyto dveé Casti jsou spojeny. Ke konstrukci jsou pridélany
i odkladaci plochy opisujici tvar rdmu. To mé za nasledek, Ze se, ve sloZené pozici,

Od konkurence se také lisi tvarem té€la, jehoZ zdkladem se stal kvadr. Bo¢ni
profil je vSak notné€ zaoblen, tudiZ ptfipomind spiSe grily s kruhovym tvarem nez ty
s obdélnikovym. Bo¢ni strany jsou vSak z vetsi Casti rovné. Takto jsou uzpusobeny
tomu, aby se na n¢ dal prid€lat rAm bez vétsi potiZi. Horni pohled je ovlivnén tvarem
grilovaciho roStu, ktery je obdélnikovy se zaoblenymi rohy. Proto gril tento tvar
kopiruje. DalSim znakem je jeho celistvost. Jak jiZ bylo zminéno, viko nijak z grilu
nevycniva. I kdyz to nebyl vytvarny zamér, pusobi gril s vikem u nékterych lidi jako
slavnd herni postava Pac Man.

Z estetické stranky neni ke grilu pfiddno nic, co by nemélo z vétsi Casti
prakticky charakter, jelikoZ by mél byt gril predevSim funkcni.

1,
7

—

350

470

440

Obr. 30 Rozméry
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7 BAREVNE A GRAFICKE RESENI

Barevné feSeni je navrZzeno za ticelem rozliSeni tif hlavnich Casti, kterymi jsou
télo, rdm a plochy slouzici k manipulaci. T¢€lo grilu je bud stiibrné, nebo Cerné
barvy. Plochy uréené pro manipulaci jsou na druhou stranu svétle Sedé az Cerné. Tyto
varianty jsou vzdy kombinovany tak, aby vyvoldvaly kontrast odliSujici funkcni
plochy od samotného téla. Déle je rdm zbarven do Cervené Ci Sedé aZ Cerné barvy.
Cervend je pouZita z toho diivodu, Ze je barvou ohné a zdiraziiuje tak funkci grilu.

Obr. 31 Barevna varianta 1 Obr. 32 Barevnd varianta 2

Obr. 33 Barevnd varianta 3 Obr. 34 Barevn4 varianta 4
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Konstrukéné-technologické reseni

8 KONSTRUKCNE-TECHNOLOGICKE RESENI 8

8.1 Konstrukéni reSeni 8.1

Gril ma v podstaté velmi jednoduchou konstrukci. Jeho t€lo je stejné€ jako
viko vyrobeno z plechu. Proud vzduchu vnikd do grilu spodnimi dvitky. Déle
prochdzi roStem urenym pro palivo, kterym je v naSem piipadé dievéné uhli
¢i v urcitych situacich dfevo, kde se ohfeje na teplotu alesponi 240°C. Dalsi etapou
proudéni je grilovaci rost, na kterém se ohfatym vzduchem pfipravuje jidlo. Nakonec
z grilu unika bud’ volné, nebo skrze k tomu ur¢enymi praduchy. Ty jsou nastavitelné
z divodu regulace teploty, kterd neni natolik dilezita pfi samotném grilovani, ale da
se vyuzit v situacich, kdy potifebujeme né€co upéct ¢i vyudit. Nastavitelné nejsou
jenom otvory, kterymi vzduch vychdzi, ale i ty, jimiZ se dostdvad dovnitf. Na rozdil
od téch prvnich nejsou samostatné, ale jsou soucdsti madel. NenaruSuji tak celkovy
tvar. RoSty nejsou uvnitt grilu pfidéldny na pevno, ale jsou pouze podepieny
obvodovym rdmem. Diky tomu se daji vyndat v pfipadé, kdy je potieba gril vycistit.
Vnitini prostory jsou od sebe odsazeny 10 az 15 cm. To je z dGvodu nutnosti vétsiho
objemu hlavné pro ty ¢4sti, kde je uloZeno palivo.

Rém je feSen zdsuvnym mechanismem. Hlavni Césti je konstrukce, kterou
méZzeme vidét ve sloZeném stavu, a sestdvéd z obloukové zahnuté tyge. Cést spojujici
ob¢ strany je samostatnd soucdstka, kterd je ke konstrukci pfipojena dal§imi dvéma
tyCemi zabudovanymi do téch ptedchozich. VySka m4 spolu se zdkladnimi dvéma
pozicemi, tedy 60 a 85 cm, 8 nastavitelnych stupnd, které jsou vétSinou vzdaleny 5
cm. Vyjimku tvofi stupné nésledujici, za témi krajnimi. Ty jsou vzdileny pouze
2,5cm. Vyska grilu je zajiStena jednoduchym mechanismem, jenZ sestiva
z vyvrtanych otvora a jisticich kolika, které jsou opatfeny pruzinami proti vypadnuti.
Takto si nemusime davat pozor, kam je pokldddme. Pouze je tedy povolime
a nastavime potfebnou vysku, kde ji kolikem zajistime ve sprdvném otvoru.
Ke konstrukci jsou piipojena dvé kola zajistujici pohyblivost celého zafizeni a jsou
spolu spojena jednou osou prochézejici zadnima nohama.

/

\

Obr. 35 Proud vzduchu
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8.2

Konstrukéné-technologické reseni

8.1 Materialy

Hlavnim pouzZitym materidlem pro vyrobu grilu je nerezovd ocel. PouZita je
ve formé plechu o tlousStce 6-8 mm, ktery je smaltovdn, aby byl méné nachylny
ke korozi a propdleni. Tomu napomdhd i to, Ze jsou jednotlivé dily spojeny
vyrobeny z pokovované oceli. Rdm je vyroben z duralu, ktery gril diky své nizsi vaze
odlehCuje vice, nez kdyby byl pouZit jiny materidl, a stidle zachovavd potfebnou
pevnost, aby gril udrZel. Jako materidl pro dotykové plochy, napt. pro madla, jsou
pouZzity tepeln€ odolné plasty.
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Rozbor dalSich funkci desénového navrhu

9 ROZBOR DALSICH FUNKCI DESIGNERSKEHO NAVRHU 9

9.1 Psychologicka funkce 9.1

Zahradni gril na dievéné uhli vyvoldva prijemné pocity. Hodi se k dlouhym
letnim dntiim, kdy se ¢lovék snaZzi relaxovat. Dlouhd piiprava ke grilovani a nasledna
slozitd ddrzba je v pfipadé psychologické funkce spiSe vyhoda. Lidé, ktefi gril
obsluhuji, si mohou pftipadat, jako ve starych Casech kdy se jidlo pfipravovalo venku
pod otevienym nebem. Gril je vhodny i v pfipad€, kdy chce cloveék oslavovat
se svymi prateli.

Krasné letni odpoledne, spousta znamych, napiiklad i u nds velmi oblibené
pivo spolu s vynikajicim masem, které z grilovdni na dfevéném uhli ziskd svou
specifickou chut’, vyvoldvaji pocit klidu a pohody.

9.2 Ekonomicka funkce 9.2

Vyroba grilu neni nijak sloZitd, jelikoZz je vcelku jednoduchy. Nevymyka
se z normalu ani po vyrobni ani po materidlové strance. Pokud vezmeme v potaz
materidly, postup vyroby a design bude se pohybovat kolem stfedniho cenového
praméru grilt, které se nyni prodavaji. Cena by tedy meéla byt néjakych 8000 K¢.

Gril je tedy kvalitné vyroben, ma zajimavy sv&Zi design, ktery se vSak stdle
drzi praktického vzhledu. Diky vSem témto zdleZitostem by o n& mohl byt na trhu
zdjem.

9.3 Spolecenska funkce 9.3
V dnesni dobé& nenfi nijak zvlaStni vlastnit zahradni gril, at’ uzZ je jakéhokoliv
typu. Presto vypadd vétSina z nich velmi podobné. Tento gril by mél ¢4steCné
vyCnivat z davu. Je uren spiSe lidem mladsi generace, kolem 30 let, ktefi potiebuji
vlastnit véci, které se asponl trochu lisi. Je proto ureny spiSe k posezeni u piva

a tfeba i k néjakym venkovnim hrdm.
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ZAVER

V ramci bakaldfské priace jsem mel navrhnout novy moderni vzhled
zahradniho grilu na dfevéné uhli. Pfi navrhovani jsem se zaméfil na kompozici téla
grilu a podpurné konstrukce v zavislosti na variabilité s jeho manipulaci. UvaZoval
jsem tedy nad ergonomickym, technologickym a estetickym feSenim.

Nakonec jsem navrhl vizudlné jednoduchy gril, ktery se celkové snazi
zjednodusit grilovani, uskladnéni a vymeénu paliva.

Bohuzel je tento ndvrh ve stavu konceptu. Bylo by potieba vyrobit prototyp,
u kterého by se zjistilo, jestli jsou navrZené mechanismy z ergonomického hlediska
vyhodnéj$i nez ty stdvajici.
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DESIGN ZAHRADNIHO
GRILU

HORNi PRODUCH SPoODNi PRODUCH ROST NA GRILOVAN{

ERGONOMICKY POHLED

Zahradni grilovani se ve 20. stoleti stalo velmi oblibenou spole€enskou €innosti.
Dnesni grily vSak pUsobi stale stejnym dojmem. Proto je tento gril navrhovan s diirazem
na tvarové a ergonomické feSeni, které by pulsobilo dynamickym a ergonomicky
pristupnéj$im dojmem. Zaroven byl zachovan tradiéni vzhled, aby si je zakaznik nemohl
splést s jinym produktem. Z technologického hlediska se jedna o grily na dfevéné uhli.
Jidlo diky nim ziska lepsi chut a vyvolava pocit tradiéniho opékani masa v pfirodé, ktery u
ostatnich zpusob grilovani nedocilime.

s Design zahradniho grilu
u Sta V Autor: Michal Kfivan, 3.ro¢nik, 2009/2010
Obhajoba: Eerven 2010
Vedouci préace: doc. akad. soch. Miroslav Zvonek, Ph.D.
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Ustav konstruovani, Obor Primyslovy design




