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1 Uvod

Priroda ndm ponuka Siroké spektrum zdraviu progmészzdrojov, ku ktorym
neodmysliténe patria li¢ivé, aromatické a koreninové rastliny. &iraz olfubenejSie
v ¢erstvom stave a v dneSnom kulinarskom svet®saz viac labuznikov a vyznasav
zdravej stravy teSi z ich kvalitného pestovartianakupu pre priamu spotrebu ako
kuchynského korenia.

Zelené korenie su rastliny pestované alebo rastlmiyne pozbierané v prirode.
Okrem svojho zdravotného prinosu dok&Zzu senzorickylepSova pokrmy
prostrednictvom farby alebo Specifickych arom. iekinam mozu ozdobizahradu
a sluzt’ ako dekoracia.

Bazalka pravd@cimum basilicuni.) je prastara kultirna rastlina od staroveku
pestovana Vv Indii a Egypte. Bazalka je ¢iN@ a posvatna rastlina vyuZzivana
v gréckokatolickych obradoch, budhistickych a histickych cirkvach. Sluzi na
kulinarske, terapeutické, farmaceutické pouzities&hové latky bazalky maju vyrazny
acinok na dobré travenie, pdsobi proti naduvaniutikbf&ovo, pozitivne na vykovanie
traviacich Stiav a proti zapalom. TieZ osvieZujeldg jej ardma pdsobi nalukinenie a
zlepSenie nalady. Pre svoje antibakterialdeky sa pouZziva v pteve] a vlasovej
kozmetike, v likérnictve a pre wa tiez v parfumérii. Je korenim zeleninovych
a paradajkovych polievok, or@k zvla§ v spojeni s cesnakom a olivovym olejom.
Hodi sa do Salatov, syrov, pokrmov z mletého maaapizzu, do fazuli, nakladanych

uhoriek, k cestovinam a k v&jgym pokrmom.



2 Cier prace

Cielom bakalarskej prace bolo charakterizbvdruh Ocimum basilicumL.
z hadiska systematiky a morfologie, popistechnologiu kultivdcie a it hlavné
kvalitativne znaky (obsahové latky) bazalky voralacerstvého zeleného korenia.

Dalsim ci#om bolo vyhodnoti odborné informécie, tykajuce sa vnuatornych
a vonkajsich faktorov, ktoré ovplyuju kvalitu produkcie zeleného korenia (odroda,
teplotné a svetelné podmienky, zavlaha, vyzivassaty, vyskyt patogénov a pod.)

Na zéklade zistenych vysledkov bolo ulohouiturizikové faktory v priebehu

kultivacie a pozberovej Upravy zeleného korenia.



3  Literarny prehrad

3.1 Lietivé, aromatické a koreninové rastliny

Hranica rozdelenia rastlin na diee, aromatické a koreninové (LAKR) nie je
ostra, zaradenie do jednotlivych skupin zaleZip@ssbe prevazujucich pouziti. Flora
strednej Eurdpy zaznamenava asi 430 druhov divasticich bylin a 40 druhov
stromov a krikov, ktoré su zaradené medzivié rastliny.

Liec¢ivé rastliny obsahuju terapeutickycinné latky pouzivané vo veterinarnej
a huméannej medicine, alebo latky so SirSim uplamer kozmetike a potravinarstve).
Cerstva ligiva rastlina sa vyuziva zriedk&astejSie sa upravuje - hlavne susenim - za
Gcelom stabilizacie obsahovych latok. Takto sa s&wavinou pre vyrobu li@v, pre
izolaciu silic, alkaloidov, olejov a pod. (Taufeig\2014).

V poslednych rokoch sa zaujima stéle \fadi, ¢i uz odbornikov alebo laikov,
o prirodu a zdravy Zivotny Styl. Masové znovuobjaeeliecivych rastlin je jednym
z ve’'mi prijemnych vzdorov v s(tasnej pretechnizovanej spdhmsti. Nejedna sa len
o datasny modny trend, ale podprahovi potrebwatie prirodzenéhog¢o ¢loveka
sprevadza po celé roky¢a mu bolo vzdy k Uzitku. Pouzivanie dieych rastlin nie je
blizke iba ¢loveku, v prirode je moZné pozorevavieratd, ktoré si v kritickych
situaciach dokadzu sami naordinévaa dany hendikep ta spravnu bylinu (Mg,
2011).

Aromatické rastliny slizia ako zdroje vonnych latok. Tymito latkami su
predovSetkym silice a kumariny. Silice sa izolgj@elych rastlin, alebo ichasti.

K izolacii silic sa pouzivaju postupy destii@ (vodou a parou), extraké a lisovacie
(Tauferova, 2014).

Koreninové rastliny s ingrediencie pouzivanécerstvom, ale aj v suSenom
stave pri priprave réznych pokrmov. VyzZofl sa obsahom aromatickych latok
(¢uchovo a chtovo vyraznych), ktoré ovplywja arému, vzhad potravinarskych
vyrobkov alebo jedal. Mimo traghhého pouZzitia pre zlepSenie aromy a farby pokrmov
sa navracia aj ich vyuZzitie ako konzetmg prostriedok. Nesporny je aj ich zdravotny
prinos (Neugebauerova, Vabkova, 2008). Jeho vyzmajadle je terapeuticky aj
dieteticky (Leifertova, 1998).



3.2 Bazalka akoerstvé zelené korenie

Ako zelené korenie oztimjeme skupinu rastlin, ktoré v kuchyni pouzivame
k zlepSeniu chuti a vone pripravovanych pokrmowsugou véerstvom stave (Pokluda
et al, 2010). Ak sa korenie pouZiva tymto spdsobiak,je povazované za potravinu
k priamej spotrebe (Elviss et al., 2009).

Okrem pestovanych druhov mézeme zelené korenieatziskastlin véine sa
vyskytujucich v prirode vratane burinovych ras{iNeugebauerova, Vabkova, 2008).

Cerstvé aromatické rastliny su Pddiska vyZivy sice malym, ale déleZitym
zdrojom vitaminov, mineralnych latok, silic, lor ad’alSich sekundarnych metabolitov
(Pokluda et al, 2003).

Na rozdiel od suSenych bylin sierstvé bylinky povazované za kvalitnejSie,
sviezejSie a chutnejSie. Akostné znadgrstvych kuchynskych bylin sG do znaj
miery vizualne a zdtaju vziad svieZosti, uniformitu \&osti, tvaru a farby.
K dispozicii ich mame tradihe z kuchynskej zahrady alebo z regionélnych trhov.
(Cantwell, Reid, 1993).

Fytoterapeuticky bazalka pdsobi ako karminativurstomachikum
a spazmolytikum. \fudovom ligitel'stve ma viéky vyznam ako diuretikum, proti
bolesti hlavy a pri nespavostierstvé listy sa pouzivaji tieZz v homeopatii.

Bazalka je celosvetovo hospodarsky najvyznamné§Si@ninova rastlina a je
druhym najpredavanejsim druhom koreninovych rastlsbchodnych mgazcochCR
(Stefekova, 2007).

NajpouzivanejSie sderstve vékolisté bazalky, ktoré su Vi aromatické, tiez
nazyvaneé francuzske alebo talianske bazalky, alZipaju sa af’alSie typy bazaliek,
bud s rdznym tvarom listu, farbou aleboid. Stale viac sa komercionalizuju aj
citrénové alebo Skoricové bazalky (Putievsky, Galagi, 1999).

Taliansky trh je najrozSirenejSim trhoméegstvymi plodinami ateda aj
bazalkami, ktoré st bezne pouzivané pri vyrobeopgsh oméok. Cerstva bazalka je
¢asto pouzivana v stredomorskej kuchyni s potravinako su paradajkové jedla,
zelenina, Salaty, pizza, maso, polievky a morskédyl Je v3eobecne zname, Ze
pritomnos silic a ich zloZenie duje konkrétnu ardmu rastliny a dhkorenia, zatiBco
inak zafarbené napéervenolisté bazalky sa pouZzivaju na dekoratiwredyFrabboni,
2011).



Jednou zo zvlaStnych vlastnosti bazalky je, Zevareni rychlo strdca chiu
a aromu. Z tohto dévodu by malatbgridavana do pokrmov alebo ota& na koniec
varenia alebo dokonggerstva, aby mohli byvyuzité priaznivé vlastnosti tejto rastliny
(Pleasant, 2004).

Obréazok 1: Ocimum basilicum L. (Brajerova, 2015)
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3.3 RodOcimum L. — bazalka

Zaradenie rodu Ocimum L. do botanického systému (Paton, 1992) :

¢elad’: Lamiaceae
podtelad’: Ocimoidae
sekcia:Ocimum
subsekciaGratissimaBenth

Ocimum gratissimurh.

subspeciegyratissimum
varieta:gratissimum
varieta:macrophyllum

subspeciedrigense

Ocimum natalensPaton

Ocimum spicaturbeflers

Ocimum jamesitabald

Ocimum cufodontiPaton

Ocimum numularidaton

subsekciaOcimum

Ocimum kilimandscharicur@urke

Ocimum kenyendeaton

Ocimum basilicunt..

Ocimum americanur.
varietaamericanum
varietapilosum

Ocimum forskoleBenth.

Ocimum fischerGirke

Ocimum circinatunPaton

sekcia:HierocymumBenth.

Ocimum lamifoliunBenth.

Ocimum masaiendeaton

Ocimum tenuiflorunt..

Autor ale d’alej uvadza, Ze presné taxonomické rozdelenie kywzptavej
neexistuje¢o vysvetuje ako désledok hybridizacie a vysokej variabitiito druhu.
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3.3.1 Pdvod a rozSirenie rod@cimum L.

Existuje niekdko tedrii povodu rodWcimumL., pricom miesto pévodu bazalky
nie je jednoznéne vymedzené (Jirasek, Stary, 1989). Miesto pévardwdepodobne
nie je len jedno, avSak Usudky odbornikov sa rézRivotna domovina je neista
z dévodu prastarej kultivacie v Egypte a Indii.

Pod’a Kresanka a Dugasa (1985) je bazalka pdvodne fabsiey druh a do
Eurdpy sa dostala v 16. stéfa Indie a Irdnu ako ozdobna kvetina. TomSovidO(®0
utvrdzuje pévod v Prednej Indii. Heeger (1956) w&dzZe je pravdepodobne
udomécnend iba v prednej Indii. Je rozSirend vguanstrednej Eurdpe, vynirtioe
splanie (Osik, Olomouc) (Neugebauerova, 2006).

Povod bazalky trebaThda v tropickych oblastiach. Prirodzene sa vyskytuje
v tropickej Amerike, Afrike a Azii, ale vdladom k jej vékej popularite sa pestuje a
kultivuje po celom svete v teplom a miernom pashigtynen, Holm, 1999). Olbili
si ju tiez v Taliansku, Francuzsku, Nemecku, Arglic Amerike na Kaukaze,
v Strednej Azii a inde (Lanskéa, 1999).

V obdobi rimskeho cisarstva sa bazalka prezyvkitalgvskou bylinou®, nielen
kvOli svojmu cennému ligvu a koreniu, ale aj kvoéli tomu, Ze bola I'dbenou

zahradnou rastlinou, ktora sluzila ako dekoracieggtr, 1956).

3.3.2 Botanicka charakteristika druhuOcimum basilicum L.

Bazalka je v naSich podmienkach jed@oi bylina s priamou rozkonarenou
bylou (Kéna, 2004), bohato vetvenou. Je 20 — 40 cm vysoka, &ebo kratko chlpata,
tupo 4hranna az takmer obla.

Listy su diho stopkaté, s eliptickou az &ju, dlhou 3 — 4 cm a 2 — 3 cm Sirokou
cepdou, casto s pretiahnutou &iou, celokrajnou az riedko zubatou, k bazi sa
zuzujacou. Listova stopka je dlha 10 — 12 mm. (Towviis 2000). Heeger (1956)
uvadza, Ze listy sa roznia dadr6znych odrod. Na spodku sU nezaoblené, vzdialené
nepatrne pilkovité. Farba listov je svetlozeledatmavozelena, leskl&jastane je
listovacepd na povrchu vinita aZljpizgierovita.

Lichoprasleny su chudokveté, kvety kratko stopkakéalich je napadne

dvojpyskovy, horny pysk je celistvy, okrahly, doljgyso 4 trojuholnikovymi, Spicatymi
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cipmi, koruna je dlha 10 — 15 mm, biela, horny pjgskiierne vyklenuty, 3 — 4 lalay,
dolny je takmer plochy, celokrajny alebo nepravideplytko zubaty. Podsemenikovy
Zl'aznaty val je 4lakny s prednym najdlhSim lalokom, zadny lalok je raigi, okraje
laloku su celistvé. Plodom je tvrdka, ktora je 13,5 mm dlhagiernohneda a pri
navlhéeni sliznatie (Tomsovic, 2000).

Korefiova sustava pozostava z dobre vyvinutého hlavnéhaik, ktory je bohato
rozkonareny (Kéa, 2004)

Bazalka je medonosnou rastlinou. Bazalky sliZiaami dobra ¥elia pasSa (Heeger,
1956).

Kvitne v obdobi od jula do septembra, kvety su paraych |6zkach zloZzené zo
Siestich praslenoch (kvietkov) Zltobielej farby,sggvité, vo vrcholovom lichoklasu,
hojne navstevovanésglami. Celad’ hluchavkovité amiaceag Drogou je bazalkova
viat’ — Basilici herba(Herba ocimi citrat) (Neugebauerova, 2006).

Kli¢ivost’ je 65 %. SkuSka Klivosti sa robi pri striedavej teplote na svetleva t
14 dni (Kikava, Petikova, 1989).

3.3.3 Druhy a odrody roduOcimum L.

Rod Ocimum L. je charakteristicky J&kou premenlivogou tak v chemickom
zloZeni, ako aj v morfologiiCahkos opelenia vedie k vzniku Vkeého p@tu druhov,
poddruhov, odréd a foriem, preto osivo kultivarcazblky byvacasto nazvané pdd
vone alebo pda vyraznych morfologickych znakov (Hiltunen, Holi©99).

Simon et al. (1994) uvadza viac ako 50 druhov hekzalvyuZivanych a
pestovanych vo svete, najma v Severnej AmeriketliRasn6zu vyzerd identicky a
pritom ma’ odliSna véiu, alebo mézu poskytovaovnaku aromu a vihdom sa ligi
NajznamejSie odrody uvadza 'Anise’, 'Horapha' (adzv&a); 'Lettuce Leaf,
'‘Gecofure, Bavires', 'Gigante' (Salatovy typ listtlemon, Lime', 'Mrs. Burns'
(citronova chd); 'Licorice', 'Cinnamon' (sladka, Skoricova); '§piBush' (korenitd),
‘Camphor' (gafrova vta), 'Compakt’, 'Minimum’, 'Bush fine Leaved' (z&lemenSie
listy, krickovity habitus); 'Dark Opaal’, 'Metalica’, ‘OsmiiRed Rubin’, 'Purple Rufles’
(fialovocervené , puppurové listy, ruzové kvety).

Heeger (1956) rozdelil bazalku prava do troch aped’a typu rastu rastliny na

nasledovné variety a subvariety:
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Ocimum basilicum L. var. pilosum (Willd.) Bentham

Tato varieta je vigmi zriedka pestovand, jedna sa skoér o planu baz&kanka

rastliny je vystipena asilne vetvena. Listy stokeljné, pozifne a malé.

Kvetenstvo je dIhé, husto chipaté a korunné platky&sSinou lysé.

Ocimum basilicum L. var. anisatum (Hort.) Bentham

Stonka je oproti predchadzajucej odrode viac vepeiad a slabo ochlpena. Listy su

silnejSie a vé&Sie. Okrajéepele je zretme pilovity. Rastlina ma citrénovu aromu.

Ocimum basilicum L. var. glabratum Bentham

Stonka je vzpriamena. Cela rastlina okrdiahko nariasenych kvetnych osi

a kalichov je lysa. Heeger (1956) zditge Kk tejto odrodedalSie subvariety

a zahradnicke formy:

subvar. wulgare Alefeld

Listy su stredne J&é a nepravidelne vrubkované. Kvetenstvo je
jednoduché, lichoklasy prétné, avsak ojedinele skratené.

-f. densiflorum Bentham Lichoklasy mézu by silnejSie latkovito
usporiadané f. thyrsiflorum L.. Posledna uvedena forma je pestovana
nagastejsie.

subvar. majus (Hort.) Bentham

Jedna sa o Veni vzacnu pestovanu bazalku. Jésiého vzrastu nez
subvarvulgareAlefeld. Listy su zelené a rovné.

subvar. furpurascens Bentham

Tato subvarieta bola sdidnajdélezitejSou pestovanou formou bazalky
vo starom Egypte. Je podobna subvanetgare Alefeld. Kvetenstvo

je celkom lysé a farba rastliny prechadza v tmawpprovu.

subvar. difforme Bentham

Listy su viac klenuté.

Dalie zaznamenané varigdgimum basilicuni.. (The plant list, 2012) su:

Ocimumbasilicumvar. basilicum

Ocimumbasilicumvar.thyrsiflorum(L.) Benth.

Ocimumbasilicumvar.album(L.) Benth.
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Pod’a tvaru listov uvadza Heeger (1956)ISie delenie:
- silnejSie klenuté, tuhé listyf- pelvifolium Alefeld;
- pilovité az hiboko vykrajované listyf-fimbriatum Hort .;
- silnejSie kierave listy {. crispum /Burm./ Camus,
- bublinaté listy {. bullatum /Lam./ Alefeld.

V Ceskej republike sa pestuji prevaznéketisté svetlé zelené kultivary, okrem
toho existuju nizke, malolisté ('Compakt', 'Lim&lanes’), svetlo zelené, ako aj obe
typy fialovo zfarbenych kultivarov (TomSovic, 2000)

Rinzler (1990) rozdaije typy bazalky pokh vone a chute. RozliSuje bazalky
fialové s korenitou chiou, sladké s anizovou dfau, citronové a Skoricové typy
bazaliek.

Haban et.al. (2001) uvadzialSie odrody napr. 'Grant Vert de Genes', '‘Grol3es
Grunes' (zelené Vké listy); 'Mittelgro3lattriges Grines' (zelenéresine véké listy);
'‘Greek' (drobné listy); 'Atropurpureum’, 'Metali¢falové, purpurové listy); 'A Foglia
di la Huga' (zelené keravé listy), 'Piccolo’, 'Piperitianum' (tmavozeaiefisty),

‘Cardinal’ (dekorativne listy).

Odrody 'Olie' a 'Litra’ boli porovnavané s 11 zahtmyimi odrodami z Padiska
produkcie wate a mnoZstva silice. Sortiment sa odparabohati aj o druhyOcimum
gratissimumL., O. sanctuni. aO. canumSims., ktoré su kvalitou drogy porovnété

s bazalkou pravou (Haban, 2001).
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3.3.3.1 Charakteristika vybranych odréd bazalky pravej

‘Bavires'

Odroda je vyBachtena firmou SATIMEX Quedlinburg v Nemecku. Listya
vyraznej zelenej farby s intenzivnou aromou. Rawdl’kolistym bazalkdm. Povrch listu
je jemne bublinaty, leskly, jemne zvineny. Ivfé dobre rozkonaruje a vytvara
polokricky. Kvitne bielo a je odolna Wb chorobam. Pouziva sa ako korenina v
cerstvom stave do rédpkovych Salatov, k vajmym pokrmom, k cestovinam, na r6zne

druhy masa, ryb a k divine (Pekarova, 2010).

Obrazok 2: Ocimum basilicum L. 'Bavires' (Brajerova, 2015)

'‘Compakt'

Atraktivna odroda vy&chtena v Taliansku firmou ANSEME S.p.A. je dostupn
aj na naSom trhu. Ide o drobnolistt bazalka s kdamyan krickovym vzrastom, ktory
si zachova aj bez zastipovania. Patri do kategdii&ych odr6d, dorasta do vySky
0,3 m. Jej vyhodou je neskorSie kvitnutie a rycbl@astanie po zrezani. Arébma je
vyrazne korenena. Kvitne bielo. Je vhodna ako ol&aspnikova rastlina na balkény a

terasy obytnych domov (Pekérova, 2010).
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'Purple Opaal’

RuZzovokvitnucatervenolista odroda je vidchtena firmou ANSEME S. p. A.,
Italia (Baratova, 2006). Listy ma tmavo purpurovirazne zubkované a lesklé s jemne
bublinatym povrchom. Jedna sa d’we aromaticky kultivar bazalky, ktory sa pouziva
k ochuteniu ryzovych pokrmov aleka svojej farbe je dlibenou stagou
bylinkovych octov. Vyuzitie aj ako okrasna rastlifRekarova, 2010).

RN
p - . ...
' ' . o aa

Obrazok 3 Ocimum basilicum L. 'Purple Opaal' (Brajerova, 2016)

'Lettuce Leaf'

Patri medzi zelenolisté, Molisté typy bazaliek talianskej provincie. Je grie
rastica odroda, Vmi Urodnd, dorastajuca vysku 0,7 m. Listy ma seeflené, Siroko
ovalne s bublinatym povrchom. Kvitne bielo. Chaesisticka je jemna a korenista
ardma (Pekérova, 2010). K listy maju arédmu sladkého drievka a Skorice (Bfay
2003). Vhodna k cestovinovym jedlam &erstvym Saldtom (Pekarova,
2010).Vynikajuca chti je vhodna pre pouzitie do pesta alebo s platkaanagajok
(Mayers, 2003).
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Obrazok 4: Ocimum basilicum L. 'Lettuce Leaf' (Brajerova, 2015)

'‘Méanes'
Drobnolista tmavozelena bazalka kompaktného vzrasfemnou bazalkovou
vénou so sladkym nadychom. Rastliny vynikaju vyrovraioao a je vhodna pre

pestovanie v kvetirédch, truhlikoch a vo Mimej péde (Ohanka, 2007).

Obrazok 5: Ocimum basilicum L. 'Ménes' (Brajerova, 2016)
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'Red Rubin'

Pevné purpurové listy vo vsine pripadov bez zeleného zafarbenia. Prijemna
tradicnd véia aardma s krasnymi kvetmi podobnymi levanduli.avitglelnym
zaStipovanim kvetu je mozné docieliohatého vetvenia a taktiez si bazalka dlhSie

uchova svoju arému (Ohanka, 2007).

Obrazok 6: Ocimum basilicum L. 'Red Rubin' (Brajerové, 2016)

3.4 Technolégia pestovania

Metbdy pestovania bazalky volime fadtelu jej vyuzitia, na ligivo, na
produkciu silice a na korenie v suSenom alé&rstvom stave.

Pestovanie rastlin pre predagerstvom stave sa liSi od klasickych technologii
pestovania li@vych a koreninovych rastlin. Rastlinam nie je méZvykona zber
jednorazovo, ako to prebieha u rastlicamych k priemyselnému spracovaniu. Pre
plynulog’ dodavok na trh sa zbera priebezne cell végatdobu, je vyZzadovana stala

kvalita a konstantny vlad produktu. Pre zachovanie vysokej kvality je auta’mi
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opatrna manipulacia so zberanym produktomlaweychle pozberové oSetrenie. Zber
je rwny. Pre produkciu 1 kgerstvych vyhonov tyZzdenne sa u drubcimum basilicum
L. uvadza potreba vysadby 200 ks rastlin. Trvastiaberanych rastlin je obmedzena.
(Stefkova, 2007).

Bazalka pravd sa mnozi generativne. Pestuje saidspdsobmi - z priameho
vysevu alebo z predpestovanej sadby. ¢BstejSim spdsobom pestovania bazalky
pravej je zaloZenie porastu z predpestovanej saablgtorom sa skrati doba pestovania
o dva tyzdne. Tento spOsob pestovania je hemgsi pre pestovanie bazalkycenej
pre el akocerstvého zeleného korenia. Zardv&a pre tento del pestuje prave ako
¢repnikova kultdra. Priamy vysev je vhodnejSi lea pajteplejSie oblasti (MikeSova,
Lutovska, 2004; Neugebauerova, 2006). Dari saggepsSie po hnojenych zeleninach
a okopaninach (Haban, 2001).
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3.4.1 Priamy vysev

Priamy vysev sa vyuziva pri Keovyrobnom pestovani bazalky, gm je
dolezité ziské vysoko kvalitné osivo. Osivo sa vysieva do dokkgripravenej pédy
do riadkov vzdialenych 0,30 - 0,35 m v obdobi oaahej polovice aprila az do d@atku
maja. Priprava kvalithného osivového |6Zka je tePmi dblezitd. Pred vysevom je
vhodné pbédu uvalcovaaby osivo nezapadlo priliS hiboko do pddy, preti@pSie ki
na svetle (Haban, 2001). Vysev sa prevadzaildiyrs - 10 mm bd’ sejacim strojom
so spotrebou osiva 2,5 kg:halebo inymi strojmi so spotrebou osiva 8 — 10 kg.ha
(Neugebauerova, Nas, 2009). Traxl (1992) uvadza 5 — 8 kgthaliltunen a Holm
(1999) uvadzaju spotrebu osiva 2 — 6 kg.Hao vyjdeni sa rastliny jednotia v riadku na
vzdialenog 0,40 m. KlEivost je zavisla na teplote pédy a vlhkosti (Haban, 3001
Idedlnou teplotou pddy je 19 °C (Neugebauerové¢alle 2009). V pripade, ak su
teploty niZSie, sponfaje sa vzchadzanie a méze to tha¥ Styri tyZdne. Teplota sa
moze zvydi 0 1 — 3 °C, ak sa pri vyseve doI'mej pody zakryju vysevy (Balikova in
Svecova, 2006). Osivo kiiza 10 az 22 dni (Neugebauerova, 2009).

3.4.2 Predpestovanie priesad

Od paiatku marca do konca aprila sa uskiitge predpestovanie priesad.
Dodrzanie terminu vysevu vplyva na vynos a kvatitogy, pretoze pwatok rastu
rastlin rozhoduje otom, ako rastliny vyuZija poednky prostredia (Felklova
a Kocourkova, 2003).

Vysieva sa do mierne teplého pareniska alebo dmidiek v skleniku. Osivo
vzchadza za 7 -9 dni. Priblizne za 14 dni saim@gtlprepikiruja. Vysadba sa
uskut@nuje v druhej polovici maja a zatkom juna. Vzdialenasmedzi riadkami je
0,30 m a jednotlivé rastliny vriadku 0,15 m (Mskwa a Lutovskda, 2004). Haban
(2001) odport@a spon 0,30 — 0,35 x 0,35 — 0,40 m.nKE2004) uvadza spon 0,50 x
0,20 alebo 0,6 x 0,15 m nad&ch plochach. Na 1 ha priblizne 200 — 300 g osiva
(Neugebauerova, 2009).
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Obrazok 7: Ocimum basilicum po 12 dioch od vysevu
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3.5 Kuvalita produkcie zeleného korenia

Kritériom hodnotenia kvality zeleného korenia sisypdzované latky, kvalita pre
potravinarske spracovanie a kritéria spotré¢hit@avidova, 2010).

Kvalitu produkcie ovplyiiuje vd’ba odrody (zoznam odréd zapisanych v Statne;
odrodovej knihe), kvalitné osivo (certifikovanépla stanoviska (klimatické a pédne
podmienky), zrazky, orientacia pozemku, pbdny ty@dny druh, agrotechnika
(riadkovanie, termin vysevu, oSetrenie¢@® vegetacie, vyZiva a hnojenie, termin
zberu), spdsob zberu a pozberovej Upravy (suSema®, teploty), spésob skladovania
(Peter, 2001).

Kvalita korenia, vratane silic a zmesi pre maloalkche prisne sledovana.
Délezitou vysadou renomovanych Zrmek je predavé bez kontaminacie. Hlavnymi
dvomi organizaciami, ktoré sa zaoberaju produkcaiichodovanim a kvalitou korenia
su The American Spice Trade Association (ASTA) a Buropean Spice Association
(ESA). V EurOpe su todalej Association Francoise de Normalisation (AFNOR)
International Standards Organisation (ISO) a Brittandarts Institute (BSI) (Peter,
2001).

Mikrofléra na povrchu listu rastlin pochadza z dtédlo prostredia, preto je
mozné @dakava vyskyt potencionalne patogénnych baktérii, ktor@ =zvytajne
nachadzaju v pdde av zivotnom prostredi. Rastlimpzu by kontaminované
prostrednictvom vody (zavlaZovacéistiace)), zvierat (vratane hmyzu a vtakov), pody,
fekalii (hnoj Zziv@&iSneho alebo 'udského pévodu), nevhodnou manipulaciou
s produktmi, nevhodnymi vyrobnymi zariadeniami angportom (Johannessen et al.,
2002). K zneisteniu dochadza tiez pri zbere alebo pri pozbgrovanipulacii kvoli
nedostaténe] hygiene pracovnikov a nizkej hygiene v sprat@igkom zariadeni
(Golberg et al., 2011).

Vyznamnym aspektom pri posudzovani kvality koremirch rastlin je stugeich
mikrobialnej kontaminacie. Rastliny si zo svojharsiviska prinasaju rozsiahlu zbierku
mikroorganizmov, ktoré sa pre ne v priaznivych parkach mézu rychlo mnazi
Koreninové rastliny su dovezen&asto z tropickych a subtropickych zemi,
charakteristickych hortcou a vihkou klimou.

Mnohokrat pestovafeké technoldgie a nedost&t@ odborna praca robotnikov

ovplyvni mnoZenie mikroorganizmov.
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Kvalitativne a kvantitativne zloZenie je zavislé dauhu zberanych rastlin.
S vy88imi hodnotami @tu zarodkov (10v1g) je treba rata hlavne u rasce,
majoranky, koriandri alebo u tymianu. Naopak meméieZstvo zarodkov (£6- 10
v 1 g) mozno najs u bazalky, fenyklu, dobromysle a estragonu. MVirasth sa tiez
moZu vyskytova plesne, vysSsi gt zarodkov ndjdeme u koriandru, rasce, majoranky
a tymianu (16— 10". Nizsie péty (10°) najdeme u bazalky a estragénu. Tieto Gdaje su
orienta&né a boli stanovené z materialov ziskanych Stamgandspésobom pestovania
a pozberového spracovania.

Hlavnym opatrenim pre to, aby sa k spotrdioite nedostaval kontaminovany
tovar je dosledna analytickd kontrola. Metody rambosu naréné a pretrvavajicim
problémom je tazkos odberu reprezentativnych vzoriek, pretoze mikdobia
kontaminacia byva v sledovanigjsti nehomogénne rozptylena (Davidova, 2010).

Cerstva bazalka, ktora jed@na pre trh, by mala Byu¢ne zbierana a zviazana,
pretoZe rastlina je Veni citliva na mechanické posSkodenie. Rez sa prevédz
v septembri alebo Zetkom oktobra, ptiom je nutné rastlinu znizio 8 az 12 cm nad
zemou. Trh gerstvymi bazalkami vyZaduje zvézky zabalené va @hmotnosti 30 —
40 g. Foélia umoiuje udrzd vysSiu vihkos a ta udrZzuje produkt dihSierstvy (Vogel
et al 1996).

V Eurdpskej unii existuju rézne pravidla a predpistpré sa vZzahuja na vyrobu
a obchod so surovym rastlinnym materialontemého na priemyselné vyuZitie.
Niektoré poziadavky su stanovené narodnou alebiomébpou legislativou

Pestovanie rastlin v sulade s GAP (spravnEngloospodarska prax) znamena
pouziva Standardné pracovné postupy (SOP), ktoré zaisbaldckvalitu, bezp&og’ a
dokladne kontrolované vSetky kroky a postupy (Lubbal 2011).
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3.5.1 Pdbda, substrat

Pod’'a pouzitia substratu a pkalprostredia v okoli kot®vej sustavy sa rozliSuju
systémy substratové, vzdusné, vodné a hydroporsokgizitim umelych substratov.
Kazda z tychto metdéd ma rézne technické varianpgsiovatéské poziadavky (Volf,
Votruba, 1991).

Vhodné pbody su hlinitopiégé s vysokym obsahom humusu v starej sile.
(MikeSova, Lutovska, 2004). Pekarova (2010) vo avgyaci vyhodnotila vhodnés
pdd na zaklade zrnitosti adila, Ze najvhodnejSie pody pre bazalku pravi sédsie
tazké (hlinité) a strednéazké aZ'ahSie pody (piesmatohlinité) a taktiez zistila, Ze na
Slovensku najvySSi prodaiky potencial poth pédnych typov majdernozeme, d’alej
ciernice a hnedozeme. Potvrdila, Ze okrem pédnyraviyplyvaja a tvorbu fytomasy aj
vlastnosti pédnych subtypov. Zem sa musi nachédzibrom kyprom stave (Heeger,
1956). Pdéda ma IBydobre prevzdusnena. Za najvhodnejSie sU povaZopéky
s dobrymi fyzikalnymi vlastna®mi a dobrou vodnou kapacitou (Hiltunen, Holm,
1999). Naopak bazalka nezna&ku, zamokrenu, studenu pddu a uzavreté kotliny
(Ktikava, Petikova, 1985). Je potrebné ju udrZzidwanezaburinenom stave (Simon,
1990).

Optimalne pH pbody je od 6,5 — 7,2 (Vogel et al, @9%ekarova (2010) udava, Zze pH
by sa malo pohybovav rozpati 5,5 — 6,5.

Crepnikovym rastlindm sa dop@mju priemyslovo vyrdbané substraty
(raSelinovo-kdérové), ktoré su sterilné a obohatezékladné Ziviny. Je nutné udrzdéva
vhodnu vzdusnua vihkdqBeck et al, 1995).

Pod pojmom substratové kultary rozumieme pestovarastlin v pevnom
prostredi substratu (Hegrova, 2004).

Bazalku mozno pestovaaj hydroponickym sp6sobom, ako uvadza Smith et.al.
(1997), ktory odpor€a ako najvhodnejSi z troch skuSanych substratolit,pkde
dosiahli rastliny najlepsi vzrast, potom raSelinko&kosoveé vlakno. Rozdiely v kvalite
silic pri porovnani pouzitych substratov nebolitei®. Hydroponicky substrat ma fna
mall chemickd aktivitu, vysokd vzduSnd avodnlu kd#pa a nesmie obsahova
Skodliviny. Musi m#& vysoku priepustna’s pre vodu a nizku objemovu hmotiios
PouZivaju sa mineralne substraty alebo substratgstickych hmét. Viac sa vyuzivaju

mineralne substraty a to predovsetk§adicova pls’ (Hegrova, 2004).
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Bedn&ova (2008) porovnala zeolitovy substrat a zahrdgnisubstrat, ktory
pouzila priOcimum basilicuni. aSatureja hortensit. v troch pokusnych kultdrach.
Zahradnicky substrat s obsahom hnojiva na $g&iiov bol pouzity umyselne, aby
bolo z pokusu jasné, ako malo je treba rastlinygvesmé v zeolite hnajioproti beznym
zéhradnickym substratom. Zo sledovania vyplyvapri@estovani rastlin v zeolitovom
substrate vykazovala u odro@cimum basilicunL. 'Lettuce Leaf' najrychlejsi rast,
najvasi narast hmoty a najvyssiu kvalitu kultdra 1, vgumani s ostatnymi kultGrami.
Termin vysevu kultiry 1 prebehol v strede marcarazaliel od ostatnych kultar ktoré
boli vysievané az v septembri a decembri. Pri ppeuanid’alSich variant substratov
u tejto kultary nebol medzi tymito substratmi poaeainy vyrazny rozdiel. Rastliny
dosahovali priemernej vysky 134 — 184 mm a priemerynos z jednej sadenice sa
pohybovali medzi 15,27 — 32, 56 g. U nameranych nbbdobsahovych latok
pri jednotlivych substratoch neboli ndjdené Statikst preukazané rozdiely.

3.5.2 Teplotné a svetelné podmienky

Bazalku zardujeme medzi teplomilné rastliny, ktorej vyhovuje plée
slnené, chranené a suchsSie stanovisko (Neugebauer@d).2

Klicenie semien prebieha pri optimalnej teplote od ©520 °C (Putievsky,
1999). Haban (1996) sa zmige o idealnej teplote Kénia od 13 do 25 °C.
Neugebauerova (2006) udava idealnu teplotu podykipenie 19 °C. Osivo ki na
svetle po dobe 14 — 20 dni pri striedavej tepl@e-18 °C (Haban, 1996). Vzchadzanie
moze trvd az Styri tyZdne a vyrazne sa spdmja v pripade, ak su teploty nizSie
(Svecova, 2006).

Bazalka prava sa najlepSie vyvija v podmienkackbhdia, za plného slk@eho
svitu, preto sa odpo&a pestové ju v zavetri a na juznych skeych plochach (Haban
a kol. 2001). Najv&ie vynosy je mozné dosiahthpri svetelnej ke dia 15 hodin a
viac.

Optimalna teplota p@as vegetacie je od 20 do 25 °C. Optimalna tepleagst je
19 °C, no ten sa uskutituje od 5 do 31 °C (Sharma et al., 1987). Habang)L894adza,
Ze 2700 °C je celkova suma teplét, ktori bazalkzadyje poas celého vegetného

obdobia. Bazalka je Veni citlivA na mraz a chlad a preto sa vysadza,edZda teplota
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pddy zvysi na 10 — 15 °C najlepSie na teplé a @mwérmiesto po 15. méji. Na urodu
nadzemnej biomasy priaznivo vplyva teplota nad @5Spomaleny rast, vyvoj a menej
silic spésobuje nedostatok stného Ziarenia. (Haban, 2001, #&) 2004)

Dva az trikrat vySSia vaha&erstve] zberanej bazalky bola dosiahnuta v oblasti
teplych niZzinnych podmienkach oproti pestovaniu hkadnejSich  horskych
podmienkach, v ktorych bol tiez dokdzany nizSi dbsdice (0-78 — 1,73%), nez
u bazalky pestovanej v nizine (1,25 — 2,40 %) @usky, 1999).

Pestovanie bazalky v sklenikovej kultire umggz celor@nu kultivaciu pre
Specializované spotoosti scérepnikovymi bazalkami. Odpotdand minimalna plocha
skleniku pre celomu produkciucrepnikovych rastlin je 1000V skleniku osivo
Kli¢i pri teplote od 18 do 22 °C po 6smich az desiatkiobch od vysevu. Denné teploty
v skleniku su v rozmedzi 20 - 22 °C ané teploty su v rozmedzi 16 - 18 °C. Teplota
zavisi aj na intenzite svetla. &s priameho Ziarenia je vhodné vétrak sa teploty
pohybuju od 22 - 24 °C. V letnych mesiacoch sa odlfzo zatigova’ (Vogel et al,
1996).

3.5.3 Voda a zavlaha

Bazalka prava je mezofytna rastlina a v prvych ¢azavota potrebuje vodu pre
dostat@ény vyvoj asimil&nej plochy a komtoveho systému. Mezofytnym typom rastlin,
ktoré sa nachadzali na stm®m stanovisku bol dokazany kladny vplyv zavilaley n
obsah silic (Felklova, Kocourkové, 2003).

V obdobi vegetacie — dospelosti je bazalka &rdg$ia na zasobenbyodou a
poZzaduje pravidelni zavlahu v pomerne vysokych dévk V podmienkach na
pozemkoch s dostupnou spodnou vodou a kdeérarazky dosahuju 60 — 420 mm sa
jej dari najlepsie.

Bazalka je citlivda na zamokrenie pddy, neznaSaé&/lakuzavreté kotliny, ale na
druhej strane je v kazdej etape ontogenézy netdlgav@i vodnému stresu (Haban,
2001). Aviak Svecova (2006) udava, ze mierny vastrgs moze zvysiobsah silice
v rastline. Khalid (2006) tiez potvrdil, Ze reZzimmdného stresu zvysil zakladne percento
silice (0 0,34 %) vratane prolinu a celkového olbsalifohydratov. Ekren a kol. (2012),

ktory sa zaoberal vplyvom rbéznej zavlahy na vyndssalitu bazalky fialovej, tiez
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dospel k zaveru, Ze vodny stres v kareej sustave rastliny ma pozitivny vplyv na
mnoZstvo silice. P6sobenie vodného stresu znizbgalo dusiku, fosforu a drasliku
a tiez obsah proteinov v rastline (Khalid, 2006).

Opatrenim, pre zlepSenie kvality drogy, je zthizavlahu pred zberom (Simon,
1985).

Dostupnos, moznosti a metddy zavlahy zavisia nalkessti zavlaZzovanych
zadhonov a na pgoaych pestovatiskych systémoch. Pouzivaju sa zaplavove, postrekové
zavlahové a kanéalové systemy. V teplejSich krahinga zavlaha uskuttuje v 7 — 10
dinovych intervaloch. Zavlaha je obzvag&yznamna v mnoziéach, hne’ po presadeni
a v obdobi vzchadzania po priamom vyseve (PutievSkjambosi, 1999).

3.5.4 Vyziva a hnojenie

Bazalka ma pomerne vysoké naroky na dostatok pefich Zivin, preto musime
pbdu udrZiavé vo va’mi dobrom vyZivovom stave. Bazalkelwe prospieva Urodna
pdda. PoZaduje dobre vyhnojend pédu v starej Silganicki hmotu mézeme do
chudobnejsich pdd dopthidobre vyzretym kvalithnym kompostom (300 kg na 160
).V pripade nedostatku humusu sa hnoji dobre warebaStéinym hnojom.

Bazalka oderpava z 1 ha pddy 58 kg dusiku, 13 — 14 kg foséo®® kg drasliku
(Haban, 2001). Na jeses obdobi zakladného obrabania pédy hnojime sapkitiom
v davke 250 — 200 kg.Ha siranom draselnym v davke 200 — 250 K{ (ia, 2004).
Na jar sa po hnojenych okopaninach odpardod@ na 1 ha pody 40 — 60 kg dusiku
a na jese sttasne s orbou 26 — 35 kg fosforu a 100 — 116 kdikméHaban, 2001).
Pred vysadbou a pas vegetacie hnojime diésanom aménnym 150 — 200 kg."ha
(Kéna, 2004). Po kazdej kosbe je vhodné pritthdijisikom v mnoZstve 50 — 70 kg.*ha
(Haban, 2001). Dopotuje sa hnojene vapnikom 0,3 t/hai¢ava, Patikova, 1985).

Hnojenim réznymi formami dusiku (NCa NH;) m6Ze ovplyvni rast bazalky
a obsah silice. Aménny dusik zniZil obsah silice80% a relativne zvysil mnozstvo
seskviterpenovych zloziek v silici dalej znizil vySku rastliny a hmotntssuchej
stonky, ale hmotna’'ssuchych listov neovplyvnil (Putievsky, Galambd€199).

Nurzynska-Wierdak a kol. (2011) preukazali, Ze hnojenisikbm a draslikom

vplyva na diferenciaciu chemického zloZenia daraltivarov bazalky. Najviac suSiny
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sa prueukézalo u kultivaru Wala (12 - 17%). Pozangv kultivary bazaliek mali
vyznamny obsah bielkovin. ZvySujace davky dusik@sspili zvySenie susiny.

Arabaci a Bayram (2004) a Sifola a Barbieri (208&xhoduju v tom, Ze aplikacia
dusikovym hnojivom ma za nasledok zvySetéestveho aj suSeného vynosu, ako aj

zvySeny obsah silic.
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5.5 Choroby a Skodcovia

Virusové choroby:

Testovanim virusovej rezistencie bola zistenacraacitlivog’ bazalky pravej
k virusu bronzovitosti rgjat (TSWV, Tomato Spotted Wilt Virus), k virusu naoky
lucerny (AMV, Alfaalfa Mosaic Virus) a k virusu maiky uhorky (CMV, Cucumber
Mosaic Virus). Vyznamnymi prenadai virusu bronzovitosti rgjat su strapka zapadna
(Frankliniella ocidentali} a strapka zahradnaThrips tabacj. Vektorom virusu
mozaiky lucerny (AMV) su voSky hrachovédrythosiphon pisuin VSetky tieto
spominané virusové choroby su prenaSané tieZz deumera- semenami. Tieto infekcie
sa prejavuju najskor na listoch, kde sa objavidlékvrny, ktoré sa postupne z2gaju
a prechadzaju k nekrotickym Skvrnam. Potom sposotejormaciu listov, ktoré mézu
spomalf’ rast alebo vadnUa odumieré. Virus mozaiky lucerny ma vplyv aj na
skratenie korgového systému (Abrlova, 1999).

Hubové choroby:

Bazalka m6zZze ki napadnuta tiez hubovymi chorobami. Pévodcovia kgtio
chordb bazalky s&eptoriassp, ktora spdsobuje listovu Skvrnit@svyskytuje sa hlavne
u bazalky pestovanej vo Mmej pdde, u prilis hustych kultdr a pri vySSej vzolej
vihkosti (dlhotrvajucich zradzkach). Na listoch vkaju hnedé az Sedé Skvrny. Pri
vacsom napadnuti je bazalka nepredajna, preto je vh@admneas zozé (Vogel et al,
1996).

Vo vonkajSej alebocrepnikovej kultire safalej vyskytuje hubova choroba
Fusarium oxysporumktora spdsobuje padanie ddich rastlin aj vadnutie dospelych
rastlin, tzv. fusariové vadnutie, ktoré redukujstiiau o0 30 — 40 %. V roku 1991 bola
v USA prvy krat objavena hub@usarium oxysporumsp. basilicum(syn. Phyllosticta
basilici), ktord sp6sobuje nahle vadnutie listu. Najskodnéd b@&né vyhony ad’alej
nasleduju hlavné vrcholy rastliny. Choroba sa prgg Skvrnitosou listu. Tato huba
napada iba sladké typy bazaliek, bazalky citronavygurpurové prejavuju rezistenciu
voci tomuto pdvodcovi. Vhodnd je prevencia oSetrovarséva (tepelné oSetrenie) a
nakup len testovaného osiva (Trueman, 1996, AbrlaM@09). Spéry tejto huby
zostavaju v pdde 8 — 12 rokov a stavaju sa hlavagimjom infekcie. Winna ochrana
je v morenie osiva, zadymovanie pody, okamzité ratisvanie napadnutych rastlin

a dezinfekcia néradia (Richters, 2000). Garibaldiola (1997) uvadzaju moznHs
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vyuZzitia proti Fusarium oxysporunsp. basilicumantagonicky druh odusariumspp.
V Cerskej republike pre rok 2016 pripravkyév@omuto hubovému ochoreniu nie st
registrované.

DalSou chorobou jeRhizoctonia solani (koreitomorka zemiakova), ktora
spbsobuje zaSkrtenie a zafarbenie bézy stonky, layaopadanie kthych rastlin.
Pdvodca je prenaSany podou a vyskytuje sa predgwiet hustych porastoch s vySSou
vihkostou vzduchu. Binnou ochranou je prevencia — dezinfekcia vysevrsttiastratu,
nie prilis husté vysevy, zabranenie vytvorenia m@bdn povlaku, popr. pouZzitie
fungicidu (Schwarz, 1996).

Sclerotinia minor— Sclerotonia sclerotorunspdsobuje bielu hnilobu stonky.
Pdsobi pri teplotach nizSich nez 20 °C. Tieto chgred menefasté akoRhizoctonia
solani. Proti chorobam spdsobenym tymto pévodcom je v zoenaegistrovanych
pripravkov a evidovanych postrekov na ochranuiraptie rok 2016 uvedeny pripravok
Contans WG, vhodny k biologickej ochrane (Zoznaf1,6).

Prvy vyskyt plesne na bazalke vonnefeskej republike : morfologicky plese
odpoveda druhdPeronospora belbahriiThines (skor popisovana ako lamii alebo
Peronosporasp). Symptomom napadnutia sd’ke chlorotické Skvrny, vyskytujuce sa
na listoch. Na spodnej strane listu sa objavia éisiovo Sedé konidiofory. Prvy
vyskyt Peronospora belbahribol v Afrike v 30. rokoch minulého stafia. V Eurdpe
sa Siri v poslednych 10 rokoch (zrejme prostregniot prenosu osiva) (Petrzelova
a kol., 2014).

Dalsie choroby; Phoma sp. spésobujeciernu hnilobu vyhonov, listov
a kvetenstva. Wcimum basilicumL. sa mb6zZe tieZz objawi mknatka ¢cakankova
(Erysiphe chichoraceumskvrnitos’ listov (Phyllostica basilicj, ples&é Seda Botrytis

cinereg alebo antraknéza spésobena huBalleotrichumsp. (Neugebauerova, 2006).

Zivo¢isni Skodcovia:

Najv&sSie Skody na jar sposobuju zéisni Skodcovia hlavne tym, Ze pozieraju
listy. Znizuje sa celkovy vynos a takto postihnigstliny sa stavaju nepredajnymi. Bolo
dokazané, Zze takymto Skodam je mozné zabraokrvnymi textiliami. PoZieranie
listov spésobuju predovsetkym husenice a slimalggg et al, 1996).

V suchych rokoch sa u bazalky vyskytuju ojedinetsky Alphidoideg, ktoré
hubime 0,2 % Metathionom E 50. Po postreku dodrdoigannu lehotu pred zberom
21 dni (Traxl, 1992).
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Bazalka zvySuje odolnésproti chorobam a Skodcom pri jej biopestovani
s ragiakmi, alebo s uhorkami, nakko bazalka podporuje ich spravny vyvoi.

Na chemickd ochranu proti burindm je bazalkdinviecitliva a doposih nie su
s pouzivanim herbicidov v praxi skusenosti. Jegboi® pouziva chemické pripravky
na ochranu proti Skodlivyndinitelom len vémi opatrne. Viaceri autori zdénazu
potrebu preventivnej ochrany, hlavne zaobstaravaditkého oSetrovania a spracovania
pody (Haban et al., 2001, Borok, 2004).

Biologicka ochrana:

K regulacii Skodcov pri bioagens sa uplgti druhy schopné aspdratkodobo
utimit’ alebo dlhodobo udrZanizku popul&ni hustotu Skodca. Tieto uZiteé druhy su
v antagonistickom wahu so Skodcami a pOsobia na ne ako predatori,zipara
a patogénne mikroorganizmy (Sefrova, 2006). Biakdiochrana bazalky sfiva na

baze lariev pestricSfriphidag alebo lienok Coccinellidag.

3.5.6 OSetrovanie porastu

OSetrovanie porastu pas vegeténého obdobia trva priblizne 180 dni, ktoré
spaiva v nie chemickom, ale mechanickongéemi burin a jeho zakladom je ochrana
prostrednictvom okopavania a {#evania. Kontroluje sa pritomnoskodcov alebo
chordbh, dékladne sa zalieva, pouziva sa napr. dopfnkvapkova zavlaha a odstuge
sa podny povlak. Nastielanie pé&igrnou foliou a zahusvanie porastu napomaha pri
odburiovani porastu.

Buriny preukazane spodsobuju zniZzenie kvatityuz ¢erstvych alebo suSenych
listov bazalky. Zaptinuju odterpavanie Zivin, vlahy, priestorovo zaberaju pédu a
negativne redukuju rast produktivnej asikmkg plochy (Haban, 1996, Davis, 1995).

3.5.7 Zber a pozberova Uprava

Cas zberu vyrazne ovpljuje kvalitu vynosuderstvej wati a vydestilovanej
silice, preto je vBmi dblezité spravne it termin zberu, ktory sa neriadi gdad
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presnych kalendarnych dat, ale postupuje sa pretiond poda rastovych
a vyvojovych fazy ataktiez pdd ontogenetickej variability obsahovych latok
(Felklova, Kocourkova, 2003).

Spbsob zberu sa prispésobujefkisuseniu alebo k priamej spotrebe. V obdobi
od juna do septembra prebieha zb#ate, kedy je bazalka vo faze butonizécie, teda
pred plnym kvitnutim — koniec jula, nezbiera salnop kvete. V Ziadnom pripade
nesmie by bazalka priliS pokrdla vo vyvine (Heeger, 1956). Bazalka sa u nas
v miernom pasme moze zbénajednom roku 2 — 3 razy za stm&ho a bezveterného
pocasia potla spdsobu zberu, ktory zavisi ndkasti pestovatiéskej plochy a to hdi na
malych alebo na &ich plochach (Haban, 2001). V malovyrobe sa kwlp@uzivaja
noznice alebo kosak, vo Rkvyrobe sa odpotia vyuzt' Zaciu liStu (Neugebauerova,
2006).

Uroda cerstvej hmoty sa v oblasti s dlhdim vegaan obdobim p&as 3 — 5
zberov pohybuje od 5 aZ do 25 thao v nasich podmienkach je mozné dosighnu
pocas dvoch kosieb vynos od 10 do 14 th@laban, 2001).

Malé plochy slizia predovietkym k produkeierstvych rastlin.Cerstvé listy
bazalky a stonky su citlivé na starnutie a pretoggepsie ak je transport od vyrobcu ku
koneinému uZivatkovi ¢o najrychlejsi. V op&nom pripade je pozberany material
ihned’ premiestneny do chladiaceho zariadenia, kde s$linsaaskladnené pri teplote 12
— 14 °C. Chladenie je riadené kontrolovanou atmrosfé Po tom,¢o su rastliny
Specialne zabalené v obale padvedkosti avahy, su transportované réznymi
dopravnymi prostriedkami za pouzitia chladiacichriatdeni (Putievsky, Galambosi,
1999).

Viacero Studii preukazalo rozdiely v obsahu sileé&ch zlozZeni v zavislosti na
velkosti a veku listov alebo na faze kvitnutia rastlipricom najvyssi obsah silice z
kvetov (1%) bola zistena pri faze raného vyvojaaapak vo faze plného kvetu bola
hodnota 0,4% (Putievsky, Galambosi, 1999). Na elzod Janouskovej (2000), ktora
zistila vyznamné rozdiely u vzoriek odobranych woejom Stadiu piného kvitnutia,
kde bol vysSi obsah silice nez u vzoriek odobrame p@iatku kvitnutia.

Vyznamny rozdiel bol spomenuty v obsahu a zloZzdiid & mladych a zrelych
listov. Mladé listy, na rozdiel od starych listambsahovali v&si podiel silice na ploSna
jednotku. So zvysSujucou sa k@g’ou listu sa znizoval obsah silice (Putievsky,
Galambosi, 1999). Talika 1. zobrazuje % silic v proximalné&gsti listovej stopky a

distalnej ¢asti cepele mladych a zrelych listov bazalky,éprm v zrelych listoch bol

33



podiel len 0,13 % silice. Silice z mladych listowlibbohaté na linalol (47 — 51 %),
zatid’ ¢o obsah estragolu bol vySsi u starSich listov (424 %) (Werker et al, 1993).

Taburka 1: Obsah sllice [ %] a zlozZiek v proximalnej adistélej ¢asti mladych a zrelych listov sladkej bazalky

Listova Cast Obsah silice [%] | Eukalyptol | Linalol | Estragol | Eugenol
Mladé listy (1 cm)

Proximalny 0,66 6,7 51 20 0,9
Distalny 0,47 3,1 47 30 0,3
Zrelé listy (7 cm)

Proximalny 0,12 3,2 41 41 0,3
Distalny 0,14 3,6 39 44 0,6

(Werker et al, 1993)
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Heeger (1956) uvadza, Ze najSavyskyt silic bol v obdobi druhej Zatvy pri
harmonickom hnojeni.

Felklova a Kocourkova (2003) uvadzaju mozhgmstmortalnej tvorby silice
v chlade atemne. Tvorba silice bola dokazana westaadnutie u listovOcimum
basilicumL., avSak doba, kedy sa vzostup silice obja¥ago rozdielna a je viazana na
podmienky prostredia.

3.6 Obsahové latky v bazalke

3.6.1 Silice

Silice z bazalky vonnej sa extrahuj0 pomocou pardeptilacie z listov
a vrcholov rastliny. PouZivaju sa do zubnych aydinvyrobkov, parfumov, ligv a
v kozmetickom priemysle. Extrahované silice obsahniplogicky aktivne zlozky, ktoré
maju insekticidne, nematocidne, fungistaticke, @latimikrobialne vlastnosti (Simon,
Quinn, Murray, 1990). Priblizne 3000 rastlin sa Ziwa pre ich silice a 300 z nich su
beZne dostupné na svetovom trhu (Lubbe, Verpo2dEl).

Silica sa nachadza vo vSetky¢hstiach viate okrem zdrevnatenych spodnych
casti stoniek (PodeSva et al., 1959). Svieza kvénut' bazalky pravej obsahuje
0,06 — 0,32 % silic (Haban, 2001).

Silice bazalky vonnej je mozné rozdetio Styroch kategorii. Klasicka bazalkova
silica ako hlavna zlozku obsahuje linalol a metgleikol. Ved’ajSou zloZkou beznej
bazalkovej silice je cineol aeugenol. Gafor a mlethnamat v tejto silici chyba.
Gafrovy typ silice obsahuje ¥8ie mnozstvo gafru a malé mnozstvo metylchavikolu,
cineolu, linaloolu aa-pinenu. Methylcinnamatovy typ silice obsahuje 155 %
methylcinnamatu. Eugenolovy typ silice obsahuje-BD % eugenolu (Hiltunen, Holm,
1999).

Verkolisté bazalky dopestované v naSich podmienkdesalouju 0,5 -1,0 %
silice a malolisté bazalky obsahuju iba 0,3 — 0,5#%toze su neskorSie (PodeSva et al.,
1959).

V eurdpskych bazalkach je zo silic najviac zastypaetylchavikol (21 — 55 %),
linalol (20 — 40 %), pinén, 1,8-cineol, ocimén dagaV nizSich koncentraciach sa v nej

nachadzaju eugenol, geraniol, 1,8-cinealerpeniol g3-karyofylén.

35



Relativny obsah linalolu a metylchavikolu v silsa zvySuje s narastajucim vodnym
stresom. (Haban, 2001).

Adam (2009) skumal priemerny obsah zlozZiek siligerstvych listochOcimum
baislicumL. Silice obsahovali monoterpény, seskviterpérigrgylpropény. Priemerné

zloZenie je uvedené v takke 2.

TaburPka 2: Priemerny obsah zloziek silic YDcimum basilicum L.

Zlozka Obsah [%]
Estragol 0-88
Linalol 21-90
Eugenol 5.35
Gafor 3
Cadinol 6
Eukalyptol 5.21
Germacrene 4
a-trans Bergamoten 1.8

Vogel et al (1996) udava hodnoty obsahu siléestvych listov bazalky od 0,02
- 0,5 % aobsah silice vdroge bazalkovejtenge 1,5 %. Zmiguje sa 0 zavislosti
pévodu bazaliek na obsah zloZiek silic. Vo Frankisa Nemecku silice bazalky
zahnuju primarne tieto zlozky: linalol, estragol a elykdol. V Taliankych bazalkach je
primarne zahrnuty linalol, metylcinnamat, estrageligenol a malé mnoZstvo
seskviterpénov.

Bazalka je znama svojou rozmanitos Kkultivarov, ktoré sa liSia nie len
morfologicky, ale aj v zakladnom chemickom zloZsilice. Predpoklada sa, Ze rozdiely
v chemickom zloZeni silic su spésobené polymorfiamoOcimum basilicuni., ktory
je spbsobeny Specifickou hybridizaciou. Okrem iné&ip rozdiely spésobené radou
d'alSich faktorov , ako su napr. klimatické podmienkkalita rastlin, faza vyvoja&as
zberu, technika izolacie a skladovania (Hiltunealrif 1999).

Cermékova (2010) vo svojej praci kvantitativne stélao mnoZstvo silice

v ¢erstve] bazalke vybranych kultivarov, ktoré bolisfmyané v dvoch klimaticky
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odliSnych oblastiach (Talfka 2). Stanovenie prebiehalo pomocou destilaciengpd

pary. Potvrdila vplyv zavislosti povodu bazalkymaoZstvo obsahu silice.

Taburka 3: Obsabh siliceterstvej bazalky pravej stanovenej v dvoch lokalital

Telé Lednice na
Morave
@ obsah @ obsah
ml.kg* % mlkg® | %
"Blue Spice’ 2.68 0,27 2,69 0,27
“Cinnamonette” 3,04 0,3 4,75 0,48
"Compakt” 6,43 0,64 2,09 0,21
“Lettuce Leaf 1,61 0,16 1,04 0,1

Felklova a Kocourkova (2003) zmienili vplyv zatiewme na obsah silice
u Ocimum basilicuni.. V tieni listy bazalky poskytli vySSi obsahied nez na suchom
a slnénom stanovisku, kde sa mohol negativhe préjavysSi odpar silice
a nedostattna plnos silicnych Zliazok. Ponpa in Heeger (1956) sa tiez #oje
o vplyve zatienenia na obsah silic.

Vysoko dokéazatny vplyv rosniku, teda klimatickych faktorov zistila Svecovéa
(2006), vplyva vySku rastliny, na obsah siliceugenolu.

Teplota patri k jednému z najvyznamnejSich faktpktery ovplywviuje tvorbu
a zlozZenie silice (Felklova, Kocourkova, 2003). MadnejSich horskych podmienkach
bol dokazany nizSi obsah silice (0, 78 — 1, 73%}¥, m bazalky pestovanej v teplejSich,
nizinnych podmienkach (1,25 — 2,40 %) (Putievsiog9).

Vysledkami boli dokazané priameidky a interakcie medzi kyselinou citrénovou
a kyselinou salicylovou na zmeny obsahu silice gsliani a kol., 2015).

Trh s bazalkovymi silicami dominuje nad egyptskyniazalkova silica je
povazovana za jednu z najkvalitnejSich silic vélaoid’aka svojej intenzivnej arome
(Hiltunen, Holm, 1999).
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3.6.2 Vitamin C

Vyznamnou zlozkouc¢erstvych koreninovych rastlin je kyselina askorbeva
vitamin C, ktory je zakladnou biologicky aktivnold&eninou (VeliSek a kol., 2002).

Obsah vitaminu C pdd USDA (2007) \erstvej wati bazalky vonnej je
180 mg.kg'. Adam (2009) nameral derstvej bazalke rovnaku hodnotu 180 mg:kg
Obsah vitaminu C u bazalky vonnejcerstvom stave sledovala Hegrova (2006).
Rastlinny material pochadzal zo sklenikovych kultdamerany obsah vitaminu C sa
pohyboval v rozmedzi 177,40 — 232,10 mg kdNeugebauerova a Vabkova (2008)
zistili priemerny obsah kyseliny askorbovejOzimum basilicum 178,1 mg.kd
vitaminu C. Obsah vitaminu C¢erstvych listoch sledoval Hiltunen a Holm (1999),
ktorych  hodnoty boli 67 mg.Kg Obsahom kyseliny askorbovej sa zaoberala
Janouskova (1999), ktora sledovala jednotti&éti Ocimum basilicumOhre' aOcimum
basilicum 'Gigante' pri r6znych spdsoboch pestovania. Pmv&ainom spdsobe
pestovania sa hodnoty vitaminu C vi@ti pohybovali v rozmedzi od 10 do 80 mg*kg
v listoch sa hodnoty pohybovali od 18 do 98 mg.kdri ekologickom spdsobe
pestovania sa hodnoty vaati pohybovali v rozmedzi od 13 do 78 mg*ka v listoch
v rozmedzi od 10 do 103 mgkg

Neugebauerova a Vabkova (2009) skuamali obsah kyselaskorbovej
jednotlivych odrdéd erstvom stave (Graf. 1). Spomedzi Styroch odrod bazalky
(‘'Ohre', 'Compact’, 'Lettuce Leaf a 'Purple Opaal’) bajvysSi obsah vitaminu C
namerany u odrody 'G& s hodnotou 271,7 mgKg Najniz&i obsah kyseliny
askorbovej bol najdeny u odrody 'Lettuce Leaf @ratou 150,1 mg.kY
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Graf & 1: Obsah kyseliny askorbovej jednotlivych odrodmg.kg™]

Jednym z najmenej stélych vitaminov je kyselineodstva. K stratam kyseliny
askorbovej dochadza rdéznymi spbésobmi pri skladovani pri  kulinarskom
a priemyslovom spracovani potravin. NajvyznamnejSitraty su spbsobené
vyluhovanim a oxidaciou. Celkové straty sa pohybsjpravidla medzi 20 — 80 %.
Mechanické poSkodenia zvySuju mnozstvo stratenétaminu C, pretoZze su viac
nachylné k priamej a enzymatickej oxidacii (Salumkd kol., 2000). Vitamin C pri
zmrazovani a mraziarenskom skladovani udrZuje atdjsejSie hodnoty. Pri 18 °C
teplotach dochadza len k minimalnym stratam, Kéaga stratdm naopak dochéadza pri
rozmrazovani, ktoréinia 30 — 50 % (Stratil, 1993).
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3.6.3 Dusénany

Koreninové rastliny obsahuju okrem zdraviu proggeB zloziek aj latky, ktoré
su zdraviu Skodlivée. Zaradik nim mézeme dus&nany. V rastlinnych produktoch je
obsah dughanov zavisly na mnoZstve faktorov, napr. odrogéssb hnojenia, obsah
dusiku v péde alebo v substrate, zavlaha a podig&lmuerova, Vabkova, 2008).

Je cela rada faktorov, ktoré spoOsobuju neZiadugSeawy obsah dusianov
v rastlinach. Medzi najzavaznejSie faktory patrilkézia vysokych davok dusikatych
hnojiv. Dalsimi faktormi st napr. rozklad organickej hmotypdade, vplyv zréZok,
nedostatok svetla a vek rastliny (Hegrova, 200Bhsah dushanov zavisi na rychlosti
prijmu dustnanov z pbédy, na rychlosti ich transportu v rastlima rychlosti ich
metabolizacie a na agroekologickych podmienkachp@¢p 1998). K nahromadeniu
dusinanov v rastline dochadza v zasobnych organochktaviich stopkach, naopak
najmenej dushanov obsahuju plody semena (Hegrova, 2006). Tenadumulové
dusknany je druhova a odrodova vlasthigleugebauerova, Vabkova, 2009).

Neugebauerova a Vabkova (2009) merali go&iparametrérepnikovych kultar
koreninovych rastlin vratane bazalky pravejf®©hVysledky ukazali, Ze vysSi obsah
dusinanov moze hbi/spdsobeny kratkou dobou medzi prihnojenim a zbeMagativy
vplyv dustnanov je obmedzovany pritommos vitaminu C afalSich antioxidénych
latok (Neugebauerova, Vabkova, 2009).

Obsah dusghanov v bazalke pravej porovnavala Hegrova (20B@galka bola
pestovana v hydroponickej kultire, kde sa prieehnodnoty obsahu dusianov
pohybovali okolo 2383,00 mg NOkg'. U bazalky, ktora bola pestovanérepnikovej
kultire bol zisteny priemerny obsah dimginov 935,00 mg NQkg™. Neugebauerova
a Vabkova (2009) uvadzaju obsah dnanhov uOcimum basilicunik. . '‘Ohe’ 666, 20 a
774,80 mg N@kg™.

V odrode Ocimum basilicumL. ‘Lettuce Leaf' bol namerany najvysSi obsah
dusknanov, ktory bol zisteny zo zeolitového substratdrakciou 0,5 az 1,0 mm
v rozmedzi od 578,83 aZ do 1350,37 mg:N@™* (Bedndové, 2008).

Nurzynska-Wierdak, Borowski, Dzida (2011) porovnali viexebazalkovych
kultivarov a zistili, Zze na rozdiel od ostatnych ltktarov rastliny odrody 'Opal’
akumulovali podstatne viac celkového dusika adhasiov (650 mg N@.kg?).
Podobné vysledky demonstrovali Golcz a Markiewi2@0@), ktori zistili, Zze odroda

'‘Dark Opal' sa vyzriaje celkovo vysSim obsahom dusika v porovnanimymin
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kultivarom 'Wala'. Vysveuiju, Ze je to zaptinené vyraznou morfologicky - vyvojovou
rozmanitosou danych kultivarov ku ktorym tiez patria chendcla fyziologické
rozdiely. TaktieZz je to spbsobené rozdielmi v mieéssilic a zloZeni u kultivarov so
zelenymi a fialovymi listami (Nurzyska-Wierdak, Borowski, Dzida, 2011).

Na porovnanie limitny obsah ddeanov v pitnej vode je 50 md.l
(Neugebauerova, Vabkova, 2008).

3.6.4 Fenolické latky

Flavonoidy su vyznamnou skupinou prirodnych antiartov. Vyskytuja sa
najma ako glykozidy a metylované derivaty (Gord@d03). Medzi flavonoidy sa radia
antokyany a flavony (VeliSek, 2002)dalej flavanoly, flavanomy, flavonoly
aizoflavony. Medzi flavony patria apigenin adalin. Antokyany su farbiva rozpustné
Vo vode a patria tam cyanidin, malvidin , peoniditialSie. V zavislosti na pH dodavaju
rastlinnym pletivantervené cervenofialové az modrofialové zafarbenie. Chemisay
jedna o heteroglykosidy a ich aglykony (Kopec, 198&enka, 2014).

V bazalkova wati sa celkovy obsah flavanoidov pohyboval od (j230,61 %
(Hiltunen, Holm, 1999).

V roku 1998 bolo identifikovanych 14 réznych antékgv, ktorych celkovy
obsah kolisal a pohyboval sa od 6,50 do 18,70 rggi@erstvej hmoty (Simon et al.,
1990). Niektoré kultivary ako 'Purple Ruffles' @tk Opal' obsahovali ¥&ie mnozstvo
antokyanov.Cervenolista bazalka, ktora obsahuj&3i& mnoZstvo antokyanov moze
byt preto pouzita ako zdrajervenych farbiv pre potravinarsky priemysel (Béajo
2003).

Celkovy obsah fenolickych latok vybranych odro@eimum basilicunmerali
Neugebauerova a Vabkova (2009. Z). Zo Styroch vybranych odréd najmensSiu
hodnotu mala bazalka 'Purple Opaal' (0,25 g GAEL0@vSak nebol najdeny
vyznamny rozdiel medzi kultivarmi v celkovom obsafenolickych latok. Studie
Zhenga aWanga (2001) ukéazalimensie namerané hod0®23 g GAE.100

cerstvych bylin.
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Graf & 2: Obsah fenolickych latok danych odréd [gGAE.10@Y]

Shan, Yizhonf, Mei a Cooke (2005) hodnotili celkowlsah fenolickych latok
u Siestich druhowerstvych rastlin Zelade Lamiaceae U bazalky vonnej z Nového
Zélandu bola zistena hodnota 0,364 g GAE100 porovnani s ostatnymi rastlinami
z ¢eladeLamiaceaemala najnizsi obsah fenolickych latok.

Javanmardi (2003) hodnotil celkovy obsah fenolitkydatok v bazalke
vypestovanej v Irane v rdznych 23 mestach. Seméatkych bazaliek boli pestované
v sterilnej péde. Biomasa bola zbierand pri plnowet& a suSena pri teplote 32°.
MnoZzstvo celkovych fenolickych latok sa lisil v zh mestach v rozmedzi od 0,229 —
0,655 g GAE.100. Najvyssie hodnoty boli zaznamenané v meste Babisfahan
a najmensie hodnoty boli namerané v meste Dezful.

Neugebauerova a Vabkova (2011) robili Stadiu, keawyvislosti natase zberu
hodnotili celkovy obsah fenolovych latok a flavash@my u troch bylin, ktoré sa bezne
pouzivaju \erstvom stave a potvrdili, Zéas zberu vplyva na obsah celkovych
fenolovych latok a flavonoidov.

Neugebauerova a Vabkova (2011xaili vplyv spésobu spracovania (mrazenie
a susenie) na celkovy obsah fenolickych latok acelkovu antioxidanu kapacitu.
Meralo sa metddou FRAP v troch druhoch koreninowgadtlin. U bazalky (Graf. 3)
sa potvrdilo, Ze mrazenie je SetrnejSi spésob ekkatia nez suSenie. Pri mrazeni boli
nizsie straty fenolickych latok (0,32 g GAE.1H)0
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4  Zaver

Ako vyplyva z ndzvu bakalarskej prace a zo zaddrdévnym ci€dom bakalarskej
prace bolo na zaklade Studia odborngt@nkov ukit rézne faktory, ktoré akymKaek
spésobom vplyvaju na kvaliterstvej produkcie bazalky pravej, pestovanej akernze
korenie.

Na zaklade zistenych udajov mozno zhtrimformacie, Ze je cela rada vnutornych
a vonkajSich faktorov, ktoré ovplguju kvalitu ¢erstvej produkcie bazalky. Medzi ne
zaralujeme vdbu odrody, vébu stanoviska (klimatické a péddne podmienky), zyazk
orientacia pozemku, podny typ, agrotechnika (termysevu, oSetrenie pas vegetacie,
vyZziva a hnojenie, termin zberu), sposob zberu zb@mve] Upravy, stupe
mikrobialnej kontaminécie.

Na vynos a kvalitu vplyva @as kultivacie dodrZzanie spravneho terminu vysevu,
pretoZze poiatok rastu rastlin rozhoduje otom, ako rastlinyuiju podmienky
prostredia.

Aby sa bazalke darilo, najvhodnejSie pody su Hdiritpiesitohlinité, pbdny typ
cernozeme,cernice a hnedozeme. Na Slovensku maju na nich kazahjvyssi
produlkény potencial. Okrem vplyvu pédneho typu na tvorptorinasy sa potvrdil tiez
vplyv vlastnosti pédnych subtypov. Ako najvhodnejgbstrat sa odpaota perlit, lebo
v nom rastliny dosiahli najlepSi vzrast.

Teplotné a svetelné podmienky su doélezitym faktgrdaory ovplyviuje rast,
vyvoj bazalky a obsah silice. NajlepSie sa vyvijpodmienkach dihéhond, za plného
slne&ného svitu v zavetri a na juzne orientovanych patbh NajvasSi vynos sa
dosiahne pri svetelnej izke dia 15 hodin aviac. V oblasti teplych nizinnych
podmienok bola dosiahnuté trikrat vySSia zberarfdav@o 2, 4 %}erstvej fytomasy
ako v horskych podmienkach (do 1, 7%).

Zavlaha ma kladny vplyv na obsah silic. Bazalkagéolerantna wb vodnému
stresu, avSak niektori autori sa zhoduju v tommigrny vodny stres zvySuje zakladné
percento silice. Vodny stres zniZzuje obsah dusikasliku, fosforu a obsah proteinov
v rastline.

Rast bazalky a obsah silice méze ovplyvhnojenie ré6znymi formami dusika.
Amonny dusik zniZil obsah silice az 028 %, no trete zvySil mnoZstvo
seskviterpénovych zloZiek silice. Aplikacia dusétai hnojiva ma za nasledok zvySenie
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cerstvého vynosu, ako aj zvySenie obsahu silic. éhtévna ochrana a zabezpaie
kvalitného oSetrovania a spracovania pddy obmernaizenie kvality zapéinené tiez
pritomnogou burin.

Znizenie kvality tiez spbsobuje mikrobidlna konta&tia a mnozenie
mikroorganizmov, preto je potrebn& désledna areadsitkontrola, pred tym nez sa tovar
dostane k spotrebitevi.

Spravne ufenie terminu zberu vyrazne ovpiyje kvalitu vynoswerstvej wati.
Viacero Studii potvrdilo rozdiely v obsahu silicev &h zloZeni v zavislosti na Heosti
a veku listov a na faze kvitnutia rastliny. Vys#isah silice z kvetov (1 %) bol zisteny
u rastliny vo faze ranného vyvoja, nez u rastlinyf&e piného kvetu. U mladych listov
bol zisteny vySSi obsah silice nez u zrelych ligtad’ tabu’ka 1).

Na mnozstvo a zlozenie silice a zloZiek vplyva pbbazalky. Zmiéuje sa vplyv
zatienenia na obsah silice, qmn v tieni bazalky poskytli vysSi obsah silice.iil
u réznych kultivarov bazalky vykazuju r6zne hodnojiy to spdsobené Specifickou
hybridizaciou.

Spbsob pestovania moéze ovplywmbsah kyseliny askorbovej. Pri kongaom
spbdsobe pestovania boli hodnoty nizSie nez u ekakébo pestovania.

Bazalke pestovanej v hydroponickej kultire bol ezigt vysSi obsah dusianov
nez u bazalky, ktora bola pestovan&epnikovej kultare.

Povod miesta bazalkyias zberu a vplyv spracovania moéze vptyvea obsah

fenolickych latok.
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5 Sudhrn

Bakalarska praca s nazvom “Studium faktorov ovialjticich kvalitu Ocimum
basilicum L. pestovaného ako zelené korenie” sa zaoberataakteristikou druhu
Ocimum basilicumL. Najv&Sia pozorno$ bola venovana vonkajSim a vnatornym
faktorom, ktoré ovplyiuju kvalitu produkcie bazalky vonnej akerstvého zeleného
korenia. Bola popisana agrotechnika a obsahovéy l&tkstve]j bazalky. Zistené

poznatky boli ziskané zo Stadia réznych odborniléhkov.

KPruéové slova BazalkaOcimum basilicuni., kvalita, zelené koreni¢erstva bazalka

RESUME

This bachelor thesis under the title “Stadium fa&to ovplyviujicich kvalitu
Ocimum basilicum L. pestovaného ako zelené korenie” is devoted rtalyais of
Ocimum basilicuni. variety. The main objective of the thesis isdetion of internal
and external factors influencing the quality of Basoduction as a fresh herb. In the
thesis have been described the agronomical pradiog chemical substances of a fresh
Basil. Each of the findings used in this thesis Iean retrieved from various academic

articles.

Keywords: Basil, Ocimum basilicunt., quality, culinary herbs, fresh basil
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