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1 Uvod

Téma ,,Vinafstvi v okoli Znojma* je velice zajimavé, protoZze v okoli mésta
Znojma se nachazi mnoho Vinaiskych obci. Ja jsem se rozhodla zacilit svou praci na

vinafskou obec Znojmo a vinatskou obec Novy Saldorf-Sedlesovice.

Mésto Znojmo je v povédomi vefejnosti znamé predevsim pro svou historickou
hodnotu a pro pofadani zajimavych Kulturnich akci. V poslednich letech se tu velmi
rozmadha vinaisky turisticky ruch. Ve Znojmé a jeho méstskych castech je mnoho
vini¢nich trati, které jsou vyhlaSené svoji mimotadnou polohou, historii a péstitelskymi

podminkami.

Obec Novy Saldorf-Sedlesovice jsem si vybrala ze dvou hlavnich diivodi. Bydlim
v ¢asti Sedlesovice a moje rodina tu vlastni vinny sklep a malé vinice na viniéni trati
Kravi hora-Zahradky. V této obci se nachazi znacné mnozstvi péstitelll a producentti
vina, pficemz jde vétSinou o malé podnikatele. Je zde také velkd vinaiska ulicka
S piskovcovymi sklepy prostoupenymi namodralymi jily, které tuto oblast cini

originalni.

Vzhledem k tomu, ze spolu tyto dvé obce té€sné sousedi, Spoluprace vinaft a
péstiteltl révy vinné se vzajemné prolind. Zadané téma je pro mé zpusobem, jak
poskytnout zajimavé a uzite¢né informace o mistnich vini¢nich tratich a vlivech na

péstovani a zpracovani révy vinné.



2 Cil prace

Prvnim cilem této prace je prostudovat odbornou literaturu z hlediska vlivla
pusobicich na révu vinnou. V druhé Casti prace je tfeba popsat vybrané vinaiské obce a
jejich vini¢ni trat¢ z pohledu ptidnich a klimatickych vlivi,, vedeni révy vinné a
odridové skladby. Déle je tieba zminit mistni producenty vina a péstitele révy vinné.
Posledni ¢ast je zamétfend na senzorickou a chemickou analyzu vybranych mistnich vin

a s tim souvisejici vyhodnoceni.



3 Vlivy plisobici na révu vinnou

Réva vinnd patii mezi teplomilné rostliny a je proto dilezité vybrat vhodné
stanovi$té pro vysazeni. Na révu ptuisobi mnoho faktord spadajici pod terroir — faktory
geologické, stanovistni, pedologické, klimatické, agrotechnické. Terroir ovliviuji
slozky spojené S ptirodou a s ¢innosti ¢lovéka. Pojem terroir (zemé&, pida) pochazi
z francouzstiny a uziva se predevsim v oblastech s romanskym zptsobem klasifikace
vin. Terroir muzeme definovat jako ptisobeni klimatickych, pudnich, geologickych a
topografickych vlivh a vlivlh spojenych s lidskou ¢innosti na révu vinnou.

(PAVLOUSEK A BURESOVA, 2015, s. 34)

3.1 Vliv geologickych podminek

Jedna se o nepiimy vliv na révu vinnou, to znamena, ze i v oblastech se stejnymi
geologickymi podminkami se mize vyprodukovat rozdilné vino. Matecni hornina udava
zakladni ptredpoklady pro fyzické a chemické vlastnosti pudy, které souvisi se
strukturnimi a texturnimi vlastnostmi pudy a jejim mineralnim slozeni. Porovitost a
propustnost pidy je stanovena texturou matecné horniny. Obsah Zivin v pudé je dan
jejim mineralnim slozenim. Na propustnosti a struktufe pudy zavisi jeji alkalicka nebo
kysela reakce, tedy pH pudy. Optimalni vodni podminky maji vliv na zasobovani révy,
rozpousténi mineralll a tvorbu struktury pudy. S ohledem na barvu a kamenitost mize
matecni hornina slouzit jako tepelny zdroj. Matecni hornina postupné zvétrava a
ovliviiyje tim hloubku ptidy a podil jilovitych mineralt. Geologické podlozi ma vliv i na

topografii oblasti. (PAVLOUSEK, 2011, s. 111-112)

Rozlisujeme tii zdkladni geologické typy, na kterych se péstuje réva vinna, a to
magmatickd hornina, sedimentarni hornina a metamorfovana hornina. Magmaticka
hornina je odvozena od roztavené lavy. Sedimentarni hornina pochazi z upevnénych
sedimentt, naptiklad z bfidlice, vdpence a kiidy. Metamorfovana hornina vyplyva
z transformovanych sedimentii hornin, napfiklad z biidlice a kiemence. (JACKSON,
2008, s. 205)

3.2 Vliv agrotechniky a vedeni révy vinné
Vliv agrotechniky obsahuje faktory, kterymi muize vinohradnik piimo ovlivnit
kvalitni vyvoj révy vinné. Radi se sem zimni ez, zelené prace, hnojeni a vyziva a dalsi

prace, které obstarava clovék. Témito ¢innostmi muze vinohradnik bud’ podpofit dobry



rist révy, nebo pifi Spatném zachdzeni poSkodit kef a snizit tim tak vynos.

(PAVLOUSEK A BURESOVA, 2015, s. 37)

Péstitelské tvary vedeni révy vinné se rozlisuji podle umisténi plodného dreva,
vysky kminku a zptsobu umisténi listovych stén. Rozeznavaji se vrcholové péstitelské
tvary, kdy je plodné dievo posazeno na vrcholu kminku, a kordonové péstitelské tvary,
kdy se plodné difevo nachézi na kordonovych ramenech. Podle vySky kminku se
péstitelské tvary rozd€luji na nizké, stiedni a vysoké vedeni. U nizkého vedeni je vyska
kminku do 40 cm, u stfedniho vedeni je kminek vysoky 40—60 cm a u vysokého vedeni

je kminek vysoky 90-200 cm.

Nizké vedeni révy vinné: Mezi hlavni vyhody tohoto vedeni patii stabilni a
vhodné mikroklima, a to pfedev§im na kamenitych pidach. Mezi nevyhody naopak
patii nachylnost k plisni révové, protoze piezimuje v opadlém listi a révi, a nizka
odolnost k zimnim mrazim. Nizké vedeni se uplatiuje predevsim v klimaticky
teplejSich vinohradnickych oblastech. Mezi znamé typy nizkého vedené patii vedeni na
hlavu, Kordon Royat a Gobelet. U vedeni na hlavu se uplatiluje pfevazné fez na kratké
Cipky a letorosty se vyvazuji ke kiilim. Kordon Royat a Gobelet jsou vedeni vyuzivana
predev§im ve francouzskych oblastech a jsou typickd vyskou kminku do 50 cm a

kordonovymi rameny.

Stfedni vedeni révy vinné: Jde o nejrozsifenéjSi vedeni, jelikoz u néj lze
provadét mechanizované i rucni prace. Vyska kminku byva 60-80 cm v zavislosti na
odridé a dalSich faktorech. NejzndméjSim a nejvice uZivanym typem je rynsko-
hessenské vedeni. U tohoto vedeni se vyuziva fez na tazné, které se nasledné tvaruji.
Vyuziva se draténka, kterou tvoii vodici a ohybaci drat a dva pary dvojdrati. Tazné se
tvaruji na plochy tazen, do nizkého oblouku a do vysokého oblouku. Plati, ze ¢im vyssi
oblouk, tim je mozné ponechat na taznich vice ocek, ale snizuje se tim kvalita. U
vyvazovani na plochy tazen se dobie provadi jak mechanizovana, tak rucni prace a
hrozny zde rovnomérné dozravaji do vyssi jakosti. U tvarovani do nizkého oblouku Ize
také provadét snadnéji mechanizovanou a ruéni préci. U silngjSich letorostli miize nastat
mechanizovana prace a zvySuje se pracnost rucéni prace spojend S ohybanim tazii a
zelenych praci. Vynosnost byva mnohem vyssi, ale hrozny maji kvili nerovnomérnému

vyzravani niz§i kvalitu. U tohoto vedeni je mozné tvarovat ket na kordonovy tvar.



Hlavni vyhodou tohoto tvaru je snizeni nasady hroznti a zvyseni jejich kvality. Na
kordonovém rameni se ponechaji pouze letorosty vyrustajici na horni strané. Je dilezité
ket nezahusStovat, s tim souvisi narocnost zelenych praci. Je mozné také vyuzit vedeni
s tvarovanim taziii do V. Tazné se nemusi ohybat, proto nedochazi k jejich nechténému

vylamovani, avsak jejich riist byva nerovnomérny.

Vysoké vedeni révy vinné: Tento styl propagoval Lenz Moser. Pro péstovani
révy ve vysokém vedeni je dilezity Siroky spon, aby byla listova plocha dostate¢né
oslunénd. Je tfeba odstranovat letorosty rasSici na kminku v bylinném stavu, aby se
pozd¢ji zamezilo feznym randm na kminku. Lze zde uzit jak mechanizovanou, tak ruéni
praci. Mezi uzivané typy patii vysoké vedené sifezem na tazné, které funguje na
stejném principu jako rynsko-hessenské vedeni. Dale sem patii Moserovo vedeni
S fezem na jednoramenny nebo dvojramenny kordon, jednoduchy zavés, kdy kminek
zvolna piechdzi v kordonové rameno a tazné se nechéavaji volné viset dold, a Vertiko,

coz je tiipatrovy vertikalni kordon.

Nové péstitelské tvary: Postupné se zavedly 1 dal$i péstitelské tvary, které jsou
charakteristické vétsi listovou plochou a lepsi orientaci kefe ke sluneénimu zateni.
Casto jde o vysoké vedeni se Sirokym sponem. Mezi nejzndméjsi nové styly vedeni
patii Zenevsky dvojity zavés (GDC), Lyra, Scott-Henry a Trierer Rad. Velmi ¢asto u
nas zaéina byt k vidéni i systém minimélni fezu. (PAVLOUSEK, 2011. s. 160-174)

3.3 Vliv topografie stanovisté

V naSich podminkéach je idedlni péstovat révu vinnou v nadmoiské vySce
pohybujici se od 250 do 300 m. n. m. Se zvySujici se nadmoiskou vyskou klesa
cukernatost hrozni a akumuluji se kyseliny. V kotlinach byvéa réva vinna ohrozena
mrazy. Pro péstovani révy vinné jsou nejvhodnéjsi svahovité lokality, protoze rovinaté
pozemKy pfijimaji méné sluneniho zareni. Na svahovitych lokalitach s dostatkem
slune¢niho zatfeni je vhodné péstovat predevSim modré odriidy, protoze vyzaduji vice
slune¢niho zatfeni nez bilé odridy. Pfijem slune¢niho zafeni zavisi na expozici lokality
ke svétovym strandm a svahovitost. Nejoptimaln¢jsi expozice jsou jizni, jithovychodni a
jihozapadni. Pida na jiznich svazich se vyskytuje pfevazné skeletovd, méné urodna a
sucha. Pfi dostatecném zéasobeni vodou tu sklizenn dosahuje vysoké jakosti. Zapadni
svahy jsou oproti jiznim vice trodné, vlh¢i a sklizen tu byva vyssi. Diky vlhkosti tu

vSak muze byt réva vinnd napadena houbovymi chorobami. Vychodni svahy jsou

10



urodnéjsi, dostatecné vlhké. Réva na nich vSak miiZe trpét na jarni mraziky, jelikoz
oslunéni tu nastdva hned zrana a dochdzi tu k rychlému stfidani mezi chladnymi
nocnimi teplotami a horkymi dennimi teplotami. Severni svahy jsou pro révu vinnou
nevhodné. Na révu vinnou ma vliv i orientace v konkrétni ¢asti svahu. Ve stiedni Casti
svahu se nachéazi nejvhodnéjsi ptida pro pestovani révy vinné, lze zde péstovat témer
vSechny odrdy. V horni ¢4sti svahu jsou pudy lehké, mélké, s niz§im obsahem zivin a
Naopak ve spodni ¢asti svahu jsou pudy hluboké, vlhké, s piebytkem zivin, coz ma za
nasledek prudky rist a plodnost révy a stim souvisejici nizs§i kvalitu hroznd.
Doporucuje se zde péstovat pozdni mrazuvzdorné odridy, které maji vyssi narocnost na
vodu. (KRAUS, HUBACEK A ACKERMANN, 2010, s. 55-56; PAVLOUSEK, 2011,
s. 115-116)

3.4 Vliv pidnich podminek

Pedologie ma urcity systém, ktery se nazyva padni klasifikace. Tomasek (1995, s.
13) tvrdi, ze ,.zdkladni klasifikacni (taxonomickou) jednotkou je piidni typ, ktery Ize
definovat jako skupinu pud charakterizovanou obdobnymi morfologickymi a
analytickymi znaky, ktera se vyvijela pod vlivem urcitého souboru piidotvornych
Cinitelu. Dalsi vyznamnou klasifikacni jednotkou je zejména piidni druh, ktery je
vyjadren zrnitostnim (mechanickym) slozenim. “Réva vinna nemda vysoké naroky na

pudni typ, ale je velmi naro¢na na piadni druh.
Ptadni druhy

Kamenité pidy: Kamenité pady patii mezi zakladni pidy pro péstovani révy
vinné. Srazkova voda se rychle vsakuje do pidy. Pokud ptida obsahuje 1 jilovité casti,
vodni kapacita pady se zvySi a probihd tak snadnéjSi piijem zivin. Pida si udrzuje
vhodny tepelny rezim a funguje 1 jako zasobarna tepla béhem chladnéjSich noci, kdy
kameni postupné uvoliuje teplo na povrch. Mezi nevyhody této pidy patii predevsim
obdélavani, které je kvuli kameni ztizené. Padu je vhodné prokypfit do hloubky 60-80
cm, aby doSlo k promiseni vrstev. Dulezita je zde pravidelnd zavlaha, aby se réva vinna

dobfe vyvijela a plodila.

W

Stérkovité pudy: Stérkovité piidy maji téméf totozné vlastnosti jako kamenité

pudy, lisi se predevsim ve velikosti Castic pudniho skeletu. Vznikaji zvétravanim
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matecni horniny, nebo Castéji jako naplavy fek. Pokud obsahuji vice jilovitych ¢astic,
neni zde tolik nutnd zavlaha, protoze je puida dostateéné zvlhcend. Pokud Stérk
pievazuje nad jilovitymi casticemi, pak je zavlaha nutnd. Na padach s jilovitymi
piimésemi se dobfe dafi piredevSim modrym odridam. Jestlize vina jilovité casti

neobsahuji, vina byvaji spise leh¢i, ovocnéjsi.

Piscité pady: Na piscitych piudach se dafi Sirokému mnozstvi odrid. Vhodné jsou
odridy bujnéji rostouci a S vyraznym buketem, jinak hrozi, Zze vyslednd vina budou
lehka a nevyrazna. Modré odridy se k péstovani na pisCitych piidach hodi vice jak bilé
odridy. Kromé mostovych odriid se na nich péstuji i stolni odridy. Vyhodou téchto pid
je Sir$i variabilita péstovanych odrid. Hrozny dozravaji diive, nejsou pfili§ nachylné na
houbové choroby a fenolickd zralost je také rychlejsi. Dulezita je u téchto puad
pravidelnd zavlaha a specifické hnojeni. Révu vinnou je potieba hnojit pravidelné,

v menSich davkach a s ohledem na potfebné prvky.

vewr

soudrzné, a proto je rast a vyvoj kofenli znacné ztizeny. Dale maji vysokou vodni
jimavost, jsou malo propustné a obtizné se provzdusnuji. Casto u nich dochazi k utuzeni
pudy, proto je nezbytné pravidelné rozrusovani pady, aby byl zlepSen pfijem Zivin a

provzdusnéni plidy. Vhodné jde zde péstovat aromatické odridy, bujné plodici.

Jilovité pudy: Jilovité pidy maji téméf totozné vlastnosti jako hlinité pudy.
Vétsim problémem neZ u hlinitych pid je utuZeni pudy, ke kterému dochazi naptiklad
pii jizdé traktorem. Zapracovani zivin do pudy a rozruSovani pudnich vrstev je
nezbytné. Stejné jako u hlinitych ptd jsou vhodné pro péstovani dobie plodici odridy.

(KRAUS, HUBACEK A ACKERMANN, 2010, s. 57-59)
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Tab. 1 Klasifikace ptidnich druht

Obsah ¢astic | Oznaceni pudniho | Skupinové
mensich 0,01 | druhu oznaceni puad
mm [%]

Pod 10 Piscita Lehka

10-20 Hlinitopiscita Lehka

20-30 Piscitohlinita Stedni
30-45 Hlinita Stredni
45-60 Jilovitohlinita Tézka

60-75 Jilovita Tézka

Nad 75 Jil Tézka

(JANDAK, POKORNY A PRAX, 2010, s. 25)

Pidy s vétsimi ¢asticemi se nazyvaji Stérkovité a kamenité.

Pudni struktura a textura pidy: Aby méla réva vinna idealni podminky pro rtst
a vyvoj, je dulezita dobra porovitost pudy, s ¢imz souvisi dostupnost vody a kysliku
V piidé a rozvoj kofenového systému. Pérovitost je ovlivnéna texturou piidy. Cim hrubsi
pory, tim rychleji zde prosakuje voda. V piscitych a Stérkovitych piidach je propustnost
vody daleko rychlejsi nez u jilovitych ptid. Na jilovitych pidach je vhodné péstovat
modré odridy, protoze vynikne jejich struktura a plnost. Na piscitych piidach naopak

ziskame vina predevsim lehéi, ovocna. (PAVLOUSEK, 2011, s. 112-113)

Hospodareni s vodou: Réva vinna snasi velmi dobfe sucho. Sussi pudy jsou
dobré predev§im pro modré odridy, bilym odriidam se v suchych lokalitdch dafi hafe.
Pro modré odrady je obdobi sucha idedlni po zamékdni bobuli, protoze ptiznive
ovlivituje tvorbu antokyanovych barviv a vyzravani ttislovin. U bilych odriid uz sucho
neni tak Zadouci jako u modrych odrud, jelikoz zhorSuje dostupnost dusiku z pidy a
objevuji se nezadouci fenolické latky, které maji za nasledek hotknuti hroznt i vina.
Opakem oproti suchym ptiddm jsou ptidy s vysokou vodni jimavosti a pfehnojené ptidy.
Tyto ptidy podporuji intenzivni rist révy vinné, coz opct neni zZadouci, protoze velmi
husté kefe jsou nachylné na houbové choroby, které snizuji kvalitu hroznli a vina.

(PAVLOUSEK A BURESOVA, 2015, s. 34)
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Zbarveni povrchu pidy: Barva pudy zavisi predevSim na jejim mineralnim
sloZeni a obsahu organické hmoty. Obecné lze fict, ze modrym odridam se daii spiSe na
tmavsich padach a bilym odridam naopak na svétlejSich ptidach. Tmavé pady jsou dany
vétsim obsahem Zeleza a mnozstvim humusu a svétlé pudy zase vysokym obsahem
vapna. Barva pidy mimo jiné ovliviiuje rust révy vinné odrazem fotosynteticky
aktivniho zareni. Svétlé pidy odrazeni vice aktivniho zdfeni nez tmavé pidy.

(PAVLOUSEK, 2011, s. 114)

Tepelny rezim pudy: Svételné zateni nejvice ovliviiuje tepelnou energii pudy.
Tepelny rezim zavisi také na vyparu, vymeéné tepla mezi piidou a ovzdus$im a samotnou
teplotou ptidy. Tmavé zbarvené a kamenité ptidy ptsobi jako tepelny zasobnik, protoze
jsou schopny vyzatovat teplo bdhem chladngjsich noci. (PAVLOUSEK, 2011, s. 113—
114)

Mineralni sloZeni: Vyzivovaci schopnost pudy je zavisla na mnoha faktorech, a
to pfedevS§im na matecni horning€, pH plidy, obsahu humusu, vodnim a tepelném rezimu,
zrnitostnim sloZeni, textufe pidy a kofenovém systému. Primarni obsah mineralnich
latek je pfimo spojen s mate¢ni horninou. Mineralita ve ving je Casto vysvétlovana jako
ving a chut’ pudy a oznacuje se terminy jako kiida, mokry kamen, prasna cesta, ale také

hotkost a kyselost. (JACKSON, 2008, s. 209)

3.5 Vliv klimatickych podminek

Teplota vzduchu: Teplota je jednim z nejvyznamnéjSich klimatickych faktord
pusobicich na dobry vyvoj révy vinné. Primérna ro¢ni teplota by méla byt min. 9 °C a
optimum lezi mezi 11-16 °C. Primérna teplota za vegetaci (duben—iijen) by méla byt
min. 13 °C. Pramérna Cervencova teplota by méla byt min. 18 °C a primérna teplota
nejchladnéjsiho mésice by neméla byt nizsi nez -1,1 °C. Teplota v dobé kveteni
(kvéten—Cerven) by méla byt vyssi nez 15 °C. V zim¢ by teplota neméla klesnout pod -
20 °C, aby negativné¢ neplsobila na pfezimovani révy vinné. Teplota je dllezita
pfedev§im béhem kveteni révy a zamékani bobuli. Mimo jiné ma teplota vliv na
fotosyntézu, ktera je nezbytnym fyziologickym déjem pro tvorbu cukri v bobulich.
Teplota mé vliv na délku vegetacniho obdobi, respektive rozhoduje o raném nebo
pozdnim dozrévani révy vinné. Délku vegetacniho obdobi zjistime podle priimérnych
dennich teplot vysSich nez 10 °C, coz je teplota, pii které zacina vyvoj révy vinné

Vv nadzemnich c¢astech a pro révu vinnou znaci vegetacni nulu. Délka vegetacniho
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obdobi se pocita od raseni ofek az po sbér zralych hroznl. Velmi rané odridy maji
délku vegetacniho obdobi 105-115 dni, rané 115125 dni, stfedné rané 135-145 dni,
pozdni 150-165 dni a velmi pozdni 165-180 dni. (KRAUS, HUBACEK A
ACKERMANN, 2010, s. 52)

Sluneéni zareni: Slune¢ni zafeni je dulezitym faktorem pro spravny vyvoj révy
vinné. Plsobi hlavné na fotosyntézu, iniciaci a diferenciaci kvétenstvi a vyzravani
bobuli. V nasSich klimatickych podminkach je délka slune¢niho zéfeni a stfidani dennich
a no¢nich teplot vyznamna pro vyvoj aromatickych a fenolickych latek v hroznech a
akumulaci cukri a kyselin. JelikoZ se pocasi nedd ovlivnit, musi byt vinohradnik
pfipraven na vSe a spravnymi agrotechnickymi zasadami zasahovat do kvalitniho
vyvoje révy vinné. Délka trvani slune¢niho svitu by méla byt min. 1100-1600 hodin za
vegetaci a 17002000 hodin roéné.(PAVLOUSEK, 2011, s. 105)

Vodni srazky: Optimalni mnozstvi srazek v severnich vinohradnickych oblastech
je 600-800 mm. Diky vodé jsou v rostling transportovany potfebné ziviny a uskutec¢iuji
se tak zdkladni fyziologické procesy. RozliSuji se tfi zékladni obdobi, kdy je voda pro
révu vinnou nezbytnd — pii raSeni ocek, v dobé nasazovani bobuli a v dobé pied
zamékanim. Pfi nedostatku vody Vv téchto fazich dochéazi k raSeni malého mnoZstvi
ocek, k problémim pii déleni bun€k v bobulich a k celkovému oslabeni ristu rostliny a
negativnimu vyvoji hroznl. Pfi nadbytku vody miiZe dochazet k bujnému ristu rostliny
a celkovému nadmérnému vyvoji. (KRAUS, HUBACEK A ACKERMANN, 2010, s.
54)

Proudéni vzduchu: Vzdusné proudy mizeme rozdé€lit na ochlazujici a oteplujici.
Ochlazujici vzdusné proudy v chladnéjsich nebo nechranénych polohdm mohou piisobit
negativné na révu vinnou. Dochazi ke zpozdéni vegetace révy vinné a pii silnym
vétrech mize dochéazet k vylamovani letorostll. V' zahievnych lokalitich mohou naopak
vzdu$né proudy pozitivné pisobit na vyzravani révy vinné. (PAVLOUSEK, 2011, s.
105)
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4  Znojemska vinafska podoblast

Znojemska vinafskd podoblast se rozklada na uzemi vinafské oblasti Morava.
Najdeme zde 3 530 ha vinic a 91 vinaiskych obci. (VINARSKA PODOBLAST
ZNOJEMSKA, 2017)

4.1 Podminky pro péstovani révy vinné na Znojemsku

4.1.1 Geologické podminky

Znojemské vinatska podoblast se rozklada na rozhrani Ceského masivu (zapadni
ast podoblasti) a Zapadnich Karpat (vychodni &ast podoblasti). Cesky masiv je
zakladni geologickou jednotkou, ktera tvoii vétSinovou cast Znojemska. Je tvofena
dvéma télesy hlubinnych vyvielin a n¢kolika jednotkami krystalinika. Zapadni Karpaty
tvoii mladsi geologickou jednotku a na Znojemsko zasahuje nejmladsi Casti —

karpatskou predhlubni. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 20-21).

Na tizemi Ceského masivu najdeme tyto typy sloZeni pad: granitoidy, krystalické
btidlice, sprase, vaté pisky a terasové Stérkopisky, jilovité btidlice, piskovce, arkozy a
droby. Na uzemi Zapadnich Karpat se nachazi tyto typy sloZzeni pid: sprase, vaté pisky
a terasové Stérkopisky, pisky a jily karpatské predhlubné a videnské panve, aluvidlni
naplavy. (TERROIR, VLIV KLIMATICKYCH A PUDNICH PODMINEK NA
KVALITU VINA, 2017)

16



Obr. 1 Geologicky podklad pid Znojemské vinaiské podoblasti (TERROIR, VLIV
KLIMATICKYCH A PUDNICH PODMINEK NA KVALITU VINA, 2017)
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4.1.2 Padni podminky

Znojemska podoblast ma velmi rozmanité a proménlivé slozeni pid. Na jedné
vini¢ni trati je Casto vice typl pid. Na zadkladé zrnitostniho sloZeni jsou tu nejvice
roz$itené pidy hlinité a hlinitopiscité. Dale nasleduji plidy pis€ité a kamenité. Kamenité

pidy se objevuji na svazich a podél vodnich tokd. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 23)

Obr. 2 Pudni profily Znojemské vinaiské podoblasti (VINA ZE
ZNOJEMSKA JSOU VICE AROMATICKA, 2017)
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4.1.3 Klimatické podminky

Ceska republika lezi v mirném podnebném pasmu a podnebi je zde piechodné
mezi kontinentalnim a oceanskym. Pfevazuje tu zapadni proudéni a casty vyskyt
ruznych frontalnich systémi. Na Moravée se Castéji vyskytuje kontinentalni vliv podnebi

a v Cechach zase oceansky.

Teplota: Primérna roéni teplota v Ceské republice se pohybuje v rozmezi okolo 5
az 9 °C. Podle udaju z let 1961-2000 je na Znojemsku primérna teplota kolem 9 °C.
Nejstudenéjsim mésicem je leden a nejteplejSim naopak cCervenec. V nejteplejSich
oblastech (tedy i na Znojemsku) se v priméru objevi 12 tropickych dni v roce. Ledové a
arktické dny se na Znojemsku nevyskytuji, jsou typické pro horské oblasti. (TEPLOTY
VZDUCHU, KLIMA CESKE REPUBLIKY, 2017)

Slune¢ni zareni: Nejmén¢ slunecniho svitu lze zpozorovat na horach a nejvice na
jizni Moravé. Podle tdaju z let 1961-2000 na Znojemsku sviti Slunce primérné 1 700—
1 800 hodin roéné. (SLUNECNI SVIT, KLIMA CESKE REPUBLIKY, 2017)

Srazky: Nejvice srazek spadne v ervnu a Cervenci, nejméné naopak v lednu a
unoru. Ve vysSich polohdch byva rozlozeni sraZzek rovnomérnéj$i nez v nizSich
polohach. Dle tidaji z let 1961-2000 na Znojemsku spadne srazek nejméng, primérné

kolem 450-500 mm. (SRAZKY, KLIMA CESKE REPUBLIKY, 2017)

4.1.4 Vedenirévy vinné

Na Znojemsku ptevlada stiedni vedeni révy a vyuzivd se rynsko-hessenské
vedeni. Vé&tSi péstitelé ohybaji letorosty na ploché tazné z divodu usnadnéni
mechanizované prace. MiiZeme se setkat také s nizkym vedenim, konkrétné s vedenim
na hlavu, které tu vSak ma spiSe charakter esteticky. Velmi Casto tu narazime i na

vysoké vedeni s fezem na tazné, popiipadé€ rizné typy pergol.

4.2 Odrudova skladba

Daii se tu velkému poctu predevsim bilych aromatickych vin. Vina jsou tu
kofenita a plna piedev§im diky studenym vétram z Ceskomoravské vrchoviny spolu
s termoregulacnim vlivem fek Dyje, JeviSovka a Jihlava. Diky stfidani slunecnych

teplych dnti a chladnych noci vina pomalu zraji a uchovavaji si vysokou jakost.
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Mezi nejpéstovanéjsi odridu patii Veltlinské zelené, které je zde typické svou
kofenitosti a chuti po prazenych mandlich a pepfi. Dal§imi hojné péstovanymi odriidami
jsou Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Sauvignon, Tramin cerveny, Rulandské bilé,
Rulandské Sedé, Ryzlink vlassky. Modré odridy se tu péstuji v mensi miie a jsou to
prevazné Svatovaviinecké, Zweigeltrebe, Frankovka a Rulandské modré. (CEPICKA,

UKZUZ, 2000)

Veltlinské zelené: Jedna se o pozdni mostovou bilou odriidu,

ktera ma puvod pravdépodobné v Rakousku.

Charakteristika: List je stfedné velky. Hrozen je velky, stfedné

husty. Bobule je stfedné velkd, kulata, Zlutozelena. Rast je
Obr. 3 Veltlinské zelené
(ODRUDY VIN, 2017)

bujny. Odriida vyzravd v polovin€ fijna a poskytuje
pravidelné vynosy. Viné je podobna lipovému kvétu,

bilému pepii nebo broskvim. Chut’ je pikantni, hotkomandlova a svézi.

Péstitelské znaky: Vyzaduje velmi dobré lokality k péstovani. Vhodné ptdy pro
tuto odriidu jsou hlinité a sprasové s dostateCnou vlhkosti. Péstuje se ve stfednim a
vysokém vedené. Doporucuje se fez na kratsi tazné a kordonové tvary s fezem na Cipky.
Vhodné je ponechat 6 ogek/m? (SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s.
53-54)

Miiller Thurgau: Jedna se o stifedné¢ ranou moStovou bilou
odridu, ktera ma pivod v Némecku. Jde o kiizence Ryzlinku

rynského a Madlenky kralovské.

Charakteristika: List je velky, pétilalocnaty nebo
Obr.4  MiillerThurgau

sedmilalocnaty. Hrozen je stfedné velky az velky, stiedné (ODRUDY VIN, 2017)

husty. Bobule je stiedné velka, Siroce elipsovita, zlutozelena.
Rist je stfedné bujny. Skliziiova zralost zacina v poloviné zafi. Vino je harmonické,
mékei, s menSimi kyselinami. Vin€ je muskatova a kvétinovd. Chut miZze byt

kvétinova i lehce ovocna, predev§im po citrusovych plodech.

Péstitelské znaky: Vhodné plidy k péstovani jsou hluboké, zahievné a dobie

zasoben¢ zivinami. Dafi se ji 1 na vapenitych ptidach. Nevhodné byvaji ptidy suché a
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kamenité. Vyuziva se vysoké i sttedni vedeni a doporucené zatizeni je 6 az 10 oek/m”.

(SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 32-33)

Ryzlink rynsky: Jednd se o pozdni mostovou bilou odridu,

kterdc ma plavod v Némecku. Jde pravdépodobné o kiizence A
x

7
J
g

Heunisch a Traminu.

Charakteristika: List je stfedné velky. Hrozen je maly az , o
Obr. 5 Ryzlink rynsky
sttedn¢ velky, husty. Bobule je mald, kulata, zlutozelena. Rust (ODRUDY ViN, 2017)
je bujny. Skliziiova zralost za¢ina v poloving fijna. Jde o jednu
z nejkvalitngjs$ich odrid v nasi severni oblasti. Vliné je lipova nebo ovocnd, predevsim

po zeleném jablku, broskvi, exotickych plodech. Chut’ je plna, se sv€zimi kyselinami.

Pé&stitelské znaky: Odriida vyzaduje velmi dobré polohy, dafi se ji na jiznich
svazich. Na pidu ma nizké néroky, ale zcela nevhodné jsou vépenité pidy. Péstuje se ve
sttednim 1 vysokém vedeném. Vyuziva se dlouhy fez na tazné s doporuc¢enim zatizenim

10 a7 12 o&ek/m?. (SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 41-43)

Sauvignon: Jedna se o pozdni mostovou bilou odridu, ktera
ma puvod ve Francii. Jde pravdépodobné o kiizence Chenin blanc a

Traminu.

Charakteristika: List je maly az stfedné velky. Hrozen je
Obr. 6  Sauvignon

maly, husty. Bobule je mald az stfedné¢ velkd, kulatd, .
(ODRUDY VIN, 2017)

zlutozelena. Rist je bujny. Skliziiova zralost zacind v prvni
poloving fijna. Odrida se fadi mezi nejkvalitngjsi v severni vinohradnické oblasti. Ve
vy$si jakosti ziskdvame vina s nddechem broskvi, ¢erného rybizu ¢i angrestu. V horSich

ro¢nicich je aroma vin travové a koptivové.

Péstitelské znaky: Pro péstovani jsou vhodné lokality ve vysSich ¢astech svahd.
Pidy potiebuje chudsi, kamenité, piscité, ne piili§ suché ani zamokiené. Doporucuje se
péstovani ve vysokém vedeni. Vhodny je fez na dlouhé tazné se zatizenim 10 az 15

o&ek/m?. (SEDLO, LUDVIOVA A JANDUROVA, 2011, s. 45-46)
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Ryzlink vlassky: Jedna se o pozdni moStovou bilou odriidu,

ktera ma ptivod nejspis ve Francii.

Charakteristika: List je stfedné velky. Hrozen je stfedné velky,

sttedn¢ husty a Casto s piivéskem. Bobule je mald, kulata,
Obr. 7 Ryzlink vlassky

zlutozelena. Rust je stfedni. Skliznova zralost zacina . ]
(ODRUDY VIN, 2017)

V poloviné fijna. Jde o odridu s vysokym a pravidelnym
vynosem. Ve vini najdeme stopy jablka, angrestu a medu. Ma vyssi obsah kyselin.

Pouziva se 1 k vyrob¢ Sumivych vin, ledovych a slamovych vin.

Pé&stitelské znaky: VyZaduje nejlepSi polohy na jiZnich svazich. Vyuziva se
vysoké 1 stiedni vedeni a fez na tazné se zatizenim 10 ocek/m>. (SEDLO,

LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 43-44)

Rulandské bilé: Jedna se o stfedné ranou mosStovou bilou
odridu, ktera ma pGvod ve Francii. Vznikla pupenovou mutaci

V ramci odrud Pinot.

Charakteristika: List je stfedné velky. Hrozen je stfedné Obr. 8 Rulandské bilé
velky, husty. Bobule je mald, kulatd, Zlutozelena. Rist je  oprUDY ViN, 2017)
sttedn¢ bujny. Skliziova zralost zac¢ind v druhé poloviné zafi.

Vino je télnaté, harmonické, s vy$§imi kyselinami. Ve viini najdeme vlaSské ofechy,

lipovy kvét, hrusky nebo med. Zranim nabyva na kvalité.

Pé&stitelské znaky: Vyzaduje polohy s dostatecnym slune¢nim zatenim. Pidy jsou
vhodné zahtevné, hlinité, s dostateCnou vlhkosti. Péstuje se ve stfednim i vysokém
vedeni. Doporucuje se fez na dlouhé tazné se zatizenim 8 az 10 o&ek/m?. (SEDLO,

LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 38-39)

Tramin ¢erveny: Jednd se o pozdni moStovou cervenou
odrtdu, kterd méa ptivod pravdépodobné v Rakousku nebo jiznich

Tyrolech. Vznikla nejspi$ volnym kiizenim s révou lesni.

Charakteristika:  List je maly, tfilalocnaty az
Obr. 9 Tramin Cerveny

pétilalo¢naty. Hrozen je maly, husty. Bobule je mal4, kulata )
(ODRUDY VIN, 2017)

nebo elipsovita, ¢ervena nebo Sedocervena. Rust je stfedné
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bujny. Skliznova zralost za¢ind od poloviny fijna. Vino je kofenité a pti dobré vyzralosti

ma vysokou jakost. Ve viini najdeme stopy fialek, rizi a medu.

Péstitelské znaky: Vyzaduje nejlepsi péstitelské lokality. Pady jsou vhodné
urodné, hluboké, zahfevné, s nizSim obsahem véapna. Doporucuje se vysoké vedeni
s fezem na dlouhé tazné a zatizenim 10 az 12 oSek/m? (SEDLO, LUDVIKOVA A
JANDUROVA, 2011, s. 49-51)

Rulandské Sedé: Jedna se o pozdni mosStovou cervenou
odridu ptuvodem z Francie. Jde pravdépodobné o pupenovou

mutaci v ramci odrad Pinot.

Charakteristika: List je stfedné velky. Hrozen je maly
Obr. 10 Rulandské sedé

az sttedné velky, velmi husty. Bobule je mala, Sedocervena. (ODRUDY VIN, 2017)

Rist je stfedné bujny. Skliziovad zralost zacina v poloviné
fijna. Ve vlini mizeme citit chlebovou kirku, hrusky, med. V teplych ro¢nicich miize
mit malo kyselin. Vina s vysokym obsahem cukru mohou v chuti pfipominat tokajské

vybery.

Péstitelské znaky: Odridu je vhodné péstovat na hlinitych, hlubsich a zivnych
pudach. Doporucené je vysoké vedeni s fezem na dlouhé tazné a zatizenim 10 az 12

oSek/m?. (SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 40-41)

Svatovavrinecké: Jednd se o stfedné ranou az pozdni
mostovou modrou odridu, ktera byla vyslechténa ve Francii.

Jednim z rodicu je Pinot noir.

Charakteristika: List je stfedné¢ velky, tii aZ
Obr. 11 Svatovaviinecké

(ODRUDY REVY VINNE,
stitedné velka, kulata nebo elipsovitd, modrocernd. Riist je 2017)

pétilalocnaty. Hrozen je stfedn¢ velky, husty. Bobule je
bujny. Skliziiova zralost za¢ind v prvni poloviné fijna.
Vino je plné, kvalitni. Ve viini pfipomina lesni plody, Svestky a povidla.

Péstitelské znaky: Doporucuje se ji vysazovat na lehkych, zahtevnych ptadach. Je
vhodné ji péstovat ve vysokém vedeni se zatizenim zhruba 10 o&ek/m?. (SEDLO,

LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s. 88-89)
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Frankovka: Jedna se o pozdni mostovou modrou odrudu, ktera
vznikla pravdépodobné v Rakousku nebo Chorvatsku. Jde o kiizence

odridy Heunisch.

Charakteristika: List je velky, tfilalo¢naty, nebo bez Obr. 12 Erankovka
lalok. Hrozen je velky, stfedné husty. Bobule je stiedné  (ODRUDY VIN, 2017)
velkd az velka, kulatd, modrocerna. Rist je bujny. Skliziiova

zralost zacina v poloving fijna. Vino je dobré kvality s vy$§im obsahem tfislovin. Ve

vuni najdeme stopy vi$ni, ostruzin a skofice.

Péstitelské znaky: Vhodné jsou lepsi polohy a zahfevné pady. Casto se vysazuje
na §térkovitych a sprasovych piidach. Casto se péstuje ve stfednim vedeni. Doporucuje
se fez na tazné se zatizenim 7 az 9 o&ek/m®. (SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA,
2011, s. 72-73)

Rulandské modré: Jedna se o stfedné¢ ranou az pozdni
mostovou modrou odridu, kterd byla vysSlechténa ve Francii. Jde

bud’ o pupenovou mutaci v ramci odrad Pinot, nebo o kiizence

P
-

Mlynarky a Traminu.
Obr. 13 Rulandské modré
Charakteristika: List je stfedn¢ velky. Hrozen je  (ODRUDY VIN, 2017

maly, husty. Bobule je mala, kulatd, modrocerna. Rust je
sttedné bujny. Skliziiova zralost za¢ina v prvni poloviné fijna. Jde o jednu z nejlepSich
odrtd severni vinohradnické oblasti. Vino je plné, ovocné. Pti vyzravani je sametové,

kotenité. Barva je svétlejs$i neZ u ostatni modrych odriid. Ma vétsi obsah kyselin.

Péstitelské znaky: Pro péstovani jsou vhodné nejlepsi vinohradnické lokality. Dafi
se ji na teplych, stérkovitych a hlinitopiscitych pidach. Odriidé¢ vyhovuje vétsi mnozstvi
starého dfeva. Doporucené zatizeni je 10 az 12 o&ek/m?. (SEDLO, LUDVIKOVA A
JANDUROVA, 2011, s. 85-87)

Zweigeltrebe: Jedna se o pozdni mostovou modrou odrtdu,
ktera byla vySlechténa v Rakousku. Jde o ktizence

Svatovaviineckého a Frankovky.

Charakteristika: List je velky. Hrozen je stfedné¢ Obr. 14 Zweigeltrebe
(ODRUDY REVY VINNE,

2017)

velky, husty, v horSich ptidach mlze byt fidky. Bobule je
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mald az stfedné¢ velka, kulatd, modrocernd. Rist je bujny. Skliziiova zralost zacina
v polovin¢ fijna. Vino je dobré kvality, typu Svatovaviineckého. Voni po viSnich,

vanilce. Pro ziskani vysoké jakosti vina je vhodna redukce hroznt.

Péstitelské znaky: Casto se péstuje ve vysokém vedeni. Doporuéuje se fez na
tazné se zatizenim 6 az 8 odek/m? (SEDLO, LUDVIKOVA A JANDUROVA, 2011, s.
90-91)

4.3 VOC Znojmo

VOC Znojmo je prvni apelaéni systém zalozeny v Ceské republice a Znojmo se
muze pysnit prvnim nositelem této znamky. Byl zalozen v roce 2009 Ing. Jifim Hortem
a Jaroslavem Chaloupeckym. Hlavnim cilem je marketingové zviditelnit Znojemskou
vinafskou podoblast a vyzdvihnout typické vina z této oblasti. Apelacni systém se tyka
pouze tii vin, a to jsou Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon nebo jejich cuvée.
Tato vina musi pochdzet ze schvalenych vini¢nich trati a musi vykazovat typicky
regionalni charakter. V soucasné dobé je do tohoto apelacniho systému zaclenéno 19
vinafstvi. Zkratka VOC znamena ,,vino origindlni certifikace®. Vina s timto oznacenim
mezi romansky zplisob znaceni, ktery se diva na kvalitu vin z hlediska lokality, ptivodu
a odridového charakteru. (PRVNI APELACNI SYSTEM V CESKE REPUBLICE,
2017)

Obr. 15 Ochranna znamka VOC Znojmo (PODMINKY PRO ZARAZENI VIN
DO VOC, 2017)

mésto ’ x
s piiviastkem 3

CERTIFIKACE

Kéd vyrobee: 07 Kod rozhod.: 10/01/02-21
Cislo SarZe: 0912 Polet lahvi: 1 330 ks

VINA ORIGINALNI

Clenové VOC Znojmo: DV Promotion s.r.o., Vinafstvi Pidlek & Jéger s.r.o.,
VINO VANEK s.r.0., Vinaistvi Libal s.r.o., Vinatstvi WALDBERG Vrbovec s.r.o.,
VINO HORT s.r.0., Znovin Znojmo, a.s., VINICE — HNANICE, s.r.0., Arte Vini spol.
sr.0., AMPELOS, SLECHTITELSKA STANICE VINARSKA ZNOJMO, s.r.o., Ing.
Josef Dobrovolny — vinny sklep, Vinafstvi Travnicek & Koftinek, Vinatrstvi LAHOFER,

a.s., Vinafstvi rodiny Spalkovy s.r.o., Vinné sklepy Lechovice spol. s r.0., Zemé&dglské
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druzstvo Hodonice, Vinafstvi Sadek, s.r.o., VINARSTVI HANZEL, Vinaistvi Josef
Kotinek (CLENOVE VOC ZNOJMO, 2017)

Podminky pro zatrazeni vin do VOC Znojmo:

» Producent musi byt ¢lenem sdruzeni VOC Znojmo, z.s.

Y

Mohou se zpracovavat pouze odridy Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky,
Sauvignon a jejich cuvée.

Hrozny musi pochazet z registrovanych vinic.

Hrozny musi mit nejméné 19° NM.

Vynos nesmi prekrocit 2,5 kg na keft.

Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani‘.

Vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhého zrani na kvasni¢nich kalech.

Je povolena jable¢no-mlé¢na fermentace.

Je povolen zbytkovy cukr do 15 g/l.

Obsah alkoholu ve viné nesmi prekrocit 13,9 % objemovych.

vV V.V V V V V V V¥V

Vina musi vykazovat typické senzorické vlastnosti Znojemské vinaiské

podoblasti. (PODMINKY PRO ZARAZEN] VIN DO VOC, 2017)

4.4 Vinafské obce Znojmo a Novy Saldorf-Sedlesovice

Znojmo: Mgsto Znojmo je druhym nejvétsim méstem Jihomoravského kraje a
nachdzi se 65 km od Brna. Poclet obyvatel se pohybuje zhruba kolem 33 000.
V poslednich letech je Znojmo vyhleddvanym turistickym cilem. Muze se pySnit
historickymi 1 pfirodnimi pamatkami, bohatou kulturou a vinafskou turistikou. Mezi
nejnavstévovanéjSi stavebni pamatky patii znojemsky hrad, rotunda sv. Katefiny,
znojemské podzemi, kostel sv. MikuldSe, Radnicni v&z, Loucky klaSter a dalsi. Na
dohled od Znojma se nachdzi Narodni park Podyji, kterd 1dka svymi turistickymi a
cyklistickymi stezkami. Znojmo je znamé také diky kulturnim udalostem, jako je
naptiklad znojemské vinobrani, hudebni festival, pivni slavnosti, VOC festival a spousta

dalSich mensich akci.

Podle archeologickych nélezii v udoli feky Dyje se zjistilo, ze péstovanim révy
vinné se zabyvali jiz stafi Rimané ve 2.-3. stoleti. Na vinafskou historii také odkazuji
klasterni kroniky a listiny Ceskych panovnikli. Za pocatek péstovani révy vinné se

zaslouzil knize Svatopluk v dobé Velkomoravské fiSe v 9. stoleti, kdy zacal zakladat
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vinice. Potfeba vina vzrostla v dob¢ cyrilometodé€jské mise, kdy se vino zacalo pouzivat
na liturgické ucely. Rozvoji vinafstvi a vinohradnictvi také napomohlo zalozeni
Louckého klastera v roce 1190. Ten obhospodaroval v 16. stoleti 650 ha vinic ve 41
obcich. V roce 1326 se kral Jan Lucembursky zaslouzil o obchodovani mésta se soli a
vinem. Velky vliv na rozvoj mél cisai Karel IV. V Kralovské bule z roku 1358 je prvni
nafizeni o péstovani révy vinné. V roce 1375 dal Karel IV. souhlas k exportovani
znojemského vina do Cech, Slezska a Branibor. Obdobi vzriistu a poklesu vinaistvi
zéaviselo na obdobi miru a valecnych stietli. V roce 1890 se v Ceskych zemich poprvé
vyskytl révokaz a plocha vinic se rapidné snizila. V 60. letech se zacaly ve velkém
mnozstvi vysazovat vinice. V péstitelstvi révy vinné se zacaly prosazovat vétsi tvary a
Siroké mezitadi. Nejvétsi rozmach nastal ve 20. stoleti. V roce 1989 byla plocha vinic
v CR zhruba 18 700 ha. Obdobi let 1989-1997 je typické snizenim ploch vinic, malou
obnovou vinic a ndhlym ubytkem pracovnich sil. Pfed rokem 2004 se zacala financné
podporovat vysadba vinic a v letech 1998-2004 se vysadilo az 8 000 ha vinic.
(VINARSKA PODOBLAST ZNOJEMSKA, HISTORIE, 2017; CEPICKA, UKZUZ,
2000)

Mezi historicky 1 vinafsky vyznamné lokality patii méstské ¢asti mésta Znojma, a
to pedevsim Konice u Znojma, Popice u Znojma a Znojmo-Hradisté. Konice a Popice
se nachazi nedaleko Znojma a jsou vyhledavanym turistickym cilem piedevS§im diky
vinafstvi a pfirodnim pamatkam. Hradisté je naopak vyznamné diky své historii spojené

se Znojmem. V dnes$ni dob¢ zde v letnich mésicich probihaji archeologické vyzkumy.

Novy Saldorf-SedleSovice: Obec se nachazi v tésné blizkosti Znojma a ma dvé
&asti — Novy Saldorf a SedleSovice. Rozloha ¢ini 8,44 km? a pocet obyvatel je 1 340.
Obec je vyhledavanym turistickym cilem pfedev§im diky vinafstvi. V Novém Saldorfé
je zndma sklepni ulicka Modré¢ sklepy. Dalo by se fict, Ze se jedna spiSe o aredl vinnych
sklepti. Najdeme tu mnoho piskovcovych sklepii s obsahem modrosedého jilu, kterym
dal sklepim nazev. Vsechny mistni sklepy se hloubily po roce 1620. Mnoho z nich je
nekolik desitek metrii dlouhych a viceposchod’ovych. Sklepy jsou samonosné,
popiipadé¢ vyzdivani jen zcasti a chodby maji vétSinou tvar gotické klenby.
V poslednich letech turisticky ruch na Znojemsku stoupa. Je tu mnoho vinnych sklept,
penziond, restauraci a dal$iho. Velmi oblibené jsou také turistické, cyklistické a

vinafské stezky po okoli a vodacky turisticky ruch, jelikoz obec se rozklad4a na biehu
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feky Dyje. Obec nabizi atraktivni misto pro bydleni a neustdle nartistd pocet noveé

vystavenych obytnych domii.

Obec nalezi mezi staré kupecké a zemédelské osady. Vznikla zhruba v 11. stoleti,
ale prvni zminky o ni pochadzi az zroku 1656. Zakladatel¢ byli obcané¢ némecké
narodnosti. Zaslouzili se o vyhloubeni vice jak 200 vinnych sklepli a osazeni blizkych
vinic. Zhruba mezi lety 1945 az 1989 byl zaznamenan Gpadek ve vinafské ¢innosti. Po
roce 1989 se vinaistvi opét zaGalo rozmahat. (SOUCASNOST OBCE, 2017;
HISTORIE OBCE, 2017)

4.5 Vyznamni producenti

Vinarska obec Znojmo

Dalivin: Vinafstvi obhospodatuje 2 ha vinic na Viniéni trati Stara hora. Jeho ro¢ni
produkce lahvi ¢ini 4 500. Vinafstvi ma sidlo v Naceraticich a vlastni vinny sklep
s lisovnou ve sklepni ulicce ve Chvalovicich. Zabyva se produkci malych Sarzi

odradovych vin. Zakaznikiim nabizi fizenou degustaci vin.

K 96 Winery: Vinaistvi vlastni 2 ha vinici na vini¢ni trati Kravi hora. Jeho ro¢ni
produkce ¢ini 5 000 lahvi. Vlastni vinny sklep v Konicich u Znojma. Ve vyrob¢ pouziva
nejmodernéjsi metody a poznatky. Ke zrani vina pouZiva nerezové nadoby a produkuje
pfevazné bila suchd vina. Jeho specialitou jsou také fortifikovanad vina. Zakaznikim

nabizi fizenou degustaci vin.

Vinafstvi rodiny Vojtkovy: Vinafstvi vlastni malou vinici na vini¢ni trati Lajtny
a zbytek produkce nakupuje od stalych péstitelt. Jeho ro¢ni produkce ¢ini 4 000 lahvi.
Vlastni vinny sklep s ubytovanim v méstské ¢asti Znojmo-Hradisté. V sortimentu ma

siroky vybér odriid v malych Sarzich. Zakaznikiim nabizi fizenou degustaci vin.

Vino Andrusiow: Vinafstvi nakupuje hrozny pro svou produkci od ovéefenych
péstitelti. Jeho ro¢ni produkce lahvi ¢ini 2 000. Vlastni vinny sklep v Oblekovicich.

Zabyva se produkci malych Sarzi vin a zdkazniklim nabizi posezeni s degustaci.
Dalsi producent: Sklepy Svoboda (ANDRESAR VINARU, ZNOIMO, 2017)

Vinaiska obec Novy Saldorf-SedleSovice
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Agrodru’stvo Novy Saldorf: Vinaistvi obhospodatuje 80 ha vinic na viniénich
tratich Kravi hora a Naceraticky kopec. Jeho ro¢ni produkce lahvi ¢ini 250 000. Vlastni
400 let stary a 350 metri dlouhy sklep hloubeny do pisku. Ke zrani vin pouziva i
nekolik desitek let staré dubové sudy a nerezové nadoby. V sortimentu ma typicka

odridova vina. Zakaznikiim nabizi fizené degustace.

Arte Vini: Ro¢ni produkce vinafstvi ¢ini 90 000 lahvi. Nevlastni zadné vinice,
hrozny nakupuje od stalych dodavatelti. V nabidce ma typickd odridova vina,
predevs§im Veltlinské zelené. Zakaznikim dale nabizi degustaci S obCerstvenim. V
lisovné ma stary kladovy lis z 19. stoleti. Potrpi si na zajimavy design etiket. Vinaftstvi

je ¢lenem apela¢niho systému VOC Znojmo.

Dobra vinice: Vinafstvi hospodaii na vinicich o rozloze 15 ha, a to pievazné na
vini¢ni trati Pod lesem. Roéni produkce ¢ini 25 000 lahvi. Ve vinicich pouziva ochranu
na biologické bazi a ve sklepé pouziva kvasinky vySlechténé na vlastnich vinicich. Vina
nechava zrat v dubovych a akatovych sudech. Jako jediny producent v okoli pouziva
hlinéné¢ nadoby kvevri. Kromé typickych odriidovych vin nabizi zdkaznikiim i vina

zahrani¢ni a fizené degustace. Vinafstvi je ¢lenem apelacniho syst¢ému VOC Znojmo.

E.Mi.vino: Vinaistvi nakupuje hrozny od stalych dodavateld, naptiklad od
Agrodruzstva Vrbovec. Jeho ro¢ni produkce lahvi ¢ini 10 000. Vlastni 15 metrt dlouhy
piskovcovy sklep. Vina vyrabi tradi€nim zptsobem, bez fizeného kvaseni a bez pridani
aktivnich suchych vinnych kvasinek. VEtsi ¢ast jeho produkce tvofi vina se zbytkovym

cukrem. Zakaznikim dale nabizi posezeni v lisovné s degustaci.

Vas Sklep: Vinafstvi obdélavd malou vinice o rozloze 1 ha. Ro¢né vyprodukuje
3000 lahvi. Spolupracuje s vinafstvim Dobra vinice. Ma postaveny penzion Vv selském
stylu, pod kterym se nachazi jeden z nejkrasnéjsich sklepti v okoli. Zakazniktim nabizi
posezeni ve velké vinarné€, ubytovani a prohlidku vlastniho sklepa a sklept vinafstvi

Dobra vinice.

Vinaistvi Dobrovolny: Vinafstvi vlastni vinice o rozloze 7 ha vini¢ni trati Kravi
hora a dalSich pfilehlych vini¢nich tratich. Spolupracuje S mistnim vinohradnikem a
vinafem Vladimirem Motlem, ktery se stard o jejich vinice. Roéné vyprodukuje 40 000
lahvi. Vlastni velky vinny sklep, ktery vznikl propojenim vice sklepii. Ma postaveny i

penzion a n€kolik degustacnich mistnosti. V nedavné dob¢ se vinafstvi vybavilo novym
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vyrobnim zafizeni a zefektivnilo tak svou produkci. V sortimentu ma ptevazné bila

odridova vina. Vinafstvi je clenem apelacniho systému VOC Znojmo.

Vina¥stvi Karel Smudla: Vinaistvi vlastni vinici o rozloze 0,2 ha na vini¢ni trati
Kravi hora. Zbytek své produkce nakupuje od mistnich péstitelii. Ro¢ni produkce lahvi
¢ini 7 000. Na zrani vin pouziva plastové nadoby a dubové sudy. Vlastni vinny sklep
s degustacni mistnosti, kde mohou zakaznici ochutnat vina. V sortimentu ma typicka

odrudova vina.

Vinarstvi Koni¢ek: Vinafstvi vlastni malou vinici o rozloze 0,2 ha. Ro¢né
vyprodukuje 5 000 lahvi. Vlastni 15 metrti hluboky vinny sklep s lisovnou. Lisovna je
postavena ve stylu ,,preshausu‘ a slouzi zaroven jako degusta¢ni mistnost. V sortimentu

je vice jak 12 odrud vin.

Vladimir Motl: Pan Motl je jak vinaf, tak vinohradnik. Obhospodaiuje vlastni
vinice na vini¢ni trati Kravi hora a zaroven se starda o vinice patfici vinafstvi
Dobrovolny. Vlastni historicky piskovcovy sklep v SedleSovicich a v sortimentu ma

typicka odridova vina.

Vinarstvi Pidlek & Jiger: Vinafstvi vlastni malou vinice o rozloze 1 ha na
vini¢ni trati Kravi hora. Zbytek produkce nakupuje od stalych dodavatell. Jeho ro¢ni
produkce lahvi ¢ini 40 000. Vlastni historicky piskovcovy sklep s posezenim v Novém
Saldorfé a vyrobni sklep v Dobsicich. Sortiment se sklada prevazné ze suchych bilych
vin rakouského typu, ale nabizi i vina se zbytkovym cukrem a cuvée. Ke zréni vina
pouziva nerezové nadoby a dubové sudy. Vinafstvi je ¢lenem apela¢niho systému VOC

Znojmo.

Vinaftstvi rodiny Spalkovy: Vinaistvi obhospodafuje integrované vinice o
rozloze 10 ha vini¢ni trati Kravi hora. Jeho ro¢ni produkce lahvi ¢ini 60 000. Je prvnim
vinafstvim v okoli, které se zabyva gravitatnim zpracovanim hroznd, coz znamena, ze
pro pfesun hroznl, moStu a rmutu se nepouZzivaji Cerpadla, ale vSe je zajiSténo
gravitaéni silou. Vinafstvi se také zabyva produkci BIO vin, likérovych vin a dalSich
specialnich vin. Vlastni historicky piskovcovy sklep, ktery je moderné zrekonstruovan.
Zakazniktim nabizi fizenou degustaci vin. Vinafstvi je ¢lenem apela¢niho syst¢ému VOC

Znojmo.
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Vinea Znojmo: Vinafstvi se zabyva jak vinafstvim, tak vinohradnictvim a
prodejem hroznii, coz je hlavni ¢innosti firmy. Hospodafi na 60 ha vinic na vini¢nich
tratich Kravi hora, Pod lesem, Naceraticky kopec a dalsi. Jeho ro¢ni produkce ¢ini 5 000
lahvi. Vlastni 65 metri dlouhy piskovcovy sklep. Pro zrani vin pouziva nerezové

nadoby a dubové a akatové sudy. Zakaznikiim nabizi fizené degustace vin.

Vino Néaprava: Vinaistvi pro svou produkci nakupuje hrozny od stalych
dodavateltl. Jeho ro¢ni produkce lahvi ¢ini 12 000. Vina prodava ptimo ze sklepa nebo
pfes e-shop. V sortimentu ma typické odridy, které vyrabi v menSich SarZich.

Zakaznikim dale nabizi degustaci s posezenim.

Vinafstvi Smrcka: Pro svou produkci nakupuje hrozny od ovéfenych péstitelt.
Jeho ro¢ni produkce ¢ini az 3 000 lahvi. Jeho cilem je nabidnout zakaznikim kazdy rok
stejné vino ze stejné oblasti, aby mohli porovnat ro¢niky. Vlastni piskovcovy vinny

sklep a rodinny penzion. Zakaznikiim nabizi degustaci vin s posezenim.

Dalsi producenti a péstitelé: Josef Vitek, Jaroslav Fiser. (ADRESAR VINARU,
NOVY SALDORF-SEDLESOVICE, 2017)

Jsou tu zmin€ny pouze vinafstvi, kter¢ maji sidlo v obcich Znojmo a Novy
Saldorf-Sedlesovice. Najdeme tu samoziejmé spoustu dalsich vinaistvi a drobnych
vinaii a péstiteld, kteti v téchto obcich vlastni sklep ¢i vinice. Velka ¢ast péstitelt se
zabyva Setrnym pfiistupem k péstovani révy vinné. Mistni vinafi produkuji typicka
mistni vina a aktivné se zapojuji do vinafského cestovniho ruchu. Mimo vin
zakaznikim nabizeji i degustace s obCerstvenim a poptipadé prohlidku sklepa ¢i vinice.
V Novém Saldorfé funguje Cech vinaiti Novy Saldorf-Sedlesovice a Sdruzeni Modré

sklepy.
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4.6 Vini¢ni traté

Tab. 2 Viniéni traté v obcich Znojmo a Novy Saldorf-Sedlesovice

Vinai'ska obec Katastralni uzemi Vinié¢ni trat’
Znojmo Konice u Znojma Kravi hora-Konice
Znojmo Oblekovice Naceraticky kopec
Znojmo Popice u Znojma Pod lesem
Znojmo Znojmo-Louka Hajden
Znojmo Znojmo-Louka U sv. Urbana
Znojmo Znojmo-mésto Horni Leska
Znojmo Znojmo-mésto Kfiivanky
Znojmo Znojmo-mésto Za kiizem
Znojmo Znojmo-mésto Granice
Znojmo Znojmo-meésto Rajska zahrada
Znojmo Znojmo-Hradisteé Lajtny

Novy Saldorf-Sedlesovice Novy Saldorf Nad sklepy
Novy Saldorf-Sedlesovice SedleSovice Kravi hora-SedleSovice
Novy Saldorf-Sedlesovice SedleSovice Kravi hora-Zahradky

(VINICNI TRATE, 2017)

4.6.1 Kravi hora-Sedlesovice

Viniéni trat’ Kravi hora v obci Novy Saldorf-Sedleovice spada pod katastralni
uzemi SedleSovice a nachazi se zapadné od obce SedleSovice. Plocha vinic z celkovych
84,7 ha ¢ini 62,5 ha. Mezi nejpéstovangjs$i odridy na této vini¢ni trati patii Miiller
Thurgau, Svatovaviinecké, Sauvignon, Modry Portugal, Neuburské a Ryzlink rynsky.
80 % této plochy vlastni fyzické osoby a 20 % obec a stat.

Trat’ lezi v nadmoiské vySce 260-338 m. n. m. Pfevazuje tu jizni, jihozépadni a
jihovychodni expozice, coZ jsou pro péstovani révy vinné nejvhodnéjsi expozice.

Svazitost se pohybuje od 5 do 10 %.

Primérna ro¢ni teplota ¢ini 8,9 °C, primérna teplota za vegetaci 15,8 °C a suma
aktivnich teplot dosahuje 2 780 °C. Ro¢né tu spadne 520 mm srazek. Piikon energetické
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bilance se rovna 178 KJ.cm™. Poloha tratd je ze viech stran chranéna. Prevazuji zde
zapadni vétry. Podzimni mraziky se tu objevuji zhruba 1-2x za 50 let, jarni 1x za 10 let

a kritické zimni 1x za 10 let. Vyskyt krupobiti je zde zhruba 1-2x za 10 let.

Geologicky puvod traté tvoii piscitojilovité sedimenty a zvétraliny Dyjského
masivu a Stérkopiskové terasy. Druh pudy pievazuje hlinitopisCity a ve spodni ¢asti trati
je spise piscity. Vina z této polohy byvaji plnd, télnata a svézi. Piida obsahuje 10-30 %
skeletu a tadi se mezi slabé Stérkovité. Jedna se 0 neutralni pidu, pH je 6,9. Pida
obsahuje 2—-3 % humusu, 167 mg/kg fosforu, 268 mg/kg drasliku, 341 mg/kg hoiéiku a
5 903 mg/kg vapniku. Primérnd hloubka ornice je 20-50 cm. Vinice jsou castecné

zatravnény, coz brani erozi. Obsah 1. zrnitostni kategorie je 30—40 %.

Vini¢ni trat’ se fadi do I. kategorie, jde o jednu z nejlepSich vini¢nich trati na
Znojemsku. Vzhledem ke vSem vlivim na révu vinnou se zde doporucuje vysazovat
odridy Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Sauvignon, Miiller Thurgau,
Svatovaviinecké, Zweigeltrebe, Rulandské bilé, Chardonnay, Rulandské Sedé¢ a
Rulandské modré. Mezi doporuéené podnoze patfi T-5C a K-5BB. (CEPICKA,
UKZUZ, 2000, s. 131)

4.6.2 Kravi hora-Zahradky

Vini¢ni trat’ Kravi hora-Zahradky spada pod katastralni Gzemi SedleSovice a
nachazi se zapadné od obce. Celkova vymeéra traté ¢ini 24,1 ha a plocha vinic je 6,0 ha.
Nejvice se zde péstuje Miiller Thurgau, Svatovaviinecké, Neuburské, Sauvignon a

Modry Portugal. Fyzické osoby vlastni 90 % piidy a zbytek naleZzi obci a statu.

Nadmotiska vyska trat¢ se pohybuje od 260 do 338 m. n. m. Pfevlada zde

jihovychodni a jihozapadni expozice a svazitost je 5—-10 %.

Primeérnad ro¢ni teplota je 8,9 °C, primérna teplota za vegetaci ¢ini 15,8 °C a
suma aktivnich teplot se rovna 2 780 °C. Roc¢ni srdzky tvoii 520 mm a piikon
energetické bilance se rovna 178 KJ cm’. Tyto tdaje se témét shoduji s optimem pro
pestovani révy vinné. Pievazuji zde zapadni vétry a trat’ je ze vSech stran chranéna
lesnim masivem. Jarni a zimni mraziky se tu objevuji zhruba 1x za 10 let a podzimni

zhruba 1-2x za 50 let. Krupobiti se zde vyskytne 1-2x za 10 let.

Geologicky pivod ma trat’ v pisCitojilovitych sedimentech a zvétralin Dyjského
masivu a Stérkopiskovych teras. Pidni druh je hlinitopiscity. Struktura pidy je slabé
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Stérkovita, obsahuje 10-30 % skeletu. Vina se tu rodi plna a svézi. Jedna se o neutralni
pudu, pH je 7,1. Obsahuje 2—3 % humusu, 83 mg/kg fosforu, 256 mg/kg drasliku, 634
mg/kg hoitiku a 8 924 mg/kg vapniku. Hloubka ornice je 20-50 cm. Vinice jsou

Caste¢né zatravnéné. Obsah I. zrnitostni kategorie je 35-50 %.

Vinic¢ni traté se fadi do II. kategorie. Mezi doporucené odridy k péstovani patii
Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Rulandské Sedé, Sauvignon, Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe a Rulandské modré. PodnozZe se doporuduji T-5C a K-5BB. (CEPICKA,
UKZUZ, 2000, s. 132)

4.6.3 Nad sklepy

Viniéni trat’ Nad sklepy spada pod katastralni izemi Novy Saldorf a najdeme ji
nad vinnymi sklepy, zapadné od obce. Vyméra vinic tvoii 1,0 ha celkovd vymeéra traté
je 13,2 ha. Hojné péstovanymi odridami jsou Miiller Thurgau, Svatovaviinecké a

Neuburské. 70 % pudy vlastni fyzické osoby a zbytek je obecni a statni pida.

Trat' lezi v nadmotské vysSce 242-254 m. n. m. Pievldda zde jizni, vychodni,

zapadni, jihovychodni i jihozépadni expozice. Orientace svaZitosti je 5-10 %.

Roc¢ni primérna teplota Cini 8,8 °C, primérnd teplota za vegetaci je 15,6 °C a
suma aktivni teplot déla 2 750 °C. Ro¢ni srazky se rovnaji 520 mm. Ptikon energetické
bilance je 170 KJ.cm™. Pievladaji tu zapadni vétry a poloha je chranéna. Jarni a zimni
mraziky se zde vyskytuji zhruba 1-2x za 10 let a podzimni 1-2x za 50 let. Krupobiti se
tu objevi 1-2x za 10 let.

Geologicky pivod traté tvoii vapenité spraSe a Stérkopiskové terasy na horninach
Dyjského masivu. Pada je hlinitopiscita a pis¢itd. pH pldy je 7,2, jedna se o neutralni
pudu. Struktura ptudy je slabé Stérkovitd, skeletovitost je 10—15 %. Primérna hloubka
ornice ¢ini 20-30 cm a pida obsahuje 2-3 % humusu a primérnou zasobu zivin. Obsah

I. zrnitostni kategorie je 30 — 45 %.

Trat' spadd do II. vini¢ni kategorie. Mezi doporucené odridy k péstovani patii
Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Rulandské bilé, Svatovaviinecké a
Zweigeltrebe. Vhodnymi podnozemi jsou T-5C a K-5BB. (CEPICKA, UKZUZ, 2000,
s. 133)
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4.6.4 Horni Leska

Vini¢ni trat’ Horni Leska spada pod katastralni izemi Znojmo-mésto a nachazi se
vychodni od silnice Znojmo—Piimétice. Celkova vymeéra plochy je 7,0 ha a rozloha
vinic ¢ini 3,52 ha. Nejpéstovanéjsi odriadou na této trati je Miiller Thurgau. 80 % pudy

spadd pod pozemkovy fond a 20 % vlastni pravnické osoby.

Expozice trati je jihozdpadni a orientacni svazitost je 6 %. Lezi v nadmotské

vysce 280-298 m. n. m.

Primérna teplota na této vinice je 8,6 °C, primérna teplota za vegetaci ¢ini 15,0
°C a suma aktivnich teplot se rovnd 2 700 °C. Rocné tu spadne 520 mm srézek. Ptikon
energetické bilance je 166 KJ.cm™.Viniéni trat je chranénd lesem. Pievladaji zde
severni a severozapadni vétry. Jarni mraziky se zde vyskytnou zhruba 1x za 10 let,
zimni 1-2x za 10 let a podzimni 1-2x za 50 let. Krupobiti se tu vyskytuje 1-2x za 10
let.

Geologicky ptivod pidy tvoii zvétraly Dyjsky masiv s vapenitymi jily. Druh pidy
je hlinitopiscity s kamenitou strukturou. pH pady je 7,3, jedna se o ptidu alkalickou.
Vina se tu ziskavaji spiSe lehka a svézi. Pida obsahuje 0,5 % humusu, 186 mg/kg
fosforu, 584 mg/kg drasliku, 374 mg/kg hoi¢iku a 6 010 mg/kg vapniku. Primérna
hloubka ornice ¢ini 30-50 cm. Obsah 1. zrnitostni kategorie je 3545 %. Vini¢ni trat’

nema zadné terénni Gpravy a protierozni systém.

Trat’ spadd do II. vini¢ni kategorie. Doporucuje se zde péstovat Miiller Thurgau,
Muskat moravsky, Veltlinské Cervené rané, Veltlinské zelené a Rulandské Sedé. Vhodna

podnoz je T-5C. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 190)

4.6.5 Kiivanky

Vini¢ni trat’ Kfivanky spada pod katastralni zemi Znojmo-mésto a najdeme ji
jizné od silnice k Nové nemocnici. Rozloha vinic je rovna celkové rozloze a ¢ini 7,86
ha. Nejvice se zde péstuji Miiller Thurgau, Veltlinské zelené, Veltlinské cervené rané,
Sauvignon, Tramin ¢erveny, Rulandské bil¢, Rulandské Sedé, Frankovka, Rulandské
modré a Svatovaviinecké. 80 % pldy patii pozemkovému fondu a 20 % pravnickym

osobam.

34



Vini¢ni trat’ lezi v nadmoiské vySce 280-310 m. n. m. Pfevazuje zde jizni a
jihovychodni expozice, coz jsou vhodné expozice pro péstovani révy vinné. Orientacni

svazitost je 3-8 %.

Primeérna rocni teplota je 8,6 °C a suma aktivnich teplot déla 2 700 °C. Roc¢né tu
spadne 520 mm srazek. Ptikon energetické bilance ¢ini 164 KJ .cm’. Poloha je chranéna
a prevazuji tu severni a severozapadni vétry. Jarni a zimni mraziky se tu objevuji zhruba

1x za 10 let a podzimni 1-2x za 50 let. Krupobiti se zde vyskytuje 1-2x za 10 let.

Geologicky pivod trati tvofi pisCitojilovité zvétraliny Dyjského masivu. Druh
pudy je piscitohlinity a struktura je pis¢ita, v horni ¢asti kamenita. pH pidy je 6,6, jde o
neutralni piidu. Vina z této polohy byvaji svézi a plna. Pida obsahuje 0,7 % humusu,
217 mg/kg fosforu, 370 mg/kg drasliku, 353 mg/kg hotciku a 3 560 mg/kg véapniku.
Obsah 1. zrnitostni kategorie je 45-55 %. Hloubka ornice je zhruba 30-50 cm. Nejsou

zde zadné terénni Upravy a protierozni systém.

Trat’ patfi do II. vini¢ni kategorie. Vhodnymi odridami k péstovani jsou Miiller
Thurgau, Veltlinské cervené rané, Sauvignon, Rulandské bilé, Rulandské Sedé,
Svatovaviinecké a Rulandské modré. Doporucenou podnozi je T-5C. (CEPICKA,
UKZUZ, 2000, s. 191)

4.6.6 Gréanice

Vini¢ni trat’ Granice spada pod katastralni zemi Znojmo-mésto a najdeme ji na
svahu nad Granickym potokem. Vyméra vinic z celkovych 1,80 ha ¢ini 0,60 ha. Mezi
nejpestovanéj§i odridy patii Ryzlink rynsky, Ryzlink vlaSsky, Sauvignon, Miiller

Thurgau a André. 80 % vinic patii pravnickym osobam a zbytek fyzickym osobam.

Vini¢ni trat’ lezi v nadmotské vysSce 282-306 m. n. m. Prevlada tu jihozapadni

expozice a orientacni svazitost je 25 %.

Primérnad ro¢ni teplota je 9,0 °C, primérna teplota za vegetaci ¢ini 16,0 °C a
suma aktivnich teplot se rovna 2 800 °C. Podle téchto udajii se jednd o jednu
z nejteplejSich poloh v okoli. Ro¢né tu spadne 520 mm srdzek. Piikon energetické
bilance dosahuje 170 KJ.cm™. Poloha je chranénd a prevladaji zde severni a
severozapadni vétry. Jarni, zimni a podzimni mraziky se tu vyskytuji zhruba 1-2x za 50

let. Cetnost krupobiti je 1-2x za 10 let.
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Geologicky piivod trati je tvofen mélkym eluviem zuly Dyjského masivu. Piida je
hlinita a struktura je stfedné stérkovita, obsahuje 35 % skeletu. pH pady je 7,2, jedna se
o neutralni pidu. Vina z této oblasti byvaji plna, svézi a s jemnou kyselinou. Obsah
humusu je 1, 5 % a ptida obsahuje vhodné mnozstvi Zivin. Obsah I. zrnitostni kategorie
je 40 %. Primérna hloubka ornice ¢ini 15-20 cm. Vinice jsou terasovité a neni tu zadny

protierozni systém.

Trat spadd do I. vini¢ni kategorie, pfedevS§im diky vhodnym klimatickym
podminkam a expozici. Vhodnymi odriidami k péstovani jsou Ryzlink rynsky,
Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Sauvignon, Veltlinské zelené a Rulandské modré.

Vhodné podnoz je K-5BB. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 192)

4.6.7 Hajden

Vini¢ni trat’ spada pod katastralni uzemi Znojmo-Louka a nachézi se na severnim
svahu tdolnice Popice—Vrbovec. Celkovd vymeéra trati je 4,26 ha a rozloha vinic ¢ini

0,8 ha. Vinice jsou uréeny pro prostorovy izolat odrid. Pidu vlastni fyzické osoby.

Trat’ lezi v nadmotské vySce 236-293 m. n. m. Pfevazuje tu severozapadni

expozice a orientacni svazitost je 4-8 %.

Primérna roc¢ni teplota je 8,6 °C, primérna teplota za vegetaci ¢ini 14,2 °C a
suma aktivnich teplot se rovna 2 700 °C. Ro¢ni srazky ¢ini 500 mm. Pfikon energetické
bilance je roven 170 KJ.cm™ Poloha je chranéna a prevladaji tu severni, zapadni a
severozapadni vétry. Jarni a zimni mraziky se tu vyskytuji zhruba 3x za 10 let a

podzimni 1-2x za 10 let. Cetnost krupobiti je 1-2x za 10 let.

Geologicky plivod trati tvoifi Stérkopiskovéa terasa s mélkou sprasi Karpatské
predhlubné. Pida je hlinita s mirné $térkovitou strukturou, obsahuje 10 % skeletu. pH
pudy je 7,4, jedna se o alkalickou ptidu. Vina z této oblasti jsou obvykle jemna a svézi.
V pade je 3,5 % humusu a primérné mnozstvi zivin. Obsah 1. zrnitostni kategorie je 55

%. Nejsou tu zadné terénni upravy a protierozni systém, neni to potieba.

Trat’ spada do II. vini¢ni kategorie. Mnozi se tu material. (CEPICKA, UKZUZ,
2000, s. 193)
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4.6.8 U sv. Urbana

Vini¢ni trat’ U sv. Urbana spada pod katastralni izemi Znojmo-Louka a najdeme
ji vychodné od silnice E-59 ve sméru Znojmo—Haté. Celkova vyméra traté je 44,53 ha
rozloha vinic ¢ini 32,0 ha. Nejvice pestovanymi odridami jsou Veltlinské zelené,
Ryzlink rynsky, Rulandské bil¢ a Chardonnay. VétSinu pudy vlastni fyzické osoby,

pouze Cast spadad pod obecni a statni padu.

Trat’ lezi v nadmotské vySce 235-250 m. n. m. Pievazuje tu jizni expozice, cozZ je
pro révu vinnou velmi vhodné. Orientacni svazitost je 3—6 %. Spodni Cast trati je

inverzni.

Primérna roc¢ni teplota je 9,1 °C, primérnd teplota za vegetaci ¢ini 15,9 °C a
suma aktivnich teplot je 2 820 °C. Podle téchto udaju jde o jednu z nejteplejsich trati
Vv okoli. Ro¢né tu spadne 529 mm srazek. Piikon energetické bilance je roven 176,8
KJ.cm™. Poloha je Castecné chranéna a prevazuji zde severozapadni vétry. Jarni mraziky
se tu vyskytuji zhruba 1x za 10 let, podzimni 1-2x za 50 let a zimni 1-2x za 10 let.
Krupobiti se zde objevuje 1-2x za 10 let.

Trat ma plvod ve Stérkopiskovych terasach s mélkou sprasi Karpatské
predhlubné. Ptida je hlinitopisCita a hlinitd. Obsahuje 5 % skeletu, je slabé Stérkovita.
pH pudy je 7,2, jde o neutralni pidu. Vina se tu rodi plna a s jemnou kyselinou. V pudé
je 2,5 % humusu, 125 mg/kg fosforu, 512 mg/kg drasliku, 637 mg/kg hot¢iku a 6 540
mg/kg vapniku. Obsah I. zrnitostni kategorie je 35-50 %. Priimérné hloubka ornice je

25-35 cm. Nejsou zde zadné terénni Upravy, ani protierozni systém.

Trat’ patfi do I.—II. vini¢ni kategorie. Doporu¢enymi odrtidami jsou Veltlinské
zelené, Rulandské bilé, Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Chardonnay, Rulandské Sedé¢ a
Miiller Thurgau. Vhodné podnoze jsou T-5C a K-5BB. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s.
181)

4.6.9 Kravi hora-Konice

Vini¢ni trat’ Kravi Hora-Konice spada pod katastralni izemi Konice u Znojma a
nachazi se zapadn& od Zelezni¢ni traté Znojmo — Satov, jihovychodné pod Konicemi.
Celkova vymeéra traté je 67,17 ha a rozloha vinic ¢ini 41,20 ha. NejpéstovangjSimi

odrtidami tu jsou Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Svatovaviinecké,
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Ryzlink vlassky, Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Rulandské bilé a Sauvignon. Pidu

vlastni prevazné fyzické osoby.

Nadmoftska vyska trati je 260-338 m. n. m. Pfevazuje zde jizni a jihovychodni

expozice. Orientacni svazitost se rovna 5-15 %.

Primérna roc¢ni teplota je 9,1 °C, primérnd teplota za vegetaci ¢ini 15,9 °C a
suma aktivnich teplot je 2 800 °C. Jedna se opét o jednu z nejteplejsich oblasti v okoli.
Roéné tu spadne 520 mm srazek. Piikon energetické bilance je 170 KJ.cm™. Poloha je
ze vSech stran chranéna a prevladaji zde severozapadni vétry. Vyskyt jarnich a zimnich
mrazik se uvadi zhruba 1-2x za 50 let. Podzimni mraziky a krupobiti se tu téméf

nevyskytuje.

Geologicky plvod trati je Stérkopiskova terasa na zvétraliné Dyjského masivu.
Druh pidy je pisCity a struktura je stfedné Sté€rkovita, obsahuje 30 % skeletu. pH ptidy je
7,0, jde o neutralni pudu. Vina z této oblasti byvaji svézi, s jemnou kyselinou. Obsah
humusu v padé je 1,5 % a je dobfe zasobena zivinami. Obsah 1. zrnitostni kategorie je
30-35 %. Primérna hloubka ornice je 15-20 cm. Nejsou tu Zadné terénni Upravy a

protierozni systém.

Trat spadd do I.—Il.vini¢ni kategorie. Vhodnymi odriidami k péstovani jsou
Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Sauvignon, Chardonnay, Rulandské
Sed¢, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe, Kerner, Rulandské modré a Modry Portugal.

Doporugenou podnozi je K-1. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 194)

4.6.10 Pod lesem

Vini¢ni trat’ Pod lesem spada pod katastralni uzemi Popice u Znojma a nachazi se
zépadné od silnice Konice — Popice. Vymeéra vinic z celkovych 30,6 ha ¢ini 24,1 ha.
Nejvice se zde péstuji Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Sauvignon a

Ryzlink vlassky. Pudu vlastni ptevazné fyzické osoby.

Trat lezi v nadmoiské vySce 300-330 m. n. m. Expozice pievazuje jizni a

jihovychodni. Orientacni svazitost je 4-10 %.

Primérna roc¢ni teplota €ini 8,9 °C a suma aktivni teplot se rovna 2 800 °C. Ro¢né

tu spadne 500 mm srazek. Pfikon energetické bilance je roven 171 KJ.cm™. Poloha je
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chranénd a prevladaji tu severozapadni vétry. Jarni a zimni mraziky se tu vyskytuji 1-2X

za 10 let a podzimni 1-2x za 50 let a stejné tak krupobiti.

Trat méa geologicky ptvod V pisCitohlinitych zvétralindch na zulach Dyjského
masivu. Pida je hlinitopiscita a stfedné Stérkovita, obsahuje 25 % skeletu. pH ptdy je
7,0, jde o neutralni pudu. Vina byvaji obvykle svézi, s jemnou kyselinou. Puida obsahuje
1,0-1,5 % humusu, 133 mg/kg fosforu, 185 mg/kg drasliku, 192 mg/kg hoiciku a 3 138
mg/kg vapniku. Obsah I. zrnitostni kategorie je 25-30 %. Primérna hloubka ornice je

20 — 40 cm. Nejsou tu zadné terénni Gipravy a protierozni systém.

Trat’ spada do 1. vini¢ni kategorie. K péstovani se hodi odridy Ryzlink rynsky,
Rulandské Sedé, Veltlinské zelené, Sauvignon, Tramin cerveny, Miiller Thurgau,
Muskat moravsky, Rulandské modré a Svatovaviinecké. Vhodnou podnozi je K-1.

(CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 195)

4.6.11 Naceraticky kopec

Vini¢ni trat’ Naceraticky kopec spada pod katastralni izemi Oblekovice a najdeme
ji ve spodni ¢asti Naceratického kopce. Celkova vymeéra je 126,0 ha a rozloha vinic ¢ini
44,2 ha. Nejpéstovanéj$imi odridami tu jsou Svatovaviinecké, Veltlinské zelené,
Rulandské bilé, Miiller Thurgau, Chardonnay a Ryzlink vlassky. 50 % puady patii
pravnickym osobam, 30 % fyzickym osobam a 20 % vlastni Pidni fond CR.

Nadmotska vyska trati se pohybuje od 226 do 280 m. n. m. Pfevazuje zde
vychodni, jihovychodni, jizni, jihozépadni a zdpadni expozice. Orientacni svazitost je 2

-15 %.

Primérna roc¢ni teplota je 8,8 °C, primérna teplota za vegetaci €ini 15,1°C a suma
aktivnich teplot se rovna 2 780 °C. Ro¢né tu spadne 500 mm srazek. Piikon energetické
bilance je roven 175 KJ.cm™. Poloha trati je stiedn& chranéné a prevazuji zde severni a
severozapadni vétry. Jarni a zimni mraziky se tu vyskytuji 1 — 2x za 10 let a podzimni
mraziky a krupobiti zhruba 1x za 10 let. Zhruba 8 ha ve spodni €asti trati se nachazi

V inverzni poloze.

Trat’ ma geologicky pivod ve Stérkopiskovych terasach na zvétraliné Dyjské
masivu. Plda je piscCitohlinitd. Struktura je mirn€ aZ sttedné Stérkovitd, obCas se zde
vyskytuji kameny, skeletovitost je 15—40 %. pH pady je 67, jde o neutralni pidu. Vina

Z této oblasti byvaji rozmanitd od svézich vin po plna a télnata vina. Piida obsahuje 1—
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1,5 % humusu a spiSe mensi zasobu zivin. Obsah 1. zrnitostni kategorie je 35-50 %.
Primérna hloubka ornice je 15-20 cm. Nejsou tu zadné terénni upravy, ani protierozni

systém.

Trat’ spada do |.—II. vini¢ni kategorie. Doporu¢enymi odridami k péstovani jsou
Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Rulandské bil¢, Sauvignon,
Chardonnay, Rulandské sedé, Muskat moravsky, Svatovaviinecké a Rulandské modré.

Vhodné podnoze jdou K-1 a K-5BB. (CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 196)

4.6.12 Rajska zahrada

Vini¢ni trat’ spada pod katastralni tzemi Znojmo-mésto a nachédzi se na strmém
svahu pod Mikulasskym kostelem v Karolininych sadech. Tuto terasovitou meéstskou
vinici obhospodaiuje od roku 2010 vinafstvi Lahofer. V roce 2011 zde bylo vysdzeno
zhruba 2 000 hlav révy vinné. Prvni uroda byla sklizena v roce 2014. Mésto Znojmo ma
dle najemni smlouvy narok na odkud poloviny vSech vin z Rajské zahrady. Vinice je
stithana na hlavu 15-20 cm nad zemi na 4-6 dvouokych Cipkl, které vychazeji
z loniského difeva. Péstuji se zde tfi hlavni odridy, které jsou zaroven zarazeny do
apelacniho systému VOC Znojmo — Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon. Od
roku 2013 tu stoji degustaéni altan firmy Lahofer. (MESTSKA VINICE RAJSKA
ZAHRADA, 2017; MESTSKA RAJSKA VINICE, 2017)

4.6.13 Lajtny

Lajtny spadaji pod katastralni Gizemi Znojmo-Hradi$t¢ a nachazi se nedaleko
proslulé vini¢ni traté Sobes. Vini¢ni trat je rozdrobend do n&kolika malych vinic.
Nejlépe orientované jsou tzv. Hradist'ské terasy jizn¢ pod obci. (ZNOJMO, ZNOJMO-
HRADISTE, 2017)
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5 Chemicka a senzoricka analyza

Ze¢ zadané lokality bylo vybrano 7 vzorka vin (vzorky ¢. 1-7) péstovanych v této

oblasti a typickych pro jednotlivé vini¢ni traté. VSechna vina jsou z ro¢niku 2016.

Tab. 3 Piehled vin od jednotlivych producentii

Vzorek ¢. Vino Vinar Vini¢ni trat’

1 Veltlinské zelené | Vinafstvi Vrba U sv. Urbana

2 Veltlinské zelené Josef Zelezny Kravi hora-Sedlesovice
3 Sylvanské zelené Vino Naprava Kravi hora-Konice

4 Rulandské bilé | Lenka Havelkova Naceraticky kopec

5 Rulandské bilé E.mi.vino Kravi hora-Konice

6 Rulandské Sedé E.mi.vino Naceraticky kopec

7 Rulandské modré | Lenka Havelkova | Kravi hora-Sedlesovice

Chemicka analyza: Prvni ¢ast chemické analyzy byla provedena na pfistroji Alpha,
pomoci kterého se stanovil celkovy obsah alkoholu, pH, mnoZstvi titrovatelnych
kyselin, redukujicich cukrt, kyseliny jable¢né, octové, mlééné a vinné, glycerolu a
alkoholu. Druha cast analyzy byla provedena na automatickém biochemickém
analyzatoru MIURA ONE, pomoci kterého se zjistil celkovych obsah fenoli (DPPH,
GA), celkovy obsah antokyani (FRAP, AA), obsah celkovych flavanoli (Catechiny),
stanoveni redukéni sily (FRAP, GA) a stanoveni antiradikalové aktivity (DPPH, Trolox).

Senzoricka analyza: K vyhodnoceni senzorické analyza byla pouzita stobodova
tabulka, pomoci niz se hodnotil vzhled, barva, chut’ a celkovy dojem vin. V dalsi ¢asti
se hodnotil aromaticky profil vin, kde se procentualn¢ zaznamenal vyskyt urcenych
tont. Posuzovaly se volatilni latky, konkrétn€ pyraziny (buxus, zelena paprika), thioly
(grep, Cerny rybiz), terpeny (muskat, tramin), C15 (Cerny pepft, kofeni), estery (banan,
hruska) a tercialni latky (petrolej, kafr). Dale se hodnotily charakteristické¢ aromatické
tony typu kvétiny, svétlé, Cervené, suSené ovoce, zavareniny, bylinné a sladké koteni a
prazné a karamelizované tony. Posuzoval se i celkovy dojem, a to kyselost, sladkost,

mineralita, té€lnatost, komplexnost a potencial zrani.
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6 Vysledky

Veltlinské zelené — Vinarstvi Vrba: Vino pochazi z vini¢ni trati U sv. Urbana.
V ramci hodnoceni dostalo 88 bodd ze 100. Radi se mezi suchd vina, ma niz$i obsah
titrovatelnych kyselin, ale ve vysledku vyzni kyseleji. Ve viné jsou z velké c&asti
zastoupeny C13 a v malé mife i pyraziny. Ve vin¢ prevladaji bylinné a pepfové tony a
v men$i koncentraci i tony suSeného ovoce. Jde o velmi komplexni vino s dobrym

potencialem pro budouci zrani.

Veltlinské zelené — Josef Zelezny: Vino pochazi z vini¢ni trati Kravi hora-
SedleSovice. V ramci hodnoceni dostalo 86 bodl ze 100. Jde o polosuché vino, s vy$§im
alkoholem a vyraznou kyselinou. Ve vin¢ velmi vystupuji estery a thioly. Prevladaji zde
tony svétlého ovoce, a to predevsim tony broskvi a grepu. Z hlediska senzorického

hodnoceni ma charakter Sauvignonu. Ve viné je vyrazna mineralita i kyselost.

Sylvanské zelené — Vino Naprava: Vino pochdzi z vini¢éni trati Kravi hora-
Konice. V ramci hodnoceni dostalo 81 bodl ze 100. Vino ma zbytkovy obsah cukru a
vystupuje v ném vysSi obsah alkoholu a vyrazngjsi kyselina. Z volatilnich latech
prevazuji estery. Ve viné se vyskytuji pfevdzné tony svétlého ovoce, ale rozviji se 1
kvétnaté a bylinné tony. Vino mé dobry potencidl zrani a hodi se pro naleZeni a pozdéjsi

spottebu.

Rulandské bilé — Lenka Havelkova: Vino pochdzi z vini¢ni trati Naceraticky
kopec. V ramci hodnoceni dostalo 83 bodu ze 100. Vino je polosladké, s vyraznou
kyselinou a vy$§im alkoholem. Ve viné pfevazuji estery a v mens$i mite jsou zastoupeny
thioly. Pfevazuji tony svétlého 1 suSeného ovoce a najdeme i1 stopy kvétnatych a
bylinnych tond. Ve ving je velmi zajimava mineralita. Vino je velmi komplexni a ma

dobry budouci potencial.

Rulandské bilé — E.Mi.vino: Vino pochazi z vini¢ni trati Kravi hora-Konice. V
ramci hodnoceni dostalo 81 bodi ze 100. Vino je polosladké, ptisobi hladkym dojmem.
Vystupuji vném pievazné estery. Ve viné najdeme stopy svétlého ovoce 1 tony
suSené¢ho ovoce a bylinného kofeni. Jde o vino s niz§im potencidlem zréni, je vhodné na

rychlejsi spotiebu.

Rulandské Sedé — E.Mi.vino: Vino pochazi z vini¢ni trati Naceraticky kopec.

V ramci hodnoceni dostalo 81 bodl ze 100. Vino je sladké, s niz§im obsahem alkoholu.
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Ve vin¢ vystupuji pfevazné estery a tony svétlého ovoce a kvétin. Jde 0 komplexni vino

s vyraznym télem, které mu dodava predevsim zbytkovy cukr.

Rulandské modré — Lenka Havelkova: Vino pochazi z vini¢ni trati Kravi hora-
Sedlesovice. V ramci hodnoceni dostalo 81 boda ze 100. Vino je suché, ma vyraznéjsi
kyselinu a vysoky obsah alkoholu. Vyskytuji se v ném estery i pyraziny a tercialni tony.
Vino ma stale a svézi ovocny charakter a najdeme v ném i prazné tony. Vino je télnaté a

ma velmi dobry potencial zrani.
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7 Diskuze

V ramci senzorického hodnoceni byla vina nadprimémé hodnocena, zadné se
vyrazn¢ neodchylovalo. Vina jsou zdrava, nebyly nalezeny zadné vady a choroby.
Shodnym znakem hodnocenych vin je vys$si obsah kyseliny jable¢né nez kyseliny vinné.
Vyssi kyselost se i senzoricky projevovala u vSech vzorki, coz se da v ro¢niku 2016
povazovat za typicky znak. Ve vétSin€ vin se také vyskytuje vyrazna koncentrace estert
a ovocnych tond. Vina jsou vysoce aromatickd, coz je dano ptfiznivymi podminkami
vinicnich trati. Nejlépe hodnocené vino bylo Veltlinské zelené z Vinatstvi Vrba. O
tomto viné se da s jistotou fict, Ze jde o typické znojemské Veltlinské zelené zalozené
na sv€zi kyseliné a pepfovém buketu. Zavérem lze fict, ze zkoumana vina jsou velmi
aromatickd s ptrevazujicim ovocnym charakterem, maji vyraznou kyselinu a dobry

potencial zrani.
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8 Zavér

Znojmo a jeho okoli je pro péstovani révy vinné velmi vhodnou lokalitou. Péstuje
se 1 na netypickych mistech, coz dokazuje napiiklad méstska vinice Rajska zahrada.
Péstuji se zde tradicni odridy, které jsou pro tuto oblast typické. Veltlinské zelené, které
je unikatni svym pepfovym buketem a svézi kyselinou, uz ke Znojmu neodmyslitelné
patii. Vina vypéstovana v této lokalit€ jsou vysoce aromaticka, svézi a v dobrych

rocnicich vyzréavaji do vysoké jakosti.

Vini¢ni traté v obcich Znojmo a Novy Saldorf-Sedlesovice patii mezi nejlepsi
lokality k péstovani révy vinné. Ve vinicich pfevazuje hlinitopis¢ita pida s neutralnim
pH. Z hlediska topografie maji vini¢ni traté nejlepsi umisténi. Nejcastéj$i expozice vinic
je jizni, jihozapadni a jihovychodni. Nadmoiska vyska vini¢nich trati se pohybuje
zhruba od 226 az do 338 m. n. m., pfi€emZ nejvhodnéjsi nadmotska vySka pro péstovani
révy vinné je 250-300 m. n. m. Lokality Casto trpi suchem, ro¢né tu spadne pouze
kolem 500 mm srazek. Teplota vzduchu je pro péstovani révy vinné optimalni,
pohybuje se kolem 9 °C. Témét na kazdé vinicni trati se péstuje Veltlinské zelené a
Miiller Thurgau, coz jsou jedny z nejpéstovanéjSich odriid na Znojemsku. Z hlediska
pudnich, klimatickych a stanoviStnich faktori mezi nejlepsi vinicni traté patii Kravi

hora, Granice a Pod lesem.

V obcich Znojmo a Novy Saldorf-Sedlesovice se nachazi mnoho producent vina
a péstiteld révy vinné. Z vétsi ¢asti jde o mala rodinnd vinafrstvi, ktera se tomuto oboru
vénuji predev§im pro potéSeni. Jejich produkce pochédzi z blizkych vini¢nich trati, a
zejména z vyhlaSené vinicni trati Kravi hora. Vzhledem k nartstajici konkurenci se

kazdy producent snazi nabidnout néco nového a odlisit se od ostatnich.
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9 Souhrn a Resume, Kli¢ova slova

Vinaftstvi v okoli Znojma

Bakalaiska prace je zamétena na vlivy pusobici na péstovani révy vinné. Zabyva
se vinafskymi obcemi Znojmo a Novy Saldorf-Sedlesovice. Zakladni body prace tvofi
vlivy pusobici na révu vinnou, zacileni na obce a praktickd Cast. V praci je zminéna
charakteristika obci, odridova skladba, vlivy na révu vinnou a vyznamni producenti.
Pozornost je vénovdna vini¢nim tratim z hlediska odridové skladby a puldnich,
geologickych, klimatickych a stanovistnich faktord. Zavér prace je soustiedén na
praktickou ¢ast, ktera se sklada z chemické a senzorické analyzy vin a vyhodnoceni

vysledkd.
Viticulture around Znojmo

The bachelor thesis is focus on effects which affect to cultivating grapevine. It
deals with villages Znojmo and Novy Saldorf-Sedlesovice. The main points of the thesis
constitute effects to cultivating grapevine, specific targeting to villages and practical
part. There is mentioned characteristic of villages, varieties of grapevine, effects to
grapevine and important producers. Attention is focus on vineyard tracks especially
their varieties of grapevine and soil, geological, climatic and topographic factors. The
end of the thesis is focus on practical part which is consists of chemical and senzory

analysis.

Klicova slova: vinohradnictvi, réva vinnd, vini¢ni traté, vinafstvi, Znojmo, Novy

Saldorf-Sedlesovice

Keywords: viticulture, grapevine, vineyard tracks, winery, Znojmo, Novy Saldorf-

Sedlesovice
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Piiloha 1 Mapa Znojemské vinaiské podoblasti (VINARSKA PODOBLAST
ZNOJEMSKA, 2017)

Piiloha II Teplotni mapa CR vV letech 1961-2000 (TEPLOTY VZDUCHU, KLIMA
CESKE REPUBLIKY, 2017)
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Piiloha ITII Mapa sluneéniho svitu CR Vv letech 1961-2000 (SLUNECNI SVIT, KLIMA
CESKE REPUBLIKY, 2017)
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Piiloha IV Srazkova mapa CR v letech 19612000 (SRAZKY, KLIMA CESKE
REPUBLIKY, 2017)
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Pfiloha V Tabulka ro¢niho Uhrnu srazek v Jihomoravském kraji v letech 2011-2016

Dlouhodoby normal
Ro¢ni uhrn srazek 1961 — 1990
Rok srazek [mm] [mm]
2011 442 543
2012 501 543
2013 601 543
2014 622 543
2015 430 543
2016 533 543

(UZEMNI SRAZKY, 2017)

Pfiloha VI Tabulka pridmérné rocni teploty v Jihomoravském kraji v letech 2011-2016

Primérna ro¢ni | Dlouhodoby normal
teplota vzduchu teploty vzduchu
Rok [°C] 1961 - 1990 [°C]
2011 9,5 8,3
2012 9,5 8,3
2013 9,2 8,3
2014 10,5 8,3
2015 10,5 8,3
2016 9,8 8,3

(UZEMNI TEPLOTY, 2017)
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Piiloha VII Tabulka vyméry vinic v obcich Znojmo a Novy Saldorf-Sedle$ovice

Obec Katastralni uzemi Vyméra vinic [ha]

Novy Saldorf-Sedlesovice Sedlesovice 64,1516

Novy Saldorf-Sedlesovice Novy Saldorf 0,1599

Znojmo Konice u Znojma 72,3255

Znojmo Popice u Znojma 41,5851

Znojmo Oblekovice 41,2092

Znojmo Znojmo-Hradisté 0,6858

Znojmo Znojmo-Meésto 16,0503

Znojmo Znojmo-Louka 1,0361

(KATASTRALNI PRACOVISTE ZNOJMO, 2017)
Ptiloha VIII Tabulka zatazeni vini¢nich trati do kategorii

Kategorie . 1. M.

Minimalni obsah cukernatosti v mostu[°CNM] (za5| 16 15 14

let)

Minimalni nadmoiska vyska [m] 240 220 200

Minimalni svazitost [%] 5 3 2

Prikon energetické bilance [KJ.cm™] 170 160 150

Suma aktivnich teplot [°C] 2700 2600 2500

Expozice ke svétovym stranam J,JV, | V,Z, SV, S,
JZ SZ SZ

(CEPICKA, UKZUZ, 2000, s. 55)
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Ptiloha IX Chemicka analyza vybranych vin

Vzorek ¢. 1 2 3 4 5 6 7
Alkohol [%] 12,74 | 13,52 | 13,85 | 13,02 | 12,25 | 11,69 | 14,38
Titrovatelné

kyseliny [g/l] 5,29 571 5,52 6,56 5,59 5,12 5,17
Redukujici cukry

[a/1] 1,2 7,9 8,6 16,5 27,2 46 3,6
pH 3,41 3,32 3,37 3,18 3,23 3,29 3,99
Kyselina jablecna

[a/1] 2,57 3,27 3,04 2,95 2,82 2,68 2,91
Kyselina mlécna

[a/1] 0,57 0,06 0,19 0,06 0,2 0,18 0,46
Kyselina octova

[a/1] 0,44 0,29 0,36 0,46 0,37 0,47 0,55
Kyselina  vinna

[9/1] 2,46 2,58 2,25 2,97 2,86 2,55 1,46
Glycerol [g/1] 7,37 7,21 6,95 7,85 6,48 6,68 9,64
Hustota 0,99102 {0,99312{0,99258 | 0,99733 | 1,00129 | 1,00991 | 0,99184
DPPH Trolox

[mM] 0,99 1,08 0,82 0,96 0,76 0,99 2,21
DPPH GA [mg/l] | 56,3 62,7 45,5 54,3 41,9 56,3 169,9
FRAP AA [mM] 1,63 1,71 1,52 1,68 1,39 1,78 2,89
FRAP GA [mg/l] | 133,6 | 1404 | 1253 | 137,8 | 1141 | 1464 | 2374
Catechiny [mg/l] 9,8 29,1 5,6 14,1 12,4 20 118,3
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Pfiloha X Senzorické hodnoceni vin stobodovou tabulkou

Vzorek ¢. 1 (2 |3 |4 |5 |6 |7
Vzhled | Cirost 5 4 13 |2 |1 |5 |5 |5 |5 |5 |5 |5
Barva 10 |8 |6 |4 (2 |10({10|10|10|10|10|10
Viné | Intenzita 8 7 |6 |4 |2 |7 |8 |6 (7 |7 |6 |7
Cistota 6 S |4 |3 |2 |5 |5 |5 |5 |4 |4 |4
Harmonie |16 (14|12 |10(8 |14 (14 |12|12 (12|12 |12
Chut | Intenzita 8 716 |4 |2 |7 |7 |7 |7 |7 |7 |7
Cistota 6 5 |4 |3 |2 |5 |5 |4 |4 |5 |5 |4
Harmonie |22 [(19|16|13|(10|19(16|16|16|16| 16|16
Perzistence | 8 7 |6 |5 |4 |6 (7 |7 |7 |6 |7 |7
Celkovy dojem 11 |10(9 |8 |7 |10]|9 |9 [10]9 |9 |9
Soucet 100 |86 |72 |56 |40|88|86|81|83|81|81|81

Ptiloha XI Graf aromatického profilu vybranych vin z hlediska volatilnich latek
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Ptiloha XII Graf aromatického profilu vybranych vin z hlediska aromatickych tont

B Kvétnaté tony

M Svétlé ovoce

m Cervené ovoce

B SuSené ovoce, zavareniny
H Kofeni bylinné

m Koreni sladké

1 Prazné, karamelizované tény

Ptiloha XIII Graf aromatického profilu vybranych vin z hlediska celkového dojmu
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