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ABSTRAKT

Diplomova praca je zamerana na analyzu vybraného mikroregionu Hodoninsko, z ktorej
vyplyvaju zistenia o stave vinarstva, vinohradnictva a kultary s nimi spojenej, atiez
o0 folklére ako takom, a ich posobeni na mikroregion a jeho rozvoj. Vplyv kultary vina
a l'udovej kultury bol zistovany prostrednictvom ciastkovych analyz mikroregionu
Hodoninsko za pomoci literdarnych a internetovych zdrojov, subjektivnejSie nazory
poskytli polostandardizované rozhovory. Zo zozbieranych informacii bol mikroregion
vyhodnoteny ako prosperujuca vinarska oblast’ stctou k tradiciam, avSak s niZSou
urovilou cestovného ruchu. Zaverom bola vytvorenda SWOT analyza a navrh stratégie.
Stratégia spociva v zaktivizovani novej generacie, a teda zapdjani deti a mladych l'udi

do tradi¢nych podujati, skrz u¢ebného programu.
KPlucové slova

vinarstvo, vinohradnictvo, folklér, mikroregion Hodoninsko

THE ABSTRACT

This diploma thesis is focused on the Hodoninsko microregion analysis, which resulted
in several findings. These results are about the vineculture status, the winegrowing and
the culture allied with it. The analysis is also focusing on a folklore as such which is
influencing the microregion and its development. The influence of wine on a folk
culture was investigated through the sectional analyses of the microregion with help of
a literary and internet sources. The subjective opinions are extracted from the
semistandardized interviews. Based on the gathered information, the microregion can be
seen as a prosperous wine region with a respect for a traditions, but with lower level of
tourism. As the conclusion of this thesis, the SWOT analysis has been made together
with the strategy concept. The strategy is consisting in drawing the younger generation
into action by involving them into the traditional cultural actions through the learning

program.
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1 UvoD

Témou tejto diplomovej prace je vplyv kultiry vina al'udovej kultury na rozvoj
juhomoravského vidieka. Téma bola vybrana na zaklade domnienky, Ze vino vzdy bolo,
je a pravdepodobne i bude zaujimavym fenoménom, ku ktorému inklinuja ¢i uz domaci,
alebo navstevnici a turisti. Taktiez povazujem za doleziti potrebu udrzania I'udovych
zvykov a tradicii, nielen spojenych s vinarstvom a vinohradnictvom, ale aj folkloru ako

takého.

Juzna Morava je pojem, ktory je znamy a vyznamny celoplosne po Ceskej
republike, ale taktiez je velavravny iV zahrani¢i. Vyber zamerania sa na jeden
mikroregion tejto oblasti nebolo jednoduché a ovplyvnilo ho niekol’ko faktorov. Avsak
najvyznamnej$im kritériom vyberu bola najmé blizkost’ k mdjmu bydlisku, Skalici, aby
mi bola oblast znama. Dal$im podnetom bol, moZno trochu subjektivny nazor, Ze
mikroregion, ktory som si vybrala, nie je az tak znamy, i ked” pontka vel'a zaujimavosti.
Pre uvedené dovody sa stal objektom mojho zdujmu a diplomovej prace mikroregion

Hodoninsko.

V kapitole na tivod diplomova praca definuje cestovny ruch a jeho druhy, ktoré
s vidieckym rozvojom nepochybne suvisia. Dalej praca pojednava o vieobecnosti
rozvoja vidieckych obci od minulosti po dneSok. Empiricka cast’ v ivode priblizuje
pojmy region a mikroregion, d’alej sa venuje charakteristike samotného hodoninskeho
mikroregionu. Kapitola Vinarstvo a vinohradnictvo mikroregionu Hodoninsko popisuje
rozdelenie vindrskych oblasti kedysi a dnes, analyzuje vinarstvo a vinohradnictvo
hodoninskeho mikroregionu od historického vyvoja, cez pestované odrody v sucasnosti,
priblizuje vinohradnicke a vinarske prace vSeobecne, akonc¢i nahliadnutim na
ekonomicku stranku tejto oblasti. Ako uz samotny ndzov nasledujucej kapitoly, Zvyky,
tradicie a folklor v mikroregione Hodoninsko, napoveda, tato Cast’ sa zameriava na
hmotnt i nehmotnu Tudovi kultaru daného mikroregionu, kde v uvode priblizuje
dolezité pojmy tradicia a folklor. Posledna kapitola sa zaobera vplyvom kultiry vina na
rozvoj analyzovaného mikroregionu, a to prostrednictvom rozboru kultirneho Zivota
jednotlivych cClenskych obci, ateda celého mikroregionu. V tejto kapitole je tiez
priblizeny vplyv kultury vina na cestovny ruch vo vSeobecnosti, 1 vplyv na samotny

hodoninsky mikroregion.



Ulohou diplomovej prace je, okrem analyzy tizemia, tiez prinos uréitych
vyhladov a moznosti rieSenia situacie. Pre tento ukon bola zvolena metdda
poloStandardizovaného rozhovoru so starostami c¢lenskych obci  zaujmového
mikroregionu. Priebeh a rezultat opisuje kapitola Vysledky. V Diskusii sa nachadza
SWOT analyza, ktora je vypracovand na zadklade ziskanych informécii o skimanom
mikroregione, a tiez z vysledkov rozhovorov. Zaver vyvodzuje stratégie a viziu, ktoré

pramenia zo SWOT analyzy i celkovych znalosti o0 mikroregione Hodonin.



2 CIEL, PRACE

Hlavnym cielom diplomovej prace, Vplyv kultiry vina al'udovej kultiry na rozvoj
juhomoravského vidieka, je vyhodnotenie vplyvu vinohradnictva a vinarstva, a tiez
folkléru na rozvoj vybraného mikroregionu, vtomto pripade na mikroregion

Hodoninsko.

Hlavny ciel’ ma byt’ dosiahnuty pomocou ¢iastkovych podcielov. Medzi ne patri
rozvoj vidieckych obci vo vSeobecnosti, kvoli priblizeniu pochopenia vyvoja vidieka
v ¢ase. Dolezita je 1 charakteristika izemia, ktord dopomoézZe k spoznaniu Uzemia
rieSen¢ho mikroregionu. KIiCovym je zameranie sa na vinarstvo a vinohradnictvo,
atiez na vinarske i vSeobecné zvyky a tradicie, ktoré boli, a st dodrziavané dodnes.
Prave analyza tychto faktorov predchddza vyvodeniu zaveru, i navrhov opatreni do

buducna.
Diplomova pracu maji sprevadzat' tiez grafy, obrazky a fotografie pre
nazornost, a tiez fotografie vlastnej tvorby, ktoré sved¢ia o redlnom preskiimani terénu

daného tUzemia.



3 METODIKA PRACE

Celad diplomova praca je pretkand réznymi rozbormi, ¢i uz ide o Cast’ teoreticku, alebo
empiricka. Prave preto je analyza najpouzivanejSia a najCastejSie vyskytujuca sa metoda
tejto prace. Slovo analyza pochadza z gréckeho ana-lyd — rozvézovat, rozoberat. Je
definovana ako proces myslienkového rozcleniovania skimaného problému na jednotlivé
Gasti, prvky, znaky, protiklady... Zamerom je skimanie a odhalenie ich podstaty. Ulohou
analyzy je vyclenit' zo ziskanych faktov a suvislosti tie hlavné a podstatné, ktoré mozu

objasnit’ pri¢iny vzniku a priebehu skimanej udalosti [1].

Okrem analyz sluzila k vyvodeniu zaverov tieZ metdda poloStandardizovaného
rozhovoru, prostrednictvom ktorého bolo mozné ziskat’ informacie, ktoré sa v odbornej
literatire nevyskytuju. V tomto ohlade vda¢im za spolupracu PhDr. Radimovi
Stastnému, miestostarostovi obce Ratiskovice, a tiez Marii Gavendovej, referentke
tiradu obce Cejkovice. Metdéda polostandardizovaného rozhovoru je prechodnikom
medzi Standardizovanym (s pevne stanovenymi otdzkami) a neStandardizovanym
rozhovorom (volny priebeh rozhovoru). Polostandardizovany rozhovor ma stanovené
otazky na danu tému, ale v priebehu rozhovoru sa dalSie otdzky moézu rdzne

pridruzovat’ pre doplnenie ¢i objasnenie (Wildemuth, 2009).

Z ciastkovych analyz arozhovorov bola vytvorena analyza SWOT, ktora

predchédzala stratégiam a vizii, uvedenych v zavere.

Pre vyvodenie zaverov z analyz irozhovorov slizila metdéda SWOT analyzy. Ta
rozobera vnatorné a vonkajsie faktory a vyvodzuje z nich silné a slabé stranky, a tiez
prilezitosti a hrozby danej témy. Zo SWOT analyzy sa dalej odvodzuju stratégie,

a taktiez sa da vydedukovat’ vizia [2].

Samozrejme, informacie 0 danej problematike mi poskytla prevazne odborna knizna
literatara, tiez internetové zdroje, a Vv neposlednom rade sluzba Google Scholar, ktora

umoziuje vyhl'adavanie odbornych prac, ¢lankov ¢i odkazov na d’alSie zdroje.
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4  CESTOVNY RUCH

Definicia cestovného ruchu podl'a United Nations World Tourism Organization
UNWTO ,,1. cestovny ruch je cinnost o0sob cestujucich do miest a pobyvajticich
v miestach mimo svojho obvyklého prostredia po dobu kratSiu nez jeden uceleny rok, za
ucelom travenia vol'ného Casu a sluzobnych ciest (osoba nesmie byt odmenovana zo
zdrojov navstiveného miesta); 2. cestovny ruch je mnohostrannym odvetvim, ktoré
zahriiuje dopravu, turistické zariadenia, poskytujuce ubytovanie a stravovanie, sluzby
cestovnych kancelarii a agentur, sprievodcovské sluzby, turistické informacné systémy
a d’alsiu infrastruktaru ¢i d’al$ie sluzby cestovného ruchu. Odvetvie cestovného ruchu

patri medzi najvyznamnej$ie sicasti narodnej i svetovej ekonomiky.* [5].

Cestovnych ruch a turizmus sa zacal rozvijat’ uz od pociatku l'udstva. Vznik a vyvoj
zalezal od socidlnych a ekonomickych aspektov danej krajiny. Cestovny ruch, ako ho
pozname dnes, registrujeme od druhej polovice 19. storoCia v suvislosti s priemyselnou

revoltciou (Palatkova, 2011).

4.1 Rozdelenie cestovného ruchu

Podl’a Specifickych kritérii sa cestovnych ruch deli na rozne typy a formy.
Typy sacasného cestovného ruchu (ovplyvnené spdsobom realizacie):

e dl'a miesta realizacie
o doméci
o vyjazdovy
o prijazdovy
e dla vzt'ahu k platobnej bilancii $tatu
o aktivny
o pasivny
e drla platitel'a nakladov
o komer¢ny/volny
o socialny/viazany
e dl'a sposobu zabezpecenia cesty a pobytu
O organizovany

O neorganizovany
11



e dl'a veku ucastnikov

o deti, mladez, rodiny s det'mi, rodiny bez deti, seniori
e drla dizky pobytu

o jednodenny

o kratkodoby

o dlhodoby
e dla charakteru ciel'ového miesta pobytu
o mestsky
o vidiecky
o rezorty

e dla prevazujiceho charakteru dovodu cesty
o osobny (dovolenka, rekreacia...)

o obchodny a profesijny
(Palatkova, 2011)
Formy stucasného cestovného ruchu (zalezia od motivacie a ciel'u uskutoCnenia):

e tradi¢né formy
o rekreacna
o kultarno-poznavacia
o kupelno-liecebna
o Sportovo-rekreacnd
O pracovna
o seniorska
o mladeznicka
o vidiecka
o neverejné (chaty, chalupy)
o ostatné
e novodobé formy
o zdravotna
o kulinarska
o dark tourism (cestovanie na miesta roznych tragédii)
o filmova
o gay and lesbian tourism (Praha)

12



o voluntary tourism (dobrovolnici, spoznavanie + pomoc)

(Janotova, 2011)

4.1.1 Kultarny cestovny ruch

Tato forma cestovného ruchu sa eviduje priblizne od konca sedemdesiatych rokov
dvadsiateho storoCia, abola skér doménou majetnejSej a vzdelanejSej vrstvy
obyvatel'stva. Kultirny cestovny ruch je zamerany predovSetkym na spozndvanie

historie, kultury, zvykov a tradicii danej destinacie [5].

Cielom turistov, ktori sa zaujimaji o kultrny cestovny ruch, su najmi historické
stavby (hrady, zamky, kastiele), stavby I'udovej architektiry, kultirne centra
a zariadenia vo forme muzei a galérii, a v neposlednom rade tiez navsteva kultirnych

podujati ako folklorne slavnosti, festivaly ¢i divadelné predstavenia [5].

4.1.2 Gatronomicky cestovny ruch

Gastronémia je veda o stravovani, priprave pokrmov, podavani pokrmov s napojmi,
veda o kultiure stravovania, a0 Coraz viac oblbenejSom zazitkovom stravovani,

napriklad na ur¢itom mieste ¢i pri urcitej prileZitosti (Fic, 2015).

Gastronomiu V cestovnom ruchu je potrebné chapat’ ako celok pozostavajici
z pripravy jedal, pouzité¢ho servisu, sposobu podavania, miestnych zvykov, taktiez sem
spada architektara ¢i prvky vyzdoby stravovacich zariadeni. O tom vypovedd samotné
slovo gastrondmia, ktoré vzniklo zo starej gréctiny slovami gaster — zalidok a nomos —
zvyk, mrav. Uz v tomto obdobi bola gastrondmia chapana ako vztah, v ktorom ide ruka

v ruke biologické potreba so spolo¢enskymi udalostami (Polacek, 2012).

Spéjanie si vyletov ¢i dovoleniek s ur€itym jedlom ¢i ndpojom je stale viac
oblibenejsim trendom. Okrem ochutnavok tradicnych S$pecialit v miestnych
stravovacich zariadeniach, sa usporaduvaji rozne podujatia, kde sa navstevnici mozu
prizerat” priamo k vyrobe, ¢i byt svedkom rdéznych satazi, kde figuruje prave dana
$pecialita. DalSou moznostou, ako sa z(&astnit’ gastronomického turizmu, st rézne
vinne ¢i pivné cesty. Prave vino vSak laka Coraz viac zdujemcov, ktori radi spoznavaju

nové miesta aj prostrednictvom gastronomickych zazitkov.
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Ceska republika je navitevovana predovsetkym turistami zo Slovenska, Rakuska,
Nemecka, Pol'ska a Mad’arska, a medzi obl'ubené patri prave spajanie gastrondmie

a zazitkové ¢i Sportové aktivity [6].

Citat z knihy G. Pomerola (1902) ndm poukazuje na potrebu poznania prirodnych
podmienok, aby pdzitok z vina bol ¢o najdokonalejsi. ,,Kto chce vinu porozumiet’, musi
ist do prirody k jeho zdroju, musi ist’ tam, kde vini¢ rastie, objavovat’ zdroje jeho chuti,
ktorymi st pddy a horniny. To je potom to spravne umenie zit.* Tento citat poukazuje
na potrebu zbliZzenia sa s vinicom a s jeho podmienkami pre spravny rast. Prave tento
fakt bol podnetom pre mnohé poznavacie zdjazdy, a vznikla tak vinarska turistika.
K potrebdm vinnej turistiky sluzia mapy zobrazujiuce vinne trasy a cyklotrasy veduce
vinarskymi oblastami. Na mapéch centier tychto oblasti byvaji vyznacené vinotéky

a vinne pivnice, a taktiez sidla lokalnych vinarskych firiem (Linhart, 2007).

K vinnym cestdm regiondlneho vyznamu na Morave patria napriklad Moravska
vinna cesta, brnenska, velkopavlovicka, mikulovska, slovacka ¢i znojemska. Regionalne
cesty krizuji miestne a naucné cesty, ku ktorym patria na Morave Nau¢na vinarska
cesta Valtice, Obecna vinarska cesta obce Némcicky, cesty na Palave a Mikulove, Cesta
rulandského bieleho alebo Cesta muskatu moravského. Na cCeské vinarske cesty
nadvdzuju turistické cesty nemecké, na Morave si to rakuske a slovenské. Zo
slovenskych je to mensia skalicko-zahorska a vyznamnejSia malokarpatska (pristupna
od Hodonina cez Skalicu smerom na Jablonicu alebo po dialnici na Bratislavu)

(Linhart, 2007). Prehl'ad vinarskych cyklotras juznej Moravy predstavuje Priloha 2.

4.1.3 Enoturistika

Enogastronémia je veda o spojeni vin surCitym pokrmom. Pdévod slova prameni
v Taliansku. Uz od pradavna sa vino spajalo s roznymi jedlami, ako olivy, syr, chlieb,
atiez s vyznamnymi udalostami, ako boli cirkevné ¢i sukromné sldvnosti. Sniibenie
vina s ur¢itym jedlom moéze byt zalozené na principe harmonie (obe zlozky sa
dopliaju) alebo kontrastu (protiklad, jedna zo zloZiek je vyraznejsia) (Bujan, 2001).
Vinarska turistika, nazyvana tiez enoturistika, sa zaCala vyvijat'" v Taliansku

v sedemdesiatych rokoch dvadsiateho storoCia, odkial sa rozSirila do Rakuska,

a postupne aj do inych krajin Eurdpy (Chorvatsko, Slovinsko, Mad’arsko) (Bujan,
2001).
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V Ceskej republike (i na Slovensku) sa vyraznejsie enoturistika rozmohla po
roku 1995, kedy bol prijaty novy vinarsky zakon. Dal$im posunom rozvoja bol vstup

do Eurdpskej unie, a tiez vznik vinarskeho fondu [7].

Oblast’ podnikatel'stva sa o enoturistiku zacala viac zaujimat’ po roku 2002,
s prichodom projektu Moravskych vinarskych ciest, a so zaciatkom ¢innosti Vinarskeho
fondu a Narodného vinarskeho centra, a V tejto stvislosti bola uspesne prezentovana

tiez znamka ,,Vina z Moravy* [7].

Juznd Morava vynikd mnozstvom malych vindrov, €o pozitivne vplyva na
zachovanie rodinnych pivnic a vinic. Pivnice sa, na rozdiel od vinic, scelit na
vel'kopivnice nedajl, a to zaruCuje udrzanie tohto vzécneho prvku typickej vinarskej
krajiny. Naviac aj zaujem turistov o pivnice rastie, ¢i uz kvoli degustaciam, alebo tiez
k vikendovému prenajatiu pivnice. Dopyt turistov je prevazne po tradi¢nych pivnickach,
apreto aj z hl'adiska zachovania tradicie je tento dopyt sice nepriamym, ale za to
vyznamnym prinosom. Majitelia sa tak vyhybaji rdéznym prestavbam, ktoré

nekore$ponduju s povodnou architektirou vinarskych pivnic [7].

Ztohto pohladu sa da& enoturistika zaradit do oblasti gastroturistiky
(ochutnavky, spojenie vina a dobrého jedla), aj do oblasti agroturistiky (pobyt na
vidieku, ndvsteva vinic). Obidva druhy st modernymi formami cestovného ruchu

ponukajuce turistom nové a zaujimavé zazitky.
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5 ROZVOJ VIDIECKYCH OBCI

51 Vyvoj osidlenia Moravy

Rozvoj osidlenia ako takého vzdy zaviselo od polohy tizemia a od moznosti, ktoré tato
poloha ponukala. Z tohto dévodu boli na izemi dnesnej Moravy ako prvé osidlované
niziny, o com svedc¢i aj mapka (Priloha 1). Davnu minulost’ ¢asti najstarSieho osidlenia,

vyznacenej oranzovou farbou, odkryvaju a dokladaju vykopavky uz z ¢ias neolitu [3].

Pociatky osidlenia Moravy Slovanmi st zrejmé od 6. storocia. Osidlené oblasti
vznikali v urodnych oblastiach, ato v Hornomoravskom, Dolnomoravskom
a Dyjskosvrateckom tuvale, kde sa nadmorska vyska pohybovala do 300 m n. m. Aj
napriek nedostatku archeologickych nélezisk odkrytych sidlisk, je mozné usudit’ dva

typy — zhlukové usporiadanie sidlisk a polkruhové podorysy navesného typu [3].

V obdobi 9.-12. storocia, teda v ranom stredoveku, sa zvySil pocet obyvatelov,
a tym padom tiez pocet sidel. Z odkryvov bolo mozné rozpoznat’ hradisko, ktoré bolo
centrom velmozov s ich druzinami. Okrem klasickych hospodarskych sidel mali sidla
i iny charakter, napriklad sidlisko bojovnikov (predhradie Bteclavi-Pohanska) alebo
sluzobna osada (Dolné Kotvice u Uhreského Hradist€). Odkryv zaniknutej dediny
Zablacany vypoveda o pritomnosti nizsej $lachty koncom 12. storocia. Svedci o tom
sidlo s opevnenym dvorom. V osadach zilo priblizne 50-66 obyvatelov. Zaklad tvorili
trojgenera¢né rodiny. Pozostatky plotov vypovedaju o individuadlnych hospodarskych
utvaroch, kde sa okrem jednoposchodovych obydli nachadzali tiez chlievy, stodoly,
pivnice, obilné¢ jamy ¢i humna. Dovtedy boli sice obydlia jednotlivé, ale spominané
hospodarske budovy byvali spolo¢né. Pol'nohospodérstvo bolo hlavnym zdrojom
obzivy. Rolnici boli sice osobne slobodni, avSak v podstate stile zavisli, pretoze
pracovali na kniezacej pdde. Odkryv z koncom 12.-13. storo¢ia vypoveda o navesnom
podoryse osady, kde objekty tvorili dva rady. Dvory nemali pravidelné tvary.
Obyvatelov v osade zilo zhruba osemdesiat. Remeselnd vyroba sa odraZala
Vv hrnc¢iarskych néalezoch. Pisomné doklady, konkrétne Konradov Statit z 12. storocia,
poukazuje na rovnopravnost’ rol'nikov (rustici) a Slachty (niz$ia, vysSia). Velka cast’
vidieckeho obyvatel'stva bola slobodna, i ked’ pisomné pramene hovoria tieZ o otrokoch
(servi). Dediny vlastnila Slachta alebo cirkev. Obyvatel'stvo sa delilo na niekol’ko

skupin, a to na najpocetnejSiu skupinu rol'nikov (rustici) a dedi¢ov (heredes), ktori boli
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osobne slobodni, ale zaroven poddanymi kniezat’a. Inou skupinou boli hostia (hospites),

taktiez slobodni, odvadzajuci poplatok zo zapozi¢anej pody (NEKUDA, 2007).

Podl'a Jancaie spdsob osidlenia a jeho vyvoj formoval aj etnicka stranku kazdého
tizemia. UZ na prvych mapach Jana Amosa Komenského z roku 1627 mozno pozorovat’
etnografické Casti Moravy, ako Hand ¢i Zalesi. Pre juhovychodnu ¢ast Moravy sa

zauzival nazov Moravské Slovensko, a neskor Slovacko.

Sedemnaste storoCie zaznamenalo spustoSenie velkej casti Slovacka, pocet
obyvatel'ov klesol na polovicu (Hodoninsko, Bfeclavsko). Vrchnost’ tento tpadok riesila
povolavanim novych osadnikov (prevazne Chorvatov) a budovani novych dedin (1782
Josefov, 1783 Novy Poddvorov). V 18. storo¢i patrilo Slovacko do dvoch krajov, a to
hradiSstkého a brnenského. Urcity vplyv na formovanie etniky Slovacka malo nemecké

i zidovské obyvatel'stvo.

Ako dalej uvadza Jancatr, o prisluSnosti kuréitému tGzemiu sved¢i aj
systematizovanie obce. Podorysy slovackych obci boli prevazne ulicového typu a polia
boli usporiadané v pravidelnych tratiach. Jadro obce mal prevazne trojuholnikovy ¢i
Stvorcovy tvar, aokolo jadra boli rozmiestnené starousadlicke grunty. Grunty boli
sedliacke usadlosti s pridelenym lanom poli, a pozostavali zobytného domu
a hospodarskych objektov na dvore. Jadro s gruntami sa suhrnné nazyvalo dedina,
pripadne mestecko. Tieto fakty dokladaju informéacie zo stabilného katastra z tridsiatych
rokov 19. storoc¢ia. Od druhej polovice tohto storocia sa zvySoval pocet domov, celkova
zéastavba zhustla. Domy boli orientované Stitom do ulice. Strechy byvali doSkové,
neskor skridlicové. Podorys domov bol trojdielny, vchadzalo sa do siene s kuchyiou
a po stranach bola izba a komora. Na komoru Casto krat nadvézovali chlievy a maStale.
Na konci zahrady byvala stodola, sluziaca k uskladneniu nevymlateného obilia, sena
anaradia. Polohu stodoly v bezpecnej vzdialenosti od obytnych stavieb nariadil
protipoziarny zakon zkonca 18. stofia. Vykurovacim zariadenim, sliziacim tiez
k ohrevu pokrmov ¢i k peceni, bola pec. Ti na prelome 19. a 20. storo¢ia nahradil

sporak.

Typickymi stavbami intravilanu Slovacka boli suSiarne ovocia a vinohradnicke
domceky, takzvané budy. Tie sa skladali z lisovne, kde bol umiestneny dreveny lis na
vini¢ a naradie, a z pivnice na uskladnenie vina. Vinohradnicke budy vytvarali ulicky,
a vynimo¢né nebolo ani splynutie s obcou a premena na obytné objekty.
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V dvadsiatych a tridsiatych rokoch 20. storocia sa raz obci zacal vyraznejsie menit’.
Chlievy amastale boli prestavované, strechy boli vylu¢ne skridlicové a nastala
elektrifikacia obci. VyraznejSia prestavba, ktord zasiahla nielen hospodarske objekty,
ale  idomy, nadisla v pitdesiatych rokoch skrz likvidacie sukromného

pol'nohospodarskeho majetku (Jancar, 2011).

Na vidiecku obec sa nesmie nahliadat’ len na jej sti€asnt ustadlent podobu, ale treba
ju vnimat’ ako sled udalosti a vyvin v ¢ase. V socidlnom a kultirnom zivote na dedine
sa prelinaji prvky vSeobecné (vSeobecne platiace pre vsetky obce) a lokédlne (urujuce
rdz a rozdiely medzi obcami). Dedinské spolocenstvo je zo socidlneho hl'adiska mala
socialna skupina, v ktorej sa jej ¢lenovia navzajom ovplyviiuju. Skupina pdsobi na
jednotlivca, a ten zaroven ovplyviiuje skupinu. Typické pre tto skupinu je vykonavanie

roznych ¢innosti spolocne, teda ide 0 sudrzna (kohéznu) skupinu (Florec, 1989).

5.2 Formovanie vidieckych obci

Vidiecke regiony su VO vSeobecnosti charakteristické nizSou hustotou zaludnenia,
vy$§im podielom zamestnanych v pol'nohospodarstve, atiez poklesom poctu
obyvatelov. Vidiek moZno vymedzit' na zdklade jeho spétosti s prirodou, svojskych

kultarnych rysov ¢i ustalenosti socialnych vzt'ahov (Hudeckova, 2006).

Jancat (2011), podla ktorého je zobrana i nasledujuca podkapitola, uvadza, Ze na
formovanie sidel i samotného obyvatel'stva vplyval najmé spdsob obzivy, ktorym bolo
prevazne pol'nohospodarstvo a vztah k pode ako taky. Az do 18. storocia vSetku pddu
vlastnil majitel’ panstva. Panské dvory sa nazyvali dominikél, a ostatna pdda bola
prenajimanad poddanym za plat, zndma ako rustikal. Platy boli odvijané od velkosti
gruntu, a platba prebiehala dva razy v roku, na jar (na svédtého Juraja) a na jesen (svity
Vaclav).

Na prelome 18. a 19. storocia si poddani mohli zakupovat’ svoje grunty, a navySe aj
d’alSie slobodné polia, ako vinice, polia z rozoranych luk, z vypustenych rybnikov, a iné
nevyuzité plochy. Za tieto plochy sa platil ndjom, ale poddany s nimi mohol nalozit’ ako
chcel. Okrem platov a naturalnych davok, mali poddani aj povinnost' robdt (tie boli
zapisované v urbaroch uz od 17. storocia). Roboty boli prace ako orba, sejba, zber
urody, ale aj rybnikarstvo, na Slovacku udrzba vinohradov ¢i predaj vina, ktoré

povoloval Vini¢ny rad zroku 1784. V tomto obdobi sa zvicsila aj rozloha vinic
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poddanych, naopak rozloha panskych vinic ubudla. O polohe vinic poddanych

rozhodovala vrchnost’.

Hospodariaci poddani boli pre §tat doleziti, a preto vlade zalezalo, aby tito poddani
mohli uzivit’ svoje rodiny, a najma platit’ dane a vykonavat’ roboty. Z tohto dovodu bol
podstatny patent o zruSeni nevolnictva, ktory priniesol poddanym slobodu, atiez
mensiu zavislost’ od Statu. Stale viac bola naliehavejsia aj potreba zruSenia robdt, hlavne
kvoli narastajicemu priemyslu, ktory potreboval pracovné sily z dedin. Zemsky snem

nakoniec zrusil roboty na Morave 7.7. 1848.

Dalsie nadobudnutie pddy, aj pre bezzemkov a chalupnikov, sa naskytlo v obdobi po
druhej svetovej vojne. Vtedy bolo potrebné zabezpecit’ obZivu pre obyvatel'stvo, a tiez
suroviny pre priemysel. Nevyuzita poda zostala po odsune Nemcov z pohrani¢ia na
juznej Morave. Jedna rodina mohla ziskat’ do 13 hektarov takejto pddy, za podmienky

zaplatenia ceny jedno - dvojro¢nej tirody (moznost’ splacania az 15 rokov).

Uzemie juznej Moravy, Hodoninsko obzvlast, bolo vyznamné tiez lignitovymi
banami, ktorych histéria siaha az do obdobia napoleonskych vojen (1805). NajstarSou
banou tohto tzemia, i celkovo juznej Moravy, bola Statna bana Adolf (kataster obci
Dubnany a Ratiskovice). Farat sa v nej prestalo v roku 1871, kvoli velkému pritoku
vod. V katastri obce Dubnany sa nachadzali i bane Antonie, Rudolf a Maria. Od roku
1896 tu zacala fungovat’ prva Ceska spolocnost pod nazvom Hnédouhelny zavod
Pomoc Bozi. Cinnost’ v tejto bani bola ukonéena v roku 1939. Nové modernejsie bane
sa budovali aj vd’aka firme Bata, a to na uzemi katastra RatiSkovice. Boli to bane
Tomas (1933 — 1951), Theodor (1940 — 1954) a 1. maj (1943). Od roku 1946 zahajil
svoju ¢innost’ narodny podnik Jihomoravské lignitové doly (JLD). Je evidentné, Ze
najvacsi rozmach zaznamenali bane po druhej svetovej vojne a maximalnu tazbu
v osemdesiatych rokoch. Likvidacia bani a Upadok taZzby priSiel zaciatkom

devitdesiatych rokov [4].

Jancar (2011) uvadza tiez, Ze pre krajinu Slovéacka boli charakteristické tiez jednotné
rolnicke druzstva (JRD). Hodoninsko sa usilovalo o vytvorenie Spojenych vinarskych
druzstiev, ¢o mal byt’ zvdz niekol’kych druzstiev, ako napriklad Juhomoravské druzstvo
Cejkovice, Vinarsko-ovocinarske druzstvo Prusanky, Vinarsko-ovocinarske druZstvo
Dolni Bojanovice, ale aj Druzstvo pestovatelov zeleniny Bzenec a d’alSie. AvSak po
vydani zdkona o JRD sa vinarsko-ovocinarske druzstva stali stfastou ndrodnych
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podnikov (Vinarske zavody Mikulov, Vinarske zavody Bzenec). V roku 1955 bolo
vydané vladne nariadenie, takzvané hospodarsko-technické upravy pody, kedy sa
scelovali drobné pozemky prvych ¢lenov JRD do lanov v najlepSich tratiach katastra.
Tym chceli zvyhodnit’ ¢lenov druzstiev, naopak pre sukromne hospodariacich zvysili

povinné odvody vajec, mlieka a mésa.

Po roku 1960 so zmenou administrativno-spravnej reformy priSla aj zmena
V pol'nohospodarstve. Pol'nohospodarstvo bolo riadené nadpodnikovymi organmi
pol'nohospodarskych sprav, bolo umoznené Studovat’ stredné a vysoké Skoly popri
zamestnani, zvySoval sa pocet vzdelanych obyvatel'ov vidieka, druzstva susednych obci
sa zdruzovali, druZstevnici sa stali po'nohospodarskymi robotnikmi a zamestnancami.

Celkovo sa pol'nohospodarska vyroba zacala Specializovat’ a spriemyselnovat’.

V sedemdesiatych rokoch sa zacali na dedinach objavovat’ podniky na vyrobu vajec
a médsa, ¢o bolo do tej doby nepredstavitelné. Statusy gazdu a gazdinej zanikli. Menili
sa | vztahy medzi obyvatelmi vidieka. Nebolo neobvyklé, ze deti, ktoré mali vyssie
vzdelanie, boli nadriadeni svojim rodicom, ¢o bolo kedysi v podstate nepripustné.
Dediny sa Coraz viac podobali mestu, ¢o sa odrazalo na vysSsej urovni byvania, ktord nie
vzdy lichotila vidieckemu charakteru. JRD boli de facto tovarne. Zvysila sa i Groven
vzdelanosti, a tento fakt sa odzrkadlil i na vol'be zamestnania obyvatel'ov, ¢o sa Casto
odklanalo od vidieckeho tradi¢na. K zaniku sikromného pol'nohospodarstva prispel aj
rozvoj priemyslu, vznikali nové tovarne. Na juznej Morave to boli napriklad Armatarka
Hodonin, Slovacké cihelny Hodonin, Tabdkovy prtimysl Hodonin ¢i MarySa Rohatec.
Citové puto k pdde bolo prakticky prerusené. Obraz tejto nemilej doby vystihuje 1 vyrok
amerického etnoléga R. Murphyho: ,, Mesto dorazilo na vidiek, ale vidiecania odisli do

mesta.*

| ked padd komunizmu po roku 1989 istym spOsobom zasluboval névrat
k tradicnému pol'nohospodarstvu, zakon o pode 221/91 Sbirky vyvolal v tomto ohl'ade
skor problémy. Navrat k povodnému hospodareniu uz nebol mozny a nastalo mnoho

nedorozumeni (Jancar, 2011).
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6 MIKROREGION HODONINSKO

6.1 Definicia mikroregionu

Vyznam slova region nie je jednoznacny, byva vysvetlovany viacerymi spOsobmi.
Barto§ predstavuje slovo region ako odvodeninu z latinského rego, regio, pricom ma
viacero vyznamov: smer, hranica, krajina, kraj, zem, svetova strana. Uz v minulosti
smeroval vyznam slova region k urcitej mensej Casti, napriklad geograficka ¢i spravna
zlozka. Dnesné chapanie vyrazu region je zakorenené v preklade z romanskych jazykov,
pretoze v talianCine, SpanielCine ¢i franchGzstine znamena pojem regional(e) vzdy
oblastny, krajsky. Region sa definuje ako vymedzend uzemnd jednotka, avSak tato
definicia je privelmi obSirna. Prave preto sa vécSinou pridava doplnenie, napriklad
spravny region, kulturny region, ekonomicky region, alebo konkrétne kuprikladu

zapadoslovensky region, valassky region a podobne (Bartos, 2004).

Viac konkrétny je vSak uz vyznam slova mikroregion. Mikroregion mozno
definovat ako zoskupenie obci, za ktorého vznikom stoji presadzovanie urcitych
spolo¢nych cielov. Tym je najméd rozvoj. Zaujem zoskupenia moze pramenit’ napriklad
zdovodu vybudovania kanalizacie, plynofikacie ¢i Cistiarni odpadnych vod.
Mikroregiony vznikaju prevazne zoskupenim blizkych obci s jednym centrom, podla
ktorého je vécsinou mikroregién pomenovany. Co sa tyka velkosti, moéze byt
rozmanita, avSak takmer polovicu tvoria mikroregiony s 10 ¢lenskymi obcami, kde sa

pocet obyvatel'ov pohybuje do 10 tisic [8].

6.2 Charakteristika mikroregionu Hodoninsko

Tato diplomova praca sa blizSie zameriava na mikroregion Hodonisko. Mikroregion
Hodoninsko zahfiia niekolko oblasti. Najrozl'ahlejSou oblastou je Podluzie, ktorého
nazov je odvodeny od typickych stojatych vod tejto lokality — luzi. Téato oblast’ je
lokalizovana v najjuznejSej Casti Moravy, pred sutokom riek Dyje a Moravy. Obec
Cejkovice patri pod oblast handckeho Slovacka, Rohatec je zase obcou doliiackou.

Kyjovsko prezentuji obce Ratiskovice a Dubnany [10].
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6.3 Dobrovolny zvizok obci Hodoninsko

Dobrovol'ny zvdzok obci, mikroregion Hodoninsko, zdruzuje jedenat’ obci i miest od
roku 2005. Patria sem obce: Dolni Bojanovice, Cejkovice, Dubiiany, Hodonin, Josefov,
Mikulcice, Novy Poddvorov, Prusanky, Rohatec, Ratiskovice, Stary Poddvorov (Priloha
3, Priloha 4). Najvacsiu rozlohu tohto uzemia tvori oblast’ Podluzie, ktorej nazov je
odvodeny od luznych lesov (najjuznejsi usek Moravy, pravy breh rieky Moravy pred
satokom s riekou Dyje). Obce patriace do inych krajov st Cejkovice - oblast’ hanackeho
Slovacka; obce Ratiskovice a Dubnany spadaju pod Kyjovsko a svojrazna je dolnacka
obec Rohatec (Priloha 5) [10].

Spolo¢nym znakom je ich vzt'ah K pestovaniu vini¢a a produkcii vina, a to najma
vd’aka priaznivej klime. Okrem toho je 1 kazdd ztychto obci bohatd na kultirne
pamiatky, prirodné zaujimavosti ¢i Sportové podujatia. Prepojenost’ s ostatnymi

mikroregionmi zabezpecuje vodna cesta Bat'ov kanal a vinarske cesty [10].

Vdaka tymto aspektom sa tento mikroregion rozvija, a ma stale potencial
rozvijat’ sa v oblasti cestovného ruchu. Okrem rozvoja mikroregion Hodonisko prihliada
aj k ochrane zivotného prostredia. O tom svedCi starostlivost o zelen a rozvoj

pol'nohospodarstva, pricom je zohl'adiiovana i priemyselna minulost’ tejto oblasti [10].

6.3.1 Prirodné podmienky mikroregionu Hodoninsko

Uzemie mikroregiénu Hodoninsko zasahuje z hladiska delenia vinarskych podoblasti
do Slovacka a Velkopavlovicka (obec Cejkovice). Vd'aka tomuto aspektu sa daju

vy¢itat’ prirodné podmienky danej lokality [11].

Mikroregion je prevazne rovinaty, geomorfologicky patriaci do Dolnomoravského

uvalu a Dyjskomoravskej pahorkatiny (Rigasova, 2002).

Zaujmové tzemie je charakteristické teplou a suchou klimou, s miernou zimou.
Priemerna teplota je vysSia ako na vicSine uzemia, najteplejsi je mesiac jul (+20°C),
naopak najchladnej$im mesiacom je januar (-2 °C). Priemerné ro¢né zrazky dosahuji

priblizne 600 mm. Uzemim pretekaju rieky Morava, Dyje a Kyjovka (Rigasova, 2002).

Faktory ovplyviiujuce pddu pdsobiace na uzemie mikroregionu vyvinuli najma
cernozeme, hnedozeme, kambizeme a tiez fluvizeme, pomenej Ciernice, luvizeme a glej
(Rigasova, 2002).
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Pody su stredne tazké hlinité az ilovohlinité, na mensich tizemiach sa vysyktuja
tiez pody l'ahké hlinitopiesocné az piesocné, aprave takéto pody su vhodné na

pestovanie vini¢a (Tomasek, 1995).

Oblast’ hodoninskeho mikroregionu je pomerne bohatd na chranené uzemia. Patri
sem biosférickd rezervacia Dolnd Morava, vyhldsend v roku 2003. Biosférické
rezervacie zriad'uje svetova organizdcia UNESCO ako doklad o harmonii prirodného
prostredia s antropologickymi ¢initePmi. Plocha biosférickej rezervacie Dolna Morava
zaberé 350 km?, a mozno tu najst’ kultirne pamiatky v suhre s unikatnou prirodou (luzné

lesy, Iuky na dolnych tokoch riek Moravy, Dyje a Kyjovky, Priloha 6) [12].

V mikroregione Hodoninsko sa nachadza tiez ststava Natura 2000, do ktorej patria
vtaCie oblasti a eurdpsky vyznamné lokality. Luznym komplexom nivnych luk ¢i
osamotene rastucich dubov je Vtacia oblast’ Sutok. Prave tu st vhodné podmienky pre
rozmnozovanie a zivot vodnych a taznych vtakov, ako mucharik bielokrky (Ficedula
albicollis), datel’ prostredny (Leiopicus medius), rybarik riecny (Alcedo atthis), zlna
siva (Picus canus, atiez dravcevéelar lesny (Pernis apivorus), sokol raroh (Falco

cherrug) ¢i orol kralovsky (Aquila heliaca) [12].

Dalsou vtadou oblastou je Vtadia oblast Cejkovicko (medzi obcami Cejkovice,
Hovorany a Vrbice). Na tomto uzemi je dochované tradicné hospodarenie. Aj vd’aka
tomu je tu zachovana husta rozptylena zelen, ktora vytvara adekvéatne podmienky pre
strnadku zahradna (Emberiza hortulana), penicu jarabu (Sylvia nisoria) a d’atla

hnedkavého (Dendrocopos syriacus) [12].

V eurépsky vyznamnej lokalite Cejkovické Spidlaky rasti vyznamné, druhovo
bohaté stepné travniky. Ako na jednom z troch stanovisk tu rastie vel'mi vzacna palina
Panci¢ova (Artemisia pancicii), stepny bezec — katran tatarsky (Crambe tataria) je

vyznamny svojim netypickym Sirenim semien vo vetre [12].

Do druhej casti Natury 2000, teda do eurdpsky vyznamnych lokalit, sa
V hodoninskom mikroregione radi Niva Dyje so svojimi typickymi meandrami, mftvymi
ramenami a luznymi lesmi. Uto¢isko tu nachadzaju mnohé druhy Zivoéichov, napriklad
kunka Cervenobrucha (Bombina bombina), ryba lopatka dahova (Rhodeus amarus),
netopier podkovar krpaty (Rhinolophus hipposideros), ale aj druhy hmyzu ako fuzac
velky (Cerambyx cerdo) [12].
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Kvalitou porastu tvrdého luhu vynika Sutok Podluzie, teda komplex luznych lesov
na dolnom toku riek Dyje a Moravy. V tomto tzemi je mnozstvo rieénych teras
a piesoCnatych presypov. Prave tieto presypy st odliSné od okolitého priestoru
biologickym i pddnym zlozenim. Typické pre Sutok Podluzie st aj kontinentalne
zaplavované luky, siet’ vodnych kanalov, ktoré tvoria vhodné podmienky pre bobra
eurdpskeho (Castor fiber), vydru rie¢nu (Lutra lutra) alebo mloka dunajského (Triturus
dobrogicus) [12].

Lokalita Hodoninska Dubrava je eurdpsky vyznamnou lokalitou, ktoru
vymedzuje mysleny trojuholnik medzi Dubnianmi, Hodoninom a Mutenicami. Oblast’ je
porastena luznymi lesmi, kde vynika dub. Zastupcami chranenych rastlin je kosatec
roznofarebny (lris versicolor) ¢i mecik modiarny (Gladiolus palustris). Vzacny je
netopier Cierny (Barbastella barbastellus), zhmyzu potom napriklad rohac¢ velky

(Lucanus cervus) [12].

V odlesnenej pol'nohospodarskej krajine, vymedzenej Hodoninom a riekou
Moravovu, vynika eurdpsky vyznamna lokalita O¢ov S mékkym itvrdym luhom.
V zaplavovanych kontinentalnych likach sa vyskytuju ohrozené rastliny ako cesnak
hranaty (Allium angulosum) alebo fialka nizka (Viola pumila). Zaujimavostou je tiez
vyskyt lopatky duhovej (Rhodeus amarus), ktorej rozmnozovanie sa uskutociuje

prostrednictvom musli, kde dochadza k oplodneniu ikier a k prvotnému rastu [12].

6.3.2 Stopy archeolégie mikroregionu Hodoninsko

Doklady o0 osidlovani oblasti trodnej casti juznej Moravy, do ktorej spada
I mikroregion Hodoninsko, uz boli spominané. Ako ukazka a doklad histori¢nosti
uzemia je hmotne stvarnené osidlenie prostrednictvom Miuzea dediny juhovychodnej

Moravy Vv Straznici.

Ako Simsa (2006) uvadza, skanzen bol verejnosti spristupneny v osemdesiatych
rokoch dvadsiateho storo¢ia. Mozno tu vidiet’ prezentacie moravskych Kopanic, stavby
luhacovického Zalesia, typicku zastavbu slovackeho Hornacka a Dolnacka, areal
technickych stavieb, aredl lu¢neho hospodarstva atieZz vinohradnickych stavieb.
V muzeu Straznica sa nachadzaju okrem iného i vinohradnicke stavby a arealy obci
Veletiny, Vrbice, Blatnice a Prusanky. Prave z obce Prusanky je v skanzene zachytena

trat’ Nechory s lisoviiami a podzemnymi i nadzemnymi pivnicami (zhruba od polovice
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18. storoc¢ia). Z Prusanek su navstevnikom skanzenu pripominané irozne zaujimavé

zvyky. Mozno spomenut’ pitie cerveného vina v tehotenstve, aby deti mali vel'ké oci.

Juhovychodna Morava sa podla historikov zarad’uje K starému sidelnému tzemiu.
Rozvoj sidel nebol vSade rovnaky, ato predovsetkym vd’aka reliéfu uzemia. Preto sa
tato lokalita d’alej deli na oblast’ starobylej niZinnej tradicie a mladej horskej tradicie.
Najvicsia a najzretelnejSia diferencidcia nastala v 19. storoci. Z tychto odliSnosti je

mozn¢ sidla rozdelit’ do troch skupin, a to:

- linearne kompaktné sidla (pozdiz komunikacii, orientdcia na severozapad-
juhovychod), ktoré maju este d’alSie tri varianty: cestné a ulicné dediny v Pomoravi,
niziny a roviny na Dolnacku a Podluzi; Siroké ulicovky (vychod Slovacka, Hornacko,

Uherskobrodsko, niziny Bielych Karpat); navesné ulicovky (Chiiby)
- svahové mensSie radové dediny, ktoré mali vol'nejSiu zastavbu (luhacovické Zalesi)

- dvorce — boli odlisné najméd formou osidlenia. Vznikali hlavne vo vysSich
polohach postupne a individudlne, na rozdiel od dvoch predchadzajucich typov
(kopanice, lazy, paseky). V socidlnej topografii iSlo o dediny, kde sa vymedzovala

sedliacka ¢ast a dedina, ktora bola povazovana za historické jadro (Simsa, 2006).

Vinohradnicke stavby sa prevazne nachadzali v extravilane obce, Vradach pod
vinicnymi tratami. Medzi vinohradnicke stavby sa radia funkéné lisovne
a uskladnovacie sklepy, ktoré¢ mohli byt umiestnené oddelene a nezavisle na sebe, ale
Casto krat byvali spojené v jednu stavbu. Tieto stavby sa li¢ili vapnom zvonku

a zvnutra, fasadu zdobili nastenné mal’by (najma na Podluzi) (Simsa, 2006).
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7  VINARSTVO A VINOHRADNICTVO MIKROREGIONU
HODONINSKO

7.1 Vinarske oblasti v Ceskej republike

Zakon 321/2004 Sb. o vinohradnictve a vinarstve vymedzuje v Ceskej republike dve
vinarske oblasti, ato Cechy a Moravu. Kazdd znich sa dalej deli na niekol’ko
podoblasti. Rozloha vinic je 19 633,45 ha, aznej 96% lezi v oblasti Morava a 4%
pokryva oblast Cechy. V zakone je definovany pojem vinarska trat’ ako pozemok, &ast’
pozemku alebo subor pozemkov, ktoré tvoria suvisly celok a spinaju predpoklady pre
pestovanie vini¢a, ato z hladiska zemepisnej polohy, svazitosti, dizky, slne¢nosti

a podne-klimatickych vlastnosti.

Vini¢né trate byvaju pomenované . Ich nazvy pramenia z historie, a Casto krat sa
Kk nim viazu r6zne pribehy. Byvaju nazyvané tieZ podl'a pocasia (Slne¢ny vrch, Na
vyslni...), podl'a krstnych mien (Bertynka, Zdencina, Lenka...), obl'ubu maju nazvy
podla zvierat (Psinky, Kravia hora, Jelendy, Lisky...), Casté su tiez nazvy tykajuce sa
certov (Peklo, Certovy Zleby, Certovec...), niektoré nesi pomenovanie z nemdciny
(Weinperky), zartovné nidzvy (Niva Hrbata, Paithaje, Sulaperk) ¢ nazvy neurcité

(Oburkova, 2013).

Potreba delenia vinarskych oblasti a podoblasti, ¢i uz vo svete alebo na tizemi
Ceskej republiky, mala vyznam uz v minulosti. V roku 1784 Volny rozdelil Moravu na

3 triedy podl'a kvality. Boli to:

1. trieda — vina zo Sedlce, Mikulova, Dolnych Dujanovic, Popic a Velkych
Pavlovic

2. trieda — vina z Velkych Bilovic, Némcicek, Véstonic, Pouzdian, Zajeci,
Ptitluk

3. trieda — vina z Velkych Ném¢i¢, Nosislavi, Zidlochovic, Kiepé&ic, Dolnich

Bojanovic a Prusanek

Zobrazenie vinic na mapach ma pdvod v evidencii pdd v 17. storoi, najprv
poddanskej/rustikalnej a neskor i panskej/dominikalnej pode. Na Morave sa najprv
zaznamenavali do lanovych registrov (1669-1679), a neskor do indikacnych skic (1824-

1830), kde v oboch pripadoch boli vinice zaznacené fialovo.
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V roku 1926 Vinarsky vyskumny ustav v Muteniciach roz¢lenil vinarske oblasti

Ceskoslovenska:

1. Vinorodé oblast Moravskoslezska (juzna Morava, podunajska

a stredoslovenska oblast’)
2. Vinoroda oblast’ zeme Ceskej (Mélnicko, Roudnicko, Karlstejnsko, Praha)
3. Vinoroda oblast’ Podkarpatskej Rusi (okolie Mukaceva a Uzgorodu)

V Musilovej prirucke z roku 1978 sa nachddza delenie na ¢esku oblast’ a na Morave
na tieto oblasti: brnenska, velkopavlovicka, znojemska, bfeclavskd, hodoninska

a uherskohradist’ska.

Roku 1994 bolo zakonom nariadené rozdelit Uzemie na vinarske oblasti.
Na Morave — brnenska, velkopavlovickd, znojemska, mikulovskd, Podluzi, bzenecka,
muténicka, straznickd, kyjovska a uherskohradi§t'ska. V Cechiach — prazska, mélnicka,

roudnicka, Zernosecka, mostecka a ¢aslavska.

Podla Cepi¢ku boli od roku 1995 rozliSované vyrobné oblasti, atie zahfiali

pestovatel'ské rajony:

- znojemsko-mikulovska oblast’
- hustopecsko-hodoninska oblast’

- bzenecko-straZznicka oblast’

Rok 2004 rozdelil uzemie na oblast Cechy (4%) a Moravu (96%). Ceskéa oblast’
zahfia podoblasti litomé&fickd a mélnicka. Moravskd oblast sa deli dalej na 4
podoblasti: velkopavlovickt (28%), znojemsku (19%), mikulovska (23%) a slovacku
(23%) (Linhart, 2007).

7.2 Historia vinohradnictva a vinarstva mikroregionu Hodoninsko

Ako uz bolo spominané, hodoninsky mikroregion lezi v oblasti Slovacko. O pestovani
vinia v tejto oblasti je mozné dozvediet sa nielen prostrednictvom dolozenych
historickych faktov, ale tiez vd’aka dochovanym povestiam. Jedna z nich hovori o tom,
ako Svity Peter s Kristom putovali po krajine, a Svatému Petrovi sa ul'itostilo pustého
rovinatého kraja. A ked’ze Hanéaci mali raznt, Valasi palenku, aj Slovaci by mali nieCo

mat’. A tak Kristus vrazil kol do zeme, aten zacal pucat’ a vyhanat' listy. Takto
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Slovacko dostalo vini¢ na obcerstvenie i obveselenie (Matuszkova, 2004).

Z historickych pramenov Kraus (2009) predpoklada, ze vini¢ na tzemie dneSnej
Moravy bol zaneseny Rimanmi v 3. storo¢i ndsho letopoctu. O tomto tvrdeni
vypovedaju nalezy semien vini¢a ¢i vinarskych nozov. Na rozvoj vinohradnictva
a vinarstva Vstredoveku znac¢ne vplyvali klastory, ktorych prinos bol najmi
v ststred’ovani dovtedy roztrusenych vinic do véacsich celkov. Kvalitu a originalitu vin
zaistovali nariadenia Vladislava Il. z roku 1497, ktorymi boli degusta¢na kontrola
mladych vin, atiez spresnenie evidencie vinic. Rudolf II. sa zameral na originalitu

domaécich vin, a preto obmedzil dovoz vin zo zahranicia.

Najviacsi rozmach vinarstvo dosiahlo v 13. storo¢i kvoli velkému zaujmu
podnikania v tejto oblasti. Prave z tohto obdobia existuji pisomné zmienky o zakladani
vinic na Hodoninsku. Vtedy vinice v Hodonine a Bzenci zakladala manZelka Otokara 1.,
kralovna Konstancie. Vyznamnou obcou v pestovani vinic¢a sa stal Bzenec, ale okrem
neho tiez Straznice, Muténice, Hovorany, Dubniany, Dolni Bojanovice a PruSanky.

(Starha, 2004)

Dolné Bojanovice patrili v 16. storo¢i do hodoninskeho panstva a spolu s obcami
Cejkovice, Kurdgjov, Dubtiany, Hovorany, Muténice a Velké Pavlovice vlastnili
najvacsie plochy vinic. V 18. storo¢i bola zaznamenani staznost bojanovskych
vinarov, v ktorej st proti dovaZaniu cudzich vin, pretoZe to mnohokrat kazilo ich povest’
kvalitnych vin. V tomto obdobi niesli vina pomenovanie podl'a obce, v ktorej boli
vyraban¢, a nie podla odrody, ako je tomu dnes. Bojanovski vinari chceli svoje vina
odlisit’ od okolitych, a 0 to sa usilovali pestovanim prevazne jednej odrody, Ryzlingu
rynskeho. Tato odrodu miesili najmé so Sylvanskym zelenym, a tiez dnes zaniknutou
odrodou, jemne aromatickou Budinkou. Po tomto kroku sa vino z Dolnych Bojanovic
nazyvalo Bojanovsky ryzling. Toto vino bolo zo vSetkych vin najdrahSie (80 halierov za
liter, u ostatnych 55-42 halierov/liter). Dolné Bojanovice sa stali piatou najvacSou
vinarskou obcou s ¢eskym obyvatel'stvom. Bojanovsky ryzling bol tiez oceneny cisdrom

Franti$kom Jozefom 1. zlatou medailou v roku 1898.

Upadok pre celt Moravu nastal v 17. storo¢i, a to vd’aka tridsatrotnej vojne.
V tomto obdobi velku cast’ vinic napadala peronospdra, vtedy nazyvana Cervena ruda

(Kraus, 2009).
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V 18. storoéi sa zagala obnova vinic v Cejkoviciach podla terezianskeho katastra, o
C¢inilo 476 meric. V obci Dubnany sa pocas druhej lanovej vitalizacie vymeralo 158
meric vinic, no vSetky boli pusté. Vel’ky podiel pustych vinic bol zaznamenany aj v obci
Prusanky, kde z 548 meric vinic bolo pustych 487. Vyvoj vinarstva bol v 18. storoci
ovplyvneni najméd reformami cisdra Jozefa II. Ddlezitym bolo hlavne umozZnenie
zakladat’ vinice aj mimo tradi¢nych trati, a taktiez bolo mozné vyuzivat nevhodné trate
k inym pol'nohospodarskym ucelom. Reformy Jozefa II. zruSili kruté tresty, napriklad
za kradnutie hrozna, kedy sa tento priestupok riesil dohodou ¢i pokutou. Tiez hotarom,
strazcom vinohradov, tieto reformy zakazali nosit dlhé strelné zbrane. ZruSené ale
nebolo zarazanie hory, zvyk, ktory mal zakdzat vstup do vinic vSetkym, okrem

hospodara (Frolec, 1984).

Zaznamy z 19. storo¢ia vypovedaju o padku vinarstva na Hodoninsku. Dokazom je
skutocnost,, ze vroku 1830 bolo na Morave cez 30 tisic ha vinic s produkciou vina
250 400 hektolitrov, ale uz v roku 1865 vymera vinic klesla na 23 997 ha. Koncom
storo¢ia vymera poklesla na 12 570 ha a zaciatkom 20. storo¢ia (1926) sa vinice
rozprestierali len na 4587 ha. K apadku prispela rada faktorov, kuprikladu klimatické
podmienky, narast $kodcov, dopyt po lacnejSich napojoch ako pivo a liehoviny a iné
(Frolec, 1984).

V roku 1910 boli ¢ejkovické vinohrady napadnuté skodcom révokazom a chorobou
perenosporou. Po révokazovej kalamite sa za¢inaji objavovat’ odrodové vina, ked’ze sa
Vv tomto obdobi zacali vysadzat' vinice podla odrod. Neblaha situacia s révokazom
pretrvavala s miernymi zlepSeniami az do roku 1936, kedy bolo zalozené Juhomoravské
vinarsko-ovocinarske druzstvo, a v tomto roku tiez v obci spristupnili templarsky sklep
s dizkou 340 metrov. V roku 1951 bolo viak druZstvo zrusené a rok 1953 znamenal
znarodnenie, a tym likvidaciu vinarstva viazané¢ho na jednotlivcov. Zasah velkovyroby
je zaznamenany od roku 1967, kedy sa zmenil sposob pestovania i mechanizicia prac.
Ziadané boli odrody s ¢o najvy$§im vynosom, pestovanie modrych odréd bolo na ustupe
a najviac pestovanou odrodou bol Miiller-Thurgau. Nepriazniva situacia trvala do roku
1989, avSak ani pokus o navrat Kk tradiénému vinarstvu nesplnil vSetky o¢akavania. Od
roku 1997 priamoplodé hybridy celkom vymizli. Plocha vinic rapidne stipla v rokoch
2001-2004 (Dolezal, 2001).
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7.2.1 Pestované odrody mikroregionu Hodoninsko

Vzhladom K prirodnym podmienkam, klimatickych podmienkam a pedologickym
podmienkam, je kazda oblast’ Specificka pestovanim vhodnych druhov odréd. Aj ked
toto tvrdenie nie je vzdy pravidlom, kazdopadne su tieto fakty délezité pre produkciu

vina kvalitného.

Obce mikroregionu Hodoninsko patria do vinarskej slovackej podoblasti (Priloha 7,
Priloha 8). Nachadzaji sa tu pieso¢naté i vapenaté pody (najmé na Podluzi), preto je
vhodné pestovat’ odrody rezistentné voci premfzaniu. Z tohto dovodu sa v lokalite

pestuju prevazne nasledujuce odrody (Baker, 2008).
Biele odrody pestované v mikroregione Hodoninsko Vv st¢asnosti podl'a Krausa (2008):

Muskat moravsky, synonymum Mopr: Ide 0 odrodu mladu, vysl'achtena v roku 1987
Ing. V. K#ivankom. Naro¢nost’ na polohu nie je vysoka, odolnost’ vo¢i mrazu je stredna

a voc¢i hubovym chorobam je nizka. Zber sa uskuto¢iiuje od prvej polovice septembra.

Miiller Thurgau, synonyma Rivaner, Riesling-Sylvaner, Ryzlingszilvani: Tato
odroda je najrozSirenejSia v Cesko-moravskych vinohradoch. Taktiez ako u muskatu
moravského ide o mladu odrodu. Na polohu narocna nie je, avSak lepSie vynosy
preukazuje na hlbokych a zivnych pddach. Mrazuvzdornost’” 1 odolavanie hubovym
chorobam je nizka. Ide o plodnu odrodu, ktoru je najlepSie oberat’ od druhej polovice

septembra. Vino ma kvetinovi chut’ s jemnou citronovou kyselinkovou vorou.

Rulandské biele, synonyma Pinot blanc, Pinot bianco, Clevner, Weisser Burgunder:
Odroda je stara. Na polohu i1 pddu je narocna, vyzaduje slnecné a vapenaté ¢i hlinité
pody. Mrazu odolava dobre, plesiovym ochoreniam stredne. Plody dozrievaju neskoro,
zber sa uskutociiuje zaciatkom oktobra. Odroda je vhodna na vyrobu vyberu z hrozien
a bobul’, na botryticky vyber, ale tiez k vyrobe Sumivych vin ¢i na zrenie v malych

dubovych sudoch barrique. Vino je s korenistym buketom s mandl'ovymi podtonmi.

Rulandské sedé, synonyma Rouci Sedé, Pinot gris,Pinot grigio, Grauer Riesling,
Grauer Burgunder: Ide o stari odrodu. Tato odroda je naro¢na na polohu, najlepsie rodi
na hlinitych pddach, ale ako jednej zmala odrod sa jej dari ina Strkovych
| pieso¢natych podach. Rulandské $edé ma dobra odolnost’ aj voci mrazu, aj voci
hubovym ochoreniam. Zber sa uskuto¢nuje od polovice oktdbra. Vino je plné, so

sladkastou medovou vonou.
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Ryzling rynsky, synonyma Starosvetské, Petit Riesling, White Riesling, Grasevina:
Ide 0 menej pestovanu, startt odrodu. Polohy si vyzaduje strmé. Mrazu odolava vel'mi
dobre, hubovym ochoreniam dobre. Dozret¢ hrozno sa zbiera neskoro, od konca
oktobra, aje vhodné pre vyrobu vin l'adovych. Chut' vina vynikd vys$S§im obsahom

kyseliniek, ¢o sa odraza na chuti s tonmi zeleného jablka ¢i grapefruitu.

Sauvignon, synonyma Sauvignon blanc, Blanc Fumé, Muskat-Sylvaner,
Feigentraube: Stara odroda, pre ktort je vhodna svazita poloha so $trkovitymi podami,
pretoze inak rastie az prili§ bujne. Odolnost’ vo¢i mrazu a chorobam je nizsia. Zber je

neskory, od prvej polovice oktobra. Vino je osviezujuce, S nadychom citronu.

Veltlinske zelené, synonymd Gruner Veltliner, Grunmuskateller, Veltinac zleny:
Tato odroda je druha najpestovanejsia na uzemi Ceskej republiky, aviak pestovanie je
Vv tstupe. Veltlinske zelené je starou odrodou, ndro¢nou na stanovisko — hlbsie hlinité ¢i
sprasové pody. Ako hrozno na vyrobu konzumnych vin sa da pestovat’ i na rovinach.
Nedostatkom tejto odrody je pomalSie zrenie. Stredna az nizka je mrazuvzdornost
a odolnost’ vo¢i chorobam. Zber zacina od polovice oktébra. Chut' vina ma lahko

korenista chut’ s nadychom lipy.

Cervené odrody pestované v mikroregione Hodoninsko V sucasnosti podl'a Krausa

(2008):

Frankovka, synonyma Lemberger, Blauer Limberger: Je stara odroda vyzadujica
vyborné polohy, ale znaSa dobre suché i vapenité pddy. Mrazu i chorobam odolava
dobre. Dozrieva ana zber je vhodna od polovice oktobra. Mladé vino je bohaté na

kyseliny, neskor sa zacina prejavovat’ ovocno-korenista chut’.

Modry Portugal, synonyma Oporto, Kraljevina, Portugais Bleu, Blauer Portugieser:
Stard odroda, naroky na polohu nie su vysoké, znasa aj sucho. Mrazuodolnost’ nema
prakticky Ziadnu, proti chorobam je odolnost’ nizka. Zbiera sa od druhej polovice

septembra. Vino je I'ah$ie a harmonické, s niz§im obsahom trieslovin.

Svitovavrinecké, synonyma Saint Laurent, Sankt Laurent: Je to najpestovanejsia
odroda na uzemi Ceskej republiky, vo svete zaujima tretiec miesto. Jednd sa o start
odrodu nenaro¢ntl na polohu, s dobrou odolnostou vo¢i mrazu i chorobam. Zber sa
uskutociiuje zaciatkom septembra. Vino ma viac trieslovin, v chuti mozno zachytit

vistu ¢i ¢ierne ribezle.
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Zweigeltrebe, synonyma Zweigelt, Rotburger: Ide 0 mlada odrodu. Najviac sa tejto
odrode dari v hlinitych podach, ale znesie aj primesi vapenatych. Mrazu odoléva dobre,
chorobam stredne. Dozreté hrozno sa zbiera za¢iatkom oktobra. Chut vina je ovocno-

korenista, s visilovymi podténmi.

Kedysi sa na tomto uzemi pestovali odrody, ktoré mali len 'udovy nazov, a to Janek,
Charvat, Kozi cecky, Kyseldk, Malinak. Ich pestovanie postupne zaniklo zaciatkom
dvadsiateho storocia, a zacali prevladat’ z bielych odréd najmaé ryzling rynsky, F'udovo
zvany Lipka, Rezlin, Rézlink, a tiez veltlinske zelené — Muskatel zeleny, Belospicak.
Z &ervenych odrod prevazovalo rulandské modré (Jakubské, Cerna cibéba), portugalské

modré, Pudovo Skorak alebo Ranina, ¢i frankovka — Skali¢ak, Sefina, Neskorak [18].

7.2.2 Prace vo vinici

Vinica je definovana ako pozemok, ktory lezi vo vini¢nej trati, na ktorom je vysadeny
vini&¢ hroznorody. Vymera vinice je va&sia ako 1000 m? Takéto vinice musia byt
registrované v Ustiednim a kontrolnim zkuSebnem ustavu zemé&délském v Brne. AK je
rozloha vinic pod 1000 m? ide o vinicky, ktoré registracii nepodlichaju a pestovanie

vini€a sa povazuje za zaujmovu ¢innost’ (Kraus, 2008).

K zaloZeniu vinice je potrebné upravit’ terén. Ak ide o byvalé vinice, odporuca sa
aspon 6 rokov odpocinku, kedy je vhodné na tychto pozemkoch pestovat’ polné
plodiny. Ak st pozemkKy prili§ strmé, je ich potrebné upravit’ terasovanim do plosin.
Vysadbe vinic¢a predchadza hlboka orba - rigolacia (aspoit 60 cm). Je nutné tiez doplnit’
ziviny, pomocou takzvan¢ho prahu vynosovej istoty, ktory udava potrebné mnozstvo
doplnenia fosforu, draslika, hor¢ika a uhli¢itanu vapenatého. Dalsie prvky sa doplnaja
chlievskou mrvou alebo postrekmi. Potom sa nechd pozemok v hrubej brazde do jari,

aby pdda premrzla a neskor sa urovna vlaéenim (Jasa, 1966).

Pri vysadbe je dolezité premyslenie zloZzenia odrod a sponu vysadzania. Odporiuca sa
vysadzat’ 4-5 hlavnych odrod, nizsi pocet je nevyhodny kvoli variabilite rocnikov. Spon
sa odvija od terénu, pddnych a klimatickych podmienok, vS§eobecne najvyhodnejsi spon
je 8iroky, s rozmermi 300-320 x 120-130 cm. Sadenice sa vysadzaja do vyhibenych
jam tak, ze 5-7 cm sa necha vyc¢nievat, avSak tato cast’ musi byt zakryta kopcekom
z prekyprenej zeminy, aby nedoslo k vysychaniu. Vysadzat' je mozné na jar alebo

Vv jeseni. Napriek tomu, ze jesenné vysadzanie je vhodnejsie, prevazne sa vysadza na jar.
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Jeseni je vhodnejSia pre nizSiu potrebu zalievania. Ak sa vysddza v jeseni, je potrebné
v marci urobit’ rez — vietky vyhonky sa redukuji na 1-2 puéiky. Dalej sa poda kypri,
odstrafiuje sa burina arosné korienky. Vyhonky vinia je potrebné postrekovat’
a vyviazat' k 50-60 cm vysokym kolikom. Vini¢ sa tvaruje v prvom a druhom roku, a ak
je rast bujnejsi, treba pouzit' drotené konstrukcie. Hrozno sa rodi a mdze sa zbierat

Vv tretom roku (JaSa, 1966).

Dolezitymi su letné, alebo tiez zelené prace. Pointa spociva v tom, aby slnecné
ziarenie preniklo k ¢o najvacsej ploche listov. K tomu sa da dopracovat’ tak, ze sa znizi
pocet letorastov, listov, a tiez skracovanim vyhonov. Podlom je druh prace, kedy sa
vylamuji nevhodne postavene letorasty. Sluzi tiez k udrzaniu spravneho tvaru a tato
praca sa vykonava po jarnych mrazoch. K dalSiemu vylamovaniu patri vylamovanie
zalistkov, takzvanych fazoch, ktoré vyrastaju spod pazich listov. Tieto zalistky brania

prenikaniu svetla, a zbyto¢ne oberaju rastlinu o ziviny (Kraus, 2008).

Rok vinara:
Kazdy mesiac v roku predstavuje pre vinara urcity druh prace vo vinici.

Januar: ak su priaznivé klimatické podmienky, je mozné zacat’ s rezom, ktory mozno
vykonat’ do marca. V pivnici sa pripravuje vino na flaSkovanie ¢irenim (Skolenim),

filtrovanim a stabilizovanim.

Februar: dokoncieva sa zacaty rez. Taktiez sa zaist'uju sadenice na vysadbu. Je potrebné

skontrolovat, pripadne opravit’ naradie a stroje. Vino sa stdca do mensich sudov.

Marec: s kalendarnym prichodom jari je vo vinici potrebné odorat pddu a nésledne
podu skultivovat’. Taktiez sa vyvézuju letorasty k drotenej opore a robia sa iné drobné
prace.

April: vtomto mesiaci by mali byt uz vina plne pripravené k fl'aSkovaniu. Konaji sa
vystavy vin.

Ma4j: pdda sa kultivuje, v medziriadkoch sa odstranuje burina. Je ziadané vela slnka,

aby kvety dobre odkvitli. Mladé vinice sa Setrne striekaju proti Skodcom.

Jan: vo vinici nastdva vegetatné obdobie. Vtedy vini¢ bujne rastie, je potrebné

vylamovanie zalistkov a zastrkavanie mladych letorastov.
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Jul: aby produkoval vini¢ kvalitny vynos, je potrebné odstrafiovat’ prebyto¢né hrozna
a listy, ¢im sa vini¢u odl'ah¢i. Znova je potrebné likvidovat’ burinu a pouzit’ nutné

postreky.

August: vinohradnik sa za¢ina pripravovat’ na oberacky. Prvé oberacky mézu zacinat’ uz

koncom augusta, to vSak zalezi od pocasia.

September: ¢as oberaciek. Harmonogram zberu roznych odrdd zavisi od pomeru cukru
a kyselin. Zozbierané hrozno sa Setrné dopravi do priestoru, kde sa plody odzrituji

a nasledne lisuju.
Oktober: ¢ast’ mustov uz kvasi. Nastava zber neskorSich odrod.

November: vo vinici je ziaduce priorat zeminu k sadeniciam, kvoli nastavajucemu
zimnému obdobiu. V pivniciach sa vino Skoli a sta¢a. Pripravené su uz mladé vina,

ktorych ochutndvka byva 11.11., na sviatého Martina, ktory mladym vinam Zehna.

December: tento mesiac byva najkl'udnejsi, kedy ziadne Specifické prace nie su

vyzadované, a vinar si tak méze zacat’ vychutnavat’ plody svojho celoro¢ného usilia [7].

Prace vo vinici hodoninskeho mikroregionu v minulosti:

Matuszkova (2004) uvadza, ze stari vinari hovorievali: ,,Kdo chce slopat, mosi kopat*
alebo ,,Vinohrad nepotrebuje modlitby, ale motyky*, ¢o vypovedd o vedomi potreby

vinohradnickych prac za ucelom kvalitného dobrého vina.

Vo februari sa rezali atvarovali kry, najCastejSie na hlavu (nizky kmen
s letorastami priviazanymi na koloch). Vyviazanie muselo prebehnut’ do svidtého Ducha,
aby bola dobra uroda. V sucasnej dobre prevlada stredné az vysoké viazanie na
drotenkéch, a ako stari vinari hovoria, toto viazanie prindsa skor kvantitu ako kvalitu
vinic¢a. TaktieZ sa odstrafiovali odumreté Casti a pripravovali sa o¢ka pre nové vyhonky.
Pre ochranu sa k hlavam zatikali koly s koncami opalenymi ohiiom, ktory bol zapaleny
pred kostolom na Bielu sobotu a pozehnany knazom. V ma4ji sa rez vinic¢a doplnil
podlomom (smitka) a odstranili sa prebyto¢né letorasty. V juni sa vylamovali vyrastky
v zl'abe listov hlavnych letorastov (fazochy, zlodeji). Pre lepsie vyzretie dreva a vyvin

strapcov sa v auguste skracovali hlavné letorasty 0 tretinu (oseckovani).
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Okopavanie, ako aj v avode hovoria prislovia, bolo ddlezitym tkonom, a preto
sa okopavalo hned’ trikrat. Prvé a najdolezitejSie bolo v obdobi pdstu, preto sa aj nazyva
postnica. Dalsie kyprenie pody sa vykonavalo v lete, a posledné po oberadkach. Vini¢ je
Casto krat napadany chorobami ¢i Skodcami, proti ktorym sa dnes bojuje réznymi
postrekmi, asvoje miesto nachadzaju tiez ekologické sposoby (napriklad lapace
hmyzu). AZ do dvadsiateho storocia sa proti ni¢itelom vini¢a nijak nezbrojilo, pretoze

to bolo povazované za rihanie sa Bohu (Matauszkova, 2004).

Dlhodobym pozorovanim v suvislosti s vinom vzniklo nemalo pranostik,

prislovi a porekadiel, ktoré neodmyslitel'ne patria k tradicidm. Na ukazku:
Drz se starého vina a dobrého pritele.

Vino v srdci blaho plodi, mnoho vina vzdy vsak Skodi.

Spatna becka, vino biecka.

Mokry leden, prazdné sudy.

Duben hojny vodou, fijen vinem.

Kdyz je seno, neni vino.

Hodn¢€ hub, malo hroznt.

(Matauszkova, 2004)

Tak ako mnohé iné odvetvia, tak i vindrstvo a vinohradnictvo malo svojich
ochrannych a napomocnych patréonov. Boli nimi svity Vaclav, sviti Cyril s Metodom
a svity Urban, ktory bol najpopularnej$im. Do povedomia sa dostal pravdepodobne cez
nemeckych kolonistov. Hold mu bol vzdévany prostrednictvom obrazov, séch ¢i
kaplniek. Na sviatok Urbana sa vinice zdobili kvetmi, odlievalo sa mu trochu vina, a pri
oberackach sa mu knoham kladol strapec bieleho i cerveného hrozna

(Matauszkova, 2004).

7.2.3 Proces vyroby vina

Spracovanie vina sa datuje uz v obdobi pred Kristom. Postupne sa spractivajici proces
menil, s vyvojom prichadzali nové techniky, tiez odrody a nazvy, menili sa i naroky
spotrebitelov. Co sa viak nezmenilo je usilie a snaha dosiahnut’ ¢o najlahodnejsi napoj

(Macmullen, 1852).
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Surovinou pre vyrobu vina st plody vini¢a hroznorodého (Vitis vinifera). Zber sa
uskuto¢nuje, ako v predchadzajucej podkapitole ukazuje rok vinara, od konca augusta
do konca oktdbra (neskory zber). Dalsiu $pecificku skupinu potom tvoria vina ladové,

na vyrobu ktorych sa zbieraju plody vinica, ktoré presli mrazom.

Po zozbierani plodov je nutné v o najkratSom casovom intervale vykonat' proces
odzrnenia, teda odstranenie stopky od bobul. Nazov odzrnenie ma historicky zéklad
v oznaceni bobul’ slovom zrno. Tento proces je potrebné vykonavat s vysokou
opatrnost'ou, aby sa neposkodili malé kostky v bobuliach — mohlo by dojst’ Kk uvol'neniu
horkych latok do vina. Kasovita hmota, must s oddelenymi bobul'ami, sa nazyva rmut.
Stopky sa d’alej pouziju ako hnojivo vinice. Nasleduje proces lisovania, pri ktorom sa
oddeli must a vylisované Supky z hroznovych bobul’ (matoliny). Dalej sa must odkali
[13].

Pri stolnych a akostnych vin sa méze zvysit’ ich cukornatost’. Pri ¢ervenych vinach
sa cukornatost’ zvySuje vzapdti po odzrneni, aby cukor a rmut kvasili zaroven spolu.

U privlastkovych vin takéto zvySovanie cukornatosti nie je mozné [13].

Kvasenie je proces premeny cukru na alkohol, kedy vznika oxid uhli¢ity a teplo.
Tento proces sa moze naStartovat’ sam, ale v sucasnej dobe sa pouZivaji Specialne
kmene kvasiniek prave na tieto Gcely. Must, ktory zacina kvasit’ sa nazyva burciak, a je
obl'ibenym ndpojom. Pri vyrobe bieleho vina kvasi must po vylisovani, a tento must sa
zvykne ochladzovat’ (maximalne 18-20°C), aby sa vo vine uchovalo viac prirodnych
aromatickych latok. U vin ¢ervenych kvasi rmut, teda must so Supkami, a k lisovaniu
dochadza az po prekvaseni rmutu. Po hlavnom kvaseni ¢erveného vina prichadza na rad
eSte jabléno-mliecna fermentdcia. Pri tomto procese sa premieniaju hrubé jabléné
kyseliny na hladsiu kyselinu mlie¢nu. Pri ruzovom vine sa rmut z modrych hrozien
necha niekol’ko hodin nalezat’. Vtedy do6jde k ¢iastocnému uvolneniu ¢erveného farbiva

zo $upiek. Dalej dojde k vylisovaniu a spracovaniu ako u vina bieleho [13].

Operacie, ktoré vinar vykondva po vykvaseni vina, sa sthrnne oznacujii ako
Skolenie vina. Patri sem stacanie (teda oddelenie vina od usadenych kvasnic), Sirenie,
kyslenie (pridanie kyseliny citronovej), zabranenie oxidacii pridavkom oxidu siri¢itého,
dolievanie po povrch, ¢irenie (dodanie taninu ¢i Zelatiny kvoli odstraneniu bielkovin

a inych latok) a filtracia. Po vSetkych tychto ikonoch d’alej nasleduje fl'askovanie [14].
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Na chut akvalitu vina ma vplyv aj material, z akého si vyrobené¢ nadoby na
uskladnenie vina. Je rozdiel, ak sa vino skladuje v nerezovych nadobach, drevenych

sudoch (m6zu dodat’ vinu chutové a aromatické latky) ¢i sklenenych demizénoch [14].

Zrenie vina nepochybne ovplyviiuje sorta, rocnik, chemické zlozenie ¢i klimatické
podmienky. Biele vina dozrievaju v sudoch priemerne rok az dva roky. Cervené vina sa
do flia$ stacaju par mesiacov po ukonceni alkoholového kvasenia a po odburani kyselin.
Na zrenie vina posobi kyslik, ktory reaguje so zloZzkami vina. Nemaly vplyv mé ich
prostredie, v ktorom st sudy ulozené — teplota, vlhkost, hriibka a pérovitost’ sudov, ale
aj velkost’ sudov. Po stoceni vin do flia§ zrenie vina d’alej pokracuje, avSak pomalSie
ako vsudoch. Do flia§ je potrebné vina plnit v ¢ase sudovej zrelosti (koniec
okysli¢ovacich procesov). Preto nie vzdy plati vyrok — ¢im starSie vino, tym lepsie. Pri
zreni sa vino Cisti, a pri starnuti sa tvori buket a chut’ vina. Primerana kvalita vina sa

dosahuje zhruba po tristvrte roku (Laho, 1970).

Chut’ je vnimana nielen orgdnom chuti, teda jazykom, ale umociiuje ju ¢uch. A preto

nemenej dolezita ako samotna chut’ vina je i jeho vona (Considine, 2014).

Vyroba vina hodoninskeho mikroregionu v minulosti:

Po najoCakéavanejSej a najobl'ibenejSej praci vo vinici, teda po oberackéch, nastal proces
vyroby vina. Strapce sa najprv rozmelnili pomocou zhruba meter dlhej tyce s rozsirenou
spodnou ¢ast'ou (mestivka). Biele hrozno sa lisovalo ihned’, modré sa nechalo 4 az 8
dni nakvasovat’ v otvorenych kadiach (kvoli farbe). Dalej vylisovanad hroznovéa $tava
kvasila v Cistych vysirenych sudoch. Prebichal tu proces Cistenia, v ktorom sa kaly
usadzali na spodok sudov. Na svitého Martina sa sudy stacali a kaly sa odstraiiovali.

Dalsie stadanie prebehlo za dva aZ tri mesiace (Matuszkova, 2004).

7.2.4 Podiel vinarstva na ekonomike

Vyroba vina v Ceskej republike je len okrajovym segmentom polnohospodarske;
produkcie, ked’ze z celkovej vymery pol'nohospodarskej pody (4,26 mil. ha) je plocha
vysadena vini¢om len 0,47%. Avsak i napriek tomu ekonomicky prinos z tejto oblasti

nie je zanedbatelny. Vinari a vinohradnici sa na celkovej rastlinnej produkcii v Ceskej
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republike podiel’aju Siestimi percentami, ale na juhu Moravy je to az 20% (zhruba

2 mld. K&) [15].

Vino hra doélezita rolu nielen v samotnej produkcii, ale tiez v réznych odboroch
podnikania, ako gastronomia, agroturistika, cestovny ruch... Co sa tyka zamestnania
VvV tomto odbore, spadaju sem okrem zamestnancov v prvovyrobe aj ini zamestnanci, ako
vyrobcovia vina, distribatori, sommeliéri, pracovnici vinoték, v agroturistike... Pocet
takychto zamestnancov vzhl'adom na menSiu rozlohu uzemia, ktord je vysadena

vini¢om, je v kone¢nom dosledku vcelku vysoky [15].

Usttedni kontrolni a zkugebni tistav zemé&dé&lsky (UKZUZ) vyhodnotil statistické
udaje za rok 2014, kde boli zozbierané a vyhodnotené rozne udaje tykajuce sa

vinohradnictva a vinarstva, ako za celt Cesku republiku, tak aj za konkrétne lokality.

Vysadena plocha vinic za rok 2014 c¢inila 19 633,45 ha. Z tejto plochy bolo realne
vysadenej plochy 17 611,44 ha a ostatok zaberali vykl¢ované vinice (70,90 ha), plochy
S pravom na opatovnu vysadbu (656,27 ha) a plochy vinic s pravom na vysadbu
Vv $tatnej rezerve (1 294,86) [16].

Vysadena plocha vinic za rok 2014
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Graf ¢.1: Vysadena plocha vinic za rok 2014 (vlastné spracovanie)

Novych vinic sa vysadilo 348 ha, ¢o je o nieCo menej ako za predchddzajici rok

389,94 ha, ale napriklad v porovnani s rokom 2005 je vidno narastajicu tendenciu
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(132,02 ha). Pestovatel'ov bolo evidovanych 18,5 tisic. Z celkového poctu pestovatel'ov,
31% znich obhospodaravalo vinice do 0,lha, ¢ize vinice malé. Celkovo bolo
zozbieraného 63 533 ton hrozna, ¢o je 0 15% menej ako v roku 2013. Vynosnost’ inila
4,03 tony na hektar [16].

Medzi najviac pestované odrody patrili Palava, Chardonnay, Rulandské Sedé,
Hibernal, Ryzling vlassky, z modrych odrdéd najmad Rulandské modré, Dornfelder.
Modry Portugal a Merlot. Za rok 2014 bola registrovana nova odroda, ato biela
mustova Madea [16].

Priemerna cukornatost’ sa pohybovala okolo 18,6°NM, ¢o je o 1,5° NM menej ako
desatrocny priemer. Priemernd cena za kilogram hrozna dosiahla 15,70 K¢, medziro¢ne
je to menej o0 5%. Celkova hodnota zozbieraného hrozna ¢inila 1,2 mld. K&, medzirocne
pokles 0 0,3 mld. K¢. Vzniknuta strata predstavovala 5,70K¢/kg, ¢o je 25 tisic K¢/ha.

Priemerna rentabilita tym padom bola zaporna, a to -5% [16].

Produkcia vina dosiahla 650 tisic hektolitrov, za rok 2014/2015 sa oc¢akava 532 tisic
hektolitrov, ¢o je vzhl'adom napriklad na rok 2010/2011 viac (366 tisic hektolitrov).
V Ceskej republike prevazuje vyroba vinarskych produktov v rezimoch vina
S chranenym oznacenim poévodu (CHOP), ¢o ¢inilo 561 tisic hektarov, a s chranenym

zemepisnym oznacenim (CHZO), 58 tisic hektarov [16].

Dovoz vina do Ceskej republiky je uskuto¢iiovany na zéklade Nariadenia Komisie
(ES) ¢. 555/2008, ztretich zemi apodla Nariadenia Komisie (ES) ¢. 436/2009,
intrakomunitarny obchod s vinom. Celkovy dovoz za rok 2014, podobne ako v minulom
roku, vykazoval 1382741 hektolitrov v hodnote 4021477 tisic K& Dovoz bol
uskuto¢hovany najma zo Spanielska (33%), Talianska (22%) a Mad’arska (10%) [16].

Vyvoz vina do inych krajin bol podstatné nizsi ako dovoz, a aj oproti roku 2013 este

klesol. Vyvezeného vina bolo 168 784 hektolitrov v hodnote 697 953 tisic K¢ [16].

Na zaklade 100 najuspesnejSich vindrskych obci sa dd vypozorovat, ze do tohto
rebricka patri 6 z11 obci hodoninskeho mikroregionu, o vypovedd o Gspesnom

vinarskom kraji.
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Tabul’ka 1: Umiestnenie vybranych obci (hodoninsky mikroregion) v stovke najvacsich

vinarskych obci (vlastné spracovanie)

Umiestnenie Celkova Plocha Pocet
a nazov obce plocha vinic  vysadenych vinic pestovatel’ov
3. Cejkovice 527,36 524,85 690
18. Prusanky 198,08 196,56 364
48. Josefov 111,17 111,06 129
55. Dolni Bojanovice 102,36 102,12 304
79. RatiSkovice 68,16 67,86 214
87. Stary Poddvorov 66,40 65,02 233

Tabul’ka 2: Plochy vysadenych vinic a pocet obyvatel'ov vybranych obci mikroregionu

Hodoninsko (zdroj: data poskytnuté z UKZUZ, vlastné spracovanie)

Nazov Plocha Pocet
obce vysadenych vinic Ppestovatel'ov
Dubiiany 0,00 0
Hodonin 0,51 7
Mikulcice 29,71 196
Novy Poddvorov 18,88 49
Rohatec 7,26 100
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Vyprodukované vino slizi nielen na domacu spotrebu vinara, ale mnohi z nich
realizuju predaj ¢i podujatia spojené s vinarstvom a vinohradnictvom. NajziadanejSie na

trhu je biele vino (63%), d’alej Cervené vino (28%) a napokon vino ruzové (9%) [13].

Ukony predaja ¢i konanie podujati vyznamne pozitivne vplyva na cestovny ruch
daného tUzemia, atym aj na ekonomickl stranku jednotlivych obci 1 celého
mikroregionu. Ztabulky 1 je vidno, Ze pét zjedendstich obci mikroregionu
Hodoninsko sa umiestnilo v najlepsej stovke vinarskych obci. Tabulka 2 dopina tdaje
zvySnych obci mikroregionu. O vyznamnom vplyve na miestny cestovny ruch
a ekonomiku sved¢i i nasledujuca tabulka 3, v ktorej st zhrnuté lokalne vinarstva
avinarne. Vzhladom na ich mnozstvo mozno usadit, ze vplyv vinarstva

a vinohradnictva, a S nimi spojenymi aktivitami, nie je zanedbatelny.
Tabulka 3: Vinarstva a vinotéky mikroregionu Hodoninsko [17]

Nazov obce Vinarstva a vinotéky

Jakub Samgula, Templaiské sklepy Cejkovice, VINO HRADIL, VINO

SYKORA, s..0., Vino Skrobak, Vinafstvi Fojtik, Vinafstvi Hfiba,
. Vinaistvi Libor Veverka, Vinaistvi mezi sklepy Cejkovice, Vinaistvi
Cejkovice o )

Novotny, Vino Ing. Luka$ Hradil, Vinafstvi Petr Biza, Vinaistvi Otto

II¢ik, Vinafstvi Pastorek s.r.o., Vinafstvi Radocha, Vinafstvi Veverka,

Vinaistvi Vydaiely/Holomag, Zemé&délska a.s. Cejkovice

Ing. Ladislav Kovar, Moravia vino s.r.o., Rodinné VINARSTVI
KONECNY, Rodinné vinafstvi Kosut s.r.0., Vino od Cecha z Moravy,
Prusanky Vino Vasicek, Vinafstvi Melchrt, Vinafstvi Nechory, Vinaistvi Jifi
Radocha, Vinafstvi PSovsky, Vinafstvi U svatého kiize, Vinné sklepy U

Jenoura, Vinny sklep a penzion Nechorka
Josefov Vinafstvi Prath - Zuzana Pratova

Dolni Bojanovsky sklep Uherek, Vinafstvi Antonin Blazek, Vinafstvi

Bojanovice  Bojanovsky sklep u Kand, Vinafstvi u Konseli

Rodinné vinafstvi Toman, Vinarstvi Josef Sebesta, Libor, Vinaistvi
RatiSkovice )
Babicek, Vinatstvi Vacenovsky
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Stary

Poddvorov

Hodonin

Dubiany

Novy

Poddvorov

Mikuléice

Krasna hora, s. r. 0., Vladimir Kasik

Vinatstvi PleSingr, Radek Blecha

LIVI, spol. s r.0., Vinaisky dim KOBERN, s.r.0., Vinafsky dum

Kopecek, Vinaistvi PleSingr, Vinafstvi Hlavinka

Cisaiiv vinohrad, Konecny winery, Milan Stkal, Pavel Veselsky -
Cisaruv vinohrad, Rodinné vinafstvi Mrkva, Vaclav Mrkva - Cisafav
vinohrad, Vinaistvi Antonin Blazek, Vinafstvi Hnidak, Vinny sklep na
Vysicku Karel Svoboda, Vinotéka Jan Zimolka

Rodinné vinaistvi Bartonikovi, VINARSTVI MIKULCICE, s.r.o0.,

Vinarstvi Malanik — Osicka s.r.0., Vinafstvi Petr Marada
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8 ZVYKY, TRADICIE A FOLKLOR V MIKROREGIONE
HODONINSKO

8.1 Pojmy tradicia a folklor

Podla Blahuska (2006) pojem tradicia zahfiia kulturne dedicstvo, ktoré sa predava
z pokolenia na pokolenie. Takymto kultirnym dedi¢stvom st celky poznania,
schopnosti, oby¢ajov a mravov. Taktiez sem patria aj zvyklosti, platné v urCitom

c¢asovom obdobi na ur¢itom mieste, ktoré byvali bezné a obvyklé.

Folklor oznacuje subor prejavov 'udovej kultary, ako spev, tanec, prislovia, ktoré sa
tykali najmé socialnych obradov v priebehu roka, ako Vianoce, Velka noc a iné. Tieto
folklérne obrady a zvyky vznikali uz v predkrestanskej dobe. Udrziavali a predavali sa
z generacie na generdciu. Niektoré zanikli, iné pretrvavaju dodnes. Rozdielnost’
folklornych udalosti bola ovplyvnena opat’ obdobim a tizemim. Prvky l'udovej kultary

sa rozdel'uji na hmotnt a nehmotna 'udovu kultaru (Blahusek, 2006).

Nehmotni Tudovi kulturu tvoria ciastky, ktoré uspokojuju duchovné potreby
cloveka, a to folklor, obycaje, l'udova religiozita a socialna kultura. Typicka je dlhodoba
zotrvacnost’, postupnym priddvanim a menenim prvkov, a tiez vzdjomnym prelinanim

sa.

Hmotna l'udova kultura zahiiia materialne vytvory, technologické postupy a znalosti,
vd’aka ktorym si Clovek zaistuje zakladné zivotné potreby. Radi sa sem forma obzivy
(poI'nohospodarstvo, chov zvierat, lov, vyrobky), spdsob a forma obydlia, 'udovy odev,

strava, ale tiez doprava, obchod a trh, a tiez vytvarna kultara (Blahusek, 2006).

8.2 Hmotna Pudova kultira mikroregiénu Hodoninsko

Sposob obzivy sa odliSoval podla klimatickych a reliéfnych podmienok. Iny sposob
zivil obyvatel'ov nizin, iny zasa l'udi Zijucich v horskych oblastiach. Kazdy kraj ma aj
svoje Speciality, charakteristické pre dant oblast’, ktorymi sa i takto zachovava urcita

¢ast’ kultarneho bohatstva.

Odpradévna sa l'udia zivili najprv najmi tym, ¢o ponukala priroda. Boli to rézne

korienky, byliny, rastliny, zelenina. Vd’aka tomu, ako uvadzaji pramene, 'udia dozivali
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so ,,statnou postavou, s ¢iernymi hustymi vlasmi a bielymi zubami, ¢o sved¢i o ich

skvelom zdravotnom stave [18].

Miso sa konzumovalo vynimocne, prevazne sa varili polievky — strukovinove,
rascové, hribové, kapustové ¢i zobracke (rozvareny stary chlieb). Tiez sa pripravovali

kaSe (hlavne krupové), k ranajkam a veceri sa podavalo mlieko ¢i zakysanka.

Zaciatkom 20. storocia bol jedalnicek o Cosi pestrejsi, pribudli najmi vyrobky
zZ muky. Na Podluzi bolo oblibenym muc¢nym jedlom ,,pukance®, ¢o bolo sviatocné
pecivo so slivkovym lekvarom, ktoré sa na Vianoce neplnilo lekvarom, ale vyvalalo sa
v maku. Castym pokrmom boli tieZ sliZe (z raznej muky, s tvarohom & makom), lok3e
(zemiakové placky s makom), bélesky (Sisky), gugla (babovka), pery (slivkové tasticky)
¢i gulivary (slivkové knedli¢ky) [18].

V tejto lokalite hlavny spdsob uZivenia sa spocival v polnom hospodarstve.
Z obilnin sa pestoval jaémen a raz, pSenica vynimocne. Z okopanin vyznamnymi boli
zemiaky (zemaky, erteple), ktoré¢ sa delili na skoré (zluté, rané, svatojanky, jakubinky)
a neskoré (rizeny, skrobaky, svinské — pre dobytok). Charakteristické pre region boli
rozsiahle kukuri¢né polia (turkynové polia). Taktiez pestovanie kimnej i cukrovej repy
zaujimalo vyznamny podiel, Co neskor prispelo k rozvoju cukrovarnictva na Breclavsku
I Hodonisku. Zo strukovin prevazoval hrach, SoSovica (Soska, ¢ucka), fazula, bob
a vika. V zahradkach pred domom a v humne za domom sa pestovali bylinky a zelenina.
Ovociu sa v tejto lokalite darilo pomenej, ako v ostatnej Casti Slovacka. Pestované boli
menej naro¢né ovocné druhy, ako trnky, durancie (gulacky, Spendle), jablone (ciganky,
vinarky, kozasky, hrklace, kyselaCe, misanky, sladkace), hrusky (ceaky, je¢menky,
jakubjenky, kozi¢ky, lemonky, maselnice, medovky...). Ovocie sa skladovalo prevazne

susenim, vyrobou lekvaru ¢i palenim [18].

Taktiez vinohradnictvo a vinarstvo bolo neodmyslitelnou stcastou tohto kraja
odpradavna. V davnej minulosti sa pouzivali na uskladnenie vina kozené mechy, neskor
prisli po vzore starych Rimanov drevené sudy tak, ako ich pozname dodnes. SluZzil na
kvasenie, na prepravu, a tiez ako miera. Materialom sudov bolo hlavne dubové, agatové
¢1 gastanové drevo, pripadne drevo moruse. Drevené sudy si ziskali obl'ibenost’ najma
pre vlastnosti, porovitost' atepelni izolaciu. Sudy potrebovali dobra a pravidelna

udrzbu, lebo ako hovori aj staré prislovie — ,,sud robi vino* [19].
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K hmotnému folkléru a dokladu dob davno minulych, patri nepochybne sposob
odievania, 'udovy kroj. Ten bol typicky pre urCitu oblast, podla Stylizacie sa dalo
rozoznat’, o ktoru oblast’ sa jedna. Prakticky sa drobnost’ami lisil obec od obce. Najviac
historickych pramenov, ako doklad o sidobom odievani, sa naskytovalo az od polovice
18. storo€ia, zachyteny formou obrazov, aneskor s prichodom fotografie (Priloha 9,

Priloha 10) [20].

Ludovy kroj na Podluzi vynikal svojou farebnost’ou a vyvazenostou prvkov. Denny
kroj upadol skor do zaniku, v dnesnej dobe ho ob¢as mozno pozorovat na nositel’kach
starSich 80 rokov. Ovela vdcSia pozornost’ je vSak venovana krojom slavnostnym.
Slobodni chlapci nosili ¢ervené nohavice, bohato vySivané modrym Snurovanim.
Kosel'a zjemného platna mala Siroké otvorené rukdvy, s pruhmi vysiviek zakoncené
¢ipkou. Cez kosel'u sa obliekala kratka vesta (lajbl). Na hlave mladenci nosili klobuk
(gulac, husenak) s kosirom (rezau — pretoze pripominal zahnuty n6z na rezanie vinica),
vo forme vybieleného peria volavky (dlhé asi 35 cm). Ako obuv sluzili vysoké kozené
¢izmy s mosadznymi podkovickami, s farebnou vySivkou na holeniach a so spustenymi
hodvabnymi strapcami. Letny variant zahfilal platenné alebo l'anové nohavice
(traslavice), modra platennu zasteru, platenna polosviatoénu kosel'u s bielym vySivanim
a menej zdobeny klobuk (htsenacek). V zimnych mesiacoch, pri prilezitostiach ako je
fasiang, sa nosieval hnedy kozuch (dubenak) s vySivanym tulipanom na chrbte alebo

stkenny plast’ (halina) [20].

Slobodné dievéatda nosievali pri najvaéSich slavnostiach rukavce s golierom
(obojkom) a cez ne vysivany lajbel. Sukiia mala prevazne pastelovu farbu, a pod nou sa
nosievalo az Sest’ naSkrobenych bielych spodniciek. Spredu sa nosila vysSivana zastera
(fértoch).Typické boli na hlavach nosené Cervené rozky (lepenkovy kornut potiahnuty
¢ervenou latkou) so stojatou masl'ou so Styrmi slu¢kami. Takato masla sa nosievala i na

krku. Kroj dotvarali vysoké ¢izmy [20].

Vydaté zeny nosievali rovnokroj (podluzacke $aty), ktory mal nariasené sukne do
pasu s brokatovou zasterou s dolnym pruhom kvetinkovej vySivky alebo bez nej.
Zdobené jupky mali vzadu gulaty ¢i Spicaty cip. Na hlavy si Zeny viazali Satky,
siahajice do Cela uviazané pod krkom. Jeho materidl a vzor zavisel od prilezitosti ¢i

ro¢ného obdobia [20].
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Co sa tyka architektiry a usporiadania domov, zéklad obci na uzemi Slovacka,
respektive Podluzia, tvorili dva suvislé, sibezné pasy domov. DlhSia ¢ast domov bola
obratena smerom k ceste alebo k navsi. Pred domami sa vynimali malé predzahradky,
ohradené nizkymi plotmi. Strechy domov boli az do polovice 19. storo¢ia doskové.
Celné steny boli rozdelené Zzudrami. Malebnost doméekom dodavala i farebna

malovka, a tiez ozdobenie zudrov malovanymi kvetinovymi vzormi (Priloha 11) [21].

Ludnatost’ tychto obci bola pomerne vysoka, obce sa rozrastaju dodnes. Kvoli
zvySovaniu poctu obyvatel'ov vznikla vrstva bezzemkov, ktori si svoje obydlia stavali
na okrajoch obce, anazyvali sa chalupky. Vidiecky raz krajiny dotvarali tiez cesty,
mosty, hospodarske a technické objekty ¢i drobné sakralne stavby. Vinarsky kraj je na

pohl'ad zrejmy aj vd’aka vinnym pivniciam s lisoviiami (budy, prestzy) [22].

8.3 Nehmotna Pudova kultira mikroregionu Hodoninsko

Rok v tejto oblasti znamenal mnoho zvykov a hier, sprevadzané tancom a spevom, ¢o
nepochybne patri do nehmotnej l'udovej kultiry. Niektoré su uz, zial, zabudnuté.
Mnohé sa vSak sa zachovali dodnes, i1 ked’ s roznymi odliSnost'ami v priebehu vyvoja
doby, ale tiez s pridanim nie vzdy vhodnych umelych prvkov. Predvadzanie a udrzanie

zvykov bolo a je vel'mi dolezité pre vidiecke prostredie (Kruzik, 1982).

Piesne Podluzia st charakteristické svojou tahavostou a prevazne muzskymi
spevom, tanecnych piesni je pomenej. Najstar§Simi muzikantmi boli gajdosi, Casto
s doprovodom huslistov. Od druhej polovice 19. storoCia byvali hudecké muziky
doplnené plechovymi nastrojmi, a nazyvali sa Strajchové muziky. Po druhej svetovej
vojne sa vratila na toto uzemie tradicna slacikova hudba. Od polovice 20. storocia

prerazila hudba cimbalova (Kruzik, 1982).

Aj odlisnosti v nareiach st dokladom prisluSnosti urcéitej oblasti. V oblasti
mikroregionu Hodoninsko bolo typické nahradzovat’ ,,ou zjednodusene, samohlaskou
,u“ (kocour - kocur, kout - kut) alebo v tvare slovies mnozného d¢isla tretej osoby

nahradzovat’ ,,i* samohlaskou ,,a* (zpivaji — zpivaji) (Kruzik, 1982).

K Tudovym tancom, ktoré¢ sa tancuju dodnes, patri parovy tanec vrtena a mladenecké
hosije a verbunk, ktory patri aj do svetového kulturneho dedi¢stva UNESCO. K star§im

obradnym tancom, ktoré sa dnes uz takmer netancuju, sa radia tance zabska, hejnom ¢i
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Sateckova. Do reprezentacnych tancov d’alej spadajui tane¢ne hry palicova, vareskova

a slameckova, ov¢acka ¢i valacina, a iné tance val¢ikového alebo polkového typu [21].

Zvyk spojeny s tane¢nymi zabavami sa nazyval vyberanie rzi. Réz, teda raz, bola
vyberand od paholkov ako vstup na zdbavy miesto penazi. Ro¢ne sa vyberala jedna
merica (asi 40kg) raze. TG potom dostavali muzikanti, hrajici na zabavach. Dodnes sa

tento zvyk udrzuje v obci Dolni Bojanovice (Kruzik, 1982).

Medzi nehmotné tradicic sa nepopieratelne radia tiez vyznamné dni a udalosti
v roku, pocas ktorych sa l'udia zabavili a oddychli si, aspon scasti, od kazdodenne;j
tazkej prace. Takéto slavnosti boli vykonavané vacSinou za istym ucelom, a boli

spajané s dobrym jedlom, a ako vinarsky kraj naznacuje, i S dobrym vinom.

Zvyky a tradicie spojené s vinom:

Vinohradnictvo ma najprepracovanejSie pravne i obycajové normy zo vsetkych
odvetvi tradi¢nej vyroby. Sved¢i o tom horenské pravo, ktoré sa da chapat hned’
niekol’kymi spésobmi. Prvym vyznamom je komplexna zbierka zakonov o viniciach.
Dalej ho mozno vnimat ako horensky sud, ktory riesil spory medzi vinarmi. Inym
vyznamom bol narok zemepana, alebo pana gruntu, na urcita ¢ast’ vynosu z vinohradu.
Poslednou moZnostou vysvetlenia pojmu horenské pravo boli viniéné rady, Specifické
pre urcitl obec ¢i lokalitu. Ur€ovali moZnosti a zdkazy vo vinohrade, susedské prava,
stanovovali tiez mzdu za pracu vo vinohrade, sankcie, desiatok azemnu dan
(perkrecht). Na dodrzovanie tychto ustanoveni dohliadal horensky sid na ¢ele s hornym
(perkmistrom). Horenské pravo bolo zrusené Jozefom II. roku 1784 (Matuszkova,
2004).

S horenskym pravom suvisi tiez zardzanie hory. Je starym vinarskym zvykom,
konajucim sa v obdobi medzi druhou polovicou augusta a prvou polovicou septembra.
Tento zvyk sa vykonaval za uc¢elom zvySenia kvality a mnozstva vina. Po zarazeni hory
bol vstup do vinice umozneny len vlastnikovi vinohradu, vynimku tvorili tehotné Zeny
a chori, atiez hotari, ktorych funkciou bolo strazenie vinic. ISlo vylucne o zalezitost’
muzov. Ceremonial zarazania hory zacinal prinesenim oSupané¢ho kmena stromu, ktory
prinaSali muzi na ramendch. Na vrchole kmena bola umiestnend kytica tvorena

deviatimi druhmi kvetov, biele a ¢ervené hrozno i vino. Tento kmen, hora, bola potom
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zarazena do predom pripravenej jamy. Horu podopierali Styri mensSie koliky (symbol
Styroch evanjelistov) a 12 vaésich kolov, symbolizujucich 12 apostolov a 12 mesiacov
v roku. Stcéastou obradu bolo aj ¢itanie horenského prava. Tento, dnes uz viac-menej

divadelny zvyk, mal délezitii ochrannu funkciu pred skodcami a zlodejmi hrozna [23].

Kruzik (1982) uvadza, ze kazda oblast’ mala menSie odliSnosti v obrade zardzania
hory. V oblasti dnesného hodoninskeho mikroregionu proces zarazania zahajoval jeden
zo starSich vindrov, v davnejSej dobe horny alebo richtar, tvodnym prihovorom: ,,Dosua
doba zrana, kdy sa rad kazdy po hroznu zhana, aj sused susedovi do vinohradu nahléda,
uvidi-li tam pékny hrozen, hned sa k nému vkradne a do kapse ho lapne. To, kamaradi,

nesmi byt, pfistup do vinohradu sa mosi omezit.“ Potom sa spievala piesen:
Vinohrady, vinohrady, dobré vinko davate, davate.
A kdo sa ho jednt napije, dobru vilu z neho dostane.
Vinohrady, vinohrady, dobré vinko davéte.

Potom podal hotar richtarovi strapec hrozna na ochutnanie, ako dokaz bliZziacich
sa oberaliek. Strapec dalej koloval medzi ostanymi. Richtar si kl'akol nad jamu,

vyhibenti pre horu, a prelieval do nej vino cez hotarovu pistalku, za spevu:
Réva vinna, dava vina,
bila réva, Cervena.
Réva vinné, daj ndm vina,
prosime pro Boha.
Ej, vinafi, chraiite révu,
ona dé vina zas.

Po speve hotar trikrat zapiskal nad jamou a na vSetky Styri svetové strany, a zvySok
strapca hodil do jamy, hovoriac: ,,Hrozen do zakladu dame, na to horu zarazime, a tim
vSeckym vystrahu dame.* Nasledovalo zarazenie hory so slovami: ,,Ve jménu Urbana,
patrona vinai.“ Richtar obrad ukoncuje: ,,Horu jsme pro vystrahu zarazili, a tim kazdy
vstup do vinohradu omezili.“. Nakoniec richtar pre¢ita eSte Horenské pravo

(Kruzik, 1982).

48



Postupny tpadok vyznamnosti zardZania hory nastal najmi po zruseni horenského
prava Vv 18. storo¢i. Vznik tohto tikonu nie je znamy, pravdepodobne do moravskej
oblasti priSiel z Rakuska. Zo svojho povodného ucelu, ktoré¢ho pozadim bola viera, ale
| pravna a socialna stranka, sa zarazanie hory dochovalo aspon formou teatralneho
folklorneho podujatia. Tradicia sa dodnes zachovava v Prusankach, Cejkoviciach

a Josefove (Bartos, 2003).

Mladé vino sa ponuka k prvym ochutnavkam 11. novembra, na svitého Martina.
K tejto spolocenskej udalosti za sprievodu hudby, neodmysliteI'ne patri tiez hodovanie,
hlavne formou svitomartinskej husi. Traduje sa, Ze ak m& mladé vino tspech, budu

uspesné i vina ostatné [24].

Dnia 27. decembra nasleduje svitenie vin, kedy sa pripomina sviatok evanjelistu
Jana, ktorému bolo nepriateI'mi podané otravené vino. Jed vSak stratil u¢inok, ked’ ho

nasledne pozehnal svitec [24].

Dni otvorenych pivnic ponukaju vyzitie ako vizualne, tak i gastronomickeé.
Navstevnici maju moznost  pripomenut si  histériu  a architekturu tychto
vinohradnickych stavieb, a navySe tiez priamo degustovat’ dielo vinara. V minulosti
sluzili otvorené pivnice na porovnavanie vin medzi vinarmi, a zaroven tiez ako
priatel'ské posedenie. V dneSnej dobe ide vSak aj o priblizenie tychto zvykov

navstevnikom, ktori sa inak do takto tizkeho kontaktu s vinom nedostanu [24].

Dnes, vo svete vyspelej elektroniky a komunikacie, je organizacia takychto podujati
pomerne jednoduchd. V minulosti bolo zvolavanie na akcie typu otvorené budy skor
spontanne. Najmi v nedelu, ked sa nepracovalo, chodievalo sa na prechadzky do
dediny. Tak sa l'udia davali spolu do reci a mohli sa popozyvat na poharik do bud, kde
ochutnavali, rozpravali sa ¢i spievali. To vSak bolo limitované pohlavim, do
vinohradnickych bud alebo kré¢iem mohli chodit’ len muzi. Vydaté zeny sedavali pred
domom na lavicke, slobodné dievcata sa prechadzali po dedine. V Sest'desiatych rokoch
sa V niektorych obciach otvérali vindrne pre mladez, a spolu s touto novinkou prisla aj

tolerancia sle¢ien v tychto zariadeniach [25].

DalSou, velmi vyznamnou udalostou kazdej obce v tejto lokalite, si nepochybne
krojové hody. Konaji sa v obdobi medzi jinom a novembrom, presny datum sa lisi
a zavisi na svitcovi, ktorému je zasviteny miestny kostol. Vzdy ide o nedel'u, ktora je

najblizsie k sviatku daného svitca. Hody sa zacinaju uz v posledné pracovné dni pred
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touto nedelou. Kazdad obec ma svoje Specifika, ¢i uz drobné odlisnosti v priebehu
hodov, alebo menSie ¢i vyraznejSie odliSnosti v krojoch. Usporadavanie a priebeh
slavnosti je zalezitostou ,,starkov* a chasy. Organiza¢né Cinnosti sa pripravuju niekol'ko
tyzdnov pred. Vzdy sa volia dvaja starkovia so svojimi starkami. Pripravy na nedel'né
vyvrcholenie krojovych hodov zacina stavanim maja, pripravami tanecného priestoru
a iné zalezitosti. Vecery sa travia pri posedeni pri cimbale, za spevu muzackych zborov,
aV sucasnosti zacala do veCernych hodovych aktivit patrit’ tiez diskotéka. V nedelu,
v hlavny den hodov, hra do pochodu po dedine dychova hudba. Nie vsetky hody vSak
nedelou koncia. Niekde pokracuju az do stredy, priCom pondelky patria muZom,
Vv utorky byvaju hody diev€enské. Hodové veselie uzatvaraju ,,hodky*, konané tyzden
po hodoch. S tradicnym odevom, krojom, suvisia tiez mesiace januar a februar,

Vv ktorych byvaju usporiaduvané krojové plesy [24].

Ostatné zvyky mikroregionu Hodoninsko v minulosti:

Zvyky a tradicie si 'udia vytvarali odpradavna. Boli viazané k r6znym nadprirodzenym
I realnym javom ¢&i bytostiam, vztahovali sa na pocasie, boli akousi vestbou do
budicna. Kazdé ro¢né obdobie prinasalo so sebou iné Cinnosti, ktoré sa po Case
opakovanim stali tradiciami. ZaleZalo tieZ od kraja, kazdy mal svoje $pecifikd, nie¢im

sa odliSoval, nie¢im zhodoval.

Zvyky atradicie v priebehu roka v oblasti mikroregiona Hodoninska opisuje
Kniha lid a narod. Znacna cast’ zvykov a tradicii sa dodnes spaja s obdobim Vianoc
a doby pripravy na tieto sviatky. Aj v oblasti juznej Moravy, kam spada mikroregion
Hodoninsko, bola Katarinska zabava (25.11.) predzvestou nadchadzajuceho adventu,
v ktorom sa uz nekonali svadby ani zabavy. Sviatok svdtého Ondreja (30.11.)
obl'ubovali mladé¢ nevydaté dievcata, ktoré prave v tento den mali vykondvat’ rdzne
¢innosti vedtce k ,,priCarovaniu® Zenicha (napriklad liatie olova). Pranostika o0 svitej
Barbore (4.12.), v ktorej tahé sane do dvora, zase poukazuje na typické zimné pocasie

spojené so snehom.

Viac ako liatie olova na Ondreja je dodnes znamy svity Mikulas. Zvlastnostou
v Prusankach bolo, Ze chodievala po dedine na svdtého Mikulasa Zena, ktora bola
prezlecena za smrt’. Svita Lucia bola ochrankyna pred ¢arodejnicami, na ktorej sviatok

(13.12.), chodili pomt¢ené Zeny zahalené do bielych plachiet a vyhanali z katov domov
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zI¢ sily. Proti negativnym nadprirodzenym bytostiam sa chranilo cesnakom. Od tohto
dia bolo zakazané priast’ a dvanast’ dni sa sledovalo pocasie, ¢o malo predpovedat
pocasie na nasledujtci rok (12 dni — 12 mesiacov). Na Stedry deni sa uctievalo viacero
zvykov. Vecera v tento den obsahovala polievku, pukance s medom a makom, vino,
suSené¢ ovocie. Nezabudalo sa ani na hospodarstvo. Hydine sa sypalo zrno
z dozinkového venca alebo obilie zo slamienky, na ktorej boli polozené jablka pri
Stedrej veceri. V chlievoch jeddvala chasa kolace, aby bol dobytok plodny a kvalitny.
V tento den nebolo bezpecné sedavat’ pri peci z ddvodu vzniku vredov. Bozie narodenie
bolo odpradavna velkym sviatkom. Rutinné ¢innosti ako ustlanie postele, zametanie ¢i
kfmenie dobytku bolo mozné uskuto¢nit’ az po bohosluzbach. Dokonca sa dobytku
zvizovali papule, aby ani Zuvanim nezneuctievali tento defi. Na svitého Stefana zvykol
prichadzat’ pastier do domov vinSovat’ Stastné¢ sviatky. Vysypal na stdl rozne druhy

obilia do tvaru kriza, ktoré potom gazdina nasypala hydine.

Vo februari sa zvyc€ajne konal faSiang, €o je vlastne ukoncenie plesovej sezony
pred 40 dennym postom do Velkej noci. Jeho vznik pravdepodobne siaha uz do déb
pohanskych. Vyvojom v ¢ase sa tento obycaj menil, rozne ukony sa pridavali. Fasiang
sa zaCinal faSiangovou nedelou, pokracoval v pondelok a utorok, akoncil sa
popolcovou stredou. V pondelok sa chodievalo od domu k domu v maskach (medved’,
kominar, zid a in¢), za sprievodu hudby. Charakteristickym jedlom boli smazené Sisky.
Na fasiang, na prelome utorka a popolcovej stredy, sa pochovavala basa, ¢o bolo
parodiou na skutony pohreb so smuto¢nym sprievodom iobradom. Po tomto
ceremoniali uz nasledovalo S$tyridsat’ dni postu. Tento mesiac prinasal i niekol’ko
zvykov, ktoré st dnes uz v zabudnuti. Na svétého Blazeja, 3.2., sa nemalo upratovat,
aby doty¢ného nebolelo hrdlo. Na svidtého Hata, 5.2., nemalo sa chodievat’ po kapustu
do suda, do pivnice po zemiaky alebo po muku do komory, aby tieto potraviny nevzali
skazu. Supratovanim suvisel d’al§i den, 9.2., na Apolenu. Ak ludia vtento den
upratovali v domacnosti, mohla ich zachvatit’ bolest’ zubov. Padtcnice sa ¢lovek mohol

obavat’, ak na Valentina, 14.2., priadol, $il alebo plietol odevy.

Dalsou velkou skupinou sviatkov, azda najvi¢ou a najvyznamnej$ou
v minulosti i dnes, je Vel'ka noc. Zacinala sa smrtnou nedelou, kedy diev¢ata chodili od
domu k domu so smrt'ou, a recitovali rozne vinse. Od zeleného Stvrtka do bielej soboty
sa nesmelo hybat’ zemou, teda orat’ ¢i kopat, pretoze by nebola tiroda. Dévodom tohto

zakazu bolo, ze v tejto dobe v zemi odpocival Jezis. Na bielu sobotu sa slivky kropili
51



sviatenou vodou, aby dobre rodili. Vo Velkono¢ny pondelok sa uvarili malované
vajic¢ka, ktoré mali zjest’ dvaja I'udia napoly. Ak by sa niekto z tejto dvojice stratil, ale

spomenul by si, s kym vajicko jedol, najde cestu spat’.

LCudia v minulosti zachovavali aj zvyky bez akéhosi ¢asového obmedzenia.
Nebolo dobré ukazovat’ na hviezdu prstom, pretoze sa mohlo ukazat’ prave na svoju,
a ta by mohla spadnut’. Po parani peria sa stopky odporucali odpratat’ do kuta, aby sa po
nich nesliapalo. Ak by na ne ¢lovek stipil, mohla by mu uschnut noha. Tiez sa
tradovalo, ze ak ryl krt pod stenou, pravdepodobne v dome niekto zomrie. (Bartos,
2003)

V letnom obdobi boli hlavnymi udalostami senose¢, Zatva a obZinky. Senosecny
obrad sa mdze povazovat za zaiatok obdobia zberu trody. Do prvej polovice 20.
storo¢ia I'udia obhospodaravali polia, ktoré patrili obci. Preto sa tymto poliam, kde
obyvatelia spolo¢ne hospodarili, hovorilo tiez ,,ob¢ina“. Obrady v dobe kosenia luk sa
zacinali tym, Zze zeny na nu vstapili v dlhych l'anovych koseliach s vysitymi ¢ervenymi
vzormi, ktoré symbolizovali plodnost’ (pokosnyje rubachy). Zeny isli na luku prave
preto, lebo sa verilo, Ze Zeny su viac naviazané na matku prirodu. Prechadzali sa po luke
bosé a popri tom odriekavali texty, ktoré mali zachovat’ Zivot. Potom prisli na luku muzi
v nohaviciach (traslavice, gate), a za spevu piesni zacali kosit. Dodnes sa tato tradicia
na Morave zachovéava, usporadiivaji sa sutaze o najlepSieho sekaca. Ked sa neskor
kosilo druhy krat (takzvana otava), bola tato kosba uZ len beznou hospodarskou

zalezitost'ou bez obradu(Bartos, 2003)..

Zatva nastala, ked dozrelo obilie, teda najéastejsie v juli (pranostika - Svita Margita
hodila srp do zita). Casto krat vsak pocasie Zatve neprialo. Preto sa icez vtedajsi
rozmach krestanstva pouzivala eSte v 19. storo¢i akasi magia, ato zariekavanie,
zvonenie, trubenie trubou alebo morskou muslou, ¢i strel'ba proti mrakom. Tieto tkony
vykonaval obecny pastier na blizkom kopci. Napriek tvrdej praci sa Zatva povazovala za
velmi vyznamn® udalost, ktord mali vietci radi. Zeny kosili srpmi a muzi kosami,
zozaté obilie sa potom viazalo do snopov. Samozrejme nesmel chybat’ spev a jedlo na

posilnenie (Bartos, 2003).

Obzinky, dozinky, dozata — bol to v podstate koniec zatvy. Ako vd’aku za Grodu sa
Casto krat nechavali na poliach posledné zvysky, ako pod’akovanie Zemi a Slnku. ISlo
vicSinou o obilie zviazané do tvaru ihlana s kytickou na vrchu (stodola, sibila) alebo
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posledny snop, ktory sa nazyval baba, a mnoho krat bol aranzovany do tvaru Zenskej
postavy so Zenskymi $atami. Vyznam mal odchod z pola, ked si zenci ozdobili svoje
pol'né naradie klasmi a kvetmi. Ddlezity bol dozinkovy veniec, ktory niesla najkrajSia
a najvyrecnejsia dievéina na zaciatku sprievodu, a takto vyzdobeni sa vydali predat’
veniec hospodarovi. Ten si ho ponechal poveseny v dome az do ¢asu sejby. Vyznam
mal okrahly tvar venca, ktory symbolizoval uzavrety kolobeh v prirode. V 20. storo¢i
tradicia zacala zanikat’, a to aj vd’aka rozSireniu druzstiev. I ked’ sa agrarnici pokusali
tento zvyk udrzat’, islo uz len o akusi modifikaciu. Okrem doziniek st zname i obdobné
slavnosti na konci zberu urc¢itého druhu urody. V chmelarskych oblastiach to bola
docCesna, ukoncenie zberu zemiakov dokopna, ale tiez zaver zbierania 'anu a konope
konopicka. Samozrejme, asi najznamejsie a tiez najvelkolepejsie, bolo i je vinobranie.
Pred vinobranim sa vykonavalo niekol’ko zvyklosti, ako napriklad zarazanie hory

(Langhammerova, 2004).

Spolocenské udalosti mikroregionu Hodoninsko v minulosti:

NajdolezitejSimi spolo¢enskymi udalostami v obci byvali svadba, uvodky a pohreb.
Svadby vsak byvali iné, ako ich pozname dnes. Z tradicii sa dochovali uz len tlomky.
Zabudnuté zvyky je vSak mozné pripomenut’ si vd’aka literatire. Kniha Lid a narod
popisuje mnohé z tradicii, takisto aj moravska svadbu, ktora je dnes markantne odli$na.
Svadby byvali najcastejSie v obdobi faSiangu a nového vina (november), v dni streda
a Stvrtok. Hostia sa na svadbu pozyvali obchodzkou po domoch a tento akt prebiehal na
tri krat. Vecer pred sobasom sa slavila takzvana svieca u nevesty, kde hrala hudba

a pripravoval sa svadobny strom.

Svadobny strom bol v podstate vrSok z borovice, ktory bol ozdobeny farebnymi
stuhami, jablkami, orechmi, kold¢mi. Tento strom sa potom postavil do stredu zahrady,
neskor sa niesol do kostola na obrad, potom do hostinca do rohu na stdl, no a nakoniec
ho mléadenci priniesli opat’ k domu nevesty, kde sa otriasal a popadané veci si brali deti.
Svadobny sprievod zac¢inal od Zenicha, pokracoval vyzdvihnutim nevesty, a pokracoval
do kostola. V ¢ele sprievodu hrali muzikanti, za nimi kracali mladé pary i deti, potom
zenich s nevestou, nasledoval druzba, svadobni rodi¢ia a ostatni hostia. Na svadbe boli
najdolezitejSimi osobami druzba a najstarSia druzicka, pretoze mali na starosti
organizaciu a priebeh.
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Hostina prebieha vicsinou u nevesty, ale niekde bolo zvykom, Ze hostia
nevestini u nevesty, a Zenichovi zase u Zenicha. Po hostine najstarSia druzi¢ka vyberala
peniaze a dary do takzvaného povijacika pre nevestu, a koncila sa so slovami, aby sa do
roka a do dna narodila dcéra alebo syn. O polnoci prebiehalo ¢epcenie, v niektorych
dedinach uz ale pomaly prichidza do zabudnutia. Dalsiu nedelu sa potom u nevesty
konali popravky, teda akési dozvuky svadby, na ktoré uz bolo pozvanych podstatne

menej hosti (Bartos, 2003).
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9  VPLYV KULTURY VINA NA ROZVOJ VIDIEKA
MIKROREGIONU HODONINSKO V SUCASNOSTI

Stucasny stav folkloru sa méze javit' ako stagnujuci a pomaly upadajuci. Avsak tato
situdcia nema byt chapand ako rozpad, ale skor ako d’alSia vyvojova etapa folkloru.
Dnesok je dobou folklorizmu, teda takzvanej druhej existencie folkloru, kde ide
0 prezentaciu rekonsStruovanych ¢i obnovenych tradicii zaclenenych do novych

kultarnych systémov (Frolec, 1989).

Mnoho etnografov sa snazilo ¢i snazi vidiecke obce prezentovat’ a popisovat’ ako
ucelent a ni¢im nedotknutt l'udovu kultaru. AvSak je nutné sledovat’ a popisovat
prenikanie moderna do tychto tradi¢nych Struktur, a to v pripade dobrého prinosu, ¢i
Vv pripade ich naruSania. Dolezité je tento fakt sledovat nielen v nehmotnej rovine
(zvyky, tradicie, kulttra), ale tiez v hmotnej kulture - obydlia, odievanie, stravovanie.
Chybou, ktora brani pri kvalitnej analyze vyvoja vidieckeho Zivota su chybajice udaje
z vyskumu z obdobia socializacie vidieka. Prave toto obdobie, trvajuce dvadsat’ rokov,

je obdobim najvécsieho rozpadu tradiénych struktir (Jefabek 1981).

9.1 Podujatia konané v mikroregione Hodoninsko tykajuce sa kultury vina

Oblast’ Hodoninska nevynikd len rozlohou vinic. Lakadlom pre turistov st nepochybne
tiez vinne pivnice (sklepy), ktoré sa zachovali v mnohych pripadoch v podobe celych
uli¢iek. Okrem idylického pohl'adu pontkaju tiez moznost’ ochutnavky ¢i prehliadky, ¢o

ocenia nielen nadSenci vinne;j turistiky.

V mikroregione Hodoninsko sa s takymito zaujimavostami pySia napriklad
PruSanky s vinarskou osadou Nechory (okolo pétsto pivnic, Priloha 12). Pivnicné
uli¢ky sa daju navitivit' v Cejkoviciach Pod Novosady, Dubfianska hora pri Dubiianoch,
Slavin v Ratigkoviciach, Pod Caganovem v Dolnych Bojanoviciach, tieZ Stary a Novy
Poddvorov si zachoval pivni¢né ulicky. Vinohradnicke domceky, ,,budy®, su k moznosti
videnia ¢i navtevy dochované v MikulCiciach — TeSické budy a Josefovské budy
v Josefove. Inou nezvyc€ajnostou, templarskou pivnicou z 13. storocia, vabia turistov

Cejkovice [27].
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V suvislosti s pivnicami a pivni¢nymi ulickami nepochybne suvisi Coraz ziadanejsie
podujatie dna otvorenych pivnic. Turista tak ma moznost nielen prehliadky pivnic
z architektonického a folklorneho hladiska, ale taktieZ si na svoje pridu vyznavaci

gastroturistiky.

V mikroregiéone Hodoninsko su vyhladdvané dni otvorenych pivnic v Novom
Poddvorove Vv juni, atiez Cejkoviciach, Mikulgiciach &i Ratiskoviciach (Priloha 13,

Priloha 14), konajtce sa v auguste[27].

Oblast’ juznej Moravy je znama tiez zarazanim hory, ktor¢ takisto pritahuje turistov
majucich zaujem o pripomenutie si zvykov danej oblasti. Tohto tradicného aktu, po
ktorom do vinice moze vstupovat az do oberaciek uz len majitel, sa mozno zucastnit’
Vv Prusankach (Priloha 15, Priloha 16) alebo v Josefove v auguste. Mozné je absolvovat
tiez nadchadzajuce oberacky, povic¢Sine konajuce sa v septembri, a nahliadnut’ tak

blizsie k mnozstvu ¢innosti, ktoré predchadzaju samotnej ochutnavke vina [24].

Pre vacSinu zaujemcov o vinarsku turistiku, najmi enoturistov, je najoblibenejSim
podujatim ochutndvka vin. Zaujimava je ako pre navstevnikov, tak i pre domacich, ktori

modzu ochutnat’ a porovnat’ svoje produkty s inymi.

Oblast juznej Moravy ponuka okrem pasivneho pozorovania prehliadky
vinarskych tradicii, tiez moZnost aktivneho vyzitia vo forme vinarskych ciest, ktoré
tvoria siet’ cyklotras. Nazvy tychto trds su pomenované podla deviatich podoblasti
juznej Moravy, ktoré sa uznavali v minulosti. Na Hodonisku (a v Podluzi) vedu cesty
tri, a st to Vinarska cesta Mutenicka, Vinarska cesta Podluzia a osova Moravska vinna

cesta [28].

Osova, Moravskd vinna cesta, prechadza vSetkymi vinarskymi podoblastami
Moravy, ana jej trase lezi az 70 obci. Okrem inych st to tieZ obce Ratiskovice,
Dubiiany, Stary Poddvorov & Cejkovice. Na tejto trase je k videniu mmnoZstvo

chranenych prirodnych lokalit, ale tiez ukazka historie a architektary tejto oblasti [28].

NajdlhSou cestou je Vinarska cesta Podluzie (dizka 115 km), ktora prechadza
temer vSetkymi obcami Hodoninska a Podluzia. Tato cesta vedie najjuznejsie. Pri

prechadzani prevazne rovinatym terénom, mozno pozorovat prirodu luznych lesov ¢i
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obdivovat’ uhl'adné vinice. Trasa: HruSky — Moravskd Nova Ves — PruSanky — Novy
Poddvorov — Cejkovice — Stary Poddvorov — Dolni Bojanovice [28].

V hodoninskom mikroregione je mozné navstivit’ tradi€né 1 novsie organizované
podujatia. Kazda obec je nie¢im vynimocnd, dozaista aj preto su tieto akcie rozlozené
vaésinou tak, aby sa Casovo nekryli, a navstevnici tak prispievali ako k rozvoju
cestovného ruchu jednotlivych obci, tak k rozvoju cestovného ruchu celého

mikroregionu.
Cejkovice: maj — Vinne trhy, august — Hody, september — Zarazanie hory
Mikulcice: jin — Festival otvorenych pivnic, jal — Cyrilometodska put’, august- Hody

Dolné Bojanovice: marec — Jarny hudobny festival, jun — Bozie telo, september —

Svitovaclavské hody
Novy Poddvorov: jin — Deii otvorenych pivnic

Stary Poddvorov: jin — Detské krojové hody, august — Hody (Priloha 17, Priloha 18),
september — Dynovy vikend

Prusanky: januar — Krojovy a muzacky ples, august — Hody

Josefov: marec — Smrtnica (tradicia spojend s VvynaSanim ,,Smrti“ — oblecena
a ozdobena metla, s ktorou chodia diev¢ata po dedine za spevu od domu k domu, v
druhti postnu nedel'u pred Velkou nocou), jul — Hody sruénym stavanim maje,

september - Zarazanie hory
Hodonin: august — Svéitovavrinecké slavnosti, september — Sviatok vina
Rohatec: maj — Detsky folklorny festival, august- Hody

Dubnany: april - Stretnutie muzskych zborov, august — Pod slovackym vinohradom

(prehliadka dychovej hudby), oktober- Hody

Ratiskovice: maj- Spievanie pod Naklem, jul — Medzinarodny festival dychovej hudby
[24]
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9.2 Vplyv Kkultiry vina cestovny ruch mikroregionu Hodoninsko

Zvyky atradicie, ktoré si obyvatelia jednotlivych obci dodnes uctievaju
prostrednictvom usporaduvania kultirnych podujati s tradicnou tematikou, boli

predstavené uz v predchadzajtcich kapitolach.

Prave organizovanie takychto podujati a ich podsuvanie do povedomia domacich
obcanov 1 navstevnikov z blizSieho aj SirSieho okolia, ma vyznamny vplyv na rozvoj

cestovného ruchu v obci, a tym i na rozvoj obce ako takej.

Cestovny ruch ako odvetvie ekonomiky mé neustdle rozvijajuci sa charakter.
Trzbami a pracovnymi prilezitostami sa vo svete radi na tretie miesto, po
petrochemickom a automobilovom priemysle. Cestovny ruch je vyznamny tym, ze
pozitivne vplyva na rozvoj priemyselne slabsich oblasti. Pri rozvoji cestovného ruchu je
vSak potrebné vzdy dbat na zachovanie kvalitného Zivotného prostredia

prostrednictvom principov udrziteI'ného rozvoja [29].

Lokalita mikroregionu Hodoninsko ovplyva moZnost'ami pre rast cestovného ruchu,
ako su Specificka priroda (luzné lesy, stepi), idylické dedinky s vinicami a folklorom
spojenym s tymto krajom. Takéto aspekty praji najma turistickym a vinarskym cestam

¢i cyklotrasam, ktoré zaznamenali a stale zaznamenavaju vel’ky progres.

Najdolezitejsim zakladnym cielom cestovného ruchu je uspokojenie potrieb cloveka
(turistu), ktory Ziada najmé relax, rekredciu, zdbavu ¢i spozndvanie novych miest. Pre
podporu rozvoja cestovného ruchu sluzia rézne programy, z ktorych je mozné Cerpat’
dotacie na rozvoj, investi¢né programy, ochranu kultirnych pamiatok ¢i napoméhaniu

v cestovani (Certik, 2000).

Cestovny ruch ako taky je tvoreny ponukou a dopytom. Ponuka je ciel, ktory moze
byt priméarny (priroda, kultira) a sekundarny (infrastruktura). Dopytom su ucastnici
cestovného ruchu, navstevnici. Navstevnik cestuje na miesto odlisné od miesta svojho
bydliska, na dobu kratSiu Sest’ mesiacov v danej zemi (v zahrani¢i je to dobra kratSia

ako jeden rok) (Certik, 2000).

Podl'a Malej (2002) navstevnikom moéze byt vyletnik alebo turista. Doba pobytu
vyletnika v danom mieste nepresahuje jeden den, u turistu je pobyt s minimalne jednym

prenocovanim.
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V cestovnom ruchu prebieha tiez tok tovaru a sluzieb, ateda tok financii. Svojim
posobenim prispieva cestovny ruch do roznych vyznamnym oblasti, ako su

poskytovanie zamestnania, rozvoj, hruby domadci produkt, investicie a iné.

Pre rozvijanie cestovného ruchu nastava potreba budovania infrastruktiry, a teda
ubytovacie a stravovacie zariadenia, turistické informacné centra, sprievodcovské

sluzby, socidlne zariadenia a podobne.

MozZnost'ami rozvoja cestovného ruchu st prirodné pomery a kultarno-historické
pomery. Krajina hodoninskeho mikroregionu ma potencial, ktory vSak mierne znizuje

pol'nohospodarsky charakter (Mala, 2002).

Dokument, ktory poméha pri rozvoji urcit¢ho tzemia, je strategicky dokument.
V fiom sa nachddza analyza izemia a definicia cielov, ktoré méa zdujem dané izemie
dosiahnut’ (formou SWOT analyzy). Sucastou je taktiezZ odhad nékladov s uvedenymi
zdrojmi financii. Poslednou ¢ast'ou je monitoring, ktory sleduje a vyhodnocuje priebeh
realizacie. Strategicky plan je mozZzné vypracovat’' na Urovni medzinarodnej, Statnej,

krajskej i obecnej [30].
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10 VYSLEDKY

V tejto diplomovej praci bola pouzitd metdda poloStandardizovaného rozhovoru.
Disman (2011) rozdeluje rozhovory podla formalnosti na S$tandardizovany
a neStandardizovany. Polostandardizovany rozhovor sa d4 povazovat za prechodnik

medzi tymito dvoma hlavnymi typmi rozhovorov.

Charakter Standardizované¢ho rozhovoru je typicky predom danymi pevnymi
otdzkami, naopak neStandardizovany ma pevne vymedzeni len samotni tému
rozhovoru. Polostandardizovany rozhovor spdja vyhody tychto hlavnych typov
rozhovorov, pretoze k pevne danym otdzkam umoznuje tiez dopliiujuce otazky, ktoré

mozu respondentovi pomoct’ spravne chapat’ danu problematiku (Disman, 2011).

10.1 Polostandardizovany rozhovor

Jednym z cielov tejto diplomovej prace bol prieskum aktudlneho stavu mikroregionu

Hodoninsko z hl'adiska vplyvu vinarstva a folkloru na rozvoj izemia.

Po vypracovani otazok na dani problematiku som sa pokusala skontaktovat’ so
starostami obci hodoninskeho mikroregionu. AvSak nestretla som sa s prilisnou
odozvou, kedZe zjedenastich obci mi bol ochotny zodpovedat otazky len
miestostarosta obce Ratiskovice, PhDr. Radim St’astny, kde som bola i osobne, a potom
referentka tiradu obce Cejkovice, Marie Gavendova, ktord mi zodpovedala otizky

prostrednictvom e-mailu.

Priebeh rozhovoru v Ratiskoviciach:
Otazka 1: Za¢nem zosiroka. Ako vidite vinarstvo a vinohradnictvo vo vasej obci?

Odpoved’: Ako iste viete, vinohradnictvo v obci ma dlhd histériu a mnoho tspechov
i vsucasnej dobe. Rozloha vinic v katastri obce je asi 63 hektarov, evidenciu
vinohradnikov sice nevedieme, ale je tu zhruba sto sklepov, takze vinohradnikov bude
asi 130. V obci st predajcovia vin, mame ich tu viacero, uvediem priklady: Vinaftstvi
Toman Libor, Vinaistvi Toman Jifi, Vinaistvi Sebesta, Vinaistvi Babicek,
Vacenovsky...

Otazka 2: Aké je najcastejSie pestovana odroda v tychto viniciach?
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Odpoved’: Prevazuju odrody Miiller Thurgau a Veltlinské Zelené.

Otéazka 3: Podl'a vaSich slov i réznych pramenov sudim, Ze vinarstvo a Vinohradnictvo

je fenomén v obci, je tomu tak?
Odpoved’: Iste, je to vyznamna stcast’ spolo¢enského zivota v obci.

Otazka 4: S vinom sa spaja mnoho akcii a viem, Ze vasa obec je na tom dost’ dobre,

ktoré akcie vSak hodnotite ako najobl'ibenejsie?

Odpoved’: Najobl'ibenejsie, podl'a odoziev a poc¢tu navstevnikov, budi Kost a Oteviené

sklepy.
Otazka 5: Ako hodnotite zdujem o tradicné akcie celkovo? Zaujem vzrasta, ¢i upada?
Odpoved: Zaujem je velky, a nepochybne rastie, ¢o nds samozrejme tesi.

Otazka 6: Usporaduvate tradicné akcie, ktoré v inych obciach nie, ¢iZze pre vasu obec

typické, alebo v inych obciach nedodrZiavané a zabudnuté?

Odpoved’: Nie, také akcie v obci neusporadavame.

Otazka 7: Ste spokojny s i€ast'ou obyvatel'ov na miestnych tradi¢nych akciach?
Odpoved’: Ano, obania sa radi podiel'aju ako na organizacii, tak i na samotnej ucasti.

Otazka 8: Okrem pomoci obyvatel'ov, kto primarne tieto podujatia va¢sinou organizuje?

Samotna obec, nejaky spolok?

Odpoved’: NajcastejSie sa na organizacii tychto akcii podiela Zakladni organizace

Ceského zahradkaiského svazu.

Otéazka 9: Ste spokojny s ucast’'ou turistov?

Odpoved: Ano, akcie navitevuji nielen blizki cezpolni, ale tiez navitevnici z d’aleka.
Dopliujuca otazka: Z d’aleka? Cim si myslite, Ze je spdsobeny prilev takychto turistov?

Odpoved: Zasluhu na tom maji urcite obyvatelia, ked'ze Castokrat pozyvaju svoje
rodiny, pribuznych a znamych.

Doplnujica otazka: Myslite, Ze mnozstvo turistov z vaésich dial'ok, je zvySené i vd’aka
internetu?

Odpoved: Rozhodne 4no. Kedysi bol trochu problém, o akciach vedeli len domaci

a okolité¢ obce, vd’aka plagatom ¢i miestnym rozhlasom. Dnes vSak internet ponuka
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rozne moznosti, ¢i uz samotné stranky obce, socialne siete a podobne.

Otazka 10: Ak porovnate minulost’ a sucasnost’, je o akcie zdujem vyssi, nizsi, rovnaky?

Odpoved’: Vyssi, urcite tiez prave kvoli navstevnikom zo SirSieho okolia.
Dopliiujaca otazka: Len kvéli ,,cudzim* navstevnikom?

Odpoved: Nielen kvoli nim, ale mam pocit, Ze iobyvatelia, s prekvapenim vela
mladych, si stale viac uvedomujt potrebu zachovania folklérneho dedicstva.

Otazka 11: To je iste povzbudzujuce. Uvazujete v obci nad novymi akciami, ¢i nad
obnovou zabudnutych akcii, ak nejaké boli?

Odpoved’: Urcite potesi, ked’ organizatori vidia zaujem o podujatia. O zabudnutych
neviem, ale uvazujeme nad Pochodom za burc¢ékem.

Otazka 12: Burcak je vel'mi obl'ibeny, to ma iste perspektivu. A uvazujete v obci nad
zrusenim niektorych konkrétnych akcii, napr. kvoli nizkej navStevnosti, vysokym
nakladom...?

Odpoved: Neuvazujeme, takd akcia unis myslim ani nie je, kazdd sa oplati

a navstevnost’ je vzdy dobra.

Otéazka 13: Vnimate pozitivny vplyv akcii na vztahy obyvatel'ov?

Odpoved’: Nepochybne. Obyvatelia sa pri tychto akciach viac druzia, niektori pomahaja
S organizaénymi vecami.. Ako som uz spominal, na akcie pridu priatelia a priatelia
priatel'ov, vznikaju tak moZnosti novych vztahov.

Otazka 14: Okrem podujati spojenych s vinom, ktora forma vinarskej turistiky je v obci
najobl'ibenejsia?

Odpoved’: Tak ako v celom mikroregione, je to cykloturistika po vinarskych cestach,
ktora je dost’ obl'ibena.

Otéazka 15: Pocit'ujete vplyv prilevu turistov na miestnej ekonomike?

Odpoved’: Samozrejme.

Doplnujtca otdzka: Ale dominantou asi nebude cestovny ruch?

Odpoved: To nie, je to urCite vyznamnd sucast’ obce, ale je vysokd diverzifikacia,
samotni obyvatelia pracuju v priemysle, pol'nohospodarstve aj sluzbach, dominantny

podnik tu nemame. I ked’ ono sa to vSetko prelina a v podstate vSetko stvisi so vSetkym
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Doplnujtca otdzka: Mdzete to viac priblizit'™?

Odpoved’: Tak napriklad, kona sa nejaka akcia, ndvstevnici sa musia 1 obCerstvit’, okrem
hostujucich stankov navstevuju 1 miestne pohostinstva, niektori zabludia 1 do vinic...
Potom sa unavia, musia niekde prespat. Rano si z4jdu nieCo kupit do obchodu...
Domov chcu doviest’ nejaky ten suvenir... Proste nepriamo takéto akcie pdsobia na

rozne ekonomické sféry.

Otazka 16: Co sa tyka samotného mikroregiénu Hodoninsko, pocitujete pozitiva

Z ¢lenstva?

Odpoved: Ano, ¢lenstvo ma mnoho vyhod. Vd’aka tomu sme projektovali a financovali

vinarske cesty, taktiez spolupracujeme na akciach vyssieho rozsahu.

Otazka 17: Z VaSich odpovedi je zrejmé, Ze momentalny stav tykajici sa obecného

folkloru je vel'mi uteSeny. Ako vsak vidite budiicnost’™?

Odpoved: Buducnost’ je vzdy nejasna, vsetko sa uvidi casom. Perspektivu mame vo
vSeobecnosti dobru, a myslim Ze aj mikroregion ako taky. AvSak nesmieme zabudat’ na
dolezitost zapajania mladych Tudi, ktori odkaz tradicie budi posuvat’ svojim

potomkom.

Rozhovor v Cejkoviciach (prostrednictvom e-mailu):

Otazka 1: Ako vidite vinarstvo a vinohradnictvo vo vaSej obci? (rozloha, vinice, vinari,

pestované odrody...)

Odpoved: Plocha osadenych vinic v katastri Cejkovice je 527,6767 ha, pestovatel'ov
eviduje UKZUZ Oblekovice a v obci Cejkovice je ich 690. Nejéastejsia odroda dla
UKZUZ Oblekovice je Tramin ¢erveny, Miiller Thurgau (bilé odrudy), Zweigeltrebe,
Frankovka (Cervené odriidy). V obci st vyrobcovia i predajcovia vina, je tu i mnoho

malovinérov, ktori maju vyrobu vina ako konicka a vyrabaju vino pre svoju potrebu.

Otazka 2: Podla kniznych i internetovych zdrojov je vinarstvo a Vinohradnictvo fenoménom

Vv obci, vnimate to tak?

Odpoved’: Urcite je to fenomén. Takmer kazda domacnost’ v obci obraba aspon maly
vinohrad. Cejkovice st tretou najvacsou vinarskou obcou v Ceskej republike. Avsak

vyrobou vina sa zaobera uz omnoho menej 0sob.
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Otazka 3: S vinom sa spaja mnoho akcii a viem, Ze vasa obec je na tom dost’ dobre, ktoré akcie

vsak hodnotite ako najobl'ibenejsie?

Odpoved: Tradicnou akciou st Vinné trhy (m4j), zahradkarsky zvdz usporadiava
miestnu vystavu vin (marec), dalSou oblibenou akciou je 1 ochutnavka

svitomartinskych vin (november)
Otazka 4: Ako hodnotite zaujem o tradi¢né akcie celkovo? Zaujem vzrasta, ¢i upada?
Odpoved’: Povedala by som, ze stale vzrasta.

Otazka 5: Usporaduvate tradicné akcie, ktoré v inych obciach nie, ¢ize pre vasu obec typické,

alebo v inych obciach nedodrziavané a zabudnuté?

Odpoved’: Taku akciu v obci, myslim, nemame.

Otazka 6: Ste spokojny s i€astou obyvatel'ov na miestnych tradicnych akciach?
Odpoved’: Spokojnost’. Akcie st miestnymi dobre navstevované.

Otazka 7: Kto primarne tieto podujatia va¢Sinou organizuje? Samotna obec, nejaky spolok?

Odpoved’: Tieto akcie organizuje obec samotn4, asto i ZdruZenie vinarov Ctvrteénici &

Cesky svaz zahradkai.

Otazka 8: Ste spokojny s ucast’'ou turistov?

Odpoved’: Ano, vel'mi, zaujem turistov je pomerne vysoky.

Otazka 9: Ak porovnate minulost’ a sti¢asnost’, je o akcie zaujem vyssi, niz$i, rovnaky?
Odpoved’: Zaujem hodnotim ako stabilny az vyssi.

Otéazka 10: Uvazujete v obci nad novymi akciami, ¢i nad obnovou zabudnutych akcii, ak nejaké

boli?
Odpoved’: Zatial’ neuvazujeme o d’alSich vinarskych akciéch.

Otazka 11: Uvazujete v obci nad zrusenim niektorych konkrétnych akcii, napr. kvoli nizkej

navstevnosti, vysokym nakladom...?

Odpoved: Nie. Usporadivané akcie st dobre navstevované, takze sa budu i nad’alej
usporaduvat’.
Otazka 12: Vnimate pozitivny vplyv akcii na vztahy obyvatel'ov?

Odpoved: Ano, je vzdy pozitivne, ked’ sa ob&ania stretdvaju na roznych akciach. Lepsie

sa spoznavaju a vznikaji nové priatel’stva.
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Otazka 13: Okrem podujati spojenych s vinom, ktora forma vinarskej turistiky je v obci
najobl'ibenejsia?

Odpoved: Vinarske firmy pontkajii degustacie vina s posedenim a nasledne
ubytovanim.

Otazka 14: Pocit'ujete vplyv prilevu turistov na miestnej ekonomike?

Odpoved’: Ano, turisti tvoria via&§inu navstevnikov usporadavanych akcii.

Otazka 15: Ktoré ekonomické odvetvie v obci je najvyraznejsie?

Odpoved’: Cestovny ruch je vyznamny, ale hlavné je urcite pol'nohospodarstvo.

Otazka 16: Co sa tyka samotného mikroregionu Hodoninsko, pocitujete pozitiva z ¢lenstva?

Odpoved’: Ano. V ramci mikroregionu spolupracujeme na Ziadostiach o0 doticie, mame

spolo¢né projekty. Napriklad znacenie cyklotras, oprava studni v obci, a podobne.
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11 DISKUSIA

Na zéklade rozhovoru s miestostarostom Ratiskovic a referentkou tiradu Cejkovic, a tiez
vd’aka zozbieranym poznatkom o hodoninskom mikroregione, bola vypracovand SWOT

analyza rozoberajuca silné a slabé stranky, atiez prilezitosti a hrozby danej témy,

z ktorych je mozné nasledne vytvorit’ stratégie.

111 SWOT analyza

Tabul’ka 4: SWOT analyza mikroregionu Hodoninsko v stvislosti s folklérom, vinarstvom

a cestovnym ruchom

Silné stranky

Slabé stranky

- vinarska oblast
- vinarske cesty
- Ucta k tradiciam

- dostatok podujati spojenych s folklorom

a folklorom vina

- zaujem obcanov o tradicie a vinohradnictvo
- dobra dostupnost’ a susedstvo

so Slovenskom a Raktiskom

- zachovala priroda luznych lesov
Prilezitosti

- podpora povedomia o dbleZitosti
zachovévat tradicie

- podpora zapajania najmé mladych l'udi

a deti

- stupajtci vyznam tradicii v globalizovanej
spolecnosti

- potencial cezhrani¢nej spoluprace so

Slovenskom a Rakuskom

- menej zndmy mikroregion

- niz8ia propagacia mikroregionu
- sezonnost’

- prevaha kratkodobych pobytov

- nizS8ia rozmanitost’ terénu

Hrozby

- nezaujem d’alSich generacii o udrziavanie

tradicii

- nezaujem d’al$ich generacii o vinohradnictvo

a vinarstvo

- nizka navstevnost’ kvoli slabej propagacii

mikroregionu a jeho akcii

- zatienenie inym mikroregionom
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Za silné stranky nepochybne povazujem status vinarskeho kraja, s kvalitnym
vinom i podujatiami, spojenymi s folklérom vina. S vinom st spojené i vinarske cesty,
ktoré pritahuji navstevnikov z blizkeho 1 SirSieho okolia. Vinarske cesty umoZznuji
spoznat’ okolita prirodu, ktorej ¢aro spociva hlavne v zachovanych luznych lesoch. Ako
vyhoda je vnimana i dobra dostupnost’, a tieZ susedstvo s Rakiskom a Slovenskom, ¢o
umoznuje priliv zahrani¢nych turistov, a celkové zlepSenie povedomia o mikroregione
Hodoninsko. V neposlednom rade je to i zaujem obyvatel'ov mikroregionu o tradicie

a folklor, spocivajuci najma Vv ochote pri organizacii i V navstevnosti.

Medzi slabé stranky radim mensiu povedomost’ o mikroregione Hodoninsko,
slabSiu propagéciu a marketing, ¢o mikroregiénu iste neprospieva. Asi ako vSade, je
I vtomto mikroregione problémom sezonnost’, ktora umoznuje uskuto¢iovat’ Va¢sinu
turisticky zaujimavych aktivit od polovice jari do polovice jesene, zima v navstevnosti
zaostava. Taktiez diZka pobytu navitevnikov sa ststred'uje prevazne na jeden defi
zotrvania na danom mieste. Slabsou strankou by sa mohla javit’ aj mensia rozmanitost’

a Clenitost’ terénu, ktora moze navodit’ pocit jednotvarnosti.

Ako prilezitosti vidim podporu informovanosti obyvatelov o dolezitosti
udrziavania tradicii, ktoré mézu byt zachované len vd’aka ich ¢innosti. To sa tiez tyka
vinohradnictva a vinarstva. PredovSetkym je potrebné tieto fakty vkladat’ do povedomia
novej generacie, a teda mladych l'udi a deti. Prilezitostou je stipajici vyznam tradicii
Vv globalizovanej spole¢nosti. Mikroregion Hodoninsko ma tieZ prileZitost’ zlepSit’ svoju
propagaciu, aby sa o iom a jeho aktivitaich dozvedelo ¢o najviac potencialnych turistov,
aj zo SirSieho okolia ¢i zahranicia. K tomu moéze prispiet’ i vyhodna poloha v susedstve

so Slovenskom a Rakuskom, kde je moznost’ spoluprace s tymito krajinami.

Hrozbu vnimam predovSetkym v nezdujme mladej generacie o dodrziavanie
zvykov a folkloru, ¢i neochotu pokracovat’ vo vinarskej tradicii. Taktiez hrozi menSia
navstevnost’ kvoli slabej propagacii mikroregionu. Celkovo cestovny ruch nie je
dominantou hodoninského mikroregionu, ide skor o oblast priemyselno-
pol'nohospodarsku. Nie je vylucené tiez zatienenie inymi mikroregiéonmi, ktoré maju

propagaciu prepracovanejsiu, a tym lakavejsiu pre zaujemcov o turizmus.

Regionalny rozvoj ma za ulohu vytvarat podmienky pre kvalitny zivot
obyvatelov  a odstraniovat  nerovnosti medzi jednotlivymi  (mikro)regiénmi
(Hrabankova, 2011).
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ZAVER

Tato diplomova praca sa zaoberala vplyvom kultury vina a 'udovej kultiry na rozvoj
juhomoravského vidieka, konkrétne na vplyv rozvoja obci hodoninskeho mikroregionu,

¢o bolo i hlavnym ciel'om.

Vplyv vinarskej a 'udovej kultury bol zistovany na zéklade Ciastkovych analyz
uzemia. Analyzy rozoberali celkové pochopenie vyvoja vidieckych oblasti vo
vieobecnosti. Dalej sa charakterizovalo izemie mikroregionu Hodoninsko od histérie,

cez archeologiu a prirodné podmienky.

Pozvolne analyzovanie preslo k podstate diplomovej prace, teda
k vinohradnictvu a vinarstvu, kulture, zaoberajicej sa touto tematikou, a K 'udovej
kultare. Tieto fakty boli zistované prostrednictvom kniznych i internetovych zdrojov,
tidaje poskytol i UKZUZ (Usttedni kontrolni a zku$ebni Gstav zeméd&lsky). Zozbierané
a utriedené informacie boli spracované taktiez vo forme tabuliek a grafu, ako nazornost’
slizili obrazky ivlastné fotografie v prilohach. K zavere¢nému vyhodnoteniu
dopomohli  polostandardizované rozhovory, s miestostarostom obce RatiSkovice

a referentkou uradu obce Cejkovice.

Vsetky nadobudnuté poznatky posluzili k vytvoreniu SWOT analyzy, ktora d’alej
umoziiuje vytvorit' stratégie a viziu do budicnosti. Prave stratégia a vizia sluzia ako

navrh odporucania.

Vizia

Mikroregion ma privetivy predpoklad na udrzanie sucasného trendu v oblasti
vinohradnictva 1 folkléru. To znamenda, Ze vinohradnictvo a vinarstvo bude nad’alej
oblibenou cinnostou miestnych obyvatelov, aich aktivita a produkty budu stale
pritahovat’ turistov a navstevnikov z blizkeho, ale i z dalekého okolia, a tiez navstevy

zo zahraniCia, prevazne z blizkeho Slovenska a Rakuska.

Vdaka zaujmu a spoluticasti miestnych obyvatel'ov bude prosperovat’ i stranka
folkloru ako takého, vzrastat’ bude zaujem mladych. Propagacia mikroregionu stipne na
vys§iu troven, dostane sa do povedomia viacerych obanov Ceskej republiky

| zahraniCia, a tym sa zvysi uroven cestovného ruchu. V kazdom pripade obyvatel'stvo
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mikroregionu Hodoninsko si bude uvedomovat’ a dbat’ na vyznamnu prirodu luznych
lesov, atiez na charakter vidieckeho regionu, a preto je potrebné udrzat' uréita

udrzitelnu hranicu prilevu turistov.

Navrh stratégie

Mikroregion Hodoninsko mé dobré zazemie a podmienky pre vinohradnictvo, vinarstvo
I Snimi spojent kultru, i 'udové zvyky a tradicie celkovo st na nadpriemernej urovni.
To je nepochybne vel'mi silnd stranka. Avsak hrozi, ze budica generacia nebude javit
dostato¢ny zaujem o aspekty vinohradnictva a folkloru. Preto je potrebné deti a mladych

I'udi zaktivizovat’ a nezanedbat’ dolezitost’ udrziavania tradicii.

Cielom je uZ spominané zapajanie deti a mladych l'udi do tradicnych podujati.
Na splnenie by mohlo sluzit’ zapojenie povedomia o tradiciach do u¢ebného programu,
formou prednasok s nazornymi audiovizualnymi ukazkami. Prednasky by boli hravou
formou prezentované v materskych Skolach, vélenené do vyuky hudobnej vychovy na

zakladnych Skoléch a pre stredné skoly by boli usporadiivané vychovné koncerty.

Rizikom by mohla byt pripadnd neochota zo strany vzdeldvacich institucii.
Odstranenie rizika, spoc¢ivajuce v neochote vzdelavacich institicii umoznit’ zamyslané
prednésky, by bolo mozné odstranit’ snahou objasnit’ hroziacu situdciu tpadku zdujmu
mladej generacie, a tym upadku a postupnému zaniknutiu folkléru a vinohradnictva

vV danom mikroregione.

Moznost’, ako posilnit’ primarny ciel, sa okrem prednaSok javi tiez zvySenie
zaujmu deti a mladych l'udi v organizacii a za¢astneni sa na folklornych podujatiach,

napriklad nacvicenie sprievodného programu.

Dolezita je spoluprica medzi obcou a vzdeldvacim zariadenim, ktoré si ako
vyS§§ie organy musia uvedomit’ potrebu zachovat’, a neustale zvySovat’, zaujem o zvyky

a tradicie U nasledujtcich generacii.

Mikroregion Hodoninsko, na baze ziskanych dostupnych prameniov informécii
I subjektivnych zisteni, sa da zhodnotit ako prosperujiici mikroregion s dobrym
potencialom do budtcnosti, ktory ma vSak po menSich zmenach i tendenciu vzrastu.
Vinohradnictvo a vinarstvo, ako fenomén mikroregionu, malo i ma pozitivny vplyv na
rozvoj uzemia. Tradicie spojené s vinom i celkovy folklor, okrem privadzania turistov
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a navstevnikov, tiez zvySuje cestovny ruch V mikroregione, atym iumoziluje viac
pracovnych prilezitosti. A to je vitané, ked’ze oblast’ patri k lokalitim s najvys$Sou
nezamestnanostou Vv Ceskej republike, &o je pravdepodobne zapri¢inené
postindustrialnou ekonomikou, teda prechodom z vyroby na sluzby. Folklor ako taky
a vinarska kultira pomahaju tiez udrziavat’ tradicny vidiecky raz krajiny. Nepochybne
kladne posobia ina medziludské vztahy, ¢o je v dnesSnej hektickej dobe viac nez

ziaduce.
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Priloha 3: Prehl’ad obci patriacich do mikroregiéonu Hodoninsko [31]
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Priloha 4: Poloha obci hodoninskeho mikroregionu vzhl'adom na hranicu so Slovenskou

republikou [35]

ETNOGRAFICKE SUBREGIONY A OKRSKY NA SLOVACKU
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Priloha 5: Etnografické subregiony a okrsky na Slovacku (Bures, 2013)
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Priloha 6: Prirodné podmienky, okolie Starého Poddvorova [32]

ROZSIRENI VINARSTVi NA SLOVACKU
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Priloha 7: Slovacka vinarska podoblast’ (Bures, 2013)
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Priloha 8: Vinohradnictvo, vinice Starého Poddvorova [32]

Slavmestu kroj g Prainek. Foto: Viadimeir Zidlicks

Priloha 9: Prusanecke kroje (Matuszkova, 2015)
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BOJANOVICE

Priloha 10: Rozdiely v krojoch susediacich obci - Horné Bojanovice a Dolné

Bojanovice [33]
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Priloha 11: Architektura — sklep Prusanky/Nechory [34]

Priloha 12: Sklepna uli¢ka Prusanky/Nechory (Katarina Kotulkova)
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Priloha 13: Den otvorenych bud Ratiskovice (Katarina Kotulkova)

Priloha 14: Den otvorenych bud Ratiskovice (Katarina Kotulkova)
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Priloha 16: Zardzanie hory Prusanky/Nechory (Katarina Kotulkova)
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Priloha 17: Hody Stary Poddvorov (Katarina Kotulkova)

Priloha 18: Hody Stary Poddvorov (Katarina Kotulkova)
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