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Splnéni pozadavka zadani

Aktuélnost a odborna Groven prace

Vyuziti znalosti ziskanych studiem

Vyuziti odborné literatury

Vhodnost metodiky resenf{

Vyuziti metod zpracovéni vysledkd

Interpretace vysledkd, diskuze

Formalni Gprava préace
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Pristup resitele k reseni Gkolu

Konkrétni pripominky a dotazy k praci:
Velmi kladné hodnotim aktivni pfistup diplomantky.

Dotaz: Jaké jsou nevyhody pridavani vlakniny do potravinarskych vyrobki?

Zavér: Diplomovou préci doporucuji k obhajobé.

Navrhovana vysledna klasifikace prace: A

Datum: 25. 5. 2017 prof. Ing. Kvétoslava Sustova, Ph.D.
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