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Historie, soucasnost a budoucnost péstovani nékterych
odrid ze skupiny Rulandskych- Pinot na okrese Kutna
Hora

Souhrn

Tato bakalatskd prace se zaméfuje na vyvoj péstovani nckterych odrid ze skupiny
Rulandskych — Pinot, nejen zndmych odrad jako Pinot noir, ale 1 pfibuznych odrtid. Prace je
vztazena na lokalitu Kutné Hory a okoli.

Je rozebiran celkovy vyvoj vinaistvi ve svété, predevdim v Evropé a v Cechach.
V préci je popsan historicky vyvoj péstovani vinné révy a nadvaznost na vyznamné osobnosti,
spjaté s pestovanim vinné révy na Kutnohorsku. Karel IV., Vladislav Jagellonsky a cirkevni
rady jako Cisterciati a tad némeckych rytift, ktefi pfispéli k rozmachu vinafstvi na
Kutnohorsku.

Prave Cisterciati zacali v lokalité Sedlce u Kutné Hory péstovat vinnou révu jiz ve 12.
stoleti. Pozd¢jsi rozmach vyznamného stiedoevropského mésta Kutné Hory, diky hojnému
nalezisti stfibrné rudy péstovani vinné révy umocnil.

V soucasné dobé se proto fada vinafi vraci do této lokality, aby zde obnovili péstovani
vinné révy a vyuzily velice ptiznivé podminky pro péstovani.

Préace rozebira soucasnou situaci péstovani vinné révy na Kutnohorsku a ptedevsim na
péstovani skupiny Rulandskych — Pinot. V lokalit¢ Kutnohorska se nachazi nékolik vinait,
kteti maji rizné metody hospodateni na vinohradech, tak samotné zpracovani vinné révy.

Cilem této prace je zmapovat péstovani skupiny Rulandskych — Pinot na Kutnohorsku.
Zhodnoceni péstovani této odriidy v historii az po soucasnost a mozny vyvoj do budoucna.
Jak uvadéji mistni péstitelé, tato lokalita se nabizi k péstovani vinné révy a predevSim
Rulandského modrého. Lokalita Kutné Hory, je témét totozna s oblasti Burgundska, jak
klimatem, tak ptidnim slozenim.

Mistni péstitelé, proto navazuji na historické kofeny a obnovuji zdej$i vinice i na
vinicnich tratich, kde se vice jak 400 let vino nepéstovalo. Vinafstvi na Kutnohorsku se zacalo
obnovovat az na prelomu 21. stoleti. Vinaii zde ud¢€lali hodné prace pro zachranu péstovani

v této lokalité a vyplatilo se.

Kli¢ova slova: Pinot noir, Pinot blanc, Pinot gris, Kutna Hora



History, Present and Future growing certan varieties of
Pinot group in the district Kutna Hora

Summary

This bachelor thesis focused on the development of growing certain varieties from
Rulandsky — Pinot. It is described not only well-known varieties such as Pinot Noir but also
related varieties. The work is related to the location of Kutna Hora and its surroundings.

It deals with the overall development of viticulture in the world, especially in Europe
and in the Czech Republic. The work describes the historical development of vine growing
and connection to important figures associated with the cultivation of vine in Kutna Hora.
Charles 1V, Vladislav Jagellonsky and religious orders as Cistercian and the Teutonic Knights
contributed to the expansion of the viticulture Kutna Hora.

The Cistercian order began to grow vines first in Sedlec near Kutna Hora in the 12th
century. Later expansion of Kutna Hora as important Central European city, thanks to
abundant deposits of silver ore, caused intensified vine growing.

For this reasons a number of winemakers are returning to this area to find renewed cultivation
of the vine and take advantage of very favorable conditions for cultivation now.

The bachelor project analyzes the current situation of growing vine in Kutna Hora and in
particular the growing group Rulandsky - Pinot. In Kutna Hora there are several winemakers
who have different farming methods to the vineyards and the actual processing of the vine.
The aim of this work is exploring growing group Rulandsky - Pinot in Kutna Hora, evaluation
of cultivation of this cultivar in history to the present and possible future development.

As reported by local producers, this location offers itself to growing vines and especially
Pinot Noir. City of Kutna Hora is almost identical to the regions of Burgundy, both climate
and soil composition.

Therefore local producers follow the historical roots and renew the local vineyards, where
vine wasn’t grown more than 400 years. Viticulture Kutna Hora started to recover at the turn
of the 21st century. Winemakers here have done a lot of work for the salvation of growing in

this area.

Keywords: Pinot noir, Pinot blanc, Pinot gris, Kutna Hora
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1 Uvod

V poslednich letech ¢im dal vice stoupé poptavka po mistnich potravinach. Vyjimkou neni ani
vinna réva a produkty z ni. V Kutné hotfe se od pfelomu 21. stoleti vysazela vétSina vinic,
které zde maji historické koteny.

Kutna Hora, je staré historické mésto, které ma bohatou historii. Jiz z nazvu vyplyva,
ze se zde kutala stfibrna ruda. Jiz v 10. stoleti Slavnikovci razili stiibrné mince. Po pfichodu
Cisterciati do Sedlce v roce 1142, je poprvé zaznamenano pestovani révy na svazich u Kutné
Hory.

Ve 14. stoleti prozivalo mésto nejveétsi rozmach diky tézbé stiibrné rudy. Pravé odsud
pochazela 1/3 veskerého evropského stiibra. S tim souvisi i poptdvka po potravinach, a to i
vinu. Proto se zde na vhodnych plochéach, kde to dovolovala tézba, péstovala vinna réva.
Vinna réva a predev§im Rulandské modré se v Kutné Hote péstuje od prichodu Cisterciati.
Vinnou révu v okoli Kutné Hory péstovali az do 16. stoleti, kdy prozivalo Kutnohorské vino
nejveétsi rozmach, ten vSak skoncil tficetiletou letou valkou. Poté se témér prestalo péstovat
vino v Kutné Hofte. Jsou zminky o vinicich u Novych Dvort pii panstvi Chotkil. V roce 1936
v Kutné Hofe a v okoli zanikly veskeré vinice. Az v 50. letech 20. stoleti Statni statek Céaslav
za¢al s opétovnou vysadbou v okoli Céslavi. V roce 1977 byla zaloZena vinice na kopci
Sukov, v dnes$ni dobé vinice U VSech svatych. V Kutné Hofe a vseobecné na Kutnohorsku je
Siroce rozsifené péstovani ovocnych stroml. Az po roce 2000, tyto sady ustupovaly a byly
nahrazovany vinicemi. Pravé milénium bylo pielomové obdobi pro vinnou révu na
Kutnohorsku. Vznik v dne$ni dobé nejvétsiho vinarstvi Vinné sklepy Kutnd Hora s. r. o.
v roce 2002 a v nésledujicich letech 1 dalSich vinafstvi, vedlo k obnovovani historickych vinic
na Kutnohorsku.

Skupina Rulandskych vin mé v této lokalit€¢ bohatou historii. Jiz od 12. stoleti je
znamo péstovani Rulandského modrého pfti klasteru Cisterciatii v Sedlci. Tato odrida zde ma
vhodné klimatické i ptidni podminky pro rast a tvorbu kvalitnich hroznti. V dnesni dobé pravé
skupina rulandskych ve velké vétSin¢ zastoupend Rulandskym modrym je péstovana na
vinicich na Kutnohorsku. Rulandské v této lokalit¢ ma velké zastoupeni a podporu
v péstovani. V mé praci se zamétuji na historii, soucasnost a budoucnost Rulandského a jeho

péstovani v Cechéch a predevsim regionu Kutné Hory a okoli.



2 Cil prace

Cilem této prace je z dostupné odborné literatury zhodnotit vyvoj a mozny rozvoj
péstovani skupiny Rulandskych — Pinot na Kutnohorsku. Zhodnoceni historického vyvoje
dané lokality a mozny rozvoj vinaistvi do budoucna. Pfinos vinné révy do rozvoje mistnich

péstitelti a mozné navazani na turisticky ruch v historickém mésté Kutné Hora.



3 Prehled literatury

3.1 Historie vinarstvi ve svété a u nas

3.1.1 Vinafstvi ve svété

Kraus (2009) uvadi, ze nejstar$i nalezy semen révy vinné jsou datované pied 70
miliony let. Zminka o ving, ktera je dolozitelna archeologickym prizkumem je z let 5400 az
5000 pied nasim letopodtem v oblasti franu. Dopliiuje vyuZiti révy v oblasti franu a prostor
Kavkazského pohoti, kde byly ¢asté nalezy natfadi a nddob na vino. Hauf (1973) doplituje, ze
uz ¢loveék mladsi doby kamenné znal vinnou révu a védél o jejich opojnych vlastnostech.

Beranova a Kubacak (2010) uvadi, ze v oblasti Iranu zili Sumerové. Nalezl se zde
dzban s uzkym hrdlem se stopami zluté latky. Po vSech analyzéach bylo urceno, Ze to je vino.
Proto pravé Sumery oznacujeme jako prvni vinaie.Poté byla vinnd réva nejvice péstovana v
severni Babylonii okolo roku 3500 pied nasim letopoctem. Zde bylo znamo pét druhti vinné
révy. Dalsi zem¢, kde je prokazano, ze se péstovalo vino a zpracovavalo se, je Egypt, zde
znali a péstovali sedm druhti vinné révy. Faraoni jiz v prvni dynastii péstovali vinnou révu.
Vinna réva pro n¢ znamenala posvatny napoj za Zivota i po smrti v hrobkach, které jsou
zdobené nasténnymi malbami. V Egypté je téz poprvé zdokumentovdno zpracovani vina.
Nejvyssi pocet nalezu ohledné vinné révy je v oblasti blizkého vychodu. V Evropé je nalezisté
v Makedonii, kde jsou nalezy datované do doby neolitu (4300- 2800 pted n. L.). Prvni zminky
o vinné réve¢ jsou jiz v Bibli. Praotec Noe po potopé svéta piistal na pomezi Turecka a
Arménie na hote Ararat, kde zacal zakladat prvni vinice. Tato hora se nachdzi na dneSnim
uzemi Gruzie, odtud pochézi nejspise i ndzev vino z gruzinského slova gvino.

Hauf (1973) dopliuje, ze Noe si pti vynaSeni véci z archy vsiml rostliny, ktera rostla z
kamentl, ze kterych byla archa postavena. Tuto rostlinu zasadil na poli na hotfe. Na podzim
sklidil prvni plody, byly modrocervené a velice dobré. Proto Noe se svymi syny osadil cely
svah za jejich obydlim. Po prvni sklizni Noe uschoval hrozny v hlinéném dzbanu, avSak na to
zapomnél. Pfi Uklidu stanu nasel dzban s cervenou bublajici tekutinou. Ze zvédavosti tuto
tekutinu ochutnal. Napoj diky alkoholu vykonal své. Noe blahofedil tento mok.V Recké
mytologii je bith vina Dionysos. V Recku se kult Dionysa rozsiiil v 7. a 6. stoleti pfed nasim
letopoétem. Dionysos piisel do Recka z Thrakie, kde byl bohem bujného rostlinstva. Dle
povésti je Dionysos syn boha Dia a Semely. Dionysos pii putovani po celé¢ zemi s druzinou
satyrii narazil na krasné¢ho satyra Ampela (Ampelos = ket vinné révy). Po tragické smrti

Ampela Dionysos nasypal kolem jeho mrtvého téla lilie a zalostn€ natikal. Jeho otec Zeus se



nad Dionysem slitoval a dal Ampelovi podobu vinného kete. Od té doby se péstuje vinna réva
jako uslechtila rostlina. Jedna z mnoha povésti vypravi o tom, ze Titdnové rozsapali Dionysa
a jeho pozustatky rozhdzeli daleko do krajiny. Bohyné Athéna vSak na$la pulzujici srdce.
Rozhodla se ho zasadit do zemé, na tomto misté vyrostl ket vinné révy. Dle povésti to je kef,
ktery nikdy nezemie. O ptivodu vinné révy je v Recké mytologii spousta povésti a legend.
Bozsky mok mél pry i zdzra¢né vlastnosti. Vino dava pijicimu vlastnost zapomenout na
zivotni trapeni. Dionysos se také presveédcil o tom, Ze po prvni sklence je ¢loveéku jako ptaku,
po dvou ¢i tiech je odvazny jako lev, ale po vétSim mnoZzstvi déla osloviny.

Beranova a Kuba&ak (2010) uvadi, Ze v Recku byla vyroba vina zjednodugena. Misto
dievénych sudt pouzivali Rekové velké hlinéné nadoby zvané Pithos. Kvalita vina se
vylepSovala pfislazovanim a piidavanim aromat. Jen kvalitni vina nemusela byt nijak
upravovana. Ke konzervaci byla hojné¢ vyuzivana motskéd voda. Nejvét§imi producenty vina
byly ostrovy Kds, Lesbos, Thasos a Chisos.

Kraus (2009) uvadi, Ze v oblasti Recka se vinaistvi vyvijelo nejvice v dob& 2000 pied
nasim letopoétem. Rekové rozsifovali své znalosti po celé oblasti Stfedozemniho mofe.
Znalosti 0 péstovani a zpracovani vinné révy si od Rekd pievzali i Rimané. Beranova a
Kubacék (2010) dopliuji, Ze péstovani vinné révy se v Italii velice rozmohlo diky vhodnym
podminkdm po celém Uzemi Apeninského poloostrova. Pravé na tzemi Itilie doslo k
vyraznému vylepSeni kvality vina. Kraus (2009) uvadi, ze pti dobyvani a obsazovani cizich
uzemi se tyto informace zanesly témeét do celé Evropy. Nejvyznamnéj$i centra na severni
hranici péstovani vina jsou oblasti kolem velkych fek, oblasti kolem Ryna a Mosely a jejich
ptitokid. V této oblasti zazilo vinafstvi za doby fimské velky rozmach az do doby velkého
stéhovani narodi a zaniku fi§e Rimské. Dalsi velky rozmach byl aZ za vlady Karla Velikého

(742- 814).

3.1.2 Vinna réva v Cechach

Beranova a Kubacak (2010) uvadi, ze jiz Keltové péstovali vino na nasem uzemi pred
piichodem Rimanii. Skodlivost vina se projevila v kosternich pozistatcich, které byly
nalezeny v lokalit¢ Kutnd Hora — Karlov, v téchto poztstatcich bylo vétSi mnozstvi olova.
Védci se domnivaji, Ze se vino pfipravovalo ve velkych olovénych nadobach vatenim
hroznové Stavy a koteni. VEtSi mnozstvi olova bylo objeveno u vySe postavenych clend
komunity. V lokalité¢ stiedni Evropy se vinna réva péstovala na nasem tzemi v oblasti jizni
Morava a na jihozapad¢ Slovenska okolo 7 az 9. stoleti. Pubal (1978) dopliuje, Ze vinice v

Cechach byly zakladany pozdé&ji nez na Moravé. Na Moravu se dostala vinna réva vlivem



fimskych legii z Panonie. Dale se réva Sifila cyrilometodéjskou misi v obdobi velkomoravské
christianizace.

Beranova a Kubacak (2010) pokraduji, ze v Cechach a na Moravé se vino péstovalo
piedevsim pro cirkevni ucely. Archeologické vykopavky na uzemi Malé strany a Prazského
hradu ukazaly, Ze se vinna réva péstovala jiz v 9. stoleti. Zajimavy dikaz z 10. stoleti je z
uzemi Prazského hradu, kde byly nalezeny terasy, kde se péstovala vinna réva. Hauft (1973)
uvadi, ze v Cechach je spousta obci a jejich &asti, které nesou nazvy odvozené od slova vinat,
vinohrad, vinice, vinof, vinné atd. U Kutné Hory je obec Vinate. Ale na celém tzemi Cech se
muzeme setkat s Vinaficemi, Vinici, Vini¢nou Lhotou, Vincem a podobné. V Praze jsou
Vinohrady. Tento nazev pro tuto ¢tvrt' Prahy vznikl ve 14. stoleti po nafizeni Karla IV.
vysazet v okoli Prahy vinice. Vinice zde byly az do 19. stoleti, kdy byly vinice zlikvidovany a
nahrazeny zahradami a poli. Nejen ndzvy obci nesou oznaceni po vinné réve. Napiiklad
Vini¢na hora nedaleko Vinafic u Kladna, nebo Vinny vrch u Méstce Kralové, a v neposledni
fad¢ Vinna hora a dvir Stard Vinice pod Kaitkkem u Kutné Hory.

Pubal (1978) Vinafstvi v Cechach zaznamenal jak Kosmas, tak hlavné Ludmilska
legenda. V této legend¢ knize Svatopluk poslal sud vina u pfilezitosti kitin svého syna
Bofivoje Spytihnéva. V legendé rozvedené méla knézna Ludmila nechat dovézt sazenice
vinné révy z Moravy, kterymi nechala osézet svahy v okoli soutoku Labe a Vitavy u hradu
PSova. O viné je t¢Z mnoho legend a povésti. Jednou z nich je svatovaclavské legenda
Crescente fide, ktera uvadi, ze svaty Vaclav a jeho druh Podiven pfipravovali mesni vino v
no¢nim Case. Tato legenda byla v 10. stoleti pfijata i do jinych legend, ze kterych je znatelné,
ze je jiz vinafstvi v okoli Prahy. Hlavni souvislost je s kiestanstvim. Vino bylo vyuzivano pfi
bohosluzbach. V 11. — 12. stoleti byly v okoli Prahy zakladany klastery a stejné tak i v
okolnich regionech jako na Rakovnicku, Litoméficku. Kazdy klaster mél ve svém okoli
vinohrad. Toto dokazuji darovaci smlouvy na vinohrady nebo jejich ¢asti. V dalSich stoletich
(12. — 13. stoleti) byly vinice vysazovany také okolo hradi. Otakar II., jak je psano v kronice
Zbraslavské, nechal dovézt vinnou révu z Rakous. Pak byla tato réva péstovand na Zbraslavi.
V té¢ dobé mezi hlavni producenty kvalitniho vina patfili Cistercidci a Premonstrati. Vinice
zakladali kolem klaSteri a technologii zpracovani vina pievzali od vinait z Poryni a
Burgundska.

Kubacek (1994) uvadi, Teritorialni velikost Ceského statu mezi 10. a 12. stoleti, je
téméf totoznd s dnesnim rozdélenim i velikosti Cech a Moravy. Nejvétsi procento osidleni,
bylo v trodnych oblastech ve sttedu zemé a Poohii, pocet obyvatel se pohyboval od piil

milionu do jednoho milionu. Vyvoj ¢eského vinaistvi byl od dob Rimand, kdy se dostalo do



nasich zemi. Vino bylo vSak priméarné urceno jen pro cirkevni tcely. Proto vinice zakladaly
vyhradné cirkevni fady. Vinice se zakladaly jiz v dobé pfedkoloniza¢ni. Produkce vina byla
v Prazské kotlin€, na soutoku Labe a Vltavy, Poohii, a Podfipska. Za vlady Karla IV. se
rozsitilo péstovani vinné révy vsude, kde byly vhodné podminky. Bohati feudalové vyuzivali
pro vyrobu vina i mechanické stroje ve sklepnim hospodafstvi, jako jednoduché lisy. Ceské
vino se vyvazelo i do sousednich pievazné severnich zemi. Beranova a Kubacdk (2010) dale
pokracuji, ze v 11. stoleti je velké mnoZzstvi pisemnych zprav, naptiklad rok 1057 - zakladaci
listina kostela v Litoméficich. Z tohoto dokumentu mizeme usuzovat, ze v této lokalit¢ byla
pestovand vinna réva. Od této doby jsou Cetné zminky v oblastech Kolina, Slaného a
Podébrad. V pozdéjsich dobach, ptedevsim v dobé pfed kolonizacni se vinice zakladaly v
prazské kotlin€ a kolem soutoku Labe a Vltavy. Tyto oblasti byly pfedev§im vhodné v obdobi
jarnich mrazikt, jelikoz z feky stoupala mlha, ktera ohfivala vinohrady. Ve 14. stoleti za
vlady Karla IV. bylo zakladano mnoho vinic. Panovnik vydal i dekret na vysadbu a péstovani
vinné révy. Na konci 15. stoleti a na zacatku 16. stoleti za vlady Jagellonct prozivalo ceské
vinafstvi nejvétsi rozmach. V Cechach byly vyznamné oblasti Polabi (Mé&lnik, Roudnice,
Litométice), Poohii (Lounsko, Libochovice), a okolo Prahy. Vinohrady v okoli Prahy
dosahovaly rozlohy az 500 hektar. Ve zdrojich se muzeme dozvédét i o oblastech na
Plzetisku, v okoli Berouna, Céslavi a Kutné Hory. V roce 1521 byly obnoveny zakony Karla
IV. na ochranu prazskych vin pfed viny konkuren¢nimi. Ceny vina vSak stouply oproti 14.
stoleti zhruba devétkrat. Pii¢inou byla zména klimatu, v 1ét€ sucho a teplo.

Hauft (1973) uvadi, ze roku 1558 vySel prvni psany spis o vinafstvi, autorem byl Jan
Had. Dilo neslo nazev: ,,Vinice v jakém polozeni ma byt a jakym zptisobem c¢lovék ma ji
obd¢lavati, aby z toho hojny uzitek mohl miti. Pfitom také, jak se vino chovati a opatrovati
ma.“ V tomto dile je uvedeno, jak se ma udrzovat vinice, co je fez na hlavu a mnoho dalSich
rad a poucek. Ale jiz v tomto dile autor poukazuje na mozny upadek ¢eského vinafstvi. Zkéaza
ceského vinafstvi nastala po tficetileté valce. Hlavnim problémem byla emigrace lidi do
ciziny, béhem valky se do ciziny odstéhovalo pfes 36 000 rodin, z toho vSak 30 000 pracovalo
v oboru vinaifském. Po této vélce nastala 1éta, kdy vino nebylo preferovanou plodinou. Lidé
sazeli spiSe ovocné stromy a zeleninu. Po tficetilet¢ valce nésledovala vélka o rakouskeé
dédictvi, kdy francouzsti vojaci decimovali vinohrady severozédpadné od Prahy. V 19. stoleti
bylo Ceské vinafstvi odsouzené rakouskou vladdou, kdy se zvySil dovoz levnych vin ze
zahraniéi. V poloving 19. stoleti bylo na uzemi Cech jen 1000 hektard vinic, zato v 16.-17.

stoleti jich bylo asi 4000 hektarti a ve 20. stoleti jich bylo pouze 163 hektarii. V 70. letech



jsou zminky o vinafstvich podél tokt fek Berounky, Vltavy, Ohfe a Labe a mést jako je
M¢lnik, Kladno, Most, Litom¢fice a Kutna Hora.

Kubacak (1994) doplnuje, rozkvét péstovani vinné révy navazuje v 16. stoleti na dobu
predbélohorskou na dostatecné rozvinuté péstovani v dobé Karla IV.V pohusitském obdobi
byly zaklddany velkostatky i mimo Gzemi s pfedchozi historii. Prace na vinici byly naro¢né.
Postup praci byl nasledujici: V piedjaii se na vinici vynasela mrva a zem. Pak nasledovalo
odkryti révy, kterd byla na zimu zakryta. Provadi se téz fez a celd vinice se okopavala. Poté se
rostouci réva vyvazuje ke kuilim a po odkvétu se oseCkuje. Kete révy se obkladaly kameny ¢i
bridlici, aby se zachytilo co nejvice tepla.

Rudolfsky a kol. (2015) uvadi, na pfelomu 15. a 16. stoleti nastal rozvoj vinafstvi v
Jagellonském obdobi. VSak v obdobi Jagelloncti nastaly velké vykyvy podnebi na tzemi
Cech, které byly do té doby povazovany za uzemi s chladngj§im podnebim. Toto pocasi trvalo
témet pét desetileti, kdy bylo teplejsi a pfitom velmi suché pocasi v roce 1503 od kvétna do
cervence nebyl zaddny thrn srazek. Toto pocasi zpusobilo netrodu obili a dalSich plodin,
zvifata byla zabijena, jelikoz nebylo ¢im je krmit. Proto ceny vesSkerych potravin prudce
stoupaly. Po tropickém 1ét¢ nastoupila arktickd zima s velkym mnozstvim sn¢hu. S
klimatickym optimem souvisi i péstovani révy vinné. Teplomilnéjsi a tudiz kvalitnéjsi odrady
révy piisly do Cech v obdobi Karla IV. Toto tvrzeni viak nevyvraci, ze se v Cechach vino
péstovalo i pred tim. V Cechach i na Moravé se dokonce objevuji domaci odriidy. Tyto druhy
se na konci ptiznivého obdobi vyuzily na kiiZeni ¢i roubovani s dovezenymi Burgundskymi
odrtidami. Teprve po té se vinafstvi v Cechach pevné uchytilo. Oviem vinaistvi na konci 16.
stoleti zarazilo ochlazeni, pfedev§im kruté zimy. Po tomto obdobi nastalo obdobi otepleni,
pielom 16. a 17. stoleti pfineslo primérné letni teploty o 2,5 stupné teplejsi nez dnes. Teploty
se dali srovnat s Balatonem. Byly i teplé zimy, které byly pravidelné stfidany sérii velmi
krutych zim. 17. stoleti bylo ve znameni malé¢ doby ledové, ktera byla pro vinaistvi témét
likvidaéni. Roku 1619 po tomto roce postihlo Ceské zemé& nékolik hladomorii, posledni
v poloviné 18. stoleti. Vino se muselo zacit dovazet, a proto ceny rychle a vysoko vzrostly.
Proto se v Cechéch zagalo vafit pivo. Toto obdobi skonéilo az na konci 19. stoleti.

Kubacdk (1994) piSe o Ceském vinafsti v dobé 18. stoleti, ze ztracelo ekonomicky
vyznam. V Cechach byly vinice jen v okoli Litomé&fic a ve Stfedohofi na jiznich svazich pfi
Labi.

Beranova a Kubacdk (2010) uvadi, Ze prace na vinici a pii zpracovani hroznl
vyzadovala 1 fadu novych nastroji. Hlavni byl vinaisky ntiz, vinatské lisy, specidlni amfory a

ve stiedni Evrop¢ dievéné sudy.



3.2 Vinarské zakony a narizeni

Kraus (2009) uvadi, Ze jiz od dob fimskych platily zékony o vinaistvi. Rimské pravo
trestalo zlodéje na vinici smrti. Pozdéji byl trest zmirnén, a to ze byla lupici useknuta ruka.
Barbaii méli téz své zdkony. Za kradez sazenic révy byla pokuta 60 denarii, za zniceni kefe
révy vinné byl provinilec potrestan finan¢ni pokutou 1200 denard, avSak nejvétsi finanéni
trest byl za kradez hroznti 1800 denarti. Barbaii trestali i umysl loupit ¢i ni¢eni opérnych
sloupkti. Ve vychodofimské 1isi jiz v 8. stoleti byl vydan zemé&d¢€lsky zakon, ktery platil 1 ve
slovanské casti Byzantské iSi. Tento zédkon se vztahoval na ovocnictvi, vinafstvi a dalsi
zemeédelské odvetvi. V zakoné byly ustanoveny tresty jak fyzické, tak finanéni za poskozeni
¢1 odcizeni. V tomto zdkoné se vSak feSilo 1 v€asné oSetfeni vinice a dal§i technické
zalezitosti. Tyto zédkony platily i pro naSe uzemi. Ve vinafstvi je vyznamna i cirkev. Diky
Sificimu se kiestanstvi stoupla spotieba vina v celé Evropé. Musela proto stoupnout i vyroba,
a hlavné musely byt zakladany nové vinice, aby stacily zasobit cirkev, proto vznikala i vetsi
stiediska v okoli Moravy. V oblasti Dolnich Rakous vznikla vinaisk4 oblast oblibena az do
12. stoleti predev§im Slovany. Tato oblast spadla pod oblast Morava. Tyto vinice vSak
potiebovaly také pravni ochranu pfed zlodéji a vandaly, proto vznikla fada zédkoni. Tyto
zakony jsou pfedevSim inspirovany z falkenStejnskych horenskych prav. FalkenStejnské
horenské pravo, byl to souhrn veSkerych prav a zakonu. Tyto prava nesou jméno po ziiceniné
hradu FalkenStejn, ktery lezi na izemi Rakouska, na cest¢ z Mikulova do Poysdorfu.
Horenské pravo byl soud ve vécech vini¢nich. Soubor prav definovalo, jak se o vinohrad
starat, kdy a co délat. Z téchto prav vyplynuly i postihy pfi nedodrzeni stanovenych pravidel.
Naptiklad v listin€é z 20. zafi roku 1528, na které jsou zachovany nékteré z Falkenstejnskych
prav se pise, kdy se ma provadét sklizen, nebo kdy vlastnik ztrati vinici a v neposledni fadé
desatek. Na této listin€ bylo celkem 64 prav. V obci Falkenstejn byla tato prava udrzovana az
do 18. stoleti. Z Mikulovského horenského prava je zietelné, ze se inspirovalo nebo v
nékterych bodech bylo dokonce doslovné opsano z prava falkenStejnského. Horenskéd prava
v Cechach: podle povésti byla sv. Ludmila a jeji vnuk sv. Vaclav prvni, kte¥i zaloZili vinafstvi
v Cechach. Prvni vinice byly zakladany v 10. a 11. stoleti v okoli Litoméfic. V Cechach vino
v tomto obdobi zazivalo rozmach predevSim diky cirkvi a feudalim. Na zacatku 14. stoleti
cesSti meStané uvedli Ceské vino na Saském trhu. Vino pochdzelo nejspiSe z okoli Litoméfic.
Nejvyznamngj$i osobou pro Ceské vinafstvi je Karel IV. Pravé on se zaslouzil o rozmach
vinafstvi v Cechach. Zavedl spoustu novych zakont a nafizeni o péstovani vina a obchod s

nim. Dne 16. 2. 1358 Karel IV. vydal nafizeni na zakladani vinic, toto nafizeni se vztahovalo



na Prahu a okoli. Toto nafizeni ze dne 12. 5. 1358 se rozsifilo na celé uzemi Cech. Veskeré

zakony a natizeni platily vice jak 500 let.

3.3 Skupina Rulandskych- Pinot

Skupina Rulandskych - Pinot , zahrnuje tii skupiny. Rulandské bilé (Pinot blanc),
Rulandské Sedé (Pinot gris), Rulandské cervené (Pinot noir). PospiSilovd a kol. (2005),
Rulandské ma sviij pivod ve Francii.

Kraus (1999) uvadi: tato skupina vin mé n€kolik nazvi naptiklad Burgundskeé, jelikoz
ziejmé pochazi z oblasti Burgundska, jen v Ceské republice se pouziva nizev Rulandské.
Tento nazev vznikl, jelikoz Johann Seger Ruland rozsifil Rulandské Sedé (pinot gris) v
Némecku. Toto oznaceni je svétovy unikat, v jinych zemich se tento ndzev nepouziva.
Sotolatr (2010) uvadi ze, nejstar§i odrida této skupiny je Mlynafka (Pinot Meunier). Toto
zjisténi bylo provedeno pomoci molekularné — genetickych analyz. Pravdépodobné
pupenovou mutaci této odriildy vzeSly odridy Samtrot, Klevner. Opylenim Traminu
cervené¢ho pylem z Mlynarky dalo vzniknout nejvyznamnéj$i a nejpopularnéj$i mostové
modré odridé zcelé skupiny Rulandskych — Rulandské modré (Pinot noir). V Ceskych
zemich se poprvé Burgundské modré objevilo za vlady Karla IV. Pravé Karel IV. nechal
prvni sazenice této vinné révy dovézt roku 1348 z Chambertinu v Burgundska. V 90. letech
nazev Burgundské vystiidal ndzev Rulandské. Tento krok byl podminén rozhodnutim soudu
v Haagu, jelikoz Burgundsko je chranéné zemépisné oznaceni oblasti ve Francii. Proto
muselo u nas dojit ke zméné nazvu, ktery byl jiz zazity. Dnes se vSak mlze pouzivat ptivodni
francouzsky nazev Pinot noir. Proto se setkavame na etiketach i s timto oznacenim. Rulandské
Sedé¢ vzniklo pupenovou mutaci Rulandského modrého a znéj Rulandské bilé. Ale dle
poslednich vyzkumti za pouziti molekularn¢ — genetickych analyz bylo dokazano, ze
Rulandské bilé vzniklo opylenim Rulandského modrého a historické odriidy Heunisch weiss.
Toto spojeni dalo vzniknout mnoha dal§im vyznamnym odriidam jako: Aligote, Auxerrois €i
Chardonnay. Tento fakt se bude dale provétovat, jelikoz genetické vztahy mezi jednotlivymi
Rulandskymi jsou velmi malé. Téma, zda fadit Svatovaviinecké mezi Rulandské je uzaviené
s vysledkem, Ze jeden z rodict z této nejhojnéji péstované modré odridy je Rulandské modré.
Nesmi byt zapomenuto téZ na Burgundské modré rané, které ma byt téZ oznacovano jako

Jakubské. I zde je jeden z rodict Rulandské modré.



Tramin Cerveny X Mlynarka » Klevner Samtrot

Pupenové mutace

Rulandské bilé

ad

Rulandské sedé

T SO X Rulandské modré / X Heunisch weiss
Svatovaviinecké Chardonnay
Auxerrois
Tabulka Cislo 1. Pivod Rulandského a ptibuznych odriad

3.3.1 Rulandské modré (Pinot noir)

Kraus (1999) uvadi, ze Rulandské modré bylo vyselektovano v obdobi fimského okolo 9.
stoleti z divokeé lesni zapadoevropské révy v oblasti Burgundska, ale v dnesni dob¢ se péstuje
také v oblasti Alsaska a téméf v celé Evropé. Do Ceské republiky se dostalo ve 14. stoleti za
vlady Karla IV. Pozdgji tvofila tato odriida 90 % viech vinic na tzemi dne$ni Ceské
republiky. V dnesni dobé€ se pestuje méné jak 1 % a v€kovy primér k roku 2017 je 34 let.

PospiSilova (1981) uvadi, ze oznaceni Rulandského modrého v Anglii je Small Blanc
Cluster, ve Francii nese tato odriida spoustu oznaeni napiiklad: Pinot noir, Savagin noir a
mnoho dalSich. Je to stifedn€¢ naro¢na odrida vhodna do mirného klimatu. Callec (1999)
uvadi, Ze tato odrida ma dobré vysledky produkce v Italii, v Mad’arsku, v balkanskych
zemich, Jizni Americe, Oregonu a Kalifornii. PospiSilova (1981) uvadi, Ze ma celkem vysoké
naroky na polohy, preferuje mirn¢ jizni svah, nemé rado piili§ teplé stanovisté. Je velmi
vhodné do teplych véapenatych pid s vysokym profilem piidy. Nevyhovuji ji hlinité vlhké
pudy, ani velmi suché. Na pis¢ito-kamenitych ptidach ma vino vyrazné€j$i buket. Seldon
(1996) doplnuje, ze nejlepsi stanovisté je na kiidovych nebo hlinénych ptidach. Pravé na
takovych stanovistich plodi nejkvalitnéjsi hrozny a vysledné vino je plné slozitych vini po
fialkéch, razich, lanyzich. Callec (1999) uvadi, Ze po prvnim loku ve viné ucitime ovoce,
nejvice Cerveny rybiz a lesni jahody a v mnoha ptipadech také tresné.

Pospisilova (1981) uvadi, ze uroda se pohybuje kolem 6,0 — 12,0 t/ha. Rulandské modré
snasi teploty do -20°C, jelikoz patii mezi odridy odolné mrazu. Velmi vSak trpi jarnimi
mraziky, které poSkodi raSici pupeny. Je velmi odolné vici suchu. Nejvic poskozuje tuto

odrdu virova zavinutka révy vinné, kterd typicky barvi listy do ¢ervena. S touto chorobou
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souvisi opad listi a plodu u napadené rostliny. Hospodaiské vyuziti této odridy ma dva
zpusoby, prvni na vyrobu ¢erveného vina a druhy zptisob na vyrobu Sumivého vina.

Seldon (1996) uvadi, ze je to hlavni odriida na vyrobu nejslavnéjSich a nejdrazsich vin na
svete. Je téz zékladni odrtidou pro vyrobu vétSiny Sampanskych vin.

Pospisilova (1981) uvadi, ze poddruhy a klony této odridy pochédzi z davnych dob
minulych. U Rulandského modrého se diky vegetativnimu mnoZeni jako pupenové variace a
mutace projevuji barevné odliSnosti plodi. Mezi nejzndméjsi poddruhy patii Rulandské bilé,
Rulandské rizové (fadime mezi Rulandské bilé s rtizovymi bobulemi), Rulandské Sedé,
Rulandské fialové (nizsi obsah antokyanti v slupce, Rulandské modré ma tento obsah vyssi a
proto plody chutnaji jako nezral¢). Mezi dalS$i zndmé poddruhy patii Rulandské modré —
Jakubske, které dozrava jiz v srpnu. Ma vyznam ptredevSim pro zahradkare, jelikoz poskytuje
sttedn¢ kvalitni vino. Miillerovo — Pinot Meunier je mutaci, které nedosahuje kvalitou na
Rulandské modré, mnozstvim urody je vSak srovnatelné. Svatovaviinecké je velmi znama
odrtida, spada také do rodiny Pinot. Slechténi probihalo jak ve Svycarsku, tak v SRN. Ve
Svycarsku zadali se §lechténim v roce 1941, cela prace vyustila v 7 klont. Tyto klony jsou
vice odolné viici plisnim a chorobam. V SRN se snazili selektivné vybrat ty klony, které maji

predevsim vyssi vynos.

3.3.1.1 Rulandské modré rané

Sotolat (2010) uvadi synonyma této odriidy: Jakubské, Burgundské modré rané, Cerna
cibéta, Pinot noir précoce, Cerna muska, Pinot Madeleine. Ptivod této odridy je asi z Francie.
Vznikl nejspiSe vysemenénim Rulandského modrého. Piesny piivod a vznik se stale hleda.
List je pétilalo¢naty, vrascity, okrouhly. Spodni strana listu je plstnatd. Rulandské modré rané
patfi mezi nejran€j$i odrudy, dozrava jiz v druhé poloviné srpna. Po pfezrdni hrozny
neplesnivy ale hrozinkovati. Plodnost této odrtidy je 4- 6 t/ha, tudiz se fadi mezi nizce plodici
odrtid. Na ptidu neni naro¢né a ani na podnebi. Nevhodné jsou polohy s té¢Zkou a zamokienou
pudou. Neni omezené typem vedeni, ale nevyhovuje mu pfili§ kratky fez. Vhodné podnoze
jsou: T 8B, SO 4, 125 AA. Vino je lehké, vyrazné tmavocCervené barvy s vyraznou
hotkomandlovou chuti. Vyuziti Jakubského bylo k scelovani Rulandského modrého ¢i

Frankovky.
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3.3.2 Rulandské bilé (Pinot blanc)

PospiSilova a kol. (2005)uvadi: péstuje se jiz od 14. stoleti, tato odriida poskytuje ve
Francii v oblasti Champagne s Chardonnay zndma vina ,,blancs des blancs®. Kraus (1999)
uvadi: tato odriida vznikla pupenovou mutaci z Rulandského modrého (Pinot noir) a odrtida
se hojné péstuje ve Francii v Alsasku, zde zaujima piiblizné¢ 20 % vSech vinic. PospiSilova a
kol. (2005) téz uvadi, ze se tato odrtida hojné péstuje v oblasti Burgundska, v Chablis,
Némecka, severni Italie, Tyrolsku (Rakousko). Na Moravé ma tato odrtida davnou historii,
pravdépodobné sem pronikla z Dolniho Rakouska. Callec (1999) uvadi téz, Ze je tato odriida
velmi zndma v Alsasku a Italii. Ve Slovinsku je téz velmi populérni, pravé zde vyrabi vino
prvottidni kvality. V okoli Ormozu sklizi hrozny velmi pozdé€, aby vino bylo komplexni a
mohlo se uchovavat. PospiSilova (1981) uvadi, Ze Rulandské bilé v riznych statech ma jiné
nazvy. Ve Francii Chardonnay, Blanc de Champagne, v Chorvatsku Burgundac bily.

Seldon (1996) uvadi, Zze vino mé tvrdou kotfennou chut’ a viini a vysokou aciditu. Vino je
spise kyselejsiho razu a vyzaduje uskladnéni ve sklepé.

PospiSilova (1981) uvadi, ze pudni a klimatické pozadavky této odrudy je slunné a
nejteplejsi stanoviste, suché stanovisté ji vSak vyhovuji mén€. Je tolerantni na plidy s vySSim
obsahem vapniku. Teplé stanovisté se voli i proto, Ze tato odrida nesnasi jarni mraziky, po
poskozeni mrazem nemtizeme o¢ekavat takovou trodu. Rulandské bilé je stfedné az vysoko
plodici odriida, vynos se pohybuje od 7,5 — 12,0 t/ha uroda vSak velmi kolisa. Rulandské bilé
neni nachylnou odrtidou na choroby a Sktdce. Je stfedné nachylné na Sedou hnilobu révy
vinné, ktera ve vlhcich obdobich silné napadd hrozny. Z virovych chorob jej poskozuje
nejvice svinutka révy vinné. Hospodarské vyuziti je pfedevsim na vyrobu nejjakostnéjSich
bilych vin. Vina z Rulandského bilého vynikaji plnou chuti a odridovym buketem. Jeho
kvalita starnutim nabyva jemnym buketem.

Fischer (2003) uvadi ze, mezi viny Pinot blanc a Chardonnay se dlouho nerozliSovalo,
protoze chut’ je velmi podobnd, ¢asto maji pikantni kofenity buket s mandlovymi tony a vini

zeleného jablka.

3.3.3 Rulandské Sedé (Pinot gris)

Kraus (1999) uvadi, ze jde o pupenovou mutaci Rulandského modrého (Pinot noir),
pochazi z Burgundska, ale péstuje se po celé Evropé. Seldon (1996) uvadi, ze v Alsasku je
znamo pod oznacenim Tokay a v Némecku pod nazvem Rulander. Kraus (1999) dale uvadi,
7e do Ceskych zemi se dostalo jiz ve 14. stoleti spoleéné s Rulandskym modrym. V Némecku

tuto odriidu rozsifil Johann Seger Rulan v 18. stoleti, nasel n€kolik kefi v zapomenuté
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zahrad€ ve Falci. Pojmenovani Rulandské je tudiz nevhodné, jelikoz se v Ceskych zemich
péstovalo davno pfed tim. Péstovani v dnesSni dob¢ je spiSe dopliikové, ale plocha osazeni
touto odriidou stoupa.

Pospisilova (1981) uvadi v publikaci Ampelografia CSSR, Ze tato odriida ma mnoho
oznaceni dle mista péstovani, naptiklad ve Francii pouzivaji tyto nazvy: Affumé, Arnaison
gris, Auxerrat, Gris de Dornot, Tokay gris. V oblasti Chorvatska Burgundac sivy, Crvena
klevanjka, Rulandac sivy. Hospodaiska vyuzitelnost této odrady v posledni dob¢ stoupa. Tato
odrida vynikd svymi biologickymi vlastnostmi, ptedevSim vysokou cukernatosti,
extraktivnich latek a odolnosti vi¢i mrazu. Pidni a polohové naroky: Rulandské Sedé
vyzaduje hluboké ptidy na jiznich svazich, které maji dostatek zivin. Jen na takovych svazich
dosahne odriida pozadovanych kvalit. Snasi pidy s vysokym obsahem vapniku. Je to odrida,
ktera nesnasi suché stanovisté.

Seldon (1996) uvadi, ze plody této odriidy jsou pifekvapivé na bilou odriidu pomérné
tmavé. Vina, kterd se z této odridy vyrabi, maji ptekvapivé sytou barvu. Vina z této odridy
maji pomérné nizkou kyselost, plné télo, ve vlini a chuti jsou spiSe neutralni. Pi brzké sklizni
vysledné vino byva kyselejsi a nizké kvality.

Pospisilova (1981) uvadi, Rulandské Sedé preferuje dlouhy fez, pfi fezu kratkém klesa
vynos. Tato odriida neposkytuje spolehlivé urody. V jednotlivych letech vynosy klesaji podle
provedeného fezu a klimatickych podminek. V nasich podminkach poskytuje vynos 6 t/ha. Pti
pouziti klon vynos stoupa az k 15 t/ha. Tato odriida neni nachylna k houbovym chorobam,

jediny vazny problém je virova svinutka révy, ktera postihuje celou skupinu rulandského.

3.3.4 Milynarka (Pinot Menieur)

PospiSilova (1981) uvadi synonyma Miillerovo, Miilerrbe, Pinot Meunier. Sotolar
(2010) koresponduje a dopliiuje dal§i synonyma jako Schwarzriesling, Blaue postitschtraube.
Piivod je nejspiSe z Francie z oblasti Alsaska. Kfizeni neni zndmo. List je stiedn¢ velky,
vrasCity okrouhlého tvaru. Bazalni vykrojek je lyrovitého tvaru lehce prekryty. Nazev této
odrtdy je odvozen od mladych listkt, které jsou bilé a vypadaji jako pomoucené. Mlynaika je
sttedn¢ bujna v ristu, rasi a kvete celkem brzo. Disponuje sttedni odolnosti vii¢i houbovym
chorobam. Vynos se pohybuje od 8 do 11 t/ha. Odriida vyzaduje slunné teplé stanoviste
s vyhifevnymi padami hlinitopiscité. Vino je kofenité, cihlové barvy. V chuti se objevuji tony
ttesni, Cern¢ho rybizu a viSni. Mlynéika se téz hodi k vyrobé Sumivych vin a rizovych vin.

Pravé z Mlynarky vychazi celd rodina Rulandskych.
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Severa (2016) dopliiuje, jedna se o jednu ze tfi odrid na vyrobu ,Sampanské®.
Meunier znamena mlynaf, tak ¢esky nazev mlynaika odpovidéa prekladu. I kdyz tato odrida
patfi mezi Pinot nikdy se neuchytil nazev Rulandské. Pinot meunier pochazi z Burgundska.
V roce 2011 bylo evidovéano 15 klonti této odridy vétSinou v oblasti Champagne, kde zabira
tietinu ploch vinic. Péstuje se téz v Australii, Kalifornii. Odrtida kvete pozd¢ji nez Pinot noir,

je odolnd vii¢i mrazu.

3.3.5 Ostatni znamé pribuzné odridy

3.3.5.1 Chardonnay

Jak uvadi Sotolat (2010), i tato odrida ma mnozstvi synonym, Pinot Chardonnay,
Charenai, Méconnais, Feher Chardonnay. Jedné se o francouzskou odridu, kterd zde vznikla
volnym opylenim Rulandského bilého odridou Heunisch weis. Nazev tohoto vina je odvozen
od vesnicky, kde doslo k tomuto opyleni. Chardonnay je v registru od roku 1987. List této
odridy je sttedné velky, lehce lalocnaty az celokrajny, okrouhly. Barva je tmavsi a lesklejsi
nez odriida Rulandské bilé. Bazélni vykrojeni je lyrovity do tvaru U. Hrozen této odrady
dosahuje pomérné velikosti 99g. Hrozen je valcovité kuZelovity, husty. Zlutozelena bobule
sttedni velikosti, kulovitého tvaru. Chut' duziny je sladka. Tato odrida je stfedniho ristu,
raSeni 1 kveteni je celkem brzké. Plody dozravaji ke konci zati. Odolnost této odridy na mraz
je stfedni a na houbové choroby je nizkd. Plodnost této odridy je stfedné vysoka 9-12 t/ha.
Péstovani je vhodné na slunném stanovisti s dostatkem uhli¢itanu véapenatého. Vino je
v mnohém podobné Rulandskému bilému, je vSak aromatictéjsi a jakostné plnéjsi. Z vina
citime ovoce, piedev§im mango a ananas. Chut’ je bohatd, v§ak né€zna. Vino je kofenité, velmi
plné. Vino je vhodné k dozravani v lahvich.

Pospisilova a kol. (2005) dale uvadi, ze Chardonnay se péstovalo ve Francii v oblasti
Burgundska a Champagne pod nazvem Pinot blanc Chardonnay. Az vroce 1872 bylo
zafazeno do rodiny Rulandskych. A vroce 1896 bylo vyhlaSeno za samostatnou odridu.
Nejvice je tato odriida stale ve Francii, kde se rozsifila do celé oblasti Burgundska a v udoli
feky Loiry, ale péstuje se po celé Evropé a i mimo ni. V Ceské republice se do roku 1987
péstovalo Chardonnay ve smési s Rulandskym bilym, az po tomto roce byla tato odrtda
registrovand. Rychle se §ifi tato odriida celym svétem od Australie, pies Asii a Afriku az do
Ameriky jak jizni tak severni. V Cechach a na Moravé tvoii 1,7 % z celkovych ploch vinic.

Péstovani je celkem narocné. K péstovani vyzaduje nejkvalitnéjsi vinohradnické polohy. Tato
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odriida je témét preduréena do bezmrazovych oblasti, jelikoz brzy rasi. Vhodné jsou stfedni
polohy a jizni svahy. Vychodni svahy nejsou vhodné pfi jarnich mrazech, zde dochazi
k velkym Skodam. A téz ptda je jednim z hlavnich kritériich péstovani. Chardonnay vyzaduje
vyhievnou ptdu, hlinitého typu s vyS§im horizontem a dostatkem véapniku. Pfi pozadované
kvalité a cukernatosti je dosazeno regulaci urody.

Poddruhy a klony: dle mad’arského ampelografia Németha (1967), ktery popisuje dvé
varianty, oby¢ejné Chardonnay s mensimi bobulemi, které je méné nachylné na hniti. Vina
jsou typickd. A staré Chardonnay se zubatymi listy, hrozny Casto hniji. Vina maji nizkou
kvalitu. Galet (1958) popisuje dvé varianty, Chardonnay rtzové, které ma podobnou
ampfelografii jako bilé Chardonnay, jen ma tmavorizové bobule v obdobi zralosti. Neni to
péstovana varianta, ale obcCas se vyskytuje ve vysadbach. Chardonnay musSkatové neni
vyhleddvané vyrobci, vSak v nékterych oblastech Francie se péstuje pro vyraznou chut’. Pak je

fada klonti, v Champagni se péstuje klon €. 78.

3.3.5.2 Svatovavrinecké

Pospisilova a kol. (2005) uvadi synonyma pro tuto odriidu. V Ceské a Slovenské
republice: Svaty Vavfinec, Svatovaviinecké, Vaviinec, Vaviinecké. Ve Francii Pinot Saint-
Laurent, Saint Laurent a v Némecku Blauer Saint Laurent, Lorenztraube. Pivod této odridy
neni piesné znadm. Je jisté ze pochdzi z Francie. Galet (1985) Svatovaviinecké patii do rodiny
Rulandskych, jak napovid4 ndzev Pinot St. Laurent. Genetické analyzy potvrdily, ze patii do
této rodiny. Nejspise plijde o semenac¢ z rodiny Rulandskych. Do Némecka se dostalo v roce
1870. Nazev nejspiSe pochazi zjizni Francie, a je odvozen od data sbéru, ktery probiha na
svatek sv. Vavfince. V Ceské republice se péstuje od 20. stoleti, v dnesni dobé je p&stovan na
10% plochy vinohradii. Péstovan je na Roudnicku, Mostecku a na Jizni Moravé€. V jinych
statech je méné zndmou odridou. Hrozny dozravaji koncem zaii, vSak pfed Rulandskym
modrym. Tato odrida je vhodna k péstovani v severnéjSich oblastech. Z hlediska dozravani
plodt neni poloha stézejni, jarni mraziky v§ak mohou poskodit rostlinu, proto je vhodnéjsi
sazet do bezmrazovych poloh. Na ptidu neklade velké naroky. Nejlépe vSak prosperuje na
pis¢ito-hlinitych rovnomémé zasobenych piadach. Uroda byva ovlivnéna klimatickymi
podminkami tak i kvalitou pidy. Primérny vynos je 10t/ha. Hlavni chorobou je plisen Seda,
ktera napada plody. Skody mohou zplisobit téZz jarni mrazy. Francouzska Ampfelografia
popisuje tii typy Svatovaviineckého. Je zapsano pét klonl, které jsou wvySlechténé

v PoleSovicich na Moravé a v Karlstejné v Cechéch.
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Nejpéstovanéjsi modré odrudy jsou:

7.8 %
6,9 %
4,8 % 2
O gt 3,7%
‘ & A
Svatovavrinecké Frankovka Zweigeltrebe  Rulandské Modry
modré Portugal
Obrazek ¢islo 1. Nejpéstovanéjsi cervené odrldy

dostupné z : https://www.wineofczechrepublic.cz/images/pdf/wineofczechrepublic.cz-pro-
novinare.pdf

3.3.5.3 Auxerrois

Sotolai (2010) uvadi synonyma této odridy, Pinot Auxerrois, Blanc de Kienzheim,
Auxerrois Gris. Vznik této odridy byl podobny jako u Chardonnay. Doslo k volnému kiizeni
Rulanského bilého a odriidy Heunisch weiss. Nazev této odridy je odvozen od hrabstvi
Auxerrios, které sousedilo s Burgundskem. V Ceské republice je tato odriida registrovand az
v roce 2004. List je okrouhly, pétilalo¢naty. Bazalni vykrojek je otevieny, lyrovitého tvaru.
Hrozen je primérné hmotnosti 100g, ale ma tvar kuzelovité-valcovity. Auxerrios je slabsiho
rustu, diive dozravd oproti Rulandskému bilému. Sklizeni probihd v druhé poloviné zaii.
Plodnost této odriady je 7- 11 t/ha. Tato odrida méd podobné néroky jako Rulandské bilé.
Auxerrois je tolerantni k piddm s vyS$§im obsahem véapniku. Vino je harmonické, podobné
nevysychaji. Tato odrada je stfedn¢ odolnd vii¢i mrazu do — 21 °C.

Fischer (2003) dopliuje, jedna se o klasickou Francouzkou odriidu. Areal kultivace je
severovychodni Francie, na Loife, v Lucembursku a Alsasku. Auxerrois ma mnoho
spolecného s Rulandskym bilim, se kterym se ¢asto micha. Pokud je omezeny vynos, jsou
vyzrala kvalitni vina, ktera ziskava casem medovy ton. Jedna se o mélo péstovanou odrtdu,

v Némecku se péstuje jen v oblasti Badenska.
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3.3.6 Rulandské v Kutné Hore

Rudolfsky a kol. (2015) uvadi ze pro Kutnou Horu a okoli je nejvice typické Rulandské
modré (Pinot noir). Tato odriida byla dovezena roku 1142 fadem Cisterciatl z mésta Citeaux
z Burgundska. Odrady z této skupiny, k ndm neodmyslitelné z historie patii. Rulandské bylo
péstovano jiz v dobé Jagelloncii. Walton (2000) uvadi, ze nejprve pfislo péstitelim témér
nemozné dosdhnout stejné chuti jako v Burgundsku. VSak samotné Burgundsko je chladné a
vlhké. Ceské podnebi je v mnoha ohledech podobné jako v domoving této odrtdy.

Vinné sklepy Kutnd Hora péstuji Rulandské modré na nékolika vinicich. Nejzajimavéjsi
misto je vinice Pod chrdmem sv. Barbory / 0,45 ha a v arealu koleje na vinici Jezuitské / 0,2
ha. (Kounicka, 2009)

Vinafstvi Zadek ma mensi zastoupeni Rulandského modrého. (ustni déleni: Zagek, J,
2017)

Vinafstvi Kocidn Kutnd Hora, v letosnim roce 2017 planuje vysadit vinici, kde bude
prevazné veétSiné Rulandské modré. V budoucich vysadbach je téz planované vysazovat

rulandské odrudy. (Gstni sdéleni: Kocian, J)

3.4 KarellV.

Bauer (2016) uvadi ze Karel IV. byl fimsky cisaf a ¢esky krél, je to nejzndméjsi a
nejobdivovanéjsi muz, ktery vladnul u nas. Je povazovan za nejpozoruhodnéjsi postavou
eskych d&jin. V anketé Ceské televize Nejvétsi Cech v roce 2005 se Karel IV. v této anketé
umistil na prvnim misté. Toto ocenéni ziskal pfedev§im diky svym mimofadnym
zakladatelskym dilim, jako Karlova univerzita, nejstar§i univerzita ve stfedni Evropé a
mnoho jinym stavbam, které nesou jeho jméno.

Karel IV. se neproslavil jen stavbami, ale jak uvadi Tomas (2016) ve 40. letech 14.
stoleti postihlo ¢eské zemée sucho a netroda, proto se panovnik Karel IV. rozhodl k fadé¢ krokt
v hospodaiské oblasti. V letech nejvétsiho hladu, kral a arcibiskup Arnost podnikli
kratkodobé feSeni prostiednictvim obdarovavanim potravin. Dlouhodob¢jsi feSeni bylo
zavadéni novych smérti hospodaiského podnikani. Nejvice se zacalo rozmahat vinafstvi,
chmelaistvi, ovocnafstvi a rybnikafstvi. Uvedl do Cech spoustu novych druhti, napf. zde
nepéstované odrudy Svestek, pro které je dodnes pouzivané oznaceni ,karlata®. Nejen okoli
Prahy, ale 1 oblasti kolem M¢lnika a Radobylu v Litométicich dal osdzet novymi odridami,
které dovezl z Rakouska, Burgundska a ze Champagne. V 50. letech 14. stoleti vydal natizeni

na zakladani vinic a sadi. Definoval dva typy vini¢nich hor. Bylo to staré zalozeni (montes
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vinee antique) a nové zalozeni (et nove plantacionis). Vinice nového zalozeni, méli spoustu
vyhod. Byl téz vytvoten ufad perkmistra hor vini¢nich. Na konci 14. stoleti bylo vina v
¢eskych zemi dost, proto mohly jit ceny vina dold, a tim konkurovat dovozu vina ze zahranici.
Zakaz dovozu byl vzdy jen na pil roku, ale v pozdéjsich letech, v dobé ptedhusitské, se
zavedl celoro¢ni zdkaz dovozu vina, a to i tézkych vin, kterd u nés chybéla.

Kraus (2009) dopliuje, ze Karel IV. vydal fadu nafizeni. Prvni nafizeni ma devét bodu.
Toto nafizeni se vztahovalo pro Prahu a okoli. Nékteré body z tohoto préva: prvni bod
nafizoval zakladani vinic na jiznich svazich tfi mile od Prahy. Druhy bod natfizoval t€ém, co
splituji prvni bod, aby zacali sazet nejpozdéji dva tydny od vydani téchto prav. Treti bod
ptedepisoval, Ze ten, kdo nemize sazet na pozemku, ktery je dle prvniho bodu vhodny, tak na
jeho pozemku vysazi ten, ktery bude uren perkmistrem. V dalSich bodech se ftesi
odevzdavani dani, ale 1 jejich osvobozeni po dobu 12 let od vysadby vinice, dale velikost
vinice a tresty za jeji poskozeni.

O Karlu IV. bylo znamo, Ze nechal dovézt sazenice révy vinné z Francie a Rakouska.
Beranova a Kubacak (2010) uvadi, ze sazenice révy z Francie byly piedevSim z oblasti
Burgundska. Réva zde plodila leh¢i vina, zato s lepSim buketem.

Kraus (2009) dopliuje, ze vSak tyto sazenice nepokryly veskerou potiebu na vysadbu
okolo Prahy. Pro zakladdani vinic se proto pouzivaly nezakofenéné fizky z vinic, které¢ zde
byly jiz zalozené. Karel IV. se na svych cestach setkal s velmi rozvinutym vinafstvim na
Moravé a v Burgundsku. Béhem téchto cest pfisel na to, Ze touto ¢innosti zaméstna spousty
novych délnikit z fad chudé vrstvy obyvatel. Také vyslySel prosby bohatych méstant na

ziskani majetku pobliz mésta. Kral pobiral desatky a rentu z pozemki, které by lezely ladem.

3.5 Kutna Hora

3.5.1 Historie

Matéjkova (1962) popisuje vznik Kutné Hory a jeji vyvoj z hornické a trhové osady na
privilegované kralovské meésto, které spada do 13. — 14. stoleti kdy probihaly nejvyznamné;si
ekonomické promény. Kulich (1996) uvadi Ze historie Kutné Hory je spjata s tézbou stiibrné
rudy. Na konci 13. stoleti byla Kutnd Hora jednim ze tfi producenti stiibra v Evropé. Diky
bohatstvi byla Kutna Hora druhym nejdiileZit&j§im méstem v Ceském krélovstvi po Praze, téZ
se stala stfediskem razby tzv. prazského grose. Tato ména pattila mezi nejstabiln€jsi evropskeé
mény. Rada monumentalnich staveb téZ svédéi o velkém bohatstvi, proto je dnes historické

centrum zapsano na listin€ kulturniho dédictvi UNESCO. Jiz ve 12. stoleti pfisli do Sedlce,
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ktery je nyni soudasti Kutné Hory, Cisterciaci. Rad se poprvé v Ceském kréalovstvi usadil
pravé v Sedlci. Klaster byl zaloZen roku 1142. Klaster byl stfediskem kulturniho déni, ale i
centrem zemédélské vyroby. Cisterciaci prinesli do stfedni Evropy goticky sloh ze zapadni
Evropy. Objeveni stiibra doslo na pozemcich Sedleckého klastera roku 1260. Diky bohatym
zdrojim stfibra na pozemcich klastera plynuly velké zisky. Diky velkému bohatstvi se klaSter
stava nejbohat$im v zemi. Roku 1784 byl klaster zrusen. Po tomto nalezu pfisli prvni hornici
némeckého piivodu z Jihlavy. Tito lidé se usadili kolem cest. Jedna osada se nazyvala Cuthna
Antiqua. Pravé z tohoto oznaceni vznikl nazev Kutnd Hora. Na pielomu stoleti mésto zazivalo
nejveétsi priliv lidi do Kutné Hory. Beéhem sto let vyrostly i okolni osady a splynuly v jeden
celek, kde byly obchody, pekarny. Proto ke konci 13. stoleti ziskala Kutna Hora privilegia
kralovského mésta. V roce 1300 vydal Cesky kral Vaclav II. moderni hornicka prava fus
regale montanorum. Tyto prava definovaly prava nad tézbou a razbou minci. V roce 1300 téz
do Kutné Hory pfisli mistii z Florencie, aby zde razili prazské groSe. Mincovna vznikla ve
Vlasském dvote, jméno ziskal praveé po florentskych mincmistrech Bohatstvi zdejSich dold,
predevsim dolu Osel, tento dul dosahoval hloubky 500 m, byl tedy nejhlubsSim dolem svéta.
Pravé bohatstvi se stalo zdkladem kralovské moci, predev§im zdrojem financi na velkolepé
stavby. Proto Véaclav IV., Karel IV. si velice vazili Kutné Hory, Véclav IV. zde dokonce zil.
Veskeré stavby byly vSak potad v pozadi proti Sedlecké katedrale. Proto roku 1388 se zacal
stavét chram sv. Barbory. Chram byl stavén pod patronaci hornikti, proto je chrdm zasvécen
sv. Barbote, jakozto patronce hornikti. Chrdm se mél vyrovnat Svatovitské katedrale v Praze.
Dle planu méla byt katedrdla jednou tak dlouhd. Stavba se nékolikrat pferusila. Chram byl
dokoncen az o 500 let pozdé&ji a to roku 1905.V roce 1444 byl ve Vlasském dvoie zvolen Jifi
z Podébrad. Po jeho smrti zde byl dne 27.5. 1471 zvolen Cesky kral Vladislav Jagellonsky,
syn polského krale Kazimira. Za jeho vlady se ¢eské kralovstvi dostalo z izolace, ktera nastala
po husitskych boutich. Za své vlady Kutnou Horu podporoval a v mésté vyrostly honosné
gotické stavby. Po roce 1530 vynosy z doli zacaly klesat, doly zaplavovala voda. Po roce
1547 mésto ztratilo nékteré ze svych prav, v témze roce se zde prestal razit Prazsky gros.
V poloving 16. stoleti byl ve znameni upadku t€zby. Levny pfiliv stfibra z Jizni Ameriky vedl
k pozastavovani dilni c¢innosti v Kutné Hote. Tricetiletd valka byla pro Kutnou Horu
znicujici. Roku 1626 Jezuité zalozili latinskou Skolu. Jezuité téz vybudovali vedle chrdmu sv.
Barbory velkolepy klaster v baroknim slohu. TéZba stale skomirala az do roku 1726, kdy byla
upln¢ zastavena. Pied 2. svétovou valkou zacala na kopci Kank tézba tézkych kova az do

roku 1991. (Kulich, 1996)
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3.5.2 Klimatické a ptidni podminky

Stroblova a kol. (2000) uvadgji, ze Kutna Hora se nachazi na rozmezi piechodu od
teplého niZinatého a urodného Polabi k chladn&jsi a vyssi Ceskomoravské vrchoving. Clovék
od pradavna osidloval pfechody dvou klimatickych a ptirodnich Gizemi. Z historie mésta vime,
ze Kutna Hora nebyla nijak planovand a vznikala okolo nalezisté stfibrné rudy. Pokud jde o
zemepisnou polohu mezi Kutnu Horou a Kolinem prochazi zde 50. rovnobézka. U obce
Zasmuky, které jsou od Kutné Hory vzdalené necelych 20 km zapadné prochazi 15. polednik.
Z toho vyplyva ze Kutnd Hora lezi téméf ve stfedu Ceského vnitrozemi, které se nachézi
presnéji v dolnim Posazavi. Kutnd Hora historicky, kulturné a ekonomicko-geograficky spada
pod Prahu, ale i pod Hradec Kralové. Mésto lezi na ptelomu téchto vétSich celki, neni to
typické mésto Polabi jako je blizky Kolin ¢i Podébrady, ale ani jako Havlickiv Brod ¢i
Jihlava. Clenity reliéf mésta, ktery dosahuje od 205 m n.m. (katastralni Gizemi Malin) az do
359 m n. m. (vrchol Malého Kukliku). Nejzndmé;jsi, nejzietelnéjsi a nejmohutnéj§im dojmem
ptsobi dvouvrcholové Kankovské vrchy. Pravé Kankovské vrchy jsou prvni, které se zvedaji
z Polabské niziny. Oblouk kopct zptsobuje pfiznivé klimatické podminky. Primérna teplota
se pohybuje v rozmezi 8,0 az 9,0 °C.

Kvétonn a kol. (2011) Zatazuji oblast Kutné Hory a okoli do tfi klimatickych
charakteristik. Samotnd Kutnd Hora a nejblizS§i okoli spada do klimatické teplé oblasti.
Smérem na jihozapad se klima méni na mirné teplou oblast. V teplé oblasti spada Kutna Hora
do oblasti W2. Jihozdpadné piechazi klima ptfes oblast MWI11 do oblasti MW7. Pro tyto

oblast plati nize uvedené charakteristiky viz tabulka.

Oblast: W2 MW7 MWI11
Pocet letnich dni 50-60 30-40 40-50
Pocet dni s primérnou teplotou 10 °C a vice |160-170 | 140-160 |140-160
Pocet dni s mrazem 100-110 | 110-130 |110-130
Pocet ledovych dni 30-40  |40-50 30-40
Priimérnd lednova teplota 2--3 -2--3 -2--3
Primérnd Cervencova teplota 18-19 16-17 17-18
Priimérnd dubnova teplota 8-9 6-7 7-8
Primérna fijnova teplota 7-9 7-8 7-8
Primérny pocet dni se srazkami Imm a vice |90-100 |100-120 |[90-100
Suma srdzek ve vegetatnim obdobi 350-400 |400-450 |350-400
Suma srazek v zimnim obdobi 200-300 |250-300 |200-250
Pocet dni se sn¢hovou pokryvkou 40-50 60-80 50-60
Pocet zatazenych dni 120-140 | 120-150 |120-150
Pocet jasnych dni 40-50 40-50 40-50

Tabulka ¢islo 2. Klima v obdobi 1961-2000
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Kraus(1999) dopliiuje, Caslavska oblast je nejvychodn&jsi &ast Eeskobrodského
bioregionu, kterad je formovand Caslavskou kotlinou. Tato &ast bioregionu je ponékud
atypickd. Kutnohorsky zéliv ma zvlastni vyvoj. Nad vétSinu krajiny vystupuji organodetrické
vapence s krasovymi jevy. Kopce u Kutné Hory maji charakter ploché vrchoviny. Klima teplé
s vyraznym zapadnim proudénim.

Tolasz a kol. (2007) dopliuje, Ze primérnd mési¢ni teplota vzduchu na jate je
v rozmezi 7 az 8 °C stupnii, v letnich mésicich se teplota pohybuje v rozmezi 15,0 — 16,0 °C,
na podzim 8,0 — 9,0 °C a v zim€ od -1 do 0 °C.

Stroblova a kol. (2000) uvadi, béhem roku zde nejsou velké extrémy, zima byva mirna
s nestalou snéhovou pokryvkou. Jaro a podzim jsou casto proménlivé, 1éto je dlouhé. Diky
tomu dozrava i vice naro¢né ovoce a vinné hrozny. Ptfiznivé mezoklimatické podminky na
jiznich svazich Kukliku, Sukova a Kaitku spolu s vyzivhym vapenitym podlozim pfispélo k
roz$ifeni vinné révy a ovoce. Dle Tolasz a kol. (2007), je obecné pro kutnohorsky region dan
31. bfezen. Je to den, kdy primérné denni teploty ptfekonaji 5 °C a 31. fijen jako den konce
teplot nad 5°C . Primérné srazky v tomto regionu jsou 570 mm.

Safranek (1900) uvadi, Prahorni zéklad kutnohorského okresu je tvofen rulou, ktera se
vyskytuje v riznych formach. Je ¢asto provazand s riznymi nerosty, jako loziska amfibolové
bridlice a loziska vapence. Nejvyznamnéjsi je vSak rula se stiibrem. Kromé ruly se v podlozi
vyskytuji krystaly vdpence a kiemene. Piidni podminky jsou odvijeny od polohy. Od Polabské
niziny, kde pfevazuji Cernozemé az po pseudogleje a modalni regozem. Nejvetsi procento zde
zastupuji hnédozemé.

Pidni charakteristika, jak uvadi Tomasek (2007) jsou hnédozemé, které jsou typické
pro pahorkatiny nebo okrajové oblasti kolem nizin. Vyskytuji se v oblastech s ro¢nimi
srazkami kolem 500 az 700 mm a ro¢ni teplotou od 7 do 9 stupiiii cesia. Vznik téchto ptd byl
pod ptvodnim dubohabrovym lesem. Terén téchto pud byva pahorkatina ¢i vrchovina.
Primérna nadmoiska vyska se pohybuje okolo 200 az 450 m n. m. Tyto pudy byvaji sttedné
tézké az tézké. Jak vime, vinna réva se péstuje piedevsim v samé blizkosti Kutné Hory, kde se
vyskytuje hnédozem. Napiiklad vinice U Borku je na modealni regozemi.

Tato ptida jak uvadi Némecek a kol. (2001) vznikla ze sypkych materiali predevSim
pisku. V této pade¢ prave pisek ¢i mineralné chudy substrat zabrafiuje vyvoji profilu. Modalni
regozem je ze stfedné tézkych bez karbonatovych substratli. Kounickd (2009) uvadi ze
podlozi je pestré. Je zde spoustu odlisSnych podlozi jak stafim tak vznikem. Svrchni
proterozoikum barrandienu. Stafi tohoto podlozi je 540-650 mil. let. Jednd se o motské

sedimenty (jilové bfidlice, droby).

21



3.6 Kutna Hora — vinarska obec

Kutna Hora spada do vinaiské oblasti Cechy, které patii k nejsevernéj$im oblastem
péstovani vinné révy v Evropé. Tato oblast lezi na 50. rovnobézce stejné jako Wiesbaden
v Poryni. Kutnad Hora spada dale do M¢lnické podoblasti. Tato podoblast je jedna ze dvou
oblasti Cech. Patii sem vinice Mélnicka, Roudnicka, Prahy, Céslavska. Tyto vinice jsou
pievazné na vapencich a stérkopiscich. (Kraus, 2015)

Vinaiska obec Kutnd Hora ma dva hlavni péstitele, a to Vinné sklepy Kutna Hora a
Vinaistvi Zagek.

Kraus a kol. (1999) dopliiuje: vinice jsou v podhiiii Zeleznych hor a ve Vinafich,
Kutné Hoie, Horce. Vinice jsou na katastralnich izemi jednotlivych obcich. V 19. stoleti se
snazil rytit Horsky o zvelebeni zdejSich vinic. VeSkeré vinice byly zruseny v roce 1936 a
opétovné byly vysazované od roku 1953 Statnim statkem Caslav. Po roce 1993 byl tento
statek v konkurznim fizeni. Po tomto roce vysdzené vinice piechdzely do soukromich rukou.
Péstované odridy v této podoblasti: Miille—Thurgau, Modry Portugal, Svatovaviinecké,

Sylvéanské zelené.

Praha

Obrazek ¢islo 2. Vinaiské podoblasti Cech

dostupné z : https://www.wineofczechrepublic.cz/nase-vina/vinarske-regiony/vinarska-oblast-

cechy/melnicka-podoblast.html
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3.6.1.1 Vinice a Vinare

Obce se nachazi mezi obcemi Vrdy a Zleby. Rad némeckych rytitt z Drobovic, ziskal
roku 1242 od Jana z Polné polovinu vsi Vinate, po smrti jeho Zeny i zbytek obce. Kazdy rok
byla polovina veskeré trody odvadénd nemocnym a fadovym bratiim. Pozdéji Vinaie nalezeli
Vilémovskému klasteru az do roku 1420, kdy byl klaster opustén. Obnoveni vinohradi
nastalo az v roce 1953, kdy byla opétovna vysadba. Vysazeno bylo 2 ha vinic. V dne$ni dobé&
je vinafstvi zavislé na nékolika malo lidech v cele s panem Muckou. V obci se péstuje
nejvice Sylvanské zelené, které ziskava i fadu ocenéni. Navaznost na vinnou révu ma i znak
obce, ve kterém je vyobrazeno hrozno vina a dva vinaiské noze. (ustni sdéleni pana Jana
Mucky)

Kounicka (2009) uvadi, vinice Na pfi¢ce o rozloze 10,75 ha, obhospodafuji Vinné
sklepy Kutnd Hora. Mezi obcemi Vinafe a Vinice, jak uvadi Rudolfsky a kol. (2015) se
nachazi na jiznim svahu vinice v podhtifi Zeleznych hor. V této lokalité se vinna réva péstuje

jiz od roku 1135. Na vinicich se p&stuji odriidy typické pro oblast Cechy.

3.6.2 Do roku 1912

Kutna Hora je historické mésto s fadou gotickych staveb a bohatou historii. Obiirkova
(2013) uvadi ze jako u ostatnich historickych mést, jsou zminky o péstovani vinné révy v
Kosmové kronice a to rok 1101 ve spise o Maling. Jedna se o prvni ze zminek o vinafstvi ve
sttedni Evropé. Hauft (1973) piSe Ze pocatky péstovani vinné révy v oblasti Kutné Hory,
souvisi se zalozenim cisterciackého klastera v Sedlci (1142), zde se pestovalo Rulandské
modré. Stroblova a kol. (2000) uvadi ze Cistercidci zacali péstovat zeleninu na vlhkych
zahonech podle ficky Vrchlice, ale také péstovali chmel a vinnou révu na terasovitych jiznich
svazich nad klasterem.

Ustnim sdé&lenim pana Jana Mucky (2017), o historii vinafstvi na Kutnohorsku. Nejveétsi
zasluhu maji vyznamné klastery. Nejen Cisterciati v Sedlci, ale 1 Benediktini ve Vilémové a
komoda némeckych rytitt v Drobovicich. Rady vyuzily krajinu, predev§im jizni svahy pro
pestovani vinné révy. Vino, které potiebovali k bohosluzbam si vyrabéli, aby ho draze
nemuseli kupovat. Klaster ve Vilémové€ je poprvé znam od 12. stoleti. Nachazi se v oblasti,
kde nejsou nejvhodnéjsi podminky pro péstovani vinné révy, ale presto zde v okoli Ronova
nad Doubravou vino péstovali. Pfedevsim proto Ze tento fad m¢l rozsahlé statky i na Morave.
Vino nejspiSe dovazeli pravé z Moravy, ale 1 pfes to se zde vinna réva péstovala az do

tficetileté valky. V okoli Malina na soutoku Vrchlice a Klejnarky ¢ast pozemkt ziskal jisty
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Miroslav, ktery byl v ur¢itém sméru spjaty s Vladislavem II. Pravé on zalozil klaster v Maliné
a pozval sem fad Cisterciatl, ktery nebyl na naSem Uzemi zastoupen. Tento fad pfinesl do
Ceského kralovstvi mnoho modernich zptisobtl péstovani jak zeleniny tak pravé vinné révy a
chmele. Vinnou révu vysazovali pfimo naproti klaSteru na svazich Kankovskych, ale pozdéji i
v okolnich obcich jako Neskaredicich, Libenicich, PernStejnci. V obdobi Husitskych valek byl
klaster zdemolovan i s pfilehlymi polnostmi. Pozd¢ji se Cisterciati snazili obnovit své
majetky 1 s polnostmi, nedafilo se jim to. Vinafstvi se vSak v této lokalit¢ udrzelo a vinait
pribyvalo. Proto vznikl v této lokalité cech vinait i se soudem. Vinaistvi v 16. stoleti ptipadlo
pod kutnohorské panstvi, ¢astecné byla obnovena vysadba vinic a byla potvrzena historicka
privilegia. Po tficetilet¢é valce mnoho vinafti odeSlo do zahrani¢i a Kutna Hora byla bez
odbornikti, ktefi by se o vinice starali. Proto i fad Jezuitt, ktefi pfisli do Kutné Hory a ziskali
pozemky neméli potiebné odborniky. 18. stoleti 1ze oznacit jako ,,vinarské obrozeni®, vSak
stale vinafi v této lokalit€ ubyvalo. Rozvoj mést ve 13. stoleti, mél téz velky vyznam pro
vinafstvi. Obc¢ané po vzoru cirkevnich tadi vysazovali vino v okoli mést. V kralovském
mésté Caslav, které lezelo na vyznamné obchodni stezce, byly vinice sazeny piedev§im na
jiznim svahu Hradek. V Kutné Hofe byla vinna réva sdzena na tratich jako Kaik, Sukov a
Kuklik. V samotném mésté vinice byly pod VlaSskym dvorem, na svazich nad Vrchlici, oproti
chramu sv. Barbory. Tato vini¢ni trat’ se téZ nazyvala Kralovska ¢i Arcidékanskd vinice. Dalsi
vinice za chramem sv. Barbory ¢i pod kostelem VSech svatych. Roku 1713 vysadili Jezuité
vinici na Sekmadru (terasovité vinice naproti Jezuitské koleji). Na tuto vinici bylo vysazeno
6000 sazenic z Rakouska a Prahy.

Obtrkova (2013) uvadi Ze hlavni dilkkaz je nafizeni krale Véclava II. aby se z produktu,
které se v klasteru vypéstuji ¢i vychovaji neplatilo clo. Nebyly zde nejvhodnéjsi podminky
pro péstovani, a proto se vétSina vina dovazela. V roce 1338 byla uzaviena umluva mezi
Prazany a kutnohorskymi méstany o ¢epovani a prodeji vina (Liber vetustissimus €. 993). Za
vlady Karla IV., byla Kutnd Hora vyjmuta ze zdkonu o dovozu cizich vin, jelikoZ mésto
nebylo vyznamnym producentem vina. Z t¢ doby je zminka o vinicich u Neskaredic. O
obchodu s vinem pojednavaji i knihy ze 14. stoleti. V 15. stoleti bylo kolem Kutné Hory
nekolik vinic, jako na Spicberku, na Kanku, pod Kailkem, nad klaSterem Sedlec, u VSech
svatych. Vétsina téchto vinic byla klasterni. V 16. stoleti se vinohradnictvi na Kutnohorsku
rozmohlo, péstovalo se zde vino jak na lisovani, tak i ke konzumaci, zdej$i vino bylo znamé.

Auf (2004) uvadi Ze kral Vladislav jagelonsky vydal roku 1497 novy vini¢ni fad na
horach kutnych a usiloval o mnozeni vinné révy. Trticetiletd valka zastavila rozvoj vinic a

pfinesla jim zkézu. Zacatkem 20. stoleti bylo na Kutnohorsku jen né€kolik malych vinic.
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Posledni zndma vinice je z roku 1912, na strani naproti chramu svaté Barbory, kterou vlastnil

pan Tucek.

3.6.3 1977-2002

Ustni sdéleni pana Mucky (2017): obnoveni vinaistvi na Céslavsku a Kutnohorsku
probéhlo vroce 1953, kdy byla vysazena vinice o rozloze 2 ha ve Vinafich, kde byl
vybudovany i sklep pro zpracovani vinné révy. Vina z této vinice méla dobré vysledky, proto
v roce 1973, byly rozsifené vinice misto broskvoniovych sad a vybudovani vinnych sklept
pifimo na vinici. Roku 1974, bylo slouceno caslavské vinafstvi se statkem Kutnd Hora a
veskeré sklepni hospodafstvi bylo pfesunuto do Kutné Hory. V Roce 1977 bylo vysazeno na
svahu Sukov 11 ha. Lisovna hroznl se nachazela ve Vinafich a sklepy v Kutné Hote. Roku
1983 ¢inila celkova vyméra vinic 14,8 ha. Roku 1991 se velikost vinic rozrostla na 15,86 ha.
Roku 1993 se Statni podnik Caslav rozpadl a vznikly dva samostatné podniky. V Kutné Hofe
vzniklo druzstvo Vitamina a v Caslavi vznikl podnik Caslav pod vedenim pana Vanlury.
Podnik Caslav pievzal dluhy po zaniklém Statnim statku Caslav, a proto k roku 1998 je na
firmu vyhlaSen konkurz. Vyroba vina byla upln¢ zastavena, na vinicich probihal samosbér az
do 31.1.1999 kdy jsou ukonceny veskeré prace na vinicich. V dubnu téhoz roku vinice
koupila firma Linek, s. r. o., kterd sklepni hospodafstvi presunula do sklepi v zdmku ve
Zlebech. Vak neshody ve firmé zapii¢inily zanik vyroby vina a vinice byly nechany na
pospas.

Auf (2004) uvadi, dalsi vysadba probehla v roce 1996 na vinici Pod hibitovem, zde bylo
vysazeno 2 ha vinice. Nejvhodnéj$i odriidy pro tuto vinici je Svatovaviinecké a Tramin

cerveny.

3.6.4 2002- soucasnost

Roku 2002 jedni z prvnich péstitelti v oblasti Kutné Hory byly Vinné sklepy Kutna Hora.
Hlavni odrudy, které péstuji na Kutnohorsku jsou Rulandské modré, Tramin cerveny,
Svatovavtinecké, Rulandské Sedé tedy prevlada skupina Rulandskych vin.

Vinafstvi Zagek, toto vinaistvi vzniklo v roce 2006. V regionu Kutna Hora, jsou i dalsi mensi
pestitelé vinné révy.

Vinafstvi Kocian Kutnd Hora, vinafstvi zaloZené roku 2014. Na jatfe roku 2017 bude
vysazeno 2 ha vinice na trati Pod Kuklikem.

V okoli Kutné Hory dale podnika v této sféfe, pan MUDr. Stefanek ve Vinafich, Radim
Hanu$ v Kutné Hote, Radko Flekal z Caslavi.
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Na Veskerych vinicich je vétsi ¢i mensi zastoupeni Rulandskych vin. Z toho vyplyva Ze
na Kutnohorsku ptevazuje péstovani Rulandského a jeho ptibuznych odrid. Tato vina od
mistnich vinaii dosahuji vyborné kvality, diky vhodnym podminkdm, které zde byly

vyuzivany jiz od 12. stoleti.

3.7 Metody hospodareni na vinohradech na Kutnohorsku

3.7.1 Ekologické zemédélstvi

Tento typ zemédélstvi je bez pouziti chemickych latek, které nejsou blizké ptirodé.
Ceska republika je zapojuje jako nedilnou soué¢ast zeméedélstvi.

Vejvodova (2016) doplnuje, Zze ekologické hospodateni ve vinicich vyznamné snizuje
moznost kontaminace zivotniho prostfedi pfedevS§im vyfazenim chemickych prostfedkll na
ochranu a hnojeni rostlin. Na rozdil od konvekéniho zeméd€lstvi je ekologické zeméd€lstvi
dotacim do tohoto typu zemeédélstvi jsou ceny téchto produkti srovnatelné s produkty
konvekéniho zeméd€lstvi. Vinice pro ucely ekologického zemédélstvi se rozumi vinice s
hustotou vysadby 1800 zivotaschopnych jedincli na hektar vinice. Hospodafeni na udrzeni
urodnosti piidy v rostlinné produkei, vyuziva rizné agrotechnické postupy obdélavani pidy a
péstitelské postupy. Tyto postupy zlepsuji biologickou stabilitu a rozmanitost, zvysuji podil
organickych latek a pfedchazi erozi plidy a jeji degradaci. Hnojeni takové pudy je pouze
statkovymi hnojivy. Biologickd aktivita ptidy a jeji Grodnost je stimulovand stfidanim plodin
jako jsou luskoviny a zelené hnojeni ve vétSim Casovém horizontu. K dohnojeni pidy se
pouziva chlévska mrva ¢i jiné organické latky. Muze se pouzivat i kompost, ale jen z
ekologického zemédélstvi. V pouzitém statkovém hnojivu nesmi byt za rok prekroceny limit
170 kg dusiku na hektar. Ochrana rostlin je zaloZend na pfirozené ochrané pomoci
ptirozenych nepfatel, volbé odriid a agrotechnickych postupech. Pro zatazeni do ekologického
zemedelstvi je téz potieba pouzivat ekologické osivo a sazenice. Tento material musi byt

ziskany z ekologického zeméedelstvi.

3.7.1.1 PIWI odridy vinné révy

Basler und Scherz (2011) udava ze potieba ekologické vyroby je dobfe znama a zacina
byt pfijata SirSi vefejnosti. PfedevS§im ochrana pidy, vod a vzduchu. Nepouzivani chemickych

hnojiv, pesticidi, herbicidl a fungicidd.
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Proto se pro péstovani hodi PIWI odridy vinné révy, které jsou odolné viici houbovym
chorobam. V bio zemédélstvi se proto tyto odriidy pouzivaji. V soucasné dobé jsou tyto
odridy vysazované castéji. Nejpéstovanéjsi odriidy jsou: Hibernal, Solaris, Malverina.
Myslenka o odolnych odridach proti houbovym chorobam vzeslo jiz v 19. stoleti. Kfizenim
klasickych evropskych odrid s odridami z Ameriky vedlo k vzniku odrd PIWI. Tyto odridy
vSak jsou stale méné péstované nez klasické odridy jako Pinot noir. (Basler, 2003) Pavlousek
v metodickém listu €. 46 od spole¢nosti EPOS uvadi, ze v druhé poloviné 19. stoleti zasahla
Evropské vinice epidemie msicky révokazu a houbovych chorob. Do Evropy se dostala pliseni
révova a padli révy. Ke vS§emu msicka révokaz decimovala kofenovy systém. Proto vznikla
myslenka vyslechtit takovou révu, kterd by odolavala témto faktortim a pfitom davala velky
vynos. Pro Slechténi téchto odrid se vyuzivala divoka severoamericka réva. Tato réva ze
severni Ameriky byla vhodna, jelikoz je odolna vii¢i houbovym chorobdm a mSi¢ce révokazu.
Pozdéji se kiizila i s asijskou révou, jelikoZ ta nese gen odolnosti viici mrazu. Evropska réva
je nositelem kvality hroznd.

Nejvetsi intenzita Slechténi byla v 90. letech 20. stoleti. V téchto letech doslo k
registraci mnoho odriid v Némecku, Mad’arsku, Jugoslavii, Rakousku a v zemich byvalého
Sovétského svazu i v Ceské republice. Aby tyto odriidy byly odliseny nesou oznaéni PIWI z
némeckého ,,pilzwiderstandsfahige rebsorten.

Pavlousek (2010) uvadi, Ze nejpéstovanéjsi PIWI odriidou je v Ceské republice
Hibernal. Prvni vysadby této odrtidy probihaly jiz v 80. letech 20. stoleti na Moravé. Dle
ustniho sdéleni pana Ing. Hadka, Hibernal je nasazen i na vinici pod sv. Barborou v Kutné

Hore.
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Tab. Wyméra odrid skupiny PIWI v ha

Meziro€ni
Odrida 2013 2014  pfirdstek
(%)
Hibernal 136,426 162,049 18,78
Solaris 26,886 33,1002 23,11
Johanniter 11,2788 |15,5983 38,3
Malverina 59,0045 10,1976 13,25
Cabernet Cortis 7,0792 B,18392 15,6
Regent 56,5663 7,4179 12,97
Savilon 53343 |5,4621 2,4
Laurot 4,4717  5,2222 16,78
Saphira 4,1814 4,5391 8,55
Bianca 3,6003 14,0232 11,75
Merzling 2,893 3,939 36,16
Sevar 2,6162 3,5611 36,12
Phoenix 1,7536 11,9398 10,62
Rinot 1,2524 |1,4378 164
Helios 1,161 1,3932 20
Muscaris 1,0491 1,2911 23,07
Bronner 0,875 1,1156 §27.5
Erilon 0,2 0,28 40
Nativa 0,1986 0,273 37,46
Kofranka 0,165 0,2322 40,73
Vesna 0,05 0,0889 (77,8
Monarch 0,0348 0,0624 79,31
Cerason 0,0222 0,044 Qg2
Baron 0,0074 0,0222 200
Celkem 223,500 267,47 19,067
Zdroj: UKzUZ
Tabulka ¢islo 3. Vymeéra PIWI odriid v CR za roky 2013-2014 dostupné z:

http://www.znalecvin.cz/piwi-odrudy/

3.7.2 Bio — dynamické zemédélstvi

Zakladatelem tohoto sméru zeméedélstvi, jak uvadi Vergner a Bartak (1991) byl roku
1924 Svycarsky antropozoficky filozof Rudolf Steiner. Sattler et al. (2004) dopliuje, ze po
prvni svétové valce byl pozadavek na vytvofeni principti ekologického zeméd¢lstvi. Prave
Rudolf Steiner v té dob¢ student, zalozil zakladni principy biodynamického zeméd¢lstvi.
Vergner a Bartdk (1991) pokracuji, Ze se jednd o nejstars$i alternativni metodu
zemedélstvi. Tato metoda je nejvice rozsifena po Evropé, ale i na celém svéte. Tato metoda je
zalozena na filozofii spojeni veSkerého Zivota a vesmiru v jeden celek. Rostliny v tomto
systému pfijimaji jen ziviny mikrobidln¢ zpracované. Veskeré hnojeni je provadéno tak, aby
budovalo pfirozenou trodnost piidy s duchovnim souladem metody. Zakladni pojmy, principy
a mySlenky: Pfiroda a Zivot se navzdjem prolinaji a ovliviiuji. Rytmus v pfirod¢ je ovlivnén

kosmickymi vlivy — denni, mési¢ni, sezoénni a rocni rytmus. Pohyb motské vody za ptisobeni
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mesice a slunce, je jiz dokdzéno. Tento pohyb ovliviluje pevninu meteorologickymi jevy.
Takto se dokazalo, Ze 2. az 5. den v mésici jsou nejstalejsi dny z hlediska meteorologickych
jevu. Rostlina je spojena s pidou, na rozdil od Zivocichti. Proto rostlina zaujima misto mezi
terestrickymi a extraterestrickymi silami. VeSkeré pohyby a stahy na rostlinu pusobi.
Ovliviiuje to rostlinu v jejim zakofenovanim, kvétu i tvorbé plodi. Dynamické aspekty
metody, jsou v mnohém podobné jinym alternativnim metodam, vSak u této metody se klade
dalsi pozadavek na respektovani kosmickych vlivi. Zvladnuti tohoto pozadavku stavi tuto
metodu zeméed€lstvi za obtiznou. Na posileni vlivu pouzivame posilujici postiikové substance.
Napftiklad preparat 500 se pfipravuje napéchovanim cCerstvého kravského hnoje do rohu, ktery
je po té zakopan do zem¢. Na jafe je vyjmut a obsah je roziedén v poméeru 100 — 300g na 100
litrit vody. Postiik se idedlné pfipravuje v dievéné nadobé a veskeré naradi ze dieva. Po
namichani se aplikuje 60 litri na 1 hektar. Postiik se provadi pted setim ¢i sazenim. Postiiki
a preparatu je celd fada. V praxi je toto zeméd¢lstvi dost naro¢né a bez dobie sestavené¢ho
kalendare praci t¢émét nedosazitelné. Demeter Bund (svaz Demeter), jeho zalozeni se datuje k
roku 1924. Vyrobky ziskané touto formou zeméd¢€lstvi nese oznaceni ,,demeter. Vyrobky
ziskané v obdobi pfechodu z konvek¢éniho na biodynamické zemédé€lstvi nese oznaceni

,»biodyn®“. Tento svaz vydava i n¢kolik periodik.

3.7.3 Integrované zemédélstvi

Integrované zemédé€lstvi je typ zemedélského hospodareni. Cilem tohoto zeméed€lstvi je
zajistit trvale udrzitelny rozvoj v souladu s § 6 zdkona 17/1992 Sb. O Zivotnim prostiedi.

Pacek (2008) uvadi zdkladnim pozadavkem je dodrzovani systémovych principt a
technologii pfi pé€stovani a zpracovani vinné révy dle ekologickych aspektti. Technologické
postupy, které Ize pouzivat, musi odpovidat ptisnym mezinarodnim kritériim. Tato kritéria
stanovuje Svaz integrované produkce hroznii a vina. V Ceské republice tyto smérnice vychazi
kazdé dva roky pod ndzvem ,,Smérnice svazu integrované produkce hrozntl a vina®, tyto
smérnice jsou k dispozici v sidle svazu.

Hluchy a Zacharda (1994) doplnuji, ze cilem je optimalizace vynost, za zachovani
vysoké kvality hroznti. Celé zemédé€lstvi funguje na principu vyroby kvalitnich vin bez
zatizeni Zivotniho prostfedi. Na dodrzovani pravidel Integrované¢ho zeméd¢lstvi dohlizi
komise ze svazu Integrovaného zeméd¢lstvi. Stanoveni terminu na oSetieni lze ziskat na
strankach e Agri, kde prostiednictvim zpravodajstvi o vyskytu sktidcii a chorob na tzemi

Ceské republiky a na datech z meteorologickych stanic SRS a dat poskytnutych CHMU Ize

29



zpracovavat prognézy. Tyto prognozy poskytuji informace zemédélclim, kdy maji zasahnout,

proti jakékoliv chorobé ¢i sktdci.
3.8 Vinari na Kutnohorsku

3.8.1 Vinaistvi Zacek

Toto vinafstvi ma sidlo v Kutné Hofe v ulici Slavikova 575. Vinohrad se nachazi
v nadmotské vySce 254 m n. m. Zaméiuje se na vina jakostni s ptivlastkem. Filozofie je v
pestovani odriid vhodnych pro tuto oblast, tedy odridy jako Rulandské modré a Chardonnay.
Ve své produkci maji 60 % bilych odrad, 30 % cervenych odriid a 10 % stolnich odrtd.

Ustni sdéleni pana Josefa Zacka (2017) z Kutné Hory. Vinaistvi Zacek je mensi
rodinné vinafstvi, ve kterém jde pfedevsim o kvalitu vyslednych produktt a ne kvantitu. Pan
Za&ek se svou rodinou za¢al podnikat v roce 2006, kdy se osamostatnil od Vinnych sklept s.
r. 0. a ziskal Vinici pod hibitovem. Tento vinohrad mé v dne$ni dob& dvé Casti, starou a
novou. Stard ¢ast (1996) vinice ma rozlohu 2,47 ha a byla jiz vysazena pted ziskdnim do
rukou pana Zac¢ka. Na této vinici je vysazen Ryzlink rynsky, Muskat moravsky a z fad
rezistencich odrad, které jsou pfedevSim ze stolnich odrid — Lena, Bianca, Malverina,
Hibernal. V této ¢asti vinohradu je aplikované ekologické zeméd¢lstvi. Druhd ¢ast vinohradu,
takzvand nova Cast je na rozloze téz 2,47 ha. Tato vinice byla vysazena v roce 2012 a prvni
uroda z této casti byla az v roce 2016, jelikoz predchozi rok trodu znicilo krupobiti. Zde je
aplikované integrované zemédé€lstvi. Vysazeny jsou zde odridy jako Ryzlink rynsky,
Chardonnay, Dunaj, Rulandské modré. Vinafstvi Zagek sazenice nakupovalo téméf po celé
Evropé, ale predevsim na severu Itilie v obci Tramin, ale nékteré sazenice pochéazi ze
Slovenska. V soucasné chvili je vysazeno na necelych 5 ha 10 000 rostlin. Hotové vino
skladuji v nadzemnich tancich, jelikoz zatim nemaji vhodné sklepni prostory. Toto vinafstvi
vSak ma S§irsi pole plsobnosti. Mezi veSkeré produkty a vypéstky samoziejmé spada vino a
produkty z n¢j, ale i jabloniovy sad, ze kterého produkuji jablka na most a v sezoné€ zeleninu
typu okurky, rajcata a papriky, které jsou dovezené az z Mad’arska a v neposedni fadé¢ orna
ptuda a pastviny. V celkové rozloze vSech ploch v rozsahu 21 ha. Vino z toho to vinafstvi
ziskalo na mezinarodnich soutézich zlat¢ medaile. Za zminku stoji Rulandské modré a
Chardonnay, které dosahuje vyborné kvality a pfedevSim chuti. Toto milé rodinné vinafstvi

vSe dela jen v takovém mnozstvi, aby byla zachovana ta nejvyssi kvalita.
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3.8.2 Vinné sklepy Kutna Hora s. r. o.

Sidlo firmy se nachéazi v Klastefe svaté Vorsily v Kutné Hofte, Jifiho z Pod¢brad 228.
Sklepy ke zrani se nachéazi ptimo ve sklepech klastera. Prodejna se nachazi v pfizemi klastera.
Kounicka (2009) uvadi, zZe jsou biodynamickou firmou. Hospodati na vice jak 54 ha vinic
v samotné Kutné Hote ale 1 v okoli. Firma navazuje na tradici péstovani vinné révy z 12.
stoleti. ZaloZeni firmy Vinné sklepy s. r. 0. zaloZil Stanislav Rudolfsky se svymi détmi
Stanislavou a Lukdsem. Cel4d myslenka o zaloZeni této spolecnosti vznikla v roce 2002.
Hlavnim cilem bylo navazani na historii péstovani a produkci vina v Kutné Hote. Vinné
sklepy péstuji fadu odrtid, ale pravé Rulandské modré je pozustatek po cirkevnim fadu
Cisterciatt v Sedlci, ktefi jiz od roku 1142 méli péstovat tuto odridu na svazich Karnku.

V soucasné dob¢ se obnovuji historické traté jako vinice U VSech svatych, Pod Barborou a
mnoho dal§ich. Vina z téchto vinic jsou mineralni a kofenna, jelikoz vinice v okoli Kutné
Hory jsou diky minerdln¢€ bohatym pidam velice vhodné pro péstovani. Hlavni péstované
odrtdy jsou: Svatovaviinecké, Rulandské modré, Tramin ¢erveny, Rulandské Sedé.

Vinné sklepy Kutna Hora podnikaji také na 30 ha pastvin kde jsou umisténé ovce, dale 14
ha orné ptidy, 6 ha sadi, 2 ha na produkci zeleniny. Cilem firmy je byt ucelena sobéstacna a
nezavisla na vnéjSich zdrojich. Celkem vlastni 7 vinic. Vinice Pod chramem sv. Barbory, se
nachdzi v samém centru Kutné Hory, na prudkém svahu pfimo pod chramem sv. Barbory. Na
vinici je hlavnim odriidou Rulandské Modré a jako dopliikové je Ryzlink zlaty a dalsi. Na
vinici je pouZito i riznych vedeni od nejstar§iho na jafmo po nejznamé;jsi rynsko-hessenské
vedeni. Vinice Nad kaplickou je svou polohou pro péstovani révy idealni, jizni svah chranény
ze severu kopcem Kaiik a ze zapadu kopcem Sukov. Historie této vinice saha jiz do 12.
stoleti, pravé zde cisterciati péstovali vinnou révu. Klonové banka Pinot noir je vysazena
pravé na této vinici. Déle jsou zde vysazené odridy jako Svatovaviinecké, Chardonnay a
dalsi. Nejvétsi a nejstarsi vinici je U VSech svatych na kopci Sukov. Vychodni svah chranény
lesem s vyraznym proudénim vzduchu s nizkymi ro¢nimi srazkami vytvaii suché stanoviste.
Historie této vinice saha do zacatku péstovani révy na Kutnohorsku. Naopak nejmensi vinice
Jezuitska, kterd se nachéazi v areédlu Jezuitské koleje. Vino zde dozrava velmi brzo diky
vhodnym klimatickym podminkédm. Na této vinici se péstuje vyhradné Rulandské Modr¢.
Dalsi vinice mimo Kutnou Horu: U Borku — obec Svaty Mikulas, Na Pficce — obec Vinate,
Nad Zdmkem — obec Kuks. Na vSech vinicich jsou péstované Burgundské , nebo ptibuzné

odridy v rizném zastoupeni.
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Vinice- Vinné sklepy Kutna Hora s. r. o.

= U Vsech svatych (21 ha) Pod chramem sv. Barbory (0,45 ha)
Nad kapli¢kou (16 ha) Jezuitska (0,2 ha)

m U Brku, obev Svaty Mikulas (6,7 ha) = Na pricce, obec Vinare (10,75 ha)

m Nad Zamkem, obec Kuks (0,35 ha)

Obrazek cislo 3. Vinice — Vinné sklepy Kutné Hora s. r. o.

Zdroj: Vinné sklepy Kutn4 Hora s. 1. 0.

Vinice Péstované odridy

Rulandské modré, Muller Thurgau, Cabernet
blanc, Ryzlink rynsky, Chardonnay,

U VSsech svatych (21 ha) Svatovavrinecké, Tramin Cerveny

Rulandské modré, Tramin bily, Ryzlink zlaty,
Muskatel, Sauvignon Sedy, Chrupka bila, Chrupka
Pod chrdmem sv. Barbory (0,45 ha) | Cervena

Svatovavrinecké, Tramin ¢erveny, Rulandské
Nad kapli¢kou (16 ha) Sedé, Muller Thurgau, Chardonnay.

Jezuitska (0,2 ha) Rulandské modré

U Brku, obec Svaty Mikulas (6,7 ha) |Jakubské, Solaris, Regent, Rulandské modré

Rulandské modré, Tramin cerveny, Rulandské
Na pricce, obec Vinate (10,75 ha) Sedé, Cabernet Cortis, Hibernal, Dornfelder
Rulandské bilé, Sedé a modré a staroceskou
Nad Zamkem, obec Kuks (0,35 ha) odriidu Tramin bily

Tabulka cislo 4. Péstované odridy — Vinné sklepy Kutna Hora s. 1. o.

Zdroj: Vinné sklepy Kutna Hora s. 1. 0.

Filozofii je, aby produkce byla v optimalnim mnozZstvi a nezatézovala pfirodni prostiedi.
Durraz davaji na zlepSovani piidy a biodiverzité flory i fauny v okoli podnikani. Firma podnika
v rezimu biodynamického zemédélstvi — Demeter. Dle principti tohoto zeméd€lstvi prace

planuji dle faze mésice. Veskeré preparaty na ochranu a hnojeni révy ziskavaji z ptirodnich
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zdrojt jako jsou byliny, zivociSny hnilj a kompost. Firma chce, pfedev§im navazat na historii

pestovani skupiny Rulandskych v tomto regionu, a veskeré své plany smétuji timto smérem.

Ustniho sdéleni pana Lukase Rudolfského (2017), Vinné sklepy Kutna Hora prevzaly
vyrobu vina od firmy Vitamina. Druzstvo ovocndi — Vitamina, vlastnilo 5 ha vinic na
Sukové.

Sazenice pro naslednou vysadbu kupovali pievazné v Némecku pro kvalitu a velky vybér.

V roce 2009 veskeré vinice piesly do biodynamického zemédé€lstvi. Veskeré preparaty pro
toto zemé&d¢lstvi si nechévaji vyrabét firmou. Na vinicich Vinnych sklepti Kutna Hora je 18,5
ha Burgundskych odriid ztoho 15 ha Rulandského Modrého, 2 ha Mlynatky a 1,5 ha
Jakubského. Vysazena je 1 klonova banka Pinot noir, kde je 27 rtiznych klonti. Tato klonova
banka je na vinici — Nad kaplickou. Vysazovat se zacalo roku 2016. Spoluprace je domluvena
s univerzitou v Burgundsku, kterd dodala n¢které klony. Jednotlivé klony jsou vysazené po 50
kusech. Planované je vysazeni 100 klonti. Ve vinici bylo pro tyto ucely vymezeno 5000 mist
na sazenice. Vino, predevsim rulandské modré, sbira rtizna ocenéni jak v Ceské republice, tak

1 v zahrani¢i. Vina se umistuji na prvnich pozicich a maji velky ohlas.

Péstované odrldy - Vinné sklepy Kutna Hora s. r. o.

= Burgundské odrady (18,5 ha) = Ostatni odridy (36,95 ha)

Obrazek cislo 4. Péstované odridy — Vinné sklepy Kutna Hora s. 1. 0.

Zdroj: Vinné sklepy Kutna Hora s. r. o.
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3.8.2.1 Vinarska turistika — Kutna Hora

Kolem Kutné Hory vede naucna vinarska stezka, kterd provede navstévnika okolo
vinic na Sukov¢. Pravé na Sukové se nachazi nejstarSi vinice v Kutné Hofe. Trasa vede z
centra mésta az na okraj Kutné Hory, kde zavede navstévniky k vinici U VSech svatych. Z
této vinice je nejlepsi vyhled na meésto, ale pfedevSim na vinnou révu. Trasa je o délce 6
kilometrt. (Auf, 2004)

Rudolfsky a kol. (2015) uvadi Kutnou Horu jako misto, kde kracela historie. Jiz od 13.
stoleti byla Kutna Hora vyznamnym méstem, diky bohatym naleziStim stfibra. Zvoleni kréle
Vladislava Jagellonského dne 27.5.1471. Mé&sto mélo i bohatou vinatskou historii. Jiz v roce
1101 jsou zminky v Kosmové kronice o péstovani vinné révy v Kutné Hote. Spojnici téchto
tradic je projekt Jagellonskd kutnohorskd vinaiskd turistika. Zahdjeni tohoto projektu
probéhlo v roce 2015, vSak hlavnim rokem je rok 2016. Pravé v roce 2016 uplynulo od tmrti
Vladislava Jagellonského 500 let. K tomuto vyroc¢i bylo vyrobeno Jagelonské vino (Pinot gris
a Pinot noir). Doba pravé Vladislava Jagellonského byla dilezita, jak pro Ceské kralovstvi,
ale i pro Kutnu Horu. Mésto v této dobé prozivalo nejvétsi pamatkovou vystavbu a téz

rozvoje vinarstvi.

3.8.3 Vinarstvi Kocian Kutna Hora

Sidlo tohoto vinafstvi je v samém stiedu Kutné Hory. Vinotéka a sklepy se nachazi v domé
¢islo 144 v Husov¢ ulici. Pan Kocidn v roce 2009 oteviel vinotéku u sv. Barbory, kde prodava
jak vina z Cech, tak Evropy — Némecko, Francie, Rakousko, Spanélsko, Slovensko. Ustni
sdéleni pana Jifiho Kocidna (2017): dlouh4 1éta spolupracoval s Vinnymi sklepy Kutna Hora,
kde pracoval na pozici someliéra a od roku 2012 jako dozor nad vinicemi — fenologické faze.
Vroce 2014 vzniklo samotné vinafstvi pod nazvem Vinafstvi Kocidn Kutnd Hora. Diky
smlouvé a vysadbovym praviim na vysadbu vinné révy na vini¢ni trati Pod Kuklikem. Zde se
v letoSnim roce 2017 bude vysazovat vinice o rozloze 2 ha. Je vSak mozné roz$ifovani az do
rozlohy 10 ha. Letosni vysadba bude v poctu 4200 kusii révy s riznou skladbou odrud.
Hlavni odriidou bude Rulandské modré, které ma na této vinici velmi vhodné podminky a
ptedpoklady plodit velmi kvalitni hrozny. Vinafstvi Kocian ma jiz dvé vinice vysazeny, jedna
vinice je pobliz Kutné Hory a druha je na Vysociné. Mimo vinnou révu obhospodaiuje pan

Kocian 1 jablecny sad. Vini¢ni trat’ Pod Kuklikem ma idedalni jak klimatické, tak 1 padni
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podminky. Expozice vinice je na Jih s primérnymi srazky a stfednim proudénim vzduchu.
Pidni podminky jsou vS8ak mnohem zajimavé§jsi. Pan Kocidn nechal provést pedologické a
geologické prizkumy. Vysledkem bylo zjisténi ze podlozi a pudni slozeni je témét totozné
s oblasti Champagne ve Francii shoda je 80 %. V lokalité je v ptid€ 30—40 % kiist'alu a kiidy.
Horni vrstva je tvofend sprasi. Spodni vrstvy jsou tvotfeny slidou, rulou, bfidlicemi a
piskovcem. Ze vSech téchto parametr vyplyva Ze vina z této vinice budou velice mineralni a
kotenna vina.

Pan Kocian diky vhodnym podminkdm a historii této lokality voli vina prevazné
z rodiny Burgundskych. Na vinici nebudou vysazené jen klasické odriidy jako Rulandské
modré (800 hlav), Rulandské bilé, Miiller Thurgau (600 hlav), vysazovat se budou i odrady
odolné vuci plisnovym chorobam — PIWI. Vysdzena bude odrtida Johanniter, ktery ma
v genech 1 Rulandské Sedé. Tato odrtida je odolnd mrazu i plisni a vynikd 1 pfijemnou
merunkovosti. Dals$i odridou je Souvignier gris, tato odrida byla zvolena pro stejnou dobu
dozravani jako Rulandské. Posledni odriidou bude Dé&vin. Vedeni vinice bude Rynsko-
hessenské jen na jizni stran¢ vinice bude pouzité vedeni na hlavu. Sazenice jsou z Némecka,
pro jejich kvalitu a zaruku. Vinice je v integrovaném zeméd¢lstvi s principy biodynamiky.
Pak Kocian chce vinici co nejvice pfiblizit pfirodé za minimalizace chemickych prostredk.
Vyuziva ptirodni latky jako 1é€ivé rostliny a jejich vyluhy. Nebrdni se vSak pouziti sirnych a
médnatych posttikl proti plisni révové ¢i Sedé.

Vize tohoto vinaif$ti je produkce vina s minimalni chemickou zatézi a zavislosti na

jiném subjektu.

3.8.4 Ivan Stefanek — Jan Miucka — obec Vinaie, Caslav

Pan Stefanek je malovinai v obci Vinafe. Ustni sdéleni pana Stefinka (2017): Vinice je
v celkové rozloze 0,5 ha a 800 rostlin révy vinné. Na vinici hospodafi jiz patnact let. Slozeni
vinice, je velice rozmanité, mezi péstované odridy patii napiiklad Chardonnay, Hibernal,

nebo Zweigeltrebe.
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4 Zavér

Vinafstvi na Kutnohorsku, jak je zfetelné z mnoha zdrojii, ma bohatou historii. Pfedevs§im
v sam¢ blizkosti Kutné¢ Hory. Pravé lokalita, kde se nachdzi Kutnd Hora byla jiz od dob
kamenné osidlovana lidmi. Pisemné zdroje jsou jiz od roku 1101 v Kosmov¢ kronice.

Vinna réva ma tedy v této oblasti bohatou historii. O vyznamny rozvoj se zaslouzily fady,
které sidlily v tomto regionu. Nejvyznamnéjsi byl fad némeckych rytifa a Cisterciatl, kteti
pestovali révu na svazich Kanku.

Za doby Karla IV. bylo vinaistvi v Cechach na vzestupu i v Kutné Hofe a v okoli. A
Predevsim za dob Vladislava Jagellonského, kdy byla cela Kutna Hora podporovana. Tato
zlatd doba vinafstvi na Kutnohorsku skon¢ila tficetiletou valkou. Po tomto obdobi nastala
faze, kdy byly pokusy o znovuzrozeni vinafstvi v tomto regionu. Az do prvni poloviny 20.
stoleti, kdy byly veskeré vinice zruSeny.

Az 50. léta 20. stoleti, kdy byl pozvan pan Jan Mucka z Moravy do Statniho podniku
Céslav, aby obnovil vinafstvi v tomto regionu. Do 90. let na Kutnohorsku hospodatily Statni
statky az po roce 2000, nastupuje do regionu soukroma sféra.

Skupina Rulandskych vin mé& na Kutnohorsku hluboké koteny. Lokalita v Kutné Hote a
v okoli je sloZenim ptidy, klimatem téméf totozné s oblasti Burgundska ve Francii. PredevSim
Rulandské modré, které do Kutné Hory piinesl fad Cisterciati, ktefi pfisli z této oblasti. A
diky pozdéjsi podpote krale Karla IV. ktery také nechal pfivést pravé Rulandské modré a i
ostatni druhy do Cech.

V soucasné dobé¢, proziva Rulandské, predevsim Rulandské modré renesanci v péstovani
na Kutnohorsku. Veskeré historické vinice v centru Kutné Hory jsou osdzeny témito viny a i
nové vysadby, které se budou provadét v letosnim roce ¢i v letech nasledujicich.

Je dobfe, ze se do tohoto regionu vraci vinafstvi. Nejen proto, ze jsou zde vhodné
podminky pro péstovani a vyrobu kvalitnich vin. Navazani na tradice, které daly cirkevni fady

na Kutnohorsku a kralové Karel IV. a Vladislav Jagellonsky.
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