
VYSOKÁ ŠKOLA OBCHODNÍ A HOTELOVÁ 
 

HODNOCENÍ  
OPONENTA BAKALÁŘSKÉ PRÁCE 

OPONENT BAKALÁŘSKÉ PRÁCE (JMÉNO, PŘÍJMENÍ A TITULY / 
PRACOVIŠTĚ, JE-LI MIMO VŠOH) 

BAKALÁŘ (JMÉNO, PŘÍJEMNÍ, PŘÍPADNĚ I TITULY) 

Prof. Ing. Ignác Hoza, CSc.  Martina Šišáková 

 

NÁZEV PRÁCE Inovace menu vybrané restaurace s ohledem na zdravou výţivu 

 
 
 

Úroveň splnění tématu BP A B C D E F 

stupeň splnění cíle  X     

logická stavba práce a návaznost částí  X     

hloubka provedené analýzy   X    

vhodnost pouţitých metod  X     

úroveň pouţití metod   X    

závěry práce   X    

vlastní přínos studenta k tématu   X    

význam pro teorii / praxi  X     

 
 

Splnění formálních náležitostí BP A B C D E F 

práce s literaturou, citace  X     

úprava práce – text, grafy, tabulky, …   X    

styl, jasnost formulací  X     

gramatická úroveň a překlepy  X     

Pro uvedení konkrétních připomínek a otázek k práci, resp. průběhu zpracování 
použijete druhou, případně i další strany hodnocení. 

 

U obhajoby požaduji odpověď na následující otázky: 

1. Budou Vaše návrhy vyuţity v praxi? 

 

NAVRŢENÁ ZNÁMKA:  

(POUŢÍVEJTE STUPNICI A, B, C, D, E, F) C – dobře 

Slovní hodnocení práce: 
 
Bakalářská práce má 54 stran, 9 grafů, 13 tabulek, 5 obrázků, 2 přílohy. Práce 

vychází z 22 zdrojů. V teoretické části je popsáno veřejné stravování, zdravá výţiva, 

náleţitosti jídelního a nápojového lístku. Praktická část se skládá z analýzy menu 

vybrané restaurace, analýzy konkurence. Byl zadán a vyhodnocen dotazník. 

V návrhové části je představeno inovované menu podle zásad správné výţivy. Práce 

je zpracována na dobré úrovni, ale jsou v ní občasné gramatické chyby. Nicméně je 



moţné konstatovat, ţe práce jako celek odpovídá poţadavkům na práci daného 

odborného typu.     

 

 

 

Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení: C – dobře  
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