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Komparace ¢eského a slovenského vinohradnictvi a
vinarstvi

Comparison of the Czech and Slovak Wine-growing and
Viniculture

Souhrn

Bakalai'ska prace se zabyva komparaci vinohradnictvi a vinatstvi v Ceské a Slovenské
republice. Cilem bakalatské prace je provést porovndni vyvoje odvétvi vinohradnictvi a
vinaistvi v Ceské a Slovenské republice. Vysledkem této komparace bude zhodnoceni
stavu obou zemi na trhu s vinem. V teoretické ¢asti jsou uvedeny zakladni pojmy vinaftstvi
a vinohradnictvi. Dale je zminén historicky a kulturni vyvoj v obou zemich a jsou
porovnany vinaiské oblasti a pfirodni podminky pro péstovani vina. Zminéno je i rozdéleni
vin vCeské a Slovenské republice. Analytickd &ast se zaméfuje na komparaci
nejdulezitéjSich ukazatell v odvétvi vinafstvi a vinohradnictvi. Byla komparovana plocha
vinic, produkce, spotieba, struktura odrid, odbytové ceny, vyvoz a dovoz, bilance vyvozu
a dovozu. V posledni fad¢ byla porovnana finanéni podpora od statu nebo z Evropské unie.
V zavéru prace jsou zhodnoceny vysledky komparace vinohradnictvi a vinatstvi v Ceské a

Slovenské republice.

Summary

The bachelor thesis deals with comparison wine-growing and viniculture in the Czech and
Slovak Republic. The goal of the bachelor thesis is to compare a development sector of
wine-growing and viniculture in the Czech and Slovak Republic. The result of this
comparison will assess the condition of both countries on the wine market. In the
theoretical part are introduced basic concepts of wine-growing and viniculture. Further
more is mentioned the historical and the cultural development in both countries and are

compared wine regions and natural condition for growing wine. It is also mentioned



partition of wine in the Czech and Slovak Republic. The analytical part is focused on
comparison of the most important indicators of wine-growing and viniculture. It was done
by comparison of vineyard area, production, consumption, structure varieties, sales prices,
export and import, balance of import and export. In the last row was compared financial
support from the state or the European Union. At the end of the thesis are evaluated results

of comparison of wine-growing and viniculture in the Czech and Slovak Republic.

Klicova slova: komparace, Ceskd republika, Slovenska republika, vinafstvi,

vinohradnictvi, produkce, spotfeba, trh

Keywords: comparison, Czech Republic, Slovak Republic, viniculture, wine-growing,

production, consumption, market
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UvVOD

V poslednich letech se odvétvi vinafstvi a vinohradnictvi stalo jednim z nejvice
diskutovanych témat. I piesto, ze je Ceska republika povazovana za nejvétsi konzumenty
piva, vino si postupné ziskava ¢im dal tim vétsi pocet piiznivcl. Nejen znalci a odbornici
se zacali 0 vino zajimat vice, ale 1 Sirokd vefejnost projevila zdjem o moznost poznavat
tento obor hloub&ji. Dne$nim trendem se stalo navstévovani sommelierskych Kkurzi,
specialnich veletrhii, ochutnavek vin, vystav, oslav svatki vina a dalSich jinych
gastronomickych zazitkli, kde se paruje kvalitni vino s moderni gastronomii. K vysoké
poptavce dochazi nejen v restauracich, ale 1 Vv siti obchodnich markett, kde vzrostl zajem o

dodavky vice kvalitniho vina.

Ceska a Slovenské republika jsou si zemé& velmi blizké. Nachazi se ve stejném
podnebném pasmu, maji dostatek slune¢niho svitu a vhodnou pidu pro produkovani
skv€lého vina. Historie vinafstvi a vinohradnictvi se celkem podoba, ale i piesto l1ze nalézt
odli$nosti. Cilem této bakalafské prace je prav€ upozornit na tyto rozdily, véetné rozdéleni
vin, vinafskych oblasti, rozdilné spotieby ¢i produkce, které budou nasledovné popisovany.
Na zakladé zajmu bude zjiténo, jak si Ceska republika stoji na trhu s vinem a jak je na

tom v porovnani s nejbliz§i zemi — Slovenskem.

V teoretické cCasti budou vymezeny pojmy vinohradnictvi a vinafstvi, které
pomohou V nasledujici praci se 1épe orientovat. Budou porovnany ptirodni podminky,
rozdéleni vina ¢i vinaiské oblasti. V analytické ¢asti bude porovnani dulezitych ukazatelt
ve vinohradnictvi a vinafstvi. Bude vysvétleno, jaké jsou vinarské plochy, které vino se
v CR nebo v SR péstuje nejvice, v jakém stavu je import a export &i jaké jsou rozdily mezi

dotacemi z Evropské unie. V zavéru budou zhodnoceny vysledky komparace.
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CiL A METODIKA

Cil prace
Hlavnim cilem bakalafské prace je provést zhodnoceni odvétvi vinohradnictvi a
vinaistvi v Ceské republice a dale provést komparaci se Slovenskou republikou.
Komparace by m¢la ukézat postaveni obou zemi na trhu s vinem.
Dil¢imi cili je provést zhodnoceni a srovnani:
e produkce a jejiho vyvoje,
e spotieby,
e struktury odrid a jejich podil na celkové produket,
e odbytovych cen a jejiho vyvoje,
e dovozu a vyvozu,
e bilance dovozu a vyvozu Ceské a Slovenské republiky,
e dotacnich prostredkd.
Pomoci porovnani zemédélskych ploch, struktury odrid, produkce a spotfeby bude
zjistén potencial vinic v obou zemich. Komparace dovozu a vyvozu a jeho bilance ukéaze,

kterd zemé je schopna vétsi konkurence na svétovém trhu.

Metodika

Bakalarska prace byla rozdélena do dvou zakladnich ¢asti. Teoretickd vychodiska
byly zpracovany na zaklad¢ studia odborné literatury a vérohodnych internetovych
materiali. VétSina informaci a dat byla zpracovana pomoci Vyhledovych a situacnich
zprav Z Ministerstva zemédélstvi Ceské a Slovenské republiky. Dale byly pouzity
internetové zdroje, které se zabyvaji danou tématikou. Prace zahrnuje vSeobecné informace
o vinatfském primyslu véetné platnych pravnich norem. Vycet vSech publikaci byl uveden
v seznamu zdroji. Komparace byla provedena na zaklad¢ grafii a tabulek. V praktické ¢asti
byly porovnavany vysledky v ¢asové fadé od roku cca 2008 az do roku 2013. Pro
komparaci ptirdstku urCitych let v kapitole ¢. 7 a ¢. 10 byl pouzit bazicky index.
Nasledujici vypocty V kapitole ¢. 7 a ¢. 9 byly porovnavany pomoci podilu ukazateli

vinohradnictvi a vinafstvi na zemé&délskou ¢i obhospodatovanou pudu.
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TEORETICKA CAST

1. Vinohradnictvi a vinarstvi

V této kapitole bude definovan vyznam, pusobeni a celkova situace oboru

vinohradnictvi a vinafstvi v ¢eské a slovenské republice.

Vinohradnictvi

Pojem vinohradnictvi je vymezen v zdkoné ¢ 321/2004 Sb. Zakony, které se tykaji
vinohradnictvi a vinafstvi musely byt pozménény ve vSech Cclenskych stitech EU
V navaznosti na piimo pouzitelny piepis Evropské unie dalsi podminky a pozadavky

V oblasti vinafstvi a vinohradnictvi. (Zakon 321/2004 Sh., 2004)

Vinohradnictvi je v zakoné 321/2004 Sb. definovéano jako vysadba a péstovani révy
na vinici za ucelem produkce vinnych hroznt, piipadné révovych roubti. Déle pak sklizen
vinnych hroznl nebo révovych roubt, vysadba a péstovani révy podnozové, za ucelem

produkce podnozovych fizkil a produkce révovych sazenic. (Zékon 321/2004 Sb., 2004)

Definice péstitele je uvedena jako osoba provozujici vinohradnictvi na vinici, ktera
je urCend jako zemédélsky obhospodafovand pida souvisle osédzend kefi vinné révy
jednoho péstitele o celkové vymeéte vétsi nez 10 ard, jiz bylo na zéklad¢ zadosti pridéleno

registracni Cislo. (Zakon 321/2004 Sb., 2004)

Moderni vinohradnictvi je zaloZzené na systémech managementu kvality. Kvalitu
vSak posuzuje predev§im konzument vina. Proto tehdy, kdyz je vino dobfe piijimané
spotiebitelem, je mozné prohlasit, ze hrozny byly dostatecné kvalitni. Optimalni kvalita
hroznli je potom propojena s mnoha dal§imi faktory, jsou jako stanovisté, ptida, podnebi,

ro¢nik, vynos, oSetfovani vinice a zralost plodd. (Pavlousek,2011)

Vinarstvi

Vinaistvi je zemédélské odvétvi zabyvajici se péstovanim a zkoumanim révy vinné.

Mezi povinnosti vinafe patii zurodiiovani vinice, zavlazovani, monitorovani a odstraniovani
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Skidct, sledovani rustu rostlin, rozhodnuti kdy sklizet Grodu a fez vinné révy béhem

zimnich mésict. (Wikipedie, 2014)

Podle vinafského zakona 321/2004 Sb. je vinaistvi chapano jako proces zpracovani
vinnych hroznii, rmutu, hroznového mostu nebo vina. VSe musi byt provedeno povolenymi
technologickymi postupy, dale jde o plnéni produktu do obalu, oznacovani produktu a jeho

uvadéni do ob¢hu. (Zakon 321/2004 Sb., 2004)

Dnesni vinafstvi je spojenim védy a uméni. Vyrobce vina musi disponovat nejen
velkym objemem znalosti z oblasti péstovani vinné révy, ale zejména chemie a biochemie.
Vinafstvi predstavuje velmi dynamicky se rozvijejici obor, v némz je potieba pruzné

reagovat na nové poznatky z oblasti technologie vyroby vina. (Pavlousek,2011)

1.1 Podil vinarstvi na rostlinné produkci

Podil zemé&délstvi na HDP od roku 1989 stéle klesa. Jesté v roce 2000 byl podil 3 %
(v&etné lesnictvi a rybolovu 4 %), v roce 2013 se podil pohyboval okolo 2,37 %. Je ziejmé,
7ze Sohledem na limity rustu produktivity prace v zemédélstvi nelze tento podil
v relativnim vyjadfeni zvySovat. Na druhé strané by k poklesu tohoto podilu nemélo
dochdzet na zéklad¢ absolutniho Utlumu aktivit zemé&délskych €innosti. Podil zemé&délstvi
na celkové nezaméstnanosti ma rovnéZ setrvaly pokles z urovni okolo 5 % na pocatku
minulé dekady na nyngjSich cca 2,7 %. Primérnd mzda je na Urovni 77 % narodniho
praméru. (Zahradnik, 2012)

Graf 1 Struktura zemédélstvi v CR 2013

Obiloviny
24,68%

Zemédélské sluzby
e 2,75%

Nezemédélské sluzby

1,94%
Technické e

Ostatni rostliné i
f plodiny
vyrobky anc& 15,79%
0,48% 0,73% _/ o
Ovoce Picniny

1,07%/ 9,78%
zahradnicka produkce Brambory

Zeleninaa
4,26% 1,91%

Zdroj: vlastni zpracovani dle Zeméd¢lstvi 2013
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Dle grafu vyse, viz obrazek ¢. 1, Ize vidét, ze vétsi podil na zemédélské produkci
ma rostlinnd vyroba. Rostlinnd vyroba se podilela cca 60 % a zivoc¢isna vyroba cca 40 %.
Vino se v roce 2013 podilelo 0,73 %. Oproti roku 2012 zaznamenalo vino nartst podilu na
zeméd¢lské produkcei o 0,09 %. Za nariistem stoji velmi pifiznivé pocasi oproti roku 2010-

2012.

Tabulka 1 Podil na zemédélské produkci

:I 1995 2000 2005 2012 2013

Zdroj: vlastni zpracovani dle CSU

Pomoci tabulky €. 1 je mozné pozorovat kolisajici podil vina na zemédélské
produkci. V roce 1995 byl podil okolo 0,4 %, Vv nasledujicich letech mirn¢ stoupal, ale

Cvwr

2013 se dostal az na hodnotu 0,73 %.

2. Tradice vinohradnictvi a vinarstvi

V této kapitole budou specifikované druhy tradici v oboru vinohradnictvi a
vinafstvi hlavné na uzemi Ceské a Slovenské republiky. Za posledni fadky let se v Ceské a
Slovenské republice rozsitily rizné svatky vina. Pro mnohé je druhy vikend v listopadu
jednoznacéné spojeny s oslavou mladého Svatomartinského vina. Kdo by si nedal pe¢enou
Svatomartinskou husu s vybornym vinem? Nebo svatek rizového vina, ktery je
symbolicky spjaty s oslavou dne zamilovanych na 1. Maje. Po prochazce z prazského
Petiina mohou lidé zamifit na Svatovaclavskou vinici pod PraZzskym hradem a ochutnat
rizova vina s lahodnym syrem. Na dece mezi vinicemi, s vyhledem na celou Prahu,

s lahodnym vinem v ruce, kdo by odolal?

Vinobrani

vvvvvv

je vinobrani, které byva v naSich zemépisnych Sitkach od zatfi do listopadu. Vinatfova

hlavni pozornost se pifesouva na pfeménu hroznt na vino. (Vinatsky fond, 2014)
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Slavnosti vinobrani poradaji prakticky vSechna vétsi mésta s vinatfskou tradici
a obliba podzimnich slavnosti mezi lidmi roste. Stale pfibyva téch, co si svatky vinobrani
mnohdy s velkolepymi historickymi privody a bohatym kulturnim programem, véetné
vystoupeni folklornich souborti, divadelnich pfedstaveni, ukazek tradicnich femesel,
hudebnich vystoupeni a dalSich lakadel, nenechaji za Zadnou cenu ujit. (Vinatsky fond,
2014)

Hlavnim symbolem vinobrani je ovSem degustace vin a mimo jiné tzv. burcaku.
Tento mok je jedine¢ny také tim, Ze se pije jen ve stfedni Evropé. Krom¢ nas a Slovenska
jej znaji jesté¢ v Rakousku a misty v Némecku. Ve Francii, Italii ¢i dokonce v zamofti
netusi, co si pod pojmem burcak ptedstavit. Slavnosti vinobrani se konaji po cely podzim

kazdy rok. (Vinafsky fond, 2014)

Svatomartinské vino

Pojmenovani dostalo podle svatku Sv. Martina (11.11), kdy se toto mladé vino smi
poprvé uvést na trh. Historie saha do dob cisafe Josefa II., v ten den koncila sezénnim
zemédelskym d€lniktim, pracujicich u sedlakt, sluzba a dostavali ,,vyuctovani“. Nektera
vina ve sklepé jiz byla ,,€istd* a bylo zvykem ochutnat novou trodu, resp. odvedenou praci
a posoudit, zda bude kvalitni ro¢nik. Vyplata penéz byla spojena s bujarym veselim a
hodovanim. Tak doSlo 1 na svatomartinskou husu, coz bylo jest€¢ umocnéno ocekavanim

Adventu spojenym s piedvano¢nim pustem. (Kratochvil, 2013)

Novodob¢ se znacka Svatomartinské odviji jeji registraci od r. 1995 a od r. 2005 je
vlastnikem znacky Vinafsky fond. Ten také garantuje kvalitu vin a vydava specidlni
zaklopky se znakem sv. Martina na bilém koni. Zakon pak upravuje podminky vyroby a
kvalitu téchto vin. Vina pod touto znackou mohou byt bild z odrid Veltlinské Cervené rané,
Miiller Thurgau a MusSkat moravsky. Z modrych odrid pak riizové nebo cervené vino
z odridy Modry Portugal a Svatovaviinecké. Od roku 2013 také rosé nebo klaret z odridy
Zweigeltrebe. (Kratochvil, 2013)
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3. Pfirodni podminKky pro péstovani vina v CR a SR
Zemédélské podminky v CR a SR

Ceska republika se nachazi ve stiedni Evropé a jejich klimatické podminky jsou
podobné jako v Mad’arsku a Rakousku. Podnebi je mirné kontinentdlni a v porovnani se
zépadni Evropou se vyznacuje sezonnosti. Teplotni rozdil mezi zimou a 1étem je v praméru
asi 20°C. Geologicky substrat je velmi variabilni. Nachazeji se zde krystalické horniny,

vapenec ¢i sopecné horniny. (Slovenské vino, 2014)

Klimatické podminky v CR a SR

Roéni primérna teplota je v Ceské a Slovenské republice shodna. Pohybuje se
okolo 10°C v nizinach. Nejniz§i pramérna teplota je v CR na SnéZce, kde se pohybuje
okolo 0,4°C a v SR na Lomnickém S§titu, kde je teplota naméfena okolo -3,7°C. Pramér
ro¢nich srazek je Vv obou zemich stejny. Mnozstvi srazek stoupd nejen s nadmotskou
vyskou, ale 1 s orientaci horskych hiebenil. Vice srazek je na navétrnych strandch, naopak

na zavétrnych stranach a na izemi za horskymi hiebeny srazek ubyva. (Hajduch, 2010)

Primér roénich srazek se v Cesku a na Slovensku pohybuje okolo 510 mm a
primérna ro¢ni délka slunec¢niho svitu je okolo 2.200 hodin na uzemi vinafskych oblasti
obou zemi. Klima je ptfechodné s piiklonem k vnitrozemskému, s obcasnymi vpady

vlhkého atlantického vzduchu nebo i ledového z vnitrozemi. (Czech, 2010)

Vegetacni obdobi je ponckud kratS$i nezli v zdpadni Evropé€, ale zato vynika ve
vétsin€ let vyssi tepelnou intenzitou letnich mésici, coZ plsobi pfiznivé na zkriceni
vegetacni fenofaze révy a umoznuje tak 1 péstovani odrid s pozdnim vyzravanim hroznii,
davajicich vysoce jakostni vina. Zrani hroznl probih4 pomaleji, a proto se v nich udrzi a

koncentruje vetsi mnozstvi a rozmanitost aromatickych latek. (Czech, 2010)

Jak je mozné pochopit z predchoziho textu, Ceska a Slovenska republika ma stejné

klimatické podminky pro péstovani vinné révy.
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4. Historie

4.1 Historie vinohradnictvi a vina¥stvi Ceska republika

Historie péstovani a vyroby vina sah4 do pocatka historie lidstva. Na naSem tzemi
dosahlo velkého rozkvétu za vlady Karla IV., ktery prosazoval uplatnéni zahrani¢nich
odrid 1 zkuSenosti s péstovanim a oSetfovanim vinné révy a vina. Vinna réva je pomérné
naroCna na oSetiovani a vyzaduje hodné lidské prace, predevsim pii péstovani na svazich.

Ptesto se vinaiim dafi sklizet kvalitni hrozny i v tézko pfistupnych mistech. (Salac, 2006)

K rozsifeni vinic na nasem uzemi doslo v obdobi Velkomoravské fise v 9. a 10.
stoleti a je spojovano se jmény knizete Botivoje, knézny Ludmily a svatého Vaclava, velké
zasluhy maji 1 mnisi v klaSterech. Rozkvét vinafstvi nastdva také za vlady Jifiho
z Podébrad a Vladislava Jagellonského. Postupné se vyviji i vinafska legislativa — tfad

purkmistra, gruntovni knihy, vini¢ni fad atd. (Lepsi vino, 2010)

Tticetileta valka je obdobim upadku, po kterém nastava dal$i rozmach, pfibrzdény
az v 18. stoleti stoupajicim zdjmem o obchod a femesla, rozvojem pivovarnictvi, dovozem
zahrani¢nich vin a chorobami révy vinné. MSici zvané révokaz se posléze podatilo zniit
vinice v celé Evropé a bylo nutné je piestépovat na podnoze americké révy proti tomuto

Skudci odolné. (Lepsi vino, 2010)

Dvacaté stoleti pfinasi vinaisky zakon a kolisani velikosti ploch vinic, pozdé&ji
snahu 0 co nejvétsi sklizné bez ohledu na kvalitu hroznl a nasledné doslazovani fepnym
cukrem bez kategorizace vina. Socialistické hospodaistvi konci s rokem 1989, v roce 1995
vstupuje V platnost novy vinaisky zakon, ktery navazuje na tradici z dob Rakousko-

Uherska i na evropské pravni prostiedi. (Lepsi vino, 2010)

4.2 Historie vinohradnictvi a vinarstvi Slovenska republika

Péstovani révy na tizemi dnes$niho Slovenska ma hlubokou tradici. Nejstarsi diikazy
o vyrob¢ vina, konkrétn€ v podobé nddoby na vino pochazi z 6. stoleti pf. n. 1. Velkého
rozmachu se vinafstvi na slovenském uzemi dockalo ve 13. stoleti, t¢émétf vyhradné se
pfitom v tomto regionu vyrabéla vina bila. V 19. stoleti se produkce vin koncentruje do

Bratislavy a jejiho okoli. (Corner gastro,2014)
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V roce 1825 zde byla dokonce postavena prvni firma na vyrobu Sumivych vin
mimo Uzemi Francie. Na svédomi ho mélo, bublinky milujici, vojsko Napoleona. O rok
diive dostava trnavsky obchodnik s viny prestizni zakdzku na dodavku vin pro uherské
vojsko. Jeho podnik se pry mohl chlubit unikatnim sudem o objemu uctyhodnych 114 000
litri. V 19. stoleti byly slovenské vinice skoro uplné zni¢eny krutymi mrazy, révokazem a
také valeCnymi konflikty. Plocha vinic se zaCala zvétSovat az na konci 50. - 60. let

minulého stoleti. (Corner gastro,2014)

5. Vinarské oblasti

V této kapitole jsou uvadény druhy vinaiskych oblasti v Ceské a Slovenské

republice. Je zde prikladano i geografické znazornéni danych oblasti.

5.1 Ceské oblasti

Nize v obr. & 1 je ptilozeno geografické znazornéni oblasti v Ceské republice, které

se déli na vinaiskou oblast Cechy a Morava a nasledujici podoblasti.

Obrazek 1 Mapa vinaiskych oblasti CR
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Zdroj: Vinohradnictvi: Vinafské oblasti. Web2.mendelu [online]. 2014 [cit. 2015-01-14].
Dostupné z:http://web2.mendelu.cz/af_291 projekty2/vseo/stranka.php?kod=777
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Vseobecné rozdéleni oblasti

Ceska republika ma dvé hlavni vinaiské oblasti - Cechy a Moravu. Ty se nasledné
déli na podoblasti, viz graf ¢. 2. Nejvétsiho rozmachu u nas dosahly vinice v obdobi pied
ticetiletou valkou, kdy bylo v Cechach 15 tisic a na Moravé 20 tisic hektarti vinic. Dnes je
to 19 tisic hektart, které jsou vysazeny zejména na Morave. Kvalita moravskych bilych vin
je na Spickové svétoveé urovni, o ¢emz sveédci 1 fada vyznamnych mezindrodnich ocenéni.
Moravskéa vina poraZeji i takové obry, jako je Francie nebo Némecko. Vinaii v Ceské

republice slavi velké uspéchy i ve §lechténi vina. (Czech, 2014)

Graf 2 Rozdéleni vinaiskych oblasti CR
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Zdroj: DVORAK, Ivo. Ceska asociace sommeliéra: Atestace sommeliéra. 2012.

5.1.1 Vinarska oblast Morava
Vinaiska oblast Morava mé vyborné piredpoklady pro tvorbu bilych vin se

zajimavym spektrem vini a kofenitosti, které dopliiuje latkovd plnost z moravskych
urodnych ptd. Souhru vini a chuti podtrhuji svézi kyseliny povzbuzujici k opétovanému
dousku harmonického a pro jednotlivé podoblasti Moravy charakteristického vina.
Moravskéd Cervena vina provazela odjakziva venkovskou stravu a posiliiovala vinate
Vv jejich tézké praci. Chutovy projev nikdy nepostradal zemitou pravost doprovazeného
ovocného charakteru ¢erveného vina. Charakter ¢ervenych vin se v posledni dobé méni
pod vlivem uplatiiovani moderni technologie ¢ervenych vin, kterd jim dodava vice vlacné
jemnosti. Libezna jithomoravska krajina a jeji jedinecné pfirodni podminky davaji vinim
svéraznost, kterd je hlavnim pfedpokladem pro trvaly z4jem o jedine¢nost v nepieberném

mnozstvi. (Czech, 2014)
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5.1.1.1 Znojemska podoblast
Znojemska podoblast je jednou ze Ctyf podoblasti vinafské oblasti Morava.

Znojemsko lezi v de§tovém stinu Ceskomoravské vrchoviny tvofené prahornimi utvary,
jejichz vybézky daly na mnohych mistech, hlavné v severni Casti, vzniknout kamenitym
puddm vyznacnym pro péstovani Ryzlinku rynského, Veltlinského zeleného a v okoli
Dolnich Kounic i pro péstovani modrych odrid, hlavné Frankovky. Mésto Znojmo bylo
vzdy vyznaénym vinafskym stfediskem a doklada to splet’ dlouhych chodeb vinnych
sklept pfimo pod méstem. Znojemsko je hlavné oblasti bilych aromatickych vin, kde se
kromé Veltlinského zeleného, které je hlavni odriidou, dobie dari odradam Miiller
Thurgau, Sauvignon, Ryzlink rynsky, Palava. Vyznaénou kvalitu docilujici i odrudy

Rulandské bile, Rulandské Sedé a Rulandské modré. (Vinaisky fond, 2014)

Podoblast a 90 vinafskych obci s 215 vini¢nimi tratémi patii hlavné bilym
odriidam. Velmi teplé a suché pocasi se stiida s obéasnym ochlazenim. Casté je i stiidani
slune¢nich dnii a chladnych noci. Pidy jsou sice rozmanité, ale granitoidni podlozi se
Stérko-piskovymi sedimenty s lokalitami sprasi a jili dodavaji vinim zvlastni mineralni

charakter. (Kratochvil, 2013)

5.1.1.2 Mikulovska podoblast

Mikulovskou vinaiskou podoblast charakterizuji vapencové elevace Pavlovskych
vrchil. Na jejich tboc€ich a v SirSim okoli jsou rozsitené vapenité jily, pisky i mohutné
spraSové navéje. Mésto Mikulov se stalo vyznamnym vinafskym stfediskem diky
vybornym vini¢nim poloham jak v bezprostiedni blizkosti mésta, tak v mnoha obcich
v okoli, z nichz vynikly zejména Valtice ozdobené zamkem, v jehoz sklepenich se nachézi
celoroéné oteviena degustaéni expozice nadi nejvyssi soutéze vin Salon vin Ceské

republiky. Ve Valticich je i nase nejstarsi vinafska Skola. (Vinafsky fond, 2014)

Stfedobodem krajinné krasce Palava-posledni vybézek stepi Panonie, vapencovych
Alp a perla vsazena na okraj luznich lesti Podyji. Tato chranéna krajinna oblast spolu
s Lednicko-valtickym aredlem zve k vyletim do pfirody a k zastaveni u dobrého vina
v etnych vindrnach a soukromych sklepech. Na vapenitych pudach v okoli Palavy
vyzrava Ryzlink vlassky do vyznac¢né jakosti odridového vina s nezaménitelnym
charakterem zvlaStni mineralnosti, ktera vynasi nenapodobitelnou souhrou pobizivou

strukturu vin této staré odridy, ktera nasla sviij pravy domov. Vybornou jakosti tu
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vynikaji i Rulandské bilé a Chardonnay. V hlinitéjSich ptidach Dunajovickych vrchi se
k Ryzlinku vlasskému pfidava dalsi odrida typicka pro Mikulovsko-Veltlinské zelené. Na
méné vhodnych polohéch je tu i Miiller Thurgau a na Valticku Neuburské a Sylvanské
zelené. (Vinaisky fond, 2014)

5.1.1.3 Slovacka podoblast

Slovacko lezi na jihovychodé¢ Moravy a mé velmi riznorodé¢ pfirodni podminky. Na
jihu Slovécka to je krajina zvana Podluzi, kde vétSina vinatskych obci lezi v udolnici feky
Moravy, kudy vanou ochlazujici severovychodni vétry. Piihodna stanovisté pro vinice jsou
na ubocich terénniho zlomu nad fickou Kyjovkou nebo na vyse polozenych rovinatych
pozemcich s lehkou pidou. Nizkd nadmotskd vySka a lehkd plida stupiiujici intenzitu

letnich teplot, takze dosahuji vina s vyraznym odridovym charakterem. (Vinafsky fond,

2014)

Hlavné se tu dafi Ryzlinku rynskému, Rulandskému bilému a Rulandskému
Sedému a pro Cervend vina Frankovce, Zwigeltrebe a v obci Moravskd Nova Ves
vySlechténé nové modré odriidé Cabernet Moravia. Severné¢ nad Pluzim je Cclenity,
kopcovity terén s vinicemi vySe polozenymi, kde jiz neni tak patrny vliv teplého jizniho
proudéni v obdobi zrani hrozn a proto tam vznikaji vina sice plna, ale se svéZim
charakterem, ktery pfinaSeji nejen kyseliny, ale i aromatické latky vznikajici na pocatku
zralosti bobuli a které se v nich zachovavaji v mistnim mikroklimatu del$i dobu. LeZi tu
dv¢ vyrazna vinatska centra - Muténice s Vyzkumnou vinafskou stanici a PoleSovice, kde
byla vyslechténa nase nejrozsitenéjsi domaci odrida Muskat moravsky a nékolik stolnich

odrud. (Vinatsky fond, 2014)

Sortiment odrid tu je bohaty. P&stuji se nejen bézné odridy pro bila vina, ale
i velké plochy odrid modrych, které tu davaji v nékterych rocnicich cervena vina
fizngj$iho charakteru. Hlavné se tu dari Ryzlinku rynskému, Rulandskému bilému,
Muskatu moravskému a odridé Miiller Thurgau. Nejvychodnéjsi ¢ast Slovacka lezi na
pfedhiii Bilych Karpat. Vini¢ni trat€ se odliSuji od ostatnich moravskych vinatskych
podoblasti tim, Ze tu je mnoho vinic vysazeno na tézkych ptidach vzniklych z plivodnich
jili. Jsou to pliidy vododrzné a réva na nich Cerpd vyzivu i v suchych létech. To dodava
vinim pocit vyssi extraktivnosti a chut'ové plnosti. Do takovych podminek se dobte hodi

vSechny burgundské odridy a Sylvanské zelené. Tam, kde je plida kamenitd a vice
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zahievna, se rodi vyborna vina z Ryzlinku rynského. V Blatnici pod sv. Antoninkem
vzniklo znamkové vino Blatnicky rohaé¢ spojenim odriid Ryzlink rynsky, Rulandské

bili a Sylvanské zelené. (Vinaisky fond, 2014)

5.1.1.4 Velkopavlovicka podoblast

V centralni casti podoblasti se nachéazeji pidy na vapenitych jilech, slinech a
piskovcich. Tady kraluji hlavné modré odridy, které jsou vysazeny na pudach s vysokym
obsahem hot¢iku. Takové vini¢ni traté se tdhnou od kdysi hlavniho stfediska oblasti-mésta
Hustopece, pies Starovicky, Velké Pavlovice, Bofetice, Vrbici a Kobyli do mésta s nejveétsi

rozlohou vinic v katastru obce do Velkych Bilovic. (Vinatsky fond, 2014)

V severni &asti, kolem Hrugovan a Zab&i se péstuje réva na pis¢itych pidach, kde se
kromé Veltlinského zeleného dobie dafi Rulandskému Sedému a hlavné aromatickym
odridam - Tramin ¢erveny, Palava, Muskat Moravsky i Miiller Thurgau. Jsou tu dobré
podminky pro ziskavani velmi kvalitnich vin, zejména z burgundskych odrid. Po levé
strané dalnice se objevi vini¢ni svahy ve Velkych Némcicich a lemuji dalnici az do
Velkych Bilovic, odkud pokra¢uji na Zizkov. Za hlavni linii vini¢ni trati lezi vys$e polozené
vinice rizné zvlazeného terénu, ktery byval hlavné doménou odriidy Neuburské a Miiller

Thurgau. (Vinaisky fond, 2014)

5.1.2 Vinai'ska oblast Cechy

Vinaiska oblast Cechy patii k nejseverngj§im vyspam evropského vinohradnictvi.
Praha lezi na 50°severni $ifky, stejné jako Wiesbaden v Poryni. NejvétSiho rozvoje
doséhlo ¢eské vinafstvi za vlady Rudolfa IL, kdy bylo v Cechach kolem 3.500 ha vinic.
Tehdy bylo nejvice vinic v Praze a okoli, v M¢lniku, Litoméficich, Mosté a Lounech.
Iniciatorem rozvoje ¢eského vinafstvi se stal cisai Karel IV., ktery mu dal zéklad svymi
nafizenimi z roku 1358. V soucasnosti je nejvice vinic v okoli Mélnika, Litoméfic a Mostu.
Primérna roc¢ni teplota je 8,7°C, primérné rocni srazky ¢ini 547mm. D4 se pocitat s tim ze
2/3 roénikd bude pro jakost vin piiznivych a 1/3 méné piiznivych. Uzemi této oblasti
osazené vinicemi neni souvislé, ale skladad se z jednotlivych ptfirodnich lokalit lezicich na
chranénych jiznich svazich v niz§i nadmoiské vySce, vétSinou rozprostfenych kolem tok
ceskym fek Vltavy, Labe, Berounky a Ohte. Vét§i promeénlivost pocasi v jednotlivych
ro¢nicich vedla odjakziva ¢eské vinafe k dlouholetému uchovani a zrani vin v sudech.

(Czech, 2014)
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5.1.2.1 Mélnicka podoblast

Vinice kolem Roudnice nad Labem a M¢lniku zasobovaly zejména Prahu.
V 16. stoleti byla mélnicka Cervena vina velmi cenéna, zejména Rulandské modré bylo
vyhlasené pro svou lahodnou chut. Postupem ¢asu se zacalo s péstovanim Ryzlinku

rynského a Sylvanského zeleného. Dnes se na vétSiné€ vinic péstuje Miiller Thurgau.
(Czech, 2014)

Mezi hlavni centra podoblasti patii Mélnik, ktery tézi z mikroklimatu soutoku Labe
s Vltavou a z hlinito-piscitych naplavenin na vapenitych opukach. Dal§im regionem je
Kutnohorsko a Céslavsko. Od roku 2009 se zde hodné& vénuji biodynamické vyrobg. Oblast
KarlStejna s terasovitymi vinicemi a vapenitou piidou je sidlem Vyzkumné stanice vinai'ské
(od r. 1920), ktera se kromé produkce malého mnozstvi vina, zabyva hlavné uchovanim

genofondu révy. (Kratochvil, 2013)

5.1.2.2 Litoméricka podoblast

V obchodé¢ s vinem v Praze a okoli byla Litoméfickd podoblast vzdy nejvétSim
rivalem M¢lniku. Jiz z roku 1057 se dochovala zminka o darovéni vinic i s vinafi kostelu
svatého Stépana v Litoméficich. Nejznaméjsi jsou asi zernosecké sklepy, které vybudovali
cisterciaci. Ti také roku 1251 zalozili v Zernosekach vinice. Péstovalo se na nich

predev§im Rulandské bilé a také Ryzlink rynsky. (Czech, 2014)

Litométickd podoblast pati asi k nejstarsim v Cechach, svédéi o tom darovaci
listina Spytihnéva II. z r. 1057. Dnes v podoblasti hraji prim spise Zernoseky a Roudnice
nad Labem. Zejména dobte strukturovana bila vina z vapenitych piskovct, vinic s opukou
a spraSemi z Velkych Zernosek a s odridami Ryzlinku Rynského a Miiller Thurgau
z lokality pod Lovosem patfi ktém, kterymi se mohou Cechy chlubit. Vina
z Lobkowickych zameckych vinnych sklepti v Roudnici nad Labem maji osobity charakter
a stalou kvalitu. Jedna se predev§im o vina suchd s minimalnim obsahem zbytkového

cukru. (Kratochvil, 2013)
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5.2 Slovenské oblasti

Nize vobr. ¢. 2 je piikladano geografické znazornéni oblasti ve Slovenské
republice, které se d€li na vinarské oblasti Malokarpatskd, Juznoslovenskd, Nitrianska,

Stredoslovenska, Vychodoslovenska, Tokaj.

Obrazek 2 Mapa vinaiskych oblasti SR

O Zilina
) Poprad

O Presov

O Trencin

O Kosice
(O Zvolen

Zdroj: Zoznam vinohradnickych oblasti Slovenska. Wikipedia [online]. 2013 [cit. 2015-01-
14]. Dostupné
z:http://sk.wikipedia.org/wiki/Zoznam_vinohradn%C3%ADckych_oblast%C3%AD_Slove

nska
Vseobecné rozdéleni oblasti

Slovensko je jedna z oblasti, ve kterych se péstitelim vina dafi. Vinatské oblasti na
Slovensku maji vyborné podminky pro péstovani toho nejkvalitn€j§iho vina. V 19. stoleti
byly slovenské vinice skoro upln€ zniceny krutymi mrazy, révokazem a také vale¢nymi
konflikty. Plocha vinic se zacala zvétSovat az na konci 50. - 60. let minulého stoleti. Vinice
vSak byly pfizplisobené potiebdm mechanizace, uzivané v zemédélské velkovyrobé.
V soucasné dobé ma Slovensko cca 18. tis. ha vinic. Z této plochy je asi 500 ha mladych
vinic, dale 600 ha stolnich odriid a 300 ha ploch, které jsou extenzivné obd¢lany. (Corner
gastro, 2013)
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Slovensko je rozd€leno na 5 vinafskych oblasti - Malokarpatska, Juznoslovenska,
Nitrianska, Tokajska a Vychodoslovenskd. Dale se rozd€luji na rajony a vinatské obce.
Nejveétsi Malokarpatska oblast ma nasledujici rajony: Skalicky, Zahorsky, Stupavsky,
Bratislavsky, Penzinocky, Modransky, Dolansky, OreSansky, Senecky, Trnavsky,
Hlohovecky a Piestansky. Nejvice péstovanymi odridami v SR je Ryzlink vlassky
a Veltlinské zelené (spolu pies 50 %) a z modrych odrud Frankovka. (Corner gastro, 2013)

Z dalSich odrid péstuji slovensti vinohradnici také Chardonnay, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc a Merlot. Zvlastnosti jsou Tokajska vina, ktera vyrabi z odrud
Furmint, Lipovina a Muskat Zluty v ur€itétm poméru. Do moStu nebo mladého vina se
ptidavaji cibéby a podle poctu ptidanych puten (asi 20kg) na jeden gonczky sud (136 1) je
pak Tokajsky vybér 2-6 putnovy. Pokud se ve vinaiské sezoné nedosdhne pozadované
kvality suchych cibéb, pak se vyrabi vino bez pfidavku cibéb s nazvem Tokajské

samorodné. (Corner gastro, 2013)

5.2.1. Malokarpatska oblast

Hrozny pochazejici z této oblasti obsahuji vysokou cukernatost, vina jsou plné,
s intenzivni chuti, s pfijemnymi kyselinkami, vhodné také k archivaci. Harmonické spojeni
slunce, pohoii, feky a vyzivné ptdy, které se zde nachazi, vytvaii vina co si oblibite pro

jejich lehkost a upiimnost. (Czech, 2014)

Malokarpatskéd oblast je nejstarSi a druhd nejrozsahlejSi vinafskd oblast na
Slovensku. Podle vinohradnického registru SR se zde hrozny péstuji na 5 392,2 ha vinic.
Oblast je rozdélena na 12 rajond se 144 vinafskymi obcemi. V pfevazné vétrné oblasti
S prumérnymi srazkami 670 mm je prumérna teplota v dobé vegetace 16,8° C. Celou oblast
muzeme rozdé€lit na 3 klimatické a hlavné geologické podoblasti. Velkd ¢ast vinic je na

svazitém terénu do 20 % ve vysce 145-260 m n. m. (Kratochvil, 2013)

5.2.2. Juznoslovenska oblast
Juznoslovenska oblast je nejrozsahlejsi péstebni oblast Slovenska s 6 167 ha vinic.

Je soucasné i nejteplejsi, s prumérnou teplotou v obdobi vegetace 16,9° C. Pida je zde
lehce piseCna az stiedné tézka, bezskeletova, CasteCné sprasSova. Oblast se rozklada na
roving severné od Dunaje v praimérné vysce 140 m n. m. a je rozdélena do 8 rajoni se 129

obcemi. (Kratochvil, 2013)
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5.2.3. Nitranska oblast

Nitranska oblast patii k nejvétsim z 6 oblasti na Slovensku. Tvofi ji mozaika
9 rajonu spolu s 188 obcemi. Oblast se tahne od povodi Vahu, ptes Zlaté Moravce a Vrable
k Levicim a na severu kon¢i u RadoSiny. Tak jak je rozmanita oblast, tak rozmanité je zde
i vino. Produkuji se zde vina tichd, Sumiva, mlada i vyzrala, lehoucka i atraktivni,

nemnoho vonava i decentn¢ aromaticka. (Kratochvil, 2013)

5.2.4. Tokajska oblast

Tokajska oblast se rozklada na jihozapadnim vybézku Zemplinskych vrchi jizn€ od
TtebiSova. Nazev vznikl pravdépodobné ze slovanského stokaj — soutok dvou velkych fek
Bodrogu a Tisy, které se zde nachdzeji. Je to jednak nejslavnéjsi, ale 1 nejmensi a nejvice
slunna oblast na Slovensku. Predstavuje 1/10 celé Tokaje a zahrnuje 7 obci. Tato oblast je
jedna z mala (z péti) oblasti na svéte, kde je mozné dopéstovat hrozny pro vyrobu pfirodné
sladkych vin. Typicka jsou zde tepla a sucha 1éta a v dobrych letech suché a teplé jaro.
Specifické podminky oblasti zarucuji kaZzdoro¢né rozmnozeni tolik ocetlované uslechtilé

Sedé plisné na hroznech. Vyrabi se zde vSak i vina odridova, sucha. (Kratochvil, 2013)

5.2.5. Vychodoslovenska oblast
Vinohrady (1450 ha) se rozkladaji v geologicky pestré oblasti se 4 rajony a

99 vinai'skymi obcemi od Moldavy nad Bodvou az po hranici s Ukrajinou. Principalné ji
lze rozdélit na 2 ¢asti, na svahy pohoti Vihorlat a na zvlnény okraj Vychodoslovenské
niziny. NejlepS§i vinohrady se nachdzeji na svazich Vihorlatskych vrchi v okoli
Michalovcti a Sobrance, nedaleko Zemplinské Siravy, kde pievladaji tézké, jilovo-hlinité
pudy s dostatkem aktivniho vapna, S primérem srazek 373 mm a pramérnou teplotou

béhem vegetace 16,6°C. (Kratochvil, 2013)

Chut’ vina z této oblasti je plna a harmonickd, pfipomind hrozny v plné zralosti,

podporované svézimi a elegantnimi kyselinami. (Slovenska vina, 2014)
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6. Rozd&leni vin vV CR a SR

Rozdéleni vin v Ceské a Slovenské republice je velmi podobné, avsak v nékterych

faktorech muiZzeme najit odlinosti mezi vinem produkovanym v Ceské a Slovenské

republice.

6.1 Ceska republika

Nize je piikladano grafické zndzornéni déleni vin v Ceské republice, viz graf €. 3,

které obsahuje hlavni kategorie, kde dominuje stolni vino, zemské vino a jakostni vino.

Graf 3 Kategorie vin CR

odrlidové

zndmkové
(stolni) vino zemské vino jakostni vino
11°CNM 14°CNM 15 °CNM
s pfiviastkem

vocC

| kabinetni vino

pozdni sbér

vybér z hrozn

vybér z bobuli

vybér z cibéb

ledové

sldmové

19 °CNM

21 °CNM

24 °CNM

27 °CNM

32 °CNM

27 °CNM

27 °ENM
(32 °ENM)

Zdroj: DVORAK, Ivo. Ceska asociace sommelierii: Atestace sommeliera. 2012,

6.1.1 Dle barev

Rozdé€leni vin dle barev je v obou zemich shodny.

-7°C

3 mésice
(2 mésice)

e Bil¢é vino - vyrobené z bilych nebo cervenych hroznti révy vinné, popt. i Z modrych,

ale bez nakvaseni - tzv. klaret.

e Riizové vino - vyrobené z modrych hrozni nakvasenim nebo ze smési bilych,

modrych a popf. i ervenych hrozni.

e Cervené vino - vyrobené z modrych hroznli nakvaSenim nebo jejich zpracovanim

ve specialnich kvasicich tancich za pasobeni zvySené teploty. (Vinaisky fond,

2014)
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6.1.2 Stolni vina
Stolni vino se také mulze oznalit ndzvem ,,zemské vino®“, pokud vinné hrozny

dosahly cukernatosti minimaln¢ 14 stupni normalizovaného mostoméru. Co muze etiketa
vina dale obsahovat :

Nazev odridy, jestlize zemské vino bylo po odecteni latek, které byly uzity ke
zvySovani cukernatosti, vyrobeno alespont z 85 % vinnych hroznti, ma byt tato odrida
uvedena na etiketé a je pro vino rozhodujici. Nazev nejvyse 3 odrid, jestlize bylo zemské
vino, po odecteni mnozstvi latek, které byly uzity ke zvySovani cukernatosti, vyrobeno
vyluéné z odrid, které maji byt uvedeny na etiketé a podil kazdé odridy uvedené na etiketé
je nejméné 15 %, se nazev odrid uvadi. Zemské vino smi byt oznaceno pouze zemépisnym

oznacenim. (Vinafsky fond, 2014)

K vyrobé zemského vina smi byt uzity jen vinné hrozny sklizené v zemépisné
jednotce. U stolniho vina, svyjimkou zemského vina vyrobeného na uzemi Ceské

republiky, nesmi byt na etiketé uvadén ro¢nik ani odruda. (Vinaisky fond, 2014)

6.1.3 Jakostni vino
Na vyrobu mohou byt pouZzity vyhradné tuzemské hrozny odriid zapsanych ve

Statni odridové knize nebo odrid povolenych v nékterém ze Cclenskych stati EU
pochézejicich z jedné vinatské oblasti. Vyroba vina musi probéhnout ve vinaiské oblasti,
V niz byly hrozny sklizeny. Vynos nesmi ptekrocit nejvyssi povolenou hodnotu — 14 t/ha.
Cukernatost hroznit musi dosahnout min 15°NM. Vino musi spliiovat jakostni poZadavky a
byt zatfidéno Statni zemédé€lskou a potravinaiskou inspekci (SZPI). Lze jej doplnit

dovétkem:

e (QOdridové — vyrobené z vinnych hroznli, rmutu nebo z hroznového mostu
nejvyse 3 odrtid vhodnych pro vyrobu jakostnich vin.
e Znadmkové — vyrobené ze smési vinnych hroznl, rmutu, hroznového mostu

nebo smisenim jakostnich vin. (Vinaisky fond, 2014)

Etiketa obsahuje ndzev vinaiské oblasti, u jakostniho vina odridového nazev
odriidy nebo odrid, nebo zndmku u jakostniho vina znamkového. Na etiket¢ mtize byt
uvedena podoblast, obec, trat’ a ro¢nik. Povinné je vzdy cislo pfislusné Sarze a evidencni

Cislo jakosti, kter¢ ptideli SZPI. (Vinafsky fond, 2014)
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Obrazek 3 Etiketa jakostniho vina

Tramin ¢erveny
jakostni vino odridové
suché

roc¢nik 2005
vinafska oblast I\"Iorava
podoblast velkopavlovicka
vinafska obec Velke Paviovice
viniéni trat’ Staré hory
alk - 12,5 % obj. ¢.3arie 5-05 0,751

Plnéno v:
Jan Novik, Vinaiska 8, Velké Pavlovice, CZ 691 06

.....

Zdroj: Vzory etiket vina. Statni zeméd¢€lska a potravinaiska inspekce [online]. 2008 [cit.
2015-01-14]. Dostupné

z:http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1006618&docType=ART&nid=11428

6.1.4 Jakostni vino s privlastkem

Hrozny musi spliiovat vSechny pozadavky na vyrobu vina jakostniho. Navic musi
pochazet z jedné vinatské podoblasti a pivod hrozntl, jejich cukernatost, hmotnost, popf.
odriida nebo smés odriid musi byt ovétena SZPI. Vino s pfivlastkem lze oznacit dovétkem
znamkové. Povinné je taktéZ Cislo piislusné Sarze a evidencni Cislo jakosti, které pridéli

SZPI. (Vinatsky fond, 2014)
Druhy jednotlivych piivlastki:

e Kabinetni vino - 19°NM, Byvaji to leh¢i, sucha, pfijemné pitelné vina.

e Pozdni sbér - 21°NM, Byvaji to plna, extraktivni, sucha ¢i polosuchd vina.
Vina velmi dobfe pitelnd, zdrava a vyhledavana pro kazdou pfilezitost.

e Vybér zhrozni - 24°NM, Byvaji to plna, extraktivni vina, s vys$im
obsahem alkoholu, nékdy s vy$§im obsahem zbytkového cukru.

e Vybér z bobuli - Vina vyrobena z hroznti, které zraly velmi dlouho na
vinici a ziskany most dosahl alespon 27°NM. Byvaji to velmi plna,

extraktivni, polosladka ¢i sladka vina.
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e Ledové vino - Vyrabi se lisovanim zmrzlych hroznt sklizenych pii teploté
nejvyse -7°C. Cukernatost musi vykazovat alespoil 27°NM. Hrozny nesmi
rozmrznout, proto v nich zlstava ¢ast vody nevylisovana v hroznech ve
formé ledovych krystall a pfi lisovani se ziskd koncentrovany most.

e Slamové vino - Vino, které vzniklo z hroznli dosousenych po dobu nejméné
tfi mésicli na slamé ¢i rakosu nebo zaveésenych v dobie vétraném prostoru.
Tim se odpafi ¢ast vody a koncentruje se obsah extraktivnich latek. Ziskany
most musi vykazovat nejméné 27°NM. Lisovani mize probéhnout i uz po
2 mésicich, pokud most doséhne cukernatosti 32°NM.

e Vybér z cibéb - Vino vyrobené z vybranych bobuli napadenych uslechtilou
plisni nebo z piezralych bobuli, které dosahly cukernatosti min. 32°NM.
Takto vyzralé bobule se diky extrémné¢ dlouhé dob€ zrani vétSinou méni na

hrozinky — cibéby. (Vinaisky fond, 2014)

6.1.5 Vino originalni certifikace (VOC, V. O. C))

Vina originélni certifikace (VOC) jsou specificka tim, Ze hrozny ze kterych jsou
tato vina vyrobena, pochazeji vyluéné z vinic lezicich ve schvalenych polohach daného
regionu. Vinafi sami vyberou vinaiské trati, které jsou pro vyrobu VOC nejvhodné;si.
Tento piisny vybér poloh s originalnim pidnim sloZenim dava vinim jedine¢né vlastnosti.
Do systému VOC jsou zatfazeny nejtypictejsi odridy daného vinaiského regionu. Vinafi
sami si v ramci sdruzeni vina hodnoti, ovéfuji pivod hroznt a charakter vyrabénych vin.

(Vinaistvi VOC, 2013)

Oznaceni vin VOC existuje soubézné€ s tzv. germanskym systémem déleni vin na
jakostni, jakostni s pfivlastkem atd. Oznaceni VOC je obdobou apelacnich systému
uzivanych V jinych vinatskych zemich, jako je Francie (AOC), Italie (DOC) ¢i Rakousko
(DAC). (Vinaistvi VOC, 2013)

Co znamena oznaceni VOC?
e Vina z typickych odrid daného vinatského regionu.
e Hrozny pochazi pouze z peclivé vybranych poloh (vini¢nich trati).

e Ve vinech se odrazi terroir — region, odkud hrozny pochazi.
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e Hodnoceni vin provadi sami vinafi (¢lenové pfislusného sdruzeni VOC),
ktefi rozhodnou, zda to ¢i ono vino splituje charakter VOC. (Vinafstvi

VOC, 2013)
Co déla VOC vyjimecnymi?

Jsou to predevsim specifické pfirodni podminky, unikatni pladni slozeni a
deklarovany ptivod hroznli. To vSe, podpotfené Sikovnosti, péci a citem mistnich
vinari, ddva vinim VOC osobity a originalni charakter, ktery se lahev od lahve
neméni. Zakaznik zejména oceni, Ze kazdy rok bude jeho VOC takové, jaké
ocekaval. Vina VOC projevuji typické vin€ a chuté¢ odrid pro dany vinaisky

region. (Vinafstvi VOC, 2013)
Podminky

e vyrobce musi byt ¢lenem VOC,

e povoleny jsou pouze urcité odrudy,

e hrozny musi pochazet pouze z registrovanych vinic,

e hrozny musi mit nejméné 19 NM,

e vynos nesmi piekrocit 2,5 kg na kef,

e sbér hroznt je provadén pouze rucné,

e Vvina smi byt uzaviena pouze korkovym uzavérem,

e Skoleni vina nesmi probihat metodou ,,barikovani*,

e Vina nesmi probihat metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nych kalech,
e jable¢no-mléc¢na fermentace je povolena,

e zbytkovy cukr ve viné je povolen do 25g/1,

e 0bsah alkoholu ve ving je omezen na maximaln€ 13,9 % objemovych,

e Vvina musi vyrazné vykazovat typické senzorické vlastnosti urcité oblasti.

(Dvorak, 2012)
Druhy VOC

e VOC Znojmo,
e VOC Mikulov,
e VOC Palava,
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e VOC Modré¢ hory,
¢ VOC Blatnice. (Dvorak, 2012)

6.1.6 Rozdéleni tichych vin podle obsahu zbytkového cukru

Rozdéleni tichych vin podle obsahu zbytkového cukru je stejné na Slovensku

i v Ceské republice.

Sucha
Vino, které prokvasilo na nizky obsah zbytkového cukru, ktery smi dosahovat:
e Min. 4 g zbytkového cukru na litr,
e Max. 9 g cukru v litru, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového obsahu
kyselin pfepoc¢teny na kyselinu vinnou je 2 g nebo mén¢.
Polosucha
Jako polosuché vino lze oznacit vino, které obsahuje:
e Min. 12 g zbytkového cukru na litr,
e Max. 18 g cukru Vv litru, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového obsahu
kyselin pfepoc¢teny na kyselinu vinnou je 10 g nebo méné.
Polosladké
Obsah zbytkového cukru ve viné je vEétsi nez nejvySsi hodnota stanovend pro vina
polosuchd, ale dosahuje nejvyse 45 gna 1 litr.
Sladka

Dle legislativnich ptedpist se jedna o vino se zbytkovym cukrem ve vysi nejméné
45 g na litr. Z pravidla se jedna o vina specialni, uréena pro dlouhé zrani. Obsah
alkoholu je u naSich tichych sladkych vin mnohdy niZsi (7-11 %, toto je €asté u vin

slamovych, ledovych ¢i bobulovych vybéra). (Vinaisky fond, 2014)

6.1.7 Sumiva vina
Sumiva vina jsou v Ceské a Slovenské republice shodna.

Sumivé vino se ziskdvad prvotnim nebo druhotnym alkoholovym kvaSenim
hroznového mostu nebo vina. Vina jen v ptipad¢, ze jde o vino z EU nebo dovezené vino
ze tretich zemi uvedenych na seznamu Evropskych spolecenstvi. Pti otevieni nadoby se

Sumivé vino vyznacuje unikanim oxidu uhli¢itého vyhradné z kvaseni a ptetlak zplisobeny
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oxidem uhli¢itym vykazuje v uzaviené nadob¢ pii 20 °C nejméné 3 bary. (Vinatsky fond,
2014)

6.1.8 Perlivé vino

Perliva vina jsou v Ceské a Slovenské republice shodna.
Produkt, ktery je vyroben:

e 7 vina, jakostniho vina s. 0., nebo z produktii vhodnych k ziskani stolniho ¢i
jakostniho vina s. o., pokud tato vina nebo produkty vykazuji celkovy obsah
alkoholu nejméné 9 % obyj,

e vykazuje skutecny obsah alkoholu nejméné 7 % obj,

e Vvuzaviené nadobé pii 20 °C vykazuje pietlak zpusobenym endogennim
oxidem uhli¢itym nejméné 1 bar a nejvyse 2,5 baru,

¢ je plnén do nadob o objemu nejvyse 60 1. (Vinatsky fond, 2014)

6.1.8.1 Rozdéleni Sumivych a perlivych vin dle zbytkového cukru
e "brut nature” - "ptirodné tvrdé": méné nez 3 g cukru/litr (cukr nebyl dodan),
e extra brut" - "zvlasté tvrdé": 0-8 g cukru/litr,
e "brut" - "tvrdé": obsah cukru niz§inez 1 5 g cukru/litr,
e extrasec” ("extra dry") - "zvlasté suché": 12-20 g cukru/litr,
e "sec" - "suché¢": 17-35 g cukru/litr,
e "demi-sec" - "polosuché": od 33-50 g cukru/litr,

e "doux" - "sladké": vice nez 50 g cukru/litr. (Vinai'sky fond, 2014)

6.2 Slovenska republika

Jak bylo uvedeno v kapitole 6.1, ¢eska vina se d€li na tfi hlavni kategorie. Vina
stolni, zemské a jakostni. Slovenskd vina mizeme také rozdélit do 3 kvalitativnich
kategorii - vino, vino s chranénym zemépisnym oznacenim, vino s ochrannym oznacenim

puvodu. Toto rozdé€leni je v podstaté stejné, jen nadzvy jsou v kazdé zemi uvedeny jinak.

Nejvétsi rozdil v déleni vin mezi Ceskou a Slovenskou republikou je, ze Ceska
republika obsahuje navic déleni na Vina origindlni certifikace (VOC). Na Slovensku toto
rozdeleni chybi. Jak jiz bylo zminéno, vina s piivlastkem se 1i$i ndzvy a o néco malo vétsi

cukernatosti hroznu.
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6.2.1 Vino bez zemépisného oznaceni

R4

Z kterého bylo vyrobené, dosdhlo nejméné 13 °NM. Vino bez zemépisného oznaceni se

oznacuje vyznamem ,,vino“ a je mozné ho oznacovat udaji o ptvodu. (Slovenska vina,

2014)

6.2.2 Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)
Je to vino primérné kvality a zvykne se oznaCovat zkratkou CHZO. Vino lze

oznacit jako vino s chranénym zemépisnym oznacenim, pouze pokud se vyrabi vyhradné z
hroznli vypéstovanych na vinicich na Gzemi Slovenské republiky a sklizeii hroznti, vyroba
vina, jakoz 1 jeho lahvovani probéhlo v Slovenské vinafské oblasti. Kromé téchto
podminek musi spliiovat dalsi pozadavky podle zakonem stanoveného zvlastniho predpisu.
V oznaceni vina s chranénym zemépisnym oznacenim lze uvadét tradi¢ni vyraz "regionalni
vino". Zarad’uji se sem mistni specifické a regionalni vina. Patfi sem naptiklad i burcak.

(Slovenska vina, 2014)

6.2.3 Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP)
Synonymem CHOP je zkratka D.S.C. (Districtus Slovakia Controlatus). Do této

kvalitativni kategorie jsou zafazeny jakostni vina a jakostni vina s ptivlastkem. Jakostni
vina se pfipravuji z hroznli a moStu o cukernatosti 16-17 © NM. Cukernatost hroznovych

mostl je mozné upravovat fepnym cukrem (tzv. Chaptalizace). (Slovenska vina, 2014)

Kwvalitativni nasi nejvyssi kategorii vin jsou "jakostni vina s ptivlastkem". Mohou
byt bilé, rizové i Cervené az z hlediska obsahu zbytkového cukru suché, polosuché,
polosladké a sladké. Suchost vin zavisi na koncentraci kyselin. Zpravidla jsou to vina se
zbytkovym cukrem 0-4 g / 1. (Na Slovensku to vSak miiZze byt i vino s obsahem cukru 9
o/l ptipadé pokud soucasné obsahuje sedm promile kyselin) Polosucha ticha vina obsahuji
4-12 g/ 1 zbytkového cukru, polosladké 12-45 g / | a sladké nad 45 g/ 1 zbytkového cukru.
(Slovenska vina, 2014)

Existuji nasledujici "privlastkova" vina:
i i p

35



Tabulka 2 Prehled kategorii vin v SR

Akostné vino

Zavisi na oblasti, 16° NM

Akostné vino s privlastkom:

Kabinetné

Minimalné 19 °NM

Neskory zber

Minimaln€ 21 °NM

Vyber z hrozna

Minimalné 23° NM

Bobulovy vybér

Minimalné 26 °NM

Hroznienkovy vybér

Minimalné 28 °NM

Cibébovy vybér Minimalné 28 °NM, Botrytis cinerea
Ladové Minimaln¢ 27 °NM, pfi teploté -7 C
Slamové Minimalné 27 °NM, tri mesiace na slame

Zdroj: Slovenské vino: Kvalita slovenskych vin. Slovak wine [online]. 2015 [cit. 2015-01-

15]. Dostupné z:http://www.slovakwines.com/o_vine/rozdelenie/
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ANALYTICKA CAST

7. Plocha vinic

V nize uvedenych grafech ¢. 4 a & 5 je znazornén vyvoj plochy vinic v CR a SR

v letech 2008 az 2013. V grafu &. 6 je uvedena komparace CR a SR.

Graf 4 Plochy vinic CR

20000,00

19 500,00

19 000,00

18 500,00

18 000,00

ha B Obhospodarované plochy vinic

17 500,00 B Celkovad plocha vinic
17 000,00
16 500,00

16 000,00

15 500,00

2008 2009 2010 2011 2012 2013

Zdroj: vlastni zpracovani dle Vyhledové a situa¢ni zpravy-Réva vinna a vino

Jak je zndzoméno ve vyse uvedeném grafu ¢&. 4, celkové plocha vinic v CR se od
roku 2008 nijak zvlasté nezménila, protoze celkové plochy vinic se pohybuji okolo
19 500 ha. Kde je poznat rozdil, to jsou obhospodatované plochy vinic, coz znamena, ze
jsou osazeny ¢i vykluc¢eny. Pocet obhospodafovanych vinic od roku 2008 do roku 2011
Klesal. Bylo to zpusobeno piedevsim Spole¢nou zemédélskou politikou EU, pii niz se
upfednostiiuje kvalita pfed kvantitou. Od roku 2012 se plocha obhospodafovanych vinic
zveda prumémé o 150 ha kazdym rokem. Pomoci vypo¢tu bazického indexu je
dokumentovano, ze se obhospodafovana plocha vinic od roku 2008 do roku 2013 zvysila

jen 0,26 %.
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Graf 5 Plochy vinic SR
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Zdroj: vlastni zpracovani dle Situa¢né a vyhl'adové spravy-Vini¢ hroznorody, hroznové
vino

Naopak u Slovenské republiky je jiny vyvoj, viz graf ¢. 5. Celkova plocha vinic se
od roku 2008 do roku 2013 vyrazné snizuje. Vinu lze pfisuzovat developerim, ktefi
skupuji vysoky podil plochy vinic, které obycejné lezi na velmi lukrativnich pozemcich.
Nasledné developeii zahajuji vystavbu rodinnych domu. V roce 2008 byla plocha
celkovych vinic vice jak 15500 ha. Postupem let se celkova plocha vinic dostala az

k hranici okolo 11 500 ha, coz je tibytek o 33,5 % dle bazického indexu.

Na rozdil od celkové plochy, byl zaznamenan narast u obhospodatovanych ploch.
Od roku 2010 zde zadala platit stejna politika jako v CR, ktera dava prednost kvalité na
tikor kvantity. Cim vice je plodné tirody, tim vétsi a kvalitngjsi je produkce vina. V roce
2010 byla obhospodaiovana plocha okolo 9 200 ha a kazdym rokem stoupé az do soucasné

velikosti 10 200 ha.
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Graf 6 Komparace celkové plochy CR a SR

20000,00 g ————
18 000,00 -

16 000,00

14 000,00

12 000,00

ha 10 000,00
8 000,00

6 000,00
4.000,00 -
2000,00 +~

0,00 -+ .

2008

e

—

m Ceska republika

m Slovenska republika

——

2009 ‘Y“““l' "“"1_
2010 2011 2012

Zdroj: vlastni zpracovani dle Situacné a vyhl'adové spravy-Vini¢ hroznorody, hroznové
vino; Vyhledové a situacni zpravy-Réva vinna a vino

V poslednim grafu ¢. 6 je uvedena komparace obou zemi a jejich celkovych ploch
vinic. Jak je mozno vidét, Ceska republika méa od roku 2008 cca o 2000 ha plochy vice nez
Slovensko a v roce 2013 az o 6000 ha. V tomto porovnani muze ptipadat rozdil plochy

veliky, ale s ptihlédnutim na zeméd¢€lskou plochu obou zemi, je rozdil ploch podprimérny.

Zemé&délska plocha Ceské republiky je 4 264 tis. ha a ma okolo 20 tis. ha vinic.
Podil celkové plochy vinic na celkovou zemédélskou plochu je 0,47 %. Naopak Slovenska
republika ma 2 406 tis. ha zemédélské plochy a ma v praméru 14 tis. ha vinic. Podil
celkové plochy na celkovou zemédelskou plochu je 0,58 %. I pies vétsi celkovou rozlohu

vinic v Ceské republice, Slovensko zabira svymi vinicemi o 0,11 % vice zemé&dé&lské
plochy.

8. Odrudova struktura vinné révy

Na zakladé jiz porovnanych klimatickych a ptidnich podminek v Ceské republice a
Slovenské republice je ziejmé, Ze podminky pro péstovani vinné révy jsou shodné. Ze

stejného diivodu ani struktura vinné révy neni 0 moc rozdilna.
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Graf 7 Struktura odrid CR
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Graf 8 Struktura odrid SR
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Ve vysSe uvedenych grafech viz ¢. 7 a €. 8 je zjisténo, ze v obou zemich pievazuje

pestovani bilych odriid pfed modrymi odriidami, pro které se zdejsi ,terroir*, neboli
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geologické podlozi a poloha vinice, vice hodi. Nejvice procent zaujima odriida Veltlinské

zelené. V Ceské republice viadne 18 % a na Slovensku 10 % spolu s Miiller-Thurgau.

Velky narist zacal s pfichodem certifikace VOC, pii které je odrida Veltlinské
zelené nejvice vyuzivana. Odrida Veltlinské zelené pochazi z Rakouska. Je to vyvazené,
dobfie pitelné vino s medovo-lipovou vini, S nadechem zelenych jablek a hoikych mandli.

(Dvorak, 2012)

Jako dalsi odrady, které jsou s podobnym mnozstvim péstovany, mizeme oznacit
Ryzlink rynsky a Ryzlink vlassky. V Ceské republice, viz graf &. 8, zabiraji tyto odriidy

14 %, zatimco na Slovensku, viz graf ¢. 7, zabiraji az okolo 20 %.

Ryzlink rynsky patii mezi uslechtilé¢ odriidy poskytujici plna, bohata vina se svézi
kyselinou. Pivodem je z Némecka. Naopak piivod Ryzlinku vla§ského neni znam. Tato
odriida spoleéné s Veltlinskym zelenym tvoii zéklad pro piipravu sektd jak v Ceské
republice, tak i na Slovensku. Diky pozdnimu dozravani se z této odriudy vyrabéji i ledova

vina. (Dvoték, 2012)

V ostatnich odriidach se mirné ob& zemé lisi. V Ceské republice se vice péstuje
odrida Sauvignon ¢i Rulandské Sedé. Na Slovensku se vice péstuji odridy Tramin

¢erveny, Miiller-Thurgau a Diev¢ie hrozno, které je typické pouze na Slovensku.

V modrych odriidach se procentudlni rozdéleni trochu lisi, ale struktura odrid je
obdobna. V Ceské republice se nejvice péstuje odriida Svatovaviinecké, které zaujima 8 %
z modrych odriid. Nejrozsifen&ji odriida na Slovensku je Frankovka. V Ceské republice

zaujima druhé misto.

Odrida Svatovaviinecké pochézi z Francie. Je to nejrozsifenéjsi odriida u nés, ktera
je ptibuzna s burgundskymi odriidami. Je charakteristickd vyraznéjSimi vinémi, jako
suSené Svestky ¢i spalené dfevo. Frankovka pochéazi z Rakouska a ma marmeladové tony.

(Dvorék, 2012)

Ostatni odridy jako Zweigeltrebe a Rulandské modré jsou ve stejném
procentualnim vyjadieni. Jak uz bylo zminovano, modré odriidy jsou v mensiné oproti
bilym, vice prosperujicim odradam. Podminky pro péstovani modrych odriid jsou vice

optimalni v zemich, jako je Francie, Jizni Amerika atd.

41



9. Produkce

Vyvoj produkce vina probihal v obou zemich ve stejném poméru, viz graf ¢. 9.
Pouze Vv poslednim roce 2014/2015 produkce v CR stoupala, zatimco na Slovensku
produkce klesla. Produkce vina je velmi zavisla na klimatickych podminkach. Jak je
mozné vidét v uvedené mapé¢ thrnu srazek, viz ptiloha ¢. 1, rok 2010/2011 byl kriticky pro
ob¢é zemé. Pravé diky pocasi, které v obdobi sucha udetilo krupobitim, nastal pokles
produkce v Ceské republice, aZ o cca 200 tis. hl. Na Slovensku byl pokles o cca 150 tis. hl.
V tomto roce byla produkce v Ceské republice 20,35 hl na 1 ha obhospodafované plochy.
Na Slovensku to bylo o néco vice, a to 21,68 hl na 1 ha obhospodafované plochy vinic.
S ptihlédnutim ke kapitole ¢. 7, ma Slovensko mensi rozlohu vinic, pfesto je schopno

vyprodukovat vice vina nez v Cesku.

Naopak V nasledujicim roce 2011/2012 byly podminky velmi pfiznivé a produkce
vyrazné v obou zemich vzrostla. Tento rist je uveden v grafu nize. Ro¢nik 2011/2012 byl
nejlepsim za poslednich 6 let. V Ceské republice byl nartist o néco vy3si nez na Slovensku.
Produkce doséhla az na 650 tis. hl coz je o 150 tis. hl vice, nez v poslednich tfech letech.
V Ceské republice bylo vyprodukovano 35,81 hl na 1 ha obhospodaiené plochy. Na
Slovensku o trochu méng, 32,98 hl na 1 ha obhospodaiené plochy vinic. Od roku
2011/2012 do roku 2014/2015 ma produkce lehce stoupajici charakter. Produkce je za
posledni tii roky okolo 500 tis. hl ro¢né. Na Slovensku produkce vzrostla na 370 tis. hl
ro¢né. V poslednich tiech letech je produkce na Slovensku stabilni. Produkce se pohybuje

okolo 350 tis. hl ro¢né.
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10. Spotreba

v

Zgrafu & 10 lze vyéist, ze Ceska republika ma ve spotiebé stile stoupajici
charakter. Na rozdil od Slovenska kde je spotfeba velmi kolisava. Od roku 2008 se
spotieba Ceské republiky pohybuje nad 18,5 l/os. Kazdym rokem spotieba stoupa
a Vv minulém roce 2014 dosdhla az hranice 20 l/osobu. Zatimco Slovensko méa pomérné
nizsi spotiebu. Od roku 2008, kdy byla spotieba 11,4 l/os, stoupala spotieba az do roku
2011. V tomto roce se spotieba dostala az na 13,3 l/os coz je posun témét o 2 l/os za tii
roky. Dle bazického indexu spotieba v Ceské republice od roku 2008 stoupla o 0,9 2%. Na
Slovensku spotieba stoupla 0 0,82 % od roku 2008.

Graf 10 Komparace spotieby vina v CR a SR
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Zdroj: vlastni zpracovani dle Situacné a vyhl'adové spravy-Vini¢ hroznorody, hroznové
vino; Vyhledové a situacni zpravy-Réva vinna a vino

V budoucnu lze ocekavat dalsi rust spotieby. Jesté v roce 1933 ¢inila spotieba jen
12 1/0s. Ptesto Cesko i Slovensko nadale zaostava za Evropou, kde se primér pohybuje od
25 do 30 litrti na osobu za rok. Pfesto stile v Ceské republice vladne ¢eské pivo, jako

nejoblibengjsi napoj. (Kralicek, 2010)
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11. Odbytové ceny

V této kapitole budou komparovany odbytové ceny vina v Ceské a Slovenské

republice. NiZe pfiloZena tabulka ¢. 3 zobrazuje odbytové ceny vina v CR a SR.

Tabulka 3 Odbytové ceny CR a SR

Odbytové ceny deytové ceny vina
Vino vina SR CR
Leden 2014 Primér Primér
K¢/ K¢/l

Vino bilé bez zemépisného oznaceni-lahvové 30 35,3
- sudové 17,9 29,5
Vino Cervené bez zemépisného oznaceni-lahvové 31,11 40,3
- sudové 245 28,9
Vino s chranénym zem. oznacenim- lahvové 45,7 63,4
(jakostni) -sudové 24,2 34,2
Vino s chranénym zem. oznac¢enim — lahvové 46,25 66,6
(jakostni) - sudové 25,6 32,4
Jakostni vino s pfivlastkem — lahvové 142,35 88,9

Zdroj: vlastni zpracovani dle Agrarne trhové informéacie Slovenska

Z tabulky lze vycist, Ze lahvova bila 1 Cervend vina bez zemé&pisn¢ho oznaceni se
Vv obou zemich prodavaji okolo 32 K¢&/l, zatimco u sudového vina se cena liSi. Cena
u bilého vina na Slovensku se pohybuje okolo 17,9 K&/l, avsak v Cesku se prodava o
11,6 K&/1 drazsi. Na Slovensku je u &erveného vina cena vyssi okolo 24,5/1. V Cesku se
prodava za podobnou cenu 28,9K¢/l. Vyssi cena je jeden z diivodu, pro¢ bylo ¢erveného
sudového vina prodano méné. Jak jiz bylo zminéno V teoretické CcCasti, vino bez
s ptivlastkem, coz je logické s ohledem na préci, kterd je stimto vinem spojena. Na
Slovensku se vino prodava za 142,35 K¢&/I. Coz je daleko drazsi nez v Cesku. V Ceské
republice se pfivlastkové vino prodava za 88,9 K&/l Rozdil mezi cenami je 53,45 K.
Jakostni lahvova vina se v Ceské republice prodavaji za cca 65 K¢&/1. Vina s chranénym
zemeépisnym oznacenim se v Slovenské republice prodavaji za cca 45,95 K¢/, coz je o cca

19 K¢&/1 levnéjsi.
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Tabulka 4 Prodané mnoZstvi CR a SR

Prodané mnozstvi ljrodané mnozstvi
Vino SR CR
Leden 2014 Pramér Priumér
hl HI

Vino bile -lahvové 8 334,79 446
- sudové 10 465,29 53
Vino Cervené-lahvové 7 006,01 309
- sudové 1652,74 44
Vino jakostni bil¢ — lahvové 81,8 6 481
- sudové 381,68 394
Vino jakostni ¢ervené — lahvové 58,85 3581
- sudové 184 281
Jakostni vino s ptivlastkem 1429 2019

Zdroj: vlastni zpracovani dle Agrarne trhové informéacie Slovenska

Tabulka ¢. 3 a &. 4 znazoriiuje zajimavou komparaci prodaného mnozstvi v Ceské
a Slovenské republice. V Ceské republice pievazuje nakup vina v lahvich. V Slovenské
republice je to pfesné naopak. VEtsi prodej vina je zde v sudech. Vino bilé ze Slovenska a
bilé¢ vino z Ceska jsou nejnizsi kategorii vina. Pfesto se na Slovensku prodava nejvice.
Naopak v Cesku je prodej toho vina nejnizsi. Pfesné stejna situace je u piivlastkového
od 618 hl do 810 hl. V Cesku je prodej daleko vyssi a je na hranici 2019 hl. Jakostni vino
v Ceské republice je shodné jako vino s chranénym zemépisnym oznacenim. U obou zemi
je prodané mnozstvi té€chto vin na druhém misté. Pohybuje se v rozmezi 3500-6500 hl za
rok 2013.

12. Trh s vinem

V ptedeslych kapitolach bylo zminéno, Ze produkce vina je zavisla na pocasi
a pfirodnich podminkach. Toto pravidlo se projevuje i na trhu s vinem. Diky poc€asi se trh
mize dostat do necekanych vykyvi z rovnovahy. Napiiklad v roce 2010 byla produkce
extrémné nizkd, ¢imz musel utrpét 1 trh s vinem. Samozifejmé pocasi neni jedinym
faktorem ovliviiujici kone¢nou ekonomickou situaci na trhu s vinem. Je k tomu potieba
dostatku plochy vinic, struktura odriid a bilance dovozu a vyvozu vina. Po vstupu Ceské
a Slovenské republiky do EU nabral vyznam slova ,,dovoz* jiny vyznam, a to dovoz ze

ttetich zemi. Obchod mezi EU je nazyvan ,,intrakomunitarni‘ obchod s vinem.
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12. 1. Dovoz vina

V niZe piilozené tabulce &. 5 je zobrazen dovoz v Ceské a Slovenské republice v hl

avtis. K¢.

Tabulka 5 Dovoz vina v CR a SR

Kalendarni 5 Dovoz z Dovoz ze
rok Celkem CR Celkem SR EU do CR [SR do CR
hl tis. K¢ hl % %
2011 1588951| 3401280| 662 804 91,87 % 11 %
2012 993 023| 2859 719| 565716 29,29 % 10 %
2013 812 198| 2856 216| 688 896 99,50 % 17 %

Zdroj: vlastni zpracovani dle Situacné a vyhl'adové spravy-Vini¢ hroznorody, hroznové
vino; Vyhledové a situacni zpravy-Réva vinna a vino

Od roku 2011 dovoz vina do Ceské republiky klesal. V roce 2011 bylo ptivezeno az
1588 951 hl vina. Nejvétsi dovoz je ze zemi EU, odkud bylo pfivezeno 91,87 %. Celkem
v roce 2011 bylo pfivezeno vino za 3 401 280 tis. K¢&. V roce 2012 byl pokles dovozu az
cca 0 600 000 hl mensi. Tento veliky rozdil je zpusoben, extrémné nizkou produkci v roce
2010/2011, tudiz byla potfeba dovézet vice vina. V roce 2013 dovoz stale klesal. Naopak
dovoz vin ze Slovenska se zvysil na 17 % oproti minulému roku, kdy bylo dovaZeno jen
10 %. Vina na Slovensku zdrazila, protoze vroce 2011 se dovezlo 175955 hl za
281 892 tis. K¢, zatimco v roce 2013 se dovezlo 138 451 hl za 322 244 tis. K¢. I kdyz se
ptivezlo o 37 504 hl méng, zaplatilo se o 40 532 tis. K¢ vice.

Informace za kolik bylo prodédno vino, nebyly pro Slovensko dostupné. V roce

v

nasledujici rok 2011 byl dovoz, jiz z uvedenych klimatickych podminek, vyssi. Dovoz
stoupl 0 333051 hl na hranici 662 804 hl dovezeného vina. O tohoto roku az do 2013
dovoz Kklesal i stoupal. V roce 2013/2014 se dovoz vina dostal na 688 896 hl.
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Obrizek 4 Struktura dovozu vina CR

Dovoz vina do €R v roce 2011 celkem
(1.720tis. hi)

Italie
39%

5%

2%

Soanélskc_/ -

14%

Slovensko

Zdroj: SEDLO, Ing. Jifi. SVAZ VINARU CR. Zahranicni obchod s vinem Ceské
republiky. 2012.

Struktura dovozu vina je v obou zemich podobna. V obchodovani s vinem nad
2 | se nejvice vina dovazi z Italie. V Cesku i na Slovensku se Italie pohybuje okolo 40 %.
Dalsi dovoz probiha ze zemi Spanélska 14 % a Mad’arska 11%. Dalsi zemé jsou Francie,
Makedonie, Némecko, Srbsko ¢i Chile. VSe se pohybuje okolo 5 % a méné. Navzajem si
Ceska a Slovenska republika dovazi okolo 10 %. (Ministerstvo zemédélstvi, 2014,

Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka SR, 2014)

12.2 Vyvoz vina

V grafu €. 12 je znazornén vyvoz vina v Ceské a Slovenské republice. V roce 2011
byl vyvoz vina mezi Ceskou a Slovenskou republikou nejvice rozdilny. V Cesku se
vyvezlo az 251 992 hl vina. Byl to nejvétsi pocet za poslednich 5 let. Vyvoz byl extrémné
vysoky, kvili vy$si produkci vina, oproti kritickému roku 2010. Naopak na Slovensku byl
2011 v obou zemich byl 128 466 hl, tj. vice nez vyvoz vina v tomto roce na Slovensku.
V nasledujicich letech byl v Ceské republice zaznamenan strmy pad. Vyvoz vina z Ceska
se propadl az na 115127 hl. To je rozdil o 118 % dle bazického indexu. Naopak na
Slovensku vyvoz stoupal. Oproti minulému roku 2011 vyvezlo o 48 960 hl vina vice. Od

tohoto roku vyvoz v obou zemich stoupa cca o 20 000 hl ro¢né.
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Graf 11 Komparace vyvozu vina v CR a SR
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Celkova finanéni hodnota vyvozu v Ceské republice v roce 2014 se pohybuje okolo
513 mil. K& za 140 tis. hl vina. Vyvoz vina z Ceské republiky sméfuje nejvice do
Slovenské republiky. Tam putovalo vino za 357 mil. K¢. Vzdjemné obchodni vztahy se
Slovenskem v komodité vina trvale narustaji. Navzajem si vino, po vstupu do EU, dovazeji
vice, nez tam vyvazeli. Po Slovenské republice, kterd zaujima cca 70% odbéru vina,
zaujima druhé misto Polsko. Naptiklad v roce 2011 se do Polska dovezlo 13,5 tis. hl za
41mil. K¢ (prakticky vSe Sumivé vino) a do Nizozemska se vyvezlo 27 hl za 462 tis. K¢.
(Sedlo, 2012)

Ze Slovenska se z cca 98 % vyvazi do Ceska. Jde predeviim o vina do a nad 2 litry.
U $umivého vina, Ceské republika zaujima 70% a ostatnich 30% putuje do Polska. Vermut
je vyvazen do Ceska z cca 65 % a z 14 % na Ukrajinu. Piesto stale nejvétsiho odbératele
na Slovensku, zastupuje Ceska republika. (Ministerstvo pdodohospodarstva a rozvoja
vidieka SR, 2014)

12. 3 Bilance
Jak je z predeslych grafii ziejmé, v Ceské i Slovenské republice pievazuje dovoz
nad vyvozem. Ceské ani slovenské vinice nejsou schopny uspokojit tak vysokou poptavku

po viné. Vroce 2012/2013 bylo do Ceské republiky dovezeno 1800 tis. hl vina,
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viz graf ¢. 13, zatimco produkce vina v Cesku byla jen 470 tis. hl. Rozdil mezi dovozem a
produkci tedy ¢ini 1330 tis. hl.

Graf 12 Bilance vina CR

2500

2000

W Zasoba k 1.8

1500 - M Dovoz vina a mostu

tis. hl B Produkce

1000 - B Spotieba

M Vyzoz vina a mostu
M Zasoby k31.7
500 -

2011/2012 2012/2013

Zdroj: vlastni zpracovani dle Vyhledové a situa¢ni zpravy-Réva vinna a vino

Spotieba v letech 2012/2013 oproti minulému obdobi vzrostla cca o 100 tis. hl.
Zasoba v obdobi 2011/2012 vzrostla za cely rok o 220 tis. hl. V roce 2012/2013 naopak

klesla 0 100 tis. hl. Kvili nedostatku produkce muselo byt erpano pravé ze zasob

Graf 13 Bilance vina SR
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Rozdil mezi dovozem a produkci vina v SR neni tak vysoky jako v Ceské
republice. Rozdil je okolo 270 tis. hl, coZ je o 1000 tis. hl. méné nez v CR, viz graf ¢&. 14.
U Slovenské republiky si lze poviimnout, Ze se spotieba sniZila oproti Ceské republice,
kde spotieba naopak stoupla. Dovoz vina vyrazné klesl o 100 tis. hl. Vyvoz vina se oproti
roku 2011/2012 lehce zvedl o 10 tis. hl. Zasoby zistaly bez vyraznych zmén. Jinak

vSechna ostatni kritéria se pohybovala ve stejném pomeéru u obou zemi.

13. Dotacni politika

Dotac¢ni politiku 1ze rozdélit na dvé skupiny. Dotace z Evropské unie nebo dotace
od statu. Hlavni ¢eské statni dotace, které podporuji vinafstvi a vinohradnictvi, zaopatiuje
Ministerstvo zeméd¢lstvi, které samoziejmé zprostfedkovava i dotace z EU. Vyplaceni
dotaci zEU v Ceské republice zabezpetuje Statni zemédélsky intervenéni fond a ve

Slovenské republice je zabezpecuje Podohospodarska platobné agenttra.

Velmi dilezitou instituci v Ceské republice, kterd podporuje vinate, je Vinaisky
fond. Podporuje marketing vina, prodej produktii a ochranu oznafovani vina podle
zemépisného plvodu, informuje vefejnost o vinohradnictvi a vinafstvi a o dalSich
vyznamnych skutecnostech souvisejicich s vinohradnictvim a vinafstvim, podporuje
uchovani a rozvoj vinohradnictvi a vinafstvi jako vyznamné soucasti evropského
kulturniho dédictvi, dale podporuje rozvoj turistiky v oblasti vinohradnictvi a vinafstvi.
Vinatsky fond vydal v roce 2013 na propagaci prosttedky ve vysi zhruba 61 mil. K¢.
Nejveétsi castku zaujimala komunikacni kampan za 30,5 mil. K¢. Piijmy vinafského fondu
jsou tvofeny odvody za vino poprvé uvedeného do obé&hu (0,50 K¢ z litru), odvody
Z plochy vinic (350 K¢/ha), penéle a dalsi. V roce 2013 tvofili celkové pifijmy cca 72 mil.

K¢&. (Ministerstvo zemédélstvi, 2013)

Slovenskéd republika Cerpd penize predevSim z Evropské unie, kterd se fidi na
zéklad¢ natfizeni o Spolecné organizaci trhu. Tato organizace rozdélila dotace mezi 11
oblasti v oboru vinohradnictvi a vinafstvi. V Ceské republice jsou podporované dvé
nasledujici oblasti: Restrukturalizace a pfeména vinic a Investice. Naopak na Slovensku je
podporovano vice oblasti, celkem Ctyfi. Jsou to nasledujici oblasti: Propagace na trzich

tietich zemi, Pojisténi urody a dvé shodné oblasti jako v CR, Restrukturalizace a pfeména
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vinic a Investice. Nejdfive budou jen okrajové priblizeny dvé oblasti, které ma Slovensko

navic.

Za prvé, Propagace na trzich tietich zemi. Cilem podpory je zvySeni informovanosti
na trzich tfetich zemi o kvalité slovenskych vin, prezentace a propagace slovenskych vin
a zvyseni vyvozu slovenskych vin. Opatfeni propagace zajistuje ucast na veletrzich nebo
vystavach, prizkumy novych trhii a dale navazani vztahl s vefejnosti formou reklamy.
Vyska podpory mize byt max. 50 % opravenych nakladid na realizaci propagace. Ve
finan¢nim roce 2013/2014 byla vyplacend podpora ve vysi 8 070,72 €. Dalsi oblasti
podporovanou na Slovensku je Pojisténi Grody. Cilem je podporovat zodpoveédny piistup
ke krizovym situacim vyrobcli a zvysit ochranu péstovatelit ze ztraty v dusledku riznych
katastrof (pozn. autorky: tuto podporu v Ceské republice zajistuje PGRLF). Vyska
podpory je 80 % uhrazeného ro¢niho pojisténi v piipadé pojisténi proti ztratam
zpusobenym piirodnimi katastrofami, 50 % uhrazeného ro¢niho pojiSténi v ptipade
pojisténi proti chorobam vinné révy, zamoteni Sktdci, atd. Ve finanénim roce 2013/2014
byla vyplacena podpora ve vysi 124 467,92 €. (Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja
vidieka SR, 2014)

Pro komparaci dotaci z EU byly vybrany dvé odvétvi, které spojuji obé zemé.
Prvnim je Restrukturalizace a pfeména vinic. Cilem podpory je zvysit
konkurenceschopnost vyrobcii vina, pfizpisobovani produkce trhovym podminkdm
a zkvalitnéni vinohradnické a vinafské vyroby. Mezi opatieni restrukturalizace patii
naptiklad: zména odridové skladby vinohradu za tcelem vysadby vysoko kvalitnich odriid
a odrtd tradi¢nich pro dany region, nebo pfesun vinohradu na kvalitnéjsi plochy a svahy.
Zadateli bude vyplaceno 50 % opravnénych vécnych nékladt piedlozenych v podobé
ucetnich dokladl. Druhym odvétvim jsou Investice. Cilem podpory je zvysit kvalitu vina
a odbytu vyrobkl. Mezi opatfeni investic patii: investice na nova zafizeni pro vyrobu
vinafskych produktii jako dievéné sudy, specialni kvasnd nadoba pro vyrobu cerveného
vina, nebo cross-flow filtr na vino. Vyse podpory je 40 % opravnénych nakladi. V tabulce
¢. 6 lze porovnat dotace v letech 2010-2013. VySe dotaci na Slovensku byla uvedena
veurech a byla prepocitaina dle primérného kurzu za uréity rok. (Ministerstvo

podohospodarstva a rozvoja vidieka SR, 2014)
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Tabulka 6 Dotace z EU v CR a SR

Restrukturalizace | Restrukturalizace 5
Dotace EU CR SR Investice CR | Investice SR
2010/2011 72 028 544 K¢ 92 955 080 K¢ | 32 827 440 K&| 6 884 080 K¢
2011/2012 74 482 346 K& 108 290 901 K¢&| 54 926 175 K¢ | 15 588 660 K¢
2012/2013 78 790 875 K¢& 104 467 428 K& | 50 659 372 K¢ |19 480 500 K&

Zdroj: vlastni zpracovani dle Situacné a vyhl'adové spravy-Vinic¢ hroznorody, hroznové
vino; Vyhledové a situacni zpravy-Réva vinna a vino

Jak je zdokumentovano v tabulce ¢. 6, Slovenska republika dostala na
Restrukturalizaci a pfeménu vinic vice dotaci. U obou zemi maji dotace stoupajici
tendenci. V roce 2012/2013 dostalo Slovensko 104 467 428 K&, zatimco Cesko dostalo
78 790 875 K¢. Rozdil mezi dotacemi obou zemi za rok 2012/2013 tedy ¢ini 25 676 553
K¢. U Investici miizeme pozorovat vysoky narlst od roku 2010/2011, kdy obé zemé
dostavaly polovinu dotaci, nez kolik dostaly v nasledujicich letech. Jak je vidét, Ceska
republika oproti Slovenské republice dovede Cerpat o vice jak trojnasobek dotaci v odvétvi
Investic. V roce 2010/2011 Slovensko dostalo 6 884 080 K&, zatimco Cesko dostalo aZ
32 827 440 K&. V nasledujicich letech na Slovensku dotace stoupaly, zatimco v Cesku,

vV minulém vinatském roce, dotace mirn¢ klesly.

Neposledni instituci, ktera zajistuje rozdélovani podptirnych prosttedka v CR, je
Podpiirny a garanéni rolnicky a lesnicky fond (PGRLF). V ramci podpory jsou pro
sektor vinohradnictvi a vinafstvi relevantni nasledujici programy. Tyto programy nejsou
specializované na vinafstvi, ale na zemé&délstvi jako celek. Prvnim, je Program
ZEMEDELEC, ktery investuje predeviim do strojniho =zafizeni, vybaveni i
technologickych celkd. Dalsi je program ZEMEDELSKE POJISTENI, ktery se snazi
docilit vySSiho zajiSténi podnikatelskych aktivit proti nepredvidatelnym Skodam.
Poslednim programem v ramci PGRLF je program PODPORA NAKUPU PUDY.
Podpora je urCena pro zemédé€lské podnikatele, ktefi spadaji do kategorie malych ¢i
sttednich podnikti. Podpora se tykd uhrady ¢asti uroku z uvéru. (Ministerstvo zemédélstvi,
2014)
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ZAVER

V praktické &asti byly zpo&atku porovnany plochy vinic. V Ceské republice je cca
17 500 ha obhospodatfovanych vinic, zatimco na Slovensku je v dneSni dob¢ k nalezeni jen
néco malo okolo 10 000 ha. I piesto, ze¢ Ceska republika ma vice obhospodafovanych
vinic, jeji podil na celkové zemé&délské plose je jen 0,47 %. Naopak Slovensko s nizsi

rozlohou obhospodatovanych vinic zaujima z 0,58 % podil celkové zeméd¢€lské plochy.

Dale byla komparovdna odridova struktura vinné révy. Na zaklad¢ grafi bylo
zjisténo, Ze v obou zemich pfevazuje péstovani bilych odriid nad modrymi. Nejvice
péstované odridy v obou zemich jsou Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky a vlassky.
V ostatnich odriidach se zem¢ trochu lisi. Na Slovensku se vice péstuje odruda Dievcie
hrozno a Tramin &erveny, zatimco v Cesku se uplatiiuje vice odrida Sauvignon &i
Rulandské $edé. Z modrych odrid jsou nejvice péstované odridy Svatovafinecké

a Frankovka.

Pti komparaci produkce vina bylo zjisténo, Ze ro¢nik 2010/2011 byl nejkritictejSim
obdobim za poslednich 6 let. Bylo to zplsobeno Spatnymi klimatickymi podminkami,
vcetné krupobiti, které znicilo znacnou ¢ast produkce. V tomto roce bylo vyprodukovano
v CR 20,35 hl na 1 obhospodafovany ha, zatimco v SR bylo vyprodukovano 21,68hl na 1
obhospodatovany ha. I kdyZ mé4 Slovensk4 republika menSi rozlohu vinic, je schopna
vyprodukovat v&t§i mnozstvi vina nez Ceska republika. V nejproduktivnéjsim obdobi

2011/2012 byla produkce zhruba o 15 hl vyssi nez minuly rok.

Porovnanim spotieby bylo zjisténo, ze Ceska republika je ve spotiebd vina napied
oproti Slovenské republice. Primérny Cech vypije cca 20 | vina za rok, zatimco Slovak
vypije ,,jen* 13,3 1 vina za rok. Piesto jsou ob¢& zem¢ podprimérné oproti ostatnim statim

Evropy, kde se vypije od 20 do 30 litr vina na osobu za rok.

Dalsi komparace se zabyvala odbytovymi cenami. Vice prodaného mnoZstvi tvofi

bilé vino. Nejvétsi podil v prodeji na Slovensku tvoii sudové vino, naopak v Cesku je tento

cv w7

Slovensku prodava nejméné. Nejvétsi rozdil v cenach byl zpozorovan u jakostnich vin

s privlastkem. Rozdil ceny je cca 53 K.
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V kapitole o trhu s vinem byl porovnavan dovoz a vyvoz, ktery nam dokazuje, ze
Ceska a Slovenska republika neni schopna konkurovat na svétovém trhu. Do Ceské
republiky se kazdym rokem dovazi mén¢€, zatimco u Slovenské republiky je dovoz velmi
kolisavy. Nejvice se do obou zemi dovazi z Italie, Spanélska ¢ Mad’arska. Cena vina je
kazdym rokem drazi, proto se piivazi méné vina, avSak za draz$i cenu. Z hlediska vyvozu
vzdy vedla Ceska republika, ale v poslednich 2 letech se dostala do poptedi Slovenska
republika, kterd vyvazi vice. Slovensko z 98 % vyvazi do Ceské republiky. Od nas se
vyvazi na Slovensko 70 % vina a zbytek se vyvazi do Polska ¢i Nizozemska. Jak bylo
uvedeno u bilance vina, spotfebu v obou zemich neni ani jedna zem¢ schopna uspokojit
z vlastni produkce ¢i ze zasob. Dovoz vina zajisStuje min. 50 % nabidku vina na trzich
vV obou zemich. Jelikoz je nutné dovazet takové mnozstvi vina, znamend to, Ze ani jedna

zemé neni schopna pokryt svou spottebu, tudiz neni schopna konkurovat na svétovém trhu.

V neposledni fadé byla porovnavana dotaéni politika v Ceské a Slovenské
republice. Evropské dotace jsou vyplaceny Ministerstvem zeméd¢€lstvi pomoci Statniho
zemédélského intervenéniho fondu v CR a pomoci Pddohospodarské platobné agentiiry
v SR. Pro komparaci evropskych dotaci byla vybrana dvé spole¢na odvétvi na zékladé
Spole¢né organizace trhu. Byla porovndvéana dotace na Restrukturalizaci a pfeménu vinic
a Investice. V prvnim piipadé dostava Ceska republika o néco méng, ale u Investic je
rozdil misty az dvojnasobny. V roce 2012/2013 Slovensko dostalo 19 480 550 K¢ na
investice do podniku. Ceska republika dokazala Gerpat az 50 659 372 K& na stejné
investice. PrestoZze Slovensko dostavd z Evropské unie okolo 127 597 111 K¢& véetné
odvétvi, kterymi Cesko nedisponuje, dostava méné nez Ceska republika, ktera Gerpa az

129 450 247 Kc¢.

Potencial Ceské a Slovenské republiky je stoupajici. A¢koli celkova plocha vinic
klesa, obhospodafovana plocha se kazdym rokem mirné zvétSuje a vinafi jsou schopni
produkovat vice vina na mensi, ale kvalitn¢ obstarané vinici. Dobii vinafi si uvédomili, ze
kvalita znamend vice nez kvantita. Vina z obou zemi se v poslednich letech zacala dostavat
do povédomi svéta fadou vyher a ocenéni na svétové vyznamnych vinaifskych soutézich.
Diky tomuto se Ceska a slovenska vina dostanou na svétovy trh a tim se jejich vyvoz a

produkce zvysi.
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