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1 Uvod

LCudia poznaju pojem koser, ale késer vino je pre nich uz nezndma rovnica. Pit' ho
mozeme vSetci. Toto vino je na rozdiel od bezného dostupného vina oSetrené pravidlami
a hlbokou zidovskou kulturou. Judaizmus patri medzi najstarsie naboZenstva. Zidovstvo
sa zaklad4 na pisomnej a Ustnej nduke nazyvanej Tora. V tejto sfére neexistuje osoba
ani skupina l'udi s nabozenskou autoritou. Zakony a nariadenia pochadzaju z biblie. Tito
Cudia sa drzia istych pravidiel, ktoré neporusuju a stym uzko stvisi pojem koser. Zidia
oslavuju s vinom vSetky rodinné prilezitosti, obrady a liturgie. Obzvlast’ ¢ervené vino,
ktoré evokuje podobu krvi. Marcovy zidovsky sviatok nazyvany Purim, doslova
predpisuje opédjanie sa vinom aj vo vicSich davkach.

Koéser znamena Cisté, vhodné a akceptovatel'né. Zamerala som sa na problematiku
zaoberajiicou sa koser vinami. Alkoholicky napoj vyrabany z hrozna, ktory podlieha
prisnemu postupu a vyrobe. Pravidla maja aj koSer vinice. Vyroba méze prebehnut’ pod
dohl'adom rabina a to Vv Cisto Zidovskom prostredi. Vyhnit' sa musia hlavne materidlom
pochéadzajucich zo Zivocisneho druhu. Hlavne pri Cireni vina sa pouziva zdsadne len
hornina zvana bentonit. V prevadzke sa pouzivaju iba stroje, ktoré spracovavaju len
koSer vino. Zber hrozna méze prebehnit’ s pomocou beznych smrtel'nikov.

Zastipenie vinarstiev tohto druhu na tuzemskej pdde nema vysoka konkurenciu.
V Ceskej republike sidlia iba dvaja vyrobcovia késer vin. Z toho &eské vinarstvo
Chramce su na trhu dlhsie a vino pochddza z Cisto zidovského prostredia. Naopak ceské
vinarstvo Dvofacek ma vo svojom portfoliu aj vina oznaCované ,,non kosher*. Teda bez
zidovskych nariadeni. S povolenim rabina vyrabaju aj koser vina 1 ked’ nedisponuju so
zidovskou zakladnou. To je taka rarita, ktora sa vidi malo kde vo svete.

Hlavni dominantu predstavuju vina z Izraelu. Pochopitelne, je tu viac ako 76%
zastpenia Zidovskej kultiry z celkového podtu obyvatel'stva. Dalsie zname krajiny su
USA, Francuzsko, Spanielsko. Na celom svete a v kazdej krajine ziji zidia a stym je

spojeny aj dopyt po koser vine.



2 Ciel prace

Hlavnym zamerom prace bolo zosumarizovat’ prehlad késer vin v Ceskej republike
avo svete. Spracovala som podmienky vyroby, historiu a typy tohto druhu vina.
Uviedla som vysvetlenie na zakladny pojem koSer a stym spojené zasady na potraviny a
vino. KoSer vina patria do zdkonom oSetrenej skupiny vin. Zahajovat vyrobu moézu
podl'a zakona len ortodoxni Zidia. Dalej som spracovala najvyznamnejsie udalosti

a zvyklosti vo svete judaismu, ktoré izko stvisia s pitim vina.



3 Literarna resSerse

3.1 KéSer vino

Je vino, ktoré je kontrolované rabinom pod prisnymi zidovskymi zdsadami. Tieto
kritéria robia koSer vino, tym pravym a Cistym produktom. Su rézne typy zidovskych
skupin a nie kazda uznava koéser vino. Vino ma §iroké vyuzitie v zidovskej kultare. Pije
sa pri bohosluzbach v synagdge. Bohaty zidovsky kalendar urcuje spojenie vina
a sviatkov. Sabat, velkonoény Pesach ¢i Purim kazdy jeden si zasluzi kvapku koser
vina. Je suCastou vacSiny domacnosti a odporuca sa na beznu spotrebu. Vino sa
V judaisme pokladd za posvitné. Obzvlast vino vyrabané¢ z modrych odrdd, ktoré sa
podoba krvi. Zaujimavostou je, zZe koSer vino je zakdzané pouzivat’ pri bohosluzbach
in¢ho nabozenstva. V kazdom kute svete existuje zidovskd komunita a to znamend, ze
késer vino ma svojich zédkaznikov. Problém nastava pri vyrobcoch tohto typu. V naSich
zemepisnych Sirkach ich je ako Safranu. Ohnisko dopytu po koser vinach je v lzraeli.
Zije tam nadpriemerna populacia Zzidovského obyvatel'stva. Vina dovazaju do celého
sveta, ked’ze tie izraelské su svetozname. KoéSer vina mézu byt konzumované
kymkol'vek. U Tudi vzbudzuji pozornost’ a marketing neznameho slovicka pomaha

k vy$sim obratom. (KOUDELKA 2010 a SPIEGEL 2003)
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Obr. 1 Predaj késer vina na ulici v Izraeli. (Israelpigs, 2015)



3.2 Podmienky pestovania vini¢a hroznorodého

Vseobecne zndme kritéria pre pestovanie hrozna si: vhodnd poda, dostatok slnka,
spravna poloha, klimatické podmienky a Vv neposlednom rade poctiva starostlivost’
a laskavy personal. Vini¢ hroznorody je vel'mi prispdsobivy a znasa rozne druhy a typy
pod. Zasadit' idedlnu odrodu, na silnej podnozi, vo vhodnej oblasti, pestovatel'ovi
predurci zaciatok uspechu. Na pracach vo vinohrade sa mézu podiel'at’ aj nezidia. Ked’
je hrozno pozbierané, tak putuje d’alej na spracovanie a plnu kontrolu prebera pan rabin,
alebo zidovsky pracovnik. Vinice funguju na principe integrovanej produkcie revy
vinnej. Pri udrzovani vinic typu koSer sa musia dodrzovat’ prisne kritéria. Zo Statu [zrael
vychadzame zo Styroch zdkladnych bodov: orlach, $mita, kilai ha kerem, terumot a ma
aserot. (ZISLING, 2001)

Orlach (orla): je vSeobecne zname, Ze po zasadeni vini¢a hroznorodého cakame na
urodu po dobu tri roky. Orlach nariaduje, Ze pre vyrobu koSer vina nemdze byt pouzity
prvy zber. To znamena, Ze sa zbiera az na Stvrty rok. V tretom roku sa zbavujeme
nasady aby sa nevytvorili hrozna. Dévodom je slabo vyvinuty korenovy systém, ktory
modze mat dopad na kvalitu. Hroznd, ktoré spadnu pri vinobrani na zem sa nezbieraju.
(JANCIS, 2007)

Smita: znamen4, Ze vinica musi kazdy siedmi rok odpoé¢ivat. Taky rok sa nazyva
Sabatovy rok. Vinica sa nechd lezat’ na I'ade ako je prikdzané v 3. knihe MojziSove;:
,,Sestrokov budes osievat svoje pole, Sest rokov budes prerezdvat svoju vinicu a
zhromazdovat' z nej urody, ale siedmeho roku bude mat zem slavnost' odpocinku,
odpocinutie Hospodinovo. Nebudes osievat svoje pole, ani prerezavat svoju vinicu. Co
po tvoje zni samé vyrastie, nebudes zbierat' a hroznd z vinice, ktoré si nespracovaval,
nebudes zbierat. Zembude mat rok odpocinok*“.Pravidlo odpocinku niektoré vinice
obchddzaji tak, Ze ich prenajimaji aurodu jednoducho predaji neZidom.

(ZISLING, 2001)

Kilai ha kerem: Zakaz miesania druhov. Pri pestovani hrozna nesmie byt vo vinici

vysadeny iny druh ovocia nez je vitis vinifera.

Terumot a ma’aserot: obradné vyliatie 1% vina na pamiatku byvalého desiatku

a odvodu pre jeruzalemsky Chram. (ZISLING, 2001)
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3.2.2 Najpouzivanejsie odrody

O bezchybnosti budiceho kdser vina rozhoduje spravne zvolend odroda. Pestovatelia
siahaji hlavne po rezistentnych odrodach. Na kazdom tizemi sveta disponuji s réznymi
odrodami ale vac¢Sina pestuje vitis viniferu a vyskytne sa aj vitis labrusca. Dominantu
tvoria modré odrody. Cesky vinari nakupuji kvalitné klony sadenic najéastejie vo

Francuzsku a Nemecku. (KRAUS, 2012)
3.2.2.1 Modré odrody

Cabernet Sauvignon ( Petit Cabernet, Buerdeos Tinto, Breton) — odroda
pochadza z Franclzska. Predpoklada sa Ze Cabernet Sauvignon vznikol ndhodnym
krizenim odrod Cabernet Franc a Sauvignon Blanc. Patri do prvej desiatky
najrozsirenej$ich modrych odrdd revy vinnej na svete. V Ceskej republike sa pestuje na
ploche 237, 6 ha. Odroda ma stredne bujny rast, pomerne dobre dozrieva. Kvitne
stredne ranne, dozrieva zaciatkom az druhej polovici oktobra. Odolnost’ voci plesni
Sedej je vysokd, naopak proti plesni révovej nizka. Cukornatost’ v moste dosahuje od 17
— 20 ° NM, obsah kyselin je 8,5 — 12 g.I'. Specialne podmienky na podu odroda
nevyzaduje, ale potrebnd je poloha s dostatkom slnka. Hodi sa pre vacsSinu typov
vedenia, ale idealne je na dlhé tazne. Vino byva plnej chuti po ¢iernom bobulovom
ovoci, viSniach, fialkdch ¢i paprike, je bohaté na kyseliny, farbivd itaniny. Vino je

vhodné na dlhsie vyzrievanie, odporacaju sa sudy typu barrique.

Cabernet Moravia ( M- 43) — je to Ceska odroda, ktora bola vyslachtena
vV Moravskej Novej Vsi. Vznikla krizenim odrod Cabernet Franc a Zweigeltrebe.
V Ceskej republike sa odroda pestuje na ploche 191,8 ha. Odroda je stredného az
bujného rastu. Kvitne pomerne skoro a zber prebieha v polovici oktobra. Odolnost’ vo¢i
hubovym chorobam je strednd az nizka. Dosahuje vysSiu plodnost. Cukornatost’ mostu
je 17 — 19,5 ° NM, obsah kyselin je 7 — 9,5 g.I'. Specidlne podmienky na podu
nevyzaduje ale potrpi si na dostatok slnka. Vhodna pre viacero vedeni. Vino ma
granatovil farbu a dlhSie zrenie v sudoch konStruuje vo vine harmoéniu a plnost.
Cabernet Moravia sa vyuziva aj pri vyrobe vin typu ,,cuveé®. Uprednostiiuje sa ovocny
vyzrety charakter pred strohymi travnatymi tonmi. (KRAUS, 2012; SOTOLAR, 2006 a
PAVLOUSEK, 2007)
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Merlot (Medoc noir, Bigney, Sémillon rouge, Odzalesi, Crabutet) - stara odroda,
ktord pochadza z Franctizska. Urcité krizenie nie je potvrdené, ale domnieva sa, ze
jeden z rodicov by mohol byt Cabernet Franc. Patri medzi najviac rozsirené odrody
sveta. V Ceskej republike sa odroda Merlot pestuje na ploche 76,5 ha. Hrozno je stredne
husté a stredne velké. Bobule st male az stredne velké. Merlot kvitne a puc¢i skoro
a dozrieva od polovice do konca oktobra. Odolnost voci hubovym chorobam sa
zarad’'uje medzi nizku az strednu. Plesen Seda sa vo velkej miere nevyskytuje na tejto
odrode. Plodnost’ je strednd. Cukornatost’ v muste je 18 — 23 © NM, obsah kyselin je 7 —
10,5 g.I'. Odroda potrebuje slnecné stanoviska. Na pddu nemé $pecialne naroky. Idealna
pre vSetky typy vedenia. Tento typ vyzaduje prevedenie makro a mikro oxidacie
z dovodu stabilizacie farbiv a zjemnenia chuti. Vino je Struktirne, harmonické, plnej
chuti a tmavo Cervenej farby. Aroma vina je po lesnom ovoci s vyraznou trieslovinou.
Vina byvaju mohutné, zemitej chuti. Casto krat sa spaja s kombinaciu inych odrod na

vyrobu ,,cuveé®. (KRAUS, 2012)

Zweigeltrebe (Klosterneuburg 71, Rotburger, Zweigelt Blau) — je to raktska
odroda, ktora bola vyslachtend v Klosterneuburgu panom F. Zweigeltom, byvalym
riaditelom vinarskej Skoly. Vznikla krizenim odrdéd Svétovavrinecké x Frankovka.
Hrozno je stredne velké a husté. V Ceskej republike sa odroda pestuje na ploche 883,1
ha. Bobule st malé az stredne velké. Odroda ma celkom bujny rast. Puéi a kvitne
stredne az skoro ranne. Dozrieva zadiatkom az v polovici oktobra. Odolnost’ voci
hubovym ochoreniam je stredna. Plodnost’ je vysoka. Cukornatost’ dosahuje od 16,5 —
19 ° NM, obsah kyselin je od 7 — 9 g.I. Odroda je prispdsobivé na stanovisko aj podu,
dokonca znasa aj vyssi obsah vapniku v pode. Odporica sa vysSie vedenie a dlhSie
tazne. Vino je tmavej rubinovej farby, zo zaciatku nevyvazené a hrubé, neskor zrenim
harmonickej$ie. Vo voni sa prejavuji na zaciatku Cere$ne a viSne neskor pocas zrenia
vystupuje lesné ovocie. Oproti inym odrodam ma jemnejsiu trieslovinu a vo voni sa
podoba Svitovavrineckému. Zweigeltrebe sa pouZiva aj pre vyrobu rdzovych vin.

(PAVLOUSEK, 2007)
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Rulandské modré (Pinot noir, Auvernat, Morillon, Cerna Ranka, Burgundské
modré) — odroda pochadza z Franctizska. Krizenie je nezname, ale pravdepodobne ide
0 krizence Traminu ¢ervené¢ho s Pinot Meunier. Vo Franctzsku sa pestuje na ploche
22 000 ha, v Ceskej republike je to 717,1 ha. Odroda ma stredne bujny rast. Pu¢i
a kvitne ranne, dozrieva koncom septembra az zaciatkom oktobra. Nizka odolnost’ voci
hubovym ochoreniam. Odroda je vo vlhkych pddach citliva na chlorézu. Plodnost’ je
strednd, cukornatost’ v muste je 19 — 24 ° NM, obsah kyselin je od 8 — 12 g.I". Hodi sa
pre vacsinu vedeni. Idealny rast dosahuje v hlinito-pieskovych podach. Pri kvalitnom
materidli sa odportica dlhSia macerécia pri vyssich teplotach (25- 30 °C). Ddlezitost’ pri
vyrobe je dand priebehom makro a mikro oxidéacie. Tieto javy spajame s maceraciou
a vyzrievanim vina v drevenych sudoch. Vino je korenisté a plné. Farba je tehlova.
Chut’ je po suSenych slivkach a horkych orechoch u star§ich roc¢nikov v tercialnom
bukete. Rulandské modré ma geneticky niz§i obsah antokyaninovych farbiv. Z tohto
dovodu sa zneho vyrabaju aj ruzové a biele vina. Tato odroda sa Casto vyuziva na

vyrobu zaujimavych Sumivych vin.

Pinotage - tato odroda bola vySlachtena v JuZznej Afrike. Vznikla na univerzite
Vv Stellenbosch. Krizenie odrod Pinot noir x Cinsaut vytvorili Pinotage. V Juznej Afrike
sa pestuje v chladnejSich oblastiach na ploche 5000 ha. Vhodné plochy na pestovanie st
svahovité pozemky. Vhodné su pody bohaté na ziviny, nevhodné su suché plochy.
Odroda dozrieva v druhej polovici septembra az zafiatkom oktobra. Odolnost’ voci
hubovym ochoreniam je strednd az nizka. Ak st hrozna fenologicky vyzreté je vhodné
vyuzit dlhodobi maceraciu. Vina sa harmonicky viac scelia ak zreji v dubovych
sudoch. Vino ma tmavocervenu farbu, aroma je dominantnd, chut je vyvazena.

(SOTOLAR 2006)
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3.2.2.2 Biele odrody

Chardonnay (Epinette, Maconnais, Beaunois, Melon d”Arbois) — je to francuzska
odroda, ktora nesie nazov po dedine, z ktorej pochadza. Pravdepodobne vznikla
nahodnym opelenim odrody Rulandské bicle s Heunisch weiss. Celosvetovo vel'mi
znama a nazyvana ako aj burgundska. Populdrnou sa stala aj vdaka masivnemu
pestovaniu v Kalifornii. V Ceskej republike sa pestuje na ploche 7271 ha. Odroda ma
stredny rast. Puci stredne ranne a kvitne ranne. Chardonnay dozrieva v druhej polovici
septembra. Odolnost’ vo¢i hubovym chorobdm je slaba. Mrazuvzdornost’ je stredna. Je
citlivd na spfchavanie v zahustenych vysadbach. Typickym rozpoznavacim znakom je
rapikovy, lyrovity vykroj. Cukornatost mustu je od 16 — 23 °© NM, obsah kyselin sa
pohybuje od 8 do 12 g.I". Odroda si vyzaduje slneéné plochy a vyhrevné pody. Idealna
aj pre dlhy aj kratky rez. Vino sa podobd v chuti Rulandskému bielemu, je ale
aromatickejSie a plnSie. Je predurcené na dlhSie zrenie vo fl'asi. Vina tejto odrody su
korenisté, s okuzl'ujucou kyselinou. Maji aromu po vyzretom ovoci — jablko, dula,
hruska a broskyna. M6zu sa vyskytnut’ aj negativne tony, ktoré si sposobené nevhodne
zvolenym zberom. Chut pripalenych tonov. Vina tejto odrody sa pouzivaju na vyrobu
roznych typov vin. Hlavne odrodové vina vSetkych akostnych stupnov. Idealne st suché
vina neskorého zberu. Casto s sutastou Sumivych vin. (KRAUS, 2012; SOTOLAR,
2006 a PAVLOUSEK, 2007)

Sauvignon ( Sauvignon blanc, Fumé blanc, Uva Pelegrina, Piccabon) — je to
francizska odroda, ktora pochadza pravdepodobne z oblasti Bordeaux. Krizenie nie je
ur¢ité. Odroda ma divoky rast s hustym objemom listov. Puci a kvitne stredne ranne,
dozrieva koncom septembra az zaCiatkom oktdbra. Hubové ochorenia znasa slabsie, je
nachylna hlavne na plesenn Sedl, cerveny Upal a padli révové. Nizka mrazuvzdornost,
pozor na jarné mrazy. Plodnost’ je nizSia, cukornatost’ v muste je od 17 — 20 © NM,
obsah kyselin sa pohybuje od 9 — 11,5 g.I'. Vyber plochy musi zodpovedat’ slne¢nym
plocham, ktoré su chranené proti mrazu. Zla volba predstavuje suché a premocené
pody. Vhodné je vysSie vedenie s rezom na dlhé taZne. Vina tohto typu byvaji vysoko
extraktivne, elegantné s chut'ou po zelenej paprike alebo ciernej ribezli. Pri vyzrievani
sa mOZe vOna a charakter vina menit azZ na exotické ovocie alebo bazovy kvet.

(KRAUS, 2012)
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Tramin ¢erveny (Gewlirsttraminer, = Mala  Dinka, @ Roter  Niirnberger,
Christkindeltraube) — je to jedna z najstarSich kultrnych odrod. Predpoklada sa, ze sa
pestovala uz v starom Rime pod nazvom Vitis aminea. Krizenie nie je zname. Uvadza
sa, ze pochadza z talianskej obce Termeno alebo z Franctzska. Odroda ma stredne
divoky rast. Ma kratke internddia, ktoré sposobujii vacsi objem listovej plochy. Puci
a kvitne stredne ranne, dozrieva za¢iatkom oktobra. Predstavuje strednt odolnost’ proti
hubovym chorobam. Je nachylny na chlorézu. Plodnost’ je nizSia, cukornatost’ v muste
je od 19 — 25 ° NM, obsah kyselin od 8 — 10,5 g.I'. Odroda vyzaduje tirodné a teplé
pody. Hodi sa pre viésinu vedeni. Vino je plné, korenisté, buketové. Casto s vys$sim

obsahom zbytkového cukru. Vo voni je citit’ ¢ajova ruzu. (KRAUS 2012)

Rizling rynsky (Petit Riesling, Johannisberger, Kleigelberger, Gentile
Aromatique) — odroda pochadza pravdepodobne z Porynia. Vznikla samovolnym
krizenim. Rizling rastie divoko a vyzrievanie dreva je vel'mi dobré, dokonca je odolné
voc¢i mrazu. Puci a kvitne neskor. Dozrieva zaciatkom az v polovici oktobra. Odroda je
stredne odolnd voc¢i hubovym ochoreniam. Cukornatost mustu je od 17- 20 ° NM,
obsah kyselin dosahuje az 10 — 14 g.I'. Najviac sa mu dari na slne¢nych plochach.
Neznesie nadmerné mnozstvo uhli¢itanu vapenatého v pode. Funguje na réznych
Styloch vedenia, ale najviac sa mu dari s dlhymi tazilami. Rizling rynsky ma typicky
odrodovy primarny buket po kvitnicej lipe. Chut’ je plna dobre akosti. V chuti mézeme
hladat’ jemne korenisté tony a pri dlhSej archivacii vystapi med a petrolej. Mladé vina
obsahuju vy$§i objem kyselin. (KRAUS, 2012; SOTOLAR, 2006 a PAVLOUSEK,
2007)
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3.2.3 Druhy koser vina

Existuji dve metddy na vyrobu koSer vina. Zndma je pasterizovand a nepasterizovana
metdda. Tieto rozdiely vznikli z dévodu podavania vina na réznych udalostiach, kde sa
moze zdrziavat’ zmieSand komunita. Pri sviatku Pesach, sa podava Specialne vyrobené
vino s oznafenim vylune len na tato prilezitost. Vyrabaji sa aj verzie s vysSim

obsahom cukru.

Jajin mevushal (prevarené, pasterizované vino) - Vstarom Izraeli sa vino
prevaralo pri nabozenskych udalostiach a pravoplatny zid sa mohol bez najmenSich
pochyb plnym daskom napit’ z caSe. Varené vina si povazované za pozostatok
Z babylonskych cias. Na oltari malo miesto len také vino, ktorého sa nedotkol nezid.
V Babylonii tieklo vino potokom a povazovalo sa za zidovsklli obetu. Hlavnym
zamerom Zidov bolo zabranit’ pitiu ich ritudlneho vina neZidom. FlaSa vareného vina
nesie oznacenie mevusal. Dnes$na technolégia vyroby spociva v kratkom ohriati vina na
84 — 87 °C, tak aby vystupili bubliny na povrch. V takom kratkom tuseku ako sa vino
zahrialo, sa aj rychlo zachladi na idealnu teplotu a proces fermentacie méze bez obav
zaCat. Tento Ukon musi prebehnut’ po lisovani a eSte pred fermentaciou. S takymto
typom vina mézu disponovat’ aj nezidia. Na spoloc¢enskych udalostiach smie otvorit’
flasu aj casnik, ktory je bezny smrtelnik. Mevusal vino si zachova stale svoju

nabozensku Cistotu, bez ohl'adu na to, kto vino otvori. (ABRABANEL, 2015)

Jajin lo mevushal (nevarené, nepasterizované vino) - nevarené vino nenesie
Specialne oznacenie. Faktom je ale ten, ze disponovat’ méze snim len pravoplatny zid,
inak vino strati késer kvalitu. Ak chce kupit’ nezid vino zZidovi, zvoli ur¢ite varené vino
(Jajin mevusal). Ak nastane situicia, Ze mame len nevarené vino (jajin lo mevusal),
poziadame Zzida, aby si vino otvoril sdm. Je to sice v rozpore zo zdkladnymi
gastronomickymi zasadami ale zachova sa kvalita koser nevareného vina. Mehadrin —
predstavuje oznacenie pre vina, ktoré piju ultra ortodoxni Zidia. Passover, Pesach — ide
0 vina, ktoré sa pijii pocas sviatku Pesach. Prisnejsi postup vyroby. Kiddish — vina
S vy$$im zbytkovym cukrom, ktoré sa piju pri roznych zidovskych akciach.

(KOTASEK, 2009)
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3.2.4 Hlavné rozdiely medzi vyrobou kéSer vina a beZzného vina
3.2.4.1 Koser vino

Podl'a vinarskeho zakona su chranené tie vina, ktoré si oznac¢ované na bohosluzobné
Ggely alebo slazia cirkvi. V Ceskej republike je to koser a omSové vino. Ak chceme
oznaCit’ a predavat’ takéto vina tak je potrebny pisomny suhlas cirkvi. Neopravnené
oznacenie je povazované za trestné a sankcia siaha az do vysky 4 000 000 K¢&. O pokute
rozhoduje Statna potravinarska a polnohospodarska in$pekcia.

Vyroba vina sa zahajuje ako nadhle dovezl hrozna z vinice. Na vyrobe sa zdsadne
mozu podielat’ iba zbozni zidia. Priviest’ hrozna z vinice moze aj nezid, ale nasypat’ ich
do drvicu smie iba pravoplatny zid. V niektorych pripadoch si vyzaduji rabini
pritomnost’ pravoplatného zida, alebo asponi narodnostného zida, ¢o sa tyka uz dovozu
hrozien. Na vyrobe vina sa nesmu podielat’ ritudlne necisty l'udia (napr. Zeny, ktoré
maji menstruaciu, alebo su po porode). Technické vybavenie (lis, sudy) musia byt
zésadne vyuZzivane len na vyrobu koSer vina. Ak nastane pripad, Ze sa u jedné¢ho
vyrobcu vyrdba aj bezné vino aj koSer, tak mdZeme pouZivat to isté technické
vybavenie, ale je nevyhnutné ho dokladne vycistit. Dévod povolenia je z financného
hladiska. Na dezinfekciu pristrojov sa najcastejSie vyuziva para a hortca voda. Pri
procese Cirenia vina je zakazané pouzivat’ iné Ciridlo ako je bentonit. Dovolené su len

koser produkty (v Izraely sa pouZiva rastlinna zelatina). (KOUDELKA, 2012)

-
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Obr. 2 Zidia drvia hroznd pomocou vysokozdvizného vozika (Robert A Bell, 2010)
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3.2.4.2 Beiné vino

Priebeh vyroby vina zacina pri zbere hrozna az po plnenie flia§ hotového produktu. Aby
som vytycila odlisnosti oproti vyrobe késer vin zacnem podl'a jednotlivymi bodmi.

Na zbere materidlu sa moze podielat’ ktokol'vek, kto ma chut’ pracovat. Druh
vyznania tu nehrd absolitne ziadnu rolu. Pouzivaji sa rovnaké stroje a technické
vybavenie je totozné. Pri praci nemusi dozerat’ rabin ani farar. Hrozno sa privezie do
vyrobne a prejde cez odstopkova¢ a drvi¢. Samozrejme si vopred uréime aku
technologiu chceme zvolit. Ak budeme spracovavat modré hroznd macerdcia rmutu
prebehne dlhSie, aby sa vyextrahovali farbiva a triesloviny. Biele hroznd mozeme po
kratkej maceracii lisovat. Must sa nasledne odkalkuje od neziaducich latok. Su r6zne
moznosti a pripravky na odkalovanie. M6zu sa pouzivat aj prirodné produkty ako je
napr. bentonit alebo aj zivo¢iSne produkty ako su vaje¢ny bielok a Zelatina vyrabana

z kosti zvierat. (STEIDL, 2002)

Obr. 3 Rucny zber hrozna vo vindrstve vo Velkych Biloviciach (Spévdk, 2015)

3.3 Vyroba v Ceskej republike

V Ceskej republike vyrabaji késer vina iba dvaja vyrobcovia.
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3.3.1 Ceské vinarstvi Chramce s.r.o.

Vinarstvo sa nachadza na severe Ceskej republiky konkrétne v Usteckém kraji v obci
Chramce.

Histdria a suc¢asnost’

Ing. Ivan Vana obnovil s kolegami mostecké vinarstvo v roku 1967. Z pévodnych 42 ha
vinic, ktoré boli vysadené Statnym statkom Most v Chramcich, zostala v starostlivosti
spolo¢nosti iba jedna vinice menom Klara o vymere 0,67 ha s odrodou lIrsai Oliver,
ktora bola vyslachtend v Madarsku z odrod Bratislavské biele x Cabatiska Perla.
Z udanej plochy sa vyrobi 3000 az 4000 1 vina, ktoré sa behom roku vypreda.
O aromatické vina ako je aj Irsai Oliver je vo vinarskej oblasti Cechy velky zaujem, ale
vinarska oblast’ Morava ma §ir§iu Skalu muskatovych odrod. Este v danom roku vysadil
vinicu menom Anna, s celkovou plochou 2 ha. O rok neskor bola vysadena vinica
meno Katefina a disponovala srozlohou 18 ha. Bol to risk, ktory nepriniesol zisk.
Vinica Katefina lemovala hlavnu cestu Most — Praha. V stcasnej dobe sa na danom
uzemi pestuji jablone a Cast’ z pozemku sluzi ako orna péda. Z dévodu castych mrazov
nemala vinica perspektivu a tak bola v rokoch 1987-1988 vytléena. Vsetky tri vinice,
ktoré su vyssSie spominané st pomenované podla dcér pana Ing. Vanu. Spolu disponuje
s vinicami, ktoré nesu ndzvy Zenskych mien ( Katefina, Lucie, Anna, Vendula, Lenka
a Klara) okrem Katefiny sa ostatné vinice dodnes zachovali a plodia. Z toho vychadza,
7e laska k Zendm vedie k laske k vinu.

Mesto Most sa zacalo obklopovat mnozstvom vinic. V nasledujucich rokoch sa
vinice a vinarske prevadzky zviac¢Sovali a zlepSovali. V roku 1991 si pan Ing. Vana
prenajal aj s rodinou vinarstvo a postupne ho privatizoval. V roku 2001 vznika Ceské
vinafstvi Chramce, s.r.0., ktoré patri v suc¢asnosti k najvacsim vyrobcom vina z vlastne
vypestovaného hrozna vo vinarskej oblasti Cechy. V rokoch 2006-2007 sa vysadila
vinica Hnévin, ktord by mala pribliZit’ vinarsku tradiciu obyvatel'om mesta Most. Ing.
Ivan Vana denne obchadza svoje vinice a dufa, Ze vinice na Mostecku budi navzdy

okrasou krajiny a kultarnym dedi¢stvom. (CESKE VINARSTVI CHRAMCE, 2016)

19



Produkcia kéSer vina

Vinaistvi Chramce vyrabaji dvojaké vina. Tie klasické, ktoré pijeme vSetci a tie
zidovské teda koser vina. Od 1994 do 2005 boli jediny producenti koser vin v Ceskej
republike. Cestu vyroby koser vina, ktoru si vybrali je namahava ale zaroven zaujimava
a ucelna. Proces vyroby prebicha v Cisto zidovskom prostredi. Rabini stanovili urcité
podmienky, ktoré zdsadne musia dodrzovat’ a st kontrolované. Museli vzniknit' dve
vyrobne pre koser vino a pre ostatné vino. Ak sa pouzije niektoré zariadenie pre obe
varianty vin, dané zariadenie musi podlahnut’ cisteniu hortcou vodou, parou,
sanatonom (obsahuje hydroxid sodny a jedlu sol’) alebo ohiiom. Do kdSer vina sa mozu
pridavat’ vylu¢ne len késer prisady. Vina st pred fl'aSovanim pasterizované na 85 °C.
Oznacuju sa ako jajin mevusal. Vyrabaju koéSer vina z nasledovnych kategorii : koSer
vina akostné a polosladké, koser vina s privlastkom, archivne késer vina. (CESKE

VINARSTVI CHRAMCE, 2016 )

Koéser vitazi

Rulandské modré vybér z hroznii koser 2000

Ryzlink rynsky koser 2007 - 0,5 1

Zweigeltrebe pozdni sbér koser 2011 Salon vin

Ryzlink rynsky jakostni vino z Hnévina koser 2011 Salon vin
Miiller Thurgau + Ryzlink rynsky koSer 2011 barrique Salon vin
Rulandské modré vybér z hroznt koSer 2011 Salon vin

(CESKE VINARSTVI CHRAMCE, 2016)
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3.3.2 Vina¥stvi DVORACEK LTM, s.r.o.

Vinarstvo sa nachadza na juhu Ceskej republiky v ¢asti Morava, konkrétne

v juhomoravskom kraji v obci Mikul€ice.
Histoéria a sucasnost’

Ing. Lubomir Dvotacek, Ph.D. spolu s dospelymi detmi TomaSom a Martinou veda
malé rodinné vinarstvo od roku 1996, profesiondlne od roku 2000. Zakladatel' Lubomir
Dvoracek sa zacal vinohradnictvu venovat' od roku 1985 kde sa staral 0 12 arov
vlastnych vinic. V roku 1996 sa zvic¢Soval podiel jeho prace na prenajatej vinici v obci
Jozefov. V roku 2007 spestril svoju vinohradnicku ¢innost’ o 1,2 ha plodnych vinic.

V sucasnej dobe vyraba rodina vyluéne vino z vlastnych vinohradov, ktoré sa
rozprestieraju na ploche 3,5 ha. Aktudlne firma spracovava 18 az 24 ton hrozna za rok.
Pestuje pit’ bielych odrdd a Sest’ Cervenych odrdd. Zatazenie keru predstavuje hodnotu
pod 1,5 kilogramu vynosu hrozna. Ro¢né produkcia predstavuje 15000 az 20000 flias.
Vyroba sa to¢i hlavne okolo privlastkovych vin typu neskorého zberu, vyberu z hrozien
ale aj l'adové vybery. NeodmysliteI'nou cCastou vinnej pivnice su aj barikové sudy,
dovazané z Franctzska, ktoré slizia na vyrobu kvalitnych a telnatych Cervenych vin.
V ponuke je jedenast’ odrdd, na ktoré sa Specializuji. St to : Ryzling rynsky, Tramin
cerveny, Sauvignon, Pinot Gris, Chardonnay, z cCervenych odrod st to Cabernet
Moravia, Modry Portugal, Cabernet Sauvignon, Zweigeltrebe, Merlot a Pinot Noair.
Okrem klasickych vin sa $pecializujii aj na zaujimavy koser segment. (DVORACEK,
2016)

Produkcia kosher vina

NajviacSou cereSnickou na torte je predstava, ze vinarstvo Dvofacek je jedinym
vyrobcom koSer vina na svete v nezidovskom prostredi. V roku 2005 ako druhy
vyrobcovia v Ceskej republike, odstartovali vyrobu koser vina pod dohladom rabina
Zidovskej obci Brno - Rabbi Mosche Chaim Kollera. Vino sa vyrdba
z vysokokvalitnych hrozien, ktoré sa Setrne spracovavaju. Nepouzivaju sa ziadne

prisady a nevyuZiva sa ani pasterizany proces. Ich kéSer vina nest oznacenie aj non
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yayin mevushal (nepasterizované, nevarené¢). Vino tohto typu je vysoko cenene, pretoze
tepelna Uprava poskodzuje chut' vina. Koéser vino z produkcie pana Dvoracka je
schvalené k pouzitiu ,,Sel Pésach” (,,Kosher for Passover®) — zidovsky sviatok, ktory je
povazovany za najuznavanejSim a moézeme ho prirovnat k nasim Velkonoénym
sviatkom.

Od prichodu hrozna do vyrobne je material spracovavany zdsadne panom
rabinom. K dispozicii su Specialne uzamykateI'né boxy, kde st nerezové tanky, zvlastne
hadice, ¢erpadla a filter. Na konci celého procesu vyroby vina sa vino rukou rabina plni
do flia$. Po uzavreti a nalepenti etikiet sa stava vino origindlnym vyrobkom koéser. Pocas
celého procesu sa majitel nemoze fyzicky podielat’ na vyrobe. Hlavny figuranti su
zidia. 'V roku 2005 prisiel schvalit’ vyrobu koSer vin v Mikul€icich izraelsky rabin
Menachel Kalchaim. V nasledujtcich rokoch sa starali o chod koSer prevadzky rabini :
Rabbi Mosche Chaim Koller (2004 - 2006), Karol Efraim Sidon (2008), Radomir
Slomo Kuéera (2010 - 2011) a Menashe Stépan Kliment (od roku 2014).
(DVORACEK, 2016)

Koser vitazi

Cisterciacka peet’ - mezinarodni vystava mesnich a koSer vin, CR:
CHARDONNAY, pozdni sbér, polosladké 2011, KOSHER - striebro
CABERNET MORAVIA, jakostni, suché, 2011, KOSHER - striebro
MODRY PORTUGAL, jakostni, suché, 2006, KOSHER - striebro
CABERNET SAUVIGNON, jakostni, suché, 2006, KOSHER - striebro
CABERNET SAUVIGNON, jakostni, suché, 2005, KOSHER - bronz
Velky podzimni moravsky ko3t v Praze, CR:
SVATOVAVRINECKE, jakostni, suché, 2004, KOSHER - zlato

(DVORACEK, 2016)
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3.3.3 Osobny pohlad rabina

Menasche Stépan Kliment je aktudlnym rabinom v Bine. V oblasti vinarstva sa
pohybuje viac ako 15 rokov v pozicii konzument a pomocnik pri vyrobe koéser vin.
Figuroval uz vo viacerych vinarstvach, kde patri aj firma pana Dvofacka a vinarstvo v
Chramcich. V minulosti vyrobil vlastné vino, ktoré mu umoznili spracovat’ vo vinarstve
Troja v Prahe. Jeden z jeho najoblibenejsieho zidovského sviatku je Sabat. Kona sa
pravidelne raz do tyzdna v sobotu. Rodina sa stretne a utuzuji sa vztahy s dobrym
jedlom a koéser vinom. Najviac mu chutia odrody burgundského charakteru z oblasti

Izraelu, Moravy a Ciech. (MENASHE STEPAN KLIMENT, 2016)

|
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Obr. 4 Osobné stretnutie s binenskym rabinom Menache Stépanom Klimentom
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3.4 Vyroba vo svete

Koéser vina ndjdeme snad’ na celom svete. Sice nie su také frekventované, ale kto chce
ten ndjde. V svitej zemi menom Izrael Zije viac ako 70 % zidov, o znamena, ze o
spotrebu a dostupnost’ koSer vina je postarané domacim obyvatel'stvom. Izrael
jednoznaéne patri do svetovej kolisky spotreby koser vin. Dal§imi vyznamnymi $tatmi
si: Spojené Staty americké, Francuzsko, Taliansko, Juzna Afrika, Kanada a Australia.
Vymenovala som top sedmiCku v produkcii a distribicii koSer vin na celom svete.

(ROBERT A BELL, 2010)
3.4.1 Izrael

Do roku 1960 trpel Izrael povestou, Ze krajina vyraba vina, ktoré su vylu¢ne len sladké
a hrubé v chuti. V roku 1970 zacali zidia opat’ vyrabat’ vina s pomocou barona Edmond
de Rothschild, ktory sa poklada za zakladatela moderného izraelského vinarstva.
Rapidna zmena k lepSiemu nastala az po roku 1980. Ako napisal spisovatel’ Oz Clarke,
,» 1zrael je teraz na mape svetoveého vina“. Izraelské vina st dnes vnimané ako jedine¢né
a patria do svetovej vinarskej gastronomie. IzraelCania si zacali uvedomovat’, ze vina
nema len obradny charakter, ale musi plnit’ aj senzorické hodnoty. Cestovanie, hlavne
do Eurdpy ich vela naucilo a inSpirovalo.

Od zaloZenia Statu v roku 1948 az do doby pred 6smimi rokmi predstavovala
rocna spotreba vina na obyvatela 3,9 litra ro¢ne. V porovnani so Statmi Francuzsko,
Taliansko a Spanielsko, kde spotreba prevySovala 60 litrov na obyvatela, hovorime
0 nizkom cisle. Po rokoch sa Stastika posunula k lepSiemu a aktualne Cisla ukazuji
hodnotu 6,5 litra na obyvatela. Izrael¢ania si vino spajaju s jedlom a s judaismom, nie
s alkoholizmom. Kedysi sa vyrabali len sladké ¢ervené, dnes uz viac ako 80 % tvoria

produkciu suché vina. (GOV, 2013)
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Izrael méa 5 vinarskych regiénov a 14 subregionov. Celkovo zaberaji izraelské vinice

4,3 tisic hektarov, ¢o znamenad, ze patri medzi najmensich producentov vina.

- QGalilea (Dolna Galilea, Horna Galilea, Golandské vysiny, (Tabor)
- Judské hory (Jeruzalem, Betlém, Hebron)

- Samson (Adulam, Dan, Latrun)

- Negev

- Samari (hora Karmel, plogina Saron)

(HARDING, 2015)
3.4.1.1 The Golan Heights Winery

Vinice sa nachddzaji v objati Golanskych vrchov. Vd’aka vulkanickej pode a chladnou
vysokohorskou klimou predstavuje tato oblast’ idedlne podmienky na pestovanie
vysokokvalitnych odrdd vini¢a. Péda na horskych svahoch je vyvinutd na baze tufu.
Disponuji so 600 hektarmi vinic, ktoré su rozdelené do 400 blokov. Kazdy blok
predstavuje individualnu starostlivost’ a réznorody charakter. Vinice st umiestnené od
400 do 1200 metrov nadmorskej vysky. Co umozZiiuje pestovatelom vyprodukovat
odlisné typy hrozna. Vinarstvo bolo zaloZzené v roku 1983. Hlavni dominantu tvori
vyroba koSer vina.

Za vyrobné procesy a kompletny chod vinarstva zodpoveda zvu¢né meno Victor
Schoenfeld. Rodak z Kalifornie pracuje v Golan Heights Winery od roku 1992. Spolu
s d’alSimi Skolenymi pracovnikmi z celého sveta dosahuji ich vina jedineCnost
a kvalitu. Vinarstvo je aktivne v oblasti zodpovednosti voci Zivotnému prostrediu. Od
roku 2007 spolupracuju s ENTAV (Narodna technickd asociacia zlepSenia vini¢a vo
Francuzsku). Je to najstarSia a najvdcSia organizéacia rastlinného materidlu pre vinice.
Vinarstvo disponuje zo 4 oznaceniami na etiketach vin: Yarden, Gamla, Mount Hermon
a Golan. Viac ako 30 % produkcie sa vyvaza do 32 krajin sveta. (GOLAN HIGHT
WINERY, 2016)
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3.4.1.2 The Carmel - Mizrachi Winery

Patri do skupiny najvac¢sich producentov vina v Krajine, v su¢asnosti vyraba viac ako 15
miliénov flias$ rocne a zisk z vyvozu tvori 5 milionov dolarov. Svetové prvenstvo si drzi
aj vo vyrobe késer vina. Spolo¢nost’ vlastni zo 75 % vinarska tnia a z 25 % zidovska
agentura pre Izrael. Disponuju s 1400 hektarmi vinic. Spolo¢nost’ vlastni dve najvacsie

vinarstva v Izraeli a to st Rishon Le Zion a Zichron Ya'acov.
3.4.1.3 DalSie zndme izraelské vindrstva

Barkan wine cellars

- Segal’s winery

Binyamina winery

Dalton winery

Do popredia sa tlacia tzv. butique vindrstva (malé vinarstva, ktoré produkuju vina podl'a

osobnosti majitel'a). (GOV, 2013)
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+ Seas: the Mediterranean sea,
the Red sea, the Dead sea
* Lake: Kinneret
Mountain ranges: the Galillee,
Carmel, and the Golan heights.
* 60% of the area is desert: Arava,
Negev, the Judean desert

_ W Red varieties W Whito varioties
Negev (4% of all vineyards) * Pinotage * Gewdrzt
+ Ramat Arad \ « Sangiovese * Riesling
« Southern Negev « Zinfandel + Sauvigno
= Cabernet Sauvignon * Sémillon
* Merlot * Muscat
* Syrah * Emerald
* Colomba

*

® Types of kosher wines
* Kosher Permissible
* Kosher for Passover
+ Mevushal Wine
and
+ Kiddush Wines (Sacramental)

Obr. 5 zraelska vinna mapa (Dios, 2016)
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3.4.2 USA

Kde je napisané, ze koSer vino musi byt sladké, husté a nevabivé ? Uz aj AmeriCania
vedia kde je pravda. Narast konzumacie kosSer vina sa rok ¢o rok v Amerike zvysuje.
Zidia, boli jednoducho niteny zatat vyrabat kvalitné koder vina. Zvlastna kniha
s nazvom Haggadah hovori, ze sa ma jedlo splachnut’ Styrmi poharmi vina. Aby sa dalo
pit’ a vychutnat’, zidia boli jednoducho nuteny zacat’ vyrabat’ kvalitné késer vina. USA

ma dvoch najvacsich vyrobcov késer vina: Kedem a Manischewitz. (ASIMOV, 2013)
3.4.2.1 The Royal Wine Company

Je obrovskd americkd spolo¢nost, ktord vyraba dovaza a distribuuje koser vina.
ZastreSuje dve vinarstva : Kedem Winery a The Herzog Wine Cellar. The Herzog Wine
Cellar sa nachadza Oxnard, Kalifornii. Technologicky najvyspelejSie a najmodernejsie
zariadenie V tejto oblasti. Poskytuje kompletné sluzby od ubytovania cez vinné
degustacie az po stravovanie.

Kedem Winery sa nachadza v Marlboro, New York. Obhospodaruje 14 hektarov
vlastnych vinic. Kedysi vyrabali len omSové vino z hrozna cocord. Momentéalne
produkuju kvalitné koser vina v celom NY z odrod Chardonnay, Pinot noir alebo
typickym newyorskym favoritom Chambourcin, Vidal a Traminette. (ROYAL WINE
CORP, 2013)

3.4.2.2 Manischewitz

Vinarstvo nesie nazov s dlhou tradiciou, ktord je tu uz viac ako 60 rokov. Zavdzok
K tradicii sa odraza v prisnom sulade s Kashurth. Proces premeny hrozna na vino
prebieha v 100 % koSer kvalite. Vsetky vina znacky Manischewitz st mevushal
(pasterizované). Firmu vlastni prominentna zidovska rodina, ktord sa zaviazala na
vyrobu vysokokvalitnych vin vramci zidovského zakona. Richard a Robert Sands
obsadzuji veduce pozicie vo firme si znami v savislosti s charitativnymi

a nabozenskymi aktivitami. (MANISCHEWITZ, 2013)
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3.5 Judaismus Vv spojeni s vinom

Za judaismom stoji Boh, ktory riadi osud naroda. Judaistické vyznanie tzv. bozia
jedine¢nost’ (Sema). Jediny Boh v celom vesmire uzavrel s Mojzisom zmluvu, ktora
vyslobodila 1zrael z otroctva v Egypte a vytvoril Téru. (FRANEK, 2009)

Vino od nedavna patri medzi nase zivoty. Hroznd prirodzene skvasili, bez toho aby sme
vyvijali zlozitd ¢innost. Vino prakticky vznikd, na rozdiel od piva, ktoré musime
vyrabat’. Z duchovného hl'adiska sa bez vina zidia ani krest'ania nezaobidu. Predstavuje
pre nich hlboky mysticky zmysel Zivota. Kazdy Zidovsky sviatok musi prebehnut
S poZzehnanym vinom. K typickym historickym symbolom patri zoSlI'apovanie hrozna
v kadiach. Tato metoda patri k vel'mi Setrnému pdsobeniu tlaku na hrozna. Myslienka
erotiky sa formovala prostrednictvom prostych dievcat s vysoko vyhrnutymi sukiiami,
ktoré zoslapovali hrozna. Dokonca aj knieza Vaclav vykonaval tto ¢innost” ako symbol
radosti, plodnosti a pokory. V Prahe smerom na Karlov most sa ty¢i romansky
vini¢ény stip, na ktorom stoji knieza Vaclav. Tato vytvarnia pamiatka patri medzi
najstar$ie unikaty v Prahe. Zidovska radost’ predstavuje prichod $abatu, svitej soboty.
Kazdy piatok veCer sa zidia modlia s pohdrom vina v ruke: ,Baruch ata Adonai,
Melech ha olam borej peri hagafen...* to znamena ,,Bud’ pochvéleny na§ Hospodin, Kral
sveta, ktory stvoril plod révy...“ Pravoverny zid musi vypit’ predpisané mnozstvo koser
vina pocas sviatkov. Dokonca kosSer vino pija pri délezitych sviatkoch aj deti.

Stol je ako oltar, dom ako Chram. VSetko je pozehnané. Pri posvédcovani sa
vychadza hlavne z Téry. Vytvorenim malého obradu si zidia vnest do domu zidovsku
atmosféru. Pred pouzivanim su posvitené¢ aj kuchynské riady. Gazdinka ma na vyber
Z dvoch moznosti. Prva vol'ba vyuziva prirodné zdroje, ako si napriklad rieka, potok
a iné. Druhd moznost’ je vykupat’ naradie v kuapeli, ktory slazi ako posvécujuca mikve.
Tak sa stane s predmetmi, ktoré prinaSaji nasmu telu potravu. To je spdsob ako
obohatit’ nase ZzivociSne telo bozskym duchom. Tvrdenie, Ze tieto predpisy su
hygienického charakteru st z Casti pravdivé. Znamena to pozivanie vSetkého, o nam
pontika zem. Tieto nariadenia zahriiuju starostlivost’ o telesné ale aj dusevné zdravie
a vyzaduje akceptovatel'nost voci vySSej moci 1isebadiscipliny. Zihadou je fakt
0 jednote tela a duse. Jed zoziera telo a ni¢i ducha. Napriklad alkohol méze dusu i telo
totalne spustosit. Stvoritel' poznd odpoved’ na tuto hadanku, ale nechdva si ju pre seba.
Veriaci ¢lovek sa s tymto faktom uspokoji. Je tato problematika vstavana iba pre

zidovski  kultaru? Je pre ostatnych nepodstatna? (ZELEZNY, 2010)
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Zid nie je lepsi ani hor$i neZ zvySok populacie. Je len iny. Z narodov vystupuje
roznorodost’ Pudstva. Zidovsky narod je predovietkym narodom posviteného ducha a je
si vedomi o svojej existencii a poslani. Dakuje za to, Ze prezil. (VRIES,2009)
PozZehnanie nad késer vinom sa nazyva ,,Borey pri hagafen®. Tato Specialna
modlitba bola stvorené len pre obrat s vinom na pocest’ zidovského Boha, za to Ze
stvoril plody révy vinnej a vino. Zidovsky predkovia d’akujii Bohu za rozsiahle pddy,
kde mohli pestovat’ vitis viniferu. Cudia prosia Boha, aby sa zmiloval nad Jeruzalemom,
Izraelom, Sionem a nad vSetkymi miestami kde je na jeho tctu postaveny oltar alebo
chram. Ziadaju dobro pre svojho Boha apre vietkych Tudi. Modlitba je ukon¢ena

opatovnou vd’akou za plody révy vinnej a uznania ucty k Bohu. (SCHERMAN, 1998)

Obr. 6 Judaizmus a svity pohdr Modlitby pouziva pre Zidovsky Sabat. (Corot, 2006)
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3.6 Zidovské sviatky

Judaismus znamena viac ako kazdodenné modlitby, oslavy sviatkov ¢i prisne
dodrziavanie stravovacich navykov. Je to zivotny §tyl, ktory zahfiia I'udské spravanie od
narodenia do smrti. Cudia st vedeni podl'a nabozenskych predpisov zvanych hebrejsky
,micvot® (jednotné Cislo ,,micva®). Tradicny judaismus sa dodnes domnieva, ze 270
micvot (48 kladnych, 222 zapornych) st plne uskuto¢nitel'né. Celkovy pocet micvot je
uvadzany v Tore a obsahuje 613 prikazov. Sucastou vSeobecnej moralky a etikety sa
stali mnohé z prikazov judaismu - ustanoveni tzv. Desatoro. Zidovské sviato¢ne dni sa
rozdel'uji na dve skupiny. Prva skupina zastreSuje sviatky ustanovené v Piatich knihach
MojziSovych, do druhej patria nabozenské slavnosti a posty. Oslavy sviatkov zacinaju
predovSetkym bohosluzbou v synagdge. Za vyznamné miesto sa povazuje aj domaca

oslava, ktora sa meni podl'a réznych kutov sveta. (PAVLAT, 2005)
3.6.1 Ros chodes

Znamena v preklade z hebrejéiny hlava mesiaca, novy mesiac. Lunarny cyklus je
zlozeny z 29 dni, 12 hodin a zhruba 40 minut. Preto je obsah Zidovskych mesiacov
strieda raz 29 a 30 dni. Ti ktori, pracuju 6 dni v tyzdni pravidelne vyzyvaju znovu
ozivenie starobylého sviatku RoS chodes. Ziskali by tak jeden alebo dva dni volna

vV kazdom mesiaci na viac. (NEWMAN, 1998)
3.6.2 Pesach

Je prvy ztroch putnych sviatkov, ktoré zidia oslavuji kazdy rok. Pesach pripomina
izraelsky odchod z Egypta a predpisuje mnoho zvlastnych podmienok, z nich je hlavny
auplny zdkaz chamecu (kvasného).VSetky kvasené potraviny, ktoré sa nestihli
spotrebovat’ sa musia uskladnit’ v uzamknutej miestnosti. (NEWMAN, 1998)

Len 5 obilnin obsahuje enzymi, ktoré sposobuju kvasenie a pravé tieto ndm Toéra
na Pesach zakazala: pSenica, jaCmen, zito, 0v0S a Spaldu. Askendzska tradicia je vel'mi
prisna. Zakazuje vSetky mucne jedla a aj ryZu a luskoviny. Macesy, nekysnuty chlieb,
pripomina vyhostenie z Egypta, ku ktorému doSlo v rychlosti, ze cesto na chlieb
nestihlo ani vykysnit. Maces symbolizuje jednoduchost’ a pokoru, opak
mnohotvéarnosti a nadradenosti. (DIVECKY, 2005)
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3.6.3 Savnout

Je sviatok, kedy sa d’akuje za darovanie Tory. Slavil sa sedem dni po Pesachu. Doba
medzi tymito sviatkami sa casovo merala a tento zvyk oznacujeme ako pocitanie omeru
(DI SANTE, 1995). P6vodny pol'nohospodarsky kenaansky sviatok bol teologizovany;
je zamerany na Hospodina, ktory je darcom turody. Sviatok bol tiez historickym
prvkom. V obdobi raného zidovstva bol sviatok spojeny s darovanim Toéry na hore
Sinaj. (KUNETKA,2001)  Ugenci si viimaju a komentuju, Ze si na sviatok Savnout
pripominame dve prisahy: Boh sl'ibil, ze nezameni zidovsky narod za ziadny iny. lzrael
sl'abil, Ze nezameni Boha ziadnu modlu. Na pripomenutie pol'nohospodarstva, je
zvykom dekorovat’ synagogy zelenou. V liturgii sviatoného dna ma cenné miesto
¢itanie Desatora prikazov z Tory. RozSirenym zvykom je servirovanie mliecnych
pokrmov a medovych sladkosti. Mliecko amed su casto spominané v Tore. Kral
Salomoun pie v Sir hagirim: ,,Mliecko a med je pod tvojim jazykom.* Cely rok sa Zije
podl’a hesla macesu — nekysnuté, ale v ramci tohto sviatku Tora prikazuje priniest’ obet’
v podobe kysnutého chleba. V Pirkej avot sa doc¢itame silnt pravdu, Ze nie je muka, nie

je ani Téra. (DIVECKY, 2005)
3.6.4 Chanuka

Predstavuje najznamejsi zidovsky sviatok aj medzi nezidmi. M6Zeme ho oznacit’ aj ako
sviatok svetiel. Nahodou sa Casovo prekryva aj s krestanskym sviatkom Vianoce.
Evokuje vzburu Zidov proti Grékom, ked bolo tzemie terajiicho Izraelu pod ich
kridlami. Mal4 skupina sa vzburila a vybojovali si svoje Zidovské pravomoci. Zidia
veria, ze zvitazili vd’aka Bozej pomoci. A ked’ vstapili do chramu, ktory bol znesviteny
Grékmi, stal sa zjav. Nasli maly obsah oleja, ktory by vySiel len na jednu noc. Chceli
totiz zapalit’ olejovy svietnik. Ohen vSak vydrzal svietit’ az osem noci. Kazdy dvadsiaty
piaty deil Kisleva, naSho decembra alebo novembra, si ho pripominaji prostrednictvom
osemramenného svietnika, ktory sa nazyva menora. Postupne zidia zapaluji na
osemramennom svietniku kazdy deil jednu sviecu. Kazdé diet'a ma svoj vlastny svietnik
a umiestiiuje ho na viditelné miesto, tak aby mohol Sirit' svetlo do celého sveta.
Typickym chanukovym jedlom su zemiakové placky. Okrem placiek nesmu chybat’ aj

sufganiyot, ktorym sa inak povie 3isky. (PAVLAT, 2005)
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3.7 Cisterciacka pecet’

Je pomenovanie vinarskej stitaze v obci Velehrad. Od roku 2007 sa kazdoro¢ne kona
sitaz na tému omSové a koéser vina. Nominovanych je pravidelne okolo 70 vzorkou
z 15 statov sveta, kde nemoze chybat’ aj Izrael. Navstevnici oslavuju zaklady historie
a kultary naroda pri pohari ¢istého pramena evanjelia. Ing. Jozef Vaculik kazdoro¢ne
otvara sutaz s prijemnym a duchaplnym prihovorom. Zastitu ma na starosti arcibiskup
Mons. Jan Graubner. Do sutaze je mozné prihlasit’ vina, ktoré zodpovedaju platnym
pravidlam ktoré, su uznané ako vina omSove, alebo koéSer. Sutaz je rozdelovana do

Styroch kategorii:

- Biele vina tiché bez ohl'adu na zbytkovy cukor
- Razova vina tiché bez ohl'adu na zbytkovy cukor
- Cervené vina tiché bez ohl'adu na zbytkovy cukor

- Vina l'adové, slamové, vybery z bobuli a vybery z cibéb

Medzinarodna vystava omSovych akoéser vin Cisterciacka peet je registrovana

Vinarskym fondom CR. (VACULIK,2007)
3.7.1 Sederova vecera

Vino ma mimoriadni vyznam ako v zidovskej, tak krestanskej kultare. Symbolika
sederovej veceri je spomienkou zlutovania sa Hospodina, ktory vyviedol Izraelitov
Z egyptského otroctva. Seder sa kona na jar v prvom veceri sviatku Pesach. Hlavnou
myslienkou je ucit' deti historiu zidovskej kultury, ktord vychadza z biblického
nariadenia. Spomina sa na vyslobodenie z Egypta, recituji sa modlitby a poziva sa vino
a chlieb. V ramci obradu sa vyuziva ¢ervené vino lebo pripomina krv obriezky a tiez
krv zvierat zabitych pre pesachovu obet’. Krv stvariiuje znamenie viery. Zatial, o sa
pri krestanskej bohosluzbe pouziva len jeden kalich, Zidia pri sederovej veceri piju zo
Styroch kalichov. Vytvéara im to spomienku na Styri matky Izraela: Sara, Rebeka, Lea

a Rachel. (MATICE, 2016)
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3.8 Vyznam pojmu kéSer

Tento pojem vysvetluje viaceré aspekty. Vo vSeobecnosti si spdjame s tymto slovom
pravidla. Ak chceme aby hra prebehla podl'a istych nariadeni tak hrdme doslova Cisti
hru. V doslovnom preklade znamena riadni, ¢isty alebo akceptovatelny. Kasrut, kaser, a
kosher aj takymito vyrazmi sa stalo toto slovo celosvetovo v povedomi. Koser pochadza
z biblie a je uzko spité so zidovskou kultarou. Spajame ho predovsetkym s potravinami.
Biblia urcuje zékladné kategorie potravin, ktoré nie st koser. Pravidla pre koser zivot
pomahaji zidom prezivat’ kazdy deni v svitom Sate. Aby bolo moZné pochopit’ pravidla
zidovskych stravovacich navykov, je nutné si vysvetlit' zaklad Zidovskej nabozenske;j
filozofie. V porovnani s krestanstvom, zidia nemaji ziadny druh askézy. To znamena,
7ze vjudaizme nie je celibat. Nemaju klastory ani mnichov. (SPEIGEL, 2003)

Podla KIRCHA vnimaji Zivot ako dar od Boha. Zidia si uzivaju tieto dary
prostrednictvom urcitych pravidiel. Cudska prirodzenost’ je najvyssSou silou pre zivot.
Vytvaraju liniu medzi Pud’'mi a zvieratami. KoSer nie je len o jedle. Zidia nechct mat
len Cisté telo ale aj Cisttr dusu a ducha. To znamena, Ze aj jedlo a veci mozu byt’ necisté.

ELIASI a DWYER tvrdia, Ze mnohi l'udia poznaji niektoré casti pravidiel
7idovského stravovania, ako napriklad, Ze Zidia nemdzu jest’ bravéové miso. Mnohy si
myslia, Ze pojem koSer disponuje S hygienickym a lekarskym charakterom.
Pochopitel'ne, kazdy vie, ze oSipané sa radi hraji v Spine. Dokonca v teplejSich
krajinach maju oSipané rézne choroby, ktoré by konzumenti tohto druhu mésa mohli
dostat. Veci su na spravnej miere, tak, ze koSer ma v skutku len Cisto duchovny

charakter. (JANCIS, 2007)

3.8.1The orthodox council of kashrut MaHaRa'L@

Dopyt po kéSer potravindch v poslednych rokoch naberd na otackach. Od zalozenia
v roku 1991 patri firma medzi svetové uznavané koser symboly. Uz viac ako 15 rokov
je jednou z najvacsich certifikacnych agentir s medzinarodnym uznanim pre udelenie
kosSer certifikatu. Koser certifikat ma dolezitu Glohu pre zvysSenie exportu a predaja
potravinarskych produktov. Stidie jasne dokazuju pomer medzi symbolom a rastom
trzieb. Dokonca certifikatne zastreSuju aj potravinarske giganty, ako su napriklad

Pilsner Urquell Brewing Comapany, Mattoni a.s alebo Jelinek Vizovice.
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V spolupréci najlepSich expertov certifikuji na Siestich kontinentoch viac ako 500

produktov. (OMKOSHER, 2016)
3.8.2 Pravidla koSer stravovacich zvykov

Sthrn stravovacich zvykov v judaisme sa vola kasrut. Nazov savisi so slovom kaser,
ktoré znamend vhodny, spoOsobily a ritudlne Cisty. Teda ak vyslovime slovo kosSer
a kaser obe maju rovnaky vyznam. Koéser najCastejSie spajame s gastrondmiou.
Idealnost’ napojov a pokrmov urcuje Tora. Kniha pravidiel urcuje druhy zvierat, ktoré

smieme konzumovat i tie, ktoré su zakazané. (WROBEL, 2014)
- Zakaz pouzivania krvi

Krv sa spaja so zivotom a S duSou. Pri porazke zvierata sa krv musi odstranit’.
Samovolny Unik krvi je spdsobeny pri usmrteni zvierata. Nasledne sa méso vklada
do vodného kupel’a, kde je dokladne zasolené aby sa prediSlo d'alSiemu krvacaniu.
Povolené su vsetky parnokopytniky z cicavcov, ktoré prezavaji. Zarad’uju sa tam
domace zvierata a aj zver. Niektoré Cisté druhy su vSak zakazané ako je napriklad
pstros alebo kralik. Iba vyskolenym pracovnikom méZze prebehnit samotnd ritudlne
¢ista porazka. Inymi slovami Schita. Uskutoc¢iiuje sa dokonale hladkym nozom bez
Spicky, ktorym maésiar prejde rdzne cez hrtan zvierata. Tymto spdsobom, zviera

rychlo vykrvaca a umiera bez stresu a bolesti. (NAGY a CITBAJ, 2009)

- Ryby a vodné tvory

Koser su tie, ktoré vlastnia plutvy a Supiny. Ryby nemusime zbavovat’ krvi.

- Vtaky

Povolena je hydina ( morka, hus, sliepka, kohtt a kacica) a iné. Zakézané su dravce.
- Hmyz

Skoro vSetky druhy hmyzu s zakazané ku konzumaécii, vynimku tvoria Styri druhy

kobyliek, ktoré Tora dovoluje. (OMKOSHER, 2016)
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3.8.3 Schita

Je ritudlne spravna porazka zvierat podla zidovskych predpisov. Zviera usmrtené inym
sposobom je povazované za zdochlinu (nevela). Nevela je prisne zakdzana k zidovskej
konzumacii. Mdze byt spracovand ako potrava pre iné zivo¢ichy. Tento tikon by mal
prebiehat’ rychlo a bezbolestne. Jeden nepreruseny rez by mal smerovat’ v mikkych
partiach na spodnej ¢asti krku. Rez smeruje az ku chrbtici ale nemal by sa jej dotknut.
Rez pretne trubice a kréné tepny, ¢im sa prerusi privod krvi do mozgu a zviera ihned’
umiera. Po smrti sa zviera moze eSte pohybovat. Je to prejav ¢innosti odumierania
nervovej sustavy. Schita ma pit zakladnych pravidiel. Potom prichadza kontrola,
spracovanie, odstranenie krvi a nikur (odstranenie zakazaného tuku). (GANZFRIED,

2011)
3.8.4 Mlieko a miso

Zakladnym pravidlom je nemieSat’ mdisité a mlieCne potraviny. Taktiez je zakazané
tepelne upravovat’ kéSer mdso spolu s mliekom. Predaj takto spracovaného maiso
nemoze byt v ziadnom pripade skonzumované a ani predané¢ nezidom. Dolezité je
pouzivat' rozdielne nadoby a pribory. V izraelskych hoteloch sa stretneme dokonca
srozdielnymi kuchynami na pripravu mlienych a mésovych pokrmov. Ddvod je
pochopitelny. Dand potravina zanechdva chut v hrnci pri vareni, ktoru nestaci len
obycCajne umyt’. Trejfe znamena opak koser. Ak sa spoji mlieko s mdsom je oznaceny za
trejfe. Zidia musia dodrziavat’ odstupy medzi jednotlivymi konzumaciami. To znamena,
ze ak zjedia misity pokrm musia ¢akat’ hodinu niekedy az Sest’ hodin kym si mozu dat’

mlie¢ny pokrm. (OMKOSHER, 2016)
3.8.5 Parve

Opisuje oznacenie pre jedla, ktoré neobsahujii ani méso, ani mlieko, teda sa povazuju za
neutrdlne. Parve su vSetky produkty rastlinného pdvodu. Do tejto kategorie patri ovocie,
zelenina, ryby, huby a povolené druhy kobylick. Med a s6jové mlieko patri tiez sem.
(OMKOSHER, 2016)
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3.8.6 Glatt koSer a koser le Pesach

Vyssiu kvalitu v koser strave predstavuje glatt kdser. Zvieracie pl'ica musia byt’ hladké
bez vyrastkov. Ak sa vyrastky odstrania nozom, plica st uz povazované len za koser.
Vyznamny sviatok vo svete Zidov je Pesach. V $pecializovanych potravinach sa kupuja
produkty s oznacenim le Pesach. V tento den je zakaz konzumacie kvasnych vyrobkov

a obilnin. Povolené st vietky druhy rastlinnych produktov. (NAGY a CITBAJ, 2009)
3.8.7 KoSerovanie nadob
Nastava v dvoch pripadoch:

- aksav tej istej nadobe stretli médso a mlieko.

- je sviatok Pesach a nadoby je potrebné vykoserovat’ od kvasu- chamecu.

Nadoby z hliniku, kamena, a kovu mozu byt vykoSerované. Podmienka je, Ze nadoba sa
nemoze 24 hodin pouzivat aje vyrobend len zjedného materidlu. Principom
koserovania je pdsobenie horticej vody na riad. Nadoba sa ponori len na par sekind do
vriacej vody. Existuje sposob libun, ktory funguje na principe otvoreného ohia. Plati to
pre panvice a grily. Pdsobenim vysoko stupniového ohna sa m6ze material na trvalo

zniCit’. Idedlne je kupit’ samostatny set len pre Pesach. (OMKOSHER, 2016)
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4. Zaver

Judaismus je jeden z mnohych naboZenstiev. Zidia dodrZiavaju pravidla a vychadzaja
na zéklade svitej knihy menom Toéra. O zidoch sa ¢asto hovori ako o vynimo¢nom,
talentovanom a vyvolenom bozom narode. Samozrejme, ze ostatni I'udia maji rovnaké
Sance byt uspeSnymi vo svete. VSetci sme si rovnocenni. Boh si vybral §tat Izrael
astym aj jeho obcanov, aby ho uctievali, aby uznavali sviatky a oddychovali pocas
Sabatu. Zidia boli vybrani aby irili svetlo pre ostatnych pohanov. To neznamena, Ze st
lepsi ako ostatni. Tieto vSetky fakty vysvetl'uju odpoved’ na zidovsku kulturu a sposob
zitia. Pre¢o sa bezny Clovek oto¢i na ulici, ak prejde okolo neho Zidovska rodina ?
V podvedomi nesieme predsudky, ktoré nas sprevadzaju den, ¢o den. Podstatou Zivota
je vediet’ sa predat’ a vediet’ kto sme a z kade pochadzame.

Vyznam slova koSer znamena bezchybny, Cisty, sposobily. Késer vino je produkt,
ktory sa vyraba zdsadne iba v zidovskom prostredi. Vd’aka tomu si chréani ,,zdhadny*
kla¢ ku vicsej konkurencii. Vino ako kazdé iné, ale predsa len vynimoc¢né. Pestovanie
vini¢a hroznorodého a ndsledné spracovanie sa vyrazne neodliSuje od ostatnych
vyrobcov. Vinicu je mozné obrat’ po Stvrtom roku a kazdy siedmi rok nechat’ urodu
ladom. Podstata je ulozend v hlbokom Zidovskom presvedCeni. Spracovanie hrozna
zahajuje zid alebo rabin a musi byt’ pritomny az do fazy fl'aSovania. Pri vyrobe sa treba
vyhybat Zivo&isnym produktom (vajeény Zitok, Zelatina). Mechanizicia musi byt
bezchybne Cista a pouzivana iba na koSer spracovanie. Zname su dva typy koser vina
a to su: non mevushal (nepasterizované) a muvushal (pasterizované). Izrael je koliska
7idovskej komunity atym padom aj kéSer vina. Dalsich velkych vyrobcov
a distributorov mozeme hladat’ v USA, Kanade, Franctzsku. V Ceskej republike su
dvaja producenti. Dokonca jeden z nich vyraba vina v ¢isto nezidovskom prostredi
a vyzera to tak, Ze je jediny na svete.

Mojim poznatkom pocas pisania prace bolo zozndmenie sa so zidovskou kulturou.
In$piracia do budicna, ¢o sa tyka koSer vina. Z marketingového hl'adiska predstavuje

tato skupina tabu resp. nieco, ¢o niti odhalit, ochutnat’ a zamysliet’ sa.
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5. Suhrn a Resumé

SUHRN

Préaca je zamerand na problematiku koSer vin. Zamerala som sa hlavne na vyznam slova
késer. Podmienky vyroby vin tohto typu. Popis konkrétnych druhov késer vin. Téma
ma hlboky cirkevny a oCistny charakter. Hlavni skupinu vyrobcov tvoria ortodoxni
zidia. Koser vino je spojené s mnohymi tradiciami a zvykmi z ich kultury. Cielom bolo

tiez zmapovat’ vyrobu v Ceskej republike a vo svete.

KTucova slova: koser vina, liturgia, zidia, zvyky, lzrael

RESUME

Thesis is focuses on problematical on kosher wines. | focused mainly on the history of
wine production and the conditions of this type. Description of particular types of
kosher wines. The topic has deep religious and cathartic nature. Main producer group
consists of Orthodox Jews. Kosher wine connect many traditions and customs of their

culture. The aim was also to map production in the Czech Republic and the world.

Keywords: kosher wines, liturgy, jewish, traditions, Israel
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6 Zoznam obrazkov

Obr. 1 Predaj koser vina na ulici v zraeli.

Obr. 2 Drvenie hrozna pomocou vysokozdvizného vozika.

Obr. 3 Ruény zber hrozna vo Velkych Biloviciach.

Obr. 4 Osobné stretnutie s rabinom.

Obr. 5 Izraelska vinna mapa

Obr. 6 Svity pohar pre Zidovsky sabat.
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