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Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pfipadné i dalSi strany hodnoceni.

Grafy o vyjadiujici 2 veliciny neni nutni zndzornovat, nékteré dotazy ankety nejsou jasné
specifikovany.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

Definujte nové trendy (viz otazka 10 s. 50).

Jaké trendy v surovindch uplatiiuje molekuldarni mixologie?

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C,D,E,F) C

Slovni hodnoceni prace:

Téma trendy v napojové gastronomii ve vztahu k surovinam presahuje rozsah bakalarské prace, autor
se zaméril prevdzné na trendy v mixologie. V teoretické cdsti je vyuZito reSerse odbornych a citacnich
zdroju (standardy pro zpracovani surovin, trendy vyuzivané v mixologii aj). Prakticka cast se v uvodu
zaméruje na metodiku. Setfeni a dotazovini je zjednodusené viz kvalitativni vyzkum Hendl aj.
Predpoklady jsou autorem ovérovany viastnim Setienim ve vybranych 18 gastronomickych
provozovndch a navazujici anketou s vysledky od 129 respondentii. Vystupy a zdvéry jsou zpracovany
v souladu se zadanim.
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