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SOUCASNE TRENDY V KONZUMACI VIN VE VZTAHU K JEJICH
PAROVANI S POKRMY

NAZEV PRACE

Uroven splnéni tématu BP A

stupen splnéni cile

logicka stavba prace a navaznost ¢asti
hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod

zavéry prace

vlastni pfinos studenta k tématu X
vyznam pro teorii / praxi X

XIX[X[X|X|X]| ®

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D E F

prace s literaturou, citace X
Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X
styl, jasnost formulaci X
gramaticka uroven a preklepy X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

Odtvodnéte, pro¢ zkoumate parovani odridy révy vinné, kterd je pestovana ve velmi nizké
produkci, a vina nejsou trzné dostupna?

Uved'te, jak se mlZe zménit parovani pokrmu s viny v zévislosti na stylu vina jako napf.
(Malverina 2017, pozdni sbér BIO sladké, Veritas a Malverina 2018 pozdni sbér BIO, suché,
Vinselekt).

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F) B

Slovni hodnoceni prace:

Bakalatska prace splnila stanovené cile. Text je konzistentni se standardni strukturou, ale dalsi
¢lenéni je rozmélnéno do mnoha kapitol a subkapitol. V teoretické Casti, kterd je rozdélena do
10 kapitol, je popsan vyvoj vinohradnictvi a vinafstvi, kategorie vin, nutri¢ni hodnotu vina a

hroznli a parovani vin s pokrmy, citace jsou nepresné.




Navazuje praktickd cast se zaméfenim na Setfeni orientované na provozovny poskytujici
enogastronomické sluzby, které zobrazuji vysledky od 100 respondentli. Odpovédi na otazky
jednotlivych provozoven vykazuji ndzory od nesourodé skupiny zastupci mnoha pracovnich
profesi a jejich validita a reliabilita je nizka. Vybér zkoumanych odridovych vin pro uplatnéni
v enogastronomii je pon€kud odvazny, vzhledem k velmi nizké produkci péstovanych hrozn
(Devin, 0,57 %, podobné¢ a méné Cerason a Vrboska) a mizivé produkci vin, kterd se na trhu
témer nevyskytuji. Navrhova Cast obsahuje doporuceni Ctyf vybranych odrid k parovani
s pokrmy. Navrhovana doporuceni je podlozena pouze teoreticky, chybi objektivni odborné

senzorické posouzeni jak vin, tak také pokrm.
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