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Hlediska odmenr
1. | SpInéni pozadavkd zadani A
2. | Aktuélnost a odborné Groven prace B
3. | Vyuziti znalosti ziskanych studiem C
4. | Wyuziti odborné literatury B
5. | Vhodnost metodiky reseni B
6. | Vyuziti metod zpracovani vysledk( A
7. | Interpretace vysledkd, diskuze B
8. | Formalni Gprava prace B
9. | Pristup resitele k reSeni tkolu nelze hodnotit

Konkrétni pripominky a dotazy k praci:

Teoreticka ¢ast prace se obsahle vénuje technologii vyroby chleba a peciva nasledné surovinam
pouzivanych pri vyrobé. Z logického hlediska by bylo vhodnéjsi sled kapitol otocit a nejprve popsat
suroviny pro vyrobu a az poté zaradit technologii vyroby.

V préci se vyskytuji neobratné formulace, které zhorsuji jeji ¢teni. V nékterych latinskych nazvech se
vyskytuji chyby. Student napf. pouziva nespravné Triticum Aestivum, Triticum Spelta namisto spravného
Triticum aestivum, Triticum spelta.
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Prakticka cast prace se vénuje zajimavé myslence vyuzit pfi vyrobé pediva mlato.

Otézka: Na zakladé ziskanych vysledk( doporucil byste konzumaci peciva s pridavkem mlata? A proc?

Zavér: Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé.

Navrhovana vysledna klasifikace prace: B
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