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Splnéni pozadavka zadani

Aktuélnost a odborna Groven prace

Vyuziti znalosti ziskanych studiem

Vyuziti odborné literatury

Vhodnost metodiky resenf{

Vyuziti metod zpracovéni vysledk(

Interpretace vysledkd, diskuze

Formalni Gprava préace
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Pristup resitele k reseni Gkolu

Konkrétni pripominky a dotazy k praci:

V préci jsou popsany moznosti uplatnéni netradi¢nich surovin pri vyrobé chleba a bézného pediva.
Prinosem je prezentace vlastnich vysledkd, které hodnoti moznosti uplatnéni mlata pfi vyrobé
pekérenskych vyrobkd.

Dotazy:

V ¢em vidite hlavni problém pri vyuziti mlata jako suroviny pro vyrobu pekarenskych vyrobka?

V jaké formé& (Gprava suroviny) byste vidél vyuZiti ovoce a zeleniny pfi vyrobé pekarenskych varobka?

Zavér: Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé.
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