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Historie, soucasnost a budoucnost prazskych vinic

Souhrn

Bakalafska prace se zabyva popisem a hodnocenim historického vyvoje, souc¢asného
stavu 1 budoucich perspektiv péstovani révy vinné a vyroby vina na uzemi mésta Prahy. Jako
vécné vychodisko jsou zde na zdklad¢ literarni reSerSe nejprve shrnuty zékladni poznatky a
pojmy z oboru vinohradnictvi a vinafstvi pouzivané v dalSich ¢astech bakalaiské prace a pro
zaclenéni do celkového historického kontextu i vyvoj péstovani révy vinné jako jedné z
nejstarsich kulturnich rostlin, kterd ovlivnila vyvoj celych civilizaci.

Prace dale popisuje bohatou historii prazského vinohradnictvi, v jehoZ nejslavngjsich
dobéch po nafizenich Karla IV. o povinném zakladani vinic bylo na izemi dnes$ni Prahy na
700 ha vinic. Vlivem postupného upadku zapocatém v dobé pobé€lohorské v disledku fady
nepiiznivych faktor témét vSechny vinice zanikly a v dob¢é mezi 1. a 2. svétovou valkou v
Praze zbyly pouze dvé z nich. Od padesatych let 20. stoleti a zejména po sametové revoluci
vroce 1989 dochdzi k postupné obnové nékterych vinic a tém se pak vénuje dal§i Cést
bakalétské prace.

Podle dat z Registru vinic a dalSich informaci ziskanych zejména pfi terénnim Setieni lze
dnes v Praze nalézt vice nez 30 vinic s celkovou vymérou zhruba 20 ha. Cést z nich je
produkénich, zamétenych na péstovani révy vinné a vyrobu vina pfevazné ve vlastnich
butikovych vinafstvich a jeho prodej ve vinotékach, které jsou soucasti téchto vinatstvi. Diiraz
je kladen zejména na kvalitu, ekologické postupy pfi péstovani a tradi¢ni femeslné zptsoby pii
zpracovani. Vyznamneé je i jejich spojeni se spoleCenskymi, kulturnimi a vzdéldvacimi akcemi,
a navic soucasné vinice plni i vyznamnou funkci estetickou a jsou vyuzivany jako atraktivni
krajinny prvek v ramci zahrad, park a dal$i vefejné zelené v méstské krajin€. Dosazend uroven
1 zptisob fungovani soucasnych vinic tak prokazuje, Ze i oblast Prahy miiZze byt zajimavym
vinafskych regionem schopnym produkovat kvalitni hrozny i mimotadnd vina. Ze ziskanych
informaci je vSak ziejmy i rostouci vyznam prazskych vinic pro rozvoj mésta.

Prazské vinice jsou tak vyznamnou soucasti nejen bohaté historie mésta Prahy, ale i jejiho
dnes$niho Zivota. Vinice se stavaji dilezitym prvkem méstské krajiny, ktery pfitahuje turisty i
mistni obyvatele, a i do budoucna Ize ptedpokladat jejich dalsi rozvoj i pozitivni vliv na rozvoj
mésta.

Kli¢ova slova: réva vinna, vino, vinice, prazsky vinohrad



The history, present and future of Prague’s vineyards

Summary

The bachelor thesis deals with the description and evaluation of the historical
development, current state and future perspectives of grape growing and wine production in the
city of Prague. First of all, basic knowledge and concepts from the field of viticulture and
winemaking are summarized here as a factual starting point used in other parts of the bachelor's
thesis and for inclusion in the overall historical context as well as the development of the
cultivation of the grapevine as one of the oldest cultural plants that influenced the development
of entire civilizations.

The thesis also describes the rich history of Prague's viticulture, in its most glorious times,
after the decrees of Charles IV on the compulsory establishment of vineyards, of which up to
700 hectares were built on the territory of today's Prague. Due the gradual decline that begun
in the period after the Battle of White Mountain, almost all vineyards disappeared thanks to
several unfavourable factors, and only two of them remained in Prague between World War I
and World War II. Since the 1950s, and especially after the Velvet Revolution in 1989, some
vineyards have been gradually restored, and these are the subject of the next part of the bachelor
thesis.

According to the data from the Vineyard Register and other information obtained mainly
during the field survey, more than 30 vineyards with a total area of about 20 ha can be found in
Prague today. Some of them are production vineyards, focused on growing grapes and
producing wine mainly in their own boutique wineries and selling it in wine shops that are part
of these wineries. The emphasis is placed mainly on quality, organic growing practices, and
traditional craft processing methods. Their connection with social, cultural, and educational
events is also important, and contemporary vineyards also have an important aesthetic function
and are used as an attractive landscape element in gardens, parks, and other public green spaces
in the urban landscape. The achieved level and the way in which the current vineyards function
thus demonstrate that the Prague area can also be an interesting wine-growing region capable
of producing quality grapes and exceptional wines. However, the information obtained also
shows the growing importance of Prague's vineyards for the development of the city.

Prague vineyards are thus an important part not only of Prague rich history but also of its
present-day life. The vineyards are becoming an important element of the urban landscape,
attracting tourists and locals alike, and their further development and positive influence on the
development of the city can be expected in the future.

Keywords: grapevine, wine, vineyards, Prague vineyard
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1 Uvod

Praha je bezesporu nadhernym méstem, na jehoz Gzemi se nachazi bezpocet zajimavosti
a svym obyvateliim i navstévnikiim mize nabidnout celou skalu nevSednich zazitkd. Neni proto
ptekvapivé, Ze pro svoji malebnou krajinu s ichvatnymi vyhledy, nescetnymi zahradami a
parky, bohatou historii ¢itajici vice nez 11 stoleti, kterd se promitla do rozmanité architektury,
uméni 1 kultury a v neposledni fadé i pro romantickou, pratelskou i Zivouci atmosféru se
skvélou gastronomickou scénou, je Praha cizinci povazovana za jedno z nejkrasnéjSich mést
Evropy i svéta. Pro tuto svoji bohatou historii a rozmanitost ziskala celou fadu pfidomki, jako
napi. Praha kamenn4, Praha zlat4, Praha matka mést, Praha stovézata.

Malokdo vsak vi, Ze Praha ma i1 bohatou historii péstovani révy vinné a vyroby vina a
pravem by tak mohla byt nazyvana i jako Praha vinna (Mejstiik, 2019). Tuto skutecnost nejlépe
doklada celad fada s vinem spojenych mistopisnych nazvli méstskych ¢asti, mist a ulic, se
kterymi se dnes miizeme setkat na Gzemi celé Prahy, pfestoze se svym nazvem jiz dnes nic
spolecného nemaji. Znamé jsou méstské Casti Vinohrady a Vinof, u desitek prazskych ulic
muzeme nalézt ndzvy jako Vini¢na, Vinatskd, Na Vinici, Na Vini¢ce, Na Vinickéch, Nad
Vinici, K Vinicim, Na Vinohradu atd., a od nazvi historickych vinic je odvozena i fada dalSich
mistopisnych ndzvt jako napt. Na Kotlaice, Na Berance, Na Julisce, Na VI¢ovce apod. Tyto
nazvy tak pfipominaji bohatou a slavnou minulost prazskych vinic, vinohrad a vini¢nich
usedlosti (Lastovkova & Kotatko 2001).

Pro mnohé mize proto byt ptekvapenim, Ze v dobé€ za vlady Rudolfa II., kterd je nazyvana
zlatymi Casy prazského vinafstvi, byla Praha skute¢né ,,méstem vinic* a jest¢ v poloviné
18. stoleti, tj. v relativné nedavné dobg, jich v Praze bylo ptiblizné 700 ha, coZ je rozloha vinic,
kterou se dnes pysni napiiklad Viden, jako metropole s unikatnim mnozstvim vinic uvnitt
meésta, se kterou v tomto sméru nemuiize soupefit zadné jiné hlavni mésto na svété (GerSlova
2011).

V mé bakalarské praci jsem se proto rozhodla touto velice zajimavou a v§eobecné nepfilis
znamou problematikou zabyvat podrobnéji, pfinést uceleny pohled na historii prazskych vinic
a péstovani révy vinné a vyroby vina na izemi Prahy az do soucasnosti a zamyslet se nad dal$im
moznym vyvojem.



2 Cil prace

Cilem bakalatské prace bylo na zaklad¢ dostupné literatury a dalSich zdroji probadat a
popsat historii péstovani révy vinné a vyroby vina na Gzemi mésta Prahy az do soucasnosti, a
dale pak s vyuzitim vlastniho terénniho Setfeni pfiblizit soucasné vinice a zamyslet se nad
moznostmi jejich dalSiho vyvoje. Prace je ¢lenéna do tfi hlavnich ¢asti.

Prvni ¢ast zahrnujici kapitoly 3 a 4 obsahuje literarni reSerSi. V ni jsou nejprve jako
obecné vychodisko k dané problematice shrnuty zakladni poznatky a pojmy pouzivané v oblasti
péstovani révy vinné i vyroby vina, jako jejiho hlavniho produktu, které pak jsou pouzivany
v dalSich c¢astech bakalafské prace. Aby bylo mozné historii prazskych vinic zaclenit do
celkového historického kontextu a souvislosti, je zde uveden i d&€jinny vyvoj péstovani révy
vinné jako jedné z nejstarSich kulturnich rostlin, ktera vyznamnym zptisobem ovlivnila vyvoj
celych civilizaci.

Dalsi ¢ast je v kapitole 5 zaméfena na soucasné prazské vinice a jsou v ni kromé
dostupnych zdrojii vyuzity i vlastni poznatky a informace ziskané pii terénnim Setfeni.
Pozornost je zaméfena zejména na vinice zapsané v Registru vinic, jejich zatfidéni do vini¢nich
trati, odridovou strukturu, objem produkce a zpisob jejiho zpracovani i pfipadna specifika
jednotlivych vinic.

V zavérecné Casti je pak v kapitole 6 na zéklad¢ zjisténych informaci uvedena moje uvaha
nad dal$im moznym vyvojem prazskych vinic i vyznamem rozvoje vinic a vinaiské kultury pro
rozvoj meésta 1 jeho krajiny, a to nejen z produkéniho hlediska, ale i s ohledem na jejich dalsi
pfinosy.



3 Réva vinna jako jedna z nejvyznamnéjSich kulturnich plodin
3.1 Botanické zatridéni a popis

Réva vinna je lidnovitd dfevina s botanickym zatfidénim: tad Vitales, Celed’: révovité:
Vitaceae a réva vinna: Vitis vinifera; nebo réva vinnd prava: Vitis vinifera subsp. vinifera
(Kaplan et al. 2019).

Réva vinna patii do Celedi Vitaceae, kterd zahrnuje asi 700 druhi zatazenych do 14 rodt
(Pavlousek 2011), podle jinych zdroji dokonce 17 rodi zahrnujicich témér tisic druhti (This et
al. 2006), z nichz se vétsina vyskytuje v tropickych a subtropickych oblastech. Hospodatsky
vyznam ma predevsim rod Vitis, ktery zahrnuje cca 60 druht (This et al. 2006). Podle (Lampif
& RubeSova 2018) se dnesni oblast rozsifeni rodu Vitis rozdéluje do tfech skupin.
Severoamerickd skupina zahrnuje 28 druh (18 znich ma péstitelsky nebo dekorativni
vyznam), Vychodoasijska skupina - vice nez 40 druht (kulturni je pouze Vitis Amurensis),
Euroasijska skupina — pouze 1 druh (Vitis vinifera).

Vitis vinifera je jedinym pivodnim druhem vyuzivanym ve vinatském pramyslu a pouze
nékolik dalSich druhi bylo na pocatku 20. stoleti vyuzivano pro Slechténi podnozi a
mezidruhovych hybridii (This et al. 2006). Vitis vinifera existuje ve dvou poddruzich jako plana
lesni réva (Vitis vinifera subsp. silvestris), kterd se pne v korundch stromd za sluncem
nezbytnym pro jeji rist a vyvoj. Z ni se v pribéhu evoluce vyvinula kulturni réva (Vitis vinifera
subsp. sativa), ktera se péstuje po celém svéte (Pavlousek & Lampii 2016).

3.2 Morfologie

Z pohledu morfologie lze révovy ket rozdélit na podzemni a nadzemni ¢ast. Podzemni
cast predstavuje kofenovy systém a jeho zakladem je kofenovy kmen. Na ném se predevsim
v prvnich letech po vysadbé tvoii
tésné pod povrchem piidy rosné
kofeny, kter¢é je  nutné
odstraniovat,  dale  vedlejsi
kofeny predstavujici  hlavni

fazoch
(zalistek)

tiponek
list
letorost

sloZené
kvétenstoi

- hmotu kotfenl slouZzici k pi{jmu
cipek zivin a vody, a na paté
hrozen podnozového  fizku  hlavni
kofeny schopné proristat do

hloubky nékolika metrii az na

tazen

rozhrani pidy a mate¢ni horniny,
které slouzi hlavné k piijmu vody

korenovy kmen
Riistovd stadia révy vinné:

kofeny rosné 1 raseni a podili se na mineralité vina.
a pocdtek ristu letorostii
_ _ i 2 kvetent ; wr . v
kofeny stredoué 3 nasazovdni bobuli Nadzemnl cast Jc tvorena
4 zamékani bobuli . ° , vy .
kofeny patni 5 ardni hrozmii dfevem rtzného stari, listy a

plody. Podle stafi lze rozlisit

Obrazek 1- Morfologicka stavba a fenologicka stadia révového , v . ,
& g staré dfevo (je zadkladem

kere (Kraus et al. 2005)
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péstitelského tvaru a zdrojem zésobnich latek), dvouleté dievo (pfedstavuje spojeni mezi
starym dfevem a jednoletym) a jednoleté di‘evo (je to plodné dievo, nebot’ réva vinna plodi na
jednoletém dievé) a je tvoreno zdievnatélym letorostem.

Na jednoletém dievé se vytvareji zimni o¢ka (pupeny), ve kterych jsou zalozeny zéklady
listdl 1 kvéth (réva nema rozdélené listové a kvétni pupeny). Rozlisuji se i spici o¢ka (tvoii se
na starém dievu, pokud z nich vyrasi letorosty, je mozné je vyuzivat k obnové kminku) a
zalistkova ocka v 0zlabi list tvoti mladsi listovou plochu s vétsi fotosyntetickou vykonnosti
a ptispivaji tak ke zrani hroznt).

Kvétenstvi u révy vinné je lata a na letorostu jsou 1-4 kvétenstvi. Pro vétSinu odrid révy
vinné v Ceské republice je typicky oboupohlavny kvét, u nékterych stolnich odrid se vsak
vyskytuje samic¢i (pestikovy kvét) a proto je ve vysadbé nutné mit i nékteré oboupohlavné
odrady, které zajisti opyleni. U nékterych botanickych druhti Vitis nebo také podnozi se
vyskytuje 1 kvét samci (ty¢inkovy), z nich pak vSak nevznikaji plody. Listy a zalistky jsou
hlavnim asymila¢nim organem révového kete, obsahuji chlorofyl a probiha v nich fotosyntéza.
Hrozen vznika po opyleni a oplozeni kvéti v kvétenstvi. Plodem je bobule, ktera obsahuje
duzninu a az 4 semena (Pavlousek & Lampit 2016). Morfologicka stavba révového kete je
znazornéna na Obrazku 1.

3.3 Fenologicka stadia

Ro¢ni ristovy cyklus révy vinné je proces, ktery se kazdorocné opakuje a zahrnuje
jednotlivé ristové faze nazyvané jako fenofaze nebo fenologicka stadia.

Pocatecni fenofazi je slzeni a raSeni, pfi které je prvnim vnéjSim projevem po zimnim
klidu slzeni, kdy dochazi k vytékani vody a asimilatli souhrnné nazyvanych jako miza a
nasledovanym raSenim ocek jako prvniho viditelného projevu ristu po zimnim klidu.

Jakmile vyras$i ocka, nastupuje fenofaze vyvoje listi a prodluZovaciho rustu, kdy
dochazi k ristu letorostli, coz jsou nejmladsi ¢asti révového ketfe. Na nich se postupné
vytvareji listy, které zastavaji nezastupitelnou fyziologickou funkeci pfi ristu a vyvoji rostliny
a maji zasadni vliv pfi tvorbé cukru v bobulich. Pocet listli se na letorostu postupné zvysuje, do
faze kveteni jich je 7 az 8, po odkvétu 10 az 12. Béhem rlstu letorostd v izlabi listh vyristaji
zalistKy (tzv. fazochy), které se stavaji vyznamnym zdrojem asimilt pro vyzivu hroznt.

Dalsi fenofazi je vyvoj kvétenstvi nasledovand fenofazi kveteni, kterd rozhoduje o
nasadé bobuli a vynosu hroznil. Zaklady kvétenstvi se na letorostech vytvareji jiz v predchozim
roce. Kveteni zac¢ind opadem kvétnich cepicek, kdy dochdzi k uvoliovani pylu z praSnikd,
k opyleni a oplozeni.

Nasleduje fenofaze vyvoje plodi, kde dochdzi nejprve k nasazovani bobuli, tj. tvorbé
bobuli po uspésném oplozeni. Bobule je napojena pomoci stopky na trapinu, tvofici souplodi —
hrozen. Ttapina obsahuje velké mnozstvi fenolickych latek (az 20 % z celkového obsahu

v hroznu).

Fenofaze zrani plodi zahrnuje proces zam¢kani hroznti, kterd je pfechodnym stavem
mezi ristem bobuli a vyzravanim. Ze slupky odchazi chlorofyl, bobule jsou prisvitnéjsi a u
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modrych odrid se vybarvuji do modra. DuZzina se postupné naplituje vodou, kterd nabyva na
objemu. Poté nastupuji biochemické procesy, kdy dochédzi ke zvySovani obsahu cukri,
snizovani obsahu kyselin a nové se vytvareji mineralni latky, polyfenolickd barviva,
aminokyseliny a latky volatilni.

Posledni fenofazi je pak nastup vegetaéniho klidu, kdy dochdzi k vyzravani zelenych
letorostll, na povrchu vzniké kiira — periderm, ktery tmavne do hnédé barvy, dochazi nejprve
k vybarvovani a nasledné opadu listii a ukonceni vegetace (Lampit 2018). Jednotlivé fenofaze
jsou znazornény na Obrazcich 1 a 2 a podrobnéji i v samostatné piiloze.

Obrazek 2 - Rustovy cyklus révy vinné, foto autor

Rozhodujici vliv na pribéh jednotlivych fenofazi maji hlavné€ klimatické podminky, tj.
zejména teplota, srazky, vzdusna vlhkost, intenzita slune¢niho zéfeni a proudéni vétru. Tyto
faktory pak ovliviiuji termin nastupu fenofézi, jejich délku i vysledné vlastnosti a kvalitu ploda.
Pribéh fenofézi lze aktivné ovlivnit fezem a tvarovanim kefd a tzv. zelenymi pracemi, pfi
kterych je provadéna redukce listl a listové plochy s cilem zlepsit osvétleni plodl a redukce
kvéti a ploda scilem zajistit jejich lepsi kvalitu. Na uréitou fenofazi jsou napi. vazana
doporuceni ochrannych zdsahti proti chorobam a skiidcim (Pavlousek & Lampit 2016).

3.4 Odrady

Vyvoj kulturni révy vinné vyznamné ovlivnily tfi procesy, kterymi jsou pohlavni
rozmnozovani, vegetativni mnozZeni a somatické mutace. Nové genotypy vznikaji pohlavnim
rozmnoZovanim, a protoze jednotlivé rostliny maji vysoce heterozygotni genotypy, je kazdé
potomstvo vzniklé ze semen novou kombinaci rodi¢ovskych alel, coz vede k fenotypové
variabilité a segregaci znakll v populaci potomstva. Vegetativni mnoZeni fizky je pak metodou
udrzovani a mnozeni zddouciho genotypu, aby mohla byt vinice osazena jedinou odridou.
Vsechny rostliny vypéstované z tizkd by mély mit stejny genotyp, avSak vyskyt somatické
mutace u jednoho fizku mlze nakonec vést k tomu, Ze rostliny stejného kultivaru budou mit
mirné odliSny genotyp a né€kdy i fenotyp (klondlni variace). Kumulaci mutaci, které vedou k
morfologickym a agronomickym rozdilim, pak dochézi v prib&hu casu i ke vzniku novych
kultivarti. Pohlavni kfiZeni a pfirozené mutace tak byly hnaci silou evoluce révy vinné (This et
al. 2006). Podle (Myles et al. 2011) bylo pfijeti vegetativniho rozmnozovani dvousecnym
mecem, nebot’ prestoze prineslo vyhodu zajisténim skute¢nych Slechtitelskych kultivart, tak
soucasné 1 odrazovalo od generovani jedine¢nych kultivarti prostfednictvim ktizeni. Hrozny v
souCasné dob¢ celi vaznym tlakim patogenti a dlouhodobéd udrzitelnost hroznového a
vinatského primyslu bude zaviset na vyuziti obrovské ptirozené genetické rozmanitosti
hrozni.
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Diky dlouhé a bohaté historii péstovani révy vinné dnes existuje velikd rozmanitost
hrozn ¢itajici tisice odrtid, ale vétSina z nich je omezena jen na sbirky zarodecné plazmy (This
et al. 2006). Podle dalSich zdroji existuje az 24 000 pojmenovanych kultivart, ale protoze se
pro stejny hrozen pouziva vice nazvl, pohybuje se skute¢ny pocet riiznych a rozliSitelnych
kultivarti v fadu 5 000 a napt. Mezinarodni organizace pro révu vinnou a vino (OIV) jich uvadi
pfiblizné 250 jako vyznamné pro vinaisky primysl (Creasy & Creasy 2018).

Hlavnim rozliSovacim kritériem pro odridy révy vinné je jejich vyuziti, barva bobule a
odolnost k houbovym chorobam. Z pohledu vyuziti lze rozliSit odridy podnozové, mostové,
stolni a odridy ur¢ené na suseni a vyrobu hrozinek. Podle barvy bobule se rozlisuji odrtudy bile,
modré a zvlastni skupinou jsou barvirky, které maji antokyanova barviva nejen ve slupce, ale 1
v duznin€. Pro odridy odolné vii¢i houbovym patogeniim se pouziva oznaceni PIWI odridy
odvozené z némeckého ,,pilzwiderstandsfiahige Rebsorten* (Pavlousek & Lampit 2016).

Zakladni metodou k uréeni odriid révy vinné je ampelografie, ktera popisuje rostlinné
organy a znaky, které lze rozdélit do nékolika skupin. Mezi né patii znaky morfologické
(popisuji letorost, kvét, hrozen, bobule, semeno a list), fenologické (popisuji raSeni, kveteni a
zralost bobuli), fyziologické (popisuji vynos hroznt, cukernatost, vyzralost jednoletého dreva,
odolnost vii¢i mrazu), biochemické (popisuji antokyany, enzymy, aromatické latky) a znaky
rezistence popisujici odolnost vii€i chorobdm (Lampit & Rubesova 2018).

Ceska republika se vyznaluje relativné velkym poétem odrid, nebot’ je nase vinafstvi
zalozené na vyrob¢ odridovych vin. Odriudy, ze kterych je mozné vyrabét jakostni vino, jsou
zapsané ve Statni odridové knize (PavlouSek & Lampit 2016), kde ke konci roku 2019 bylo
zapsano celkem 35 bilych a 26 modrych mostovych odrtd, 9 stolnich odrid a 7 podnoZovych
odrad, tj. celkem 77 odrtd (Ludvikova & al. 2020). Péstované odrady a jejich zastoupeni jsou
uvedeny na Obrazku 3.
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Odridova skladba vinic - nejcastéji péstované odriady v CR
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Obrazek 3 - Nejcastéji péstované odridy révy vinné (Bubilkovd, 2022), zpracovani autor

Nejéast&ji péstovanou odriidou v CR je tak Veltlinské zelené z bilych odriid a Frankovka
z odrad cervenych.
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3.5 Péstovani révy vinné

Réva vinna je celosvétové ekonomicky nejvyznamnéjsi plodinou (PavlouSek 2011).
Celkovéa rozloha vinic ve svété v roce 2021 podle (International Organisation of Vine and Wine
2022) byla 7,3 mil. ha. Témét polovina plochy vinic je v zemich Evropské unie (celkem 3,3
mil. ha) a mezi deset nejvyznamnéjsich lze zatadit staty uvedené v Tabulce 1.

Tabulka 1 - Plocha vinic v roce 2021

Stat Plocha vinic v tis. ha
Spanélsko 964
Francie 798
Cina 783
Italie 718
Turecko 419
USA 393
Argentina 211
Chile 210
Portugalsko 194
Rumunsko 189
Ostatni zem¢ 2411
CELKEM 7 320

Zdroj: (International Organisation of Vine and Wine 2022)

K zemim s nejvétsi plochou vinic se tak fadi Turecko a napf. i Iran, které z nabozenskych
diivodi nejsou zemémi s velkou spottebou vina. Z celkové celosvétové produkce hroznd, ktera
podle (International Organisation of Vine and Wine 2021) v roce 2020 dosahla 69,5 mil. t, v§ak
pouze zhruba polovina (49,1 %) byla mostovych urcenych pro vyrobu vina. Druhou polovinu
produkce piredstavuji stolni odridy uréené pro ptimou spotiebu (42,7 %) nebo suseni a vyrobu
hrozinek (8,2 %), které se produkuji pravé i v téchto zemich. Ceskou republiku lze zafadit mezi
malé vinai'ské zemé s obhospodatrovanou plochou vinic ptiblizné 17,9 tis. ha (stav v roce 2021),
z toho v Cechach cca 0,7 tis. ha a na Moravé 17,2 tis. ha (Bubilkova 2022).

Pro péstovani révy vinné, ktera se fadi k teplomilnym rostlinam, je rozhodujici vybér
stanovisté s klimatickymi podminkami vhodnymi pro jeji péstovani, kterymi podle (Pavlousek
2011) jsou:

- primérna ro¢ni teplota min. 9 °C (optimalné 11 az 16 °C)

- prumérna teplota za vegetaci min. 13 °C

- primérna Cervencova teplota za vegetaci min. 18 °C

- teplota v dob¢ kveteni ne mén¢ nez 15 °C

- primérna teplota nejchladnéjsiho mésice v roce ne nizsi nez -1,1 °C

- délka vegetacniho obdobi 170 az 190 dnt

- doba slune¢niho svitu 1 100 az1 600 hodin za vegetaci

- celkovy thrn srdzek za rok 500 az 600 mm, uhrn srazek za vegetaci min. 300 mm
- pokles teplot v zimnim obdobi pod -20 °C piisobi negativné na pfezimovani.
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Ptirozené prostiedi vinice s komplexnim vlivem lokéalnich podminek, v nichZ réva vinna
roste, se oznacuje pojmem ,terroir®. Je kombinaci geologického podlozi, slozeni pudy,
nadmotské vysky, sklonu a polohy vinice, zasobovani vodou a zivinami, rdzu krajiny,
mikroklimatu a makroklimatu i pfistupu vinohradnika k péstovani révy vinné. Terroir pak ve
vysledku déva vinu charakter jedine¢nosti (Lampii & Rubesova 2018). Na terroir, tedy ptivodu
hroznt z ur¢itého mista (vinice, vini¢ni traté, vinicni obce nebo oblasti) je zaloZen i romansky
systém klasifikace vin pouzivany v fadé evropskych vinaiskych zemi véetné Ceské republiky.
V tomto systému je ptivod hroznii nadfazeny nad odridu a kvalita a charakteristika vina tak
reprezentuji terroir, tzn. misto, kde byly hrozny vypéstovany. Casto se jedna o cuvée nékolika
odrad (timto zpsobem se vyrabé&ji vina napt. v Bordeaux) a konzumenti se potom pii vybéru
orientuji podle mista ptivodu hroznt, tzn. podle terroir (Pavlousek & BureSova 2015).

Péstovani révy vinné na konkrétnim stanovisti pak ovliviiyje i fada dalSich faktort, jako
volba vhodnych odrad, zptsob vysadby, volba péstitelskych tvart, fez révy vinné, zptsob
provadéni zelenych praci, vyziva a hnojeni, zavlaha a zpisob ochrany proti Skiidcim a
chorobam i zpiisob sklizn€ hroznl (Pavlousek 2011).

Specifickym rysem vinic jsou pouzité péstitelské tvary, kterych v celosvétovém méfitku
existuji desitky mozna i stovky, ale kazdy by mél vzdy spliiovat zékladni pozadavky umoznujici
dozrani kvalitnich hroznli na daném stanovisti. Témi jsou zejména kvalitni oslunéni maxima
listové plochy a hrozntli, dosaZzeni optimalniho podilu a kvality starého dieva jako zasobarny
zivin,  zajiSténi  pfiznivého

: I mikroklima a vhodnost pro ru¢ni

E , nebo mechanizovany zpisob

single cordon double cordon single guyot double guyot oSetfovani vinice (PavlouSek &
Lampit 2016). V podminkach
CR nalezneme péstitelské tvary
typické  pro  vinohradnictvi

chladného podnebi, které lze
rozdélit podle vysky kminku do

geneva double curtain scott henry pergola tfi zékladnich skupin. Pro nizké
vedeni (do 40 cm) jsou typické
tvary vedeni na hlavu, vedeni na

i hlavu s tazném, kordon Royat a
@_ tvar Gobelet. Typickym tvarem
pro stiredni vedeni (60 — 80 cm)
je Rynsko-hessenské, kordonovy

[)})‘L' gu[z[ﬂl‘ / head [7:1,\‘/:51‘/ kouloura

Obrazek 4 - Zakladni péstitelské tvary révy vinné (WINE FOLLY 2023)  tvar nebo Lyra a pro vysoké

vedeni (90 — 200 cm) se
pouzivaji tvary jako je Moserovo vedeni, vysoké vedeni s fezem na dva tazné, Vertiko, GDC
¢i Scott-Henry (Pavlousek 2011). Ptiklady nékterych péstitelskych tvart jsou na Obrazku 4.

Diilezité je i rozdéleni péstitelskych tvarti podle tvarovani listovych stén. V CR se
nejCastéji pouzivaji systémy s vertikalné tvarovanymi listovymi sténami, ke kterym patii
rynsko-hessenské vedeni a jeho modifikace (Pavlousek 2011).
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Velkou vyzvou pro péstovani révy vinné v nadchéazejicich desetiletich predstavuje
soucasna zména klimatu. Kvili vy$Sim teplotdm a CastéjSimu nedostatku vody se v neddvné
minulosti kvalita vina ve vét§in¢ vinatskych oblasti zvysila, zatimco vynosy se snizily. Pokud
bude tento trend pokracovat, mize byt v blizké budoucnosti kvalita negativné ovlivnéna (van
Leeuwen & Darriet 2016). Nedavné studie pak do roku 2050 ptedpovidaji pravdépodobnost
vyrazného poklesu produkce vina z oblasti Bordeaux a Rhone ve Francii, Toskdnska v Italii,
regionu Mendoza v Chile i Napa Valley v Kalifornii a oteplujici se klima ztizi péstovani hrozni
v dnes$nich tradi¢nich vinatskych zemich (Girling et al. 2016). Pé&stitelé proto musi zavést
adaptivni strategie, aby v teplejSim a sus$im klimatu mohli pokracovat ve vyrobé vysoce
kvalitnich vin s ekonomicky pfijatelnymi vynosy. Jednim z vhodnych néstroji, ktery je Setrny
k Zivotnimu prostiedi 1 ndkladové efektivni, se jevi pravé pouziti novych proti t€émto jevim
rezistentnich odrid (van Leeuwen & Darriet 2016). To potvrzuje i (Eitzinger et al. 2013) podle,
kterého budou mnohem teplej$i podminky zazivat i soucasné vinaiské oblasti ve stiedni
Evropé, coz si miize vynutit pouziti jinych kultivard, nez které se v soucasnosti péstuji.
Vysledky také ukézaly, ze péstovani vina miize byt mozné i v severnich zemépisnych $itkach,
kde je vyroba vina v sou€asnosti z klimatickych divoda neproveditelna.

3.6 Vyroba vina

Vino je hlavnim produktem vzniklym zhroznl révy vinné. Podle (International
Organisation of Vine and Wine 2022) celkové svétova produkce vina v roce 2021 dosahla
objemu 262 mil. hl. a k nejvétSim producentiim v roce 2021 patfily staty v Tabulce 2.

Tabulka 2 — Produkce vina v roce 2021

Stat Produkce vina v mil. hl
Italie 54,8
Francie 48,6
Spanélsko 44,4
USA 23,9
Australie 14,5
Chile 12,9
Argentina 12,9
JAR 10,3
Némecko 9,5
Portugalsko 9,1
Ostatni staty 20,9
CELKEM 261,7

Zdroj: (International Organisation of Vine and Wine 2022)

Produkce vina v Ceské republice za vinai'sky rok 2021/2022 dosahla hodnoty 579 tis. hl.
Z celkové produkce vina ptipada cca 75 % na vina bila a 25 % na vina Cervena (Bubilkova
2022).
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Vino vznikd pfeménou ristovych pletiv plodu révy vinné vlivem cinnosti
mikroorganismt a jeho slozeni a vyvoj jsou pfimo ovlivnény biochemickymi procesy. Kazdé
vino se odliSuje v pomérech jednotlivych slozek a jako népoj vznikly z zivych bunék obsahuje
1 mnohé latky potiebné k zivotu ¢loveéka a ma tak svoji vyzivovou hodnotu (Kraus et al. 2008).

Vino se vyrabi z moStu nebo rmutu pomoci alkoholového kvaseni. MoSt se nejcastéji
ziska lisovanim rozdrcenych hrozni a je zakladem vyroby bilych a rtizovych vin. Rmut vznika
pomletim nebo nadrcenim odstopkovanych hroznti, tj. hrozni zbavenych tFapin (ty jsou
zdrojem hrubych tfislovin) a s vyuzitim technologie macerace se vyuziva pro vyrobu cervenych
vin. Cilem macerace je extrahovat ze slupek modrych hroznl latky vyznamné pro kvalitu
cervenych vin, jako jsou antokyanova barviva ze slupek a tfisloviny ze slupek a semen.
Klicovym technologickym krokem je pak alkoholové kvaSeni, které probihd vétSinou
v nerezovych tancich nebo dfevénych sudech, a to bud’ jako Fizené kvaseni pfi aplikaci
vybraného kmene suchych uslechtilych kvasinek a Fizeni teploty béhem kvaseni, nebo jako
spontanni kvaseni (zejména pii vyrobé bilych vin) s vyuzitim kvasinek pochéazejicich piimo
z vinice (Pavlousek & BureSova 2015). Po ukonc¢eni kvasného procesu probihd postupné zrani
mladého vina, pfi kterém se vinaf snazi usmérnit jeho vyvoj smérem k pozadované kvalité.
V ramci tohoto procesu dochézi postupné k odkaleni a ¢isténi vina od kvasnic a kali vzniklych
pfi kvasném procesu, oSetieni vina sifenim, které zajisti jeho konzervaci a uchovani kvality
vina a filtraci zajist'ujici dosazZeni stupné Cistoty, ktery vyzaduje soucasny trh (tzv. ¢ifeni vina).
U cerveného vina jde i o proces zrani vina v nerezovych nebo dubovych sudech. Tyto procesy
se také nazyvaji jako Skoleni vina (Kraus et al. 2008).

Pro vyrobu vin pouZzivaji vinaii moderni technologie, které zahrnuji zejména pfistroje
umoziujici monitorovani a fizeni teploty a tvorby COs, s jejichZ vyuzitim je mozné stanovit
dynamiku a provadét upravu podminek macerace, kvaseni i navazujiciho zrani a skoleni vin a
tim aktivné ovliviiovat kvalitu vysledného produktu, tj. vyrobeného vina.

3.7 Ekologické pristupy ve vinohradnictvi a vyrobé vina

V posledni dobé nabyva na vyznamu stale se rozvijejici trend ekologického zemédélstvi
a produkce biopotravin, ktery se ¢aste¢né prosazuje i v oblasti vinohradnictvi a vyroby vina.
Stale Castéji je proto mozné se setkavat s pojmy jako jsou BIO, biodynamicka nebo naturalni
vina. Rozdily mezi nimi vyplyvaji zejména z odlisného ptistupu k péstovani révy vinné, kdy
1ze rozlisit rizné ,,filozofie™ péce o vinice, tak jak jsou uvedeny dale.

3.7.1 Konven¢ni pristup

Konvencéni péstovani piedstavuje pfistup zahrnujici vyuziti modernich technologii i
chemickych piipravkd. Ve vinici se k ochrané pouzivaji pesticidy a insekticidy a Casto i
herbicidy, pii vyrobé vina pak celd Skéala riznych ptipravkd, jako napf. uméle pfipravené
kvasinky nebo ¢etidla pro ¢isténi vina, k oSetfeni a stabilizaci vina se pouziva sira. Vyroba vina
probiha s vyuzitim modernich technologii umoziujicich fizené kvaseni. Tento pfistup zajistuje
moznost dosazeni maximalni Grody i kvality vysledného produktu.
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3.7.2 Integrovana produkce

Je dnes nejrozsifenéjsim smérem ekologického zemédelstvi. Jde o ptistup hospodateni ve
vinicich, jehoZ cilem je snizeni zatizeni Zivotniho prostfedi oproti konvenénimu hospodatenti.
Klade diiraz na omezeni pouzivani chemickych pfipravkil na nutné minimum a snahu, co
nejvice vyuzit pfirozenou obranyschopnost révy vinné a vyuziti piirodnich procest pii jeji
ochrané a déle i na péci o piidu a podporu biodiverzity. Systém integrované produkce se fidi
pravidly definovanymi ve smérnicich Svazu integrované produkce hroznti a vina, o.s., ktery byl
za Ucelem rozvoje vinohradnictvi splilujiciho ekologicka kritéria zalozen jiz v roce 2009 (Kraus
et al. 2005). Proces péstovani révy vinné v integrované produkci je upraven i legislativné
nafizenim vlady ¢. 330/2019 Sb. o podminkach provadéni navazujicich agroenvironmentalné-
klimatickych opatieni. Podle néj mlize zadatel obhospodartujici ptidu (vinici) pozadat o zatazeni
do jedné ze dvou urovni téchto opatfeni, kterymi jsou zékladni ochrana vinic a nadstavbova
ochrana vinic, nésledné opatieni odpovidajici zvolené Urovni realizovat a ziskavat za to dotace,
pfi¢emz cely proces podléhd nezavislé kontrole. Nadstavbova ochrana je pfisnéjsi, vice se
pfiblizuje podminkdm ekologického zemédélstvi a péstitele vice omezuje, za to vSak ziskava
vy$§i dotaci. V soucasnosti je do tohoto systému zafazeno cca 75 % vinic v CR.

3.7.3 Ekologické vinohradnictvi

Ekologické vinohradnictvi je v maximalni mife zaloZeno na vyuZivani pfirozenych
ptirodnich procest. Je vylouceno pouzivani veskeré chemie, povoleny jsou jen pfipravky na
ptfirodnim zéklad¢, a to jak pfi hnojeni, tak k ochrané rostlin. Vyznamna je tak volba vhodnych
odriid. Syntetické herbicidy a insekticidy jsou nahrazeny funkénim systémem biologické
ochrany rostlin zaloZenym na vyuziti uzite¢nych organismu ptirodnich preparatt z bylin.

Ekologické zemé&délstvi je v ramci EU, a tedy i Ceské republiky upraveno legislativné
s pfisn¢ nastavenymi pravidly a garantem jejich dodrzovani je Ministerstvo zem&délstvi.
Nazvem biovino se smi nazvat pouze vino vyrobené podle téchto zdkonem stanovenych
pravidel ekologického zeméd¢lstvi. Musi spliiovat ptedpisy jako kazdé jiné ,,konvenéni vino®,
navic musi pochazet zbio hroznli produkovanych na certifikovanych vinicich a nékteré
ptidavné latky maji stanovenu nizsi hranici (napf. oxid sifi¢ity) nebo jsou zakazany viibec. Jsou
omezeny nebo zakdzany také nékteré technologické postupy pii vyrobé, jako napft.
odstied’ovani nebo filtrace. Biovino pfedstavuje urcity mezistupen mezi integrovanou produkci
a biodynamickym zptisobem vyroby vina.

Podle publikovanych dat bylo v CR roce 2020 v systému ekologického vinohradnictvi
registrovano celkem 93 subjekti, s plochou vinic 1.167,86 ha a ro¢ni produkei 3.564 tis. t
hroznt (Hrabalova 2021). Podil ekologického vinohradnictvi tak z hlediska plochy vinic €ini
ptiblizné€ 6,5 %.

3.7.4 Biodynamické vinohradnictvi

Biodynamické vinohradnictvi pfedstavuje dalsi netradi¢ni pfistup v ramci vinohradnictvi,
ktery vychazi z principti biodynamického zemédélstvi, které jiz v roce 1924 definoval rakousky
reformator Rudolf Steiner jako alternativy ke konvencnimu zemédélstvi. VSechna opatieni v
biodynamickém systému maji za cil oZiveni a ozdraveni plidy a rostlin a rovnéz zvyseni jejich
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citlivosti ke kosmickym vlivim. Za sviij zaklad povazuje respektovani dvou oblasti: oblasti
zivota (bios) a oblasti sil (dynamis), proto bio-dynamické. Zakladem biodynamického
vinohradnictvi je ekologicky pfistup zalozeny na pouzivani dvou specidlné navrzenych
postiikovych preparati. Jeden ur€eny na piidu nazyvany ,,rohacek* slouzi k jejimu oziveni a
podpofe tvorby humusu a druhy nazyvany ,kiemenacek* se aplikuje na vegetujici rostliny.
Kromé nich se pouzivaji vlastni homeopatické ptfirodni prosttedky na postiik proti chorobam,
Skidctim i pleveltim a biodynamika se fidi rovnéz kosmickymi (lunarnimi) cykly, podle kterych
se stanovuje, kdy je vhodné doba napt. pro sdzeni révy vinné, posttik, sklizen apod. Maximalné
je vyuzivéana ru¢ni prace jak ve vinohradu, tak i ve sklepé€, vyroba vin je spojena s pfirozenymi
postupy, pfi vyrob¢ vin se vyuziva spontanni kvaseni a ,,divoké kvasinky*. Minimalizuje se
obsah siry ve viné na naprosté minimum, nebot’ bez siry nelze vino Gplné vyrobit, produkuji ho
v malém mnozstvi kvasinky. Vyrobci biodynamickych vin se sdruzuji a fidi podminkami
stanovenymi svazem Demeter, pfi¢emz nesou certifikaci Demeter. Smérnice Demeter jsou pak
povazovany za ,,prisnéjsi bio* a spliuji tedy vSechny legislativni podminky na ekologické
zem&délstvi, navic pak maji néktera dalsi, pfipadné ptisnéjsi ustanoveni (Hradil et al. 2018).

Biodynamicka vina se s ohledem na technologii vyroby odlisuji od bézné produkce,
nejsou pro kazdého a jak néktefi fikaji, ,,¢lovek si k nim musi propit™.

3.7.5 Naturalni vina

Ptestoze se jednd o minoritni segment, obliba tzv. naturdlnich (nebo také autentickych)
vin v poslednich letech stoupa a stava se z nich uznavana kategorie. Na rozdil od piedchozich
tato skupina neni nijak legislativné oSetfena a naturdlni vina tak nemaji Zadnou certifikaci ani
jednotna pravidla. Pfi jejich vyrobé se vychédzi z vnimani piirody jako jednotného organismu,
do kterého ¢lov€k nema pravo zasahovat a miize se pouze ptizpusobit. Obecné tak jde o vino,
které je péstovano ekologicky (resp. biodynamicky) a je vyrobeno bez ptidavani nebo
odstraiiovani ¢ehokoli. Nepouzivaji se zadné piisady ani pomocné latky a "zésahy" do piirozené
probihajiciho procesu kvaseni jsou omezeny na minimum. VétSina téchto vin tak neni sifena
(nebo jen minimalng), vino se neciii ani nefiltruje. Naturdlni vinafi se tak v podstaté vraceji
zpét ke kofeniim, kdy se vino péstovalo a vyrabélo pfirozen¢ bez jakychkoliv nepfirozenych
zasaht a Cisté pfirodni cestou (Legeron et al. 2014).

Vzhledem k tomu, Ze mikrobiologicky zivot na vinici je tim, co umoziuje jak Gspésné
kvaseni ve sklep¢, tak tvorbu vina, které je schopno piezit i bez technologické pomoci, je
udrzovani zdravého prostfedi na vinici pro tyto mikroby i péstitele pfirodniho vina zasadni.
Tento mikrobiologicky zivot nésleduje hrozny do sklepa, pfeménuje $tavu, a dokonce se
dostava i do konec¢ného vina v lahvi. Naturalni vino je tedy doslova zivé vino z zivé piidy. Ve

své nejpravdiveéjsi podobé je to vino, které chrani mikrokosmos zivota v 1dhvi v jeho celistvosti
a udrzuje jej v neporuSeném stavu, takze zlstava stabilni a vyvazeny (Legeron et al. 2014).

Naturdlni vina tak jdou jeSté o kousek dal nez vina biodynamicka, kdy c¢isté piirodni
postupy jsou pouzivany nejen pii péstovani révy vinné, ale i ve sklepé€ pti vyrob¢ vina.
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4 Pribéh vina
Pokud se mame zabyvat historii prazskych vinic, je nutné ji zatadit do celkového kontextu

bohaté historie péstovani révy vinné i vyroby vina, ktera je podle (Hugh, 2008; P. E. McGovern,
2019) bezesporu dlouha jako lidstvo samo.

4.1 Réva vinna a vino jako historicky fenomén

Réva vinnd je jednou z nejstarSich i nejvyznamnéjsich kulturnich rostlin péstovanych
Clovékem. Tam, kde se réva vinna a vino uchytily, 1ze sledovat fenomén , kultury vina®, ktery
ovlivnil vyvoj celych civilizaci a je patrny dodnes (McGovern 2019). Podle (Mejstiik 2012) je
pak vino fenoménem pro euroatlantickou civilizaci a je ,,bytostné spjato s téemi nejzdkladnéjsimi
otazkami lidské existence™.

Otazkou, kterd nas tak nutné napadne mezi prvnimi, je, pro¢ se takovym historickym
fenoménem stalo zrovna vino?

4.1.1 Vino jako 1ék

Dtivodem jsou zejména 1é¢ivé vlastnosti a psychotropni Gi€inky vina diky etylalkoholu,
ktery je nejucinngj$i drogou vSech dob. Vino je analgetikum, dezinfek¢éni prostfedek i
vSeobecny 1€k v jednom a bylo tak hlavnim 1é¢ivym prostfedkem starovékého, sttedovékého i
ran¢ho novovéku az do 19. stoleti. Antiseptické vlastnosti ve viné maji i polyfenolické
slouceniny, které jsou dokonce silngj$i nez chemicky piibuzny fenol, tj. antiseptikum, které
koncem 19. stoleti objevil anglicky chirurg Joseph Lister (McGovern 2019).

Navic je mnozstvi alkoholu ve vin¢ dostatecné k tomu, aby zni¢ilo mnoho Skodlivych
bakterii, zejména ve vodé¢ (Estreicher 2002). Starovéci lidé tak brzy poznali, Ze pokud pili vino
na rozdil od samotné nekvalitni vody, méli vétsi Sanci zit déle a vice se rozmnoZzovat
(McGovern 2019) a fermentované napoje obsahujici alkohol byly az do moderni doby casto
zdravéjsi nez piti vody (Mejstiik, 2019). ,,Staroveké armady byly ockovany proti nemocem
smichanim vina s nejistymi zasobami vody, na které na svych cestach narazili (McGovern
2019) a dokonce i slovy Louise Pasteura, zakladatele moderniho pohledu na Siteni chorob, je
vino ,,nejzdravejsi a nejhygienictéjsi z napoji‘* (Phillips 2018).

Pro vysoky obsah alkoholu je vino také vhodnym médiem pro rozpousténi nebo
davkovani jinych lé¢ivych latek (McGovern 2019).

4.1.2 Schopnost vina zbavovat starosti

Pro své psychotropni t¢inky vino méni mysl, uvoliiuje endorfiny jako slouceniny pro
potéSeni a citime se po ném proto lip. Byl to tak ,,socidlni lubrikant* ulehcujici vztahy s
ostatnimi (McGovern 2019). Lidé¢, ktefi pfi svém téZkém a drsném Zivoté poznali ucinky
alkoholu, véfili, ze se jim naskytl pohled do raje, jejich starosti zmizely, strach ustoupil a
napady ptichazely mnohem snadnégji. (Hugh 2008). V tomto smyslu je tak podle dalSich zdroji
alkohol také prvnim hybatelem pocatkt lidské kultury, ktery vyvolal rozvoj uméni, jazyka a
nabozenstvi. (Curry 2017).
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4.1.3 Vino jako napoj bohii

Nékteré vlastnosti vina musely davnym lidem pfipadat jako nadpfirozené. Napiiklad
proces kvaseni, pfi kterém se vylisovana §tava zacind vlnit a bublat, roste jeji teplota, piestoze
v ni neni z&dny zdroj tepla, sladkd chut' se méni na kyselou a piti zkvasené §tavy piinasi
opojeni. Tyto smysly pozorovatelné ptemény, pro které neexistovalo zadné logické vysvétleni,
se nemohly nezdat jako zjiného svéta (Phillips 2018). Pro své vlastnosti a zdéanlivé
nadpozemskou silu i barvu evokujici barvu krve, tak mohlo vino davnym lidem pfipadat jako
,Napoj bohl“ a stalo se proto ustiedni soucasti zivota i nabozenstvi ranych spoleCenstvi.
(McGovern 2019).

Velky vyznam mélo vino zejména pro kiestanstvi a stalo se jeho symbolem. V Bibli je
vino nejcastéji zmiiovanym népojem (nalezneme ho zde vice nez stokrat), prvnim JeziSovym
zaznamenanym zazrakem v Novém zékoné je pfeména vody na vino a vino symbolizuje
Kristovu krev a je tak i sou¢asti jednoho z nejvyznamnéjsich kiestanskych obfadi - eucharistie
(tzv. ,,svaté pfijimani*), jehoz podstatou je ritudlni konzumace chleba a vina. Pro toto uzké
sepéti s vinem meélo kiestanstvi vyznamny vliv i na Sifeni a rozvoj vinatské kultury, nebot
vSude tam, kam se rozsifilo kiestanstvi, pfislo i vino. A prave klastery se staly ranymi centry
vinafstvi a mniSi a klaStery jsou s vinem spojeny tak tzce, ze neni pochyb, Ze cirkev
podporovala vyrobu a konzumaci vina a pfispéla k tomu, Ze se vino stalo kazdodennim népojem
mnoha Evropant (Phillips 2018).

4.1.4 Vino jako zboZi

Vino se pro své vlastnosti rovnéz stalo 1 zddanym zbozim k obchodovéni, bylo pfitazlivé
pro cizince, ktefi péstovani vina neznali, m¢lo hodnotu, pro kterou se dalo sménovat za drahé
kovy (a napf. i otroky) a napomahalo tak k navazovani obchodnich stykli mezi odlehlymi
kulturami a v tomto smyslu tak i podpofilo pokrok civilizace (Hugh 2008).

4.1.5 Réva vinna jako snadno dostupny zdroj cukri pro fermentaci

Dlivodem, pro¢ pravé réva vinna se stala tim rozhodujicim pfirodnim zdrojem pro vyrobu
fermentovanych napoja, je fakt, ze predstavuje snadno dostupny zdroj cukrt a dobie se ji dari
1 v nejnepiiznivéjsich piirodnich podminkach a padach, které jsou pro péstovani jinych plodin
jiz zcela nevhodné. A relativné snadny je 1 samotny zpiisob vyroby vina, nebot’ kvasinky
Saccharomyces cerevisiae ziji pfimo na slupce bobuli a jejich $tdva jim poskytuje idedlni
zivnou pidu pro mnoZeni a pfeménu cukru na alkohol. Zpocatku tak stacilo pouze vymackat
hrozny, gravitatnimi metodami sebrat most a ponechat, aby samovolné prob¢hl proces kvaseni
(McGovern 2019). Vino navic obsahuje vhodny pomér alkoholu, zajist'ujici schopnost jeho

dlouhodobého uchovani, které dokonce i zlepSuje jeho vyslednou kvalitu.

Vino je tak pravdépodobné nejvétsim dédictvim starovekych lidi modernimu svétu. Jeho
psychotropni G€inky a 1é¢iva hodnota, diky alkoholu, z velké ¢asti odpovidaly za jeho Ustfedni
roli ve spole¢nosti, nabozenstvi a ekonomice (McGovern 2019).
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4.2 Historicky prehled

Piivod révy saha desitky milionti let do minulosti a ptedpoklada se, ze Vitis vinifera se
jako jediny druh rodu, ktery je ptivodni v Eurasii, poprvé objevil pfed ~65 miliony let (This et
al. 2006). Pocatky ptib¢hu vina, tedy kde a kdy bylo vino poprvé vyrobeno stejné jako misto a
obdobi piivodni domestikace révy vinné, vSak dodnes nedokazeme piesné stanovit. Pokud je
vinafstvi chdpano jako zdmérnd lidska cCinnost, spiSe nez sezénni ndhoda, pak nezbytné
ptedpoklady pro tuto vyznamnou inovaci vznikly v obdobi neolitu, ptiblizné od 8 500 do 4 000
let pted naSim letopoctem (McGovern et al. 1997).

Nejstarsi diikazy o vyrobé vina v obdobi asi 7 400 — 7 000 pt.n.1. byly nalezeny v severni
Casti Irdnu v pohofti Zagros na lokalit¢ Hadzi Firuz Tepe (This et al. 2006). Dle archeologickych
nalezi vsak Casové zaraditelné dikazy o vyrobé vina pochazeji z obdobi pted 7 000 az 10 000
let 1 z mist jako jsou turecky Batal Hiiytik, syrsky Damasek, libanonsky Byblos nebo Jordansko
a vneposledni fadé¢ Gruzie a Arménie, které mnozi povazuji za skute¢nou pravlast vina.
Nakonec 1 samotny vyraz vino pochazi z gruzinského gvino (Kraus et al. 2005). To potvrzuji i
chemické analyzy starovékych organickych sloucenin z lokalit v Gruzii v oblasti jizniho
Kavkazu, které poskytuji nejstars$i biomolekuldrni archeologické ditkkazy pro hroznové vino a
vinafstvi z obdobi 6 000 az 5 800 let pfed naSim letopoctem. Tyto chemické nalezy jsou
potvrzeny 1 klimatickou a environmentélni rekonstrukei spolu s archeobotanickymi dikazy,
vcetné hroznového pylu a skrobu (McGovern et al. 2017) a i podle (De Lorenzis et al. 2015)
doslo k domestikaci révy vinné v kavkazské oblasti.

vrwe

ptilehlych oblasti jako je Egypt a Dolni Mezopotamie (asi 5 500 — 5 000 pi.n.l.) a nasledné po
hlavnich civilizacich (Asyfané, Fénicané, Rekové, Rimané, Etruskové, Kartaginci) do
Stiedomoti (This et al. 2006; McGovern 2019), nebot’ vino hralo zasadni roli v pfenosu kultury
z jednoho naroda na druhy po celém svété. Obchod s vinem tak byl pro tyto civilizace jednou
z hlavnich pobidek, aby rozsifili sviij vliv ve Sttedozemnim mofi. Kam §lo vino, tam se nakonec
dostaly i dalsi kulturni prvky (McGovern et al. 2013). Podle téhoz zdroje tak jiz v patém stoleti
pfed nasim letopoctem existovalo mistni vinafstvi ve sttedomoiské Francii, kam se nejprve vino
a pozdégji 1 vysadby domestikované euroasijské révy vinné pravdépodobné dostaly na lodich
Etrusk, starobylych obyvatel Italie a tehdejsi Galové (Keltové) zapocali s péstovanim révy a
vyrobou vina na pobiezi Stfedozemniho mote pod etruskou kuratelou, aby ji pozvedli na
vysokou uroven a polozili tak zaklady dnesni vinai'ské velmoci.

Ve druhém stoleti se péstovani révy vinné rovnéz dostalo do Ciny z Persie, kdy jako dar
¢inskému cisafi byla dovezena semena révy vinné (Hugh 2008).

Rimané se pak zaslouZili o rozsifeni révy do mnoha oblasti mirného pasma a tato expanze
sledovala zejména hlavni obchodni cesty, tj. feky jako Ryn, Rhona, Dunaj a Garonna. Na konci
Rimské fi3e se réva vinna péstovala na vétsing evropskych mist, kde se péstuje dodnes. Ve
sttedovéku v §ifeni p&stovani révy vinné do novych oblasti nahradila Rimany katolicka cirkev,
zarode¢né plazmy. V této dobé se tak objevily i1 prvni ndzvy odrid, které se pouzivaji dodnes.
Po renesanci v 16. stoleti V. vinifera kolonizovala nové regiony (dnes oznacované jako ,,zem¢e
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Nového svéta®), ve kterych nebyl ptivodni. Do Ameriky ji z Evropy pfivezli misionafi, nejprve
jako semena, ktera se snadno pfepravovala a poté i jako fizky z mist svého piivodu (Francie,
Némecko, Spanélsko, Italie a vychodni Evropa) (This et al. 2006). V 19.stoleti pak Angli¢ané
dovezli révu prvni flotilou do Austrélie a nasledné i na Novy Zéland (Creasy & Creasy 2018).

K objasnéni téchto stdle kontroverznich procest, které vedly ke vzniku evropskych
vinnych hroznti z jejich divokych ptedkd, jsou dnes vyuZzivany i moderni metody analyzy DNA.
Jedna z provedenych studii ukazuje, ze i tyto analyzy potvrzuji jedinou domestika¢ni udalost,
kterd se odehrala v zapadni Asii a byla néasledovana Cetnymi a rozsédhlymi introgresemi
(genovymi ptesuny) z evropskych divokych populaci. Toto genetické miSeni dalo vzniknout
tzv. mezinarodnim vinnym hrozntim, které se rozsifily z alpskych zemi do celého svéta (Magris
etal. 2021).

4.3 Historie péstovani révy vinné a vinarstvi na naSem tzemi

4.3.1 Pocatky ceského vinarstvi

cey

Ma se za prokézané, Ze vino do Cech pii§lo ze zapadu a znali ho jiz Keltové, Zijici na
nasem Uzemi od 5. stoleti pfed nasim letopoctem (Mejstiik 2019). Ptesto byvaji poc¢atky naseho
vinohradnictvi spojovany s Rimany, jejichz kultura péstovani révy vinné, vyroba vina a jeho
konzumace se na nase tizemi dostavala diky obchodnikiim a fimskym vojakim (Kraus et al.
2005). Na Moravu se tak vinafské uméni dostalo pravdépodobné s X. fimskou legii, jejiz
pfedsunuté leZeni bylo nedavno odkryto u Brna (Mejstiik 2019).

Pocatky Ceského vinafstvi jsou pak spjaty s Velkomoravskou i8i béhem 9. a 10. stoleti.
Prvni pisemny ziznam o piti vina v Cechach, i kdyZ ne zcela vérohodny, lze nalézt v Kronice
ceské od Vaclava Hajka z Liboc¢an, podle kterého roku 892 byl pfemyslovsky knize Botivoj pii
narozeni svého syna Spytihnéva obdarovan od moravského knizete Svatopluka sudem
vyborného vina jako ,,darem prve v té zemi nikde neslychanému. Poté co hosté i knize vino
ochutnali, ,,vSichni tento napoj chvdlili a od toho dne nejprve v Cechdch se vino zacalo piti*
(H4jek z Libo¢an 2013). Podle této povésti nasledné vino ochutnala i manzelka Bofivoje kné¢Zzna
Ludmila a nadchla se jim tak, Ze nechala dovézt révu vinnou z Moravy a kolem svého vénného
mésta Mé&lnika zalozila prvni vinice (Matik 2011). Na vinici, Gdajné zaloZené mezi obcemi
Nedomice a Diisy byl pak tidajné do taji vyroby vina zasvécen i svaty Vaclav, vauk Ludmily
(Kraus et al. 2008). Ten pak zalozil, opét podle legend, na Prazském hrad¢ proslulou
Svatovaclavskou vinici. Sdm ji obd¢laval a vyrabél vino (Vitkova & Vitek 2020). Z této a
podobnych povésti pak vznikla svatovéaclavska vinatska tradice a svaty Vaclav byl v pozdéjsich
dobéch ¢eskymi vinafi uctivan jako ,,Supermus magister vinearum* = nejvyssi purkmistr vinic
(Kraus et al. 2008).

I kdyZ se jednd o povésti a tyto skutecnosti se nedaji nijak ovéfit, predstavovala doba
Viclavova obdobi pfechodu mezi pohanstvim a nastupujicim kfestanstvim, ve kterém vino jiz
hralo vyznamnou roli pro bohosluzebné tcely. O tom, Ze v této dobé& vinice jiz existovaly pak
svédéi nejstarsi dochovany zaznam o vinicich na uzemi Cech, podle kterého v roce 1057
vénoval Spytihnév II. vinice u Litomé&fic tamni kapitule (Mejstiik 2019).
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vinice rozSifovaly diky klasterim. Litoméfické listiny z roku 1057 zaznamenavaji vinice
v okoli Litoméfic, Lovosic, Zernosek a Loun, listina pro klaster v Plasech z 12. stoleti se
zmifluje o vinici na Petfing, listina pro Bfevnovsky klaster o vinici na Bilé hote. Zbraslavska
kronika pak doklada, ze kral Pfemysl Otakar II. dal pfivézt sazenice révy vinné z Rakouska a
osazel jimi kopce v okoli Zbraslavi. Ostatni §lechtici se chtéli panovnikovi vyrovnat, a i oni
proto vysazovali révu a jeji péstovani vzkvétalo. Po roce 1250 zakladala vinice i mésta, vino se
stavalo i ekonomickou zélezitosti, majitelé vinic bohatli a uz ve 13. stoleti se u nds vyrabélo
vina tolik, Ze ho bylo mozné exportovat (Mafik 2011). Béhem celého 13. stoleti se zasluhou
klasterti zakladaly souvislé celky vinic, na kterych byly vysazovany odridy révy vinné
z Francie a Némecka a byly uplatnény i tamni zptsoby péstovani (Kraus et al. 2005).

4.3.2 Rozkvét vinaistvi za vlady Karla IV.

Vyznamny rozvoj zazilo nase vinafstvi v priibéhu 14. stoleti za vlady cisate Karla IV.
Ten si diky svému vzdélani i rozhledu (vyrastal ve Francii a nasledné ptsobil v Italii) vino
velmi oblibil a poznal i jeho obchodni hodnotu a mozny ekonomicky ptinos pro kralovskou
pokladnu. Proto rozvoj vinafstvi osobné podporoval, nechal dovézt révu z Francie a
z Burgundska povolal odborniky, aby mu pomohli zaklddat nové vinice (Matik 2011).
Soucasné dal vinafstvi i pravni rdmec a v roce 1358 ve formé tzv. ,,privilegii natidil zakladani
vinic na vhodnych mistech nejprve kolem Prahy a nésledné i po celé zemi. Spolecné s tim zfidil
1 zna¢nymi pravomocemi disponujici fad purkmistrovsky, ktery dohlizel na dodrzovani vSech
pravidel tykajicich se vinic a vyroby vina a ve stejném roce vydal na ochranu ¢eského vinafstvi
1 pravo vini¢né, jako nafizeni, které pifisné trestalo kazdého, kdo by chtél révé vinné Skodit
(Dolezal 1999). Za vlady Karla IV. se vinafstvi na naSem Uzemi vyznamn¢ rozrostlo a toto
obdobi proto byva nazyvano jako ,,zacatek zlatych ¢ast pro ¢eské vinatstvi® (Dolezal 1999).

V tsili Karla IV. pokracoval i jeho syn Vaclav IV., ktery nastoupil na trin v roce 1378 a
1 za jeho vlady se vinafstvi dale roz§ifovalo a stalo se vyznamnym zemé&délskym odvétvim. Na
pocatku 15. stoleti se pfechodné projevil negativni vliv husitskych valek, kdy doslo ke zniceni
mnoha vinic, vypaleni nékterych vinafskych mést a tlumu obchodu s vinem (Kraus et al.
2005). Husitska revoluce soucasné piinesla i chaos a bezpravi do vlastnickych vztaht, kdy
,revolucionafi* zacali zabirat a rozprodavat cizi vinice. K upadku vinohradnictvi doslo i na
Moravé¢, nebot’ i tam husité zabirali a nicili cirkevni majetky (Dolezal 1999).

Ve 2. poloving 15. stoleti za vlady Jifiho z Pod¢brad a jeho nastupce Vladislava
Jagellonského se vSak situace zlepsila a celé 15. stoleti se vyznac¢ovalo vzestupem ploch vinic
na ¢eském i1 moravském venkové. V prabéhu 16. stoleti pak rozloha vinic kulminovala a podle
dochovanych zaznamu ¢inila na Moravé okolo 20 000 ha (dnes cca 17 200 ha) a v Cechach to
bylo jen o cca 3 500 ha méné (dnes pouhych cca 700 ha) (Kraus et al. 2005). Vinafstvi tak
vzkvétalo a pfinaselo vinaftim i kralovské pokladné slusné piijmy az do Bitvy na Bilé hote
v roce 1620 (Matik 2011) a 16. stoleti tak 1ze pravem nazyvat zlatym vékem ¢eského vinafstvi
(Dolezal 1999).
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4.3.3 Upadek po t¥icetileté valce

Od dob vlady cisate Rudolfa II. (tj. po roce 1575) vSak dochazelo k postupnému tpadku
naseho vinafstvi, ktery vyvrcholil v obdobi tficetileté valky (Kraus et al. 2005). Ta vypukla
vzpourou stavll Koruny ¢eské v roce 1618 a naplno se rozhoiela po Bitvé na Bilé Hote v roce
1620. Po této udalosti, kterd znamenala tuhou a nasilnou katolizaci doprovazenou vézenim a
popravami, odeslo z ¢eskych vinatskych krajin na 36 000 rodin, z nichz 30 000 mélo vinaiskou
zivnost. Rada vinic tak ziistala lezet ladem a to, co jesté prosperovalo znidila vélka (Matik
2011). Mnoho vinic bylo zruSeno, ¢etna mésta vypalena a pocet obyvatel se tak znané snizil
(Kraus et al. 2005). Navic pfiSlo i ochlazeni znamé jako Maunderovo minimum, kterym
v obdobi 1645 az 1715 vyvrcholila tzv. ,,mald doba ledovd™ a podnebi na Zemi se vyrazné
ochladilo (Svanda 2015). Vsechny tyto vlivy tak zptsobily, Ze rozloha vinic se dramaticky
snizila, vino se postupné vytracelo, zajem o n&j upadal a vinaistvi v Cechach spé&lo k uplnému
zaniku (Mejstiik 2019). Toto obdobi je v mnoha pramenech oznacovano jako pocatek totalniho
upadku ceského vinatstvi (Dolezal 1999).

K jeho ¢astecné obnovée doslo az sto let po konci tticetileté valky, kdy ke konci roku 1748
byly vini¢ni plochy do zna¢né miry obnoveny. V této dobé je vedeno 16 600 ha vinic a jejich
plocha se nadéle rozrastala. Valecné udalosti a tbytek obyvatel v 17. a 18. stoleti vSak
znamenaly ztratu zajmu méStanii o obnovu vinic, ktefi se vice vénovali femeslim a obchodu.
Vinice tak byly v t¢ dobé obnovovany pfedevsim na venkove, kde poskytovaly vitany zdroj
pfijml zejména pro chudé obyvatelstvo (Kraus et al. 2005).

V prubéhu 19. stoleti pfispél k dal§imu upadku rozvoj pivovarnictvi a stoupajici dovoz
zahrani¢nich vin. ZruSeni nevolnictvi v roce 1848 a rozvoj primyslu znamenal odliv pracovni
sily ze zeméd¢€lstvi a prudce klesala i spotieba vina. Zemédélci ztraceli zjem o vinice a obraceli
se k péstovani pramyslovych plodin, zejména cukrovky (Kraus et al. 2005). Pro ceské
vinohradnictvi byla velkou konkurenci i sousedni Morava, kde bylo snadnéjsi vino nakoupit,
nez jej pracné péstovat na vinicich s méné¢ vyhodnou polohou. Pfevahu moravského vinaistvi
dokazuje stav, kdy ve tficatych letech 19. stoleti bylo na Moravé 30 076 ha vinohradii, zatimco
v Cechach jiz jen pouhych 2 110 ha (Dolezal 1999).

Skutecna katastrofa pro celé evropské vinatstvi piisla po roce 1860, kdy vinice po celé
Evropé byly doslova plenény sktidcem ndhodné dovezenym na americkych sazenicich okrasné
révy. Révokaz (Viteus vitifolii), mSice zijici na kofenech révy vinné, postupné ni¢il vSechny
vinice osdzené pravokofennou evropskou révou a uc¢inné nebylo ani chemické oSetfeni. Vinice
bylo nakonec nezbytné obnovit Stépovanim na americkou révu, kterd byla proti révokazu
odolna. Od té doby se nesmi pivodni pravokofenna réva vysazovat a §tépuje se na americké

podnoze (Kraus et al. 2005).

4.3.4 Novodoba historie

Prvni svétova valka v letech 1914 az 1918 pak tipadek naSeho vinohradnictvi dale uspisila

Cvwr

bylo navic velmi roztfisténé, z 85 % v rukou malych rolnikd, viniéni pida byla rozdrobena na
mnozstvi malickych parcel a v tomto obdobi mizeme hovofit o prvovyrobé, kdy vinafi pouze
prodéavaji hrozny a vino sami nevyrabi (Dolezal 1999). Nasledujici éra socialismu v obdobi
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1948 az 1989, prestoze patfila k nejtemnéjSim obdobim novodobé historie, pfispéla
k opétovnému rozvoji vinaistvi v Cechach i na Moravé (Dolezal 1999). Zejména od Sedesatych
let se plochy vinic postupné zvySovaly a hospodafila na nich Jednotnéd zemédélska druzstva.
Uroveli naseho vinohradnictvi pak i v téchto dobach socialistického hospodafeni snesla
srovnani s ostatnimi evropskymi vinatskymi oblastmi (Kraus et al. 2005) a ¢eska vina platila
vzdy za velmi kvalitni a vysoce jakostni (Dolezal 1999).
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S Historie prazskych vinic
5.1 Historie prazského vinarstvi

Historie prazského vinafstvi do znacné miry souvisi s jeho celkovym vyvojem na naSem
uzemi popsanym v piedchozi kapitole.

5.1.1 Pocatky prazského vinarstvi

Pomineme-li jiz zminéné legendy, vinice se v okoli Prahy prokazatelné nachazely jiz
ve 12. stoleti. Za vlady Pfemysla Otakara II. doslo k jejich rozsifeni, a to ziejmé pod vlivem
tehdejSiho teplejStho podnebi. Nejvétsimi tehdejSimi pozemkovymi vlastniky plidy kolem
Prahy byly prazské klastery, které pti svém zaloZeni dostavaly do drzby od ¢eskych panovniki
mistni vesnice, a dale vySehradska kapitula a prazské proboststvi. Cirkev sama také vinice
zakladala, a mistnim vinem tak nahrazovala drahé¢ dovazené mesni vino (Lastovkova &
Kotatko 2001).

5.1.2 Zlaté casy

Velky rozmach prazského vinafstvi nastal za vlady Karla IV, ktery dal do Cech piivézt
révu z Rakouska a Burgundska a nechal ji osazet prazské okoli a oblast kolem Karl$tejna. Jeho
zamérem bylo vini¢ni podnikani ve velkém rozsahu (Lastovkovéa & Kotatko 2001). Za timto
ucelem tak vroce 1358 vydal dilezita nafizeni, tzv. privilegia, ktera majitelim pozemku
ukladala, aby na vhodnych mistech v okruhu tfi mil kolem Prahy zakladali vinice. Soucasti
privilegii bylo i viniéné pravo na ochranu a podporu téchto vinic, podle kterého pak udélil
zakladatellim vinic jakési danové prazdniny a ti, ktefi vinici zalozili, byli na dvanact let (doba
povazovana za nutnou k zaplaceni nékladi na vybudovani vinice) osvobozeni od poplatka
(Mejstiik 2019) a teprve od 13. roku méli platit desatek majiteli pozemku jako ndjem a desatek
kralovské komoie (poplatek krali). Vedle této pocatecni vyhody se vinicim dostalo i trvalé
vysady v podobé osvobozeni (na vécné Casy) od ungeltu, zemské dané i jinych povinnosti
(Lastovkova & Kotatko 2001). Poplatek krali se vymétoval z vyméry vinice, kdy poplatek ze
zakladni miry, tj. vinice, kterd méla méfit 60 prutii na délku a 8 prutl na §itku, ptficemz kazdy
prut méfil 8 loket, byl ptl dzberu vina (Valkova-Fryzova 1930). Podnétem pro vini¢ni pravo
vydané Karlem IV. pro Cechy se pravdépodobné stala horenska prava. Ta vznikala zejména
na Morav¢ (nejprve jako nepsana obycejova prava) jiz od pocatecniho obdobi §ifeni révy vinné
na tomto uzemi (Kraus et al. 2005).

Vino se stalo vynosnou komoditou a zdrojem ziski pro vSechny, kdo se na tomto obchodu
podileli, tj. od ndjemcti vinic nazyvanych ,,nakladnici®, ktefi provozovali vinice, pfes vlastniky
pozemku az po kralovskou rodinu. Aby ochranil domaci vinate pfed dovozem cizich (vétSinou
1 lepsich a levnéjsich vin), ktery sniZzoval cenu vina doméciho, vydal Karel IV. v letech 1370 a
1373 dalsi dvé privilegia, zakazujici Senkovani zahrani¢nich vin, nejprve ve vymezeném
obdobi, potom celorocné (Mejstiik 2019).

Rozkvét vinafstvi kolem Prahy byl pieruSen husitskymi valkami. Vinice byly zpustoSeny
a lezely dlouha 1éta ladem. Prazané provedli konfiskaci pady, kterd ¢asto nalezela klasterim
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nebo uprchlym némeckym méstaniim a tuto plidu si ¢aste¢né ponechali, nebo rozprodali 1
rozdali. Po husitskych valkach vSak byly vinice rychle obnoveny a nastal jejich dalsi rozvoj v
takové mife, ze obdobi od poloviny 15. stoleti do zacatku tficetileté¢ valky (1618) lze nazvat
zlatou dobou prazského vinarstvi (Lastovkova & Kotatko 2001).

Obliba vina stoupala jak mezi feudaly, tak mezi méStany a ncktefi z nich vidéli ve
vinafstvi dokonce své hlavni zaméstnani, zvétSovali své vinohrady a shromazd’ovali tak ve
svych rukou zna¢ny majetek (Lastovkova & Kotatko 2001). O vinice se starali ndkladnici,
meéstské spravy a zivnostnici. Jejich jména ¢i jejich povolani byla Casto pfenesena do nazvi
jejich vinic a v nékterych ptipadech tyto nazvy pretrvaly dodnes. Velkd rozloha vinic
vyzadovala 1 velké mnoZstvi ndmezdnich pracovnich sil a vini¢ni Celed tak pfedstavovala
nezanedbatelnou slozku prazské chudiny. Vinafi byli ubytovani v chatr¢ich a domcich na
vinicich, a pfestoZe se vinohrady rozkladaly v blizkosti mésta, staly piece jen stranou od
ufedniho dohledu a netéSily se dobré povésti. Vinicni chudina zmizela se zdnikem vinic na
konci 18. stoleti (Lastovkova & Kot'atko 2001).

5.1.3 Upadek v dob& pobélohorské

Zatimco po husitskych valkach se vinice jeSt¢ vzpamatovaly, tficetiletd valka byla
pohromou, kterd znamenala pocatek jejich konce. Zchudl¢ méstanstvo nemohlo udrzovat
drobné vinicky, Casto zpustosSené po nekolikerém obléhani Prahy, vétsi pozemkovi vlastnici
ztraceli o péstovani vina zdjem, protoze se uz nevyplacelo a v pob&lohorské dobé velka cast
majiteldi vinic odesla do emigrace a jejich plida zGstala neobdéland. Navic vSeobecny ubytek
obyvatelstva zpisobil i1 nedostatek pracovni sily, tedy i vini¢nich délnikt. Od druhé poloviny
17. stoleti jsou tak vinice pfeménovany na pole, kde se misto révy vinné prosazuje obili, cast
vinic byla zruSena pfi vystavbé barokniho opevnéni Prahy a do pocatku 18. stoleti klesl jejich
pocet na Ctvrtinu oproti predbélohorskému stavu. Za této situace pfiSly valky o rakouské
dédictvi ndsledované zanedlouho valkou sedmiletou, kdy byla Praha obléhana riiznymi vojsky
utabofenymi v jejim okoli a tato obléhani spojend s tvorbou zékopii a bojovymi operacemi mélo
dalsi tragicky dopad na vinice i stavby na nich (Lastovkova & Kot'atko 2001).

Po vSech téchto vale¢nych udalostech tak prazské vinatstvi upadalo jesté vice. Réva vinna
se péstovala stale, avSak jiz jen na nepatrné plvodni rozloze. Na vyznamu tak ztracel i
perkmistrovsky ufad, ktery byl nakonec roku 1783 zrusen a spojen s komorni prokuraturou, kde
jej misto m&stant vykonavali c. k. Gfednici (Lastovkova & Kotatko 2001).

Vinice tak do poloviny 19. stoleti témét zcela zanikly a v mezivalecné Praze existovaly
pouze dvé, Trojska a Grébovka. Od Sedesatych let a zejména po sametové revoluci v roce 1989
vSak dochazi k jejich obnové i vzniku vinic novych. V roce 1955 byla v Troji nové zaloZena
vinice Salabka, roku 1987 byla obnovena Arcibiskupska vinice v Modranech. V roce 1993 byla
regenerovana zndma Grébovka, kterd od konce druhé svétové valky chatrala. Roku 1996 byla
obnovena také vinice Machalka na rozhrani Libn¢ a Vysoc¢an (Lastovkova & Kotatko 2001).

Témto a dal§im postupné obnovenym nebo nove zaloZzenym vinicim se budu podrobnéji
vénovat v dalsi ¢asti bakalafské prace.
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5.2 Prazské historické vinice

Vznik prvnich vinic v okoli Prahy ve 12. stoleti souvisel zejména se zakladanim klastert,
které dostavaly darem od panovniki i rozsahlé pozemky, na kterych mimo jiné zakladaly praveé
1 vinice. Roku 1146 je doloZena existence vinice V r4ji v mistech dolni ¢asti dne$ni zahrady
Kinskych. Vinice vznikaly i na stranich Petfina, z roku 1178 existuji zdznamy o postoupeni
pozemkl Sobéslavem II. k zaloZeni vinic na VySehrad¢€ a ve stejném roce najdeme zdznamy 1
o vinici v Modfanech (Vitkova & Vitek 2020). Ze 13. stoleti existuji zpravy o vinicich na
svazich Botice, ktery se diive jmenoval Vinny potok a plochy kolem né&j ve VrSovicich i
v Nuslich se nazyvaly Vinicné udoli. Vinice prokazatelné existovaly také v Kosifich
(Pavelkova - Hostalkova 1979).

Nejveétsi vinarsky rozmach a vznik novych vinic vSak pfinesla vinai'ské privilegia Karla
IV. z roku 1358, zejména to, podle kterého roku 1358 vyhlasil: ,,Narizuji zakladat vinice na
vS§ech horach obracenych k poledni do vzdalenosti tri mil kolem Prahy. Kazdy, kdo takoveé hory
vlastni, ma zacit se zakladanim do 14 dni... Kdo by sam zakladati nechtél nebo nemohl,
pozemek k zakladani propujci...«. Pro konkrétni ptedstavu je nutné dodat, ze vzdalenost tii mil
pfedstavovala v tehdejSich mirach pfiblizné 22,5 km (Vitkova & Vitek 2020). Rozsifeni vinic,
které pokryly volné stran€ uvniti mésta a vytvoftily zeleny prstenec kolem tehdejsi Prahy velmi
zmenilo tvar mésta (Pavelkova - Host'dlkova 1979).

Nasledujici rozvoj prazského vinafstvi trval az do zacatku tficetileté valky a byl pferuSeny
pouze husitskymi valkami. A byl natolik intenzivni, Ze v dobach nejvétsi slavy pred Bilou horou
bylo v Praze vice nez 2 000 vinic o rozloze 720 ha s produkci ptes 60 000 hektolitri vina
ro¢né. Vinice pokryvaly svahy kolem Vltavy a jejich piitoki Botige, Sareckého, Modfanského
¢1 Motolského potoka, dale fek Berounky a Rokytky (Vitkova & Vitek 2020). Vinice se tahly i
po svazich Dejvic, NebusSic, nad Bievnovem, Kosifemi, Smichovem a Radlicemi k Vltavé a na
jejim pravém biehu kolem Nového Mésta pies Nusle, Strasnice, Vinohrady a Zizkov a dale pres
Liben do Troje (Lastovkova & Kotatko 2001). Vinice byly soucasti i Nového Mésta prazského
v jeho mensi, pomérné fidce osidlené ¢asti s vinicemi a sady na jihovychodnich svazich a
v udoli kolem Vétrova a Slupi (Royt 2016).

Podle (Lastovkova & Kotatko 2001) pak mezi nejvyznamnéjsi prazska predmésti
s nejvyssi koncentraci vinicnich usedlosti a poctem i rozlohou vinic pafily nasledujici oblasti:

= Smichov, KoSife, kde se réva vinna péstovala od stfedovéku. Za Karla IV. doslo k rozsiteni
vinic a po roce 1450 se vinohrady tahly po celé petiinské strani. VéEtSina vinic na Smichovée
i v Kosifich patfila v predhusitské dobé cirkvi, nejvice kartuzidnskému klasteru za
Ujezdskou branou (Smichov) a svatojitskému klasteru na Prazském hradé (Kosite). Za
husitstvi vSak tento majetek zabrala prazska obec a pronajala ¢i prodala jej jednotlivym
méstanim.

= Brevnov, StieSovice, kde ve 14. stoleti v oblasti nazyvané Tejnec lezici v udoli potoka
Brusnice, které patfilo svatojifskému klaSteru na Prazském hrad€, vznikaly na jiznich
svazich vinice. Nazev se pozdé&ji prenesl na ves Tejnku, ktera je dnes soucasti Bfevnova.
Ve StieSovicich, plivodné nazyvanych TieSovice, které byly do poloviny 12. stoleti
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majetkem Ceskych knizat, poté Strahovského klastera byly zakladany vinice na jizni strani
zvané pozdéji Malé SteSovice (StieSovicky).

= Dejvice, NebuSice, kde fada dejvickych usedlosti nélezela prazskému proboststvi a dalsi
vyznamna Cast patfila Strahovskému klasteru. Oblast Sareckého udoli byla nazyvana
Ujezdec v Sarce, pozdg&ji zobecnélo pojmenovani Sarka a jeji Dejvicka jizni straii byla
pfizniva pro péstovani révy vinné a vinice zde byly zakladany v hojném poctu jiz od 15. a
hlavné v 16. stoleti. Na tizemi historickych Dejvic bylo v roce 1620 asi 130 vinic.

= Liben, Troja, kde na libeiiskych stranich tahnoucich se na jedné stran¢ k Proseku a k
Vyso€aniim vinice zacaly ve vét§i mife vznikat po nafizeni Karla IV. z roku 1358 o
zakladani vinic. Nejvice jich bylo zaloZeno pfi Vltave na jizni strani v oblasti zvané Malé
Holesovice ¢i HoleSovicky umisténé naproti HoleSovicim pies feku a v 17. stoleti se v Libni
nachazelo 97 vinic. Také v dnes$ni Troji (tehdejsi Ves Zadni Ovenec) se jizné€ orientovana
stran jiz od 14. stoleti zacala pokryvat vinicemi, zejména pak v 16. stoleti, kdy ves drzelo
Staré Mésto a staroméstskym méStantim patiily zdejsi vinohrady.

= Vinohrady, ZiZkov, kde celd oblast na vychodé nové zalozeného Nového Mésta az k
posledni strani Zizkova byla na konci 14. stoleti posazena révou vinnou. Z Horské brany na
konci Hybernské ulice vedla cesta, které se dale délila na silnici k OlSantm, silnici ke Kutné
Hofe a cestu k Vinohradlim a pfi vSech téchto cestach byly vinice a zahrady. Dalsi vinice
se nachazely na misté dnesniho Karlina na roviné tdhnouci se az pod ptikrou severni stran
Vitkova, ktera patiila $pitalu u mostu prazského, a proto se tato oblast nazyvala Spitalskym
polem.

Bil4d hora vroce 1620 a nasledujici tficetiletd valka spojend s likvidaci inteligence,
emigraci a ubytkem obyvatel véetné kvalifikované pracovni sily, to vSe bohuzel zplsobilo
upadek, a jeSté pozdéji prakticky zanik vinafstvi v Praze (Vitkova & Vitek 2020). Zatimco pied
véalkou bylo v Praze na 2 000 vinic, po valce jich zbylo pouhych 416. Vinice pak téméft zcela
zanikly do poloviny 19. stoleti a v mezivalecné Praze tak existovaly pouze dv¢.

5.3 Vini¢éni usedlosti

Nedilnou soucasti historie prazského vinafstvi jsou 1 vini¢ni usedlosti. Réva vinna se
pestovala prevazné k vyrobé vina, kazdy majitel si vino také sam lisoval a stacel, tudiz
nezbytnou vybavou kazdé vétsi vinice byl lis. Kolem vinohrada tak od 15. stoleti vznikala
drobné hospodaiska staveni na nafadi i k pfenocovani. Od 16. stoleti se pak zacala pivodni
funkce téchto staveb proméiovat, byly upravovany a piestavovany na domy vhodné pro letni
pobyt majitele a vznikaly tak vini¢ni usedlosti. Téch hojné pfibyvalo a nékteré z nich byly
znamé jako zajezdni hostince pfi dilezitych cestach (Lastovkova & Kotatko 2001).

Proces upadku a zaniku prazského vinafstvi v§ak od konce 17. stoleti pfispél i k zaniku
vini¢niho charakteru usedlosti, ke kterym zacaly byt pfistavovany dals$i hospodaiské objekty
jako sypky, chlévy, konirny a ziskaly tak charakter hospodaiskych usedlosti. V 18. stoleti se
pak na mnoha vinicich v okoli Prahy zacaly objevovat vystavnéjsi letohradky patfici prazskym
méstanim. Devatenacté stoleti pak piineslo ¢ily stavebni ruch, kterému se nevyhnuly ani
nékteré usedlosti a stavaly se sidlem menSich podnikili, provozoven, cihelen a dilen (napf.
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Juliska, Miranka, Zvonaika aj.). Pfesto se jesté kolem poloviny 19. stoleti v prazském okoli do
n¢kolikakilometrové vzdalenosti stidle nachézely vice nez dvé stovky usedlosti, vyletnich
hostincti 1 samot obklopenych zbytky vinic, sadt a zahrad. Jejich nejvétsi ¢ast pak od konce
19. stoleti zanikla jako nutna ob&t’ riistu Prahy, jako napf. Vinohrady, Zizkov (Lastovkova &
Kotatko 2001).

Vini¢ni usedlosti nebo jejich nazvy ptenesené do fady mistnich ndzvi tak jest¢ dnes na
mnoha mistech pfipominaji zaslou slavu prazského vinafstvi.

5.4 Perkmistrovsky urad

Vyznamnou instituci ziizenou privilegiem Karla IV. z roku 1358 byl perkmistrovsky
urad v Cele s perkmistrem vini¢nich hor. Ten dohlizel na dodrzovani vSech pravidel tykajicich
se vinic a vyroby vina, ale hlavné se staral o to, aby shromézdil ,,perkrecht* neboli odvod
z vinice, ktera pattila krali (Mejsttik 2019). Perkmistr dohliZel na vinice a na jejich vysazovani,
byl ndpomocen pii smlouvach majitelt ptidy s nakladniky, pti pfevodech pozemki i pfi sporech
o vinice a az do roku 1547 byl podfizen Starému M¢stu. Soudni pravomoc nad vinicemi do
ttech mil kolem Prahy pak nélezela staroméstskym konSeliim, a jejich vysadou bylo i
dosazovani perkmistra a tento ufad tak zastaval vzdy néktery vyznamny staroméstsky méstan
(Lastovkova & Kotatko 2001). Ve vysledku tak Karlova vinafské privilegia pfinesla nejen
rozvoj vinafstvi, ale i posileni moci mést (Mejstiik 2019).

V pribéhu 15. stoleti doSlo postupné k vymezeni kompetenci perkmistra a k vyhranéni a
uzékonéni zvykl v platné vini€né pravo. S rozvojem vinafstvi a ristem jeho hospodaiského
vyznamu pak ufad perkmistra nabyl velké diilezitosti a moci (Valkova-Fryzova 1930). Jednim
z jeho nejvyznamnéjsich ukoll bylo vyméfit a sepsat vSechny vinice, které byly zapisovany do
vini¢nych knih zaloZenych a vedenych pfi perkmistrovském ufadu. Do nich se pak zapisovaly
majetkové zmény a prevody vinic. Vini¢ni knihy se dodnes nachazeji v Archivu hl. m. Prahy a
jsou nenahraditelnym zdrojem zprav o vinicich (LaStovkova & Kotatko 2001).

Teritoridln¢ byla kompetence prazského perkmistra vymezena Karlovym privilegiem
na okruh tfi mil okolo prazskych mést. Od druhé poloviny 15. stoleti byla perkmistrova
kompetence pomérné Sirokd a vyznamna a ve vztahu k vinicim zahrnovala vSelijaké trestni véci
na vinicich (napf. kradeze, ale i vrazdy), feSeni soudnich spor vztahujicich se k vinicim
(majetkové spory, ruseni drzby), dale spravni ukony (zapisy ve vini¢nich knihéach a sepisovani
listin o nich vydavanych), uzavirani obchodt (trhli), moc policejni, dohled nad chovanim
vini¢nich délnikti, zkouSeni doméciho i ciziho vina, vybirani perkrechtu, a dalsi (Vélkova-
Fryzova 1930). Z hlediska organizace ¢innosti byl v ufadu krom¢ perkmistra zaméstnan pisar
nebo notar, ktery vedl viniéné knihy, sepisoval listiny a pfipravoval soudni vyroky (Sotolaf
2023). Dalsi vyznamnou funkci zastaval uredni méFri¢ (zvany nejCastéji geometr), ktery
ptfisezni vinafi. Jednalo se o star§i zkuSené vinate, ktefi jako odbornici v pozici svédka a
pomocnikll perkmistra pomahali feSit rGzné spory. Byli brani pod pfisahu, aby jejich
vypovédim byla dana plna hodnovérnost (Valkova-Fryzova 1930).

K dtlezitym praviim perkmistra vini¢nich hor patfilo od prvopocatku vydavani listin pod
peceti vinicniho ufadu, a to na vSechny pravni zalezitosti projednavané pied Gradem nebo
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souvisejici s purkmistrovskou pravomoci. Nejvic listin bylo vydavéano na pfevody nemovitosti,
koupé, prodeje, vzdani, pfisouzeni vinice v dluhu a na transakce plateb na vinicich. Piiklad
textu jedné z dochovanych listin z 8.bfezna 1392: ,,Perkmistr Petr z Celdkovic vyzndvd, Ze Petr
zvany Rexa prodal vinici proti hradu prazskému nad horou Bruskou za krizem, na pozemcich
vesnice Bubny, Ondrejovi, mésteninu Mensitho mésta prazského, a jeho manzelce Ele.”
(Vélkova-Fryzova 1930).

5.5 Uzivané miry

Zajimavé jsou i velice rozmanité v minulosti pouzivané miry a vahy. Pro méfeni vinic¢ni
pudy byly v zdsad¢ pouzivany plosné miry jako strych Cili korec, méFice, jitro a sah. Pod
témito ndzvy vsak lze nalézt nescetné mnozstvi rozmérii. VSeobecné lze fici, Ze pro méfeni
vini¢ni pidy byl zprvu uzivan tzv. vinicni strych (pozdéji vidensky ¢i dolnorakousky korec ve
stejné vymeéte), jitra tzv. rakouska a sah tzv. videnisky. Strych byl stejné jako korec uzivan
puvodné jako objemova mira, ze kterych byly pozdéji odvozeny i miry plo$né (jednalo se o
plochu osetou mnoZstvim osiva, které se veslo do této objemové miry). Vini¢ni strych se tak
jako plos$na mira ustalil na 0,2877 ha a pozdéji uzivana jitra pfedstavovala jeho dvojnasobek,
tedy 0,5754 ha. Méfice zase byla tietinou jitra, tedy 0,1918 ha a nejmensi uzivanou mirou byl
sah, ktery méfil 3,6 m? (Lastovkova & Kot'atko 2001).
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6 Soucasnost prazskych vinic

6.1 Zakladni faktory rozvoje vinohradnictvi v Praze

Klicovym faktorem pro uspé$né péstovani révy vinné jako teplomilné rostliny je
odpovidajici stanovis§t¢ definované zejména klimatickymi a geografickymi podminkami.
Vhodné jsou tak zejména jizné€ orientované svahy v nizinach a pahorkatinach s dostatkem tepla
1 pfimého slune¢niho zateni a dobfe propustnymi ptidami dostatecné bohatymi na ziviny. Podle
(Grainger & Tattersall 2016) se vétSina hlavnich svétovych vinatfskych oblasti nachdzi mezi
30° a 50° zem&pisné §itky na severni i jizni polokouli. Cechy se tak svou polohou mezi 49. a
51. rovnobézkou severni Sitky fadi k nejsevernéj$Sim vinafskym oblastem, podle (Creasy &
Creasy 2018) nazyvanych také ,,cool climate viticulture® a proto se i Praha tadi mezi
nejsevernéji polozena vinatrska mésta.

Ptresto maji prazské vinice dostatek tepla, nebot’ vétSinou lezi v chranénych udolich, kde
teplotu 1 vlhkost moderuji vodni toky, a teplotu déle navySuje 1 méstskéa zastavba akumulujici
teplo. Hrozny tak dobfe vyzravaji a udrzuji si dobrou kyselinku (Vitkova & Vitek 2020).
Specifické je 1 mistni podlozi, kde najdeme pozistatky hned tff mofii a jehoZ sedimenty z obdobi
prvohor se utvarely vice nez 400 milionti let, a proto i pidni sloZeni je velmi rtiznorodé. Co
vinice, to unikatni terroir. V podlozi zde najdeme jilovité biidlice s pfim&semi vulkanického
puvodu, cediCe, opuky, vapence, kiidové sedimenty a jedine¢né mikroklima podpotené
Clenitym profilem mésta (Vitkova & Vitek 2018). To vSe dava dobré podminky pro péstovani
révy vinné i predpoklady pro vznik kvalitnich vin z ni vyrobenych.

6.2 Legislativni podminky

Nemén¢ vyznamnym faktorem rozvoje vinohradnictvi, a to nejen v Praze jsou legislativni
podminky, nebot’ vinohradnictvi i vinafstvi je statem striktné€ regulovany obor. Zakladni pravni
normou je zakon €. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi v platném znéni, ktery vymezuje
zakladni pojmy, prava a povinnosti péstitelli révy vinné i vinail.. Podle tohoto zdkona se
rozumi:

» vinici ,,zemeédelsky obhospodarovana piida souvisle osdazend keri révy jednoho
péstitele o celkové vymére vétsi nez 10 arii, které Ustiedni kontrolni a zkuSebni
ustav zemeédelsky na zdklade Zadosti péstitele pridelil registracni cislo nebo
registracni cisla (je zapsdana v tzv. ,,Registru vinic“),; vinice o celkové vymeére
mensi nez 10 aru je vinici, pouze ma-li na zaklade Zadosti péstitele prideleno
registracni cislo; vinici je rovnéz vinice vyklucend, k niz nebylo Ustavem udéleno
pravo na opétovnou vysadbu “.

» viniéni trati , pozemek, cast pozemku, soubor pozemkii, soubor pozemkii a cdsti

pozemku, nebo kombinaci pozemkii, pripadné casti pozemkii, v jedné vinarské
oblasti, pripadné podoblasti, splijici zakonné predpoklady pro péstovani révy .

Podle zdkona je moZzné novou vinici vysdzet jen na zékladé¢ povoleni Ministerstva
zem&délstvi a do 30 dnli od vysadby vinice ma vlastnik nebo ndjemce povinnost pozadat o jeji
registraci v Registru vinic.
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Zakon rovnéz zavadi rozdéleni Ceské republiky na dvé vinaiské oblasti — Cechy a
Morava. Vinai'ské oblast se sklada z vinai'skych podoblasti, které tvoii vinatské obce, na jejichz
uzemi jsou stanoveny vini¢ni traté¢ nebo jejich ¢asti. Vinafské podoblasti, vinafské obce a
viniéni traté stanovi Ministerstvo zem&dé&lstvi. Vinai'sk4 oblast Cechy je tvofena podoblastmi
Litoméfickou a Mélnickou a oblast Morava zahrnuje celkem ctyfi podoblasti: Znojemskou,
Mikulovskou, Velkopavlovickou a Slovackou, tak jak je zndzornéno na Obrazku 5.

vinarska oblast
CECHY

vinaiska podoblast:

B Litoméiicka

USTIN. LABEM

HRADEC

®
B Mélnicka KARLOVY KRALOVE

AR PRAHA |

’ ﬂ. PARDUBICE \\ = //\./

, ) ¢ OS/(RAVA
vinarska oblast PLZEN S onomgu( X\
MORAVA « Jj; P Sl
vinaska podoblast: - 2UN

®
JIHLAVA [

Uherské

B Znojemska :
Hradisté o
Bl Mikulovska A9t e ORI e fT 49

I Velkopavlovicka

Slovacka

Obrazek 5 - Vinai'ské oblasti na tzemi CR (N&rodni vinarské centrum 2023)

Zakon stanovuje fadu prav a povinnosti v mnoha oblastech péstovani révy vinné a vyroby
vina jako napf. povoleni pro vznik novych vinic a novych vysadeb, stanovuje maximalni
hektarovy vynos, zakazuje pfislazovani vin pfirodnimi nebo nahradnimi sladidly, konzervaci
vin chemickymi latkami (vyjma SO), zakazuje pouzivani aromatickych a syntetickych latek,
zavadi kategorie vin, zavadi zdsady oznaCovani vin, stanovuje zdvaznou vinohradnickou a
vinafskou evidenci atd. (Kraus et al. 2005).

6.3 Soucasné prazské vinice

6.3.1 Prazské vinice dle Registru vinic a jejich odriidova struktura

P11 popisu soucasnych prazskych vinic je nutné vyjit z vySe uvedené definice vinice podle
platné legislativy. Tou se rozumi pozemek souvisle osazeny révovymi kefi, zpravidla zapsany
v Registru vinic (pouze u vinic do 10 arii je tato registrace dobrovolnd). Ten ze zdkona vede
Ustiedni kontrolni a zkusebni tistav zemé&délsky, a kromé registrace stanovenych udajii vinic
shromazd’uje 1 data pro sledovani trhu s vinem, to vSe na zdklad¢ povinné zasilanych hlaseni
vlastnikl nebo ndjemcti vinic a producentti vina.

Udaje z Registru vinic tak byly vychozim zdrojem informaci o prazskych vinicich. Dle
udajl, které mi byly na zdkladé mé zadosti poskytnuty, jsou na izemi hlavniho mésta Prahy
evidovany vinice uvedené v Tabulce 3.
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Tabulka 3 — Prazské vinice dle Registru vinic k datu 31.12.2022

Baba

729272/0001 Vinice Baba 0,1850
Dejvice - mimo trat

000000/0001 Terasovita vinice - usedlost Kotlarka 0,0800
Dolni Poéernice - mimo trat

629952/0001 Vinice Dolni Pocernice 0,1100
Grébovka

727164/0001 Vinice Grébovka 1,5270
Hradéany - mimo trat

727121/0002 Ple¢nikova terasovita vinice 0,0743
Kosife - mimo trat

728764/0001 Viniéni usedlost Kotlarka - Kosite 0,2400
Modfanska vinice

728616/0001 Modranska vinice 0,6000
Pod Prosekem

731285/0001 Vinice Machalka 1,9471
731285/0002 Vinice Kelerka 2,0000
Radotin - mimo trat

738620/0001 Vinice v zahradkarské kolonii 0,1500
Salabka

730190/0012 Vinice Salabka 0,6090
730190/0013 Vinice Salabka 1,4086
730190/0015 Vinice Salabka 0,7200
730190/0016 Vinice Salabka 1,1665
Svata Klara

730190/0002 Vinice sv. Klary 3,1563
730190/0019 Zilvarovy vinice 1,6130
Svatojanska

727121/0001 Svatojanska vinice 0,1974
Svatovaclavska vinice

727091/0002 Svatovaclavska vinice 0,3400
Troja - mimo trat

730190/0021 Vinice Jablonka 0,6673
Celkovy soucet 16,7915

Zdroj: Registr vinic

V registru jsou vedeny pouze udaje uvedené v prvnim a tfetim sloupci tabulky, ndzev
vinice doplnény ve druhém sloupci k jednotlivym ¢islim vinic je jiz vysledkem mého Setieni.

Podle uvedenych udajii tak souc¢asnd vyméra prazskych vinic evidovanych v Registru
vinic ¢ini pfiblizné 16,8 ha. Kromé téchto vinic 1ze na izemi Prahy nalézt i dalsi plochy osédzené
révou vinnou, které v§ak nemaji statut vinice ve smyslu vinaiského zédkona a podle (Vitkova &
Vitek 2020) skute¢né osazena plocha presahuje 20 hektari.
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Na téchto vinicich 1ze nalézt celou fadu odrud ve slozeni uvedeném v Tabulce 4.

Tabulka 4 — odridova struktura prazskych vinic

Odrtida ‘ Pocet kert ‘ Odrtida ‘ Pocet kert ‘
Ryzlink rynsky 23422 Ryzlink cerveny 625
Rulandské modré 17 064 Lena 500
Miiller Thurgau 10 047 Sauvignon 407
Rulandské sedé 8792 Solaris 316
Chardonnay 6 150 Panonia Kincse 254
Hibernal 4444 Rubinet 222
Svatovavrinecké 3902 Zweigeltrebe 213
Rulandské bilé 3119 Bianca 138
Modry Portugal 2930 Chrupka cervend 100
Tramin Cerveny 2705 Gocseji zamatos 98
Muskat moravsky 2221 Veltlinské cervené rané 87
Smés stolni 1686 Malverina 50
Neronet 1553 Chrupka bila 30
Dornfelder 1452 Irsai Oliver 30
Saphira 1150 Prim 30
Scheurebe 1119 Cerason 9
Smés mostova bild 1013 Smés mostova modra 9
Souvignier Gris 720 Celkovy soucet 96 607

Zdroj: Registr vinic

Podil nejvice péstovanych odrid je pak znadzornén v grafu na Obrazku 6.

Odridova struktura prazskych vinic

24,2%
17,7%
10, 4%

6,4%
45% 40%

Obrazek 6 — Nejvice zastoupené odrudy (zdroj: Registr vinic, zpracovani autor)
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Nejcastéji péstovanymi odriidami na prazskych vinicich tak jsou Ryzlink rynsky z bilych
odriid a Rulandské modré z odrtid Cervenych.
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Z registru lze vy¢ist i idaje o pouzitém zplsobu vedeni révy na vinicich, tak jak jsou
znazornény v grafu na Obrazku 7.

Zpuisob vedeni
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NizKE STREDNI VYSOKE (VC. VERTIKO)

Obrazek 7 — Vedeni révy na prazskych vinicich (zdroj: Registr vinic, zpracovani autor)

Nejvyznamnégjsi prazskou vinafskou oblasti je Troja, kde se nachéazeji tfi nejveétsi
produkéni vinice s celkovou plochou 9,3 ha, coz predstavuje vice nez polovinu celkové plochy
registrovanych prazskych vinic. Divodem je zejména jedinecny terroir této oblasti. Jeho
hlavnim faktorem je zejména poloha na jiznich svazich udoli feky Vltavy zajistujici dostatek
tepla 1 slune¢niho zéfeni, ale 1 ochranu pied silnymi mrazy a ptfiznivé vzdu$né proudéni s
pozitivnim vlivem na zrani hrozni. Vyhodou jsou i bfidlicnaté pudy casto v kombinaci
s kamenitym nadlozim, které dobie akumuluje teplo a udrzuje ho i1 v noci, coz ve vysledku
prospiva dozravani hrozni. Obdobné mikroklima i podlozi je napt. typické pro moselsky
region, kde se produkuji mimotradn¢ kvalitni bila vina. DalSim faktorem této dominance Troji
jako nejvyznamnéjsi prazské vinai'ské oblasti je podle (Vitkova & Vitek 2020) 1 jeji slozity
terén v podobé piikrych skalnatych svahli a castého vyskytu velké vody. Ta v minulosti
nékolikrat oddélila tuto oblast od mésta a opakujici se zaplavy zabranily priniku velkoméstské
vystavby a uchrénily tuto oblast jako unikatni zelené Gizemi.

Dale je uveden podrobngj§i popis jednotlivych vinic. Pii ném jsem kromé
publikovanych Gdaji v uvedenych zdrojich vyuzila zejména informace, které mi byly na
zakladé mé zadosti poskytnuty z Registru vinic, (4daje o vyméfe vinic a jejich odridové
skladbé) a dale informace ziskané od majitelii nebo provozovatelil vinic pfi mistnim Setfeni.

Osobné jsem navstivila vSechny vinice uvedené v Registru vinic, coz u malych vinic byla
Casto 1 téméf detektivni prace a vEtSinu ostatnich vinic, které v registru zapsané nejsou. Hlavni

pozornost je vSak zamétfena zejména na produkéni vinice, u kterych jsem méla moznost ziskat
informace pfimo od jejich majiteli nebo provozovateli.
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6.3.2 Vinice Salabka

Adresa: K Bohnicim 2, Praha 7
Rozloha: 3,9 ha
Pocet keru révy vinné: 24 000

Rocni produkce hroznii: 20 t
Rocni produkce vina: 12 000 1

Viastnik: Salabka Praha s.t.0.

Obrazek 8 - Vinice Salabka, foto autor

Vinice Salabka je nejvétsi soucasnou prazskou vinici. Nachézi se na pravém biehu
Vltavy, na jihozépadnim svahu mezi Trojou a Bohnicemi. Jeji poloha spole¢né s podlozim
vytvaii jedine¢ny terroir, ktery umoznuje produkovat hrozny i vino prvotiidni kvality.

Vinice je pozlstatkem rozsahlych vinohradd, jejichz existence saha do 13. stoleti. Od 18.
stoleti nese pozemek, na kterém se vinice nachdzi, jméno po svém majiteli, Janu Kasparu
Salabovi. Novodoba historie zapocala vroce 1953, kdy doSlo k obnové vinice zni¢ené
komunistickym rezimem, o ¢emz svéd¢i i kuridzni svédectvi v podobé dopist v lahvi
objevenych po témét 50 letech pii rekonstrukci. Po roce 1999 byla vinice noveé osdzena, a to i
za Ucasti profesora Viléma Krause, dle jehoz doporuceni bylo zachovéano pftiblizn¢ 1 000
puvodnich kett staré¢ho klonu ryzlinku rynského (Vitkova & Vitek 2020).

Podle slov pana Tomaska, ktery mi umoznil prohlidku vinice i sklepniho hospodaistvi a
poskytl odborny vyklad, ma staii hlav pozitivni vliv na kvalitu, resp. charakteristiku hroznt i
vina, pouze muze klesat vynosnost, coz v daném piipadé nevadi. Zbyla cast z celkového poctu
24 000 dnes na vinici péstovanych ketti révy vinné byla vysazena po roce 2000 a nejmladsi ¢ast
je zroku 2021.

Pfi obnové vinice byly pouzity pfedevSim odridy Rulandské modré, Miiller Thurgau a
Scheurebe, pozdéji také Rulandské bilé, Hibernal, Neronet, ale i Rulandské sedé, Chardonnay
a Sylvanskeé zelené. Jako zajimavost bylo 10 000 sazenic dovezeno z Francie stejné€ jako v dobé
Karla I'V. Pivodné se tak zde péstovalo celkem asi 15 odrad, postupné vSak dochézi k eliminaci
méng prosperujicich odrid a v soucasnosti jich je 10, kdy zdkladem dne$ni odriidové skladby
je Ryzlink rynsky a Rulandské modré. Planem do budoucna je pak pocet odriid dale snizovat
az na kone¢nych 4 az 5 v dané lokalité¢ nejlépe prosperujicich. Negativni strankou tohoto
procesu je ale fakt, Zze pti eliminaci nékteré z odrtd je nutné kefe vyklucit, oSetfit plidu, nechat
ji ti1 roky lezet ladem, nésledné osazet novou odriidou, kterd ma po dalSich tfech letech
panenskou sklizenl a plné Grodnosti dosahne az po 10 az 12 letech. Po celou tuto dobu dochézi
k omezeni celkové produkce.

Hlavni filozofii vinafstvi je zaméfeni na kvalitu a této filozofii je podfizovéana i veskera
¢innost a neustale jsou oveétovany 1 nové piistupy k jejimu dosazeni. To se naptiklad na vinici
projevuje experimentovanim se dvéma zplsoby pestovani. Piiblizné u dvou tfetin kett je pouzit
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vysoky zptisob vedeni pfi hustoté¢ vysadby 2 500 hlav na ha. Oproti tomu je ve zbylé ¢asti u
novych vysadeb pouzivan spon 1 x 1 m, tj. 10 000 ket na hektar. Tak je mozné i pti zachovani
celkového hektarového vynosu ponechat na kazd¢ hlavé méné hroznti a tim docilit jejich vyssi
kvalitu. Souc¢asné ma vyssi hustota vysadby dalsi vliv na kvalitu sama o sobé&, nebot’ vétsi
konkurence rostlin je nuti prokofenit vice do hloubky, kdy ve vhodném podlozi mohou kotfeny
sahat az do hloubky 40 metrii, coz ma opé&t pozitivni vliv na kvalitu hroznti. Vedenti je pfi tomto
zpiisobu vysadby nizké, pfi oSetieni je nutné se sice vice ohybat, ale opét je to vyhodné pro
kvalitu hroznli, nebot’ od zemé sald dodate¢né teplo. Dani za vyssi hustotu je ale nemoznost
vyuzit pfi praci na vinici mechanizaci a v§echny prace jsou proto provadény ru¢né. Za situace,
kdy celkova délka v soucasnosti osazenych fadkti dosahuje 50 km, je to velmi naro¢na ¢innost,
nebot’ vzhledem ke snaze o ekologicky pfistup s minimalnim pouzivanim chemickych
ptipravki pii oSetfovani rostlin je nutné toto ¢asteCné nahradit kvantitou ekologickych postiiki.
Na kvalitu je zaméfena i ¢innost v ramci zelenych praci zaméfenych mimo standardni ukony
na nékolikerou probirku hroznt, kdy jsou v zdjmu kvality vytiidény vzdy nejlepsi hrozny a
v souhrnu je tak nutné jit behem roku ke kazdému keti celkem az 25krat.

Na vinici neni zdmérn€ provadéna zadna zalivka, nebot’ v opacném ptipad¢ by to mélo
tentokrat negativni vliv na kvalitu v podobé& ztraty charakteristiky a ovlivnéni terroir. O
vyuzivani inovativnich metod svéd¢i naptiklad i pokus se v¢elami, kdy u vinice byly zalozeny
uly s myslenkou, Ze vcely jsou ,,uklizeCkami* po vosach, které jsou pred sklizni nepfitelem
vinail, nebot’ napichuji bobule a na nich se pak rozvijeji hniloby. Véely samy vSak bobule
napichnout nemohou, a proto pouze saji $t'advu z napichnutych bobuli, tim je vysusi a omezi tak
rozvoj nasledné hniloby.

Stejné jako veskeré prace na vinici se i sbér hroznti provadi ruéné€. Zpracovani hroznii a
vyroba vina probihd ve vlastnim sklepnim hospodarstvi s vyuzitim moderni technologie véetné
napf. i kryomacerace umoznujici zchlazeni na 3 az 4° C. Vinafstvi ro¢né produkuje ptiblizné
15 az 18 tisic lahvi vysoce kvalitniho vina. Zaméteni na kvalitu v kazdém detailu je patrné i pii
vyrob¢ vina. Ptikladem muze byt i korkova zatka s vlastnim potiskem, kdy je velky diraz
kladen i na vybér korku a po experimentech s celokorkovou zéatkou, kterd vSak neméla stalou
kvalitu, preslo vinafstvi k zatkdm z drcené¢ho korku, u kterého je mozné diky rovnomérné
hustoté bez ptipadnych nezddoucich pért dosdhnout stalych vlastnosti.

Zvlastnosti je 1 skutecnost, Ze vinafstvi je soucasné i jedinym licencovanym lihovarem
v Praze a diky vlastni destila¢ni technologii Arnold — Holstein vyrabi i palenku Hefebrand z
matolin a kalll (technologie grappy) a nédsledné i prémiové napoje zrajici v dubovych soudcich
(technologie konaku a zlaté grappy), ale i likérové vino.

Vino je prodavéano vyhradné ve vinném butiku nebo v restauraci zamétené na zazitkovou
gastronomii a obé tyto provozovny jsou soucasti vinafstvi. Vysoka kvalita vina i zpisob jeho
prodeje umoznuji dosahovat vyssich primérnych cen.

Omezené pozemky nedavaji moznost pro dalSi rozSifovani stavajici plochy vinic a
vyrazné navyseni produkce. Rozvojové zaméry tak predpokladaji pokracovani v nastolenych
trendech zahus$t'ovani fadkli a omezovani poctu péstovanych odrid s cilem dal§iho zvySovani
kvality vysledné produkce.
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6.3.3 Vinice sv. Klary

Adresa: Trojska 800/196, Praha 7

Rozloha: 3,5 ha
Pocet keru révy vinné: 16 500

Rocni produkce hroznii: 20 t
Rocni produkce vina: 8 000 1

Vlastnik: Botanicka zahrada hl. m.
Prahy

Vinohradnik

(kurator): Ing. Martin Beranek, Ph.D.

Obrazek 9 - Vinice sv. Klary, foto autor

Podle Ing. Zuzany Svéabenské, ktera mé provazela vinici pii komentované prohlidce, je
vinice sv. Klary po Salabce druhou nejvétsi prazskou vinici a nachézi se v jeji tésné blizkosti
pfimo ve sttedu Trojské kotliny. Jeji historie saha az k nejstar§im prazskym vinicim, které na
uzemi Troji s velkou pravdépodobnosti existovaly jiz ve 13. stoleti za vlady Pfremysla Otakara
I. Vinice byla pivodné spojena se sousednim Trojskym zamkem, ktery v letech 1678 az 1685
nechal postavit Véaclav Vojtéch ze Sternberka. Sou¢asné se zamkem byla postavena kaple pro
jeho manzelku, ktera ji nechala zasvétit své patronce sv. Klafe a odtud také pochdzi dnesni
nazev vinice. Kaple sv. Klary je dodnes jeji dominantou. Nynéjs$i podobu vinice ziskala v 70.
letech, kdy bylo piivodni vedeni ,,na babku* (nebo také na hlavu) zménéné v soucasné Vertiko.
Od roku 1995 spada vinice pod spravu Prazské botanické zahrady, ktera nejprve provedla jeji
rozsdhlou obnovu a v dubnu 2004 vinici zpfistupnila vetfejnosti. Nadale vSak probihaji
intenzivni prace na jejim dal§im rozvoji, a to jak pfi obnovovani vinice vysadbou novych kefi,
tak i rozvoji technické infrastruktury.

Vinice ma s ohledem na své zaméteni ¢ast ukazkovou a ¢ast produkéni. Ukazkova Cast je
uréend zejména ke vzdélavacim uceliim a piedstavuje ji vinafskd naucna stezka. Jeji rozhodujici
¢ast tvoii celkem 105 odriid révy vinné zahrnujici popisky obsahujici zejména botanicky popis,
odolnost vii¢i chorobdm a Skiidctiim a vyuzitelnost pro dal$i zpracovani. Jsou zde zastoupeny
téméf viechny mostové odriidy povolené k vyrobé vina v Ceské republice a dale asi 50 stolnich
odriid vhodnych pro péstovani na rGznych stanovistich a s rliznymi vlastnostmi. Zejména
v dobé dozravani hroznil je tato ¢ast vinice opravdu plisobiva. Vinaiskéd stezka se postupné
rozrustd i o dalsi edukativni prvky. Nalezneme zde napt. i ukézky riiznych zptisobti vedeni révy
vinné, u stromu vini a 20 vonnych soudktll je mozné otestovat ¢ichové schopnosti. Soucasti
stezky jsou 1 rizné historické predméty jako napft. sudy a kadég, ve kterych se vino vyrabélo, ale
1 historicky vietenovy lis z roku 1801 a dale i expozici tykajici se korku a vyroby korkovych
zatek, jejiz soucasti je korkovy dub a korkovisté.

Produk¢ni ¢ast vinice je pak osdzena odriidami ur¢enymi pro vyrobu vina. Ta navazuje
na dlouholetou tradici vyroby vin z vinice sv. Klary, kterd byla v roce 2003 obnovena. Podle
informaci, které mi poskytl Ing. Beranek, s tim byla v letech 2004 az 2009 spojena i rozsahla
obména ketti pochdzejicich z 50. let véetné nédhrady hlavné stolnich odrid jako je Chrupka
cervend za moStoveé odridy. V soucasné dobé tak dnes na jiz dobie vzrostlé a prosperujici vinici
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nalezneme ¢ast zbylych ket odrid Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky a Modry Portugal starych
vice nez 70 let a vétSinu kel se statim 15 az 20 let. Z hlediska odrtidové struktury zde dale
nalezneme i Sauvignon, Muskat moravsky, Tramin Cerveny, Rulandské Sedé z bilych odrud a
Rulandské modré a Neronet z odrid Cervenych. Pfi této bohaté struktute patii ke stézejnim
odriddm Ryzlink rynsky a Rulandské modré, naopak nékteré odriidy jako je Sauvignon a
Neronet (malo univerzalni, jde o primarné ,,barviiskou* odriidu) jsou postupné vytazovany jako
malo perspektivni. Ze stolnich odrtd jsou na produkéni ¢asti vysazeny odridy Chrupka bild,
Chrupka ¢ervend a Kralovna vinic.

Vzhledem k prudkému svahu pozemku bez terasové upravy je mozné veskeré prace na
vinici provadét pouze rucné. Svah je zatravnén, aby déle neerodoval a mezi hlavami jsou
umistény kameny, aby akumulovaly a uvoliovaly teplo. Na pfevazné Casti vinice je pouZito
vedeni Vertiko bez postrannich opor a pouze v malé ¢asti vinice je pouzivan puvodni
vertikalni Guyotlv fez. I v tomto piipad¢ je hlavnim piistupem zaméfeni na kvalitu a pfi
probirce je na kefich ponechdvéana pouze zhruba jedna tfetina urody, tj. 1 az 1,3 kg na kef. Pti
oSetfeni vinice jsou vyuzivany principy biologické ochrany, jako je vysazovani dravého roztoce
Typhlodromus pyri proti sviluskam, hal¢iveim a vlnovnikovciim. Vinice se nehnoji ani uméle
nezavlazuje. Hrozny se sklizeji ruéné do ptrepravek a zasadou je, Ze sklizené hrozny se tyz den
1 zpracuji.

Do roku 2008 se hrozny ke zpracovani vozily do vinafstvi Chloumek na M¢lniku
patiiciho Ceské zemédélské univerzité. Diky nestabilité svahu, ktery se za¢al sesouvat a musel
byt vybagrovan a vyztuzen zelezobetonovou konstrukei, byl ve vzniklém prostoru nove
vybudovén 1 vlastni sklep a od sklizn¢ 2009 se tak jiz hrozny zpracovéavaji pfimo na zdejsi
vinici. Sklep je vybaven moderni nové potizenou technologii zahrnujici mlynkoodzrnovac¢ pro
kvalitni separaci bobuli od tfapin, vinifikéator s fizenym kvasenim, pneumaticky membranovy
lis pro lisovani rmutu a kalolis pro odfiltrovani hrubych ¢asti, dvouplastové kvasné tanky s
regulaci teploty pro fizené kvaseni sriznou kapacitou a celkovym objemem 16 000 I,
membranovy cross-flow filtr pro finlni filtraci a lahvovaci linku s kapacitou az 1 500 lahvi za
hodinu. K plnéni jsou pouzivany vlastni lahve o objemu 0,5 | uzavirané sklenénymi uzéavéry,
které nahradily pivodné celokorkové zatky dovazené ze Sicilie, u kterych casem vznikly
problémy s kvalitou nékterych Sarzi (velké pory zpusobovaly prostup vzduchu a kazeni vina
v lahvich). Pfechod na sklenéné uzavéry se prozatim osveédcil.

Diky mimotfadnému terroir i piistupu a usili pracovnikl, ktefi o vinici pecuji, maji
produkované hrozny vybornou kvalitu a jsou zdkladem pro vyrobu kvalitnich vin. Bohaty
sortiment bilych, rizovych i ¢ervenych vin zahrnuje zejména vina odriidova, ale specialitou je
1 kazdoroc¢ni cuvée Klara, které je tvoteno kazdy rok z jiného poméru odrud. U Cervenych vin
pak dochazi k minimalné dvouletému zrani v dubovych sudech. Sortiment nové zahrnuje napf.
1 tf1 druhy Sumivych vin vyrobenych klasickou metodou kvaSenim v 1ahvi, ktera zrala po dobu
15 mésict a také fortifikované vino z odridy Neronet, které bylo vyrobeno klasickou metodou
vyroby portskych vin. VSechna vina jsou prodavana vyhradné ve vlastni vinotéce, ktera je
soucasti vinice. V soucasné dobé¢ vinafstvi ustupuje od vyroby jakostnich a piivlastkovych vin,
nebot’ tato vina podléhaji ptisné kontrole a certifikaci a pro malé vinafstvi je jejich produkce
nerentabilni. Pfiblizn€ 3,5 t z produkce hroznli z prvni sklizné¢ odrd Miiller Thurgau a
Rulandské modré jsou kazdoroéné zpracovavany na burcak, ktery je v pfiznivych letech
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obohacen 1 smési z velkého poctu mosStovych odriid z naucné vinaiské stezky a byva proto
velmi zajimavym a navstévniky poptdvanym produktem.

Vinice je jako soucést prazské botanické zahrady dnes i nejnavstévovanéjsi prazskou
vinici a vyhledavanym vyletnim cilem Prazani i navstévnika Prahy, a to 1 diky fad¢ pofadanych
spolecenskych akci zejména s vinafskym zaméfenim, jako je napiiklad kazdoro¢ni vinobrani.
To je diky svému kulturn€ edukativnimu charakteru i jedinecnému prostiedi vinice s vyhledem

na feku a Trojsky zamek, a s dominantou Kaple sv. Klary nad vinici jednou z nejpiisobivéjSich
akci tohoto druhu v Praze.

Z hlediska budoucnosti vSak ani v tomto pfipad¢ neexistuji velké moznosti pro dalsi
rozvoj v podob¢ rozSifovani plochy vinice a vyznamné navySovani produkce. Rozvojové
zaméry jsou navic vdzané na finan¢ni zdroje a rozhodnuti zfizovatele, kterym je Hlavni mésto
Praha. Ocekavat tak lze pokracovani obnovy technické infrastruktury vinice a na ni umisténych
staveb (v soucasné dob¢ probiha napfi. rekonstrukce historického vini¢éniho domku, ve kterém
dosud sidlila i vinotéka sv. Klary), omezovani po¢tu neperspektivnich odriid na produkéni Casti
vinice a hledani dalSich cest ke zvySovani kvality. Jednim z novych smért, ktery souvisi se
zménou v osob¢ hlavniho technologa, miize byt i aplikace odlisnych postupti pfi vyrobé vina a
napf. avizovany pokus o biodynamické vina v ¢asti produkce.

6.3.4 Zilvarova vinice T —
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Adresa: Pod Lisem 91/6, Praha 8 . e % “
Rozloha: 1,6 ha

Pocet keru révy vinné: 9 000
Vlastnik: Ing. Zden¢k Zilvar

Vinohradnik: Ing. Zden&k Zilvar

Obrazek 10 - Zilvarova vinice (Vitkova & Vitek 2020)

Dalsi produkéni vinici, kterd se nachazi zhruba 1 km vychodné od vinice sv. Klary na strmé
strani tzv. Cerného kopce (Schwarzberg) je Zilvarova vinice. I tato vinice navazuje na bohatou
historii vini¢ni soustavy z dob Karla IV. Podle (Vitkova & Vitek 2020) byl jejim prvnim
dolozenym vlastnikem ze 16. stoleti Jakub Popelaf a po ném byla nazvana Popelarkou, stejné
jako historické usedlost, jejiz soucasti vinice byla. K usedlosti patfil i vini¢ni lis jehoZ existence
je dolozena v 17. stoleti. V 70. letech 19. stoleti se Popelatka stala sidlem slavného
Pomologického ustavu (tfeti nejstarSi stiedoevropskd Skola zaméfend na vinafstvi a
ovocnafstvi), ktery od roku 1890 vedl feditel Karel Némec, syn Bozeny Némcové. Jesté
zacatkem 20. stoleti se na pozemcich této usedlosti vychovavali nejlepsi vinafi a zahradnici, ale
ani to nezabranilo, Ze za socialismu vinice zplanély a usedlost chatrala.
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V roce 2015 se novym majitelem usedlosti i vinice stal Ing. Zden&k Zilvar, pod jehoz
vedenim byla vinice i usedlost obnovena. Vinice ma opét unikatni terrior charakterizovany
strmymi jihozapadnimi svahy misty se sklonem az 60°, blizkosti feky Vltavy a kvalitnim
btidlicovym podlozim. To pies den akumuluje teplo, které udrzuje i vecer, a naopak rano jsou
teploty velmi nizké, a pravé tyto velké teplotni vykyvy pozitivné ovliviiuji vyzravani hroznt i
vysledné aroma vina. Vinice je osdzena pouze dvéma odridami. Dominantné zde nalezneme
7 000 ket odridy Ryzlink rynsky, nebot’ podle slov pana Zilvara publikovanych v (Trapek
2022) je pro n¢j s ohledem na mistni podminky vzorem oblast kolem feky Mosely, kde praveé
z této odriidy vznikaji jedny z nejkvalitnéjSich vin svéta. Déle je zde 2 000 ketti Pinot Noir
(Rulandské modré), ktery je zase povazovan za nejuslechtilej$i modrou odriidu svéta. Inspiraci
pro jeji péstovani na tomto misté je ikonické Burgundsko, ale pfi jeho péstovani klade pan
Zilvar primarn¢ dlraz na unikatni terrior a jeho projev ve finalni podobé€ vina.

Vinice je rozdélena do tii ¢asti s mirné odlisSnymi podminkami. V nejvy$si ¢asti nazyvané
podle jejiho tvaru Amphiteater, jejimz podlozim je hruba Cernd btidlice a nejdéle zde sviti
slunce, je péstovan Ryzlink rynsky, jehoz vysledny produkt je vice intenzivni s vétsi strukturou.
Ryzlink péstovany v nizsi ¢asti vinice s historickym ndzvem Schwarzberg, kde podlozim je
jemna Cernd biidlice a v nejvyssim jeho bodé prevlada i bridlice Cervend a modra a rovnéz i jily
Pinot Noir je pak péstovan v ¢asti vinice, kde je nejvyssi sklon az 60°, s podlozim z Cisté ¢erné
jemn¢ biidlice. Vzhledem k prudké svazitosti je i zde nutné provadét veskeré prace na vinici
pouze rucné. Svah je proti erozi chrdnén zatravnénim, ke zpevnéni jsou misty vybudovany
skladané kamenité zidky. Na vinici je pouZzito stfedni vedeni, péce je provadéna v ekologickém
rezimu. Vzhledem k tomu, Ze prvni kefe byly na vinici vysdzeny v letech 2015 a 2016
s panenskou sklizni v roce 2019, jednd se o stile velice mladou vinici, kterd prozatim
nedosahuje plné produkéni schopnosti.

Pan Zilvar provozuje i butikové vinafstvi (malé vinafstvi pouzivajici tradi¢ni femeslné
postupy), kde sam zpracovava hrozny sklizené z vinice. To je umisténo ve zrekonstruovaném
objektu vini¢ni usedlosti a jeho soucasti je zdzemi pro vyrobu vina vybavené modernimi
technologiemi a dale i prodejna vinafstvi se stylovymi degustacnimi prostorami.

I vtomto pfipad¢ je vinice limitovana velikosti pozemkd, které nejsou moc velké a
vysadbu révy vinné tak neni mozné dale rozsifovat. Proto se majitel vinice nebrani ani vyrobé
vin z nakoupenych hroznii pochézejicich z kvalitnich vinafskych oblasti pfi uplatnéni vlastnich
technologickych postuptli, coz vedle péce o vlastni vinici pfedstavuje urcitou cestu dalsiho
rozvoje vinafstvi.
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6.3.5 Vinice Machalka

Adresa: Prosecka 36, Praha 9
Rozloha: 1,9 ha

Pocet keru révy vinné: 8 600
Rocni produkce hroznii: 10 t

Viastnik: Méstska ¢ast Praha 9
Provozovatel: Vinatské druzstvo sv. Vaclav

Obrazek 11 - Vinice Machalka, foto autor

Zustaneme-li na pravém biehu Vltavy a pouze se posuneme pfiblizné€ o 2,5 km vychodné,
dostaneme se na vinici Machalka. Ta se nachdzi na izemi Vyso€an na jiznim svahu
v nadmoftské vysce 240 m nazyvaném Pod Prosekem (dfive Prosikem). Podle (Vitkova & Vitek
2020) pochazi prvni zminka o vinicich v této lokalit¢ diive zvané ,,Na nebeskych horach*
z pocatku 12. stoleti a vinice tak zde byly zaloZeny dfive nez z nafizeni Karla IV. O slavnych
vinafskych dobach této oblasti Vysoc¢an a Libné sv&d¢i i fakt, Ze jest€¢ v roce 1890 zde
existovaly vice nez 3 desitky vini¢nich usedlosti. Béhem staleti vinice ménily majitele, byly
poniceny valkami a nasledné opét obnovovany, a tak i samotnd Méchalka vystfidala fadu
vlastnikd i ndzvii odvozenych z jejich jmen. Byla tak nazyvana jako Dirixka, Pavelatzka a
Pecovka a dne$ni jméno nese vinice po jejim poslednim majiteli Josefu Machalovi. Definitivni
konec tehdejsi vinice pfisel ve dvacatém stoleti, kdy byla nahrazena meruiikovym sadem.

Dle informaci, které jsem ziskala od pana Richarda Kacafirka, mistopfedsedy vinai'ského
druzstva, vinici do soucasné podoby obnovila skupina nadSencti a vinaii amatér
organizovanych pod hlavickou Vinafského druZzstva sv. Vaclav zaloZeného v roce 1996
s hlavni myslenkou obnovy historickych vinohradi v Praze a okoli a také vyroby kvalitniho
vina. Méstskd ¢ast Praha 9 jim poskytla pozemek a c¢lenové druzstva vlastnimi silami
vybudovali celou vinici. Nejprve bylo nutné svah zarostly prestarlymi merunikami, kfovim a
plevelem vykacet, zorat, pohnojit a nasledné byla v roce 1997 zahajena vystavba vinice. Na
jare 1998 byla dokoncena vysadba a v 1ét€¢ 1999 byla dokoncena stavba nosné konstrukce.

Vinice lezi na jiznim svahu se sklonem 15° na vini¢ni trati nazvané Pod Prosekem. Na
vinici jsou vysazeny odridy Ryzlink rynsky (1 840), Chardonnay (1 500), Rulandské bilé
(1487), Miiller Thurgau (1367), Muskat moravsky (414), Portugal modry (934),
Svatovaviinecké (600) a Rulandské modré (474). V pievazné ¢asti je pouzito sttedni Rynsko —
hessenské vedeni, pouze u odridy Chardonnay je pouZzito Vertiko.

O vinici se stara celkem 15 ¢lent druzstva se svymi rodinami a zndmymi a také ndjemeci,
ktefi nejsou Cleny druzstva, ale kefe révy vinné si pronajimaji. Ptestoze kazdy pecuje o
konkrétni ¢ast vinice, musi plnit stanovené povinnosti. Tim celkova plocha piisobi jednotné a
vinice je v dobrém stavu. Druzstvo nema zadné zazemi ani vlastni technologii pro vyrobu vina,
kterou pro n¢j proto externé zajisStuji profesionalni vinafi. V soucasné dob¢ se tak uroda vozi
ke zpracovani do vinafstvi Wilomenna v Chlumc¢anech u Loun. O tom, ze i v takovémto rezimu
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se da dosahovat kvalitnich vysledkt, svéd¢i napt. 1 medaile z nejriiznéjSich vinatskych soutézi.
Vino je mozné zakoupit ve vlastni prodejné ve vini¢nim altdnu, kde se d4 u vina posedét
s vyhledem na vinici.

Vysledky v soutézich a ani ekonomicka prosperita vSak nejsou v daném piipad¢ hlavnim
cilem fungovani druzstva a provozovani vinice, a ani jeho ¢lenové nepiemysleji o tom, zda se
jim prace na vinici vyplati. Daleko dulezitéjsi je pro né¢ smysluplné traveni volného casu i
bohaty komunitni Zivot, ktery se kolem vinice postupné rozrostl. Ta se celoro¢né stala mistem
konani tady zajimavych akci, jako je tradi¢ni Svatovaclavské vinobrani, Martinsky kost,
Vinativ konec roku nebo i Zavirani hory pfed casem sklizng. Je mozné sem piijit kdykoliv, a
proto je vinice i &astym cilem fady navstévniki. Clenové Vinatského druzstva sv. Vaclav tak
svoji Cinnosti ptispéli ke zlepSeni Zivotniho prostredi i spolecenského zivota méstské ¢asti a
vytvofili jedinecny krajinny prvek méstské Ctvrti.

Rozvojové zaméry jsou zaméfeny zejména na dobudovani infrastruktury vinice, jako je
napi. probihajici vystavba vinného sklepa pro kvalitni uskladnéni vlastniho vina pfimo na
vinici. Nad sklepem bude postaven vini¢ni domek s terasou s nadhernym vyhledem na
Vyso€any uréeny pro posezeni u vina.

6.3.6 Modranska vinice

Adresa: Chuchelska 1,
Praha 12 - Modfany

Rozloha: 0,6 ha
Pocet keru révy vinné: 3 500

Vlastnik: Méstska Cast Praha 12
Cesky zahradkaisky svaz

Vinohradnik: 50 soukr. zahradkaiu

......

prazskou vinici, kterd se nachézi na pravém biehu Vltavy v Modfanech. Je soucasti paméatkove
chranéné vini¢ni usedlosti a rozkladd se na strmém jiznim svahu se sklonem pfiblizné 25°
v nadmotské vysce 200 az 230 m.

I tato vinice mé bohatou historii a podle (Martini 1991) je prvni zminka o jeji existenci
z roku 1178, kdy vinici vénoval knize Sobéslav II. VySehradské kapitule. Vinice je zndma také
pod nazvem Arcibiskupska, pochazejicim z let 1717 az 1921, kdy byla vinice drzena prazskym
arcibiskupstvim jako soucast biezanského panstvi. V této dobé, konkrétné v letech 1801 a 1802
za arcibiskupa Salma, byla vinice nové zaloZzena a osdzena sazenicemi dovezenymi
z Burgundska a od Mosely. Podle map z roku 1840 jesté lezela uprostted rozsahlych vini¢nich
ploch na svazich podél Vltavy. Roku 1921 vinici koupil prazsky vinarnik Jan Sudik
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s podminkou, ze bude trvale zachovéana. Velké mrazy v roce 1929 vS8ak vinici zcela zni€ily a
tim jeji historie skoncila.

Soucasnou podobu vinice ziskala po roce 1987, kdy byl pozemek pieveden do uzivani
Ceskému svazu zahradkati ZO Vinice, a jeho &lenové nasledné pozemek zbavili naletovych a
nemocnych dfevin, vy¢istili jej a zrekultivovali. Na velké ¢asti pozemku byly od roku 1988
znovu vysazovany kete révy vinné tradi¢nich odrid, které na tomto misté byly péstovany jiz
v 19. stoleti.

Vinice podle udaji z Registru vinic lezi na viniéni trati Modfanskd vinice, jeji
registrovand vymeéra je 0,6 ha a Ize na ni nalézt celkem 3 500 keit odriid Modry Portugal (250),
Miiller Thurgau (600), Muskat moravsky (500), Ryzlink rynsky (150), Smes mostova bila
(400), Smés stolni (850), Svatovaviinecké (500), Tramin ¢erveny (50), Veltlinské Cervené rané
(50) a Zweigeltrebe (150). Podle udajt, které mi poskytl predseda zdejsitho Svazu zahradkait
vinafil a také jeden z vinafti pan David Syka, je ale ve skute¢nosti obhospodafovana plocha
vinice 1,5 ha a je rozdélena na 53 neoplocenych parcel, o které se samostatné staraji jednotlivi
¢lenové zahradkaiského svazu. Vzhledem k této roztristénosti celkové plochy vinice i vysadeb
jednotlivych ¢lent o né pecujicich neexistuje spolehliva evidence vysazenych hlav. Lze vSak
odhadnout, ze skute¢ny pocet vysazenych ketl révy vinné vzhledem k poctu parcel osdzenych
primérné 200 az 300 kefi dosahuje celkového poctu zhruba 11 000 kett, tj. trojndsobku poctu
evidovaného v registru. Podstatné vyssi je i pocet péstovanych odrtid a 1ze zde tak nalézt vétSinu
bézné péstovanych odrid a u nékterych ¢lent je preferovana vysadba rezistentnich PIWI odrad.

Vinice je terasovitd a jeji terroir je utvafen zejména jizni orientaci relativné strmého
svahu, podlozim tvofenym z kralovské bfidlice s vrstvami kiemence a jilovitou matecni
horninou i ptiznivym proudénim v udoli Vltavy umoznujici zdravé dozravani hroznl. Na vinici
1ze vedle velkého mnozstvi odriid nalézt i rizné typy vedeni, pfevazuje vSak stiedni Rynsko-
hessenské vedeni s technikou Guyotova fezu a Vertiko. Pfi pé¢i o vinici se ¢lenové snazi
pouzivat ptipravky vhodné pro bio produkci, maji napt. vysazeného dravého roztoce
Typhlodromus pyri a diky extenzivnimu pfistupu se dafi zachovat stepni charakter vinice
s vyskytem mnoha rostlinnych a Zivoc¢isnych druhd.

Stejné jako cely vinohrad je riiznorodd i vyroba vina, kterou si rovnéz zajistuje kazdy
z ¢lenl sam z vlastni vypéstované produkce. Vzniké tak velka ptehlidka vin, riznych druhi 1
kvality. Ta jsou vSak neprodejnd a n€ktera z nich tak 1ze ochutnat pouze pfi potadanych akcich.

Tak jako v pfipad¢ vinice Méchalka, jde 1 v tomto pfipad¢é o specifickou vinici, kde
hlavnim smyslem neni produkce vina, ale zptsob traveni volného ¢asu i komunitni Zivot, ktery
je zde diky velkému poctu Clentl 1 zpiisobu fungovani jesté vyznamnéjsi. A podle pana Syky je
zachovani stavajiciho zpisobu hospodateni a spolkové koexistence hlavnim planem i do
budoucna, nebot’ to podle jeho slov ,,je vic nez masova produkce uniformnich vin®.
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6.3.7 Svatovaclavska vinice

Adresa: Staré zamecké schody 6/251,
Praha 1

Rozloha: 0,3 ha
Pocet keru révy vinné: 2 103

Vlastnik: Sprava prazského hradu

Provozovatel: Jaroslav Hykl

Obrazek 13 - Svatovaclavska vinice, foto autor

I kdyz rozlohou neni velika, patii Svatovaclavskd vinice pro svoji historii i polohu
k ikonickym vinicim Prahy. Nachazi se na Malé Stran€¢ na jizn€ orientovaném svahu pod
vychodnim okrajem Prazského hradu vedoucim podél Starych zdmeckych schodi, od kterych
je oddélena vysokou zdi. Z druhé strany tvoii hranici vinice ulice Na Opysi.

Révou byla tato stran porostld jiz pocatkem 10. stoleti a jednd se tak o pravdépodobné
nejstarSi prazskou vinici (Mejstiik 2019). K roku 908, jako roku zaloZeni vinice odkazuji i
informacni tabule umisténé na vinici.

Podle legend se zde v téchto dobéch staral o révu sadm knize Vaclav, kterého do taji jejiho
péstovani zasvétila babicka knézna Ludmila (podle jinych povésti zakladatelka ceského
vinohradnictvi a vyroby vin) a vzbudila u né€j vinafskou vasen. Diky tomu se pak stal prvnim
ze slavnych vinohradnikl, ktery upevnil tradici péstovani révy vinné v Praze. Po svém
svatofeCeni se ve 14. stoleti za své zasluhy ve vinohradnictvi stal i patronem vinail a
v pozd¢jSich dobach po ném vinice ziskala ndzev Svatovaclavskd. Do vini¢nich knih byla
vinice s tehdej$im ndzvem Na Opysi zanesena za vlady Karla IV. a v dalSich dobéch vystiidala
celou fadu majitelti, az se roku 1799 vcetné prilehlych pozemkl a nemovitosti dostala do
vlastnictvi rodiny Richteri. V drZeni této rodiny nemovitosti ziistaly 150 let a za tuto dobu
prosly vyznamnou proménou. Vznikla Richterova vila s anglickym parkem a obnovou prosla 1
vinice. Po roce 1945 vSak byly tyto majetky zkonfiskovany, zahrada i vinice pustly a
nemovitosti chatraly. Po roce 1989 komplex pieSel pod Spravu Prazského hradu (Vitkovd &
Vitek 2020).

Dnesni podobu vinice dostala po roce 2006, kdy ji do prondjmu ziskal pan Jaroslav Hykl,
ktery zrekonstruoval vilu, zahradu a obnovil a nové oséazel vinici. Podle jeho informaci a dle
udajli z Registru vinic je zde dnes na rozloze 0,34 ha vysazeno 2 103 ket odrid Ryzlink rynsky
(1 175) a Rulandské modré (928) a protoze jde o historickou vinici, byl po konzultaci s prof.
Krausem zvolen i historicky zplisob péstovani a zvoleno nizké vedeni na hlavu. Opét i tato
vinice mé jedine¢ny terrior ovlivnény umisténim na jiznim svahu. Okolni zastavba poskytuje
dodatecné teplo, které¢ na vinici zadrzuje 1 vysoka zed” kolem celého aredlu, z udoli blizké
Vltavy zde v noci od vody stoupa chlad, vzduch proudi a prospiva zdravi i vyzravani hroznda.
Pozitivni vliv ma 1 vrstva bfidlice pouZzita na zpevnéni vinice. Ta je obdélavana ru¢né s co
nejSetrnéj$im ohledem k piirod¢.
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Uroda je zpracovavéana v ramci vlastni malé butikové vyroby, kdy cely proces probiha
pfirodni cestou a po prvni fermentaci zraje vino v dievénych sudech. Komplikaci je mala
vymeéra vinice a nedostatek hroznti. Ro¢ni produkce tak ptesahuje pouze 1 000 lahvi vina, které
se vSak vSechny prodaji ve vlastni restauraci, coz je vyznamnym pozitivem z hlediska
ekonomiky. Té rovnéZ prospiva i orientace na kulturni i spolecenské akce, kde zamérem je, aby
se cely aredl stal vyznamnym centrem vinaiského i spoleCenského déni. Je zde tak mozné
navstivit napt. svatek rizovych vin, Proseccofest i Svatovaclavské vinobrani.

Pfestoze se sohledem na vyméru nejednd o typickou produkéni vinici, ma
Svatovaclavska vinice nezastupitelné misto mezi nejvyznamnéjSimi soucasnymi prazskymi
vinicemi, nebot’ je typickou pfipominkou slavné historie a pro svoji polohu a jedine¢né vyhledy
je vyhleddvanym cilem mnoha navstévniki. To ve spojeni s moznosti ochutnat vino, které¢ se
urodilo uprostied historické ¢asti Prahy, davd nezapomenutelny zézitek a je i dokladem toho,
jak 1 vinafska kultura mlze byt pfinosnad pro zvyseni atraktivity cestovniho ruchu, ktery je
vyznamnym faktorem ekonomiky mésta.

6.3.8 Vinice Grébovka

Adresa: Havlickovy sady, Praha 2
Rozloha: 1,5 ha

Pocet keru révy vinné: 12 900
Rocni produkce hroznii: 11 t

Viastnik: Méstska ¢ast Praha 2

Provozovatel: Ing. Iveta Bulankova,
Pavel Bulanek

Obrazek 14 - Vinice Grébovka, foto autor

Vinice Grébovka je soucasti parku v Havlickovych sadech na izemi Prahy 2 na pomezi
Vinohrad, VrSovic a Nusli a nachazi se na ptikrém jiznim svahu feky Botic¢e v nadmoiské vysce
az 235 m.

I tato vinice navazuje na historické vinice, které se na tomto misté nachazely jiz ve
sttedoveku, a to v takové mife, Zze se mu fikalo Vini¢ni udoli a potok, ktery jim protékal se
nazyval Vinny. I zdej$i vinice proSly obdobim rozkvétu v dobach Karla I'V. i ipadku v dobé
pobélohorské a nékteré z vinic, které se zde nachazely jesté ke konci 60. let 19. stoleti se staly
soucasti pozemkda, které zakoupil primyslnik Moritz Grobe. Ten zde na misté evokujicim
toskanskou krajinu dokoncil v roce 1988 stavbu monumentalni neorenesanc¢ni vily obklopené
rozsédhlym zahradnim arealem, jehoz soucasti byl park a jako nepostradatelny krajinny prvek i
vinice a dal tomuto mistu dnesni podobu. Ztizeni vinice v misté prudkého a ¢lenité¢ho srazu pod
vilou si vyzadalo naro¢né terénni Upravy, na které bylo dovezeno 60 000 konskych povozi
zeminy z mista nyn¢jSiho Hlavniho néddrazi pochdzejici z tehdy budovaného tunelu pod
Vinohrady (Sikova 2014). Vinice pak fungovala i za prvni republiky, kdy byla spolu s vinici
sv. Klary jednou ze dvou vinic v Praze. TéZkymi dobami prosla vila i vinice béhem valky, kdy
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pfi bombardovani byla témét zniCena. Po vélce sice doslo k ¢astecné obnove, ale dal uz jen
chatrala. Ke zmén¢ doslo az v roce 1992 kdy se dostala do vlastnictvi Méstské ¢asti Prahy 2,
kterd v letech 2002 az 2013 provedla rozsahlou rekonstrukci celého arealu Havlickovych sada
vcetné vSech staveb, parku i vinice.

Dnes vinici provozuji Ing. Iveta Bulankova s manzelem Pavlem Bulankem. Je to dcera
dlouholetého vinohradnického mistra na vinicich v Troji pana Antonina Turecka, ktery podle
slov pana Bulanka ma nejvétsi zasluhu na dneSnim vzhledu vinice. S jeji obnovou pan Turecek
zapocal jiz vroce 1992, kdy pod jeho vedenim ve spolupraci s prof. Krausem byla vinice
pfespadovana, zachovany nezplanéné hlavy a vysazovany nové kefe révy vinné. Vzhledem
k tomu, Ze vinice byla zapsana jako kulturni pamatka, byl vybér a koncepce péstovani révy
vinné co nejvice priblizen historickému vedeni révy. Je proto pouzit svisly kordon — Vertiko,
ktery v mnohém piipomina historické vedeni ,,na hlavu®. Na vinici je dnes v hustém sponu 80
x 100 vysazeno 12 900 kefi tradicnich odrid ceské vinaiské oblasti jako Rulandské modré
(1300), Rulandské sedé (2 500), Ryzlink rynsky (770), Miiller Thurgau (4 310), ale i Dornfelder
(1 300), Neronet (200) a PIWI odrtidy Hibernal (1 800) a Souvignier gris (720). Nejstarsi kete
jsou z roku 1993, k jejich obménam dochdazi dle zdravotniho stavu zpravidla po 20 az 25 letech,
nebot’ se jednd o parkovou vinici, kde je vzhled dilezitym faktorem.

Dominantou vinice je historicky v roce 2020 nov¢ zrekonstruovany vinicni altdn. Jedna
se o dvoupatrovou dievénou stavbu s mnozstvim dekorativnich prvkl umisténou na kamenné
terase, ktera slouzi jako vinarna pro obcerstveni navstévniki, potadani kulturnich akci, ale 1 jen
jako vyhlidkové terasa pro zaziti kouzla tohoto mista. Vinice ma své specifické mikroklima
dané jizni polohou v chranéném udoli. Teplotu zvySuje 1 okolni méstskd zdstavba a
hlinitopis¢itd puda. Vinice je obd¢lavana vyhradné ruéné a vzhledem k tomu, Ze lezi v parku,
v pobytové a klidové zoné, je snahou minimalizovat pouziti chemickych piipravki k ochrané
rostlin. K tomu jsou vyuzivany mimo jiné i PIWI odridy a do budoucna je jednim z hlavnich
planti na PIWI odrtidy ptesadit celou vinici.

V roce 2009 byl ve vychodni ¢éasti vinice vybudovan i vinny sklep, ve kterém se
z vypestovanych odrid vyrabi kvalitni Ceské zemské vino se zaru¢enym mistem plvodu.
Zpracovani hroznli probiha klasickou cestou bez fizen¢ho kvaSeni. Vysledna vina jsou svézi
diky mistnimu terroir s niz§im obsahem kyselin a diirazem na obecnou charakteristiku odrid.
Ve sklepé je umisténa i prodejna véetné degustacnich prostor, kde je mozné mistni vino
zakoupit.

Vinice Grébovka je unikatni prazskou vinici s bohatou historii, ktera diky specifickému
terroir poskytuje zajimava vina. Soufasné ma 1 vyznamnou estetickou funkci jako
nepostradatelny krajinny prvek v rdmci rozsédhlého parku.

6.3.9 Ostatni vinice z Registru vinic

Vyse uvedené vinice 1ze z hlediska aktualni produkce a pfipadné i jinych uvedenych
ditvodl zatadit mezi nejvyznamnéjsi soucasné prazské vinice. Kromé nich vSak v Registru
vinic nalezneme i dalsi, které jsou bud’ stale velmi mladé a prozatim nedosahuji plné produkéni
zralosti anebo se jedna o malé parcely, které plni jiné nez produkéni funkce. Tyto vinice jsou
struéné popsany dale.
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Vinice Kelerka

Vinice Kelerka vznikla v neddvné
dobé vitésném  sousedstvi  vinice
Machalka. Jedna se o nov¢ zfizenou a na
prazské  poméry relativn¢  velkou
produkéni vinici (dokonce VéEtSi nez
samotnd Machalka) na vini¢nich trati Pod
Prosekem o vyméte 2 ha, kterd byla v roce
2018 osazena 11270 ketfi bilych odrad
Rulandské sedé (2 490), Hibernal (1 640)
a Saphira (1 150 ks) a modrych odrid
Rulandské modré (3 190) a Svatovaviinecké (2 800). Majitel pan Vratislav Vesely zde rovnéz
planuje vybudovat i soukromé vinaistvi, které by tak jiz brzy mohlo vzhledem k vyméte vinice
vyznamng rozsifit nabidku prazskych vin.

Obrazek 15 - Vinice Kelerka, foto autor

Vinice Jablonka

Vinice Jabloiika je nejmladsi vinici
voblasti Troji a dopliuje trojici jiz
zminénych trojskych vinic. Nachéazi se
nedaleko  Zilvarovych  vinic,  které
pokryvaji jizni svah Cerného kopce
smérem do Troji, zatimco Jabloiika je vice
na vychod na skale nad Vltavou na samém
vrcholu Cerného kopce, znamého téZ pod
nazvem Jabloiika (odtud pochézi i nazev
vinice). Vinici o rozloze 0,7 ha postupné

buduji novi vlastnici stejnojmenného oprszek 16 - Vinice Jablofika, foto autor
zameCku Jablonka pan Marek Vydra
s manzelkou Lenkou Vydra Smidovou.

Ti pii rekonstrukci zahrady narazili na kamenné terasy, a pfestoze s vinafenim neméli
zadné zkuSenosti, pochopili, Ze vino na toto misto historicky patii. Rozhodli se proto tento
odkaz zachovat a v roce 2014 zde vysadili prvni kefe Traminu ¢erveného, nejprve pouze pro
vlastni potfebu a potéSeni. Kdyz zjistili, jak zde dobfe réva prosperuje, vinici v dalSich letech
dale rozsitovali a tentokrat jiz po konzultacich s odborniky a s ohledem na terroir zvolili
Ryzlink rynsky, a aniz to tusili, vysadili i jeho raritni mutaci Ryzlink rynsky cerveny (Vitkova
& Vitek 2020).

Vysadby byly dokonceny v roce 2020 a dnes zde nalezneme celkem 5 150 kefd, z toho
Ryzlink rynsky (3 890), Ryzlink rynsky erveny (625) a Tramin Cerveny (635). Soucasti vinice
je 1 nové vinafstvi s moderni technologii, které produkuje zhruba 6 000 lahvi kvalitniho vina z
uvedenych odrud.
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Svatojanska vinice

Svatojanskou  vinici nalezneme
cestou z Malostranského nameésti smérem
ke Strahovskému klaSteru. Nachazi se
v uzkém pruhu podél zdi lemujici ulici
Uvoz ve Velké strahovské zahradg, ktera
jiz v8ak dnes klaSteru nepatfi, ale je ve
vlastnictvi Magistratu hlavniho mésta
Prahy. Na vinici o vyméie 0,2 ha je
zasazeno celkem 658 ket révy vinné
odriid Smés mostova bila (490), Chrupka
bila (30), Malverina (50), Neronet (58) a Rubinet (30) s vedenim Vertiko. Podle (Prague City
Tourism a.s. & MHMP 2023) se jedna o pozustatek historickych vinic, kterych se na Gizemi
tehdejsi Strahovské zahrady nachdzelo celkem 13 a vinice tak byla v roce 2004 obnovena se
zamérem piiblizit vzhled Strahovské zahrady ptvodni podobé alespoii tam, kde se vinice

Obrazek 17 - Svatojanska vinice, foto autor

udrzela. Pé€i o vinici zajiStuje vlastnik externé na zdkladé Smlouvy o dilo na zajiSténi celoro¢ni
kontinualni péce o Svatojanskou vinici a do budoucna se planuje dalsi rozsifeni vinice.

Vinice Baba

Vinice Baba je mald vinice o vyméte
necelych 0,2 ha nachéazejici se
v Dejvicich. Vinice byla obnovena v roce
2010, kdy ji koupila rodina pana Jitiho
Jandy a hned od zacatku ji prevedla do
biorezimu a dnes je tak jedinou
certifikovanou biovinici v Praze. Dnes je
vlastnikem vinice pani Dita Jandova, ktera
mi poskytla cenné informace.

Obrazek 18 - Vinice Baba, foto autor

I tato vinice je pozustatkem historickych vinic, kterych byvalo na izemi Dejvic velké
mnozstvi a vinafskou tradici pfipomina i nedalekd romantickd ziicenina Baba, kterd byla
puvodné postavena jako vini¢ni letohradek. Nachazi se na levém biehu nad Vltavou ve strmém,
skalnatém, jihovychodnim svahu kopce nazyvaném Na Babé. Toto uzemi bylo pro svij
charakter teplomilné skalni stepi s vyskytem chranénych a ohrozenych druhi rostlin i Zivo€ichi
v roce 1982 vyhldsSeno jako chranéné a zajimavosti tak je, Zze na vinici krom¢ révy vinné
dozravaji i plody typicky mexické opuncie.

Vinice je kamennymi zidkami roz¢lenéna do teras a jeji kamenité a bfidlicné podlozi
vyzatujici akumulované teplo i jizni slune¢ni expozice zptsobuji az sttedomotskou atmosféru.
Vinice je osazena 847 kefi vyhradné modrych odrid Rulandské modré (748), Neronet (92),
Dornfelder (2), Modry Portugal (2), Svatovaviinecké (2) a Zweigeltrebe (1) pfevazné pii
nizkém vedeni. Vino je zpracovavdno piimo na vinici ve starobylém sklepé¢, ktery se zde
nachazi, a to vyhradné pfirodnimi postupy. Vinice je po dohod¢ pfistupna vetejnosti a Ize zde
1 degustovat mistni vina.
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Plec¢nikova terasova vinice

Ple¢nikova vinice je dalsi vinici, ktera
se nachdzi pfimo v historickém centru
Prahy a je soucasti Prazského hradu.
V tomto pfipadé jsem si pro informace
proto zasla do Kanceladfe prezidenta
republiky, kde mi je poskytla MgA.
Veronika Pfikrylova z odboru pamatkové
péce.

Vinice vznikla v rdmci Gprav Jiznich
zahrad, které probihaly v letech 1920 az
1931 podle projektt slovinského architekta Josipa Ple¢nika. Je umisténa v zahrad¢ Na Valech
na prudkém svahu pod sniZenou jizni obrannou zdi a tahne se v pasu od Ustavu §lechti¢en po
Stary kralovsky palac. Zamérem bylo pfipomenout obdobi, kdy se na mnoha jiznich svazich
Prahy a okoli péstovala réva vinna a podobny motiv pouzil Plecnik v aredlu Hradu jesté jednou,

Obrazek 19 - Plecnikova terasovita vinice, foto autor

a to na terasach stoupajicich k Masarykov¢ vyhlidce na severni hran¢ horniho Jeleniho ptikopu.

Vinice ma rozlohu pouhych 0,07 ha a je tvofena systémem uzkych stupniovitych teras
z nepalenych cihel vybudovanych pro zpevnéni strmého svahu. Vinice je osazena 200 kefi
PIWI odrtidy Hibernal, a i kdyZ se jedna o vicemén¢ symbolicky prvek, ze sklizenych hrozni
se kazdorocn¢ v moravském vinafstvi Spielberg vyrabi vino slouZzici vyhradné pro
reprezentacni Gcely Hradu jako dar pro vyznamné navstévy, nebo podavané pii vyznamnych
recepcich. Velmi si proto cenim toho, ze i ja jsem jednu ldhev pro ucely mé bakalaiské prace
ziskala. Jako rarita jsou zde pii zdi s Ple¢nikovou bustou vysazeny i 4 kefe odriidy Zametovka,
nebo také Modra Kavcina. Jde o odnoze pochdzejici z nejstarsi uslechtilé révy vinné na svéte
ze Stare Trty z Mariboru, kterd ve stati zhruba 450 let stale plodi velmi kvalitni hrozny a je

proto dokonce i zapsand v Guinessov¢ knize rekordi.

Dolni Pocéernice — mimo trat’

Tato mald vinice o vyméte 0,1 ha se
nachdzi v Dolnich Pocernicich a je
soucasti Biofarmy Zeleny Dviir zaméfené
na chov skotu a ovci a bioprodukci
zeleniny. Jejim vlastnikem je spolecnost
MEDIAN s.r.0. Tato ¢ast Dolnich Pocernic
se nazyva Vinice a tento nazev pfipomina,
Ze se v této oblasti réva vinna péstovala jiz
v minulosti. Vinice se nachazi na zahradé Obrazek 20 - Vinice Dolni Pocernice, foto autor
rozlehlého staveni z 19. stoleti. Byla zalozena v roce 2007, kdy byly vysazeny prvni kete, které¢

se do roku 2010 rozrostly na dneSnich celkem 547 keit odriid Bianca (138), Cerason (9),
Gocseji Zamatos (98), Neronet (111), Rulandské bile (53), Rulandské modré (39), Veltlinské
cervené rané (37) a Zweigeltrebe (62). Veskera péce o vinici probiha tak jako na celé farme
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v bio rezimu. Snahou je proto péstovat PIWI odriidy a zdmérem do budoucna je vinici dale
rozsifovat. Produkce vinice je v souc¢asné dob¢ uréena pouze pro vlastni spotiebu.

Radotin — mimo trat’

I zde se jedna o malou vinici, kterd se
nachézi na zahradé v zahradkarské kolonii.
Podle slov bratra majitele si vinici nechali
zaregistrovat po vstupu CR do Evropské
Unie v obavé, ze vbudoucnu bude i
v ramci malopéstitelstvi mozné péstovat
révu vinnou pouze na registrovanych
vinicich. Na vinici je vysazeno 360 keftil
odrid Dornfelder (150), Irsai Oliver (30),
MOdI'}" Portugal (50), Miillera Thurgau Obrazek 21 - Vinice Radotin, foto autor
(50) a Smés bila Mosnova (80). Veskera produkce je pouze pro vlastni potiebu.

Dejvice — mimo trat’

Vinice se nachdzi na terasich
vyznamné usedlosti Kotlarka v Dejvicich,
jejiz historie sahd az k vinicim ze 70. let 15.
stoleti (Lastovkova & Kotatko 2001). Po
staleti usedlost stfidala vlastniky, zazivala
rizné casy a dnesSni podobu ziskala az
vroce 1840, kdy zde byla zfizena také
cihelna. Ta zanikla v 50. letech minulého

stoleti, kdy na jejich pozemcich vznikl oprazek 22 - Vinice Dejvice, foto autor

vroce 1959 Stadion mladeze. Pied rokem

2008 byla usedlost rekonstruovédna soukromym majitelem, ktery zde vroce 2016 na
podpirnych terasovych zidkach nad byvalym hlinistém zfidil i malou vinici o vyméte 0,08 ha
osazenou 417 kefi odriid Ryzlink rynsky (101) a Solaris (316). Vinice je v tomto ptipad¢ spise
okrasnym zahradnickym prvkem pfipominajici bohatou vinatfskou historii této usedlosti, ale i
celé oblasti Dejvic.

Kosife — mimo trat’

Vinice se nachazi na byvalych
vini¢nich pozemcich na pfilehlém jiznim
svahu  historické  usedlosti ~ Kotlaika
v Kositich, kterd své pojmenovani ziskala
stejn¢  jako dejvickd Kotlatka podle
zameéstnani jednoho z majiteltl. Usedlost byla
zalozena az na konci 18. stoleti, ale existence
vinic v této oblasti je dolozena jiz v 15. stoleti
(Latovkova & Kotatko 2001). Obrazek 23 - Vinice Kosife, foto autor
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Pievazna cast svahu je dnes zarostld naletovymi dfevinami. V jeho ¢asti jeden z ¢lent
rodiny vlastnikii provozuje vinici o vyméte 0,2 ha, kterd je osdzena 445 keti odrid Modry
Portugal (30), Miiller Thurgau (41), Prim (30), Rulandské bil¢ (75), Rulandské modré (115),
Rulandské sedé (100), Sauvignon (2), Smes mostova bila (43) a Smes mostovad modra (9).
Vinice je vSak vefejnosti nepfistupnd, piesto jsem ji navstivila a osobné hovofila s jednim z
majiteld panem Jakubem Brozkem, ktery je potomkem slavného prof. Jana Janského,
objevitelem krevnich skupin.

6.3.10 Ostatni vinice neuvedené v Registru vinic

Krom¢ jiz uvedenych vinic zapsanych v Registru vinic Ize v Praze nalézt i fadu dalSich
malych vinic osdzenych zpravidla pouhymi desitkami, nebo niz§imi stovkami kefd a o vymeéte
pod limitem pro povinny zapis do Registru vinic. Nejedna se tak o produkéni vinice, takzZe vino
z nich ze zdkona nelze uvadét do obehu, ale o vinice s charakterem estetického prvku v rdmci
zahrad, parkll nebo jiné vetejné zelené. Vzhledem k témto skutecnostem je dale uveden jiz jen
vycet téchto vinic.

Mezi n¢ 1ze zatadit dalsi vinice, které jsou
v zahradach Prazského hradu, jako je jiz
zminénd  vinice umisténd na  terasach
stoupajicich k Masarykové vyhlidce na severnim
svahu Horniho Jeleniho piikopu. Tato vinice
vznikla v rdmci Ple¢nikovych uprav Jiznich
zahrad, jako pfipominka zlatych ¢ast prazského
vinohradnictvi. V aredlu Hradu lze révu vinnou

/ N
nalézt i v Kralovské zahrad¢, kde jihovychodni  oprazek 24 - Vinice u Masarykovy vyhlidky, foto autor

zed’ vedouci od Kralovského letohradku k Nové

oranzérii je osazena 41 kefi, které zde byly v roce 2000 vysazeny piedevsim pro okrasné ucely.
Kralovska zahrada je dnes mimo jiné i mistem kazdoro¢niho oblibeného Vinobrani na
Prazském hradg, kde se hrozny lisuji pfimo pfed zraky navstévniki na replice historického lisu.

Dalsi oblasti, kde lze nalézt n¢kolik malych vinic je
Vysehrad, ktery je dalsi vyznamnou paméatkou ceské historie.
Jeho dominantou je kostel z 11. stoleti nalezici Kralovské
kolegialni kapitule sv. Petra a Pavla na VySehradég, kterd je
cirkevni organizaci zaloZzenou prvnim ceskym kralem
Vratislavem okolo roku 1070. I toto misto je historicky spojené
s vinem, nebot je dolozeno, zZe révu vinnou na jiznich svazich
Vysehradu nechal ve 13. stoleti vysazet Karel IV. (Mejstiik
2019). Pro potieby kapituly se zde vSak réva pravdépodobné
péstovala jiz i diive v 11. stoleti a pro pfipominku téchto dob
byla v 90. letech vysazena mal4 vinice v zahrad¢ u palace
Nového dékanstvi (Vitkova & Vitek 2020). Tato vinice vSak
neni vefejnosti piistupnd, nebot’ aredl kapituly je obehnan oprazek 25 - Vinice na

vysokou zdi. Na Vysehradé nalezneme i dal$i malou vinici Vysehradé, foto autor
vysédzenou kolem jiznich hradeb u Starého purkrabstvi (jedné z palacovych staveb postavenych

54



v kralovském okrsku ve druhé poloviné 14. stoleti) podél hlavni frekventované vyhlidkové
cesty. Vinici zde vysadila kolem roku 2005 méstska organizace zajist'ujici spravu historického
majetku mésta v této pamatkové rezervaci v rdmci probihajici rekonstrukce tohoto tzemi jako
vyznamny esteticky prvek s ptipominkou historie, ktery dopliiuje nadherné vyhledy na Prahu.

Dalsi vinice je pod VySehradem, kde se
trochu prekvapivé skryva varedlu jedné
z nejvétsich prazskych porodnic s ndzvem Ustav
pro péci o matku a dité. Aredl je umistén v jiznim
svahu pifimo pod hradbami Vysehradu na
pozemcich, kde historicky byvaly nejstars$i a
nejvyznamngj$i vinice VySehradu. Jejich
pozlstatkem je i1 byvala vini¢ni usedlost zvana
Neumanka (dfive Vinice), ktera je dnes soucasti
nemocnice. Vinice zde byla vysazena v letech
2012 az 2015 opét zejména jako esteticky
zahradni prvek s odkazem na minulost.

Obrazek 26 - Vinice pod VySehradem, zdroj MHMP

Nedaleko od VysSehradu v ¢asti Nového mésta zvané Albertov se nachazi dalsi vinice,
ktera je situovana podél pozistatki méstskych hradeb na misté historickych vini¢nich pozemki

v udoli Botice, diive nazyvaném Vini¢ni udoli.
Vinice je soucasti nové vybudované bytové
rezidence Albertov Rental Apartments a v roce
2009 ji zde zfidil vlastnik tohoto moderniho
reziden¢niho komplexu namisto zahrady.

ENETNL AT

Vinice je osdzena 850 kefi tradicnich
odrid Ryzlink rynsky, Rulandské modré a také
novou PIWI odriidou Fénix. Soucasti vinice je i
viniéni altdn slouzici zejména pro piijemné
posezeni a relaxaci zdejsich obyvatel. Uroda Obrazek 27 - vinice Albertov, foto autor
mistnich hroznil je zpracovavana na vino urcené pro vlastni spotiebu firmy. (Vitkova & Vitek
2020).

Tato vinice umisténd ptimo v méstské zastavbé je pak ptrikladem unikatniho skloubeni
moderniho bydleni s vinohradem jako zahradou v méstské zastavbé i pfipominkou nékde;jsi
slavy prazského vinafstvi 1 historie tohoto mista.
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Dalsi  vinice  jsou v zahradich
Strahovského Klastera, ktery byl zaloZen
jako  nejstar§i  premonstratsky  klaster
v Cechach. Révu vinnou na svazich pod
klaSterem a na Petfin¢ péstovali premonstrati ‘Eﬁﬁﬁﬁgﬁw
pro nabozenské ucely jiz od 12. stoleti
(Vitkova & Vitek 2018). Dnes zde nalezneme
malou okrasnou vinici s vyhledem na Prahu
vysazenou na terasach jako pfipominku
puvodnich vinic pod klaSterem. Vinice se pak
nachdzi 1 ve vefejnosti nepfistupné Konventni Obrazek 28 - Vinice Strahovského Klastera, foto autor
zahradg.

Malou vinici najdeme i na Smichové
v zahrad¢ znamé Palaty, Domova pro zrakové
postizené. I tato ¢ast Prahy mé svou minulost
spojenou s vinafstvim, a pravé Palata je nazev
historické vinice 1 byvalé vini¢ni usedlosti, na
jejiz pozemcich se dneSni areal nachazi.
Soucasti rozlehlého parku je i prudky svah, na
kterém se ptivodné vinice nachéazely a ktery lze
jinak jen tézko vyuzit. V roce 2017 se vedeni
tistavu rozhodlo vinici opét vysadit. Na vinici se Obrézek 29 - Vinice Palata, foto autor
dnes podle (Vitkova & Vitek 2020) nachazi asi 350 kefti, odridy Solaris a stolnich odrtid, které
jsou vyuzivany pro potteby klientl ustavu.

Vinici lze nalézt i v méstské ¢asti Praha — Dubeg, ktera Zadnou vinaiskou historii nema,
ptesto vSak zde vinice vznikla v roce 2011 pfi revitalizaci ¢erné skladky na pfirodni park diky
napadu projektanta pro zatraktivnéni méstské
zelené. Jak lze vycist zinformacni tabule
umisténé v parku, hlavnim cilem projektu bylo

Wpri diisledném  respektovani a  vyuziti
historického a prirodniho charakteru prostiedi
vytvorit na plose o rozloze 408 hektarii upraveny
prirodni  park s prvky estetickymi (zdhony,
okrasné kere) i edukacnimi (ukdazka sadovych
odrid, vinic apod.) pro vSestranné vyuZiti
navstévnikii vsech vekovych skupiny. Dominantuy ©Obrazek 30 - Vinice Praha - Dubet, foto autor
revitalizovaného parku tvori nové vybudovana vyhlidka na vinici...“. Ptestoze se jedna
rozlohou o nevelikou vinici s vymérou do 0,1 ha osdzenou asi stovkou keitl, je ukazkou
inovativniho pfistupu projektanta i investora, kterym je i zde Hlavni mésto Praha, jak
zatraktivnit méstskou zelen s vyuzitim vinice jako estetického prvku.
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Jedna z nejmladsich prazskych vinic se nachazi na Zizkové
v dobach Karla IV. a ptes fadu valek i dal$i nepfiznivé vlivy
pocast, které zdejsi vinohrady mnohokrat zpustosily, vydrzely az
do 18. stoleti. (Vitkova & Vitek 2020). Nové byla vinice v roce
2019 zalozena v parku na svahu pfi vstupu do aredlu paméatniku
opét na zaklad¢ krajinarsko-architektonické ndvrhu, jehoz
zamérem bylo dle (Vaviin 2018) ,zlepsit neutéseny stav ve
vyznamné vstupni partii do parku a upravit ji jako fragment
kulturni  krajiny vysadbou odolné révy vinné a zaroven
pripomenout historické vyuzivani jiznich strani Vitkova pro
pestovani révy vinné “. Dle téhoZz zdroje je vinice o rozloze 0,13
ha osazena 686 keti PIWI odrid Merzling a Souvignier gris a Obrazek 31 - Vinice na Vitkové,
rané odridy Rondo p&stovanymi u akatovych kald. Vinice je pak foto autor
ukédzkou mozného netradi¢niho pfistupu k realizaci parkovych tprav, kdy réva vinna pomaha
zpevnit problematicky udrzovatelny svah a soucasné je estetickym prvkem 1 historickym
odkazem v mist¢ s hlubokou vinaiskou tradici.

Ptipadem obdobného pfistupu je rovnéz
vinice v Lysolajich. Nové vysazend vinice
vznikla pfi rekultivaci vytéZené piskovny,
kterou dlouho pokryvala Cerna skladka. Je
soucasti nového multifunkéniho sportovniho
arealu, vybudovaného M¢stskou ¢asti Praha —
Lysolaje, kdy byla zalozena jako stabilizujici
prvek pfi Gpravach svahii vzniklych v pribehu
tézby. Dle (Vitkova & Vitek 2020) je na vinici
o vyméie 0,1 ha vysazeno 540 kefl odrid oObrazek 32 - Vinice v Lysolajich, foto autor
Solaris, Cabernet Cortis a Saphira.

I tato vinice je tak piikladem vyuziti révy vinné jako architektonického prvku spojujici
jeho technickou funkci pfi zpevnéni svahu s funkei estetickou a historickou, nebot’ i vinafstvi
v Lysolajich ma dlouhou tradici.

V roce 2015 byla nové vinice vysazena rovnéZz na uzemi ZOO Praha pii revitalizaci
ptikrého svahu na pravé strané¢ lanové drédhy, kde v dusledku dlouholetého pilisobeni
kotenovych systémi naletovych dievin hrozilo na nékterych mistech jeho zficeni. Na tento svah
se tak vratila réva vinna, ktera se zde v minulosti péstovala, nebot’ celd prazskd ZOO vyrostla
na byvalych vini¢nich svazich a v jeji péci je dnes i byvald vini¢ni usedlost Sklenarka. Dle
(Vitkova & Vitek 2020) jsou na vinici o vyméfe necelych 0,5 ha vysazeny ctyii bilé PIWI
odriidy Souvignier gris, Hélios, Muscaris a Solaris, jejichZ Giroda je vyuzivana pro obohaceni
jidelnicku plodozravych ptaki nebo primati v ZOO. Vinice tak kromé této produkéni funkce
ma vyznam pro zpevnéni svahu a jako pfipominka historickych vinic doloZzenych v této lokalité
plni i funkci edukacni.
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O rozvoji prazského vinohradnictvi a vzniku novych vinic svéd¢i i noveé vznikajici vinice
na pozemcich byvalé usedlosti Bendovka nachézejici se nad vltavskym svahem v Bohnicich,
kde se novi majitelé snazi o obnovu jejiho ptivodniho ucelu véetné obnovy vinice s celkovou
vymérou asi 0,45 ha. Cast vinice jiz byla osdzena v roce 2021 odrtidami Pinot blanc a Pinot
noir a je monitorovana v ramci technologického projektu Chytré vinice.

6.4 Zavére¢né shrnuti

6.4.1 Souhrnna charakteristika a vyznam soucasnych vinic

Ze shromazdénych informaci vyplyva, ze od sametové revoluce v roce 1989 zaziva
prazské vinohradnictvi i produkce vina z prazskych vinic obdobi rozvoje, dochazi k postupné
obnové nékterych historickych vinic i vzniku vinic novych. Dikazem toho je jak rist poctu
vinic, tak i jejich osazené plochy, ktera v soucasnosti dosahuje hodnoty okolo 20 ha. Piestoze
je to jen zlomek z byvalych 700 ha historickych vinic ve zlatych dobéach prazského vinafstvi,
je dne$ni snaha navazat na tuto slavnou éru velice pozitivni, a dosahované vysledky i
kvalitativni trovenn produkce dneSnich vinaiG ukazuji, Ze oblast Prahy mlzZe i dnes byt
zajimavym vinafskych regionem schopnym produkovat kvalitni hrozny i mimotadna vina, 1
kdyZ pouze v omezeném mnozstvi.

Pti zakladani novych vinic ma velky vyznam volba vhodnych odriid. Ty musi byt dobie
vybirany zejména s ohledem na misto 1 zptisob péce o vinici. Ze ziskanych informaci je ziejma
orientace zejména na tradi¢ni historické odridy péstované na prazskych vinicich jako je
zejména Ryzlink rynsky a Rulandské modré, které jsou v soucasnosti nejvice zastoupenymi
odriidami s podilem pies 40 % na celkovém poctu keft vysazenych na prazskych vinicich.
K dal$im trendiim, které lze na zakladé ziskanych informaci zaznamenat, je snizovani poctu
pestovanych odriid a zaméteni se pouze na nejlépe prosperujici odriidy. Duvody jsou v tomto
ptfipadé zejména ekonomické, nebot’ pii omezené ploSe vinic je nezbytné hledat co nejvice
efektivni postupy pifi péstovani. DalSi perspektivni cestou je pak i osazovani vinic
rezistentnimi PIWI odridami, coz opét vede k usporam pfi jejich oSetfovani. Dillezita je i
volba vhodnych podnozi podle stanoviStnich podminek (klimatické podminky, pldni typ a
slozeni ptidy, jimavost ptidy), ale i charakteru vyuziti vinice. Volba vhodnych podnoZi nabyva
na vyznamu i s ohledem na soucasné klimatické zmény. Tyto pfistupy jsou pak vhodné i u
vinic, které jsou zakladdny zejména k okrasnym ucelim.

Soucasnym problémem je limitovana plocha produkénich vinic v rdmei méstské
zastavby a s ni souvisejici omezend produkce hroznt, ktera je vSak klicovéa pro ekonomiku
daného vinafstvi a tim i ekonomickou udrZitelnost vinic. Piestoze tato problematika nebyla
pfedmétem mé bakalarské prace, je ziejmé, ze existuje ur¢itd minimalni produkce a objem
trzeb, kterou musi kazdé vinafstvi realizovat, aby bylo schopné dosahovat dostate¢ny zisk
zajiStujici jeho dalsi rozvoj i obZivu vinafe a umoznit tak i trvalé fungovéni. K tomu pak
potfebuje odpovidajici vymeéru vinice, kterd je schopna takové mnozstvi hroznti vyprodukovat.
To je vsak v prazskych podminkach z uvedenych divodi problematické a jednotlivi vinafi
proto musi k zajisténi ekonomické udrzitelnosti svych vinic volit i dalsi specifické strategie.
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K nim patii zejména orientace na kvalitu a butikova vina, kterd vyrdbéji mald a Casto
rodinnd vinafstvi pfi pouziti tradi¢nich femeslnych postupti. Vzhledem k malé vyméte je
pfevazna vétSina praci na vinicich veetné sklizné hroznl provadéna ru¢né a jsou dodrzovany
pristupy ekologického zemédélstvi. Vyroba je zaméfena zejména na odriidova vina, kdy je
diiraz kladen na specifické mistni podminky i vyuZziti postuptl, které umozni jejich maximalni
projev ve vysledném produktu. Prodej vina pak probiha vyhradné ve specializovanych
vinotékach, které jsou zpravidla soucésti téchto butikovych vinarstvi tak, aby bylo mozné 1
vina pfi prodeji zdkaznikovi dostatecné prezentovat. Tento piistup tak ve vysledku umoziiuje
dosazeni vys$$i prodejni ceny a tim i celkovych trzeb z dané¢ho mnozstvi produkce a lze jej
zaznamenat zejména u vinafstvi Salabka, vinafstvi Zilvar, vinafstvi Botanickd zahrada
Hlavniho mésta Prahy - vinice sv. Klary i vinafstvi Jabloiika. Ke zvySeni atraktivity je i pfes
maly objem celkové produkce nabidka tichych odriidovych vin v nékterych ptipadech
dopliiovéna 1 dalSimi specialitami, jako jsou Sumiva a fortifikovana vina (vinafstvi Botanicka
zahrada Hlavniho mésta Prahy - vinice sv. Klary) nebo dokonce vlastni palenka z matolin a
kald vyrobena technologii grapy (vinafstvi Salabka). Zajimavosti je v tomto sméru i vyroba
dvou druhtl vin z jedné odridy (Ryzlink rynsky) rozliSeny specifickymi podminkami v riznych
castech jedné vinice, kde jsou hrozny péstovany. Umoziuje to porovnat rozdil v rdmci stejné
odrady (vinafstvi Zilvar).

Pii omezené vyméfe vlastnich vinic je rozsifeni produkce mozné i cestou vyroby vina
nejen z vlastnich, ale i z nakupovanych hrozni. Pfi orientaci na kvalitu nakupovanych hrozni
ve spojeni s vlastnimi technologickymi postupy lze i timto zplGsobem rozsifit nabidku
vyslednych produkt a dosdhnou rdstu objemu prodeje, tak jak to ukazuje napi. pan Zilvar
v ramci svého vinafstvi.

Dalsi moznou strategii k zajisténi ekonomické udrzitelnosti je propojeni se zaZitkovou
gastronomii. Tento pfistup je uplatnén zejména ve vinafstvi Salabka, ale napf. i na
Svatovaclavské vinici, kde jsou mistni vina podavdna jako soucast menu ve vlastni
provozované restauraci. To umoziluje rozsifit pocet potencidlni zdkaznikli a soucasné i
dosahnout vyssi prodejni ceny vina.

Novym pozitivnim trendem, ktery v posledni dobé nabyva stale vétSiho vyznamu, je
vyuziti vinic i jako atraktivniho krajinného prvku v ramci vefejné zelené. Jak jiz bylo
uvedeno, je mozné se s timto pfistupem jiz dnes setkat na né€kolika vinicich (Praha-Dubec,
Vitkov, Lysolaje), kdy architekt i investor vinici vyuzili jako esteticky prvek ke zatraktivnéni
méstské zeleng, ktery ma soucasné edukacni funkci a je 1 historickou ptipominkou.

Vyznamnou soucasti fungovani nékterych vinic a jejich vinafstvi je pak i spojeni se
spolecenskymi, kulturnimi a vzdélavacimi akcemi. Vzdélavaci funkce je markantni zejména
u vinice sv. Klary provozované v ramci prazské botanické zahrady, kde je tato funkce klicova
a zejména proto je i tato vinice jednoznacné nejnavstévovanéjsi prazskou vinici. U fady dalSich
vinic ma pak z hlediska propagace i pfimého prodeje velky vyznam pofadani spolecenskych
akci. Mezi n¢ patii zejména vetejnosti velmi oblibend a hojné navstévovana pravidelna
vinobrani, ale i dal$i akce spojené s vinem. Jednou z nejvyznamnéjsich akci je projekt hlavniho
mésta, ktery byl zaloZen v roce 2017 a letos prob¢hne jiz 5. ro¢nik s ndzvem ,,Prazské vinice®.
V ramci tohoto projektu mohou zijemci pravidelné ve stanovenych dvou dnech navstivit
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vétSinu prazskych vinic, kde jsou pfipraveny komentované prohlidky, degustace mistnich vin
a nékde i doprovodny program.

6.4.2 Vyznam vinic pro rozvoj mésta

Ze ziskanych informaci je ziejmy i rostouci vyznam prazskych vinic pro rozvoj mésta.
Prazské vinice a jejich pestrd nabidka produktd rozSifuje moZznosti traveni volného casu
obyvatel Prahy i jejich navstévniki a zvySuje tak i celkovou atraktivitu. Soucasné tim ptispiva
1 k podpofte cestovniho ruchu jako vyznamného ekonomického odvétvi, nebot’ prave i vinarska
turistika je v soucasné dob¢ jeho rozvijejici se soucasti.

Mnoho turistickych destinaci si uvédomuje, ze vyhody vinaiské turistiky sahaji daleko za
dvete sklept prakticky do vSech oblasti regionalni ekonomiky a do méstskych oblasti, které
vétSinu vinafskych turistil generuji. Vino, jidlo, cestovni ruch a uméni spole¢né tvoti zdkladni
prvky produktu vinafské turistiky a poskytuji balicek Zivotniho stylu, ktery vinaf$ti turisté
vyhledévaji a cht&ji ho zazit (Carlsen & Charters 2006). Vinice tak v tomto smyslu piedstavuji
vyznamny faktor rozvoje mésta, ktery ptispiva k zajisténi stability ekonomickych a socialnich
podminek daného regionu.

Pro podobu mésta je vyznamna i jiz zminéna esteticka funkce vinic jako atraktivniho
krajinného prvku v rdmci zahrad, parkl a dal$i vefejné zelené v méstské krajiné. Zvlasté na
nékterych historickych mistech jako je areal Prazského hradu nebo VysSehradu je funkce vinic
v tomto smyslu nezastupitelna a vyhledy ze Svatovaclavské vinice nebo z vinice u jiznich
hradeb u Starého purkrabstvi na VySehrad¢, ale napf. 1 z vinice sv. Klary v Troji patii k tém
nejkrasnéjS$im, které Praha nabizi.

Dnesni vinice plni rovnéz vyznamnou spolecenskou funkci, nebot’ se stavaji oblibenym
mistem setkdvani lidi i cilem pro traveni volného ¢asu. Nemén¢ dilezita je ale i jejich edukacni
funkce, a to jako historicka pfipominka podoby mésta z ddvné minulosti, ale 1 historického
vyznamu prazského vinohradnictvi. Soucasné pak vinice mohou zdjemctiim z fad méstskych
obyvatel nabidnout detailngjsi pohled na vinohradnictvi a vinafstvi jako vyznamnou soucast
zem&délského hospodareni, kterd jiz od davnych dob ovliviiovala i mnohé slozky lidské
kultury. V tomto sméru tak plni i funkci, kterou lze nazvat jako agro-kulturni.
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7 Budoucnost prazskych vinic

Na zéklad¢ ziskanych informaci Ize pfedpokladat pokracovani dal§iho rozvoje prazskych
vinic i do budoucna. Pfesto vSak lze podle mého nazoru identifikovat n¢které problémové
okruhy a podminky, které mohou tento vyvoj ovlivnit.

Nejvétsi bariérou dal$iho rozvoje jsou zejména prostorové moznosti pro vznik novych,
pfipadné rozSifovani vinic stdvajicich, nebot’ oproti dobam Karla IV. se zna¢né¢ zménil
charakter mésta a jeho rostouci zastavba samoziejme postupné vytlacila vétSinu zelenych ploch.
Historické vinice tak postupné zanikaly a byly nahrazovany novou vystavbou az do dne$ni
podoby, kdy je jejich plocha minimalni a nalézt pozemky pro rozséhlej$i nové vysadby uvnitf
mésta neni piili§ realné.

Vznik novych produkénich vinic je tak mozny spiSe na menSich plochéach, napf. v rdmci
rekonstrukci nékterych dosud zanedbanych historickych objektl a zejména usedlosti, které 1ze
stdle na uzemi Prahy nalézt, jako je napf. diive zminénd usedlost Kotlarka v Kosifich
s ptilehlymi, dnes jiz zarostlymi historicky vini¢nimi pozemky nebo usedlost Cibulka
v Kosifich. Piikladem pro takovy rozvoj pak muze byt vinice Jabloiika a v souc¢asné dob¢ nové
osazovana Bendovka.

Vyznamnym faktorem dalSiho rozSifovani vinic miize byt jiz zminéné vyuZiti vinic jako
atraktivniho krajinného prvku v rdmeci vefejné zelené. Tento piistup nabyva v soucasné dobé
na vyznamu a Ize jen doporucit jeho dalsi rozsifeni, kdy vinice mohou byt vysazovany na fadé
dal$ich mist jako funk¢ni krajinny prvek v parcich, zahradach, ale napt. i kolem cest a
rozSitujici se sité cyklostezek.

Jednou z kli¢ovych podminek pro zachovani a dal$i rozvoj prazského vinafstvi je budouci
ekonomickéd udrzitelnost jednotlivych vinic a vinafstvi. Ta musi byt schopna ze svého
podnikani zajistit dostatecné zdroje nejen pro svilj provoz, ale i potfebné investice na obnovu a
rozvoj a v neposledni fad¢ 1 obzivu vinafe a umoznit tak i jejich trvalé fungovani. To je vSak
s ohledem na omezené moznosti dal$itho vyznamného rozsifovani plochy vinic i zvySovani
produkce velmi naroénym ukolem.

Mezi moznosti rozvoje lze zatadit i jiz zminéné spojeni se spolecenskymi, kulturnimi a
vzdélavacimi akcemi, které jsou vyznamnou soucasti fungovani vinic i dodateCnym zdrojem
jejich piijmu. I tento trend je tak nutné do budoucna déle rozvijet, a to 1 s podporou meésta
v jehoz z4jmu by z vySe uvedenych ditvodi mélo byt rozvoj vinic podporovat.

Rovnéz je mozné doporucit i pofadani dalSich akci pro vinafe i zajemce z fad vefejnosti,
a to 1 s odbornym zamétenim. Vzorem mohou byt naptiklad tzv. ,,polni kdzani" pofadana
Svazem vinafti, jejichz podstatou jsou praktické ukazky pod vedenim Spickového odbornika
pfimo v terénu ve vinici zaméfené na riiznd odbornd témata, jako napt. problematika oSetfovani
révy, ur¢ovani nemoci, $ktidct a ochrany proti nim a dalsi.
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8 Zavér

Cilem mé bakalatské prace bylo zmapovat a popsat historii péstovani révy vinné a vyroby
vina na uzemi mésta Prahy az do soucasnosti, priblizit zpiisob fungovani souc¢asnych prazskych
vinic 1 jejich specifika a na zéklad¢ zjisténych informaci se zamyslet nad jejich funkci, ale 1
vyznamem pro rozvoj mésta i moznostmi jejich dal$iho vyvoje.

Historicky vyvoj ukazuje, Ze 1 na naSem izemi ma péstovani révy vinné bohatou historii
sahajici pravdépodobné az ke keltskym kmenim zijicim na naSem uzemi pied 2 500 lety.
Nejvétsi rozvoj nase vinaistvi zazilo za vlady Karla IV. ve 14. stoleti a toto obdobi byva proto
také nazyvano zacatkem zlatych Casti pro ceské vinafstvi, které trvalo az do tficetileté valky.
Stejnym vyvojem pak proslo i prazské vinafstvi v jehoZ nejslavnéj$ich dobach po natizenich
Karla IV. o povinném zakladani vinic bylo na tizemi dne$ni Prahy na 700 ha vinic. Vlivem
postupného tpadku, ktery zapocal v dobé pobélohorské, vSak diky neptiznivym okolnostem i
trvalému rozSifovani méstské zastavy témét vSechny vinice zanikly a v dobé mezi 1. a 2.
svétovou valkou v Praze zbyly pouze dvé z nich. K obnové nékterych vinic pak dochézi od 50.
let minulého stoleti, a to zejména po sametové revoluci v roce 1989.

Z informaci vyzadanych z Registru vinic, a z informaci od majiteli vinic ziskanych pfi
terénnim Setieni 1 z dalSich dostupnych zdroji pak vyplynulo, Ze dnes lze v Praze nalézt vice
nez 30 vinic s celkovou vymérou ¢&itajici zhruba 20 ha. Cast z nich je produkénich, zaméfenych
na péstovani révy vinné a vyrobu vina prevazné ve vlastnich butikovych vinafstvich a jeho
prodej ve vinotékach, které jsou soucasti téchto vinafstvi, ptipadné¢ ve vlastnich restauracich
zamé&fenych na kvalitni gastronomii. Dlraz je kladen zejména na kvalitu, ekologické postupy
pfi péstovani a tradi¢ni femeslné zpiisoby zpracovani s vyuzitim modernich technologii.
Vyznamnou soucasti jejich fungovani je i spojeni se spolecenskymi, kulturnimi a vzdélavacimi
akcemi. Krom¢ produkéni funkce plni soucasné vinice i vyznamnou funkci estetickou a jsou
vyuzivany jako atraktivni krajinny prvek v rdmci zahrad, park a dalsi vefejné zelené v méstské
krajiné. Tato jejich funkce je stile vice vyuzivana i pfi novych architektonickych navrzich a
v tomto smyslu pak hraji vyznamnou roli pii rozvoji mésta.

Ze zjisténych informaci rovnéz vyplynulo, Ze dosazend Uroven i zplsob fungovani
soucasnych vinic prokazuje, ze i oblast Prahy miZe byt zajimavym vinafskym regionem
schopnym produkovat kvalitni hrozny i mimofadné vina. Vyznamnym limitem dal§iho rozvoje
je vSak nedostatek pozemk pro nové vysadby a vznik novych produkénich vinic je tak mozny
spiSe jen na menSich plochach, napt. v ramci rekonstrukci nékterych dosud zanedbanych
historickych usedlosti. Pozitivnim trendem je vyuZiti vinic jako atraktivniho krajinného prvku
v ramci vefejné zelen€ a dal$i zakladani takovych vinic lze jen uvitat a doporucit. Vyznamna je
1 vzdélavaci funkce vinic jako pfipominka podoby mésta z ddvné minulosti i historického
vyznamu prazského vinohradnictvi.

Celkové lze tak konstatovat, Ze prazské vinice jsou vyznamnou soucdsti nejen bohaté
historie mésta Prahy, ale i jejiho dnesniho Zivota. Vinice se stavaji dilezitym prvkem méstské
krajiny, ktery pfitahuje turisty i mistni obyvatele, a i do budoucna lze piedpokladat jejich dalsi
rozvoj i pozitivni vliv na rozvoj mésta.
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11 Samostatna priloha — dalSi foto z vinic

Dale jsou uvedeny nékteré dalsi fotografie potizené na vinicich (zdroj: autor).
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