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Anotace

Diplomova prace je zaméfena na jednu z mnoha oblasti cestovniho ruchu,
a to specialné na gastronomicky cestovni ruch. PfedevSim se zaméfuje na potencial
malého balkdnského statu, kterym je Makedonie. Prace je rozdélena do dvou ¢asti,
a to na teoretickou a praktickou ¢ast.

Teoreticka ¢ast nas seznamuje s netradi¢nimi formami cestovniho ruchu, mezi
které patii také gastronomicky cestovni ruch. Podrobnéji jsou pfedstaveny jednotlivé
regiony Makedonie, jejich charakteristika, odliSnosti a projekty v oblasti gastronomie
a vinarstvi. ProtoZe je prace zamérfena na gastronomii, tak je soucasti teoretické Casti
vysvétleni tradi¢nich makedonskych pokrm( a napojd. Teoreticka ¢ast je zakoncena
SWOT analyzou nejvyznamnéjsich vinarskych regioni s dirazem na nejvyznamnéjsi,
ke kterym patfi region Vardar.

Prakticka Cast je rozsahlejsi a jeji soucasti je analyza existujicich gastronomickych
zajezdu, které nabizeji Ceské cestovni kancelare a agentury.

Protoze tézisté diplomové prace je kladeno pravé na vinarstvi, tak jsou v této Casti
predstaveni nejlepSi makedonsti vyrobci vina.

Na zakladé vysledkd analyzy a provedeného dotaznikového prazkumu jsou

predstaveny navrhy gastronomickych zajezdu do této destinace.
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Makedonie, netradi¢ni formy cestovniho ruchu, SWOT analyza, vinafstuvi.



Annotation

The diploma thesis is focused on one of the many areas of tourism - the
gastronomic tourism, especially in connection with the potential of the small Balkan
country - Macedonia. The thesis is divided into two parts, the theoretical part and the
practical part.

The theoretical part is focused on non-traditional forms of tourism, among which
also belongs gastronomic tourism. In addition, this section introduces various regions
of Macedonia, their characteristics and projects in the field of gastronomy and wineries.
In theoretical part is also included a brief info about Macedonian traditional dishes and
also drinks. The theoretical part is concluded by a SWOT analysis of the most
important wine regions, including the region of Vardar.

The analytical part is extensive and includes an analysis of gastronomic tours
offered by Czech travel agencies.

The main focus of this thesis is the winery. That is why the analytical part
introduces the best Macedonian wine producers.

Based on the analysis of the questionnaire research are designed gastronomic

tours to this destination.
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UvoD

V dnesni dobé lidé stale vice cestuji za novymi zazitky a zajimavymi misty,
ato zejména do destinaci, kde mohou vyzkouSet nékteré z netradiCnich forem
cestovniho ruchu. MiladSi generace uz tolik nepreferuje pobytové zajezdy,
jejichz specifikem je to, ze turisté travi delSi dobu na jednom misté. Naopak, hledaji
nové moznosti, jak by Iépe a do vétsi hloubky mohli poznavat navstivenou zemi
a mohli k tomu vyuzit také vSechny zajimavé a dosud nepoznané atraktivni nabidky,
které jsou v dané destinaci dostupné.

Tato diplomova prace se zaméfuje pravé na jednu zforem netradi¢niho
cestovniho ruchu, kterou je gastronomicky cestovni ruch. Vybranou destinaci je
Makedonie. Tuto zemi jsem si nevybrala nahodou. Nejenom proto, ze jsem puvodem
z Makedonie, ale také proto, ze tato zemé ma mnoho co nabidnou. Je to stat s dlouhou
a bohatou historii a kulturou. | pfesto, Ze nabizi velké mnozstvi zajimavosti, je to stale
jesté zemé neznamd, a to do jisté miry proto, Zze se jedna o malo propagovanou
destinaci. Tézisté prace je kladeno na vinarstvi a jeho potencial, protoze Makedonie
kromé toho, Ze je znama diky svym vynikajicim gastronomickym specialitam, také tim,
Ze je producentem velmi kvalitniho vina. Makedonie je stat, ve kterém se roéné
vyskytuje velky poc€et slune€nych dna, a pravé proto se zde velmi dafi péstovat vinnou
révu. Dusledkem toho je vznik velkého mnozstvi podniku, které se zabyvaji vyrobou
vina. V souCasné dobé jich je pfiblizné 80. Ty vyrabi rGzné druhy vina, ktera se
vyvazeji do dalSich zemi, a to jak evropskych, tak i mimoevropskych.

Cil diplomové prace je nejen ve zhodnoceni potencialu, ktery ma Makedonie
v oblasti gastronomického cestovniho ruchu, ale také navrhuje nové produkty tohoto
zaméfeni vhodné pro Ceskeé turisty.

Diplomova prace je rozdélena na dvé &asti, a to teoretickou a praktickou. Kazda
ze zminénych ¢asti ma pét kapitol.

V prvni kapitole teoretické d&asti jsou vysvétleny zakladni pojmy z oblasti
cestovniho ruchu, kde duraz je kladen zejména na netradi¢ni formy cestovani, mezi
které gastronomicky cestovni ruch pravem patfi. Prvni kapitola pomUze lepsi orientaci
v problematice cestovniho ruchu pro ty, ktefi nepochazi z Makedonie a s touto oblasti
zatim nemaji zkuSenosti a neznaji ji.

Druha kapitola se zamé&fuje na Makedonii a jeji zakladni charakteristiky. U mladSi
generace se stale je$té muzeme setkat s tim, ze kdyz se fekne Makedonie, tak si

dotdzani nemohou vybavit, kde se tento stat nachazi.



Z tohoto duvodu jsou v praci alespori Casteéné uvedeny zakladni informace
o Makedoni, napf. kde Makedonie leZi, jaké je jeji hlavni mésto, jakym jazykem se zde
hovofi atd. Kromé toho je to stat, ktery nabizi turistdm velké mnozstvi zajimavosti,
atojak v oblasti kulturnich, tak v oblasti pfirodnich pamatek, mezi které patfi napr.
narodni parky, hory, jezera atd. V poslednich letech se také stale zlepSuje ekonomicka
situace zemé. Ekonomika vykazuje staly rust, zvySuje se pocet turistl, ktefi Makedonii
navstivili a v daleko vétsi mife se dafi ziskavat investice podporujici rozvoj cestovniho
ruchu a diky jim zlepSovat infrastrukturu zemé at uz napf. vystavbou novych budov,
opravou stavajicich silnic ¢i zaméfenim se na rozvoj turismu. Vlada se stale vice
zapojuje do raznych projektd, ale nejen to, sama také projekty pfipravuje. Jejich cilem
je zvysit cestovni ruch, kde jednim z nejdulezitéjSich ukoll je zaméfit se na propagaci
zemé. Spravné zacilena reklama se pak odrazi ve zvy$eném poctu navstévnikud
a to ma zase dopad na zlepSeni a stabilitu ekonomiky Makedonie.

Treti kapitola je zaméfena na jednotlivé makedonské regiony. Makedonie je
rozdélena do osmi regionll. Rozlohou nejvétsi je Pelagonisky region a nejmensim je
Skopsky. Kazdy region je né¢im typicky, a to zejména produkci specifickych produkta.
Je mozné fici, Ze regiony se vhodné doplfuji. V diplomové praci je velka pozornost
vénovana Vardarskému regionu, ktery je typicky tim, Ze je zde nejvétSi koncentrace
vinic i vyrobcu vina.

Ctvrta kapitola se pIné vénuje makedonské gastronomii a vinafstvi. Jak jiz bylo
zminéno, Makedonie ma dlouhou historii a také bohaté tradice. Typicka jidla této
kuchyné vznikla v dobé, kdy se zemé dostala pod dlouholetou tureckou nadvladu. Mezi
makedonské speciality patfi napf. tav€e gravCe, ajvar atd. a pravé v této kapitole se
o slozeni a zplsobu pfipravy téchto jidel podrobnégji rozepisi. Dale se hloubégji
seznamime s makedonskym vinarstvim. Nejdfive jsou vysvétleny zakladni pojmy této
problematiky a poté je kapitola vénovana vinafskym regionim v Makedonii.
Makedonsky narod je velmi pratelsky a vesely, ktery se umi a hlavné chce bauvit.
Soucasti kapitoly je pfehled gastronomickych festivall, které se v Makedonii konaji,
a to jak v hlavnim mésté Skopje, tak i v ostatnich mistech Makedonie.

Teoreticka Cast je zakonCena patou kapitolou, tak zvanou SWOT analyzou. Ta je
zaméfena pouze na jeden region, a to na region Vardar. Tento region lezi v centralni
Casti Makedonie a ma pfijemné klima vhodné k péstovani vinné révy. To je hlavni
davod, pro¢ v tomto regionu byl zaloZzen nejvétsi pocet vinic a najdeme zde nejvice

vyrobct vin.
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Co se tyka praktické ¢asti, tak ta je rozdélena opét do péti kapitol. V prvni kapitole
je zpracovana pripadova studie vyrobcu vin. Bylo vybrano pét makedonskych vyrobct
vin, kterymi jsou vinafrstvi ,Tikves®, ,Stobi“, ,Chateau Kamnik®, ,Bovin“ a ,Popova Kula®“.
Vybér téchto vyrobcl vin byl proveden na zakladé &ty méfitelnych kritérii, kterd jsou
v poméru zastoupeni na trhu, kvalité vina, image a poctu ziskanych ocenéni.

Nasledujici kapitola se vénuje analyze nabidky gastronomickych zajezdl Ceskych
cestovnich kancelafi a agentur. Analyza je provedena na zakladé ziskanych informaci
nejen z kamennych pobocek cestovnich agentur a kancelafi, ale také z informaci
ziskanych na internetu. Pfi ziskavani potfebnych podkladu k pfipravé diplomové prace
bylo zjisténo, Ze velké mnozstvi agentur nabizi své sluzby pouze online a timto
zpUsobem také prodava nabizené zajezdy. Lze se domnivat, ze tento zpusob nabidky
sluzeb je pro maijitele agentur daleko vyhodnéjsi, nebot nemusi vynakladat velké
finanéni prostfedky na provoz stalych kancelafi, které se v pfevazné vétsiné nachazeji
pfedevsim v centrech mést.

Soucasti diplomové prace je také dotaznikové Setfeni a v osmé kapitole jsou
vysledky Setfeni zpracovany. Dotaznik byl zamérné sestaven tak, aby nebyl
pro respondenty Casové narolny. Také byla védomé zvolena forma anonymniho
dotazniku, nebot jakmile dotazovani obané nemusi uvadét svoji totoznost, jsou
ochotnéjsi spolupracovat a podélit se o své zkuSenosti. Dotaznik byl distribuovan
jednak prostfednictvim internetu, jednak bylo zvoleno osobni dotazovani. Za pomérné
kratkou dobu se podafilo ziskat odpovédi od dvou set respodentll. Na zacdatku
dotaznikového Setfeni byly stanoveny tfi hypotézy. Prvni hypotéza se zabyvala
otdzkou, zda 50 % a vice respodentl navstivilo pivni festival. Druha hypotéza
vychazela z toho, Zze 50 % a vice respodentl doposud neochutnalo makedonska jidla
a treti hypotéza se zaméfila na to, zda si 50 % a vice respodentl spojuji Makedonii
s vinarstvim. Ze ziskanych a zpracovanych odpovédi byly nasledné tyto hypotézy bud
potvrzeny, nebo vyvraceny.

Na zakladé ziskanych informaci z pfedchozich dvou kapitol je zpracovana devéta
kapitola, ve které jsou navrzené gastronomickeé zajezdy do Makedonie. Jedna se o dva
zajezdy, z nichz jeden je navrZen pro seniory a druhy pro mladé a aktivni lidi.
To ovSem neznamena, ze seniofi by se nemohli u€astnit zajezdu ur€eného pro mladé
Ci obracené. Rozdil mezi zajezdy je v délce pobytu, pottu a zaméfeni navstivenych
akci a zpusobu dopravy. Navrh zajezdd ovSem pocitd stim, Ze jeden i druhy je
otevifeny a mohou si ho vybrat vSechny vékové kategorie. Nejsou striktné uréené jen

seniorim nebo mladym lidem.
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Deséta a posledni kapitola této diplomové prace je koncipovana tak, aby co
nejvice priblizila Eeskému obyvatelstvu informace o tom, kde je mozné se v Ceské
republice sezndmit s makedonskou gastronomii a kulturou. V hlavnim mésté je
v souCasné dobé otevieno jiz nékolik restauraci a pizzerii, kde mohou navstévnici,
nejen z Ceské republiky, ochutnat jak makedonské speciality, tak makedonské vino.
Kromé téchto mist je mozné v Ceské republice navstivit dalsi mésta, kde se
navstévnici mohou seznamit s makedonskou kinematografii. Jedna se napfiklad
o mésto Vsetin, kde se kona Letni filmovy maraton. Tento festival kazdy rok
predstavuje divakim jinou zemi a timto zpisobem se divaci mohou seznamit s kulturou
i zajimavostmi té které zemé. Lonsky rok byl vénovan Makedonii a jejim filmdm.
Festivalu se zucastnili jak makedonsti herci, tak i reziséfi. Tato kapitola je zakonCena
navrhem jednoho produktu, zahrnujiciho kurz vareni ktery je v poslednich letech tolik
popularni. Na tomto kurzu se mohou u&astnici, a to nejen z Ceské republiky, naugit
varit alespon néktera ze zakladnich makedonskych pokrmu. Také maiji zaroven
moznost se dozvédét, jak probiha oslava neformalniho svatku Stary Novy Rok. VSe by
se uskutecCnilo v makedonské restauraci, kterd je v Praze oteviena jiz nékolik let.
Samoziejmosti je i doprovodny program, ktery zajisti pfitomnost Zivé makedonské
hudby. Tento zplUsob prezentace byl zvolen proto, Ze nenasilnou a pfijemnou formou
se snazi co nejvic pfiblizit makedonskou kulturu a gastronomii a na druhou stranu se
pfitom lidé mohou také néco naucit. Vzhledem ktomu, Ze akce se uskute¢ni
v makedonské restauraci, kterou navstévuje i makedonska komunita, tak se
navstévnici z Ceské republiky budou moci seznamit s tim, jak se Makedonci béhem
oslav svatku bavi a jak jsou otevieni tomu seznamit se s novymi lidmi. Pravé takto
navrzeny produkt muze byt i jednim ze zpuUsobl, jak motivovat Ceské obcany
k navstévé Makedonie, pfipadné i dalSich balkanskych statl.

Diplomova prace je zpracovana na zakladé nejen vlastnich zkusenosti, ale také

s pomoci dostupné literatury zaméfené jak na Ceskou republiku, tak i na Makedonii.
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TEORETICKA CAST

1 NETRADICNi FORMY CESTOVNIHO RUCHU A JEJICH
CHARAKTERISTIKA

V dnesni dobé maji lidé stale vétsi zajem o cestovani a to z mnoha riznych
ddvodu. Pomoci novych technologii a zejména rozSifenim a dostupnosti internetu
ziskavaji stale vice a vice informaci o novinkach z nejriznéjsich oblasti cestovniho
ruchu a maji také moznost vyhledavat nové a pro né zajimavé destinace. Tim se
nabidka a pfedevS§im moznost cestovat stale rozSifuje.

V souCasné dobé se kromé toho stéle zvySuji pozadavky zakaznika na kvalitu
zbozi i jemu poskytovanych sluzeb. V rdmci cestovniho ruchu je pak vysledkem stéle
se rozSifujici nabidka forem cestovniho ruchu. Kromé tradi¢nich zajezdl jako jsou
poznavaci nebo pobytové zajezdy, existuje i cela fada netradi¢nich forem nabidky
cestovani, jako jsou napf. zajezdy gastronomické, zdravotni, dobrodruzné, temné,
event, dobrovolnické, svatebni, filmové nebo vesmirné.

Co se tyka zéakladnich pojmu, nejprve bude definovan pojem cestovni ruch
a nasledné dalsi pojmy z oblasti netradi¢nich forem cestovniho ruchu.

Llurismus nebo cestovni ruch je definovan jako d¢innost osoby cestujici
na pfechodnou dobu do mista mimo jeji bézné prostfedi, a to na dobu krats$i, nez je
stanovena, priemz hlavni ucel cesty je jiny neZ vykonavani vydélecné ¢&innosti
Vv navstiveném misté.™

Zdravotni cestovni ruch, ktery je zaméfen na zlepSeni zdravotniho stavu, pfipadné
jeho stabilizaci, se déli na zajezdy medicinské, lazeriské a wellnessové.

Dobrodruzné zajezdy jsou formou cestovniho ruchu spojeného se vzruSenim,
vyvolanim silnych emoci, coz zaroven vyzaduje i urcity stuperi odpovédnosti klientd
vlici sob& samym.

Temny cestovni ruch, znamy také pod nazvem dark turismus, je spojen
s cestovanim do mist, kde se udala né&jaka tragédie.

S pojmem event tourismus je spojeno cestovani za konkrétni udalosti.

1 PALATKOVA, M. a J. ZICHOVA. Ekonomika turismu. 1. vyd. Praha: Grada Publishing, 2011, s. 12.
ISBN 978-80-247-3748-5.
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Dobrovolnicky cestovni ruch je chdpan jako cestovani za U€elem dobrovolné
pomoci napf. nejen pfi ekologickych ¢i humanitarnich katastrofach, ale také s moznosti
zapojit se a vyuzit pomoci dobrovolnikd v ramci realizace projektl nejen ve své zemi,
ale i v jinych zemich svéta. V posledni dobé je tento zpUsob cestovani velmi oblibeny,
protoze UCastnici se timto zpisobem mohou s ur€itou zemi seznamit do vétsi hloubky.

Svatebni cestovni ruch mizeme definovat jako cestovni ruch, jehoz cilem je ucast
na svatebnim obfadu nebo jinych aktivitach, napf. se muze jednat o svatebni cestu,
zasnuby atd.

Filmovy turismus je spojen s navstévou konkrétnich mist spjatych s ur€itym
filmem.

Vesmirny cestovni ruch je organizovan spole€¢nostmi, které se specializuji na tuto
netradi¢ni formu cestovani a ze samotného nazvu vypliva i jeho definice, resp. jsou
to cesty do vesmiru. Jedna se o velmi specifickou nabidku, nebot finanéni stranka je
za moznosti vétSiny z nas.

Tato diplomova prace se zamérfuje na jednu z netradi¢nich forem cestovniho ruchu
kterym je gastronomicky cestovni ruch. PFi tomto druhu zajezdu se lidé maji moznost
seznamit nejen s gastronomickymi specialitami navstivené zemé, ale predevSim
mohou tyto speciality také ochutnat. Kromeé toho dal$i z moznych nabidek je navstéva
rliznych vinnych sklipkl nebo rozmanitych festivali zamérenych na gastronomii.

| kdyz je tento zplsob cestovani relativné novy fenomén, nabidka
gastronomickych zajezdu se stale rozsifuje a také mizeme fici, Zze zajem o tuto formu
cestovani se stale zvySuje.

,Gastronomicky nebo gurmansky cestovni ruch je forma cestovniho ruchu,
jehoZz ucastnici jsou motivovani poZitkem z konzumace, kultury stolovani, testovani
a seznamovani se s vybranymi pokrmy a napoji.“

S pojmem gurmansky ¢i gastronomicky cestovni ruch jsou spojené pojmy, jako
napf. gurman, gastronomicka akce a gastronomie.

Casto se setkavame s tim, jak nékoho hodnotime jako gurmana, coZ znamena,
Ze pravé tuto osobu mizZeme definovat neboli charakterizovat jako milovnika dobrého
jidla a piti.

Aby cestovni kancelafe mohly nabidnout zajezdy s gastronomickou tématikou
a na druhé strané aby méli gurmani motivaci UCastnit se zajezdl tohoto zaméfeni,

musi také existovat rizné druhy gastronomickych akci, které je mozné navstivit.

2 ZELENKA, J. a M. PASKOVA. Cestovni ruch - vykladovy slovnik. 2. vyd. Praha: Linde, 2012, s. 101.
ISBN 978-80-7201-880-2.
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,Gastronomicka akce je spolecenska akce, jejiz hlavni napini je konzumace vybranych
pokrm(i a népoji.” Mezi znamé typy gastronomickych akci patii raut, banket, catering,
garden party, koktejl, gala veCefe apod. Kromé toho je gastronomicky cestovni ruch
spojen s aktivitami, které se poji s navstévou riznych objektl a akci.

Tyto objekty a akce muzeme rozdélit na podniky vefejného stravovani (déli se
na gurmetské, historické, tradiéni a zazitkové restaurace), gastronomické destinace,
gastronomické akce a udalosti, gastronomické provozy, gastronomickd muzea,
farmarské trhy a kurzy vareni.*

Kdyz byly definovany zakladni pojmy, je zfejmé, ze vSechny pojmy vychazi
ze stejného slovniho zakladu, kterym je gastronomie. Nasledné tento pojem bude
vysvétlen a definovan.

Slovo gastronomie vychazi z feckého slova ,gaster, coz znamena zaludek
a ,nomos*, v prekladu znamena zvyk. Jedna se o védu, kter4 se zabyva tim, jak se
jidla a napoje v urcité zemi pfipravuji a jak jsou konzumovany.

Kdyz se zamyslime nad tim, jak se gastronomie zacala rozvijet, tak zjistime,
Ze z historického hlediska jsou za centra rozvoje povazovany Rim a Cina. V Ciné se
o0 gastronomii hovofilo jiz v 5. stoleti pf. n. I. Zndme velké mnozstvi vyznamnych jmen,
ktera jsou spjatda se vznikem a Sifenim gastronomie. Mezi nejznaméjsi patfi
cestovatelé, mezi které patfili napf. Marco Polo a Kolumbus, ktefi pfi svych
zamorskych cestach objevovali rdzné druhy kofeni a potravin, které pak nasledné
pfivezli do Evropy. Kromé& Ciny a Rima se musime jesté zminit také o Francii, resp.
Pafizi, kde byla, z historického hlediska, zalozena prvni restaurace.

Toto byl jen kratky prehled toho nejdilezitéjSiho z historie gastronomie, protoze
pokud bychom se chtéli vénovat vyvoji gastronomie a historii v celé jeji hloubce,
znamenalo by to zdlouhavé vysvétlovani, protoZze samotna gastronomie ma bohaté
a hluboké koreny.

Tato diplomova prace je zaméfena na vinarstvi v Makedonii a tento pojem bude

definovan v samostatné kapitole, ktera se vénuje makedonskému vinarstvi.

3 ZELENKA, J. a M. PASKOVA. Cestovni ruch - vykladovy slovnik. 2. vyd. Praha: Linde, 2012, s. 94. ISBN
978-80-7201-880-2.

* KOTIKOVA, H. Nové trendy v nabidce cestovniho ruchu. 1. vyd. Praha: Grada Publishing, 2013, s. 43.
ISBN 978-80-247-4603-6.
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2 MAKEDONIE A JEJi ZAKLADNI CHARAKTERISTIKY

Castym problémem, ktery je podpofen vlastni zku$enosti a se kterym se stale
setkavame i v sou€asné dobé je to, ze kdyz se hovofi o Makedonii, tak pro mnoho lidi
je slozité uvédomit si, kde Makedonie lezi a o jaky stat se vlastné jedna. Je nutno
podotknout, ze stimto problémem se setkavame prfedevS§im u mladSi generace.
Naopak starSi generace si vétSinou pamatuje Makedonii jeSté jako soucast Jugoslavie.
Je to stat, ktery ma bohatou a dlouhou historii, stat, ktery existoval jiZ v antice a o svou

existenci musi bojovat jesté v dnesni dobé. Kazdopadné v této kapitole se seznamime

\-,gu‘-""cp‘
Y.

0 REPUBLIC OF

A MACEDONIA
(MK) o oo
KICEVO (]

Republika Makedonie (Penybnuka MakenoHuja) je parlamentarni stat, ktery zabira
nejlepSi misto balkanského poloostrova. Nachazi se uprostfed poloostrova a pravé
proto se Casto fika, Ze lezi v srdci Balkanu. Je to maly stat, ktery ma néco malo

pfes 2 000 000 obyvatel, z Eehoz pfes 60 % tvofi Makedonci.

> GOOGLE. Map of Macedonia [online]. © 2015 [cit. 2015-11-13]. Dostupné z:

http://www.google.cz/imgres?imgurl=http://www.ohridholiday.com/wp-
content/uploads/2012/07/makedonija_so_oznaka_km.gif&imgrefurl=http://www.ohridholiday.com/map-of-
macedonia/&h=439&w=624&tbnid=iqv3gUgGT3B7XM:&docid=DOIdts0dH2GCIM&ei=AdtFVob6I8mPU5zit
7AK&tbm=isch&ved=0CC8QMygsMCw4ZGoVChMIxv6 TyLaNyQIVyccUCh0c8Q2m
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Hlavnim méstem je mésto Skopje, které lezi v severni Casti zemé a oficialnim
jazykem je makedonstina. Sousedi s péti staty a to na jihu s Reckem, na severu se
Srbskem a Kosovem, na zapadé s Albanii a na vychodé s Bulharskem.

Makedonie se 8. zafi 1991 oddélila od Jugoslavie a v tomto roce bude slavit 25 let
samostatnosti. JiZ od roku 2005 je kandidatem na vstup do Evropské unie a kromé
toho je také ¢lenem Organizace spojenych narodu.

Politicky systém statu statu tvofi prezident, vlada a snémovna. Prezident stoji
v Cele republiky a jeho volebni mandat je na obdobi péti let. Sou€asnym prezidentem je
Gjorgje Ivanov, ktery byl zvolen vroce 2009. VIada, ktera ma vykonnou
a zakonodarnou moc, je slozena z Sesti politickych stran. Sou¢asnym premiérem je
Nikola Gruevski. Jednokomorova snémovna, v makedonstiné nazyvana jako sobranie,
je tvofena 120 poslanci a jejich volebni mandat je Ctyrlety.

Co se tyka administrativniho ¢lenéni statu, tak Makedonie je rozdélena
do 8 regionll. Regiony jsou tvofeny jednotlivymi obcemi, v makedonsting zvanymi
opstiny. Celkovy pocet opstin (obci) je 80. NejvétSim regionem podle rozlohy je
Pelagonsky region a naopak nejmensim je Skopsky region.

Z pohledu cestovniho ruchu je pro kazdou zemi dulezité, aby méla zajist€énu
co nejlepSi dopravni dostupnost a nasledné také plynulost dopravy. V Makedonii jsou
vybudovana 2 letisté - jedno v hlavnim mésté Skopje, které se jmenuje ,Aleksandar
Veliki“ a druhé se nachazi v Ochridu a jmenuje se ,Apostol Pavle®. Letecka doprava se
v Makedonii stale zlepSuje a rozsifuje. V nékolika poslednich let bylo zavedeno vice
leteckych linek, které spojuji Makedonii s vyznamnymi evropskymi mésty. Tyto linky
provozuji nizkonakladové spolecnosti, s ¢imZ souvisi také vétsi finanCni dostupnost
pro SirSi okruh zajemcu. Jejich zavedeni mélo velky vliv také na to, Ze makedonské
obyvatelstvo zaCalo vice cestovat. A nejen to, zvySeni poctu leteckych linek vyuzivaji
stale vice turisté, ktefi se rozhodli poznat Makedonii, ale dfive je od cesty odrazovala
velka vzdalenost a jeji komplikovanéjsi dostupnost.

Pomérné uspokojivé je také rozvinuta silniCni doprava, zejména tranzitni trasa
Bélehrad — Skopje - Solun. Dalni¢ni sit E-75 prochazi napfi¢ centralni ¢asti zeme.

Naopak nejméné je zatim rozvinuta Zelezni¢ni doprava. Hlavni trat prochazi
centralni ¢asti zemé a vede do Recka. Kromé& toho také existuji domaci linky,
které spojuji hlavni mésto s ostatnimi mésty, jako jsou napf. Bitola, KiCevo, Tetovo,

Veles, Gevgelija atd.
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2.1 Ekonomika a cestovni ruch

Co se tyka ekonomiky zemé, tak mizeme fici, ze v posledni dobé je na vzestupu.
Makedonska vlada se snazi stale vice stimulovat makedonskou ekonomiku pomoci
rliznych projektd zaméfenych na zvySeni cestovni ruchu, investicemi zajisténymi
zahrani¢nimi investory a snizovanim nezaméstnanosti.

Z dostupnych informaci makedonského statistického ufadu vypliva, ze v roce
2014 byl hruby domaci produkt 525 620 milion( denard, coz znamena, Ze se oproti
roku 2013 zvysil 0 4,7 %. Ve tfetim Ctvrtleti roku 2015 byl hruby doméci produkt vyssi
0 3,5 % oproti roku 2014. Protoze fada ukazatell je pfepoctena v denéarech, tak je
zapotrebi vysvétlit i devizovy kurz denaru vici euru. Mazeme Fici, ze Makedonie ma
stabilni devizovy kurz a podle stfedniho kurzu je pfepocet 1 € na 61,5 denaru.

Pfi porovnani primyslové vyroby v obdobi od ledna do listopadu muzeme
konstatovat, Ze v roce 2015 doslo ke zvy3eni oproti roku 2014 0 4,4 %.

| kdyz Makedonie neni zatim ¢lenskym statem EU, miUze se pochlubit tim,
Ze vroce 2015 se zvysSil export do &lenskych zemi EU pfi porovnani s rokem 2014
v obdobi od ledna do fijna, a to o0 8,6 %.

Jak jiz bylo zminéno, tak se makedonska vlada snazi snizovat i miru
nezameéstnanosti. V prvnich 4 mésicich roku 2015 byla mira nezaméstnanosti 27,3 %,
v 8. mésici byla 26,8 % a na konci roku 2015 pak 25,5 %.°

Kdyz se zaméfime na ukazatele v ramci cestovniho ruchu, tak v obdobi leden-
listopad roku 2015, oproti stejnému obdobi lofiského roku se pocet turistu, ktefi travili
v Makedonii vice dnu, zvysil o 8,7 %, a to v prdméru u domaciho cestovniho ruchu
0 6,2 % a u zahrani€¢nich navstévniku o 12,3 %. V roce 2015 ve stejném obdobi pocet
domacich turistd vzrostl na 297 106 a zahrani¢nich na 436 835. Makedonii nejvice
navstévuji turisté z Turecka, Nizozemi a pak nasleduji navstévnici z ostatnich
balkanskych zemi.

Ze zvefejnénych statistik, které poskytla Rada cestovniho ruchu, vypliva, Ze pfimy
podil cestovniho ruchu na hrubém doméacim produktu v roce 2014 byl 1,4 % a oCekava
se, ze vroce 2015 klesne 0 0,2 %. OvSem z dlouhodobych pfedpovédi na obdobi let
2015 - 2025 by se mél tento podil zvySovat, a to o 4,4 % rocné. Co se tyka
zameéstnanosti, tak vcestovnim ruchu vroce 2014 bylo zaméstnano 9 000

zameéstnancu, coz je 1,3 % z celkové zaméstnanosti.

® DRZAVEN ZAVOD ZA STATISTIKA. Indikatori [online]. [cit. 2016-01-15]. Dostupné z:
http://www.stat.gov.mk/Klucnilndikatori.aspx
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V roce 2015 je sice oCekavan pokles v zaméstnanosti 0 2,8 %, ale v nasledujicich

10 letech letech se predpoklada, ze podil zaméstnanosti bude ro¢né rlst o 1,2 %.

Investice od roku 2014 stale rostou a makedonska vlada se ve velké mife

zaméfuje na zlepSeni infrastruktury a supra struktury vramci cestovniho ruchu.

Dlouhodoby vyhled je, Ze investice by mély rist o 5,4 % roéné.’

Tabulka 1: Ekonomické ukazatele v rdmci cestovniho ruchu

Ukazatel Rok

2014 2015 2015-2025
Pfimy podil cestovniho ruchuna HDP | 1.4 % 10.2% 1 4.4 % ro¢né
Zaméstnanost v cestovnim ruchu 13% | 128% 1 1.2 % roéné
Investice v cestovnim ruchu 2.2% 18.8% 1 5.4 % rocné

Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé ziskanych informaci z WTTC

Z vySe uvedenych ukazatell vyplyva, Zze ekonomicka situace v Makedonii se

ZlepSuje a ma vzestupnou tendenci. Stat, resp. statni sprava, se ve velké mife

zaméfuje na zlepSeni cestovniho ruchu v zemi a jak je patrné, tak dlouhodobé se

vSechny ukazatele, které se tykaji cestovniho ruchu, budou zvySovat. To znamena,

Ze stat bude mit v jeho ramci i lepSi postaveni.

" WTTC. Research: Country reports — Macedonia [online]. [cit.

http://www.wttc.org/-

2016-01-30]. Dostupné z:

/media/files/reports/economic%20impact%20research/countries%202015/macedonia2015.pdf
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2.2 Kulturni a prirodni potencial

| kdyz je Makedonie maly stat, ma velké mnozstvi kulturnich pamatek a pfirodniho

bohatstvi. Nachazi se zde také velké mnozstvi vodnich tokd a rozmanitych pohofi.
Mezi vyznamné feky patfi nejvétsi feka Vardar, ktera rozdéluje hlavni mésto Skopje
na dvé Casti. DalSi velké feky jsou Bregalnica, P¢&inja, Crn Drim atd. Kromé téchto fek
se Makedonie muze pochlubit i tfemi pfirodnimi jezery, které jsou tektonického
puvodu. Rozlohou je nejvétsi Ochridské jezero, nasleduje Prespanské jezero
a nejmensi je Dojranské jezero. Vedle pfirodnich jezer ma tento maly stat také uméla
a ledovcova jezera. Mezi nejvyznamnéjsi uméla jezera patfi Mavrovské jezero, Treska,
Kozjak atd. Co se tyka ledovcovych jezer, tak pro turisty je velmi zajimavé Velké
a Malé ledovcové jezero. Tato jezera jsou znama jesté pod nazvem Pelisterski oCi a je
mozné je najit ve znamém pohofi Baba.
Sar Planina, Baba, De$at a dalsi. V pohofi Sar Planina, které se nachazi nejen
nedaleko mésta Tetovo, ale také hlavniho mésta Skopje, bylo vybudovano lyzafské
stfedisko ,Popova Sapka“, které je hojn& navstévovano pravé v zimnim obdobi. Kromé
tohoto zimniho stfediska je velky zajem o lyzafské stfedisko ,Zare Lazareski®
v Mavrovu. V Makedonii bylo v poslednich letech postaveno jesté nékolik dalSich,
ktera jsou mensi a z tohoto ddvodu nejsou tak navstévovana jako vySe zminéné.

V Makedonii najdeme tfi narodni parky, kterymi jsou Pelister, Gali¢i¢a a Mavrovo.
V narodnich parcich zije velké mnozstvi endemickych druhl zivocichd a rostlin.
Rozlohou nejvétsi je narodni park Mavrovo a nejmensi je narodni park Pelister.

Kromé narodnich parki ma Makedonie také co nabidnout z pohledu dalSiho
pfirodniho bohatstvi. Znamy a hodné navstévovany je kanon Matka, ktery se nachazi
v blizkosti hlavniho mésta Skopje. MuZeme zde najit velké mnozstvi rostlin,
ze kterych je pfiblizné kolem 20 % endemickych. Karon je zajimavy i tim, Ze se zde

Vv s

pro turisty, tak pro potapéce, patfi jeskyné Vrelo.
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Z hlediska kulturniho dédictvi ma Makedonie dlouhou a bohatou historii. MGzZeme ji
rozdélit do nékolika etap, a to na obdobi antické Makedonie, pfichod Slovand,
osmanské impérium, obdobi Jugoslavie a soucasnost. JiZ od 9. stoleti pf. n. I. je
zminovano makedonské kralovstvi, ale dodnes feSime dilema, kdo byl prvni
makedonsky kréal, zda Perdika nebo Karan.

Naproti tomu je znamo, Ze vyznamné osobnosti makedonské antické historie byli
Filip a jeho syn Aleksandar Makedonsky, ktefi vedli mnoho uspésnych valek a v obdobi
antiky se jim tak podafilo rozSifit Makedonii na 3 kontinenty.

Slovani se zacali stéhovat na Balkansky poloostrov v 6. a 7. stoleti. V tomto
obdobi, resp. v 9. stoleti n. I., se zaCaly budovat zaklady slovanské gramotnosti.
Nejvétsi zasluhu na tom méli Cyril a Metodéj, ktefi jako prvni zapocali s cirkevni
vzdélavaci ¢innosti, a to pravé v Makedonii. Jejich zaky byli Naum a Kliment Ohridski,
ktefi pokraCovali v Sifeni slovanské vzdélanosti a nasledné zalozili Ochridskou literarni
Skolu. Ztohoto dlivodu se Ochrid stal nejvyznamnéjSim cirkevnim vzdélavacim
centrem na Balkané.
zndméa jako Osmanské impérium. Vtomto obdobi byla Makedonie 5 stoleti
pod tureckou nadvladou. Z historickych zaznamu se dozvidame o formovani rGznych
skupin, které se s touto situaci nehodlaly smifit, a tak bojovaly proti tureckému utlaku.

Postupem €asu vznikla Jugoslavie a Makedonie se stala jeji sou€asti.

Co se tyka historie zemé, je mozné Fici, ze je velmi dlouha. Makedonie v rliznych
podobach existuje jiz mnoho let, ale v této praci neni prostor na podrobné vysvétleni
jednotlivych vyvojovych etap a obdobi, protoze bychom se dostali do podrobnosti,
na které nemame v této diplomové praci prostor.

Proto se spi§ zaméfime na oblast kulturniho bohatstvi zemé. Makedonie ma pres
990 kostelu, ze kterych se ,pouze” 365 nachazi v Ochridu. Z tohoto divodu se pravé
pro tuto anomalii nazyva evropskym Jeruzalémem. Mésto Ochrid se rozklada na bfehu
Ochridského jezera, které patfi mezi geologicky nejstarSi jezera na nasi planeté.
Kromé toho je domovem endemického druhu ryb, ktery je znam jako ochridsky pstruh.
Ochrid a Ochridské jezero jsou od roku 1980 zapsané do seznamu UNESCA.

V Makedonii je mozné najit také priblizné 5 000 archeologickych lokalit a mnozstvi
muzei a pamatek, které reprezentuji kulturni bohatstvi od 6. stoleti pf. n. I

az do dnesnich dnU.
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Je mozné Fici, Ze Makedonie je stat, ktery navstévnikim nabizi mnohé, a to jak
z hlediska kulturniho, tak i pfirodniho. Kazdy turista, ktery tuto zemi navstivi, ma své
oblibené misto, kam by se rad vratil. Mezi turisty jsou velmi oblibenou destinaci mésto
Ochrid a hlavni mésto Skopje, kde bylo v sou€asnosti vystavéno velké mnozstvi budov
jako napf. sidla novych instituci, vSe v baroknim stylu. Dale jsou zde postavené nové
pamatky a sochy, které jsou soucasti projektu ,Skopje 2014“. Cely tento projekt byl
financovan Makedonskou viadou.

Existuje i cela fada dalSich mést, ktera turistbm nabizeji Siroké spektrum
zajimavosti, kde mohou navstévnici poznavat krasnou makedonskou pfirodu a kromé

toho mohou také poznavat makedonskou kulturu a obyvatelstvo.
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3 REGIONY V MAKEDONII, JEJICH CHARAKTERISTIKA
A VYZNAM

Makedonie je oficialné rozdélena do osmi regionli, které slouzi jako
administrativni, statistické a ekonomické celky. Vedle regionl jsou prvnim stupném

administrativniho ¢lenéni obce.

Obrazek 2: Regiony v Makedonii
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Legenda: lMonowkun pernoH (region Polog), Ckoncku pervoH (Skopsky region), CeBepoucTtoueH
pernoH (Severovychodni region), UctoueH pernoH (Vychodni region), Bapgapcku pervon (Vardarsky
region), JyrouctoueH pervoH (Jihovychodni region), [lMenaroHunckn pervoH (Pelagonisky region),

JyrosanageH pervnoH (Jihozapadni region).
Zdroj®
NejvétSim regionem podle rozlohy je Pelagonisky region, ktery mé& nejvice
obydlenych mist, a to néco kolem 343, naopak hustota populace je mala, kolem
50 obyvatel na km?®. Nejmensi region je Skopsky region, ktery je zase charakteristicky
tim, Ze je husté obydleny - 319 obyvatel na km?. Lze fici, Ze zde Zije vice neZ jedna

Ctvrtina ze vSech obyvatel zemé.

8 VESTI. Zgolemeni sredstvata za proektite za ramnomeren regionalen razvoj [online]. ©2014 [cit. 2015-
11-13]. Dostupné z: http://www.vesti.mk/read/news/3584526/1283490/zgolemeni-sredstvata-za-proektite-
Za-ramnomeren-regionalen-razvoj
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Regiony Polog a Jihozdpadni jsou charakteristické tim, ze je zde vysoky podil
obyvatelstva, ktery zije ve venkovskych oblastech, zatimco v ostatnich regionech jsou
venkovské oblasti méné osidlené.

Vardarsky region zabira centralni ¢ast statu. Nazev regionu se odviji od jména
feky Vardar, ktera timto regionem protéka. DalSi feky, se kterymi se v této oblasti
setkame, jsou Bregalnica a Crna Reka. Region se rozklada na plose kolem 4 000 km?
a zabira kolem 16 % z celkového Uzemi Makedonie. Soucasti regionu jsou obce Veles,
Gradsko, Demir Kapija, Kavadarci, Lozovo, Negotino, Rosoman, Sveti Nikole a Caska.
Podél regionu vede také hlavni dalniéni sit E — 75, kterou miZzeme dojet az do Recka.

Vardarsky region je velmi bohaty na vinnou révu. Pravé zde se nachazi
nejvyznamnéjsSi vinafska oblast TikveS, odkud pochazeji nejlepSi makedonska vina
a nalezneme zde také znamé vinarny. Kavadarci je pravé jednim z vyznamnych mést,
které zije vinem. Konaji se zde rGizné slavnosti, které jsou s vinem spojené. S tim
souvisi i nejvétSi koncentrace makedonskych vinic a vinafskych stezek v tomto
regionu.

Vychodni region, ktery ma rozlohu 3 537 km? a zabird kolem 14 % Gzemi
ktera regionem protéka, je feka Bregalnica. Vychodni region tvofi 11 obci: Berovo,
Vinica, Del€evo, Zrnovci, Karbinci, Koc¢ani, Makedonska Kamenica, Pechcevo,
Probistip, Cesinovo-Oblesevo i Stip. MdZeme Fici, Ze kazdé z téchto mést je né&&im
vyznamné.

Nejvétsim je mésto Stip. Je to textiini mésto, ve kterém se nachazi velké mnozstvi
firem, které se zaméfuji na vyrobu damské a panské mody. Misti podniky Siji
pro mnoho znamych svétovych znadek jako je napf. Max Mara apod. Stip je mésto,
kde se kona i znamy makedonsky festival Makfest, ktery je zaméfeny na tradi¢ni
makedonskou hudbu.

Ostatni mésta jsou vice zaméfena na zemeédélstvi. Kdyz se fekne Kocani, tak si
kazdy Makedonec ihned vybavi ryzové plantaze. Mésto je znamé péstovanim ryze,
nebot’ prvni zminky o péstovani ryze pochazeji jiz z doby vlady Aleksandara.

Berovo je malé mésto, které ma kolem 7 000 obyvatel a je povazovano za jedno
z nejchladnéjSich v Makedonii. Pfesto ze je malé, je vyznamné tim, Zze se zde péstuji
brambory znamé pod nazvem berovské brambory. Kromé toho je Berovo proslulé
i berovskym syrem. Je to typ syra, ktery je podobny balkanskému, ale je chutné&jsi

a mastnéjsi.
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Jihozapadni region, ktery ma plochu kolem 3 000 km? a zabira pfiblizné
13 % z makedonského Uuzemi, lezi na hranici s Albanii.

Do tohoto regionu patfi i nejvyznamnéjsi makedonskeé jezero, a to Ochridské jezero.
Region tvofi 9 obci: Vev€ani, Debar, Debarca, Kicevo, Makedonski Brod, Ochrid,
Plasnica, Struga a Centar Zupa.

Nejvétsim a nejnavstévovanégjSim meéstem je Ochrid. Ochrid ma bohatou historii
i velké mnozstvi kulturnich paméatek. Mésto je spolu s Ochridskym jezerem zapsano
do seznamu svétového dédictvi UNESCO. Ochridské jezero je nejvétsi v Makedonii,
je to domov mnoha druhd ryb. Mezi nejvyznamnéjsi patfi ochridsky pstruh, ktery je
specialitou tohoto regionu. Ochrid je kulturni mésto, ve kterém zacali pUsobit Cyril
a Metodé&j a pravé zde byla oteviena také prvni cirkevni Skola. Kromé toho je i poutnim
méstem, proto se mu také fika Jeruzalém na Balkané. Najdeme zde 365 kosteld,
ale v8echny nejsou oteviené pro vefejnost. Mésto je organizatorem festivalu Ochridské
Iéto, ktery se kona kazdé Iéto na konci Cervence a zaCatkem srpna.

V Ochridu je mozné nalézt velké mnozstvi hotelll, ve kterych jsou nejCastgji

Kromé Ochridu stoji za zminku také mésto Debar. Je to klidné a malé mésto,
kde se nachéazeji proslulé termalni debarské koupele, které byly zalozeny v roce
1948 a doposud jsou povazované za nejlepsi lazné v Jugoslavii.

Jihovychodni region lezi mezi dvéma udolimi, kterymi jsou Strumicko-radoviské
doli a Gevgelisko-valandovské Gdoli, které leZi na hranici s Bulharskem a Reckem.
Zabira pfiblizn& 3 000 km?, tedy kolem 11 % makedonského tGzemi. Tvofi ho 10 obci:
Bogdanci, Bosilovo, Valandovo, Vasilevo, Gevgelija, Dojran, Koncle, Novo Selo,
Radovi$ a Strumica.

Reky, které regionem protékaji, jsou Strumica a Vardar.

O tomto regionu muzZeme fici, Zze kazda obec je né&Cim jedineCna. Strumica je
obec, ktera lezi mezi pohofim Belasica a Ograzden. Pobliz se nachazeji vodopady
nazvané Smolarski a KoleSinski, které jsou obklopeny nadhernou pfirodou.
V jejich blizkosti se nachazi Bansko — znamé nejvyznamnéjSimi makedonskymi
prameny. Gevgelija je nejvéts§im méstem regionu. Je znamé tim, Ze se zde péstuje
vinna réva a fiky. Nedaleko od tohoto mésta je turistické méstecko Dojran, kde se
nachazi Dojranské jezero. Toto jezero je nejmenSim tektonickym jezerem v Makedonii.
Dlouha léta mélo mésto resp. jezero problém s tim, e Rekové odéerpavali z jezera
vodu pro svou potifebu a tim se z ného ztratilo velké mnoZstvi vody. UZ nékolik let se

tento problém feSi a dnes je mozné fici, ze se situace zacina pomalu stabilizovat.
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V souCasné dobé& ma jezero uz hladinu vody v puvodni drovni. Po mnoho let
se plnilo pomoci riznych metod, které nebyly vzdy uspésné, ale v posledni dobé se
situace zlepsila a nyni uz se zda, zZe jezero jiz opét zije jako pfedtim. V lofiském roce
byly Dojran a dojranské plaze plné turistt i mistnich obyvatel. Kulinafskou specialitou
tohoto mista je samoziejmé ryba, a to ne ledajaka. Je jim dojransky kapr, kterého
mistni obyvatelé pfipravuji na rizné zpusoby.

| vtomto regionu Ize najit rozmanitou nabidku lazefiskych pobytl. Je mozné
navstivit napf. Negorské lazné, které jsou od Gevgelii vzdalené 5 km. Lezi
v nadmorské vySce pouhych 60 metrQ, a proto jsou povazované za nejnize polozené
lazné v Makedonii.

Mésto Valandovo je zase nejvétSim péstitelem granatovych jablek v Makedonii.

Region Pelagonija, ktery lezi v Pelagoniském a Prespanském adoli, ma rozlohu
kolem 4 700 km? a zabira skoro 19 % celého uzemi Makedonie. Region tvofi obce:
Bitola, Demir Hisar, Krivoga$ani, KruSevo, Mogila, Prilep, Resen, Novaci a Dolneni.
Z uvedeny mist je nejosidlenéjSi obec Bitola, ktera je druhym nejvét§im méstem
v Makedonii po hlavnim mésté Skopje. Obec Bitola ma velké mnozstvi kulturné -
historickych pamatek, mezi které patfi napf. Saat-kula (hodiny), které jsou vysoké
30 metrll a pochazi z obdobi otmanského impéria. Mlzeme zde najit také velké
mnozstvi mesit, které byly postavené v dobé&, kdy Makedonie byla pod tureckou
nadvladou. Symbolem mésta Bitoli je Sirok sokak - p&Si zéna, ktera je uréena jak
mistnim obyvatelim, tak turistim k poklidnym prochazkam.

Dal$im znamym méstem je mésto Prilep, které je vyznamnym péstitelem tabaku.
Do tohoto regionu dale patfi i nejvySe polozené mésto v Makedonii, kterym je mésto
KruSevo. Je to malé méstecko, které se méni v zimnim obdobi na vyznamné lyzarské
stfedisko. V KruSevo se také narodil zndmy makedonsky zpévak ToSe Proeski,
ktery byl velmi populéarni na Balkané a reprezentoval Makedonii v soutéZi Eurovission.

Tento region ma nadhernou pfirodu. MiZzeme zde najit narodni park Pelister, kde
se nachazeji dvé ledovcova jezera. Pelagonii krasli pfirodni Prespanske jezero,
které je rozdéleno mezi 3 zemé&: Makedonii, kterd zaujima nejvétsi ¢ast a dalSi Casti
nalezi Albanii a Recku. Pro milovniky pfirody a &erstvého vzduchu je vyznamné
méstecko BrajCino, které je vzdaleno od fecké hranice 5 km a je centrem agroturistiky.

V regionu Polog, ktery lezi v severozapadni ¢asti zemé, se nachazi PoloSské udoli
a pohofi Bistra. Celkova rozloha regionu je pfes 2 000 km?, coz je pfes 9 % z Uzemi
Makedonie. Sklada se z 9 obci: Bogovinje, Brvenica, Vrapéiste, Gostivar, Zelino,

Jegunovce, Mavrovo i RostuSa, Tearce a Tetovo.
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NejvétSimi mésty jsou Tetovo a Gostivar. Do tohoto regionu patfi dvé
nejvyznamnéjSi makedonska lyzaiska stfediska. Jedno se nachazi v pohofi Bistra
a dalsi v pohoti Sar Planina.

Pro turisty jsou zajimavé vesnicky jako napf. Gari €i Gali¢nik, kde se kona svatebni
festival, ktery m& v Makedonii velkou tradici. Polog je jediny region, kde je pfevaha
albanského obyvatelstva nad makedonskym.

Severovychodni region se rozklada na plose pfiblizngé 2 000 km? a zabira
9 % z celkové rozlohy statu. Sklada se z 6 obci, kterymi jsou Kratovo, Kriva Palanka,
Kumanovo, Lipkovo, Rankovce a Staro Nagori¢ane.

Regionem protékaiji feky P&inja a Kriva Reka.

NejvétSim méstem v regionu je mésto Kumanovo. Dal§im zajimavym méstem je
Kriva Palanka, kde se nachazi klaster z 12. stoleti a jmenuje se Joakim Osogovski.

Skopsky region, ktery je nejmensi roziohou kolem 1 800 km? se rozklada
ve skopském udoli. Region tvofi pouze hlavni mésto Skopje, které je rozdéleno na
17 menSich obci. V hlavhim mésté se nachazeji vSechny statni instituce. Je zde velké
mnozstvi pamatek, muzei a galerii. K navstévé Makedonie, respektive hlavniho mésta
Skopje, laka hodné turistll také vladni projekt ,Skopje 2014“. Tento projekt je zaméfeny
na vystavbu pamatek, fontan a novych budov jako jsou napf. muzea a ministerstva.
Nejvétsi koncentrace novych pamatek a budov je v centu mésta a podél feky Vardar.
V ramci tohoto projektu byly postaveny také nové mosty pfes feku Vardar, které spojuji
obé ¢asti mésta. Jednim z nich je i Most Uméni.

Kdyz maji mistni obyvatelé chut zajit si do pfirody, tak vétSinou voli navstévu
pohofi Vodno, které je nedaleko centra. NejvySsi bod je ve vySce 1 066 m, kde se
nachazi velky kfiz — Mileniumski krst, ktery byl vybudovan v roce 2002 a symbolizuje
dva tisice let kfestanstvi v Makedonii a pfichod nového tisicileti. Ke kfizi je mozné dojit
jak pésky, tak Ize vyuzit lanovou drahu.

Kazdy region je typicky néCim jinym a tim se vhodné doplnuji. Makedonie ma
dobré klimatické podminky a proto je zde moznost péstovat velké mnozstvi rozliCnych
plodin. Mésta se specializuji na pro né specifické vyrobky, takze kdyz se fekne nazev
urcitého mésta, hned si pfedstavime jeho symbol. Pfikladem muize byt mésto Prilep —
specializuje se na péstovani tabaku nebo mésto Kavadarci — znamé péstovanim vinné
révy.

V této praci se budeme vice vénovat regionu Vardar, kde se nachazi nejvétsi

mnozstvi makedonskych vinic, protoZe akcent této prace je kladen pravé na vinafstvi.
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4 MAKEDONSKA GASTRONOMIE A VINARSTVI

Makedonska kuchyné ma dlouhou a bohatou tradici kulinafskych specialit.
Je charakteristicka tim, ze ji z velké €asti tvofi ovoce, zelenina, med, kofeni, mlécné
vyrobky a maso. Makedonie ma velmi Urodnou pldu, mirné teplé klima a ekologické
prostfedi. Toto vSe pfispiva k tomu, aby zemé méla vSechny podminky pro péstovani
mnoha rliznych druhll ovoce, zeleniny i kofeni - hlavnich ingredienci makedonskych
specialit. Muzeme Fici, Zze makedonska kuchyné je jedna zmala na svété,
kterd se mize pochlubit tim, ze vafi zdrava jidla.

Ten, kdo ochutnal makedonské maso, tak je vzdy velmi mile pfekvapen jeho chuti
a mnoho lidi Fika, Ze je nejlepsi. Jsou to pfedevsim ti, ktefi hodné konzumuji maso
a védi, co a jak ma chutnat. V Makedonii se ve velké mife konzumuje teleci, kureci,
veprové, ale také jehné&i maso, kterym je Makedonie proslula.

Lidé se Casto ptaji, pro€ ma maso jinou chut nebo pro¢ jim maso tak chutna.
Odpovéd je ziejma. Zvifata jsou krmena ekologickymi bio krmivem, obzviast ta,
ktera jsou chovana na venkovskych farmach.

Makedonie nebo makedonska kuchyné je znama i vyrobou mléénych vyrobku jako
jsou jogurty, mléko, kyselé miéko (zakysané), maslo a rizné druhy syrG. Makedonci
fikaji, ze existuje tolik syr(, kolik je vesnic v Makedonii a recepty, které pochazeji
Z minulosti, se pfedavaji z generace na generaci. Nemysli se tim typ syra jako je napf.
Gouda, ale syr, ktery se v Ceské republice prodava jako syr balkansky. Z vlastni
zkuSenosti mohu fici, Ze jsou nesrovnatelné a ten makedonsky ma mnohem lepSi chut,
coz potvrdilo i mnoho mych znamych, ktefi méli moznost ho ochutnat.

Co se tyka napoji, tak mezi ty tradini patfi makedonské vino, které muize
konkurovat kvalitnim italskym &i francouzskym vinim, a pak nasleduje proslula rakie
(pélenka).

Makedonska kuchyné pfevzala hodné receptul i z kuchyné sousednich zemi.

Turisté, ktefi chtéji zazit pravou chut makedonskych specialit, mohou navstivit
restaurace, které jsou zamérené pravé na makedonskou kuchyni. Tyto typy restauraci
jsou v Makedonii zndmé jako néarodni restaurace.

Narodni restaurace maji specialni vybaveni. Interiér je typicky tim, Ze strop je
vybudovany ze dfeva, bilé stény jsou ozdobené starymi pfedméty. Mohou to byt fotky
nebo predméty, které se pouzivali v minulosti. Podlaha je vyvedena také ve dfeve.

K osvétleni se pouzivaji rizné lampy, svi¢ky nebo lucerny.
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Stoly, které jsou ve vétsiné pfipadu dfevéné a jsou raznych forem, jsou ozdobeny
ubrusy s rozli€nymi motivy a jsou riznych barev.

K servirovani se pouzivaji keramické, zZelezné nebo médéné nadoby a v nékterych
restauracich je dokonce i personal oble€en do odévu s motivy, které charakterizuji ten
ktery region.

Atmosféra je vzdy zpfijemnéna tradi¢ni hudbou, ktera hraje na staré nastroje.

V Makedonii je mozZné tento typ restaurace najit kdekoliv, pfikladem mohou byt
napf. restaurace ,Etno selo Timceski® (Kumanovo), ,Baba Cana“ (Skopje),
.MecCkuevska Kukja“ (Sveti Nikole), ,Makedonska Kukja“ (Skopje, Prilep, Ochrid),

.Bakal“ (Brvenica) atd.

Obrazek 3: Narodni restaurace — ,Makedonska Kukja“ (Ochrid)

Zdroj®

® MAKEDONSKAKUKA. Makedonska kukja Ochrid [online]. [cit. 2016-02-10]. Dostupné z:
http://www.makedonskakuka.com/ohrid/11.jpg
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4.1 Makedonské tradi¢ni pokrmy

V nasledujici kapitole jsou zminéné tradi¢ni makedonské pokrmy a napoje,

které maji dlouhou tradici a které se pfipravuji v kazdé makedonské domacnosti.

4.1.1 Slanajidla, dezerty a napoje

Sarma — orestované mleté maso s ryzi, které je zavinuté v listech z vinné révy
nebo kyselého zeli. Je typické tim, Zze zavitky se pomalu a dlouho vafi na mirném ohni.

Musaka — jedno z nejznaméjSich tradiCnich jidel, které je pfipravovano
nespodetnym mnozstvim rGznych receptld. Casto se diskutuje, zda tento pokrm
pochazi z Recka, Turecka & Makedonie, ale bez ohledu na to ji déla cely Balkan
a kazdy stat pfidava jiné ingredience, a to podle své kultury. V Makedonii se déla
z mletého masa a brambor. Pokrm se vrstvi - vrstva brambor, vrstva masa a zase
vrstva brambor. Nékdo pfidava i lilek.

Gravce tavCe — je jedno z nejproslulejSich a z nejoblibenéjSich jidel Makedoncu.
Jsou to fazole, které musime nejdfive dobfe uvafrit s kouskem uzeného masa, pak se
vSe nasledné spole¢né pecCe. Hodné lidi v okamziku, kdy dava zapékat fazole, tak
na pokrm shora pokladaji klobasy. Velmi dulezité je, aby se pokrm pekl v hlinéné mise
s pfiklopenym vikem.

Turli tava — jedna se o vegetarianské, do kterého patfi brambory, ryze, lilek, mrkev
a paprika. Vsechna zelenina se promicha a pece v hlinéné nadobé.

Burek — je druh peciva, které se podava ke snidani. Je velmi popularni jak
v zemich byvalé Jugoslavie, tak i v Turecku. Vyrabi se ztésta, které je podobné
listovému, ale nejedna se o listové tésto. Toto se pIni syrem, masem nebo raznymi
jinymi naplnémi podobnymi jako naplfi do pizzy (Sunka, syr a houby).

Pastrmajlija — je typicka pro mésto Stip. Je to slany kola¢ z tésta. Na povrch tésta,
které je ovalného tvaru, se klade nasekané maso - mlze byt veprové ¢i kufeci a k tomu
se pridavaji dvé vajicka.

Skara — je mix z masa, které se griluje na dfevéném uhli. VétSinou se jedna
o kufeci, vepfové nebo mleté maso v podobé CevapdiCi Ci pleskavice. Pleskavice je
podobna jako Cevapcici, ale déla se z mletého masa a mé plochy tvar. Existuje vice

druht podle toho, zda je paliva nebo ne, nebo jestli se déla se syrem nebo bez ného.
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Selsko maso — je mix kouskl vepfového, kufeciho, hovéziho &i jehnéciho masa,
které se nejdfive dobfe uvafi. Potom se pfenda do hlinéné nadoby a zapece se spolu
s houbami a syrem.

Ryby — konzumuji se pfedevsim sladkovodni ryby. Mezi nejvyznamnéjsi patfi
ochridsky pstruh — endemicky Zivocich a dojransky kapr.

Ajvar — je pomazanka, které se vafi na podzim, nasledné se konzervuje
a konzumuje se v prubé&hu celého roku. Je to zeleninova smés, ktera je velmi naro¢na
na pfipravu. VétsSinou se vyrabi z paprik, ale mnoho lidi pfidava také lilek. Zelenina se
musi nejdfive upéct, pak se oloupe a ocisti od seminek. Potom se v§e namele pomoci
strojku. Namleté papriky se vafi na mirném ohni nékolik hodin. Vysledkem je hmota
podobna pomazance, ktera se maze na chléb. Pfiprava je sice naroéna, ale i v dnesni
dobé se najde hodné lidi, ktefi dodrzuji tradice a vyrabéji si ji radéji doma. Kdyz se
fekne doma, neni tim mySleno na kuchynském sporaku. K pfipravé tohoto jidla
je zapotfebi mit specialni nadoby a stroj, ve kterém se papriky pecou a vafi. VétSinou
se toto jidlo pfipravuje venku na zahradé a z velkého mnozstvi paprik napf. 30 kg.

Pindzur — jedna se o0 zeleninovou smés z paprik, lilku, raj¢at, ¢esneku, cibule
a nékdy se pfidavaji i brambory. Zelenina se musi upéci, pak oloupat a bud’ nakrajet
najemno, nebo se zeleninova smés pomele.

Do vSech jidel se pfidava ruzné koreni, olej a podle chuti se muze pfidavat
i Cesnek nebo cibule.

Baklava — je dezert, ktery je znamy po celém Balkanu. Déla se ve velkych pecich
aje to tésto, které ma vice vrstev, mezi kterymi je naplih z medu a ofiSka. Povrch
se poléva Serbetem — je to velmi sladka tekutina z vody a cukru s trochou citronové
Stavy. Tento dezert je také mozné polévat i Cokoladou

Dorty a kolaCe — v Makedonii se vyrabi rizné druhy kolacu a dortl, které jsou
vyrobené z rlznych korpust a krému. Hodné se pouziva Cokolada, ofiSky, pudinky
apod. Dorty jsou vzdy nadherné ozdobené.

Sutlijas — ryZzovy nakyp. Jedna se o vafenou ryZi s mlékem, kterd je dochucena
cukrem a skofici. Pokrm se podava studeny.

Muzeme fici, Ze k makedonskym specialitam, které maji dlouhou tradici, patfi med,
ktery se v Makedonii hodné konzumuje. Je svétlejSi nebo tmavsi podle toho, jakého
je plvodu. Mezi nejpouzivanéjsi patfi tmavy lesni med, kterému se Fika Sumski med.

Rakija (palenka) — tradi¢ni alkoholicky napoj z vinnych hroznd. RozliSujeme dva

druhy — bilou, ktera je silngjSi a Zlutou.
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Mastika — je narodni aperitiv. Mize se vyrabét z hroznu, Svestek apod. a chuti je
velmi podobny feckému ouzu.

Vino — patfi také k tradi€nim napojum. Vino ma v Makedonii velkou tradici a jeho
kvalita stéle roste. Existuje velké mnozstvi vinafstvi a mezi nejvyznamnéjsi patfi ta,
kterd se nachazeji ve vinarské oblasti Tikves

Kéva — patfi k tradi€nim nealkoholickym napojim. Jako ve vSech balkanskych
zemich, tak i v Makedonii se hodné konzumuje zejména turecka kava, ktera je silngjsi
nez ostatni. Den kazdého Makedonce musi vzdy zacinat hrnkem dobré Cerstvé kavy.

Caj — také hojné konzumovany napoj. Lidé si &asto délaji aje z &erstvych

nebo susenych bylin ¢i plodu, které si sami nasbiraji.

4.2 Vinarstvi v Makedonii a jeho potenciél

V Makedonii se hodné péstuje vinna réva, ze které se vyrabi kvalitni vina. Ta se
vyvazeji i do dalSich evropskych statd. Nasledujici podkapitoly jsou zaméfeny jak
na zakladni pojmy v oblasti vinafstvi, tak i na makedonské vinafstvi resp. na vinarské

regiony v zemi, na projekty v rdmci vinafstvi, gastronomické festivaly atd.

4.2.1 Zakladni pojmy

Akcent této prace je kladen pravé na vinafstvi v Makedonii. Makedonie je zemé,
ktera ma ro¢né velké procento slune¢nych dnlu a pravé proto ma predispozice,
aby se zde dalo péstovat znaCné mnozstvi riznych plodin, mezi které patfi také vinna
réva.

Nejprve se zaméfime na definovani zakladnich pojm0 a pak se budeme vénovat
podrobné&jSimu popisu vinafstvi této zemé.

,Vinarsky cestovni ruch, téz vinny, je forma cestovniho ruchu, jejiz uc¢astnici jsou
motivovani poznavanim zpdsobu péstovani vina v tradi¢nich vinarskych oblastech,
ochutnévkami vin, prociténim atmostféry vinnych sklipkd, vinaren a vinoték.“°

Vinafstvi miZeme definovat jako proces zpracovani vinnych hroznl, hroznového
mostu & rmutu pfi ur€itém technologickém postupu. Kromé zpracovani sem patfi

i proces plnéni produktu do obalu, jeho oznadovani a prode;j.

19 ZELENKA, J. a M. PASKOVA. Cestovni ruch - vykladovy slovnik. 2. vyd. Praha: Linde, 2012, s. 311.
ISBN 978-80-7201-880-2.
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Vinohrad je pozemek, na kterém se péstuje vinna réva.

,Vinarské stezky jsou tematické stezky, pro které je charakteristické propojeni
jednotlivych péstitelii a poskytovatelil dal$ich sluzeb do uceleného produktu.*

Vinotéka je misto, které se specializuje na ochutnavku a prodej kvalitnich vin.

DalSim vyznamnym pojmem v oblasti vinafstvi je pojem sommelier. Jedna se
0 osobu, ktera se specializuje na prezentaci vin a ktera pfesné vi, jak kombinovat jidlo
s vinem, resp. vi, které vino se ke kterému pokrmu hodi.

Vysledkem vinarstvi resp. celého vyrobniho procesu je napoj — vino. Jeho nazev
vypliva z latinského nazvu vinum. Véda, ktera se zabyva vinem a vinarstvim se nazyva
enologie. Kdyz je znam pulvod tohoto slova a kdyz zname védu, ktera se vinem
zabyva, je na fadé definovat samotny pojem vino. Vino je alkoholicky napoj,
ktery vznika zpracovanim plodd z vinné révy. Existuje nékolik druhu vin a rozdéleni se
provadi podle riznych kritérii.> Podle barvy rozliSujeme vino bilé, riizové a &ervené.
Bilé vino je vyrobeno z jakychkoliv hrozn(i, ¢ervené je vyrobeno pouze z modrych
hrozna a razové se vyrabi z modrych nebo v nékterych pfipadech i jako smés bilého
a Cerveného vina.

Podle obsahu cukru je déleni rozlisné jak u vin, tak u sektt. U vin se obsah cukru
pohybuje od méné nez 3 g zbytkového cukru na litr az po vice nez 45 g. Ta vina,
ktera maji nejméné cukru, jsou klasifikovana jako vina sucha a ta, co maji 45 g a vice,
jako sladka. Mezi nimi jesté rozliSujeme polosucha a polosladka.

U sektl je to jiné. Cukr se pohybuje od méné nez 3 g na litr do vice nez 50 g.
Clenéni je ,brut nature* (pfirodni tvrdé), ,extra brut® (zvlasté tvrdé), ,brut” (tvrdé), ,extra
sec” (zvlasté suché), ,sec” (suché), “demi-sec” (polosuché) a ,doux” (sladké).

Vino miZeme rozdélovat také podle tfidy a druhu.”® RozliSujeme stolni vino,
zemskeé a jakostni.

Stolni vino se wvyrabi zhroznl, které pochazeji zjakéhokoli statu EU
a které dosahly nejméné 11 stupil cukernatosti, naopak jakostni vino se vyrabi
z hrozn(, které pochazeji z konkrétni zemé jako napf. Makedonie a dosahly nejméné
15 stupfill cukernatosti. Zemské vino je stolni vino a pochazi z konkrétni zemé podle

toho, odkud pochézeji hrozny.

1 ZELENKA, J. a M. PASKOVA. Cestovni ruch - vykladovy slovnik. 2. vyd. Praha: Linde, 2012, s. 311.

ISBN 978-80-7201-880-2.

2 WINEOFCZECHREPUBLIC. Nase vina: rozdéleni vin [online]. © 2005-2015 [cit. 2015-12-06]. Dostpné
z: http://www.wineofczechrepublic.cz/nase-vina/rozdeleni-vin/dle-barvy.html

BEVINICE. O viné: déleni vin. [onlinel.© 2009-2015 [cit. 2015-12-06]. Dostupné z:
http://www.evinice.cz/o-vine/deleni-vin
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s~Jakostni vino s privlastkem je vino, které je vyrobené zvinnych hroznd,
jejichz odrdda, plavod, cukernatost a hmotnost byly ovéfeny Statni zemédélskou
a potravinafskou inspekci; ovéfeni podléha spravnimu poplatku podle zvlastniho
pravniho predpisu.“*

U tohoto typu vina rozliSujeme rdzné druhy, které se lisi vySi cukernatosti.

Mezi znamé a zakladni druhy vina dale patfi aromatizované, dealkoholizované,
perlivé, Sumivé a sekt. Aromatizované vino se vyrabi z vina & hroznového mostu,
do kterého se pfidava voda a to nejvice 15 %. Ze samého nazvu vypliva, ze se
do ného pfidavaji rizné aromaticky byliny nebo extrakty. RozliSujeme tak Vermut,
Americano a Levandulové vino. Dealkoholizované vino se vyrabi z béznych odrad vina
a ma nejvice 0,5 % alkoholu.

Perlivé vino je syceno oxidem uhli¢itym a jeho pretlak v hotovém vyrobku je 0,1 —
0,25 MPa. Pokud je pretlak vice jak 0,3 MPa, tak hovofime o Sumivém vinu.
Mezi znama perliva vina patfi Prosecco &i Terasso apod.

Vino nemusi byt vyrabéno jenom z hroznu, ale také z riznych druhl ovoce. Mezi
nejproslulejSi ovocna vina v posledné dobé patfi jableéné vino znamé jako Cider.

O vinech, jeho typech a procesech vyroby by se dalo hovofit a psat do nekoneéna.
Proto jsou v této kapitole vybrany pouze takové zakladni pojmy, které kazdy milovnik

vina musi znét.

4.2.2 Regiony, vinarska turistika a projekty v ramci vinarstvi

Jak jiz bylo zminéno, Makedonie je zemé s vysokym poctem slune¢nych dnu,
kterych je témé&F 260 v roce, a proto ma dobré podminky pro péstovani vinné révy.
Makedonské podnebi je charakteristické tim, ze previadda kontinentalni
az stfedomorské klima. To je charakteristické tim, Ze léta jsou horka a sucha a zimy
jsou naopak mirné chladné. V této zemi najdeme 3 vinaifské regiony, které jsou
rozdélené do 16 oblasti. NejvyznamnéjSi a zaroven i nejsussi oblasti je Tikves, ktera je
soucasti vinarského regionu Povardarie. Tento region je také nejvétsim vyrobcem vin.

Regiony jsou rozdéleny na Povardarie — Vardarska dolina, Pelagonisko — PoloSsky
a Pc&injsko — Osogovsky. Hlavni a nejvétSi region je Povardarie, ktery vyprodukuje

kolem 80 % z celkové produkce vina v Makedonii a ktery je rozdélen do 7 podoblasti.

4 BERANEK, J. Slovnik potravinari a gastronomi. 1. vyd. Praha: Mag Consulting, Grada Publishing,
2005, s. 97. ISBN 978-80-7357-655-4.
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DalSi region je Pelagonisko — PoloSsky, ktery se nachazi v zapadni ¢asti zemé
a produkuje kolem 13 % z celkové produkce vin. Do tohoto regionu patfi 6 vinafskych
oblasti. Poslednim regionem je Pc¢injsko — Osogovsky, ktery se nachazi na vychodé
zemé a produkuje pouze 4 % z celkové produkce. Je mozné fici, Ze je to nejmensi
region, protoZe ho tvofi pouze 3 vinafské oblasti.

V Makedonii se vinna réva péstuje na pfiblizné 24 000 hektarech. Nejvice se
péstuji odridy Vranec a Smederevka. Vranec, ktery se vyuziva pfi vyrobé Cervenych
vin, je nejznameé;jsi a nejvice péstovanou odridou.

Smederevka se péstuje k vyrobé bilych vin. Kromé téchto druht se zde péstuji
i dal$i odrudy, které jsou velmi znamé, a to Cabernet Sauvignon, Merlot a Chardonay.

Vinarska turistika se v poslednich nékolika letech zacala rozvijet rychlym tempem
a pro tento druh cestovniho ruchu ma nejvétsi vyznam oblast Tikves, kde se nachazi
velké mnozstvi vinnych sklepu a vyrobcu vin.

O vinarské turistice se zacalo mluvit vroce 2005, kdy byla zalozena nadace
»Tikveski vinski pat, ktera je zaméfena na budovani vinnych stezek. Jejim cilem je
zvysit tento druh cestovniho ruchu v regionu Povardarie, jehoz symbolem je péstovani
vinné révy a produkce kvalitnich vin. Tato nadace hodné pomohla s rozvojem turistiky
v této oblasti a tim, Ze bylo postaveno znaceni podél dalnice. Lidé jsou tak informovani
a turistické informaéni centrum.

Region Povardarie, zejména oblast Tikves, je jediny region v Makedonii, ve kterém
je rozvinut vinarsky cestovni ruch. Turisté se mohou podivat do vinnych sklipkd,
a pokud maji velky zajem dozvédét se o zajimavostech regionu a o makedonskych
vyrobcich vina, tak pravé timto regionem je provedou licencovani turisticti pravodci.

VinaFska turistika je relativné novou vyzvou a pfilezitosti, jak zvySit pocet turistd
v Makedonii a také moZzZnosti prezentovat tuto zemi na ostatnich trzich. Pocet
registrovanych vyrobct vin v Makedonii je pfes 80, ale ne vSichni pracuji napino.
Vinohrady zabiraji Uzemi o rozloze od 24 000 hektard, ze kterého se rocné
vyprodukuje 90 az 120 milionud litrd vina. V lofiském roce Makedonie vyvezla pres
700 000 hektolitrd vina a vice jak polovina z toho byla vyvezena na evropsky trh.

Aby se vinafstvi a s nim i cestovni trh co nejvic rozvijel, statni organy pfipravuji
a pracuji na raznych projektech a snazi se pfilakat co nejvice investord a expertd,
ktefi by mohli pomoci s rozvojem a propagaci Makedonie a makedonského vina.

V dubnu lofiského roku se v Makedonii konala prvni regionélni konference

zaméfena na vinafsky cestovni ruch — Makedonie 2015.
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Byla organizovana Ministerstvem ekonomie (financi) a nadaci , Tikveski vinski pat®.
Této konference se zucastnili zastupci z riznych instituci cestovniho ruchu a to jak
ze zemi Balkanu, tak i zastupci z Italie, Francie, Portugalska a Spanélska. Cilem
konferenci byla diskuse o spolupraci mezi odvétvim cestovniho ruchu a vinafstvim,
ktera by méla pfispét k tomu, aby se vytvofily konkurenceschopné produkty cestovniho
ruchu. Kromé toho se na konferenci hovofilo i o tom, jak snizit naklady na tyto produkty
a vSechno dohromady by pak mélo pfispét ke zvySeni ekonomického rustu.

S rozvojem vinarstvi a turismu v oblasti Tikve§ budou pomahat experti z Francie.
V dubnu lonského roku byla podepsana pétiletd dohoda mezi odpovédnymi osobami
z Vardarského regionu a francouzské organizace Alzas. Cilem dohody je vyména
zkuSenosti z oblasti vinafského cestovniho ruchu a vyroby vina. Kromé toho bude
vybudovana vinafska stezka a bude podporovan rozvoj vinarské turistiky v Makedonii.

Na toto vSechno budou dohlizet nejlepSi experti.

4.3 Festivaly spojené s gastronomii

Makedonie je stat, kde Ziji veseli a temperamentni lidé s balkanskou mentalitou.
Makedonci jsou milovnici dobrého jidla, piti a hudby. Je to narod, ktery pfi zaslechnuti
hudby nezistane sedét na zidlich nebo si nedokaze nezazpivat.

Makedonské oslavy jsou znamé tim, Ze lidé hodné tancuji, zejména makedonské
oro. Je to tradi¢ni tanec, kde lidé tanc¢i dokola a drzi se za ruce. Tanec oro ma nékolik
typu, predevsim se odliSuje v tom, jak se tanci resp. kolik ma krokd.

Co se tykad hudby, tak se v Makedonii hodné posloucha tradi¢ni makedonska
hudba a také hudba sousednich statl, zejména Srbska. Samoziejmé Ze mladsi
generace posloucha i americkou hudbu a zna vSechny pisnicky, které jsou svétovymi
hity hudebnich kanald.

V Makedonii se kona velké mnozstvi festivalll, a to jak filmovych, hudebnich,
pro déti, tak i téch, které jsou zaméfené na gastronomii. O nékterych se v kratkosti
zminim.

,Vinoskop“ je festival, ktery se kona jiz devatym rokem v hlavnim mésté Skopje
atrva 4 dny. Ze samého nazvu je ziejmé, ze festival je zaméfeny na vino. Milovnici
vina mohou ochutnat rizné znacky vin. VétSinou je prezentovano vice

jak 30 makedonskych brandu.
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Kromé vina mohou navstévnici ochutnat rizné speciality, které se konzumuiji spolu
svinem. Aby byla atmosféra jeSté pfijemnéjSi a navstévnici siji mohli maximalné
uzivat, vystupuji zde hudebni skupiny rdznych zanra.

»TiIkvesSki grozdober® je festival, ktery se kond ve mésté Kavadarci v regionu
Tikves, ktery je zndm produkci vina. Pravé zde se nachazi nejvyznamnéjsi vyrobna vin

M

,Tikves“. Festival se kona 3 dny na konci srpna nebo zacatkem zafi. Minuly rok se
festivalu zu€astnily znamé hudebni skupiny jak z Makedonie, tak i ze Srbska. Festival
je ukoncen karnevalem.

.Pivofest” probiha v Prilepu, je to mésto, které se nachazi pfiblizné 150 km
od hlavniho mésta. Kona se v ervenci a trva 4 dny. Datum se méni, v roce 2015
probéhl od 16. 7. do 19.7. Festival navstévuji lidé z celé Makedonie, obzvlast
o vikendu, protoze festival vzdy trva od Ctvrtka do nedéle. Je zaméfen na pivo a kazdy
rok se ho vypije velké mnozstvi. V Makedonii se samozifejmé pivo také vyrabi.
které se vyrabi pravé v Prilepu. Tato akce je jedna z nejvétSich v oblasti gastronomie,
protoze kromé toho, Zze se vypije velké mnozstvi piva, konzumuje se také hodné
makedonského jidla ,skara“ a rizné druhy opecenych mas na rostu. Co se tyka hudby,
ktera nesmi na kazdém festivalu chybét, maji ji na starosti vyznamné hudebni skupiny.
Vice zde vystupuji znami hudebnici nebo skupiny ze Srbska.

,Pivolend® je pivni festival, ktery je organizovan na zacatku zafi v hlavnim mésté
Skopje. V roce 2015 trval od 2. - 6. zafi a vystupovaly zde hudebni skupiny vSech
zanru. Navstévnici mohli ochutnavat riizna makedonska piva, ale také piva z jinych
zemi jako napf. pivo z Belgie. Novinkou bylo to, Zze kromé& piva mohli lidé ochutnat
poprvé na ,Pivolendu® pivni koktejl.

,Pastrmalijada“ je gastronomicky festival, ktery se kona ve Stipu, protoZze pravé
toto mésto je znamé vyrobou pastrmaijlii. Jedna se o tésto, které je prokladano kousky
masa. V roce 2015 se uskutecnil jiz 9. ro€nik festivalu. Kona se vzdy nékolik dnu v zafi
nebo v fijnu.

Festival ,VeleSka pitijada® se ve mésté Veles uskuteCnil vroce 2015
jiz po dvanacté. Konal se tfi dny od 9. do 11. fijna. Jako u kazdého hudebniho festivalu
produkci zajistila zndmé& makedonska a srbska jména. Cilem tohoto festivalu je,
aby se zachovala tradice a ,pitu” jako brand Ci symbol z Velesu. Pita je tésto ve vice

vrstvach, které je rizné plnéno masem, syrem, zelim apod.
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V Makedonii se samoziejmé kona jesté velké mnozstvi dalSich zajimavych
gastronomickych festivall, které jsou mensiho rozsahu.

Pfikladem muze byt festival pod nazvem ,Smokvijada“, ktery se tradicné kona
v srpnu v makedonském méstecku Gevgelija. Je to festival fikl, kde uc€astnici soutézi
ve vyrobé dzemu z fikd. Festival ma bohaty kulturni program a u€astni se ho i soutézici
z jinych zemi napt. z Recka, Bulharska atd.

Tyto festivaly velmi napomahaji popularizaci narodni gastronomie a kromé toho

také napomahaji rozvoji gastronomického turismu v Makedonii.

38



5 SWOT ANALYZA

V nasledujici kapitole je zpracovana SWOT analyza, ktera je v souCasné dobé
velmi pouzivanym marketingovym nastrojem, zejména kdyz je zapotfebi analyzovat
Cinitele v organizaci.

~SWOT analyza je rozSifenou metodou pro systémovou analyzu spocivajici
v porovnani silnych a slabych stranek podniku s prilezitostmi a hrozbami okoli.“*

Cinitele miZeme rozdélit na vnitfni a vnéjsi. Vnitfni délime na silné a slabé stranky
a vnéjsi rozdélujeme na hrozby a pfilezitosti.

Tato SWOT analyza je zaméfena na konkrétni destinaci a to na Vardarsky region,
ktery lezi v centralni ¢asti Makedonie. Tento region je vybran proto, Ze tézisté
diplomové prace je zaméfeno na vinafstvi a pravé tento region je nejvétS§im vyrobcem
vin. Kromé toho se zde nachazi oblast Tikves, ktera je nejznaméjsi vinafskou oblasti
vV zemi.

Analyza je zpracovana na zakladé informaci, které byly zjistény z internetovych

stranek makedonskych uradu, ale také z vlastnich zkuSenosti.

Silné stranky

e Centralni ¢ast statu

o Krasna pfiroda

¢ Region bohaty na vodni toky

e Protéka jim feka Vardar

e Hodné slunedniho svitu a pravé proto se zde dafi vinné révé
e Dobra zelezni¢ni doprava — trat vede az do Soluné

e Podél regionu vede hlavni dalniéni sit E — 75

o Velké mnozstvi kulturnich pamatek

e Urodna zemédélska pada

e Region bohaty na vinnou révu

e Nachazi se zde nejvyznamnéjsi vinarska oblast Tikves
¢ Nejvétsi koncentrace makedonskych vinic

e Vinafské stezky

> CASTORAL, Z. Zaklady moderniho managementu.1 vyd. Praha: Univerzita Jana Amose Komenského,
20009. s. 144. ISBN 978-80-86723-76-1.
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e Pestra kuchyné a jedineéné pokrmy
e Zachovala dlouholeté tradice a lidové zvyky

e Nizky pocet albanského obyvatelstva

Slabé stranky

o Nizky pocet ubytovacich zafizeni

e Sezonni navstévnost, nejvétsi navstévnost je v 1été, protoze se jedna o tranzitni
oblast

e PretiZzenost silni¢ni dopravy, zejména sit E — 75

o V [été je to nejteplejSi region

e Vregionu neni letisté

o Nizka spoluprace s ostatnimi regiony

e Migrace mladych obyvatel do hlavniho mésta

Prilezitosti
e ZvySuje se pocet turistd, ale stale je to nepretizeny region
e Investice do zemédélstvi, zejména do vinafstvi
e Nové projekty a spoluprace expertl z riznych zemi jako ltalie, Francie,
ktefi pomahaji pfi tvorbé novych produktd v ramci cestovniho ruchu
e Tranzitni region mezi Reckem a Srbskem
e Vytvofeni novych pracovnich mist jak v oblasti cestovniho ruchu, tak i v jinych
¢ Velmi navstévovany region ze strany znamych francouzskych experta,

ktefi pomahaji v oblasti vinarstvi

Hrozby

Uprchlici, ktefi cestuji pravé pres Vardarsky region se snahou dostat se
do zapadnich zemi

e Ekonomicka krize mlze vést ke snizeni poctu turist(

e Nedostate¢na reklama jak o samotné zemi, tak i o regionu

e Nedostatek finan¢nich prostfedkd pro financovani regionu
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Tabulka 2: SWOT analyza

Silné stranky

Centralni ¢ast statu

Krasna pfiroda

Vodni toky - Vardar

Dobra zelezni¢ni doprava
Hlavni dalni¢ni sit E — 75
Velké mnozstvi kulturnich pamatek
Urodna zemédélska pada
Region bohaty na vinnou révu
Oblast Tikves

Vinaiské stezky

Pestra kuchyné

Tradice a lidové zvyky

Slabé stranky

Nizky pocCet ubytovacich zafizeni
Sezdnni navstévnost

Pretizenost silni¢ni dopravy

V regionu neni letisté

Nizka spoluprace s ostatnimi
regiony

Migrace

Prilezitosti

ZvySuje se pocet turistu
Investice

Nové projekty

Tranzitni region

Nova pracovni mista

Spoluprace se zahrani¢im

Hrozby

Uprchlici
Ekonomicka krize

Nedostatek finanénich prostredku

Zdroj: autor prace, 2015

Ze SWOT analyzy vyplyva, Ze Vardarsky region je oblast lezici v centralni ¢asti

zeme, ktera svym navstévnikim nabizi krasnou pfirodu s mnoha kulturnimi

pamatkami. Je to oblast zaméFena pravé na vinafstvi a gastronomii, protoZe v tomto

regionu je mnoho vyrobcl vin. S tim souvisi i dalSi nabidka akci, které se poradaji jak

pro gurmany, tak i pro milovniky kvalitniho vina. Mizeme Fici, Ze tento region ma

I velmi dobrou polohu, protoze pravé tudy vede hlavni zelezni¢ni a dalnicni sit".
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Stale se zvySujici pocCet turistd ma jak pro region, tak i pro stat, velky vyznam,
a z tohoto ddvodu je nutné neustale vytvaret a pfipravovat nové projekty, které by
do této oblasti pfilakaly co nejvic turista.

Kromé toho je to region, ktery je nejnavstévovanéjSim ze strany francouzskych
expertu, ktefi pomahaji v oblasti vinafstvi, ale také spolupracuji s makedonskymi
podnikateli a pfipravuji nové produkty v rdmci gastronomického cestovniho ruchu.

Samoziejmé Ze i tento region ma svoje slabé stranky a hrozby. Z pohledu
cestovniho ruchu je to region, ve kterém je navstévnost sezénni a s tim souvisi i to,
ze je zde nedostate¢ny pocet ubytovacich zafizeni. Z toho pohledu je tedy nutné
ke zvySeni navstévnosti a podtu turistll zaméfit se na propagaci a reklamu nejen
vlastniho regionu, ale také okolnich zemi.

V souc€asné dobé muzeme fici, ze nejvétsi hrozbou pro rozvoj turistického ruchu je
stale se zvySujici pfiliv uprchlikli, ktefi prochazeji pfes Makedonii a zejména
pfes Vardarsky region se snahou dostat se do zapadnich zemi. Byt je Makedonie jen

tranzitni zemi, tak tento trend ma na rozvoj turismu velmi neblahy dopad.

42



PRAKTICKA CAST
6 PRIPADOVA STUDIE VYROBCU ViN V MAKEDONII

V Makedonii je velké mnozstvi vyrobcl vin. V sou¢asné dobé jich je pfiblizné 80.
Ugelem této kapitoly je vybrat nékolik vyrobcli vina a prezentovat jak jejich dlouholetou
historii, tak i Siroky sortiment produkce vin a nasledné také produkty zamérené
na cestovni ruch. Protoze v této praci neni mozné vsSechny zminit, tak je vybrano
5 vyrobcu. Kritéria, podle kterych byl proveden vybér, jsou zastoupeni na trhu, kvalita

produkovanych vyrobkd, image firmy a ziskana ocenéni.

6.1 ,Tikves“, ,Stobi“, ,,Chateau Kamnik“, ,,Bovin“ a ,,Popova Kula“

Makedonie je zemé sdlouhou tradici vyroby vina, ktera se traduje
jiz od dob fimské fiSe. Vyroba vina , Tikves“, ktera pochazi z roku 1885, byla zaloZena
podnikatelem Pano Velkovem, ktery je povaZzovan za nejstar$iho vyrobce.

Prvni vino s nalepkou ,Tikve§“ bylo vyrobeno v roce 1912. V této dob& zminéna
vyrobna zacala spolupracovat s feckym vyrobcem vina a tvrdého alkoholu ,Metaxa®,
ktery dostal licenci a tak mohl vyrabét tvrdy alkohol pod svym viastnim jménem.

V roce 1938 se zaCala zvySovat vyroba vina a tvrdého alkoholu a kromé toho
se zacCinaji vyrabét i nealkoholické napoje. Vyrobna se stava znamou znackou a jeji
vyrobky se za&inaji prodavat v Srbsku, Albanii, Severnim Recku, Turecku a Egypts.

V roce 1946 byl vydan zakon o nacionalizaci soukromého majetku. ,Tikves“ byl
prodan a stal se statnim podnikem.

Vroce 1968 byl vytvofen agrokombinat ,Tikve§* a k dosavadnimu vyrobnimu
podniku bylo pfipojeno nékolik malych zemédélskych podniku.

Jedno z nejvyznamnéjSich makedonskych vin znamé pod nazvem ,T'ga za jug”
bylo vyrobeno v roce 1973.

Vroce 2003 byla vyrobna odkoupena spoleCnosti ,M6% ktera zaCala hodné
investovat do modernizace vyroby.

V roce 2008 byl podnik , Tikves® vyhlasen jednim z 30 nejinovativnéjSich vyroben
vin na svété, a to na ,Wine Innovation Forum®, které se konalo v Pafizi. Kromé toho
v roce 2010 nejznaméjsi znalec vin Robert M. Parker ohodnotil makedonské &ervené

vino ,Bela Voda“ 94 body.
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Tato vyrobna dostala mnoho dalSich ocenéni na nejriznéjSich veletrzich,
kterych se zucCastnila. Vina ztéto vyrobny byla oficialnim ,after party“ napojem
na spolecenské akci ,London Fashion Week 2010

Pro milovniky vina tato vyrobna nabizi prohlidku vinnych sklepu a také degustaci
vin. Kromé toho je v arealu podniku k dispozici restaurace, coz znamena, Ze pravi
gurmani mohou ochutnat kromé dobrych vin i vynikajici makedonskou kuchyni.

Daldim vyrobcem vina je podnik ,Stobi“, ktery se nachazi v obci Gradsko a je
to jeden z nejnovéjSich a nejmodernéjSich podnikl. Vinna réva je vysazena pfiblizné
na 600 hektarech. Péstuji se bilé odridy jako Zilavka, Zupanka, Rkaciteli, Ryzlink
rynsky, Ryzlink italsky, Chardonnay, Muskat Ottonel, ale také &ervené odridy, mezi
které patfi Pinot noir, Vranec, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Shiraz, Petit
Vidure apod.

Aby si podnik udrzel svoje dobré jméno a také image velmi dobfe prodejného vina,
Kromé toho podnik pracuje podle zavedenych evropskych standardd.

Podnik ro&né vyprodukuje 4,5 miliony litrGl kvalitniho vina, které je rozdéleno
do 4 kategorii a to Premium, Elite, Classic a Tradi¢ni.

Vyrobna ,Stobi“ také organizuje vylety za vinem, aby se navstévnici mohli lépe
seznamit jak s podnikem, tak svinem a dé&jinami tohoto regionu. K dispozici maji
pravodce, ktefi navstévniky seznamuji s technologii, spravnou konzumaci vina
a tradici. V nabidce jsou zahrnuty 3 druhy vinnych zajezdd.

Nejkratsi je ,Stobi vinny zajezd®, ktery trva 90 minut a b&éhem prohlidky vinafstvi,
kterou vede odborny privodce, ma navstévnik moznost degustovat 4 druhy vin spolu
s malym obgerstvenim.

Dal$im typem zajezdu je ,Stobi enogastronomicky zajezd®, ktery trva 120 minut.
Od prvniho typu se liSi tim, Ze nabidka obcerstveni je vétsi, resp. nabidka se sklada
ze salatu, hlavniho jidla a dezertu.

Poslednim typem je ,Stobi kulturni zajezd®, ktery trva 240 minut a kromé
degustace vin a ochutnavky makedonské kuchyné nabizi i prohlidku antického mésta
Stobi, které se nachéazi v blizkosti podniku.

,Chateau Kamnik“ je moderni podnik, ktery zac¢al s produkci vina v roce 2004,

a doposud se mu podaifilo ziskat vSechna mozna ocenéni za kvalitu vyrabénych vin.
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Nejdfiv se v omezeném mnozstvi vyrabélo pouze vino Cabernet Sauvignon,
které bylo prodavano jenom v restauraci ,Chanters Lodz“, ale postupem €asu zacal
podnik expandovat i do dalSich regioni a mést. Restaurace a podnik ,Chateau
Kamnik® je ve vlastnictvi jediného majitele.

V roce 2005 byl sortiment rozSifen o dalSi druhy vina, a to Chardonay a Merlot.

Podnik je postaven na kopci mezi vinicemi v podobé hradu, ze kterého je krasny
vyhled na hlavni mésto Skopje. Vyrobni kapacita podniku je 75 000 litrd vina, ale zatim
vyrabi pouze polovinu své kapacity.
dobrych vin mohou uzivat také velmi pfijemné atmosféry v restauraci, ktera nabizi
velké mnozstvi specialit ze zvériny.

Jsou zde nabizena tato vina: bilé vino (Chardonay - vice druhl, Temijanika,
Souvignon Blanc), rizové vino (Nebiolo, Sira, Cabernet Sauvignon) a Cervené vino
(Merlo, Sira, Vranec atd.).

,Bovin® je dalSim z vyrobcu. Je to prvni soukromé vinarstvi v Makedonii, které bylo
zalozeno v roce 1998. Kapacita a produkce tohoto podniku je milion litri vina ro¢né.
V dnesni dobé péstuji vinnou révu na 60 hektarech a dalSi hrozny, které potiebuji
ke své vyrobé, kupuji od subdodavatelu, se kterymi spolupracuji dlouha léta.

Tento podnik nabizi také degustaci vin ve svém vinném sklipku. Aby navstévnici
mohli travit delSi dobu vtomto krdsném regionu, ktery je prosluly chutnymi viny
a makedonskym jidlem, tak bylo v restauraci vybudovano nékolik apartmand
s vyhledem na bazén a vinice.

,Bovin“ ma ve své nabidce 34 druhl vin, makedonskou rakiji a viShiovku.

Podnik ,Popova Kula“ se nachazi v blizkosti mésta Demir Kapija v jiZzni ¢asti zemé.
Podnik je greenfield investice ve vlastnictvi pana Jordana Trajkova. Kromé vyroby vina
a vinnych sklipkll ma k dispozici také hotel, kde je mozné pfenocovat a stravit zde vice
dnd. Pro gurmany je oteviena restaurace, ve které navstévnici maji moznost najit
mnoho rdznych specialit z vyhlaSené makedonské kuchyné. Novinkou tohoto vinafstvi
je to, Ze zde byla kromé vyrobny a hotelu postavena a oteviena konferen¢ni hala.

Podnik dostal svoje jméno ,Popova Kula“ podle staré véze vysoké sedm metrq,
ktera kdysi slouzila jako hlavni kontrolni stanovisté staré Fimské cesty. Cesta
prochézela v blizkosti tohoto mista a i po jejim zni€eni si lidé stale pamatuji historicky

néazev tohoto mista — Popova Kula.
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Vinné réva je zde vysazena na 21 hektarech a produkce vina se pohybuje mezi
100 000 a 150 000 litry. Podnik zatim nedosahuje své plné kapacity, nebot ta se
pohybuje okolo 650 000 litr( ro¢né.

Vina tohoto vinafstvi jsou dostupna ve vétSich supermarketech, specializovanych
prodejnach na vino a alkohol, ale i v lepSich restauracich v Makedonii.

Toto kvalitni vino nezlstava pouze na domacim trhu, protoze velké mnozstvi,
skoro dvé tretiny z celkové produkce, se vyvazi hlavné do Belgie, Bosny, Ceska,
Némecka, Holandska, Polska, Srbska, évycarska, Hongkongu, Spojenych statl
a Austrélie.

Vina jsou rozdélena do 5 skupin a to Klasik (bilé, bilé polosladké a Cervené),
Demir Kapija (bilé, rGzové a dervené), Rezerva (Cervené), StanuSina (rGzové
a Cervené) a Perfect Choice (Cervené).

VSechny tyto znacky jsou hodné znamé jak v Makedonii, tak i mimo ni. Mnoho
z téchto vin se vyvazi, coz znamena, ze lidé v rlznych zemich je maji moznost
ochutnat a tak se s nimi seznamit.

Co se tyka kvality a ocenéni, vSechny podniky vyrabi vina podle evropskych
standardu a k tomu vyuzivaji nejnovéjsi technologie. Kazdoro¢né se podniky zucastriuji
riznych veletrh(l a soutézi, kde pravidelné dostavaji ocenéni. Pokud by se méla v této
diplomové praci zminit vSechna ziskana ocenéni, tak bychom se dostali na 100 stran,
protoze kazdy rok néktery z vySe zminénych podnik( obdrzel cenu.

Kromé& zaméreni na zvysSeni turistického ruchu a prezentaci makedonského vina,
jsou v nabidce ruzné vinarské zajezdy, které provazi kvalifikovany pravodce. VétSina
vinafrstvi ma vlastni vinné sklepy ¢&i restaurace, kde mohou navstévnici ochutnat vina
spolu s riznymi specialitami makedonské kuchyné. Pro milovniky dobrého jidla a vina

jsou k dispozici také hotely, kde mohou travit vice dnl a uzivat si kras Makedonie.
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7 ANALYZA NABIDKY GASTRONOMICKYCH ZAJEZDU

4

CESKYCH CESTOVNICH KANCELARI A AGENTUR

Soucasti této kapitoly a zaroven i praktické Casti diplomové prace je analyza
nabidky ¢eskych cestovnich kancelafi a agentur. Autorka konkrétné analyzovala, jaka
je nabidka gastronomickych zajezdu jak do Makedonie, tak i do jinych zemi.

Autorka osobné navstivila cestovni kancelafe v hlavnim mésté Praze,
ale vzhledem k tomu, ze se nepodafilo ziskat potfebné mnozstvi informaci, tak byla
analyzovana i nabidka téch internetovych kancelafi, které nabizeji gastronomicke
zajezdy.

Osobné byly navstiveny pobocky téchto kancelafi: Exim, Bluestyle, Alexandria,
Firo Tour a Cedok. Cestovni kancelare Exim, BlueStyle, Firo Tour a Cedok nemaji
ve své nabidce zadné gastronomické zajezdy. Ostatni cestovni kancelare a agentury,
které jsou uvedeny v nasledujicim textu, nabizi sice gastronomické zajezdy do rliznych
destinaci, ale ani jedna z nich ve své nabidce nema zajezd do Makedonie, ktery by byl
zaméfen na poznavani makedonské gastronomie. Z tohoto dlvodu je analyzovan
jenom zlomek toho, co cestovni kancelafe nabizeji v oblasti gastronomickych zajezdl
do ostatnich zemi. ProtoZze doposud neni nabizen zadny gastronomicky zéajezd
do Makedonie, mohou tak nabizené zajezdy do ostatnich destinaci poslouzit jako

inspirace a navrh pro vytvofeni zajezdu do Makedonie.

7.1 Cestovni kancelar Alexandria, cestovni kancelar Geops a cestovni

kancelar Mayer a Crocus

Cestovni kancelar Alexandria, ktera na Ceském trhu plsobi od roku 1993,
je povaZzovana za jednu z nejvétSich kancelafi v Ceské republice. Nabizi zajezdy
do riznych zemi jak v Evropé, tak i do ostatnich ¢asti svéta. V Evropé nabizi zajezdy
do Bulharska, épanélska, Chorvatska, Malty, Recka, Italie, Madarska, Rakouska atd.
Tato kancelar se mize pochlubit tim, Zze na ¢eském trhu plisobi jako nejvétsi cestovni
kancelaf nabizejici zajezdy do destinace Bulharska.

Kromé evropskych destinaci nabizi také zajezdy do vzdalengjSich zemi, jako jsou
napf. Kuba, Thajsko, Maledivy, Sri Lanka atd.

Do Siroké nabidky cestovni kancelafe Alexandrie rozhodné patfi také nabidka

zaoceanskeé plavby ¢i lyzafskych pobytu.
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Cestovni kancelafr spolupracuje se zodpovédnymi a provéfenymi partnery napf.
leteckou spole¢nosti Travel Service, ale dopravu zajiStuji i jiné letecké spoleCnosti.

Cilem cestovni kancelafe je maximalni snaha o spokojenost turistl a proto,
aby toho docilili, oteviraji nové pobocky, které se zaméfuji nejen na rozSifovani

CK Alexandria ma ve své nabidce tematické zjezdy do Bulharska. Lze cestovat
nejen k mofi, ale také za houbafenim nebo cestovat za vinem. Oba zajezdy se konaji
v prib&hu mésice zafi. Prvni projekt je zaméfen na houbareni, coz znamena, Ze turisté
maji moznost se seznamit s pohofim Strandza, chodit po lesich a sbirat rozlicné
houby, ovSem nejlépe jen ty jedlé.

Druhy projekt je vénovan vinu a cestovni kancelar nabizi mozZnost navstivit
mésteCko Pomorie, kde zavitame do vinného sklipku a samoziejmé nesmi chybét
oblibena degustace vin.

Cestovni kancelaf Geops, sidlici v Praze, pusobi ve svém oboru dvacet pét let.
Zameérfuje se na poznavaci zajezdy, které nabizi nejen v Evropé, ale také do ostatnich
svétovych destinaci.

Geops pfipravuje specializované zajezdy jak za gastronomickymi zaZitky,
tak i za vinem a to do zemi jako jsou Francie, Italie, Madarsko, Némecko, Slovinsko
a Portugalsko. Ve Francii mizeme zavitat do Alsaska, Burgundska a Bordeaux.
Nabidka je pestra a cestovni kancelaf nabizi mnoho zajezdl do kazdé ze zemi,
o kterych jsme se jiZ zminili. Proto bude analyzovan pouze jeden zajezd do kazdé
destinace.

Velmi zajimavym z&jezdem je zajezd do Alsaska a Cerného lesa ve Francii. Délka
zajezdu je 5 dnu a turisté maji moznost poznat nejnavstévovanéjsi hrad Alsaska Haut
— Koenigsbourg, vinafské mésteCko Riquewihr, nejvy8si horu Alsaska Grand Ballon
a kromé toho mohou ochutnat alsaska vina, navstivi rGzné syrarny a také muzeum
likéra.

Doprava je autobusovd, ubytovani hotelového typu zahrnuje nocleh se snidani.

Co se tyka ltalie, tak v nabidce jsou k dispozici rizné zajezdy do Toskanska, kde
se turisté sezndmi sjeho krasami, ale také budou mit moznost ochutnat mistni
speciality a vina. Jeden ze zdajezdu je zdjezd do Umbrie a Toskanska, vramci
kterého maji turisté moznost poznat kulturu méstecka Cortona, Perugia, Orvieto atd.
Kromé toho se uc€astnici zajezdu mohou podivat na festival ¢okolady Eurochocolat
v Perugii, nasledné ochutnaji rizna italska vina, ktera jsou znama po celém svété

nebo se mohou podivat do muzei vin ¢i sklep(, kde se v minulosti lisoval olivovy olej.
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Doprava je také autobusova, a to klimatizovanym autobusem. Ubytovani je
zajisténo v hotelu, kde se Kklienti také stravuji. Bé&hem pobytu je to formou
3 kontinentalnich snidani a 2 vecefi.

Do zemi sousedicich s Ceskou republikou, napf. do Madarska a Némecka jsou
nabizeny kratkodobé zajezdy, kde je mozné =zavitat napf. do Jizniho Madarska
do termalnich koupeli nebo dal$i moznosti je poznat chut klobas. V posledni dobé jsou
také velmi popularni zdjezdy v dobé adventu, pfi kterych uc€astnici navstivi Advent
v Drazdanech a zu€astni se tradi¢niho festivalu Stol.

Mezi dalSi zajezdy, které urcité upoutaji pozornost milovnikd cestovani spojené jak
s poznavanim kras dané zemé, tak i se zaméfenim na gastronomii, je zajezd
do slovinskych a italskych jeskyni. Kromé jeskyné Grotta Gigante a Skocjanska jama
mohou turisté navstivit teplé koupele v arealu Mofsky park Laguna nebo pfimo morské
lazné. Aby zajezd dostal celé nabidce, tak urCité nebude chybét cesta za vinem
do udoli Vipavy, kde je kromé vina mozné ochutnat mistni speciality ¢i bortavkovici.

Cely zajezd je koncipovan jako Sestidenni autobusovy zajezd s ubytovanim
ve tfihvézdi¢kovém hotelu a stravovanim v podobé polopenze.

Pro ty, ktefi maji radi teplo a chtgji navstivit teplé kraje, jsou nabizeny zajezdy
do Portugalska, konkrétné do Lisabonu. Zde se nabizi mozZnost podivat se nha mnoho
kulturnich pamatek, ¢&i relaxovat na plazich Atlantiku. O tom, Ze Portugalsko je znamé
vinem, se mohou navstévnici sami pfesvéddit, protoZze do programu tohoto zajezdu
jsou zafazeny ochutnavky portugalskych vin a mistnich specialit. Soucasti zajezdu je
také fakultativni vylet do méstecka, které je proslulé vyrobou portského vina, a to
do mésta Porto. Zde je mozné ochutnat rlizna vina v kombinaci s grilovanymi ¢erstvymi
rybami.

Zajezd je opét koncipovan jako Sestidenni letecky zajezd s ubytovanim v hotelu,
ktery se nachézi v centru Lisabonu. Ubytovani zahrnuje nocleh se snidani.

Cestovni kancelaf Mayer a Crocus Uspé3né pusobi na ¢eském trhu jiz dvacet Ctyfi
let a nabizi poznavaci zéjezdy do riznych zemi svéta.

CK Mayer nabizi poznavaci zajezdy, které nejsou zaméfené pouze na navstévu
katedral, pamatek, hradd a zamku, ale je mozné se jejich prostfednictvim seznamit
s francouzskou gastronomii, ktera je prosluld po celém svété. Do Francie nabizi dva
typy zajezdd. Prvnim znich je z4jezd s ndzvem Francii za vinem, gastronomii
a pfirodou - od Bordeaux po Lyon, a druhym je Burgundsko, Champagne, vino

a katedraly.
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Prvni zajezd je devitidenni, ve kterém se turisté maji moznost seznamit s krasami
mést jako Bourges, Boudeaux, Saint-Emilion a dalSimi méstecky, které nabizeji mnoho
pfirodnich a turistickych zajimavosti. Kromé navstév ruznych archeologickych
vykopavek, katedral akosteld mohou uUC€astnici zajezdu ochutnavat vyhlasena
francouzska vina €i rizné speciality jako jsou kozi syry, husi jatra apod.

Druhy zdjezd je spojen s turistikou, gastronomickymi lahtdkami a vinem. Turisté
maji moznost ochutnat nejen burgundské vino, ale i Samparniské vino a pro gurmany
jsou pfipraveny ochutnavky francouzskych specialit. Jedna se o sedmidenni zajezd
s navstévou mést jako Besancon, Dijon, Belfort apod., kde se turisté seznami
s francouzskou kulturou a mohou navstivit historické katedraly, palace, ale také maiji
moznost se podivat na pfirodni krasy této oblasti, jako jsou skalni Gtvary, vodopady
¢i horské obce. Ti, ktefi miluji dobré vino ¢i jidlo, tak poznaji vinafskou oblast Cote —
d'Or, kde se nachazi muzeum burgundského vina nebo oblast Troyes, které je

povazovano za kraj Sampanského vina.

7.2 Internetové stranky

7.2.1 Cestovni agentura David Klaus Travel service a cestovni agentura Pivo

avino.cz

David Klaus Travel service je cestovni agentura, ktera je zaméfena na prodej on-
line zajezdl. Specializuje se na alpské zemé, ale kromé toho se agentura zaméfuje
na prodej zajezdl do celého svéta a na zajisténi kvalitnich privodcovskych sluzeb.
Dale je také jejim prostfednictvim mozné zajistit ubytovani pfi konani riznych akci jak
pro firemni zakazniky, organizace, Skoly, tak pro Sirokou vefejnost.

Spolupracuji i s dalSimi servery jako napf. booking.com nebo Letuska, ale také
s témi cestovnimi kancelafemi, které maji dobré jméno a jsou duvéryhodné v oblasti
poskytovani sluzeb cestovniho ruchu, jako jsou napf. CK Mundo, CK Sunny Travel atd.
Ve své nabidce maji rozdélené zajezdy do dvou kategorii a to na zajezdy
za gastronomii a z4jezdy za vinem. Za gastronomii i vinem se klienti mohou vydat
do Toskanska nebo do Holandska na kole a lodi, v ramci kterych navstivi vyhlasené

syroveé trhy.
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Co se tyka zajezdu do Holandska, tak si ucastnici mohou uZit plavbu lodi
po kanalech nejhezCimi holandskymi mésty. Ubytovani i stravovani je zajiSténo na lodi,
kde se podava tradiCni nizozemska kuchyné. Cena zajezdu se pohybuje od 11 000 K&
za sedm noci na lodi s plnou penzi, ale dopravu do Holandska si u€astnici musi zajistit
sami. Nedostatkem tohoto zajezdu je to, Ze je ur€en jen pro skupiny nebo pro firemni
zakazniky.

Tato cestovni agentura nabizi i zajezdy za vinem do ltalie, Francie, Svycarska,
Gruzie, Rakouska nebo i do Ceska. Zajezdy jsou nabizeny v rdznych formach, bud
Cisté odborné pro znalce vina, nebo cyklistické. Za vinem se zajemci mohou vydat také
do jizniho Tyrolska a na kole kolem Branty. Jedna se o sedmidenni zajezd zaméfeny
na ochutnavku vin s odbornym vykladem, navstévou vinafskych oblasti a vinarské
cyklostezky v tdoli Strada del Vino. Ochutnavka vin probiha ve stfedovékych sklepich
Ci v klasterech, kde se podava klasterni vino. Také tento zajezd je urCen pro ucelené
skupiny nebo sportovni skupiny.

Cestovni agentura Pivo a vino.cz byla zalozena vroce 2012. Spolupracuje
s nejlepSimi cestovnimi kancelafemi a ubytovacimi stfedisky. Ve své nabidce ma
produkty, které jsou zaméfeny na gastronomicky cestovni ruch, hlavné na pivni
a vinarsky cestovni ruch. Zajezdy jsou spojené jak s ochutnavkou vin ¢&i jidel, tak
i s péSi turistikou, cykloturistikou &i s navstévou riznych meést a jejich historickych
pamatek. Ve své nabidce maji zdjezdy do Francie, Madarska ¢i Italie, které jsou
podobné jako v pfedchozich cestovnich kancelafich nebo agenturach. Pfi analyze
nabidky této cestovni agentury autorku nejvice zaujaly zajezdy do Malajsie, Singapuru,
Kalifornie ¢&i Izraele.

Co se tyka Francie, tak tato cestovni agentura nabizi mimo jiné zajezd do Pafize.
Jedna se o Ctyfdenni autobusovy zajezd, v ramci kterého se turisté prostiednictvim
pravodce seznami s krasami francouzské metropole. Kromé toho budou mit u€astnici
moznost navstivit vyhlaSené francouzské kavarnic¢ky a restaurace, kde mohou ochutnat
rizné speciality nebo francouzska vina.

DalSi destinaci pro milovniky cestovani je jizni Madarsko. V tomto pfipadé se také
jedné o autobusovy zajezd v trvani Sesti fijnovych dnd. Ubytovani vetné snidané je
zajisténo v hotelu a cena tohoto zajezdu se pohybuje od 7 000 K&. Zajezd je zaméfeny
na pobyt v laznich Oroshaza, kde ucastnici mohou relaxovat v termalnim bazénu.

Kromé relaxace mohou s privodcem navstivit mésta jako Kecskemet, Bekes &i Gyula.
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Soucasti zajezdu je navstéva nejvétsi slavnosti klobas na svété, které se kona
ve mésté Bénéscsaba, nebot toto mésto je povazovano za klobasovou metropoli
Madarska. Kromé klobas v mésté Bekes ucastnici dale navstivi palirnu a nasledné
ve mésté Gyula navstivi cukrarnu, ktera je stara jiz 200 let, jak dokladaji dochované
zaznamy.

Velmi zajimavy a poutavy je zéjezd do Malajsie. Jedna se o tydenni letecky
zajezd. Je pfipravena navstéva mist Kuala Lumpur, ostrov Penang, Singapur a Melaka,
kde milovnici cestovani budou uzivat krasy téchto velkomést. Seznami se s nejvysSimi
mrakodrapy svéta v Kuala Lumpur, navstivi rizné buddhistické chramy a také
botanickou zahradu v Singapuru. Tento zajezd neni rozhodné uréen jen pro ty,
ktefi se zajimaji o kulturu, ale i pro gurmany, ktefi pravé vramci tohoto zajezdu
ochutnaji asijskou kuchyni. V kazdém meésté maji moznost ochutnat mistni speciality,
¢inska Ctvrt v Kuala Lumpuru voni smazenymi nudlemi a Penang zase voni zdejSim
vyhlasenym kari. V Singapuru si gurmani mohou pochutnat na mofskych plodech.

Gurmansky zajezd konéi v Melace, kterd je proslavena kuchyni zndmou jako
baba-nyonya. Je to mix €inské a malajské kuchyné, do které patfi rizné voriavé
omacky kofenéné zazvorem a ktera je ochucena kokosovym mlékem. Cena zajezdu je
od 50 000 K& a zahrnuje letenky, 4x nocleh se snidani, 5x vecefi zaméfenou na mistni
speciality, vstupné a pruvodce. Termin zajezdu je na zacatku ledna a k jeho
uskuteénéni je nutna ucast minimalné 6 osob.

Daldim nabizenym zajezdem je cesta za svétovym vinafstvim, kde se turisté vydaji
na cestu do Kalifornie. Kalifornie je povazovana za ¢tvrtého nejvétsiho producenta vina
na svété, nebot zde mlizeme najit pfes 1 200 vinafstvi, coz znamena, Ze milovnici vina
budou mit opravdu co poznavat. Jedna se o jedenactidenni letecky zajezd,
pfi kterém Uc&astnici navstivi svétové znama meésta jako Los Angeles, San Francisco
a turistické zajimavosti jako Hollywood, Ice Valley, NP Yosemity atd. Naopak pro ty,
ktefi opravdu cestuji pouze za poznanim a ochutndvkou vin, je pfipravena ucast
na deseti degustacich, které se uskute¢ni v krasné oblasti jako San Luis Obispo,
Sonoma Country nebo Napa Valley, ktera je znama produkci nejslavnéjsich vin. Kromé
téchto oblasti je mozné navstivit i jina mista jako South Central Coast a North Central
Coast, kde kromé degustace vin mohou gurmani ochutnat rizné mistni speciality.

Cena zajezdu je od 77 000 K¢ a zahrnuje letenky, ubytovani, dopravu autokarem,

10 vinnych degustaci, 5 obédu, vstupné do narodniho parku a privodce.
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Poslednim zajezdem, ktery urlité zaujme kazdého, kdo rad cestuje a poznava
nova mésta a kultury, je zajezd do lzraele. Kdyz se fekne Izrael, tak kazdého z nas
hned napadne to, Zze se jedna o velmi nabozensky zaméfenou zemi s rozséhlou
historii.

Jedn& se o osmidenni zajezd, kde prvni tfi dny navstévnici poznavaji Jerusalem,
projdou se Getsemanskou zahradou, udolim Kidron, navstivi kostel svaté Anny,
Kfizovou cestu atd. Po krasnych prochazkach se v odpolednich hodinach zacina
s ochutnavkou izraelskych vin, a to ve vinarstvi Tzora v srdci Judskych hor nebo
ve vinarstvi Yatir, jehoz vinice se rozkladaji v severovychodni ¢asti Negevské pousté.

Ctvrty den je vénovan navstévé Galilejského jezera, dale mésta Capernauma,
kde je prohlidka synagogy a Mount Beatitudes. Paty den je zaméfen jak na kulturu, tak
i na poznavani vin. Planovana je také navstéva jednoho z nejznaméjSich izraelskych
vinafstvi Chateau Golan, které produkuje vice nez milion lahvi za rok. Pak nasleduje
prohlidka historického mésta Akko.

Sesty a sedmy den je v&novan navstévé mést Nazaret, Haifa, Jaffa a Tel Aviv,
kde ucastnici mohou vidét baziliku zvéstovani Panny Marie, terasovité zahrady &i si
mohou projit jednu z nejdrazsich ulic Tel Avivu, a to Rothschild Boulevar. Samoziejmé
nebude chybét ochutnavka vin z vinafstvi Amphorae, kde je kromé vina pfipravena
ochutnavka oliv a rdznych kozich syrd. Celé putovani za vinem a kulturou je
zakonceno v Jaffe a to velefi ve vyhlasené rybi restauraci. Cena zajezdu se pohybuje
od 56 000 K& a zahrnuje letenky, sedm noclehd, privodce a vstupné.

Z provedené analyzy vypliva, Ze existuje cela fada zajezdu, které jsou zamérené
na gastronomicky cestovni ruch. Skoro ve vSech zajezdech je v nabidce ochutnavka
vin Ci jidel, které jsou spojené s poznavanim navstivenych mist a to zejména jeho
kulturnich pamatek a pfirodnich zajimavosti.

Z pruzkumu dale vyplynulo, Ze nejvice jsou nabizeny zajezdy do Francie, ktera je
znama dobrymi viny a specialitami jako jsou syry i francouzskymi makronkami. DalSi
velmi oblibenou destinaci je Madarsko, kde se vyborné propojuje nabidka ochutnavky
madarskych klobas s relaxaci v termalnich koupelich nebo pobyty v Itali, zejména
v Toskansku, které se mohou pochlubit tim, Ze se pod toskdnskym sluncem péstuji
nejlepSi odridy hroznovych vin, ze kterych se vyrabi znaméa italska vina,
ktera muzeme najit po celém svété.

Velmi malo cestovnich kancelafi nabizi zajezdy do vzdalenych destinaci jako je
napf. USA, Izrael & Malajsie. Do téchto destinaci nabizi zajezdy pouze cestovni

agentura pivo a vino.cz, ktera se zaméruje pfimo na gastronomicky cestovni ruch.
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Z analyzy také vypliva, Ze vice zajezdd je nabizeno prfes internet -
na internetovych portalech. V kamennych pobockach bylo zjisténo velmi malo
informaci a ze vSech navstivenych kancelafi pouze jedna nabizi zajezdy
gastronomického typu. VétSina cestovnich kancelafi i agentur je zaméfena
na poznavaci a pobytové zajezdy, pfi kterych klienti mohou poznavat pfirodni krasy
daného uzemi, jeho historii, pfipadné si prosté jen odpo&nou na pobfezi.

Cilem analyzy bylo zjistit, zda cestovni kancelafe nebo cestovni agentury nabizeji
také zajezdy do Makedonie, ale podle zpracovanych vysledkl je zfejmé, Zze do této
zemeé nejsou nabizeny Zzadné gastronomické zajezdy.

Malé mnozstvi cestovnich kancelafi nabizi zajezdy do Makedonie. Jedna se pouze
0 nabidku poznavacich zajezd(, pfi kterych se klienti mohou seznamit s pfirodnimi
krasami této zemé, zejména s narodnimi parky nebo také s jeji dlouhou historii.

Velmi prekvapujici je fakt, Ze ani jedna cestovni kancelaf neméla zdjem pfipravit
a nabidnout zajezd do nékteré z balkanskych zemi. Balkansky poloostrov je Uzemi,
kde se misi rizné kultury a tradice. Kazda zemé ma svoji jedineénost a liSi se
od ostatnich.

Pravé Makedonie je zemi, ve které je hodné slunecniho svitu, ma vyborné
podminky pro péstovani vinné révy a je zndma svou vyrobou vin. Kromé& toho ma
vyhlaSena makedonska kuchyné dlouhou tradici, a to jeS$té z dob otmanské fiSe. Proto
je zndama nejen na Balkang, ale také v ostatnich i vzdalenych zemich.

Atmosféra pfi konzumaci dobrého makedonského vina a tradi¢nich pokrmu je vzdy
zpfijemnéna makedonskou hudbou. Proto by se, podle nazoru autorky, mély cestovni
kancelafe také zaméfit na zemé jako je napf. Makedonie a nabizet zajezdy i do téchto
zemi, které jesté nejsou zafazené mezi vyznamné oblasti cestovniho ruchu.

Urcité by lidé uvitali zménu v nabidkach a radi by navstivili nové destinace,
které jesté nejsou tak marketingové zpracované jako ostatni svétové znamé zemé,
kterymi jsou Italie, Francie atd. To jsou zemé&, které uz maji svoji image na trhu a lidem
jsou jiz dobfe znamé. | kdyz je Makedonie mala zemé a jesté o ni neni tak velky zajem,
ma potencial a mize nabidnout rdzné zajimavosti pro kazdou vékovou skupinu,

nebot’ zde je mozné cestovat jak za kulturou, pfirodou, tak i za gastronomii.
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8 DOTAZNIKOVE SETRENI

Nasledujici kapitola je zamérena na vyhodnoceni dotaznikového Setfeni. Snahou
bylo ziskani co nejvice informaci, a proto byl dotaznik zvefejnén na internetovych
strankach Survio.com. Jedna se o stranky, které jsou pfimo zaméreny na vytvareni
dotaznik(l. Odezva na dotaznikové Setfeni prostfednictvim internetu nebyla pfilis
uspésna, protoze timto zplsobem odpovédélo jen nepatrné mnozstvi lidi. Z tohoto
divodu se autorka zaméfila na osobni dotazovani. Dotazovani trvalo dva mésice
a za tuto kratkou dobu byly soustfedény odpovédi od 200 respodentl. Nejvétsi podil
odpovédi tvofi odpovédi ziskané z osobniho dotazovani autorky.

Dotaznik, ktery byl anonymni, mél 14 otazek a 3 podotazky. VétSina otazek byla
zaskrtavacich, kde mél respondent nékolik moznosti, ze kterych bylo mozné odpovéd
vybrat. Kromé tohoto typu dotazi se v dotazniku objevily otazky tzv. oteviené, kde
respondent mohl napsat vlastni nazor nebo zkuSenost. Na samém zacatku
dotaznikového Setfeni byli respondenti mile osloveni a bylo jim vysvétleno, k ¢emu
bude dotaznik slouzit. Bylo zdUraznéno, Ze dotaznik je anonymni a jeho vypInéni
zabere pouze nékolik minut ¢asu. Prvni 3 otazky z dotazniku jsou obecné - zaméfrené
na gastronomicky cestovni ruch, a to zejména na to, zda dotazovani o tomto druhu
cestovniho ruchu slySeli nebo zda jiz méli moznost navstivit akce podobného typu.
DalSi 4 otazky byly kladeny tak, aby se zjistio povédomi Cechli o makedonské
gastronomii, zejména na to, co o ni védi, zda jiz ochutnali makedonské jidla nebo zda
navstivili n&jakou makedonskou restauraci v Ceské republice. Zamérem 6 az 10 otazky
bylo zjistit povédomi o makedonském vinafstvi, zda lidé maji zajem ochutnat
makedonska vina nebo zda je uz nékdy ochutnali, jestli znaji néjaky makedonsky
brand a jak vnimaji propagaci makedonskych vin v Ceské republice. Z poslednich
4 otazek byly zjiStovany osobni informace respodentd, resp. jejich vék, vzdélani,
pohlavi a povolani.

Zamérem dotaznikového Setfeni bylo zjistit povédomi ¢eskych obyvatel
o0 makedonské gastronomii a vinafstvi, a proto byly dotazovany osoby starSi 18 let,
které maji zakonné pravo pit alkoholické napoje, mezi které patfi také vino.

Na konci dotazniku bylo respondentim podékovano za vyplnéni dotazniku
a za Cas, ktery s nim stravili a kromé toho ti, ktefi projevili zajem o vysledek Setfeni,

mohli nechat svoji e-mailovou adresu, na kterou bylo mozné vysledky zaslat.
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8.1 Vyhodnoceni dotaznikového Setreni

V nasledujici podkapitole jsou stanoveny 3 hypotézy. Potvrzeni &i vyvraceni

jednotlivych hypotéz bylo zpracovano na zakladé vysledkl dotaznikového prizkumu.

8.1.1 Hypotéza €. 1: 50 % a vice respondentl navstivilo pivni festival

Hypotézu mizeme vyvratit na zakladé druhé otazky a jeji podotazky. Druha otazka
z dotazniku byla zamérena na to, zda respondent navstivil néjakou gastronomickou
akci a v pfipadné kladné odpovédi nasledovala podotazka, o jaky typ gastronomické
akce se jednalo. Vice nez 50 % respondenti se vyjadfilo vtom smyslu,
ze nespecifikovanou gastronomickou akci jiz navstivili. Protoze byli dotazovani Cesti
obCané, byla hypotéza stanovena pravé takto, protoZe je znamo, Ze Ceské
obyvatelstvo pije hodné piva. Hypotéza byla ovSem vyvracena, protoze z dotaznik
vyplynulo, Ze nejvice respondentl, kolem 53 %, navstivilo razné akce, které byly
spojené s jidlem. Z vyhodnoceni vyplyva, Zze na druhém misté se umistila navstéva
pivnich festivali. PocCet respondentl, ktefi vybrali tuto odpovéd, bylo 23 %. Hned
po pivnich festivalech jsou nejvice navstévovana vinobrani, nebot z odpovédi vyplyva,
ze 21 % z respondentd navstivilo tento druh akci. Zbytek respodentd, vyjadieny 3 %,
ve svych odpovédich zminili navstévu jiné gastronomické akce. Respondenti méli
moznost napsat, o jakou akci se jednalo. Mezi odpovédmi byly akce spojené napf.

s ¢okoladou, ¢okoladovy festival a také burger festival.

8.1.2 Hypotéza €. 2: 50 % a vice respondent neochutnalo makedonska jidla

Na hypotézu muZeme odpovédét pomoci vysledkl Ctyf otazek z dotazniku,
které jsou zaméFené na makedonskou gastronomii. Otazky se tykaji pfedstav Ceského
obyvatelstva o makedonskych jidlech, resp. otazkou, zda vi, ¢im je makedonska
gastronomie typicka, zda ochutnali makedonska jidla nebo zda navstivili makedonské
restaurace v Ceské republice. Co se tyka povédomi o makedonské gastronomii, tak
muzeme fici, Ze skoro kazdy respondent si spojuje makedonskou gastronomii
s pokrmy, které jsou charakteristické zastoupenim velkého mnozstvi zeleniny, masa
aryb.

Ti, ktefi uz néjaky makedonsky pokrm ochutnali, fikaji, Zze jidla maji vyraznou chut.
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Dalsi zrespondenti, ktefi uz Makedonii navstivili, se shodli na tom,
Ze makedonsky stul je vzdy piny jidel. Dalo by se fici, Ze jidlem pfetéka.

Hypotézu muzeme tedy potvrdit, protoZze z dotaznikového prizkumu vypliva,
Ze 55 % respondentl doposud neochutnalo zadné makedonské jidlo a v navazujici
otazce potvrdili také malou navstévnost makedonskych restauraci v Ceské republice.
Kolem 80 % respondentu se vyjadfilo zaporné.

Ze shrnuti vypliva, Zze na jednu stranu je zde velky poCet respondentd, ktefi nikdy
v zivoté neochutnali makedonské jidlo, ale na druhou stranu maji pfedstavu o tom, jak
makedonska gastronomie vypada, resp. jaka je jeji skladba a pfedevSim z C¢eho se

makedonskeé pokrmy vari.

8.1.3 Hypotéza €. 3. 50 % a vice respondenti si nespojuje Makedonii

s vinarstvim

Otéazky z tfeti Casti dotazniku jsou zamérené pravé na makedonské vinarstvi, resp.
na to, zda si respondent spojuje Makedonii s vinafstvim, zda jiz mél moznost
makedonské vino ochutnat, nebo také na to, zda si mysli, ze by se makedonskeé
vinafstvi a gastronomie mély v Ceské republice vice propagovat. Zde je mozné fici,
Ze je to velmi dullezita otazka, protoze dava obraz toho, jaky je zajem C&eského
obyvatelstva o zajezdy do Makedonie.

Vice nez polovina respondentu, tedy prfesné 57 %, se vyjadfila, Ze slySela
0 makedonském vinarstvi. Velmi zajimavy je také vysledek, kdy 55 % respondentl si
mysli, Ze Makedonie ma kvalitni vina. Na otazku zaméfenou na kvalitu makedonskych
vin se velké mnozstvi respondentd, a to 35 %, vyjadfilo, Zze nevi a pouze 10 %
respondentl odpovédélo, Ze Makedonie nema kvalitni vina.

DalSi otazka byla pro ty z respondentu, ktefi méli moznost ochutnat makedonska
vina. Zde se méli moznost vyjadfit, jaky brand ochutnali. Z odpovédi je zfejmé, ze mezi
nejznamnéjSi brand patfi TikveS a respondenti ochutnali nejvice vina z tohoto brandu.
Pak nasledovala vina od vyrobcl Skovin a Popova Kula.

Velmi zajimavy vysledek je na otazku ohledné& propagace makedonkych vinarstvi
a gastronomie v Ceské republice. Zde se 63 % dotazovanych vyjadFilo kladné a mysli
si, Zze je zapotfebi jeSté vice propagovat jak makedonské vino, tak i jeji kuchyni.
Ostatni respondenti, a to 20 %, si nejsou jisti nebo nevi, zda je to zapotfebi a pouze

17 % se vyjadfilo zaporné.
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Po shrnuti vSech vySe uvedenych poznatkl muzeme fFici, Zze je mozné hypotézu
vyvratit, protoZze Ceské obyvatelstvo ma povédomi o makedonském vinafsti a mnoho
respondentd si také mysli, Ze Makedonie ma kvalitni vina. Kromé& toho je mozné
konstatovat, e Cesi maji zajem o makedonska vina a mysli si, Ze je zapotiebi vice

propagovat makedonské vinarstvi v Ceské republice.
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9 NAVRH ZAJEZDU

V nasledujici kapitole jsou navrzeny zajezdy na zakladé vysledk( z analyzy
nabidky cestovnich kancelafi. Z této analyzy vypliva, ze jen malé mnozstvi cestovnich
kancelafi nabizi gastronomické zajezdy, ale predevSim to, Zze do Makedonie neni
nabizen ani jeden gastronomicky zajezd. Do této destinace jsou nabizeny pouze
kulturné poznavaci zajezdy.

Proto byly navrzeny dva zajezdy, jeden pro seniory a jeden pro ostatni milovniky
cestovani, a to pro aktivni a mladé lidi. V zadném pfipadé to neznamena, ze by se
aktivni seniofi nemonhli zuc€astnit druhého zjezdu nebo Ze mladSi generace by se

naopak nemohla pfidat k seniorim a vyuzila by klidnéjSiho tempa z4jezdu.

9.1 Z4jezd pro seniory

9.1.1 Doprava, ubytovani, stravovani, obdobi a délka pobytu

Protoze se jedna o starSi populaci, tak je jako dopravni prostfedek pro cestovani
vybrana letecka doprava. Jedna se o pohodiny zpusob dopravy a kromé toho je toto
cestovani nejrychlejsi.

Do roku 2012 existovala pfima letecka linka Praha — Skopje a zpét,
kterou provozovala spolednost CSA, kterd byla ale v tomto roce zruena.
Pokud chceme v soulasné dobé letecky cestovat do Makedonie, tak musime
prestupovat v jinych evropskych metropolich jako je Videri, Bélehrad, Milano atd.

Muzeme fici, Ze nejrychlejSi letecké spojeni je pres Bélehrad se srbskou
spoleCnosti  Air Serbia. Cestovani trva pfiblizné Sest hodin v&etné pfestupu
a dvouhodinového ¢ekani na navazujici spoje. Je to pohodiné spojeni,
protoZe se dlouho neceka ani na srbském letisti a hlavné tato linka Iéta pravidelné
po cely rok a to dokonce i nékolikrat v tydnu.

Podobné jako pres Bélehrad se cestuje i pfes Viden.

Pokud se cestuje prfes Milano, tak tuto linku zabezpecCuje nizkonakladova
spole¢nost Wizz air. Vyhodou je, ze v ur€ittm roCnim obdobi je mozné si zajistit
levnéjSi letenky, ale na druhou stranu je nevyhodou, ze ne vSechny spoje na sebe

navazuiji.
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Spoje se méni podle toho, zda se jedna o letni nebo zimni cestovni fad. Nékdy
spoje navazuji na sebe ve stejném dnu, ale cestujici musi na milanském letidti Cekat
nékolik hodin. OvSem jsou dny, kdy lety nenavazuji a cestujici musi v Milané
pfenocovat.

Jak jiz bylo zminéno, pro tento zajezd je vybrdna letecka doprava
a to se spolec¢nosti Air Serbia, coz znamena nutnost prestupu v Bélehradé.

Novinkou je to, Ze nedavno byl na internetovych portélech publikovan c&lanek
o tom, ze v roce 2016 bude opét v provozu pfima linka Praha — Skopje provozovana
spoleénosti CSA. Sice jesté neni pfesné rozhodnuto, od kdy zaéne fungovat, ale pokud
dojde k obnoveni linky, tak se zajezd urcité uskutecni pfimou linkou.

Ugastnici zajezdu jsou ubytovani v hlavnim mésté¢ Skopje v novém
¢tyrhvézdickovém hotelu Ibis Skopje City Center, ktery se nachazi pfimo v centru
meésta, pouze 200 metru od Namésti Makedonie.

Pokoje jsou vybavené vlastnim socialnim zafizenim, televizi se satelitnimi kanaly,
Wi-Fi, klimatizaci a konferenénim stolkem.

Hotel ma velmi péknou lokaci, protoZe skoro vSechny turistické zajimavosti jsou
vdosahu a muzeme je navstivit péSky. Kamenny most je vzdalen 350 metru
a do pevnosti Skopsky Kale mizeme dojit za méné nez 20 minut.

Skopské letisté, kam turisté pfilétaji, je od hotelu vzdalené pfiblizné 25 km.

Co se tyka stravovani, tak v hotelu Ibis maji hosté zajisténou pouze snidani formou
bufetu. Kromé toho v ramci zajezdu budou mit hosté zajisténé velefe v makedonské
restauraci. Soucasti veCefe bude také ochutnavka makedonskych vin a jidel.

Terminy zajezdl jsou planovany na zafi, protoze je to mésic, kdy se kona nejvic
akci se zaméfenim na vinafstvi a gastronomii.

Tento mésic je vybran také proto, Ze konéi letni prazdniny a v Makedonii uz neni
takové horko. V letnim obdobi je v Makedonii ¢asto i pfes 40°C, proto se velmi zfidka
organizuji gastronomické festivaly. Pfi tak vysokych teplotdch se nikomu nechce
ve vedru cestovat a poznavat krasy zemé.

Délka pobytu je planovana na pét dna. To je dostaCujici doba k navstévé nékolika
nejvyznamnéjSich makedonskych vyrobcl vin, ale také na to zuc€astnit se jedné

z mnoha gastronomickych akci, které se konaji v riznych méstech po celé zemi.
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9.1.2 Program zajezdu

1. den: Odlet z Prahy v rannich hodinach. Let pfes Bélehrad, kde se
prestupuje na dalSi spoj. V odpolednich hodinach pfilet do Skopje. Transfer

do hotelu Ibis Skopje City Centre. Volné odpoledne. Nocleh.

Kamnik®, ktery je jeden z nejznaméjSich vyrobcl vin v Makedonii.
Ochutnavka vin ze sortimentu Chardonay a Merlot. Obéd v restauraci,
kterd je soucasti komplexu a je znama hlavné tim, ze se zde pfipravuje
velké mnozstvi specialit ze zvéfiny. Volné odpoledne, nebo fakultativni
navstéva hotelu Garden Spa, ktery se nachazi v blizkosti centra hlavniho
mésta Skopje. Tento hotel je velmi originalni a jako jediny v Makedonii
nabizi vinné terapie. Vinna réva a jeji hrozny jsou proslulé pro své
osvézujici a omlazujici ucinky. Vinna terapie je povazovana za soucast
Zivota a tento zpusob relaxace si dopfavaly kralovské rodiny a Slechta.
OvSem nejen to, je také dulezita pro zachovani dobrého zdravi a ma skvélé
ozdravné Ucinky predevSim na kizi. Pfi tomto typu terapie se pouzivaji
rizné gely, vytazky révy, oleje atd., které jsou vyrobené zvinné révy.
V pribéhu vinnych koupeli si navstévnici mohou koupel zpfijemnit
ochutnavkou makedonskych bilych a ¢ervenych vin. V pfipadé zajmu
otento typ fakultativni navstévy je nutné, aby si klient navstévu
zarezervoval dopfedu, protoze tyto vinné terapie jsou velmi Zadané a bez
rezervace neni mozné navstévu spa centra uskutecnit. Nocleh

3. den: Snidané. Volné dopoledne s moznosti navstivit pamatky v hlavnim
meésté, které jsou komentované kvalifikovanym privodcem. Jedna se
zejména o pamatky, které jsou zafazené do projektu ,Skopje 2014“ a jsou
jeho soucasti. Odpoledne odjezd do mésta Stip, kde se kona festival
,Pastrmalijada“. Pravé toto mésto je znamé vyrobou pastrmajlii a hosté
mohou ochutnat jeho rdzné druhy. Pastrmajlija je té€sto prokladané kousky
masa. Atmosféra je zpfijemnéna makedonskou a srbskou hudbou.

V pozdnich hodinach navrat do hlavniho mésta. Nocleh.
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4. den: Snidané. Celodenni vylet do kafionu Matka, ktery se nachazi nedaleko
hlavniho mésta. Nenaro€na prochazka krasnou pfirodou, kde je mozné
vidét velké mnozstvi endemickych zvifat nebo uskuteCnit mini plavbu
Clunem po umélém jezefe Treska. Obéd v restauraci, ktera se nachazi
pfimo u samého bfehu jezera. V nabidce je péti chodové menu s tradiCnimi
makedonskymi jidly a viny, pfipadné makedonskou rakii. Atmosféru béhem
obéda zpfijemni ziva makedonska instrumentalni hudba. V podvecernich
hodinach navrat do hotelu. Volny program. Nocleh.

5. den: Snidané. Volné dopoledne s moznosti nakupu, pfipadné posezenim
v restauracich nebo kavarnach podél feky Vardar. Odpoledne transfer
na letisté Aleksandra Velikého. Pfilet do Prahy ve vecCernich hodinach.

Cena zajezdu pro jednu osobu ve dvoullzkovém pokoji je 14 398 K¢E. Cena
zahrnuje leteckou pfepravu, transfery — dopravu klimatizovanym minibusem, 4x nocleh,
vstupy, obédy, ochutnavky dle programu a sluzby €esky hovoficiho pravodce (viz
priloha A).

9.2 Z&jezd pro aktivni a mladé lidi

9.2.1 Doprava, ubytovani, stravovani, obdobi a délka pobytu

Pro tento zajezd, ktery je urCen mladSi generaci, je zvolena autobusova doprava.
Vzdélenost z Prahy do Makedonie, resp. do hlavniho mésta Skopje, je pfiblizné
1 400 km pokud ovSem zvolime cestu pfes Slovensko, Madarsko a Srbsko. Cesta
autobusem trva pfiblizné 22 hodin, paklize je na cesté v8e v pofadku a neceka se
dlouho na hranici mezi Madarskem a Srbskem. Celou cestu se jede po dalnici,
takZe mazeme fFici, Ze je cesta pohodina a rychla. Samoziejmé Ze jsou béhem cesty
dodrzovany hygienické pauzy, a to na modernich a dobfe vybavenych cerpacich
stanicich.

Autobusova doprava byla zvolena proto, Zze soucasti zajezdu je i cestovani
po Makedonii, coz znamena, zZe autobus bude vyuzit i pfi pfepravé z jednoho mésta
do druhého.

Autobus je novy a moderné zafizen tak, aby cestujici méli dostatek mista, citili se

pohodIné a aby byli spokojeni.
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ProtoZe podle programu zajezdu je v planu navstéva nékolika mést, ktera jsou
vzdalena od hlavniho mésta vice jak 100 km, turisté jsou ubytovani ve vice hotelech.

V hlavnim mésté Skopje jsou turisté ubytovani 2 noci ve tfihvézdickovém hotelu
Centar. Hotel se nachazi v centru hlavniho mésta Skopje a v jeho blizkosti jsou
nejvyznamnéjSi pamatky. Jen 250 metri od hotelu je parlament a ve vzdalenosti
100 metru je nakupni centrum.

Pokoje jsou vybaveny vlastnim socialnim zafizenim, minibarem, TV, Wi-Fi,
konferenénim stolkem, telefonem a skfini.

Turisté budou dale ubytovani v makedonském mésté Veles, které je od Skopje
vzdaleno pfiblizné 45 km. DalSim hotelem je Montenegro Riviera, ktery je od centra
mésta vzdalen pouze 2 km.

Tretim hotelem, ve kterém jsou turisté ubytovani, je hotel, ktery je soucasti vyrobny
vina Popova Kula, ktera je v Makedonii velmi znama. Popova Kula Hotel & Winery je
ve meésté Demir Kapija a ma velmi péknou polohu.

Jako v kazdém tfihvézdi¢kovém hotelu jsou pokoje vybaveny viastnim socialnim
zarizenim, Wi-Fi, TV, klimatizaci, mini barem atd.

Soucasti hotelu je nadherna terasa a zahradka s barem, kde mohou hosté travit
pfijemné chvile pohledem na krasy této oblasti a naopak déti zde maji velké
prostranstvi na hrani.

Stravovani ve vSech hotelech bude formou bed and breakfast, coz znamena, Ze se
podava pouze snidané.

Podobné jako u pfedchoziho zajezdu je termin stanoven na zafi, protoze je
to mésic, kdy se konaji festivaly spojené s vinem a gastronomii. Kromé toho,
jak jiz bylo zminéno, je to mésic, kdy teploty klesaji a neni takové horko.

Protoze se jedna o autobusovy zdjezd a v ramci ného je planovana navstéva vice

mist, je tento zajezd, na rozdil od prvniho, delSi a trva 7 dnu.
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9.2.2 Program zajezdu

1. den: Odjezd do Skopje v odpolednich hodinach. Cesta pfes Slovensko,
Madarsko a Srbsko s pravidelnymi pauzami.

2. den: Prijezd do Skopje v odpolednich hodinich. Ubytovani v hotelu a volny

program. Ve 20 h organizovany odjezd na festival Pivoland s moznosti
ochutnavky jak makedonskych piv, tak i piv z jinych zemi. Po pulnoci navrat
do hotelu. Nocleh.
Kamnik®, ktery je jeden z nejznaméjSich vyrobcl vin v Makedonii.
Ochutnavka vin ze sortimentu Chardonay a Merlot. Obéd v restauraci,
kterd je soucasti komplexu a je znama hlavné tim, ze je nabizeno velké
mnozstvi specialit ze zvéfiny. Volné odpoledne. Nocleh.

4 den: Snidané. V 9 h odjezd do vinarstvi ,Tikves®, které bylo vybudovano
jizvroce 1885 a je jedno z nejvyznamnéjSich v Makeodnii. Pfijezd
v poledne. Nasleduje prohlidka vinného sklepa s pravodcem a degustace
vin s ochutnavkou makedonskych specialit. Odpoledne odjezd do vinafstvi
,Popova Kula“. Volny veCer na prochazku krasnou pfirodou v mistech,
kde se hotel nachazi. Nocleh.

5 den: Snidané. Dopoledne navstéva vyrobny a vinnych sklipku, kde turisté
mohou ochutnat vina ze Sirokého sortimentu. Odpoledne odjezd do dalSiho
vinarstvi, které také patfi mezi v Makedonii znama a to vinarstvi ,Bovin®.
Jedna se o prvni soukromé vinafstvi v Makedonii, které bylo zalozeno
vroce 1998. Nasleduje nejen degustace vin nebo makedonské rakije,
ale také obéd v moderni restauraci, kde bude podavano ¢tyf chodové
menu. Ve vecCernich hodinach presun do mésta Kavadarci, kde se
kazdoro¢né kona festival vina ,TikveSki grozdober s bohatym hudebnim
programem. V pozdnich hodinach navrat do mésta Veles. Nocleh v hotelu
Montenegro riviera.

6 den: Snidané. Navstéva vinarstvi ,Stobi“, které se nachazi v obci Gradsko
a je jednim z nejnovéjSich a nejmoderné&jSich podnikd. Organizovany vylet,
ktery nabizi vinafstvi ,Stobi“ pod nazvem ,Stobi kulturni zajezd“. Vylet trva
240 minut a kromé degustace vin a ochutnavky makedonské kuchyné

obsahuje i prohlidku antického mésta Stobi, které lezi v blizkosti podniku.
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Odpoledne odjezd do Prahy. Cesta pfes noc po stejné trase jako
pfi pFijezdu.
7 den: Pfijezd do Prahy v odpolednich hodinach.
Cena tohoto zajezdu pro jednu osobu ve dvoulizkovém pokoji je 14 927 K¢ (viz
pfiloha B). Cena zahrnuje autobusovou dopravu klimatizovanym autobusem,
4 noclehy, vstupy na festivaly, obédy, ochutnavky dle programu a sluzby Cesky

hovoficiho privodce. Minimalni pocet u€astnikl: 35.
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10 MAKEDONIE VSEMI SMYSLY

Tato posledni kapitola je zaméfena na to, jak pfiblizit makedonskou gastronomii
a kulturu eskému obyvatelstvu. MdZeme Fici, ze v Ceské republice neni makedonska
gastronomie dostateéné propagovana. Na druhou stranu ti, ktefi maji zajem a chtéji
ochutnat néco nového, tak tuto moznost rozhodné maji. Kromé& nékolika
makedonskych restauraci v Praze, kde cesti navstévnici mohou ochutnat pestrou
a bohatou makedonskou kuchyni, se mohou lidé seznamit s makedonskou
kinematografii. Ty se vétSinou promitaji pfi konani filmovych festivalQ.

V posledni dobé se velkym hitem stavaji rGzné kurzy vareni, pfi kterych se
ucastnici mohou naudit, jak pfipravit alespon zakladni pokrmy z konkrétnich oblasti
nebo zemi. Doposud ale nebyl v Ceské republice nabidnut kurz vafeni zaméfeny
na makedonskou kuchyni. Je mozné fici, ze v Ceské republice se vice propaguiji kurzy
vafeni zaméfené na asijskou nebo orientalni kuchyni. Pravé tento nedostatek byl
inspiraci pro vytvofeni navrhu nového produktu vé&novanému pravé kurzu vafeni,
aby se také milovnici dobrého jidla mohli naugit pfipravit tradicni makedonské pokrmy

a pfi té pfilezitosti mohli o trochu bliz poznat makedonské zvyky a tradice.

10.1 Makedonské restaurace a pizzerie v Praze

Makedonska jidla a vina jsou prezentovana po celé Ceské republice. VétSina
podnikll se zaméfuje na stfedomorskou, zejména italskou kuchyni, kde pak v nabidce
nalezneme i makedonska jidla. Existuji v3ak i takové podniky, které jsou zamérené
Cisté na makedonskou kuchyni.

V nasledujicim textu je prezentovano nékolik makedonskych restauraci a pizzerii,
které jsou provozovany v hlavnim meésté Praze.

Restaurace Boem pusobi na Ceském trhu od roku 2009 a je pfimo zaméfena
na makedonskou kuchyni. Jeji viastnik je makedonského puvodu. Ze zacatku sidlila
blizko stanice metra I. P. Pavlova, ale uz pfes rok je na novém misté. Je mozné fici,
Ze v atraktivnéjsi lokalité na Praze 2, a to v ulici Pod Karlovem.

V restauraci mohou hosté ochutnat pravou chut kuchyné této zemé. Nabizi zde
speciality jako pleskavica, ajvar, tavCe gravCe nebo se hosté mohou seznamit s pravou

chuti balkanského syra.
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Kromé makedonskych jidel ma restaurace ve své nabidce také makedonska
vina a palenky, které se v Makedonii nazyvaji rakija. Boem je Utulna a Cista restaurace,
ve které se o vas bude starat velmi pfatelska a ochotna obsluha.

V prubéhu tydne se v této restauraci nabizi poledni menu, coz je stejné jako
v ostatnich restauracich.

V restauraci je také moznost uspofadat vlastni soukromou akci nebo se
zucastnit nékterych dalSich zajimavych akci, které pofada zminéna restaurace, jako je
napf. Silvestrovska party.

Aby byla atmosféra v restauraci co nejpfijemné;jsi, tak béhem vikendl se zde
setkame s zivou hudbou, ktera umocriuje konzumaci makedonskych jidel a vin.

Restaurace Skopje, ktera je spiSe znama pod nazvem Dzambulka, plsobi
na Praze 8, a to na Sokolovské ulici a také ona je jiz v této oblasti podnikani par let
znama. Zaméfuje se jak na balkanskou, tak i na ¢eskou kuchyni. Nabizi rdzné druhy
predkrmu, salatd, polévek, ryb, mas, ale v neposledni fadé ma ve své nabidce také
balkanské speciality.

V této restauraci mohou hosté ochutnat pravou makedonskou hustou polévku
znamou jako Corba, ktera se vafi bud z teleciho masa, nebo kufeciho. Dale si hosté
mohou pochutnat na makedonském salatu, ktery se pfipravuje z okurek, raj¢at, cibule,
opecCenych paprik a balkanského syra.

Co se tyka balkanskych specialit, tak restaurace Skopje nabizi rizné typy
pleskavice, dale mix na grilu nebo také musaku.

V napojovém listku, stejné jako u predchozi zminéné restaurace, nechybi
makedonska vina a rakije.

Atmosféra v této restauraci je také pfijemna a personal pracuje na profesionaini
drovni. | v restauraci Skopje muze navstévnik uspofadat rizné soukromé akce.
Samoziejmosti je i Ziva makedonska hudba.

V Praze existuje nékolik pizzerii, které vlastni Makedonci, ale pouze nékolik z nich
ma ve své nabidce zahrnuty makedonské pokrmy €i napoje.

Pizzerie Pizza West, ktera se nachazi na Praze 4 a plUsobi na trhu jiz dlouha leta,
je zaméfena na italskou kuchyni. To znamena, Ze hosté mohou ochutnat italské
speciality, jako jsou napf. rdzné pizzy, téstoviny, maso, Cerstvé salaty atd.

Co se tyka makedonskych pokrmd, tak v nabidce toho moc nenajdeme. V nabidce
je napf. malidzano, coz je pomazanka z lilku, ktera je v balkanskych zemich docela
hodné konzumovana. Také v makedonskych domacnostech ji hodné vyrabéji stejné

jako ajvar.
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Kromé dobrého jidla mohou navstévnici pfijemné travit ¢as v antickém interiéru
pizzerie se skleniCkou kvalitniho makedonského vina. Pravé tento podnik nabizi
makedonska vina z vinafstvi Bovin.

DalSi pizzerie, ktera v Praze pUsobi jiz pét let, je pizzerie Dolce, ktera se nachazi
v Letiianech. Tato pizzerie se také spiSe zaméfuje na italskou kuchyni a pfipravu pizzy,
téstovin, mas atd. V nabidce sice mizeme nalézt pizzu nazvanou Makedonska, ale je
to jen velmi mala nahrazka typického makedonskeého jidla, nebot tato pizza je typicka
tim, ze se do ni pfidava balkansky syr.

V napojovém listku pizzerie Dolce jsou také nabizena makedonska vina,
ale z jiného vinafstvi nez v pizzerii Pizza West. Pizzerie Dolce spolupracuje
s vinafstvim Skovin, které ma hodné kvalitni vina a je to velmi znamy brand
v Makedonii.

Muzeme Fici, ze v hlavni mésté Praze je jiz mnoho restauraci, ve kterych &esti
ob¢ané mohou ochutnat makedonské speciality a vina. Jedna se ovSem jenom
o zlomek toho, co vSechno nabizi makedonska kuchyné nebo co vSechno mohou
ochutnat, pokud by se rozhodli Makedonii navstivit. Aby se jesté vice zvySila
navstévnost téchto restauraci a aby se Cesi vice seznamili s balkanskou kuchyni,

tak je zapotfebi vice propracovat reklamu a propagaci Makedonie.

10.2 Filmové festivaly

V roce 2010 bylo mésto Vsetin na kratkou dobu centrem makedonské kultury
v Ceské republice. Pravé zde se konal Letni filmovy maraton, v ramci kterého se
navstévnici mohli podivat na makedonské filmy a zaroveri se mohli seznamit
s makedonskou kinematografii. MUzZzeme fFici, Ze vsetinsky festival je spojovan se
zaméfenim na filmy z balkanskych zemi. Hostem festivalu byl vyznamny makedonsky
rezisér Stale Popov znamy zejména svymi filmy ,Tetovani, ,Cikanska magie,
,Cerveny kan“ atd.

Po 5 letech se poradatelé vraci k makedonskym filmim a pravé v obdobi 10.-
12. dubna 2015 se ve vsetinském kiné Vatra konal filmovy festival, ktery byl opét
vénovan Makedonii a makedonskym filmum. Davody, pro¢ se filmovy maraton zaméfil
pravé na makedonskeé filmy, jsou dva. Prvnim z nich je to, Zze uz dvacet let Makedonie

a Ceska republika udrzuji diplomatické vztahy.
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Druhym dudvodem bylo vyznamné jubileum, které oslavil rezisér Ilvo Trajkov.
Tento reZisér je ptivodem Makedonec, ktery ale dlouhodobé Zije v Ceské republice.

Festivalu se samoziejmé ucCastnili i hosté z Makedonie, jako napf. makedonsky
producent Robert Jazadziski a makedonsky herec Nikola Ristanovski.

Na festivalu byly uvedené znamé makedonskeé filmy jako ,Déti slunce od Antonia
MirCeského, ,Pokoj s pianem®“ od Igora Ivanova, ,Punk is not dead® od Vladimira
BlaZevského atd.

Co se tyka hlavniho mésta Prahy, tak se zde kazdoro€né kona mezinarodni
filmovy festival znAmy pod nadzvem Febiofest. V roce 2015 se konal na konci bfezna
a byly na ném predstaveny filmy z riznych zemi svéta. Bohuzel nebyl pfedstaven ani
jeden makedonsky film, ale na druhou stranu bylo mozné vidét film ,Pomnik Michaelu
Jacksonovi“, ktery reziroval srbsky rezisér Darko Lungulov. Vtomto filmu hraji
makedonsti herci. Zajimavé na tomto filmu je to, Ze kromé& makedonskych hercl byl
natacen v zemich byvalé Jugoslavie, resp. v Makedonii, Srbsku a Chorvatsku. Kromé

filmd byla na festivalu prezentovana také makedonska vina.

10.3 Navrh produktu

V nasledujici podkapitole je navrzen produkt, kterym je mozné Cechiim vice
priblizi makedonské tradice a gastronomii.

Jak jiz bylo zminéno, tak v sou€asné dobé jsou velkym hitem kurzy vafeni.
PFipravit kurz zaméfeny na makedonské speciality by mohlo byt pro obyvatele Ceské
republiky zajimavé. Kromé toho ti, ktefi jiz navstivili Makedonii, jsou fascinovani tim,
jak se Makedonci bavi a jak oslavuji vyznamné svatky. Propojeni pfipravy
makedonskych specialit s pfijemnou atmosférou a Zivou hudbou, to je to, co mize
prilakat mnoho lidi k navstévé kurzu.

V produktu je propojena ochutnavka makedonskych jidel, oslava svatku Stary
Novy Rok, makedonska hudba a moznost Ucastnit se pfipravy jidel. Oslava se
uskutecni v restauraci ,Skopje“ 14. ledna.

Datum 14. ledna je vybran zamérné, protoze nejen v Makedonii, ale také
v ostatnich balkanskych zemich se kazdy rok 14. ledna oslavi Stary Novy rok.
Tato tradice vychazi z gregorianského kalendare, nebot se jedna o oslavu zacatku

noveho roku podle julianského kalendare.
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Ti, ktefi se chtéji kurzu zucastnit, musi do restaurace pfijit dfive a budou mit
moznost v kuchyni restaurace pfipravovat jidla pod vedenim hlavniho kuchafe,
ktery pochazi pfimo z Makedonie. Bé&hem kurzu se nauci, jak se pfipravuje
makedonska pita, ktera nesmi v zadném pfipadé chybét na stole, kdyz se oslavuje
Stary Novy Rok. Kromé toho se naudi, jak se pfipravuji dal§i makedonska jidla jako je
pleskavica nebo tav€e gravce.

Hosté, ktefi budou chtit pouze oslavit tento makedonsky svatek a uzit si
makedonskou vecefi spolu s hudbou, mohou do restaurace pfijit od 19:00 hodin.

Co se tyka programu veclera, tak hosté dostanou jako pfipitek na uvitanou
makedonskou rakii a pak budou usazeni podle rezervac¢niho planu. Od 20:00 hodin se
budou servirovat jednotlivé chody. Nejprve pfijde na fadu pfedkrm, nasledovany
salatem, hlavnim jidlem, vSe bude zakonCeno dezertem s kavou. Béhem veclera se
budou také podavat makedonska vina.

Ti, ktefi se ucastnili kurzu vareni, se po jeho skonCeni samoziejmé pFesunou
do restaurace, kde si vychutnaiji pfipravené jidlo a naladu v ambientu.

Je zfejmé, ze nebude chybét ani doprovodny program. Celym vederem bude
navstévniky provazet ziva makedonska hudba a kromé toho bude hostim pfedveden
makedonsky lidovy tanec, ktery je znamy pod nazvem oro.

Pfedpoklada se, Ze mezi hosty do restaurace ur€ité zavitaji i Makedonci, ktefi Ziji
v Praze a CeSti navstévnici tak budou mit moznost osobné vidét, jak se dokazi
Makedonci mezi sebou bavit, jak tanci, ale kromé toho se mohou s nimi seznamit
a navazat kontakty. VSeobecné je totiz znamo, Ze balkanské narody jsou pratelské,

oteviené a rady se seznamuji s novymi lidmi.
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Obréazek 4: Letak — Stary Novy Rok

Zdroj: autor prace, 2016
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ZAVER

Diplomova prace je zaméiena na Makedonii. Na stat s dlouhou a bohatou kulturou
a tradici, ktery lezi v srdci balkanského poloostrova. Tento stat nabizi milovnikim
cestovani moznost navstivit velké mnozstvi kulturnich pamatek z rdznych historickych
obdobi, nebot Makedonie existovala jiz v antice. V Makedonii mizeme najit 990
kostelll a z toho 365 v nejatraktivnéjsi turistické destinaci, a to ve mésté Ochrid. Toto
mésto je nazyvano balkanskym Jeruzalémem. Kromé toho se zde také nachazi kolem
5 000 archeologickych lokalit, které byly a jsou svédky nejen davné historie vzniku
makedonského statu, ale do jisté miry i nedavné bouflivé sou¢asnosti.

Makedonii je mozné navstivit nejen kvali mnoha kulturnim pamatkam, ale také
kvuli jeji krasné pfirodé. Makedonie ma 3 narodni parky, ve kterych Zije velké mnozstvi
zivo€ich(, a to endemickych, a najdeme zde také bohatou a riznorodou floru. Kromé
toho mohou turisté navstivit krasné plaze na bfezich makedonskych pfirodnich jezer,
jakymi jsou napf. Ochridské jezero, Prespanské a Dojranské.

Tato diplomova prace se podrobné vénuje makedonské gastronomii a vinafstvi,
protoze tato zemé je znama také bohatou a pestrou kuchyni. Nékteré makedonské
pokrmy maji velmi dlouhou historii, nebot pochazi z doby, kdy byla Makedonie
pod tureckou nadvladou. Zaklad kuchyné je postaven na hojné konzumaci ovoce
a zeleniny, protoze zemé ma dobré klima pro péstovani riznych zemédélskych plodin.
V Makedonii je velky pocet slune€nych dnu a pravé proto se zde ve velké mife péstuje
vinna réva, ze které se vyrabi vysoce kvalitni vino. Toto vino je ¢im dal tim vic
dostupné také v zahraniéi, jako napf. v Ceské republice. Daraz prace je kladen pravé
na makedonské vinafstvi. V praci jsou vysvétlené zakladni pojmy z oblasti vinaFstvi
a dale pak seznamuje s nejvyznamnéjsimi vyrobci vin v Makedonii.

Soucasti prace je SWOT analyza, ktera analyzuje silné a slabé stranky, pfilezitosti
a hrozby nejvyznamnéjSiho vinarského regionu v Makedonii, kterym je region Vardar.
Vardarsky region lezi v centralni ¢asti zemé a prochazi jim i nejdulezitéjsi dalni¢ni sit
E-75. Kromé toho je to region, ve kterém se péstuje nejvice vinné révy a také je zde
nejvétsi koncentrace vyrobcu vin.

Z provedené analyzy gastronomickych zajezdl, které nabizeji Ceské cestovni
kancelafe a agentury, vypliva, Ze je sice nabizeno velké mnozstvi zajezdl do riznych
zemi a to jak evropskych, tak i mimoevropsky, ale zadna z nich doposud nenabizi ani

jeden gastronomicky zajezd do Makedonie.
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Z dotaznikového prizkumu, ktery byl zaméfen na zjisténi informaci o znalostech
makedonské gastronomie a vinafstvi vypliva, Zze Ceské obyvatelstvo ma povédomi
o makedonské kuchyni, i o tom, jaka je jeji skladba. Hodné lidi si také mysli,
Ze Makedonie ma kvalitni vina.

Na druhou stanu z prizkumu vyplynulo, Ze velky pocCet Ceského obyvatelstva
zatim nemélo mozZnost ochutnat makedonska jidla nebo vina a je mozné fici, Ze o to
projevili zajem. Kromé toho také velmi malo respondentl navstivilo makedonské
restaurace v Praze. Velmi zajimavym faktem je, Ze mnoho respodenti se vyjadfilo
vtom smyslu, ze by se v Ceské republice méla vice propagovat jak makedonska
gastronomie, tak i vinarstvi.

Na zakladé vysledkl z provedené analyzy a z vysledkl dotaznikového Setfeni jsou
navrzeny zajezdy zaméfené na poznavani makedonské gastronomie. Jedna se o 2
zajezdy, které jsou koncipovany jednak pro starSi vékovou skupinu, a to pro seniory
a druhy je ur€en pro mladé a aktivni lidi. Timto zpisobem by se mohlo podafit pfilakat
do Makedonie vice turistu.

Pro ty, ktefi maji zajem seznamit se s makedonskou kulturou a gastronomii
a pfitom nemaji v umyslu cestovat, tak jsou vtéto praci predstaveny prazské
makedonské restaurace, ve kterych se navstévnici mohou seznamit s makedonskymi
jidly. V Ceské republice se také poradaji filmové festivaly, které se zaméfuji
na balkansky film a pravé v loriském roce (2015) se ve Vsetiné uskutecnil filmovy
festival, ktery byl z ¢asti vénovan makedonskym filmam.

V diplomové praci je vytvofen jesté jeden produkt, prostfednictvim kterého je
C¢eskym obc&anim pfiblizena makedonska kultura, resp. gastronomie a tradice. Jedna
se o produkt zaméfeny na oslavu makedonského svatku Stary Novy Rok. Tato oslava
je spojena i vsoucCasné dobé s velmi oblibenym kurzem vafeni. Je uréen tém,
ktefi maji zajem se naucit pfipravit zakladni makedonska jidla a to je mozné pravé
béhem této akce. Akce se uskuteCni v makedonské restauraci v Praze. Je to zajimavy
zpusob, jak z blizka poznat kulturu konkrétni zemé& a pfitom je nabidnuta i moznost
nauCit se néco nového. Kromé& toho mohou UucCastnici navazat kontakty
s makedonskymi ob&any Zijicimi v Ceské republice. Maji moznost vidét a poznat, jaci
jsou Makedonci otevieny a pratelsky narod.

Cilem prace neni pouze poukazat na to, Ze Makedonie ma dlouhou tradici,
bohatou kulturu a pestrou gastronomii, ale také se snazi upoutat pozornost

prostfednictvim riznych produkti a tim pfilakat nové turisty.
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Je to destinace, ktera je stale je$té pomérné neznama, ale zase na druhou stranu
jsou zde jiz prvni znamky toho, Zze se pocet turistl zacina zvySovat. Makedonska vlada
stale pracuje na zvySeni cestovniho ruchu v zemi a kromé toho pfipravuje mnoho
projektl zaméfenych pravé na podporu cestovniho ruchu. Velmi dllezité jsou projekty
na zlepSeni infrastruktury, projekty zaméfené na vstup zahraniCnich investorQ
do zemé, ale takeé na projekty, které podporuji vinaFstvi.

Nechtéla bych, aby zlstalo jen u napsani této diplomové prace. Proto se ji
pokusim nabidnout cestovnim kancelafim nejen k pouhému piecteni, ale také proto,
aby jim poslouzila jako inspirace pro vytvoreni gastronomickych zajezdi do této
destinace. Makedonie je totiz destinace, ktera toho ma hodné co nabidnout a mohu

fici, ze ten, kdo navstivil Makedonii, ma s touto zemi jen dobré zkuSenosti.
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Priloha A — Kalkulace zajezdu pro seniory

Kalkulaéni list

Destinace: Skopje

Termin: zafi

Ubytovani: Hotel Ibis Skopje City Center ****
Doprava: leteckd (pravidelna linka)

Datum zpracovani: 04.12.2015

Kurz: 1€ = 27 CZK

Druh nakladu Single CZK Single € Double CZK Double €
Transfer 7 570 281 7 570 281
Accomodation B/B

Ibis Hotel 5 884 218 3 250 120
Obédy+ochutnavky

Chateau Kamnik 890 33 890 33
Matka 540 20 540 20
Stip - festival 270 10 270 10
Mezisoucet 15 154 561 12 520 464
Prirazka 15 % 2273 84 1878 70
Celkem 17 427 645 14 398 533

Zdroj: vlastni zpracovani, 2015




Priloha B — Kalkulace zajezdu pro aktivni a mladé lidi

Kalkulaéni list

Destinace: Skopje

Termin: zafi

Ubytovani: Hotel Centar ***
Hotel Montenegro rivijera ***
Popova Kula Hotel & Winery
Doprava: autobusova doprava
Datum zpracovani: 04.12.2015
Kurz: 1€ = 27 CZK

Druh nakladu Single CZK Single € Double CZK Double €
Transfer 6 500 241 6500 241
Accomodation B/B

Hotel Centar 3 569 132 1559 58
Hotel Montenegro 811 30 610 23
Rivijera

Popova Kula Hotel 946 35 676 25
& Winery

Obédy a ochutnavky

Chateau Kamnik 890 33 890 33
Tikves 270 10 270 10
Popova Kula 135 5 135 5
Bovin 540 20 540 20
Stobi 1 800 67 1800 67
Mezisoucet 15461 573 12 980 481




Pfirazka 15 %

2319

86

1947

72

Celkem

17 780

659

14 927

553

Zdroj: vlastni zpracovani, 2015




Priloha C — Dotaznik

Vazeny respondente,

jsem studentkou Univerzity Jana Amose Komenského v Praze. Soucasti mé diplomové

prace je vypracovani dotazniku na téma ,Makedonska gastronomie a vinarstvi“.
Prosim Vas o vypInéni tohoto dotazniku, ktery Vam zabere méné nez 3 minut.

Dékuji Vam za spolupraci.

1. SlySel/a jste nékdy o gastronomickém cestovnim ruchu?
a) ANO
b) NE
(V pfipadé kladné odpovédi nasleduje otazka €. 2. Pokud je odpoveéd zaporna, nasleduje
otazka €. 3)
2. Navstivil/a jste néjakou gastronomickou akci?
a) ANO
b) NE
(V pfipadé kladné odpovédi nasleduje otazka €. 2A. Pokud je odpovéd zaporna,
nasleduje otazka ¢&. 3)
2A. Jaky typ akce jste navstivil/a?
a) Vinobrani
b) Pivni festival
c) Akce zamérfena na jidlo
d) Jiné (uvedte):

3. Cim je podle Vas typickd makedonska gastronomie?

4. Ochutnal/a jste néjaké makedonské jidlo?
a) ANO
b) NE

(V pfipadé kladné odpovédi nasleduje otazka ¢. 4A. Pokud je odpovéd zéaporna,

nasleduje otazka €. 5)
4A. Jake jidlo jste ochutnal /a?

a) Sarma
b) Gravce tavCe
c) Pleskavica
d) Ajvar



e) Jiné (uvedte):

5. Znate n&jakou makedonskou restauraci v CR?
a) ANO
b) NE
6. SlySel/a jste nékdy o makedonském vinafstvi?
a) ANO
b) NE
7. Myslite, ze Makedonie ma kvalitni vina?
a) ANO
b) NE
c) NEVIM
(V pfipadé kladné odpovédi nasleduje otazka €. 8. Pokud je odpovéd jina nasleduje
otazka ¢. 10)
8. Byl/a jste na néjaké akci, kde byla prezentovana makedonska vina?
a) ANO
b) NE
9. Ochutnal/a jste néjaky makedonsky brand?
a) ANO
b) NE
(V pfipadé kladné odpovédi nasleduje otazka &. 9A. Pokud je odpovéd zaporna,
nasleduje otazka ¢.10 )
9A. Ktery brand jste ochutnal/a?
a) Skovin
b) Bovin
c) Kamnik
d) Povardarie
e) Popova Kula
f) Stobi
g) Tikves
h) jiné (uvedte):

10. Myslite si, Ze je zapotfebi vice propagovat makedonskou gastronomii a vinarstvi
v CR?
a) ANO
b) NE
c) NEVIM



11. Jaké je Vase pohlavi?
a) MUZ
b) ZENA
12. Jaké mate vzdélani?
a) zakladni vzdélani
b) stfedni vzdélani
c) vysS8i vzdélani
d) vysokoskolské vzdélani
e) bez vzdélani
13. Do jaké vékové skupiny patfite?
a) 18-30
b) 31-51
c) 52-72
d) 73 a vice
14. Jaka je VaSe ekonomicka aktivita?
a) student
b) zaméstnanec
c) podnikatel
d) duchodce
e) matka na matefské dovolené

f) jiné (uvedte):

Pokud mate zajem o sdéleni vysledku tohoto dotazniku, prosim, napiste mi Vasi e -

mailovou adresu.

Dékuji za vypInéni.

Vi



Pfiloha D — Vyhodnoceni dotaznikového Setreni

Otazka €. 1: SlySel/a jste nékdy o gastronomickém cestovnim ruchu?

Graf 1: SlySel/a jste nékdy o gastronomickém cestovnim ruchu?

EAno ENe

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 2 : Navstivil/a jste néjakou gastronomickou akci?

Graf 2: Navstivil/a jste n&jakou gastronomickou akci?

®mAno ®Ne

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka €. 2A: Jaky typ akce jste navstivil/a?
Graf 2A: Jaky typ akce jste navstivil/a?

EVinobrani m®Pivni festival = Akce zaméfena najidlo ®=Jiné

3%

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka &. 3 : Cim je podle Vas typicka makedonska gastronomie?

Graf 3: Cim je podle Vas typicka makedonska gastronomie?

® Nevim
® Mnoha jidla na jednom stole
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10%
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka €. 4: Ochutnal/a jste néjaké makedonskeé jidlo?

Graf 4: Ochutnal/a jste néjaké makedonskeé jidlo?

®mAno ®Ne

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 4A: Jaké jidlo jste ochutnal/a?
Graf 4A: Jaké jidlo jste ochutnal/a?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)



Otazka ¢&. 5: Znate n&jakou makedonskou restauraci v CR?

Graf 5: Znate n&jakou makedonskou restauraci v CR?

®mAno ®mNe

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 6: Slysel/a jste nékdy o makedonském vinarstvi?

Graf 6: Sly3el/a jste nékdy o makedonském vinafstvi?

®mAno ®mNe

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)



Otazka €. 7: Myslite, ze Makedonie ma kvalitni vina?

Graf 7: Myslite, ze Makedonie ma kvalitni vina?

EAno ENe mNevim
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 8: Byl/a jste na néjaké akci, kde byla prezentovana makedonska vina?

Graf 8: Byl/a jste na néjaké akci, kde byla prezentovana makedonska vina?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka €. 9: Ochutnal/a jste néjaky makedonsky brand?

Graf 9: Ochutnal/a jste néjaky makedonsky brand?

EAno ENe

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 9A: Ktery brand jste ochutnal/a?
Graf 9A: Ktery brand jste ochutnal/a?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka &. 10: Myslite si, Ze je zapotfebi vice propagovat makedonskou gastronomii
a vinarstvi v CR?
Graf 10: Myslite si, Ze je zapotiebi vice propagovat makedonskou gastronomii

a vinarstvi v CR?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 11: Jaké je VaSe pohlavi?

Graf 11: Jaké je VaSe pohlavi?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka ¢. 12: Jaké mate vzdélani?

Graf 12: Jaké mate vzdélani?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)

Otazka €. 13: Do jaké vékové skupiny patfite?

Graf 13: Do jaké vékové skupiny patfite?
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Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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Otazka €. 14: Jaka je VaSe ekonomicka aktivita?

Graf 14: Jaka je VaSe ekonomicka aktivita?
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= podnikatel m dlchodce

E matka na matefské dovolené = jiné
8%

1%

Zdroj: autor prace, 2016 (vlastni Setfeni)
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