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Abstrakt

KASPAROVA, Z., Bezpecnost potravin v ramci komoditni vertikdly kakaa. Mendelova
univerzita v Brn¢, 2015. Bakalaiska prace.

Bakalatskd prace se zabyva problematikou bezpecnosti potravin v rdmci komoditni
vertikdly kakaa. Hlavnim cilem je charakterizovat vyvoj a zmény bezpe€nosti potravin
v jednotlivych fazich v ramci komoditni vertikdly kakaa ve vybranych rozvojovych
zemich. Teoretickd Cast se zabyva vymezenim hlavnich meznikl, definovanim pojmu
a stanovenim pravidel, které jsou uzce spjaty se zminovanou komoditni vertikalou.
Analytickd cast je zaméfena na vymezeni hlavnich faktorti ovliviiyjicich bezpecnost

v ramci zkoumané komoditni vertikdly ve vybranych rozvojovych regionech.

Kli¢ova slova: agrobyznys, bezpecnost potravin, komoditni vertikéla, kakao, rozvojové

zeme

Abstract

KASPAROVA, Z., Food safety in the commodity chain of cocoa. Mendel University
in Brno, 2015. Bachelor thesis.

This Bachelor thesis deals with issues of food safety in the commodity chain of cocoa.
The main objective is to characterize development and changes of food safety in various
stages of the commodity chain of cocoa in selected developing countries. Theoretical
part of thesis deals with explaining major milestones, defining terms and establishing
of rules which are closely connected with investigated commodity chain. Analytical part
is focused on defining of key factors influencing the security of given commodity chain

in selected developing regions.

Keywords: agribusiness, food security, commodity vertical, cocoa, developing

countries
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1.Uvod

Pojem bezpecnost potravin je pro vétsSinu lidi pouze obecny pojem, podle kterého se fidi
pfi nakupovani potravin. Cas od ¢asu se objevi informace o rozsifujici se hrozbg, jako
byla napf. v roce 1995 bovinni spongiformni encefalopatie, pro nds zndma jako nemoc
Silenych krav nebo ve Velké Britanii v roce 2001 epidemie slintavky a kulhavky.
V téchto situacich si lidé uvédomi vaznost situace a daji si vétsi pozor na to, co kupuji.

Je dulezité si uvédomit, odkud potraviny pochézi, a kdo odpovida za to, aby byly
pro nase télo bezpecné. Koncept, ktery byl vytvoten evropskou potravinovou politikou,
m4 za primdrni cil ochranu spotiebitelti. Je velmi propracovany a organy, které v ném
pusobi, maji velkou zodpovédnost. Volny pohyb osob, zbozi a sluzeb je zakladnim
principem Evropské unie, proto je dilezitd neustdla kontrola a zabezpeceni potravin
jdoucich na naSe izemi, aby se dalo sndze vyhnout ptichazejici hrozb¢.

V pripadé¢ kakaa neni obcas lehké vysledovat, odkud kakao a cokoldda z n¢j
vyrobend pochdzi. V posledni dob¢ se na tento problém sledovatelnosti zamétuje vice
spotiebitelt, ktefi chtéji védét, odkud kakao opravdu je a za jakych podminek bylo
vypé&stovano.

Celkoveé je obchod s kakaem dost nespravedlivé nastaven. Péstitelé ziskaji jen
malé procento z vynosu, kdezto marze obchodnich korporaci rostou. Zvysujici
se poptavka po kakau zpusobuje zvySujici se spotiebitelské ceny. Tato komplikovand
situace vede k tomu, Ze zemédé&lsti vyrobci nemaji dostatecné prostiedky pro investice
do rozvoje tohoto odvétvi a zdokonalovani pouzitych technologii. VéEtSina z nich Zije
pod hranici chudoby, proto nelze ocekavat, Ze vyprodukuji kakao té nejvyssi kvality,
coz ma vliv 1 na jeho rizikovost z hlediska bezpecnosti potravin.

Realita na souCasném mezinarodnim trhu kakaa odhaluje dominanci velkych
nadnérodnich spole¢nosti, které odkupuji kakaové boby (Casto na bazi dlouhodobych
kontraktid) se smluvenou fixni cenou od péstiteli v rozvojovych zemich. Kvalita
produktu je rovnéz ovlivnéna smichavanim kakaa pochézejicich z riznych oblasti
a odrtd, skutecny ptvod tak neni ¢asto mozné vysledovat.

Potravinova bezpecnost v ramci komoditni vertikdly kakaa je velmi obsdhlé téma.
Ve své préci jsem se snazila shrnout vSechny poznatky, které zasadnim zplisobem

ovliviiuji vyslednou kvalitu kakaa.



2.Cil prace a metodika

Cil prace

Cilem této bakalaiské prace je charakterizovat vyvoj a zmény bezpecnosti potravin

v jednotlivych féazich v rdmci komoditni vertikdly kakaa ve vybranych rozvojovych

zemich

Pro naplnéni hlavniho cile byly stanoveny nasledujici dil¢i cile:

zmapovani dillezitych meznikl v historii bezpecnosti potravin v EU,
definovani klicovych pojmu souvisejicich s bezpecnosti potravin,

vymezeni hlavnich instituci podilejicich se na utvafeni pravidel bezpecnosti
potravin,

upfesnéni povinnosti pii dovozu potravin do EU,

charakterizovani komodity kakaa,

specifikovani relevantnich rizik v oblasti bezpe€nosti potravin v jednotlivych
fazich zkoumaného komoditniho fetézce,

charakterizovani hlavnich svétovych produkénich center kakaa,
charakterizovani hlavnich faktorti formujicich nabidku zkoumané komodity
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v Ghang¢, Nigerii, Indonésii a Pobiezi slonoviny.

Metodika

Uvedenym cilim odpovida nize uvedeny metodicky postup:

1.

V ramci literarni reSerSe jsou obecné popsany mezniky v historii bezpecnosti
potravin. Tyto mezniky pfimo ovlivnily fungovani systému, ktery se zabyva
bezpecnosti potravin. Dale jsou vrdamci literdrni reSerSe charakterizovany
zdkladni pojmy a definice napf. potravina, potravinové pravo, potravinova
politika aj. V dalsi kapitole jsou obecné popsany instituce, které se podileji
na utvareni pravidel potravinové bezpecnosti a s tim souvisejici pravidla pfi
dovozu potravin do EU. V zavéru literarni reSerSe je obecné charakterizovana
zkoumand komodita — kakao.

Analyticka Cast je zamétena na komoditni vertikdlu kakaa a sledovani zkoumané
komodity od péstitele az ke spotiebiteli. V dalsi ¢asti se pak zamétuje na Ctyfi
vybrané rozvojové regiony — Pobtezi slonoviny, Ghanu, Nigérii a Indonésii

v souvislosti s jejich specifiky v produkci této komodity. Rovnéz se analyticka



¢ast vénuje rizikiim, kterd s sebou pfinasi zminovana komoditni vertikdla. Rizika
jsou obecn¢ charakterizovana a pfifazena k jednotlivym fazim vertikdly.

V ramci literarni reSerSe jsou vymezeny zdkladni pojmy a definice, jez jsou
popsany prostiednictvim analyzy pouzitych zdroju. V analytické casti je pouzita
komparace vybranych rozvojovych regionii na zakladé komoditni vertikaly kakaa,
nasledné jsou zjisténé poznatky v zavéru zobecnény prostiednictvim indukce.

K naplnéni vySe uvedenych cili byla vyuZzita analyza sekundarnich dat. Data byla
ziskéna predevsim z databdze FAOSTAT. Déle byla data Cerpana z Informac¢niho centra

Ministerstva zemé&délstvi CR, ze stranek Evropské unie a z databaze védeckych ¢lanka.



3.Literarni reserse

3.1 Historie bezpecnosti potravin v EU

Oblast bezpecnosti potravin prosla v moderni dobé vyznamnymi zménami. V soucasné

dobé¢ existuje mnoho instituci, které¢ se touto problematikou zabyvaji.

3.1.1 Vznik Evropského hospodarského spolecenstvi

Evropské hospodaiské spolecenstvi (ddle jen EHS) vzniklo roku 1957 na zakladé
podepsani Rimskych smluv, které vesly v platnost 1. ledna 1958.

Rimské smlouvy
Rimské smlouvy se o pravidlech vyvozu a dovozu zboZi (mimo jiné potravin) zmifuji
v ¢lancich 32 — 38. Jedna se o zdsady, kterymi se ¢lenské zemé Evropské unie (déle jen
EU) tidi pti obchodovani s ne¢lenskymi i ¢lenskymi staty.

Rimské smlouvy pojednavaji o zavedeni kvot a o zavedeni mnoZstevnich omezeni

na veSkeré zbozi, v ¢lanku 38 se pak zamétuji na zemédélské produkty (Smlouva

o zalozeni EHS, 1957).

Zavedeni celni unie

Na zdkladé¢ smlouvy o EHS byly zruSeny celni a kvotni poplatky na zbozi, se kterymi
se obchoduje. Byl zaveden spolecny celni sazebnik, ktery nahradil ptivodni celni
poplatky jednotlivych statii. Celni unie se dopliiuje se spolecnou obchodni politikou.
Touto politikou se celni unie zcela 1i8i od béZnych sdruZzeni volného obchodu. ZruSeni
celnich a kvétnich poplatkii ma pozitivni vyznam na obchody se zemémi tretiho svéta

(Smlouva o zaloZeni EHS, 1957).

3.1.2 Codex Alimentarius

Potravinové pravo (lat. Codex Alimentarius) je sbirka mezinarodnich potravinovych
norem, smérnic, kodexii a postupti, které ptispivaji k bezpecnosti, kvalité a poctivosti
v mezindrodnim obchodu s potravinami. Sbirka byla vyddna komisi ,,Codex
Alimentarius®, ktera byla zalozena v roce 1963 organizacemi FAO a WHO. Hlavnim
ucelem tohoto Codexu je ochrana zdravi spotiebitelll a zajiSténi spravedlivé soutéze

v obchodu s potravinami (Codex Alimentarius, 2014).
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Codex Alimentarius také obsahuje ustanoveni, které ma poradni povahu, ve formeé
kodexu chovani, pokynti a dalSich doporucenych opatfeni na pomoc pii dosazeni tceli.
Komise tohoto Codexu vyjadfila nazor, ze kodexy by mohly poskytnout uzitecné
seznamy pozadavkl pro narodni kontrolu potravin. Zveiejnéni Codexu Alimentarius
melo vést k vypracovani a zavedeni definic a pozadavkll na potraviny. Codex mél také
pomoci pii harmonizaci a usnadnéni mezinarodniho obchodu.

Zakladni texty o hygiené potravin byly pfijaty Evropskou komisi (dale jen EC)
vroce 1997. Jednalo se o tfeti vydani této kompaktni brozury, kterd obsahovala
revidované pokyny pro uplatiovani systému HACCP. Predpoklddalo se, ze tento
kompaktni format umozni Siroké vyuziti a pochopeni zdkladnich principi hygieny
potravin, a ze bude podporovdn vliddami, regulacnimi organy, potravindiskym

primyslem a v§emi potravinovymi manipulatory a spotiebiteli (FAO, 2003).

3.1.3 Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva

Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva (dédle jen RASFF) je mechanismus,
ktery slouzi k oznamovéani rizik, at’ uz pfimych ¢i neptfimych. Tato rizika se tykaji
lidského zdravi a vychdzi z potravin ¢i krmiv.

Mezi cleny tohoto systému se tadi EC, clenské staty EU, clenské staty
Evropského sdruzeni volného obchodu (dale jen EFTA) a Evropsky ufad pro
bezpeénost potravin (dale jen EFSA). Clenové mohou mezi sebou rychle a efektivng
sdilet informace o nebezpecnych potravinach nebo krmivech.

Systém RASFF vznikl na zdkladé ¢lanku 50 Natizeni Evropského parlamentu
aRady (ES) ¢. 178/2002, ktery pevné stanovil obecné zdsady a pozadavky
potravinového prava. Byl zfizen Evropsky ufad pro bezpefnost potravin a byly
stanoveny postupy tykajici se bezpecnosti potravin.

»Ztizuje se systém rychlého varovani ve formé sit€ pro ohlasovani pfimého nebo
nepiimého rizika pro lidské zdravi pochazejiciho z potraviny nebo krmiva. Zahrnuje
Clenské staty, Komisi a urad. Clenské staty, Komise a ufad urci kontaktni misto, které
bude clenem sité. Komise je odpovédnd za spravu sit¢ (Nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002, str. 467).

V kazdé clenské zemi se nachazi kontaktni mista, mezi nimiZ probihd vyména
informaci o nebezpe¢nych potravinach ¢i krmivech. ,,Pokud mé néktery ¢len RASFF

informace o zdvazném zdravotnim riziku u potravin ¢i krmiv, musi prostfednictvim
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RASFF okamzit¢ informovat Evropskou komisi“ (Informacni centrum bezpecnosti
potravin, 2012).

EC vyhodnocuje vSechna piichozi hlaSeni a piedava je dale vSem c¢lentim RASFF
prostiednictvim jednoho ze Ctyt typl oznameni:

— varovani,

— informace,

— odmitnuti na hranicich,

— novinky (Mulacova, 2013).

3.1.4 Bila kniha o zdravotni nezavadnosti potravin

Bila kniha o zdravotni nezdvadnosti potravin (ang. White Paper on Food Safety)
vzniklaroce 1999. EC ptredlozila rozsdhly program, jehoz cilem bylo dosdhnout
vysokého standardu zdravotni nezdvadnosti potravin. Soucasné EC predpokladala
ziizeni Evropského ufadu pro potraviny, ke kterému doSlo v roce 2002. Hlavnimi cili
tohoto nove zfizeného uUfadu mélo byt hodnoceni rizik spojenych se zdravotni
nezavadnosti potravin, sbér a zpracovani vysledkid vyzkumu a také poskytovani
informaci spottebitelim (Zemédélec, 2013).

,»limto dokumentem Komise plni jeden ze stéZejnich cilii potravinové legislativy,
jenZ je zaloZen na generalni revizi stavajici legislativy a na opatfenich z oblasti krmiv,
zdravi a ochrany zvifat, hygieny, rezidui a novych potravin. Tento dokument soucasné
vytvaii spole¢ny ramec pro kontrolni systémy jednotlivych stati (Doucha, 1999,
str. 1).

Bild kniha ma také za cil zlepSeni ochrany zdravi spotfebitelil tim, Ze bude
koordinovat a integrovat jednotlivé aspekty zdravotni nezdvadnosti potravin a krmiv.
Pravni pfedpisy budou moci byt zménény operativné tak, aby byly aktudlni, komplexni
a propojené. Bila kniha téZ vyzyva vSechny aktéry (Clenské staty EU i nadndrodni
podniky), aby se aktivné ucastnily spoluprace. Ti nesou hlavni odpovédnost
za kazdodenni pouzivani piedpisi tykajicich se zdravotni nezdvadnosti potravin

(Doucha, 1999).

12



3.1.5 Dohoda z Cotonou

Dohody z Cotonou byly podepsdny v roce 2000 v Beninu. Jednéni se tykala zemi EU
a79 zemi ACP (Afrika, Karibik, Pacifik). Jednalo se o dohody platné na 20 let (EU,
2011).

»V prvni Casti dohody jsou v hlavé I. definovany cile, zdkladni principy
a Ucastnici ,,partnerstvi®, na némz je tato dohoda zaloZena. Cilem partnerstvi je snizit
a dlouhodobé vymytit chudobu v souladu s cili trvale udrzitelného rozvoje a soucasné
urychlit zaclefiovani zemi ACP do svétové ekonomiky. Dulraz je pfitom kladen
na posileni politického dialogu, na podporu demokracie, na upevnéni postaveni novych
subjektl partnerstvi, na nové uspotfaddani obchodnich vztahli a na rozmisténi finan¢nich
zdroji v souladu s ndrodnimi strategiemi ekonomického rozvoje* (Fojtikova
a Lebiedzik, 2008, str. 90).

S Dohodami v Cotonou souvisi také Dohody o ekonomickém partnerstvi (déle
jen EPAs), o kterych se pravé v Beninu jednalo. Zdkladem EPAs bylo vytvofeni zon
volného obchodu. Témto Dohoddm vSak neodpovidaly dvé zem& ACP. Prvni z nich je
Jizni Afrika, kterd se jiz volného ochodu s EU ucastnila a méla uzavienou Dohodu
0 obchodg¢, rozvoji a spolupraci. Druhd z nich je Kuba, ktera nebyla signatafem Dohod
z Cotonou. EPAs se opiraji o Ctyti zakladni principy:

— partnerstvi — EPAs dohody specifikuji vS§echna prava a povinnosti signatai,

— regiondlni integrace — zdkladni princip, jak urychlit integraci zemi ACP

do svétové ekonomiky,

— rozvoj — dohody EPAs byly povazovany za hlavni nastroj rozvoje Ttetich zemd,

— spojeni s WTO — EPAs byly postaveny na pravidlech WTO a musi byt

v souladu s Rozvojovou agendou ministerskych jednani v Doha z roku 2001

(Cihelkov4, 2003).

V roce 2006 probé&hlo druhé kolo jednani o Dohodach EPAs. Aktivné se zapojila
i Ceska republika, kterd byla vyrazné pro zaclenéni Tietich zemi do volného obchodu
(Cihelkov4, 2003).

Vznik z6n volného obchod mezi zemémi EU a ACP je dllezitym meznikem
v historii bezpecnosti potravin. Jakmile zacaly rozvojové zemé vyvazet své produkty

a zboZi do Evropy, bylo potteba zpfisnit kontrolu dovezenych potravin.
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3.1.6 Systém HACCP

Systém HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical Control Point) byl vydidn Komisi
Codex Alimentarius. Je to systém, ktery je nutné dodrZovat, aby se minimalizovaly
mozna onemocnéni ¢i zdravotni potize zptisobené Spatnou hygienou potravin.

»Systém HACCP stoji na znalostech kritickych bodi, tj. bodl, kde je nejvetsi
moznost resp. pravdépodobnost kontaminace potravniho fetézce. Kontaminace muze
kontrolnim mistem, které je monitorovano a vyhodnocovano resp. fizeno tak, aby
mozna kontaminace byla vyloucena“ (Statni zdravotni dstav, 2014).

Podle Evropské unie Ize systém HACCP definovat jako systém opatieni a ¢innosti
provozu potravinaiského podniku a déle provozu stravovacich sluzeb. Ten je zaméfeny
na zabezpeceni a prokazani zdravotni nezavadnosti potravin.

Povinnost uplatiiovat zasady HACCP plati pro vSechny provozovatele
potravindiskych podnikd. Ti musi téz vytvofit, zavést a udrZovat trvalé¢ postupy
zalozené na zasadach HACCP.

Systém zabezpeceni kontroly potravin HACCP se skldda z uplatnovani téchto
zasad:

— 1identifikace a analyza rizik,

— urceni rozhodujicich bodi,

— urceni kritickych limitd,

— urceni zpiisobu monitorovant,

— urceni napravnych opatient,

— urceni postupi provérovani,

— urceni dokumentace a zdznamd.

Vzhledem ke specificnosti spolecného stravovani je program HACCP vypracovan

jen kvalifikovanymi odborniky. Ti znaji produkty, procesy a maji védomosti

a zkuSenosti z mikrobiologie a potravinai'ské technologie (Karkalikovad M., 2007).

Hygiena potravin

S pojmem programu HACCP tzce souvisi pojem hygiena potravin. Ta si dava za cil
vytycit cile, kterych je potfeba dosdhnout, aby byla zcela zajiSténa bezpecnost potravin.
Dulezit¢ je zajistit hygienu ve vSech fazich vyrobniho procesu potravin,

tj. od prvovyroby az po prodej hotového vyrobku spotiebiteli.
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Toto nafizeni se nevztahuje na vyzivu, sloZzeni a na kvalitu, ale zaméfuje
se pfedevsim na spolecnd pravidla pro ¢lenské zemé. Ty zahrnuji hygienické pozadavky
tykajici se:

— potravinaiskych prostor (i venkovnich),

— pfepravy,

— vybaveni,

— odpadi,

— osobni hygieny,

— samotnych potravin,

— baleni,

— tepelného oSetrent,

— Skoleni pracovnikii (EU, 2010).
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3.2 Zakladni pojmy a definice

Potravina je definovana jako vSe, co jime a pijeme, tedy latka uréend pro vyzivu lidi
a je konzumovana usty. Mezi pojmy blizké potraviné fadime naptiklad latky pridatné,
latky uréené k aromatizaci a pomocné latky pouzivané pii vyrobé potravin. Tyto latky
se musi ze zakona oznaCovat symbolem ,,E“ s Cislem a poté celym nazvem (Veber,
2007).

Pro spotiebitele je vSak velmi dualezité i datum spotfeby neboli miniméalni
trvanlivost. ,,Minimdlni trvanlivost je minimalni doba, po kterou si potravina zachova
své specifické vlastnosti pii dodrzovani skladovacich podminek a splituje pozadavky
na zdravotni nezavadnost* (Veber, 2007, str. 52). Pokud je ptekroceno datum, které
musi byt vzdy uvedeno na obalu, nesmi byt potravina dale posilana do ob&hu (Veber,
2007).

V kontextu bezpecnosti potravin je dilezité, aby byla potravina spravné vyrobena
a skladovéna, coz znamend, aby nebyla zdvadna. Bezpecna potravina nesmi uskodit
zdravi spotiebitele, pokud je pfipravena a uzita k ucelu, pro ktery je urcena (Southgate,
Graham a Tweeten, 2007).

»Na zajisténi a zachovéani bezpecnosti potravin se podili zeméd¢€lska produkce,
zpracovatelé potravin, dovozci, distributofi, stitni organy, ale 1 spotiebitelé®
(Informaéni centrum bezpecnosti potravin, 2012).

Komponenty, které¢ se podileji na bezpecnosti potravin, jsou znazornéné
v komoditnich fetézcich, které se déli na dva druhy.

V ramci tradiéni koncepce zemédélstvi funguje tzv. nabidkové orientovany
model zemédélstvi. Tato koncepce je zaméfena primarné na zemédélskou vyrobu.
Komodita je brana jako kone¢ny vyrobek, ktery se dale nezpracovava. Dlraz je kladen
na vyrobni podminky, na kvalitu pidy a pouzité¢ technologie. Na trhu panuji spise
neosobni vztahy, trh je otevieny a existuje zde velké mnozstvi dodavatelii. V tradi¢ni
koncepci je vyvijen tlak na zvySovani ceny produktu (zejména cen zemédé&lskych
vyrobctl). Rozhodujicim rizikem je selhani trhu a pokles cen. Pro obchodni vztahy
je charakteristickd nezdvislost a stabilita. Znalosti, kterymi vynikaji dodavatelé, jsou
spiSe technického zaméfeni. V tradicni koncepci je také vyznamné zaméfeni
na zvySovani efektivity vstupll a tim i intenzity vyuZiti pfirodnich zdroji (Becvarova,

2005).
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Zemédélské 1. faze 2. faze Potravinové
Vstopy produkty zpracovdni zpracovdni zhoizi

Obr. ¢. 1: Nabidkovy fetézec
Zdroj: vlastni zpracovéni z Be¢varova (2005)

V nové (soucasné) koncepci zemédélstvi, je zemedélstvi chdpano jako soucést
SirS§iho systému vyroby potravin. V této koncepci funguje tzv. poptavkové orientovany
model zemédélstvi. Komodita je zde vnimdna jako surovina k dalS§imu zpracovani.
Je kladen diiraz na pozadavky zakaznika, na lidi, ktefi spolu obchoduji, na znalosti,
informace a vyrobni strategie. Na trhu prevladaji osobni kontakty, které jsou na bazi
korektnich kontraktd. Jsou preferovany pratelské obchodni vztahy, proto lidé nakupuji
zpravidla u jednoho zdroje. Nejvétsim rizikem je selhdni trhu v podobé& selhani vztahli
mezi obchodnimi partnery. Soucasna koncepce klade diraz na snizovani nékladu
produkce. Charakteristika podnikani je flexibilni a nebrani se zddné zmén¢. Rozhodujici
znalosti, kterymi se vyznacuji dodavatelé, jsou vice ekonomické a komunikaéni.
Ptirodni zdroje nejsou vyCerpavany, ba naopak, klade se diiraz na jejich Setrné uzivani

a ochranu (Becvarova, 2005).

— e, //ﬁ
Zemédélské I. faze 2. faze Potravinové
Vstupy . . -
produkty zpracovdni zpracovani zhoii
\"\..,___/

Obr. ¢. 2: Poptavkovy fetézec
Zdroj: vlastni zpracovani z Bec¢varova (2005)

Pod pojmem ,,potravinové pravo“ lze rozumét nasledujici. ,,Potravinové pravo
jsou pravni a spravni predpisy, pouZitelné ve Spolecenstvi nebo na vnitrostatni tirovni
pro potraviny obecné, a zejména pro bezpecnost potravin; vztahuje se na vSechny faze
vyroby, zpracovani a distribuce potravin a rovnéZ krmiv, kterd jsou vyrobena
pro zvifata urcend k produkci potravin nebo kterymi se tato zvifata krmi* (Nafizeni

Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002, str. 469).
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Potravinové pravo je soubor pravnich norem, které souvisi s pojmem bezpecnost
potravin. Neni vSak samostatnym pravnim odvétvim. Lze jej podfadit pod pravo
zemedelské, které spada pod pravo zivotniho prostiedi, trestni, spravni, obchodni,
obcanské, financni a evropské (Spitzenbergerova, 2013).

Pojem potravinova politika se objevil jesté pred tim, nez se lidé zacali zajimat
o potravinovou bezpecnost. Samotny pojem vznikl po roce 1974 na prvnim zasedani
Svétové potravinové rady v publikaci, kterd nese nazev Zelena kniha. Ta vznikla
v reakci na bezpec€nost potravin hlavné v rozvojovych zemich.

Svétova potravinova krize v letech 1972 — 1974 vyvolala novy zajem o pfistup
k potravinam, hlavné na globalni a narodni urovni. Politici, kteti byli zaméfeni zejména
na politiku potravin, ocenili zdjem o vzdjemnou zdvislost mezi nabidkou a poptavkou.

S postupem casu se zacaly feSit 1 otazky tykajici se vyZivy a jejiho planovéani (Maxwell

a Slater, 2003).

Potravinova politika se d€li na tradi¢ni a soucasny pristup.

Tab. €. 1: Srovnani tradi¢niho a soucasného piistupu potravinové politiky.

Tradi¢ni pristup

Soucasny pristup

Populace

vétSinou venkovské

vétsSinou mestské

Venkovské pracovni pozice

vétSinou zeméedéElské

vétSinou nezeméedéelské

Zaméstnanost v potravinovém

sektoru

vyroba potravin a primarni{

marketing

vyroba potravin a maloobchod

Potravinovy marketing

maloobchod s obilim

potravinai'ské spolecnosti

Dodavatelsky Fetézec

kratky dodavatelsky fetézec

dlouhy dodavatelsky fetézec

Typicka priprava jidel

jidlo vatené doma

vysoky podil pfedem
ptipravenych jidel

Typicka jidla

zékladni potraviny, klasicky

upravené

uz zpracované potraviny,
znackové produkty; vice

zivoc€isné produkty

Typické nakupovani

mistni malé obchody a trhy

supermarkety

Bezpecnost potravin

pouziti pesticidd, toxiny spojené

s chudym skladovanim

omezeni pouzivani pesticidd,
bio-bezpecnostni problémy ve
zpracovanych potravinich

(salmonela, listeri6za)

Vyzivové problémy

podvyziva

zdravotni problémy (obezita,

srde¢ni choroby, diabetes)

Vyzivové otazKy

mikronutrienty

tuky, cukry

Hlavni zdroje narodnich

potravinovych Soki

$patné klimatické podminky a

vyrobni problémy

mezindrodni ceny a obchodni

problémy

18




Hlavni zdroje domacich

potravinovych Soki

$patné klimatické podminky a

vyrobni problémy

mzdové problémy zptsobujici

chudobu

Prostiredky v pripadé
nedostatku potravin u

domacnosti

bezpecnostni sité, potravinova

podpora

socialni systém, pfijmové

transfery

Instituce pro potravinovou

politiku

Ministerstva zeméde€lstvi,

Ministerstva zdravotnictvi

Ministerstva primyslu a

obchodu

Zaméreni potravinové politiky

zemédélska technika, statni

reformy, dopliikova krmiva,

konkurence v hodnotovém
fetézci, struktura obchodu,
terminované trhy, odpadovy
management, reklama, vychova

ke zdravi, bezpecnost potravin

Klic¢ové nadnarodni instituce

FAO, WFP, UNICEF, WHO,
CGIAR

FAO, UNIDO, ILO, WHO,
WTO

Zdroj: vlastni zpracovani z Maxwell a Slater (2003)
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3.3 Instituce EU spjaté s bezpecénosti potravin

Bezpecnost potravin se stala kliCovou problematikou, kterou se EU zacala zabyvat
pfiblizné v 60. letech 20. stoleti. Bylo dulezit¢ vytvofit instituce, které by mély
na starost kontrolu kvality importovanych potravin. Mezi tyto instituce patii zejména
Evropsky trad pro bezpecnost potravin, Potravinovy a veterinarni ufad, Konfederace

vyrobcu potravin a napoju v EU a Staly vybor pro potravinovy fetézec a zdravi zvifat.

EVROPSKY URAD PRO BEZPECNOST POTRAVIN

EFSA je nezdvisld evropskd agentura financovand z rozpoc¢tu EU, kterd je provozovéana
oddélené od EC, Evropského Parlamentu a ¢lenskych stati.

EFSA je zékladnim stavebnim kamenem EU, protoZe m4 na starosti posuzovani
rizik tykajicich se potravin a krmiv. Uzce spolupracuje s vnitrostitnimi organy
a se zainteresovanymi stranami. Poskytuje nezdvislé védecké poradenstvi a podéva
zpravy o existujicich i nové vzniklych hrozbach, které se tykaji bezpecnosti potravin
a krmiv.

EFSA byl zfizen vlednu roku 2002 po sérii potravinovych krizi v 90. letech
20. stoleti jako nezdvisly poradce o rizicich spojenych s potravinovym fetézcem. Byl
vytvofen jako soucéast komplexniho programu pro zlepSeni bezpecnosti potravin v EU
ameél za cil zajistit lepsi uroven ochrany spottebitele a obnovit divéru v zdsobovani
potravinami do EU.

Plisobnost EFSA se tyka hlavné bezpe€nosti potravin a krmiv, vyZivy, zdravi
a pohody zvifat a ochrany a zdravi rostlin. EFSA ve své praci reflektuje mozny dopad
potravinového fetézce na biologickou rozmanitost rostlinnych a Zivoc¢isnych stanovist.
Utad téz provadi hodnoceni rizik na Zivotni prostfedi ze stran geneticky
modifikovanych plodin, pesticidl, doplikovych latek a rostlinnych Skidct. Ve vsech
bude védecky podlozené.

Nezavislé védecké poradenstvi EFSA je zdkladem evropského systému
bezpecnosti potravin. Diky tomuto systému patii evropsti spotiebitelé mezi nejlépe
chranéné a informované na svété, pokud jde o rizika v potravinovém fetézci (EFSA,

2013).
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POTRAVINOVY A VETERINARNi URAD

Potravinovy a veterinarni ufad (dale jen FVO) odpovida za dodrzovani pravnich
predpist a smluv v oblasti bezpecnosti potravin, zdravi zvifat a rostlin i za dodrzovani
dobrych zivotnich podminek zvifat. FVO kontroluje, jestli jsou tato prava a povinnosti
fadn¢ dodrzovana.
Poslanim FVO je prostiednictvim svych auditi, inspekci a souvisejicich ¢innosti:
— kontrolovat dodrzovani pozadavki na bezpecnost EU a kvality potravin, zdravi
zvitat a jejich dobrych zivotnich podminek, zafizeni zdravotnické legislativy
v ramci EU a zajisténi bezpecného dovozu do EU z tietich zemi,
— prispivat krozvoji evropské politiky Spolecenstvi v oblasti bezpecnosti
potravin, zdravi a pohody zvitat a rostlin,
— prispivat k rozvoji a provadet ucinné kontrolni systémy v oblasti bezpecnosti
potravin, zdravi a pohody zvifat a rostlin a informovat zacastnéné strany

o vysledcich svych auditii a kontrol (EC, 2014).

KONFEDERACE VYROBCU POTRAVIN A NAPOJU V EU

Poslanim Konfederace vyrobct potravin a napoji v EU je usnadnit rozvoj prostiedi
spole¢nosti, ve kterém jsou vSechny evropské potraviny a napoje, bez ohledu na jejich
velikost. Je dulezité uspokojit potieby spotiebitelll i spolecnosti a zdroven ucinné
kontrolovat udrzitelny rast.

Konfederace je zaloZena na spolehlivych védeckych vyzkumech, rozsédhlé spraveé
dat a efektivni komunikaci. Organizace se snazi prosazovat zajmy svych clent
v oblastech jako je bezpecnost potravin, vyziva a zdravi, spotiebitelskd divéra,
konkurenceschopnost a udrZitelnost Zivotniho prostiedi.

Konfederace byla zalozena Svazem primyslovych a zaméstnavatelskych
konfederaci v Evropé v roce 1982. Vznikla za ptedpokladu, ze se stane nezavislou
neziskovou organizaci. Od té doby se Konfederace stala kli¢ovou stranou, ktera
se zabyvala potravindiskym a ndpojovym primyslem.

Vroce 2011 byla zaloZzena novd dynamickd organizace FoodDrinkEurope pod
zastitou Konfederace vyrobctli potravin a napoji v EU.

FoodDrinkEurope ma stily sekretaridt se sidlem v Bruselu a udrzuje uzké

kontakty sevropskymi a mezindrodnimi institucemi. Je vyznamnym partnerem
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v konzultaci ve vsech otazkach tykajicich se evropského potravinaiského a napojového
priamyslu.

Zabyva se predevsim Ctyimi tématy:

potravinami,

spottebitelskou politikou,

udrzitelnosti zivotniho prostiedi,

konkurenceschopnosti.

FoodDrinkEurope pfispiva zprostfedkovanim know-how ke znalostem trhu v§em
vyrobciim a spole¢nostem, ktefi se zamétfuji na potravinaisky a napojovy prumysl

(FoodDrinkEurope, 2014).

STALY VYBOR PRO POTRAVINOVY RETEZEC A ZDRAVI ZViRAT

Staly vybor pro potravinovy fetézec a zdravi zvirat (ddle jen SCFCAH) byl ziizen proto,
aby pomdhal EC pfi pfipravé opatieni tykajicich se potravin. Nahrazuje fadu stavajicich
vybord (Staly vybor pro potraviny, Staly vybor pro vyZivu zvifat a Staly veterinarni
vybor) s cilem zajistit u¢inngjs$i komplexni piistup k potravinovému fetézci.

SCFCAH se skladd ze zastupct clenskych stati a predseda mu zéastupce EC.
Je rozdélen na osm Casti, aby byly pokryty vSechny zcastnéné subjekty. Sekce jsou
nasledujici:

— obecné potravinové pravo,

— biologické bezpecnost potravinového fetézce,

— toxikologicka bezpecnost potravinoveého fetézce,

— ovladaci prvky a dovozni podminky,

— vyziva zvifat,

— geneticky modifikované potraviny a krmiva a rizika pro Zivotni prostredi,

— zdravi zvirat a jejich dobré Zivotni podminky,

— prostfedky na ochranu rostlin.

Potravinové krize v poslednich letech ukézaly, Ze je tfeba zlepsSit fizeni v oblasti
bezpecnosti potravin. Je to z toho divodu, ze bylo pfijato nafizeni, aby byla zajisténa
vysokd uroven ochrany lidského zdravi a zajmu spotiebitell a soucasn€ bylo zajisténo
ucinné fungovani vnitiniho trhu, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky

potravinového prava na Grovni Spolecenstvi a narodni urovné (Evropska unie, 2007).
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3.4 Povinnosti pfi dovozu potravin do EU

Pokud je zbozi dovazeno do EU, musi se fidit povinnostmi a zasadami, které¢ urcuji
smérnice EU nebo Cclenskych zemi. Jedna se ptredevS§im o obecné pozadavky

bezpecnosti a hygienu potravin na importované zbozi a Pravidla ptivodu.

3.4.1 Obecné pozadavky na bezpecnost a hygienu potravin

Hlavni obecnou zdsadou, kterd je platnd pro vSechny dovozce je, ze dovoz produkti
do EU je volny a nepodléha zadnému mnozstevnimu omezeni.

Kazda clenskd zemé EU muze pozadat o kontrolu vyvoje dovozu do své zeme.
Névrh poda EC, kterd provede kontrolni a ochrannd opatieni a piedd informace dalSim
Clenskym statiim. Poté se vede konzultace, které se ucastni zastupci vSech ¢lenskych
statli. Konzultace se tykd zejména podminek a vyvoje dovozu nebo opatfeni, které
je potieba pfijmout.

Soucasné s konzultaci probihd Setfeni, které ma za cil zjistit, jestli v ¢lenskych
statech vznika nebo hrozi vazna ujma zptisobena dovozem urcitého produktu.

Pokud jsou EC ptedlozeny dostatecné dikazy odivodiujici zahdjeni Setfeni,
je vydano prohlédseni. Zde jsou uvedeny vSechny ziskané informace, lhita, v niz mohou
Ucastnici fizeni vyjadiit pisemné stanovisko a lhiita, béhem niz mohou ucastnici fizeni
podat zadost o slySeni pred EC. Po ukonceni Setfeni predkladd EC vyboru zpravu
o vysledcich.

Pokud se prokaze, Ze jdou dlikazy dostacujici, EC vyda devitimési¢ni prozatimni
opatfeni, které mimo jiné obsahuji zvySeni cel oproti jejich stdvajici tdrovni. Béhem této
doby probihaji vysetfujici a ochranna opatteni, které maji za cil prokazat, jestli skute¢né
doslo k poruSeni bezpe¢nosti dovazenych potravin. Pokud se na konci Setfeni prokaze,
7ze nedoSlo k zddné Gymé nebo hrozbé wymy, jsou veskeré prostiedky plynouci
ze zvySeni cla navraceny.

Zkoumani vyvoje dovozu, které probihd po podani dostatecného mnoZstvi
dikaz, se opira predevsim o tyto Cinitele:

— objem dovozu,

— cena dovéazenych produkti,

— ucinky dovozu na: vyrobu, kapacitu vyuziti, zdsoby, prodej, podil na trhu,

ceny, zisky, kapitalovy vynos, penézni tok a zaméstnanost,

— ostatni Cinitele (Nafizeni Rady (ES) ¢. 260/2009).
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Pro zajisténi ochrany zdravi spotiebiteli ve Spolecenstvi bylo nutné vytvorit
zasady prevence, a tim vytvofit prekazky volného pohybu potravin. Bylo nezbytné, aby
byl piijat jednotny zaklad v celém SpoleCenstvi.

Bezpecnost a hygiena potravin se vice dostava do podvédomi nejen Siroké
vefejnosti, ale i nevladnich organizaci. Duvéra v potravinové pravo je velmi dualezita
pfedev§im ze stran spotiebiteld a obchodnich partnerti. Tato diivéra je zajiSténa
prostiednictvim organiti vefejné moci. Ty informuji vefejnost v piipadech, kdy
se vyskytnou diivody k podezieni o zdravotnim riziku, které s sebou pfindsi dovoz
urcitych typii potravin.

Samotné spolecenstvi podporuje zasady volného obchodu s bezpeénymi
potravinami, pfi¢emz postupuje podle pravidel bezpecného obchodu. VSechny
dovazejici zemé& musi splitovat podminky, pravni predpisy a obecné zasady bezpecnosti
potravin.

Clenské staty EU maji také své specidlni obchodni piedpisy, podle kterych
stanovi, jestli je ur¢ita dovezend potravina bezpecna ¢i nikoliv. Podle téchto opatieni
mohou vzniknout ptekazky obchodu s potravinami.

Piekazky mohou vzniknout tehdy, pokud neni mozné zjistit ptivod potravin. Pravé
proto byl vytvoifen komplexni systém sledovatelnosti v potravinaiskych podnicich,
podle kterého je provadéna kontrola dovozu. Je nezbytné, aby bylo moZzné ur€it alespont
podnik, ze kterého byla potravina dodéna, a aby byla zaru¢ena sledovatelnost.

Dovozce, tedy provozovatel sledovaného podniku, by mél mit primarni
zodpovédnost za dovazené potraviny, pfedevS§im za jejich bezpe€nost (Natfizeni

Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002).

3.4.2 Pravidla ptivodu zbozi

Pravidla o ptivodu zboZzi jsou soucasti celni problematiky. Podle ptivodu zboZzi jsou
na importované komodity uvalovany rizné celni sazby. Podle pravidel ptivodu zbozi
se komodity v celnim rezimu déli na dvé ¢asti (Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR,
2010).

Prvni z nich je nepreferen¢ni pivod zboZi. ,Nepreferen¢ni pivod zbozi
se zabyva otazkou, ze které¢ zemé zboZzi pochazi, a to podle nepreferencnich pravidel
ptvodu. Ta jsou v soucasné dobé autonomni (jednostrannou) zaleZitosti piislusnych
zemi, tzn. nejsou podloZena Zadnou smlouvou nebo dohodou, ale jsou stanovena
narodnimi piedpisy (Celnf sprava Ceské republiky, 2009).
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Pokud je zbozi, které ma nepreferencni ptivod, dovezeno do Evropské unie, nelze
na n&j uplatnit preferencni sazebni opatfeni, napt. snizené celni sazby a kvoty (Svaz
obchodu a cestovniho ruchu CR, 2010).

Druha ¢ast se nazyva preferenéni pivod zbozi. ,Preferenéni zachazeni
je poskytovano naptiklad v ptipad¢ VSeobecného systému preferenci (dile jen GSP),
celni unie, Evropského hospodaiského prostoru a dohod o volném obchodu. Pravni
zéklad pro preferencni pivod zbozi v EU tvofi Natizeni Rady ¢. 2913/92, ¢l. 27
a Nafizeni Komise &. 2454/93, ¢l. 35-123% (Svaz obchodu a cestovniho ruchu CR,
2010).

GSP je sada opatieni, kterd zavedla EU v roce 1971 a ma za cil pomoci
rozvojovym a nejméné rozvinutym zemim ve vstupu na evropsky trh
a do mezinarodniho obchodu. V soucasné dobé GSP vyuZziva 176 zemi, které jsou podle
Svétové banky klasifikovany jako rozvojové (Ministerstvo primyslu a obchodu Ceské

republiky, 2010).

Tab. €. 2: GSP — Seznam rozvojovych zemi - platny od 1. 1. 2015

Arménie Honduras Maledivy Peru

Azerbajdzan Indie Marshallovy ostrovy Pobtezi slonoviny

Bolivie Indonésie Mikronésie Salvador

Botswana Irdk Mongolsko Sri Lanka

Cookovy ostrovy Irdn Namibie Svazijsko

Cinsk4 lidové republika | Kamerun Nauru Syrska arabska republika

Ekvéador Kapverdy Nigérie Tadzikistan

Fidzi Kena Nikaragua Thajsko

Filipiny Kolumbie Niue Tonga

Ghana Kongo Pékistan Turkmenistan

Gruzie Kostarika Panama Ukrajina

Guatemala Kyrgyzstan Paraguay Uzbekistan
Vietnam

Zdroj: vlastni zpracovani z Ministerstva primyslu a obchodu (2015)

Pokud nékterd zemé& chce exportovat zbozi do zemi EU, musi spliovat nékolik
podminek. Jednou z nich je dikaz preferencniho plivodu, coZz mize byt napt. privodni

osvédceni EUR1 (Chamber International, 2014).
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4. Analyticka ¢ast

4.1 Komoditni vertikala kakaa

Komoditni vertikala kakaa je velmi dlouha, slozitd a zahrnuje mnoho rtznych aktér.
Proces zac¢ina u péstitelti, kteti sklizi kakaové boby. Po jednoduchém zpracovani putuje
surové kakao k mistnim obchodnikiim a vyvozciim, dokud se dostane na mezindrodni
trh.

Kvalita kakaa se razni uz podle péstitele. Hned po sklizni se do kakaa ptidavaji
slouceniny jako polyfenoly ¢i prekurzory ptimo slouzici k aromatizaci. Pii prazeni jsou
slouceniny pietransformovany do chutovych latek, jako jsou aldehydy a pyraziny.
Tyto aromatické slouc¢eniny jsou odpoveédné za chut’, ktera je pro ¢okoladu typicka.

Rizné studie a prizkumy ukdzaly rozdily v péstovani i zpracovani kakaa,
at uz co se ty¢e zemi, tak i1 jednotlivych péstiteld v rdmci jedné zemé. Za kvalitu
kakaovych bobl zodpovidaji péstitelé. Problémem je, ze do vyroben cokolady
se dovazeji boby z riznych zemi a od riznych péstitelti. Z toho plyne, Ze cokolada pak
vznikd z riznych kakaovych bobt odlisné kvality.

V poslednich letech se klade stale vétsi Gsili na sledovani kvality kakaa. Souvisi
s tim 1 zavedeni legislativy v nékterych castech svéta, zejména pak v Evropské unii.
V disledku zvysSené sledovatelnosti v potravinaiském primyslu se sbiraji podrobné
informace o tom, kde a jak bylo kakao péstovano a zpracovavano. Sledovani probiha
ve vSech fazich komoditni vertikdly (International Trade Centre UNCTAD/WTO,
2001).

ZEMEDELCI
MIiSTNi OBCHODNICI PRODUKCNI ZEME

VYVOZCI

l MEZINARODNI TRH
MEZINARODNI OBCHODNICI

OBCHODOVANI / ZPRACOVANI

ZPRACOVATELE KAKAA
VYROBCI COKOLADY
SPOTREBITELSKE ZEME
MALOOBCHODNICI

SPOTREBITELE

Obr. ¢. 3: Dodavatelsky fetézec komoditni vertikaly kakaa
Zdroj: vlastni zpracovdni z Commodity trading (2012)
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1. Péstovani

Kakao se péstuje na stromech zvanych kakaovniky, na kterych se vyskytuje jako vypli
kakaovych luski. Péstuje se hlavné v rovnikovych oblastech a na péstovani je velmi
naro¢né, protoze pro svou urodu potiebuje vlhko a horko. Nejvétsi produkci vykazuji
zemé zédpadni Afriky, tedy Pobiezi slonoviny, Ghany a Nigérie. Dals§i vyznamnou zemi
v produkci kakaa je Indonésie. Kakao je pfednostné pestovano na malych domécich
farméach, kde je pro malé péstitele jedinou formou obzivy (Dand, 2011).

Stromy kakaovniku, (lat. Theobroma cacao), jsou stale zelené a velmi narocné
na péstitelské podminky, zejména na sucho, teplotu, vitr ¢i sluneéni svit. Dal§imi riziky
jsou hniloba, chorobné vadnuti a houbové onemocnéni. Také je dilezité stromy chranit
pted divokou zvéfi, kterd ohrozuje kakaové boby (Minifie, 1988).

Odlisnosti v kvalit¢ kakaa vychazi hlavné z riznych zemédélskych postupti
a zpracovani. V zdpadni Africe je kakao produkovano na malych plantazich, které maji
pramérnou velikost 3 az 4 ha. VétSina aktivit zemédélcli neni standardizovana,
to znamend, ze kazdy péstitel se vyznacuje riiznymi zemédelskymi postupy, jako jsou
metoda sklizné nebo cas.

Ze srovnani produkce v zapadni Africe (Pobfezi slonoviny, Ghana) s produkci
v jinych castech svéta vyplyva, ze kakao pochazejici z africkych zemi ma niz§i obsah
aminokyselin neZ kakao z jinych zemi. Tento rozdil je mimo jiné zplisoben skutecnosti,
ze ve zminovanych africkych zemich ma péstovani kakaa velky dopad na mistni
ekonomiku. Z tohoto dlivodu vladda a velci kakaovi producenti pomahaji vzdélavat
mistni farmafe s cilem mit produkt s nejvyssi kvalitou na svétovém trhu (Saltini,

Akkerman a Frosch, 2013).

2. Sklizeni

Kakaové lusky maji pii dozravani cervenou, hnédou aZ nazelenalou barvu, a to podle
odriidy. Pokud jsou kakaové lusky jiz zralé, pozname poklepanim na lusk. Podle zvuku,
ktery se po poklepani ozve, Ize nebo nelze lusky sklizet.

Sklizen probihd hlavné v obdobi od jara do zimy, n¢kde ale i po cely rok. Kazdy
kakaovnik vyprodukuje ro¢né 0,5 - 2,5 kilogramu kakaovych bobti. Samotna sklizen je
velmi naro¢na na manudlni zru¢nost a také velmi naméhava. Lusky se ze stromu sklizeji
macetami nebo dlouhymi ty¢emi. Kazdy lusk obsahuje asi 20 az 30 kakaovych bobu

(Nelson, 2013).
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Velkym rizikem, které plyne ze sklizn€, je salmonela. Je to infekce zodpoveédna
za alimentarni onemocnéni, které ma za nasledek stovky umrti ro¢né€ po celém svéte.
Vyskytuje se v cokoladovych vyrobcich uz od roku 1970. Susené kakaové boby maji
vysoky obsah tuku, proto se v nich salmonela dokaze udrzet po dlouhou dobu.

Kontaminace touto infekci je zplisobena v dusledku Spatnych hygienickych
podminek. Pokud jsou kakaové lusky polamané, k bobim se dostane mnoho
mikroorganismil, které pochéazeji zejména z pudy, hmyzu, ze strany lidské pracovni sily,
nastrojil a zatizeni pouzivanych ke sklizni.

Béhem fermentace a suSeni také mtze dojit ke kontaminaci a to zejména proto,
ze veskeré prace probihaji na zemi. Po vysusSeni je surové kakao tfidéno a ru¢né baleno
do pytli, kde se skladuje nékdy az 12 mésicii. Ani hygienické podminky pfi skladovéani
nejsou nejvhodnéjsi. Ve skladech se salmonela vyskytuje zejména v prachu.

Kakaové boby projdou cisténim a poté prazenim, kde teplota tohoto procesu
dosahuje 110 az 140 stupiiti. Mimo jiné je tento krok povazovan za nejlepsi zptsob, jak
snizit mikrobidlni kontaminaci obsazenou v kakaovych bobech. Salmonela se vyznacuje
dosti vysokym tepelnym odporem v potravindch s nizkou vlhkosti, coz kakaové boby
jsou (Nascimento, 2013).

Probihaji rizné vyzkumy, které¢ analyzuji vzorky kakaovych bobl z rtznych
vrstev  prazeni. Vysledky naznaCuji, Ze kontaminace salmonelou obsaZena
v ¢okoladovych vyrobcich neni tak vysokd a prazenim se jeji hodnota jeSté sniZi.
Vétsim problémem je kontaminace, ke které dochazi pfidanim ofechti ke kakaové

hmoté¢ (Informacni centrum bezpecnosti potravin, 2012).

3. Fermentace

Po té, co jsou lusky sklizeny, nésleduje rozbiti luski pomoci macet, aby bylo mozno
kakaové boby vyndat. Ty se pak fermentuji, susi, ¢isti a bali.

Proces fermentace probiha asi 6 dni, kdy se boby obalené v listech bandnovniku
nechaji leZzet na zemi, pficemZ zde probihaji chemické reakce za ucasti bakterii
a kvasnic. Ty dodavaji kakau typické ¢okoladové aroma a hnédé zbarveni (Dand, 2011).

Zpisoby fermentace se liSi v zavislosti na péstiteli a oblasti, kde se péstuje.
Nejrozsitengjsi zpisoby fermentace jsou Ctyfi: platformy, odvaly, koSe a krabice.

Kakao fermentované v Krabicich se vyznaCuje nizkou koncentraci cukri,
ethanolu a kyseliny octové a vysokou hodnotou pH. Tato metoda byla zafazena mezi

metody s nizkou jednotnosti, coZ zplisobuje vysoké procento vadnych a zkaZenych
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kakaovych bobii. Velikost, tvar a material krabic ovliviiuje pH a obsah cukru
v kakaovych bobech. Boby mohou pak vykazovat fialovou barvu.

Pii fermentaci pomoci odvalu se teplota zvysuje rychleji, a proto se objevuje vice
hnédych bobu nez fialovych. Dale nebyly zjistény zadné vétsi rozdily mezi metodami
odvalt a krabic.

Metoda platforem je ponékud zastarala, ale ma velmi nizké nédklady, proto je
Casto pouzivana. Vyznacuje se tim, ze fermentace probiha kratkou dobu. Tato metoda
indikuje rast nezadouci chuté ve vyslednych vyrobcich.

Metoda koSe ma velmi omezené pouziti a neni piili§ rozsifend (Saltini, Akkerman

a Frosch, 2013).

4. Suseni

Proces suSeni trvd asi 15 dni. SuSeni vyZaduje péstitelovu pozornost, protoze se boby
museji neustale obracet, aby dobife vyschly. Pokud neni obraceni dostatecné, boby
mohou zplesnivét. Pokud pti suSeni probihd obdobi destl, jsou boby vysouseny
v komer¢nich vysouSecich tovarnach. Kakao, které je suSené piimo na tropickém slunci,

vykazuje vys$si kvalitu (Murray, 2007).

5. Marketing

Po ususeni se kakaové boby bali do pytla, ve kterych se pak prodévaji na mistni trh
nebo piepravnim spolecnostem.

Vyvozni spolecnosti kakao kontroluji, jestli ma dostatecnou kvalitu, a rozde¢li
jena mensi varky bud’ do pytlh zpytloviny, nebo do plastovych sackl. Kakao
je dopraveno do skladii, které se nachézeji v blizkosti pfistavii. Pokud nemé kakao
dostatecnou kvalitu, v tomto bod€ dochazi k dosuSovani (World Cocoa Foundation,
2015).

Skladovani probiha témét ve vSech fazich komoditni vertikdly. Skladovani,
kterému nasleduje fermentace, se vyznacuje tim, Ze se u kakaa snizuje obsah sacharozy,
glukézy, fruktézy, ethanolu a kyseliny octové a zvysSuje se podil pH.To zlepsSuje chut
finélniho vyrobku. Toto skladovani mlze byt pro kakao prospésné, ale nemd jen své
klady. Se skladovanim se zvySuje riziko plisn¢, coz ma za nasledek zvySeni vyrobniho
odpadu. Pokud bude na konci skladovani kakao Spatné prebrano, sniZi se tak jeho

kvalita a hrozi, Ze se plisent dale rozsiti (Saltini, Akkerman a Frosch, 2013).

29



6. Baleni a preprava

Vyvozni spole¢nosti maji na starost nalodéni kakaovych bobt. Jakmile je lod’ naplnéna,
vyjizdi do cilové zemé. Podrobnosti procesu exportu se liSi v zdvislosti na importujici
zemi. Kakao je ulozeno ve skladech, kde jsou dodrzovana ptisna pravidla, aby nedoslo
ke kontaminaci a poruseni kvality.

Odtud se kakao dostava ke kupujicim, tedy mezindrodnim obchodnikim, kteti
také provadeji kontrolu kvality pii piijeti dodavky. Ta je pak ulozena na zadost

zpracovatele nebo vyrobce do dalsich skladii (World Cocoa Foundation, 2015).

7. Zpracovani

Kakaové boby jsou u zpracovatelii dikladné kontrolovany a Cistény. Poté se tzv. pecou
bud’ ve skotdpce, nebo bez skotfdpky, a to v zdvislosti na tom, k ¢emu budou pouzity.
Naésleduje proces mleti a zahfivani na urcitou teplotu, a tim vznika kakaova pasta.

Kakaova pasta se pomoci hydraulickych list rozd¢€li na kapalinu (ze které vznikne
kakaové maslo) a na jemny kakaovy prasek.

Kakaové mdslo se smisi s cukrem a v nékterych ptipadech i s mlékem ve velkych
agitatorech, kde se za urcité teploty hmota kon3uje (micha) nékolik dni. Cim déle
je hmota konSovéna, tim byva hlad$i a jemné&js$i. Poté je uz tekutd Cokoldda nalita

do forem a ztuhla putuje na pulty prodejct (World Cocoa Foundation, 2015).
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4.2 Svétova produkéni centra kakaa

Nejveétsimi producenty na svétovém trhu jsou Pobfezi slonoviny, Ghana, Indonésie,
Nigérie, Kamerun, Brazilie, Ekvador, Mexiko, Peru a Dominik4nské republika.
Poptéavka po kakau ve svéteé roste. To mé za nasledek i rtst cen a rtst produkce.
Kakao je obecné¢ velmi obchodovanou komoditou na svétovém trhu. Prvenstvi
v produkci si po dlouha Iéta drzi Pobiezi slonoviny, které zodpovida za cca 40 %

svétové produkce.

1600
B Pobtezi slonoviny
1400 H Ghana
1200 M Indonésie
1000 M Nigérie
B Kamerun
800 M Brazilie
600 Ekvador
400 Mexiko
Peru
200 Dominikdnska rep.
0

Graf ¢. 1: Nejvétsi producenti kakaovych bobi v roce 2013 (v tis. tunach),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

4.2.1 Kakao v Ghané

Historie

e ey

vyuziti se datuje az v roce 1879, kdy se kakao hojné rozsitilo. Nejvice se o prvotni
péstovani kakaa zaslouZil roddk z Accry Tetteh Quarshie, ktery piivodné pracoval
na kakaovych plantaZich v Portugalsku, kde si osvojil dovednosti péstovani kakaa.
Béhem ctyfticeti let se pak ghansti producenti dostali na ptedni pticky v produkei kakaa
ve svete.

Plody kakaa poskytuji plody po dobu 50 let, nejvétsi trodu vSak ptindseji mezi
20 a 25 rokem. Kakaovnik se stal perspektivni a dlouhodobou souc¢ésti kultury v Ghang.

Po skonceni druhé svétové valky kakaovniky po celém uzemi Ghany ohroZovala
nemoc zvand ,,otekly vyhonek®. Odhaduje se, ze v letech 1961 a 1962 bylo kvuli
nemoci vykaceno vice neZ 10 milionli stromil. To vSak zem&d€lcim nezabrdinilo, aby

pokracovali ve své produkci (Brunner, 1966).
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Graf ¢. 2: Produkce kakaa v Ghan¢ v letech 1961 — 2013 (v tis. tunach),
Zdroj: vlastni zpracovéni z dat FAO (2015)

Nejvétsi rozvoj produkee nastal v roce 2012, kdy zemédélei sklidili cca 900 tisic
tun kakaa. Vroce 1984 produkce klesla pod 170 tisic tun, a to hlavné z dlvodu,
ze Ghana v tomto roce prosla institucionalni reformou a z kakaového priimyslu bylo
propusténo pres 40 % zaméstnanc (Oxford Business Group, 2013). Vyvoj osevnich

ploch odpovid4 vyvoji produkce.
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Graf ¢. 3: Vyvoj osevnich ploch kakaa v Ghané v letech 1961 — 2013 (v tis. hektarech),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Péstovani

Nejveétsi sklizent probihd od konce zafi az do unora. Poté nasleduje mensi, kterd probiha
v ¢ervnu a dodava zeméd€lcim osevni semena. Plody jsou odsekavany macetou a poté
skladany do kosi. KoSe se pak vysypou na hromady, ze kterych jsou plody vybirany
a nésledn¢ se podélnym fezem oteviraji a zrnka jsou vybirdna. Poté jsou fermentovdna

a susena a az po tom boby ziskdvaji své typické aroma (Brunner, 1966).
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Ekonomika

Ghanské kakao je povazovano za patef narodni ekonomiky. Ghana je na péstovani
kakaa tak zavisla, ze vyCerpala skoro vsSechny produkcéni plochy. Nejvetsi jeji
konkuren¢ni vyhoda je v tom, Ze ghanské kakao ma velice vysokou kvalitu, a to slouzi
jako komplexni méfitko pro mnohé vyvazejici zemé. Kvalita kakaa je sledovana
na odboru kontroly jakosti, ktery ma na starosti spolecnost COCOBOD, ktera plni
i funkci reguldtora. Pouze malé procento z veskeré produkce je v Ghané piimo
zpracovavano, vétsina se vyvazi do svéta v surovém stavu (Dawuni, 2012).

V roce 2011 export kakaovych bobl prudce vzrostl oproti ptedchozimu roku.
Ghana v tomto roce vyvezla cca 700 tisic tun, a to zvIasté proto, ze obnovila exporty,
které byly zastaveny kviili sporu mezi dopravci a reguldtory. Spory se tykaly piistavnich

a manipula¢nich poplatkti (Oxford Business Group, 2013).
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Graf ¢. 4: Export kakaovych bobii z Ghany v letech 1961 — 2011 (v tis. tunéch),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Teritoridlni struktura exportu kakaa je velmi rozmanitd. Na predni pficce
je Nizozemi, které je znamé svou cokolddou, ktera se vyrabi z kvalitnich ghanskych
kakaovych bobtli. Na dalsich prickach jsou USA, Malajsie, Japonsko a evropské zemé
jako Belgie, Velka Britanie, Estonsko a Némecko.
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Graf ¢. 5: Teritoridlni struktura exportu kakaovych bobt v Ghané v roce 2012 (v tis.
tunach),
Zdroj: vlastni zpracovéani z dat COCOBOD (2014)

Zbozova struktura exportu kakaovych vyrobki se sklada z kakaového masla, které
v roce 2011 zaznamenalo velky narGst oproti ostatnim vyrobkim, které ze z ghanského
kakaa vyrdbi. Dale z kakaového prasku, ktery drzel své prvenstvi vroce 2004
azkakaové pasty, kterd se nejvice exportovala vroce 2006. Cokoldda nema
v kakaovém primyslu Ghany velké zastoupeni, proto je po celou sledovanou dobu

nejmensi vyvazenou komoditou.
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Graf ¢. 6: Zbozova struktura exportu kakaovych vyrobkli z Ghany v letech 2001 az
2011 (v tis. tunach)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2013)
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Komoditni vertikala kakaa a rizikové faktory

Ostatni
kakaové boby

L

Farmafi —| Dopravci [|—| Zpracovatelé |—=| Vyvozci
i)

Spotiebitelé |<—1 Zakaznici |« Virobci || Globalnitrhy

Obr. €. 4: Dodavatelsky fetézec komoditni vertikaly kakaa v Ghang,
Zdroj: vlastni zpracovéni z U.S. Department of Labor (2010)

Komoditni fetézec za¢ind u farmait, kterymi jsou malé rodinné farmy. Zaklidaji
si na nezdvislém provozu, ale v malé mife existuji i druzstva.

Problém, se kterym se Ghana potyka v této fazi, je starnuti zemédélct, kde
se jejich pramérny veék pohybuje okolo 52 let. Stim souvisi vysokd mira
negramotnosti, kterd dosahuje cca 50 %. Tradi¢ni zemé&délci jsou navykli na urcity
zpiisob péstovani, ktery pochytili od svych rodi¢l a ti zase od svych. Je velmi tézké
motivovat farmafe ke zméné péstebnich navykt kvili neustale se rozvijejicim normam,
které upravuji legislativu bezpecnosti potravin.

Navic zemédé€lcim Casto chybéji prostiedky k tomu, aby modernizovali a upravili
zpiisoby produkce. Pro zemédélce neexistuji Zddné pobidky, které by mély za cil
investovat do zlepseni kvality a ptipadné rozsifeni produkce. Ceny kakaa v Ghan¢ jsou
pevné, a proto mezi farmaii chybi jakdkoliv konkurence. Spoléhaji jen na prostiedky,
které plynou z péstovani kakaa, nebo na uvéry, které si berou od soukromych

spole¢nosti (U.S. Department of Labor, 2010).
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Graf ¢. 7: Pouziti pesticidi v Ghané v letech 1995 — 2012 (ve stovkéch tun)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Pouziti pesticidii pfi péstovani kakaa neni v Ghané zakdzano, proto je pro
zemédé€lce vyhodnéjsi starat se o stromy chemicky. Pfi produkci kakaa se pouziva asi
30 druhii riznych pesticidt, které negativné ovliviuji jak zdravi péstitelt, tak zdravi
spotrebitelt. Tyto chemikalie mohou u farmait zptsobit zdravotni potize jako krvaceni
znosu, dychaci problémy, obéhové poruchy nebo zavraté. Spotiebitelé jsou také
ohrozeni, protoze zbytky chemikalii zlistdvaji i pies oSetfeni obsazeny napt. v cokolade
(Dawuni, 2012).

Pesticidy se ve vétsi mife pfi péstovani kakaa zacaly pouzivat vroce 2002,
do té€ doby nebyly tak rozsSitené. Nejveétsi rozmach zaznamenaly v roce 2007, kdy
pouzité mnozstvi insekticidi skytalo cca 900 tun. V soucasné dobé pouziti pesticidl
v mensi mife upada.

Dopravci se fidi predevs§im pravidly Ghana Cocoa Board (dile jen COCOBOD)
a dal$ich pfidruzenych organizaci, které kladou vysoké pozadavky na kvalitu kakaa.

COCOBOD je ghanska vladou fizend instituce, ktera fixuje kupni cenu kakaa
v Ghané. Stanovenim cen chrani ghanské zemédélce pred kolisanim cen na svétovém
trhu. Kromé& ur€ovani cen mé organizace za kol kontroly kvality kakaa a vyzkumy
tykajici se nemoci kakaovych stromi (COCOBOD, 2015).

Rizikem, které zde ohrozuje bezpecnost kakaa, je dlouhé cekani nakladnich
vozidel v ptistavech. Kvili Spatné silni¢ni infrastruktufe a nedostatku logistiky je cesta
kakaa od péstitele do pristavu velmi zdlouhavd a pro kakao Skodliva. VétSina
nakladnich vozii neni upravena specialné¢ na prevoz kakaa, proto na né¢j mohou pusobit
ucinky desté, rosy nebo vlhkosti, a tim pak ztraci na své kvalité (Dawuni, 2012).

Zpracovatelé mohou byt rGzného druhu, vcetné organizace COCOBOD
a mezindrodnich spole¢nosti. Zpracovani miiZze probihat az ke kone¢nému vyrobku nebo
pouze na formu polotovaru.

Vyvozci se predevsim staraji o to, aby bylo kakao v pofadku a ve spravné kvalité
prevezeno do zemé spotieby, kde je dale zpracovavano.

Kone¢ny vyrobek putuje k zdkaznikim do maloobchodnich prodejen, restauraci
nebo podnikd. Odtud si spotiebitelé mohou vyrobek koupit (U.S. Department of Labor,
2010).

V komoditnim fetézci kakaa v Ghané mezi jednotlivymi aktéry chybi davéra.
Pisobi zde mnoho subjektii, které se na svoji Casti snazi ziskat co nejvyssi vynosy,

a to 1 za cenu sniZeni kvality (Dawuni, 2012).
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4.2.2 Kakao v Indonésii

Historie

Indonésie hraje dilezitou roli ve svétovém trhu s kakaem od roku 1990, avSak v narodni
ekonomice kakao zaujima své misto uz po tii stoleti.

Prvni pisemnd zminka o kakau v Indonésii pochazi z roku 1719 z mésta
Moluccas. K vétsimu rozvoji produkce kakaovych bobi doslo na konci 18. stoleti.
V této dobé mélo kakao vysokou kvalitu, i kdyz bylo velmi nachylné na napadeni
parazity.

Domorodé obyvatelstvo, které si po staleti vyd€lavalo prodejem kakaa,
v poslednich desetiletich prodava své pozemky vétSinou pristéhovalciim a ve velké mite
se stéhuje do mest. Na druhé strané jsou stdle péstitelé, ktefi kakao produkuji.
Jde vétSinou o malé farmare.

Rozvoj produkce kakaa se zvysil v 80. letech, kdy se zvysily pfijmy statniho
rozpoctu, a tim se rozvijela ekonomika zemé. Nasledovaly ekonomické a zemédélské
reformy, které napomohly péstiteltim zvySovat svou produkci (Ruf, 1995).

V roce 1999 byl zaznamendn mirny pokles, a to z diivodu nepfiznivého pocasi.
V dalSich letech produkce narGstala v priméru o 2,5 % rocné. V roce 2003 byl
zaznamenan nardst produkce o 10 % diky pfiznivym cenam. Od roku 2011 poklesla
produkce asi 0 15 % a v soucasné dob¢ stagnuje.

Vyvoj osevnich ploch odpovida vyvoji produkce, avSak v letech 2006 a 2007 byl

zaznamendn vyrazny pokles z divodu zemédélskych reforem.
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Graf ¢. 8: Produkce kakaa v Indonésii v letech 1961 — 2013 (v tis. tunach),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Graf €. 9: Vyvoj osevnich ploch kakaa v Indonésii v letech 1961 — 2013 (v tis.
hektarech),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Péstovani

Kakaové boby projdou po sklizni fermentaci, ktera trva sedm dni a probihd v dievénych
krabicich. N¢kteti indonésti péstitelé vSak proces fermentace neuznavaji, proto hned
po sklizni nasleduje proces suSeni na slunci. Ten kakaovym boblim dodéva spravnou
barvu.

Mali péstitelé nejsou né&jak vysoce vzdélani, a tudiz nejsou pfili§ zbehli v prodeji
na svétovém trhu. Nemaji mezi sebou potfebu vysoké konkurence a nevykazuji
dynamiku v inovacich. Kakaové plantdze nejsou v mnoha ptipadech dobie udrzované,

ale jsou pro péstitele dostacujici (Ruf, 1995).

Ekonomika

V roce 1991 byl zfizen systém Gvéri pro farmafe péstujici kakaové boby. Uvéry byly
poskytovany na dobu Ctyt let ve forme semen, materidlu, ale i v hotovosti a ve forme
raznych vstupt. To mélo za nésledek zvyseni kvality kakaa, a tim i zvySeni poptavky
(Ruf, 1995).

Indonésie je tfetim nejvétSim producentem kakaa na svété. V roce 2005 byl
zaznamenan vyrazny ndrust exportu, kdy se ptiblizil k 500 tis. tun. Export v roce 2009
dosahoval cca 44 tis. tun. V roce 2011 export rapidné klesl, a to hlavné¢ z divodu
nevyhovujici kvality kakaovych bobl. Malé farmy totiZ nejsou schopné investovat
do modernéjsi technologie, kterd by zabranila Sifeni infekCnich nemoci kakaovnik

(Syahruddin a Kalchschmidt, 2012).
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Graf €. 10: Export kakaa z Indonésie v letech 1961 — 2011 (v tis. tundch),
Zdroj: vlastni zpracovdni z dat FAO (2015)

Teritoridlni struktura exportu kakaa se sklada hlavné z asijskych zemi, jmenovité

z Malajsie, Singapuru a Thajska. Déle Indonésie vyvazi ve velké mife do USA

a Brazilie.
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Graf ¢. 11: Teritoridlni struktura exportu kakaa v Indonésii v roce 2012 (v tis. tunich),
Zdroj: vlastni zpracovéni z Yasa (2007)

Zbozova struktura exportu zavisi hlavné na kakaovém maslu a kakaovém prasku.
Cokolada zaznamenala nejvétsi vyvoz na pocatku 20. stoleti, ale v soucasné dobé je

na dstupu. Kakaova pasta se na exportu podili jen v malé mite.
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Graf €. 12: Zbozova struktura exportu kakaovych vyrobkil z Indonésie v letech 2001 —
2011 (v tis. tunach)

Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Komoditni vertikala a rizikové faktory

V Indonésii existuji jen dobrovolné ptedpisy, které se dodrzuji v ramci komoditniho
fetézce, jako je napiiklad Indonesian National Standard (dile jen SNI), ale neexistuje
zadny pravné zavazny predpis, ktery by byl legitimni a zadvazny pro vSechny aktéry

(Syahruddin a Kalchschmidt, 2012).
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Obr. ¢&. 5: Dodavatelsky fetézec komoditni vertikaly kakaa v Indonésii,
Zdroj: vlastni zpracovani z ¢lanku Syahruddin a Kalchschmidt (2012)

Po sklizni péstitelé kakaové boby nalozi do pytll a ru¢né je oznaci, zminuji pouze
péstitelovo jméno a datum sklizn€. Obvykle v této fazi dochazi k porusSeni kvality
kakaovych bobi,, a to hlavné z divodu, Ze sbératelé nemaji vhodny systém

zaznamenavani (Syahruddin a Kalchschmidt, 2012).
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Indonéské kakao je také znamé tim, ze nema tak dobrou kvalitu, jako tfeba kakao
z Ghany. Ani pfijmy z exportli nedosahuji obvyklych cen na trhu. Indonéské kakao
je pro svou kvalitu méné konkurenceschopné. Hlavnim divodem S$patné kvality kakaa
je fakt, Ze nekteti indonésti péstitelé nenechavaji kakaové boby projit fazi fermentace.
To pak znamena, ze kakao nema svou typickou chut’ a vini, a proto je na evropském
trhu neoblibené. Naopak Cina a Indie pozaduji méné kvalitni kakao, proto nakupuji vice
v Indonésii (Rozvojovka, 2014).

Spatnd kvalita kakaa v Indonésii je také zptisobena pouZzivanim pesticidi.
Na kakaovych plantdzich se pouziva vice jak 30 druht pesticidii. V ¢okolddovych
vyrobcich, které pochézeji z Indonésie, se mnohdy objevuji zbytky nebezpecnych latek.
hormonalni soustavu a zpiisobuji neplodnost. U nds je pouzivani téchto latek zakazano

(Syahruddin a Kalchschmidt, 2012).
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Graf ¢. 13: Pouziti pesticidll v Indonésii v letech 1995 — 2012 (ve stovkach tun)
Zdroj: vlastni zpracovani z FAO (2015)

Kdyz pytle doputuji k vyvozci nebo zpracovatelskému skladu, manualné napsané
udaje jsou vlozeny do pocitade. Zde je sledovana kvalita pfijatého kakaa z hlediska
vlhkosti a obsazenych necistot. V pribéhu putovani pytla s kakaovymi boby miize dojit
k nesouladu udajti, a to hlavné pfi¢innou transformace manualniho zpracovani dat.

Nejveétsim problémem dodavatelského tetézce kakaa v Indonésii je ten, Ze neni
mozné detailné vysledovat pivod kakaa. Neni az tak dobfe mozné sledovat produkt
k jeho pocate¢ni fazi. Neni potom mozné zjistit, kdo je zodpovédny za piipadnou
Spatnou kvalitu kakaa, zplisobenou naptiklad pouzivanim pesticidii nebo nedostatkem

kontrol kvality (Syahruddin a Kalchschmidt, 2012).
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4.2.3 Kakao v Nigeérii

Historie
Historie péstovani kakaa v Nigérii je typicka v pfesouvani produkce z jednoho regionu
do jiného. Na pocatku 19. stoleti se objevily tfi hlavni oblasti péstovani pro péstovani
kakaa:

— Jihozdpadni oblast, vyrobni centra Ogun, Oyo, Ondo a Ibadan,

— Jihovychodni oblast, vyrobni centrum Cross River State,

— Stiedni a Vychodni oblast.

Prvni impuls kakaového primyslu se objevil v provincii Ibadan. V poloviné
19. stoleti se vysadba kakaa rozsitila do Oyo, Ogunu a Onda. V roce 1940 pak provincie
Ondo ziskala vrchni pficku v produkci. V letech 1970 az 1989 vzrostla produkce
v Cross River State a pohybovala se mezi 0,77 — 1,1 t/ha. Ackoliv hektarové vynosy
byly ponékud nizké, staty si udrzely konzistentni vyrobu.

Nigérie se potykala s problémem nizké produkce oproti jinym vyvozcim
v zapadni Africe. Nektefi pfisuzuji nizkou produkci stafi kakaovych plantazi, jini
nestabilit¢ a slabym marketingovym systémim. DalSimi divody mohly byt
nespravedliva soutéz v kakaovém primyslu nebo nekonzistentni vladni politika.

V letech 1970 a 1985 se vlada snazila zvysit produkci potravin, proto zavedla
nckolik programil, jako napi. Operation Feed the Nation, The Green Revolution,
National Accelerated Food Production a River Basin Development, které mély
zeméd€lcim pomoci pii rozsifovani své produkce. Programy vSak nebyly spésné.

Reseni nizké produkce se lisilo region od regionu. Stat Ondo se soustiedil
na roz$ifeni pestebnich ploch, zatimco staty Oyo a Ogun se pokousely o obnovu starych
plantazi. Cross River State rozSifoval svou produkci za nizsi néklady, neZ jina vyrobni
centra (Ruf, 1995).

Politika strukturdlnich dprav vedla k liberalizaci trhu, coZ mélo za nasledek
zavedeni politiky volné tvorby cen na trhu a kolisdni cen kakaa. Nigérie byla prvni
africka zemé, ktera zavedla liberalizaci obchodu, ke které doslo v roce 1986. Tato
liberalizace vedla pfedevsim k poklesu vyuzivani zemédé€lské ptdy, jakoz i k poklesu
kvality kakaovych bobl. Pfechod na privatni obchod mél za nasledek nizsi kontroly

kvality a klesajici export (FAO, 2013).
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Vyvoj produkce kakaa v Nigérii souvisi s rozvojem zemédelské produkce, ktera
ro¢n¢ roste asi 0 3 %. V roce 2007 vSak produkce kakaa klesla o 22 %, a to kvuli
nepiizni pocasi. S timto problémem Nigérie zdpasi i v souCasné dobé. Nedostatek

srazek a velka horka zplisobuji nedostate¢ny vykvét a rist malého mnozstvi plodi.
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Graf €. 14: Produkce kakaa v Nigérii v letech 1961 — 2013 (v tis. tunich),
Zdroj: vlastni zpracovéni z dat FAO (2015)

Vyvoj osevnich ploch kakaa v Nigérii je propojen s vyvojem produkce. V roce

2000 nastal vyrazny rust vysadby, a to z divodu zemédélskych reforem.
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Graf €. 15: Vyvoj osevnich ploch kakaa v Nigérii v letech 1961 — 2013 (v tis.
hektarech),

Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
Péstovani

Pida v Nigérii je velmi urodna, proto neni t€zké znovu pouzivat staré kakaové plantaze.
Nejurodnéjsi pida se nachdzi v Cross River State, protoze obsahuje souvislé pevniny

vhodné pro péstovani kakaa (Ruf, 1995).
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Intenzivni sklizeni kakaovych bobtl probiha od prosince do ¢ervna. Péstovani neni
mechanicky zatizeno, proto se vSe sklizi ru¢né. Kakaové boby jsou fermentovany
po dobu jednoho tydne a poté se tfi tydny suSi. UsuSené boby se nalozi do pytli
a exportuji. VEtSina kakaa se vyvazi jako surové kakaové boby, ale zakladni zpracovani
neni vyjimkou. Zpracovani spociva v tom, Ze se s bobll vyrabi kakaova pasta, maslo
a skofepiny. Mnozstvi vyvezeného masla zavisi na obsahu tuku obsazeném
v kakaovych bobech. Kakaovy praSek se pouziva jako zdkladni surovina v cukrafskych

vyrobcich (FAO, 2013).

Ekonomika

Regiony v Nigérii se od sebe také 1isi v zavislosti na své ekonomické situaci. Rostouci
pocet obyvatel a zvySujici se poptdvka jsou také pfi¢inami rozristajici se produkce
kakaa (Ruf, 1995).

Spotieba kakaa v zemi je zanedbatelnd, protoze pouze 3 % se konzumuje jako
potravina. Podle piedpovédi by se ale spotieba kakaa do roku 2016 méla zvysit o 35 %.
Predpokladany rist nigerijského HDP na obyvatele a celkovy pocet obyvatel zvysi
poptavku po kakaovych vyrobcich, a to znamend, Ze silny vykon ve spotiebé kakaa

bude brzdit nedostate¢ny zpracovatelsky pramysl (FAO, 2015).
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Graf ¢. 16: Export kakaa v Nigérii v letech 1961 — 2011 (v tis. tunéch),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Vyvoz kakaovych bobl z Nigérie mifi hlavné do evropskych zemi, tedy
Nizozemi, Némecka, Belgie, Francie a Velké Britanie. V mens§i mife Nigérie vyvazi

1 do Severni Ameriky, tedy USA.
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Graf ¢. 17: Teritoridln{ struktura exportu kakaa v Nigérii v roce 2012 (v tis. tunéch),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat COCOBOD (2014)

Ve zbozové struktufe exportu vyrazné prevySuje vyvoz kakaového masla nad
ostatnimi vyrobky. V poslednich letech se vyrazné zvysil export kakaového prasku.

Ostatni suroviny, jako ¢okolada a kakaova pasta jsou zastoupeny v malém mnoZstvi.
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Graf ¢. 18: Zbozova struktura exportu kakaovych vyrobki z Nigérie v letech 2001 —
2011 (v tis. tunach)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Komoditni vertikala a rizikové faktory
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Obr. €. 6: Dodavatelsky fetézec komoditni vertikaly kakaa v Nigérii,

Vyvozci

Zdroj: vlastni zpracovéni z Transworld (2008)

V Nigérii péstuje kakao asi 30 tisic drobnych zemédélcii. Nedostatek venkovskych
pracovnich sil a starnuti zemédélci jsou hlavni prekazky rozsiteni vyroby. Velikost
pestebnich ploch se lisi, ale v priméru kazdy farmar obdélava cca 2,5 ha (FAO, 2013).

Problémem né&kterych nigerijskych regionti je vysoké procento srazek, coz
zpusobuje nemoc zvanou fytoftorova korenova hniloba. Je to druh houby, kterd
napada rostliny. Pfiiny jsou dlouhodobé oslabeni rostliny, vodni stres, pfemokieni,
nedostatek Zivin nebo nadbytek dusiku. Pokud je kakaovnik napaden touto nemoci,
je potfeba ho vykopat a spalit.

Problémy bezpec¢nosti se také objevuji na hranici kvality, poruseni smluv
a obchodnich ptedpisii a vladni politiky, které maji vliv na marketing kakaa (Ruf,
1995).

Kontrola kvality a bezpec¢nosti probiha pii tfidéni, které maji na starosti bud’
exportni spolecnosti, nebo mistni prodejci, podle toho jestli jde kakao na svétovy nebo
domaci trh (FAO, 2013).

Velké riziko, které pochdzi z nigerijského kakaa, je vysokd koncentrace olova
v kakaovych bobech a cokolddovych vyrobcich. Koncentrace olova byla zjiSténa
zejména v kakaovych vyrobcich v mnoZstvi cca 70 ng/g, coz je Skodlivé pro lidské
zdravi. Jednim ze zdroji kontaminace jsou emise z olovnatého benzinu, ktery
se v Nigérii pouziva. DalSim zdrojem je pramyslové zneciSténi, které vychazi

z hospodaiské ¢innosti. Kontaminace vznikd béhem kvaSeni a suSeni kakaovych bobi,
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ale pfedevS§im se olovo do kakaa dostdvd béhem piepravy a zpracovani (Rankin
a Nriagu, 2005).

Pouzivani pesticidi bylo v Nigérii hojn¢ vyuzivano uz od prvopocatku,
kdy pesticidy pfiSly na trh. Nigerijska produkce je silné zavisla na pouzZivani téchto
chemickych latek, a to zejména proto, aby dosahla pfijatelné trovné rostlinné vyroby.
Pesticidy jsou casto neefektivné aplikovany nebo je Spatné jejich naCasovani, takze
jejich vliv na clovéka byva jesté vice Skodlivy. Plsobi na vyvoj nervové soustavy,
pficemz poSkozeni vyvoje mozku muze byt vazné a nezvratné (Asogwa a Dongo,

2013).
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Graf ¢. 19: Pouziti pesticidll v péstovani kakaa v Nigérii v letech 1995 — 2012 (ve
stovkach tun),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Exportni spolecnosti, které kakao vyvazeji do svéta, jsou tfi. Tyto spolecnosti Celi
problémiim zejména z oblasti neregulované trzni struktury a dani, které plynou ze statni
¢ mistni spravy a riznych kakaovych svazl. Problémem je i1 Spatné rozvinutd
infrastruktura a nedostatecné informace o obchodu s kakaem.

Marketingovy kanal mezi zemédélci a vyvozci zahrnuje nejméné dva
zprostiedkovatele, a to drobné mistni obchodniky nebo velkoobchodniky. V krajnich
ptipadech je kakao prodévano pfimo vyvozcim.

Trzni ceny se vyznacuji vysokou volatilitou a stile se zvySuji rozdily mezi
cenami, které obdrzi zeméd¢€lec a cenami, za které je kakao ve vysledku prodano (FAO,

2013).
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4.2.4 Kakao v Pobrezi slonoviny

Historie

Prvni kakaové plantaze se objevily ve vychodni oblasti zemé¢, poté se rozsifily smérem
na zépad. Prvni péstitelé byli Francouzi, kteti na izemi PobfeZi slonoviny piestéhovali
v druhé poloviné 19. stoleti. Zalozili nové plantize a veskera péce o stromy
a zpracovani probihaly manudlng. Takto to probihalo az do druhé svétové valky, kdy
se do péstovani zapojili i domorodi obyvatelé.

Kakaové péstitelstvi zacalo byt po valce vice rozvinuté, a to hlavné z toho
divodu, ze drobni zemédélci, kteti vlastnili néco mezi péti a dvaceti akry pidy, museli
soupefit s vétsimi francouzskymi péstitelskymi korporacemi.

V roce 1932 se mlady Iékat Félix Houphouét Boigny snazil pomoci malym
africkym péstitelim kakaa a branil jejich pozemky proti zdborim plidy ze strany
velkych francouzskych majiteli plantdzi. V roce 1944 vytvotil Zemédélsky svaz, kde
vyjadtil podporu i dal§im zemédélcim z Pobiezi slonoviny. V roce 1960 byla zemé
prohlaSena za nezavislou a Félix Houphouét Boigny se stal prezidentem (Ivorian cocoa
farmer, 2010). Od té doby zafala zem& pozvolna pronikat do kakaového primyslu
a v soucasné dob¢ si drzi prvenstvi v produkci a exportu.

Vykyvy, které se daji zaznamenat v produkci za poslednich 50 let, jsou zpisobeny
hlavné udéalostmi, které mély a maji ptfimy vliv na mnozstvi vypéstovan¢ho kakaa, coz
znamenda hlavné obcanské valky a nepokoje. DalSimi diivody nizké sklizn¢ mohou byt

nepiizenl pocasi a epidemie sktdct.
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Graf ¢. 20: Produkce kakaa v Pobtezi slonoviny v letech 1961 — 2013 (v tis. tunich)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Vyvoj osevnich ploch je tzce propojen s produkci kakaovych bobi, proto

automaticky pii poklesu produkce klesa i pocet osevnich ploch.
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Graf €. 21: Vyvoj osevnich ploch kakaa v Pobiezi slonoviny v letech 1961 — 2013 (v
tis. hektarech)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)

Péstovani

Kakaové stromy na tuzemi Pobtezi slonoviny se sklizeji po cely rok a sklizen trva
nékolik mésici. Ro¢ni troda z jednoho stromu da ptiblizné pul kila kakaovych bobii.
Stromy jsou nepietrzit¢ sledovany, ponévadz lusky nedozravaji ve stejnou dobu (NPR,
2014).

Kakaové boby péstuji hlavné drobni zemédélci, ktefti si i za podpory vSech ¢Eleni
rodiny vydélaji necelych 10 dollard denné. Pé&stuji na polich, které maji vétSinou
1 az 3 ha. Boby se sklizeji tehdy, kdyz dosahuji uréitého poctu a jsou zralé. Kakaové
lusky jsou odsekavany od stromd pomoci dlouhych macet a péstitelé je nechévaji padat
na zem, kde je rodinni pfislusnici a pomocni zemédélci sbiraji a skladaji do kosi.
Jakmile jsou boby odstranény od luski, farmati je bali do krabic, kde po 7 dni probiha
fermentace. Nasleduje proces suSeni na slunci, ktery trva pét dni (World Cocoa

Foundation, 2015).

Ekonomika

Pobiezi slonoviny odpovidd vice nez za 36 % svétové produkce kakaa. Samotnd
produkce kakaovych bobil je pateti tamni ekonomiky a podili se 40 % na HDP zem¢.
V letech 2002 a 2010 zde probehly obcanské valky. Zvlasté ta v roce 2010 méla

za nasledek vzrist ceny kakaa na 32]leté maximum.
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Vice nez 60 % populace pracuje piimo nebo nepiimo v kakaovém primyslu, coz
znamend asi 9,6 miliond lidi. V poslednich letech produkce klesa, a to hlavné z divodu
malych srazek a piili§ vysokych teplot. Starsi kakaovniky (pramérny vek stromt je asi
25 let), kterych je v zemi vétSina, tomuto pocasi celi hife.

Kvili nedostatku vladni podpory, niz§i vykupni cené¢ kakaa a nedostatku
vyrobnich prostfedki farmatfi nemohou investovat penize do rozvoje a zlepSeni
souCasnych plantdzi, proto kvalita kakaa pochézejiciho z Pobiezi slonoviny klesa
(Rozvojovka, 2013). Oproti tomu poptavka po kakaovych bobech roste ro¢né o 3,1 %.

Cokolada a dal3i vyrobky vyrobené z kakaovych bobii se v zemi skoro vibec
nevyrabi. Ve vétSiné piipadl se vyvazi surové kakaové boby. Pravé proto neni kakao
tradi¢ni jidlem, obyvatelé zemé jej berou pouze jako plodinu, kterd se ddle zpracovava
(NPR, 2014).

Pobiezi slonoviny vsobé skytd ekonomicky potencidl, ale kvuli kiehké
bezpecnosti, zhroucené infrastruktute a velké chudobé kakaové vynosy stagnuji. Kvalita

kakaa je ovlivnéna zanedbdvanim povinnosti nebo nehospodarnosti béhem nepokojit

(The Guardian, 2015).

1200
1000
800
600
400
200 I I
0 I|I|I|I|I|I|I|I|I|I|I|I|I||||I|||||||||||||||||||||||||||||||||||
IO NN DDEA NN AT O NN MWL N O
O O WO O ONINNNNOOWOOWOWONO OO OO OO O O O O
[<) eI« ) I e) <) I« ) i e) B e) INe) B e) BN o) i) B «) B «) o) B« ) B ) Bl e ) B e ) B o) B & B @ B o B o B o B o}
Lo B B B B B B I T o B B O IR B B O o I R B o B o B o VA o I o VI o V)

Graf ¢. 22: Export kakaa z Pobfezi slonoviny v letech 1961 — 2011 (v tis. tunich),
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Graf ¢&. 23: Teritoridln{ struktura exportu kakaa v PobieZi slonoviny v roce 2012 (v tis.
tunach),
Zdroj: vlastni zpracovéni z Essoh (2014)

Kakao z Pobtezi slonoviny putuje hlavné do zemi jako USA, Singapur a
Hong Kong a ve velké mife do evropskych zemi, tedy Nizozemi, Svycarska, Velké
Brit4nie a Francie.

Zbozova struktura vyvozu je zaloZena na exportu hlavné surovych kakaovych
bobi. Kakaova pasta je vSak také vice vyvazenym artiklem a pfevySuje vSechny dalsi

zpracované vyrobky, jako kakaové maslo, kakaovy prasek a cokoladu.
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Graf ¢. 24: Zbozova struktura exportu kakaovych vyrobki z Pobiezi slonoviny v letech
2001 — 2011 (v tis. tunach)
Zdroj: vlastni zpracovani z dat FAO (2015)
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Komoditni vertikala a rizikové faktory

, . ) Mezinarodni
Farmaii —| Zpracovatelé |—] Vyvozci =1 obchodnici
1
. e ) L Potravinaiske Mezinarodni
Spotrebitele -} Zakamnici [« podniky | zpracovatelé

Obr. ¢. 7: Dodavatelsky fetézec komoditni vertikaly kakaa v Pobtezi slonoviny,
Zdroj: vlastni zpracovéni z U. S. Department of Labor (2010)

Kakaové boby hned po usuSeni putuji od farmare k mistnimu zpracovateli, ktery
vétSinou sidli ve velkych méstech. Zde pak probihd tfidéni, c¢iSténi a zékladni
zpracovani. Dulezit¢ pro zakladni zpracovani je snizeni vlhkosti pii skladovéani
kakaovych bobi. Poté jsou kakaové boby ptipraveny k exportu do cilové zemé.

Pti prepravé je hlavnim rizikem rozsiteni plisni, které mize byt zptisobeno vétsim
procentem vlhkosti. Pfi Spatném vytfidéni mize dojit i k rozmnozeni $ktidcl, a tim
k znehodnoceni celé exportni dodavky (Hailey, 2015).

Pouziti pesticidii na izemi Pobfezi slonoviny je v poslednich letech na udstupu.
Tamni Ministerstvo zemédélstvi bojuje proti nelegalnim pesticidim a omezuje i pouziti
zatim legalnich latek.

Pesticidy pouZivané pii péstovani kakaa zpisobuji obyvatelim zemé neplodnost,
samovolné potraty a vrozené vady zejména u déti. Je zde 1 zvySené riziko leukémie,
rakoviny mozku a rakoviny plic.

Vlada zemédé€lcim doporucila nékolik rad, podle kterych by se méli fidit, aby tak
zmenSili riziko nemoci. V prvni fadé by mély byt pouzivany jen pesticidy, které jsou
schvaleny vladou. Dale jejich pouziti by mélo odpovidat ndvodu na obalu a zemédé€lci
by méli dodrZzovat predepsané mnoZstvi. Dilezité je 1 dodrZzovani hygieny po praci
s pesticidy a jejich skladovani by mélo byt v dostatecné vzdalenosti od potravin (NPR,

2014).
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Graf €. 25: Pouziti pesticidil v péstovani kakaa v Pobiezi slonoviny v letech 1995 —
2012 (ve stovkach tun),
Zdroj: vlastni zpracovéni z dat FAO (2015)

U mezindrodnich obchodnikii dochézi v prvé fad¢ ke kontrole kvality na zaklad¢
analyz. Az poté, co se prokaze, ze kakaové boby maji tu spravnou kvalitu, dojde
k platbé. Mezi obchodniky a zemédé€lci (popt. druzstvy) existuji podepsané dohody
a umluvy, které mj. obsahuji to, Ze pokud nemaji kakaové boby dostacujici kvalitu,
zemédélec nema pravo na vydélek.

Potravinaiské podniky se specializuji na zpracovani, ze kterého v konecném
disledku vychazi suroviny jako kakaové maslo, kakaovy prasek nebo kakaova pasta.
I zde mlze vzniknout riziko spojené se skladovanim.

Vnéjsi vlivy, jako vlhkost a rizni sktidci neustale pisobi na kvalitu kakaa, které

pres dalsi a kone¢né zpracovani putuje ke spotiebiteli ve formé ¢okolady (Essoh, 2014).
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5.Zaver

Bezpecnost potravin v ramci komoditni vertikaly kakaa prosla a 1 v soucasné dobé
prochdzi dlouhym vyvojem. Pocatek 60. let byl pro problematiku potravinové
bezpecnosti zlomovy. Nabidkové orientovany model zemédélstvi, ktery byl pro tuto
dobu typicky, byl zaméfen vice na kvantitu a na vysoké vynosy ze zemédélské vyroby.
V novém tisicileti se vSak problematika potravinové bezpecnosti promitla ve zméné
na poptavkove orientovany model zemédélstvi, ktery si kladl za cil zlepsit kvalitu
zemé&délskych vyrobkli a zvysit otevienost ke spotfebitelim. Z tohoto divodu bylo
nezbytné vytvofit pln¢€ fungujici systém bezpecnosti potravin pod zastitou EU.

Tomuto systému ptedchdzel vyvoj dilezitych mezniki, které si kladly za cil
kontrolu kvality potravin dovazenych zejména ze tfetich zemi. Mezi n¢ patii napf.
Systém rychlého varovani pro potraviny a krmiva, Bila kniha o bezpe¢nosti potravin
nebo Systém HACCP (tj. Analyza nebezpecni a stanoveni kritickych bodu). V této
souvislosti je rovnéZz kontinudln¢ rozSifovand terminologie spojend s bezpecnosti
potravin, krom¢ pojmu ,potravina“ je tfeba pochopit 1 dalsi kli¢ové pojmy, jako
»potravinové pravo*, ,,potravinova politika“ aj.

Systém, ktery byl ztizen v EU pro kontrolu kvality potravin, se skladad z organd,
jejichz cCinnost je vzajemné koordinovana. Jednd se zejména o Evropsky ufad pro
bezpecnost potravin, Potravinovy a veterinarni ufad nebo Evropskou federaci vyrobct
potravin a napoju.

Kazda zem¢, ktera dovazi do EU své suroviny nebo hotové vyrobky, se musi fidit
pfisnymi poZadavky pro bezpe€nost a hygienu potravin a dulezité je, aby se dalo zpétné
zjistit, odkud dovezend komodita pochdzi. K tomuto slouzi Pravidla ptvodu, podle
kterych je mozna sledovatelnost komodity az k jejimu po¢atku komoditniho fetézce.

Tato price je zaméfena na kvalitu a bezpeCnost v ramci jednotlivych fazi
komoditni vertikaly kakaa, které se do EU dostavd zejména z rozvojovych zemi. Z toho
divodu je nezbytné pochopit obecnou strukturu zkoumané komoditni vertikdly. Tok
komodity je zde zachycen od péstitele (v podobé kakaovych bobil) k mistnim
obchodnikiim, nebo pfimo k vyvoznim organizacim. Ddéle pak kakao mifi
na mezindrodni trh, kde je ddle zpracovdvano a nabizeno na pultech maloobchodd.
V kazdé z téchto fazi vznika celd fada rizik spojenych s bezpe€nosti potravin. Zejména

pak pifi procesu péstovani, ktery je velmi dlouhy a néarocny. Kakao je néachylné
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k nemocem i k napadeni Skidci. Vlivy po€asi mohou mit rovnéz na kvalitu kakaa
negativni vliv, velmi nebezpecnd je zejména vlhkost, kterd zptisobuje vyskyt plisni.

Hlavnimi svétovymi produk¢énimi centry kakaa jsou Pobiezi slonoviny, Ghana,
Nigérie a Indonésie. Jejich produkce kakaa je v urcitych vécech podobnd, v jinych
se vyrazn¢ lisi.

Kakao z Ghany a Pobiezi slonoviny velmi je zndmé vysokou kvalitou, jejich
export prevySuje dva dal$i zkoumané regiony (Nigérie, Indonésie). Zakladaji si na tom,
ze jejich kakao ma nejvyssi kvalitu, proto jejich odbyt mifi pfedevSim na evropsky trh
a do USA.

4

Indonésie nevyvazi kakao pfili§ vysoké kvality, proto je uréeno na trhy
s preferenci niz$i ceny vstupni komodity pro vyrobu levnéjSiho kakaa (zejména asijsky
trh).

Produkce z Nigérie neni jednoznacné kvality, obecné Ize fici, Ze se zde nachazeji
vyrobci zaméfeni na vyrobu jak kvalitni, tak i nekvalitni suroviny. V poslednich letech
produkci v Nigérii ovlivnilo nepfiznivé pocasi, avSak v soucasné dobé je opét
na vzestupu.

Kakaovy primysl je velmi rozsifeny a hlavné velmi vynosny, zejména
ve findlnich fazich komoditni vertikdly tvoficich vysokou pfidanou hodnotu v ramci
lukrativnich spotiebitelskych center vyspélych zemi. Poptavka po ¢okoladé dlouhodobé
roste a producenti se snazi zasobovat trhy kakaem té nejvyssi kvality. Prostfednictvim
moderniho vyzkumu jsou napt. vyvijeny nové odridy s vyssimi vynosy, nevyzadujici
pouziti velkého mnozstvi chemickych latek pii péstovani kakaa. Nové technologie
i vyrobki z kakaa. NepftetrZity vyvoj a vyzkum tedy nabizi rovnéZ Siroké spektrum
moznosti zvySovani kvality v ramci bezpe€nosti potravin v ramci rozsifujiciho

se globdlniho trhu.
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