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Abstrakt

Cilem predlozené prace je na zakladé provedeného vyzkumného Setfeni zjistit, podle
jakych kritérii lidé nakupuji maso a masné vyrobky, kolik penéz za né primérné utrati
a zda preferuji konven¢ni masné vyrobky nebo bio masné vyrobky.

V ramci praktické Casti je v prvni fadé proveden kvalitativni vyzkum masnych
vyrobki v n€kolika kategoriich, ve kterych jsou konkrétni masné vyrobky hodnoceny
podle vybranych kritérii. Soucasti praktické casti je také vyzkumné Setieni
prostfednictvim dotaznikového Setfeni, z néhoz plyne, Ze ackoliv lidé ¢im dal Castéji
zohlediuji kvalitu masa a masnych vyrobkil v€etné mnozstvi masa a sloZeni, stale
hraje dtlezitou roli také cena, pfi¢emz maso a masné vyrobky v bio kvalité¢ nakupuje

pouze 18 % vSech dotazovanych.

Kli¢ova slova: zeméd¢lstvi, maso, masné vyrobky, bio-produkty

Abstract

The aim of this diploma work is based on the research to find out according to which
criteria people buy meat and meat products, how much money they spend on average
and whether they prefer conventional meat products or organic meat products.
Practical part of this work, a qualitative research of meat products is performer
in several categories, in which specific meat products are evaluated according
to selected criteria. Part also includes a research survey through a questionnaire survey,
which shows that although people are increasingly taking into account the quality of
meat products, including the amount of meat and composition, price still plays an

important role, while only 18 % of all respondents buy organic meat products.

Keywords: conventional agriculture, organic agriculture, meat, meat products
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Uvod

Ocekava se, ze pocet obyvatel vroce 2030 dosahne deviti miliard. Jiz dnes
je zemedelska puida vyrazné horsi, a predevSim vzacnéjsi, proto dopad intenzivniho
konvenéniho zemédélstvi na zivotni prostfedi znaéné ohrozuje zabezpeceni potravin
v mnoha regionech v ramci celého svéta. Jednim z alternativnich a akceptovatelnych
modelt zemédé€lstvi tak predstavuje praveé zemédélstvi ekologické.

V soucasné¢ dob¢ se ovSem pii nadkupu potravin dostavame do situace,
kdy je nabizeny sortiment tak Siroky, ze mame problém zorientovat se. Napiiklad
pestrost masnych vyrobkl spoc¢iva piedevsim v riznorodosti, surovinach, prisadach,
charakteru, pfidatnych a pomocnych latkach, originadlnim baleni apod.

Dnes je mozné nakoupit biopotraviny uz i v béznych supermarketech, rozsituje
se sit’ specializovanych obchodu s farmaiskymi produkty a zdravou vyzivou.

Cilem predlozené prace je na zaklad¢ provedené¢ho vyzkumného Setieni zjistit,
podle jakych kritérii lidé nakupuji maso a masné vyrobky, kolik pencz
za n¢ pramérné utrati a zda preferuji konvenc¢ni masné vyrobky nebo bio masné

vyrobky.




1 Literarni prehled

Rostouci zdjem o ekologické zemédélstvi a potraviny je odrazem rostouci

informovanosti a osvéty spotiebiteld o negativnich vlivech konven¢niho zemédélstvi,

nicméné i v soucasném zeméd¢lstvi pretrvavaji podobné problémy, jez v minulém

stoleti vedly ke vzniku alternativnich zemé&délskych metod (Urban a Dlouhy, 2011).

1.1 Charakteristika konvekéniho zemédélstvi

Soucasné konvenéni zeméedélstvi, které je zdsadn€ zavislé na piisunu externich vstupt,

fesi nerovnovahu a ekologické a biologické problémy prostiednictvim primyslovych

hnojiv nebo pesticidl, coz ovSem neni trvale udrzitelné (Urban a Dlouhy, 2011).

Mezi tyto problémy v souvislosti s intenzivni konvenéni zemédélskou produkci

naptiklad:

akumulace tézkych kovl v pidé;

eroze (konvenéni zeméd¢€lstvi nepiimétfené vycerpava pidu, ¢imz narusuje
zasoby energie a puda, ktera je precerpavana se rychleji odplavuje, nez tvoti);
kontaminace potravin pesticidy;

nadmérné uzivani 1éCiv v chovu zvirat;

ohrozeni zdravi konzumenti (riziko vzniku alergii, naruSeni imunitniho nebo
hormonalniho systému, rakovina apod.);

poruchy chovani zvitat;

snizovani biodiverzity;

snizovani urodnosti pidy;

vyplavovani zivin;

zavislost na fosilni energii;

zavislost na neobnovitelnych zdrojich drasliku a fosforu;

znec€istovani ovzdusi sklenikovymi plyny;

zneciStovani vodnich zdroji (Urban a Dlouhy, 2011; Leopold, 1996).

K charakteristickym znakiim konven¢niho zeméd¢€lstvi patii:

v v

hospodaiska zvitata a plodiny;




e rapidnim snizovanim kvality ptidy je vyznamné narusena mikrobialni aktivita,
puda je zaté¢Zovana tézkymi mechanismy a konvencnim obdélavanim
s enormni spotfebou pesticidi, eroze pudy;

e snizovani genetické diversity prostfednictvim genového inzenyrstvi;

e snizovani poctu pracovnikii v zemédé€lstvi, farmafi jsou pod kontrolou
predevsim velkych spolecnosti prostiednictvim kontraktli a marketingovych
taht;

e vyuzivani fosilnich paliv;

e vyuzivani syntetickych chemickych latek jako ochrana rostlin;

e ziskévani vody z povrchovych zdroji, zatéZovani vodnich zdrojii chemickymi
latkami, ¢imz dochézi k ohrozovani zivych organism;

e zvySena spotieba energii k produkci potravin;

e 7ivociSna vyroba koncentruje mnozstvi organického odpadu na jednom misté;
¢imz dochazi k riziku zneci$téni vodnich a plidnich zdrojii (Charakteristika

zemédelstvi, 2011).

Konvenénim zeméd¢lstvim se tedy rozumi systém hospodateni, které je typické
a prevladajici predevsim v primyslové vyspélych statech. Pro konvenéni zemédélstvi
je charakteristickd vysokéd intenzita hospodafeni se soucasnym pouZzitim vyS$Sich
materidlovych a energetickych vstupi za Ucelem maximalni produkce
a ekonomického zisku. Pro toto zeméd€lstvi je typicka rostouci hustota produkénich
organismi, velmi vysoky stupen automatizace technologickych postupt a intenzivni
vyuziti energii, chemickych vstupli apod. Vnéj$im projevem je mnozstvi zastavénych
ploch, potlaceni pfirozené vegetace apod. (Charakteristika zemédélstvi, 2011).

Mezi formy konvencniho zeméd¢€lstvi patii:

e hydroponicka produkce, tj. produkce rostlin bez vyuziti pudy,

e precizni — tj. snaha o dosaZeni maximalnich vynosii plodin za soucasné¢ho
minimélniho zatiZzeni Zivotniho prostfedi (pouzivani pesticidi a hnojiv
jen v nezbytném mnozstvi a na potfebném miste),

® programove;

e sklenikové (Moudry, 2006).




V Sedesatych letech se zacala hojn¢ vyuzivat primyslova hnojiva, chemické
prostiedky k ochran¢ rostlin, Slechténi novych odrad apod., pficemz vsechno uvedené
vyrazn¢ zvysSuje nepfiznivé vlivy na prostiedi. Predpokldda se, Ze zhruba
jen polovina primyslovych hnojiv vyuziji rostliny a zbytek se bez uzitku vyplavuje
do podzemnich a nésledné povrchovych vod nebo se vaze v piid€. Jen minimalni ¢ést
pesticidii doopravdy zasahne cilové organismy, zbytek se rozptyli do prostredi
a negativné ovliviiuje veskeré ostatni organismy. V soucasné dobé se vkladaji nad¢je
do biotechnologii, a to pfedev§im do genetickych technologii, jejichz cilem je tvorba
geneticky modifikovanych organismt, které slibuji nejen vysoké vynosy, ale také
zvySeni biologické hodnoty potravin, nizsi ndro¢nost na kultivaci, priimyslova hnojiva
nebo zdroje vody nebo odolnost proti Skiidcim (Moldan, 2018). Vyhody
a nevyhody jsou shrnuty v tabulce 1.1.

Tabulka 1.1: Vyhody a nevyhody konvenéniho zemédélstvi (Charakteristika zemédélstvi, 2011)

Vyhody Nevyhody

vysoka uZzitkovost, minimum pozitiv na ochranu pfirodnich

vyrazné vynosy plodin, zdroju,

vys$i produkce plodin, intenzivni  vyuZzivani  chemickych

niZsi riziko vzniku mykotoxind, vstupd,

snaha o maximalizaci efektt, potlacovani pfirozené vegetace,

vysoky stupeil automatizace, mnozstvi zastavénych ploch,

niz§i ceny finalnich produktu, extrémné nizkd biodiverzita (vlivem
pestovani monokultur),
trvalé naruSovani pidniho prostiedi,
nizka adaptace k prostiedi,
hor§i  nutriéni  hodnoty  findlnich
produkti,

1.1.1 Cile a principy konvek¢éniho zemédélstvi
Zékladnim cilem a hnacim motorem konven¢niho zemédélstvi je téméi vyhradné
vysokad produktivita a z toho plynouci zisk (Lichtfouse, 2009).

Zemé&délska a orna pida je i1 nadale zdkladem pro produkci potravin a cilem
rolnikt je zvySovani urodnosti pudy. To se ov§em ne vZdy dafilo, velkou hrozbou vzdy

byly a jsou pidni eroze, ztrata zivin a humusu, degradace pudy (trpici zasolovanim
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nebo podmacenim) fyzické stlaceni nebo devastace pudnich organismi. Vyznamny
podil zeméd¢€lskych ploch je zavlazovan, pficemz zavlazovand puda predstavuje
ptiblizné jednu Sestinu celkové plochy orné pidy. Na ni je vyprodukovana témér
poloviny veskeré svétové produkce potravin, coz jsou az trojnasobné vynosy
ve srovnani s nezavlazovanou ptidou. Vzhledem k tomu, Ze nejvétsim spotiebitelem
vody je zemédélstvi, jeji nedostatek omezuje rychlému rozsifovani zavlazovanych
ploch (Moldan, 2018).

Vlivem intenzivniho zemé&d¢€lstvi dochazi ke zhorSovani podnebi, degradaci pady,
kontaminaci podzemnich a povrchovych vod pesticidy a hnojivy, a pfedevsim ke ztraté
biodiverzity (biologické rozmanitosti). Rada odbornikii je presvédéena,
ze takto neudrzitelné zeméd€lstvi poskozujici vefejné statky by nemélo
byt podporovano z vetejnych penéz. Intenzivni zemédélstvi za poslednich nékolik
desetileti vedlo ke ztraté pestrosti krajiny, a to pfedev§im v dasledku extrémniho
zmenSovani neobd¢lavanych ptirodnich stanovist, ktera jinak hraji klic¢ovou roli
pro udrzeni biodiverzity. Diky tomu dochéazi k vyraznému ubytku ptactva, hmyzu,
zajicti nebo drobnych savci (Ceska spoleénost ornitologické, 2020).

Soucasné konvenéni zemédélstvi je zavislé na neustalém piisunu vstupli zvenci
a veSkeré ekologické a biologické problémy vcetné nerovnovahy jsou zde feSeny
predevsim prostiednictvim pramyslovych hnojiv a pesticidd, tudiz neni trvale

udrzitelné (Urban a Dlouhy, 2011).

1.1.2 Legislativni uprava konven¢niho zemédélstvi

Zeméd¢lstvi je vyrazn€ ovlivnéno pfirodnimi podminkami (klimatické vlivy,
povétrnostni vlivy) nebo zdravotni situaci na trhu zemédélskych produktii. Pravni
uprava zemédélstvi je tak nezbytna k zajisténi podminek k plnéni zékladnich
zemédéelskych funkci (produkénich 1 mimoprodukénich), podminek pro rovné
podnikani apod. Jiz vroce 1962 se stala soucasti jednotného trhu Evropské unie
Spole¢na zemédelska politika, jejimz hlavnim tkolem bylo zavedeni systému
zemé&délskych podpor v souvislosti se snahou o zvySeni produkce potravin, zvyseni

zivotni arovné zeméde€lcl, zamezeni vyrazngjSich cenovych rozdili v ramci
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jednotlivych statil, zajisténi sob&stacnosti apod. (Cile spolecné zeméedélské politiky,

2021).

Mezi zékladni pravni pfedpisy souvisejici se zemédélskym pravem patfi:

Zakon €. 114/1992 Sb., o ochrané pfirody a krajiny;

Zakon €. 146/2002 Sb., o Statni zemé&délské a potravinaiské inspekci;

Zakon €. 156/1998 Sb., o hnojivech;

Zakon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci zabyvajici se pravidly zdravotni
nezavadnosti zivo¢i$nych a rostlinnych produktt;

Zakon €. 219/2003 Sb., o ob¢hu osiva a sadby;

Zakon ¢. 252/1997 Sb., o zemé&dé&lstvi — nckolikrat novelizovany pravni
ptedpis, ktery ovSem pokryva a upravuje celou oblast zeméd¢€lstvi vcetné
zajisténi podminek, bezpecnosti, rozvoje, podnikani v oblasti zeméedélstvi,
poskytovani zemedélskych dotaci apod.;

Zakon €. 258/2000 Sb., o ochran¢ vetejného zdravi;

Zakon €. 324/2016 Sb., o biocidech;

Zakon €. 334/1992 Sb., o ochrané zemédelského ptidniho fondu;

Zakon €. 350/2011 Sb., o chemickych latkach;

Zakon ¢. 362/2004 Sb., o rostlinolékaiské péci, ktery se zabyva zdravi
péstovanych rostlin a chovanych zvitat;

Zéakon €. 91/1996 Sb., o krmivech (Zemeédélstvi, 2021).

1.2 Charakteristika ekologického zemédélstvi, principy

Mezinarodni organizace IFOAM zastfeSujici profesni sdruZzeni ekologickych

zemédélcu (International Federation of Organic Agricultural Movements) v roce 2008

schvalila definici ekologického zemédélstvi, pfi€emZ podle ni jde o vyrobni systém

udrzujici zdravy stav ekosystému, pudy a také lidi, pficemz vychazi z biodiverzity,

pfirodnich procest a pfirozenych cykld, jez jsou adaptovany na lokalni podminky.

Ekologické zemédélstvi kombinuje tradice a védecké poznatky tak, aby prospivaly

zivotnimu prostiedi a prosazovala se dobra kvalita a vztahy vSech ucastniki (IFOAM,

2021).
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Podle Svazu ekologickych zemédélct je ekologické zemédélstvi vnimano jako
vyvazeny agroekosystém trvalého charakteru maximalné mozné si zakladajici
na obnovitelnych a lokalnich zdrojich, pficemz vychazi z holistického (komplexniho)
pojeti ekologickych, socidlnich a ekologickych aspektli zemédélské produkce nejen
Vv lokélnim, ale také celosvétovém meétitku. Ekologické zeméed€lstvi je kompletni celek
s vlastni vnitini hodnotou a ¢lovék ma moralni odpovédnost a povinnost vykondvat
zem&dé@lstvi tak, aby se kulturni krajina stala soucasti ptirody v harmonii (Pro-bio,
2021).

Spory o vhodnosti konvenéniho nebo ekologického (biozeméd¢lstvi, organického
zemédelstvi) zemédélstvi se tykaji jak zdravotni nebo nutri€ni problematiky,
tak predevSim jsou otazkou politickou souvisejici s osobni preferenci. Ekologické
zemédelstvi se tyka zptsobu, jakym jsou potraviny (zelenina, ovoce, maso, obiloviny,
mlécné vyrobky, vejce apod.) produkovany a zpracovavany. Ekologické je tedy takové
zeméd¢lstvi, které produkuje a zpracovava potraviny v souladu s normami
pro BIO potraviny, pfi¢emz nejsou pouzivana antibiotika, 1éciva urychlujici rist nebo
prevenci pred nemocemi, ristové hormony apod. Ekologické zemédélstvi nepouziva
chemické ptipravky, jako jsou napiiklad hnojiva, pesticidy, insekticidy apod. (Clark,
2020).

Ekologické zemédélstvi vzniklo v ndvaznosti na problémy, které jsou zptisobeny
konvenénim zemédélstvi, pficemz jeho principy jsou zalozeny na (Urban a Dlouhy,
2011):

e hospodarné vyuzivani ptirodnich zdroji;

e moralni odpovédnosti a povinnosti zemédélcli provozovat zemédélstvi tak,

aby se krajina stala soucasti pfirody;

e ohledu na ekologické a biologické aspekty a snaze o vyuzivani pfevazné

pfirodnich podminek a lokalnich zdroju;

e snaha o sniZeni vstupli na minimum;

e snaze o vytvofeni pestré a druhové bohaté krajiny se zajiSténimi moZnostmi

pro veskeré zivé organismy;

e snaze o zachovani pfirozené Grodnosti pudy;

e Upravu chovu zvifat s ohledem na jejich pfirozené chovani a pfirozené potieby;
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e zakazu pouzivani chemickych pesticidii, umélych hnojiv apod.

Ekologické zemédélstvi patfi k moderni formé zemédélské vyroby, jejimz
smyslem je produkce kvalitnich a zdravych potravin udrzitelnym zptsobem. Historie
ekologického zemé&délstvi se v Ceské republice datuje do roku 1990 (ve srovnani
se zépadni Evropou je to piiblizn€ o dvacet let pozdéji), kdy Ministerstvo zemédélstvi
(které je zaroven garantem v dodrzovani pravidel) zacalo ekofarméiim poskytovat
dotace na jejich ¢innost. Rozvoj ekologického zemédélstvi v Ceské republice probihal
velmi rychlym tempem, tudiZ v soucasné dobé je situace srovnatelna s vétSinou stat
zemi Evropské unie. Ekologické zemédé€lstvi pracuje s osvédéenymi tradi¢nimi
postupy a modernimi poznatky. Celosvétové jej povazuji jako alternativa budouci
zemédélské vyroby a v soudasné dobé je nedilnou souéasti agrarni politiky Ceské
republiky (Ministerstvo zemédélstvi, 2021; Womanonly, 2018; Urban a Dlouhy,
2011).

Ekologické zemédélstvi je vsoucasné dobé wuznavanou, a piedevSim
kontrolovanou metodou zemé&délské produkce, ktera je také presné charakterizovana.
Jedné se o vyvazeny agroekosystém trvalého charakteru zakladajici se v maximalné
mozné mife na obnovitelnych lokalnich zdrojich, ktery vyuZziva vlastni biologické
procesy agroekosystému, pii¢emz ptiroda je povazovana za jednotny celek s vlastni
vnitini hodnotou, kdy ma c¢lovék moralni povinnost a odpovédnost hospodafit
takovym zpusobem, aby se kulturni krajina stala harmonickou, a pfedevs§im pozitivni
soucasti ptirody. Cilem ekologického zemédé€lstvi je produkce vysoce kvalitnich
a zdravych potravin se soucasnym zachovanim pfirozené urodnosti pidy a Upravy
chovu zvitat takovym zplisobem, aby byla maximalné ptizptsobena jejich pfirozenym
potiebam a chovani se zajisténim recirkulace Zivin, pfi¢emz by nemélo dochdzet
Kk negativnimu ovlivitovani prostfedi (Urban a Dlouhy, 2011).

Piiznivé podminky pro rist ekologického zemédélstvi byly v Ceské republice
vytvofeny diky legislativé Evropské unie a na ni navazujici legislativé republiky,
a to predevsim v souvislosti s tipravou ekologické produkce, oznaovani biopotravin,
kontrolou nad celym syst¢tmem apod. Mezi hlavni faktory dynamického rozvoje
ekologického zeméd¢lstvi patii statni ingerence. Vyvoj ekologického zemédélstvi

a produkce biopotravin se stal neoddélitelnou slozkou pii konstruovani ptistupti
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k realizaci spolené zemédélské politiky Evropské unie v Ceské republice (Redlichova

etal., 2014).

K zakladnim rysiim a principiim ekologického zemédélstvi patii:

eliminace nebo minimalizace odpadu a znecist'ovani;

eliminace odpadu;

etické zachazeni se zvifaty véetné respektovani jejich chovani a potieb;
maximalizace vyuziti obnovitelnych zdroji vcéetné recyklace;

minimalizace negativnich dopadii na Zivotni prostiedi;

ochrana biologické diverzity;

ochrana kvality pudy pted erozi;

ochrana rostlin na zadkladé samoregulaéni funkce ekosystému
a biotechnickych nebo biologickych metodach;

ochrana vzacnych ptfirodnich utvara a stanovist;

omezovani vstupi;

podpora druhové diverzity (tj. pestrosti);

pouzivani postupt v souladu s pfirodnimi cykly a systémy (od rostlin
az po zvifata);

respektovani klimatickych, lokélnich, ekologickych nebo geografickych
rozdili;

snaha o0 minimalni znecCisténi;

vyuzivani ekologické znalosti;

vyuzivani kolobéhu prvki;

vyuZzivani mistnich zdroji;

vyuzivani vody takovym zplsobem, aby se zasoby mohly efektivné
obnovovat;

zakaz péstovani geneticky modifikovanych organismi (GMO);

zdkaz pouzivani insekticidl, fungicidl, herbicidii (Charakteristika

zemédé€lstvi, 2011; Ehlova, 2012).
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Zékladem ekologického zemédélstvi je zdrava pida, tudiz nelze zacit s pidou,
na niz probihalo chemické hnojeni. Zajisténi urodnosti piidy se provadi Setrnym
zpracovanim pudy, zelenym hnojenim, pestrymi osevnimi postupy nebo organickym
hnojenim. Vzhledem k mnohotvarné kulturni krajiné a stfidani plodin na padée
se utvaii biologicka rovnovaha posilujici schopnost rostlin odolavat proti potencialnim
Sktidctim a chorobam (Ehlova, 2012).

Mylna je domnénka, ze v ramci ekologického zemédélstvi se nesmi pouzivat
hnojiva, pti¢emz ve skute¢nosti plati, ze zakladem dobré produkce je irodna, kvalitni
a ozivena puda, kterd rostliny vyZivuje. Vyziva rostlin je v tomto pfipad¢ zajisténa
prostfednictvim pfirozeného kolobéhu zivin v pid€. Opodstatnéné je nevyuzivani
primyslovych hnojiv vzhledem Kk tomu, Ze pravé tato hnojiva na bazi syntetického
dusiku ke své vyrobé spotiebuji nadmeérné mnozstvi energie a v kone¢ném dusledku
jsou rostliny hnojené dusikem naopak nachylngjs$i k napadeni $kiidci nebo jinymi

chorobami (Urban a Dlouhy, 2011).

V grafu 1.1 je patrny podil ekologického zemédélstvi za jednotlivé kontinenty.
Za rok 2018 bylo ekologicky obhospodatovano 71,4 milioni hektar, pfiCemz
polovinu veSkeré plochy zaujiméa Australie s Ocednii (36 mil. ha). Témeét Ctvrtina
(22 %) vyméra pak pripada na Evropu a vice nez desetina (11 %) na Jizni Ameriku.
Nasleduje Asie s 6,5 mil. ha, Severni Amerika se 3,3 mil. ha a nejhiie
je na tom Afrika se 2 mil. ha (tj. pouha 3 % celkové vymeéry). Co se jednotlivych stati
tyka, nejvice je v ramci podilu ekologické pudy zastoupena Australie nasledovana
Argentinou a Cinou. Ov$em ani jeden z téchto statu neprodukuje takové mnozZstvi
biopotravin jako Indie, kterd ma v tomto ohledu svétové prvenstvi. Nasleduje Uganda
a Etiopie, Tanzénie nebo Peru. Za rok 2018 bylo evidovéano 2,8 miliond ekologickych
farmait, coz je nartst o 55 % oproti roku 2009 (The World of Organic Agriculture,
2020).
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Graf 1.1: Podil ptidy v ekologickém zemédélstvi ve svété za rok 2018 (The World of Organic
Agriculture, 2020)

= Asie = Evropa = Austrdlie a Oceanie = Severni Amerika = Jizni Amerika = Afrika

Tabulka 1.2 doklada procentualni podil ekologické pidy v ramci jednotlivych
statl, pticemz témet 40 % podil ekologické pudy je patrny v Lichtenstejnsku. Také
Samoa ma téméf 35 % podil. Ceskéa republika pak s 12,8 % zaujima pomyslnou

13. pricku (The World of Organic Agriculture, 2020).
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Tabulka 1.2: Podil ekologické ptlidy v ramci jednotlivych stati za rok 2018 (The World of
Organic Agriculture, 2020)

STAT PODIL (v %)
Lichtenstejnsko 38,5
Samoa 34,5
Rakousko 24,7
Estonsko 21,6
Svédsko 19,9
Vychodni Timor 16,8
Italie 15,8
Lotyssko 154
Svycarsko 15,4
Uruguay 14,9
Vanuatu 13,7
Finsko 13,0
Ceska republika 12,8
Francie 10,1
Slovensko 10,0

Graf 1.2 dokumentuje pocty ekologickych subjekti od roku 2011 (data
vzdy k31. 12. daného roku s vyjimkou roku 2021), kde je vidét mirny pokles
az do roku 2014 (o 69 subjekttr). Od roku 2015 je ale patrny pomérné vyrazny nartst
poctu té€chto subjektli, pouze vroce 2020 jejich pocet mirné¢ poklesl oproti
koronaviru. K23. 9. 2021 je ziejmy nejvySsi narist za sledované obdobi,
a tona 6 001 subjektii. Za posledni dekadu tak doslo k vice nez tfetinovému nartstu

(0 34 %) ekologickych subjektt (Registr ekologickych podnikatelti, 2021).
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Graf 1.2: Poéty ekologickych subjektii v Ceské republice za obdobi 2011-2021 k 23. 9. 2021
(Registr ekologickych podnikatelu, 2021)
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Ekologické zemé&délstvi patii spolu s produkci biopotravin k dynamicky
rostoucim sektorim nejen ve svéte, ale také v Evropé. Na rozdil od zemédélstvi jako
celku vyméra zemédélské pidy a pocet farem v ramci ekologického hospodateni
kazdoro¢né narista. OvSem i tak se podil ploch ekologické zemé&d¢€lské pudy v ramci
evropskych statli pohybuje okolo deseti procent a celosvétoveé je zemédélska ptida
zastoupena pouhym jednim procentem, tudiz sektor ekologického zemédélstvi
je minoritnim zeméd¢lskym segmentem (Venclova, 2017).

Ekologické zemédélstvi je v Ceské republice charakteristické zejména
extenzivnim chovem koz, ovci a masného skotu v zemédélsky méné ptiznivych
oblastech. Patrny je zde pomaly, ale staly rust ploch v ramci rostlinné vyroby.
Ekologické zemédélstvi ma vyznam 1 socidlni, nebot’ pfispivd k zamé&stnanosti
a udrzeni obyvatel v geograficky a také ekonomicky okrajovych oblastech
a regionech. Za zminku stoji také vyznamny podil ekologického zemédélstvi
na zachovani tradi¢niho razu krajiny a jeji atraktivity ptedevsim pro oblast cestovniho
ruchu (Ministerstvo zeméd¢lstvi, 2021). Vyhody a nevyhody ekologického
zemé&délstvi jsou shrnuty v tabulce 1.3, Cyklus ekologického zemédé€lstvi je zobrazen

na obrazku 1.1.
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Tabulka 1.3: Vyhody a nevyhody ekologického zemédélstvi (Ehlova, 2012; Prochazka, 2019;
Valeska, 2018)

Vyhody

Nevyhody

vyuzivani vyhradné€ organickych hnojiv
(hntyj, moctvka),

moznost ziskani dotace na provoz
ekologického zemédélstvi,

snizovani produkce emisi (zejména
oxidu uhli¢itého),

obnova pfirodni rozmanitosti,

ochrana ptirodnich zdroju,

dohled Ministerstva zemédé€lstvi véetné
kontroly,

ptispivani klimatické stabilité,

nutri¢ni hodnoty vysledného produktu,
socialni aspekt (nova pracovni mista
apod.),

podpora biodiverzity fauny a flory,
niz8i spotieba energie,

nizs§i obsah pesticidi,

Casté zmeény pravnich predpist
zpusobujici nejistotu a nestabilitu,
zavislost na inovacich (digitalizace),
nutnost zefektivnéni stavu produkce,
nizni produkce oproti konvencnimu
zeméedélstvi,

vys$$i finalni cena produktu,

riziko zvySeného obsahu mykotoxint (v
souvislosti se zakazem pouzivani
fungicidu),

KRMENI

P Z visstni produkce .

PESTOVANI

ROSTLIN

P Postré csewnl
postupy

P Prevence
¥ ochrand roatiin

HNOJENI
P Ziviny 2 viastaich
drojt

| T

grame ‘r"’f‘

1"0‘-*:»‘,25;;;'
CHOV
HOSPODARSKYCH
ZVIRAT

P Pouze ol xvits,

kollk uivi
hospoaatetyl

P weitae

P Viastni oachor
misdat

sathova nnojiva

Obrazek 1.1: Cyklus ekologického zemédélstvi (Urban a Dlouhy, 2011)
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RozliSuje se hned nékolik variant a alternativ ekologického zeméed€lstvi:

Udrzitelné zemédélstvi

Za zminku bezesporu stoji také udrzitelné zemédélstvi, jehoz zasadou
je vyhovéni aktualnim potiebam tak, aby nebyla ohrozena schopnost
budoucich generaci uspokojovat své vlastni potieby, protoze jiz dnes
se potykame s tfadou problémii (celosvétové znecisténi pesticidy, odolnost
a adaptace na Skldce, hlad v chudych zemich, rostouci ceny potravin,
klimatické zmény, obezita v bohatSich zemich, ztrata Grodnosti pady, eroze
pudy, snizovani Dbiodiverzity apod.), které navzdory vyznamnému
technologickému a védnimu pokroku ukazuji, ze konvencni zeméd¢€lstvi neni
vhodné pro lidskou vyzivu a zaroven zachovani ekosystémi. UdrZitelné
zeméd¢lstvi je tak alternativnim feSenim zésadnich probléml spojenych
s produkci potravin ekologickym zptisobem (Lichtfouse, 2009).

Biologicko-dynamické zemédélstvi

Biologicko-dynamické (oznacované také jako biodynamické) zemédélstvi
je jednou znejstarSich metod ekologického zemédé€lstvi (jde spiSe
o Zivotaschopné hnuti), jehoZ zakladatelem je RakuSan Dr. Rudolf Steiner.
Biodynamici jsou angaZovani lidé, jejichZ farmy byvaji na vynikajici Girovni
v ramci produkce bio osiv nebo Slechténi rostlin. Biologicko-dynamické
zemedé€lstvi je napojené napiiklad na waldorfské Skolstvi nebo atropozofickeé
Iékatstvi, péci o mentalné postizené apod. Na zékladé¢ této filozofie hospodari
pouze maly pocet podnikli, a to predevSim v zahrani¢i. Biodynamické
zemedelstvi odmitd rostouci industrializaci a chemizaci, a zaroven usiluje
o vytvofeni systému ladiciho s pfirodnimi procesy a vlivy (Steiner, 2020;
Redlichova et al., 2014).

Makrobiotické zemédélstvi

Makrobiotické zeméd¢€lstvi vychazi z filozofie jin a jang zakladajici
se na vzajemném dopliiovani a vztahu opakt. Na zéklad¢ tohoto predpokladu
jsou chemické prvky rozdéleny do dvou skupin, rozpoznava mikro
a makroelementy a v jejich vztahu pocituje rizné jevy a energii. V ramci

makrobiotického zemédélstvi je pozornost vénovana spiSe vyrovnanosti
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jednotlivych prvka a jejich rovnovaze. Propagitorem makrobiotického
zemédé€lstvi je Dr. Rudolf Kraft (Petr a Dlouhy, 1992).
Organicko-biologické zemédélstvi

Tato metoda byla vyvinuta némeckym Iékafem Hansem Petrem Ruschem
a Svycarskymi biology Marii a Hansem Miillerovymi a vychdzi ze srovnani
podobnosti rozkladu biologickych materiald v padé a potravin clovékem
prostfednictvim mikroorganismil. Pivodné Miiller zkoumal mikroorganismy
V souvislosti se stfevnim mikrobiomem, coz pfineslo mySlenku, ze ptirodni
hnojiva mohou byt prospésnd, tudiz diky tomu vzniklo ekologické
hospodafstvi. (Tabach, 2018)

Organické zemédélstvi

K zakladatelim organického zemédélstvi patii Britové Eva Balfourova
a Albert Howard, pficemz hlavnim cilem a zdkladnim pilifem této metody
je péce o pudu, kompostovani, obnova humusu a ptdni Zivot a S tim souvisejici
zakaz pouzivani neobnovitelnych ptirodnich zdroji (Tabach, 2018).
Veganické zemédélstvi

Veganické zemédé€lstvi je spojeno s duchovnimi tradicemi budhismu
a hinduismu, pfi¢emz je zaloZena pfedevSim na doporucenich vztahujicich
se k zemé&dé&lské produkci a pistupu k ptirodé. Zakladnim prvkem této metody
je vylou€eni veskerych zivociSnych elementt z produkce, tudiz zde nejsou
pouzivana hnojiva zivo¢isného ptivodu, ale vyhradné rostlinné produkty, tudiz
je patrné, ze je odrazem veganského zptsobu Zivota. (Petr a Dlouhy, 1992).
Mazdaznan zemé&délstvi

Mazdaznan je vyraz perského plivodu znamenajici védce a mistra originalni
a hluboké myslenky. Jednd se nekomercni systém praktikovany naptiklad
VvV Némecku, jehoz propagatorem je Dr. Hanich. Tato metoda vychazi
z filozofického uceni perského ucence ZarathuStry, tvlrce zaroastrismu,
coz je nabozenska soustava dobra a zla, pfi¢emz ZarathuStra daval pfednost
usedlému zptsobu zivota, chovu dobytka, vztahu k pude véetné zavlazovani

a obd¢lavani (Petr a Dlouhy, 1992; Linhart, 2017).
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V ramci forem trhu s biopotravinami jsou realizovany dvé formy: prvni
se realizuje prostiednictvim dlouhého obchodniho fetézce uskuteciovana
v hypermarketech, supermarketech nebo specializovanych prodejnach se zdravou
vyzivou, pfi¢emz timto smerem se prodaji zhruba tfi ¢tvrtiny veskerych biopotravin.
Druhou formou jsou kratké obchodni fetézce (farmar-farmarsky trh-spotiebitel nebo
pouze farmar-spotiebitel), které tvori pouhou Ctvrtinu ¢asti obratu na trhu biopotravin

(Redlichova et al., 2014).

1.2.1 Zasadni odliSnosti od konvencniho zemédélstvi

Ekologické zemédélstvi je podle Lanslora et al. (2020) vyrazné vynosnéjsi
nez konvencni zemédélstvi, a to dokonce az o 35 %. Ziskovost tak lze ptisuzovat
nckolika faktorim, mezi néz patii skutecnost, Ze ekologické zemédélstvi nespoléha
jen na pesticidy a syntetickd hnojiva, kterd jsou jinak velmi nakladnd. Dal§im faktorem
je vyuzivani cenovych prémii oproti konvenc¢nimu zemédélstvi, pti¢emz ekologicti
zemédelci Casto ziskavaji vice za sviij vynos.

Nékteti autofi ovSem uvadi, Ze ekologické zemédélstvi ma na rozdil
od zemédé€lstvi konvencniho niz§i vynosy, tudiz k produkci stejného mnoZstvi
potravin (jako u konvenéniho zemédé€lstvi) je zapotiebi vice pidy, coz ma za néasledek
rozsitenéjsi odlesiiovani a ztratu biologické rozmanitosti, diky ¢emuz jsou tedy zcela
podkopany ekologické piinosy ekologického zemédé€lstvi (Seufert et al., 2012).

V ramci studie publikované v zafi 2021 byla zkouména pifima spotfeba energie
a vykonnost ptidy ekologického a konven¢niho zeméd€lstvi, pfi¢emz hlavnim cilem
studie byl vyzkum vykonnosti zem&dé&lct v Ceské republice a identifikovat rozdily
mezi ekologickym a konvencénim zemédélstvim z hlediska pfimé spotfeby energie
a bezpecnosti potravin (tabulka 1.4). Vyzkumem bylo zjisténo, ze ekologické farmy
produkuji nizsi vykon s nizsi ptimou energii. Ekologické zeméd¢€lstvi spotiebuje témér
dvakrat vice pfimé energie oproti konvenénimu zemédélstvi. Déle vyplynulo,
ze ¢im horSi podminky pro zemédélstvi, tim jsou rozdily mezi ekologickym
a konvencnim zemédé€lstvim propastnéjsi s ohledem na vykonnost a spotiebu energie

(Redlichova et al., 2021).
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Ackoliv naptiklad u ekologického zeméd€lstvi byva obsah kontaminujicich latek

vyrazn¢ nizsi nez u produkt z konvencniho zeméd¢lstvi, obsah ptirodnich toxickych

latek a mikroorganismt byva zpravidla vyssi (Tucek a Slamova, 2012).

Podle webu lovime.cz (2021) je zapotiebi zminit i dalsi odliSnosti mezi

konven¢nim a ekologickym zemédélstvim:

ekologické zemédé€lstvi mé na rozdil od konvencéniho zemédé€lstvi tfadu
pozitivnich efektl na ochranu krajiny a pfirodnich prvkd. Kromé toho
ekologické zeméd¢€lstvi podporuje vyssi biodiverzitu fauny a flory nejen ptimo
na obhospodatrovanych plochach, ale také v okolnich biotopech;

ekologické zemédélstvi na rozdil od zemédélstvi konvenéniho
ma prokazatelné nizsi spotiebu energii;

ekologické zeméedélstvi produkuje az o polovinu méné oxidu uhli¢itého oproti
konvenénimu zemédélstvi;

ekologické zemédélstvi vykazuje vyrazn€ niz§i mnozstvi vyplavovanych
dusi¢nanti v porovnani s konvenénim zemed¢€lstvim;

v ramci ekologicky obhospodafovaného zemédélstvi je patrny vysSi obsah
organické hmoty v ptd¢€, vysSi biologickd aktivita a také oziveni.
Agroekosystém je v ekologickém zemédélstvi vice diverzifikovan a diky
zpisobu obhospodarovani ma také mnohem vyssi potencidl k ochrané pady
pred erozi nez konvencni zeméd¢lstvi;

vzhledem k tomu, Ze ekologické zeméd¢lstvi nevyuziva pesticidy apod., neni
rizikové z hlediska kontaminace vodnich ploch a zdroji pesticidnimi latkami
(konvenéni zemédélstvi narusuje vodni ekosystém, s c¢imz také souvisi

samocistici schopnosti vody).
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Tabulka 1.4: MnoZstvi neZadoucich latek v ramci konvenéniho a ekologického zemédélstvi

(Lovime.cz, 2021; Urban a Dlouhy, 2011)

Nezadouci latka

Konvenéni zemédélstvi

Ekologické zemédélstvi

Dusi¢nany v produktech konvencniho | produkty ekologického
zemédélstvi byly nalezeny | zemédélstvi obsahuji az o
vyznamné vy$§i hladiny | padesdt  procent  nizsi
dusi¢nanti oproti produktim | mnozstvi dusi¢nanti
ekologického zemédelstvi

Mykotoxiny diky pouzivanim fungicid | vzhledem k tomu, Ze v ramci
V rdmci konvenc¢niho | ekologického  zemédélstvi
zemedelstvi  je  vyskyt | nejsou pouzivany fungicidy,
mykotoxinti niz§i, ovSem ne | objevuji se nazory na vyssi
zcela nulovy, nebot jde o | obsah mykotoxint
ptirodni latky, které | v biopotravinach, cozZ
z potravniho fetézce zcela | nicméné fada studii popira,
odstranit nelze obsah mykotoxini souvisi

spiSe se zptisobem dopravy a
uskladnénim, misto nich se
vyuziva preventivni opatfeni
(pestré  osevni  postupy,
odolné odrudy apod.), tudiz
ekologicka produkce ma
pevnéjsi  bunécné  stény
odolngjsi proti plisnim

Pesticidy produkty konvenéniho | produkty ekologického
zemedelstvi obsahuji | zeméd¢€lstvi  jsou  sice
vyznamné mnozstvi zbytkl | zatizeny malym mnoZzstvim
pesticidl, a to az 700x vice | zbytkl pesticidd z okolniho
nez u produktd ekologického | prostiedi, ovSem naptiklad
zemedelstvi v bio ovoci bylo zjisténo

550x niz§i mnozstvi, u
zeleniny az 700x niz$i nez u
konvenc¢nich produkti

Tézké kovy ackoliv se uvadi, ze obsah | v ramci  ekologického

tézkych kovu, které jsou
velmi toxické, nesouvisi
stypem produkce a do
agrosystému se tak dostavaji
diky dopravé a pramyslu, je
napfiklad meéd  soucasti
prostifedktt proti houbovym
chorobam, coz vyraznym
zpiisobem narusuje strukturu
pidy

zemédélstvi je napriklad
pouzivani médi velmi piisné
regulovano
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1.3 Legislativni uprava ekologického zemédélstvi

Od prvni faze pozvolného vzniku a vyvoje ekologického zeméd€lstvi uplynulo
Jiz jedno stoleti, tudiz v soucasné dobé ma produkce biopotravin a ekologické
zemédé€lstvi jasn€ definovanou legislativu spolu s fungujici certifikaci, znacenim nebo
systémem kontrol (Venclova, 2017).

Produkty ekologického zemédélstvi (eko produkty, biopotraviny apod.) podléhaji
zvlastnim legislativnim ptedpisim, pfi¢emz jsou oznaCovany piislusSnym logem.
Ackoliv obsah kontaminujicich latek neni u biopotravin nijak stanoven, vétSinou byva
jejich obsah vyrazné€ niz§i nez u produktl a potravin z konvencniho zemédélstvi
(Tucek a Slamova, 2012).

V ramci ekologického zeméd€lstvi je tfeba fidit se fadou pravnich predpist:

e Naftizeni Komise €. 1235/2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni

Rady ¢. 834/2007 (opatfeni pro dovoz ekologickych produktu
a vyrobku ze tietich zemi);

e Nafizeni Komise ¢. 889/2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k natizeni
Rady ¢. 834/2007 (o ekologické produkci a oznaCovani ekologickych
produkti);

e Nafizeni Rady ¢. 834/2007, o ekologické produkci a oznacovani ekologickych
produktd;

e Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky ¢ 16/2006 Sb., kterou
se provadéji néktera ustanoveni zadkona o ekologickém zeméd€lstvi;

e Zakon ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zeméd¢lstvi (Ministerstvo zeméd¢lstvi,
2012).

Do systému kontroly ekologického zemédé€lstvi jsou kromé Ministerstva
zemédelstvi zapojeny také nestatni certifikaéni a kontrolni organizace kontrolujici
kazdorocné veskeré provozy. V ptipadé nekvalitni prace by vyrobei pfiSli nejen
o své klienty, ale také o divéru konzumentl. V trzni spolecnosti jsou praveé
konzumenti tim rozhodujicim faktorem a pro zachovani diivéry jsou pro biopotraviny

aplikovana mnohem pfisnéjsi pravidla. Nejen produkce ekologického zemédélstvi,
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ale i produkce konven¢niho zemédé€lstvi podléha kontrole kvuli zajiSténi jeji
bezpecnosti ze strany Statni veterinarni spravy Ceské republiky a Statni zemédélské
a potravinarské inspekce (Urban a Dlouhy, 2011).

Kazdy hospodaisky subjekt produkujici, skladujici, pfipravujici, ptipadné
dovazejici ekologické produkty nebo produkty z ptechodného obdobi (vyrobci
biopotravin, dovozce, vyrobce, vyrobce biokrmiv, ekologicky zeméd¢€lec, dodavatel
bioosiv, ekologicky chovatel ryb, sbéra¢, péstitel hub nebo véelaf) je povinen
se registrovat na Ministerstvu zemé&dglstvi Ceské republiky. Povinnost se nevztahuje
na vefejné stravovani a maloobchody, které jen prodédvaji biopotraviny spotiebiteliim
ve spotfebitelském baleni, tj. potraviny pfevezmou od dodavatell a prodaji kone¢nému
spotiebiteli bez jakékoliv dalsi upravy, ptebalovani apod. (s vyjimkou internetovych
obchodu, které registraci podléhaji).

Potraviny vyrabéné v ramci ekologického zemédélstvi jsou omezeny mnoha
regulacemi, které ovSem spotiebitelim poskytuji garanci vyssi kvality. Pokud se tedy

(13

na vyrobku objevuje termin ,ekologicky®, ,bio*, ,organicky”“ apod., musi
se na ném nachazet také identifikacni Cislo certifikaéniho organu, misto, kde byly
nezpracované zemeédélské vyrobky vyprodukovany a logo svazu ekologického
zemédelstvi (Batorova, 2020).

Veskeré balené biopotraviny pivodem z Evropské unie musi mit na obalu
evropské logo pro biopotraviny (tzv. biolistek), ¢iselné oznaceni kontrolni organizace,
ptuvod zem&délské potraviny (popiipad€ ndzev zemé, pokud v ni byly vyprodukovany
pouzité zemédélské suroviny). Je-li potravina z Ceské republiky, musi nést narodni
logo (obrazek 1.1). Biopotraviny produkované ze tfetich zemi (mimo Evropskou unii)
se oznacuji evropskym logem dobrovolné (lovime.bio, 2021).

Nebalen¢ biopotraviny se prokazuji certifikatem vydavanym kontrolni organizaci,
kterd garantuje, Ze vramci vyrobniho procesu byla dodrZena veSkera pravidla.
Prodejce pak tento certifikat predklada na vyzadani. V ramci Ceské republiky funguji
Ctyfi kontrolni organizace, jejichz znaeni se na vyrobcich uvadi takto (lovime.bio,
2021):

e aCZ-Bl0-004 pro BUREAU VERITAS CZECH REPUBLIC, spol. sr.0.;

e CZ-BIO-001 pro spolecnost KEZ o.p.s.;
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e CZ-BIO-002 pro ABCERT AG, organizacni slozka,
e (CZ-BIO-003 pro Biokont CZ, s.r.o.

Vyse uvedené organizace ekologické zemédé€lstvi kontroluji v kazdém stupni
zpracovatelského a produkéniho potravinového fetézce, pficemz kontroluji systém
na celkové urovni, nikoli pouze slozeni finalni produkce nebo rezidua cizorodych
latek. Utedni kontrolu ekologického zemé&dé&lstvi navic zajistuje Ustiedni kontrolni
a zkuSebni ustav zemédélsky, ktery odebira vzorky jednotlivych vstupti a produkce
vV ramci zemé&délské vyroby a tyto nasledné provéfuje v ramci Narodni referencni

laboratofe (Urban a Dlouhy, 2011).

e
ROk

>* **

* kX

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Obrizek 1.2: Evropsky symbol pro biopotraviny a narodni logo Ceské republiky (dtest, 2017)

1.4 Masné vyrobky
Pod pojem masnych vyrobkii se zahrnuji technologicky opracované vyrobky, které
jako hlavni surovinu obsahuji kosterni svalovinu, respektive vnitinosti (srdce, jatra
apod.) nebo tuk (sadlo, 1j) jateCnych zvifat a dribeze. U masného vyrobku musi
byt ziejmé, Ze pozbyl znakil charakteristickych pro ¢erstvé maso. Vyrobni surovina
se nasledné rozdéluje do nékolika t¥id v zavislosti na obsazeném tuku. Pii vyrobé
masnych vyrobkli nesmi byt pouzity chrupavky hrtanu a pridusnice, o¢i a o¢ni vicka,
zvukovod, mocové a pohlavni organy, rohovina nebo dribezi hlava. Pfi vyrobé
se pridavaji dalsi ptisady nebo pomocné latky, a to predev§im voda, mouka, Skrob,
koftenti, siil apod. (Masné vyrobky, 2012; Katina, 2010).

Soucasni spotiebitelé jsou pomérné€ naro¢ni, co se zdravotnich ptfinost potravin

tyka. Ve snaze prildkat tyto spotiebitele se odvétvi masného primyslu zamétuje
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na vyvoj zdravéjSich nebo méné tuénych masnych vyrobkii vzhledem k tomu,
Ze maso a masné vyrobky jsou povazovany za primarni zdroj nasycenych mastnych
kyselin ve stravé. Zpracované masné vyrobky patii celosvétoveé k velmi oblibenym
a kategorie masnych vyrobk je velmi rozmanitd. Masné vyrobky vykazuji rostouci
celosvétovy trend spotieby, coz je dano pfedevSim vysoké nutricni hodnoté

a jedine¢nym senzorickym vlastnostem (Badar et al., 2021; Vidal et al., 2021).

1.4.1 Druhy masnych vyrobki
V Ceské republice se rozliSuje nékolik skupin masnych vyrobki, které budou

pro pirehlednost nastinény v nasledujici tabulce 1.5 véetné stru¢né charakteristiky.
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Tabulka 1.5: Druhy masnych vyrobkii a jejich charakteristika (Katina, 2010)

Skupina masnych Charakteristika Vyrobek
vyrobkii
Fermentované trvanlivé | tepelné nezpracované | herkules, klobasa,
masné vyrobky vyrobky uréené ke spotiebé, | prSut, suSena Sunka,
kdy v pribéhu suseni, uzeni, | paprikas, lovecky
zrani nebo fermentace doslo | salam, poli¢an
K vysuSeni a prodlouzeni
trvanlivosti
Konzervy sterilované vyrobky | masa ve vlastni Stave,
uzaviené v neprodySnych | masové smesi
obalech, kdy bylo dosazeno
tepelného ucinku 121 °C po
dobu 10 minut
Kuchyiiské masné | ¢asteCné tepelné zpracované | balena masa
polotovary maso nebo smes masa,
pomocnych a piidatnych
latek urcené k tepelné tiprave
Polokonzervy pasterované vyrobky | luncheonmeat,
uzaviené v neprodySnych | masové smési na
obalech, kdy bylo dosazeno | téstoviny, masa ve
tepelného ucinku 100 °C po | vlastni §tave
dobu 10 minut, s trvanlivosti
minimélné 6 mésict
Tepelné nezpracované | vyrobky urcené ke spotieb¢ | metsky salam,
masné vyrobky bez nutnosti dal$i Upravy, | Cajovky
pficemz neprobchlo tepelné
zpracovani (uzeni studenym
koufem)
Tepelné zpracované | dosazeno tepelného ucinku | Spekécky, parky,
masné vyrobky alespon 70 °C po dobu 10 | mekké salamy,
minut duSené Sunky,
anglicka slanina,
jelita, jitrnice,
tlacenka, klobasy
Trvanlivé tepelné | dosazeno tepelného tucCinku | selsky salam,
zpracované masné | alesponn 70 °C po dobu 10 | vysocCina
vyrobky minut S navazujicim

zpracovanim (suSeni, uzeni,
zrani apod.) kvili
prodlouZzeni trvanlivosti
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1.4.2 Oznacovani masnych vyrobku

OznacCovanim masnych vyrobkl se rozumi naptiklad nazev vyrobku, ndzev vyrobce,
dovozce, prodavajiciho, ochranné zndmky, symboly, ¢iselné tidaje apod., které musi
byt pro spotiebitele srozumitelné, Citelné, nesmazatelné a uvedené na viditelném
miste. Je naprosto nezbytné, aby oznaCovani masnych vyrobkl neuvadé€lo spotiebitele
vomyl predevS§im vramci vlastnosti, slozeni, mnoZstvi, trvanlivost, zplsobu

zpracovani ¢i vyroby, piivodu nebo vzniku apod. (Katina, 2010).

BALENE MASNE VYROBKY

U balenych masnych vyrobki se obvykle uvadi datum pouZitelnosti s oznacenim
»spotfebujte do...“, pficemz tento datum nesmi byt nikdy prodluzovéan. Jinym
ptipadem jsou konzervované nebo trvanlivé masné vyrobky, u nichz je uvadén datum
minimalni trvanlivost. V souvislosti s obecnymi pozadavky pro oznaovani potravin
se u balenych masnych vyrobkii vyzaduje uvadét také nazev vyrobku, mnozstvi
vyrobku (celkova hmotnost, pfipadné také obsah pevné slozky bez nélevu) vcetné
obsahu masa (v okamziku zpracovani), obsah tuku, pouzivani strojné¢ separovaného
masa a slozeni vcetné¢ veskerych ptidatnych latek, informace o zplsobu
a podminkéch skladovani vyrobku a zplsobu pouZiti, vyzivovych hodnot. U Sunky
je zapotirebi uvadét také tfidu jakosti (standardni, vybérova, nejvyssi jakost).
Az na vyjimky neni vyzadovano uvadét druh pouzitého masa, je mozné oznacit
az v okamziku, kdy konkrétni druh masa tvofi alespofi polovinu obsahu z masa
pouzitého ke zpracovani vyrobku. Déle je zapotiebi identifikovat dovozce, vyrobce
(nemusi byt vzdy oznacen), poptipadé prodavajiciho (Masné vyrobky, 2012; Katina,
2010).

NEBALENE MASNE VYROBKY

Za nebalené masné vyrobky jsou povaZovany vyrobky nabizené spotiebiteli
v nebaleném stavu. Udaje o masném vyrobku musi byt umisténé v pisemné podobé
na viditelném misté, pficemz musi obsahovat nazev vyrobku v€etné jeho druhu, udaj

o mnozstvi, tfid¢ jakosti (u Sunek), o oSetfeni suroviny nebo vyrobku ionizujicim
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zafenim, datu pouzitelnosti vyrobku — s vyjimkou trvanlivych masnych vyrobkt

a konzerv (Katina, 2010).

1.4.3 Legislativni iprava masnych vyrobku
Legislativni tiprava masa a masnych vyrobkll vychazi z mnozstvi pravnich predpist
(Sukova, 2004; Zakony pro lidi, 2021):

e vyhlaska ¢. 201/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé driibezi
maso, krali¢i maso, maso zvéie ve farmovém chovu a maso volné zijici zvére;

e vyhléaska ¢. 202/2003 Sb., o veterinarnich pozadavcich na ¢erstvé maso, mleté
maso, masné polotovary a masné vyrobky;

e vyhlaska ¢. 374/2003 Sb., o ndhradé€ nékladl spojenych s vykonem veterinarni
prohlidky jate¢nych zvifat a masa a s vySetfenim a posouzenim zivociSnych
produktii;

e vyhlaska €. 375/2003 Sb., kterou se provadéji nékterd ustanoveni zakona
¢. 166/1999 Sb. (veterinarni zakon);

e vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobKy z nich, vejce a vyrobky z nich;

e zakon ¢. 131/2003 Sb., kterym se méni zdkon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni
péci;

e zdkon €. 166/1999 Sb., o veterindrni péci (veterindrni zdkon);

e zékon €. 274/2003 Sb., o ochran¢ vetejného zdravi.

1.5 Bio masné vyrobky, definice

Bio masné vyrobky maji vyznamny ekonomicky potencidl a kromé toho, ze ptitahuji
pozornost médii, se na n¢ zaméefuje také fada vyzkumi. To, jak rychle bude tento
potencial realizovan, zavisi pfedevSim na tom, jak spotiebitelé bio masné vyrobky
pfijmou, coZ se ovSem tyké obecné v§ech bio potravin. Z online vyzkumu provadéného
ve Spojeném kralovstvi, Dansku a Spanélsku vyplynulo, Ze spotiebitelé maji spise
negativni postoj k bio (a obecné zdravejSim) masnym vyrobklim, ptfi¢emz jako pficina

se uvadi nejcastéji neznalost (Barone et al., 2021).
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Jiz od pocatku vzniku civilizace 1id¢ zabijeli zvitata, ktera jim poskytovala maso,
a tato Cinnost nam zustala dodnes, ovSem v souCasné dobé se mnohem vice
nez kdy jindy diskutuje o bezpecnosti potravin v souvislosti s pouzivanim hormont
a antibiotik nebo vyskytem epidemii u skotu apod. Spotfeba masa je pomérné vysoka
a diky kvantité trpi predevsim kvalita, coz vyrazné negativné¢ ovliviiuje nejen nase
zdravi, ale také zivotni prostiedi. Odhaduje se, Ze zivoc¢iSna vyroba produkuje ptiblizné
jednu ¢tvrtinu sklenikovych plynt, diky rostouci konzumaci a produkci masa travi
zvitata zivot v tésnych klecich a pralesy ustupuji na ukor plantdzim vyuZzivanym
k péstovani krmiv pro zvifata. Pii spotfebé masnych vyrobkl je tedy vhodné
uptednostiovat kvalitu nad kvantitou. V ramci této podkapitoly bude proto pozornost
vénovana ekologické produkci masa (Pathak et al., 2016; Maso a vejce, 2019).

Ekologické zeméd¢lstvi je hospodarstvi Setrné ke zvitatiim, ptirode i pade. Nesmi
se pouzivat z4dné hormony, antibiotika nebo umélé latky, pficemz farmaiim
jde ptedevsim o kvalitu se zachovanim vysoké nutriéni hodnoty s minimem Skodlivych
latek, nikoliv o kvantitu. Ekologicky chov respektuje potieby zvitat.
Jsou zde neZadouci velké chlévy, zvifata maji volny pohyb po pastvinach, pticemz
je stanoven minimalni prostor pro jedno zvife. Zvifata jsou krmena z vlastni
ekologické produkce nebo kvalitnimi certifikovanymi plodinami z jinych
ekologickych farem. Pfed porazkou se zvifata nechavaji v klidu, aby se nestresovala
a stres se tak negativné nepodilel na kvalit¢ masa. VeSkeré zasady jsou pfisné
kontrolovany.

Bio maso je tedy produktem ekologického zemédélstvi (Pro¢ je vhodné jist maso
v bio kvalité a kde ho koupit, 2018).

Podle udaji Mapy &eskych biopotravin (2021) se v Ceské republice nachézi
celkem 90 producentii bio masa (graf 1.3). Nejvétsi podil (13 %) producentt
se nachdzi v Praze a StredoCeském kraji (shodné 12 producentti v obou krajich).
Pomémé vysoky podil (11 %) zaujima také kraj Plzeiisky a Jihomoravsky,
kde se nachazi 10 producentt. Nasleduje kraj JihoCesky a Vysocina. Nejmensi podil
(3 %) je patrny v Olomouckém a Pardubickém kraji se tfemi producenty

a Pardubickém kraji (2 %) se dvéma producenty (Mapa Ceskych biopotravin, 2021).
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Graf 1.3: Poéty producentii bio masa v jednotlivych krajich (Mapa ¢eskych biopotravin, 2021)
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1.5.1 Zakladni odlisnosti od masnych vyrobki
Mezi masem z konven¢nich chovii a ekologického zemédélstvi existuje fada rozdila
(tabulka 1.6).
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Tabulka 1.6: Rozdil mezi konvenénim a bio masem (Ricke, 2012; British Journal of Nutrition,
2016)

Konvenéni maso

Bio maso

pouzivani hormont a antibiotik muize
narusovat nervovy a endokrinni systém,
minimalni riziko kontaminace masa
parazity hospodaiskych zvifat,

vyssi koncentrace nasycenych mastnych
kyselin  spojenda s rizikem vzniku
kardiovaskularnich onemocnéni,

nizky obsah prospéSnych mastnych

kyselin, antioxidanti a zakladnich
mineralnich latek,

nizsi cena,

negativni dopad konven¢niho

zemé&dé€lstvi na Zivotni prostredi,
Vys$i obsah toxind,
maximalizace produkce masa,
maximalizace zisku,

vys§i vynosy,

neexistence statni podpory,

snizuje  riziko  vzniku  problému
vefejného zdravi souvisejici se zdkazem
pouzivani hormonil nebo antibiotik,

bio maso ma niz§i hladinu veterinarnich
1éCiv,

riziko kontaminace
hospodatskych zvirtat,
produkce bio masa zahrnuje méné
intenzivni postupy chovu hospodatskych
zvirat,

minimalizace rizika znecisténi zivotniho
prostiedi,

minimalizace ztraty zivin,

vys$§i obsah prospéSnych mastnych
kyselin  (pfedevSim  omega  3),
antioxidanti a mineralnich latek,

vys$i cena,

pozitivni dopad ekologického
zemé&délstvi na Zivotni prostiedi,
maximalizace kvality produkti,

nizsi vynosy,

existence statni podpory,

masa parazity

1.5.2 Druhy BIO masnych vyrobkiu

Existuje nepteberné mnozstvi masnych vyrobki:

e drlibezi maso — kiehké a jemné maso plné kvalitnich bilkovin, vitaminl

a mineralnich latek. Kvalita masa zavisi na stafi zvifete a jeho krmeni.

Bio kufeci maso byva tuzSi vzhledem k vys$Simu podilu svaloviny (kuie

ma vice pohybu neZz kuie z halového chovu);

e hovézi maso — méné tuéné maso, které navic obsahuje vitamin B12, zinek nebo

7elezo. Cerstvé maso je velmi tuhé, je proto vhodné ho nechat dozrat,

popiipad¢ kupovat jiz dozralé;

e jehnéci maso — kvalitni a velmi zdravé maso mladych ovci, které vyrostly

na Cerstvé pastvé a matefském mléku;
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e krali¢i maso — jemné, libové a lehce stravitelné maso plné kvalitnich bilkovin
a vitaminu B;

e teleci maso — jemné, libové a lehce stravitelné maso s jemnou strukturou
a razovou barvou. Je velmi vhodné predevsim pro déti a sportovce;
je zavisla na stafi zvitrete (¢im starsi, tim tuzsi a tmavsi) a jeho krmeni. Podle
mramorovani masa je mozné poznat, zda bylo zvife rychleno v jeho rlstu;

e zvéfina — patii mezi lehce stravitelné, dietni a vyzivné maso obsahujici velké
mnozstvi mineralnich latek, bilkovin a velmi malo tuku. Vzhledem k obsahu

krve ve tkanich mé velmi tmavou barvu a specifickou chut’ i vliini (Farmbox,

2021).

V souvislosti bio masem je potfeba zminit pouziti dusitanii a dusi¢nant, které
jsou v ramci Evropské unie povoleny jako potravinaiské piidatné latky udrzujici
¢erveného zbarveni masa, zvyraznéni jeho chuti a chranici pfed botulismem. Obsah
dusitanu draselného (E249) nebo dusitanu sodného (E250) je legislativné limitovan
mnozstvim 80 mg/kg v pfipadé bio masnych vyrobkl, pficemz u produkti
konvencéniho zemédé€lstvi je tato hodnota témeét dvojnasobnd, a to 150 mg/kg
(Fer potravina, 2017).

Na zkoumani G¢inkl dusitanu sodného pii pouziti v mase byla zamétena studie,
pfi¢emZ je obecné znamé, Ze dusitan sodny je hlavnim prekurzorem karcinogent,
nicméné¢ maso neni jeho primarnim zdrojem (podle vyzkumu pfeména dusi¢nanii
Vv zeleniné prispiva k téméf tfem ctvrtindm dusitanu sodného v téle). Védci dale zjistili,
ze dusitan sodny mulze vykazovat 1 pozitivni Ginky na lidské zdravi,
a to napiiklad ve formé zlepSeni reprodukcnich funkci nebo jako prevence
kardiovaskularnich onemocnéni, je tedy zapotitebi zvazit dalsi faktory (konzumace
alkoholu, koufeni, pfijem soli, genetické faktory, nadmérny stres apod.), aby bylo
mozné spolehlivé objasnit G¢inky dusitanu sodného v mase (respektive obecné
ve stravé) na vyskyt nemoci souvisejici s karcinomem tlustého stieva nebo kone¢niku

(Lee et al., 2021).
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2 Cil prace

Cilem prace je u vybranych potravinaiskych vyrobkd v ramci trzni sit¢ v Ceské
republice porovnat jejich udavané kvalitativni ukazatele (napf. slozeni nutrini
hodnoty, cenu
a jiné). Ziskané informace porovnat a tabulkové€, graficky a piipadné statisticky
zpracovat a vyhodnotit. Pomoci dotaznikového Setfeni provést prizkum mezi

spotiebiteli o jejich znalosti a oblibé vybranych potravinatskych vyrobkii.
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3 Metodika
Pro tcely této prace byly zvoleny masné vyrobky v poctu 6-8 kust od riznych vyrobct
vyrabéné konvenénim zptisobem a sou¢asné i v bio-kvalité, dostupné v trzni siti Ceské
republiky ze skupin:

e tepeln¢ opracované;

e trvanlivé tepeln¢ opracované;

e trvanlivé fermentované;

e konzervy,

Z nich byly vybrany vyrobky:

e Sunky;

e klobasy vcéetné fermentovanych;

e pastiky (bez ohledu na obal);

» parky;

e slanina/Spek;

e trvanlivé salamy tepeln€ opracované vcetné fermentovanych.

U vyrobki byly sledovany
e znacka;
e vyrobce/prodejce;
e znacka zdravotni nezavadnosti (kod vyrobce);
e vyrobek — nazev, foto, gramaz baleni);
e nazev dle legislativy;
e sloZeni vyrobku;
e marketingoveé tvrzeni/legislativni poZadavek na vyrobek;
e nutri¢ni hodnoty: energie, tuk (z toho nasycené¢ mastné kyseliny), sacharidy
(z toho cukry), bilkoviny, stil;

e cena pro zdkaznika (za baleni).

Ze zjisténych udaji byly porovnavany

e 0bsah masa (%);
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e obsah bilkovin (%);
e obsah soli (%);

e obsah tuku (%);

e pocet aditiv (,,6¢ek®);

e cena pro zdkaznika (K¢).

Udaje byly zpracovany do tabulek a vyhodnoceny. Hodnoceni bylo provedeno
tak, ze v kazdé polozce bylo masnému vyrobku udéleno skore (tj. 1 — nejlepsi,
6 — nejhorsi), nasledné bylo secteno a vydéleno poctem polozek. Vysledna hodnota

znamenala celkové umisténi vyrobku.
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4 Vysledky a diskuse

V ramci této kapitoly byl proveden kvalitativni vyzkum vybranych potravinarskych
vyrobkil. Celkem bylo porovnano 37 masnych vyrobkii zriznych kategorii
od 25 vyrobct (naptiklad Le&Co, Ponnath, Handl, Schneider, Chodura, Kmotr, COSI,
Alnatura, Krasno apod.), z toho 12 vyrobkt v bio kvalit¢.

V kazdé polozce bylo masnému vyrobku udé€leno skére (tj. 1 — nejlepsi,
6 — nejhorsi), nasledné bylo secteno a vydéleno poctem hodnocenych polozek
a Z n¢ho bylo vytvofeno celkové umisténi.

Z kvalitativniho vyzkumu vysSlo najevo, Zze masné vyrobky v bio kvalité
bud’ neobsahuji Gidaj o mnoZstvi masa, z nichz je vyrobek vyroben, coz je ovSem
Vrozporu s obecnymi pozadavky pro oznacovani potravin, popiipadé mnohdy
obsahuji dokonce méné¢ masa nez konvencni masné vyrobky. DalS§im zédsadnim
zjisténim byl Casty obsah aditiv u masnych vyrobkt v bio kvalité, i kdyz ne v takové
mife jako u konven¢nich masnych vyrobk. Jak se predpokladalo, bio masné vyrobky
jsou také ve vétsing piipadi vyrazné drazsi nez konvenéni masné vyrobky.

Déle byl proveden také kvantitativni vyzkum, a to prostfednictvim
dotaznikového Setfeni, jehoZ cilem bylo zjisténi, podle jakych kritérii jednotlivi
respondenti nakupuji maso a masné vyrobky a kolik penéz za né primérné utrati.
Dotaznikovym Setfenim bylo zjiSt€no, Ze respondenti nemaji navzdory online
prizkumam ve Spojeném kralovstvi, Dansku a Spanélsku negativni postoj k masu
a masnym vyrobklim v bio kvalité. Zasadnim divodem, pro¢ respondenti nakupuji
maso a masné vyrobky v bio kvalité pouze v mén¢ nez pétin€ piipadi, je pfedev§im
jejich cena, ktera je oproti konvenénim masnym vyrobkiim vyrazné vyssi, coz tedy
neodpovida tvrzeni Urbana a Dlouhého, ktefi vnimaji rostouci zdjem o ekologické
zemédélstvi v souvislosti s vétsi informovanosti spotiebiteltl. Je ov§em zapotiebi vzit
V tvahu, ze dotaznikového Setfeni se ucastnila mala skupina respondentti a nelze tedy
vysledky povazovat za zcela prikazné. Spotiebitelé se kromé ceny nejcastéji zajimaji

o slozeni vyrobkd, a to pfedevsim s ohledem na mnozstvi masa.
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4.1 Kbvalitativni vyzkum masnych vyrobki
Kyvalitativni vyzkum byl proveden u téchto masnych vyrobki: Sunky, klobasy, pastiky,

parky, slanina/$pek a trvanlivé salamy.

4.1.1 Kategorie Sunky
Z tabulky v piiloze 2 a ztabulky 4.1 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie Sunek. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.2.

Tabulka 4.1: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii Sunky

Obsah Obsah Obsah Obsah «
., ; . . Pocet Cena
Masny vyrobek masa bilkovin soli tuku 1 N
écek (K&*kg™)
(%) (%) (%) (%) ”
Sunka kuFeci prsni 92 19,3 19 1,3 0 329
nejvyssi kvality
Fitness Sunka z kuFecich 90 169 18 35 5 319
prsou
?razslfa Sunka nejvyssi 9% 168 23 0.1 3 339
jakosti
Fresh Sunka s obsahem 91 18,0 2.0 3.0 4 299
masa 91 %
Détska Sunka medova 88 27,0 1,7 31 4 399
nejvyssi jakosti
Sunka pro déti 83 15,7 1,7 2,7 4 299
Amalka Sunka nejvyssi 92 20,0 21 23 3 299
jakosti krajena
{&lbert Excellent hovézi 91 21,0 2.1 17 3 419
Sunka

Podle vyhlasky ¢. 69/2016, o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich vSechny vyse uvedené
Sunky (s vyjimkou Sunky pro déti) napliiuji co do mnozstvi bilkovin pozadavky
na $unky nejvyssi jakosti. Nejlepsi hodnoceni v Kategorii Sunky ziskala Sunka kufeci
nejvyssi kvality, ktera jako jedina neobsahuje Zadné aditiva a ma také nejnizsi obsah
tuku a pomérné vysoky obsah masa. Do tfetiho mista se umistila také Amalka Sunka
nejvyssi jakosti krajend s pomérné vysokym obsahem masa, a Albert Excellent hovézi
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Sunka, ktera obsahuje vysoké mnozstvi bilkovin a zaroven pomérné malo tuku.

Zajimavosti je, ze Sunky, které jsou urCené détem, sice obsahuji v porovnani

S ostatnimi Sunkami méné soli, ovSem obsah masa maji naopak nejnizsi a obsah aditiv

pomérné vysoky. Z tohoto divodu Détska Sunka medova nejvyssi jakosti obsadila

az 5. pticku, Sunka pro déti dokonce estou piicku. Nejhorsiho hodnoceni dosahla

Fitness Sunka z kufecich prsou, kterd kromé nizsiho obsahu soli ve vSech ostatnich

kategoriich pattila k tém nejhorsim, a to i pfes skutecnost, Ze nepatii mezi nejdrazsi

Sunky.
Tabulka 4.2: Vyhodnoceni kategorie Sunky
Obsah | Obsah | Obsah | Obsah Mm{z Cena ,

.. . . : stvi N Ské | Celkem
Masny vyrobek masa | bilkovi soli tuku stek (K&*kg re | umisténi
(%) | n(%) | (%) (%) |7« “)

Sunka kuteci

prsni nejvyssi 2.-3. 4, 4, 1. 1. 5. 2,9 1.
kvality

Fitness  Sunka | g 6. 3. 7. 8. s | 57| s
Z kurecich prsou

Prazska ~Sunka| o 7. 8. 8. |24 | 6 |55 7
nejvyssi jakosti

Fresh Sunka s

obsahem masa9l | 4.-5. 5. 5. 5. 5.-7. 1.-3. 4,6 4.
%

Détska Sunka

medova nejvyssi 7. 1. 1.-2. 6. 5.-7. 7. 4,8 5.
jakosti

Sunka pro déti 8. 8. 1.-2. 4, ST g3 4.9 6.
Amalka  Sunka

nejvyssi jakosti | 2.-3. 3. 6.-7. 3. 2.-4, 1.-3. 3,3 2.
krijena

Albert Excellent |, 5 | o | 67 | 2 |24 | 8 |43]| 3

hovézi Sunka
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4.1.2 Kategorie klobasy

Z tabulky v priloze 3 a ztabulky 4.3 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie klobasy. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.4.

Tabulka 4.3: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii klobasy

Obsah Obsah | Obsah | Obsah Potet Cena

Masny vyrobek masa bilkovin | soli tuku fx Y e ot 1
) | (%) | %) | (%) || KTk

Party klobasy neuvedeno 27 2,4 42 1 285
Bavorské grilovaci klobasky 95% 13,4 2,31 31 1 299
Masopustni klobasa neuvedeno 16 2,22 27 2 156
Ku_rec1 klobasy se slunecnicovym 80% 17 1.8 18 1 624
olejem BIO
Tyrolské klobasy BIO neuvedeno 29 4,5 35 2 1124
Pstrosi klobasa 94% 21,6 2 5,8 0 410

Vzhledem k tomu, ze u tfi masnych vyrobkt vyrobce neuvadi obsah masa, nebyly

tyto vyrobky z hlediska obsahu masa vitbec hodnoceny.

Z tabulky tedy vyplynulo, ze nejlepsi hodnoceni ma bezesporu Pstrosi klobasa,

kterd vyniké ptredev§im nulovym obsahem ptidatnych latek a nizSim obsahem tuku.

Druhym nejlépe hodnocenym produktem byly Kufeci klobdsy se slune¢nicovym

olejem v bio kvalité, a to i ptes druhou nejvyssi cenu, nasledovala Masopustni klobasa

cvwr

Party klobasy a Tyrolské klobasy BIO, které jsou sedmkrat drazsi nez Masopustni

klobasa.
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Tabulka 4.4: Vyhodnoceni kategorie klobasy

Masny Obsah Obsah | Obsah | Obsah | MnoZstvi , Celkem
, masa . . : < Cena | Skére oex o

vyrobek % bilkovin soli tuku ,elek* umisténi

Party klobasy - 2. 5. 6. 2. 2. 3,4 5.

Bavorské

grilovaci 1. 6. 4. 4. 2. 3. 3,3 4.

klobasky

Masopustni

Klobssa - 5. 3. 3 3. 1. 3 3.

Kufeci

Klobasy ~ se | 4 A, 1 2. 2. 5. | 28 2.

slune¢nicovym

olejem BIO

Tyrolské

Kiobsy BIO - 1. 6 5. 3. 6. 4.2 6.

Pstrosi

Klobssa 2. 3. 2. 1 1. 4. 2,2 1.

4.1.3 Kategorie pastiky

Z tabulky v ptiloze 4 a ztabulky 4.5 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie pastiky. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.6.

Tabulka 4.5: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii pastiky

Obsah Obsah Obsah | Obsah Pocet Cena

Masny vyrobek masa bilkovin soli tuku cteke | (K&*kg)
(%) %) | ) | %) |~ 8

Jatrova pastika s cibulkou 50% 11 1,8 25,8 0 260
Kra!anlfa naSe paStika 44% 9 18 29 6 199
S peenym masem
Covngrady Tradicni jatrova 55% 1217 13 41,6 0 631
pastika
Bio trhanda  pastika | - gq0, 18,1 15 11,6 0 700
z prestika
Edeka BIO jatrova pastika 93% 16,3 19 29,6 0 625
Marks& Spencer Pastika z
hovéziho masa 90% 17,4 1,75 13,6 0 505

44


https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa
https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa

Ve vyétu pastik jsou celkem dvé v bio kvalité, jedna z nich je dokonce farmarska,
¢emuz odpovida i slozeni a celkové umisténi, diky kterému vyrazné vynikd oproti
svym konkurentlim, a to pastika Bio trhana pastika z ,,pfestika“. PaStika ma nejlepsi
hodnoceni i pfes nejvysSi cenu. Na druhé pfi¢ce je pastika z hoveéziho masa
od Marks&Spencer. Druhd z pastik v biokvalit¢ se umistila az na déleném Ctvrtém
a patém misté, a to predevsim diky nejvySSimu obsahu soli ze vSech hodnocenych
pastik a vy$simu obsahu tuku. Nejhtfe se umistila Krajanka nase pastika s pe¢enym
masem, kterd obsahuje nejnizs$i mnozstvi masa a bilkovin, nejvyssi mnozstvi aditiv.

Podle vyhlasky ¢. 69/2016, o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobKy z nich, vejce a vyrobKy z nich vSechny vyse uvedené
pastiky naplnuji pozadavky na obsah masa. Co se tyka pozadavkd na mnozstvi tuk,
vSechny pastiky s vyjimkou Congrady Tradiéni jatrova pastika splituji maximélni

pozadované mnozstvi.

Tabulka 4.6: Vyhodnoceni kategorie pastiky

Obsah | Obsah | Obsah | Obsah Potet Cena Celkem
Masny vyrobek | masa | bilkovin | soli tuku o | (KE¥kg | Skore oex s
(%) (%) (%) (%) ,»efek 1) umisténi
Jitrovd paftika | o 5. | 45 | 3 | 15 | 2 | 39 3.
s cibulkou
Krajanka naSe
pastika 6 6 4-5. | a4 6 1 4,6 6
S peCenym
masem
Congrady
Tradi¢ni jatrova 4, 4, 1. 6. 1.-5. 5. 4 4.-5,
pastika
Bio trhana
pastika 1. 1. 2. 1. 1.-5. 6. 2,5 1.
z prestika
Edeka  BIO | 3 6 5 1.5, 4 4 4.5
jatrova pastika
Marks&Spencer
Pastika z
hovéziho masa 3 2 3 2 1.-5. 3 2,1 2
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4.1.4 Kategorie parky
Z tabulky v priloze 5 a ztabulky 4.7 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie pastiky. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.8.

Tabulka 4.7: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii parky

Obsah | Obsah | Obsah | Obsah «

.o . . - Pocet Cena

Masny vyrobek masa | bilkovin | soli tuku steks | (Ké*kg?)
%) | %) | %) | %) |~ :

MeatPoint 1Q Parek
PREMIUM bezdusitanovy 97% 22.2 5 8.8 0 400
BIO
Ponnath BIO Videnské parky 84% 125 1.9 22.8 1 399
Alnatura BIO Kriiti parky 60% 13.9 21 18 1 550
Krasno videnské parky 80% 14 2 28 5 199
Schneider Fitness parky extra 62% 13 2 16 5 239
PikokPure videniské parky 85% 12,6 1,7 22,4 0 250

V ramci parkdt byly hodnoceny celkem tfi v bio-kvalité, pfiCemz jeden
znich se umistil na prvnim misté, zbylé dva na poslednich dvou mistech,
a to 1 pfes skutecnost, Ze predposledni ma stejnou cenu jako prvni umistény. Nejlepsi
hodnoceni s vyjimkou mnoZstvi soli tedy ziskaly farmarské IQ parky premium
bezdusitanové v bio kvalité. Druhou pricku obsadily PikokPure videnské parky.
Alnatura BIO Kriti parky (z posledniho mista) mély ze vSech hodnocenych park
nejnizsi obsah masa, nejvyssi obsah soli a nejvyssi cenu.

Podle vyhlasky ¢. 69/2016, o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich vSechny uvedené

parky napliiuji pozadavky kvality.
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Tabulka 4.8: Vyhodnoceni kategorie parky

Obsah | Obsah | Obsah | Obsah Pocet Cena Celkem
Masny vyrobek | masa | bilkovin | soli tuku ek (K¢*kg | Skoére umisténi
(%0) (%0) (%0) () |” )
MeatPoint  1Q
Parek
PREMIUM
bezdusitanovy 1. 1. 3.-5. 1. 1.-2. 5. 2,25 1.
BIO
Ponnath  BIO
Videiiské parky 3. 6. 2. 5. 3.-4. 4, 3,9 5.
Alnatura BIO
Kruti parky 6. 3. 6. 3. 3.-4. 6 4,9 6.
Krasno
videiiské pirky 4, 2. 3.-5. 6. 5.-6. 1. 3,8 3.-4.
Schneider
Fitness  parky 5. 4. 3.-5. 2. 5.-6. 2. 3,8 3.-4.
extra
PikokPure
videiiské parky 2. 5. 1. 4, 1.-2. 3. 2,8 2.

4.1.5 Kategorie slanina/Spek

Z tabulky v ptiloze 6 a ztabulky 4.9 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie slanina/$pek. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.10.

Tabulka 4.9: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii slanina/$pek

Obsah

Obsah

., . . Obsah Obsah Poclet Cena

Masny vyrobek masa bilkovin <0 o L Lol
(%) (%) soli (%) tuku (%) »écek (Ké*kg™)

Chodura anglicka slanina 80% 10,6 2,5 21,6 5 264
Kostelecka anglicka slanina 85% 14 2,8 13,4 4 349
Han‘dvl Tyr.()l BIO  Tyrolské neuvedeno 25 45 30 2 1124
kosti¢ky slaniny
COSIBIO Speck neuvedeno 31 41 19 0 1874
Ribo anglicka slanina kostky 91% 17,3 2,1 15,4 6 199
Muuu Pisek Anglicka slanina
lisovana krajena s obsahem masa 92% 12,8 2,2 32,5 6 399
92 %
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Nejlépe si vedla Kostelecka anglicka slanina, a to jen z divodu nizké ceny (oproti
vyrobkim v bio-kvalité). Tento vyrobek vykazoval krom¢ nizkého obsahu tuku
primérné hodnoty. Druhou pficku obsadil vyrobek COSI BIO Speck, a ackoliv zde
neni uveden obsah masa, vychazi z toho, ze vyrobek je vyroben ze Ctyf surovin, a navic
zcela bez jakychkoliv aditiv. Na druhé stran¢ vyrobek obsahuje pomérné dost soli.
Tieti pticku obsadila Ribo anglicka slanina kostky, ktera ovSem obsahuje obrovské
mnozstvi pridatnych latek. Nejhtfe na tom je Handl Tyrol BIO Tyrolské kosticky,

ktery zaroven patii mezi nejdrazsi vyrobky.

Tabulka 4.10: Vyhodnoceni kategorie slanina/$pek

Obsah | Obsah | Obsah | Obsah Potet Cena Celkem
Masny vyrobek | masa | bilkovin | soli tuku ek (K¢é*kg | Skore umisténi
(%) (%) (%) | (%) |~ )
Chodura 4. 6. 3. a. 4. 2. 38 a.
anglicka slanina
Kosteleckd 3 4 4 1 3 3 3 1
anglicka slanina
Handl Tyrol
BIO Tyrolské - 2. 6. 5. 2. 5. 4 6.
kosti¢ky slaniny
Ccosi BIO
Speck - 1. 5. 3. 1. 6. 3,2 2.
Ribo anglicka |, 3 1 2. | 5.6 | 1 3,3 3
slanina kostky
Muaua Pisek
Anglicka
slanina lisovana
krajena s 1. 5. 2. 6. 5.-6. 4, 3.9 5.
obsahem masa
92 %

4.1.6 Kategorie salamy
Z tabulky v ptiloze 7 a ztabulky 4.11 jsou zaznamenany informace, které byly

sledovany u kategorie slanina/Spek. Vyhodnoceni téchto informaci je v tabulce 4.12.

48


https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1394666-cosi-bio-speck-eko-baleni
https://www.rohlik.cz/1394666-cosi-bio-speck-eko-baleni
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92

Tabulka 4.11: Shrnuti sledovanych ukazateli v kategorii salamy

Obsah Obsah Obsah | Obsah Pocet Cena

Masny vyrobek masa bilkovin soli tuku (v 1 e ot 1
(%) @) | (w) | () |»HKT| K&k

AIn,atura BIO Sommer 83% 2 42 30 0 874
salam
Dacello poli¢an krajeny neuvedeno 23,1 3.8 39,8 3 249
Chodura Vysocina 96% 17 3 38 6 259
Kmotr Herkules neuvedeno 20 3 48 3 359
COSIBIO Salim Milano | /o 4eng 26 3.4 24 1 1124
Fratelli Beretta BIO
Salam Milano neuvedeno 26 4,2 28 2 1712

Pomyslnou prvni pficku v kategorii salami obsadil 1 pfes druhou nejvyssi cenu

COSI BIO Salam Milano, ktery si hlife vedl pouze v obsahu soli. A¢koliv vyrobce opét

neuvadi obsah masa, nachdzi se zde pouze jediné aditivum. Druhy nejlepsi salam je od

Alnatura BIO Sommer salam, tieti pak Chodura Vysocina, a to jen diky druhé nejnizsi

MW

cen¢ v ramci sledovanych salamt. Prvni dvé pricky tedy obsadily pouze vyrobky

v bio-kvalité, nicmén¢ kdyby nebyla zohlediovana cena, bio vyrobky by se nachazely

na prvnich tfech mistech. Nejhtrte si vedl Kmotr Herkules, ktery obsahuje nejvice tuku

ze sledovanych saldmd.

Podle vyhlasky ¢. 69/2016, o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty

rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich spliiuji vSechny vyse

uvedené salamy poZzadavky na mnoZstvi masa, bilkovin i tuki.
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Tabulka 4.12: Vyhodnoceni kategorie salamy

Obsah | Obsah | Obsah | Obsah Potet Cena Celkem

Masny vyrobek | masa | bilkovin soli tuku ek (Ké*kg™ | Skére umisteni
(%) (%) (%) (%) |~ 5)

Alnatura  BIO |, 3. 5.6, | 3. 1. 4. 31 2.
Sommer salam
Dacello polican | 4, 4, 5, 4.5. 1. 3,7 5.
krajeny
Chodura 1. 6. 1-2. | a 6. 2. 34 3,
Vysocina
Kmotr
Herkules - 5. 1.-2. 6. 4.-5. 3. 4 6.
COSI BIO
Salam Milano - 1.-2. 3. 1. 2. 5. 2,5 1.
Fratelli Beretta
BIO Salam
Milano - 1.-2 5.-6 2 3. 6 3,6 4

4.2 Vyzkumné Setieni
Nezbytnou souc¢asti zpracovani predloZzeného textu je vyzkumné Setfeni, pficemz

V prvni fad¢ je zapotiebi podrobné popsat metodiku a vybér respondenttl.

4.2.1 Metodika a vybér respondentii

Vyzkumu (dotaznikového Setfeni) se ucastnili ndhodni respondenti konzumujici
masné vyrobky, a to bez ohledu na pohlavi a v€k. Vyzkumné Setfeni probihalo
prostifednictvim vytvofené¢ho online dotazniku v terminu 7. — 17. 3. 2022 a jeho cilem
bylo zjisténi, podle jakych kritérii respondenti nakupuji maso a masné vyrobky a kolik
penéz za né prumeérné utrati. Dotaznik byl otevien celkem 221x, pficemz kompletné
byl vyplnén 187 respondenty, navratnost tudiz ¢inila 84,6 %. Dotaznikové Setieni bylo
zcela anonymni. Dotaznik zahrnoval celkem 18 otdzek, a to pfedevSim otazek

uzavienych, kdy respondenti vybirali z nabidnutych odpovédi, ale také smiSenych
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otazek, kde respondenti mohli doplnit vlastni moznost. Primérna doba vyplihovani
dotazniku zabrala respondentiim celkem 1:35 minut.

Po vypracovani dotazniku byla na mensi skupince Gcastnikl (zejména rodinnych
prislusnikil) provedena tzv. pilotdz dotazniku, pfi¢emz jejimz ucelem je predejit
piipadnému nepochopeni otazek ze strany respondentt.

V uvodu se dotaznikové Setfeni zabyvalo otazkami tykajici se pohlavi, véku,
bydlisté, vzdélani a piijmu a nasledné byl zjistovan vztah respondentl ke konzumaci
a nakupu masnych vyrobk, podle jakych kritérii respondenti vybiraji masné vyrobky

a kolik za né utrati.

4.2.2 Vyhodnoceni dotazniku
Odpovédi na otazky uvedené v dotaznikovém Setfeni uvedeného v ptiloze ¢. 1 budou

rozebrany a graficky znazornény (graf 4.1 - 4.18) v této podkapitole.

Graf 4.1: Rozdéleni respondenti dle pohlavi

m 7ena ® muz

Prizkumu se podle grafu 4.1 zacastnilo celkem 58 % Zen (celkem 109)
a 42 % muzi (78).
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Graf 4.2: Rozdéleni respondenti podle véku

®19-34let w35-49let = 50-64 let 0-18 let m= 65+

Jak dokladd vyse uvedeny graf 4.2, nejpocetnéjsi vékovou kategorii tvorili
respondenti ve v€ku 19-34 let, a to vice nez jednu polovinu (55 %), nasledovala v€kova
kategorie 35-49 let (29 %). Tteti nejvétsi kategorii byli respondenti ve véku 50-64 let
(8 %), naopak nejméné respondentii (shodné pouze 8) bylo v oblasti do 18 let
anad 65 let.

Graf 4.3: Nejvyssi dosazené vzdélani respondenti

10%

A

= vysokoskolské m stredoskolské = vyssiodborné - vyucen(a) = zakladni
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Nejvetsi podil respondenti (podle grafu 4.3), a to vice nez tietinu (38 %) tvofili
respondenti s vysokoskolskym vzdélanim, v zavésu za nimi s 36 % byli respondenti

se stfedoskolskym vzdélanim. Pouze 5 % respondentil mélo zékladni vzd¢lani.

Graf 4.4: Rozdéleni respondenti podle jejich bydlisté (podle kraji)

4%
4%

LNy

-\3%,-3%

7%

= Hlavni mésto Praha = Jihomoravsky = Plzerisky

m Moravskoslezsky ~ ®= Olomoucky m Stredocesky
m Ustecky = Pardubicky = Karlovarsky
= JihoCesky m Liberecky Zlinsky

= \Vysocina Kralovehradecky

Pétina respondentt Zije podle grafu 4.4 v hlavnim mésté Praze, pficemz ta tvofi
nejpocetnéjsi skupinu, druhou nejvétsi skupinou jsou respondenti z Jihomoravského
kraje (13 %). Pouze pét respondent, kteti tvofi kolem 3 %, pochazi

z Kralovehradeckého kraje.

Graf 4.5: Rozdéleni respondentii podle primérného piijmu

= 20 001 K¢ - 35000 K¢ = do 20 000 K¢ 35001 K¢ - 50 000 K¢ 50 001 K¢ a vice
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Vice nez tietina respondenttl (39 %) ma podle grafu 4.5 primérny mési¢ni piijem
od 20001 K¢ do 35000 K& 30 % dokonce nizsi nez 20000 K¢&. Pouze
14 % respondentd disponuje ptijmem nad 50 001 K¢.

Graf 4.6: Cetnost konzumace uzenaiskych vyrobki mezi respondenty (uzeniny, parky, klobasy,
pastiky, slaniny apod.)

m primérné 3x tydné = denné = 1xtydné velmi ztidka

Podle grafu 4.6 témét polovina (46 %) respondenti konzumuje maso a masné
vyrobky primérné 3x tydné. Vice nez tietina z nich (36 %) pak dokonce denné. Pouze

7 % konzumuje maso a masné vyrobky ziidka.

Graf 4.7: Cetnost nikupu masa a masnych vyrobki (uzeniny, parky, klobasy, pastiky, slaniny
apod.) u respondenti

3%

|9%

m 1x tydné = prdmérné 3x tydné = velmi zfidka = denné = nikdy
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Také témét polovina respondentl (46 %) nakupuje dle grafu 4.7 maso a masné
vyrobky jednou za tyden, téméf tretina (31 %) pak ttikrat v tydnu. Jen 9 % respondentil
nakupuje kazdy den a jen pét dotazovanych osob (3 %) nenakupuje nikdy.

Graf 4.8: Preference druhi masnych vyrobki pfi nikupu

= Sunky = nezpracované maso = parky
klobasy = slanina/spek = trvanlivé salamy
m pastiky

V ramci této otazky mohli respondenti oznacit neomezené mnozstvi odpovédi,
pficemz vyslo jasné najevo, ze nejoblibenéj$im masnym vyrobkem je podle grafu 4.8,
ktery respondenti nejcastéji nakupuji, je Sunka, kterou nakupuje 82 % z nich. Druhym
nejoblibenéj$im masnym vyrobkem je nezpracované maso (nakupuje 70 %), nasleduji
parky, klobasy, slanina/Spek a nejmén€ oblibené jsou trvanlivé salamy

a pastiky (nakupuje shodné 42 %).
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Graf 4.9: Preference nakupu masa a masnych vyrobki z mistnich zdroji (farmy, mistni
zemédélci apod.)

m obcas = vyjimecné = nikdy pravidelné

Témét shodné procento respondentt (viz graf 4.9) nakupuje maso a masné
vyrobky z lokélnich zdroji bud’ obcas, nebo zcela vyjimeéné. Pravidelné tyto produkty

nakupuje pouze 8 % respondenti, nikdy pak 19 %.

Graf 4.10: Preference v cileném nakupu masa a masnych vyrobkii v bio kvalité mezi
respondenty

3%

mspiSene m®mne ®spiSeano =ano

Témér vétsina respondenti (celkem 82 %) podle grafu 4.10 nenakupuje nebo spise
nenakupuje maso a masné vyrobky v bio kvalité. SpiSe nakupuje nebo nakupuje

je pouze 18 % respondenti.
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Graf 4.11: Preference pivodu p¥i nakupu masa a masnych vyrobka mezi respondenty

16%

&

m spiSe ano ®spiSene ®mano =ne

O puvod masa a masnych vyrobkt se podle grafu 4.11 zajima (ano a spiSe ano)

nadpolovi¢ni vétsina (51 %) respondenti.

Graf 4.12: Preference sloZeni pifi nakupu masa a masnych vyrobkua mezi respondenty

®ano = spiSeano = spiSe ne ne

O slozeni masa a masnych vyrobku se podle grafu 4.12 zajima (ano a spiSe ano)

celkem 70 % respondentd.
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Graf 4.13: Preference nutri¢nich hodnot p¥i nakupu masa a masnych vyrobkiu mezi
respondenty

m ne m=spiSene = spiSeano ano

O nutriéni hodnoty masa a masnych vyrobki se zajima (ano a spiSe ano) pouze

ttetina vSech respondentl (33 %).

Graf 4.14: Preference obsahu aditiv (pFidatnych latek, tzv. é¢ek) pFi nakupu masa a masnych
vyrobki mezi respondenty

A

m spiSe ne ®mspiSeano ®ano = ne

O mnozstvi aditiv v mase a masnych vyrobcich se dle grafu 4.14 zajima (ano

a spiSe ano) celkem 45 % respondentd.
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Graf 4.15: Preference ceny pii nakupu masa a masnych vyrobka mezi respondenty

®mano = spiSeano = spiSe ne ne

O cenu masa a masnych vyrobku se podle grafu 4.15 zajima (ano a spiSe ano)
79 % vSech respondentli. Zajimavosti je, Ze cena nezajima pouze osm respondentli

(tj. 4 %).

Graf 4.16: Preference vybranych udaji p¥i nakupu masa a masnych vyrobki mezi respondenty

3% 2%

A\

® mnoZstvimasa ®cena = sloZeni mnozstvi soli

= mnoZstvi tuku = nutricni hodnoty = mnozZstvi bilkovin = celkova energie

V ramci této otdzky mohli respondenti oznacit neomezené mnozstvi odpovédi,

pfipadné mohli doplnit vlastni odpovéd’. K nejdilezitéjsim faktorim, podle nichz
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respondenti nakupuji maso a masné vyrobky, patii podle grafu 4.16 piedevsim
mnozstvi masa (72 %), cena (71 %) a sloZeni 54 %. Nejméné pak respondenty zajima
mnozstvi bilkovin (9 %) a celkova energie (4 %). Co se vlastnich odpovédi tyka,

nejcasteji zaznély odpovédi tykajici se vyrobce, chuti a pivodu.

Graf 4.17: VySe mési¢ni ¢astky, kterou jsou respondenti ochotni utratit za maso a masné
vyrobky

= 1001 K& - 1500 K& = 501 K& - 1000 KE = vice nez 1501 K¢ = do 500 K¢

Nejvice respondentti (71 %) utrati podle grafu 4.17 za maso a masné vyrobky
v pruméru 501-1 500 K¢&. Do 500 K¢ utrati pouze 12 % respondentii.

Graf 4.18: VySe mési¢ni ¢astky, kterou jsou respondenti ochotni utratit za maso a masné
vyrobky Vv bio kvalité

4%

m do 500 K¢ =501 K¢-1000Ke = 1001 K¢ - 1500 Ké vice nez 1501 K¢
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Tii cCtvrtiny respondenti za maso a masné vyrobky v bio kvalit¢ utrati

(graf 4.18) 0-500 K¢&. Nad 1 501 K¢ pak utrati pouze 4 % respondentu.

4.3 Shrnuti dotaznikového Setieni
Dotaznikového Setfeni se zcastnilo 187 respondentii s pfevahou zen (58 %),
nejfrekventovanéjsi vékovou skupinu tvofili respondenti v kategorii 19-34 |et.
Nejcastéji respondenti méli vysokoskolské a stfedoskolské vzdélani, pochazeli
Z hlavniho mésta Praha a jejich primérny mésicni ptijem ¢inil 20 001-35 000 K¢.
Skoro polovina respondentti konzumuje maso a masné vyrobky v pruméru tikrat
tydné a nakupuje je jednou za tyden. Pouze 3 % respondentti nikdy nenakupuje maso
amasné vyrobky. Nej€astéji kupovanym masnym vyrobkem je Sunka, kterou nakupuje
82 % respondentll, nasleduje nezpracované maso a parky. Nejméné respondenti
nakupuji trvanlivé salamy a pastiky (ve 42 %). Lokdlni maso a masné vyrobky
nakupuje pravideln¢ jen 8 % dotazovanych respondenti, v bio-kvalité pak nakupuje
18 % znich. O plvod masa a masnych vyrobki se zajima pfiblizn¢ polovina
dotazovanych respondentii (51 %), o sloZzeni téméf tii Ctvrtiny (70 %) respondentt,
o nutri¢ni hodnoty jen tfetina respondentl, mnozstvi aditiv zajima necelou polovinu
dotazovanych (45 %) a cena pak 79 % respondentt, pficemZ o cenu se nezajimaji
a masné vyrobky patii mnozstvi masa (72 %), cena (71 %) a slozeni (54 %). Nejméné
se respondenti zajimaji o mnozstvi bilkovin (9 %) a celkovou energii (4 %). V ramci
vlastnich odpovédi respondentii nejcastéji zazn€ly odpovedi tykajici se vyrobce, chuti
a pavodu. Témer tfi Ctvrtiny respondentil (71 %) utrati za maso a masné vyrobky
Vv priméru 501-1 500 K¢. Do 500 K¢ utrati pouze 12 % respondentti. Tfi Ctvrtiny
respondentti za maso a masné vyrobky Vv bio-kvalité utrati 0-500 K¢&. Nad 1 501 K¢

pak utrati pouze 4 % respondenti.
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Zavér

V ramci praktické ¢asti byl v prvni fadé¢ proveden kvalitativni vyzkum masnych
vyrobkil v nékolika kategoriich, ve kterych byly konkrétni masné vyrobky hodnoceny
podle vybranych kritérii, pficemz bylo zjiSténo, Zze masné vyrobky
v bio kvalité¢ bud’ neobsahuji udaj o mnozstvi masa, z nichz je vyrobek vyroben,
popiipadé¢ mnohdy obsahuji dokonce méné¢ masa nez konvencni masné vyrobky.
Dal$im zasadnim zjiSténim byl Casty obsah aditiv u masnych vyrobki v bio kvalité,
i kdyz ne v takové mife jako u konven¢nich masnych vyrobku. Jak se predpokladalo,
bio masné vyrobky jsou také ve vétSing ptipadl vyrazné drazsi nez konvencni masné
vyrobky.

Soucasti praktické c¢asti bylo také vyzkumné Setfeni prostfednictvim
dotaznikového Setfeni, jehoZ se zucastnilo 187 respondentl s pievahou Zen (58 %),
nejfrekventovanéjsi vékovou skupinu tvofili respondenti v kategorii 19-34 let.
Nejcastéji respondenti méli vysokoskolské a stfedoskolské vzdélani, pochazeli
Z hlavniho mésta Praha a jejich primérny mési¢ni pfijem cinil 20 001-35 000 K¢&.

Skoro polovina respondenti konzumuje maso a masné vyrobky v priméru trikrat
tydné a nakupuje je jednou za tyden. Pouze 3 % respondentti nikdy nenakupuje maso
amasné vyrobky. Nejcastéji kupovanym masnym vyrobkem je Sunka, kterou nakupuje
82 % respondentll, nasleduje nezpracované maso a parky. Nejméné respondenti
nakupuji trvanlivé salamy a pastiky (42 %). Lokalni maso a masné vyrobky nakupuje
pravidelné jen 8 % dotazovanych respondentd, v bio kvalité pak nakupuje 18 % z nich.
O plvod masa a masnych vyrobkli se zajimd pfiblizné¢ polovina dotazovanych
respondentl (51 %), o slozeni téméf tii ctvrtiny (70 %) respondentti, o nutriéni hodnoty
jen tfetina respondentli, mnozstvi aditiv zajima necelou polovinu dotazovanych (45 %)
a cena pak 79 % respondentil, pficemZ o cenu se nezajimaji pouze Ctyfi procenta.
patii mnoZzstvi masa (72 %), cena (71 %) a slozeni (54 %). Nejméné se respondenti
zajimaji o mnozstvi bilkovin (9 %) a celkovou energii (4 %). V ramci vlastnich
odpovédi respondentli nejcastéji zaznély odpoveédi tykajici se vyrobcee, chuti a pavodu.
Témét tf1 Ctvrtiny respondentt (71 %) utrati za maso a masné vyrobky

Vv priméru 501-1 500 K¢. Do 500 K¢ utrati pouze 12 % respondentti. Tfi Ctvrtiny
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respondentti za maso a masné vyrobky Vv bio-kvalité utrati 0-500 K¢&. Nad 1 501 K¢
pak utrati pouze 4 % respondentd.

Z provedeného dotaznikového Setfeni tedy plyne, ze ackoliv lidé ¢im dal Castéji
zohlednuji kvalitu masa a masnych vyrobkl vcetné mnozstvi masa a sloZeni, stale
hraje duleZitou roli také cena, pii¢emzZ maso a masné vyrobky v bio-kvalité nakupuje

pouze 18 % vSech dotazovanych.
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Prilohy

Priloha 1: Dotaznik

Dotaznik
1) Jaké je Vase pohlavi?
e Zena
e Muz

2) Jaky je Vas vek?

e (0-—18let,
e 19-34let
e 35-49let
o 50-64Ilet
e 05+

3) Jaké je Vase nejvyssi dosazené vzdélani?
e Zékladni

e Vyucen

o Stiedoskolské

e Vyssi odborné

e Vysokoskolské

e Hlavni mésto Praha
e Jihocesky

e Jihomoravsky

e Karlovarsky

e Kralovehradecky
e Liberecky

e Moravskoslezsky
e Olomoucky

e Pardubicky

e Plzensky

e Stifedocesky

e Ustecky

e VysocCina

e Zlinsky

5) Jaky je Vas primérny mésicni piijem?
e Do 20000 K¢




20 001 — 35 000 K¢
35001 - 50 000 K¢
50 001 a vice

Jak Casto jite maso a masné vyrobky (uzeniny, parky, klobasy, pastiky,
slaniny apod.)?

Kazdy den

Primérné 3x v tydnu

1x tydné

Velmi ziidka

Nikdy

Jak ¢asto nakupujete maso a masné vyrobky (uzeniny, parky, klobasy,
pastiky, slaniny apod.)?

Kazdy den

Primérné 3x v tydnu

Ix tydné

Velmi ziidka

Nikdy

Které konkrétni masné vyrobky kupujete?
Nezpracované maso

Sunky

Klobasy

Pastiky

Parky

Slanina/$pek

Trvanlivé salamy

Nakupujete nékdy maso a masné vyrobky z lokalnich zdroju (farmy, mistni
zemédélci apod.)

Pravidelné

Obcas

Vyjimecné

Nikdy

10) Nakupujete cilené maso a masné vyrobky v bio kvalité?

Ano
SpiSe ano
SpiSe ne
Ne

11) Zajimate se pti nakupu masa a masnych vyrobkt o ptivod?

ANo




SpiSe ano
Spise ne
Ne

12) Zajimate se pii nakupu masa a masnych vyrobki o slozeni?

Ano
Spise ano
SpiSe ne
Ne

13) Zajimate se pii nakupu masa a masnych vyrobka o nutri¢ni hodnoty?

Ano
SpiSe ano
SpiSe ne
Ne

14) Zajimate se pii nakupu masa a masnych vyrobkli o mnozstvi aditiv

(ptidatnych latek, tzv. écek)?
Ano

SpiSe ano

SpiSe ne

Ne

15) Zajimate se pii nakupu masa a masnych vyrobkl o cenu?

Ano
SpiSe ano
SpiSe ne
Ne

16) Které z nize uvedenych polozek jsou pro Vas pii nakupu masa a masnych

N 24

Cena

Nutri¢ni hodnoty

Slozeni

MnozZstvi masa

Mnozstvi tuku

Mnozstvi soli

Mnozstvi bilkovin

Celkova energie

Jiné (uvedte) ...................el

17) Kolik penéz primérné za mésic utratite za maso a masné vyrobky?

do 500 K¢
501 - 1000 K¢
1001 - 1500 K¢




e Vicenez 1500 K¢

18) Kolik penéz primérné za mésic utratite za maso a masné vyrobky v bio
kvalité?

e do500Kc¢

e 501-1000K¢

e 1001 - 1500 K¢

e Vicenez 1500 K¢




Priloha 2:

Informace na etiketach v kategorii Sunky

Znacka

Vyrobce/
prodavaji
ci

Kéd

Vyrobek (nazev, foto, gramaz)

Legislativ
ni nazev

SloZeni

Marketing.
tvrzeni

energie (KJ)

kcal

tuk (9)

nasycené

sacharidy

cukry

bilkoviny

Cena v K¢
(kg)

PikokPur
e

Le&Co -
Ing.  Jifi
Lenc,
s.r.o./Lidl

Cz
219403
98

Kuteci 100 g
prsni

Sunka

o,

- |

KURECH
PRSNI SUNI

92%

Sunka
kuieci
prsni
nejvyssi

kvality

Kufeci prsa
92 %, pitna
voda, jedla
sul,
mangold,
acerola,
mrkev
rozmaryn,
ptirodni
aroma,
kultura

zraci

92 % obsah
masa

w
o]
(3]

I
w

o
~

o
a1

w =
©

1,9

329

Chodura

Beskydské
uzeniny
a.s.

cz
5544

100 g
Sunka

Fitness '-‘ . V&%

Fitness
Sunka

Z kufecich
prsou

Kureci
90 %,
voda,
sul,
dextroza,
stabilizatory:
E450 -
difosforec¢na
n, E451 -
trifosfore¢na
n,
antioxidant:
E301 -
askorban
sodny,

prsa
pitna
jedla

se sniZzenym
obsahem

soli, bez
lepku, obsah
masa 90 %,
obsah  tuku
max. 3 %

419

99

3,5

1,4

0,8

0,3

1,8

319




regulator
kyselosti:
E508 -
chlorid
draselny,
konzervant:
E250 -
dusitan
sodny,
extrakty
kofeni,
ptirodni
aroma

Chodura

Beskydské
uzeniny
a.s.

(074
5544

Prazska
Sunka

100 g

Prazska
Sunka
nejvyssi
jakosti

Vepiova
kyta 96 %,
pitna  voda,
jedla sul,
cukry,
stabilizatory:
E451 -
trifosfore¢na
n,
antioxidant:
E301 —
askorban
sodny,
konzervant:
E250 —
dusitan
sodny,
aroma

Prazska
Sunka
nejvyssi
jakosti 96 %

658

91

2,5

2,8

0,9

2,3

339

Bivoj

Bivoj a.s.

Cz
2197

Fresh
Sunka

150 ¢

Fresh

Sunka

Veprové

maso z kyty
91 %, voda,
jedla sul,

bez lepku,
laktozy,
glutamatu a
aromat

423

1,1

0,5

18

299



https://www.rohlik.cz/1351189-bivoj-fresh-sunka-s-obsahem-masa-91
https://www.rohlik.cz/1351189-bivoj-fresh-sunka-s-obsahem-masa-91

obsahem

masa 91 %

stabilizator:
E450 -
difosforecna
n, E451 -
trifosfore¢na
n, cukr,
antioxidant:
E316 -
erythorban
sodny,
konzervant:
E250 —
dusitan
sodny

Sklizeno

Steinhause
I s.r.o.

CZ 246

Détska
Sunka
medova

100 g

Détska
Sunka
medova
nejvyssi
jakosti

Veptové
maso, pitna
voda,
dusitanova
solici smeés,
jedla sul,
konzervanty:
E250 -
dusitan
sodny, med,
stabilizatory:
E451 -
trifosfore¢na
n, E450 -
difosforec¢na
n, cukr,
antioxidant:
E301 -
askorban
sodny

Détska
medova
Sunka
nejvyssi
jakosti
obsahem
masa 88 %

487

3,1

1,2

1,2

1,2

1,7

399



https://www.rohlik.cz/1351189-bivoj-fresh-sunka-s-obsahem-masa-91
https://www.rohlik.cz/1351189-bivoj-fresh-sunka-s-obsahem-masa-91

Le&Co

Le&Co -
Ing.  Jifi
Lenc, s.r.o.

Cz
219403
98

Sunka
pro déti

100 g

Sunka pro

déti

Veptova
kyta 83 %,
voda 12 %,
jedla sul,
dextroza,
stabilizatory:
E451 -
trifosfore¢na
ny, E250 -
dusitan
sodny,
zelirujici
latka: E407 -
karagenan,
antioxidant:
E301 -
kyselina
askorbova

Le&Co
Sunka  pro
déti

338

80

2,7

0,8

0,2

1,7

299

Krasno

MP Krasno
a.s.

Cz
1184

Sunka
Amalka

L e

T

>
o) 3
R I

)
el X

ot

100 g

Amalka
Sunka
nejvyssi
jakosti
krajena

Veprové
maso 92 %,
pitnd  voda,
jedla sul,
stabilizator:
E451 -
trifosfore¢na
ny, dextroza,
antioxidant:
E301 -
askorban
sodny,
konzervant:
E250 -
dusitan
sodny

Sunka
nejvyssi
jakosti

438

2,3

0,9

20

2,1

299




Albert
Excellent

Steinhause
ra
s.r.o./Alber
t

CZ 246

Hovézi
Sunka
V pepfi

100 g

Albert
Excellent
hovézi
Sunka

Hovézi zadni
maso 91 %,
pitnd  voda,
dusitanova
solici smés
(jedla  sil,

konzervant:
E250 -
dusitan
sodny),
koreni

(Cerny pepf
0,2 %,
paprika,
zeleny pepf
0,2 %,
petrzel),
stabilizator:
E451 -
trifosfore¢na
n, cukr,
antioxidant:
E301 -
askorban

sodny

Sunka
nejvyssi
jakosti

437

1,7

0,8

0,6

05

21

2,1

419




Ptiloha 3 - Informace na etiketach v kategorii klobasy

Znacka

Vyrobce/
prodavaji
ci

Kod

Vyrobek (nazev, foto,
gramaz)

Legislativni
nazev

SloZeni

Marketing.
tvrzeni

kcal

tuk (9)

nasycené

sacharidy

cukry

bilkoviny

sl

Cena v K¢
(kg)

Kmotr

KMOTR-
Masnha
Kroméftiz
a.s.

CZ 185

Party 754

klobasy

Kmotr Party
klobasky

Veptové maso,
vepiové sadlo,
hovézi maso,
jedla sul,
vepiové kize,
kofeni (sladka
paprika, paliva
paprika),
extrakty
kofent,
dextroza,
startovaci
kultura
mikroorganis
mi,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny, jedlé
hovézi
kolagenni
stfevo

100 g
vyrobeno ze
150 g masa,
bez lepku,
fermentovan
y vyrobek

§ energie (KJ)

I

498

I
N

[EY
w

w

N
~

2,4

285

Ponnath

Ponnath
Reznicti
Mistfi,
S.I.0.

CZ 133

Bavorské wss | 2009
grilovaci

klobasky

Ponnath

Bavorské
grilovaci
klobasky

Veptové maso
95 %, vepiové
sadlo, jedla sul
sjodem (jedla
sul, jodi¢nan
draselny),

s vysokym
obsahem
masa

139

337

31

13,8

13,4

2,31

299



https://www.rohlik.cz/1321235-ponnath-bavorske-grilovaci-klobasky
https://www.rohlik.cz/1321235-ponnath-bavorske-grilovaci-klobasky
https://www.rohlik.cz/1321235-ponnath-bavorske-grilovaci-klobasky
https://www.rohlik.cz/1321235-ponnath-bavorske-grilovaci-klobasky

kofenti,
dextroza,
regulator
kyselosti:

E330 -
kyselina
citronova,
extrakty
koteni,
skopové stievo

Pikok

LeaCo -
Ing.  Jifi
Lenc,
s.r.o./Lidl

(074
219403
98

Masopustn
i klobasa

300 g

Pikok
masopustni
klobasa

Veptové maso,
voda, jedla sul
Sjodem (jedla
sul, jodi¢nan
draselny),
veproveé
stiivko,
stabilizator:
E451 -
trifosforecnan
y; Cesnek,
majoranka,
kmin, pept
cerny, paprika
sladka,
muskatovy
ofech, pept
zeleny drceny,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny

100 g
vyrobeno ze
100 g masa

128

308

27

10

0,3

16

2,22

156




Alnatura | AlnaturaG Kufeci 160g | AlnaturaBIO | Kufeci maso | Bio kvalita 100 | 242 |18 | 3 2, |1 17 1,8 | 624
mbH klobasy se ., 80 %, 6 5
. Kufreci .,
slunec¢nico slune¢nicovy
vym klobasy se | olej 14 %,
olejem slunecnicovy pitna voda
Y| jedia s,
m olejem kofeni,
dextroza, cukr,
stabilizator:
E331 -
citronany
sodné, ovei
stfivko
Handl Handl Tyrolské 80¢g Handl Tyrol | Vepfové maso, | syrové 179 | 433 |35 | 14 0, |05 |29 45 1124
Tyrol Tyrol klobasky BIO tuk, stolni sul, | klobasky z | 7 5
GmbH Tyrolské kofeni, vepiového
klobasky dextrdza, masa v BIO
maltodextrin, | kvalité, za
antioxidanty: | studena
E301 — | suSené
askorban vzduchem
sodny,
konzervanty:
E250 — dusitan
sodny,
startovaci

kultury, jedlé
platky uzenin
vyrobené

Z hovéziho
kolagenu,
pfirodni kout
Z bukového
dieva



https://www.rohlik.cz/1380297-handl-tyrol-bio-tyrolske-klobasky
https://www.rohlik.cz/1380297-handl-tyrol-bio-tyrolske-klobasky
https://www.rohlik.cz/1380297-handl-tyrol-bio-tyrolske-klobasky
https://www.rohlik.cz/1380297-handl-tyrol-bio-tyrolske-klobasky

Pstrosi
Vrsek

Pstrosi
Vrsek
Wieder

Cz
818801
17

Pstrosi
klobasa

440 g

Pstrosi Vrsek
Pstrosi
klobasa

Pstrosi  maso
55%, vepiové
maso 39%, stl,
kofeni

bez écek, bez
lepku,
vysoky
obsah masa
94%

588

140

o

4,5

21,6

410




Piiloha 4: Informace na etiketach v kategorii pastiky

Znacka | Vyrobce/ Kod Vyrobek (nazev, foto, gramaz) | Legislativni SloZeni Marketing. =
rodavaji nazev tvrzeni @ | > > S
a Tf’c—u@§§§'§5§a
212 |3z 5|3 |2]|°" g2
: =8 |8 E| |38
(5]
Farma Farma Cz Jatrova 250 | Jatrova Kufeci  jatra | bez  écek, | 118 | 281 | 25, |74 |15 | O 11 |1, | 260
rodiny rodiny 618501 | pastika s g pastika 50%, hibetni | bez 0 8 8
Némcov | Némcovy | 56 cibulkou s cibulkou sadlo 35%, | plastového
y S.r.0. veptovy vyvar | obalu
8%, restovana
cibulka 5%,
siil 1,8%,
kofeni  0,2%
(pept, drceny
kmin)
Krajanka | ALIMPEX | CZ Pastika s 100 | Krajanka Vepfové maso | s peenym | 128 | 311 |29 |11 |35 |1 9 1, | 199
-MASO, 4533 s pedenym @/ g nase pastika | 21%, vepfové | masem 6 8
S.r.o. masem N S pedenym sadlo, vepfova

masem

jatra 18%, voda,
pecené vepiové

maso 5%,
vepiové  kuze,
jedla sul,
smazena cibule,
vepiova
bilkovina,

koteni, extrakty
Z kofeni, aroma,
glukézovy sirup,
dextréza, Skrob,
antioxidanty:
E316 -
erythorban
sodny,




stabilizatory:
E451 -
trifosforecnany,
E452 -
polyfosfore¢nan
Y, latka
zvyrazinujici
chut a wvini:
E621 - L-
glutaman sodny,
emulgatory:
E472 - estory
mono a
diglyceridi
mastnych
kyselin,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny

Congrad
y

Delius
S.r.o.

Cz
429401
99

Tradi¢ni
jatrova
pastika

190

Congrady
Tradi¢ni
jatrova
pastika

Veptové sadlo
38%, veptova
jatra 30%,
vepfové maso
25%, cibule,
Cesnek, smés
kofeni (Cerstveé
mlety  pepf,
muskatovy
ofech, kmin,
majoranka,
sul)

bez  écek,
bez lepku

178

432

12,

Ll

631

ChefaFar
mer

Josef
Sklenar
BiofarmaS
asov

Cz
619104
90

Trhand
pastika
zZ prestika

250

Bio trhana
pastika
z prestika

BIO vepiové
maso

z prestickych
prasat  96%,
BIO  cibule,
BIO Cesnek,

bez aditiv,
biopotravin
aroku 2016

748

178

42

=

700




morska sul,
BIO smes
koreni

Edeka
bio

EDEKA
Zentrale St
iftunga Co.

Jatrova
pastika

200

Edeka BIO
jatrova
pastika

Vepfové maso
71%, veptova
jatra 22 %,
slanina,

veprova kize,
moiska sul,
kofeni, cibule,
titinovy cukr,
bylinky

vysoky
podil masa,
bio kvalita

131

316

2,1

0,5

=

625

Marks&
Spencer

Marks and
Spencer
Czech
Republic a.
S.

Pastika
Z hovéziho
masa

“Mes

759

Marks&Spe
ncer Pastika
z hovéziho
masa

Hovézi maso
90%, pitna
voda, jedla sul,
koncentrovany
sojovy protein,
drozd’ovy
extrakt, suSena
hoi¢ice,
extrakt

Z ¢erného
pepfe, extrakt
z muskatového
ofisku

vyrazna
chut’ masa

798

192

0,3

0,3

a~NP

505



https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa
https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa
https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa
https://www.rohlik.cz/1337711-marks-spencer-pastika-z-hoveziho-masa

Priloha 5: Informace na etiketach v kategorii parky

Znacka | Vyrobce/ Kod Vyrobek (nazev, foto, gramaz) | Legislativni SloZeni Marketing. | Ce
Prodavaji nazev tvrzeni v —~ g |3 - 2 na
“ 2 5|22 |5 |8 % =5V
= = & = )(kg
MeatPoi | RVES Cz IQ parek 420 | MeatPoint Hovézi maso | bez 714 | 170 | 88 |34 |03 [ 03 |22, |2 400
nt Bublava 419100 | premium g IQ  Parek | 68%, vepiové | dusitani, od 8 9 9 2
S.r.o. 83 bezdusita PREMIUM | maso 29%, | ceského
novy bezdusitano | BIO  kofeni | farmafte
vy BIO 1%, sal 2%,
skopové
stiivko
Ponnath | Ponnath CZ 133 | Videnské 200 | Ponnath BIO vepifové | bio kvalita | 102 | 257 | 22, |84 |04 | 0,3 |12, |19 | 399
Rezniéti parky g BIO maso 84%, 6 8 5 4
Mistii, Videnské pitna voda,
S.r.0. parky jedla sul
sjodem (jedla
sul, jodi¢nan
draselny), BIO
kofeni, BIO
glukoézovy
sirup,
konzervanty:
E250 — dusitan
sodny,
skopové
stievo, kour
Alnatura | AlnaturaG Kriti 200 | Alnatura Kriti maso | kiupavé 914 | 220 |18 |58 |05 | 0,2 |13, | 2,1 | 550
mbH parky g BIO Kruti | 60%, kufeci | parky v bio 9
parky kize, pitna | kvalité
voda, jedla



https://www.rohlik.cz/1354443-meatpoint-iq-parek-premium-bezdusitanovy
https://www.rohlik.cz/1354443-meatpoint-iq-parek-premium-bezdusitanovy
https://www.rohlik.cz/1354443-meatpoint-iq-parek-premium-bezdusitanovy
https://www.rohlik.cz/1354443-meatpoint-iq-parek-premium-bezdusitanovy
https://www.rohlik.cz/1354443-meatpoint-iq-parek-premium-bezdusitanovy
https://www.rohlik.cz/1321223-ponnath-bio-videnske-parky
https://www.rohlik.cz/1321223-ponnath-bio-videnske-parky
https://www.rohlik.cz/1321223-ponnath-bio-videnske-parky
https://www.rohlik.cz/1321223-ponnath-bio-videnske-parky
https://www.rohlik.cz/1400911-alnatura-bio-kruti-parky
https://www.rohlik.cz/1400911-alnatura-bio-kruti-parky
https://www.rohlik.cz/1400911-alnatura-bio-kruti-parky

kamenna sul,
kofeni,

stabilizatory:
E331 —
citronany

sodné, jedla
motska  sul,
dextroza, kout

Z bukového
dieva, ovCi
stiivko

Krasno

MP Krasno
a.s.

(074
1184

Videiniské
parky

200

Krasno
videnské
parky

vepfové maso
80%, pitna
voda, vepiové
kaze, jedla sul,
aroma, kofeni,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny,
stabilizatory:
E451 -
trifosfore¢nan ,
latka
zvyraziujici
chut a vulni:
E621 - L-
glutaman
sodny,
antioxidanty:
E316 -
erythorban
sodny, suSena
zelenina
(Cesnek),
barviva: E120

Stavnata

chut’,
lepku

bez

122

295

28

10

14

199




Schneide
r

Masokomb
inat Plzen

S.I.0.

Fitness
parky
extra

- karminy,
koufové aroma

'_5@.; =
ﬁj’"ﬁ

220

Schneider
Fitness
parky extra

vepfové maso
62 %, pitnad
voda, vepiové
ktze, vlaknina,
dusitanova
solici smés
(jedla sul s
jodem +
konzervant:
E250 — dusitan
sodny),
stabilizatory:
E450 -
diforforeCnan,
smés kofeni a
extraktl
koteni,
rostlinny olej,
cukr,
antioxidant:
E315 -
kyselina
erythorbova,
aroma,
zahustovadlo:
E412 — guar
guma,
regulator
kyselosti:
E500 -
hydrogenuhlici
tan sodny

se snizenym
obsahem
tuku

862

205

16

13

239




PikokPur
e

Ponnath
Reznicti
Mistfi,
S.r.o.

CZ 133

Videnské
parky

100

PikokPure
videnské
parky

vepfové maso
85%, pitna
voda, jedla sul
s jodem (jedla
sul, jodi¢nan
draselny),

aromatické

extrakty kofeni

vysoky
obsah masa,
bez aditiv

105

253

8,7

0,1

0,1

1,7

250




Ptiloha 6: Informace na etiketach v kategorii slanina/§pek

Znacka

Vyrobce/
prodavaji
ci

Kod

Vyrobek (nazev, foto, gramaz)

Legislativni
nazev

SloZeni

Marketing.
tvrzeni

kcal

tuk (9)

nasycené

sacharidy

cukry

bilkoviny

sul

Cena v K¢
(kg)

Chodura

Beskydské
uzeniny
a.s.

Cz
5544

Anglicka 100

slanina I;g g

Chodura
anglicka
slanina

Veptovy bok
80%, pitna
voda, jedla stl,
modifikovany
Skrob, extrakty
kofeni,
stabilizatory:
E451 -
trifosfore¢nan
y, E407a -
guma
euchema,
antioxidanty:
E316 -
erythorban
sodny, cukry,
barvivo:
E150d -
amoniak-
sulfitovy
karamel,
konzervant:
E250 - dusitan
sodny

bez lepku,
bez
alergenti

oK .
g| energie (KJ)

246

DN
=

oo
»

N
SN

(o2
o

264

Kostelec
ké
uzeniny

Kostelecké
uzeniny,
a.s.

Cz
117404
29

Anglicka & 100
slanina

krajend y

Kostelecka
anglicka
slanina

Veptovy bok
bez kosti 85 %,
pitna voda,

bez lepku a
glutamatu,
garance

798

191

54

3,7

0,3

14

N

349




jedla sul,
stabilizatory:
E250 — dusitan
sodny, E451 -
trifosfore¢nan
Y,
zahustovadlo:
E407 -
karagenan,
antioxidanty:
E316 -
erythorban
sodny, kofeni,
extrakty
kofeni,
bramborovy
skrob, veptova
bilkovina

Ceského
masa

Handl
Tyrol

Handl
Tyrol
GmbH

Tyrolské
kosti¢ky
slaniny

Handl Tyrol
BIO

Tyrolské
kosti¢ky
slaniny

Veptové maso,
motska  sul,
koteni,
dextroza,
antioxidant:
E301 -
askorban
sodny, stolni
sal,
konzervanty:
E250 — dusitan
sodny,  kouf
zZ ptirodniho
bukového
dieva

chranéné
zemepisné
oznaceni,
bio kvalita

154

372

30

12

0,5

0,5

25

N

1124



https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g
https://www.rohlik.cz/1380303-handl-tyrol-bio-tyrolske-kosticky-slaniny-pgi-2-40-g

COSI
BIO

GOLFER
A IN
LAVEZZ
OLA SPA

Spek

80g

COSI  BIO
Speck

Veptové maso,
cukr, sual,
koteni

bio kvalita,
prémiova
kvalita

125

300

19

6,6

1,2

0,5

31

1874

RIBO
FOODS

Ribo s.r.0.

(074
727401
56

Anglicka
slanina
kostky

400

Ribo
anglicka
slanina
kostky

Veptové maso,
sal, voda,
laktoza,
aroma, extrakt
Z kofeni,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny, E243 —
ethyl-lauroyl-
argininat,
antioxidanty:
E301 -
askorban
sodny, E331 —
citronany
sodné,
stabilizatory:
E451 -
trifosforeCnan
y, E450 -
difosforecnan,
dextroza

91 % masa,

890

214

59

1,6

0,6

199

MUUU
kousek
jiznich

Cech

Maso
uzeniny
Pisek a.s.

CZ 105

Anglicka
slanina

Muuta Pisek
Anglicka
slanina
lisovana
krajena s

Veptové maso
92%,  voda,
jedla sul
S jodem,
stabilizatory:

92% masa,

143

348

399



https://www.rohlik.cz/1394666-cosi-bio-speck-eko-baleni
https://www.rohlik.cz/1394666-cosi-bio-speck-eko-baleni
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92

obsahem
masa 92 %

E450 -
difosfore¢nany
E451 -
trifosforecnan
Y,
zahust'ovadla:
E1420 — acetat
skrobu, E407 —
karagenan,
dextroza,
glukoézovy
sirup,
antioxidanty:
E301 -
askorban
sodny,
kvasniéni
extrakt,
konzervanty:
E250 — dusitan
sodny,
extrakty
kofeni,
koufové aroma



https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92
https://www.rohlik.cz/1299735-muuu-pisek-anglicka-slanina-lisovana-krajena-s-obsahem-masa-92

Ptiloha 7: Informace na etiketach v kategorii salamy

Znacka | Vyrobce/ Kod Vyrobek (nazev, foto, gramaz) | Legislativni SloZeni Marketing. |
prodavaji nazev tvrzeni ¢ = ] 3 - 2 ’g
i ~ - = o = - o= —_ s =
% = 3 = O
Alnatura | AlnaturaG Sommer 80 g | Alnatura Vepiové maso | na 100g | 154 | 372 |30 |13 |14 |05 (24 |42 |874
Bio mbH salam BIO 64%, hovézi | pouzito 2
Sommer maso 19%, | 108g
salam slanina, jedla | veptfového
kamenna stl, | masa a 27g
koteni, fepny | hovéziho
cukr,  zrajici | masa
kultury, kout
z bukového
dreva
Dacello Maso CZ 105 | Poli¢an 100 | Dacellopoli | Veptové maso, | na 100g | 187 | 452 | 39, |15, | 0,2 | 0,2 |23, | 3,8 | 249
uzeniny krajeny g can krajeny | hovézi maso, | pouzito 0 8 6 9 9 1
Pisek a.s. Vepf'ové 1309
syrové  sadlo, | vepioveho
dusitanova masa a 10g
solici  smes | hovéziho
(jedla sql, | Masa
jodi¢nan
draselny,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny),
dextroza,
pfirodni aroma
(extrakt

Z Cerveného




vina), barvivo
(suseny
koncentrat

z Cervené fepy:
E162 -
betanin, smés
kofeni,
antioxidant:
E316 —
erythorban
sodny,
startovaci
kultura
mikroorganis
mun

Chodura

Beskydské
uzeniny
a.s.

Ccz
5544

Vysoc¢ina

100

Chodura
Vysoéina

Veptové a
hovézi maso
96%, veptové
sadlo, jedla sal
3%, smes
kofent,
stabilizator:
E451 -
difosfore¢nan,
dextroza,
antioxidant:
E316 -
erythorban
sodny, suSena
zelenina
(Cesnek), latky
zvyraziujici
chut a vuni:
E621 -

bez lepku,
bez
alergent

208

504

48

0,5

17

259




glutaman
sodny, E635 -
5’ribonukleoti
dy sodné,
extrakt kofeni,
barvivo: E120
- koSenila,
konzervant:
E250 - dusitan
sodny

Kmotr

KMOTR -
Masna
Kroméftiz
a.s.

CZ 185

Herkules

7549

Kmotr
Herkules

veprové maso,
veprové sadlo,
hovézi maso,

jedla sul,
veprové kiize,
dextroza,

extrakt z

¢erveného vina
a cervené fepy,
kofent,
extrakty
kofeni,
startovaci
kultura
mikroorganis
mu,
konzervant:
E250 — dusitan
sodny,
barviva: E120
- karmin,
karamel,
antioxidant:
E316.

na 100 g
pouzito 114
g masa,
fermentova
ny vyrobek,
bez lepku

213

517

48

16

1,2

0,6

20

359




COSI GOLFER Salam Milano 80g | COSI BIO | Vepfové maso, | tradiéni 135327 |24 (10 |09 |05 |26 |34 | 112
BIO A IN Salam moiskd  shl, | italsky 9 4
LAVEZZ M pﬁrodn]' salam, bez
OLA SPA aromata, Iepku, bio
dextréza, bil¢ | kvalita
vino, kofeni,
aromatické
rostliny,
antioxidant:
E300 -
kyselina L-
askorbova
Fratelli Salumifici Salam Milano 70 g | Fratelli Veptové maso, | tradi¢ni 148 {358 |28 |11 (05 |05 |26 |42 | 171
Beretta 0 Fratelli Beretta BIO | siil, dextroza, | italsky 7 2
BerettaS.p. Salam kofeni, salam, bio
A Milano antioxidant: kvalita
E301 -
askorban
sodny,
konzervant:

E250 — dusitan
sodny
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