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Obrázek č.1: Protokol na senzorické hodnocení jablečných šťáv 
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Obrázek č.2: Výsledky statistické analýzy pro veškeré titrační kyseliny 

 

 
 

 

 

 

 

Obrázek č.3: Výsledky statistické analýzy pro rozpustnou sušinu 

 
  



Obrázek č.4: Výsledky statistické analýzy pro kyselinu jablečnou 

 
 

 

 

 

 

Obrázek č.5: Výsledky statistické analýzy pro kyselinu citronovou 

 
  



Obrázek č.6: Výsledky statistické analýzy pro kyselinu askorbovou 

 
 

 

 

 

 

Obrázek č.7: Výsledky statistické analýzy pro antioxidační aktivitu metodou FRAP 

 
  



Obrázekč.8: Výsledky statistické analýzy pro antioxidační aktivitu metodou DPPH 

 
 

 

 

 

 

 

Obrázek č.9: Výsledky statistické analýzy pro senzorické hodnocení podle barvy 

 
 

 

  



Obrázek č.10: Výsledky statistické analýzy pro senzorické hodnocení podle vůně 

 
 

 

 

 

Obrázek č.11: Výsledky statistické analýzy pro senzorické hodnocení podle chuti 

 



 

Obrázek č.12: Výsledky statistické analýzy pro senzorické hodnocení podle zastoupení 
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Obrázek č.13: Výsledky statistické analýzy pro senzorické hodnocení podle celkového dojmu 

 


