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1 UvoD

Vinohradnictvi a vinaistvi v Ceské republice ma dlouholetou tradici, ale
i budoucnost. Cesky region je rozdélen do dvou oblasti a &ty podoblasti, ve kterych
jsou zastoupeny v 60 % odrudy bilého vina a v 40 % odridy ¢erveného vina. Celoro¢ni
snaha adfina péstitele byva korunovana sklizni révy vinné. Spravné organizovana
sklizen, sklizen produktu v optimalni dob¢ zralosti, v optimalnim sloZeni latek v bobuli
a Vv optimalnim zdravotnim stavu urcuje, zda snaha péstitele bude zurocena. Bobule
révy vinné je malé alchymistickd laboratof, ve které probihaji rizné procesy, které¢ jsou
ovlivnény riznymi zivymi organismy. Z tohoto divodu je vypéstovani vhodné suroviny
pro vyrobu jakostniho vina velmi nelehky, ale velmi zajimavy ukol. Ukol, ktery mtiZze
byt zmarten i Spatn¢ organizovanym zpusobem sklizné. Z tohoto diivodu jsem si vybrala
téma, které je pro péstitele révy vinné stézejni — mechanizovana sklizen révy vinné a jeji
vliv na kvalitu sklizenych bobuli.

Mechanizované sklizen hroznd v minulosti byla vzdy svazovana s horsi kvalitou
sklizenych bobuli, coz znamenalo i horsi kvalitu vyrabéného vina. Cilem bakalafské
prace je porovnani rucni, ¢astecné mechanizované a plné mechanizované sklizné, a to
predevsim ve vztahu ke kvalitg, jakosti, zdravotnimu stavu produktu i sklizenych rostlin
a zdlivodnéni vhodnosti, nebo nevhodnosti tohoto zptisobu sklizné.

Prvnimu vyuZivani mechanizovanych sklize¢i v 70. letech minulého stoleti
predchazelo nékolik problémi, se kterymi se jiz dnes u modernich sklizect témér
nesetkdme. Jejich pouZivani narazilo na péstitelské, ale 1 technické problémy.
Z péstitelskych  prekazek pro uzivani této mechanizace se jednalo piedevsim
0 nevhodny péstitelsky tvar rostliny révy vinné, jeji ptiliSnou zahuSténost, dale betonové
sloupky, ptekazejici mechanizované sklizni a jejich tlomky, znehodnocujici sklizeny
produkt. Sklize¢e byly technicky nedokonalé a bylo je mozné vyuzivat jen okrajové
na nékterych typech vinic, Sndslednym ru¢nim dosbérem. RovnéZz degustacni
hodnoceni vin ziskanych z mechanizované sklizné¢ pokulhavala o zhruba desetinu bodu
za kvalitou vin z ru¢niho sbéru. Mechanizovana sklizenl prosté byla synonymem horsi
kvality sklizené suroviny pro zpracovani vina. Béhem doby, zvlasté¢ za poslednich
20 let, doslo k prudkému vyvoji sklize¢t, které jsou dnes vybaveny mnohymi
modernimi technologiemi, automatickym nastavovanim, rozeznavanim sloupk,

vybaveny ustrojim, které sklizi jednotlivé, neporusené a zdravé bobule velmi Setrnym
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zptisobem. Vina ziskand mechanizovanou sklizni jiz nepokulhavaji v kvalit¢ za rucni
sklizni, ale pravé naopak. Mnohdy se vyznacuji mnohem vyssi kvalitou z divoda
zachovani aromatickych latek, dale z divodu mnohem lepSi moznosti organizace sbéru
a nasledné dopravy ke zpracovani bez prodlevy v nevhodném prostiedi, které umoziuje
rozkladné a oxidacni procesy, vedouci ke ztratam v kvalité zpracovavaného produktu.
Presto 1 dnes se setkdvame s rozdilnym hodnocenim kvality mechanizované
sklizn€, a proto je toto téma rozebirano v bakalaiské praci. Nazory na mechanizovanou
sklizeni srovnavam posuzovanim této problematiky vinafi, ktefi se po mnoho let
zabyvaji péstovanim révy vinné. Poznatky cerpam jednak z periodika Vinaiské obzory,
¢. 6/107 z roku 2014 a dale z publikaci znamych péstitelti a odbornikl na tuto tématiku,

jako je Pavel Pavlousek, Pavel Zemanek, Jan Otdhal, F Kratochvil a dalsi.



2 CIL PRACE

Cilem predlozené bakalarské prace je zpracovani literarnich informaci tykajicich
se vlivu mechanizované sklizn¢ hroznti na kvalitu vina.

Dale budou srovnany nejcastéji pouzivané zpusoby sklizné a jejich vliv
na zdravotni stav sklizenych hroznu a také uvedeny dilezité péstitelské a agrotechnické
zasady, které vyuziti sklizect vyzaduji.

V neposledni fadé¢ budou piedstaveni predni vyrobci mechanizovanych sklizect

a popsany nejéast&ji pouzivané sklizete v Ceské Republice.
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3 VINOHRADNICTVI V CESKE REPUBLICE

Réva vinna (Vitis vinifera) patii celosvétoveé mezi nejvyznamngéjsi plodinu. Jedna
se 0 vytrvalou bylinu, ktera na svém stanovisti setrvava az 30 let. Plocha svétovych
vinic zaujima 7,66 mil. ha. Evropské vinice pokryvaji 58 % celosvétové plochy,
na kterych je tato plodina péstovana. V Ceské republice ma péstovani vina mnohaletou
tradici. O nejvétsi rozkveét vinafstvi u nas se ve stfedoveéku zaslouzil Karel IV., ktery
nafidil sézet vinice. V roce 1358 vydal cisaf Karel IV. nafizeni o zakladani vinic
a podnitil tim zdjem o vinafstvi. V roce 1368 byly Hustopece, Mikulov a Znojmo
pokladany za nejveEtsi moravskd vinaifska strfediska. V tomto roce se u nés jiz vyrabélo
tolik vina, ze cisai musel v zimnim obdobi zakdzat dovoz vina do zemé¢, aby omezil
konkurenci (Kraus 2012).

Vinice se u nas rozkladaji v n&kolika vinafskych oblastech, v Cechach
anaMoravé. V Cechach se nachazeji v okoli Kutné Hory, Karlstejna, Polabi a Mostu.
Vinai'ska oblast Cech se déli na oblast Mélnickou a Litoméfickou. Vétsina vinic
se nachazi v jizni ¢asti Moravy, kde se ¢leni na podoblast Znojemskou, Mikulovskou,
Velkopavlovickou a Slovackou. Celkové plocha osazenych vinic v CR zaujima plochu
17 611,44 ha (Pavlousek, 2011). Vyznamnym rysem pro vinaistvi Ceské republiky
je pestra skladba péstovanych odrtd a velka rozdilnost klimatickych podminek v ¢lenité
podminky v ¢lenité krajin€é nabizeji velkou mnohotvarnost a pestrou skladbu
péstovanych odrid.

Odridy révy vinné se déli podle vyuZiti na podnozové, mostové, stolni
a pro vyrobu hrozinek. Pro vyrobu vina slouzi predev§im mostové odriidy. Maji méné

pevnou duzninu, nez ostatni odrtidy a jsou vice Stavnaté (Pavlousek, 2011).
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4 KVALITATIVNI PARAMETRY HROZNU

4.1 MORFOLOGIE HROZNU

Trapina je kostra soukvéti hroznu a je rozvétvena. Nejdelsi vétveni vytvari patet,
kostru soukvéti. Predstavuje 3—7 % hmotnosti hroznu.

Bobule se sklada ze souhrnu pletiv oplodi, které¢ obklopuji semena. Dg¢li
se na vngjsi tkan (slupku), mezokarp (duzninu) a endokarp, tkan, ktera obsahuje loze
pro semena.

Slupka tvoii 8-20 % hmotnosti bobule. Slupka je charakterizovana ptedevs§im
vysokym obsahem latek, diilezitych pro vino (fenolové a aromatické substance), které
béhem vyzravani dale akumuluje. Fenolové slouceniny predstavuje kyselina benzoova,
skoticova, flavenoly a tiisloviny.

DuzZnina ptedstavuje co do hmotnosti nejvétsi podil (75-85 %). V duzniné
zralych bobuli nachdzime kyseliny, vzniklé vlivem metabolismu rostliny (kyselina
pyrohroznova, fumarova, galakturonova apod.) Hlavnim prvkem duzniny je K a dalsi
prvky. Nejvetsi podil tvofi cukry: glukéza; fruktéza, v malém mnozZstvi sachardza,
ve stopovém mnozstvi zde miizeme najit 1 dalsi cukry jako arabindza, xyldza, maltéza
a podobné (Michlovsky, 2014).

Semena tvofi az 6 % hmotnosti bobule. Obsahuji glycidy, dusikaté substance,
mineralni latky. Lze z nich extrahovat olej (Michlovsky 2014).

4.2 AROMATICKE LATKY

Vyvoj aromatickych latek je mozné sledovat béhem zrani hrozni podle zabarveni
slupky bobule. Pro jednotlivé odridy je v dob¢ zralosti charakteristické urcité zabarveni
I chut’, aroma (BureSova, 2015). Aromatické latky jsou hlavni skupinou metaboliti
v bilych vinech, podileji se vyraznym zpisobem na chuti a vini vina. (Pavlousek,

2011).

12



Tabulka 1 Aromatické latky ze skupiny Ciz norisoprenoidi a jejich senzoricky projev

Aromaticka latka Senzoricky projev
Beta-damascenon Kvétinova viing, jablka, exotické plody
Beta-damascon Ruze
Beta-ionon Fialky, malina
Beta-ionol Kvétinové a ovocné tony
Vitispiran Eukalyptus, pryskytice
TDN Petrolej

(Buresova, 2015, s. 59)

Methoxypyraziny jsou vyznamné aromatické latky, které dodavaji vinu zelené
tony, chut’ a aroma zelené papriky a bylinek. Jsou typické pro bilé odridy vin jako
Sauvignon blanc, Sauvignon gris a podobné. Jejich obsah je ovliviiovan nejen odrtidou,
stanoviStém, ale 1 technologii zpracovani (BureSova 2015).

Thioly jsou aromatické latky, které dodavaji vinu chut’ a tony tropického ovoce,
zejména vuni a chut’ citrusi. Mnozstvi téchto latek je ovlivnén dusikatou vyzivou,
zavlahou ¢i obdobim sucha a ptekvapivé je ovliviiuje pozitivnim zpisobem
I mechanizovana sklizetn hrozn. Naptiklad odrida Sauvignon blanc, vyrobena
Z mechanizovan¢ sklizenych hrozni méa bohat§i aroma tvofené vonnymi thioly
(Buresova 2015).

Fenolové latky mohou ovlivnit barvu, chut, plnost, viini a antimikrobidlni
vlastnosti vina. K témto sloucenindm fadime tfisloviny, antokyany, fenolové kyseliny
aresveratrol. Tyto latky se podileji pfedevSim na barvé a struktufe Cervenych vin
(Michlovsky, 2014).

Antokyanova barviva se nachazeji v hroznech nejcastéji pod slupkou bobule,
davaji vinim rizné odstiny cervené barvy. Antokyany jsou nerozpustné ve vodé, ale
rozpustné v alkoholu. Maximum barevné intenzity nalezneme pii kvaseni vina asi 7 den
(Fialkova, 2005).

Trisloviny se nejvice nachazeji v semenech. Kvalita téchto fenolovych latek
je ovlivnéna kvalitou péce a klimatickymi podminkami a rozhoduje ve zna¢né mife

0 kvalité vina (Buresova 2015).

4.3 CUKRY

K hlavnim cukrim, obsazenym v hroznech, fadime glukozu a fruktozu. Cukry
jsou béhem kvaseni preménovany v alkohol, etanol. Podle obsahu zbytkového cukru

délime vina do jednotlivych kategorii. (Buresova, 2015).
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4.3.1 CUKERNATOST

Cukernatost hroznti v CR se méfi ve stupnich normalizovaného mostoméru
(°NM). Tato hodnota zaroven piedstavuje potencidlni obsah alkoholu ve ving.
Mostomérem se meéti relativni hustota moStu, rozpusténé pevné Castice. Jejich podil
zavisi na ro¢niku, odrid¢ a lokalité. Stupnice normalizovaného mostoméru udava obsah
cukru vkg na 100 | mostu. Stupnice byva pfesna a vysledky se blizi hodnotam
stanovenym chemickou analyzou (Pavlousek, 2011, s. 84).

Hrozen ve velmi dobré technologické zralosti by mél mit u bilych odrid

cukernatost minimalné 21°NM, u modrych odrid 22°NM (Pavlousek, 2011, s. 84).

4.4 OBSAH KYSELIN V HROZNECH JAKO PARAMETR KVALITY

Zralost obsahu bobuli mizeme posuzovat i podle zmény obsahu kyselin,
poukazuji na metabolickou aktivitu bobuli. Pfi hodnoceni parametrti zralosti
se zohlediuje pfedevsim odridové typicky obsah kyselin. Cilem je ziskat podil kyselin
odpovidajici odradé a vyhnout se nizkym (pod 5 g/l) i vysokym (nad 12 g/I) hodnotam.
Ukazatelem kvality je hodnota pH a obsah titrovatelnych kyselin (Pavlousek, 2011
s. 85).

Kyselina vinna je nejsilnéjsi kyselina, kterd se ve viné vyskytuje a dodava vinu
typickou kyselou chut’. Vétsinou se vyskytuje v mnozstvi 5-10 g/l. Kyselina vytvati
spolu s draselnymi ionty typicky zékal, vinny kamen.

Kyselina jable¢na dodava vinu typickou ostie kyselou chut’, typickou pro nezrala
jablka. Jeji mnozstvi v hroznech je obsazeno v 2-5 g/l.

Kyselina citrénova se vyskytuje ve ving i v hroznech v minimalnim mnozstvi,
které neptesahuje 0,1-0,3 g/l. Vyrazné ptispiva ke svézi chuti vina, do vina se nesmi
ptidavat. (BureSova, 2015).

Kyselina glukonova je indikatorem napadeni hroznid houbovymi chorobami.
Vznikd oxidaci glukézy prostfednictvim houby Botrytis cinerea. Napadeni hrozni
hnilobami je spojené s aktivitou octovych a mléénych bakterii a s tvorbou kyseliny

octové.

4.5 CHOROBY HROZNU REVY VINNE

Predpokladem pro vyrobu jakostnich vin jsou plné€ vyzralé a zdravé hrozny.
Kvalita hroznl zavisi na odrid¢€, péstebni oblasti, na vyskytu chorob a sktdct. Vyskyt
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chorob a sktidct reflektuje predevsim pribéh pocasi, ale zalezi i na dispozici a odolnosti

odrtdy, na stanovisti, na ochran¢ rostlina a na dal$ich faktorech.

45.1 PATOGENY zZPUSOBUJICi HNILOBY HROZNU

Bobule, které se nachéazeji v pokrocilém stadiu zralosti a jsou poranéné, mohou
byt osidlovany a napaddny riznymi mikroorganismy. Pivodci chorob jsou ptic¢inou
zmény chutovych a aromatickych vlastnosti, dodavaji vinu nepiijemnou chut’ po plisni,
octu, acetonu, mysiné a podobné (Safrankova, 2007).

Zelena hniloba hroznu (Penicillium expansum)

Na okrajich poranénych casti bobuli se zpocatku vyskytuji bélavé, pozdéji
modrozelené svazky konidiofori, ze kterych se uvoliiuje velké mnozstvi konidii.
Primarni vstupni branou infekce jsou drobnd poranéni, praskliny. Hrozny napadené
zelenou hnilobou se vyznacuji nepiijemnou, plisiovitou chuti. I nékolik takovychto
bobuli miiZe nepiijemné ovlivnit chut’ mostu. Safrankova, 2007, s. 68).

RiiZova hniloba hroznu (Trichotecium roseum)

Jedna se o sekundarni plisen, kterd napadd hrozny, které byly napadeny plisni
Sedou. Trichotecium roseum vytvaii charakteristicky ruzovy povlak mycelia a konidii.
Produkuje mykotoxiny (Safrankova, 2007, s. 68).

Bila hniloba hroznu révy vinné (Metasphaeria diplodiella)

Napadené bobule se zbarvuji mlé¢né hnéd€ u zelenych odriid a kavové hnédé
uUmodrych odrid. Typicka je octova viné napadenych hrozni, ktera je zpusobena
premnozenim kvasinek a bakterii octového kvaSeni. Vina vyrobena z téchto hroznli maji
sklon octovatét. Vyznamnd ochrana spoc€iva v ochrané bobuli pfed mechanickym
poskozenim (Kraus a kolektiv, 2010, s. 152).

Plisen Seda (Botryotinia fuckeliana)

Nejveétsi Skody zplisobuje na zrajicich bobulich, kdy hnédnou a dochdzi na nich
k tvorbé Sedého — Sedobilého povlaku konidiofor s konidiemi a jsou napadeny i z vnitini
strany tfapiny (GaSpar Vanek a kolektiv, 1996, s. 108). Vino ma chut’ po hnilob¢ a jiné
nezéadouci pachy, které vino znehodnocuji (Michlovsky, 2014, s. 192).

Za idedlnich podminek tento parazit vyvoldva ve zrajicich hroznech procesy
piezravani, zvySuje cukernatost. Bobule ziskavaji aroma slavnych vin, jako jsou

Sauterenes, Tokaje (Michlovsky, 2014, s. 181).
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5 SKLIZEN HROZNU

5.1 CHARAKTERISTIKA ZRANI

vvvvvv

faktorem, ktery podminuje kvalitu vina. Je vysledkem celé rady sloZitych fyziologickych
a biochemickych procesu, jejichz spravny vyvoj a intenzita uzce souvisi s podminkami
prostredi (odrida, puda, klima)*“ (Michlovsky, 2014, s. 6).

Charakteristika zrani bobule zahrnuje transformaci tvrdé, zelené bobule
Vv barevny, mékky a poddajny a vonavy plod. Behem vyzravani, bobule akumuluje velké
mnozstvi ve vodé rozpustnych latek, hlavné cukrd. Riznorodost procestt vyzravani
zalezi na klimatickych podminkach, ro¢niku, na kvalité¢ pidy, na odridé, na podnozi,
na hustot¢ vysadby a zplsobu vedeni révy vinné. DalS§i parametry jsou clovékem
ovlivnitelné a patiti knim ridzné zasahy: prosvétlovani, vylamovani, odlistovani,
hnojeni, a podobné (Michlovsky, 2014, s. 142).

Bobule v obdobi zrani neméni jiz svij objem, ale sloZeni. Stoupa v nich obsah
cukru a snizuje se podil kyselin. Zacinaji se vybarvovat, méknou a vznikaji v nich
aromatické latky, typické pro jednotlivé odriidy. Stopky hroznli dievnati. Optimalni
je provést sklizen v plné zralosti, hrozny pro vyrobu vina mohou byt i pfezralé. Béhem
zrani je vhodné méfit cukernatost hroznti pfimo na vinici refraktometrem. Za procesem
zrani je nutné vidét nejen akumulaci cukri, ale i1 organickych kyselin, mineralnich latek,
vyvoje pH, vyvoj dusikatych latek, mikrobiologické organismy bobule, zdsobovani
vodou a zivinami, pisobeni houbovych chorob a skiidcti a mnoho dalSich jevi, které
ovliviuji podobu bobule (Michlovsky 2014). Pii piezravani bobuli dochazi
k odpatfovani vody a ke zvySovani koncentrace vSech obsazenych latek, tedy i cukru.
Pied provadénim sklizné je nutné piipravit i sklep na sklizei (Sarapatka, Urban, 2000).

Konec vegetatniho obdobi je zakonen vinobranim, sklizni hroznt. V naSich
klimatickych podminkach trva sklizen hroznii od srpna do listopadu. V ceskych
a moravskych vinafskych oblastech, podle Zemanka a Burga (2010), pfipada zacatek
sklizné u nejrangjSich odrud priblizné na 2. dekadu zafi, konec sezoény se muize
protahnout az do listopadu, tedy v obdobi, pro které je charakteristicky zvyseny vyskyt
srazek, chladn€j$i obdobi, nizSi teploty a kratsi dny, coz musime pii sklizni

téz zohlednit. S touto skute¢nosti souvisi i zdravotni stav porostu. ZvySené mnozstvi
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srazek pisobi na rozvoj houbovych chorob. Napadené hrozny pak musi byt sklizeny
pied poskozenim hroznl. V dneSni dobé pievlada sklizen mechanizovana z divodu
zachovani, nebo 1 zlepSeni kvality hroznl, coz potvrdilo mnoho vyzkumi a také
zkuSenosti vinafti. Velmi pozitivni vysledky s mechanizovanou sklizni vykazovaly
odraidy Savignon blanc ve Francii, Australii i v Ceské republice (Bure$ova, Pavlousek,
2011, s. 45).

5.2 STANOVENI TERMINU SKLIZNE HROZNU

Zralost nelze urcovat pouze podle jednoho ukazatele, ale jedna se vzdy o nékolik
ukazateli kvality. Mezi zakladni kritéria zralosti a uréeni terminu sklizné patfi:

e cukernatost,

e 0bsah titrovatelnych kyselin, obsah kyseliny jable¢né a vinné,

e hodnota pH,

e 0Obsah asimilovatelného dusiku v mostu,

e aromaticka zralost a fenolicka zralost hroznt (Pavlousek 2011, s. 82).

Vinohradnictvi rozliSuje tyto typy zralosti: prumyslovou, fyziologickou
a technologickou.

Primyslova zralost je orientovana na dosazeni co nejvyssiho vynosu hroznt
pfi uspokojivé cukernatosti. S jinymi kvalitativnimi parametry se zde nepocita.

Fyziologicka zralost je charakteristicka vybarvovanim slupky bobuli, vys$$im
obsahem antokyanovych barviv, ptevaha podilu kyseliny vinné nad jable¢nou, vytvateni
dominantniho aroma, charakteristického pro danou odriidu. Dochazi ke zméné chuti
tanind, tfapiny dfevnati a semena se lehce odd¢€luji od duZniny.

Technologicka zralost souvisi s typem vina, pro ktery se dané hrozny sklizeji.
Jde o souhru v8ech uvedenych kvalitativnich parametrti, nejlepsi soulad cukernatosti,
kyselin, hodnoty pH, aromatické a fenolické zralosti v hroznu. Technologicky zraly
hrozen by mél byt zraly i fyziologicky (Pavlousek, 2011, s. 82).

P¥i urcovani zralosti bobuli sledujeme 3 stadia zralosti:

1. Zralost duZzniny (vytlaCenim mostu z bobuli sledujeme obsah cukru).

2. Zralost slupky (tyka se obsahu antokyant a jejich vychovatelnosti).

3. Zralost bunécnd (tykéd se aromatickych latek a taninli v bunikach) (Fialkova,

2005, s. 31).

17



5.3 RUCNI A CASTECNE MECHANIZOVANA SKLIZEN HROZNU

Hrozny je mozné sklizet ru¢né, castecné mechanizované, nebo plné
mechanizovang. Sklizen hrozni patii z hlediska pracnosti k nejnaro¢néjsim operacim
ve vinohradnictvi. Pracnost zdvisi na zplisobu a pouzit¢é mechanizaci, u C¢asteéné
mechanizovanych variant se pohybuje od 80 do 150 hodin/ha, coz piedstavuje asi
25-30 % celkové potieby pracovniho Casu na obhospodatovani 1 ha vinice (Zemanek,
Burg, 2010, s. 159).

V provoznich podminkach muze byt sklizen ovlivnéna fadou faktort, mezi které
fadime odridu, vynos, vyméru Vinice, stav péstitelskych ploch, prubéh pocasi, zdravotni
stav hroznl, dostupnosti a cenou pracovnich sil. Zptsob sklizné¢ a pouzity druh
mechanizacnich prostiedkt musi tyto faktory zohlednit.

Nédoby, které jsou pouzivany ke sklizni hroznli, maji byt Cisté a vyrobené
z vhodnych materiald, nejvhodnéjsi jsou nadoby z plastil, nebo z nerezového materialu.
Je vhodné hrozny sklizet do nadob, ve kterych budou transportovany, nebot’ je potieba
minimalizovat pfesun hroznl z diivodu moznosti jejich poskozeni, ¢imz se jejich kvalita
snizuje. NejSetrnéjSim zpusobem je ru¢ni sklizen hrozni, kterd se vSak pouziva
pro vyrobu nejkvalitngjsich vin a je nevhodna z divodu rychlosti dopravy hroznt,

jez rozhoduje o0 jejich kvalité. Vhodna je sklizent do velkoobjemovych beden s moznosti

dodate¢ného chlazeni hroznt (Pavlousek, 2011).

Tabulka 2 Srovnani ¢asteéné a plné mechanizované sklizné hrozni

s Casteéné mechanizovana PIné mechanizovana
Kritérium .y oy
sklizen sklizen
Investicni naroky na Nizké 20200 tis. Vysoké 2-5 mil. K&,
pofizeni
Operativnost sklizné nizka vysoka
Kwvalita sklizeného vvsoka Vysoka pti dodrzeni
produktu Y stanovenych podminek
Vlastnosti sklizeného . Bobule, podil mostu a podil
Celé hrozny o x s

produktu primési
Selekie napadenych Mozna’provest Skolenym Neni moné provést
hroznti personalem

Omezena svahova

, . , dostupnost, nutnost

Ostatni ukazatelé Vysoka pracnost dodreni agrotechnickych

opatfeni
Potieba ¢asu (hod/ha) 80-150 2-4

(Zemanek, Burg 2010, s. 159).
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5.3.1 CASTECNE MECHANIZOVANA SKLIZEN

U vétsiny ploch vinic je v podminkach CR uplatiiovana ¢aste¢né mechanizovana
sklizent hroznd, a to vV riznych variantach:

e sklizen do plastovych beden s vyvazenim z fad,

e sklizenl do traktorovych piivésti nebo navést, vyprazditovanych vyklapénim,

e sklizein do universalnich sklizecich navést, sklizecich van se Snekovym

vyprazdiovanim,

e sklizen do polnich lis tazenych traktory.

Sklizeni hroznii do plastovych beden pifedstavuje tradi¢ni postup, uplatiovany
u tradi¢nich péstiteld. Prazdné bedny jsou umistény v mezitadi vinice a po naplnéni jsou
ruén€ vynaseny nebo vyvazeny pomoci drobné mechanizace. Vyhoda je vysoka Setrnost
ke sklizenému produktu (hrozniim). Vrstva hrozni je po naplnéni relativné nizka
a nedochazi k vét§imu mechanickému poskozeni pii transportu (Hlusek a kol., 2015).

Sklizein do velkoobjemovych beden, plastovych kontejnerti snosnosti 300—
500 kg se uplatiiuje u modernich skliziovych technologii. Vyhodu tohoto systému
predstavuje vysoké vyuziti mechanizace a Setrny pfistup ke sklizenému produktu.
Jednotlivé bedny plnéné celymi hrozny lze podle odrud setiidit a skladovat. Manipulace
s velkoobjemovymi bednami je zabezpefovana pomoci vysokozdviznych vozikli nebo
pomoci traktorovych nastaveb, které zajist'uji jejich nalozeni (Hlusek a kol., 2015).

Dalsi variantou céastecné mechanizované sklizné je sklizet do traktorovych
ptivést, traktorovych nesenych kontejnerd, traktorovych navésnych kontejnerti, nebo
sklizenn do sklizecich van se $nekovym vyprazdiova¢em (Hlusek a kol., 2015).

Vsechny tyto varianty se vyznacuji velkou spotiebou lidské prace, coz znamena
rust nakladd. Vykonnost pii castecné mechanizované sklizni zavisi na odridé,
hektarovém vynosu, pocasi a pouzité mechanizaci. Pfi tradi¢ni sklizni, do beden,
se pohybuje vrozmezi 250450 kg za sménu na jednoho pracovnika, pfi sklizni
do sklizecich van pak 600-700 kg za sménu na pracovnika (Ru¢ni nebo mechanizovana

sklizen hroznu, online, cit. 2016-03-08).
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6 MECHANIZOVANA SKLIZEN

PIn€¢ mechanizovand sklizeni hroznl je jednorazova. SklizeCe jsou konstruovany
jako samojizdné, nebo jako navésné stroje traktorové. Pracovni proces sklizné
je rozdélen do téchto fazi:

1. Setieseni — rozkmitanim porostu dochazi k oddéleni bobuli od trapin.
Pracovni ustroji je tvofeno 2—4 svislymi ty¢emi kmitajicimi kolem osy,
na kterych jsou umistény vodorovné laminatové pruty, které pasobi na sténu
porostu.

2. Zachyceni — bobule jsou zachycovany na zichytném zafizeni, tvofenym
otocnymi plastovymi deskami, které ptiléhaji ke kminkim révy.

3. Doprava — je tfeSena systémem pasovych dopravnikl, na kterych dochazi
Kk odsavani listi a dalsich necistot.

Sklizeny produkt (bobule a ¢ast trapin) je dopraven do zasobniku, nebo do vedle
jedouciho pfivésu. Vykonnost sklizece je ddna technickou urovni stroji, odridou,
hektarovym vynosem, stavem porostu atd. Pracovni rychlosti jsou regulovatelné,
vrozmezi 0-12 km/h. Prakticky dosahované vykonnosti samojizdnych sklizecd,
uvadéné v 70. a 80. létech minulého stoleti u sklize¢d Howard, Gregoire byla 2-2,5 ha
za sménu, pii vynosu 8 t/ha. U navésnych sklize¢t Stima, Gregoire, Braud, Fuhrmann
1,5-1,8 ha za sménu pii vynosu 8 t/ha (Rucni nebo mechanizovana sklizen hroznt,
online, cit. 2016-03-08).

Sklizeci Ustroji ma nejvétsi vliv na proces sklizné. Setrnost zasahu je dana
rozsahem frekvence kmitajicich prutti (350-500 kmiti/minutu). Setfasaci pruty maji
razny tvar (kapkovity, prodlouzeny, obloukovity). Toto sklizeci Gstroji bylo v minulosti
tvofeno kmitajicimi volnymi pruty, které zplsobovaly casté poskozeni bobuli, ale
I siln€jsi opad listt a poskozeni kminkl révy vinné. Moderni sklizeci zafizeni se chova,
jak Kk bobulim, tak i Krostlinam révy vinné, mnohem Setrn&ji. Ze vSech principl
se osveédcil dynamicky zpisob setfasani bobuli. Bobule hroznu je oddé€lena tehdy,
pokud dynamicka sila setfdsaciho ustroji pfekond vazebnou poutaci silu bobule
(Zemanek, Burg 2010, s. 165).

Zachytné ustroji slouzi k zachyceni produktu (bobuli) po jejich oddéleni od tfapin.
V soucasné dob¢ se uplatiiuji dva typy zachytného ustroji, kapsové dopravniky a oto¢né
clony. Cisténi sklizeného produktu probihd pomoci ventilatorii a separatoru. Tiidici
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separacni stil tfidi sklizeny produkt, tvofeny celymi hrozny, bobulemi i riznymi
pfimésemi. Produkt prochazi ptes rotacni rost, kde jsou postupné oddélovany listy,
ttapiny a lehké piimési, v druhé fazi propadaji uvolnéné bobule do zasobniku.
Nejnovéjsi trendy vyuzivaji odstiedivky pro oddé€leni bobuli od mostu. Sklizece jsou
také vybaveny zasobniky o objemu zpravidla 2x400 litrt.

Pii plné¢ mechanizované sklizni je sklizeny produkt tvofen vzdy celymi
i poSkozenymi bobulemi i podilem mostu a doprava predstavuje jeden z nejvaznéjsich
problémii, nebot’ se snazime piedejit znehodnoceni produktu. Dopravuje se pomoci
sklizecich van $nekovych, vybavenych rmutovym cerpadlem, pomoci sklizecich van
sklopnych, nebo bo¢né sklapénych traktorovych vanovych navést (Hlusek a kol.,
2015). Casto jsou feseny jako vanové navésy s rozdélenym loznym objemem na dvé
¢asti pomoci hustého rostu (sita). Rost zachycuje bobule a most je zcezovan do dolni
¢asti vany. V souCasné dobé se ovéfuji moznosti transportu sklizeného produktu
v traktorovych nebo automobilovych cisternach (Zemanek, Burg, 2010)

Sklize€e jsou pro optimalni nastaveni parametrti pro sklizenn vybaveny modernimi
elektronickymi a kontrolnimi systémy. Systémy umoziuji automatické nastavovani
vedeni stroje v fadku, detekci vedeni sloupku, zménu $itky pracovni mezery, detekci
mnozstvi hroznii u momentalné sklizeného useku a nastaveni sklizeci rychlosti,
frekvenci kmiti podle zjisténych udaji. Jiz dnes se vyuziva navigacnich systémt GPS
pro pohyb sklizect (Hlusek a kol. 2015). Samojizdné sklize¢e hroznli prosly koncem
minulého stoleti vyraznym vyvojem, ktery sméfoval piedevSim ke zvySené Setrnosti
k révovému porostu i ke sklizenému produktu, ke sniZeni skliziovych ztrat. Moderni
sklizeCe dnes umoznuji efektivni sklizen, optimalni nastaveni pracovniho ustroji, ¢istotu
vliv na kvalitu sklizeného vina, které obsahovalo velky podil listi i ilomky betonovych
sloupkti. SklizeCe vykazovaly velké ztraty propadem i nesklizenim, poSkozovaly porost

i opérnou konstrukci (HluSek a kol., 2015).

6.1 LIMITUJICI FAKTORY MECHANIZOVANE SKLIZNE

Pro pouziti mechanizacnich prosttedkl pii sklizni je limitujicim faktorem 1 Sitka
mezifadi, kterd se u nas nejcastéji vyskytuje v rozpéti 2,2-3m (Zeméanek, Burg, 2010,

S. 159). Pii volbé mechanizacnich prostiedkti musime zohlednit i tu skutecnost, ze tato
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Sitka bude sniZzena o sténu se zralymi hrozny. Vyuziti sklize¢i hroznd vyzaduje
dodrzeni fady agrotechnickych pozadavki, jako jsou:

e vysadba stejné odridy, kterd umoziuje sklizen jednim prijezdem,

e dodrzeni pfimosti fad,

e dodrzeni potfebné vysky uvrati,

e piizpusobeni fezu a vedeni ket v pracovni vysce sklizece,

e rozlozeni hroznt ve vertikdlni zén€ ve vysce od 0,5-0,6m,

e rovné kminky kefd,

e zafazeni defoliace pro zmenseni objemu listové hmoty.

Dutlezité jsou i organizacni pozadavky, stanoveni pracovniho rezimu stroje,
stanoveni terminu sklizné dle odridy a stupné zralosti, zajisténi sklizeného produktu
ke zpracovani, zajisténi dosbéru (Zemanek, Burg, 2010). Vyuziti stroji pro plné
mechanizovanou sklizeh vyZzaduje podle Zemanka a Veverky (Ru¢ni nebo
mechanizovana sklizen hroznti, online, cit. 2016-03-08), fadu agrotechnickych
pozadavkl. Mechanizovand sklizei vyzaduje vytvofeni porostu z jedné odridy,
umoznujici sklizent jednim prijezdem, dodrzeni pfimosti fad, Sitky Gvrati pro naveésné
typy minimaln¢ 10m.

Z pestitelskych pozadavkt je nutné splnit tyto podminky:

e rovné kminky rostlin pro spolehlivou funkci zachytnych zatizeni,

e odklonéni plodnych letorosth od sloupkli opérné konstrukce jiz pii fezu

a vyvazovani,

e vertikalni zona rozloZzeni hroznti v optimalni vysce od 0,3-0,5 m do 1,8 m

podle zpiisobu vedeni.

Pro z0Zeni stény porostu se béhem technologického postupu zarazuje oseCkovani
letorostt a defoliace pro zmenseni objemu listové hmoty.

Mechanizovana sklizen klade naroky 1 na organizaci prace: nastoleni pracovniho
rezimu stroje (pocet kmitli, vykyv, pracovni rychlost sklizece), stanoveni terminu
sklizné podle odridy a stupné zralosti nebo rychly odvoz sklizeného produktu
(Zemanek, Burg, 2010).
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6.2 VLIV MECHANIZOVANE SKLIZNE NA KVALITU HROZNU

V naSich podminkach miZeme zaznamenat nejcastéjs$i problémy, které jsou
spojeny s mechanizovanou sklizni hroznti. Patfi knim pfedevSim poskozovani
betonovych sloupkli a pfitomnost betonovym tlomkd v produktu a dale poskozeni
bobuli. Nedivéra k plné mechanizované sklizni souvisi 1 se skliziovymi ztratami
sklizeCli. Nedostatky spocivaji rovn€z v poskozovani ketii a opérnych konstrukci. Tyto
ztraty jsou zvelké ¢asti zpusobovany neduslednym dodrzovanim agrotechnickych
opatfeni, nedostatecnym proskolenim obsluhujicitho personélu, pfipadné¢ chybnym
nastavenim pracovniho rezimu sklize¢e (Zemanek, Burg, 2010). Rozhodujicim
mefitkem mechanizace sklizné€ je vedle odstranéni namahavosti lidské prace a zvySeni
efektivity vyroby také nutnost zachovani kvality findlniho produktu v jeho hodnotéch
analytickych i senzorickych (Otahal, 2000, s. 2).

Pfi plné¢ mechanizované sklizni piedstavuje odvoz produktu jeden
apodil §tavy. Muze dojit k nezddouci oxidaci, k mikrobidlni kontaminaci bakteriemi
octového a mlécného kvaseni. U aromatickych odrid dochazi ke ztratam ¢i zménam
v obsahu buketnich latek. Ve sklizeném produktu se mohou objevit nezddouci piimési
v podobé¢ listl, ze kterych se uvoliiuje chlorofyl a tfisloviny. Kazda ztéchto zmén
pak ptedstavuje negativni ovlivnéni kvality vina (Zemanek, Burg, 2010).

Je nutné splnit pozadavky, které podminuji spravny provoz sklizecli. Jedna
seoto, aby nepfesahovaly, podle vysledi v USA a Francii, podily necistot
pii mechanizované sklizni v hroznech 0,8-2 % necistot, coz odpovida vysledkim
zruéni sklizné (Otahal, 1990, s. 2). Jacob (1982) In: Otahal (2000) chape vyuZiti
sklize¢l hroznti predevs§im jako moznost zkratit sklizhové terminy a zamezit snizovani
kyselin pfi dozravani hroznl. Podrobné&jsi vyhodnocovani vlivli mechanizované sklizné
na kvalitu a jakost vina provedli Fic a Jungova (1980) In: Otahal (2000) a dosli
k zavéru, Ze kvalitativni i kvantitativni sloZzeni mikroflory mostu je po technologické
strdnce mén¢ prizniva u mostl z mechanizované sklizné, nez u mostt z ru¢ni skliznég,
odkalovani mostu, dodani zakvasu c¢isté kultury kvasinek a dodrZzovani anaerobnich

podminek pfi Skoleni vin.
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Vina z mechanizovanych sklizni se vyznacuji zvySenym obsahem extraktu,
polyfenolt a zvySenou barevnosti, coz nesnizuje jejich kvalitu. Pfednost mechanizované
sklizn¢€ spociva i1 v tom, ze sklize¢ sklizi pouze zdravé bobule, nenapadené houbovymi
patogeny. Tato skutecnost je dand poutaci silou bobuli, ktera je u sklizeCe pfesné
nastavend a lisi se u zdravych a napadenych bobuli. Stroje sklizeji samotné bobule,
s minimalnim podilem necistot. Bobule Ize okamzité zpracovavat, odpada technologie
odstopkovani. Hrozny tak nejsou v del$im kontaktu s tfapinou, diky které by mohlo
dochazet k uvoliiovani ,,chlorofylovych* tont do vina (Pavlousek, 6/2014).

Dalsi ptednosti mechanizované sklizn€ je i rychlost transportu sklizenych bobuli
ke zpracovani. Zatimco u ruén¢ sbiranych hroznti je sbérnd vana napliovana po dlouhé
hodiny a ponechéna plsobeni vysokych teplot, které piisobi na kvalitu sbérného
materialu pro vyrobu vina negativné, hrozny sklizené mechanizované jsou velmi rychle
transportovany ke zpracovani. Pfednosti mechanizované sklizn¢ hroznli je rychlost,
Cistota sklizené suroviny a kvalita hroznl. Na vystavach se vyskytuje fada vin,
vyrobenych z takto sklizenych hroznl a jsou tato vina Casto hodnocena jako nejlepsi
(Pavlousek, 6/2014).

Becker (1986) a Maul (1987) In: Otahal (2000) vyhodnocovali mechanizovanou
sklizenn hrozni béhem 10 let v NSR, a to se zaméfenim na organizaci prace, piepravu
a technologii zpracovani. Pfi anonymnich hodnocenich nebyly shledany vyrazné rozdily
u stolnich vin v analytickych hodnotich a senzorickych znacich pfi srovnavéani vin
z mechanizované sklizné a ru¢ni sklizn€. V porovnani s ruéni sklizni vykazovaly hrozny
z mechanizované sklizné podle Fice a VereSe (1987) In: Otahal (2000) zvysSeny podil
kalovych ¢astic, zhorSenou sedimentaci v pribéhu zrani vina a jeho filtrovatelnost.

Vysledky vliva mechanizované sklizné na podil pfimési (u sklize¢i Howard
a Sigma). Rozhodujicim problémem zistava mnozstvi piimési u sklize¢e Howard
4,5 %, u sklizece Sigma 5,5-6,5 %. Z uvedeného vyplyva, ze mnozstvi podilu piimési
zavisi na technické turovni sklizeCe, ale i na agrotechnické pfipravenosti vinice
a na poutacich silach kultivaru.

Vysledky rozboru primych vlivii mechanizované sklizné hroznii na kvalitu
vina. Rozhodujici vliv na kvalitu vina ma vytvofeni reduk¢éniho prostiedi pii sklizni
a zpusob zpracovavani hroznii. Oxidace mostu je nejvice nebezpecnd v prvnich fazich
zpracovavani. Analytické hodnoty jsou plné srovnatelné u obou zplsobtl sklizng, vina

Z mechanizované sklizné obsahuji v mostu vice titrovatelnych kyselin, vys$i obsah
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tékavych kyselin a ve ving je také vyssi obsah extraktu. Vysledky dokazuji, ze ve viné
z mechanizované sklizn¢ nastava rychlejsi vyvazani volné formy oxidu sific¢itého, takze
musi byt Castéji sifeno v pritb¢hu zrani. Plsobi zde silnéjsi oxidacni procesy, zvlasté
po nalahvovéni vina. Senzorické hodnoceni vin bylo u obou zptsobti sklizné totozné.
Do 3 mésict po nalahvovani, pak doslo k negativnimu zlomu v kvalit¢ vina
z mechanizovan¢é sklizn€. Senzorické hodnoceni vykazovalo u kultivard Miiller
Thurgau a Veltinské cervené rané v priméru rozdil o 0,3 bodu nizsi pii 20 bodovém
hodnoceni u vin z mechanizované sklizn€, u kultivaru Tramin dokonce o 0,8 bodu niZsi
hodnoceni, coz l1ze vysvétlit nedodrzenim agrotechnickych zasad pfi sklizni na vinici,
technické kvalité sklizece, ale i technologii pfepravy a zpracovanim (Otahal, 2000,
s. 8-9).

Mnoho zahrani¢nich studii podle Pavlouska (2014) poukazuje na pozitivni vliv
mechanizované sklizné na kvalitu vina. Naptiklad hlavni aromatické slouceniny
u Sauvignonu blanc, 3MH (3-merkaptohexyl acetat) jsou vyssi ve vinech, ziskanych
mechanizovanou sklizni hroznli, nez zru¢ni sklizn€¢. Enzymatické pochody, které
probihaji v bobulich, jako vysledek mechanizované sklizn€, jsou vyhodné
pro uvoliiovani thiolovych latek, které vedou k aromatu tropickych plodi ve ving. Vina
vyrobena z mechanizované sklizn€ vykazovala také men$i podil termolabilnich
bilkovin, a tim se také sniZila potteba pouziti bentonitu k jejich odstranéni.

Vyhody mechanizované sklizné:

e Setrné  shromaZzdovani  sklizenych  hrozni a  rychld  pfeprava

do zpracovatelského strediska,

e optimalni doba od zacatku sklizné do vylisovani jsou 2—4 hodiny,

e oSetfeni moStu davkou oxidu sifi¢ittho 100-150mg/l, vyuziti piipadné

odstfedivky k odkaleni mostu,

e aplikace zdkvasu vhodnymi kvasinkami, vyuZziti enzymatickym preparati,

e oSetfeni mladého vina oxidem sifi¢itym v davce 30-50mg/I a rychlé stoceni

Z kald,

e piednostni vySkoleni a prodej vina z mechanizované sklizn¢ (Otahal, 2000).

Pro zlepSeni kvality piepravovaného produktu jsou vyuzivany ruzné moznosti.
Muze jimi byt aplikace siry do produktu, zchlazovani pomoci suchého ledu (oxidu
uhlic¢itého v pevné formé), separace bobuli od mostu nebo umistovani produktu

do uzavienych cisteren a soucasné rychlé vyprazdnovani dopravnich prostiedki.
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6.3 STROJE PRO PLNE MECHANIZOVANOU SKLIZEN

PIné mechanizovana sklizeni hrozni se u nas zacala uplatiovat kolem 70. let
minulého stoleti pfedev§im u vétSich zemédélskych celkii s velkymi plochami vinic.
V sir§im uplatnéni mechanizované sklizné branilo n¢kolik divodu. Piedevsim finanéni
nakladnost na pofizeni sklizeCe a snizend kvalita sklizeného produktu. Sklizece
vykazovaly zna¢né ztraty propadem a nesklizenim a naruSovaly opérnou konstrukci
vinice.

Sklizece prosly v poslednim obdobi zna¢nym vyvojem, zaméfenym piedev$im na
Setrnou sklizen hrozni a na snizeni sklizovych ztrat. Ve svété v tradi¢nich
vinohradnickych zemich jsou dnes sklizeCe masivné vyuzivany (Francie, Némecko,
Italie). V Moravskych vinohradnickych regionech se Vvsoucasné dobé vyuziva
40 sklize¢t hrozni a jejich podet stale nartista. Podil plné mechanizované sklizné v CR
dosahuje asi 50 % u velkych a stfednich podnikt, v celkovém podilu to znamena 20 %
vinohradnickych ploch v CR sklizenych plné mechanizovang (Zemanek, Burg 2010,
s. 165).

Stroje pro plné¢ mechanizovanou sklizen se oznacuji jako sklizeCe hroznl a jsou
konstruovany jako samojizdné, nebo traktorové navésné. Nejnovejsi trendy smétuji
Kk ptfechodu na universalni podvozky — k multifunkénim nosi¢iim pouzivajici adaptéry
pro sklizel. Ze vSech principli ovéfovanych pro pln€ mechanizovanou sklizeni hroznti
se roz$ifil, a Vvpraxi je vyuzivan, dynamicky princip setfasani bobuli, zalozeny
na vibra¢nim puasobeni pracovniho ustroji na porost. Oddélené bobule jsou zachyceny
a dopraveny do zasobniku (Zemanek, Burg, 2010, s. 165).

Sklizece jsou v soucasnosti vybaveny dvéma zasobniky umisténymi po stranéch.
Jejich objemy dosahuji 1400-3400 litrt. Zasobniky maji vanovity tvar a mohou byt
vybaveny $neky pro rovnomérné plnéni. Vykonnost sklizecl je dana technickou urovni
stroji, odridou, hektarovym vynosem. Prakticky dosahované vykonnosti dosahuji stroje

obvykle 1,5-1.8 ha za sménu (Zemanek, Burg, 2010, s. 159).

6.4 VYZNAM A PERSPEKTIVY PLNE MECHANIZOVANE SKLIZNE

Vzhledem k nedostatku a cené pracovnich sil a nutnosti snizovani nakladt
je vyuzivani mechanizovanych sklizeci naprostou nutnosti piedevsim u velkych
podnikt nad 50 ha péstitelské plochy. Nejvétsi piekazkou pro jejich vyssi vyuziti
je nepiipravenost porosti pro plné mechanizovanou sklizen. Jedna se pfedevsim o starsi
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porosty s opérnou konstrukci s betonovymi sloupky, nespravnym fezem. VSechny tyto
skuteCnosti znamenaji snizeni kvality sklizenych hroznl (Zemanek, Burg, 2010).

Vyvoj poslednich desetileti potvrzuje piedpoklady o nahrazovani ru¢ni préace
modernimi a vykonnymi mechaniza¢nimi prostiedky z divodii rostouci ceny rucni
prace a nedostatku pracovnikti. Ve struktuie celkovych nakladt na péstovani vinic bude
I v budoucnu podil na mechanizované sklizni stale narGstat.

Vsichni vyznamni vyrobci sklizeli maji pfi vylepSovani mechanizace tyto cile:
automatizace operaci, rozpoznavani sloupkti, vedeni v fadku, Setrnost vici hroznim

I réveé vinné (Neumann, 6/2014).

6.5 ZKUSENOSTIS MECHANIZOVANOU SKLIZNI

Nézory na pln€ mechanizovanou sklizeii hrozna se lisi, ackoliv v pribéhu let
doslo ke znaénému zdokonaleni této techniky ve prospéch zastdnci mechanizované
sklizné. Ve své bakalaiské praci uvadim srovnani nékolika firem a jejich zkuSenosti
S pln¢ mechanizovanou sklizni hroznt.

Ing. Tomas Martinec, Feditel Zemédélska, a.s. éejkovice, 240 ha vinic

S mechanizovanou sklizni maji dlouholeté zkusenosti, diive pouzivali samojizdny
sklize¢ Howard a sklize¢ Stigma, tazeny traktorem. Kvalita sklizeného materialu byla
horsi, at’ jiz kvalita sklizenych bobuli, nebo mnoZstvi pfimési, které byly nezadouci
(tfapiny, zbytky listi, révy, odloupnutych sloupktl). Pfi vysS8i intenzité sklepavani
dochazelo k polamani rostlin. Béhem let vyzkouseli rizné typy sklizecii, az pred 4 lety
zakoupili vlastni samojizdny sklize¢ Pellenc, model Activ 4420/550. Sklize¢ ma
automatické vypindni v zoné sloupktl a Setrny zptsob sklizné. Nedochéazi k vylamovani
letorostil, neporuSuje bobule, vylucuji vSechny zbytky listd, tfapin a pfipadné ulomky
sloupkii. Ztraty po sklizeci jsou niz$i, nez po ru¢nim sbéru a kvalita hroznl pii dobré
logistice rovnéz (Vrabec 6/2014).

Jiné zkuSenosti s mechanizovanou sklizni ma Filip Mlynek, enolog vinarstvi
Volarik. Nevhodnost mechanizované sklizn¢ vidi v narusovani konstrukce vini¢niho
vedeni. A to jak betonovych sloupkt, nezadouci tlomky betonovych sloupkii pak nici
dalsi techniku pro zpracovani (lisy apod.), tak také u plastovych sloupkd,

kde pak dochazi k likvidaci tohoto vedeni. Také u kovovych sloupkti mize vibracni

wrwe
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I samotné rostliny révy vinné, které mize ulomit, nebo naprasknout. Sklize¢ nerozlisuje

jednotlivé odrudy, jejich rozdilnou zralost (Mlynek, 6/2014).
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7 VLIV ZDRAVOTNIHO STAVU HROZNU NA KVALITU VINA

V pribéhu sklizné a piepravy muze byt kvalita hroznl ovlivnéna mnoha Ciniteli.
V neporusenych hroznech jsou enzymy oddélené od substratu a kyslik se v nich
nevyskytuje. Populace mikroorganismi se nachazi pouze na povrchu bobuli, nemnozi
se. Pfi poruseni celistvosti hrozni (hnilobami, mechanickym poskozenim) zacCinaji
probihat reakce, substrat je v kontaktu s kyslikem a mikroorganismy spotfebovavaji
cukr a zacinaji se mnozit. Hlavnim pfedpokladem pro vyrobu kvalitniho vina je sklizen
zdravych hrozni. Hrozny by mély byt chranény pied houbovymi chorobami, $ktdci,
kontaminaci a pfedev§im pak pied plisni Sedou, padlim révy. V piipadé¢ napadeni
by mély byt napadené hrozny selektovany pti ruéni sklizni (Ekovin, zpracovani hroznt,
online, cit. 2016-03-08).

Pokud jsou hrozny napadeny jiz na vinici houbovymi chorobami, je tim zna¢né
ovlivnéna jejich kvalita. Nejcastéjsi chorobou v priabéhu zrani je Seda hniloba (Botritis
cinerea), ktera zpusobuje rozklad kyseliny vinné, jable¢né a aminokyselin. U hroznt
napadenych Sedou hnilobou se projevuje Cinnost enzymu laktdza, ktery zpuisobuje
hnédnuti mostu, dochazi krozkladu antokyanovych barviv, jejichz c¢innost Ize
eliminovat davkami oxidu sifi¢itého (50-100 mg/l), nebo hrozny podchladit pod 10 °C.
Botrytis cinerea negativné ovliviiuje chut’ vina, nebot’ vytvaii zemité aroma (Pavlousek,
2011).

Kvalitu révy vinné ovliviiuje negativné i napadeni révy (Erysiphe necator).
Hrozny se stavaji vlivem rozkladu antokyanovych barviv hnédé a negativné se méni
vuné 1 chut’ vina. Hrozny napadené padlim révy zptisobuji vinu houbové aroma. Sklizen
hrozni pti vysokych teplotdich a s vysokou hodnotou pH mostu vytvaii ptiznivé
podminky pro rozvoj nezadoucich mikroorganismii. K octovaténi mostu vlivem téchto
organismi muze dojit jeSté diive, nez je sklizeit dopravena do sklepa (Pavlousek, 2011).

Dnesni moderni sklizeCe hrozny zaroven odstopkovavaji, sklizeji pouze
samostatné bobule. Z tohoto divodu je potieba védet, které odrady jsou
pro mechanizovanou sklizeii vhodné. Pii sklizni se mohou do sklizecich beden nebo
kontejnert dostat i zbytky rostlin, jejich ulomky a listy. Soucasti modernich vinafstvi
jsou tridici stoly, kde se tfidi bobule od téchto zbytkid. Tyto tfidici stoly jsou soucasti

modernich sklizeci (Pavlousek, s. 71).
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Tabulka 3 Skodlivi ¢initelé ovlivitujici kvalitu hrozni

Padli révy na hroznech, Seda hniloba
Houbové choroby hroznt révy, dalsi hniloby (Penicillium,
Aspergillus, Rhizopus)
Kvasinky Kvasinky z rodu Brettanomyces
Bakterie Octové, mlécné, Lactobacillus

(Paviousek, 2011, s. 302).

7.1.1 ODRUDY VHODNE K MECHANIZOVANE SKLIZNI

Tabulka 4 Odridy vhodné k plné mechanizované sklizni

Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Ryzlink
Velmi vhodné vlassky, Tramin, Muskat, Ottonel, Miiller
Thurgau, Neuburské, Kerner

Veltlinské ¢ervené rané, Sylvanské zelené,

Vhodné Blauburger, Frankovka, Svatovaviinecké

Rulandské bilé, Rulandské Sedé,

Mirné vhodné Rulandské modré, Modry Portugal

Vhodnost odriid révy vinné pro plné mechanizovanou sklizent (Redl 1996 In: Paviousek 2011, s. 302).

7.1.2 SKLADOVANI HROZNU

V hroznech je obsazen enzym fenoloxiddza, ktery pii kontaktu s kyslikem
vyvolava hnédnuti mostu. U poskozenych hroznti je vhodné zabranit oxidaci polyfenolt
aplikaci oxidu sifi¢itého v davce 25-75 mg/l. Jeho davkovani je nutné dodrzovat,
pfesifend vina jsou rozpoznatelna cichem, konkrétné zapachem zkaZenych vajicek
(Fialkova, 2005).

Vhodné je i ochlazovani hroznd, které také brzdi ¢innost fenoloxidazy, mnozeni
nezadoucich kvasinek a bakterii. Hrozny bilych odrid jsou vice citlivé ke ztratdm
aromatickych latek a mély by byt pfepravovany za chladnych podminek, optimalni
je sklizent v rannich hodinach. Pfeprava hrozni z vinice na misto ulozeni ¢i zpracovani
by méla byt rychla. Pti dlouho trvajici sklizni se hrozny zahtivaji, coZz opét vede

ke ztraté pottebnych aromatickych latek (Pavlousek, 2011).

7.1.3 ZKUSENOSTI ZE ZAHRANICI

Béhem mechanizovaného sbéru hroznt je jejich slupka poSkozena a mize nastat
extrakce fenolti. Oxidace muze nastat jiz pii teplotdich nad 16 °C a je tudiz dulezité
hrozny z mechanizovaného sbéru udrzovat pod touto teplotou, aby se tomuto procesu

zabranilo.
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U bilych odrid je idealni mechanizovana sklizent v noci nebo brzy rano, protoze
hrozny jsou chladngjsi a je tak vyzadovano méné energie na chlazeni. Setfeseni bobuli
je také jednodussi, protoze tlak (turgor) uvnitt je vyssi béhem dne. Ve vyssich teplotach
je tteba vice tfast, aby doslo k odpadnuti bobuli.

U bilych odrid je tedy béhem mechanizované sklizné dilezitd ochrana proti
oxidaci fenolti pomoci inertnich plynd, suchého ledu a tekutého SO-.

Jestlize se ma vyrobit Sauvignon blanc s vyraznym tropickym charakterem
a zelenym zbarvenim, upfednostni se mechanizovana sklizen, protoze prave ta tyto
znaky zvyraziuje (IGWS, 2016, online, vlastni pteklad).

Béhem testi provadénych v Marlborough na Novém Z¢landu se ukazalo, ze vyssi
koncentrace odridovych thiold jsou Casto tvofeny u vin odridy Sauvignon Blanc,

pochazejicich z mechanizované sklizné (Actahort, 2013, online, vlastni pieklad).
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8 SKLIZECE HROZNU PRO PLNE MECHANIZOVANOU SKLIZEN

8.1 PREDSTAVENI VYBRANYCH VYROBCU A JIMI VYRABENYCH SKLIZECU

HROZNU

8.1.1 SPOLECNOST GREGOIRE

Spolecnost Gregoire pochazi z Francie. V roce 1972 ji jesté jako maly rodinny
podnik zalozil Edmond Grégoire. Zpocatku se spolecnost specializovala na vyrobu
zemédelskych stroji uréenych pro malé farmy (Gregoire, 2016, online, vlastni pieklad).
Brzy po zalozeni spolecnosti, tj. v roce 1978 se na trhu objevil prvni tazeny sklizec.
V roce 1990 k nému pak ptibyl i samojizdny sklize¢. Pouhé ti roky po uvedeni prvniho
samojizdného sklizeciho stroje se spolecnost Gregoire vySvihla na pozici nejvétsiho
svétového vyrobee skliziiovych strojii, pfi¢emz vysadni postaveni si v této oblasti drzi
dodnes (Palecek, 2002, online).

Jeji vyrobni portfolio tvoii Siroka Skala pfisluSenstvi a natadi pro udrzbu vinic,
postiikovace a stroje na mechanizovanou sklizefi vinnych hroznl (a oliv), pfesné
konstruované do pfislusnych podminek. Spole¢nost byla v minulosti soucasti
Deutz-Fahr, kterd je v soucasné dob¢é hlavnim dodavatelem traktorti pro péstovani
hroznl. Ziskdnim vyrobniho programu Gregoire vSak svoji pozici jesté posilila.
Na ¢eském a slovenském trhu plisobi tato francouzska spole¢nost od roku 2002.

Sortiment spole¢nosti Gregoire stavi prfedevSim na Sirokém vybéru strojli nove
generace pro sklizen. Na zdklad¢é vybudovanych vztaht s péstiteli hroznil se vyvojarim
spolecnosti dlouhodobé dafi vyvijet takové sklizece, které dokdZou plné uspokojit
pestitelské pozadavky a naroky. Spolecnost dlouhodobé razi heslo: ,, V jednoduchosti
je sila. “ (Kulovana, 2001, online). Ovladani skliziiovych stroju je tak v prvé fadé velmi
jednoduché a jen s minimalnim podilem elektroniky. Nespornym bonusem téchto
skliziiovych stroji tudiZ je, Ze jsou s jejich chodem spojeny nizké naklady na udrzbu.

Stroje jsou navic vykonné a vysoce spolehlivé. Pravé tyto vlastnosti Cini

vV

koncovymi zékazniky. Dale plati, Ze i kdyz jsou tyto stroje (jejich samojizdné modely)
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urceny primarné ke sklizni, nabizi se jesté jedno jejich vyuziti. V disledku tlaku chorob
ve vinohradech mohou byt vyuzivany rovnéz k postiiku (Janostik, 2013).

Sklize¢ hroznti Gregoire G 122 byl prvnim (samojizdnym sklizeCem hroznt)
novym strojem své kategorie, jenz byl piedstaven v Ceské republice (Kulovana, 2001,
online). Tento sklize¢ je vybaven vznétovym motorem Deutz s vykonem 120 koni.
Pohon je feSen hydrostaticky, kazdé¢ pojezdové kolo ma vlastni hydromotor. Stroj
je vybaven systémem regulace prokluzu. ,Jakmile se zvysi otacky nékterého
Z pojezdovych kol na pripustnou hranici, snizi se tok oleje danému kolu a vykon
je prendsen na ostatni pojezdova kola* (Kulovana, 2001, online). Sklize¢ je velmi
dobfte uzptisoben pro praci v ¢lenitych vinicich. S pomoci hydraulickych valct Ize lehce
nastavit svétlou vysku stroje. Hydrostatické ¢erpadlo vSak nezlepSuje pouze takzvanou
manévrovatelnost, ale 1 svahovou dostupnost do 10 % v podélném a do 30 % v pficném
sméru. Toto vybaveni rovnéz umoziuje pracovat na mikroterase s vyskou neptesahujici
50 cm. ,,Setrasaci ustroji je tvoreno 18 proti sobé pracujicimi tycemi a je ulozeno
vykyvne, takze se dobre prizpusobuje sklizenému porostu (Kulovana, 2001, online).
Sklizece Gregoire jsou standardné vybaveny patentovanym setfasacim Ustrojim ARC,
které pfi jednoduchém nastaveni zarucuje velmi kvalitni sklizeny produkt (Janostik,
2009).

Dalsi nezbytnosti je zafizeni pro automatické navadéni na fadky. Stroj je také
vybaven takzvanym RVS systémem pro omezeni kmitd, ¢imZ je souCasné zabranéno
nezadoucimu odrolu betonovych sloupkt (Palecek, 2002, online). Dno sklizeciho ustroji
je opatfeno dvojitym gumovym pasem, jenz je tvorfen stfechovité usporadanymi
lamelami. Bézné dodavané sady Cisticich ventilatorti s plynule stavitelnym vykonem
extrahuji necistoty (tj. listy aj.) ze sklizené hmoty (Janostik, 2009). S ohledem na ptani
zakaznika lze dodate¢né pfimontovat jeSté jeden par ventilatord, ktery se nasledné
umisti do horni ¢asti sklizeCe. Kromé& toho je tento typ sklizeCe hroznii vybaven
I 2 sklopnymi bo¢nimi zasobniky.

Klimatizovand kabina je umisténa centraln¢ nad fadkem a umoziuje dobry vyhled
vSemi sméry. Specialné uzplsobend podlaha téz dovoluje kontrolovat sklizeny tfadek
vinohradu. Zcela v duchu filosofie spole¢nosti je také ovladani tohoto sklizeCe velmi
jednoduché. Ovladaci prvky jsou soustfedény v multifunkénim joysticku. Na misto

pfistrojové desky je integrovan velky sklonomér neboli zafizeni pro méfeni sklont
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sklizece. Dilezitou soucasti jsou i 2 displeje, které se nachéazeji u volantu. Ukazuji
jak frekvenci setfasani, tak také pojezdovou rychlost.

Skute¢nost, Z¢ mezi nejvice rozsitené znacky v Ceské republice patéi kromé
znacky New Holland BRAUD a ERO pravé Gregoire (Burg, Zemanek, 2013), dokazuje,
7e napiiklad vroce 2009 vdob& trvani vinobrani pracovalo v Ceské republice
a na Slovensku téméf 40 sklizect Gregoire, at’ tazenych nebo samojizdnych, snadno
rozpoznatelnych podle charakteristické zluté barvy. V roce 2008 kazdy z téchto sklizect
sklidil, jak v Ceské republice, tak také na Slovensku piiblizng 3500 ha vinic (Fuka,
2009, online).

V témze roce, tj. v roce 2008 byly piedstaveny dal$i, nové modelové fady
samojizdnych sklizect, Gregoire G7 a G8, které se vyznacuji nejen vysokou kvalitou
sbiraného produktu, ale i minimalnim poSkozenim bobuli, snizenim provoznich nakladi
a soucasné i vysokym dennim vykonem. Dale pak modely tazenych sklize¢ti Gregoire
G1 (jednalo se o nastupce ptedchoziho modelu G55) a G2 (ten nahradil sklize¢ hroznti
G60 vhodny zejména pro malé a stiedni vinice). Osvéd€enym samojizdnym modelem
je Gregoire 107 (nazev odvozen od vykonu 107 koni), jenz dlouhodobé patiil mezi
nejprodavangjsi samojizdné sklizete hroznt, jak v Ceské republice, tak také
na Slovensku. To bylo jisté¢ dano i1 jeho nenaro¢nosti na obsluhu a udrzbu 1 mozZnosti
Sirokého vyuziti. Stroj totiZ mohl byt vyuzivan také jako posttikovac, pfipadné rosi¢
(Palecek, 2002, online).

Vyvojem novych modelovych tfad a nového separa¢niho zafizeni sledovala
spole¢nost Gregoire, jako celosvétovy leader na trhu, hned nékolik cilt. Pfedné
usilovala o0 zvySeni kvality sbiraného produktu a pfisla s , dalsimi novinkami
zarucujicimi Spickovou sklizen bez nezdadoucich necistot v zasobnich i ve velmi tézkych
podminkach — napriklad vinohrady s rozpadajicimi se sloupky, se zaschlym listovim
(v tomto pripadé ma samozrejmé listi zvySenou tendenci k opaddvani pri mechanizované
sklizni)...* (Janostik, 2009, s. 100). Kromé zvySen¢ho dirazu na odstranéni necistot
ze sklizenych hroznii kladla spole¢nost Gregoire duraz také na velmi Setrné zachdzeni
S hrozny tak, aby se dafilo uspéSn¢ pifedchazet nezddoucimu poSkozeni bobuli.
V neposledni fad¢ si spolecnost Gregoire vytyc€ila snizovani provoznich nakladd, které
V podstaté piedstavuje jeden z trvale pritomnych procesti. Naklady snizila pfedevSim
prodlouzenim zivotnosti opotiebitelnych dild, které hraji vyznamnou roli v provozu

stroji a usporou pohonnych hmot. Tu zajistila exkluzivni funkce ECO Drive,
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jez umoziuje automaticky Setfit palivo snizenim ota¢ek motoru pii otdCeni na souvrati.
Jinymi slovy, vyuzivaji se pouze otaky nezbytné k otoceni, pfi¢emz obsluha nemusi
vubec nic pfestavovat.

Vyvojovy pracovnici firmy Gregoire se ve svych inovacnich aktivitach zaméfili
rovnéz na zvyseni pohodli a komfortu obsluhy sklize¢e hroznli. Obecné totiz plati,
ze pravé pohodli obsluhy ma piimy vliv na produktivitu. Dnes jiz lze zkonstatovat,
ze se pozadovand kritéria podafilo spolecnosti Gregoire naplnit (Fuka, 2009, online).
Inovovana kabina fidice u samojizdnych sklizect nyni obsluze umoziuje velmi dobry
vyhled, coz je dano predevSim mirn¢ zakulacenym celnim sklem. Obsluha mize
soucasn¢ tézit z maximalniho komfortu kabiny, jejiz vylepSend zvukotésnost zarucuje
jen velmi nizkou troven hluku. Ze sedadla ma obsluha dobry vyhled nejen na sklizeny
fadek vinohradu, ale 1 do setfdsaci komory a na obé strany sklizece. Joystick tak,
jak je zkonstruovan dnes, navic umoznuje ovladat az trojnasobné mnozstvi operaci.
Vsechny hlavni funkce Ize diky osazeni tlaCitek ovladat na joysticku jen jednou rukou.
Z kabiny lze diky piehledné osazenému joysticku kontrolovat i vSechny funkce

a rychlost Cisticich ventilatora.

8.1.2 SPOLECNOST NEW HOLLAND

Spolecnost New Holland Agriculture, znacka skupiny Fiat, nabizi vybaveni
pro prace v zemédé@lstvi, pfi¢emz sleduje 2 vzajemné provazané cile. Prvnim z nich
je zajistit vysokou produktivitu a tim druhym je zajistit nizké naklady. ,,Spolecnost
je vysledkem divtipu 4 velkych pritkopnikii a trvalého hledani inovaci a dokonalosti,
které inspirovaly jeji zaméstnance diive i nyni. Vsechno spojovalo jediny cil — usnadnit
praci v zemédélstvi* (Agrotec, s.a., online). Krom jiné se spole¢nost New Holland
samoziejmeé zabyva i vinafskou technikou. Na vinicich po celém svété by dnes bylo
mozné napocitat vice nez 17 tisic sklize€li hroznli New Holland Braud. Za timto
mimotadnym tspéchem stoji pfedevsim trvaly vyzkum, ktery jde ruku v ruce s inovacni
filosofii, jez umoziluje nabizet Siroké spektrum takovych stroji, které plné¢ odpovidaji
potiebam péstitell vinné révy.

Jednotlivé sklizee hroznli maji zabudované nové motory, které vyvinula firma
Fiat a které sklize¢iim poskytuji maximalni vykon. Motor disponuje vykonem od 100
do 175 koni a vybérem mezi Ctyfvalcovym nebo Sestivalcovym motorem se systémem

Common Rail, zaStittnym heslem: ,, Cistda sila diky promyslenému spalovani*.
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., Zlepsené spalovani motorii New Holland je vysledkem vysokého tlaku pri vstrikovani,
vytvareného systemem Common Rail. Ten vytvdri z paliva jemnou mlhu a horeni
je tak cistsi. Technologie Common Rail, kombinovand se 4 ventily na kazdy vilec,
vyrazné zlepsila vykon a ucinnost motoru (New Holland Agriculture, s.a., s. 7). Systém
Common Rail déle umoznuje hospodarnost se systémem inteligentnich fidicich systému
IMS (z angl. Intelligent Management System). IMS pfedstavuje inteligentni systém,
jenz zajistuje, ze otaCky motoru se nastavuji prostiednictvim elektronicky ovladanych
prvki, piicemz dochazi k pribézné upraveé aktualni pojezdové rychlosti stroje. Soucasné
s tim je mozné uspotit palivo az do vyse 35 % (Binovsky, 2010, online).

Kabiny strojii jsou prostorné, transparentni a obsluze umoziuji velmi dobry
vyhled na vSechny provadéné cinnosti. Kabina navic zajiStuje nezbytnou ochranu
pted slune¢nimi paprsky. Dnes je jiz naprostou samoziejmosti i otevirani zadniho okna,
dale moznost nastavit sedadlo do pozadované vysky aj. Dal§imi vyhodami, které kabina
téchto sklizect hroznl poskytuje, je jeji odpruzeni, odhlu¢néni, vétrani, stejn¢ jako
funkce vyrovnéavani tlaku. V neposledni fad¢ je kabina vodotésnd a vyhtivana. Také
klimatizace je samoziejmou soucasti téchto kabin. Barevny dotykovy monitor umoziuje
nejen zobrazit, ale i upravit jednotlivé funkce sklizeCe. Samotnd kontrola a dohled
nad jednotlivymi ¢innostmi stroje je mozny diky multifunkénimu ovladaci, ktery
ma obsluha stroje k dispozici v loketni opérce sedadla, kam je ovlada¢ zabudovan.
Timto ovladacem je mozZné fidit jak pohyby vpfed a noc¢ni sklon, tak také
zapinat/ovladat/regulovat sklizeci hlavu, stejné¢ jako 1 odlisné funkce viceucelového
nafadi. Naptiklad v ptfipadé multifunkéniho sklize€e hrozni New Holland Braud
VL6060 je ve standardnim provedeni k dispozici 8 programi, které lze na ptani
koncového zakaznika roz§ifit aZ na pocet 23 programi pro kontrolu rizného naradi
(Binovsky, 2011, online).

Sklizeci hlavy Cerpaji z osvédcené a léty provétené technologie BRAUD. Jejich
ulozeni je vykyvné a samovyrovnavaci. Vzhledem ktomu, Zze dochazi k jejich
pribéZznému inovovani, spolehlivé zajistuji nejvys§i moznou jakost sklizné.
V souvislosti se sklizecimi hlavami nelze nezminit revolu¢ni a patentovany systém,
ktery vyvinula pravé spolecnost New Holland. V podstaté se jedna o systém, jenz
umoziuje jednomu pracovnikovi ,, pripojovat a odpojovat sklizeci hlavu a viceucelové
naradi bez nastrojii do 10 minut. Systém podélného vedeni umoziiuje snadné vystredeni

a nasazeni sklizeci hlavy nebo viceucelového nastroje na novéem drzaku* (Binovsky,
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2010, online). Zasobniky sklize¢li jsou vyrobeny z nerezové oceli. Jejich kapacita
dosahuje az 32001. Plnéni zésobniki béhem sklizn€ zajistuji nerezové Sroubové
dopravniky, které jsou pohanény vysoce vykonnymi elektrickymi motory. Jejich
dimyslna konstrukce umoziiuje snadné vycisténi/umyti a udrzbu. Samotnd konstrukce
zasobniku navic brani nezddoucimu hromadéni necistot. Sbéraci dopravniky jsou
opatieny dopravnimi kosiky, které se vyznacuji svou velkou kapacitou. Jejich mnohem
lepsi flexibilitu a mobilitu, stejné jako i delsi Zivotnost podporuje také fakt, ze jsou
dvojnasobné nytované. DalS$im bonusem je i rychly systém vypinani setiasact, jenz byl
opakované vysoce ocenén zastupci odborné verejnosti. Konkrétné ziskal zlaté medaile
za inovaci na Mezindrodni vystavé technik, vybaveni a sluzeb vinafstvi, vyroba vina
a ovoce, zelenina (Sitevi, 2003) a na Mezinarodni vystavé zemé&délskych stroji (Eima,
2003). ,,Schopnost rychlé a snadné zmény poctu a vysky setrasacich tyc¢i v oblasti
hroznii je nesporna vyhoda s ohledem na jakost sklizné, usporu casu a komfort prace*
(Binovsky, 2010, online).

Novou fadou sklize¢ii hroznl spolecnosti New Holland je Braud 9000L urceny
pro vysoké vynosy. Nabizi 6 viceucelovych modeld, které zvysily naskok technologie
Braud z pohledu inovace, jakosti sklizné, komfortu, vykonu a vSestrannosti. Sklize¢e
hroznt VL5000 I BRAUD 9000L jsou multifunkéni a jako takové jsou vyhledavany
pro praci na vinohradech s sitkou sponu 1,8 m a vice. Pro vinafe S uzkym sponem mezi
vinicemi a sitkou spony jen 0,95-1 m je idealni volbou model VN2080. Jedna se rovnéz
0 multifunkéni sklize€. 1 v pfipadé¢ tohoto sklizeCe je naprostou samoziejmosti
odhlu¢nénd a klimatizovana kabina a 360° vyhled z kabiny, ktery na strané¢ jedné
zlepSuje pfesnost a na strané¢ druhé eliminuje neZadouci poSkozeni vinné révy. Nova
fada multifunkénich sklize¢t hrozni VL6000 pro vysoké vynosy byla také rozsifena
0 6 viceucelovych modelll. Nezbytnou soucasti je nova, vysoce komfortni kabina,
patentovany setfasaci systém a také novy exkluzivni separator bobuli, ktery zarucuje

vysokou ¢istotu sklizeného produktu.

8.1.3 SPOLECNOST PELLENC

Francouzska firma Pellenc pfedstavuje specialistu na techniku a zafizeni do vinic
ave sveété patii k absolutni Spicce. Rovnéz se ale specializuje 1 na techniku do sadi
a komunalni sféry. Jeji nabidkové portfolio je pomémné Siroké a zahrnuje vSe

od elektrickych ntizek pres prediezy a okopavacky az po tazené a samojizdné sklizece
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hroznd. Spole¢nost se mezi péstiteli vinné révy proslavila také diky systému zvanému
Selectiv Process, ktery stavi na Setrnosti a Cistot€¢ sbéru hroznl. Byl to pravé tento
systém, ktery spole¢nost doslova katapultoval mezi nejlepsi na svété, coz mimo jiné
doklada 1 cela tfada nejriznéjSich ocenéni posbiranych na svétovych vystavach (Fuka,
2011).

V historii spolecnosti Pellenc se jako klicovy jevi rok 1993, kdy spole¢nost vitbec
poprvé predstavila svou multifunkéni koncepci samojizdnych vinohradnickych stoju.
Stala se tak jedinym vyrobcem, ktery byl schopen zarucit spravnou funkci vSech stroji
namontovanych na svych podvozcich. Aby mohli péstitelé vinné révy vyuzivat jeden
jediny stroj po cely rok, nabizi jim spolecnost Pellenc jedno feSeni pro rtizné druhy
prace.

Sklizece hrozni této spolecnosti jsou povaZovany za prebornika v nizkych
nakladech na udrzbu a soucasné v cCase, ktery je nutné vénovat samotné udrzb¢ stroje,
tj. ¢isténi a mazani v pribéhu sklizn¢ (tato Cinnost zabere maximalné 30 min). Mezi
zakladni vybavu (vcetné doplitkil) téchto samojizdnych skliziiovych strojl, které
se vyznacuji svou jednoduchosti — ekonomickym provozem — snadnym ovladdanim,
patfi:

e palubni pocitac, samokontrolni a diagnosticky systém,

o clektronické méteni a automatické fizeni stanoveného néklonu = bezpecnost

na bo¢nim svahu,

e clektronicky protiprokluzovy systém,

e automaticky navadéci systém,

e Siroky vnitini prostor,

e (tyfprvkovy setfdsaci systém,

e kontinualni dopravniky tvaru ,,L*,

e automatickd regulace vysky se 2 €idly a omezovacem horni polohy,

e hydromotory s dvojim vytlakem pro pfedni a zadni napravu,

e rozlozenim vahy mezi pfedni a zadni kola 50/50,

e SMART System, diky némuz lze vSechna nastaveni (nastaveni veskerych

sklizecich parametri) realizovat zkabiny a to pomoci konzoly EASY
TOUCH, ktera je umisténa v zorném poli obsluhy. Konzola EASY TOUCH
rovnéz zahrnuje vodici svétla pro fadek, dale regulator rychlosti a pocitadlo
hektari (Ostraticky, 2009, online).
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Je zndmo, Ze nespornd pozitiva sklizecl hroznl této spolecnosti sami péstitelé
vinné révy velmi oceniuji. Dokladem je i tradicni zemédélska spolecnost — Zeméedélska
a. s. Cejkovice, jez patfi mezi nejvétsi péstitele vinné révy v Ceské republice
a Vv soucasné dobé hospodaii na 230 ha vinic, z nichz je 200 ha vinic plodnych, 30 ha
vinic mladych a 4 ha podnozné révy (Zemédélska a. s. Cejkovice, 2016, online).
Ta se také v roce 2009 rozhodla zakoupit samojizdny sklize¢ hroznii Pellenc (konkrétné
model Activ 4420). Némec, vedouci vinic Zemd&délska a. s. Cejkovice, rozhodnuti
spolecnosti zdiivodnil nasledujicimi slovy:

., Vzhledem k nasim velkym, a musim rici i narocnym odbératelum je pro nds
prvorada kvalitni sklizen. Vedeni akciové spolecnosti tedy navstivilo francouzské vinare,
kteri tento stroj vyuzivaji a maji s nim mnohaleté zkuSenosti. To, co videéli, rozhodlo.
Jeho systém Selectiv process patri co do Setrnosti a Cistoty sbéru hroznii k nejlepsim
na svete. Vlastni separdtory dokazou perfektné vytridit hrozny, tedy spatné bobule od
dobrych, navic dokonale odstrani trapinu, takZe do nasypek jdou naprosto Cisté
a zdravé bobule“ (Némec, In Fuka, 2013, online).

Krom jiného spolecnost ocetniovala i fakt, Ze samojizdny sklize¢ hravé vytiidi
I bobule té révy, ktera byla napadena néjakou chorobou, naptiklad padlim. Také
naptiklad v rodinném vinafstvi Chateau Valtice (Vinné sklepy Valtice, a. s.), které patii
k nejvyznamngj$im tradi¢nim vyrobcim moravskych vin s deklarovanym plvodem,
pfi sklizni hroznl vyuZzivaji jednak jiz dfive uvedeny samojizdny sklize¢ spole¢nosti
Gregoire (model Gregoire G152) a 2 sklizece hroznii spolecnosti Pellenc (model Pellenc
8090 — jde o tazeny sklize¢ hroznil), které jsou navic vybaveny separatory, které témet

100% oddéli tlomky tfapin a listi od bobuli.

8.1.4 SPOLECNOST ERO

,,Mezi nejvice rozsirené znacky (pozn. autorky sklizecu hrozmii) u nds patii
Gregoire, New Holland BRAUD a ERO* (Burg, Zemanek, 2013, s. 376). Na zavér této
kapitoly je tedy na misté predstavit i spolecnost ERO a jeji sklizeci stroje. Jak jiz bylo
vyse zminéno, sklizece jsou konstruovany bud’ jako samojizdné, portalové stroje, nebo
jako navésné stroje traktorové. Spolecnost ERO dodéava na trh navésné sklizece hrozn,
které jsou i pifes svou cenovou dostupnost zcela plnohodnotnou alternativou
k samojizdnému kombajnu ERO. Cela tfada technickych inovaci a vylepSeni zcela

v souladu s nejnovéjSimi poznatky i pozadavky péstitelt vinné révy vedla k tomu,
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ze stroje byly osazeny agregaty nové generace. Dnes je mozné je bezpecné nasadit
sklizenych bobuli.

Ve vinohradnickych podnicich jizni Moravy byva Casto vyuzivana pravé souprava
tvofena navésnym sklizecem ERO — LS Traction agregovanym s traktorem Zetor 7341.
ERO — LS Traction je skutecné tazen ke svétové SpiCce. ,,Sklizeci ustroji sklizece
je tvoreno oboustranné uchycenymi setiasacimi pruty prodlouzeného takzvaného
bandanového tvaru. Zachytné ustroji je tvoreno systéemem vzajemné se prekryvajicich
otocnych clon (plastovych desek) uchycenych na vykyvnych drzdcich. Objem zdsobniku
je 1400 | (Zemanek, Burg, 2005, s. 191-192).

Ridici a kontrolni ovladaci prvky jsou umistény na ergonomicky fidici pult,
znéhoz lze nastavit vesSkeré skliziiové parametry. Jednotlivé ovladaci prvky jsou
nasledné svedeny do jednoho multifunkéniho ovladace, coz obsluze znacné usnadiiuje
jeji praci. Dostupnost sklizeCe az do svahu o sklonu 35 % je umoznéna jednak
pfevodu kola. Pfevod ve spojeni s automatickou blokaci pohonu od htidele se mimo jiné
stard o to, aby byl zajistén stejnomérny vykon cCerpadla, stejné jako pienos pohonu
nanapravu. Tim je souasné zajiSt€éna presna a stejnomérna jizda v radku,
coz je ,,zdkladni podminkou pro kvalitni cinnost sklizeciho zarizeni kombajnu“
(Oslavan, 2016, online). Snaz§i obsluha je zajiSt€éna nov€ vyvinutym automatickym
regulatorem tazné sily. Tim zcela odpada nutnost ru¢niho nastavovani nebo sefizovani
stroje. Pfevod sil na napravu je konstantni, coZ napomahd tomu, aby dochazelo
jen k minimalnimu opotiebovavani celého podvozku sklizece. Sklize¢ je dale osazen
Sirokymi pneumatikami, ¢imZ je zabranéno nezadoucimu zhutnéni neboli utuZeni ptdy,
jez zpisobuje degradaci fyzikélnich vlastnosti pidy. Hydrostaticky pohon vSech
pracovnich agregati je sjednocen modernim cerpadlem s proménlivym pratokem —
LOAD SENSING, ktery reguluje mnozstvi hydraulického oleje a tlaku v hydraulickém
systému. Jede-li stroj ze svahu doli, spofi palivo a zaroven eliminuje nezadouci Sumy
a hluceni. Dalsi nespornou vyhodou jak navésnych, tak také samojizdnych sklizect

je jejich pojezdova rychlost, ktera muze dosahovat az 40 km/h.
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9 ZAVER

Cilem péstiteltl vSech zeméd¢€lskych produkti je sklizet v maximalné vysoké
kvalit¢ pfi minimalnich nakladech. Nejinak je tomu u révy vinné. Vzhledem ke stale
rostoucim nakladim na manualni praci a k nedostatku pracovnich sil v zemé&délstvi,
je vyuzivani mechanizace nejen pii sklizni naprostou nezbytnosti. Prvni sklizece
na mechanizovanou sklizen se v Ceskoslovensku objevily v 70. létech minulého stoleti.
Byly nedokonalé, pii mechanizované sklizni dochazelo k poSkozovani rostlin révy
vinné, K praskani kminkt, ale i sklizeny produkt (bobule) byl naruSeny, obsahoval
nezadouci piimési (listy), ulomky betonovych sloupkt z konstrukce vinice. Kvalita
sklizeci byla Spatnd, technicky dokonalejsi sklizee byly k mani na zapad
od Ceskoslovenska, ale pouze za devizy.

| kvalita vyrabéného vina z mechanizované sklizné¢ pokulhavala za ru¢ni sklizni.
Mechanizovana sklizeni byla pro mnoho vinic nevhodna i z diivodi péstovani riznych
odrtd, které maji rozdilny agrotechnicky termin sklizn€. Mechanizace byla nevhodna
na svazitych pozemcich a vinice pro ucely mechanizované sklizné musela byt vedena
vrovnych fadcich, urCitym zplsobem a respektujici Sitku sklizece. Také ndklady
na potizeni mechanizace nebyla zanedbatelna, pracovni sila byla levna, a proto negativa
mechanizované sklizn¢ pfevladaly nad pozitivy.

Teprve Vv poslednich nékolika desetiletich, pfi vzristu cen pracovnich
sil a pfi sou¢asném zdokonalovani sklize¢t, které dnes umoznuji sklizen v lepsi kvalité,
nez pii sklizni ruéni a za nesrovnatelné¢ niz$i cenu, nabyvd mechanizovand sklizen
na vyznamu. Zvlasté u stfednich péstiteld a velkopé&stiteld révy vinné se stava
nezbytnosti. Zdokonalenim sklize¢t dochazi i k Setrngjsi sklizni bobuli, vysledkem
sklizn€ jsou sklizené bobule bez tfapin, takze odpada jedna operace. Sklizeny produkt
muze byt velmi rychle odvezen k dalSimu zpracovani, nebo uchovéavan pii nizkych
teplotach, zabranujicich nevhodnym procestim, znehodnocujicim produkt. Dochézi tim
k zachovéavani aromatickych latek, které jsou charakteristické pro jednotlivé odrtdy
vina. Nedochazi také vlivem rychlého odvozu k destrukénim a hnilobnym procestiim,
skrze aktivitu kvasinek, plisni a hnilob. Vysledna kvalita vyrabéného vina pak prevysuje
kvalitu z ru¢niho sbéru.

Ptesto je 1 dnes ru¢ni sbér nutny v odavodnitelnych ptipadech. U menSich
pestitell, ve svazitém terénu a pii péstovani nckolika odrid, které jsou vzajemné
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promichany. Mechanizovana sklizenn vyzaduje vedeni révy vinné piedepsanym
zpusobem, v rovnych fadcich a osazené jednou odrtidou, protoze sklizen musi probihat
jednim projezdem sklizeCe. Je tedy nezbytné, aby se jednalo o jednu odriidu se stejnym
datem sklizné.

V préaci byly srovndvany zkuSenosti dlouholetych vinafti, a to Ing. TomaSe
Martince z vinaistvi Cejkovice, obhospodaiujici 240 ha vinic. Jeho zkusenosti nebyly
Pellenc Activ 4420/550 jsou s mechanizovanou sklizni naprosto spokojeni, a to jak
s jakosti sklizeného produktu, tak i se Setrnosti k rostlinam révy vinné. Ztraty pti sklizni
pfi mechanizovaném zpisobu jsou dokonce niz$i, nez z rucniho sbéru. Naklady
na sklizen pak jsou nesrovnateln€ niz$i v porovndni s rucni sklizni.

Zcela odlisSnou zkuSenost prezentuje vinai F. Mlynek z vinafstvi Volatik.
Mechanizovanou sklizeii neschvaluje z divodu niceni a vylamovani rostlin, niceni
konstrukce vinice, dale z divodu obsahu betonovych sloupkti v produktu, coz ma
za nasledek niceni zpracovatelské techniky (listi a podobn¢). Také péstuje rizné druhy
révy vinné s riznym datem sbéru, coz znemoziuje vyuziti sklizece hrozni. Z téchto
davodu prosazuje rucni sbér vinnych hroznti, které pak tfidi podle jednotlivych odrud.

Z téchto dvou piikladl Ize vyvodit, ze pan F. Mlynek zfejmé nemél k dispozici
kvalitni sklize¢ hroznl, nebot’ moderni sklizece révy vinné umoznuji kvalitni sbér
bobuli pfi jejich minimalnim poskozeni a pfi zachovani maximalni jakosti i obsahu
bobuli. Vzhledem k neustdlému vyvoji a vyuzivani technickych vymozenosti u nové

konstruovanych sklizeci miizeme vyhledové ocekavat sklizece jesté dokonalejsi.
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SOUHRN

Vliv mechanizované sklizné hrozni na kvalitu vina

Bakalaiska prace se zabyva mechanizovanou sklizni révy vinné a jejim vlivem
na kvalitu aslozeni sklizenych bobuli. Srovnava ¢asteéné mechanizovanou sklizen
S pIn¢ mechanizovanou sklizni a zaznamenava vliv zpisobu sklizné na zdravotni stav
I slozeni sklizeného produktu. Kvalita bobuli, jejich poSkozeni a zdravotni stav
ovlivituji kvalitu vyrabéného vina. Sklizece pro plné mechanizovanou sklizeii béhem
¢asu prosly vyvojem, vlivem kterého doslo k eliminaci nezadoucich jevi, spojenych
stimto zpusobem sklizn€¢, na minimum. Zatimco v 70. letech minulého stoleti
znamenala mechanizovana sklizen spise dopliikovy a nepfili§ rozsiteny zpusob sklizné,
v dnesni dobé¢ si fada vétSich péstiteld révy vinné, vzhledem k stale rostoucim nakladim
na pracovni silu, nedokdze bez ni péstovani révy vinné viibec predstavit. Pfesto nejsou
nazory na mechanizovanou sklizen jednotné, odpoveéd na otdzku, do jaké miry znamena

mechanizovana sklizen snizenou kvalitu vina, odpovidéa srovnani n¢kolika péstiteld révy

vinné.

KLICOVA SLOVA

CasteCné mechanizovana sklizenn, mechanizovana sklizen, hrozen, bobule, slozeni,
cukry, kvaSeni, plisné, agrotechnické opatifeni, plocha, sklizen, sklize¢, kvalita, choroby,

poskozeni, plisen, hniloba, vyroba vina, zdravotni stav.

43



RESUME

The influence of mechanized harvesting grapes for wine quality

The thesis deals with the mechanized harvesting of the vine and its influence
on the quality and composition of the harvested berries. He compares the partially
mechanized harvest with a fully mechanized harvest and harvest impact on health status
and composition of the product to be harvested. The quality of the berries, their damage
and health affect the quality of the produced wines. For fully mechanized harvesters
during the harvest time has undergone development, the influence of which was
to eliminate the undesirable effects associated with harvesting in this way,
the minimum. While in the 1970s. the years of the last century, meant the mechanized
harvest rather additional and enhanced way of harvesting, nowadays many of the larger
vine growers, due to the growing costs of labor, fails without the cultivation of the vine
ever imagined. Yet they are not the views of the mechanized harvesting of the single,
the answer to the question, to what extent does the quality of the wine harvest reduced

mechanical, corresponds to a comparison of several vine growers.

KEY WORDS

Partially mechanized harvesting, mechanical harvest, grapes, berries, composition,
sugars, fermentation, mold, agrotechnical measures, area, harvest, harvester, quality,

disease, damage, mildew, rot, wine production, health.
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