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Abstrakt

Kontrola mlécné uzitkovosti krav je klicovou Cinnosti v chovu skotu, ktera poskytuje
cenné informace pro chovatele a Slechtitele. Tato kontrola slouzi k nékolika tcelim,
a to napriklad k selekci zvirat, kdy pomaha chovatelim vybirat kravy s vysokou pro-
dukéni schopnosti mléka a dobrymi genetickymi vlastnostmi pro dalsi reprodukei.

Cilem této prace bylo zhodnotit jednotlivé kontroly mlééné uzitkovosti plemene
Brown Swiss ve vybraném chovu. Pocty krav pii sledovani kontroly uzitkovosti
se po celé dva roky pohybovaly pfiblizn€ kolem dvaceti kusa.

Primeérna hodnota dojivosti za rok 2022 byla 20,58 kg a za rok 2023 19,86 kg
mléka. U hodnot mlécného tuku se rocni primér za rok 2022 pohyboval okolo 4,61 %,
za rok 2023 kolem 4,26 %. Bilkovina byla zjisténa s primérem 3,69 % v roce 2022
a 3,53 % v roce 2023. Hodnoty laktozy za rok 2022 vytvorily primér 4,79 %, za rok
2023 bylo dosazeno podobné hodnoty, a to 4,8 %. Posledni sledovana slozka
mléka — somatické buriky — dosahovala v roce 2022 hodnoty 452 tis./ml a v roce 2023
doslo ke vyraznému zlepsSeni a primér Cinil 292 tis./ml.

Na zaklad€ zjisténych udaja doslo k porovnani jednotlivych obdobi a ke hledani

pficin kolisani hodnot u nejdilezitéjsich slozek mléka.

Klic¢ova slova: skot; slozky mléka; kontrola uzitkovosti; dojivost



Abstract

Milk yield control in cows is a crucial activity in cattle farming, providing valuable
information for breeders and geneticists. This control serves several purposes, such as
animal selection, assisting breeders in choosing cows with high milk production capa-
city and good genetic traits for further reproduction.

The aim of the thesis was to evaluate the individual milk yield controls of the
Brown Swiss breed in a selected breeding program. The number of cows monitored
for yield control over two years remained approximately twenty head.

The average milk yield for the year 2022 was 20.58 kg, and for the year 2023, it
was 19.86 kg. Milk fat content averaged around 4.61 % in 2022 and about 4.26 % in
2023. Protein content averaged 3.69 % in 2022 and 3.53 % in 2023. Lactose values in
2022 averaged 4.79 %, while a similar value was achieved in 2023 at 4.8 %. The last
monitored milk component, somatic cells, reached 452 thousand/ml in 2022, with a
significant improvement in 2023, averaging 292 thousand/ml.

Based on the findings, a comparison of different periods was made, and causes for

fluctuations in the most important milk components were investigated.

Keywords: cattle; milk components; yield control; milk yield
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1 Uvod

Dojny skot byl odedavna chovan pro produkci mléka, které ma v lidské vyzivé neza-
stupitelné misto, zejména pro svou stravitelnost a obsah latek, které jsou syntetizovany
pouze v mlééné zlaze, ¢imz je prakticky nenahraditelné.

Pozitivnimi prvky vyvoje dojného skotu jsou zvySeni uzitkovosti krav a vysoky
podil krav v kontrole uzitkovosti. Se zvysSenou mlécnou uzitkovosti se také poji
mnoho zdravotnich problémi, ke kterym fadime naptiklad zanét mlécné zlazy.

Slozeni mléka je ovlivnéno mnoha faktory, které zahrnuji vyzivu, paritu, fazi lak-
tace a plemeno. Vybeér plemene dojného skotu je klicovym rozhodnutim pro chovatele,
které ovliviiuje jak uzitkovost stada, tak i celkové hospodateni a zdravi zvirat. Pi vy-
béru plemene je dilezité zvazit nékolik faktort, které zahrnuji nejen produkci mléka,
ale také temperament, konstituci, dlouhovékost a nenaro¢nost. Respektovani podmi-
nek a technologie chovu jsou klicové pro minimalizaci stresu a zdravotnich problému
u chovanych zvifat. Klidny temperament je zadouci vlastnost, kterd usnadiuje
manipulaci se zvifaty a snizuje riziko stresu. Pevna konstituce je také dulezita,
zejména s ohledem na odolnost vii¢i nemocem a schopnost pfizpusobit se riznym
chovatelskym podminkam.

Rozdily mezi plemeny jsou patrné i ve slozeni mléka. Naptiklad holstynsky skot
je znamy svou vysokou produkéni schopnosti mléka, zatimco plemeno Brown Swiss
ma nizsi dojivost, ale vyssi podil bilkovin a mlééného tuku, coz je dulezité
zejména pro mlékarensky prumysl.

Cilem této bakalatské prace bylo hodnoceni kontroly mlééné uzitkovosti plemene
Brown Swiss, kdy byly sledovany dojivost, mlécny tuk, mlécna bilkovina, laktoza

a somatické bunky.




2 Literarni prehled

2.1 Anatomie mlécné zlazy

Mlécné zlazy kravy jsou seskupeny do struktury zvané vemeno. Jednotlivé zlazy
jsou usporadany ve dvou fadach po obou stranach stfedni linie téla v inguinalni oblasti.
Mezi predni a zadni Casti neni zadna jednoznacna prepazka, ale prava a leva polovina
vemene je oddélena podélnou intramamarni ryhou. Kize pokryvajici vemeno
je z jemné textury, ktera je pokryta srsti. Vyjimkou jsou struky, které osrsténé nejsou
(Pandey et al., 2018).

Vzhled vemene se velmi lisi v zavislosti na zralosti, funkci a také na individualité
zvitete. U dojnic se vemena lisi velikosti, tvarem a postavenim strukd, které ma prak-
ticky vyznam pii uréovani vhodnosti vemene ke strojnimu dojeni (Alsadi a Fadeal,
2018). Mléc¢na zlaza skotu se zaklada jiz v embryonalnim vyvoji. Od narozeni do ob-
dobi pohlavni dospélosti roste mlééna zlaza jenom malo. V této fazi vyvoje jalovicky
pribyva v mlééné zlaze hlavné tukova a pojivova tkan (Bouska et al., 2006). Vnitini
stavba vemene a struki musi k dosazeni funk¢ni kapacity mlécné zlazy obsahovat fadu
podpurnych systému (Pandey et al., 2018). Jako prvni znamky mlécné Zlazy se vyvijeji
podstatné pomocné struktury, jako jsou krevni cévy, nervy, lymfaticka tkan, pojivova
tkan a myoepitelialni bunky. S vyjimkou myoepitelialnich bunék a nervii vSechny
tyto struktury pochézeji z mezenchymalni vrstvy, ktera lezi pod epitelem mlécné zlazy
(Knight a Peaker, 1982). V puberté¢ se vemeno zacind rychle vyvijet (Bouska et
al., 2006).

mliecny kanalik

somatické
bunky

Obrazek 1: Mlécna alveola (Strapik et al., 2013)




2.1.1 Vyvodny systém

Zlaza se sklada ze dvou hlavnich epitelialnich struktur: sb&mych kanalkd,
které se tvoii béhem puberty a jsou udrzovany béhem dospélosti, a alveol, obsahujicich
luminalni, mléko vylucujici bunky (Li et al., 2005).

Parenchym je rozdélen na né€kolik jednotlivych lalokt. Ty jsou dale rozdéleny
na lalicky, které jsou od sebe oddé€leny intralobularnim vazivem. Sekre¢nimi jednot-
kami mlécné zlazy jsou alveoly a vyvodny systém, coz je sit’ tubulll rizné velikosti,
které odvadeji mléko z alveol (Almaliki a Atyia, 2021). Mléko je vylucovano alveo-
larnimi epitelidlnimi bunikami. Kanalky vyvodného systému se postupné zvétSuji,
dokud nedosahnou cisterny, ktera je spojena se strukem, jimz se mléko uvoliuje
pfi sani nebo strojovém dojeni (Gorewit, 1988).

Mlécna cisterna tvori spole¢nou rozsifenou c¢ast vSech mlékovodu a sklada
se ze zlaznaté a strukové Casti. Dosahuje objem 0,5-2,5 1, pfi¢emz objem mlécné cis-
terny je ovlivnén velikosti vemene, plemennou pifislusnosti a individualitou dojnice.
Jeji velikost mize do urcité miry ovliviiovat také intenzitu tvorby mléka. Ve sténé
mlécné cisterny se nachazi nesekreCni epitelové bunky, které produkuji pseudopodie
schopné fagocytovat kulicky mlé¢ného tuku a kaseinové micely. Tato vlastnost mize

plnit dalezity ukol v ochrané mlécné Zlazy pred bakteriemi (Strapak et al., 2013).

2.1.2 Struk
Cast mlééné zlazy, ze které se mléko vydojuje, nebo je vysavano mladétem, se nazyva
struk. Na vrcholu struku je strukovy kanalek. Ten je uzavien hladkosvalovym svéra-
cem, ktery je ve sténé struku okolo kanalku. Obtiznost vydojovani nebo vysavani
mléka ze struku je Casto uréovano pevnosti svérace, ktery udrzuje kanalek uzavieny.
Pokud svérac neni dostate¢né pevny, mléko ze struku v dob€ mezi dojenim odkapava.
Uvolnéni svérace také vytvari predispozici k mastitidam (Bouska et al., 2006).

Pti strojnim dojeni pfedstavuje struk rozhrani mezi mlécnou zlazou a vlozkou
strukového nasadce. Proto by se dalo ocekavat, ze anatomické a funkéni vlastnosti

struku budou mit vyznamny vliv na dojivost jednotlivé ¢tvrti (Weiss et al., 2004).
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Obraizek 2: Anatomie struku (Strapak et al., 2013)

2.2 Onemocnéni mlécné zlazy

Dobry zdravotni stav vemene neni dulezity pouze pro chovatele dojnic,
ale vzhledem ke zvySujicimu se zajmu spotiebitelti o mlécné vyrobky i pro cely fetézec
produkce mléka (Hogeveen et al., 2011). Nakazlivé choroby jsou hrozbou pro zdravi
a produktivitu zvifat, a to jak na vnitrostatni drovni, tak na urovni farem.
Z tohoto divodu je zajisténi opatieni biologické bezpecnosti k zabranéni jejich zava-
déni a Sifeni v rdmci zemi a farem nezbytné. Nakazliva onemocnéni, ktera nepostihuji
pfimo mlécnou zlazu, mohou mit nepiimy vliv na mastitidu. Udrzovani uzavieného
stada snizuje riziko zavleCeni patogent, které ptimo nebo nepfimo ovliviuji zdravi
vemene. Pokud jsou zvifata zakoupena, méla by byt vyhodnocena anamnéza
zdravi jejich vemene a méla by byt vySetfena a testovana na nakazlivé choroby.

Muze dojit k prenosu infekci na lidi i jina zvifata, nez je skot (Barkema et al., 2009).

2.2.1 Mastitida

Tradi¢ni produkéni naklady fadi mastitidu, reprodukéni problémy a kulhani mezi nej-
Castéjsi choroby dojného skotu (Wells et al., 1998). Mastitida neboli zanét vemene
bez ohledu na pficinu je nejnakladnéjsi onemocnéni dojného skotu a vede k vaznym
ekonomickym ztratam z divodu snizeného mnozstvi mléka ve vyrobé. Dalsi ekono-
mickeé ztraty jsou naklady na oSetfeni, zvySend prace a predc¢asné utraceni zvirete (Sha-
rif a Muhammad, 2008). Zeméd¢lci navic méli tendenci tyto naklady podcenovat.
Aby bylo mozné poskytnout dobrou podporu rozhodovani zemédélcu, je dulezité po-
psat prostfedi mastitidy nejen z hlediska onemocnéni, ale také z hlediska penézniho

a délat dobra rozhodnuti (Hogeveen et al., 2011).
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Mastitida, zptisobena fadou patogennich mikrobu, se vyznacuje tkanovymi zmé-
nami vedoucimi k progresivnim zménam sekrecniho aparatu, coz ma za nasledek
ztratu produkce mléka. Prinik patogennich mikroorganismu ve struku drazdi a napada
jemnou tkan mlécné zlazy a dochézi k zanétlivé reakcei a naslednym zménam v mléce.
Mira téchto zmén zavisi na daném infekénim agentu a zanétlivé odpovédi. Mezi in-
fekEnimi agenty jsou hlavni bakterialni patogeny ohrozujici mlécnou zlazu. Tyto mi-
kroorganismy byvaji Casto nakazlivé, Siroce rozsifené v zivotnim prostiedi dojnych
zvifat a tim zvySuji miru prevalence intramamarni infekce (Sharif a Muhammad,
2008). Hlavni patogeny mastitid jsou ve vét§iné zemi endemické, a proto musi
byt na arovni zemédé€lskych podnikii zavedena opatieni biologické bezpecnosti k za-
bran&ni zavle&eni a prenosu. Ctyficet let stary plan kontroly mastitidy zistava pevnym
zakladem pro prevenci Sifeni nakazlivych intramaméarnich infekci (Barkema et
al., 2009).

Zanétliva reakce je zahajena, kdyz bakterie vstupuji do mlééné zlazy. Pocet so-
matickych bunék ukazuje stav mlééné zlazy, protoze se v mléce béhem intramamarni
infekce zvySuji. ZvySené somatické burniky se primarné skladaji z leukocytn,
které zahrnuji makrofagy, lymfocyty a neutrofily. Jednim z nejdilezitéjsich faktort
ovliviiujicich somatické buiiky v mléce je infekce mlécné zlazy, vSechny dalsi faktory,
jako naptiklad vek, faze laktace a pocasi, maji mensi vyznam. Somatické buriky pfi-
tomné v mléce zdravé kravy jsou predevs§im makrofagy (Sharif a Muhammad, 2008).

Klinicka mastitida je provazena klinickymi pfiznaky onemocnéni (zaCervenani
a otok mlécné zlazy, bolestivost a zvySena teplota, zménou vlastnosti mléka — v mléku
se vyskytuji vlocky, dochéazi ke zménam barvy mléka az po vyskyt krve v mléku),
pozitivnim vysledkem testu na mastitidu a pfitomnost patogeni v mlécné zlaze.
Pti té€zké infekci vznikaji u dojnic piiznaky infekce celého organismu — horecka, zvy-
Seny pulz, nechutenstvi a vyrazny pokles produkce mléka (Strapak et al., 2013). Kli-
nické mastitidy, jez zpusobuje Escherichia coli, vétsinou souvisi s podminkami usta-
jeni, hygienou a strojnim dojenim. Zatimco klinické mastitidy, jez zptisobuje Staphy-
lococcus aureus, vétSinou souvisi s faktory spojenymi s poctem somatickych bunék
v mléce. Mira vyskytu klinické mastitidy, jejimz ptivodcem je Streptococcus dysga-

lactiae, souvisi s vyzivou, technikou dojeni a strojnim dojenim (Barkema et al., 1999).
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Subklinicka mastitida je dalezita vzhledem k tomu, ze je 15—40krat Casté&jsi
nez klinickéa forma, byva dlouhotrvajici, obtizné zjistitelnd, neptiznivé ovliviiuje kva-
litu mléka i produkci dojnic a tvoii rezervoar mikroorganismi, které mohou ovlivnit

ostatni zvifata ve stade (Sharif a Muhammad, 2008).

2.2.2 Edém vemene

Edém vemene je patologické hromadéni tekutin ve tkani vemene, které se vyskytuje
asi u 70 % krav kolem oteleni. Otok spojeny s edémem vemene zvysuje riziko pora-
néni strukd (Groh et al., 2022). Pfiiny nejsou jasné, ale mize k nému dojit,
kdyz se koncentrace cirkulujicich lipida a lipoproteint snizi v disledku poskozeni ja-
ternich funkci (Morrison et al., 2018). Mezi faktory spojené s edémem vemene patii
genetika, vyziva , oxidacni stres a fyziologické zmény. Edém vemene negativné
ovliviiuje produkcni zivot dojnice. Struktury podpory vemene mohou byt naruseny
v disledku poskozeni tkane€. Oteklé struky se mohou stat citlivymi, coz zté€zuje piipo-
jeni dojici jednotky. Mnozstvi produkovaného mléka se snizuje v dusledku nahroma-
déni tekutiny v tkanovych prostorech. Riziko sekundarnich onemocnéni, jako
jsou mastitida nebo rozstépova dermatitida vemene, je také zvySend. VSechny tyto
prvky maji ekonomicky dopad na chovatele dojného skotu, a to jak z kratkodobého,
tak z dlouhodobého hlediska. V ptfipadé vazného poskozeni by mohlo dojit k predcas-
nému utraceni (Okkema a Grandin, 2021).

Zpusoby krmenti, jako jsou krmeni vysoce fermentovatelné stravy v dobé pred po-
rodem nebo podavani velkého mnozstvi soli, mize ovlivnit zavaznost tohoto onemoc-
néni (Groh et al., 2022). Nékteré mozné metody pro zvladani edému vemene zahrnuji
poskytnuti samostatné stravy pro jalovice v pozdnim stadiu bfezosti. Zaji§téni dosta-
teCného mnozstvi exogennich antioxidantd, jako jsou vitamin E , vitamin C, karoteno-
idy a flavonoidy, jsou poskytovany ve straveé ke zmirnéni oxida¢niho stresu (Okkema

a Grandin, 2021).

2.3 Milécna uzitkovost

Produkce mléka je slozita fyziologicka vlastnost, ktera souvisi predevs§im s anatomic-
kym usporadanim vemene, vyvinem a Cinnosti jednotlivych organt, krevniho a obe-
hového systému a metabolismu zivin v organismu. Z ekonomického a zootechnického

hlediska je velmi dualezité znat biologické a fyziologické vlastnosti dojnice
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s ohledem na fizeni reprodukéniho cyklu a produkci mléka beéhem laktace. Krava pred-
stavuje v kazdém podniku z ekonomického hlediska zékladni vyrobni prostiedek,
ktery ma sviij produkéni cyklus. Kazdy produkéni cyklus zacina otelenim a konci na-
sledujicim otelenim. Na zacatku laktace produkuje dojnice vice mléka, pficemz pro-
dukce mléka ke konci laktace az do zasuseni klesa (Strapak et al., 2013). V dusledku
zlepSené genetiky, selekce a managementu produkuje moderni dojnice mléko
daleko pfevySujici mnozstvi potiebné k vyzivé svych potomku, coz umoziuje,
aby mléko bylo vysoce cennou komer¢ni komoditou. Lepsi pochopeni regulace pro-
dukce mléka u dojnic usnadni strategie pro optimalizaci produkce a podpofi ziskovost

mlékarenského prumyslu (Singh et al., 2010).

2.3.1 Kontrola mlé¢né uzitkovosti

Kontrola mlécné uzitkovosti u krav v jednotlivych chovech je jednim ze zakladnich
chovatelskych opatieni, ktera slouzi chovatelim a §lechtitelim pro selekci zvifat, praci
se stadem, ziskdva data pro vypocty plemennych hodnot v kontrole dédicnosti
a je zaroven zdrojem informaci upozoriujicich na nedostatky managementu v oblas-
tech vyZivy, zoohygieny a prevence. Ugel kontroly mlé&né uzitkovosti spoiva ve zjis-
tovani mnozstvi mléka vyprodukovaného jednotlivymi dojnicemi a ve zjistovani ob-
sahu mlécnych slozek. Tyto podklady jsou vyuzivany k selekci a vypoctu odhadu ple-
mennych hodnot v kontrole dédi¢nosti. Dale jsou vystupy z kontroly uzitkovosti vyu-
zitelné pro zlepSeni jakosti mléka, hygieny jeho vyroby, sledovani zdravotniho stavu
zvifat a k fizeni prace se stadem. Kontrolu mlééné uzitkovosti krav na uzemi CR za-
jistuji opravnéné osoby, které k této Cinnosti ziskaly souhlas Ministerstva zemédelstvi
CR a maji k tomu zamé&stnance odborné zplsobilé a fadné technicky vybavené
(cmsch.cz, 2018).

U dojného skotu se zaznamenavana dojivost a také slozeni mléka, véetné mléc-
ného tuku, bilkovin, laktézy, mocoviny a poctu somatickych bun¢k (Mikulkova et al.,
2020). Produkce mléka a obsah slozek se sleduji az do ukonceni laktace. V zaznamech
o kontrole uzitkovosti musi byt uvadény skute¢né zjisténé udaje o oznaceni (identifi-
kacnim ¢islem), datu narozeni, uzitkovosti, pivodu a plemenné hodnoté zvitete. Ofi-
cialni zaznamy a vystupy z kontroly uzitkovosti mize vystavovat pouze povérena

osoba (cmsch.cz, 2018).
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Kontrolni den
Kontrolni den se stanovi pro kazdou st4j. Je to den, kdy zacina kontrola uzitkovosti,
a toto datum se povazuje za datum kontroly. Kravy musi byt dojeny v kontrolnim dni

obvyklym zpiisobem, ménit postup je nepiipustné (cmsch.cz, 2018).

Kontrolni rok
Kontrolni rok trva 365 dni, v pfestupném roce 366 dni. Zacina 1. fijna a konci 30. zafi

nasledujiciho roku (cmsch.cz, 2018).

Zjist ovani dojivosti

Zjistovani dojivosti — pii odectu hodnot vydojku z méti¢e mléka pracovnikem prova-
déjicim KU v pribéhu kontrolniho dojeni je tdaj bezprostiedné po zméfeni zazname-
nan do prvotniho dokladu. Celkova dojivost, tedy ze vsech dojeni kontrolniho dne,
je zaznamenana do tiskopisu Rozborovy protokol, ktery je odeslan k pofizeni,
resp. zpracovani dat. Zaznamy o KU se zapisuji do predtisténych formulait
nebo se vedou v elektronické podobé pomoci pfislusného softwarového vybaveni

(cmsch.cz, 2018).

Laktace
Laktace zacina nasledujicim dnem po oteleni a kon¢i v pifipadé nahlaSeni kravy
jako zaprahlé, otelené nebo vytrazené. Za zaprahlou se povazuje krava, ktera nadojila

méné nez 3 kg mléka za den nebo méné nez 1 kg za dojeni (cmsch.cz, 2018).

Zaznamy a vzorky

Zaznamy o kontrole uzitkovosti se zapisuji do predtisténych formulait nebo se vedou
v elektronické podobé pomoci piislusného softwarového vybaveni. Individualni
vzorky mléka se oznacuji automatickou identifikaci ¢arovymi kody z etikety vzorkov-
nice. Individudlni vzorky musi byt v kazdém okamziku kontroly uzitkovosti identifi-
kovatelné. Oznageni vzorkovnic pomoci &arovych kodd organizuje na uzemi CR po-
véfena osoba. Ta eviduje Ciselnou fadu carovych kodi a uvoliuje

je do obchu tak, aby byla v redlném Case zaruCena nezaménitelnost a jednoznacna
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identifikovatelnost vSech vzorkd mléka odebranych pro ucely kontroly uzitkovosti

(cmsch.cz, 2018).

2.3.2 Slozky mléka

Miléko l1ze povazovat za komplex biologické smési chemikalii. Obsahuje v podstaté
vSechny biologické molekuly (voda, vitaminy, mineraly, bilkoviny, sacharidy a lipidy)
nezbytné k wudrzeni zivota (Pamarthy et al., 2016). Tyto slozky poskytuji
mnohem vice nez zékladni vyzivu pro mlad’ata, protoze nabizeji také zakladni kom-
ponenty s vyznamnymi U¢inky a vyhodami pro metabolismus a zdravotni stav (Park,

2009).

Vitaminy

Vitaminy jsou organické sloucCeniny, které jsou nezbytné pro lidsky zivot, a déli
se na slouCeniny rozpustné v tucich a ve vod¢€. Vitaminy rozpustné v tucich (A, E, D
a K) maji fadu dulezitych biologickych funkci v téle, vCetné regulace riistu a diferen-
ciace bunék a tkani (vitamin A), antioxidantu lipida (vitamin E), vstiebavani vapniku
a fosforu a mineralizace kosti (vitamin D) a faktoru srazeni krve (vitamin K). Kravské
mléko je povazovano za dobry dietni zdroj vitamini A, E a B-karotenu (Plozza et
al., 2012). Vitamin D existuje ve dvou formach, a to jako cholkalciferol a ergokalcife-
rol, a ob& formy se vstiebavaji ze stravy. Kravské mléko je dobrym dietnim zdrojem
vitaminu D3, 1 kdyz jeho hladiny se od sezony k sezoné¢ li§i (Trenerry et al., 2011). Vi-
tamin E pfispiva k ochrané polynenasycenych mastnych kyselin pted oxidaci v mléc¢-
ném tuku. Klinické nedostatky vitamina jsou dnes vice kontrolovany a né€které z nich
téméf vymizely. Faktory zpusobujici kolisani koncentrace vitaminu A v kravském
mléce jsou nyni pomérné dobfe zdokumentovany a je ziejmé, ze vyziva zaloZzend na
Cerstvé pici zlepSuje dostupnost vitaminu A pro kravy zvySenim pifijmu B-karotenu

v potrave (Graulet et al., 2013).

Mineralni latky

Mineraly se vyskytuji ve vSech potravinach, stejné jako v mléce a mlécnych vyrobcich.
Obsah mineralnich latek v mléku je ovlivnén mnoha faktory, od podminek prostredi
behem pastvy, krmeni, chovu, stadia laktace az po manipulaci, pfepravu a zpracovani

po dojeni (Vahci¢ et al., 2010). Tato frakce obsahuje vapnik, hoicik, sodik a draslik
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jako hlavni kationty a anorganicky fosforecnan, citrat a chlorid jako hlavni anionty.
V mléce jsou tyto ionty viceméné spojeny mezi sebou a s bilkovinami. V zavislosti
na typu iontl jsou difuzni (pfipady sodiku, drasliku a chloridu) nebo Castecné spojené
s molekulami kaseinu (ptipady vapniku, hoic¢iku, fosforeCnanu a citratu) za vzniku
velkych koloidnich ¢astic nazyvanych kaseinové micely (Gaucheron, 2005). O 25 mi-
neralnich latkach je znamo, ze jsou nezbytné pro zivot, a proto jsou pfitomny v zivych
bunkach. Prvky mohou vstupovat do potravin jako kontaminanty béhem sklizné, zpra-
covani a skladovani nebo mohou byt pfitomny v zamérnych potravinatskych pridat-

nych latkach (Miller, 2007).

Bilkoviny

Funk¢ni chovani biologicky dalezitych proteinti a potravinovych proteint zavisi
na jejich struktufe. V proteinech existuji Ctyfi urovné strukturni hierarchie, jmenovité
primarni, sekundarni, terciarni a kvartérni struktury. Proteiny hraji v biologickych
a potravinovych systémech nékolik dilezitych roli. Nékteré z nich zahrnuji biokataly-
zatory, strukturalni slozky buné¢k a organd, kontraktilni proteiny, hormony, transportni
proteiny, protilatky, ochranné proteiny a zasobni proteiny jako zdroj dusiku a energie
pro embrya (Damodaran, 2017). Mlécné bilkoviny maji velky vyznam ve vyzivé ¢lo-
véka a ovliviiuji chovani i vlastnosti mlécnych vyrobku, které je obsahuji. Byly studo-
vany rozsahleji nez jakékoli jiné proteiny, mozna kromé téch z krve (Whitney, 1988).
Miéko obsahuje ti1 druhy bilkovin (kaseiny, laktalbuminy a laktoglobuliny). Bilkoviny
v mléce mohou byt oznacovany jako , kompletni proteiny*, protoze obsahuji vSechny
aminokyseliny, které jsou dulezit¢é pro vyvoj krve a tkané. Jsou dostatecné
k udrzeni zivota a mohou podporovat normalni rist. Kasein je jednim z hlavnich mléc-
nych proteini vyskytujicich se v mléce v rozsahu asi 3 %. Mléko ma bilou barvu
diky svym kaseinovym micelam. Albuminy jsou obecné rozpustné ve vod¢ a ve zie-
dénych roztocich soli. Mohou byt denaturované a koagulované teplem (Pamarthy

et al., 2016).

Sacharidy
Oligosacharidy z kravského mléka maji né€kolik potencialné dulezitych biologickych
aktivit, vCetné prevence vazby patogenu na stfevni epitel, a jako ziviny pro prospesné

bakterie. Mlé¢né oligosacharidy jsou dilezitym zdrojem komplexnich sacharida
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jako dopliiky pro potravinaisky a farmaceuticky prumysl. V kravském mléce je pfi-
tomno témér 40 oligosacharida, které jsou slozeny z kratSich oligomernich fetézct
nez ty v lidském mléce (Tao, 2008). Sacharidy v mléce byly donedavna opomijeny,
protoze tyto glykokonjugaty jsou slozité a obtizn¢ izolovatelné. Hlavnim sacharidem
ve vétsiné mlék je laktdza. Tato koncentrace predstavuje rovnovahu mezi vysokymi
nutrinimi pozadavky mladéte a omezenim koncentrace sacharidii v mléce v disledku
osmolarity. Vétsina mlék obsahuje malé mnozstvi glukozy a galaktozy, biosyntetické
prekurzory laktozy. Obsah oligosacharidii se mezi druhy velmi lisi a v ramci lidskych
populaci vykazuji oligosacharidy také velkou heterogenitu jak kvalitativné, tak kvan-
titativné (Newburg a Neubauer, 1995). Ackoli existuje znacné mnozstvi informaci
o typech a rolich volnych oligosacharidii v mléce, velmi malo je znamo o glykanech
spojenych s mlécnymi glykoproteiny, zejména o biologickych vlastnostech,

které jsou spojeny s jejich pritomnosti (O'Riordan et al., 2014).

Lipidy

Lipidova (tukova) frakce mléka je slozena pfevazné z triacylglycerolt, s mensim po-
dilem diacylglycerolii, volnych (neesterifikovanych) mastnych kyselin, fosfolipidu
a sterolt. Tyto lipidy existuji v mléce ve formé malych kulicek obklopenych membra-
nou, ktera udrzuje integritu globule. Mlécny tuk je slozitd smés molekul triacylglyce-
rolu diky velkému mnozstvi mastnych kyselin. Fyzikalni vlastnosti mlééného tuku,
napfiklad Siroky rozsah tani od —40 °C do 40 °C, jsou castecné disledkem slozeni
triacylglycerolu (MacGibbon, 2020). Tukové kapénky jsou tvoreny endoplazmatic-
kym retikulem v epitelialnich burikach v alveolech a jsou potazeny povrchovym ma-
terialem z proteint a polarnich lipida. Kdyz se vylucuyji, jsou obaleny plazmatickou
membranou buiky. Slozeni a struktura membrany globule mlécného tuku neni po-
drobné znama, ale sklada se hlavné z polarnich lipidi a membranoveé vazanych a pfi-
druzenych proteini. Mlécny tuk se sklada hlavné z triglyceridd, ptiblizné z 98 %, za-
timco ostatni mlécéné lipidy jsou diacylglycerol (asi 2 % lipidové frakce), cholesterol
(méné nez 0,5 %), fosfolipidy (asi 1 %) a volné mastné kyseliny (Lindmark a Mansson,

2008).
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Slozka mléka Jednotky Zralé mléko Kolostrum
Voda % 88 74
Laktoza % 5 2,8
Celkové proteiny % 3,3 18
Kasein % 2,7 4
Tuk % 3,7 3,7
Sodik mmol/l 21,8 26,1
Horéik mmol/l 4,1 6,2
Vapnik mmol/l 30 42,5
Fosfor mmol/l 32,3 48,4
Zelezo mmol/l 29,5 18,1
Vitamin A pmol/1 1,4-1,8 8,4-10,8
Vitamin E pmol/l 840 9 600

Tabulka 1: SloZeni zralého mléka a kolostra skotu (Bouska et al., 2006)

2.3.3 Vlivy pusobici na mléénou uzitkovost

Mnozstvi slozeni vyprodukovaného mléka zavisi na vnitinich a vnéjsich Cinitelich.
Z vnitinich (genetickych) faktort jsou to predevsim dédi¢nost, uzitkovy typ, plemenna
prislusnost, individualita, vék a poradi laktace, zdravotni stav, obdobi zasuSeni, sta-

dium laktace, plodnost a podobné (Strapak et al., 2013).

Dédicnost

Dédic¢nost, jako hodnota vyjadfujici a méfici primeérny aditivni genovy efekt, je jednou
z hlavnich charakteristik kvantitativnich znaka z hlediska vytvareni geneticky vysoce
hodnotnych populaci skotu. Znalost dédi¢nosti je nezbytna pii odhadu hodnoty skotu
a ma vyznamny vliv na vybér zpusobu chovu. Genetické korelace jsou velmi dulezité
v nepiimé selekci, kde jsou zmény v jednom znaku vyvolany vybérem jinych znakd,
mezi nimiz existuje geneticka korelace. Genetické korelace 1ze urcit ve vSech pfipa-
dech, kdy lze vypocitat koeficient dédi¢nosti (Panteli¢ et al., 2011). Typové znaky maji

nizkou az stfedni dédi¢nost. Vzhledem k tomu, Ze je ¢asto neefektivni a ndkladné sou-
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Casné selektovat Cetné znaky, efektivn€jsi zpusob, jak zlepsit dédi¢ny zaklad, je zahr-
nuti znaka s vysokou genetickou korelaci, které jsou zaroven znaky, o néz maji cho-
vatelé zajem. Pokud znaky vykazuji pozitivni genetickou korelaci se znaky mlécné
uzitkovosti, ukazuje to na moznost genetického zlepSeni mlééné uzitkovosti u skotu
bez ohrozeni typovych znakt (Ismael et al., 2021).

Dobra télesna kondice pfi oteleni je zasadni pro vysokou dojivost. Genetickou
schopnost mobilizovat télesnou kondici za ucelem zvyseni dojivosti podpofime sprav-
nou vyzivou. Dobry odchov je nezbytny pro vysokou dojivost a i¢innost krmiva. Re-
alizace genetického potencialu pro vysoky vynos vyzaduje vynikajici krmeni a ma-

nagement béhem laktace (Lee, 1997).

Vek

Existuje mnoho faktort, které ovliviiuji produkci mléka, jednim z nejdilezitéjsich fak-
tort je dlouhovekost. Dlouha zivotnost snizuje piimé naklady chovu a tim zvySuje
celkovy zisk. Efekt na dlouhovékost maji veék pii prvnim oteleni, intervaly teleni, délka
kazdé laktace a dobry zdravotni stav do dalsi laktace (Teke a Murat, 2013).

Krmeni vysokoenergetickou stravou pro rychly rast umoziuje jalovicim dosah-
nout chovné velikosti dfive, potencialné se snizuje vek pii oteleni a naklady spojené
s chovem nahradnich jalovic. Rist mlécné zlazy v poméru k télesnému rastu je vSak
snizen, kdyz jsou jalovice ve veéku pfiblizné tfi az 10 mésici krmeny vysokoenergetic-
kou stravou, coz vede k jalovicim se snizenym potencidlem mlécné uzitkovosti. Toto
veékové rozmezi se shoduje s obdobim alometrického ristu mlécné zlazy vzhledem
k celkovému rustu téla. Vyzkumy ukazuji, ze zvySeni piijmu bilkovin a energie telat
béhem obdobi pied odstavem zvySuje t€lesnou velikost i rist mlécné zlazy a také zlep-

Suje dojivost (Rincker et al., 2011).

Zdravotni stav

Ekonomické tlaky, technologické inovace, demografické zméeny, o¢ekavani spotrebi-
telt a vyvijejici se regulacni ramec pfispély k impulzu pro zmény v globalnim mléka-
renském prumyslu. Tyto zmény mély a pravdépodobné i nadale budou mit hluboky
dopad na zdravi a welfare dojnic i na postupy a systémy fizeni stad dojnic. Primérna
produkce mléka na kravu se zvySila, castecné diky zlepSeni vyzivy a managementu,

ale také zasluhou genetické selekce pro produkci mléka. Vétsina chovatelt skotu,
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védcu zabyvajicich se chovem zvifat a vyrobou mlécnych vyrobkd a mnoho veteri-
naiu Casto tvrdilo, ze vysoka troven produkce mléka a dobry zdravotni stav jsou jas-
nym diukazem vysokych standardi welfaru. Nepiekvapuje, Zze mnoho vyzkumu se za-
méfilo na nutriéni strategie pro zlepSeni produkce mléka a zdravi zvifat (Barkema
et al., 2015). Vysoka produkce mléka u mlécného skotu mize mit negativni vedlejsi
ucinky na zdravi a plodnost. ZlepSeni postupt fizeni muze naptiklad zlepsit produkci
1 zdravi, takze mezi stady jsou produkce a zdravi v pozitivni korelaci. Soucasné mohou
mit zvifata s nejvyssi produkci ve stadech vice zdravotnich problémi, takze produkce
a zdravi v ramci stad negativné koreluji. Tato korelace v ramci stada mize byt zavisla
na zivotnim prostiedi (Windig et al., 2005). Vysoka produkce proto mize predstavovat
vy$§i riziko z hlediska zdravi a plodnosti pouze za neoptimalnich podminek,
jako kdyz kravy nejsou dostatecné krmeny pro vysoky vynos. Alternativné mohou vy-
soké vynosy zpusobit vétsi fyziologicky stres, a tedy zplsobit problémy se zdravim,
plodnosti nebo obojim, ale téchto vysokych vynosa Ize dosahnout pouze za optimal-
nich podminek (Windig et al., 2005). Jedna tietina dojnic muze byt na pocatku laktace
postiZena n&jakou formou metabolického nebo infekéniho onemocnéni. Ugelem rutin-
nich, proaktivnich akci, pozorovani nebo analyzy je pfesné a efektivné zajistit v€asnou
detekci problému s cilem omezit nasledky zdravotnich problému a snizené uzitkovosti

i naklady na né (LeBlanc, 2010).

Obdobi zasuseni

K dosazeni maximalni mlécné uzitkovosti béhem nasledujici laktace je zapotiebi ob-
dobi stani na sucho dva mésice (Gumen et al., 2011). V posledni dobé se projevuje
zajem o zkraceni nevydeéle¢ného obdobi stani na sucho. Retrospektivni analyza far-
marskych dat a planované experimenty naznacuji piiblizné 5S—6procentni ztratu mlécné
uzitkovosti béhem nasledné laktace, kdyz se obdobi stani na sucho zkrati pfiblizné
0 30 dni. Dodate¢né mléko produkované beéhem dalsich 30 dni laktace mize kompen-
zovat nékteré ztraty v nasledné laktaci. Délka zasuSeni krav ovliviiuje energeticky stav
v obdobi porodu. Negativni energeticka bilance muze souviset s vyskytem zdravotnich
poruch, jako jsou ztu¢néni jater a ketoza (Watters et al., 2008). Fotoperioda a tepelny
stres v obdobi stani na sucho ovliviiuji naslednou laktacni vykonnost a zdravi (Tho-

mpson a Dahl, 2012). Produktivnéjsi kravy musi odvadét vice tepla, coz je ¢ini méné
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schopnymi udrZovat télesnou teplotu a jsou nachylné&jsi k tepelnému stresu. V pra-
behu obdobi zasuSeni podstupuji kravy proces remodelace tkané, pii kterém epi-
tely mlécné zlazy podléhaji apoptdze a bunécné proliferaci, aby se obnovily sekrecni
bunky pro novou laktaci. Tepelny stres narusuje spravnou involuci mlééné Zlazy v da-
sledku snizené autofagické aktivity a snizenou bunéCnou proliferaci, coz nasledné

ohrozi produktivni vykonnost v nasledné laktaci (Menta et al., 2022).

Plodnost

Plodnost dojnic v poslednich tfech desetiletich klesa. Geneticka selekce pro zvySenou
produkci mléka je spojena se zménami klicovych metabolickych hormont (riistovy
hormon, inzulin, leptin), které reguluji metabolismus pomoci homeostazy a homeo-
rézy. Tyto metabolické hormony, zejména inzulin, poskytuji signaly reproduk¢énimu
systému, takze regulace ovarialni funkce je koordinovana se zménami metabolického
stavu (Garnsworthy et al., 2008).

Evolucni biologie poskytuje divody, pro¢ intenzivni selekce pro produkci mléka
snizuje miru uspésnosti reprodukce. Existuje znana vyuzitelnd genetickd variace
v reproduk¢ni vykonnosti jak u dojného, tak u masného skotu a zkoumani narodnich
genetickych trendt ukazuje, Ze geneticky zisk pro reprodukéni vykonnost i produkci
mléka je mozny v dobie strukturovaném $lechtitelském programu. Casto se piedpo-
klada, ze reproduk¢ni selhani je disledkem vétsi negativni energetické bilance spojené
s genetickou selekci pro zvySenou produkci mléka (Berry et al., 2016). Existuji jasné
dikazy, ze obdobi tézké negativni energetické bilance kolem oteleni nepiiznivé ovliv-
fiuje budouci plodnost kravy, coz v nékterych pfipadech vede k tomu, ze zvife
vubec nezabiezne, a proto musi byt utraceno. Rozsah deficitu energetické bilance
ovliviluje mnoho faktort. U krav, které se poprvé oteli, jsou dulezité veék a stav zralosti

(Wathes et al., 2007).
Mezi vngjsi Cinitele patfi prostiedi chovu (klimatické podminky, vyziva atd.)

a fyziologicky stav (veék pifi prvnim zabfeznuti nebo obdobi oteleni atd) (Tancin et

al., 2018).
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Klimatické podminky

Dopady zmény klimatu jsou kontroverzni. Horké prostfedi zhorSuje produkci (rust,
uzitkovost a kvalitu masa i mléka, uzitkovost, hmotnost a kvalitu vajec) a reprodukéni
vykonnost, metabolicky a zdravotni stav i imunitni odpovéd’. Pokud jde o systémy
chovu hospodartskych zvitat, bude strategické optimalizovat produktivitu plodin a pice
(zejména zlepSeni hospodareni s vodou a pudou) a zlepsit schopnost zvifat vyrovnat
se s environmentalnim stresem fizenim a selekci (Nardone et al., 2010).
Vzhledem k vyraznému vlivu vysokych okolnich teplot a vin veder na pohodu a uzit-
kovost dojnic 1ze ocekavat, ze v prabéhu nékolika pristich desetileti se klimatické pod-
minky pro chov skotu zhorsi. Vyzkum ukézal, ze tepelny stres ma mnoho negativnich
dusledkd, pokud jde o fyziologické poruchy a poruchy chovani i vyznamné ztraty
v produkci mléka. Snizené dojivost krav je povazovana za nejnegativnéjsi vliv tepel-
ného stresu, jehoz ekonomické vysledky jsou obvykle viditelné jiz po nékolika
dnech. Vétsim problémem vSak pro chovatele mohou byt poruchy reprodukce. Po-
dobné jako dojivost, zavisi 1 plodnost na tepelném stresu; jeho poruchy se vSak po delsi

dobé¢ obtizné&ji odhaluji (Herbut et al., 2018).

VyZiva

Vyzivu skotu Ize Siroce definovat jako pouziti slozek krmiv pro procesy udrzby, ristu,
reprodukce, laktace a zdravi. Aplikovana vyziva je vybér a davkovani krmiv i ingre-
dienci pro dodani spravného mnozstvi a rovnovahy zivin potfebnych k optimalni pro-
duktivni a reprodukéni vykonnosti. Zakladni vyziva je fada biochemickych reakci po-
uzivanych v téle béhem asimilace a zpracovani zivin k uspokojeni fyziologickych po-
tieb zvitete. Zakladni a aplikovana vyziva jsou stejné dilezité pro stanoveni optimal-
nich strategii krmeni a managementu pro zdravi dojného skotu a jeho produkci
(Drackley et al., 2006). Dojivost na kravu se stale zvySuje s pomalej$im tempem zvy-
Sovani pfijmu susiny — ucinnost bachorové fermentace a stravitelnost slozek potravy
jsou tedy klicovymi faktory pro zlepSeni Gi€innosti vyuziti krmiva. Tyto studie pfinesly
dulezity pokrok ve zlepSeni ucinnosti krmiv a zdravi zvifat zlepSenim kvality krmiv,
zvySenim stravitelnosti krmiva a celkové stravitelnosti, lep§im definovanim interakci
mezi krmivy ve stravé, identifikaci alternativnich slozek krmiva, lep§im definovanim
pozadavka na Ziviny a zlepSenim ucinnosti fermentace v bachoru. Primarnim krmnym

systémem je dnes celkova smiSena krmna davka se stale znacnym vyuzitim systému
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pastvin. K hlavnimu zlepSeni doSlo v pouzivani bilkovin, sacharidd a tukt
ve straveé (Eastridge, 2006).

Vyziva béhem vyvoje mize zprostiedkovat fyziologické zmény nezbytné pro pu-
bertalni obdobi. Tradi¢ni pfistupy pro vyvoj jalovic po odstavu pouzivané béhem po-
slednich nékolika desetileti se primarné zamétrovaly na krmeni jalovic za ucelem do-
sazeni nebo prekroceni vhodné cilové té€lesné vahy. Zména rychlosti a nacasovani pii-
rastku té€lesné vahy mtze mit za nasledek obdobi kompenzacniho riustu, coz poskytuje

prilezitost ke snizeni naklad na krmivo (Funston et al, 2012).

Vék p¥i prvnim zapusténi

Dlouha zivotnost a celozivotni produktivita jsou dilezitymi faktory ovliviiujici pro-
dukeci krav a telat. Jalovice, které zabteznou diive v obdobi prvniho zapusténi, se oteli
diive v obdobi teleni. Telata narozena diive v obdobi teleni budou také starsi a t&ézsi
pii odstavu (Cushman et al., 2013). Cetné studie se zaméfily na stanoveni optimalniho
reproduk¢niho vyvoje jalovic, aby byla zajisténa bezproblémova biezost. Predpoklada
se, ze v€k matky béhem bfezosti ma vyznamny vliv na nutri¢ni prostiedi pro rist em-
brya a plodu. Nebyly provedeny zadné studie, které by stanovily mozné ucinky véku
jalovice v prvni bfezosti na fetalni a postnatalni rust a vyvoj. Jalovice pfi prvnim ote-
leni poskytuji leh¢i potomstvo nez dospélé kravy. Produkce mléka je u jalovic po-

dobna nebo nizsi nez u dospélych krav (Lopez et al., 2021).

2.4 Zpracovani mléka

Prehled vlivu kvality syrového mléka na kvalitu zpracovanych mlécnych vyrobka na-
bizi pohled na vyhody investovani do kvality. Mlékarnam jsou Casto nabizeny penézni
prémie za poskytovani vysoce kvalitniho mléka zpracovatelim. Tyto pobidky
jsou nejcastéji zalozeny na somatickych burikach syrového mléka a pocet bakterii
je hluboko pod limity stanovenymi pro vefejné zdravi. Odivodnéni téchto pobidko-
vych plateb mize byt zalozeno na zlepsSené kvalité€ zpracovanych produktu a efektivité
vyroby, které zpracovateli zajisti navratnost investic do vysoce kvalitniho syrového
mléka. Syrova mléka s vysokymi hladinami somatickych bunék a bakterii jsou spojena
se zvySenou aktivitou enzymu , coz muze vést k defektim produktu. Ackoli vétSina

vyzkumu ukazuje, Ze k poSkozeni vétSiny zpracovanych mlécnych vyrobku je zapo-
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tfebi pomeérne vysoky celkovy pocet bakterii v syrovém mléce, pfijem vysoce kvalit-
niho mléka z farmy umoziiuje urcitou flexibilitu pfi manipulaci se syrovym mlékem,
coz muze zvysit ucinnost a snizit riziko, ze syrové mléko dosahne bakterialni urovné
(Murphy et al., 2016). Ukazatele zpracovatelnosti mléka se bézné oznacuji jako vlast-
nosti srazeni mléka a patfi mezi n¢€ doba srazeni syfidla, doba tuhnuti syfeniny, pevnost
syfeniny 30 a 60 min po piidani syfidla a doba tepelné koagulace, velikost kaseinovych
micel a pH mléka. Je znamo néekolik faktort, které prispivaji k variabilité zpracovani
mléka, do téchto faktort patfi plemeno, faze laktace, Cislo parity a vyziva (Visentin

et al., 2017).

Pasterizace
Pasterizace je mirna tepelnd Uprava, pii které se potraviny zahteji pod 100 °C. Pou-
ziva se k minimalizaci zdravotnich rizik zpisobenych patogennimi mikroorganismy
v potravinach s nizkym obsahem kyselin a k prodlouzeni trvanlivosti na nékolik dni
nebo tydnl zniCenim kazicich se mikroorganismt nebo inaktivaci enzymu. Pasteri-
zace zpusobuje drobné zmény nutri¢nich a senzorickych vlastnosti vétSiny potravin
(Lewis, 2003). Mikrobialni zatéz a vyskyt bakterialnich patogenti v potravinach
jsou indikatory kvality potravin, stejné jako hygienickych podminek jejich vyroby.
Rizné zpracovatelské techniky, jako jsou dlouhodoba pasterizace pii nizké teploté,
pasterizace pii vysoké teploté nebo sterilizace, 1ze pouzit k upravé syrového mléka,
aby bylo bezpecné pro lidské zdravi (Sarkar, 2015). Mikrobialni slozeni mléka
je ovlivnéno n€kolika riznymi parametry, jako jsou v pfipadé syrového mléka mikro-
organismy pfitomné ve strukovém kanalku, na povrchu ktize struku, v okolnim vzdu-
chu, v krmivu a také dalSich faktorech prosttedi. Predpoklada se, ze mikrobiota paste-
zacni teploty, a bakteriemi spojenymi s postpasteriza¢ni kontaminaci, mezi které patii
psychrotrofni bakterie, jako je Pseudomonas (Quigley et al., 2013).

Nejvice tekutého mléka je pasterizovano (tj. pti teploté 72 °C po dobu 15 s)
s predpokladanou trvanlivosti 14 az 21 dnd (Murphy et al., 2016). Pasterizované
mléko je belejsi nez syrové mléko, ale rozdil je zplisoben homogenizaci a samotna
pasterizace nema zadny meéfitelny ucinek. Ztrata t€kavych latek ze syrového mléka

odstrafiuje aroma podobné senu a vytvati jemnéjsi produkt. Zmény nutri¢ni kva-
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lity pasterizovanych potravin jsou omezeny na ztraty tepelné labilnich vitamint. Na-
ptiklad v mléce dochazi ke ztrat€ 7 % thiaminu a 20-25procentni ztraté vitaminu C
(Lewis, 2003). Navzdory tomu, ze pasterizace a souvisejici techniky jsou dosud nej-
rozsifenéjsi, neprokazaly ucinnost pii odstrafiovani kontaminanti (Calahorrano-Mo-
reno et al., 2022). Trvanlivost pasterizovaného tekutého mléka je ovlivnéna kvalitou
syrového mléka. Mikrobialni poCet a pocCet somatickych bunek urcuji mnozstvi tepelné
odolnych enzymua v mléce. Obecné jsou vyzadovany vysoké hladiny psychrotrofnich
bakterii v syrovém mléce, aby pfispély dostateCnym mnozstvim tepelné stabilnich pro-

teaz a lipaz, které zptsobi rozklad bilkovin a tuku po pasterizaci (Barbano et al., 2000).

Fermentace

Fermentace se pouziva jiz od starovéku, predevsim ke zlepseni konzervace potravin
a k podporte vyvoje specifickych potravin a napoji. Krome téchto technologickych vy-
hod zvySuji fermentacni procesy nutri¢ni zajem mnoha potravin a zvysuji biologickou
dostupnost zivin (Granier et al., 2013). Fermentované potraviny a napoje maji rizné
nutricni a terapeutické vlastnosti. Bakterie mlééného kvaseni hraji hlavni roli pfi urco-
vani pozitivnich zdravotnich G¢inkd fermentovanych mlék a pfibuznych produkta
(Shiby a Mishra, 2013).

Béhem fermentace bakterie a kvasinky pfeméniuji laktozu v mléce na razné degra-
daéni produkty v zavislosti na piitomném druhu. Pro fermentaci mohou byt pouzity
razné bakterie, které poskytuji produkty se zvlastni chuti a viini a s nékolika potenci-
alnimi zdravi prospéSnymi metabolity. Bakterie obsahuji slozky bunécné stény,
které se vazou na receptory na dendritickych burikach, které se nachazeji ve sliznici
tenkého a tlustého stieva (Haug et al., 2007). Mezi zdravotni pfinosy fermentovanych
mlék patii prevence gastrointestinalnich infekci, snizeni hladiny cholesterolu a an-
timutagenni aktivita. Fermentované produkty jsou doporucovany ke konzumaci jedin-
cum s intoleranci laktozy a pacientim trpicim ateroskler6zou (Shiby a Mishra, 2013).

Bylo prokazano, ze fermentované mléko stimuluje imunitni odpovéd’. Imunitni
systém tak muze byt posilen proti rakovin€, virovym infekcim a alergiim. Pii fermen-
taci mléka vznika kyselina mlécné a dalsi organické kyseliny, které zvySuji vstieba-
vani zeleza. Nizké pH fermentovaného mléka muze také zpomalit vyprazdiiovani za-

ludku ze zaludku do tenkého stieva, a tim prodlouzit dobu pruchodu gastrointestinal-
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nim traktem. Bylo také prokazano, ze plnotu¢né mléko prodluzuje primérny Cas vy-
prazdnéni zaludku ve srovnani s polotu¢nym mlékem, a proto mize byt piiznivé
pro vyprazdiiovani zaludku, a tak mize mit vliv na regulaci chuti k jidlu (Haug

et al., 2007).

2.4.1 Vyznam mléka ve vyzivé lidi

Vztah mezi stravou a zdravim je nyni dobf'e znam jako jeden z klict k prevenci nemoci
a podpore dusevni pohody. Ve skuteCnosti pravé na tomto zakladé doslo k velkému
rastu trhu s funkénimi potravinami. Jedna se o potraviny, které nad ramec své nutric¢ni
hodnoty maji pozitivni vliv na lidské zdravi (Mills et al., 2011).

Miléko jako zivina ma hlavni roli v lidské strave, zeyména u déti. Spotreba mléc-
nych vyrobki je také spojena s blahodarnymi zdravotnimi G¢inky nad ramec jeho Cisté
nutri¢ni hodnoty (Ojha et al., 2018). Dobra vyziva a pfistup k pfimérené straveé a zdravi
jsou nezbytné pro rast a vyvoj ditéte, udrzovani téla a ochranu pred infekcnimi i ne-
pfenosnymi nemocemi v dospélosti. Miliardy lidi na celém svété denné konzumuyji
mléko a mlécné vyrobky, které hraji kliCovou roli ve zdravé vyziveé a vyvoji ¢lovéka
po cely zivot, ale zejména v détstvi. Ml€ko je komplexni potravina obsahujici mnoho
zivin. VétSina slozek mléka nepiisobi izolovang, ale spise interaguji s jinymi slozkami.
Casto se ucastni vice neZ jednoho biologického procesu, nékdy s protichadnymi
ucinky na zdravi. Mléko a mlé¢né vyrobky dodéavaji télu energii a vyznamné mnozstvi
bilkovin a mikrozivin. Primarni tlohou mléka je vyzivovat kojence urcitého druhu,
pfi¢emz konzumace zivocisného mléka je vedlejSim produktem domestikace zvirat
(Muehlhoff a Bennett, 2013).

Ptijem mléka byl spojen se snizenym rizikem détské obezity. U dospélych bylo
prokazano, ze piijem mlénych vyrobki zlepsuje slozeni télesnych tkani a usnadiuje
hubnuti béhem energetického omezeni. Pfijem mléka a mlécnych vyrobki byl
navic spojen s neutralnim nebo snizenym rizikem diabetu 2. typu a snizenym rizikem
kardiovaskularnich onemocnéni, zejména mrtvice. Kromé toho dikazy naznacovaly
pfiznivy ucinek piijmu mléka na mineralni hustotu kosti. Ve vetejnosti panuje skepse
ohledné zdravotnich ucinki mlécnych vyrobkd, coz se odrazi ve zvysujicim se piijmu

rostlinnych napojt, napf. ze sdji, ryze, mandli ¢i ovsa (Thorning et al., 2016).
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3 Material

Podklady pro zpracovani bakaléarské prace mi byly poskytnuty z rodinné Farmy Vlkov,
ktera sidli ve Vlkové u Sevétina. Tato farma byla zaloZena v roce 2015, kdy byly za-
koupeny prvni pozemky a byla dovezena prvni skupina hospodarskych zvifat.
V dnesni dobé farma hospodari na 135 ha. Jiz v této dobé se zde zacali zabyvat chovem
plemene Brown Swiss, a diky tomu postupem casu doslo k vybudovani malé mlékarny
pfimo v arealu farmy, coz vedlo k vyrobé prvotnich mléénych produktd. V roce
2020 farma vstoupila do BIO rezimu a v dnesni dobé€ je vétsina vyrobku, které se pro-
davaji pfimo na farmé, v BIO kvalité. Nabidka vyrobku je rok od roku pestiejsi a mezi
nejprodavanéjsi patii mléko, ochucené i pfirodni jogurty, kefiry, mekké a polotvrdé
syry, maslo a smetana.

V soucasnosti se zde nachazi chovna prasata plemene prestické Cernostrakaté
(devét svini a tfi kanci), ze skotu jiz zminéné plemeno Brown Swiss a masny simental,
dale je zde také Cetné zastoupeni z fad dribeze (kachna rouenska, husa bila, zlata kro-
penata).

Plemeno Brown Swiss je od dubna do fijna chovano na pastvé a na zimu se stado
presouva na zimoviste, kde je krmeno predevsim jetelotravni nebo vojtéskovou senazi.
Drtive se kravy zapoustély pomoci inseminace, ale pozdéji se zde osveédcila metoda
volného pripousténi a do stada se pfidal byk, coz v poslednich mésicich zvysilo pro-
cento brezich krav. Telata se od matky odebiraji thned po porodu, kdy dojde k prvnimu
podojeni, zhodnoceni kvality mleziva pomoci refraktometru a k naslednému napojeni
mladéte kvalitnim mlezivem. Od chvile, kdy se tele odebere od matky, je presné zjis-
téno, za jak dlouho a jaké mnozstvi mleziva pfijalo. Telata jsou ustajena ve skupino-
vych boxech na slamé, kde se nachazi ptiblizn€ dva az tfi jedinci stejného véku
a pohlavi. Bycci jdou po odstavu na prodej a jalovice, které odpovidaji kvalitou
a vzhledem, zistavaji na farmé. Toto omezuje funkénost byka ve stad€ a pro zamezeni
ptibuzenské plemenitby se musi byk po dvou letech ze stada vytadit a byt nahrazen

jinym.
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Obrazek 3: Odstav

Dojeni probiha dvakrat denné pomoci mobilniho dojiciho zafizeni. Ranni dojeni za-
¢ind v 5 hodin a odpoledni dojeni v 16 hodin. V soucasné dob¢, kdy se denné¢ doji
okolo dvaceti krav, cely proces zabere pfiblizné 2,5 hodiny. Jako prevence mastitidy
se pouziva pre-dip a post-dip. Po podojeni maji kravy k dispozici ad libitum vody a se-
naz, aby se zamezilo lehani si, a snizilo se tak riziko vzniku mastitid. Vzhledem ke

zvyseni poCtu krav je v prubéhu roku 2024 v planu instalace dojiciho robota.

Obrizek 4: Mobilni dojici zarizeni
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4 Metodika

V této praci byly sledovany kontroly mlééné uzitkovosti plemene Brown Swiss na ro-

dinné Farmé& Vlkov. Data pro vypracovani této prace byla ziskana z CMSCH a. s.,

kde jsou vysledky kontroly uzitkovosti vystavovany. Prvni kontrola uzitkovosti byla

provedena v lednu roku 2022 a posledni kontrola, ktera zde byla zaznamenana,

byla v prosinci roku 2023.

Byly sledovany:

dojivost,
mlécny tuk,
bilkoviny,
laktoza,

somatické buriky.

Data byla zpracovana a vyhodnocena v programu Microsoft Excel. Vysledky byly

zpracovany do tabulek a graf.
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S Vysledky a diskuse

5.1 Dojivost

Z ekonomického hlediska je dojivost nejdulezit€jsi produkcni vlastnosti krav. Neu-
stale se zvySuje diky efektivni S§lechtitelské praci a lepSimu welfaru (Klis
et al., 2021). Predvidani mlécné uzitkovosti je dulezitym pfinosem pro chovatele
mlécného skotu, protoze mize vést ke zlepSeni rozhodovani pro optimalni fizeni stada

(Liseune et al., 2021).

Tabulka 2: Zpracovani rocnich hodnot dojivosti

PRUMER MINIMUM MAXIMUM

(kg) (kg) (kg)

2022 20,58 + 3,14 15,3 25

2023 19,86 + 2,37 16,5 23,1

Dojivost v letech 2022 a 2023
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Graf 1: Dojivost v letech 2022 a 2023

Tabulka o zpracovani ro¢nich hodnot dojivosti poukazuje na jednotliva minima
a maxima za léta 2022 a 2023. V grafu ¢. 1 si miZzeme v§imnout jednotlivych rustu
a poklesi meési¢nich prameéru stada. Na prvni pohled je ziejmé, Zze nizsi hodnoty
se objevovaly prevazné v zimnich mésicich. V lednu 2022 pramérna denni dojivost
dosahovala 17,2 kg. Od tnora stejného roku se hodnoty jednoznacné zacaly zvySovat

a stoupaly az do mésice kvétna, kdy byla zjiSténa nejvyssi dojivost celého roku
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2022 s hodnotou 25 kg mléka. Poppe et al. (2021) uvadi, ze odolné kravy jsou ve svém
fungovani minimalné ovlivnény poruchami prostiedi, jako jsou patogeny nebo viny
veder. Zlepsit odolnost I1ze prostiednictvim genetického vybéru.

V listopadu doslo viubec k nejnizsi hodnoté dojivosti za cely rok 2022, kdy byl
prumér stada pouze 15,3 kg. Marumo et al. (2022) uvadi, ze dojivost a délka laktace
dojnice nejsou ovlivnény pouze jeji genetickou kapacitou, ale také faktory pro-
stfedi. Zména klimatu piedstavuje znepokojivy problém, kterému celi farmati
v mnoha regionech svéta, zejména v odvétvi zivocisné vyroby. Meteorologické pod-
minky, jako jsou okolni teplota, relativni vlhkost a rychlost vétru, prispivaji ke stupni
tepelného stresu, ke kterému u kravy dochézi. Pro zménu klimatu jsou typické vyssi
teploty a extrémni povétrnostni jevy, které mohou mit pfimy negativni vliv na pro-
dukci mléka. K poklesu dojivosti v tomto chovu nedochazi, protoze v letnich mésicich
je stado na pastvé, ktera se nachazi podél lesa, coz zajiStuje v teplych mésicich stin
a také chrani pfed nepfiznivymi povétrnostnimi jevy.

Vroce 2023 nebylo dosazeno takového minima jako v predeslém roce,
nicméné k nejnizsim hodnotam opét dochazelo ve stejném obdobi. Opét je viditelna
dominance teplejSich mésici oproti zimnim, presto se zaCatek roku nesl
ve vysSich hodnotach, a to kolem 19 az 20 kg. Od bfezna meési¢ni primeéry rostly
az do nejvyssiho, ktery byl v roce 2023 v Cervnu, a to s hodnotou 23,1 kg. Rok
2023 byl zakoncen hodnotou 16,5 kg mléka, a to jak v mésici listopadu, tak prosinci.
Zarovenn se jednd o nejniz§i hodnoty tohoto roku. Jak uvadi Piwczynski
et al. (2020), rentabilita produkce mléka na farmé& zavisi predevsim na dojivosti,
ktera muze byt ovlivnéna fadou dalSich faktord, mezi néz patii doba a frekvence do-

jeni, pocCet krav a pratok mléka, typ staje, typ provozu, misto na lezeni a krmna plocha.

5.2 Miléény tuk
Mlécny tuk je nejvariabilnéjsi slozkou mléka, a proto ovliviiuje piijem farmy a hraje
ustredni roli ve fyzikalnich vlastnostech, kvalité zpracovani a organoleptickych vlast-

nostech mléénych vyrobkt (Razzaghiet et al., 2023).
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Tabulka 3: Zpracovani rocnich hodnot mlééného tuku

PRUMER MINIMUM MAXIMUM
(%) (%) (%)
2022 4,61 £0,39 4,03 5,15
2023 4,26 + 0,31 4,01 5,11

Hodnoty mlé¢ného tuku v letech 2022 a 2023
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Graf 2: Hodnoty mlé¢ného tuku v letech 2022 a 2023

Roc¢ni priméry hodnot mlécného tuku zobrazuje tabulka ¢. 3, ktera soucasné uvadi
informace o ro¢nim minimu a maximu. Podrobné rozepsané hodnoty znazoriuje graf
¢. 2. V tomto roce mezi pruméry nehralo velkou roli zimni a letni obdobi. Maximalni
hodnota mlééného tuku za rok 2022 byla dosazena v kvétnu, a to 5,15 %.
Tato hodnota mohla byt ovlivnéna navySenim poctu krav po oteleni ve stade,
coz by znamenalo, ze tento vysledek ovlivnila faze laktace. Protoze jak uvadi Radonjic
et al. (2019), slozeni mléka se neustale méni v zavislosti na chovu, vyziveé, ma-
nagementu stada, fazi laktace a sezoné. AvSak Razzaghi et al. (2023) uvadi, ze socialni
stres u krav miiZe byt zpisoben zménami v socialni struktute krav ve stade¢, které ovliv-
fiuji mobilizaci lipidi pochazejicich z tukové tkané. Vysokobfezi kravy jsou umistény
v blizkosti krav v laktaci, ke kontaktu tedy dochéazi dfive, nez dojde k zafazeni
téchto jedinca do stada, coz muze byt divod, pro¢ v tomto ptipadé zména socialni

struktury stada neovliviiuje tuk v mléce.
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V roce 2022 na tom stado bylo nejhafe v srpnu a Cervnu s hodnotami 4,03 %
a 4,16 %. Pramér mlécného tuku za rok 2023 byl nizsi nez v roce predeslém. Nejnizsi
hodnota byla zjisténa v srpnu a zafi, kdy hodnoty byly totozné. Jak uvadi Radonjic
et al. (2019), vSechny zmény na pastve se odrazeji na slozeni mléka, zejména na mnoz-
stvi a slozeni mlécného tuku. Z hlediska vyzivy, kdy je stado na pastvé nebo je krmeno

senazemi na zimovisti, se hodnoty mlééného tuku nijak vyrazn€ neméni.

5.3 Bilkoviny

V mléce se rozlisuji tfi tfidy proteint, tj. kaseiny, syrovatkové proteiny a proteiny
z globule mlécného tuku. Treti skupina predstavuje pouze malou ¢ast celkové mlécné
bilkoviny, zatimco kaseiny a syrovatkové bilkoviny kvantitativné dominuji mlécnym
bilkovinam. Srazeni mlécnych bilkovin je dilezité nejen pii zpracovani mléka

na razné mlécné vyrobky, ale také pfi traveni mléka (Huppertz a Chia, 2021).

Tabulka 4: Zpracovani ro¢nich hodnot bilkovin

PRUMER MINIMUM MAXIMUM
(%) (%) (%)
2022 3,69 +0,19 3,35 4,01
2023 3,53 £ 0,3 3,19 4,18
Hodnoty bilkovin v letech 2022 a 2023
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Graf 3: Hodnoty bilkovin v letech 2022 a 2023
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Graf ¢. 3 ukazuje hodnoty bilkovin, které jak v roce 2022, tak v roce 2023 maji
velmi podobné ro¢ni priméry. V obou letech se nejlepsi hodnoty vyskytuji predevsim
v chladngjsich mésicich, a to vlednu, unoru, fijnu, listopadu a prosinci. V roce
2022 dominoval svymi hodnotami mésic listopad, kdy bylo dosazeno primérné hod-
noty 4,1 % bilkovin. Nejhorsi hodnota byla zjisténa v dubnu, a to 3,35 %.

Jak uvadi Guo et al. (2021), tepelny stres je jednim z nejdalezitéjSich faktort po-
Skozujicich ekonomicky zisk mlékarenského pramyslu, protoze snizuje dojivost
a také obsah mlécnych bilkovin, u dojnic pak ovliviiuje syntézu mlécnych bilkovin
Caste¢né v dusledku poklesu chuti k jidlu a pfijmu suSiny. S ¢imz se ztotoziiuji i zjis-
téné hodnoty bilkovin v letnich mésicich v tomto chovu, kdy nejnizsi procento bilko-
vin bylo v ¢ervenci 2023 s hodnotou pouze 3,19 %. V podobnych hodnotach se nesly
1 Cerven a srpen, kdy bylo naméfeno 3,27 % a 3,32 %.

Kappa kasein je zvlasté zajimavy vzhledem k jeho prokadzanému vztahu s kvalitou
mléka a slozenim a je spojen s vys§im obsahem mlécnych bilkovin i suSiny bez tuku

v mléce plemene Brown Swiss (Angelova et al., 2021).

5.4 Laktoza
U skotu je laktoza hlavni su§inou mléka a je individualn€ zaznamenavana u laktujicich
krav témeér po celém svéte v ramci rutinnich systémt hodnoceni (Costa et al., 2019).
Laktoza je hlavnim sacharidem v mléce. Jeji mnozstvi se miize ménit v zavislosti
na faktorech, jako jsou stadium laktace kravy nebo zdravi. Laktoza je kli€¢ovou slozkou
pfi syntéze a sekreci mléka. Kromé toho je laktoza dilezitou slozkou mnoha mlécnych
vyrobkl a muze mit velky vliv na fyzikalni vlastnosti suseného mléka i dalsich suse-
nych mlécnych pfisad. Znalosti a porozuméni o koncentraci laktoézy v mléce a mléc-
nych vyrobcich jsou dilezité pro fizeni stada dojnic, produkci mléka a zpracovani

mléka (Portnoy a Barbano, 2021).

Tabulka 5: Zpracovani ro¢nich hodnot laktozy

PRUMER MINIMUM MAXIMUM
(%) (%) (%)
2022 4,79 £ 0,12 4,58 5
2023 4.8 + 0,08 4,7 4,95
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Graf 4: Hodnoty laktozy v letech 2022 a 2023

Tabulka ¢. 5 zobrazuje, ze za celé obdobi sledovani hodnot laktozy nedochazelo k ni-
jak vyraznym vykyviam hodnot laktézy v mléce. Hodnoty za sledované roky jsou také
velmi podobné. Graf ¢. 4 ukazuje za rok 2022 nejvyssi naméfeny primér v dubnu,
a to 5 %. Nasledujiciho roku byla tato hodnota zjisténa v kvétnu s primérem
4,95 %. Costa et al. (2019) uvadi, ze syntéza a koncentrace laktozy v mléce jsou ovliv-
nény piedevsim zdravim vemene, energetickou bilanci a metabolismem kravy. Mléko
od krav prvniho oteleni ma vySsi procento laktézy nez mléko od krav v pozdéjSich
laktacich. S tim se zjisténé vysledky ztotoziiuji, protoze v téchto mésicich doslo k za-
fazeni prvotelek do stada. Zaroven muzeme také potvrdit, ze koncentraci ovlivnilo
zdravi mlécné zlazy jednotlivych krav. Nejnizsi hodnota laktozy v roce 2022 byla zjis-
téna v zari (4,58 % laktozy v mléce), kdy zarovei ve stejném mésici bylo zjisténo nej-
vy$§i mnozstvi somatickych bunék. V roce 2023 nebylo minimum od maxima

tak vzdalené a nejnizsi hodnota byla 4,7 % laktozy.

5.5 Somatické bunky

Pocet somatickych bunék v mléce je dobfe zavedené kritérium bézné pouzivané
pro hodnoceni intramamarniho zdravotniho stavu, a to jak u jednotlivych zvifat,
tak u velkoobjemovych mlécnych cisteren, protoze existuje pfima korelace mezi kva-
litou mléka a poctem somatickych bunék. V riznych zemich byly stanoveny rtzné

normy pro horni pfipustné nebo pfijatelné limity. Vysoky pocet somatickych bunék
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muze predstavovat vyznamna rizika pro zdravi spotiebitelti a obecné zhorSuje pro-
dukci mléka z divodu nizké stability, senzorické pfijatelnosti a skladovatelnosti (Mo-

radi et al., 2021).

Tabulka 6: Zpracovani ro¢nich hodnot somatickych bunék

PRUMER MINIMUM MAXIMUM
(tis./ml) (tis./ml) (tis./ml)
2022 452 +213.23 185 870
2023 292 + 100,8 174 469

Hodnoceni somatickych bunék v letech 2022 a
2023
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Graf 5: Hodnoceni somatickych bunék v letech 2022 a 2023

Na prvni pohled je z tabulky ¢. 6 zfejmé, ze rok 2022 byl vyrazné horsi nez rok
2023. V prvnim roce doslo ke zvySeni somatickych bunék jiz v unoru (643 tis./ml)
a bfeznu (776 tis./ml). Nejhorsi pramér byl zjistén v zafi s hodnotou 870 tis./ml.
Oproti tomu v roce 2023 byla nejvyssi hodnota 469 tis./ml, ktera byla namétfena
v dubnu. Jak uvadi Moradi et al. (2021), automatické a ru¢né ovladané dojici stroje
zat€zuji vemeno, coz muze zvysit pravdépodobnost vzniku infekce, pokud se pouzivaji
nespravné. MIécna zlaza ma pfirozeny imunitni obranny mechanismus v reakci na in-
fekce zpusobené patogeny a poskozeni tkané. Leukocyty, imunitni bunky z krve, mi-
gruji zkrve do vemene, aby bojovaly s patogeny a opravovaly poSkozené mistni tkan¢,

coz nasledné zvysuje uvolilovani somatickych bunék do mléka. Jak jiz bylo zminéno,
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na Farmé Vlkov se doji pomoci mobilniho dojiciho zafizeni, coz mize byt divod,
pro¢ je primér somatickych bunek v nékterych mésicich tak vysoky, protoze hygiena
dojeni neni na odpovidajici trovni, pfesto zmena personalniho obsazeni od listopadu
roku 2022 vedla ke zlepSeni hygieny dojeni a ke snizeni somatickych bunék.

Nejlepsi vysledky byly zjistény za rok 2022 v fijnu (185 tis./ml) a v roce
2023 v Cervnu (174 tis./ml). Zecconi et al. (2020) uvadi, ze v terénnich podminkach
je za prah pro identifikaci subklinické mastitidy povazovana hranice 200 000 somatic-
kych bunék/ml. Pokles primérného poctu somatickych bunék ve stadech dojnic po ce-
1ém svété vSak vedl ke snizeni pouzivani tohoto ukazatele k identifikaci nemocnych

krav. Zmény slozeni mléka byly pozorovany i pod 100 000 bunék/ml.
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6 Zavér

Cilem této bakalarské prace bylo hodnoceni kontroly mlé¢né uzitkovosti plemene
Brown Swiss na zakladé né€kolika klicovych parametri. Ziskana data poskytuji dule-
zité informace o vykonnosti tohoto plemene v pribéhu dvou let.

Primeérna hodnota dojivosti za rok 2022 Cinila 20,58 kg a za rok 2023 doslo k po-
klesu na 19,86 kg. Ze zjisténych vysledk je patrné, Ze dojivost v tomto chovu byla
ovlivnéna rocnim obdobim. V 1été€ dochazelo ke zvyseni dojivosti, coz bylo pravdépo-
dobné zptisobeno premisténim stada na pastvu. Hodnoty mlééného tuku za obdobi
2022 a 2023 naznacuji mirny pokles z primérnych 4,61 % na 4,26 %, coz muze byt
dusledek riznych faktort, véetné genetickych a zivotnich podminek. Podobné byla
pozorovana i mirna redukce bilkovin v mléce, kdy prumérny obsah klesl z 3,69 %
v roce 2022 na 3,53 % v roce 2023. Mlécna bilkovina se zvySovala v zimnich mési-
cich, coz lze oduvodnit literaturou, ktera uvadi, ze obecné v teplejSich mésicich do-
chazi ke sniZzeni obsahu mlécnych bilkovin. Naopak hodnoty laktdzy zistaly relativne
stabilni v pribéhu obou let. V roce 2022 byla zisténa primérma hodnota 4,79 %
a v roce 2023 4,8 %. Bylo zji§téno, ze obsah laktdzy ovliviiuje zdravi mlécné zlazy.
To bylo dokazano pti porovnani s dalsi mléénou slozkou, a to somatickymi burikami,
kdy pfi jejich zvysSeni doSlo ke snizeni hodnot laktoézy. Proto bylo zlepSeni hodnot
v roce 2023 velmi pozitivnim nalezem, kdy se primérny pocet somatickych bunék
snizil ze 452 tis./ml v roce 2022 na 292 tis./ml v roce 2023, coz naznacuje lepsi zdra-
votni stav dojnic. Somatické buriky se ukazaly jako nejvétsi problém tohoto podniku,
kdy pficinou je podle vSeho hygiena dojeni.

Jelikoz v tomto chovu dochéazi ke zvySenym hodnotdm somatickych bunék,
coz ma za nasledek vznik zanéti mlécné zlazy, které jsou spojeny s naslednym pokle-
sem produkce a mimo jiné i se snizenim mlécnych slozek, bylo by vhodné zménit
technologii dojeni. Proto béhem roku 2024 bude konvové dojeni nahrazeno dojicim

robotem.
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