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Tabuľka 31: Hodnoty L*a*b*  – farebné zmeny počas pokusu 

Deň 0 2 5 8 14 21 29 75

L 78,07 74,82 74,55 77,98 74,72 77,10 77,97 64,97

a 23,09 20,68 19,41 18,67 15,41 18,04 15,37 12,48

b 10,25 12,91 13,69 16,59 14,14 14,81 13,42 12,79

L 80,59 77,20 78,01 79,87 75,97 79,12 81,69 77,31

a 23,10 22,61 22,94 24,56 23,47 26,12 23,43 25,20

b 4,03 4,98 4,52 5,30 5,04 4,88 4,79 7,18

L 79,25 75,37 77,28 73,58 75,29 75,82 75,01 59,18

a 22,49 21,40 23,15 19,74 18,84 20,02 19,23 14,81

b 9,55 14,81 5,15 16,53 16,76 16,29 15,74 15,40

L 79,40 77,25 79,99 73,80 79,19 77,74 77,17 60,20

a 23,57 21,91 21,63 19,49 17,91 20,53 18,09 14,35

b 6,74 5,46 7,73 10,35 9,30 9,93 10,11 9,62

L 81,48 78,05 78,48 81,57 77,14 80,23 82,93 77,58

a 23,74 23,22 23,45 23,25 23,76 26,34 22,75 26,57

b 2,40 3,43 3,49 3,70 3,30 3,34 3,42 5,57

L 79,64 75,61 78,07 74,43 74,82 74,85 72,98 58,38

a 24,82 23,53 25,26 22,17 21,95 21,72 18,78 16,75

b 6,28 10,58 8,49 10,00 12,38 12,97 11,90 9,69
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Obrázok 1: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Zweigeltrebe s prídavkom mliečnych baktérií 

Bodový graf: pH - Zw. mliečne baktérie vs. Titrovatelné kyseliny

Titrovateľné kys. - Zw. ml. baktérie = 74,928 - 19,41  * pH - Zw. ml. baktérie

Korelace :   r = -,8751
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     N = 24
     Průměr = 5,925066
     Sm.Odch. = 0,745185
     Max. = 6,900000
     Min. = 4,980000

 

 

 



 

Obrázok 2: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Zweigeltrebe s prídavkom síry 

Bodový graf: pH - Zw. síra vs. Titrovateľné kyseliny 

Titrovateľné kys. - Zw. síra = 29,538 - 6,592  * pH - Zw. síra

Korelace :   r = -,1887

0

5

10

3,36 3,37 3,38 3,39 3,40 3,41 3,42 3,43 3,44 3,45 3,46

pH - Zw. síra

6,2

6,4

6,6

6,8

7,0

7,2

7,4

7,6

7,8

8,0

T
it
ro

v
a

te
ľn

é
 k

y
s
e

lin
y
 -

 Z
w

. 
s
ír

a

0 5 10

0,95 Int.spol.

X:  pH - Zw. síra
     N = 24
     Průměr = 3,416000
     Sm.Odch. = 0,012308
     Max. = 3,440000
     Min. = 3,380000

Y:  Titrovateľné kyseliny - Zw. síra
     N = 24
     Průměr = 7,020597
     Sm.Odch. = 0,429990
     Max. = 7,600000
     Min. = 6,420000

 

 

Obrázok 3: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Zweigeltrebe bez ošetrenia 

Bodový graf: pH - Zw. bez ošetrenia vs. Titrovateľné kys. 

Titrovateľné kys.- Zw. bez ošetrenia = 28,016 - 6,008  * pH - Zw. bez ošetrenia

Korelace :   r = -,8975
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Obrázok 4: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Svätovavrinecké s prídavkom mliečnych baktérií 

Bodový graf: pH - Sv.ml. baktérie vs. Titrovateľné kys. 

Titrovateľné kys. - Sv. ml. baktérie = 31,094 - 7,329  * pH - Sv.ml. baktérie

Korelace :   r = -,5814
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Obrázok 5: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Svätovavrinecké s prídavkom síry 

Bodový graf: pH - Sv. síra vs. Titrovateľné kys. 

Titrovateľné kys. - Sv. síra = -7,386 + 4,1528 * pH - Sv. síra

Korelace :   r = ,24642
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Obrázok 6: Korelačná analýza medzi pH a obsahom titrovateľných kyselín vo víne 

odrody Svätovavrinecké bez ošetrenia 

Bodový graf: pH - Sv. bez ošetrenia vs. Titrovateľné kys. 

Titrovateľné kys. - Sv. bez ošetrenia = 31,986 - 7,479  * pH - Sv. bez ošetrenia

Korelace :   r = -,4530
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Obrázok 7: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Zweigeltrebe s prídavkom mliečnych baktérií 

Bodový graf: kyselina jablčná Zw. vs. kyselina mliečna Zw.

kyselina mliečna Zw = 3,5546 - ,9872  * kyselina jablčná Zw.

Korelace :   r = -,8834
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Obrázok  8: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Svätovavrinecké s prídavkom mliečnych baktérií 

Bodový graf: kyselina jablčná Sv. vs. kyselina mliečna Sv.

kyselina mliečna Sv. = 2,2927 - 1,121  * kyselina jablčná Sv.

Korelace :   r = -,8924
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     Max. = 2,510400
     Min. = 1,756800

 

 

Obrázok  9: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Zweigeltrebe s prídavkom síry 

Bodový graf: Kys. jablčná vs. Kys. mliečna - Zw. síra 

Kys. mliečna = ,58494 + ,48616 * Kys. jablčná - Zw. síra

Korelace :   r = ,73852
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Obrázok  10: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Svätovavrinecké s prídavkom síry 

Bodový graf: kyselina jablčná - vs. kyselina mliečna - Sv. síra 

kyselina mliečna  = 2,4046 - ,6890  * kyselina jablčná - Sv. síra

Korelace :   r = -,7878
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Obrázok  11: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Zweigeltrebe bez ošetrenia 

Bodový graf: kyselina jablčná  vs. kyselina mliečna - Zw. bez ošetrenia

kyselina mliečna = 4,0774 - ,9065  * kyselina jablčná - Zw. bez ošetrenia

Korelace :   r = -,6555
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Obrázok  12: Korelačná analýza medzi kyselinou jablčnou a kyselinou mliečnou vo 

víne odrody Svätovavrinecké s prídavkom síry 

Bodový graf: kyselina jablčná vs. kyselina mliečna - Sv. bez ošetrenia 

kyselina mliečna = 2,0018 - ,1009  * kyselina jablčná - Sv. bez ošetrenia

Korelace :   r = -,3449
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