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Restrikce krmiva u pomalu rostoucich kralikii a jeji vliv na kvalitu masa

Souhrn

Tato prace se zabyvala porovnanim dvou genotypu kralikd, konkrétné rychle rostouciho
genotypu Hyplus a pomalu rostouciho genotypu Cesky albin. V praktické ¢asti byl sledovan
soubor ctyt skupin zvifat, kterd byla rozdélena dle genotypu a zpusobu krmeni. Byly
pozorovany skupiny Hyplus pii ad libitnim zpusobu krmeni, Hyplus s restrikci krmiva, totozné
rozdéleni bylo u genotypu Cesky albin. Hodnocené parametry se vztahovaly k jate¢nym
vlastnostem a hodnoceni fyzikalnich vlastnosti masa, véetné textury. Vysledkem sledovani bylo
zjisténi vlivli mezi zptisoby krmeni a genotypu.

V ramci hodnoceni Zivé hmotnosti dosahovala skupina Cesky albin na ad /libitnim
Ve hmotnostech JUT bylo potvrzeno oéekavani, ze skupiny s restrikci krmiva prevysily zvirata
z ad libitnich skupin. Podobné vysledky byly zjiStény i u ostatnich méfeni hlavnich masitych
¢asti. U hodnoceni ledvinového tuku, byla zaznamenéna velka proménlivost. NejvétSich hodnot
bylo dosazeno u plemene Cesky albin. Zde byl zaznamenan vliv restrikce napii¢ genotypy. U
ztraty varem byly zaznamenany rovnomérné vysledky. U ztraty mrazem dosdhla nejvyssi
hodnoty skupina Cesky albin s restrikci krmiva, ostatni skupiny byly bez prikaznych rozdil.
U sily stiihu byly zaznamenany vysSi hodnoty sily stfihu u vzorkl restringovanych skupin,
vysledky byly prokazatelné skrze genotypy. Vliv restrikce napfic¢ genotypy byl zaznamenan u
pH 24 kde skupiny dosahovaly vyssich hodnot oproti ad libitnim zptisobu krmeni. U barvy
masa byly zaznamenany rozdily u hodnot L*, a* a b*. U hodnoty L* restringované skupiny
vykazaly vys$Sich hodnot oproti ad libitnim. U méteni a* a b* tomu bylo naopak a restringované

skupiny mély hodnoty intenzity zbarveni niZsi.

Kli¢ova slova: restrikce; kralik; pomalu rostouci; kvalita masa



Feed restriction in slow-growing rabbits and it’s effect on
meat quality

Summary

This thesis the comparison of two genotypes of rabbits, namely the fast growing
genotype Hyplus and the slowly growing genotype Cesky albin. In the practical part, a set of
four groups of animals was monitored, which were divided according to genotype and method
of feeding. Hyplus groups were observed in ad libitum feeding, Hyplus with feed restriction,
the same distribution was in the Cesky albin genotype. The parameters evaluated related to the
carcass properties and the evaluation of the physical properties of the meat, including texture.
The result of the monitoring was to determine the effects between feeding methods and
genotype.

As part of the evaluation of live weight, the Cesky albin group reached the highest values
in ad libitum feeding. The lowest values were shown by the Hyplus group on ad libitum feeding.
In the JUT weights, the expectation that the feed-restricted groups exceeded the animals from
the ad libitum groups was confirmed. Similar results were found in other measurements of the
main meat parts. In the evaluation of abdominal fat, variability was noted. The highest values
were achieved in Cesky albin breed. The effect of restriction across genotypes was noted here.
Even results were recorded for boiling loss. The Cesky albin group with feed restriction reached
the highest value of frost loss, the other groups had no significant differences. For shear
strength, higher values of shear strength were recorded in samples of restricted groups, the
results were demonstrable through genotypes. The effect of restriction across genotypes was
recorded at pH 24 where the groups achieved higher values compared to the ad libitum feeding
method. For meat color, differences in L *, a * and b * values were noted. For the L * value,
the restricted groups showed higher values compared to ad libitum. The opposite was true for
measurements a * and b *, and the restricted groups had lower color intensity values.

Keywords: restriction; rabbit; slow growing; meat quality
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1 Uvod

Chov kralikit ma v Ceské republice silné vazanou historii. Kralici byli od nepaméti
soucasti venkovskych staveni. Postupné si prosazovali své misto na jidelnicku cCeského
obyvatelstva. Prvni zminka 0 chovu kraliku je datovana v druhé poloviné 19. stoleti, kdy byla
uspofadana prvni vystava, kde byli k vidéni kralici a dalsi hospodarska zvifata. Intenzifikace
chovu probihala v 60.-70. letech 20. stoleti, na zakladé transformace stavajicich drobnych
chovt. Postupné byly drobnochovatelské prvky nahrazovany tak, aby zabezpecovaly hygienu
a mikroklima stijového prostfedi. Zacala se vyuzivat uméle fizend inseminace, ktera
napomohla urychleni reprodukénimu cyklu. Soucasné s tim dochazelo ke §lechténi plemen
kralikt pro vysoké jate¢né vlastnosti a celoro¢ni uniformité chovu. Tyto vysoké pozadavky by
nebylo mozné splnit pouze za pomoci Ccistokrevnych plemen. Z tohoto diivodu doslo
K vyslechténi hybridi tvz. brojlerovych kraliku. Jedna se o kraliky, ktefi pomoci heterozniho
efektu dosahuji velmi vysokych uzitkovych vlastnosti.

Krali¢i maso je velmi hodnotnou a vysoce stravitelnou potravinou. Radime ho mezi
dietni masa, diky vysokému obsahuje bilkovin a nizkému obsahu tuku a cholesterolu. Kralici
jsou na chov pomérn¢ snadna zvifata. Mezi jejich hlavni pfednosti zna¢ime rychly reprodukéni
cyklus, rychlé hmotnosti ptirtstky a kvalitu masa. Zminénou kvalitou masa se bude prace
zabyvat nasledujicich kapitolach.

Hlavnim tématem je zde restrikce krmiv v pribéhu vykrmu. Restrikce je u
vykrmovanych kralikli zaméfena na zamezeni prekrmovani. Omezeni krmné davky ma mit
pozitivni vliv na traveni a zamezeni naslednych probléma béhem celého chovu.

Je zde sledovan nasledny vliv na kvalitu masa. Kvalita je posuzovana v mnoha
aspektech, jak chemickych, tak i fyzikalnich.



2 Védecka hypotéza a cile prace

Cilem diplomové prace bude zjistit vliv kratkodobé intenzivni restrikce krmiva na kvalitu masa
pomalu rostoucich kralikti v porovnani s rychle rostoucimi.

Hypotéza: Restrikce krmiva ovliviiuje rist kralikt. Pfedpokladame, Ze spolu s vlivem
na rust bude ovlivnéna i kvalita masa kralika. Tyto tidaje budou porovndvany mezi pomalu
a rychle rostoucimi genotypy kraliki.



3 Literarni reSerse
3.1 Kralik a masna produkce

Kralik je savec mensiho vzristu z ¢eledi zajicoviti. Dnes je chovana domestikovana
forma divokého kralika. V Ceské republice je kralik chovan pro maso ¢i koZe§inu. Kralik se
zabiji pfiblizné¢ v hmotnosti 3 kg, které dosahuje ve 3 az 4 mésicich veku. Dalsi forma chovu je
jako domaci mazli¢ek (Streinhauser 2000).

V Ceské republice spotieba krali¢tho masa klesa z diivodu vysoké ceny. Krali¢i maso
byva popisovano jako velmi mékké, jemné a §t'avnaté (Szkucik et al. 2013).

Plemena vhodna pro masnou produkci maji vyborné osvaleni. Diraz je kladen na osvaleni
panevnich koncetin a hibetu. Dalsi vlastnosti vhodnou pro chov je reprodukce. Mezi plemena
vhodna pro chov na maso je burgundsky kralik, ¢esky albin &i kalifornsky. Ci specialné
vySlechténa plemena, kam patii masni hybridi (DouSek 1994).

Produkce krali¢iho masa od roku 2000 do roku 2012 mé¢la sestupny prubéh. Konkrétné
to byl propad z 64 680 tun zivé hmotnosti na 22 648 tun, to je pokles o 65 %. Tento trend
nasledoval i v roce 2013, kdy produkce klesla az na 18 000 tun. To bylo zpisobeno poklesem
velkochovi o 30 %. V roce 2018 byl opét pokles produkce a to na 10 900 t (MZe 2018).

Poptavka pro mase vysoce prevysuje produkei, a to az dvojnasobné. Z dat vyplyva, ze 90
% masa z farmovych chovu jde na export, coz ¢ini 16 200 tun. Je nutné podotknout, Ze produkce
krali¢iho masa je jedna z mala komodit, kde je poptavka vyssi nez nabidka (UZPI 2001).

Stajové podminky jsou v Ceské republice na vysoké tirovni, dosahuji standardi jako v
jinych zemich EU. Prostory ustajeni ¢asto vznikly rekonstrukci teletnikti ¢i kravind, tato
pfeména je provazena nizkymi ndklady. Nasledkem vSak mohou byt niz§i zoohygienické
podminky (Roubalova 2004).

3.2 Pomalu rostouci plemena

3.2.1 Moravsky modry

Moravsky modry je nejstarsi chované plemeno, které vzniklo na tizemi Moravy. Jeho
populace je stabilni zdkladnou naSich chovli. Plemeno se vyznacuje velice dobrymi
reproduk¢énimi  vlastnostmi (Honsova 2008). Samice jsou Casto pouzivany v matefskych
pozicich pro $lechtitelské programy masnych hybridt (Zadina et al. 2012).

Plemeno je charakteristické zavalitym télem, které prechazi v masivni valec. Krk je silny,
ale znatelny. Hlava je silna robustni, Siroka a u samic je jemngjsi. Duhovka je modroseda. Usi
jsou masité se silnym kofenem, pevné a oteviené. Idealni délka usi je 14-15 cm. Srst je husta a
pruzna. Barva krycich chlupt je po celé délce ocelové modra se svétlym odstinem. Drapy jsou
tmavé rohovité. Podsada je modro$eda, u kiize nepatrné svétlejsi (Zadina 2003). Ziva hmotnost
se pohybuije od 5,5 do 7,5 kg (Sonka et al. 2006).

Jelikoz dosahuje dobré plodnosti a krmny objem je nizsi, oproti belgickému obrovi, je
toto plemeno vyuzivano zejména pro produkci kizi. Neni vhodny stejné jako ostatni velka
plemena pro chov ve faremnich velkochovech, kvili své citlivosti na ¢pavek. Moravsky modry



je charakterizovan vysokym zhodnocenim krmiv. Mladi kralici pomérné¢ dobte rostou, jate¢na
vytéznost je vyssi nez u ostatnich velkych plemen (Barat 1986).

Je zarazen do genetickych zdrojt, proto je mozné na jejich chov cerpat dotacni tituly
z Ministerstva zemédélstvi (Sonka et al. 2006).

Chov moravského modrého je rozsifen, zejména pro zajimavou barvu, ale piedevs§im pro
svoji uzitkovost a dobré zdravi. Je doporucen i pro chovatele zac¢ate¢niky (Zadina et al. 2004).

3.2.2 Cesky albin

Cesky albin je jeden ze sedmi genetickych zdroji kralika, které jsou uvedeny v Narodnim
programu pro ochranu genetickych zdroji (Timova et al. 2011). Plemeno Ceského albina
vyslechtil kladensky profesor Josef Zofka. Sam profesor uvadi, Ze ke §lechténi pouzil divoké
kréliky, belgické obry albiny a moravské modré. Prvni Gspéchy nastaly jiz v roce 1928, zvirata
byla pfedvedena na vystavé v Krocehlavech. V roce 1931 bylo odbornymi posuzovateli
uznano. Od té doby diky praci chovateld byl u¢inén velky pokrok. Kralici dosahuji velmi dobré
hmotnosti, tvaru a typu. V soucasné dobé¢ jsou k vidéni jedinci s velmi dobrym utvaienim, s
p&knou hlavou a konéetinami (Stétka 2011).

Cesky albin se vyznaluje dobrymi riistovymi vlastnostmi, konverzi krmiva a také
plodnosti. Diky témto faktorim ho Ize tadit mezi masna plemena. Vyhodou plemena je mensi
podil hlavy ku t&lu, coz zvy3uje jate¢nou vytéznost. Ceského albina Ize také vyuzit pii vytvaieni
brojlerovych hybridi. Konverze krmiva neni vyssi nez 3,4 kg. Maso je hodnoceno jako velmi
chutné, kiehké s kratSimi svalovymi vlakny (Zadina et al. 2004).

3.3 Rychle rostouci genotypy kralikii

Pro produkeci krali¢iho masa Ize také pouZit rychle rostouci plemena tzv. brojlery (Skiivan
et al. 2008). Pro brojlery je typicky vyssi denni ptirGstek hmotnosti, niz$i konverze zivin,
rychlej$i dosazeni jatetné hmotnosti a vyS$$i plodnost (Dédkova et al. 1999). Brojlefi jsou
specidlné vysSlechténi hybridy pro dosahovani nejvyssi jatecné hodnoty a plodnosti. Do
kategorie brojlerovy kralik mizeme zatadit plemena Hyla, HY 2000, Zika, Hyplus, Cunistar,
Genia (Skiivan et al. 2008). Brojlefi zaujimaji v intenzivnich chovech ptes 85 procent (Lebas
2008). Béhem vykrmu brojlerovych kralik primérna spotfeba krmné davky ¢inni cca 150 g na
den, primérny denni pfiristek se pohybuje okolo 45-50 g na den. Vék a porazkova hmotnost
kralika se 1i8i dle preference zdkaznikli daného statu. Napiiklad ve Francii se kralici poraze;ji
pfi hmotnosti 2,4-2,5 kg. Naproti tomu v Italii nebo ve Spanélsku je hmotnost nizsi cca od 1,9-
2 kg (MZe 2018).

3.4 Vyziva a krmeni

Jednim ze zakladnich kamenti dobré uzitkovosti chovu je odpovidajici uroven vyzivy
danych kategorii a zajisténi vyuziti genetického potencialu daného materialu. S ohledem na
ekonomické a fyziologické aspekty (Mach & Majzlik 1997). Kralik je dle anatomické stavby
travictho tUstroji a fyziologie traveni na hranici mezi zivolichy s jednokomorovym a
vicekomorovym zaludkem. Z toho divodu neni ujasnéna otdzka hodnoceni Zivin, predevSim
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energetické slozky krmiva (Kulovana 2001). Kli¢em tuspéchu vyzivy kraliki neni jen
optimalizace produkce jate¢nych zvitat, ale i eliminace kontaminace krmiv, zabranéni
ptitomnosti toxickych sloucenin a dalSich patogen. Mezi patogeny patii naptiklad viry,
bakterie a paraziti. Avsak soucasni autofi tomuto aspektu nevénuji pozornost.

Samotnd nerovnovaha krmné davky by méla byt zodpovédnd pouze za snizenou
uzitkovost, nikoliv za zdravotni stav zvifete. Naptiklad v kontrolovanych experimentalnich
podminkach, kde krmna davka obsahovala jen 60 g/kg vlakniny, jedinci nevykazovali travici
potize. Podobna situace byla pozorovana u krmné davky, ktera obsahovala az 280-300 g/kg
bilkovin. Takto nevyvazena strava vyvolava pouze vyssi citlivost na problémy, hlavné tedy
poruchy traveni.

Kromé problému s nevyvéazenosti makrozivin, mize dochézet ke komplikacim u
davkovani vitamind, mikrozivin a aditiv.

Spoleény ukazatel kvality vyzivy chovu je tmrtnost neboli mortalita. Morbidita je
V posledni dobé posuzovéna, dle zdravotniho indexu. Ten je vypoc€itdn jako pomér poctu
nemocnych ku poctu umrti. Tento pfistup umoziuje ptesné posouzeni zdravotniho stavu. Avsak
tento index vykazuje vysokou variaci a to od 0 % do 70 %. Rozhodujici jsou faktory jako
podestylka, 1éky, v€k pfi odstavu a dalsi. BéZzna umrtnost v chovu se pohybuje kolem 8,5 %,
tyto vysledky byly dosaZeny s preventivnim pouzitim antibiotik (Lebas 2008). Nicméné
antibiotika, jsou v sou¢asné dob¢ ve vykrmu zakazana.

3.4.1 SlozKky krmiva
3.4.1.1 SuSina

Mnozstvi potieby susiny se lisi dle aktualniho fyziologického stavu zvitete, hmotnosti a
uzitkovosti. Obecné¢ lIze fict, Ze u rostouciho kralika se potieba pohybuje okolo hodnoty 5-7 %
u samce a u samice chovné a biezi 3-4 %, u samice kojici 6-7 % (Zadina 2012).

3.4.1.2 Vlaknina

Vldknina je slozka potravy, ktera je nestravitelnd a ovliviiuje funkci stfev, vcetné
vstiebavani zivin (Schumacher 2012). Hlavni slozkou hrubé vldkniny je celuléza, coz je ve
vodé nerozpustny sacharid. Obsah vlakniny ovliviiuje stravitelnost bilkovin. Pokud je v krmné
davce nizky obsah vldkniny, mlze to negativné ovlivnit peristaltiku stfev a dobu traveni ve
slepém streveé (Zadina 2012).

Stravitelna vlaknina je jedna z hlavnich slozek krmné davky kralikd, predstavuje 40 az
50 % z celku. Jeji dulezitost spociva v rychlosti a prostupnosti travici soustavy, hraje roli jako
substrat pro mikroorganismy traviciho traktu. Coz souvisi i se zdravim a naslednym rustem.
Pojem vlaknina je pomérné rozmanity. Zalezi na komplexni struktufe a chemickém slozeni
danych typa bunék, které tvoii tkané rostlin. Chemické vlastnosti jsou velmi proménlivé
v zavislosti na mnoha faktorech, jako je molekularni hmotnost, povaha monomert a typy vazeb.
V souladu s tim jsou chemické vlastnosti vlakniny zodpovédné za stravitelnost. S vyjimkou
ligninu jsou bunécné stény polysacharidu slozené z neutralnich, anebo kyselych cukrt. Lze je
urcit pomoci sofistikovanych extrakénich technik (De Vries & Rader2005).



Pomér mezi energii a stravitelnou vlakninou je zakladni proménna ve vyzivé kralika.
Z davodu restrikci, kdy dochéazi k omezeni piijmu potravy, mize zvyseni obsahu vlakniny vést
k nedostatkiim energie. To Ize shrnout tak ze, krmna davka, ktera je zalozena na vysokém
obsahu vlédkniny, muze vést ke snizeni ristu. Porovnani tfi vyzivovych programt S riznym
obsahem vlakniny (138, 163, 198 g/kg) a se snizujicim obsahem energie (10,2 9,3 a 8,6 MJ)
nezjistilo zadné vyznamné rozdily ve vytéznosti, zmasilosti nebo protucnéni jatecné
opracovaného téla. Pouze ve stehnech kraliki, ktefi byli krmeni vy$§im obsahem vlakniny byl
prokazan nizsi obsah tuku, vyssi obsah vody a bilkovin (Meredith 2008).

V dalsi studil, které méla ovéfit vysledky predchozi, krmné davky, které obsahovaly 143,
180, 205 g vlakniny/kg a 9,3; 9,1 a 8 MJ energie, byly podavany kralikim od 5 do 8 tydnt. U
takto upravenych krmnych davek nebyly prokazany vyznamné rozdily kvality masa, CO se tyce
pH, barvy, kiehkosti nebo senzoriky. Ze studie lze vyvodit, Ze ani vysoké davky vlakniny
nemaji vliv na kvalitu masa (Meredith 2008).

Nizka stravitelnost hemiceluldz je ziejmé zpusobena jejich vazbou na lignin, nebot
aktivita hemicelulolitickych enzymu ve slepém a tlustém stievé je dostatecna. Stravitelnost
celuldz a potazmo vldkniny je u kralik zhruba na Grovni krys a vyrazné nizsi nez u kieckl a
morcat (Zadina 2012).

3.4.1.3 Bilkoviny

Bilkoviny jsou makromolekuly tvofeny dlouhym fetézcem aminokyselin spojeny
peptidovymi vazbami, za vzniku polypeptidového fetézce. V kazdé bilkoviné jsou tyto fetézce
slozeny do specifické struktury. Vlastnosti kazdé aminokyseliny zavisi na struktuie svého
fetézce. V organismech se vyskytuje 21 aminokyselin, které se oznacuji jako biogenni
aminokyseliny. Déle se mohou aminokyseliny rozdélovat na esencidlni a neesencialni.
Isoleucin, leucin, lysin, methionin, fenylalanin, threonin, tryptofan a valin jsou povazovany za
esencialni. Jejich uhlovodikové kostry nejsou vy$si zvifata schopna syntetizovat, tudiz musi byt
do organismu dodavany. VyZzivovd hodnota bilkovin je ur€ovdna nejen svym sloZenim
aminokyselin, ale také stravitelnosti v tenkém stievé. Cim je podil esencialnich aminokyselin
k neesencialnim vyssi, tim je bilkovina kvalitn€jsi. Methionin a lysin jsou u kralikti povazovany
za limitujici aminokyseliny (Carabano et al. 2008).

V krmné davce pro samce a samice v reprodukénim klidu by mélo byt 16-17 % bilkovin.
Pro vysokobiezi a kojici samice je davka 18-20 %, pro mlad’ata od 1 do 4 mésict véku je to 21-
25 % (Strakova & Suchy 2005). Dllezity je pomér dusikatych (bilkovinnych) a nedusikatych
latek, ktery by mél byt pro zvifata ve vykrmu 1:2 a pro dospélé jedince 1:4. Dal$im dilezitym
pomérem je pomér dusikatych latek k vldkning, ten by mél byt 1:1 (Zadina 2012).

Zastoupeni aminokyselin v krmné davce by mélo byt: 0,6 % lysinu, 0,6 % methioninu +
cysteinu, 1 % argininu + tyrosinu, 0,9 % leucinu, 0,7 % isoleucinu, 0,12 % tryptofanu, 0,7 %
valinu, 0,5 % threoninu, 0,45 % histidinu (Zadina et al. 2012).

Hlavni faktory podilejici se na stravitelnosti bilkovin u kralikd stejné jako u jinych
nepiezvykavych zivocicht, je chemicka struktura a enzymaticka dostupnost. VIiv zvyseného
mnozstvi bilkovin v krmné davece na kvalitu masa byl studovan v mnoha pokusech. Rostouci
obsah stravitelné bilkoviny ma za nasledek vyssi cenu krmiva. Ze studii vychazi, ze nizsi obsah
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bilkovin nedokdze pokryt denni pfijem a nedochazi tim k optimalnimu ristu. Zvifata vykazuji
vy$$i usazovani intracelularniho tuku a nizsi podil masa. Maso takto krmenych zvitat mélo lepsi
senzorické vlastnosti z divodu obsahu tuku. Na rozdil zvirata, kterd byla krmena Stravou s
vy$§im podilem bilkovin, vykazovala lepsi rustové vlastnosti. Obsah vody a bilkovin v mase se
zvysil na tkor mnozstvi tuku. Nizky podil bilkovin v krmné davce mize zptsobit nizsi vytézek
masa a tim zhorsit vysledky chovu (Carabafio et al. 2008).

3.4.1.4 Tuk

Tuk je obecny termin pro komplexni organické slouceniny slozené z uhliku, vodiku a
kysliku. Jsou charakterizovany rozpustnosti v organickych nepoléarnich rozpoustédlech. Lipidy
1ze rozd¢lit na jednoduché lipidy, které neobsahuji mastné kyseliny a na komplexni lipidy, které
jsou esterifikovany.

u zvifat, proto maji skute¢ny nutriéni vyznam. Triglyceridy jsou slozkou krmiv s nejvyssi
energetickou hodnotu. Glyceridy jsou tvofeny jednou molekulou esterifikovaného glycerolu a
tfemi mastnymi kKyselinami

V poslednich letech byly zkouSeny rGzné strategie na zlepSeni zdravotniho stavu. Tyto
pokusy byly provadény po zakazani podavani krmnych antibiotik. Chovatelé ve velké mife
uzivali virginiamycin proti grampozitivnim bakteriim, v kombinaci s kokcidiostatikem
salinomycinem. Ugelem bylo predchéazet predevsim infekéni enteritid. Po ukonéeni podavand,
vzrostla timrtnost odstavenych kraliki o 10 az 20 %. Mezi kandidaty za ndhradu antibiotik jsou
mastné kyseliny a jejich derivaty. Antimikrobialni aktivita mastnych kyselin je jiz dobie znama.
Mastné kyseliny se sttedné dlouhym fetézcem jsou antimikrobidlné aktivnéj$i nez kyseliny
s kratkym nebo dlouhym fetézcem. Enteropatogenni bakterie se vV ndchylnosti na mastné
kyseliny lisi.

Nejvyssi inhibice Kkultur Escherichia coli byla zaznamenana u kyseliny kaprylové,
zatimco u Clostridium perfingens to byla kyselina laurova (Skiivanova et al. 2004). Tyto
kyseliny obsahuji 8, 10 a 12 atomi uhliku. Existuje nékolik studii o aditivnim vyuZziti masnych
Kyselin se stfednim fetézcem a triacylglycerolti na zvitatech. Pfi ptidani obou skupin latek
spole¢né s lipolytickymi enzymy do krmné davky selat bylo zjisténo, Ze se snizila bakterialni
zatéz zaludku a dvanactniku a byl zvySen primérny denni ptirastek (Dierick et al. 2002). V
pokusu Skiivanové & Marounka (2004) na komerénich farmach, ktery byl provadén na
odstavenych kralicich ve véku 5 tydnu, bylo prokazano, Ze kyselina kaprylova neméla vliv na
pramérny denni piirastek. Ale kyselina kaprylova dokazala snizit umrtnost, a to z 27,8 % u
kontrolniho vzorku na 15,7 %. Tento vysledek byl statisticky prokazan na farme, kde byla velka
umrtnost (Skfivanova & Marounek 2006).

3.4.1.5 Mineralni latky

Mineralni latky jsou slozky krmné davky, které nejsou nahraditelné (Strakova & Suchy
2005). Mineralni latky mazeme rozdélit na makroprvky a mikroprvky. Mezi makroprvky
fadime Ca, P, Zn, Mg, Na, Cl, S a K (Zadina 2012). Tyto latky jsou v téle vyuzity k tvorbé kosti
a udrZeni nékterych funkci v organismu. U mlad’at se musi dbat na zvySeny piijem, nedostatek
mize zpusobit rizné vady (Schumacher 2012). Mezi mikroprvky fadime Fe, Zn, Mn, Cu, Co,



Se, Mo, | (Zadina 2012). Mikroprvky jsou také dulezité pro tvorbu kosti a zubi. Dalsi dilezitou
funkci zastavaji pii latkovych a nervovych ptenosech, krvetvorbé a plodnosti (Schumacher
2012). Kralik potfebuje velké mnozstvi mineralnich latek, jelikoz jejich velka ¢ast je opét
vylou¢ena moci z téla (Zadina 2012).

3.4.1.6 Vitaminy

Vitaminy, stejné jako mineralni latky, jsou nepostradatelnou soucasti krmné davky pro
kraliky. Podileji se na zivotné dilezitych funkci, jako je rist, plodnost a vyvoj. Vitaminy se
rozdéluji na rozpustné v tucich a ve vod¢. Vitaminy rozpustné v tucich jsou A, D, E a K,
vitaminy vodou rozpustné jsou vitaminy skupiny B a vitamin C. Vitamin A, D a E musi byt
jedinci dodavana, jelikoz si je kralik nedokaze vyprodukovat sdm. Vitamin K, C a vitaminy
skupiny B si kralik umi sdm syntetizovat pomoci mikrobialnich procesti (Schumacher 2012).

3.5 Restrikce

Zpusoby vyuzit restrikce V chovl kraliku, které méli mit za €innost zlepSeni vyuziti
krmiv, standardizovat rustové kiivky kralikd, zlepsit jateCnou hodnotu upraveného téla a
vlastnosti masa, byly zkouSeny jiz davno. Restrikce je zaloZena na efektu kompenzace ristu.
Dle pokust vyplyva, ze rust restringovanych zvifat byl omezen 0 15 %. Poté, kdyZ byla krmena
ad libitum predcil jejich rust zvifata, ktera méla neomezeny ptistup ke krmivu, a to 0 30 %
(Knudsen 2014). Pokud se nahradi $krob stravitelnou vlakninou, nema tato zména vliv na
zdravotni stav ani rust restringovanych kralikt (Knudsen 2017).

Dle nejnovéjsich provedenych studii je prokazano, Zze pomoci restrikce lze snizit
primé&rny piijem az o 10-15 %. Pfi aplikovani restrikce se sniZila i konverze krmiva, primérné
0 9 % (North 2019; Knudsen 2017). Dle Knudsen (2017) Ize vysvétlit zvySenou konverzi tim,
ze restringovani kralici dosahovali vy$si hmotnosti traviciho traktu. Dale ma restrikce za
nasledek, snizeni pH, to 1ze vysvétlit uloZenim vys§Siho mnozstvi svalového glykogenu. Obecné
Ize Fict, Ze omezeni vyzivy muze zlepsit zdravi zazivaciho traktu a zlepsit stravitelnost potravy
a konverzi krmiva. Restrikce v mife 20 % ma za nasledek vyrazné omezeni travicich problémt,
ale mize negativné ovlivnit vysledky porazky a kvalitu upravenych tél (Birolo et al. 2016).

Zpusob vyzivy a krmeni ve vysoké mife ovlivituje zdravotni stav vykrmovanych kralikt,
S tim souvisi pfimd uméra s mortalitou ve vykrmu. Obecné jsou kralici znami tendenci
K ptfezirani, to se tyka i nemocnych zvifat. Z pokusu je zietelné, Zze pii aplikaci restrikce se
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enteropatie (Bartak 2010). Restrikce snizuje tmrtnost az 0 9 % (Knudsen 2017).
3.6 Traveni

Kralik je bylozravec a z pohledu fyziologie traveni je mezi zvifaty s jednokomorovym a
vicekomorovym zaludkem (Zadina 2004, Davies 2003). Kralik ma k poméru velikosti svého
téla velice rychly metabolismus, proto musi pfijimat potravu s vysokym podilem bilkovin a
zaroven energeticky vydatnou. Trévici soustava kralika je proto uzplsobena piijmu velkého
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mnozstvi krmiva a dokéaze rozdélit slozky potravy na stravitelné a snadno kvasitelné (Davies
2003).

3.6.1 Dutina ustni

Kralik si potravu nafeze fezaky. Poté je potrava rozmélnéna tfenovymi zuby a stolickami.
K spravnému promiseni potravy v dutin¢ Ustni napomahaji pohyby jazyka. Béhem zvykéni
udé¢la kralik az 120 pohybii Celisti za jednu minutu. Pokud jsou pfijiméany cékotrofy, neprobiha
jiz Zzadné mélnéni a prochazi bez jakéhokoli poruseni. Po mechanickém zpracovani nasleduje
chemické, k cemuz jsou vyuzity sliny, které se tvoii ve 4 hlavnich slinnych Zlazach v Gstni
dutin€. Nepretrzité sliny, které obsahuji amylazu a galaktosiddzu, produkuje celistni zlaza.
Dalsi zlazy reaguji sekreci na piijem potravy. Ve slindch se ve stopovych prvcich nachéazi lipaza
a mocovina (Davies 2003).

Z dutiny Ustni se potrava neustale posouva jicnem do zaludku. Dalsi vliv jicnu neni
prokazan (Davies 2003).

3.6.2 Zaludek

Zaludek ma tvar vagku a jeho sténa je tenkd. Obsahuje okolo 15% traveniny v travicim
traktu a nikdy neni vyprdzdnény cely. Pokud nechdme kralika vyhladovét 24 hodin, stale bude
zaludek z 50% plny. Kranialni ¢ast zaludku fundus ma sekre¢ni funkci. Produkuje kyselinu
chlorovodikovou pomoci parietalnich bun¢k a pepsinogen peptidickymi bunkami. Travenina
prochazi zaludkem mezi 3-6 hodinami (Davies 2003).

Hodnota pH Zaludku se béhem traveni potravy pohybuje okolo 1 az 2. V tomto prostiedi
dochazi ke zni¢eni mikroorganismu a tim se udrzuje zaludek a tenké stfevo sterilni. K hydrolyze
bilkovin dochazi diky pepsinu, ktery je aktivovan kyselinou chlorovodikovou z pepsinogenu.
Cékotrofy jsou chranény pied kyselym pH Zaludku, proto pokracuje jejich fermentace a dochéazi
K tvorbé kyseliny mlécné v zaludku. Po dobu kvaseni dochazi diky pufraéni schopnosti laktatu
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stteva (Davies 2003).
3.6.3 Tenké stievo

Pohyblivost stieva je rozdélena do procesu segmentace a peristaltiky. K segmentaci
dochdzi pfi michani traveniny ve stievé€, je zplisobena stahy stfevni stény, kterd se opakuje
periodicky. Segmentace probiha hlavné ve dvandctniku. Peristaltika stfev je vyvolana
krouzivymi pohyby po celé délce stitev smérem ke kone¢niku. Pohyby tenkého stieva jsou
fizeny hormony (somatostatin) a peptidy (Davies 2003). Travenina projde dvanactnikem za 10-
20 minut, zbylym tenkym stfevem prochazi 30-60 minut a dale pokracuje do tlustého stfeva
(Thompson 2013).

Do tenkého stieva usti vyvody slinivky bfisni a jater. Slinivka kralika je maly orgén,
ktery je umistén mezi dvanactnikem, zaludkem a tlustym stfevem. Sekrety slinivky tsti do
distalni c¢asti dvanactniku. Slinivka produkuje enzym trypsin, chymotrypsin, lipazy a
karboxypeptidazy. Trypsin, chymotrypsin a karboxypeptidazy pokracuji a dokoncuji traveni



bilkovin. Dal$im produktem slinivky jsou hydrogenuhli¢itanové ionty, které¢ zmiriuji kyselost
traveniny z zaludku.

Jatra sviij sekret shromazd'uji ve Zluéniku, ze kterého se dostava do vratniku. Zludové
kyseliny $tépi tuky a oleje na micely, které jsou vstiebatelné. Zlu¢ také obsahuje Zlu¢ova
barviva, ktera vznikaji rozpadem hemoglobinu (Davies 2003).

3.6.4 Tlusté stievo

Oblast piechodu tenkého a tlustého stfeva je uzptsobena pro michani a oddélovani
velkého mnozstvi hmoty. Celuléza a lignin, coZ jsou nestravitelné slozky potravy, stimuluji
pohyby tlustého stieva (Thompson 2013).

Slepé stfevo se sklada ze 4 ¢asti: prvni tii ¢asti jsou tenké zadhyby a Ctvrty je appendix.
Appenxix neboli ¢ervovity vybézek produkuje hydrogenuhli¢itanové ionty do slepého stieva,
kde pisobi jako pufr t¢kavych mastnych kyselin. Tékavé mastné kyseliny vznikaji z cekalni
bakterialni fermentace. V Cervovitém vybézku a tlustém stievé se do lumenu vylucuje voda,
ktera zajistuje viskdzni kapalnou konzistenci traveniny. V tlustém stievé se poté voda vstieba
zpét do téla. BEhem cékotrofniho cyklu se méni i pH slepého stieva, které dosahuje vysSich
hodnot v odpolednich hodinach a to 5,9-6,8. V pfi¢ném tra¢niku se nachazi svalové ztlusténi
nebo téz nazyvané fusus coli. Dochazi zde k zahajeni peristaltiky traéniku, zapojeni nadledvin
a autonomniho nervového systému. Svalové kontrakce dokaze regulovat separovani
fermentované Casti a nestravitelné vlakniny (Davies 2003).

3.6.5 Cékotrofie

Cékotrofie je proces, pii kterém dochdzi k pozirani cékotrofi pfimo z konecéniku.
Cékotrofy jsou meékké vykaly, které jsou Casteéné fermentované, jsou polykény celé a
nerozkousané. Pokud kralik pojida cékotrofy, neptijima jinou potravu. K jejich ptijmu dochazi
vétSinou v noci, ale zalezi na dobé piijmu potravy, jelikoZ se cékotrofy tvofi 4 hodiny po poziti
potravy. K oddéleni nestravitelné vlakniny a cékotrofii dochéazi v ptfiéném tracniku, tato
schopnost je regulovana autonomnim nervstvem a aldosteronem, ktery je produkovan
v nadledvinach (Davies 2003). M¢kké vykaly jsou obalené hlenem, ktery je chrani pied
kyselym prosttedim Zaludku po pozieni. Mékké vykaly jsou malé a jsou tvoreny stravitelnymi
a kapalnymi ¢asticemi, na rozdil od pevnych vykald, které jsou velké, pevné a nestravitelné
(Thompson 2013).

Tvorbu vykalll mizeme rozdélit na dvé fadze — tvrdych a mékkych vykall (cékotroflr).
Faze tvorby tvrdych vykali nastava po vylouceni cékotrofi. Zahrnuje sekreci vody do
proximalniho tra¢niki a stahy svaloviny tlustého stfeva, které napomahaji promichani a
separaci traveniny. Nestravitelné ¢asti trdveni se posouvaji tracnikem rychle. V oblasti pticného
tracniku se vstiebava vody z traveniny zpét do t€la. V distalni ¢asti traéniku dochazi k absorbci
t€ékavych mastnych kyseliny a elektrolyt. Tvrdé vykaly nejsou kryty hlenem. Produkce
mekkych vykall je zaloZena na kvaSeni. Cékotrofie jsou tvofeny mékkou tmave zelenou pastou,
kterd je bohatd na mikroorganismy a témé&f natraveny material. Pii tvorbé cékotrofil jsou
upraveny stahy svaloviny tlustého stfeva. Prichod cékotrofi tlustym stfevem je mnohem
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rychlejsi nez u tvrdych vykali. V pficném tra¢niku neni vytlacena vody z traveniny a jsou
vylu¢ovéany ve tvaru hroznt (Davies 2003).

3.7 Kuvalita masa

Faktory ovliviiyjici kvalitu masa mizeme rozd€lit na vnitini a vnéjsi. Mezi vnitini faktory
patii plemeno, pohlavi, vék a zdravotni stav zvifete. Plemenna pfislusnost je pevné spojena
s uzitkovosti a jakosti jateCnych zvirat (Dousek 1994). Vliv pohlavi ovliviiuje tvorbu a ukladani
tuku v téle. Samice kralikii neboli ramlice ukladaji energii v podobé reverzniho tuku, ktery
slouzi jako energie pro vyvoj plodu (Steinhauser 2000). Jejich maso obsahuje vétsi podil
intramuskularniho tuku a cholesterolu v porovnéni se samci (Polak et al. 2006). V&k ovliviiuje
kvalitu masa predevsSim rustem a vyvinem zvirat, dale také slozeni masa a skladbu jatecné
opracovaného trupu. Mladé4 zvifata maji nizkou vytéznost svalové hmoty a jejich maso je
senzoricky nevyrazné a nevyzralé. Mezi vnéjsi faktory se fadi zpisob chovu, vyziva, prostiedi
a zachazeni pted porazkou. Vyziva zvifat tvofi komplexni vliv na kvalitu masa. Tento vliv je
tvofen technikou krmeni, vyvazenosti a slozenim krmné davky, intenzitou a frekvenci krmeni
atd. (Steinhauser 2000). Vysoka teplota zpusobuje mensi ukladani tuku, ale zptisobuje tepelny
stres. Nejvhodnéjsi teplota pro prirtistek zivé hmotnosti a spotieby krmiva je 16 stupni Celsia
(Knizek et al. 1996). Manipulace pted porazkou je velice dulezitd, aby nedoslo ke snizeni
kvality masa. Jako nejleps$i zpuisob manipulace kralikd pii vyskladiiovani je chytani za hibetni
ktzi (Steinhauser 2000).

Kvalitu masa miizeme posuzovat z vice hledisek. Mtuizeme zde tadit faktory jako nutriéni
kvalita, mnozstvi bioaktivnich sloucenin, podil bilkovin, tuki a mineralnich latek. Jako dalsi
¢ast hodnoceni kvality, kterou lze posuzovat jsou senzorické, chemické a fyzikalni vlastnosti.
Mezi senzorické vlastnosti fadime vzhled, kiehkost a chut’. Senzorické vlastnosti jsou pro
spotiebitele zasadni. Mezi chemické ukazatele fadime obsah nasycenych kyselin, nenasycenych
masnych kyselin, obsah susiny, tuku, bilkoviny a popelovin. Z fyzikalnich vlastnosti kvality
masa se stanovuje pH, barva, textura nebo vaznost.

Do posuzovani Ize zahrnout podminky chovu ke vztahu ke spotiebiteli, jako jsou Zivotni
podminky zvifat, dopad Zivo¢i§né vyroby na zivotni prostiedi a bezpecnost potravin.

Spotieba krali¢iho masa zavisi na kulturnich a tradi¢nich zvycich. Produkce masa je velice
rozvinuta ve sttedomoiskych zemich Evropy. Aktualni trh nabizi celé kusy jate¢né upravenych
tél.

Krali¢i maso nabizi vynikajici vyzivné vlastnosti. Z vyzivového hlediska je krali¢i maso
bohaté na bilkoviny. Zaroven vykazuje nizky podil tukd, zejména v hlavnich zmasilych ¢astech
jako je hibet a zadni koncetiny. Tyto casti obsahuji primérné 1,8-8,8 g/kg tuku. Spolu
s vysokym obsahem bilkovin krali¢i maso obsahuje vysoky podil esencialnich aminokyselin.
Ve srovnanim s ostatnimi druhy masa obsahuje vyssi obsah aminokyselin, jakou jsou lysin,
threonin, leucin a fenylalanin. Tento zvySeny obsah aminokyselin spolecné se snadnou
stravitelnosti krali¢ciho masa s vysokou biologickou hodnotou vytvati velmi kvalitni potravinu.
Krali¢i maso navic neobsahuje kyselinu mocovou a mé nizky obsah purinti (Hernandez 2007).
Krali¢i maso je z jednim ze zdroji vitaminu B. Pti denni spotiebé 100 g za den, obsahuje 77 %
denni davky vitaminu B. Pokud jde o vitamin B12, tak maso pfezvykavct a kraliki mnohem
bohatsi, neZ jinych druht (Combes & Dalle Zotte 2005). Obsah vitaminu E je silné zavisly na
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vyzivé a muze byt zvySen az o 50 procent pomoci suplementt (Castellini et al. 2000). Jako jiné
bilé maso, tak i krali¢i maso ma nizky obsah zeleza, 1,3g-1,1mg/100 g. Vyznacuje se nizkym
obsahem sodiku, 37-49,5 mg/100 g. Naopak ma vysoky obsah fosforu, 222-234 mg/100 g,
oproti dribezimu, vepfovému a jehné¢imu masu, které obsahuje jen 147-174 mg/100 g.
Hladina selenu krali¢iho masa se velmi lisi dle vyzivy, kolisa v rozmezi 9,6-100 mg/100 g
(Dokoupilova et al. 2007).

Maso je hlavnim zdrojem nasycenych mastnych kyselin a cholesterolu. Konzumace
cholesterolu miize mit negativni vliv na zdravi (Valsta et al. 2005). Krali¢i maso ma celkoveé
vy$$i obsah polynenasycenych kyselin nez jiné druhy. Obsah cholesterolu se pohybuje
v rozmezi 47-61,2 mg/100 g, to je nejniz§i mnozstvi z ostatnim druhiim masa (Dalle Zotte
2004).

Krali¢i maso je velmi diskutovanou potravinou. Maso ma velmi vysokou nutri¢ni
hodnotu, jeho kvalitu mizeme zvysit riznymi bioaktivnimi latkami prospéSnymi pro lidské
zdravi. Poté muzeme krali¢i maso povazovat za funk¢ni potravinu (Volek 2012). Obsahuje
vysoké mnozstvi dobie stravitelné bilkoviny a nizky obsah tuku. Lipidy jsou z ¢asti tvofeny
nenasycenymi mastnymi kyselinami. S tim je spojeno nizky obsah cholesterolu. Bylo zjisténo,
ze manipulaci s krmnou davkou, Ize G¢inné zvySovat hladinu n3- PUFA a dale i CLA (Decker
a Park 2010). ZvySenim piijmu semen bohatych na konkrétni mastné kyseliny se zvysi podil
nenasycenych mastnych kyselin. Typickym ptfikladem je Inéné seminko, to obsahuje ptes 50 %
kyseliny linolové (Volek 2012). Pfidanim 12,8 % Inéného seminka do krmné smési, ktera je
podavéna 2 tydny pied pordzkou, ma za nésledek az dvojnasobny obsah nenasycenych omega
3 mastnych kyselin, nez klasické maso (Maertens et al. 2008). ZvySeny obsah nenasycenych
kyselin nese i jistd negativa. Hlavni je vyS$i oxidace tukl, tomu lze ptedejit podanim
antioxidantl, zejména tokoferylacetatu (Monahan 2000). Oxida¢ni produkty maji negativni vliv
na lidské zdravi, mohou pusobit na kardiovaskularni onemocnéni a vznik rakoviny. Z tohoto
divodu je na misté kralici maso obohacovat o antioxidanty, aby doslo k vyssi stabilit¢ masa
(Jiménez-Colmenera 2001).

3.7.1 Fyzikalni ukazatele masa
3.7.1.1 Barva

Barva je jeden z hlavnich ukazateld vzhledu potravin, je vizualnim atributorem kvality
dané potraviny. Vyznam hodnoceni barvy masa ma mnoho duvodu, jak spotiebitelské, tak i
technologické. Zakaznik uptednostiiuje produkt, ktery neni barevné variabilni, ale staly
(Guerrero-Laggarreta 2010).

Celkovy obsah myoglobinu a jejich derivati komplexné ovliviiuje barvu masa.
Deoxymyoglobin ptedstavuje typicky nachovy odstin Cerstvého fezu v mase. Po pusobeni
kysliku dochazi k oxygenaci na ¢ervenéjsi oxymyoglobin. Pokud dojde k delsimu skladovani
masa, oxymyoglobin se zméni na metmyoglobin (Musilova et al. 2001).

Barva masa je jedna z fyzikalnich vlastnosti, spada do vizualnich aspekti. DneSni
nejcastéjsi zpusob stanoveni barvy masa je dle CIE (Commission Internationale de 1"Eclairage).
Tento zpisob zahrnuje 3 zakladni parametry L*, a* a b* a 2 derivované parametry H* [Hue =
tg - 1 (b/a)] a C*[chroma = (a 2 +b2) 0,5] (Ouhayon & Dalle Zott 1996). Hodnoty barvy pro
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krali¢i maso jsou L*=56-60, a*=2,6-3.4 a b*=4-5 (Dalle Zotte 2004). Variabilita barvy masa je
zavisla na mnoha faktorech, jako je naptiklad plemeno, pohlavi, vék, vyziva a typ svall. Barva
masa po pordzce zvitete je vzdy vytvarend kombinaci pivodniho slozeni svalu a podminek
skladovani. To ovliviluje mnozstvi myoglobinu (nativni pigment, také znamy jako
deoxymyoglobin) a oxymyoglobinu (EI-Din Ahmed Benkhit et al. 2019). Barvé masa, a hlavné
odstinu dominuje myoglobin, ktery méni barvu v zavislosti na jeho biochemickém stavu a
zejména na stupni oxidace myoglobinu (Purslow et al.2020 ). Vysoce nasycené mastné kyseliny
maji vetsi citlivost na oxidaci, ¢imz omezuji trvanlivost masa a masnych vyrobkl. ZhorSeni
barvy kvili oxidaci oxyhemyblobinu na hnédy hemoglobin je doprovazeno oxidaci lipidd. Dle
Cullere (2018) strava neovliviiuje barvu masa v prvnim dni skladovani. Vysledky tohoto
vyzkumu byly konzistentni, zména stravy nezaznamenala zménu barvy. Pokus byl provadén,
pfi pridani 3 % Inéného seminka do krmné davky. Vysledky této studie 1ze vysvétlit oxidacnim
pasobenim vitaminu E. Krom¢ toho u krali¢iho masa je méné dilezita oxidace lipida ve
srovnanim s jinymi typy masa z divodua nizsiho obsahu Zeleza, které je prooxidantem PUFA.
Hernandez et al. (2004) zjistovali vliv délky vykrmu na intenzitu barvy masa ve svalu
musculus longissimus lumborum (MLL), dosli k zavéru, Ze kralici porazeni v 9 tydnech
vykazovali statisticky vyznamny rozdil a vy$$ich hodnot v L*, a*, b*, nez zvifata porazena v 13
tydnech. Studie prokazala vliv délky transportu na intenzitu zbarveni kraliciho masa. Bylo
dokazano, ze maso déle piepravovanych kraliki ma tmavsi barvu (Petracci & Beaza, 2007).
Také Limbertini et al. (2006) poukazuje, Ze doba pfepravy ma vliv na barvu masa. Kralici
s nejdelsi dobou pfepravy méli nejtmavsi az purpurové cervenou barvu a meli nejtuzsi maso.
Barvu krali¢iho masa lze upravovat. Pokud je pfidavan vitamin A ve formé betakarotenu,

coz je nezadouci, dochéazi ke zméné barvy masa. Tato zména je ovSem pro nékteré konzumenty
bonusem (Derker & Park 2010).

3.7.12 pH24

Jako jeden z fyzikalnich ukazateli masa muzeme zafadit pH masa, konkrétné pH 24.
Hodnota pH, je zaporné vzaty dekadicky logaritmus koncentrace vodikovych iontl, ktery
vypovida o kyselosti nebo zasadovosti dané latky, konkrétné svalu (Blasco & Ouhayon, 1996).
Hodnota pH méfena dostatecné dlouho po zabiti udava pomérné presny odhad glykolytického
potencialu svalu, pH po zabiti je velmi blizko hodnot¢ 7, tedy neutralni. K poklesu dochazi az
po uplynuti postmortalnich zmén svalu, kdy dochazi k rozkladu glykogenu pomoci anaerobni
glykolyzy a hromadéni kyseliny mlééné, hodnota se pohybuje okolo 6 a méng. Cas, ktery je
dulezity k ustaleni pH, zavisi na mnozstvi glykogenovych zasob daného svalu. Tento stav Ize
nazvat jako zrani masa. Maso se stdva meékci, kieh¢i a ziskava aromatické a chutové latky.
Vyzralé maso je Stavnaté, ma vhodnou konzistenci a aroma. Tuto dobu lze ovlivnit typem
svalové tkan¢ a teplotou skladovani (Dalle Zotte 2002). Vyssi hodnotu pH ma biceps femoris
nez musculus longissmus dorsi, jelikoz biceps femoris vykazuje vys$si oxidativni metabolismus
a niz8i glykolyticky potencidl (Hernadez et al. 1997).

Hodnoty pH jsou zavislé na svalovém metabolismu daného svalu a piedstavuji klicovou
roli pfi zachovani kvality u skladovaného masa. Dale tato hodnota uruje mikrobialni
rovnovahu prostfedi. Nizkd hodnota pH ma bakteriostatické G€inky. VétSina autorti uvadi
hodnoty pH 24 vyssi nez 5,7. Nékteré publikace uvadi i pH 48, kde se hodnoty pohybuji od
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5,61- 5,71. Tyto hodnoty lze vysvétlit vyCerpanim glykogenové rezervy béhem delsi doby
chlazeni. Hodnoty pH, jsou urcujici pro zadrZovaci kapacitu vody ve svalu, obsah tuku a barvu
jatecné upraveného téla. Vlastnosti masa uzce koreluji s pH masa, ovliviuji sktrukturu svali a
oxidaci hemovych barviv. Pti vysokych hodnotach je oxyhemoglobin rychle redukovan na
myoglobin (Dalle Zotte et al.2002).

Fyzikalni vlastnosti jako je barva, vaznost nebo senzorické vlastnosti maji pfimou
zavislost na rychlosti poklesu hodnoty pH. Literatura uvadi pH MLD od 5,66-6,51, pH stehenni
svaloviny 5,77-5,82 (Tumova et al. 2008). Dalle Zotte et al. (2005) uvadéji, Ze restrikce krmiva
nema zadny vliv na pH hibetu. Autofi se shoduji, ze vliv vyzivy prokazal statisticky vyznamny
rozdil pH ve svalu biceps femoris, ale uvad¢ji, ze vliv na pH masa jen minoritni podil. Jeden
z dalSich ukazatelti pH muize byt délka transportu pied pordzkou. Dilezity faktor neni jen délka
transportu, ale i mira stresu z hlediska poctu prevazenych zvirat. Dle Limbertini et al. (2006)
zavisi délka transportu s hodnotou pH. Cim je délka pievozu delsi, tim je pH vyssi.

Na kone¢nou hodnotu pH muiZe mit vliv 1 pordZkovd hmotnost. U jedincti s vyssi
porazkovou hmotnosti je energeticky metabolismus svali vice glykolyticky, to zpusobuje
pokles hodnoty pH. Dalsi ovlivnéni pH je zptisobeno ustijenim. Kralici ustdjeni ve venkovnich
boxech méli nizsi hodnotu pH, naopak jedinci chovani v konven¢nich klecich méli pH masa
vyssi (Cavani et al. 2000). Pti porovnani pH masa u kralika chovanych v konvenénich klecich
a jedincti chovanych v systému ekologického zeméd¢lstvi vykazovali vyssi hodnotu jedinci
z kleci (Pla 2008).

Nejcastéji se u krali¢tho masa vyhodnocuje pH 24 hodin po pordZce a na vychlazeném
kusu, pomoci kalibrovaného pH metru s vpichovou sklenénou sondou. Tato sonda je zavadéna
minimalné 1 cm do svalu (Tumova et al. 2008). Vpich je provadén amarativni metodou na pravé
strané do svalu longissmus lumborum na arovni ¢tvrtého bederniho obratle (Pla 2008).

pH masa ovlivityje texturu svalu, oxidaci hemovych pigmentt, ale i chemické reakce
myoglobinu. Pfi vysoké hodnoté pH se méni barva oxymyoglobinu na tmavé cerveny
myoglobin (Renerre 1982). Pii tomto vysokém pH dohazi k vadé zvané DFD. Maso je tmavé,
tuhé a suché. Pokud je hodnota pH velmi nizk4, dochédzi k vaddm masa zvanych PSE. Jedna se
poté o maso bledé, me¢kké a vodnaté. U kralikti ani jeden typ této vady neni znam (Cornforth &
Egbert 1985).

3.7.2 Ztrata varenim

Termin vafeni se charakterizuje jako ohfev ve vodé pii teploté varu. Vafit lze za
atmosférického tlaku a za ptetlaku (teplota varu je pak vyssi). Teplo se pfi vafeni §ifi konvekei
vody, vyuziva se velké tepelné kapacity vody. Nevyhodou je velka spotieba energie, ktera je
nutnd k udrzeni varu vody a pfirozené vylouhovanych latek pti varu masa jako jsou tuk,
mineralni latky a vitaminy.

Uprava varem je jedna ze zakladnich kulinaiskych tiprav, primyslové se vyuZziva zejména
k predvareni vyrobkt k dalsimu zpracovani hotovych pokrmi. Pfi pisobeni teploty piiblizné
100 °C dochazi ke ztratam cennych nutri¢nich latek, maso se odvodnuje a senzoricka hodnota
je nizsi. Vysledny produkt je sussi a tuzsi. Béhem kulinarni Gipravy je mozno maso vkladat do
vrouci vody nebo do studené vody, ktera se nasledn¢ bude vafit. Pfi pouziti prvni metody
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dochazi k rychlému uzavieni masa, to mé za nasledek mensi hmotnosti ztratu a maso ziistane
Stavnatéjsi (Pipek 1994).

Utinkem tepla se maso stiva chutn&j$im, tepelnou upravou vznikaji typické chutové
vlastnosti a vonné latky. Maso se tim stava straviteln¢jS$im, nutri¢né hodnotnéj§im a zdravotné
nezavadné. Nejvyssi ubytek na hmotnosti je tvofen vodou, pfipadné jinych latek jako je tuk
nebo vyluh dusikatych ¢i mineralnich latek. Dochazi ke zméné poméru vody k ostatnim
slozkam. Mnozstvi ubytku vody se velmi li$i, pohybuje se od nékolika procent az po desitky
procent. Tento Ubytek je velmi zavisly na zpasobu kulinafské apravy. Ubytky rostou se
zvySujici se teplotou v jadie. Nizsi teploty zpisobuji odpar vody. Vyssi teploty maji za nasledek
vytékani masové st'avy. Odkapavani tuku se podili na celkové ztraté jen malo, primérné to Cini
1 % celkové hmotnosti. Teploty v rozmezi od 45-75 stupni Celsia vedou k denaturaci bilkovin
anaslednému uvoliovani vody a bilkovin ve formé& masové §t'avy. Teploty nad 55 stupna Celsia
se podili na smrstovani stromatickych tkani, zejména u kolagenu dochdzi k vyznamnym
zménam. Pfi kratkém zahtevu kolagenu na teplotu 60-70 °C dochazi ke smrsténi a zvyseni jeho
odolnosti. Naopak dlouhodobé vystaveni vysoké teploté, zejména pii vafeni ma za nasledek
jeho degradaci a rozpad. Kolagen se méni na Zelatinu a vylouhuje se ve vyvaru. Rozvateny
kolagen je pro ¢lovéka mnohem Iépe stravitelnéjsi, stoupa s dobou rozvafeni a pouzitou
teplotou. Pti dlouhodobém zahievu nad 60 °C dochazi k aktivaci kolagenazy a maso se tak
stava mekeim (Pipek 1994).

Varenim se sice uvoliiuje vazivova tkan, ale dochdzi k tvrdnuti myofibridlni bilkoviny.
Avsak tyto popsané faktory jsou zavislé na délce varu, teploté a ¢ase (Belew et al. 2003).

Vramci jedné studie bylo sledovano vliv teploty na naslednou kvalitu masa. Bylo
prokazan, ze kralici chovani pii vyssich teplotach nez 25 stupnt méli maso, které vykazovalo
vys§i ztratu pii vateni nez u kralikti chovanych za nizsich teplot (Zeferino 2013). Nejcastéji se
ztrata vafenim zjiSt'uje jako podil hmotnosti pted a po varu, pii urcité teploté.

3.7.3 Textura, sila stfihu

Zkouska sily stfihu testuje jemnost a houZevnatost, tyto vlastnosti maji pfimou spojitost
s kiehkosti masa. Nuz simuluje kousani zubt, timto zpuisobem lze pomérné piesné odhadnout
silu pottebnou pro piestiizeni vzorku.

Sila stfihu je hodnocena metodou Warner-Bratzlerovym nozem. Tato metoda slouzi ke
sledovani kiehkosti masa pomoci stfihu. Metoda je zalozena na mnozstvi vynalozené sily pro
piestiizeni vzorku masa. Vzorek masa ma predem piesné stanovené rozmeéry, je odebiran dutym
nozem, aby byly eliminovany rozdily v méteni. Primér se 1isi dle sledovaného masa v hranici
od 15-25 mm. Potiebna sila k pfefiznuti je zaznamenavana na stupnici a je pocitacoveé
zapisovana do grafu. Jednoduchost, pfesnost a rychlost jsou hlavni pfednosti této metody. Patii
k nejcastéjsim zpisobtim hodnoceni kiehkosti masa.

Zatizeni na provadéni zkousSky sily stfihu se sklada z profiznuté desky, na které lezi
vzorek a skrz kterou prochazi ntiz. Noze maji rizné tvary a tloustku, lisi se dle testovaného
vzorku. Test probiha tak, Ze na desku se polozi vzorek a proti nému se konstantni rychlosti
pohybuje nliz, nez dojde k profiznuti vzorku (Jelinkova 2003).

Vlastnosti, které mohou ovlivnit vysledek zkousky jsou velikost vzorku, smér svalovych
vlaken, pfitomnost pojivovych vlaken, tukova &ast, teplota vzorku a rychlost stfihu. Cim
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rychlejsi je pronikani noze vzorkem, tim je potiebna sila mensi. V1iv ma i velikost vzorku a
zpisob tepelné tpravy. Uptednostituje se tepelnd Gprava varenim. AvSak méfeni dle Warnera-
Bratzlera obnasi i nevyhody. Zjisténa sila neni jen ukazatelem kiehkosti, ale i ukazatelem
dalsich faktoru, jako je sila fezani, sila potfebna k proniknuti do vzorku a dalsi. Korela¢ni
koeficient mezi senzorickymi vlastnostmi masa a vysledky se pohybuje mezi hodnotami 0,6-
0,85 (Jelinkova 2003).

Byla provedena studie za ucelem porovnani dvou instrumentalnich meéticich zafizenich,
a to Allo-Kramer a Warner-Bratzler, na vyhodnoceni textury krali¢itho masa a posouzeni
korelace se senzorickou citlivosti. Vzorky masa byly pfipraveny ze svalu longissimus
lumburum. Celkem bylo pouzito 90 jate¢né upravenych tél kralikd. Test byl provadén v riznych
¢asech po usmrceni 1 hod, 3 hod nebo 24 hod. Pravy sval byl pouzit pro instrumentalni zafizeni
a levy pro senzorické hodnoceni. Senzorické hodnoceni ukazalo vyS$si §tavnatost a vyssi
kiehkost masa ziskaného zjate¢né upraveného té€lo po 24 hodinach po porazce ve srovnani
smasem 1 hodinu a 3 h hodiny po porazce. Intrumentalni metody tyto vysledky potvrdily
(Bianci 2016).

Utinky teploty vafeni (50-90 ° C) a &asu (10—120 minut) na méfeni citlivosti Warner —
Bratzler (WB) metodou citlivosti byl zkouman ve svalu LL u 70-ti dennich kralikd. Paralelné
byly méfeny ztraty pii vafeni, celkovy obsah kolagenu a rozpustnost kolagenu v LL
svalu. ZvySeni teploty vafeni zptisobilo Ctyifazovy ucCinek na méteni WB. Stres a celkova
energie byly vyznamné zvySeny mezi syrovym a vafenym masem pii 50 °C, poté se dramaticky
snizily na minimum pozorované pii 60-65 °C a opét se zvySily, aby dosahly maxima pti 80—-90
°C. Ztraty pii vafeni vykazaly 83 % nardst mezi 50 a 80 °C. Pii 80 °C zistaly hodnoty napéti a
celkové energie konstantni po 20 a 40 minutach. Obsah LL svalového kolagenu byl 16,4 + 2,3
mg/g susencho svalu. Rozpustnost kolagenu pii 77 °C po dobu 1 hodiny byla vysoka 75,3 + 8,1
%. (Combes 2004)

Textura je jeden z péti aspektu, které piispivaji ke kvalit¢ masa. DalSimi aspekty je
Stavnatost, vzhled a viiné. Primérny konzument hodnoti texturu masa pti vybéru potraviny jako
jsou mékkost, kiehkost, konzistence a dalsi. Pojem konzistence mizeme hodnotit z riznych
hledisek. Maso muize mit vlaknitou, mékkou a tvrdou konzistenci. Vyraz mékkost je hodnocen
u tepelné opracovaného masa, které je varené, pecené a grilovaného masa. Tato vlastnost je
hodnocena, jak skolenym odbornikem, tak i pro obecnou veiejnosti. V zahrani¢ni literatufe neni
pojem konzistence specificky unifikovana.
ving a barva. Pojem textura prosel dlouhym vyvojem hodnoceni. Nechut’ ptijmout oznaceni
textura jako hmatovy vjem pramenila z toho, ze tento pojem byl dlouho dobu pouZivan v
textilnim pramyslu pro hodnoceni tkanin. Termin byl obecné ptijat az po roce 1969 jako termin
pro hodnoceni kvality potravin (Szcesniak 2002).

Postmortalni zmény maji jisty vliv na texturu kraliciho masa, tyto procesy ovliviujici
myofibridlni proteiny a stromatické tkan¢ (Arino et al. 2006). Vyslednou texturu mize ovlivnit
i mnozstvi a sila svalového vlakna. Nékteré vyzkumy dokazuji, ze vliv genotypu a selekce mtize
ovlivnit texturu masa (Arino et al. 2006). Selekci dochazi k lepsim rastovym vlastnostem a k
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vetsi hyperlazii a hypertrofii (Rehfeld et al. 2000). Bylo prokédzano, ze kralici, kteti byli béhem
chovu selektovani na intenzitu ristu, vykazovali kieh¢i masa (Arino et al. 2006).

Mnozstvi intramuskularniho tuku miize mit pozitivni vliv na texturu krali¢iho masa. Byla
provedena studie, ktera potvrdila vliv intramuskularniho tuku ve svalu MLL. Na textufe se
muze také podilet vaznost masa, se snizujici Se vaznosti dojde k nizsi kirehkosti a poklesu
texturovych vlastnosti.

Nedavno provedena studie, kterd se zaméfovala na vliv selekce na mnozstvi
intramuskularniho tuku na texturu a senzorické vlastnosti. Bylo analyzovano 9 kralikd, kteti
byli selektovani po 6 generaci a byli porazeni v 9 tydnech (57 zvifat) a v 13 tydnech (58 zvifat).
U kazdého kusu byl analyzovan levy sval longissimus dorsi infraéervenou spektroskopii na
mnozstvi intramuskuldrniho tuku a pravy sval byl provéfovan senzorické analyze a
instrumentalni texturni analyze. Analyza prokazala, Zze kralici porazeni ve 13 tydnech
vykazovali vy$si hladinu intramuskularniho tuku. OvSem méli tvrd$i maso, nez kralici pordZeni
v 9 tydnech (Matinez 2016).

Vliv na texturu masa muze mit i doba pied porazkou. Pti ustajeni po dobu 2 az 8 hodin
pted porazkou bylo maso kralikt tuzsi. Vzorky byly méfeny pomoci Warner-Bratzera (Liste
2009). Avsak pokus Pascauala (2008) piisel se zavérem, ze maso kralikd, ktefi byli ustajeni
kratsi dobu, bylo odolng&jsi stfihu. Ale rozdily nebyly senzoricky znatelné a jednotlivé
senzorické vlastnosti se mezi sebou nelisily.

Kiehkost je ovlivnéna strukturou, stavem i chemickym slozenim hodnoceného vzorku.
Pro dostatecnou kiehkost je diilezité maso tepelné upravovat a nasledné hodnotit urcitou dobu
po porazce, aby doslo k uvolnéni po rigor mortis. Kiehkost je zavisla i na mnozstvi pojivovych
tkani v mase, zejména kolagenu, pfipadné dalSich stromatickych tkéni, jako je elastin a dalsi.
Enzymatickou cestou dochazi k jejich uvoliovani. I tuk ovliviiuje kiehkost masa, v zasadé
vy$$i obsah tuku znamena vyssi kiehkost a senzoricky je maso hodnoceno 1épe (Kadlec et al.
2002). Existuje mnoho teorii, které ovliviiuji kiehkost masa. Ctyfi hlavni faktory jsou posmrtna
ztuhlost svalt, intramuskularni tuk, mramorovani tukové a pojivové tkan¢ a smrstovani svala
(Belew et al. 2003). Kichkost masa je také ovlivnéna druhem masa a dalSimi intravitalnimi
faktory. Duraz je kladen na zralost. Doba zrani je u vSech druhtt masa odlisna. Vnimani
chutnosti masa je odrazem celkového vjemu masa v ustech (Caine et al. 2003).
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4 Metodika
4.1 Pokus

Do pokusu bylo zafazeno celkem 60 kralika genotypu Hyplus a 60 kralikt plemene ¢esky
albin. Kralici obou genotypt (Hyplus a ¢esky albin) byli po odstavu (CA v 42 dnech a Hyplus
v 35 dnech) rozd¢leni do 2 skupin, kdy jedna byla po celou dobu krmena ad libitum a pokusna
m¢la tyden pied porazkou restrikci s intenzitou 75 % piijmu ad libitni skupiny, (¢esky albin 63.
- 70. den a Hyplus 56. - 63. den). Kralici byli umisténi v klecich po 3 zviratech. Plocha pro
jednoho kralika ¢inila 0,16 m? na pro jedno zvife. Priméma hmotnost zvifat byla kvili
vyrovnanosti pravidelné sledovana. Porazka probéhla u CA v 77 dnech véku a u
genotypu Hyplus v 70 dnech véku. Kralikt bylo pro porazku vybrano 10 z kazdé skupiny (tj.
celkem 40). Kralici byli krmeni komeréni krmnou smési pro vykrm kralikd, s obsahem 17,1 %
bilkovin, 20,7 % vlakniny a 2,8 % extraktu. Zvitata byla udrzovana ve stalém prostiedi o teploté
15-17 °C, relativni vzdusné vlhkosti 55-60 %, se svételnym rezimem 12h svétlo: 12h tma.

41.1 Jate¢né vlastnosti

Zmény Zivé hmotnosti byly zaznamenavany v tydennich intervalech, od 49 dne az po
den porazky. Pro pordzku byli vybrani kralici o podobné primérné Zivé hmotnosti. Jateéné
opracovana téla (JOT) byla analyzovana dle metody Blasco and Ouhayoun (1996). JOT
zahrnoval hlavu, ale byl bez krve, kiize, pohlavnich organt, traviciho traktu, hrudnich organd,
jater, ledvin a bez distalnich casti koncetin. Visceralni tuk byl oddélen a vazen odd¢lené. Byla
zjisténa hmotnost kiize. Pro ur¢eni hmotnosti beder byl JOT rozdélen na pfedni a zadni ¢ast
fezem mezi posledni hrudni a prvni bederni kosti. Nasledny fez byl proveden pro rozdéleni
hibetu a stehen.

4.1.2 Fyzikalni ukazatele masa

Hodnota pH 24 byla méfena 24 hodinpost mortem pomoci pH metru Jenway 3510
(Jenway, Essex, Anglie) sklenéna jehla byla na piiéném fezu zavedena 1 cm hluboko do
musculus longissimus lumborum a biceps femoris.

Barva masa byla mé&fena na pii¢éném fezu svalu 24 hodin post mortem pomoci pfistroje
Minolta SpectraMagic ™ NX (Konica Minolta Sensing, Inc., Osaka Japonsko) zpiisobem
CIELAB Systém (1976). Barva byla vyjadiena dle stupnice L* (svétlost), a*(Cervenost) a
b*(Zlutost)

4.1.3 Sila strihu a ztrata varenim

Sila stiihu byla hodnocena na svalu musculus longissimus lumborum dle Warner-
Blatzlera. Pfed méfenim byly vzorky zmrazeny V teploté -20 °C, nasledn€ rozmrazeny po dobu
24 h pfti teploté 4 °C. Pied analyzou byly vzorky vlozeny do plastovych sackl se zipem a
nasledné ponechany ve vodni lazni pii teploté 75 °C po dobu 1 h. Po uplynulé dobé byly vzorky
pro vychladnuti ponechany v pokojové teploté. Nasledné byly nakrijeny na $paliky ve tvaru
kvadru o velikosti 2x1 cm. Tak, aby nasledny fez v pfistroji prochazel pies vlakna. Sila stiihu
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byla méfena pomoci pfistroje Instron Model 3342 (Instron, Norwood, USA) s Warner-
Blarzlerovym stfiznym nozem pro detekci nejvyssi sily stiihu (N).

4.1.4 Statisticka analyza

Vysledky byly statisticky vyhodnoceny programem SAS (SAS Institute Inc., Cary, NC,
USA, verze 9.4, 2013). Vysledky byly analyzovany jednosmérnou analyzou variance za pouziti
postupu GLM (general linear model, ANOVA). Rozdily mezi skupinami byly testovany
Duncanovym testem. Hladina vyznamnosti P < 0,05 byla povazovana za priikkaznou pro
vSechna méfeni a statisticky vyznamné rozdily mezi skupinami byly oznaceny hornim indexem
pismen. Vysledky jsou prezentovany formou hodnot a standardni chybou priméru (SEM).
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5 Vysledky
5.1 Jateéné ukazatele

Jatené ukazatele u hodnocenych zvitat jsou reprezentovany v Tabulce 1. Ziva hmotnost
byla prukazné¢ ovlivnéna pouze genotypem. Nejvyssi zivé hmotnosti dosahovala zvifata
genotypu cesky albin pti ad /ibitnim krmeni, a to 2702,1 g. Rozdil mezi restrikci a ad libitnim
ptijmem krmiva €inil 24,6 g, Coz lze povazovat za maly rozdil. Avsak vysledky se vyrazné lisily
u druhé pokusné skupiny. U genotypu plemene Hyplus vyssi zivé hmotnosti dosahla skupina
krmena pomoci restrikce, a to 2561,9 g. Naopak u ad /ibitniho zpisobu krmiva vykazovala ziva
hmotnost hodnotu o0 150,5 g niz8i. Nicméné vliv techniky krmeni nebyl prikazny. Hmotnost
JOT byla podobné jako Zziva hmotnost ovlivnéna jen genotypem, kdy vyssi hmotnost JOT byly
zaznamenana u plemene Cesky albin ve srovnani s genotypem Hyplus. Technika krmeni
neméla na hmotnost JOT statisticky pritkazny vliv, nicméné cesky albin s restrikci krmiva mél
nepatrné vyssi hmotnost JOT (1403,259) nez ad libitni skupina téhoz genotypu (1369,24 g). U
druhého genotypu byl rozdil jesté vyssi. Kralici Hyplus krméni ad libitum dosahovali hmotnosti
1191,21 g. Avsak na restrikci byly vysledky velmi piekvapivé, i na niz§im piijjmu krmiva
dokazal dosahnout o 137,47 g vyssi hmotnosti (1328,47 g).

V piipad¢ ledvinového tuku byla zaznamenana pritkazna interakce genotypu a techniky
krmeni (P = 0,029). Nejvyssi mnozstvi ledvinového tuku bylo zjisténo u ¢eského albina
krmeného ad libitum. Toto plemeno pii ad Ilibitnim krmeni mélo podobnou hodnotu
ledvinového tuku (22,6 g). U genotypu Hyplus bylo pozorovano niz§i mnozstvi ledvinového
tuku.Avsak vysledky mezi skupinami s odlisnou technikou krmeni byly opacné. Vice tuku
nem¢la skupina ad libitni, ale naopak skupina na restrikci. Skupina restrikce méla 18,71 g
ledvinového tuku a ad libitni skupina 15,12 g. Vysledky nebyly prikazné (P = 0,5497)

Hmotnosti hlavnich masitych c¢asti siln¢ koreluji s hmotnosti JUT. S ohledem na
hmotnost ptredni Casti byly vysledky nasledujici: ¢esky albin s restrikci krmiva dosahoval
nejvyssi hmotnosti(545,07 g) oproti ad libitnimu krmeni (520,4 g; P = 0,072), i kdyZ rozdily
nebyly statisticky prikazné. U druhého genotypu lze sledovat podobné vysledky. Opét
restrikce vykazovala vy$§i hmotnosti, piesné 509,739 oproti ad /ibitnimu krmeni 461,81g. Byl
zaznamenam prukazny rozdil mezi plemeny (P = 0,022) s vy$8imi hodnotami u ¢eského albina.
Vysledky zadni ¢asti Ize interpretovat podobné jako u piedni ¢asti. Opét nejvysSich hodnot
dosahovala skupina ¢esky albin na restrikci s hmotnosti 722,51 g. Avsak u ad libitniho krmeni
nebyl rozdil pfili§ velky. Skupina vykazovala 714,85 g. U genotypu Hyplus opét restrikce
dosahla vyssich hodnot zadni Casti nez pti ad libitnim krmeni, vyjadieno v Eislech je lze
konkretizovat hodnotou 685,38 g. Pti ad libitnim krmeni vazila zadni ¢ast u genotypu Hyplus
jen 607,77 g, coz je nejniz§i namefend hodnota. AvSak nebyla zaznamenéna pritkaznost
vysledku (P = 0,088). Z vysledku je patrny vliv genotypu na hmotnost zadni ¢asti (P = 0,005).
Podobné jako u ¢asti predni, i zadni ¢ast byla t€z8i u ¢eského albina.

Hmotnost hibetu témét odpovidala vysledkiim ptedeslych méteni. Nejvyssi hmotnost
hibetu byla naméfena u ¢eského albina krmeného ad libitum (222,92 g). Nutno podotknout, ze
rozdil mezi skupinami s rozdilnou technikou krmeni nebyl prikazny.
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Jako posledni zhodnoceni cennych ¢asti bylo zkouméana hmotnost stehen. Byl
zaznamenan vliv genotypu (P=0,016), nikoliv vliv krmeni. Cesky albin mél vy3$si hmotnost
stehen nez genotyp Hyplus, coz souvisi s rozdily v hmotnosti jate¢ného trupu. U genotypu
¢esky albin nebyly rozdily mezi kraliky krmenymi ad libitum a restrikéné opét prikazné. Avsak
opét vyssi hmotnost vykazovala skupina restringovanych zvifat s hodnotou 223 g.

Tabulka 1: Jate¢né ukazatele

Genotyp Krmeni hmZoitVr?ost Hmotnost L’edvinov }’,Pedni Z;,::ltﬁ Hibet | Stehna
(@) JUT (9) | ytuk(g) | Cast(g) ) (9) (9)
Hyplus  [Ad libitum| 2411,4 | 1191,21 15,12° | 461,81 | 607,77 | 180,09 | 192,86
Hyplus Restrikce | 2561,9 1328,47 18,71 | 509,73 | 685,38 | 208,67 | 212,80
Cesky albin | Ad libitum| 2702,1 1369,24 28,78* | 520,40 | 714,85|222,92 | 218,84
Cesky albin | Restrikce | 2677,5 | 1403,25 22,6% 545,07 | 722,51 | 220,48 | 223,00
Prikaznosti
Genotyp 0,003 0,007 <0,001 0,022 | 0,005 | 0,010 | 0,015
Krmeni 0,326 0,058 0,549 0,072 | 0,088 | 0,202 | 0,099
Ggr?ltglﬂ* 0,174 0,246 0,029 0,556 | 0,159 | 0,132 | 0,275

5.2 Fyzikalni ukazatele

52.1 pH 24

Z fyzikalnich ukazateli bylo hodnoceno pH 24 u svaloviny stehen (Biceps femoris) a
hibetu (longissimus dorsi). Genotyp Hyplus béhem testovani masa stehen dosahnul hodnoty
pH24 5,73 pti ad libitnim krmeni. Druha skupina, ktera byla restringovana dle piedpokladi
vykazala hodnotu nepatrné vyssi, vyjadieno v ¢islech 5,86. Vysledky potvrdila i prikaznost (P
<0,001) U druhého genotypu doslo k prokazani predeslych méfeni, avsak rozdily mezi
skupinami s rozdilnou technikou krmeni byly zna¢né vyssi. Cesky albin pii ad libitnim zptisobu
vykazal hodnotu pH 24 svaloviny stehen 5,67. To je jesté méné nez u genotypu Hyplus. U
restringované skupiny bylo naméfena hodnota 5,84 (P = 0,001). Z prikaznosti P = 0,205
vyplyva, ze genotyp nemél vliv na pH 24 méfeném ve stehenni svaloving.

U méfeni pH 24 u hibetu nedoslo k vyraznym odchylkam. Hyplus pti ad /ibitnim krmeni
dosahnul hodnoty 5,59. Restringovana skupina vykazala jen nepatrné vySsi hodnotu, piesné
5,74. U genotypu cesky albin, rozdil mezi krmenim nevysel tak znacny jako u méfeni stehen.
Cesky albin pti ad /ibitnim krmeni dosahl nejniz§ich hodnot nap#i¢ krmenim, konkrétné 5,56.
(P = 0,001). Restringovana skupina uz nevykazala tak velky rozdil, jako u pifedeslého méfeni.
U méteni hibetu vyslo pouze 5,67.
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Tabulka 2: Fyzikalni ukazatele

Genotyp Krmeni pH 24 stehen pH 24 hibetu
Hyplus Ad libitum 5,73 5,59
Hyplus Restrikce 5,86 5,74

Cesky albin Ad libitum 5,67 5,56
Cesky albin Restrikce 5,84 5,67
Prikaznosti

Genotyp 0,205 0,193

Krmeni <0,001 0,001
Genotyp* Krmeni 0,512 0,600

5.2.2 Barva masa

U hodnoceni barvy masa svalu Longissimus lumborum vychazely hodnoty, které uvadi
Tabulka 3.
Svétlost svalu hibetni svaloviny (L*) nebyla ovlivnéna Zadnym ze sledovanych ukazatelt. U
genotypu Hyplus pti ad libitnim krmeni bylo naméfeno L*51,54 a na restrikci L* 51,02.
Podobné¢ ¢esky albin pti ad libitnim krmeni dosahl L* 51,14. Tato hodnota byla srovnatelna
s mé&fenim u genotypu Hyplus. U restrikce ¢eského albina bylo naméfena nejvyssi hodnota ze
vSech méfeni, konkrétné L*55,24, ale nebyla prokazana prukaznost.
Hodnota a* ktera znaci Cervenost vykazovala zajimavych vysledkl. Zaéneme-li u genotypu
Hyplus, tak vysledky nejsou zna¢né. Ad libitni skupina dosahla hodnoty a* 0,72 a restringovana
skupina a* 0,88. (P=0,634)
U Ceského albina doslo k znateln&j$im rozdilim. Ad libitni skupiné bylo naméteno a* 0,51 a
restringované pouze a* 0,03. AvsSak vysledku opét nelze brat jako prukazné (P=0,634). U
Zlutosti b* byly vysledky pomémné uniforni a nekolisaly. Hyplus na ad /libitnim krmeni
vykazoval b* 9,79 a restringovana skupina b* 9,61. U Ceského albina méfeni dosahovala
podobnych hodnot. Ad libitni skupiné€ bylo naméfeno b* 9,47 a restringované b* 9,24. Nebyl
prokazan vliv techniky krmeni na barvu masa (P = 0,621).

Tabulka 3: Barva masa svalu Longissimus lumborum

Genotyp Krmeni L* a* b*
Hyplus Ad libitum 51,54 0,72 9,79
Hyplus Restrikce 51,02 0,88 9,61

Cesky albin Ad libitum 51,14 0,51 9,47
Cesky albin Restrikce 55,24 0,03 9,24
Prikaznosti

Genotyp 0,309 0,111 0,411

Krmeni 0,340 0,634 0,621
Genotyp* Krmeni 0,219 0,330 0,958
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U m¢éfeni svalu Biceps femoris doslo k zjisténi vyssich hodnot nez u svalu Longissimus
lumborum. Konkrétné u genotypu Hyplus v ad libitnim krmeni dosahovala hodnota L* 57,34.
Restrikce méla za nasledek zvyseni svétlosti ha hodnotu L* 65,27, i kdyZz zmény v zavislosti na
technice krmeni nebyly prikazné. Cesky albin krmeny ad libitum dosahl hodnoty L* 60,40 a
pfi restrikénim krmeni 60,68. Vysledky nelze brat za prikazné (P = 0,087). U cervenosti a*
bylo dosazeno zapornych hodnot. Nejnizsi hodnota byla naméfena u genotypu Hyplus na
restrikci, celkem a* -3,538. Skupina na ad /ibitnim krmeni dosahla hodnot a* -0,22. U genotypu
Cesky albin, opét restringovand skupina dosdhla niz§ich hodnot, pfesné¢ a* -2,83, zatimco
skupina na ad libitnim krmeni dosahla a* -1,72. Rozdily mezi kraliky s rozdilnou technikou
krmeni byly prukazné (P = 0,001) U Zlutosti b* prikazné (P = 0,001) nejvysSich hodnot
dosahovala skupina genotypu Hyplus pti ad /ibitnim krmeni. Hodnota ¢inila b* 10,352. U
restringovanych zvitat vySel vysledek niZsi a to b* 9,19. U €eského albina nebyl pozorovan
zasadni rozdil mezi zptisobem krmeni. Nepatrné vyssich hodnot, dosahla skupina ad libitni b*
8,89. Restringovana zvirata méla jen o néco nizsi vysledek a to b* 8,67.

Tabulka 4: Barva svalu Biceps femoris

Genotyp Krmeni L* a* b*
Hyplus Ad libitum 57,34 -0,22 10,35
Hyplus Restrikce 65,27 -3,54 9,19

Cesky albin Ad libitum 60,40 -1,72 8,89
Cesky albin Restrikce 60,68 -2,83 8,67
Prukaznosti

Genotyp 0,745 0,490 0,155

Krmeni 0,086 0,001 0,001
Genotyp* Krmeni 0,109 0,061 0,499

5.3 Ztrata varem, mrazem a textura masa

Ztrata varem u vSech vzorkli vykazovala velmi konstantni vysledky, rozdily byl jen
v desetinach procent. Zadny ze sledovanych faktorti nemél prikkazny vliv na vaznost masa
Nejvyssi ztrata varem byla zaznamenana u Ceského albina pii ad libitnim zptsobu krmiva,
s hodnotou 30,87 %. U druhé skupiny restringovanych zvirat bylo naméieno 30,5 %. Rozdil
nebyl tedy znatelny. Jesté tésnéjSich vysledki bylo pozorovano u genotypu Hyplus. Ad /libitni
skupina méla ztratu varem 30,65 a restringovana 30,61. Vysledky lze brat jako totozné.
Vysledky ztraty mrazem nepfinesly rozdilné hodnoty. Nejvyssi procento vykézala
skupina Cesky albin krmena restrikci, celkem 6,66 %. Ad libitni skupiné bylo naméfeno 5,08 %.
A v podobnych hodnotach se pohybovaly skupiny genotypu Hyplus a to u ad /ibitni skupiny
5,15 % a restringované 5,08 %. Nebyl zaznamenan prukazny vliv interakce genotypu a krmeni
(P=0,815).
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Tabulka 5: Ztrata varem a mrazem

Genotyp Krmeni Ztrata varem (%) Ztrata mrazem (%)
Hyplus Ad libitum 30,65 5,15
Hyplus Restrikce 30,61 5,08
Cesky albin Ad libitum 30,87 5,08
Cesky albin Restrikce 30,50 6,66

Prukaznosti

Genotyp 0,937 0,088
Krmeni 0,778 0,476
Genotyp* Krmeni 0,815 0,815

U vysledkt hodnoceni textury masa byly nasledujici hodnoty. Hyplus s ad libitnim
krmenim dosahnul nizsi stéihové sily ve srovnani s restringovanou skupinou (P < 0,001). Ke
stiihu stacilo 24,44 N, oproti restringované skupiné, kde hodnota ¢inila 27.28 N. U genotypu
¢esky albin byl prokazan, jesté vétsi rozdil (P < 0,001). U ad libitni skupiny bylo naméteno jen
19,51N. Restringovana dle ptedpokladu vykazovala vyssi hodnotu, konkrétné 24,84 N. S
ohledem na velmi vysokou prukaznost Ize brat vysledky za piesné.

Tabulka 6: Textura masa

Genotyp Krmeni Sila stfihu (N)
Hyplus Ad libitum 24,44
Restrikce 27,28
Cesky albin Ad libitum 19,51
Restrikce 24,84

Prikaznost

Genotyp <0,001
Krmeni <0,001
Genotyp*krmeni 0,127
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6 Diskuze

Prace byla zrealizovana s prvoradym cilem zanalyzovat a vyhodnotit vliv restrikce na
kvalitu krali¢iho masa. Porovnavali se dva genotypy kralikti na dvou zptisobech krmeni.
Z hlediska hodnoceni zivé hmotnosti. U zastupce pomalu rostoucich plemen, ¢esky albin
ptiad [libitnim krmeni naméfeno 2702,1 g. Skupina na restrikci dosahla zivé hmotnosti
2677,5 g. Coz lze povazovat za velmi dobry vysledek. Kdyz vezmeme v potaz, Ze skupin¢ byla
prekladana jen 75% krmna davka. Cesky albin v p¥ipadé delsiho vykrmu dosahuje az 4 kg.
(Zadina 2004). Naproti tomu genotyp Hyplus dosahnul pti ad libitnim krmeni 2411,4 g. Avsak
Vv restrikci prevysil predeslou skupinu, S hmotnosti 2561 g. Pravdépodobné je to zpasobeno
kompenzaci rist v obdobi vykrmu a vys$sim piirastkem po skonceni restrikce. U JUT, coz je
vysledki. Nejvyssi hmotnost dosahla skupina ¢esky albin na restrikci, s hmotnosti 1403,35 g.
U genotypu Hyplus taktéz skupina na restrikci dosahla vys$si hmotnosti, S rozdilem 137,26 g ve
srovnani s kraliky krmenymi ad libitum. Tyto vysledky se shoduji s Knudsen et al. (2014), ktefi
potvrdili, Zze kralici na restrikci dosahuji vy$Sich hmotnosti. Nase vysledky jsou na hranici
prukaznosti s hodnotou (P = 0,058). U ledvinového tuku byly zjistény velice velké rozdily
napii¢ genotypy. Hyplus na restrikci dosahl 18,71 g. Piekvapivé vice nez na ad /ibitnim krmeni.
Pii¢ina mize byt kompenzace riistu v posledni fazi krmného obdobi. Cesky albin na ad libitnim
krmeni dosahnul nevyssiho mnozstvi ledvinového tuku, celkem 28,78 g Tento vysledek neni
piekvapenim, vezmeme-li v Givahu, Ze i tato skupina dosahla nejvyssi zivé hmotnosti. Dalsi
divod toho vysokého mnozstvi je pravdépodobné velky pfijem Zivin a nasledna pfeména na
tuk. Restringovana skupina dosahla 22,6 g. Tyto vysledky vychazeji z predpokladu, ze restrikci
lze dosédhnout niz§iho mnozstvi ledvinového tuku. Tyto vysledky to jen potvrdily. S témito
vysledky se shoduje (Chodova et al. 2016) a uvadéji, ze restrikce ma vliv na mnozstvi
ledvinového tuku. A to nejen na zacatku restrikce, ale béhem celého restrikéniho obdobi.
V dalSich parametrech hlavnich masitych ¢asti, jako je predni ¢ast, zadni ¢ast, hibet a stehna,
dosahovala restringovana skupina zvifat vy$$ich hmotnosti naproti ad [libitni. Z pokusu
(Knudsen et al. 2017) vyplyva, ze restrikci 1ze dosahnout vyssich hmotnosti hlavnich masitych
¢asti. Tyto vysledky se zcela shoduji s nasimi. Z vysledkd, které byly provadény k prokazani,
zda ma restrikce vliv na mnozstvi ztraty vody vafenim se rozdily nepotvrdily. Z vysledku je
patrné, Ze mnozstvi krmeni béhem chovu nema zéasadni vliv na ztratu vody b&hem vareni. U
ztraty mrazem, lze sledovat lehky vykyv od hodnot u ¢eského albina s restrikci krmiva, kde
dosahnul 6,66 %. Ten vysledek vSak nelze popsat jako prikazny z divodu vysoké hodnoty (P
= 0,476). Hodnoceni textury pfineslo velice jasné vysledky o vlivu restrikce na kvalitu masa
pomalu rostoucich a rychle rostoucich genotypt kraliki. Z naSeho hodnoceni vyplyva, ze
restrikce krmiva ma za nasledek tuzsi maso. Tyto vysledky jsou v rozporu se studii Chodové et
al. (2016), kde uvadeji, ze krmny rezim nema signifikantni vliv na silu stfihu u hodnocenych
vzorkid. Nebyl ani nalezen vliv mezi ztratou vody pfi vafeni a sile ve stfihu, kterou zminuji tito
autofi (Chodova et al. 2016), a ve své studii uvadéji, ze byla nalezena pozitivni shoda mezi
stiiznou silou a ztratou varem. Toto zjisténi z naSich vysledkt nelze potvrdit. U obou
restringovanych skupin jsme dosli k zavéru, ze maso odolavalo stfihu vice nez maso u zvifat,
ktera byla krmena ad libitum a to o vice nez 28 %. Tento aspekt mize hrat rozhoduji roli u
konzumentt, ktefi toto maso mohou hodnotit jako méné $tavnaté a sussi. U hodnoceni pH 24
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stehen doslo k naméfeni velmi vysoké hodnoty u ¢eského albina s restrikci. Hodnota 5,84 byla
vy$$i nez u ostatnich skupin. Avsak tyto vysledky se shoduji s vysledky Hernadez et al. (1997),
kteti uvadéji, ze vyssi hodnotu pH ma biceps femoris nez musculus longissimus dorsi, jelikoz
biceps femoris vykazuje vys$si oxidativni metabolismus a niz$i glykolyticky potencial
(Hernddez et al. 1997). Hodnoty pH nam davaji pomérné velice presné informace o
glykolytickém potencidlu svalu. Béhem restrikce dochazi k omezeni piijmu Zivin, zejména
sacharidi, které se dale v nizSim mnozstvi ukladaji ve formé glykogenu ve svalech. Tento faktor
pH. Tento predpoklad se shoduje s vysledky u méfeni hibetu, ale i stehen, kde skupiny na
restrikci dosahly vyssich hodnot. Vysledky také potvrzuji to, ze svaly hibetu obsahuji vyssi
mnozstvi glykogenu nez svaly stehen. Tumova et al. (2006) uvadéji pH u ad libitné a
restringovan¢ krmenych kralikd, kdy se hodnoty naméiené 3 hodiny po porazce se pohybovaly
v rozmezi 6,18 - 6,51, po 24 hodinach pH kleslo na hodnoty v intervalu 5,75 — 5,87 (Hernadez
et al. 1997). Z naSich vysledkti mizeme usoudit, Ze restrikce ma vliv na zvyseni pH 24. Tento
faktor mize mit pozitivni vliv na udrzitelnost a skladovatelnost masa. U barvy svalu
Longissimus lumborum doslo k vychyleni hodnot L* = 55,24 u skupiny ¢esky albin na restrikci.
Toto zjisténi je piekvapujici, protoze dle poznatkd z literatury pii niz§im pH dochazi k vyssi
svétlosti, coz se Vv nasi praci nepotvrdilo. Avsak i tato hodnota pro svétlost je jen tésné pod
hranici, kterou popisuji ostatni autofi. Dle Dalle Zotte et al. (2004) hodnoty barvy pro krali¢i
maso jsou L* = 56-60. Ostatni skupiny dosahly hodnot pro Hyplus ad libitum L* =51,2, Hyplus
restrikce L* = 51,02, ¢esky albin ad libitum L* = 51,24. Tyto hodnoty jsou hlubokou pod
normou pro standartni svétlost krali¢tho masa. Cervenost, hodnota a* vykazala mnohem nizsich
hodnot, nez je standard pro krali¢i maso, a* = 2,6 - 3,4 ab* =4 - 5 (Dalle Zotte 2004). Z nasich
méfeni se hodnota a* pohybovala vrozmezi 0,03 az 0,88. Zajimavy rozdil hodnot byl
zaznamenan U plemene cesky albin, kde restingovana skupina vykazala hodnotu a*=0,03,
oproti ad /ibitni skupiné a* 0,51. VSechny tyto vysledky jsou hluboko pod standardem. Jeden
z moznych vlivi na tyto vysledky, mtze byt vék. Vzhledem k tomu, ze nami testovana zvifata
byla porazena v mladém véku Cesky albin v 77 dnech a Hyplus v 70 dnech véku. Hernandez et
al. (2004) prokazali vliv délky vykrmu na intenzitu barvy masa ve svalu musculus longissimus
lumborum (MLL), dosli k zavéru, ze kralici porazeni v 9 tydnech vykazovali statisticky
vyznamny rozdil a vy$Sich hodnot v L*, a*, b*, nez zvifata porazena v 13 tydnech. Lze
predpokladat dalsi pokles hodnot, pokud by byla zvifata poraZena ve vysS§im veku. Dalsi
z faktord, kterym Ize vysvétlit nizké hodnoty pro a* jsou podminky ustajeni. Bylo dokéazano,
Zze maso déle prepravovanych kraliki ma tmavsi barvu (Petracci & Beaza, 2007). Také
Lambertini et al. (2006) poukazuje, ze doba piepravy ma vliv na barvu masa. Kralici s nejdelsi
dobou ptepravy méli nejtmavsi az purpurové ¢ervenou barvu a méli nejtuzsi maso. Tim lze
usoudit, Zze nami chované pokusné skupiny nebyly stresovany a byli jim poskytnuty dobré
podminky chovu. Vzhledem k hodnoceni parametru zlutosti b*, opét nase vysledky
nekoresponduji s vysledky ostatnich autort. Kdy je uvadéno hodnota b* 4 - 5. Nase vysledky,
které jsou v intervalu b* = 9,24 - 9,79 vybocuji zcela mimo standard. Jeden z moznych faktort,
ktery ovlivnil naSe méfeni je vys$Si mnozstvi betakarotenu v krmné dévce oproti mnoZstvi u
krmné davky zminénych autort, ktefi naméfili témét poloviéni hodnoty oproti nasim
vysledkim. Nasi domnénku potvrzuje i studie Derker & Park (2010) kteti uvadéji, ze barvu
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kréli¢iho masa lze upravovat. Pokud je pfidavan vitamin A ve formé betakarotenu, dochdzi ke
zmén¢ barvy masa. Tato zména je pro ne¢které konzumenty bonusem (Derker & Park 2010).
Hodnoceni barvy svalu Biceps femoris prineslo zajimavé poznatky. Vzhledem tomu, Ze
vysledky se pohybovaly v rozmezi L* = 57,34 — 60,68, podobn¢ jako uvadi Dalle Zotte (2004)
L*=56-60. U skupiny ¢eskych albinti na restrikci, kde bylo naméfeno pH masa 8,84, se dala
o¢ekavat i nizkd hodnota L* oproti ostatnim skupinam, kde hodnota pH byla vice nez
standardni. Tento pfedpoklad se vSak nepotvrdil. Je v rozporu s tvrzenim Rennerre (1982),
ktery uvadi, Zze pfi vysoké hodnoté pH se méni barva oxymyoglobinu na tmavé Cerveny
myoglobin. A tim je hodnota svétlosti L* nizsi. Tento pfedpoklad u genotypu ¢esky albin nebyl
potvrzen. Avsak u genotypu Hyplus byl potvrzen a to vysledky, kdy u restringované skupiny
byla naméfena hodnota L* = 65,27, oproti ad libitni skupiné L* = 57,34. Hodnota svétlosti ma
navaznost na hodnotu pH, kde maso s nizs§im pH vykazuje nizsi svétlost L*. Méfeni hodnoty
a*, ma ptimou souvislost k hodnoté L*. Pii mé&feni byla zjisténa nepfima timéra hodnot L* a
a*. Nase naméfené hodnoty byly v intervalu od a* = -3,54 do -0,22. Restringované skupiny
zde dosahovaly nizSich hodnot oproti ad /ibitnim skupindm. Lze tedy konstatovat, ze
restringované skupiny maji mén¢ Cervené maso nez skupiny krmené ad /libitnim zpisobem.
Nutno podotknout, ze nami zjisténé vysledky hodnot a* nekoresponduji s vysledky ostatnich
autort, ktefi zjistili vyssi hodnoty nez nami naméfené. Dalle Zotte (2004) uvadi, ze krali¢i maso
ma dosahovat hodnoty a* = 2,6 - 3,4. Pti srovnani hodnot b* byla vypozorovana vyssi hodnota
u skupiny Hyplus pii ad /libitnim krmeni a vysledky pievySovali ostatni skupiny. Lze to
odtvodnit moznosti velkého mnozstvi krmeni s obsahem betakarorenu, ktery mél vliv na
Zlutost svalu Biceps femoris. U skupiny ¢esky albin se tento vysledek nepotvrdil. Nelze zde
s urcitosti fici, zda restrikce ma vliv na hodnotu b* u svalu Biceps femoris.
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[ Zavér

Cilem diplomové prace bylo zjistit vliv kratkodobé intenzivni restrikce krmiva na
kvalitu masa pomalu rostoucich kralik v porovnani s rychle rostoucimi. Vysledky této studie
ukazaly, ze restrikce pii krmeni kraliki genotypu Hyplus a ¢esky albin ma vliv na jate¢né
parametry a kvalitu masa. Pomoci restrikce krmiva 1ze dosdhnout vy$$ich hmotnosti JUT
nezavisle na genotypu. VIiv techniky krmeni byl vypozorovan i na vys$si hmotnost piednich
Casti a ostatnich hlavnich masnych casti, 1 kdyz rozdily nebyly prukazné. Vétsi vliv mél
genotyp, kdy cesky albin dosahoval vyssi zivé hmotnosti a nasledné vyssich hmotnosti
jate¢ného trupu a jeho ¢asti nez genotyp Hyplus. Kvalitni restrikci 1ze také dosahnout sniZeni
hodnot ledvinového tuku, a to téméf o 30 %. Bylo prokazano, ze pomoci restrikce krmiva lze
dosahnout nepatrné vyssich hodnot pH 24. U ztraty varem a mrazem nebyl zaznamenan
prukazny rozdil, 1ze tak konstatovat, ze technika krmeni nema na tyto parametry vliv. Naproti
tomu, byl prokazan signifikantni vliv restrikce krmiva na texturu masa. Nebylo prokazan
prukazny vlivu na barvu u hodnoty L* masa, jak u Longissmus lumborum tak u Biceps femoris.
U hodnot a* a b* byl prokazan vliv restrikce krmiva.

Provedena studie potvrdila, ze restrikce krmiva ovliviuje rust kralik, dale potvrzujeme,
ze spolu s vlivem na rust je ovlivnéno i kvalita masa kralikd, tudiz stanovena hypotéza nebyla
zamitnuta. Studie pfinesla nékolik novych poznatkil, co se tyce uplatnéni restrikce u kralika
rozdilnych genotypt. Avsak bylo by potiecba dalSich vyzkumi a studii, aby se vysledky
potvrdily, ¢i vyvratily
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