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Kava ve svétovém zemédélstvi

Coffee in word agriculture

Souhrn

Bakalatska prace Kava ve svétovém zemédélstvi se v teoretické Césti zabyva
dilezitymi historickymi udalosti spojenymi s kavou. V souvislosti s kavou byly vymezeny
zakladni pojmy spojené s péstovanim kévovnikl, sbérem a zpracovanim kavovych zrn. Na
zakladé¢ udajii o produkcei kévy byly vybrany zemé, které jsou dilezitymi producenty kavy
ve svéteé. U kazdé zemé byly uvedeny zakladni informace a idaje o oblastech péstujicich
kévu v dané zemi.

Prakticka ¢ast je vénovana produkci, sklizené oblasti a vynosu surové kavy za rok
2010, produkci a primérné cené za jednotku pii exportu béhem deseti let. Dale prakticka
¢ast obsahuje informace o exportu a importu surové kavy, prazené kavy a kavovych
extraktti v roce 2009 ve vybranych zemich. Na zaklad¢ zjisténych tdaja byly vytvoreny
tabulky a grafy, které prehledné ukazuji pozice jednotlivych zemi v péstovani, importu,

exportu kavy v soucasnosti.

Summary

Bachelor thesis The coffee in world agricultur in the theoretical part deals with the
important historical events associated with coffee. In connection with the coffee and basic
concepts associated with the cultivation of coffee trees, the collection and processing of
coffee beans. On the basis of data on coffee production were selected countries that are
major producers of coffee in the world. For each country were given basic information and
data on the areas producing coffee in the country.

The practical part is devoted to production, harvested area and yield of raw coffee
in 2010, production and average price per unit of exports during the ten years.
Furthermore, the practical part contains information about exporting and importing raw
coffee, roasted coffee and coffee extracts in 2009 in selected countries. Based on the data



as tables and graphs that clearly show the positions of individual countries in the

production, import and export of coffee today.

Klicova slova: kavovnik, kavovnik arabsky, zeméd¢lstvi, napoj, FAO, Afrika, Latinska

Amerika, zahrani¢ni obchod

Keywords: coffeetree, agriculture, beverage, FAO, Arabiccoffeetree, Africa, Latin

America, foreigntrade
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1 Uvod

Pro bakalafskou praci jsem si zvolila téma Kava ve svétovém zeméedélstvi.
K mému rozhodnuti pfispél fakt, Ze je dnes pro nas kava velice dulezitou pochutinou a také
zaroven druhou nejprodévanéjsi komoditou na svéte. Béhem psani bakalaiské prace jsem
navstivila Muzeum kavy v Praze a dozvédéla se mnoho dulezitych a zajimavych informaci

o historii, péstovani a zpracovani kavy.

V dnesni dob¢ se kdva péstuje ve vice nez 50 zemich na svété. Z toho dvé tretiny
svétové produkce spadaji do Latinské Ameriky, kde nejvétsim producentem je Brazilie.
Dalsim dulezitym svétadilem v péstovani kavy je Afrika. Mezi nejproduktivngjsi staty
péstujici kavu v Africe patii Etiopie, kde se poprvé kavovnik objevil. A v neposledni fad¢
vyznamnymi asijskymi oblastmi spojenymi s péstovanim kavy jsou Indie, Indonésie a také
Vietnam. Ve svétovém zeméd€lstvi spojeném s péstovanim kavy pracuje pres 25 miliont
lidi. Dvé tfetiny produkce kavy pochdzi z rodinnych farem, které maji mensi rozlohu nez

20 akri. Ostatni kdva je péstovana vétsimi podniky.

Uz v davné historii se stalo piti kavy ritudlem, ktery byl specificky pro danou
kulturu a mistni zvyky. V nékolika zemich svéta se tyto ritudly pouzivaji dodnes.
Naptiklad v balkanskych zemich se 1 dnes tradi¢né pfipravuje a pije kava jako kdysi. Na
rozdil v Evropé se pije kava pomoci nejnovéjSich kavovari a novych trendii. V dneSnim
uspéchaném modernim svété Evropané piji kavu z plastovych kelimk, které si mohou vzit

s sebou a vychutnat si kavu cestou do prace.

Na svété se vypije denné pies 100 miliona $alkt kavy. Zaroven se kava tadi na
treti misto k nejCastéji pitnym tekutindm hned po vod¢ a caji. Kéva patii k nejcastéji
pitnym tekutindm diky jejim riznym podobam pii konzumaci. NejCastéji se v napojovych
listcich Vv restauracich setkavame s nazvy jako Espresso, Cappuccino, Caffélate nebo

Frappé.



2 Cil prace a metodika

Ukolem v ramci literarni reSerse je vysvétlit pojmy spojené s péstovanim kavy a jejim
dal§im zpracovanim. Dale je dulezité vymezit rozdily mezi riznymi druhy kavovnikd,

vybrat dulezité producenty kavy a urcit hlavni oblasti, kde se kava péstuje.

Zamérem praktické ¢asti je provést analyzu produkce kavy, rozlohy plantdzi a vynosu ve
vybranych zemich v roce 2010. Dal$im cilem praktické ¢asti je ve vybranych deviti zemich
analyzovat produkci surové kdvy a primérnou cenu surové kavy pii exportu v tunach
bchem deseti let. Dllezitym aspektem praktické ¢ésti je také analyzovat import a export

surové kavy, kavovych extrakt a prazené kavy za rok 2009.

Nejdiive byla vybrana metodika a odborna literatura, podle které byla vytvotrena literarni
reSerSe. Pojmy v literarni resersi jsou dulezité pro dalsi zpracovani bakalarské prace.
Bakalafskéa prace byla vytvofena pomoci metody analyzy, kdy byly vysvétleny zakladni
pojmy. Dal§imi pouzitymi metodami jsou metoda syntézy a komparace, které byly pouzity

v praktické ¢asti pti vybéru producentl kavy a pii nasledném vytvoreni tabulek a grafu.



3 Literarni reserse

Ukolem této &asti bakalaiské prace je objasnit zakladni pojmy spojené s historii,
pestovanim, sbérem a zpracovanim kavovych zrn, které jsou v této praci klicové.
V souvislosti s péstovanim kavy byla Cast literarni reSerSe vénovana latkam, které kavu
obsahuji a jejich u¢inkiim na lidsky organismus. Na zéklad¢ zjisténych udajt byly vybrany
zemé, které jsou nedilnou soucasti svétové produkce kavy. U kazdé zemé byly uvedeny

zakladni informace 0 zemi a oblasti, kde se kavé péstuje a jednotlivé odridy kavy.

3.1 Historie kavy

Kazdy milovnik kavy vi, ze kdvovnik pochazi z Etiopie, odkud se dale rozsitil do
celého svéta. Pred nékolika tisici lety v Etiopii zacaly rast divoké kdvovniky, které
Etiopané sbirali a zvykali je. Zvykani kavovniku pfinaselo povzbuzujici u¢inky pro lidsky
organismus a duSi. Zhruba ve 14. stoleti kdva prestala slouzit ke zvykani a zacina byt
dalezitou ingredienci pro pfipravu horkého népoje. I dnes se v Etiopii nachazi divoce
rostouci kefe v horach, které jsou sbirany domorodci a prazeny. Prazeni pro né¢ znamena

ritudl, ktery se provadi pied kazdym jidlem.

Legenda o pasackovi koz

Legenda se odehrava piiblizné vroce 800 a vypravi o habeSském pasackovi
jménem Kaldi, ktery se jednoho dne vydal past kozy do hor. Cely den skladal venku pisné
pro svou milovanou. Nastal vecer a pasaCek zapiskal, aby se stddo vratilo. KdyzZ se stado
stale nevracelo, vydal se do hor kozy hledat. Pasacek nalezl své kozy u kefe s Cervenymi
bobulemi, jak cervené bobule Zvykaji. Kaldi zpozoroval, Ze kozy jsou po bobulich velice
¢ilé a rozhodl se také tyto plody vyzkouset. Po jejich konzumaci zacal byt Kaldi $tastnéjsi
a plny energie. Mnicha z vedlejsiho klastera u€inky téchto bobuli na kozéach velice zajimali
a rozhodl se bobule dat svym bratrim. Tu noc byli v§ichni mimotéadné ¢ili a plni bozské

inspirace.

Z Etiopie se kava dostala do dnesniho Jemenu na pielomu 15. a 16. stoleti, kdy se
zacala uceln¢ péstovat jako plodina na plantazich. Turci ptevzali kavu, kdyz dobili
Arabsky poloostrov a stala se pro né vzacnou komoditou. Turci pfed vyvozem ze zemée

kavu ptevarovali, aby kdvova zrna nemohla vzklicit.



Do Evropy kéava dorazila na konci 16. a za¢atkem 17. stoleti, kde se oteviely
prvni kavarny. Prvni kavéarna v Anglii byla oteviena v roce 1650 v Oxfordu. Kavarny ve
Francii, Velké Britanii a Italii se staly dilezitym mistem, kde se schazeli malifi, muzikanti
a spisovatelé. Na pocatku 17. stoleti Holand’ané zacali péstovat kavu ve sklenicich

vV Amsterdamu a pfivezli kdvovniky na Sri-Lanku, na Javu i Sumatru.

Kolem roku 1714 vénovalo mésto Amsterdam Ludviku XIV. kavovnik, ktery byl
umistén v parizské kralovské botanické zahradé Jardin des Plantes. Jednoho dne kdvovnik
uvidél namotni dustojnik, kapitan Gabriel Mathieu de Clie z francouzské kolonie
Martinik. De Clieu pozéadal kréle o tizek z kdvovniku, ale kral ho odmitl. Kapitan se proto

rozhodl dostat se do botanické zahrady do skleniku pro vyhonek, ktery dovez na Martinik.

V roce 1726 vznikl spor mezi francouzskou a holandskou Guyanou. Do Guyany
byl vyslan porucik Francisco de Melho Palheta, ktery mél spor rozsoudit. Behem svého
pobytu se poru¢ik zamiloval do Zeny francouzské Guyany, ktera mu k odjezdu vénovala

kytici, kterd obsahovala kédvova zrna k sadbé. Timto zptisobem se kdva dostala do Brazilie.

Prvni kavarnu u nas zaloZil Georgos Hatalah El Damaski piitvodem Armén, ktery se
zde nazyval Jiri Deodat. Prvni kavarna byla zalozena roku 1708 v domé U Zlatého hada

v s v .« . , v v1
V dnesni Karlové ulici na Staréem Meésté.

V roce 1863 se Moka a Java staly velice Zddanymi odridami. Tehdy se stala

Indonésie hlavnim vyvozcem kavy.

Jméno horkého napoje méa dve€ zakladni teorie vzniku. Prvni teorie: slovo kava
pochazi ze slova Kaffa. Kaffa je provincie v zapadni Etiopii, kde se kava nejspiSe objevila
a dale se rozsifila do Jemenu. Dodnes zde miizeme vidét divoce rostouci kavovniky. Druha
teorie: slovo kava pochdzi z arabského jména pro vino, protoze arabové pili kdvu misto

vina. Je znamo jesté n€kolik teorii, ale tyto teorie jsou malo pravdépodobné.

3.2 Kavovnik

Kévovnik rodu Coffea celedi mofenovité je ovocnd dievina, ktera roste
Vv tropickém a subtropickém pasmu. Tyto rostliny potiebuji rzné klimatické podminky,
které¢ zavisi na druhu kdvovniku. Kavovnik muaze dortstat az do vysky 15 metri, proto

nekteré kdvovniky patii mezi stromy a jiné mezi kefe. Tato rostlina ma velké koznaté



zelené listy, které se lesknou. Listy jsou protdhlé se Spicatymi konci a dortstaji délky az 15
centimetrti. Kadvovniky se rozmnoZzuji pomoci semen, které kli¢i 3-4 tydny. Po vykliceni se
zasadi a prvni sklizen nastava az za 3-4 roky. Kvéty kavovniku maji bilou barvu a jejich
podoba pifipomina jasmin. Z kvéti se po urcité dob¢ stavaji kavové treSinky, které
dozravaji na kavovniku po deviti az Ctrndcti mésicich. Zralé plody kavovniku maji
nejcastéji cervenou barvu, ale jiné odridy mohou mit oranzovou ¢i zlutou barvu.

Plodem kavy je peckovice, ktera se sklada ze ctyr casti: ze slupky (exokarp),
duziny (mesokarp), pergamenu (endokarp) a stribrite slupky (imfegument).2 Duzina
obsahuje dvé zelena kavova zrnka, ale mize zde byt pouze jedno zrno, které se oznacuje
jako perlové zrno. Na rostliné béhem zrani kavovych tfeSinek se objevuji jak kvéty, tak
zaroven 1 uzralé plody, které zeméd€lci zacinaji sklizet. Zemédé€lci z divodu dlouhého
zrani plodu sklizeji kdvové treSinky nckolikrat do roka. Sklizen kavy je zavisla na poloze
plantdze, protoze plantaze se nachdzeji od nizin az po horské oblasti.

Kavovniky se péstuji v teplych oblastech okolo rovniku, kde maji dobré
podminky pro péstovani. Kavovniky se déli na nékolik druht. Mezi zékladni druhy
kavovniku patfi Arabika a Robusta. Tyto rostliny se péstuji v rliznych nadmotskych
vyskach a potiebuji rozdilné klimatické podminky. Druhy kavy se dale deli na odriidy.
Odrudy dostavaji vétsinou jméno podle plantdze a oblasti, kde je farmari vypéstovali. 3

Kazda odriida kavy ma svou specifickou viini a chut’.

3.3 Druhy kavovniku
3.3.1 Arabika

Arabika pod latinskym ndzvem Coffea arabica se péstuje v nadmoiské vysce 600
az 2000 metri nad motfem. Kef dortstd vysky 3-5 metrt a sklizi se dvakrat az tiikrat rocné.
ostatni druhy kavovnikl a pro svij riist potfebuje teplotu 15-24 °C. Arabika se péstuje ve
Stfedni a Jizni Americe, Africe a Australii. Mezi nejvEtsi péstitelské zemé patii Brazilie,
Kolumbie a Mexiko. Mezi nejznaméjsi odridy kavy Arabika patii Arabika Typica,
Arabika Bourbon, Arabika Caturra, Arabica Mundo Nuovo, Arabika Maragogype, Arabika

Pacamara a Arabika Geisha.



3.3.2 Robusta

Robusta pod latinskym nazvem Coffea canephora je druh kavovniku, ktery
pochazi z afrického Konga. Kavovnik se péstuje v nadmotské vysce 200-600 metrti nad
moiem. Kef doriistd vysky az 13 metri a vhodna teplota pro péstovani je 24-29 °C. Prvni
sklizen kavovych tfeSinek nastava po 2-3 letech. Druh kdvovniku Robusta je mén¢ narocny
na péstovani a nasli bychom ho v Asii, Africe a v Jizni Americe. Nejvétsimi péstiteli jsou
Vietnam, Brazilie a Indonésie. Tento druh kavy se vyuziva nejcastéji pro vyrobu instantni

kavy.

Rozdily mezi Arabikou a Robustou

Hlavnim rozdilem mezi Arabikou a Robustou je obsah kofeinu v kavé. Robusta
obsahuje vice kofeinu (3,2% kofeinu) nez Arabika (1,7% kofeinu), proto ma Robusta
siln€j$i chut’ 1 vlni. Dalsi rozdil je v péstovani kavovniku. Oba kavovniky pro péstovani
pottebuji rozdilné klimatické podminky a riznou nadmoiskou vysku. Kévova zrna téchto
druhii miizeme rozeznat i na prvni pohled. Rozdil je ve tvaru, barvé kdvového zrna a také

je v kavové ryze.

Cibetkova kava

Kopi luwak, také pod nazvem cibetkova kava pochazi z Indonésie. Kava je
zvlastni svym ziskavanim kavovych zrn. Kdvova zrna se nesbiraji na plantaZich, ale sbiraji
je domorodi obyvatelé v dzungli z trusu divokych cibetek. Kéva se od trusu oddé€luje
tradiénim zpisobem V kamennych hmozdifich a néasledné se prazi na ohni. Cibetka je
kockovitd Selma, ktera se Zivi kdvovymi tfesnémi, které projdou jeji travici soustavou.
Kéva ma vysokou kvalitu, protoze si cibetky vybiraji nejkvalitn€j$i a nejzralejsi plody.
Vedci zjistili, Ze v brise cibetky dochazi k urcitéemu druhu fermentace, ktera je zpiisobena
enzymy a bakteriemi, ktery md velky viiv na vyslednou chut kavy. *

Cibetkova kava je draz$im druhem kavy, protoze se za rok nasbira jen n¢kolik set
kilogramti kavovych zrn. Cena kévy se odrazi od sbéru, protoze cibetky v zajeti kavové
tfeSné nekonzumuji a musi se hledat v dzungli. Podle Petry Veselé [2010] se dnesni cena
1 kilogramu cibetkové kavy pohybuje okolo 1000 dolarti, to je pfiblizn€ 17 tisic korun.
Velké mnozstvi konci v Japonsku a USA, kde se jeden Salek prodava okolo 50 dolari, to je
cca 850 K&. °
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3.4 Sbér kavy

Po uzrani kavovych tfesinek na plantdzich za¢ina sbér. Prvni kavové treSinky se
sbiraji v niz§ich nadmoiskych vyskach, kde maji kavovniky dostatek slunce a zraji rychleji.
Tato kava byvd méné kvalitni, ale levn&jsi. Postupné se sbéraci z niz§ich nadmotskych
vysek dostavaji do vyssich poloh. Sbér kavy na plantazich délime na ru¢ni sbér a strojovy
sbér.

Rucéni sbér

Zeméd¢lci, kteti nechtéji nicit své kavovniky a jejich listy vyuzivaji ruéni sbér,
ktery je velice Setrny k rostlindm. Sbiraji se pouze uzralé plody a nezralé se nechdvaji na
ketich. Otrhavani kavovnika se opakuje jednou za 10 dni. Neptiznivym faktorem ru¢niho
sbéru je Cas, protoze trva déle a je drazs§i nez sbér strojovy. Zemé, které rucni sbér
preferuji: Etiopie, Kena, Indie a ostatni zemé Stedni a Jizni Ameriky.

Jednou z metod ruéniho sbéru je Cesani tzv. stripping. Stripping spociva v ¢esani
celych vétvi. Touto metodou Cesaci otrhavaji uzralé i neuzralé plody, které se dale tfidi.

Tento zplisob uZ neni tak Setrny a pouziva se hlavné v Brazilii.

Strojovy sbér

Strojovy sbér je levngjsi, ale neni tak Setrny jako ru¢ni sbér. Pfedpokladem
strojového sbéru je rovna puida, ktera se nachazi v nizinach. Tento sbér je proto nevhodny
Vv horskych oblastech z diivodu Spatného terénu. NejCasteji se pouZzivaji Zaci stroje podobné

kombajniim. Tento zpiisob sbéru se pouziva v Brazilii, Australii a dal$ich zemich.

3.5 Zpracovani kavovych zrn

Po tspésném sbéru kavy ruénim ¢i strojovym zpiisobem piichazi na fadu dalsi
zpracovani. Zamérem je zbavit se duZziny, pergamenové slupky a skofdpky, abychom
ziskali pouze kavova zrna. Zpracovani ovlivituje chut’ i cenu kavy. V dnesni dob¢ jsou
znamy tii metody zpracovani: suchd metoda, promyvana metoda a polo-promyvana

metoda. Kazdd metoda ma sviij specialni postup a rozdilny stupent naro¢nosti.
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Suché zpracovani (natural, dry-processed)

Suché zpracovani je jednou z nejstarSich metod zpracovani kavy. Kéavové zrna se
hned po sbéru rozlozi rovnomérné na zem, aby se vysusSila. Kazdou noc se zrna ptikryvaji,
aby nedoSlo k fermentaci, ktera je zpusobena vlhkosti. Podle Petry Veselé [2010] je
fermentace proces, pii némz enzymy uvolnuji lepkavou vrstvu, pokryvajici pergamenovou
slupku semen, a pergamen samotny. Pergamenova slupka prestava byt lepkava a zrna jsou
na dotek drsnd.’® Doba suSeni trva aZ jeden mésic. Lépe vybaveni zemé&d&lci pouZivaji
susicky, které proces urychli. Po ususeni zrn se zrna loupaji a tfidi podle velikosti a kvality.
Tyto roztfidéné skupiny jsou jeden az dva meésice ulozeny v suchych mistnostech, kde

odpocivaji.
Mokré zpracovani (fully-washed, wet-processed)

Mokré zpracovani zacina také hned po sbéru. Zeméd¢lci pii této metode kavova
zrna davaji do velkych nadrzi, ve kterych se zrala kdvova zrna oddéli od nezralych. Pak
piichazi na fadu loupani zrn. Je velice dulezité, aby loupani zrn nastalo 24 hodin po sklizni.
Pti loupani dochazi k odstranéni slupky a casti duziny. Oloupana zrna dale putuji do
kvasnych nadrzi, kde probihd fermentace. Po fermentaci se kdvova zrna museji nechat
ususSit. SuSeni se provadi rovnomérnym rozlozenim na slunci, za soustavného obraceni
kavovych zrn a ptikryvanim ptes noc po dobu 14 dnii. Na bohatSich farméch se pouziva;ji
suSicky, které jsou rychlejsi, ale o to vice nakladné. Metoda mokrého zpracovani je
nakladngjsi a také naro¢néjsi nez metoda suchého zpracovani. Nakladné na této metode je,

zZe se spotiebuje veliké mnozstvi vody na promyvani zrn.

Polopromyté zpracovani (semi-washed)

Polopromyté zpracovani zacind po sbéru a cely postup se provadi v blizkosti
plantaze. Kavova zrna po sbéru jsou dédna do vodnich 14zni, kde se zralé plody odd¢li od
nezralych jako u Mokrého zpisobu. Po vodnich l4znich se kavova zrna pomoci loupéani
zbavi slupky a ¢asti duziny. Dale se oloupana zrna rozlozi rozmérné na zem a nechaji se za
stalého obraceni sus$it na slunci. Pfes noc se kavova zrna museji piikryvat, aby byla
chranéna pied nepfiznivymi vlivy z vnéjsiho okoli. UsuSend zrna se zbavi duziny. Tato
metoda neni finanéné naro¢na jako Mokré zpracovani, protoze se nevyuziva tolik vody na

promyvani a zrna nejsou odvazena mimo plantaz.
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Po zpracovani vSemi zplisoby se kavova zrna nechévaji lestit. LeSténi probiha ve
strojich, které jsou podobné strojiim loupacich. Oloupana zrna se museji uskladnit na jeden
az dva mésice, aby se zbavila zbylé vlhkosti. Pfed exportem se kdvova zrna musi tfidit

podle velikosti, kvality i podle tloustky. Ti¥idéni mize probihat ru¢né nebo pomoci stroja.

3.6 Doprava kavy

Kéva se vdnesni dobé ptevazi pomoci lodi, ndkladnich aut nebo letecky.
Nejcastéji je vyuzivana lodni doprava. Surova kava se prevazi v pytlich, které jsou
z ptirodnich materiald (nejéastéji piirodni baviny), aby kava béhem piepravy méla dostatek
vzduchu. Lodé¢ ptevazejici kavu jsou vybaveny kontejnery, do kterych se ukladaji jutové
pytle. Do jutovych pytll se kava nasype hned po ususeni, obsah jednoho jutového pytle je
60 kg kavy. Podle Petry Veselé [2010] se kazdy rok do celého svéta exportuje 5-6 miliond

tun zelené kavy a kazdy rok export stoupa. ’

3.7 PraZeni kavy

PraZzeni kavy je dilezit¢ pro vyslednou chut kavy, kterou ovliviluje piisun
vzduchu, teplota, doba prazeni a rychlost pohybu bubnu v prazi¢ce. Kazdy druh kavy
potfebuje jiny postup prazeni, protoze obsahuje rizny stupen vlhkosti. Prazici, ktefi kavu
prazi, museji mit znalosti a hlavné dlouholeté zkuSenosti. Hlavnim cilem prazice je
naleznout nejlep$i postup teploty a Casu. Prazi¢ musi béhem prazeni kavu hlidat,
ochutnavat a podle potieby ménit nastaveni praZzeni. V dneSni dobé se vyuZivaji k praZeni
pocitace, ale ty nemohou praci prazicl zcela nahradit. Vysledné hodnoceni kavy zavisi pak
na barvé a vini kavy.

Kdyz kéva dorazi v zocich do prazirny, prazi¢ kavu nasype do prazicky, ktera je
predehiatd na vysokou teplotu. Zelena kava se nasype do trychtyte, odkud kava putuje do
bubnu, ktery se béhem prazeni otac¢i, aby byla zrna rovnomérné uprazena. Doba prazeni
trva priblizné 10-15 minut, pfi které dochazi k odpatovéani vody a ke zméné velikosti zrn.
Po zhruba deviti minutach dochazi k prvnimu prasknuti, kdy Ize poté kavu pouzit
k pripravé horkého napoje. Druhé prasknuti nastava po dalSich 5-10 minutach. Po delsi
dobé prazeni po druhém prasknuti dochazi ke spaleni zrna a zrna uz nejsou vhodna

Kk pouziti.
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3.8 Stupné praZeni

Svétlé prazeni

Svétlé prazeni, které miizeme znat i pod jinymi nézvy jako bledé praZeni,
skoficové prazeni nebo pod anglickym ndzvem half city. Tento stupen prazeni konc¢i po
sedmi minutach, kdy dochazi k nabobtnani kévového zrna a zvétSeni jeho objemu.

Vysledné zrno je suché a jeho chut’ je slabé rozvinuta, nakysla a zemita.

Sti‘edni praZeni

Stredni prazeni neboli americké, bézné, hnédé ¢i pod anglickym nazvem full city.
Kuprazeni dochazi po deviti az jedenédcti minutach. Tento stupeil prazeni je oblibeny
hlavné v Americe. Kavové zrno je suché a jeho chut je lehce nasladla, trochu kyseld a ma

dobfe rozvinuté aroma.

Tmavé prazeni I.

Tmavé prazeni alias silné, francouzské, videnské ¢i kontinentalni. Tento stupeni
prazeni nastava zhruba po dvandcti minutach. Kavové zrno praskne a velikost zrna se
znasobi. Kévova zrna jsou po prazeni mirné leskla a jejich chut’ je kofenéna a aroma je

nasladlé. V Ceské republice patii tento stupeii prazeni k nejoblibengjsim.

Tmavé prazeni II.

Tento styl praZeni se nazyva italské ¢i espreso. Zrna jsou upraZena po Ctrnacti
minutach. Zrna po uprazeni jsou tmava, velka a kouii se z nich. V kavovych zrnkach totiz
doslo ke karbonizaci a zkaramelizovani cukru. Kavova zrnka jsou na prvni pohled mastna

a chut’ je koufova.
Stupné praZeni podle Petry Veselé [2010]:

1. LightCinnamon — Velmi svétle hnédé zrnko s chuti, jako bylo zrno toustové, s vyraznymi
kyselimi tony.

2. Cinnamon — Svétle hnédé zrnko, stdle citite chut toustit a vyrazné kyselé tony.

3.V tento moment zacina prvni crack.

4. American, Light City — TroSku tmavsi svétla barva, sladsi chut. V tuto chvili konci prvni

crack.
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5. City Plus, Medium — Stredné hnéda barva zrn, zdroven citite vSechny dilezZité chuté
najednou.

6. Full City — Stredné tmavi hnéda barva, na povrchu se zacinaji objevovat oleje, sladce
horké tony.

7. LightFrench, Viennese — Tmavsi hnéda barva s vétsimi olejovymi flicky, karamelové tény.

8. French — Tmavé hnéda zrna, velmi vyrazné oleje na povrchu, lehce spalené tony, kyselost
mizi.

9. ltalian — Velmi tmava kavova zrna, silnéjsi spdalené tony, zadna kyselost.

10. Spanish — Hodné tmava zrna, témér cernd. Prdzdnd, horkd, spdlend chut. 8

3.9 Mileti kavy

Umletim kavy se uvolnuji aromatické latky, které kavé dodavaji tu spravnou chut’.
Pro nejlepsi chut’ a aroma se doporucuje kavu mlit t€sné pred pfipravou napoje. Aroma
umleté kavy vydrzi jen n€kolik dni, poté se vliin€ a silna chut’ vytraci.

Kazdy zpusob prazeni kavy vyzaduje jinak jemné umletou kavu. Je zde pravidlo,
které tikd, Ze nejemnéji mletd kava by se méla pouzivat k rychlej§imu zpusobu piipravy

kavy.

3.10 Latky obsahujici kavu

Kéva méa mnoho ptiznivcl 1 odplrch vici svym ptiznivym i nepfiznivym u¢inkiim
na na§ organismus. U¢inky kdvy mohou rozdilné piisobit pro kazdou vékovou kategorii,
pohlavi a télesnou konstrukci. Velky vliv na pisobeni kavy ma také odrtida a zpusob
piipravy kavy. K nejdiskutovanéjSim tématim ohledné kavy patii kofein, ktery kéava
obsahuje. Kofein odstrafiuje inavu a stimuluje centralni nervovou soustavu, ale na druhou

stranu miiZe zplisobovat nespavost, bolesti zaludku nebo tachykardii.

Nasledujici tabulka obsahuje mg kofeinu, které obsahuji rizné druhy napoji. Do
tabulky byly vybrany rtizné druhy kavy, RedBull, Freewaycola a kakao. Z tabulky vypliva,
Ze nejvetsi obsah kofeinu ma prekapavana kéva, na druhém miste je tureckd kava, espresso

a nejméné mnozstvi kofeinu ma kakao.
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Tabulka ¢. 1 Obsah kofeinu v jednotlivych napojich

100 ml napoje mg kofeinu
Prekapavana kava 130
Espresso 100
Turecka kava 100
Instantni kava 80
RedBull 32
Big schok 32
Kofola 15

Freewaycola 91

Kakao 6

Zdroj: Vlastni uprava udaji z publikace Kava jako zZivotni styl

Kéva neobsahuje pouze kofein, ale i riizné dulezité latky, napt. sacharidy, oleje,
kyseliny, draslik, fosfor Zelezo a hoi¢ik. Kava dale obsahuje antioxidanty, vlakninu a také

polyfenoly.

Pro lidi, ktefi nemohou kofein ze zdravotnich divodi nebo protoze jsou jeho
odptrcem, je zde kava bez kofeinu. Kava bez kofeinu se objevila ve 20. stoleti v USA.
Kofein se z kavovych zrn ziskava chemicky pied uprazenim. Existuji dvé zakladni metody
odstranéni kofeinu ze zelenych zrn. Pfi prvni metodé€ jsou kavova zrna louhovana ve vode,
kdy dochézi pomoci uhlikovych filtri k odstranéni kofeinu, ale i k odstranéni jinych
vonnych latek. Touto metodou z jednoho Salku zmizi az 97 % kofeinu. Druhd metoda
spociva v napafovani zrn, které zvétsi svou velikost a pomoci organickych rozpoustédel se
odstrani kofein. Zrna se pak dale znovu napaii a ususi, aby stopy po rozpoustédlech byly

odstranény.

3.11 Nahrazky kavy

Historie kavovin

Kavoviny se zaCaly vyrabét béhem 1. a 2. svétové valky. Kéava se v této dobé stala

nedostatkovym zbozim. Vysokou poptavku po kavé se podafilo uspokojit praveé
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kavovinami, které se vyrabély z domécich surovin. Kévoviny ziskdme prazenim urcitych
¢asti rostlin, které obsahuji polysacharidy. Timto postupem dostaneme napoj, ktery se

podoba vini, chuti a barvou kavé, kterou miize nahradit.
Nahrazky kavy neboli kavoviny délime do Ctyt skupin:

Kavovinové prisady

Kévovinové piisady, jsou ptisady, které dopliiuji napoj ze skutecnych kavovych
zrn (napt. vyrobky z ¢ekanky, fikti nebo cukrové fepy).

Na pocatku 19. stoleti se u nas zacaly vyrabét ndhrazky kavy. Mezi nejzndméjsi
nahrazky kavy patii cikorka nebo obilni kava. Cikorka se vyrabi z ¢ekanky a cukrové
titiny. Naproti tomu obilni kéva je vyrabéna hlavné z je¢mene nebo zita (sladova kava,
zitna kava).

Prvni Ceskou tovdarnu na cikorku zaloZil Antonin Stefan ve Vrdech — Bucicich
Vroce 1894. Tradice péstovani cekanky je vsak jeste starsiho data. SuSdarna cekankovych
korenii zde byla ziizena uz v roce 1886. Od roku 1923 se v tovarné vyrabéla i zitna kava.

Vyroba byla ukoncena po druhé svétové vdalce. 12

Kavovinové nahrady

Kévovinové nahrady vznikaji pomletim praZzenych obilnin a lusténin a maji za
ukol pln€ nahradit kavu. Nej€astéji pouzivanymi plodinami jsou pohanka, sdja, hrach,

kukufice, oves, fazole, podzemnice olejna a pohanka.

Sladové kavoviny

Sladové kavoviny nahrazujici kdvu se vyrdbéji z praZzeného Zita, jeCmene Ci

fikovych klickt. Sladové kdva ma hotkou chut’ a zlatohnédou barvu.

Kavovinové smési

Kévovinové smési se vyrab&ji z kavovinovych ptisad a smési. Suroviny, které se
dale ptidavaji, jsou sirupy, melasa, riizné oleje, cukry, maslo a ptidavek prazenych
kavovych zrn.

Po druhé svétové vilce se zaCala vyrabét kavovinovd smés pod nazvem Melta.
Obsah Melty se skladal z kotenii ¢ekanky, prazeného mletého Zita, jeCmene a cukrové

titiny.
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Instantni (rozpustna) kava

Instantni kava se zacala vyrabét v 50. letech 20. stoleti, ale prvni pokusy nastaly
uz v 19. stoleti. Prvni instantni kéva se objevila na trhu v roce 1938 pod znackou Nescaf€,
ktera se vyrabi z prazené mleté kavy.

Dnes existuji dvé metody vyroby instantni kavy. Prvni metodou je metoda suSeni
mrazenim a druhou metodou je metoda suSeni rozpraSovanim. Mezi nejvétsi spotiebitele

instantni kavy patii skandindvské zemé, kde je kava velice zadana.

3.12 Fair trade

V dne$ni dobé péstuje kavu piiblizné 25 miliont lidi, kteti ziji ve Spatnych
zivotnich podminkach. Divodem jsou nizké ceny, které za vypéstovanou kavu dostavaji.
Faire trade neboli férovy obchod méa pomoci zemédélcim, aby obdrzeli penize, které
pokryji néklady a zajisti jim zékladni Zzivotni potfeby. Cilem Faire trade je pomoci
farmarim k vice penéziim za jejich kdvu a co nejméné vyuzivat prosttedniki, kteti kavu
nakoupi za velmi nizkou cenu a prodaji ji za cenu o hodné¢ vyssi. Péstitelé¢ kavy dostavaji

za svou praci také tzv. socialni piiplatek na financovani projektti mistniho rozvoje.

Vyrobky splilujici pfisna kritéria fair trade poznate nejcastéji podle ochranné
znamky FAIRTRADE piimo na produktech. Jednd se o nezavislé oznaceni, jehoZ
zakladem je certifikace a kontrola vyrobkii a obchodniki. Mezi dalsi nejvyznamnéjsi
obchodovatelné jako fair trade patii: banany, bavina, kakao (a vyrobky z néj) a ¢aj. V roce

2009 se ve svéteé prodalo vyrobkl za 3,4 miliardy eur. ’

3.13 Kava jako komodita

Kéva je dnes druhou nejobchodovatelnéjsi komoditou na svét€é hned po rope€.
V historii kava prod¢lala na burze velké rozmachy i propady. Kava je komoditou, ktera
pfichdzi na burzu az po delsi dobé, protoZe trva né€kolik let neZ se za¢nou kavova zrna
sklizet.

Podle historickych cisel Commodity Research Bureau byly ceny kavy v roce 2001
kontrakt v historii se objevil v prosinci 2001. Maximalni historickd cena kavy 3,25 dolaru
za libru (7,17 USD za kg) bylo v roce 1977, kdy se v Brazilii omezilo péstovani kavovnikii.

V téze dobé v Kolumbii zacali péstovat koku, kterd je zdrojem kokainu. *°
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Poptavka po kavé v dnesni dob¢ neni elastickd, protoze kava obsahuje kofein.
Kofein 1idé potiebuji a kavu stale nakupuji. Zmény ovlivitujici cenu kavy se nachazeji na
stran¢ nabidky, protoze na kavovniky plisobi rzné klimatické podminky, které mutzou
zpusobit nizkou urodu nebo nadtirodu. Cena kavy je ur¢ena pohybem kavy na burzach.
Cena kavového zrna arabika zavisi na burze v Londyné a cena kdvového zrna robusta

zavisi na burze v New Yorku.
Mezinarodni organizace pro kavu (International coffee organization)

Organizace vznikla v roce 1963 v Londyné na zakladé velkého hospodatského
vyznamu kavy a je hlavnim nevladni organizaci pro kavu. Mezinarodni organizace pro
kavu spravuje mezindrodni dohodu o kévé, kterd je dilezitou soucésti rozvojové

spoluprace.

3.14 Zemé péstujici kavu

Tato Cast teoretické ¢asti uvede zakladni informace o zemich, které péstuji kadvu (napf.
polohu zemé, hlavni mésto, hospodarstvi atd.) a dale se zamé&fi na oblasti, kde se kava

Vv dané zemi péstuje a jaké podminky pro péstovani ma.
3.14.1 Stiredni Amerika a karibska oblast

Guatemala

Guatemala je primofisky stat, ktery se nachazi ve Stfedni Americe a sousedi
s Mexikem, s Belize, s Hondurasem a se Salvadorem. Hlavnim méstem Guatemaly je
Guatemala. Mezi dileZité nerostné suroviny zemé& patii ropa a antimon. Vyznamnou
soucasti hospodafstvi je t¢Zba dfeva, hlavné cedr a mahagon. Péstuje se zde kava, cukrova
tftina, bavlna, ananasy a mnoho dalSich zemédélskych komodit.

Kéva se péstuje v oblastech Antigua a Coban. V oblasti Antigua se kava péstuje
od 18. a 19. stoleti v nadmotské vySce 900 m nad mofem. Kévovniky se péstuji na svazich,
kde ma piida sopecny ptivod. V oblasti Coban se na péstovani kavy podileji druzstva a také
rodinné farmy, kde se kavova zrna sbiraji ru¢né. V Guatemale ptipadd vétsi ¢ast produkce
velkym podnikiim. Nékteré z nich dnes pouzivaji tradi¢ni zplisob péstovani kavovnik,

které spociva v péstovani kdvovnikill ve stinnych mistech se vzdalenosti 3 metry od sebe.
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Jamajka

Jamajka s hlavnim méstem Kingston je zemé&délsky stat, kde je vyznamna tézba
bauxitu. Kromé kévy se na Jamajce péstuje ananas, cukrova titina, bandny a tabak. Velikou
roli v zemi hraje cestovni ruch.

Na Jamajku kavovniky dopravil Sir Nicholas Lewis v roce 1725 z Martiniku.
Kavové zrna péstovana na Jamajce se nazyvaji blue mountian valley, prime jamaica
washed (typ 1, 2), blue mountians, high mountians supreme, prime jamaica (typ 3, 4),
triage (A, B). Hlavnimi péstitelskymi oblastmi na Jamajce jsou Clarindon, St. Anne, St.

Catherine, St. Marie a ostatni péstitelské oblasti.

Kostarika

Kostarika se nachazi ve Stiedni Americe mezi Karibskym motem a Tichym
oceanem. Stat s hlavnim méstem San José se déli o hranice s Nikaraguou a Panamou.
Zivogisna vyroba je zde zastoupena chovem skotu, driibeZe, prasat a rybolovem. Rostlinna
vyroba se zabyva péstovanim kavy, banand, cukrové titiny, tabaku a jinych zemédélskych
potravin.

Kava se do Kostariky dostala v roce 1779 a dnes se zde péstuje vice kdvy Arabika
nez Robusta. Je zndmo, Ze Arabika maé sladsi chut’, kvalitnéjsi zrna, méné kofeinu a ma
také veEtsi trzni cenu nez naptiklad Robusta. Z Kostariky pochazeji nejkvalitnéjsi zrna z hor
na jihu. Plantaz La Minita se nachazi na pobiezi Tichého oceanu na strmych svazich, kde

se kava péstuje tradi¢nim zptisobem. Péstuje se zde druh kavy bourbon a cuttura.

Mexiko

Mexiko je pfimoisky stat, ktery se nachdzi mezi Atlantikem a Tichym ocednem.
Pevninské hranice ma Mexiko s Guatemalou, s Belize a se Spojenymi staty americkymi.
Hlavnim méstem Mexika je Mexiko. Pro tento stat je vyznamna téZba nerostnych surovin.
Ze zemédelskych plodin se zde péstuje pSenice, jeCmen, cukrova titina, kava (staty
Veracruz, Chiapas) a dalsi zeméd¢€lské komodity.

V 18. stoleti byl kavovnik dovezen do Mexika z Antil. Dfive se kava péstovala na
velkych plantdzich, ale v dnes$ni dobé kavu péstuji drobni péstitelé. Mexicka kavova zrna

se oznacuji podle nadmotské vysky, ve které se kava péstuje. Mezi nejznaméjsi oblasti
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vV Mexiku patti: Chiapas (zrma kavy Tapachula, Sierra Madre, Huixtla, Arriaga,

Soconuseo), Oaxaca a dalsi oblasti.

Salvador

Salvador ma pevninské hranice s Guatemalou a s Hondurasem. Hlavnim méstem
Salvadoru je San Salvador. Mezi dulezité plodiny Salvadoru patii bavlna, ryze, banany,
kava a ostatni zeméd¢€lské plodiny. Kéava je dalezitou vyvozni surovinou.

Kéva se péstuje na vrchovinach Salvadoru, vétSina kavovnikl roste v nadmotské
vySce 1200-1830 m nad motem. Sbér kavy se provadi ru¢né a patii k nejlepsim vyvoznim
artiklim. Podle nadmoiské vysky se kava de€li na strictly high grow, high grow a central

grow.

3.14.2 Jizni Amerika
Brazilie

Brazilie je pfimoisky stat, ktery sousedi s Francouzskou Guyanou, Surinamem,
Guyanou, Venezuelou, Kolumbii, Peru, Bolivii a Paraquayi. Hlavni mésto Brazilie je
Brasilia, které se nachazi na jihu zemé&. Zemédélstvi patii k nejvétSim na svété, kde
pfevazuje péstovani na plantdZich. Prvni misto na svété zemé zaujima v péstovani kavy,
pomerancl, cukrové titiny, manioku, baviny a mnoha dalsich komodit.

Do Brazilie se kava dostala v roce 1726 pomoci porucika Francisca de Melho
Palheta, o kterém byla zminka v ¢asti Historie kdvy. Brazilie zacala ve velkém péstovat
kavu, ale za velikou ekologickou cenu. Brazilci zacali mytit deStné pralesy a misto nich
vysazovali kavovniky. KdyZ zacala byt ptida netirodnd, farmati plantdz vypalili a zaloZili
plantaZ novou. Brazil§ti zemédélci zaroven vyuzivali k praci na plantaZzich otroky.

Dnes je Brazilie nejvétsim producentem kavy na svété, protoze ma ideélni
podminky pro péstovani kavy (plantaze maji dostatek slunce, ma potiebné mnozstvi
destovych srazek a nadmoiskou vySku 900-1000 m). Sbér kavy se provadi
nejmodernéjSimi stroji, které¢ ale bohuzel nejsou setrné ke kdvovniklim a zaroven dochazi
K ristu nezaméstnanosti.

Nejznaméjsi brazilskymi oblastmi péstujici kavu jsou Sao Paulo a Parana. Na

sveétovych trzich jsou brazilska kdvova zrna oznacovana jako Brazils — Santos. Tato
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kavova zrna maji specifickou chut' a viini diky suchému zpiisobu zpracovani. Kdva ma

diky suchému zpracovani vyraznou chut’ a zaroven vice kofeinu.

Kolumbie

Kolumbie je ptimotskym statem, ktery sousedi s Panamou, Venezuelou, Brazilii,
Peru a Ekvadorem. Hlavnim méstem je Bogotd. Kolumbie je zemédélsko-pramyslovy stat.
Je zde hodn¢ zastoupen tézebni primysl nerostnych surovin. Mezi hlavni péstované
plodiny Kolumbie patii banany, ryze, kukufice, maniok, soja a kéva.

Kolumbie je jednou z velkych producentii jakostni kavy. Péstuji se zde oba
zakladni druhy kavovniki — arabika i robusta. Kavové plantaze se nachazeji od And az ke
Kordilleram. Kéva se péstuje v riznych klimatickym podminkam, takze se zde kava sklizi
cely rok. Péstovanim kévy v zemi se zabyvaji malé spolecnosti nebo rodinné firmy.
Kolumbijska kavova zrna se déli podle velikosti a vzhledu (caracoli, caracol, excelso,
supremo).

Kolumbijci velice dbaji na zdravi svych kavovnikd, proto je kazdé auto, které
pfijizdi do Kolumbie dezinfikovano. Toto opatieni méa kévovniky chrénit pfed

nebezpecnymi nemocemi a infekcemi, které by mohli znicit celou trodu.

Venezuela

Venezuela se nachézi pti pobrezi Atlantského oceanu a Karibského mote, zaroven
sdili hranice s Kolumbii, Brazilii a Guyanou. Venezuela s hlavnim méstem Caracas je
zemédelsko-primyslovy stat. Vyznamnou slozkou hospodarstvi je tézba nerostnych
surovin a rostlinna vyroba. Pro rostlinnou vyrobu je dilezité péstovani ryze, kukufice,
banant, tabaku, kakaa, kdvy a ostatnich zemé&délskych plodin.

Na Venezuelu dovezli kdvova zrna francouzsti obchodnici v poloviné 18. stoleti.
PlantaZe kavy se rozprostiraji na svazich hor, kde se uméle zavlazuji. Nejkvalitnéjsi zrna

pochézeji ze statu Tachira.

3.14.3 Afrika
Etiopie
Etiopie je rozvojovy zemédélsky stat, ktery se nachazi ve vnitrozemi Afriky a ma

hranice se Sudanem, Kenou, Eritrecou a Dzibutskem. Hlavnim méstem Etiopie je Adis

Abeba. V etiopském hospodatstvi ptevlada zivoc¢isna vyroba, kde je vyznamny chov skotu,
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ovci, koz, velbloudii a dribeze. Péstuje se zde pSenice, jeCmen, kukufice, proso a kava,
ktera zajist'uje dvé tietiny vyvozu.

Etiopie je nejvétsim africkym vyrobcem, péstitelem kavy a hlavnim exportérem
kavy arabika. V provincii Kaffa dnes roste né¢kolik divoce rostoucich kdvovnik, které maji
idedlni podminky. Pro zalozeni plantdzi je diilezité pudu castecné odlesnit, ale je dilezite,
aby plantaze byly chranény pred prudkym sluncem. Celkova etiopska produkce se kazdy
rok pohybuje okolo 200 000 tun rocné. Polovina sklizné se vyuzivé pro domaci spotiebu. **
V Etiopii se provadi tzv. kdvovy obrad, ktery se kona pfi pfipravé kavy. Obtad provadi
zena Ci divka v tradicnim kroji. Divka nejdiive uprazi zelend zrna na panvi a nabidne
navstéve nasat vini, pak nasleduje roztluceni uprazenych zrn ve hmozdifi. Kévu necha

divka dvakrat ptejit varem a pak ji hostiim nabizi.

V Etiopii se péstuje druh kavy Yirga Cheffe a Harar Longberry. Nejvice cenénou
kavou v Etiopii je povaZzovana kava Yirga Cheffe, kterd tvoti jednu tietinu tamni produkce
kavy a péstuje se ve vySce 1800 m nad motfem. Tento druh kivy se zpracovava mokrym
zpusobem. Kéva Harar Longberry se péstuje ve vysce vice nez 2000 m nad motfem. Tento

a4

druh ké&vy se péstuje na plantazich s dal§imi plodinami.

Kerna

Kena je pfimoisky stat ve vychodni Africe. Sousedi se Somaélskem, Etiopii,
Sudanem, Ugandou a Tanzanii. Hlavnim méstem Keni je Nairobi. V zemi se téZi napf.
zlato, sul fluorit atd. V zemédé€lstvi pracuje vétSina veskerého ¢inného obyvatelstva. Sklizi
se cukrova tftina, kukufice, banany, brambory, ¢aj a kava.

Kavova semena a sazenice byla do Keni pfivezena v 19. stoleti a v roce 1950 se
Kena stala péstitelskou zemi kavy. Kavové plantaZze se dnes nachazeji kolem sopky
Kilimandzaro. Nadmotskéa vySka dava kave specifickou chut’ a patii mezi velice kvalitni
kavy. Velice rozsifenym druhem kavy v Keni je bourbon.

Za velice kvalitni keiiskou kavu je povazovana perlova kava, neboli Peaberry.
Kavova zrna dostala tento nazev podle pravidelného tvaru. Perlova kdva mé ovocnou a

vinnou chut’.

Madagaskar

Madagaskar je Ctvrty nejvétsi ostrov, ktery se nachazi v Indickém oceanu a je

oddélen od Afriky Mosambickym pralivem. Madagaskar je rozvojovy stat s hlavnim
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meéstem Antananarivo, ktery ma nalezi$t¢ nerostnych surovin, t&€zi a vyvazi dievo. Kromé
kavy se zde péstuje ryze, maniok, kukufice, bavina a jiné zemedélské komodity.

Na Madagaskaru se péstuje ve vétsSim mnozstvi kavovnik robuta, ale zaroven se
rozviji i produkce kévy arabika. Z celkové produkce ¢ast slouzi k doméci spotiebé a zbytek
k exportu. VétSina kvalitnich kavovych zrn se vyvazi do Francie. Mezi hlavni oblasti

V péstovani kavy patii: Antseranana, Diégo-Suarez, Sambava, Tamatave a dalsi oblasti.

3.14.4 Asie
Indie

Indie s hlavnim mé&stem Nové Dilli je pifimotsky stat, ktery lezi na poloostrové
Ptedni Indie. Indie sousedi s Pakistanem, Afghanistanem, Cinou, Nepalem, Bhutanem,
Barmou a BangladéSem. T¢Zi se zde zejména Cerné uhli, ropa, zemni plyn atd. Rostlinna
vyroba pfevazuje nad zivociSnou vyrobou. V zemi se péstuje ryze, pSenice, juta, Caj,
banany a samoziejmé kava.

Kévova zrnka byla do Indie poprvé dovezena kolem 17. stoleti. O této udalosti
vypravi legenda, kdy Baba Budan, indicky poutnik pfinesl v zahybech svych Sati do zemé
nekolik zrn kavy a tyto zrna zasadil v Mysore, kde se nachéazi centrum kavového priimyslu
v Indii.

Za nejlepsi indickou kavu je povaZovana kava myorska, kterd pochazi
z Myorskych hor. V Indii byla v minulosti kdvova zrna vyvazena lodi. Nékdy tato cesta
trvala i n¢kolik mésicti. Zrna na palubé byla vystavena neptiznivym vliviim jako napf.
vysoké vlhkosti, ktera zrntim dodala specifickou chut’ i barvu. Dnes se kava vyvazi letecky
nebo se pfepravuji lodi, ale plavba lodi netrva jiz tak dlouho. Zakaznici si chut’ této kavy
oblibili, proto Indové zacali pouzivat tzv. monsooning, ktery ve vysledku dodava kave
stejnou chut. Monsoonig je metoda, kdy se kdvova zrna vystavi po nékolik mésici

neptiznivému pocasi, které je podobné klimatu na lodi.

Indonésie

Indonésie je ostrovnim stdtem a zemé sdili hranice s Vychodnim Timorem,
Malajsii a s Papuou-Novou Guineou. Dulezitym pramyslovym méstem je Jakarta, ktera je

zaroven hlavnim méstem. Ostrov Sumatra a Java jsou dilezitymi zemé&délskymi oblastmi
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Indonésie. Dilezitymi zemédélskymi komoditami jsou maniok, kukufice, ryze a dalsi
plodiny.

Do Indonésie kavu piivezli kavova zrna Holand’ané v 17. stoleti. V Indonésii se
nachazi urodna ptida, protoze je jeji povrch sopecné zvétraly. NejvetsSimi péstiteli kavy je
Sumatra, Java, Celebes a Flores. Péstovani kavy a s tim spojené rozsifovani plantazi

v Indonésii ohrozuje tamni populaci tygrti, nosorozci a slontl.

Vietnam

Vietnam lezi na poloostrové Zadni Indie a ma hranice s Laosem, Cinou a
Kambodzou. Je to zemédé€lsky stat, ktery té€zi nerostné suroviny a pievlada zde rostlinna
produkce nad ZivociSnou. Hlavnimi zemédélskymi komoditami péstujici se ve Vietnamu
jsou kukufice, ryze, tabak, kava a jiné zeméd¢€lské plodiny.

Kéva se dostala do Vietnamu pomoci francouzskych misionafd v letech 1865 az
1876. Kvalita zrn se oznacuje jako: prime, medium, extra prime, light colour a neutral.
Dnes patii mezi neznaméjsi oblasti péstujici kavu oblast Tonkin, Cochinchina a dalsi

oblasti.

3.14.5 Australie a Oceanie
Australie

Austrélie je primyslové-zemédéelsky stat, ktery je omyvan Tichym a Indickym
oceanem. Hlavnim méstem Australie je Canberra. Stit ma vysokou zdsobu nerostnych
surovin a je na prvnim misté v t€zbé zirkonu, diamanti, bauxitu a v produkci surové viny.
Mezi dilezitd primyslova centra patii Melbourne, Sydney a mésta Perth, Newecastle,
Adelaide, Brisbane, Perth a Geelong.

Australie nemd moc vhodné podminky pro péstovani kavy, 1 kdyz lezi
Vv tropickém a subtropickém pasmu. Navzdory tomu Australie produkuje kvalitni kavu,
ktera je limitovana z diivodu vysokych nékladl spojenych s ruénim sbérem a nadmérnou

intenzitou slune¢niho zafeni.
Havajské ostrovy

Havaj je ostrovni stat, ktery je dilezitym stitem cestovniho ruchu. Havajské

ostrovy maji ptiznivé podminky pro péstovani kavy. Kavovniky se péstuji na Havaji od 19.
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stoleti. Odrida Kona je jako jedina péstovana v USA. Kona se péstuje v nizinach

Vv blizkosti sopek Mauna Loa a Mount Hualalai.

Papua-Nova Guinea

Papua-Nova Guinea je souostrovi, které se nachdzi mezi Indonésii,
Salamounovymi ostrovy a Australii. Tento stat shlavnim méstem Port Moresby je
rozvojovym zemédelskym statem a péstuje se zde maniok, tarok, kakao, kava a dalsi
zemé&délské komodity. Pro stat je dalezitym piinosem tézba nerostnych surovin a tézba
dreva.

Kéva se zacala péstovat na Papua-Nova Guinea pied druhou svétovou valkou.
Sazenice kavovnikl byly dopraveny do hor letecky a také se tiroda kavy z ostrova prevazi
letecky. Kéava se zde péstuje prevazné biologicky, protoze jsou plantaze ukryty v lesich,
kam se nedostanou stroje s postfikem a hnojivy. Kava z Nové Guineje se nazyva: Sigri,

Morobe, Arona.

Dalsi zem¢ produkujici kdvu: Dominikanské republika, Honduras, Kuba, Jemen,

Bolivie, PobteZi slonoviny, Tchaj-wan a dalsi zemé.
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4 Prakticka ¢ast

Praktickd Cast se skldda ze tii Casti. Prvni ¢ast se zabyva produkci v tunach,
rozlohou plantaze v hektarech a vynosem na hektar v hektogramech v roce 2010. V této
¢asti byla vytvofena tabulka a tii grafy, které z ni vyplivaji. Cilem této Casti bylo ukézat,
jak je ve vybranych zemich zastoupena produkce surové kavy, rozloha plantazi a vynos za

rok 2010.

Druha ¢ést je zaméfena na produkcei, export a primérnou cenu surové kavy za
jednu tunu pii exportu v jednotlivych zemich. Nejdiive byly vybrany zemé, které jsou
dalezitymi producenty kavy. Mezi vybrané zemé patfi: Brazilie, Etiopie, Indie, Kolumbie a
Vietnam. Na zdklad¢ vybéru byly zjiStény udaje z internetové databaze FAOSTAT.
V internetové databazi jsou informace zamétené na zemédelstvi a potraviny, kterd obsahuji
statistickd data. Pomoci dat byla u kazdé zemé& vytvofena tabulka a dva grafy, které
graficky znazoriuji produkei, export a primérnou cenu za jednu tunu surové kavy pfi
exportu za sledované obdobi. Zamérem této Casti bylo ukazat, kolik tun surové kavy se
vyvazi z celkové produkce dané zemé a pftiblizit vyvoj praimérné ceny za jednotku pii

exportu v dolarech.

Posledni ¢ast se zamétuje na export a import kavovych extraktii, surové kavy,
prazen¢ kavy vroce 2009. Nejdiive byly vybrany zemé, které vyvazeji nejvice tun
kavovych extraktl, surové kavy a prazené kavy. Mezi vybrané zemé& patii: Brazilie,
Etiopie, Guatemala, Indie, Kena, Kolumbie, Kostarika, Venezuela a Vietnam. Na zaklad¢
vybéru byly zjistény udaje z internetové databaze FAOSTAT. Udaje byly piehledné
zapsany do tabulky a kni vytvofeny tfi grafy k jednotlivym vyvoznim artiklim. Pt
importu kavy byl postup podobny. Mezi vybrané zemé patii: Francie, Italie, Japonsko,
Kanada, Némecko, Rusko, USA, Ukrajina a Velkd Britanie. Po vybrani zemi byla
vytvofena tabulka a ti1 grafy, které graficky znazoriiuji import kdvovych extraktl, surové

kavy a prazené kavy. Cilem bylo pfehledné ukazat import a export kavy ve svéte.
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4.1 Prakticka castI - Produkce, sklizen a vynos v jednotlivych zemich

Tabulka €. 2: Informace o surové kavé v jednotlivych zemich v roce 2010

Zemé Produkce (t) Sklizena oblast (ha) Vynos na hektar
v hektogramech
Brazilie 2874 310 2155570 13334
Etiopie 270 000* 395 003 6 835
Guatemala 257 000 254 000 10 118
Indie 289 600 350 500 8 262
Kena 42 000 160 000 2 625
Kolumbie 514 128 750 224 6 853
Kostarika 97 305 98 681 9 861
Venezuela 72 200 187 200 3857
Vietnam 1105 700 514 400** 21 495

Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznémka: * Neoficialni udaje

** Vypoctené udaje

Tabulka ¢. 2 nam ptehledné ukazuje zakladni informace o deviti zemich, které
jsou dutlezitou soucasti v produkci kavy v poslednich 10 letech. Z tabulky vyplyva, Ze
nejvice kavy se péstuje v Brazilii. V Brazilii se logicky také nachazi nejvétsi oblast, kde se
kava péstuje. Za Brazilii se podle tabulky i grafu nachazi Vietnam, ktery m¢l v roce 1999
jen polovi¢ni produkci, ale béhem deseti let se stal dilezitym producentem kéavy. Velice
zajimavou roli zde hraje Kolumbie, ktera ma docela vysokou produkei i oblast, ale vynos

kavy je zde pomérné nizky.

Graf ¢. 1 nam udava informace o produkci surové kavy v tunach v roce 2010.
Graf nam graficky dokazuje tvrzeni, ze Brazilie je nejvétSim producentem kavy. Na
druhém misté¢ se objevuje Vietnam, ktery ma o vice nez polovinu mensi produkci nez
Brazilie. Na poslednich mistech se pohybuje Kostarika, Venezuela a Kena, ktera

vypé&stovala jen 42 000 tun surové kavy za rok 2010.
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Graf¢. 1

Produkce surové kavy v tunach za rok 2010
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Graf ¢. 2
Sklizena oblast za rok 2010 v ha
2500000
H
2000000 -
e
k 1500000 -
t 1000000 -
a
r 500000 M Sklizend oblast
y 0 -
PR N N I S S
SR &E & FE S E
7 @ (& &
& RS
Zemeé

Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Graf ¢. 2 graficky znazoriiuje, jak velkou ¢ast v kazdé zemi pokryvaji kavové
plantaze, které byly sklizeny. Podle grafu je ziejmé, Ze nejvice sklizenych hektarti bylo
Vv Brazilii, kde je také nejvétsi produkce kavy. Kolumbie a Vietnam maji znateln€ mensi
sklizenou oblast nez Brazilie, ale nachazeji se na druhém a tfetim misté. Nejméné hektarti

bylo sklizeno v roce 2010 v Kostarice a Keni.

Graf €. 3 je také vytvoren z tabulky €. 9. Graf udava vynos ze surové kavy za rok
2010 z vybranych 9 zemi. Z grafu vyplyvd, ze nevétsi vynos z produkce kavy piipada
Vietnamu. Na druhém mist¢ za Vietnamem se pohybuje Brazilie a na tfetim misté

Guatemala. Na poslednich mistech se nachézi Venezuela a Kena.
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Graf ¢. 3

Vynos surové kavy na hektar v hektogramech v roce
2010
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu
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4.2 Prakticka cast II - Produkce, export a priimérna cena za tunu

4.2.1 Brazilie

Tabulka ¢. 3: Brazilska produkce, export a primérna cena za jednu tunu surové

kavy pfi exportu v letech 1999 — 2009

Rok | Produkce (t) | Export (t) (El)éggg tE;ﬂ“;ggi;:ﬁi Z(;)
1999 1631 850 1271770 2 230 840 1754
2000 1903 560 967 042 1559 610 1612
2001 1819570 | 1252220* | 1207740 964
2002 2 649 610 1551410 1195530 771
2003 1987 070 1 369 160 1302 750 951
2004 2 465 710 1410 800 1750 090 1240
2005 2 140 170 1352 100 2516 610 1861
2006 2573 370 1475720 2928 610 1985
2007 2 249 010 1 488 260 3378 300 2270
2008 2 796 930 1566 920 4131 670 2 637
2009 2 440 060 1639 390 3761610 2295

Zdroj: Vlastni tprava udaji z Faostatu
Poznamka: * Neoficialni udaje

Tabulka ¢. 3 byla vytvofena zudaji z FAOSTATU a pomoci udaji byla
vypocitana primérna cena za jednotku v dolarech. Z tabulky jsou vytvoieny dva grafy,
které prehledné¢ ukazuji produkei, export a primérnou cenu za tunu pfi exportu za dané
obdobi v Brazilii. V této tabulce se nachéazeji vysoka cisla, ktera dokazuji, Ze je Brazilie

opravdu kavovou velmoci.

Z grafu ¢. 4 vypliva, ze v roce 2008 Brazilie vypéstovala nejvice tun kavy (a to
2 796 930 tun) a v roce 1999 vypéstovala nejméné tun kavy (a to 1 631 850 tun) za dané
obdobi. MnoZstvi vypéstované kavy zavisi na klimatickych podminkach, které v dané zemi
pusobi na kavové plantaze. Déle hraji velikou roli socidlni podminky, které ovliviiuji

pestitele kavy.
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Graf¢. 4

Produkce a export surové kavy v letech
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Graf ¢. 5 nam ukazuje primérnou cenu za jednotku v dolarech. Tato cena byla

ziskana pomoci exportu v tunach a exportu vycisleného v tisicich dolarech. Hodnota, ktera

byla ziskana, nam ukazuje, kolik v priméru stala jedna tuna surové kavy pii exportu za

dany rok. Z grafu vypliva, Ze exportovana surova kava stala v roce 2002 nejméné a v roce

2008 stala exportovand surovd kdva nejvice béhem deseti let. Cena kavy zavisi na

celkovém poctu vypéestované kavy.
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznamka: Za jednotku je zde povazovana jedna tuna.
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4.2.2 Etiopie

Tabulka ¢. 4: Etiopska produkce, export a primérna cena za jednu tunu

surové kavy pii exportu v letech 1999 - 2009

Rok | Produkce (t) |Export (t) 5’888;; tﬁﬁﬁnﬁggiﬁﬂi z(g)
1999 217 450 109079 268611 2463
2000 229 980* 118911 255314 2147
2001 228 000* 80000* | 135 000** 1688
2002 225 360* 119 107** | 159 734** 1341
2003 221580* [135884**| 181 558** 1336
2004 156 171 166 387** | 264 921** 1592
2005 171 631 172 193** | 348 852** 2026
2006 241 482 188 237** | 429 973** 2284
2007 325 800* 158 467** | 417 323** 2634
2008 273 400 179283 561511 3132
2009 265 469* 129833 365689 2817

Zdroj: Vlastni Giprava udajl z Faostatu

Poznamka: * Neoficialni daje

** EAO odhad

V tabulce ¢. 4 jsou obsazeny Udaje z FAOSTATU a dale je zde vypocitdna
priméma cena surové kavy za tunu pii exportu, kterd je vypocitdna pomoci exportu
v tunach a velikosti exportu v dolarech. Udaje z tabulky jsou piechledné zobrazeny
V nasledujicich dvou grafech. Prvni graf se zabyva produkci a exportem surové kavy,

druhy graf se zabyva primérnou cenou za jednu tunu pti exportu v letech 1999-20009.

Z grafu ¢. 6 graficky znazoriuje produkci a export surové kavy za sledované
obdobi. Z grafu je ziejmé, Ze nejvice kavy Etiopie vypéstovala v roce 2007. V tomto roce
se vypéstovalo az 325 800 tun surové kavy, tato hodnota, ale neni oficialni. V roce 2004 se
vypéstovalo nejméné kavy, a to 156 171 tun. Velikost vypestované kavy a exportu zavisi

na klimatickych podminkach a socialnich podminkéch péstiteli.
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Graf ¢. 6

Export a produkce surové kavy v letech
1999 - 2009
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Graf ¢. 7 ndm udéava primérnou cenu za tunu surové kavy v dolarech pii exportu

za dané obdobi. Z grafu je zfejmé, ze nejvyssi primérna cena za jednotku v exportu byla

Vv roce 2008 a nejnizsi praimernd cena byla v roce 2003.
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznamka: Za jednotku je zde povazovana jedna tuna.
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4.2.3 Indie

Tabulka ¢. 5: Indicka produkce, export a primérna cena za jednu tunu

surové kavy pii exportu v letech 1999 - 2009

Rok Produkce (t) | Export (t) (El)(()%gg tE;ﬂ'g?:gi;::; Z(g)
1999 | 265 000 175830 264748 1506
2000 | 292000 161508 174622 1081
2001 | 301000 150943 151905 1006
2002 | 301000 164689 142590 866
2003 | 275000 167495 157295 939
2004 | 271000 140613 157109 1117
2005 | 276 000 157208 254586 1619
2006 | 274000 188058 314660 1673
2007 | 288000 152610 327897 2149
2008 |262 500* 149624 372598 2490
2009 |289 500* 126330 261526 270

Zdroj: Vlastni Giprava udajl z Faostatu
Poznémka: * Neoficialni udaje

Tabulku ¢. 5 byla ziskdna z udaji z databaze FAOSTAT a pomoci tdaji byla
vypocitana primérna cena za jednotku v dolarech pfi exportu. Z tabulky byly vytvoreny
dva grafy, graf €. 10 graficky znazoriiuje produkci a export a graf €. 11 ukazuje primérnou

cenu za tunu v dolarech pii exportu v letech 1999-2009 v Indii.

Graf ¢. 8 graficky znazornuje produkci a export surové kavy v letech 1999-2009.
Nejvice surové kavy se vyprodukovalo v roce 2001 a 2002 (a to 301 000 tun) a nejméné
kavy se vyprodukovalo v roce 2008 (a to 262 500), ale tento idaj neni oficialni. Z grafu je
ziejmé, ze Indie vyvazi polovinu své produkce. Nejvice surové kavy vyvezla Indie v roce

2006 a nejméné kavy se vyvazelo v roce 2009.
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Graf ¢. 8

Produkce a export surové kavy v letech
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Graf ¢. 9 je vytvoren z daji uvedenych v tabulce €. 4. Primérna cena za jednotku

je vypocitana z udajia z FAOSTATU. Toto ¢islo nam udava cenu v dolarech za jednu tunu.

cvwr

A4

pramérna cena byla zaznamenana v roce 2002 a nejvyssi byla zaznamenana v roce 2008.

Graf¢. 9
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznamka: Za jednotku je zde povazovana jedna tuna.
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4.2.4 Kolumbie

Tabulka ¢. 6: Kolumbijska produkce, export a primérna cena za jedu

tunu surové kavy pii exportu v letech 1999 - 2009

Export Prl‘ilmérné cena za

Rok | Produkce (t) | Export (t) (1000$) jednotku p¥i

exportu ($)
1999 546 720 568469 | 1324410 2330
2000 637 140 508399 | 1069360 2103
2001 656 160 559988 768573 1372
2002 696 840 578846 781328 1350
2003 694 080 578146 811668 1404
2004 674 400 574935 960817 1671
2005 667 140 616380 | 1487850 2414
2006 724 740 600724 | 1476880 2459
2007 757 080 637421 | 1729160 2713
2008 688 680 602879 | 1905310 3160
2009 887 661 457728 | 1552440 3392

Zdroj: Vlastni Giprava udaju z Faostatu

Tabulka ¢. 6 je vytvofena zudaji z FAOSTATU a zudaji byla vypoctena
primérna cena za jednotku pfi exportu za sledované obdobi. V tabulce jsou obsazeny
informace o produkci, exportu a primérné cené za tunu pii exportu v letech 1999 — 20009.
Z tabulky jsou piehledné vytvoteny dva grafy, graf ¢. 10 Produkce a export surové kavy za
sledované obdobi a graf ¢. 11 Primérna cena surové kavy za tunu pii exportu v dolarech za

sledované obdobi.

Graf ¢. 10 nam graficky znazoriiuje produkci a export surové kavy béhem 11 let.
Nejvice mnozstvi vypéstované surové kavy bylo v roce 2009 (a to 887 661 tun), nejméné
vypéstovaného mnozstvi bylo v roce 1999 (a to 546 720 tun). Z grafu vypliva, ze velké
mnozstvi produkce se vyvazi do svéta. V roce 2009 bylo exportovano nejmensi mnozstvi

surové kavy a v roce 2007 bylo exportovano nejveétsi mnozstvi suroveé kavy.
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Graf ¢. 10

Produkce a export surové kavy v letech
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Graf €. 11 graficky znazoriiuje primérnou cenu za jednu tunu pii exportu
v Kolumbii za dané obdobi. Tato cena byla ziskana pomoci exportu v tunach a exportu
vycisleného v tisicich dolarech. Hodnota, ktera byla ziskdna, nam ukazuje, kolik stala
jedna tuna exportované surové kavy pii exportu za dany rok. Z grafu a tabulky je ziejmé,
Ze nejniz8i prumérna cena nastala v roce 2002 a nejvysSi primérna cena nastala v roce

2009.
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznamka: Za jednotku je zde povazovana jedna tuna.
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4.2.5 Vietnam

Tabulka ¢. 7: Vietnamska produkce, export a priimérna cena za jednu

tunu surové kavy pi¥i exportu v letech 1999 — 2009

Primérna cena za

Rok | Produkce (t) | Export (t) 5’888;; jednotku pri
exportu ($)
1999 553 200 482 000 584 903 1213
2000 802 500 733 900 499 651 681
2001 840 600 931 198 391 329 420
2002 699 500 718 575 322 310 449
2003 793 700 749 200 504 892 674
2004 913 800* 869 832 641 974 738
2005 831 000* 892 000 735 485 825
2006 985 300 981000 | 1217170 1241
2007 1 251 000* 1232100 | 1911460 1551
2008 1055 810 1060880 | 2113760 1992
2009 1 057 540 991 733** | 1508 870 1521

Zdroj: Vlastni Giprava udaju z Faostatu

Poznamka: * Neoficialni udaje

byly vytvoteny dva grafy. Graf €. 12 se zabyvéa produkci a exportem surové kavy za

sledované obdobi a graf ¢. 13 popisuje vyvoj primémé ceny za jednotku pfi exportu

v dolarech béhem deseti let.

nejvice surové kavy vypéstoval Vietnam v roce 2007 (a to 1 251 000 tun). Nejméné kavy
se vypéstovalo ve Vietnamu v roce 1999 (a to 553 200 tun). Z grafu a z tabulky je zfejmé,
ze v letech 2001, 2002, 2005 a 2008 bylo vice tun vyvaZeno nezZ vypéstovano. V roce 2005

je to z divodu neoficialnich tdaji. V ostatnich letech to mize byt zpiisobeno zasobami

** Odhad udaji pomoci partnerské databaze

Tabulka ¢. 7 byla vytvofena z Gidaji z internetové stranky Faostat. Z tabulky dale

Graf ¢. 12 graficky znazornuje produkci a export surové kavy. Z grafu vypliva, ze

kavy z minulych let, které byly prodany v ptistich letech.
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Graf ¢. 12

Produkce a export surové kavy
v letech 1999-2009
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Graf ¢. 13 nam ukazuje primérnou cenu za jednotku v dolarech. Tato cena byla
ziskana pomoci exportu v tunach a exportu vycisleného v tisicich dolarech. Hodnota, ktera
byla ziskana, ndm ukazuje, kolik stdla jedna tuna exportované surové kavy pii exportu za

dany rok. Z grafu je zfejmé, Ze nejvyssi primérna cena za jednotku pfi exportu byla v roce

v
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu

Poznamka: Za jednotku je zde povazovana jedna tuna kéavy.
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4.3 Prakticka castIII - Vyvoz a dovoz kavy

4.3.1 Vyvoz kavy

Tabulka ¢. 8: Export surové kavy, prazené kavy a surové kavy

u vybranych zemi v roce 2009 v tunach

Zemé Kavové extrakty (t) | PraZzena kava (t) |Surova kava (t)
Brazilie 70 395 5419 1639 390
Etiopie 0* 7 129 833
Guatemala 1156 61 234 017
Indie 40 704 401 126 330
Kena 60 42 59 991
Kolumbie 16 694 3116 457 728
Kostarika 30 547 78 337
Venezuela 75 8 0*
Vietnam 0* 0* 991 733**

Zdroj: Vlastni Gprava udaju z Faostatu
Poznédmka: * Neoficialni tidaje

** Odhad udaji pomoci partnerské databaze

Z tabulky €. 8 a zaroven z grafu €. 14 vypliva, Ze nejvétsim vyvozcem kavovych
extraktl za rok 2009 je Brazilie a zaroven je nejvétsim vyvozcem prazené kavy a surové

kavy. O polovinu niZsi vyvoz kavovych extraktl ma Indie.

Graf ¢. 14
Export kavovych extraktl v roce 2009
v jednotlivych zemich
80000
70000 -
T 60000
, 50000 —
40000
n 30000
y 20000 -
10000 Kavové extrakty (t)
0 —— . .
s & ’b\(b & @ ‘06 A2 Q}’b
AN L2 L
¥ O S O S
& @(9 5 %0\0 *_OL} &
Zemeé

Zdroj: Vlastni uprava udaju z Faostatu

41



Z tabulky ¢. 8 a z grafu €. 15 je ziejmé, Ze nejvétsim vyvozcem prazené kavy
v roce 2009 je Brazilie. Na druhém misté ve vyvozu prazené kévy se umistila Kolumbie,

kterd ma o polovinu niz8i vyvoz prazené kavy nez Brazilie.

Graf ¢. 15
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Zdroj: Vlastni uprava dat z Faostatu

Z tabulky ¢. 8 a z grafu ¢. 16 vypliva, ze nejveétsi export surové kavy za rok 2009
ma Brazilie. Na druhém misté se objevil Vietnam, kde se za rok 2009 vyvezlo o 647 657
tun surové kavy méné nez z Brazilie. Nejméné kavy v roce 2009 vyvezla z vybranych zemi

Etiopie a Kena.

Graf ¢. 16
Export surové kavy v tundch v roce 2009 v jednotlivych
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Zdroj: Vlastni Giprava tidaji z Faostatu
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4.3.2 Dovoz kavy

Tabulka ¢. 9: Dovoz kavového extraktu, prazené a surové kavy

do vybranych zemi za rok 2009 v tunach

Zemé Kavové extrakty | PraZena kava | Surova kava
Francie 20591 88 230 253 689
Italie 11 320 13 051 456 987
Japonsko 17 990 6311 410 530
Kanada 23821 67 767 124 278
Némecko 43 051 40 646 1 052 690
Rusko 54 738 10 625 78 632
USA 42 252 50 841 1 255 600
Ukrajina 36 610 13 511 5091
Velka Britanie 32 850 43 443 1278878

Zdroj: Vlastni uprava zdroji z Faostatu

Tabulka ¢. 9 popisuje import kdvového extraktu, prazené a surové kavy za rok
2009. Na zaklad¢ dovozu bylo vybrano 9 zemi, do kterych je dovézeno nejvice kavy.

Zemé&mi jsou prevazné staty Evropy, kde nejsou vhodné podminky pro péstovani kavy.

Graf ¢é. 17
Import kiavového extraktu do vybranych zemi
zarok 2009 v tunach
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu
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Graf ¢. 17 graficky popisuje dovoz kédvového extraktu do jednotlivych zemi za rok
2009. Nejvice kavového extraktu se vyvazi do Ruska (a to 54 738 tun). Za Ruskem

vV dovozu kavového extraktu se pohybuje Némecko a USA.

Graf ¢. 18
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Zdroj: Vlastni uprava udaji z Faostatu

Z grafu €. 18 vypliva, Ze nejvétsim importérem prazené kavy za rok 2009 se stala
Francie (a to 88 230 tun), ktera prazenou kavu dale exportuje do jinych zemich. Dalsimi
dulezitymi dovozci prazené kavy jsou Kanada, USA a Velka Britanie. Naproti tomu Rusko

nedovazi tolik tun praZzené kavy jako praZenych extrakti.

Graf ¢. 19
Import surové kavy ve vybranych zemi v roce
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Zdroj: Vlastni tprava udaju z Faostatu
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Graf ¢. 19 graficky znézorfiuje import surové kavy za rok 2009. Z grafu je ziejmé,
ze nejvice surové kavy se dovazi do Velké Britanie, USA a Némecka. Naproti tomu

Ukrajina dovazi hlavné kavové extrakty a minimalni mnozstvi surové kavy.

Tabulka ¢. 10: Dovoz kavovych extrakti, praZzené kavy a surové

kavy do Ceské republiky b&éhem péti let

Rok | Kavové extrakty (t) | Prazené kava (t) | Surova kava (t)
2009 11199 20 315* 15925
2008 14774 19572 16 162
2007 13 170* 20 345 16 713
2006 10 813 17 393 18 051
2005 13580 11 745 23 256

Zdroj: Vlastni tprava udaji z Faostatu

Poznamka: * Neoficialni udaje

Ceska republika je evropskou zemi, kam se kdva musi dovéazZet, protoZe také nema
piiznivé podminky pro jeji péstovani. Z tabulky ¢&. 10 vypliva, ze Ceska republika b&hem
poslednich tii let dovazi nejvice prazené kavy. Vice jak polovinu prazené kavy dale
exportuje do jinych zemi. Zaroven exportuje i kavové extrakty. V roce 2005 se do Ceské
republiky béhem poslednich péti let dovezlo nejvice surové kavy a vyvezlo se ji pouze 127

tun.
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S Zavér

V této bakalarské praci byl nejdiive vytvoten zdklad o historii kdvy a byly
vymezeny zékladni pojmy spojené s pestovanim a zpracovanim kavy. Hlavnim cilem bylo
vytvofit ptehled o hlavnich producentech kavy v soucasnosti. Na zakladé udaji byly
vytvoreny tabulky a grafy. Bylo zjisténo, Ze nejvétsSim producentem kavy je Brazilie, ktera
je také zaroven nejvétsim vyvozcem kavovych extraktll, prazené a surové kavy na svéte.
Brazilie ma idealni podminky pro péstovani kavy a také ma péstovani v zemi dlouhou
tradici. Dal$imi dalezitymi producenty je Kolumbie a Vietnam, ktery se béhem nékolika let

stal dilezitym péstitelem kavy.

V dnesni dob¢ se nejvice kdvy vyvazi prevazné do evropskych zemi, protoze zde
nejsou idedlni podminky pro péstovani kavy. Z vytvorenych tabulek a grafii je ziejmé, ze
kazda zemé preferuje dovoz kavy v jiné podobé. Nejvétsim dovozcem kavovych extraktii
je Rusko, nejvétsim dovozcem prazené kdvy je Francie a nejvétSim dovozcem surové kavy
je Velka Britanie. Ceska republika v poslednich letech dava prednost dovozu prazené kavy,

ale vice jak jeji polovinu dale exportuje do jinych zemi.
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