VYSOKA SKOLA OBCHODNi A HOTELOVA

HODNOCENI
VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE | TITULY)

m. Pavla BureSova, Ph.D. Natalie Korkesova

NAzevprAcE  Vanocni kuchyné v oblastech cestovniho ruchu

Uroven splnéni tématu BP A | B | C | DJ|E/|F
stupen splnéni cile

logicka stavba prace a navaznost Casti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B c D E F
prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramatickd uroven, preklepy X

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani X

stanoveni a pInéni harmonogramu tvorby prace X

spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. priibéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

Autorka spolupracovala s vedouci BP pouze prii zavérecné fazi zpracovani,
vzhledem ke zméné vedouciho a jiz nebylo mozZno vétSi zmény zapracovat.
PredloZzena prace ma dobry zaklad véetné relevantnich literarnich zdroja, ale bohuZel
nékteré ¢asti by zasluhovaly hlub$i zpracovani. Vzhledem k uvedenym skute¢nostem

Zadam komisi o zvazeni navrhovaného hodnoceni.
U obhajoby pozaduji odpovéd’ na nasledujici otazky:

Upresnéte jak a kde by se dala aplikovat navrhovana menu.

NAVRZENA ZNAMKA: D
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:



PredloZzena bakalarska prace splriuje stanoveny cil. Autorka mela za cil teoretické
Casti zpracovat reSerSi literatury ke zvolenému tématu se zamérenim na rizné
regiony stfedoevropskych statu. Metodou reSerse literatury byly popsany vanocni
kulinarské a stravovaci tradice nejen ve vybranych zemich Evropy, ale také
v Americe, Africe a Australii. Cile praktické casti byly splnény zpracovanim analyzy
regionti a vanocénich tradic v Ceské republice a na Slovensku.

Cilem navrhové ¢asti bylo vytvofit doporucujici menu pro gastronomicka zafizeni.
Cile byly spinény, autorka vytvofila a doporucuje 2 $tédroveéerni menu — Ceské a
Slovenské, ktera odpovidaji tradicim a zaroveri souasnym trendim. Menu je
doplnéno recepturami pokrmi, metodou pripravy a kulinarského zpracovani. Menu

neobsahuje napoje, které nebyly soucasti zadani.

Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: D
Vedouci bakalarské prace: Ing. Pavla BureSova, Ph.D.

Datum, misto a podpis vedouciho:



