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Vliv restrikce krmiva na kvalitu veprového masa

Souhrn

Cilem této diplomové prace bylo zjistit, jaky vliv ma restrikce krmiva na kvalitu
vepiového masa. Prasata byla naskladnéna v primérné hmotnosti, kdy skupina ad libitum méla
25,94 kg a skupina restringovaného krmeni 28,84 kg. Krmeni prasat probihalo kompletni
krmnou smési (KKS), ktera obsahovala tfi slozky: pSenici, je¢men a sojovy extrahovany Srot
plus krmny dopln€k premix. Prasata byla rozd€lena do dvou skupin. Prvni skupiné byla
podavana KKS ad libitum a druhé skuping restringovanou krmnou technikou. Pro vyhodnoceni
kvantitativnich ukazatelli jatecné hodnoty byla prasata porazena, zatiidéna na jatkach dle
systtmu SEUROP a dale podrobena jatenému rozboru. Pro posouzeni kvantitativni a
kvalitativni stranky jatecné hodnoty byl proveden klasicky jate¢ny rozbor, kterému bylo
podrobeno 16 kust jateénych prasat (veptikl).

U kvantitativnich ukazatelti byly hodnoceny indikatory primérné hmotnosti veptika v 10.
tydnu vykrmu, ktera byla statisticky vyssi u skupiny ad libitum (P<0,001), kde byl také vyssi
primé&rny denni ptirtstek (P<0,001). Naopak denni spotieba krmiva byla niz$i u restringované
skupiny (P<0,001). Statisticky vyznamné rozdily byly naméfeny u hmotnosti krkovicky
(P<0,001), ktera byla vyssi u restringované skupiny.

Naopak u kvalitativnich ukazatelii nebyl zjistén zadny statisticky vyznamny rozdil. Byly
vSak zjistény mensi rozdily u téchto ukazateli: barevny odstin (a*) a (b*) u MLLT a pHas u
MS, kde vyssi hodnotu pH méla restringovana skupina.

U zakladni chemické analyzy byly zjistény rozdilné hodnoty jate¢né partie kyty, kde voda
méla vyssi obsah u skupiny ad libitum a naopak hodnoty popelovin a dusikatych latek byly
vy$§i u restringované skupiny. U obsahu mastnych kyselin nebyly zjistény Zadné rozdily mezi
technikami krmeni.

Zavérem lze fici, Ze pfesné a v€asné davkovani krmiva ma vliv na kvalitu vepfového
masa. Restringovand technika krmeni v tomto pokusu neméla vliv na snizeni konverze krmiva
a nasledného snizeni nakladi na krmivo. Naopak del§i vykrm restringované skupiny prasat

ptinesl zvyseni celkovych ndkladl a neni tedy ekonomicky vyhodny.

Klicova slova: ad libitum, krmivo, prasata, restrikce, ukazatele



Effect of feed rectriction on quality of pork

Summary
The aim of this thesis was to discover how feed restriction influences the quality of pork.

Pigs were stocked in average weights, the ad libitum group was 25.94 kg and the group of
restricted feed 28,84kg. Pigs were fed with complete feed mixture (CFM) containing three
components, wheat, barley, and soybean meal, plus a feed supplement called premix. Pigs were
divided into two groups. The first group was fed with CFM ad libitum, and the other group
using the method of restricted feeding. In order to evaluate the quantitative indicators of
slaughter values, the pigs were slaughtered, classified at slaughterhouse according to the
SEUROP system, and then subjected to post-slaughter analysis. Quantitative and qualitative
aspects of slaughter value were evaluated using the classic post-slaughter analysis which was
performed on 16 slaughtered (male) pigs.

In quantitative indicators were evaluated the indicators of average weight of pigs in the
10th week of feeding, which was statistically higher in the ad libitum group (P<0.001), as was
the average daily gain (P<0.001). On the other hand, the daily feed consumption was lower in
the restricted group (P<0.001). Statistically significant differences were measured in relation to
the weight of pork (P<0.001), which was higher in the group of restriction.

Conversely, in qualitative indicators, no statistically significant difference was
discovered. However, minor differences were discovered in color shade of (a*) and (b*) in
MLLT and pH45 in MS, where the restricted group had higher pH value.

In basic chemical analysis, different values were discovered of carcass parts of the ham,
with higher content of water in the ad libitum group, while the values of ash and nitrogenous
substances were higher in the restricted group. No difference between the feeding methods were
discovered in fatty acids.

We can conclude that accurate and timely dosing of feed influences the quality of pork.
The restricted method of feeding in this experiment had no influence on reducing feed
conversion and subsequent reducing of feed costs. On the other hand, longer feeding of the

restricted group of pigs brought about increased total costs, and is therefore uneconomic.

Keywords: ad libitum, feed, pigs, restriction, indicators
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1 Uvod

Veprové maso je v Ceské republice diilezitym zdrojem potravy. V roce 2015 se na nasich
jatkach zpracovalo celkem 227 739 tun vepfového masa. Primérna spotieba v roce 2013 se
pohybovala 40,3 kg na jednoho ¢lovéka. Coz je vice jak 50 % z celkové rocni spotieby masa.
Celkova spotieba masa se u nas pohybuje v hodnotach 79 kg za rok na jednoho obyvatele.

Tyto Gdaje dokazuji, ze vepifové maso je u nas velice oblibené. Muze to byt diky dobré
chutové vlastnosti nebo kvalité masa. Na kvalit¢ masa se podili mnoho faktort, jako jsou
naptiklad vliv pohlavi, plemenné piislusnosti, véku zvifete, zdravotniho stavu, ustajeni,
manipulace pted pordzkou a vlastni pieprava. Za nejvice dilezity faktor je povaZovana vyZziva.

Vyvazeny obsah zivin v krmivu je dilezity pro pokryti naroku na Zivotni procesy, které
jsou spojené se zachovnou existenci zivota. Sem fadime procesy traveni, vstiebavani, dychani
atd. Pfijem Zivin slouzi k produkci potomstva, mléka, semene a tvorbé masa.

Spravné obsahové sestavena krmna davka, mnoZstevné a chutové je tedy dilezitd ve
vSech fazich zivota zvifete. Naptiklad nespravné zvolend krmnéa davka uz v obdobi biezosti
prasnice mize mit nasledné¢ vliv na hmotnost narozenych selat a dale na vahovy pfirstek
Vv obdobi pfedvykrmu a vykrmu.

V chovech prasat se ptevazné vyuziva ad libitni krmeni. Coz znamend, Ze krmivo je
podavano neomezené a zvife ho piijima dle libosti. U této techniky dochazi k vysokym
nakladim na krmivo a mnohdy k znehodnocovani nespotiebovaného krmiva zvitetem, coz
zpiisobuje horsi hygienické podminky. K sniZovani téchto jevili je moZzné vyuzit restringovanou
techniku krmeni, kdy se krmnd davka podava v urcitém vahovém mnoZstvi a nutricné

vyvazena.



2 Cil prace

Cilem diplomové prace bylo sledovat a vyhodnotit vliv restrikce krmiva na kvalitu

veprového masa.

2.1 Hypotéza

Ptesné a v€asné davkované krmeni ma vliv na parametry kvality vepfového masa.



3 Literarni prehled

3.1 Jateéna hodnota

Jatecna hodnota predstavuje mnozstvi a jakost produkti, které se ziskavaji zpracovanim
jateénych zvifat po pordzce ve zpracovatelském pramyslu. M4 rozhodujici vyznam pfi
hodnoceni jate¢nych zvitat vykupovanych a dodavanych na jatky a je voditkem pro hodnoceni
uspésnosti Slechtitelské prace na tseku chovu prasat. Jatecna hodnota spolu s kvalitou masa
patii mezi zakladni vlastnosti, jez rozhoduji ve znacné mife o cen¢ produktu a konzumaci.
Dulezita je proto znalost faktord, které pfispivaji k jatené hodnoté a kvalit¢ masa

(Stupka a kol., 2009).

3.1.1 Jatecné upravené télo - JUT

Pulkrabek a kol. (2009) uvadi, ze jatecné télo je riznorody celek, jehoz objektivni a
okamzité hodnoceni je zna¢né komplikované. Tento problém byl vyieSen, sjednoceni postupti
do systému hodnoceni nazyvaného SEUROP-systém.

Jate¢né télo je charakterizovano jako dvé k sob& néleZejici jatecné plilky s hlavou a kiZzi,
bez vykroji o¢nich a usnich, bez §tétin, bez mozku, michy, jazyka, brani¢niho pilife a plsti.
Dale bez organt pohlavnich, hrudnich, bfisnich a panevnich vyjmutych i s pfirostlym tukem

(Pulkrabek a kol., 2005).

Tabulka 1: Pozadavky na zatazeni JUT prasat do obchodnich tiid

Obchodni tfida Podil svaloviny JUT (%)
S 60 a vice
E 55-59,9
U 50-54,9
R 45-499
@) 40-44,9
P Méné nez 40

(Steinhauser a kol., 2000)



3.1.2 Metody klasifikace JUT

3.1.2.1 Dvoubodova metoda — ZP

ZP metoda se fadi mezi neinvazivni metody, pfi nichZz nedochézi k naruseni jate¢ného
téla. Vyuziva se plastova tabulka nebo elektromechanické méftitko. Tuto metodu mohou
vyuzivat pouze jatka s kapacitou mensi jak 200 porazenych prasat za tyden. Méfi se tloustka
tuku véetné ktize. Méfeni se provadi v misté nejvyssiho vyklenuti sttedniho hyzd'ovce a udava
se vmm plus tloustka svalu v mm jako nejkratsi spojnice kranialniho okraje téhoz svalu a

dorzalniho okraje patefniho kanalu (Bofilova, 2014).

3.1.2.2 Invazivni metody

Ptistroje tohoto druhu stanovuji a eviduji naméfené hodnoty na jateCném téle
optickoelektronickou formou a pracuji tak invazivng, coz znamena, Ze sondu je nutné zavést do
jate€ného téla a narusit tak jeho strukturu. Na Spi¢ce sondy se nachédzi svételny vysila¢ a
ptijimac tzv. fotodetektor (Pulkrabek a kol., 2008). Pfi této metod¢ dochédzi k méteni tloustky
tukové tkané€ a svaloviny vpichovou sondou, ktera vysild monochromatické svétlo a snimé
intenzitu svétla odrazeného. Na zakladé sily odrazenych paprski identifikuje tkan svalovou,
tukovou nebo dutinu mezi tkanémi. Poté dochazi k pocitacovému vyhodnoceni pomoci
regresnich rovnic, kterd ur¢i procento libové svaloviny JUT. Méti se mezi 2. a 3. predposlednim
zebrem, 70 mm lateraln€ od linie ptliciho fezu. VyuZziva se ptistrojit FOM a HGP (Bofilova,

2014).

3.1.2.3 Neinvazivni metody

Pfi vyuziti téchto metod nedochazi k aplikaci sondy do jateéného téla (JT), ale je
vyuzivano piistrojii na principu ultrazvuku. Misto méfeni musi byt vlhké. Vyuzivaji se pfistroje
UltraFom, Porkitron. Tyto techniky pouzivaji odli$né rychlosti ultrazvuku v tukové tkani a ve
svalu. Dochazi k vysilani ultrazvuku pfistrojem urcité frekvence a méfici hlava snimé zvukové
impulzy vzniklé odrazem od rozhrani vrstev tuku a svaloviny (Bofilova, 2014). Tloustka sadla
véetné kiiZe a tloustka svalu je méfena mezi 2. a 3. poslednim Zebrem, 70 mm lateraln€ od linie

puliciho fezu (Stupka a kol., 2009).



3.1.2.4 Automatické metody

V dne$ni dob¢ se zaCinaji vyuzivat plné automatizované piistroje za ucelem zvySeni
produktivity prace, zvySeni kvality hygieny a ziskani podrobnéjSich informaci. Mezi
nejpouzivanéjsi piistroje patii FOM, ktery zahrnuje 9 vpichovych sond, které zajisti vysledné
informace o podilu svaloviny v celém jate¢ném téle a uréitych vybranych partiich. FOM je
zafizeni, kterym je mozné tfidit jatecna téla podle vybranych pozadavki trhu.

Dalsim pfistrojem je AUTOFOM, ktery vyuziva neinvazivnich metod. Zakladnim
principem hodnoceni je trojrozmérny digitalni obraz, ktery je vytvofen za pomoci Sestnacti
ultrazvukovych snimaci, jez jsou ulozeny v ocelovém lozi a vzdaleny od sebe 25 mm. Pfistroj
je umist'ovan na jate¢né lince pted navéSenim tél do vertikalni polohy. Ptistroj vyhodnoti podil
svaloviny a hmotnost vybranych jate¢nych partii.

Muzeme zde zatadit i metodu video analyzy (VIA), ktera vyhodnocuje na zakladé kamery

a pocitace, ktery data zpracuje (David a kol., 2016).

3.2 Kuvalita masa

Beckova a Valkova (2006) uvadéji, Ze kvalita masa lze definovat jako soucet
senzorickych (barva, chut, ving, §tavnatost a kiehkost) technologickych (vhodnost masa ke
zpracovani, podil masa, tukll) a hygienicko-technickych vlastnosti (obsah Skodlivych latek,
zdravotni stav a pohoda zvitat). Andersen a kol. (2005) uvadi, Ze kvalitu masa je tfeba
povazovat za komplexni a vice rozmérnou vlastnost masa, kterd je ovlivnéna mnoha faktory,
které na sebe vzajemné plisobi.

Naopak Sellier a kol. (1998) uvadi, ze faktory, které ovliviiuji kvalitu masa, jsou svalové
charakteristiky (velikost vlakna, tuku a pojivové tkané) vyroba a okolni podminky (tempo ristu,
vyziva a v€k) genetika zvifete (plemeno, genotyp).

Informace o kvalit¢ masa mohou byt spolehlivé poskytnuta prostiednictvim celé fady
metod. Napiiklad mechanickou (Warner-Bratzlerova sila ve stiihu), optickou (méfeni barvy,
fluorescence),  elektrickymi ~ sondami  nebo  pomoci  ultrazvukovych  méfeni,

elektromagnetickymi vinami, NMR a NIR (Damez a Clejron, 2008).



3.2.1 Senzorické vlastnosti masa

Zakladem tohoto hodnoceni je subjektivni posouzeni vzhledu, viing a chuti, kiehkosti a
Stavnatosti. Poptipadé dalSich atributii zkouSenych vzorkii masa, které jsou ziskany od zvirat
Vv kontrolnich nebo experimentalnich skupindch. Hodnoceni mtize byt provedeno také za

pomoci riznych pfistroji.

3.2.1.1 Barva masa

vvvvvv

Lindahl a kol. (2001) uvadi barvu masa jako nejdtlezit&jsi ukazatel kvality. Simek a
Stupka (2001) také oznacuji barvu masa za dulezity jakostni znak. Tento znak pii nakupu
upoutava zajem kupujiciho a udava mu informaci o Cerstvosti veprového masa. Nejpodstatné;si
je celkovy senzoricky vjem c¢loveka, ktery obsahuje intenzitu, sytost, barevny odstin ¢i ton a
dalsi dil¢i barevné projevy.

Barva masa je podminéna obsahem myoglobinu a hemoglobinu ve svalové tkani. Je
zavisla na véku, pohlavi, druhu a plemenu. Svétlej$i maso se vyskytuje u mladych zvirat a také
u zvifat, v jejichZ krmné davce je niz§i obsah Zeleza (Hrouz a Subrt, 2000).

Barva masa muze byt hodnocena vizudlné pomoci pétibodové stupnice. Bodové
hodnoceni 1. oznacuje maso bledé, velmi kiehké a hodnoceni 5. oznacuje maso, které ma tmave

¢ervenou barvu svalli (Mabry a Baas, 1998).

3.2.1.2 Chut a viiné

Chutnost je definovana jako kombinace chuté, aroma, konzistence, teploty a kyselosti.
Charakteristickou chut’ masa zajistuje smés tekavych sloucenin a aroma zajistuji prekurzory,
které jsou obsazeny ve svalové tkani. Syrové maso méa mirné sladkou, lehce kyselou, mirné
slanou a hotkou chut’. Pfesné slozeni chuti zavisi na biochemickém slozeni a ptivodu. Viin¢
syrového masa je jemna a slaba a lze ji pfirovnat k vini kyseliny mlé¢né (Lipinski a kol., 2011).

S pfibyvajicim vékem dochazi ke zvySovani obsahu extraktivnich latek, které maji vliv
na vyraznou chut’ masa. To znamena, Ze maso mladych zvifat ma chut’ nevyraznou a nizky

obsah téchto latek (Steinhauser a kol., 1995).



3.2.1.3 Stavnatost masa

Uzce souvisi se schopnosti masa véazat vodu a obsahem intramuskularniho tuku. Maso
s vysokou schopnosti vazat vodu je mnohem vice $§tavnaté a chutnéjsi nez maso s nizkou
schopnosti vazat vodu. K zvySovani $tavnatosti dochazi béhem skladovani v chladu. Zde
dochazi k propustnosti buné¢nych membran a uvolnéni bunécné tekutiny (Andersen a kol.,
2005). De Huidobro a kol. (2005) uvadi, ze $tavnatost lze predpovédét pomoci texturni
profilové analyzy (TPA).

3.2.1.4 Kiehkost masa

Viguera a kol. (2009) uvadéji, ze kiehkost je dana strukturou, stavem a chemickym
sloZzenim. Pro dosazeni optimalni kiehkosti je nutné maso ponechat dostate¢n¢ dlouho zrat, aby
doslo k posmrtné ztuhlosti. Kiehkost zavisi také na obsahu pojivové tkané, tedy na obsahu
kolagenu, poptipadé na stromatickych bilkovinach, které strukturu masa zpeviuji. K uvolnéni
stromatickych bilkovin dochdzi enzymatickou cestou pfi zrani masa. Kiehkost je dale ovlivnéna
obsahem intramuskularniho tuku. Maso s vys$$im obsahem intramuskularniho tuku byva kieh¢i.
Kiehkost masa se hodnoti senzoricky nebo objektivné. Nejcasteji se vyuziva ve formé méteni

sily ve stfihu metodou dle Warner a Bratzlera

3.2.2 Fyzikalni vlastnosti masa

Fyzikalni vlastnosti zahrnuji schopnost masa vazat vodu, ktera je dulezita pro obsah

vody v mase a hodnoty pH, ktera je dilezita pro stanoveni jakostnich odchylek.

3.2.2.1 Vaznost masa

Lze definovat jako schopnost masa udrzet vlastni vodu, pfipadné vodu ptidanou (Majzlik,
2007). Mechanismus schopnosti zadrzovani vody je lokalizovan v proteinech, piedevs§im
v myofibrilarnich. Je mnoho dikazi, které dokladaji, Ze na zadrzovani vody ma vliv predevs§im
pH, iontova sila a oxidac¢ni schopnost myofibrilarniho proteinu myofybril a svalovych bun¢k
(Huff-Lonergan a Lonergan, 2005).

Vaznost masa Ize hodnotit ctyfmi metodami:

1, ztrdta masové Stavy samovolnym odkapanim — zjiStuje se jaké mnozstvi vody, bylo

uvolnéno. Tato metoda je ¢asove narocna a citliva.



2, lisovaci metoda dle Grau a Hamma — pfi této metodé dochéazi k méfeni plochy masa a
vylisované tekutiny na podlozeném chromatografickém papirku.

3, kapilarni volumetrie — tato metoda je obménou predchozi metody, spociva v tom, ze volna
voda je nasata do sadrové desticky a zméfi se objem vzduchu vytlaceného touto kapalinou.

4, ztraty vyvarem — pii zéhfevu masa dochazi k uvolnéni vody, kterd se urcuje gravimetricky

(Pipek a Pour, 1998).

3.2.2.2 pH masa

pH ma vliv pfedevsim na schopnost vazat vodu, chut’, mékkost skladovatelnost a barvu.
K méteni dochdzi 1 hodinu po porazce a je dilezité pro posouzeni, zda vV mase nedochézi
k autolytickym nebo proteolytickym procesim. Maso, ve kterém dochazi k hnilobnym
procesim ma hodnoty pH v rozmezi 6,2 az 6,8. Pokud je hodnota pH masa vétsi, jak 6,8,
povazuje se maso za zkazené (Straka a Malota, 2006). Mé&feni pH se uskuteénuje
prostfednictvim vpichovych elektrod pfenosnym pH-metrem. Na zéklad¢é pH hodnot, 1ze urcit
jakostni odchylky jako PSE, ktera se méii 45 minut a DFD 24 hodin po porazce (Stupka a kol.,
2009).

Sladek (2012) uvadi, ze s rostouci porazkovou hmotnosti jate¢n¢ upravenych tél mize

dochazet k poklesu pH a s riistem podilu libového svalstva k vzestupu pH.

Tabulka 2 : Hodnoty jakostnich odchylek vepfového masa

Maso pHas PH24

Normalni 5,8 a vice 5,7 améné
Inklinujici k PSE 5,6 az 5,8 nelze ur¢it
PSE méné nez 5,6 nelze urcit
DFD nestanovuje se 6,2 a vice

(Stupka a kol., 2009)

3.2.3 Chemické vlastnosti masa

Sval obsahuje okolo 75 % vody, 20 % bilkovin, 3 % tuku a 2 % rozpustnych
nebilkovinnych latek. Z rozpustnych nebilkovinnych latek piipadaji 3 % na minerélni latky a
vitaminy, dusikaté nebilkovinné latky 45 %, sacharidy 34 % a 18 % neorganické slouceniny

(Kaminek a kol., 2014).



3.2.3.1 Voda

Voda je ve svalstvu rozdilnym zptisobem vazanad a odlisné upevnéna. Nejpevnéji je
vazana hydratacni voda, dal§i ¢asti vody jsou imobilizovany mezi jednotlivymi tuseky
svaloviny. Posledni c¢ast vody se volné¢ pohybuje v mezibunéénych prostorech. Z
technologického hlediska se d€li na vodu vazanou a volnou a to na zakladé schopnosti, zda z

masa za ur¢itych podminek voda voln¢ vytéka ¢i nikoliv (Kadlec, 2002).

3.2.3.2 Bilkoviny

Maso obsahuje ve velkém mnozstvi plnohodnotné bilkoviny, coz znamena, ze obsahuji
veskeré esencialni aminokyseliny. Libova svalovina obsahuje 18 az 22 % bilkovin. Bilkoviny
se rozdéluji do skupin na zakladé rozpustnosti ve vodé a solném roztoku. Déleni probiha
nasledovné:

1, sarkoplazmatické bilkoviny, které jsou zahrnuty v sarkoplazmé a maji schopnost se
rozpoustét ve vode a slabych roztocich.

2, myofibrilarni bilkoviny nemaji schopnost se rozpoustét ve vodé, ale naopak maji schopnost
se rozpoustét v solnych roztocich. K rozpusténi je nutné vytvofit vhodné podminky, pii kterych
dochazi k poruseni molekularni interakce.

3, stromatické bilkoviny nemaji schopnost se rozpoustét ve vod¢ ani v solnych roztocich
(Pipek a Pour, 1998).

Bilkoviny lze stanovit tfemi zpisoby. Prvni zplsob je stanoveni obsahu celkového
dusiku, druhy zpisob je stanoveni obsahu ¢istych bilkovin a tfeti je na zaklad€ stanoveni obsahu

¢istych svalovych bilkovin (Salakovéa a Botilova, 2014).

3.2.3.3 Tuky

Lipidy se vyskytuji ve svalu jako cytoplazmatické inkluze v podob¢ tukovych kapének
v sarkoplasmé svalového vlakna, nebo se mohou stat obsahem vakuol univakuolarnich bungk,
jejichZz soubory tvofi tukovou tkan. Ve vazivu se tukové buinky vyskytuji nepravidelné
(Steinhauser a kol., 2000).

Intenzivni §lechténi na zvySeni podilu libové svaloviny mélo za nasledek snizeni
mnozstvi tukové tkané€ a ibytku obsahu intramuskularniho tuku, ktery mé u¢inek na senzorické

vlastnosti masa. Maso obsahujici malé mnozstvi intramuskularniho tuku je chutové nevyrazné,



tuhé a suché. Tvofii jednu tietinu z celkového obsahu tuku prasete. Aby byla zajisténa dobra
kvalita senzorickych vlastnosti, je doporu¢ovan obsah tuku 2,5 % (Beckova a Vaclavkova,
2006). Daszkiewicz a kol. (2005) provedli pokus, pii kterém zjistili, Ze mnozstvi tuku nad 3 %
ma pozitivni vliv na chutnost, Stavnatost a kiehkost.

Neutralni tuky jsou estery, které jsou slozeny ztfech molekul masnych kyselin
v kombinaci s molekulou glycerolu. Neutralni tuky vznikaji reakci mezi mastnou kyselinou a
alkoholem. Fosfolipidy zahrnuji fosfat, mastné kyseliny, glycerol a dusikatou bazi
(Reece, 2011).

Obsah tukl lze stanovit za pomoci dvou metod. Prvni metoda je dle Soxhleta, coz
znamena stanoveni tuku extrakci, ktera se vyuziva pro tukové tkané bohaté na neutralni lipidy,
Které maji maly obsah vody. Dal§i metoda, kterou lze vyuzit se nazyva dle Folshe, pfi niz

dochazi k extrakci smési chloroformu a methanolu v poméru 2:1 (Straka a Malota, 2006).

3.2.3.4 Sacharidy

V tkanich zvifat jsou sacharidy obsazeny v malém mnozstvi. V mase se vyskytuje
zejména glykogen, ktery ma funkci jako zdroj energie pro sval. Zvifata vykazujici tnavu, maji
nizky obsah glykogenu ve svalu. Glykogen se béhem prace svalu a posmrtnych zmén rozklada

na vodu a oxid uhli¢ity v procesech glykolyzy a Kresbové cyklu (Steinhauser a kol., 2000).

3.2.3.5 Mineralni latky

Obsah mineralnich latek je mozZné zjistit spalenim krmiva a naslednou analyzou popela
(Reece, 2011). Mineralni latky mizeme rozdélit nasledovné (Straka a Malota, 2006):
- majoritni coz jsou Na, K, Mg, Ca, Cl, S, P,
- minoritni Fe, Zn,
- stopové Al, As, B, Cr, I, Mn, Mo, Se,
Mineralni latky jsou v mase rozmistény nerovnomérné ve formé iontd. Pro maso je
bilkovinami. Dal§im dilezitym prvkem je Zelezo, které je vdzdno v hemovych barvivech. Zinek

obsaZeny v mase je 1épe vyuzitelny pro lidsky organismus (Pipek a Jirotkova, 2001).
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3.3 Jakostni odchylky masa

Vady masa se nejCastéji vyskytuji u prasat masného typu, které maji geneticky
podminénou citlivost vii¢i stresu. Jednosmérné orientovany vybér na vysoké procento podilu
libového masa u jateCné upravenych tél prasat, pfineslo zhorSeni kvality masa s vyskytem

kvalitativnich odchylek PSE a DFD (Steinhauser a kol., 1995).

3.3.1 PSE maso

PSE ptedstavuje ve vepfovém primyslu problém, z divodu ochablé struktury, bledé
barvy a nizké kapacity zadrzovani vody v priitbéhu zpracovani oproti béznému masu. PSE je
vysledkem zvySené rychlosti tvorby glykolyzy pted a po porazce, coz ma za nasledek vysokou
koncentraci kyseliny mlééné a zrychleny pokles svalového pH. Kombinace nizkého pH a
vysoké teploty JUT vede k vyss§i myofibrilarni denaturaci bilkovin s naslednym snizenim vodni
kapacity a zmény barvy masa (Roservold a kol., 2003). Teplota JUT muze dosahovat az 43 °C
(Pipek a Pour, 1998). Apple a kol. (2010) uvadi, ze k zménam barvy a snizeni vodni kapacity
dochazi, béhem prvni posmrtné hodiny, kdy klesne pH pod 6 az 5,8.

Stupka a kol. (2009) uvadi, ze senzorické vlastnosti u PSE masa se méni nasledovné.
Barva je bledd, zluto Sedivé, konzistence mekei, Stavnatost sussi, kiehkost nizsi, viiné a chut’
odchylna. Dale popisuje hygienické vlastnosti jako je obsah choroboplodnych zarodka, které
jsou nizs§i, ale naopak trvanlivost je kratSi. Z technologickych vlastnosti se méni schopnost
vazat vodu, tato schopnost je sniZzend, naopak schopnost vézat st se zvysuje.

Mezi pfi€iny vzniku PSE miZeme zatadit gen Halothan (HAL), ktery ma za nasledek
mutaci Ryanodinovych receptort (RyRs) jejichz funkei je uvoliovani vapniku. Vysledkem této
mutace je zrychlené uvolnovani vapniku, coz ma za nasledek zvyseni metabolismu svalu a
tempa poklesu pH (Huff-Lonergan, 2002). Prasata s vyskytem genu HAL maji tedy vyssi
dispozici k tvorbé PSE masa. Vyskyt tohoto genu Ize zjistovat pomoci halotanového testu a
metodou halotypovani (Pipek a Pour, 1998). Warris (2001) tvrdi, Ze pfi¢inou vzniku PSE mutze
byt kratkodoby stres, ktery je zptisobeny naptiklad bitim zvifat pred porazkou, pieplnénym
ustajenim, nedostatkem vody a potravy. Na tomto tvrzeni se shoduji také Kauffman a kol.
(1987) a Vrchlabsky (1994), ktefi tvrdi, Ze nespravna manipulace pted porazkou miize zptisobit
vyskyt PSE nebo DFD a jako nejvétsi problém uvadéji nakladku, vykladku a pfepravu zvirat,
ktera zplisobuje velkou psychickou zatéz. Pipek a Pour (1998) uvadi, Ze plisobeni stresu u zvitat

bez genetické dispozice stresu muze také vést k vyskytu vady PSE. Coz dokladd ve svém
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pokusu Juzl a kol. (2004), ktefi méfili kvalitu masa u 32 stres negativnich jedincli plemene

wrwe

délku transportu a porazku.

Ingr (2003) se domnivé, e v Ceské republice vykazuje 10 az 20 % masa vepfové

produkce vadu PSE s odlisnou intenzitou projevu.

3.3.2 DFD maso

DFD maso se vyskytuje u zvifat, jez podlehla vy€erpani, nebo na n¢ ptisobil dlouhodoby
stres pfed pordZzkou. CoZ ma za nasledek nedostatek glykogenu ve svalech. Nedostatek
glykogenu zptisobuje nedostatecnou glykolyzu, ktera ma za nasledek nizkou produkei kyseliny
mlécné a ta pusobi na konecné pH, které je v tomto ptipadé vysoké a jeho vliv zplsobuje
tmavou barvu masa a vysokou vodni kapacitu. DalS§im nezadoucim jevem je slizky povrch
masa, ktery snizuje jeho trvanlivost (Hermesch, 1995). Ingr (2003) uvadi, ze maso, u kterého
se vyskytla tato vada mé pH po 24 hodinach 6,2 a vyssi a jako jeho jedinou vyhodu uvadi

vaznost, ktera je vyssi nez u normalniho masa.

3.4 Vlivy piusobici na kvalitu masa

Na kvalitu masa piisobi mnoho vlivii. Chovatelé prasat, by tyto vlivy méli znat a snaZzit
se je eliminovat, pfipadné se s nimi naucit pracovat. VIivy pisobici na kvalitu masa jsou
plemenna ptisluSnost, pohlavi, v€k a pordzkova hmotnost, zdravotni stav a pied porazkové

manipulace.

3.4.1 Vliv plemenné piislusnosti

Plemeno lze definovat jako seskupeni jedinci stejného druhu, ktefi maji identicky
fylogeneticky pivod, totozné morfologické, fyziologické a uzitkové vlastnosti, které jsou
jedinci schopni predavat na potomstvo, za ptedpokladu, Ze se podminky ve kterych zvite Zije,
podstatné neméni (Stupka a kol., 2009).

Li a kol. (2013) zkoumali vliv plemene na kvalitu masa. Do pokusu vybrali tfi plemena a
to duroc (98 ks), landrace (45 ks) a yorkshire (72 ks). Z vysledki vyplynulo, ze plemeno duroc

ma geneticky vyssi pH, vysku hibetniho tuku a mramorovani nez ostatni dvé plemena.
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Dalsi pokus provedli Florowski a kol. (2006), ktefi zkoumali vliv riznych plemen na
kvalitu masa. Do pokusu zatadily plemena duroc, pietrain, polsky LW a landrace a linii 990.
Z vysledkt vyplynulo, Ze plemeno duroc ma nejvyssi kvalitu, naptiklad v obsahu
intramuskularniho tuku (2,9 mm) a pH (5,66), naopak plemeno pietrain mé¢lo nizky obsah tuku
(1,7 mm) a pH hodnotu (5,47).

3.4.2 Vliv pohlavi na kvalitu masa

Vliv pohlavi je dan rozdilnym temperamentem a nestejnou intenzitou metabolickych
procest u samcti a samic. Organismus samic metabolizuje uspornéji a uklada ur¢ité mnozstvi
energie ve formé¢ rezervniho tuku, ktery poté slouzi pro vyvoj plodu a obdobi neptiznivych
okolnosti. Z toho vyplyva, ze maso samic obsahuje mnohem vice tuku nez maso samct.
Dulezité je zhodnotit u samic vliv fije a obdobi biezosti (Pipek a Pour, 1998).

V Evropské unii dochazi ke zmén¢ v chovu prasat. Od roku 2018 nebude mozné chovat
kastraty, kvili ochran¢ zvifat a povazovani kastrace za nevhodnou. Tato novinka zplsobi
Vv chovech problém, z divodu vyskytu kan¢iho pachu. Majzlik (2007) uvadi, ze kanc¢i pach ma
vliv na jakost masa, predevs§im ale ve vySSich hmotnostech, jako idealni hmotnost, kdy
nedochédzi k vyskytu kanéiho pachu, uvadi 80 kg. Resenim tohoto problému miize byt také
imunokastrace. Caldara a kol. (2013) porovnavali kvalitu masa kastradtu, prasnicek a
imunokastratl a zjistili, ze imunokastrace miize nahradit chirurgickou kastraci, aniz by doslo
ke zménam kvalitativnich vlastnosti masa.

Durkin a kol. (2012) provedli pokus, do kterého zatadili celkem 99 prasat PIC. Z toho
bylo 49 prasnicek a 50 kastrati. Cilem tohoto pokusu bylo sledovat vliv pohlavi na kvalitu
vepfového masa. U jatecné upraven¢ho masa byly zjisStovany nésledujici parametry: pH
pocatecni a kone¢né u musculus semimembranosus (MS) a longissimus dorsi (LD) svalu, ztraty
odkapu masové Stavy, ztraty vafenim, barevné parametry. Na konci tohoto pokusu bylo
zjisténo, ze vliv pohlavi se projevil pouze u parametru ztraty varenim. U prasnicek bylo
naméteno 33,03 % a u veprika 31,85 %. Naopak Piao a kol. (2004) provedli podobny pokus,
kde zkoumali rozdily mezi prasnickami a vepiiky a zjistili, Zze vepfici vykazovali statisticky
vyznamné hors$i kvalitu masa a to ve ztraté odkapu masové $tavy, ktera ¢inila 12,35 % a u
prasnicek jen 9,56 %. Také ztrata vafenim byla statisticky vyznamna. Vepfici zde méli ztraty
masoveé stavy 35,35 % a prasnicky 32,53 %.

Dalsi pokus provedli Jaturisitha a kol. (2006) do né¢hoz zatadili 24 kiizencti (LW x L x

Segher), které rozdé€lili na kance, veptiky a prasnicky. Z pokusu bylo zjisténo, ze kanci maji
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relativné vyssi rychlost poklesu pH a jsou tedy mnohem nachylnéjsi k vad¢é PSE, dale maji
vyznamné vyss$i procento ztrat odkapu masové st’avy, horsi meékkost a pevnost.
Alvarez-Rodriguez a kol. (2016) nezjistili ve svém pokusu Zzadné rozdily mezi pohlavimi.
Pokus byl zaméten na pH, ztraty odkapem a barevné atributy.
Vliv pohlavi také zkoumal Bahelka a kol. (2007), kteti se zamétili predevSim na mnozstvi
tuku u prasnicek a kastratt, kde zjistili, ze kastrati vykazuji vyssi podil intramuskularniho tuku

a hibetniho sadla nez prasnic¢ky. Tento vysledek je dan kastraci, ktera ma vliv na tu¢néni.

3.4.3 Vliv véku a porazkové hmotnosti

Nadmiru mlada jateéna zvifata poskytuji nizkou vytéznost svaloviny, jejich maso je
nevyzralé a nevyrazné z hlediska senzoriky. Maso mladych zvifat ma vyhodu v nizkém obsahu
tuku a velmi dobr¢ stravitelnosti. Je vhodné jako dieta pro déti a seniory a nemocné lidi. Maso
starSich jateCnych zvifat vykazuje tmavsi barvu, zpravidla tuzsi a tvrdsi konzistenci s vice
tukem (Ingr, 2005).

Wagner a kol. (2008) zkoumali vliv véku na kvalitu masa. Do pokusu zafadily 50
prasnic¢ek a 50 veptiki, které rozdélily do tfi skupin. Do skupiny A byla zatazena prasata v
primérném veéku 150 dni, ve skupiné¢ B 167 dni, skupina C v primérném véku 188 dni.
Vyhodnoceni kvality bylo provedeno na veptové panence a statisticky vyznamné rozdily byly
zjistény u pH, které bylo nejniz§i u skupiny C (5,64) a nejvyssi u skupiny A (5,70),
Mramorovani, které bylo vyraznéjsi u mladsich jedinct skupiny A, u nichz byl také nejvyssi
obsah tuku. Dale byla hodnocena bodové textura a $tavnatost, kde vyssi bodové ohodnoceni
ziskala skupina C.

Vliv porazkové hmotnosti na kvalitu masa zkoumali Senci¢ a kol. (2005). Ve svém
pokusu, do kterého zafadili celkem 96 prasat, dale rozdélily do 6 skupin. Skupina A byla
porazena pii hmotnosti 90 kg, B 100 kg, C 110 kg, D 120 kg, E 130 kg. Statisticky vyznamné
rozdily byly zjistény v dennim pfirtstku, ktery byl nevyssi u skupiny A (750 g) a postupné se
denni pfirdstek Se zvysujici se hmotnosti snizoval. Skupina A a B méla vyrazné¢ vyssi zmasilost
nez ostatni skupiny, coz se odrazilo i v podilu Sunky. Naopak pH bylo vyssi u skupin s vyssi

hmotnosti tedy C, D, E. S vy$si hmotnosti dochazelo ke vzniku vyrazného mramorovani.

14



3.4.4 Vliv zdravotniho stavu

Kvalita masa je ovliviiovana zdravotnim stavem zvirat béhem vykrmu a pfesunu na jatka.
Hofecnatd onemocnéni znamenaji zrychleni metabolismu, pokles nutri¢né dilezitych latek a
zhorSeni smyslovych vlastnosti masa. Dochazi ke zvySeni lomivosti cév a k ¢astym krevnim
vyronim do svaloviny. Nemocna zvifata se Spatné vykrvuji, coz vede k poklesu tidrznosti masa
a praniku mikrofléry do traviciho traktu a svaloviny a to ma za nasledek, Ze maso je zdravotné
zavadné (Pipek a Pour, 1998).

Stala neboli chronickd onemocnéni zptsobuji hubnuti zvitat, coz ma dopad na kvalitu

masa. Parazitarni onemocnéni je pfi¢inou konfiskatt plic a jater (Steinhauser a kol., 2000).

3.4.5 Vliv pred porazkovych manipulaci a ustajeni

Je dulezité uvédomit si, ze vyskyt stresovych faktorti pred porazkou, jako je naptiklad
manipulace, miize mit za nasledek zmény metabolismu svalu, jenz jsou zodpovédné za kone¢né
rozdily ve vlastnostech masa (Aziz, 2004). S timto tvrzenim souhlasi Hambrecht a kol. (2004),
kteti pti svém pokusu vystavily prasata pied porazkou stresu a zjistili, ze doslo k ovlivnéni
barvy masa a k zvySenym ztratam odkapu.

Warriss a kol. (1998) zjistili, ze délka ustajeni na jatkdch muze mit vliv na kvalitu masa
avyskyt PSE a DFD. Celkem bylo na jatkach usmrceno 1580 prasat, které byly ustajeny v délce
1 hod, 3 hod a celou noc pted porazkou. Z vysledku bylo zjisténo, Zze delsi ustdjeni snizilo
hladinu stresu, ktera byla méfena na zakladé mnozstvi kortizolu a laktatu v krvi coz mélo dale
vliv na nizsi vyskyt PSE vady. Bohuzel, ale doslo ke zvySeni vyskytu DFD vady a mnoZzstvi
poranéni ktize, ktera byla zpusobena zvySenou agresivitou prasat. Jako optimalni pro adaptaci
byla z vysledku ur¢ena doba ustajeni 1 az 3 hodiny.

Lehotayova a kol. (2012) zkoumali vliv vysoké teploty béhem ustijeni ve vykrmu.
Zjistili, Ze vysoka teplota 30 °C ma vliv na kvalitu pH masa, které bylo niz§i nez u kontrolni
skupiny. Dal$i vlastnosti masa nebyly ovlivnény.

Vliv na kvalitu masa mize mit také délka dopravy. Mota-Rojas (2006) doporucuje délku

dopravy maximalné do 16 hod.
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3.4.6 Vliv vyZivy na kvalitu masa

Steinhauser a kol. (2005) tvrdi, Ze vyziva je podstatnym faktorem, ktery ma vliv na jakost
masa. Krmiva rozd¢luje podle u¢inku na kvalitu masa nasledovné:
1, krmiva s pozitivnim vlivem na zdravi a vyzivovy stav,
2, krmiva zpUsobujici zmény v obsahu vody ve tkanich, zejména ve vazivu a svalu,
3, krmiva bez dostatecného mnozstvi obsahu Zzivin vyvoldvajici hlad a tim zpusobujici,
nedostatecnou tvorbu masa, coZ ma za nasledek zhorSeni jakosti,
4, krmiva obsahujici velké mnozstvi tuku a kyselin, coz mé za nésledek zhorSeni jakosti masa
a tuku,
5, krmiva zptsobujici avitaminozu, kterd ma neptiznivy vliv na zhorSeni jakosti masa,

6, krmiva, kterd negativné ovliviiuji chut’ a viini masa.

3.4.6.1 Mineralni prvky

Kvalitu masa ovliviluje urcity obsah latek v krmné déavce. Jsou to naptiklad vitaminy,
mineralni latky, proteiny a aminokyseliny. Z vitaminl jsou to pfedevsim vitamin D3, E, a

4

Z mineralnich latek hoi¢ik, zinek, selen a chrom.

Hoft¢ik

Lipinski a kol. (2011) na zaklad¢ studia hoic¢iku a jeho vlivu uvadi, Ze pfidani
doplinkového hot¢iku v posledni fazi vykrmu nebo né€kolik dni pied vlastni porazkou muze mit
kladny vliv na kvalitu masa, tak Ze dochdzi ke sniZeni citlivosti na stres a stresové situace a to

ma za nasledek sniZeni vyskytu PSE.

Selen

Sklenatrova a kol. (2008) uvadi, Ze obohaceni krmiva selenem ma pozitivni vliv na texturu
masa. Maso po pfidavku selenu bylo $t'avnatéjsi a kieh¢i oproti masu prasat, kterym piidavek
nebyl podavan. Lagin a kol. (2008) také zkoumali vliv organického selenu na kvalitu masa a
zjistili, ze ma pozitivni vliv na sniZzeni vyskytu PSE vady a odkapu masové st'avy. Doslo také

ke zlepSeni nutri¢ni hodnoty masa. Organicky selen byl podavan v mnozstvi 300 mg/kg krmiva.
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Chrom

Wang a Xu (2004) prokézali, ze chrom pfidany do krmné davky ma vliv na kvalitu masa.
Chrom byl podavan v mnozstvi 200 ug/kg celkem po dobu 35 dni. Chrom pozitivné ovlivnil
ztratu masové §tavy, ktera byla snizena o 21,48 %. Dale doslo k zvySeni obsahu chromu
v mase. Také Peres a kol. (2014) zjistili, Ze podavani chromu ve formé& a mnozstvi 200 ppb

chrom-methioninu ma pozitivni vliv na denni pfirtistek hmotnosti a konverzi krmiva.

Zinek
Bucko a kol. (2013) provedli pokus, pifi kterém zkoumali vliv pfidavku zinku do
kompletni krmné smési (KKS) v mnozstvi 66 mg/kg. Na konci pokusu zjistili, Ze zinek méa

pozitivni vliv na zvySeni obsahu vody, MUFA, barvy masa a elektrické vodivosti.

3.4.6.2 Vitaminy

Vitamin E

Vitamin E je hlavni antioxidant, jehoz primdrni funkci je udrzovat a chranit biologické
membrany proti peroxidaci lipidd, které zpuisobuji zhorSeni kvality masa, predev§im chuté,
barvy, textury a nutri¢ni hodnoty masa (Buckley a kol., 1995).

Cannon a kol. (1996) zkoumali vliv ptidavku vitaminu E v krmivu na kvalitu vepfového
masa. Pfidavek byl, podavam v mnozstvi 100 mg/kg krmiva celkem 84 dni pted pordzkou.
Vysledkem tohoto pokusu bylo, Ze podavané mnozstvi nemélo Zadny pozitivni vliv na kvalitu
masa. Dlivodem mize byt Spatné zvolené mnozZstvi vitaminu E, coz lze potvrdit na zakladé
dalsich pokust, které provedli Cheach a kol. (1995), kteti podavali vitamin E v mnozstvi 500
mg/kg krmiva a prokdzali jeho pozitivni G€inek na sniZeni ztrat odkapu masové §tavy. Také
Lahucky a kol. (2005) zkoumali vliv vitaminu E a jeho kombinace s vitaminem C. Kombinace
obou vitaminii byla poddvéana 30 dni pfed pordzkou v mnozstvi E 500 mg/kg a C 200 mg/kg.
Vysledek mél pozitivni vliv na snizeni ztrat odkapu masové §tavy a pH. Také Kerth a kol.
(2001) potvrdili pozitivni vliv vitaminu E, ktery mél vliv na zvySeni koncentrace tohoto
vitaminu v nejdel$im svalu. Dale mél pozitivni vliv na sniZzeni procentuélniho podilu vyskytu

PSE u prasat bez vyskytu halothanového genu.

17



Vitamin D

Ellis a McKeith (1999), Dinh (2006) uvadi, Ze vitamin D3 mize mit pozitivni vliv na
kiehkost, barvu masa a ztratu masové stavy. Wilbron a kol. (2004) zjistili, ze vitamin D3
podavany V rozsahu 44 az 51 dni v mnozstvi 40.000 IU/kg krmiva miize mit vliv na kvalitu
masa tim, ze napomaha zpomalovat pokles pH. Dale uvadéji, ze mnozstvi 80.000 [U/kg krmiva

muZze mit vliv na sniZzeni rychlosti rastu.

3.4.6.3 Vliv sloZeni krmné davky na kvalitu masa

Naptiklad Alonso a kol. (2012) provedli pokus, do kterého zaradili 43 kanecki, které dale
rozdéelily do 5 skupin. Prvni skupina byla krmena smési bez pfidané¢ho tuku, dal§i dvé s
ptidavkem zivocisného tuku v mnozstvi 1 % (AF1), 2 % (AF>), ¢tvrta skupina 2 % sojového
oleje (SBO01) a pata skupina 1 % vapenatych mydel palmového oleje (CaSPO1). Vyznamné
rozdily byly zjistény jen u skupiny SB01, ktera méla nizky obsah PUFA a naopak vysoky obsah
MUFA. Zavérem doporucuji tyto tuky zafadit do krmné davky, v uvedenych mnozstvich aniz
by doslo k zhorSeni kvality masa. Také Vaclavkova a Beckova (2010) zkoumali vliv tukové
slozky krmiva na kvalitu masa. Do pokusu pouzily étyfi druhy krmnych smési. Prvni byla
kontrolni C, druha s obsahem Inéné¢ho Srotu L (7 %), tfeti slunecnicového Srotu S (5 %) a
posledni obsahovala CLA (1 %). Nejhors$i ukazatele oproti kontrolni skupiné méla L skupina,
zjistili, ze krmna smés obohacena o len ma pozitivni vliv na obsah PUFA kyseliny, na rozdil
od smési obsahujici kukufi¢nou slozku. Wasilewski a kol. (2014) zjistili, Ze 2 % ptidavek
slunec¢nicového oleje nebo CLA do krmné davky méni obsah masnych kyselin. ZvySuje se
obsah SFA kyselin.

Centarelli a kol. (2009) uvadi, Ze pouZiti ractopaminu v mnoZzstvi 5 ppm v kombinaci s
lysinem 1,04 % podavanym v restrikci (13,5 %) nebo ad libitum ma vliv na vy$si konecnou
télesnou hmotnost, vyssi primérny denni piirastek a nizsi konverzi krmiva.

Fiedorowicz a kol. (2016) prokazali, Ze snizeni obsahu proteinu v krmné davce o 15 %
ma vliv na zvySeni obsahu intramuskularniho tuku v LD a nedochézi pfitom ke zméndm obsahu
MUFA, PUFA, SFA kyselin. Naopak nahrazeni proteinu krystalickym lyzinem ma vliv na
snizeni obsahu tuku a tim i zmény koncentraci dvou MUFA a jedné FA kyseliny.

Liu a kol. (2005) zjistili, ze zkrmovani fasy s obsahem kyseliny dokosahexaenové (DHA)

ma nepatrny vliv na obsah masnych kyselin v tukové tkani.
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3.5 Vliv techniky krmeni na kvalitu masa

Lad (2004) uvadi, ze pfi restriktivnim krmeni dochazi k pfid€éleni co mozna
nejvhodnéjsiho mnozstvi krmiva, s cilem snizit spoticbu krmiva. Tento zpisob krmeni
umoznuje vysoké vyuziti Krmiva, snizuje ztraty krmiv a zajistuje moznost krmit skupiny prasat
dle potieby zivin a energie.

Daza a kol. (2003) provedli dva experimenty, do nichz zatfadily celkem 140 ks prasat.
V experimentu byly hodnoceny ukazatele primérny denni piirustek, piijem krmiva v gramech,
tloustka tuku a konverze krmiva. Do prvniho pokusu pouzili 80 ks plemene dalland. Omezeni
krmiva probéhlo v délce 28 dni a poté bylo krmivo podavano ad libitum az do 74 dne. Krmeni
prasat béhem omezeni probihalo nasledovné 1, ad libitum (AD), 2, omezeni 46 % z ad libitum
(AD4s). Béhem restrikce byl u ADss nizsi denni piirustek a vyssi konverze krmiva, tento jev se
vSak zménil pti ad libitnim, kdy doslo k tomu, Ze se denni pfirtstek a také pfijem krmiva zvysil
oproti AD a konverze krmiva byla vyssi nez u AD. Na konci experimentu byl vyznamny rozdil
u pramémého denniho pfirGstku (ADss 762 g aAD 856 g) a piijmu krmiva
(AD 2147 g a ADss 2396 g), ktery byl nizsi u ADas, naopak konverze krmiva byla o néco lepsi
u AD (ADss 2,83 kg a AD 2,80 kg). Do druhého pokusu byla zatazena prasata hybridni
kombinace LW x (LW x L). Krmeni probihalo celkem 106 dni z toho 35 dni po odstavu
restriktivni krmeni a poté ad libitum. Krmeni bylo podavano za 1, ad libitum (AD) 2, omezeni
25 % zad libitum (AD2s). Vtomto experimentu mél naopak lepsi prirustek AD2s
(853 g AD2s a 821 g AD).

Z uvedenych informaci 1ze vycist, Ze v prvnim experimentu byla restrikce vysoka a ani
jeji kratka doba nepomohla k tomu, aby prasata ADass byla schopna v ristu dohnat prasata
krmena ad libutum. Naopak v druhém experimentu byla restrikce nizkd a dostate¢na doba
podavani krmeni ad libitum, tim padem mohlo dojit k vyrovnanym, pfipadné k lepsim
vysledkiim u prasat AD2s.

Dalsi pokus provedl Cho a kol. (2006), ktefi do pokusu zatadili celkem 108 kastratt
hybridni kombinace (L x Y) x D. Prasata byla rozdélena do 4 skupin, které¢ mély vyzivu
rozdélenou do tii fazi, prvni 0 — 28 den, druhd 29 — 56 den, tieti 57 — 84 den. Prvni skupina 3/3
m¢éla ad libitum po celou dobu, druha 2/3 v posledni fazi restrikci, téeti 1/3 pouze prvni faze
ad libitum, ¢tvrta 0/0 Gplna restrikce. V tomto pokusu byl zjistén vliv na ztratu vafenim, kdy
nejvyssi ztraty mély skupiny 1/3 a 0/3. Ukazatel tloustky hibetniho sadla mél tendenci klesat
S niz§im piijmem krmiva. Dal$i charakteristiky nebyly ovlivnény, lze vSak fici, Ze omezeny

pfijem krmiva zlepsil vyuziti krmiva.
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Njoku a kol. (2012) doporucuji na zakladé svého pokusu restrikci 80 % z ad libitum.
Uvadeji, ze tato restrikce ma pozitivni vliv na mnozstvi ptijmu krmiva, obsahu krve a hmotnosti
kostry, ale mize pii ni dochazet k vzniku efektu, kdy restrikce negativné ovlivni obsah tuku.
Njoku a kol. (2015) podavali krmivo v mnozstvi 1,5 kg, 2 kg, 2,5 kg a zkoumali jeho vliv na
kvantitativni ukazatele. Zjistili, ze kone¢nd hmotnost, denni pfirtstek, tloustka hibetniho sadla
je vyssi u prasat z vy$§im piijmem krmiva a naopak konverze krmiva a denni ptijem vody se
snizuje.

Brzobohaty a kol. (2015) studovali Vliv ad libitniho a restringovaného krmeni na kvalitu
svalovych vldken a zjistili, Ze restringovana skupina prasat méla prokazatelné¢ vyssi pocet
svalovych vlaken, pfedevsim podil svalovych vlaken typu IIB.

Lebert a kol. (2001) uvadi, ze 25 % restrikce vykrmu do pordZzkové hmotnosti 110 kg
muze prodlouzit vykrm az o 30 dni.

Ishida a kol. (1999) provedli pokus, kde zkoumali vliv restrikce a ad libitum na kvalitu
chemickych vlastnosti masa. Prasata byla rozdélena do tii skupin. Prvni skupiné byla podavana
krmna smés ad libitum, druhé 80 % z ad libitum a téeti 60 % z ad libitum. Z vysledku, které
byly stanoveny z ¢asti beder, bylo zjisténo, Zze nebyl Zadny statisticky vyznamny rozdil
v obsahu intramuskularniho tuku a mastnych kyselin, pouze doslo ke snizeni kyseliny
palmitolejové a linolové. Vyznamny rozdil byl zjistén u obsahu mastnych kyselin mezi
skupinami. Déle uvadéji, Ze cholesterol miize klesat s vyssi urovni restrikce. Tento jev, ale neni
statisticky vyznamny.

Zmény v obsahu mastnych kyselin zaznamenal ve svém pokusu Veum a kol. (1970), kteti
pouzili ¢tyfi zpusoby krmeni. Prvni byl ad libitum, druhy 1 den ad libitum a 1 den hladovéni,
tieti 1 den ad libitum a 2 dny hladovéni, ¢tvrty 1 den ad libitum a 3 den hladovéni. Tento zptisob
mél za nasledek vyssi obsah kyseliny myristové a linolové ve hibetnim tuku u prasat krmenych
Castéji. Naopak doslo ke zvySeni kyseliny stearové a olejové u prasat, ktera pfijimala krmivo

mén¢ ¢asto.
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4 Material a metodika

Do pokusu bylo zafazeno celkem 72 kust jate¢nych prasat vyrovnaného pohlavi
(prasni¢ky x veprici), finalni hybridni Linie 38 firmy Genoservis. Testace byla provedena
Vv testacni stanici v Ploskoveé u Lan.

Naskladnéni a ustajeni prasat bylo uskute¢néno dle metodiky Stupka a kol. (2009) pro
testaci hybridnich a Cistokrevnych prasat. Prasata byla naskladnéna v primémé hmotnosti
25,94 kg (ad dlibitum) a 28,84 kg (restrikce) a v primérném véku 61 dnli od narozeni.

Krmeni prasat probihalo pomoci kompletni krmné smési (KKS), kterd obsahovala tfi
sloZky: pSenici, jemen a sojovy extrahovany Srot plus krmny dopln€k premix. Michéani
probihalo pro kazdy kotec samostatné dle metodiky Stupka a kol. (2009). Prasata byla rozdélena
do dvou skupin, dle techniky krmeni. Prvni skupiné byla podavana KKS ad libitum a druhé
skupin€ restringovane.

Po dosazeni pordzkové hmotnosti byla prasata poraZena, zatfidéna na jatkach dle systému
SEUROP za pomoci Dvoubodové metody - ZP a dale podrobena jatecnému rozboru.

Pro posouzeni kvantitativni a kvalitativni stranky jatecné hodnoty byl proveden klasicky
jateény rozbor dle Scheper a Scholz (1985). Pro ucely této DP bylo rozboru podrobeno celkem
16 kust jatecnych prasat (veptiki).

Vysledky pokusu byly vyhodnoceny statistickym programem SAS Propriety Software
Release 6.04 (2001) analyzou variace (Anova), rozdily mezi jednotlivymi sledovanymi znaky

byly testovany pomoci procedury GLM.

U jatecné pulky byly sledovany nésledujici ukazatele:
1, Kvantitativni ukazatele JT:
- Hmotnost JUT (kg),
- Hmotnost pravé pilky (kg),
- Podil libové svaloviny (%),
- Hmotnost a podil HMC (kg) / (%),
- Hmotnost a podil krkovicky, kyty, boku, pecené, plece (kg) / (%).
2, Kvalitativni ukazatele JT:
a, fyzikalni rozbory na principu stanoveni:
- pH v jate¢né partii peceni (MLLT) a kyty (MS) méfené 45 minut po porazce,
- elektrické vodivosti v jate¢né partii peCeni a kyty méfené 50 minut po porazce,

- barvy masa v jatecné partii peceni (L*,a*,b*) métené za pomoci piistroje Minolta,
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ztraty masové §t'avy V jatecné partii peceni hodnocené 24 hodin po pordzce.

b, chemické rozbory na principu stanoveni obsahu:

vody, ktera byla zjiSténa za pomoci gravimetrického stanoveni rozdilu hmotnosti
vzorku pted a po zakonceni suseni,

dusikatych latek, které byly zjistény metodou dle Kjeldahla,

intramuskularniho tuku, ktery byl zjiS§tén pomoci gravimetrick¢ho stanoveni po
extrakci petroletherem,

popelovin, které byly stanoveny za pomoci spalovani vzorku pti 550 °C az do
dokonalého spaleni organickych latek,

mastnych kyselin, které byly stanoveny po extrakci celkovych lipidi metodikou dle
Flocha a kol. (1957). Stanoveny byly SFA, PUFA, MUFA, PUFA n-6, PUFA n-3,
PUFA n/6, PUFA n/3, Al, TlI,

Stanoveni probihalo v jate¢né partie pecené, plece, kyty a krkovicky (%).
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5 Vysledky a diskuse

Jak je patrné z tabulky 3, nize uvedené ukazatele vykrmnosti byly statisticky prikazné.
Pii naskladnéni méli vepfici z restringované skupiny (28,84 kg) vétsi hmotnost nez vepfici
skupiny ad libitum (25,94 kg). Byl zaznamenan statisticky vyznamny rozdil u ukazatelt
pramérné hmotnosti v 10 tydnu vykrmu (P<0,001), kdy vyssi hmotnost vykazovali vepftici
skupiny ad libitum (112,94 kg) oproti restrikci (96,88 kg). Primérna porazkova hmotnost byla
U ad libitni skupiny 112,94 kg a vepfici skupiny restrikce méli 119,50 kg. U hodnoty
primérného denniho pfirtstku byl zaznamenan statisticky vyznamny rozdil (P<0,001). Vepfici
krmeni ad libitum (1242,86 g) méli vyssi piirGstky, nez vykazovala skupina restrikce
(996,29 g). Primérna denni spotieba se pohybovala u ad dlibitum 2,89 kg a u restrikce 2,50 kg.
U této hodnoty byl zjistén statisticky vyznamny rozdil (P<0,001). Senci¢ a kol. (2005) tvrdi, ze
primérné denni ptirtistky jsou nejvyssi u prasat s niz§i hmotnosti. Primérna konverze krmiva
na jedno kilo piirtstku ¢inila 2,37 kg u ad libitum a 2,59 kg u restrikce. V tomto pfipadé je
konverze u restrikgované skupiny vyssi nez u ad libitum. Cho a kol. (2006) a Njoku a kol.
(2012) prokazali, ze restrikce ma pozitivni vliv na snizeni konverze krmiva. Oliveira a kol.
(2015) zjistili, Ze prasata krmend omezen¢ v mnozstvi 2,8 kg krmné davky vykazovaly pii vyssi
porazkové hmotnosti horsi hodnoty konverze krmiva, kdy naptiklad pti hmotnosti 100 kg byla
konverze (2,85 kg/kg) a pii 145 kg (3,19 kg/kg).

Tabulka 3 : Ukazatele vykrmnosti vepiikli s ohledem na techniku krmeni (; + SD)

Ukazatel ad libitum restrikce prikaznost
Primérna hmotnost vepiiki pii naskladnéni (kg) 25,94+ 3,05 28,84 +4,12 0,132
Primérna hmotnost vepiiki v 10 tydnu vykrmu (kg) 11294+194 | 96,88 +5,65 < 0,001
Primérna porazkova hmotnost vepiiki (kg) 112,94+194 || 119,50 + 7,69 0,035
Primérny denni pfiristek (g) 1242,86 £ 55,42| 996,29 £ 89,98 < 0,001
Primérna denni spotieba krmiva (kg) 2,89+0,12 2,50+0,05 < 0,001
Primérna konverze krmiva (kg/kg) 237+0,11 2,59+0,12 0,003

Restrikce vykazovala vyssi hodnotu konverze krmiva, coZ znamenad, Ze na jedno 1 kg
ptirtstku bylo spotfebovano vétsi mnozstvi krmiva nez u ad libitum. Vzhledem Kk tomu, Ze
restrikce byla provadéna za Gicelem sniZeni ndkladd, byly tyto vysledky nezaddouci. Néklady na

krmivo ¢ini kolem 60 az 70 %, coZ znamend ekonomické ztraty.
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Tabulka 4 : Kvantitativni ukazatele JU u veptika s ohledem na techniku krmeni (ii SD)

Ukazatel ad libitum restrikce prikaznost

Hmotnost JUT (kg) 89,65+ 2,17 96,35+ 5,84 0,009
Hmotnost pravé pilky (kg) 44,10+ 0,97 46,76 £ 2,69 0,012
Podil libové svaloviny (%) 56,72 £227 59,08 + 2,05 0,046
Hmotnost HMC* (kg) 28,48+0,77 30,10+ 1,39 0,020
Hmotnost krkovicky* (kg) 3,46+0,19 4,08 +0,28 <0,001
Hmotnost kyty* (kg) 11,29+ 0,44 12,24 +£ 0,75 0,008
Hmotnost pecené* (kg) 7,41 £0,58 7,69 £0,73 NS
Hmotnost plece* (kg) 6,32+0,27 6,09+0,18 NS
Hmotnost boku* (kg) 8,08+0,42 8,88+1.23 NS
Podil HMC* (%) 64,60 + 1,03 64,42+ 1,86 NS
Podil krkovicky* (%) 7,84 + 0,54 8,74 + 0,51 0,004
Podil kyty* (%) 25,61 +0,99 26,19+ 0,82 NS
Podil pecené* (%) 16,80 + 1,07 16,43 + 1,26 NS
Podil plece* (%) 6,32 +0,27 6,09 £0,18 0,007
Podil boku* (%) 18,33 £0,79 18,91 £ 1,67 NS

NS: neni statisticky vyznamné, kg = kilogram, % = procento, JUT = jatecn¢ upravené t¢lo

HMC = hlavni masité ¢asti

Tabulka ¢islo 4 uvadi vysledky kvantitativnich ukazatelti vepfového masa s ohledem na
techniku krmeni. Z této tabulky je patrné, Ze skupina prasat, kterd byla krmena restringovang,
meéla vyssi hodnotu hmotnosti JUT, podilu libové svaloviny a hmotnosti pravé palky. Tento jev
mohl byt zptisoben tim, Ze restringovana skupina byla vykrmovana 91 dnti a ad libitum skupina
70 dnii a méla tedy vyssi pordZzkovou hmotnost.

Bee a kol. (2007) a Brzobohaty a kol. (2015) prokazali, ze prasata krmena ad dlibitum
dosahuji vyss§i primérné porazkové hmotnosti.

Statisticky vyznamny rozdil byl zjistén u hmotnosti krkovicky, kterd vézila vice u
restrikce (4,08 kg) a mén¢ u ad libitum (3,46 kg). Také hmotnost kyty byla vyssi u restrikce
(12,24 kg) nez u ad libitum (11,29 kg). Nokju a kol. (2015) zjistili, ze vyssi pfijem krmiva m¢l
tendenci zvySovat hmotnost kyty a také plece. Prasatim podavali krmnou davka v mnoZzstvi 1
kg, 2 kg a 2,5 kg a zjistili, Ze nizs$i krmna davka (1 kg) méla kone¢nou hmotnost kyty (13,47
kg) a (2,5 kg) krmna davka (14,80 kg). Bertol a kol. (2015) uvadi, ze hmotnost kyty, plecka a
panenky se zvysuje linedrné s rostouci jate¢nou hmotnosti.

Dale byl ovlivnén podil krkovicky, ktery byl vétsi u restrikce (8,74 %) a mensi u
ad libitum (7,84 %). Opacny ptipad se vyskytoval u podilu plece, kde u ad libitum (6,32 %) byl
veétsi nez u restrikce (6,09 %). Brzobohaty a kol. (2015) uvadi, ze vyssi podil plece vykazuji
prasata, kterd jsou krmena restrikci, coZ prokazali ve svém pokusu, kde restrikce vykazovala

podil plece (11,08 %) a ad libitum (10,94 %).
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U jate¢nych ukazatelti hmotnost pe¢ené, plece, boku a podilu HMC, dale podilt kyty,

pecené, boku nebyl zaznamenan statisticky vyznamny rozdil. Zptisob krmeni tyto kvantitativni

ukazatele tedy neovlivnil.

Tabulka 5 : Fyzikalni ukazatele vepfového masa s ohledem na techniku krmeni (ii SD)

Ukazatel | adlibitum restrikce |  prikaznost
Musculus longissimus lumborum et thoracis
pH,s 6,25+ 0,25 6,21 + 0,22 NS
Elektricka vodivosts, (MS) 3,49 + 0,20 3,67+ 0,25 NS
Svétlost (L*) 51,77+ 4,13 54,09 + 4,56 NS
Barevny odstin (a*) -0,05 £ 0,68 1,04 £1,03 0,026
Barevny odstin (b*) 9,02+ 1,19 11,05+ 1,64 0,013
Textura syrové maso (N) 36,68 + 8,38 42,91 +£ 10,21 NS
Textura varené maso (N) 3422 + 4,48 33,35+ 8,35 NS
Ztrata masové §tavy (%) 4,43 £2,06 6,15+ 1,95 NS
Musculus semimembranosus
pHys 6,13 0,17 6,38 = 0,28 0,048
Elektricka vodivostsy (MS) 3,32+ 0,60 3,56 + 0,40 NS

NS = neni statisticky vyznamné, N = newton, mS = mil. Siemens

Tabulka €. 5 popisuje fyzikalni ukazatele vepfového masa s ohledem na techniku krmeni.
Hodnoty pHas u MLLT nebyly rozdilné a neinklinovali k vadé masa PSE. Naopak u MS byly
na zjistény rozdilné hodnoty. Skupina restrikce vykazovala vys$si hodnotu pH (6,3) nez
ad libitum (6,13). Coz muze byt dano tim, ze prasata v restrikci byla porazena ve vyssi
porazkova hmotnosti (Senci¢ a kol. 2005).

Ukazatele elektrické vodivosti u obou svall nejsou statisticky vyznamné rozdilné a jejich
hodnoty se nepohybuji v referen¢nich hodnotach udavajici PSE vadu nebo k nim inklinujicim.
Stupka a kol. (2009) uvadi, ze normalni maso se pohybuje v hodnoté do 4,0 EVso (MS)
inklinujici k PSE 4,0 az 7,0 EVso (mS) a nad 7,0 EVso (mS) maso PSE.

Z tabulky dale vyplyva, ze barva masa prasat krmena restrikci (L* 54,09) je svétlejsi nez
u ad libitni skupiny (L* 51,77). Tyto hodnoty jsou opét optimalni a neinklinuji k referen¢nim
hodnotam jakostnich odchylek. Statisticky vyznamné rozdily byly zjiStény u obou barevnych
odstinti svalu MLLT. Veprici ze skupiny restrikce vykazovaly Cerveny odstin (a* 1,04) a
ad libitum bylo v zapornych hodnotach (a* -0,05) coz znamena, Zze odstin barvy mél tendenci
k zelené. Naopak u druhého odstinu vykazovaly obé& skupiny zluté zbarveni, které bylo

vyrazng&jsi u skupiny restrikce (b* 11,05) nez u ad libitni skupiny (b* 9,02).

25



U ztraty masové §tavy nebyl zjistén zadny rozdil mezi restrikci a ad libitem. Pouze

restrikce vykazuje vétsi ztraty masové Stavy nez je stanovena mezni hodnota pro urceni

jakostnich odchylek.

Tabulka 6 : Zakladni chemické ukazatele jatecné partie krkovicka a kyta s ohledem na techniku

krmeni (;:I: SD)
Krkovicka Kyta
Ukazatel —. - N . - -
ad libitum restrikce | prikaznost | ad libitum restrikce prikaznost

Voda (%) 6541 +331 || 62,57+240 NS 71,73+ 1,35 | 70,45+ 0,96 0,046
IMT (%) 1495415 | 1791 +343 NS 451+ 1,61 451 +1,02 NS

NL (%0) 1826+ 1,56 | 17,72+ 0,47 NS 2193 +0,68 | 23,25+ 0,67 0,002
Popeloviny (%) 094+0,07 | 093+0,11 NS 1,20 + 0,03 1,29 + 0,07 0,003

NS = neni statisticky vyznamné, % = procento, IMT = intramuskularni tuk, NL = dusikaté latky

Z tabulky cislo 6 Ize vy¢ist zdkladni chemické udaje jate¢nych partii (krkovicky a kyty).
U krkovicky nebyl zaznamenan zadny statisticky vyznamny rozdil mezi technikou krmeni.
Naopak u kyty byly zaznamenany rozdily ve tfech ukazatelich. Obsah vody byl o néco vyssi u
skupiny ad libitum (71,73 %) nez u restrikce (70,45 %). Naopak obsah dusikatych latek byl
vyssi ve prospéch skupiny restrikce (23,25 %). Obsah popelovin se pohyboval ve vys$§im
mnozstvi v mase prasat, ktera byla krmena technikou restrikce (1,29 %). V tomto piipad¢ 1ze
fici, Ze kyta obsahovala vys$§i mnozstvi mineralnich latek v mase restringovanych prasat a je
tedy vhodnéjsi k vyzivé ¢lovéka. Obsah tuku u krkovic¢ky byl nejvyssi ze vSech zkoumanych

casti.

Tabulka 7 : Zakladni chemické ukazatele jatecné partie pecené a plece s ohledem na techniku
krmeni (X + SD)

Pecdené Plec
Ukazatel — = — =
ad libitum restrikce | prikaznost | ad libitum restrikce prukaznost
\Voda (%) 71,99 £ 0,69 | 72,07 £0,77 NS 7447 £142 || 74,86 £0,57 NS
IMT (%) 2,68 +£0,90 2,60+ 0,78 NS 3,07+ 1,03 3,28+ 0,52 NS
NL (%0) 2324+ 0,61 || 24,11 +£1.21 NS 2048 £ 0,71 || 21,06 £0,72 NS
Popeloviny (%0)| 1,24 +0,10 1,27 £0,10 NS 1,06 + 0,04 1,08 + 0,02 NS

NS = neni statisticky vyznamné, % = procento, IMT = intramuskularni tuk, NL = dusikaté latk
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U jatecné partie peCené a plec (tabula 6) nebyl zaznamenan zadny statisticky vyznamny
rozdil. Obsah vody v peceni se u obou skupin pohyboval v priméru (72,03 %) a u plece
(74,66 %). Pipek a Pour (1998) uvadi, ze plec obsahuje 49 % a pecené 58 % vody.

Tuk obsazeny v peceni byl u skupiny restringovanych prasat (2,60 %) a ad libitum
(2,68 %). Plec obsahovala u restrikce (3,07 %) a ad libitum (3,28 %). Obsah intramuskularniho
tuku v téchto castech byl dostateéné vysoky. Coz mlze mit pozitivni Vliv na dalsi senzorické
ukazatele (Daszkiewicz a kol. 2005; Beckova a Vaclavkova 2006). Heyer a Lebret (2007)
uvadéji, Ze omezeny piijem krmiva neboli restrikce nema vliv na obsah tuku ve svalu. Toto
tvrzeni je v nasem ptipadé shodné. Naopak Lebret (2008) tvrdi, ze restrikce krmeni ma vliv na
obsah intramuskularniho tuku, coz méa za nasledek sniZeni kiehkosti a $t'avnatosti. Na obsah
intramuskuldrniho tuku mtze mit vliv, také zplisob provedeni kastrace. Imunokastrati vykazuji
mensi obsah intramuskularniho tuku (LD) oproti vepiim, ktefi podstoupili chirurgickou
kastraci a kanctim (Skrepl a kol., 2010; Skrepl a kol., 2012).

Daszkiewic a kol. (2005) zjistili, ze ¢im vyssi je obsah intramuskularniho tuku, tim mensi

je mnozstvi popelovin. Toto tvrzeni v plati v ptipadé kyty, krkovicky a plece.

Tabulka 8 : Podil mastnych kyselin s ohledem na techniku krmeni (; + SD)

Ukazatel ad libitum restrikce prukaznost
SFA (%) 47,93+£2.23 | 48,60+528 NS
MUFA (%) 41,04+ 1,93 || 41,29+3,24 NS
PUFA (%) 11,02+ 1,49 9,99 £ 2,47 NS
n_6 (%) 9,34 +1,32 8,54 +2,23 NS
n_3 (%) 1,17+£0,36 0,91 £ 0,24 NS
n_6/n_3 8,60 + 2,45 9,55+ 1,96 NS
n_3/n_6 0,13+ 0,04 0,11 £0,02 NS
Al 0,72+ 0,10 0,84 £ 0,27 NS
TI 1,62 +0,15 1,77 £ 0,47 NS

NS = neni statisticky vyznamné, % = procento, SFA = nasycené mastné kyseliny, MUFA = mononenasycené
mastné kyseliny, PUFA = polynenasycené mastné kyseliny, Tl = thrombogenic index, AT = atherogenic index,
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Tabulka c¢islo 8 ukazuje podily masnych kyselin s ohledem na techniku krmeni. U
zadného ukazatele z této tabulky nebyl zjistén statisticky vyznamny rozdil mezi technikou
krmeni. V této Casti tedy restrikce neovlivnila kvalitu masa. K podobnym tudajim dospéli ve
svém pokusu 1 Isida a kol. (1999). Naopak Wiecek (2009) prokazal, Ze obsah masnych kyselin
je mozné meénit na zaklad€ zvolené krmné techniky a ze miize dojit k odliSnostem mezi svaly.
Viclavkova a Rozkot (2012) uvadéji, ze na zménu obsahu mastnych kyselin mé vliv obsah
krmné davky napiiklad piidavek Inéného Srotu, ktery zvySuje obsah mastnych Kyseliny, které

jsou prospésné pro zdravi ¢loveka.
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6 Zavér
Cilem bakalaiské prace bylo zhodnotit vliv restrikce krmiva na kvalitu vepfového masa.
Z informaci, které byly ziskany z védeckych, odbornych praci a vlastniho pokusu vyplynulo,
ze restrikce vyzivy je dulezitym faktorem, ktery ma vliv na kvalitu masa.
Signativni rozdily mezi skupinou restrikce a ad libitem byli dokazany u nasledujicich
ukazateli:
- Primérna hmotnost veptikll v 10 tydnu vykrmu, primérny denni ptirtstek,
- Primérnd porazkova hmotnost zvitat, primérna denni konverze krmiva, primérna
denni spotieba krmiva,
- Hmotnost JUT, hmotnost pravé piilky, podil libové svaloviny, hmotnost HMC,
hmotnost jate¢né partie krkovicky a pecené,
- Podily jate¢né partie krkovic¢ky a pecené,
- pH MS, barevny odstin (a*) a (b*),
- obsah vody, dusikatych latek, popelovin jatecné partie kyty.

vvvvvv

byly ovlivnény negativné. Dle odborné a védecké literatury by mélo dochazet pti technice
restringovaného krmeni ke sniZeni konverze krmiva, coZ v tomto pokusu nebylo splnéno. Ten
to jev piisobil negativné na zvysSeni nakladl na krmiva, které ¢inni vétsi polovinu z celkovych
nakladi. Naklady zvySuje 1 delsi ustajeni restringované skupiny. Z téchto informaci vyplyva,
ze restrikce nebyla spravnou volbou a je tedy vhodné zvazit jeji dalsi vyuziti, pfipadné volit
jiné mnoZzstvi a obsah krmné davky, ktera by dale mohla ovlivnit naptiklad obsahy masnych
kyselin. Vyhodou restringovaného krmeni dle odborné literatury je, Ze ma vliv na snizeni
obsahu hibetniho a intramuskularniho tuku. Tento efekt se v pokusu nepotvrdil, ale vzhledem
k tomu, Ze u veptika byl dokazan sklon k tu¢néni, je tedy restrikce vhodnou volbou, pifevazné

u sadelnatych typt plemen.
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9 Seznam pouzitych zkratek

a* - redness (Cervenost), barevny odstin

b* - yellowness (zlutost), barevny odstin

AD — ad libitum, technika krmeni

D — plemeno duroc

DFD — tmavé, tuhé, suché maso = vada masa
DHA- dokosahexaenova Kyselina

FOM — Fat-O-Meater

HAL — halothan gen

HGP - Hennessy Grading Probe

HMC — hlavni masita ast

PSE — bledé, mékké, vodnaté maso = vada masa
IMT — intramuskularni tuk

JUT — jate¢né upravené télo

JT —jatecné télo

KKS — kompletni krmna sm¢s

LD — longissimus dorsi = sval

L — plemeno landrace

L* - svétlost

LW — plemeno large white

MLLT — musculus longissimus lumborum et thoracis = sval
MS — musculus semimembranosus = sval
MUFA — mononenasycené mastné kyseliny
NIR — analyticka technika

NL — dusikaté latky

NMR — nukledrni magnetické rezonance

PIC - plemeno PIC

PUFA — polynenasycené mastné kyseliny
RyRs — ryanodinovy receptor

SD — smérodatna odchylka

SEUROP (SEUROP - systém) — zptsob klasifikace JUT
SFA — nasycené mastné kyseliny

TPA — texturni analyza profilu
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ZP — metoda Klasifikace prasat
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