10 Samostatné prilohy

Priloha 1 — Dotaznik senzorického hodnoceni — 1. strana

Eenzorické hodnoceni housek s piidavkem cvrii mouky

Pohlzvi: Catum:

Zdravotni stav: Vek:

1. Intenzita barvy
Vrorek £.:

1.

L.
3

welmi svétla

velmi tmava
2. Celkovd piijemnost viing
Veniek £.:
1,
1.
LR
4.
5.
&,
T.
odporna vynikajici

3. Plijemnost textury

Vrorek €.
1.
r
3.
4.
5
6.
I
odporna

wynikajici



Priloha 2 — Dotaznik senzorického hodnoceni — 2. strana

4, Ssoudrinost (drobivost)

Vrorek £.:
1.
1.
3
4
5.
.
T
welmi rozpadawvy [drobivy) velmi soudriny
5. Twrdost
Wrorek d.:
1.
z
3
4.
5
[]
[
welmi mékky velmi tvrdy

6. Celkovd prijemnost chuti
Weorek £.:

1
2

e

i L L

Odporna wynikajici



Priloha 3 — Dotaznik senzorického hodnoceni — 3. strana

7. cCelkova intenzita chuti
Weorek £.:

1.

1.

;o

Meznatelns velmi silna

8. Intenzita sladké chuti
Wrorek £.:

1.

1.

;o

Meznatelns velmi silna

9, Intenzita ofiskove chuti
Wrorek £.:

1.

1.

=

Meznatelns velmi silna

10. Intenzita kévové chuti
Wrorek £.:

1.

1.

=

Meznatelna velmi silna



Priloha 4 — Dotaznik senzorického hodnoceni — 4. strana

11, Intenzita zemité chuti

Wrorek £.:
1.
I,
3
4.
5.
6.
I
Neznatelns velmi silng

12, Intenzita bobovité {luiténinové) chuti

Weorek L.
1.
I
3
4.
5.
6.
I
Neznatelnz velmi silng

13, Celkove hodnoceni vzorku

Weorek L.
1.
I
LR
4.
5.
6.
I
odporny Wynikajici



Priloha 5 — Vysledky senzorického hodnoceni — 7 vzorkd

Mnoivstvi Intenzita Pﬁ'jeﬂmrvwost Pfijemnost Soudrsnost Tvrdost PFl’jemn_ost
moucky barvy vané textury chuti
Standard 0,01 0,93 0,95 0,94 0,01 0,98
Standard 0,04 0,91 0,54 0,53 0,41 0,81
Standard 0,03 0,87 0,9 0,89 0,2 0,74
Standard 0,13 0,74 0,29 0,76 0,72 0,64
Standard 0,07 0,95 0,49 0,18 0,89 0,5
Standard 0,04 0,45 0,92 0,63 0,19 0,57
Standard 0,04 0,92 0,71 0,42 0,54 0,89
Standard 0,02 0,72 0,43 0,9 0,91 0,86
Standard 0,01 0,81 0,34 0,17 0,02 0,79
Standard 0,14 0,88 0,79 0,38 0,31 0,88
Standard 0,1 0,77 0,45 0,32 0,27 0,64
Standard 0,23 0,51 0,61 0,91 0,18 0,55
5 % svétla 0,17 0,85 0,87 0,79 0,1 0,96
5 % svétla 0,1 0,81 0,67 0,76 0,57 0,8
5 % svétla 0,28 0,79 0,88 0,28 0,25 0,78
5 % svétla 0,45 0,53 0,24 0,53 0,23 0,78
5 % svétla 0,48 0,35 1 0,8 0,72 0,49
5 % svétla 0,16 0,59 0,78 0,21 0,44 0,53
5 % svétla 0,58 0,73 0,75 0,67 0,84 0,77
5 % svétla 0,09 0,35 0,73 0,66 0,4 0,7
5 % svétla 0,13 0,88 0,42 0,25 0,57 0,81
5 % svétla 0,2 0,72 0,75 0,45 0,35 0,57
5 % svétla 0,28 0,84 0,43 0,12 0,48 0,35
5 % svétld 0,52 0,53 0,63 0,31 0,6 0,59
5 % tmava 0,31 0,66 0,85 0,49 0,55 0,58
5 % tmava 0,27 0,81 0,95 0,9 0,68 0,83
5 % tmava 0,43 0,79 0,53 0,23 0,29 0,75
5 % tmava 0,57 0,07 0,61 0,29 0,59 0,86
5 % tmava 0,48 1 1 0,48 0,09 0,5
5 % tmava 0,22 0,7 0,8 0,82 0,82 0,56
5 % tmava 0,58 0,66 0,8 0,77 0,29 0,88
5 % tmava 0,4 0,21 0,6 0,78 0,21 0,32
5 % tmava 0,33 0,81 0,68 0,11 0,2 0,86
5 % tmava 0,26 0,69 0,83 0,33 0,17 0,72
5 % tmava 0,36 0,49 0,87 0,51 0,32 0,23
5 % tmava 0,51 0,55 0,71 0,61 0,82 0,56
8 % svétld 0,37 0,33 0,6 0,49 0,87 0,89
8 % svétla 0,51 0,81 0,57 0,9 0,8 0,74
8 % svétld 0,47 0,49 0,42 0,76 0,84 0,65
8 % svétla 0,51 0,78 0,36 0,38 0,57 0,82
8 % svétld 0,49 0,95 1 0,81 0,73 0,99



Mnoivstvi Intenzita Pﬁ'jeomrv]ost PFijemnost Soudrnost Tvrdost PFl’jemr!ost

moucky barvy vuné textury chuti
8 % svétla 0,21 0,39 0,83 0,71 0,79 0,48
8 % svétla 0,5 0,16 0,81 0,07 0,25 0,72
8 % svétla 0,26 0,44 0,85 0,58 0,33 0,43
8 % svétla 0,21 0,83 0,64 0,79 0,79 0,86
8 % svétla 0,26 0,7 0,72 0,45 0,23 0,66
8 % svétla 0,41 0,84 0,62 0,74 0,26 0,5
8 % svétla 0,41 0,42 0,83 0,42 0,89 0,59
8 % tmava 0,64 0,37 0,8 0,63 0,4 0,88
8 % tmava 0,44 0,83 0,47 0,68 0,66 0,82
8 % tmava 0,94 0,78 0,43 0,81 0,73 0,8
8 % tmava 0,69 0,66 0,47 0,54 0,39 0,36
8 % tmava 0,91 0,95 0,71 0,44 0,5 0,99
8 % tmava 0,31 0,38 0,86 0,68 0,29 0,67
8 % tmava 0,79 0,59 0,3 0,77 0,64 0,55
8 % tmava 0,15 0,51 0,81 0,75 0,33 0,57
8 % tmava 0,91 0,86 0,82 0,28 0,32 0,82
8 % tmava 0,5 0,66 0,77 0,45 0,27 0,6
8 % tmava 0,58 0,53 0,68 0,83 0,16 0,55
8 % tmava 0,57 0,41 0,87 0,58 0,55 0,58
10 % svétla 0,74 0,18 0,45 0,71 0,8 0,24
10 % svétld 0,83 0,8 0,62 0,93 0,76 0,75
10 % svétla 0,66 0,4 0,36 0,13 0,96 0,76
10 % svétld 0,66 0,89 0,35 0,5 0,48 0,87
10 % svétla 0,94 0,72 0,48 0,8 0,19 0,17
10 % svétld 0,37 0,43 0,83 0,95 0,96 0,7
10 % svétld 0,79 0,51 0,59 0,36 0,23 0,18
10 % svétld 0,44 0,06 0,36 0,43 0,64 0,78
10 % svétld 0,46 0,91 0,74 0,36 0,68 0,79
10 % svétld 0,41 0,76 0,71 0,41 0,38 0,83
10 % svétld 0,7 0,39 0,56 0,4 0,28 0,18
10 % svétld 0,64 0,53 0,69 0,66 0,86 0,3
10 % tmava 0,81 0,35 0,45 0,84 0,84 0,55
10 % tmava 0,9 0,8 0,51 1 0,75 0,74
10 % tmava 0,96 0,67 0,42 0,68 0,29 0,56
10 % tmava 0,87 0,66 0,73 0,36 0,62 0,23
10 % tmava 0,48 0,34 0,48 0,81 0,19 0,17
10 % tmava 0,28 0,41 0,8 0,9 0,91 0,65
10 % tmavd 0,68 0,16 0,43 0,32 0,68 0,24
10 % tmava 0,52 0,1 0,51 0,58 0,45 0,49
10 % tmavd 0,8 0,85 0,51 0,65 0,45 0,82
10 % tmava 0,61 0,71 0,75 0,48 0,26 0,69
10 % tmavd 0,83 0,34 0,88 0,33 0,23 0,39
10 % tmava 0,64 0,54 0,76 0,64 0,83 0,56

VI



Priloha 6 — Viysledky senzorického hodnoceni — 7 vzorku

Mnozstvi
moucky

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard

Standard
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % svétla
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
5 % tmava
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla

Intenzita
chuti

0,19

0,4
0,28
0,51
0,13
0,12

0,8
0,91
0,25
0,52
0,24
0,34
0,57
0,47
0,53
0,46
0,13

0,4
0,79
0,52
0,12
0,66
0,76
0,54
0,51
0,63
0,29
0,32
0,41
0,44
0,57
0,24
0,29
0,55
0,68
0,49
0,59
0,73
0,57
0,62
0,41
0,36

Sladka
chut

0,16
0,9
0,48
0,73
0,19
0,3
0,69
0,93
0,04
0,54
0,37
0,18
0,02
0,8
0,55
0,54
0
0,36
0,36
0,17
0,1
0,23
0,44
0,11
0,01
0,69
0,48
0,32
0,37
0,35
0,84
0,51
0,12
0,24
0,4
0,08
0,01
0,62
0,25
0,6
0,36
0,34

Oriskova
chut

0,01
0,14
0,12
0,25
0
0,42
0,35
0,03
0,05
0,04
0,34
0,21
0
0,59
0,11
0,17
0,16
0,46
0,22
0,03
0,09
0,1
0,52
0,24
0,07
0,68
0,13
0,31
0,92
0,57
0,68
0,03
0,35
0,05
0,44
0,33
0,01
0,85
0,07
0,42
0
0,57

Kavova
chut

Vil

0
0,23
0,07
0,22

0
0,06
0,11
0,03
0,09
0,04
0,11
0,15
0,01
0,22
0,06
0,18

0
0,03
0,56
0,03

0,3

0,2
0,41
0,19
0,01
0,26
0,05
0,08

0
0,03
0,17
0,03
0,45
0,32
0,35
0,23
0,01
0,29
0,05
0,13

0
0,04

Zemita
chut

0,02
0,38
0,06
0,36
0
0,08
0,49
0,03
0
0,05
0,18
0,39
0,01
0,68
0,06
0,42
0
0,31
0,69
0,59
0
0,48
0,31
0,29
0,02
0,8
0,14
0,28
0
0,22
0,62
0,19
0
0,11
0,25
0,23
0,01
0,76
0,35
0,23
0
0,2

Bobovita
chut

0
0,18
0,06
0,3
0
0,15
0,24
0,03
0
0,03
0,07
0,05
0
0,21
0,53
0,23
0
0,22
0,8
0,03
0,14
0,09
0,1
0,29
0
0,14
0,22
0,19
0
0,2
0,7
0,03
0,01
0,06
0,13
0,25

0,2
0,46
0,19

0,16

Celkové
hodnoceni
1
0,51
0,61
0,68
0,45
0,95
0,89
0,86
0,51
0,93
0,83
0,58
0,7
0,71
0,74
0,64
0,46
0,93
0,83
0,77
0,6
0,71
0,46
0,44
0,7
0,92
0,63
0,67
0,46
0,92
0,79
0,25
0,81
0,89
0,48
0,46
0,69
0,87
0,45
0,76
1
0,92



Mnozstvi
moucky
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % svétla
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava
10 % tmava

Intenzita
chuti

0,71
0,26
0,34

0,7

0,5
0,61
0,43
0,55
0,53
0,47
0,41
0,29
0,89
0,54
0,35
0,66
0,63
0,56
0,74
0,64
0,85
0,58
0,99
0,44
0,83
0,24
0,23
0,59
0,78
0,73
0,63
0,73
0,67
0,68
0,99
0,43
0,83

0,5
0,11
0,52
0,45
0,52

Sladka
chut

0,56
0,45
0,01
0,26
0,63
0,09
0,03
0,71
0,38
0,39
0,36
0,33
0,48
0,17
0,08
0,26
0,5
0,15
0
0,55
0,52
0,72
0,25
0,41
0,38
0,41
0,1
0,23
0,67
0,05
0,01
0,5
0,43
0,18
0,26
0,38
0,63
0,22
0,04
0,18
0,48
0,13

OfisSkova
chut

0,41
0,03
0,03
0,42
0,69
0,27
0,02

0,8
0,22
0,15
0,14
0,44
0,48
0,03

0,3
0,61
0,61
0,25
0,03
0,78
0,52
0,46

0,6
0,38
0,16
0,03
0,14
0,51
0,79
0,29

0,2
0,78
0,49
0,17
0,59
0,46
0,26
0,03
0,39
0,05
0,58
0,35

Kavova
chut

VIl

0,36
0,03
0,4
0,29
0,23
0,21
0,01
0,28
0,12
0,34
0
0,05
0,64
0,03
0,19
0,78
0,33
0,25
0,03
0,25
0,78
0,32
0
0,04
0,62
0,03
0
0,63
0,47
0,3
0,03
0,17
0,51
0,14
0
0,04
0,09
0,03
0,42
0,26
0,53
0,31

Zemita
chut

0,59
0,03
0
0,56
0,37
0,4
0,02
0,65
0,07
0,49
0
0,17
0,84
0,03
0
0,63
0,44
0,4
0,1
0,88
0,8
0,18
0
0,42
0,75
0,15
0,3
0,56
0,63
0,36
0,01
0,82
0,56
0,35
0
0,4
0,28
0,44
0,18
0,19
0,57
0,34

Bobovita
chut

0,7
0,03
0,03
0,17
0,17
0,4
0
0,14
0,25
0,24
0
0,19
0,75
0,03
0,01
0,22
0,25
0,03
0
0,18
0,75
0,1
0
0,21
0,76
0,03
0,05
0,19
0,43
0,07

0,19
0,53
0,4

0,21
0,48
0,03
0,03
0,05
0,35
0,02

Celkové
hodnoceni
0,54
0,33
0,55
0,69
0,62
0,45
0,92
0,62
0,64
0,34
1
0,91
0,28
0,59
0,78
0,65
0,69
0,56
0,48
0,91
0,22
0,73
0,08
0,88
0,21
0,7
0,03
0,67
0,75
0,41
0,44
0,95
0,43
0,23
0,09
0,8
0,26
0,45
0,68
0,85
0,7
0,56



Priloha 7 — Vysledky senzorického hodnoceni — 3 vzorky

MnozZstvi Intenzita Pfijemnost  PFijemnost . Pfijemnost
moucky barvy viné textury Soudrznost Tvrdost chuti
Standard 0,2 0,39 0,35 0,3 0,52 0,73
Standard 0,22 0,58 0,64 0,18 0,04 0,57
Standard 0,02 0,78 0,9 1 0,05 0,86
Standard 0,12 0,59 0,83 0,83 0,03 0,91
Standard 0,21 0,8 0,82 0,45 0,23 0,78
Standard 0,18 0,9 0,92 0,5 0,05 0,9
Standard 0,04 0,67 0,63 0,78 0,29 0,81
Standard 0,13 0,44 0,72 0,74 0,28 0,78
Standard 0,22 0,53 0,99 0 0,01 0,99
Standard 0,22 0,95 0,95 0,83 0,13 0,77
Standard 0,25 0,91 0,86 0,5 0,06 0,88
Standard 0,51 0,67 0,8 0,98 0,53 0,85
Standard 0,28 0,92 0,68 0,79 0,34 0,85
Standard 0,48 0,53 0,82 0,3 0,74 0,48
Standard 0,15 0,78 0,76 0,89 0,32 0,64
Standard 0,22 1 1 0,62 0,41 1
Standard 0,08 0,61 0,57 0,89 0,21 0,67
Standard 0,17 0,48 0,55 0,44 0,23 0,78
Standard 0,2 0,92 0,96 0,94 0,2 0,95
Standard 0,19 0,69 0,68 0,84 0,16 0,25
Standard 0,02 0,62 0,58 0,55 0,24 0,82
Standard 0,14 0,98 0,95 0,44 0,09 0,96
Standard 0,15 1 1 0,2 0 1
8 % svétla 0,48 0,73 0,8 0,54 0,55 0,77
8 % svétla 0,56 0,71 0,93 0,82 0,11 0,78
8 % svétla 0,43 0,78 0,78 0,75 0,16 0,63
8 % svétla 0,55 0,38 0,43 0,81 0,42 0,46
8 % svétla 0,46 0,79 0,49 0,75 0,4 0,7
8 % svétla 0,6 0,6 0,42 0,32 0,56 0,8
8 % svétla 0,52 0,19 0,66 0,68 0,83 0,72
8 % svétla 0,45 0,43 0,54 0,88 0,66 0,49
8 % svétla 0,1 0,99 0,32 0,8 0,43 0,83
8 % svétla 0,4 0,31 0,99 0,83 0,85 0,47
8 % svétla 0,77 0,61 0,86 0,36 0,48 0,76
8 % svétla 0,61 0,46 0,77 0,98 0,53 0,68
8 % svétla 0,77 0,73 0,77 0,73 0,29 0,67
8 % svétla 0,83 0,97 0,83 0,79 0,47 0,71
8 % svétla 0,57 0,66 0,67 0,85 0,55 0,57
8 % svétla 0,68 0,15 0,86 1 0,57 0,92
8 % svétla 0,83 0,23 0,9 0,87 0,33 0,76
8 % svétla 0,69 0,86 0,82 0,6 0,75 0,6



8 % sveétla

Mnozstvi
moucky

8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava
8 % tmava

0,78

Intenzita
barvy

0,76
0,77
0,78
0,46
0,76
0,64
0,43
0,45
0,46
0,85
0,68
0,55
0,5
0,69
0,78
0,6
0,88
1
0,37
0,7
0,58
0,69
0,73
0,68
0,89
0,79
0,46

0,17
Pfijemnost
viné

0,3
0,51
0,26
0,93
0,52
0,44
0,78
0,2
0,81
0,1
0,57
0,44
0,21
0,92
0,76
0,58
0,49
0,81
0,75
0,76
0,74
0,56
0,11
0,47
0,59
0,39
0,96

0,15

Pfijemnost
textury
0,15
0,49
0,45
0,5
0,6
0,86
0,8
0,47
0,5
0,28
0,35
0,58
0,99
0,99
0,86
0,76
0,91
0,83
0,73
1
0,72
0,82
0,21
0,32
0,53
0,66
0,73

0,87
Soudrznost

0,29
0,38
1
0,81
0,6
0,68
0,64
0,79
0,75
0,08
0,29
0,84
0,59
0,83
0,4
0,98
0,86
0,98
0,87
0,62
0,81
0,59
0,65
0,29
0,25
0,95
0,2

0,75
Tvrdost

0,87
0,48
0,64
0,83
0,74

0,1
0,04
0,33
0,39
0,67
0,56
0,61
0,86
0,33
0,41
0,53
0,46
0,23
0,42
0,49
0,28
0,49
0,64
0,78
0,65
0,53

0,5

0,53

Pfijemnost

chuti
0,11
0,72
0,31
1
0,57
0,43
0,66
0,68
0,97
0,2
0,53
0,4
0,99
0,9
0,87
0,8
0,46
0,71
0,6
0,87
0,59
0,66
0,65
0,32
0,66
0,38
1



Priloha 8 — Vysledky senzorického hodnoceni — 3 vzorky

Mnozstvi
moucky
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
Standard
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla
8 % svétla

Intenzita
chuti

0,55
0,29

0,5
0,14
0,45
0,71
0,68
0,34
0,09
0,19
0,61
0,56
0,79
0,24
0,43
0,55
0,23
0,56
0,61
0,35

0,5
0,51
0,53
0,69
0,74
0,64

0,2
0,45
0,79
0,55
0,34
0,86
0,82
0,75
0,56
0,89
0,76
0,66
0,83
0,27
0,75

Sladka
chut

0,2
0,11
0,52
0,11
0,16
0,72
0,64
0,68
0
0,18
0,24
0,27
0,8
0,52
0,72
0,51
0,25
0,5
0,67
0,27
0,01
0,07
1
0,21
0,28
0,49
0,28
0,16
0,61
0,78
0,61
0,12
0,18
0,07
0,27
0,5
0,68
0,49
0,72
0,35
0,3

Oriskova
chut

0,24
0,01
0
0,03
0,31
0,15
0,16
0,37
0
0,02
0,04
0,05
0,34
0,4
0,67
0,25
0,32
0,48
0,04
0,06
0,2
0

0
0,25
0,47

0,05
0,84
0,31
0,26
0,49

0,35
0,04
0,16
0,46
0,82

0,6
0,49
0,54

0,9

Kavova
chut

Xl

0,23
0,5
0
0,1
0,43
0,03
0,06
0,53
0,01
0,03
0,02
0,01
0,08
0,27
0,48
0
0,02
0,11
0
0,08
0,12
0,04
0
0,24
0,67
0
0,27
0,84
0,51
0,04
0,51
0,5
0,78
0,82
0,01
0,49
0,51
0,62
0
0,05
0,74

Zemita
chut

0,22

0

0
0,11
0,57
0,03
0,06
0,43
0,01
0,04
0,04

0,04
0,19
0,32

0,09
0,65
0,07
0,12
0,01

0,22
0,11

0,14
0,13

0,1

0,5
0,55

0,2
0,19
0,04
0,06
0,36
0,86
0,76

0,4
0,49

Bobovita
chut

0,18

0

0

0,02
0,58
0,05
0,05
0,39
0,5
0,03
0,06
0,01
0,06
0,33
0,61

0,06
0,09
0,03
0,11
0,01

0,19
0,27
0,38
0,05
0,17
0,79

0,2

0,7
0,18
0,17
0,06
0,02
0,06

0,6
0,59
0,76
0,31
0,91

Celkové
hodnoceni
0,49
0,6
0,88
0,91
0,8
1
0,68
0,71
0,8
0,58
0,9
0,98
0,86
0,7
0,86
1
0,56
0,91
0,91
0,65
0,75
1
1
0,68
0,75
0,59
0,68
0,95
0,69
0,42
0,48

0,3
0,69
0,86
0,76
0,49
0,63
0,39
0,87

0,6



MnozZstvi Intenzita Sladka Oriskova Kavova Zemita Bobovita Celkové

moucky chuti chut chut chut chut chut hodnoceni
8 % svétla 0,47 0,18 0 0,6 0,19 0,09 0,24
8 % svétla 0,75 0,06 0,04 0,07 0,3 0,29 0,27
8 % svétla 0,65 0,02 0,69 0,12 0,19 0,23 0,71
8 % svétla 0,16 0,07 0,55 0,29 0 0 0,57
8 % svétla 1 0,18 0 0 0 0,25 0,73
8 % tmava 0,76 0,23 0,26 0,24 0,23 0,2 0,57
8 % tmavad 0,52 0,07 0,29 0,86 0 0 0,46
8 % tmava 0,65 0,49 0 0 0,23 0,09 0,73
8 % tmavad 0,16 0,12 0,05 0,15 0,12 0,11 0,79
8 % tmava 0,45 0,11 0,57 0,23 0,21 0,32 0,87
8 % tmavad 0,89 0,31 0,79 0,24 0,03 0,41 0,5
8 % tmava 0,7 0,74 0,39 0,05 0,35 0,13 0,73
8 % tmavad 0,45 0,43 0,38 0,49 0,57 0,76 0,26
8 % tmava 0,8 0,99 0 0,69 0,65 0,7 0,3
8 % tmavad 0,24 0,18 0,3 0,54 0,11 0,04 0,83
8 % tmava 0,42 0,07 0,04 0,1 0,17 0,06 0,91
8 % tmavad 0,56 0,27 0,05 0,01 0,03 0,01 0,92
8 % tmava 0,69 0,42 0,25 0,16 0,48 0,04 0,47
8 % tmavad 0,5 0,86 0,83 0,89 0,72 0,89 0,95
8 % tmavad 0,56 0,6 0,58 0,55 0,53 0,61 0,66
8 % tmavad 0,32 0,51 0,41 0 0 0,15 1
8 % tmavad 0,16 0,38 0,43 0,07 0,33 0,43 0,84
8 % tmavad 0,74 0,21 0,75 0,3 0,95 0,64 0,76
8 % tmavad 0,51 0,13 0 0,45 0,18 0,08 0,31
8 % tmavad 0,67 0,16 0,05 0,07 0,19 0,18 0,39
8 % tmavad 0,83 0,03 0,48 0,12 0,28 0,45 0,48
8 % tmavad 0,4 0,3 0 0,04 0 0,2 0,74
8 % tmavad 0,89 0,18 0 0,51 0,5 0 0,47

Xl



Obradzek 1- Vzorek peciva bez pridavku cvrcci moucky

| Eso ~ pSenitna mouka hladks

STANDARD
bbjem (ml) 700
| vySka /3itka (mm) 53/91
pomér v/s 0,58
mérny objem
(ml na 100 g peciva) 338

Obrdzek 2 — Vzorek peciva s pfidavkem 5 % svétlé cvr¢éi moucky

| 5% svétla cvrédi mouka + komeréni T530
| Objem (ml) 570
| vy$ka /3iFka (mm) 46/87
| pomér v/§ 0,53
mérny objem
(ml na 100 g petiva) 277

X1



Obrdzek 3 — Vzorek peciva s pridavkem 8 % svétlé cvrci moucky

| 8 % svétla cvrédi mouka + 1530
W)b]em (ml) | 470
vyika [itka(mm) | 40/86
pomé&r v/3 0,47
mérny objem
(mina100g peciva)

Obrdzek 4 — Vzorek peciva s pfidavkem 10 % svétllé cvrcci moucky

mérny objem
(ml na 100 g pe

XV



Obrdzek 5 — Vzorek peciva s pridavkem 5 % tmavé cvrcci moucky

5 % tmava cvrééi mouka + komeréni T530 1
%biem (ml) 570 J
" vyka /3ifka (mm) 45/94 |
pomér v/% 0,48 |
meérny objem
(ml na 100 g peciva) 277

Obrdzek 6 — Vzorek peciva s pridavkem 8 % tmavé cvrcci moucky

mérny objem
(ml na 100 g petiva)

1
|
|

XV



Obrdzek 7 — Vzorek peciva s pridavkem 10 % tmavé cvrcci moucky

| 10 % tmava cvrédi mouka + T530

| objem (ml) 510
| vy3ka /3itka (mm) 35/96 j
| pomér v/% 0,39

mérny objem J
~|_(ml na 100 g peciva) 253 :

XVI



