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Anotace

Diplomova prace se zabyva jihozapadnim statem Evropy — Spanélskem,
navstévou s motivem gastronomie a vyuZitim volného &asu. Rozebird kulturni,
lokalizaéni a realizaéni podminky Spanélska, jeho historii, pamatky a pfirodni krasy.
Teoretické poznatky jsou vyuzity v praktické aplikaci SWOT analyzy v podobé silnych a
slabych stranek Spanélska, prileZitostech a hrozbach. V zavéru prace je detailné
popsano vyhodnoceni celé prace, k ¢emu jsme dospéli a jakych poznatki jsme se
dohledali.
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This thesis deals with the southwest European state - Spain, visiting with the
motive of gastronomy and the use of leisure time. It analyzes the cultural, localization
and implementation conditions of Spain, its history, heritage and natural beauty.
Theoretical knowledge is applied in a practical application in the form of a SWOT
analysis of the strengths and weaknesses of Spain, opportunities and threats. The
conclusion is detailed evaluation of the whole work, what we have come and what

knowledge we managed to complete.
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UvoD

Hlavnim motivem pro vybér tématu bylo spojeni navétévy Spanélska s vyuzitim
gastronomie a volného &asu. Spanélsko nebo-li Spanélské kralovstvi, jak zni oficialni
nazev zemé je se svou rozlohou 504 782 km? tfetim nejvétSim statem Evropy
a padesatym ve svété. Spanélsko diky své vyhodné poloze, nachazi se na
Pyrenejském poloostrové a pfijemnému kontinentalnimu podnebi je velmi atraktivni
ekonomickych odvétvi, kdy zaméstnava znacnou ¢ast mistnich obyvatel.

Cilem této diplomové prace je ukazat Spanélsko jako zajimavou destinaci
cestovniho ruchu z hlediska gastronomie a také jako destinaci vhodnou pro vyuZiti
volného €asu. Vyzdvihnout pfednosti, které nam épanélsko nabizi, ukazat turisticky
zajimava mista pro navstévniky cestovniho ruchu. Jakd mista jsou nejCastéji
navstévovana a proC€, co by se dalo zlepsit, aby byli turisté jesté vice spokojeni.
Hlavnim tématem je vyuZiti gastronomie a volného ¢&asu v cestovnim ruchu
a poukazani na moznou ovlivnitelnost navstévnikd pfi vybéru cilové destinace pravé
diky gastronomii.

Po struéné obecné charakteristice demografickych Gdaji Spanélska a historii se
prace dale zabyva postavenim Spanélska v ramci Evropské unie, Gdaji o pfenocovani
v nejnavstévovanéjSich destinacich jako je Mallorca, Kanarské nebo Balearské
ostrovy, dale o hustoté kapacity ubytovacich zafizeni. Tyto zdroje byly pouzity ze
statistik Eurostatu, avSak ne vSechny statistiky se daji snadno vyhledat a jsou
prehledné.

Spanélsko je jednou z nejnavstévovangjsich destinaci predevsim v letni
sezoné, jelikoz nabizi dostatek atraktivit a navstévnici chtéji svou dovolenou travit
specificky s vyuzitim gastronomickych sluzeb a volného &asu.

V praktické &asti se dozviddme o nejnavstévovanéjSich mistech Spanélska,
jako je napfiklad Alicante, Mallorca nebo Ibiza. Dale je pak uveden pfiklad predbézné
kalkulace zajezdu do destinace Malgrat de Mar, ktera se nachazi pfiblizné sedmdesat
kilometrd od Barcelony. Jsou popsany naklady a itineraf zajezdu. Po praktickém
prikladu kalkulace ceny zajezdu je zakomponovana analyza SWOT zaméfena na celou
destinaci Spanélsko. V zavéru prace je dotaznik s cilem zjistit u vysokoskolskych

studentt povédomi o Spanélsku a jeho gastronomii.



TEORETICKA CAST

1 OBECNA CHARAKTERISTIKA SPANELSKA

Nejprve se seznamime s obecnou charakteristikou Spanélska, jaké jsou jeho
lokalizagni, selektivni a realizacni podminky. Jaké ma predpoklady pro rozvoj
cestovniho ruchu, ¢im je vyjime&né a pro co by ho méli turisté chtit navstivit.

Spanélsko se rozklada na plose 504.782 km2, ktera fadi tuto zemi mezi padesat
nejvétSich zemi na svété. NejvétsSi ¢ast uzemi se nachazi na Pyrenejském poloostrové,
zbytek asi 12.500 km?, jsou ostrovy. Balearské ostrovy a Kanarské ostrovy, které jsou
uctovany podle mést Ceuta a Melilla, ktera se nachazi na pobfezi Afriky. Poclet
obyvatel pfesahuje 46 milionll. Situace na Pyrenejském poloostrové v extrémnim jihu
na zapad Evropy a jen 14 kilometr( od afrického kontinentu dotuje Spanélsko s velkou
strategickou hodnotou, vy€nivajici do Stfedozemniho mofe na strané jedné a jako
kiizovatku na cesté do Afriky a Ameriky na strané druhé. Skutecnost, ze velka Cast
Spanélska je poloostrovni také vysvétluje délka jeho pobrezi, ktera vede podél
Atlantského oceanu a Stfedozemniho mote. *

Spanélsko muZzeme rozdélit podle podnebi do &tyf oblasti. Pobiezi
Stfedozemniho more, tady je nejtepleji na vychodni a jizni &asti zemé, destiva obdobi
jsou jaro a podzim. Klidna léta s pfijemnymi teplotami. DalSi je vnitrozemi, velmi
studené zimy a velmi horka a sucha léta. Severni atlantické pobfezi ostré zimy s
klidnymi léty, mozna trochu chladnéjSimi. Kanarské ostrovy - subtropické pocasi s
pfijemnymi teplotami 18 °C az 24 °C, idealni na vyuziti volného €asu po cely rok.

Na zapadé sousedi Spanélsko s Portugalskem, na severovychodé s Andorrou
a Francii a na jihu s Gibraltarem. Utednim jazykem je $panélétina, regionalné
katalanstina, baskiétina, galicijstina. NaboZenské vyznani katolické. ?

Rozklada se na uzemi Pyreneji, roéné pfilaka vice nez padesat milionQ
navstévnik(. Po sousedni Francii je Spanélsko druhou nejoblibené&jsi turistickou
destinaci na svété.

Disponuje stovkami nadhernych plazi, kde nesmi chybét chutna sangrie,

Bailaors — tanecnici flamenka toreros, ktefi pfedvadéji svou odvahu v by¢ich arénach.

! SIMONIS, Damien. Severni Spanélsko. 1. &eské vyd. Praha: Svojtka, 2008, 656 s. ISBN 978-80-

7352-796-9. s. 15

2 DUNLOP, Fiona. Spanélsko. 1. Seské vyd. Brno: Svojtka, c2005, 399 s. Z Fady priivodcii Lonely

Planet. ISBN 80-251-0675-6. s. 26



Tuto nadhernou zemi je potfeba poznat do hloubky, pokud zde navstévnici pouze
zalivy oceanu na severu zemé, osamélé hrady a stfedovéka mésta ve vnitrozemi, bilé
vesnice Andalusie, nadhemné hory Gredos a Sierra Nevada, ktera vlastni nejjiznéjsi
lyZafské centrum v Evropé.

Spanélské regiony se v mnohém lisi, spojuje je véak celonarodni naruzivy sklon
k dramati¢nosti, kazdodenni pozitkafstvi. Mistni narod miluje jidlo, piti a veseli. Zemé
nabizi nadherné umélecké dédictvi a pfirodni krasy.

Spanélsko je znamé predevsim pro jeho bohatou a kulturni historii, ktera hraje
dalezitou roli v prabéhu Casu. Tato rozmanitost pfitahuje mnoho zahraniénich turistu.
Historické dé&dictvi Spanélska oslfiuje, jeho kultura je velmi bohata a dotyka se v$ech
forem uméleckého vyjadieni, literatury, malifstvi, hudby, architektury, divadla a uméni.
Aktualni Spanélska kultura se t&8i dobrému zdravi, jak je vidét napfiklad v
prosperujicim redakéni prumyslu, ktery produkuje vice nez 90.000 svazku roc¢né.
Kulturni cestovni ruch se stdva dobrou alternativou pro pouhy odpocinek na plazich.
Dlvodem je pfedevSim bohatstvi a kvalita muzei, pamatek, slavnosti, tradic a vystav.

Jen pro priklad, Spanélsko se mlze pochlubit jednou z nejvétsich sbirek
historickych a architektonickych pamatek na svété o emz svédci fakt, Zze se jedna
0 zemi s druhym nejvys$Sim poctem seznamu svétového kulturniho dédictvi. Orientacni
soupis pamatek ve Spanélsku se chlubi vice nez 20.000 dilezitymi kousky. 2
Spanélské divadlo a kino se stava referenénim bodem v Evropé a to diky udalostem
jako je Divadlo Festivaly Mérida, Sagunto a Almagra a San Sebastian a Valladolid
filmovych festival(l. Spanélské univerzity hraji velmi ddleZitou roli v Sifeni narodni
kultury a jejich letni kurzy, které se konaly na univerzitach, jako je El Escorial,
Salamanca, Santander a Mezinarodni univerzité Menéndez Pelayo. *

PFestoze ekonomicka struktura ve Spanélsku je stale vyznamné venkovska jeho
populace je soustfedéna predevsim ve velkych méstech. Tfi mésta s nejvétSim pocétem
obyvatel, jsou: Madrid 3 233 5270byvatel, Barcelona 1 620 943 a Valencia 797028
obyvatel. Spanélsko ma vynikajici multikulturni dédictvi a to miZeme pozorovat ve
v8ech oblastech svého spolecenského zivota. K dispozici je Siroka Skala rdznych

slavnostnich oslav po celé zemi.

3 Spanélsko nabizi napiiklad tyto pamatky UNESCO: El Escorial — klastérni komplex, Barcelona —

katedrala Sagrada Familia, Aragonie — muderajska architekruta, Baskicko — Biskajsky most, Kantabrie —
Altamira,jeskyné

4 DUNLOP, Fiona. Spanélisko. 1. &eské vyd. Brno: Computer Press, c2005, 399 s. Z fady
privodcu Lonely Planet. ISBN 80-251-0675-6.
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Spanélské popularni slavnosti a tradice maji ¢asto jasné nabozensky ptvod.
Toto muaze byt vidéno v projevech Spanélského folkloru, ktery kombinuje nabozenskou
horlivost s fadou pohanskych a slavnostnich oslav. Kulturni rozmanitost zemé
znamena, ze slavnostni projevy jednotlivych regiont se znacné liSi od severu k jihu
a pfitom zaroven tyto mistni zvyky existuji vedle slavnosti, které se slavi na celém
Uzemi statu. Novy rok ve Spanélsku zagina tradiéné derem pdlnoci na namésti Puerta
del Sol v Madridu, ktery pfitahuje zastupy lidi ze samotného mésta a z celého
Spanélska, ktefi privitaji Novy rok s pozitim hroznt po kazdého Gderu zvonu kazdé
hodiny. Jednim z nejvyznamnéjsich tradiénich slavnosti ve Spanélsku je velikono&ni
tyden. Tato slavnost se kona na konci bfezna nebo v dubnu. Nejvétsi pocet
slavnostnich akci se kona v letnich mésicich od &ervna do zafi v zavislosti na
zemépisné oblasti, protoze maji tendenci spojit ob& naboZenské a socialné -
ekonomické aspekty. Kazda oblast v zemi ma své vlastni specifické slavnosti.

Z vrcholl slavnosti jsou Sanfermines, kdy se jedna o béh festival v Pamploné,
Sant Jordi a La Merce v Barcelong, slavnost Reconquest v Granadé, dubnovém
veletrhu v Seville a San Isidro a Verbena de La Paloma v Madridu. Ale to je jen nékolik
malo prikladil z tisict slavnostnich oslav, které se nachazi na délku a $iti Spanélska po
cely rok.

Spanélsko je tedy jedno zjiznich statll Evropy s pfijemnym podnebim pro
relaxaci a vyuziti volného €asu. Jeho tfi nejvétsi mésta, Madrid, Barcelona a Valencia
nabizeji nepfeberné mnozstvi kulturnich pamatek a zajimavosti. Spanélsko nabizi

nadherné plaze a ne jen to. Jeho pamatky lakaji statisice az miliony navstévnik( ro¢né.

1.1 HISTORIE SPANELSKA

Historie Spanélska od jeho vzniku, pres duleZité mezniky v jeho historii a dal$im
vyvoji. Co ovlivnilo jeho Upadek &i rozkvét, Iéta vyznamna pro rozvoj cestovniho ruchu
vV zemi.

Spanélsko je jednou z nejstarsich a nejdalezitgjsich zemi pysnici se bohatou
kulturni historii. Uzemi této zemé& bylo obydlené uZ v dob& kamenné, pozdéji
kolonizované Fénicany a zcela ji poromanétili Rimané. ° Spanélsky stat se formoval jiz

od 11. stoleti, boj kfestanskych panovnik( proti arabské nadvladé je znamy pod

5 DUNLOP, Fiona. Lexikon zemi. 1. eské vyd. Praha: GeoCenter International, c2005, 94 s. Z

fady privodcu Lonely Planet. ISBN 35-751-1784-5. s. 12
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nazvem reconquista coz bylo ukon&eno vyhnanim Maur( a Zid( v roce 1492. Spojeni
slavné Aragonie a Kastilie v roce 1479 dal zaklad silnému statu. Nasleduje obdobi
kolonizace novych zemi Mexiko a Peru. Do Spanélska proudi bohatstvi drzav v Novém
svét&, to ma za pricinu devalvaci drahych kovti v Evrop&. Samotné Spanélsko i pfesto
hospodarsky a politicky upada. DalSi konflikty ovliviujici tuto zemi zplsobily expanzivni
valky, vale¢né konflikty valka o dédictvi Spanélské v roce 1701-1714. Za dob
Napoleona je okupovano francouzskou armadou.

Do 20. stoleti nevstupuje Spanélsko s dobrym zakladem, ale jako chuda
a zaostala zemé. V roce 1930 byla vyhlaSena republika a zaala ob&anska valka
vletech 1936 — 1939. V roce 1939 valka skonéila nastupem diktatora Francisca
Franca, ktery vladl az do své smrti v roce 1975. Jiz za své vlady rozhodl, ze Spanélsko
se stane konstitu¢ni monarchii a pfipravil pfedani moci vnukovi svrzeného krale Juanu
Carlosovi. Tento kral mél prevazné reprezentativni funkci, ale bé&hem pokusu
o vojensky prevrat jednoznacné odmitl podpofit vzboufence a postavil se svou formalni
i neformalni autoritou na stranu Gfadujici vlady, ¢imz pomohl k potladeni pokusu o
prevrat.

B&hem druhé svétové vlaky zachovavalo Spanélsko neutralitu. Po valce se
dostalo postupné z izolace a diky své jednoznacné antikomunistické vladé se stalo ve
studené valce spojencem zapadniho svéta. V Sedesatych letech zazivalo nebyvaly
ekonomicky rozvoj a doslo i k rozvoji turistického ruchu. Néktefi kritici namitaji, ze
nékteré z projektt byly neSetrné k Zivotnimu prostredi.

V Cele statu roku 1940 stal Francisco Franco, kterému se podafilo v dobé druhé
svétové valky udrzet stat a uchranit ho mimo dosah déni. Od 50. let byla obnovena
monarchie. V roce 1955 vstoupila zemé& do OSN. Kral Juan Carlos I. se vSak vratil
k moci az po padu Frankova diktatorského rezimu a po zavedeni demokracie v roce
1975. Spanélsko vstoupilo v roce 1982 do NATO 1986 do EHS a 1986 do EU. Jako
moderni stat s modernim panovnikem se Spanélské kralovstvi prezentovalo v roce
1992 na Olympijskych hrach v Barcelon&. ® Pogatek 20. stoleti byl ve Spanélsku ve
znameni klidu, miru a ekonomického rozvoje. Politicka krize vedla vSak nejprve k
nastoleni diktatury Miguela Primo de Rivery - konsolidace, zamezeni revolu¢nim

tendencim a poté k vyhlaseni republiky a odchodu Spanélského krale do exilu. Bylo to

6 KASPAROVSKY, Karel. Zemépis: Evropa pfirucka pro uditele. Praha: Media dida,
2004, 94 s. ISBN 80-903439-2-9.
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obdobi druhé Spanélské republiky. Silici socialni a politické konflikty vedly k vypuknuti
ob&anské valky. ’

V roce 1999 vstoupilo Spanélsko do eurozony, v roce 2002 zavedla zemé euro.
Dne 11. bfezna 2004 se madridské pfiméstské viaky staly teréem utoka teroristické
organizace Al-Kaida. Pfi utocich zemfelo 192 lidi a 1460 lidi bylo zranéno. Tyto utoky a
neobratna snaha Spanélské vilady jsou povazovany za jedny z duvodu neCekaného
vitézstvi socialistll ve volbach (42,59 % hlasl) nad favorizovanymi lidovci. José Luis
Rodriguez Zapatero a jeho Spanélska socialisticka délnicka strana v roce 2008 své
postaveni ve volbach obhajila a dokonce jesté posilila, kdyZz misto 164 ziskala 169
poslaneckych mandata (43.87 % hlasi).

Spanélsky stat se zagal formovat uz nékdy v 11.stoleti. Do 20. stoleti vstupuje
jako chuda a zaostala zemé. V roce 1930 byla vyhlasena republikou. Dulezité roky
Z hlediska cestovniho ruchu jsou rok 1955, kdy zemé vstoupila do OSN, zavedeni
demokracie v roce 1975, 1982 vstup do NATO, 1986 do EHS a 1986 do EU.

V této kapitole je shrnuta historie Spanélska od 11. stoleti pfes spojeni slavné
Aragonie a Kastilie v roce 1479, nasledné obdobi kolonizace novych zemi Mexika a
Peru. Zamysleni nad konflikty ovliviujici tuto zemi, které zpusobily expanzivni valky,
valeéné konflikty, napf. valka o dédictvi Spanélské v roce 1701-1714. Dale dobou
Napoleona, kdy je Spanélsko okupovano francouzskou armadou. 20. stoletim, pfi
jehoz pogatku bylo Spanélsko chudou a zaostalou zemi. Dulezitym rokem 1930, kdy
byla zemé vyhlasena republikou a obdobim ob&anské valky od roku 1936 — 1939.

Dllezitym meznikem byla doba druhé svétové valky, kdy si Spanélsko
zachovavalo neutralitu. Po valce se dostalo postupné z izolace a diky své jednoznacné
antikomunistické vladé se stalo ve studené valce spojencem zapadniho svéta. V
Sedesatych letech zazivalo nebyvaly ekonomicky rozvoj a doslo i k rozvoji turistického
ruchu. Od 50. let byla obnovena monarchie, meznikem byl rok 1955, kdy zemé
vstoupila do OSN, v roce 1975 byla v zemi zavedena demokracie a nasledné vstoupila
v roce 1982 do NATO, 1986 do EHS a 1986 do EU. Jako moderni stat s modernim
panovnikem se Spanélské kralovstvi prezentovalo v roce 1992 na Olympijskych hrach
v Barceloné&. V roce 1999 vstoupilo Spanélsko do eurozony, v roce 2002 zavedla zemé

euro.

! Obganska valka ve Spanélsku probihala v letech 1936-1939

8 DUNLOP, Fiona. Lexikon zemi. 1. eské vyd. Praha: GeoCenter International, c2005, 94 s. Z

fady privodcu Lonely Planet. ISBN 35-751-1784-5
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2 POSTAVENI SPANELSKA V EVROPSKE UNII

Pfedpoklady rozvoje cestovniho ruchu, data spojena s ubytovacimi zafizenimi,
prehled rezidentd a nerezidentt Spanélska, ktefi ho navstivili pfes noc.

Jeden z predpokladu rozvoje cestovniho ruchu je to, aby z dlouhodobého
hlediska pokracoval trvale udrzitelny rozvoj cestovniho ruchu a to pfedevsim v poctu
zahranic¢nich i tuzemskych navstévnika, ubytovanych ucastnik(l cestovniho ruchu.
Dal$im dulezitym cilem je také rozvoj regionll. Aby byl rozvoj cestovniho ruchu co
mozna nejefektivnéjSi je potfeba vytvaret atraktivni nabidky klientdm ve formé bali¢ku
a ucelenych produktl. Spanélské cestovni kancelafe a agentury nabizeji ve svych
produktech stale zajimavéjSi a atraktivni mista svoji zemé. Podle toho se odviji i
statistika v cestovnim ruchu. Dle nejnovéjSich statistik Eurostatu z roku 2013 je celkovy
podet pfenocovani v ubytovacich zafizenich cestovniho ruchu ve Spanélsku 386,5
milionu. Z toho 251,9 nerezidentd a 134,6 rezident. Ukolem Eurostatu, ktery se touto
statistikou zabyva je byt pfednim poskytovatelem vysoce kvalitnich statistik o Evropé.
Eurostat je statisticky ufad Evropské unie a nachazi se v Lucembursku. Jeho ukolem je
poskytovat Evropské unii statistiky na evropské urovni, které umoziuji srovnani mezi
zemémi a regiony. V zemich Evropské unie dosahla vysSich vysledkl jen Francie
s 405 miliony. Spanélsko je tedy v EU druhou nejnavitévovanéjsi zemi. Na tretim
misté je Italie 363 milionu pFijezdul za rok. °

Statistika chape cestovni ruch jako c¢innost navstévnika, ktefi cestuji do
destinace mimo své obvyklé prostfedi na méné nez jeden rok. Davody cesty mohou
byt rizné. Muze se jednat o sluzebni cestu ¢i cestu za Ucelem traveni volného ¢asu
nebo cestu z osobnich duavodl jinou nez za ucelem prace pro rezidentskou osobu,
domacnost nebo podnik v navstiveném misté. Statistika cestovniho ruchu se v
soucasné dob& omezuje na nejméné jedno prenocovani. Od roku 2014 nastane ale
zména a budou se do ufedni evropské statistiky zahrnovat rovnéz jednodenni
navstévy. Statistika cestovniho ruchu v EU ma dvé hlavni slozky: statistiky tykajici se
kapacity a obsazenosti hromadnych ubytovacich zafizeni cestovniho ruchu na jedné
strané a statistiky poptavky v oblasti cestovniho ruchu na strané druhé. Prvni zminéna
statistika se ve vétSiné statl sbira prostfednictvim Setfeni, jez vyplnuji ubytovaci
zarizeni. Druha uvedena statistika se shromazduje pfedevSim na zakladé Setfeni u

cestujicich na hrani¢nich pfechodech nebo prostfednictvim Setfeni v domacnostech.

o DUNLOP, Fiona. Lexikon zemi. 1. ¢eské vyd. Praha: GeoCenter International, c2005, 94 s. Z

fady privodcu Lonely Planet. ISBN 35-751-1784-5.
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Statistika kapacity hromadnych ubytovacich zafizeni cestovniho ruchu zahrnuje
pocet zafizeni, poCet pokoju a pocet lUzek. Tyto statistiky se sestavuji kazdoro¢né za
jednotlivé typy ubytovacich zafizeni nebo regiony.

Statistika obsazenosti hromadnych ubytovacich zafizeni cestovniho ruchu dava
prehled o poctu pfijezdi do ubytovaciho zafizeni a poctu pfenocovani rezidentl a
nerezidentl podle typu ubytovani a regionu. K dispozici jsou ro¢ni a mésiéni statistické
udaje. Kromé toho se sestavuji rovnéz statistiky vyuziti I0zek - mira obsazenosti. *°

Spanélsko patii mezi top 20 turistickych region v Evropské unii z pohledu
navstévovani zahraniénimi turisty. Mezi prvnimi Sesti nejnavstévovanéjSimi
destinacemi Evropské unie jsou hned tfi Spanélské a to Kanarské ostrovy, Balearské
ostrovy a Katalansko, jak muizeme vidét v tabulce ze zdroju Eurostatu o poctu
stravenych noci v jednotlivych ubytovacich zafizenich. Znazornéni v3ech tabulek je v

milionech.

Obrazek: 1 Tabulka o poétu noci stravenych v hotelech, kempech a dalSich

ubytovacich zafizenich

] 10 20 30 47 S a0 T &0 %0

. Canarias{ESTD)
i d= France (FRA0) —

Catalufia [E551) —
Bes Balears (ESS3)

Wensto (ITH3) ———
Prowenoe-Alpes-Cite o Azur (FREZ) I

Andalucia (ESE1) —
Inner London {LKH)
Fh-ﬁﬂe—.f\:-ES[FFlT' } —

Tosema (TH) —
Emiliz-Romagna (ITHS) -
Comunidad Valenciena (E552) —
Languedoc- Roussilon (FRET) ——
Tirol {AT33) —
Lombardia {ITC4) -
Lago {ITH) -

Aquitane (FRE1) —

(Oiesbayem (DEH) —
Prowinga Autonoma di Bdzano /Bozen (ITHT) —
Meddenbung-Vorpommem (DEAD) —

¥ Hotels Campsites B Other collective accommodation

{1} Greeoe and Teses Valey and Durham {UWKC 1), 2010; Luxembourg, 2009 Ireland, Ciudad Autonoma de Ceuta {ESS3), Ciudad
Autcnoma de Melilla {ES84), Départements d'outre-mer (FRS), Malta, Regidc Autonoma dos Agores (FT20), Regidc Autonoma
da Madeira {PT30), Maooregiunea trei (RD3), Sud-Vest Oltenia (RC41) and Cuter London (UKIZ), not available.

Sourcer Eurostat {online dsta code: ow_occc_ninZ)

10 Tourism  in  EU28  [online]. 2014  [cit.  2014-02-01].  Dostupné  z:

http://epp.eurostat.ec.europa.eu/cache/ITY_PUBLIC/4-29012014-AP/EN/4-29012014-AP-EN.PDF
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Zdroj: Pocet noci stravenych v hotelech, [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z:
http://epp.eurostat.ec.europa.eu/statistics_explained/index.php/Main_Page

Kanarské ostrovy se pfiblizuji az 90 milionim stravenych noci, Katalansko

skoro 70 milion( a Balearské ostrovy pfes 60 milionu.

Z hlediska ubytovacich kapacit dominuji hotely na Mallorce, stejné jako v
Barceloné a Malaze. DalSi tabulka ukazuje regiony podle ubytovaci kapacity, podle

poctu llzek.

Obrazek: 2 Poéet ubytovacich kapacit

400

Venezia ([TH3IS5)

Malloeca (ES532)

Grona (ESR12)

Comwel and Idesof Solly{ UKD}
ar {FRE2S)
Balzano-Bozen {ITH10)
Barcelona (ESS11)

P {ITH3)

Sanpie (FFF1T)

Heraull {FRE13)

Vendes (FR515)
Tarragona {ES514)
CharenteMaitime {FR232)
Paiz (FRA101)

Riivini {ITH5S)

Micanie / Alecant (ES521)
Trenko (ITH20)

Landes (FRE13)

Gironde (FRE12)

Melaga (ESE1T)

N Hotels Campsites B Odhercollective accommodation

{1) Based on available information, data for some regions & missing or only avaibble for a previows refarence pericd.
Source: Eurostat (online data code: towr_cap nuts3)

Zdroj: Pocet ubytovacich kapacit v hotelech [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z:

http://epp.eurostat.ec.europa.eu/statistics_explained/index.php/Main_Page

Mallorca nabizi kolem 330 milion ubytovacich kapacit, Girona néco malo pres

300 miliond a Alicante kolem 170 milionu.

Nejoblibengjsi turistické destinace podle poctu noci stravenych v hotelech,
kempech a dalSich hromadnych ubytovacich zafizenich podle regiond NUTS 2 z roku
2011. Celkové Spanélsko navstivilo 150 milionti navstévnik, jenz zastali v misté

destinace alespon jednu noc. NejpopularnéjSi region u domacich rezidentd byla
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Andalusie — 18 milion(i navstévnikd. Z nerezidentl Spanélska jej celkové navstivilo 239
milionud, nejoblibengjSim mistem byly Kanarské ostrovy — 32 miliont navstévnika jak

vyplyva z obrazku €islo tfi.

Obrazek: 3 Nejoblibenéjsi turistické destinace podle poétu noci stravenych v
hotelech, kempech a dalSich hromadnych ubytovacich zarizenich podle regionu
NUTS 2 zroku 2011

Residents Non-residents
Total Share Total Share
. of most . of most
nights nights
. Most popular . Most popular
spent in . spent in )
popular region popular region
country X " country . =
. region in . region in
(million R {million R
nights} national nights} national
total (%) total (%)
Countries where all regions are coastal
Denmark 19 Syddanmank (DK03) 3 9 Howedsiaden (DKOM) 45
Estonia 2 - 4 -
Ireland 13 Southem and Eastem (IEDZ) T4 :
Cyprus 1 _ 11 B
Latvia 1 - 2 -
Lithuania 1 - 2 -
Malta 0 - 7 -
Portugal 19 Algarve (PT15) 25 28 Algarve [PT15) 40
Finland 14 Pohjoiz- ja Ka-Suomi (FI1D) kT [ Hedsinki-Uusimaa {FHE) 3
Sweden 7 astzverige (SE2T) ry i Stockhelm (SE11) 30
Iceland 1 - 2 -
Montenegro 0 - 3 -
Countries with coastal and non-coastal regions
Province/Provincie Region de Bruxelies-
Belgium 15 NizztWlaandersn H 7 Capitale/Brussais Hooldsiedeik 2
(BE25) Gewest (BE1D)
Bulgaria [ Yugeizicchen (BGM) 7 12 Yugeiziochen (BG34) 45
P _ .
Germany zig  Mecklenburg g gg e 15
Vorpommem (DESD) {DEXD)
Greece 18 Keninki Makedonia (GR12) 18 42 Krid {GR43) H
Spain 150 Andalucia (ESE1) 18 39 Cananas (ES70) 32
Provence-Alpes e de France
France 77 . i 13 123 - 3
Cote o Azur (FREZ) {FRA0)
Italy 210 Emilia-Fomagna (ITHS) 14 178 Veneto {ITHI) 22
Netherlands = Geddedand (NLZ2) 15 28 Noord-Holland {NL32) 45
Poland 47 Zachednicpemerskie (PL4A2) 7 1 Zachednicpemerskie (PLA2) 21
Romania 5 Sud-Est (ROZ2) 25 3 Bucuregs - How (RO3Z) k]
Slovenia 4 zhodna Slovenia (SI01) 58 5 Zahodna Slowenija (SI0Z) &7
fest Wales & Inner London
United Kingdom 43 e 7 8 . 4
he Valleys (UKLT) {UKH)
Norway 21 Sar-Fisfandet (NOD3) 20 8 Vesfandet (NOD3) 23
Croatia 4 Jadranska Hrvatska (HRO3) ¥ 35 Jadranska Hrvatska (HRO3) 9%
Landlocked countries
Czech Republic 19 Severowychod (CZ05) % 19 Praha {CZ01) 1]
Luxembourg 0 - 2 -
Nyugat- Dunanil Kozep- .
Hungary 10 24 9 i 62
{HUZZ) Magyarorszag (HU10)
Austria 32 Sietermark (ATZ2) 19 T4 Tircl (AT33) 44
Slovakia B Swredng Slovensko [SKOS) 3B 4 Siredne Slovensko [SKIG) 7
Liechtenstein ] - -
Switzerland 17 Ostschweiz (CHOS) 25 21 Region Emanique (CHO1) !l
FYR of Macedonia 1 - 1 -

(1) Greece, 2010; Sud-Vest Oenia (RO41) and Cuter London (UKI2), 2010 for non-rezidents; Luxembourg, 2009;
Switzerland, hotelz and campsites only.
Source: Eurostat (online data cede: tour_occ_nin2)

Zdroj: Nejoblibenéjsi turistické regiony [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z:

http://epp.eurostat.ec.europa.eu/statistics_explained/index.php/Main_Page
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Kdyz se podivame celkové na mapu Spanélska z hlediska hustoty l0zek
v jednotlivych regionech je na vétSiné uzemi menSi nez jeden milion, samozfejmé
v oblastech kde se soustfedi vice na cestovni ruch, kapacita lGzek roste. Je to
pfedevSim na vychodé uzemi v oblasti, kde ho omyva Stfedozemni mofe, napfiklad
oblast Barcelony, kdy se rozmezi pohybuje mezi 4 -10 miliony ubytovacich Iizek na

km?2. DalSi samoziejmé& vyznamnou oblasti je u hlavniho mésta Madridu, kde je hustota

lGzek vysoka.

Obrazek: 4 Hustota lizek ve mésté ve vztahu k vymére pozemku, regionti NUTS
3.

Density of bed places in hotels relative to land area, by NUTS 3 regions, 2011 (%)

(bed places per km?)

Guadeloupe (FR) Meartinique (FR)
A

Guyane (FR) Réunion (FR)

Agores (PT) Madeira (PT)
? Repra ”

-
~ B s

Malta

\

Cenaras (ES)

@ UN-FAO © Turkstat

(bed places per km?)

EU-27=29 Cartography: Eurostat — GISCO, 05/2013

O] = W e
—_————
I >-+ [ oatanot avaiiavle 0 W0 400 0 800Km

(") Denmark, Germany, France, Italy, Hungary, Poland, Portugal, Scotland (UKM) and Montenegro, tolal area instead of land area; Stddteregion Aachen (DEA2D),
i Schweiz-O: irge (DED2F), i (DED42). (DED43), i

Bautzen (DED2C), Gorliz (DED2D), Meien (DED2E), S& 9!
(DED44), Zwickau (DED45), Leipzig (DED52), Nordsachsen (DED53), Milano (ITC4C), Monza e della Brianza (ITC4D), Foggia (ITF46), Bari (ITF47), Barletta-Andria-Trani

(ITF48), Riminl (ITH59), Pesaro e Urbino (ITI31), Ascoli Piceno (1T134), Fermo (ITI35), Agglomeratie Leiden en Bollensireek (NL337), Oost-Zuld-Holland (NL338),
Groot-Rijnmond (NL339) and Zuidoost-Zuid-Holland (NL33A), 2012 data for area; Biberach (DE146), 2005.

Source: Eurostat (online data codes: tour_cap_nuts3 and demo_r_d3area)

Zdroj: Kapacita ltizek ve mésté [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z:
http://epp.eurostat.ec.europa.eu/statistics_explained/index.php/Main_Page
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Spanélsko ma v Evropské unii vyznamnou roli, jeji destinace se umistuji v pfednich

pFickach v oblasti ubytovacich kapacit i v navstévnosti domacich i zahrani¢nich turista.

3 GASTRONOMIE V CESTOVNIM RUCHU

Spanélsko je pravem nazyvano kulinafskou velmoci. Poznat rozmanitost
Spanélské zemé& muzeme i prostfednictvim neznamych chuti jeji kuchyné. V této
kapitole se dozviddme o Clenéni gastronomie cestovniho ruchu, &im se od sebe lisi
jednotlivé provincie Spanélska v oblasti gastronomie.

Protoze klimatické podminky jsou odliSné, nemize zde existovat jednotna
narodni kuchyné. Na vihkém, chladném severu se péstuji a sklizi jiné plodiny nez u
Stfedozemniho mofe, kde je klima mirné. Jinak je tomu na chudé nahorni plosiné
stfedniho Spanélska. Cim dal tim vice Cechii propadlo va$ni objevovani gastronomie,
kulinafskych specialit ¢i lovu za Cerstvymi surovinami. Toliko veli i svétové trendy.
Cestovni ruch spojeny s gastronomii je odvétvi, které ma jen velmi volné vytyCené
hranice. Dotyka se svym zpusobem kazdé turistické cesty. To pravé dobrodruzstvi
zaCina tam, kdy se gastronomie stane hlavnim motivem k navstévé destinace.
Zaméfime se obecné nad pojmem gastronomie, ¢lenénim gastronomického ruchu a
rozdélenim Spanélska do region(i podle gastronomie.

V cestovnim ruchu se bézné pouziva pojem gastronomie, gastronomicky nebo
kulinafsky cestovni ruch. V dnedni dobé slovo pohostinstvi oznaCuje poskytovani
gastronomickych sluzeb, ubytovacich sluzeb. Ty jsou pfedmétem podnikani v sektoru
hotelnictvi a gastronomie. Jsou soucasti narodnich ekonomik v fadé statl. Slovo
gastronomie pochazi ze spojeni dvou feckych slov gaster — Zaludek a nomos — zvyk.

Obecné pod pojmem gastronomie rozumime zpusob pfipravy a konzumaci
jidla. Tato ¢innost zahrnuje cely komplex pfipravy kulinaifského uméni. Od vybéru
surovin, pouziti spravné technologie pfipravy pokrmd, pouziti odpovidajiciho druhu
vybaveni, inventafe, nadobi a pfistroju, zplsob podavani jidel a napoji, uroven
stolovani. Pojem sektor gastronomie je v cestovnim ruchu chapan jako sektor
poskytujici stravovaci sluzby. O vyznamu kulinafského cestovniho ruchu svéddéi i
védecka konference, ktera nese nazev Evropsky kulinafsky cestovni ruch (European
Culinary Tourism)*, ktera se konala vroce 2011 ve Vidni. Této konference se

zUcCastnila fada odborniku na kulinafsky cestovni ruch. Napfiklad prezident

11 C . . . - e
Konference ve Vidni European Culinary Tourism, ktera je zaméfena na vztah kulinarstvi a

cestovniho ruchu v rliznych ¢astech Evropy.
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mezinarodni asociace kulinafského cestovniho ruchu a profesor Michael C. Hall, ktery
je autorem celé fady publikaci zabyvajici se problematikou tohoto cestovniho ruchu.

Existuje cela fada definic pro kulinafsky cestovni ruch, napfiklad podle Lucy
Long, kulinafsky cestovni ruch pfedstavuje mezinarodni objevitelskou u€ast na akcich,
které se tykaji jidla. Zahrnuji pfipravu, konzumaci a prezentaci jidla, kuchyni, tradici
stolovani, stravovaci zvyky. Gastronomie v cestovnim ruchu pfedstavuje rozvoj a
propagaci pfipravovaného jidla a piti jakozto atraktivita pro u€astniky cestovniho ruchu.
Mezinarodni asociace kulinafského cestovniho ruchu definuje tento cestovni ruch jako
dosazeni jedine€nych a nezapomenutelnych kulinafskych zazitka vS§ech druh béhem
cestovani.

Definice gastronomického/kulinarského cestovniho ruchu:
.,Gastronomicky/kulinarsky cestovni ruch predstavuje takovou formu cestovniho
ruchu, u které je hlavnim motivem gastronomie a kulinarské zazitky. Mize se jednat o
ucast na specializovanych gastronomickych akcich nebo o zazitky spojené konzumaci,
s pfipravou a prezentaci jidla, seznameni se s gastronomickymi tradicemi v dané
zemi.“ '? Zaroven v8ak nelze chapat gastronomicky cestovni ruch pouze jako
gurmansky cestovni ruch. Cilem nejsou prvotfidni exkluzivni restaurace, ale navstéva
jakéhokoliv stravovaciho zafizeni, ktera pfinasi nezapomenutelny a nééim vyjimecny
zazitek.

Mlize to byt napfiklad i nakup u stanku. Na strané druhé nelze zaménovat
gastronomii v cestovnim ruchu s agroturistikou a stravovanim se na farmach.
Agroturistika je totiz soucasti venkovského cestovniho ruchu naopak kulinarsky
cestovni ruch je povazovan za soucast kulturniho cestovniho ruchu a v ném obsazeno
daleko vice aktivit. Gastronomicky zazitek umocriuje nejen misto, ale i atmosféra. Jeho
cesty probihaji v historickych centrech mést, u more, v pfirodé a podobné. To celé
umocnhuji Etyfi roni obdobi. Jedna se o jeden z trendd ve kterém se kuchafi snazi

pfiblizit tradi¢ni narodni kuchyni zahraniénim hostim.

12 KOTIKOVA, Halina. Nové trendy v nabidce cestovniho ruchu. Praha: Grada, 2013. 208 s. ISBN

978-80-247-4603-6. s. 39
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3.1 CLENENi GASTRONOMICKEHO CESTOVNIHO RUCHU

V posledni dobé se stava gastronomicky cestovni ruch stale popularngjsi a
popularnéjsi. Jedna se o souéast cestovniho ruchu, ktera je velmi rozmanitd. Obecné
je mozné do kulinafského cestovniho ruchu zahrmout aktivity, které spocivaji
v navstéveé nasledujicich objektl a akci:

e Podniky vefejného stravovani

e Gastronomické destinace

e Gastronomické akce a udalosti

e Gastronomické provozy

e Gastronomicka muzea

e Farmafrské trhy

e Kurzy vareni
Konkrétni zafizeni vefejného stravovaciho sektoru jsou patmé nejCastéjSim cilem
gastronomického cestovniho ruchu. Tato zafizeni mizeme dale délit na pod kategorie,
kterymi jsou stravovaci zafizeni:

e gurmetské

e historické

e tradi¢ni

o zazitkové
Obvykle se jedna o podniky pfi jejichz navstéveé se doporucuje priivodce nebo turistické
portaly & webové stranky. Tyto jednotlivé kategorie se mohou prolinat. Prvnim
stravovacim zafizenim jsou gurmetské restaurace, které predstavuji luxusni
restaurace s luxusnimi sluzbami. Velmi Casto se jedna o podniky, které se mohou
pochlubit Michelinskou hvézdou. To muze byt napfiklad Los Caracoles Restaurant
Calle Escudellers 14. v Barceloné. Jedna se o drazsi restauraci s katalanskou kuchyni,
grilem, Sirokou nabidkou mofskych specialit a specialitou Caracoles ($neci).™

DalSi motivaci pro restaurace a stravovaci podniky muize byt umisténi na
zebfiCku nejlepSich restauraci. Existuje britsky kulinafsky Casopis Restaurant
Magazine, ktery sestavuje kazdy rok zebfiCek padesati nejlepSich svétovych
restauraci. Pokud se néjaka restaurace umisti v tomto ZebfiCku, znamena to pro ni
obrovsky uspéch a ocenéni je velmi prestizni. Napfiklad v roce 2012 se na prvnim

misté umistila restaurace NOMA z Kodané v Dansku. Ocenéni ziskala jiz po tfeti za

13 Stravovani: aneb kam v Barceloné za jidlem [online]. 2012 [cit. 2014-01-15]. Dostupné z:

http://spanelsko.orbion.cz/barcelona/pruvodce/stravovani-172/
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sebou. Tato prestizni restaurace byla oteviena vroce 2004 a zaméfuje se na
severskou kuchyni. V restauraci si sami zpracovavaji maso, vcetné uzeni, suSeni
a nasolovani. Pfipravuji si vlastni octy z ovoce i vlastni destilaty. Gurmetské restaurace
nabizeji SpiCkovou obsluhu, Spi¢kové zpracovani surovin a to se také odrazi v cené.
Daldi kategorii jsou napfiklad historické restaurace, podniky které maji dlouhou
historii. Zapsaly se do u€ebnic gastronomie s vlastnimi nezaménitelnymi recepty, ¢asto
se mohou pySnit tim, Ze se zde konaly néjaké vyznamné udalosti. Jeden pfiklad této
historické restaurace mize byt Can Culleretes Barri Gotic, udajné nejstarsi restaurace
v Barceloné, nabizejici tradiéni katalanskou kuchyni. Skvéla atmosféra, obsluha a
pfiznivé ceny.

Tradi€ni gastronomicka zafizeni si zakladaji pfedevSim na své autenticité,
nabizeji tradi¢ni mistni speciality, zdUraznuji plvodnost a dlouhodobost v tradici
receptd, podle kterych se v nich vafi. Casto se také jedna o “bezejmenné” restaurace,
hostince a lidové restaurace, které jsou ale vyhledavané pro svoji jedine¢nou
atmosféru a kulinafsky zazitek v nich, které jen tak nenajdete. Pfiklad této restaurace
muze byt napfiklad La Siesta Tapas v Madridu s tradi¢nimi pokrmy.

Zazitkové gastronomické restaurace jak je patrné z nazvu se zaméfuji na
néjaky zazitek a pozitek z dobrého jidla. Jsou né&im zvlastni, né€im vyjimecné.
Originalita se mlze projevit v nabizeném sortimentu, ve vybaveni, zplsobu pfipravy
nebo podavani jidel, obsluze a jiné. Jedna z exkluzivnich zazitkovych restauraci je La
Corral de la Moreria v Madridu kde je kulinafskych zazitek spojeny s flamenkem
s dlouholetou tradici a skvélymi artisty, ktefi se postaraji o pfijemny zazitek.

Podle dopadu na cestovni ruch maji asi nejvétSi vyznam gastronomické akce
a udalosti (events). Gastronomické akce délime z nékolika hledisek, dle ¢asu, doby,
délky a mista konani, podle toho zda se jedna o akce oteviené pro Sirokou vefejnost
nebo uzaviené nebo podle toho kdo je pofada a podobné. Gastronomické akce
a udalosti napomahaji ke zvysSovani navstévnosti dané destinace a mohou také
vyznamné ovlivnit jeji image. Zvlastni misto v gastronomii maji specializované eventy,
na kterych dominuje ochutnavka jidel a napoju.

Béhem navstévy destinace byvaji Casto zapojovany exkurze do potravinarskych
provozu, které jsou Casto propojovany s ochutnavkou nebo moznosti zakoupeni
originalniho vyrobku. Souc¢asti mize byt také navstéva malych zemédélskych farem,
kde je mozné si prohlédnout jak probiha vyroba domacich syrGd, marmelad,
uzenarskych vyrobkl a mnoho dalSiho. Oblibenym motivem muaze byt napfiklad

navstéva rybarl spojena s nakupem Cerstvych ryb a plodd more.
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Farmarské trhy. Tento fenomén je znamy po celém svété. Trhy jsou velmi
atraktivni z hlediska cestovniho ruchu. Je to také proto, Ze lidé mohou nahlédnout vice
do atmosféry mistniho obyvatelstva, trhy nabizeji autenticnost, malebnost
a bezprostfednost. Stfedomorska kuchyné vychazi ze znalosti postupl a tradic. Od
vypéstovani surovin, sklizné, zpracovani, pfipravy a zejména konzumace jidla. Tato
kuchyné je znama svou charakteristickou nutricni hodnotou, ktera se pfili§ neméni.
Zaklad kuchyné je olivovy olej, obiloviny, Cerstvé nebo suSené ovoce, zelenina, ryby,
mlé¢né vyrobky, maso, mnoho ochucovadel, jako je kofeni. To v&e je doplnéné dobrym
vinem.

Gastronomie pfedstavuje hlavni ¢ast stravovacich sluzeb, které jsou spolu
s ubytovacimi sluzbami a dopravou zakladnimi sluzbami cestovniho ruchu. ,V 83 %
zemi svéta se odvétvi cestovniho ruchu fadi mezi pét odvétvi s nejvét§im podilem na
vyvozu zboZi, a pro 38 % zemi svéta pak predstavuje odvétvi cestovniho ruchu
nejvétsi zdroj devizovych pfijmd.“ **Oblast nabidky, kterou cestovni ruch vyuziva, je
velice rozsahla, pocinaje zakladnimi sluzbami cestovniho ruchu pfes doprovodné
sluzby doplfikové az po napfiklad sluzby tiskafské. Cestovni ruch vyuziva pfedevsim
infrastrukturu, ktera slouzi jak mistnimu obyvatelstvu tak G¢astnikiim cestovniho ruchu
a nabizi velkému poctu lidi moznost seberealizace.

Vazbu na cestovni ruch mizeme vnimat i z jiného pohledu, kdy popisujeme
narodni gastronomii jako prvek spoluutvarejici narodni kulturu. Kulturni prvek
spolecenského charakteru zemé, krajiny a tedy lokalizacni podminka cestovniho ruchu
je jednim ze zakladnich cinitelll, které ovliviuji rozvoj a rozmisténi cestovniho ruchu.
Na rozdil od stimulaénich faktorll a realizacnich podminek, které se v Case relativné
rychle méni nebo ménit mohou. Lokalizaéni podminky jsou z vétSi ¢asti pevné dané a v
pfipadé kultury podléhaji dlouhodobému vyvoji a procesu postupné a pozvolné
premény. Narodni kultura je definovana komplexem jevu, které jsou urcité skupiné lidi
v urcitém prostoru dlouhodobé viastni. Jedna se o spole¢né navyky, tradice, fe¢, ale i o
podobny zplsob stolovani, pfipravy pokrmd, vyuzivani obdobné Skaly surovin k
pfipravé pokrmu a podobné.
~Kulturou se rozumi vSe, co lidé délaji, co o tom fikaji a co si o tom mysli — Cili rozsahly
soubor (komplex) jevi, ktery zahrnuje oblast védeéni, viry, jazyka, moralky, vyroby,

smény, prava, uméni, zvyku, vychovy a jednani, zkratka vSe, co lidem umoZriuje

14 KOTIKOVA, Halina. Nové trendy v nabidce cestovniho ruchu. Praha: Grada, 2013. 208 s. ISBN

978-80-247-4603-6. s. 46
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spolecéné se orientovat ve svété a spoleéné svij svét utvafet a konceptualizovat.“*

Tento soubor jevl pfechazi s mirnymi obménami nebo bez nich z generace na
generaci a tim vznika jeho specifiénost.

Spanélska gastronomie ziskala ocenéni kulturniho dédictvi Unesco,
nehmotného Humanity oznaceni v roce 2010. Ziskala i z toho z divodu, Ze to je
mnohem vice nez jen zdravé jidlo a mohlo by se vnimat i jako kultura, ktera podporuje
socialni interakce, respekt k pudé a biologické rozmanitosti, zachovani tradi¢nich a
femeslnych €innosti, spojeno se zemédélstvim a rybolovem.

Spanélska kuchyn& hospodafi ptedevsim s témito surovinami jako jsou ryby,
morské plody, hovézi, vepfové a dribezi maso, Cerstva zelenina, ovoce, ryze, olivy a
olivovy olej. Najdeme zde salaty, dudené pokrmy, grilovana masa, susené salamy
nebo Sunky a polévky. Nejznaméjdi specialita mistni kuchyné je tradi¢ni Paella.
Safranové rizoto s masem, zeleninou nebo mofskymi plody. Vyhlasena je také studena
zeleninova polévka Gazpacho. Oblibena je tu také Tortilla de Patatas, bramborova
omeleta s vajicky a cibuli. Zakladnim pokrmem Spanélského stravovani jsou Tapas,
coz je pojem zahrnujici rizné pfedkrmy nebo mensi pokrmy k vinu. Mohou to byt
napfiklad olivy, nakladana &i grilovana zelenina, klobasky, an€ovi¢ky, masové kulicky,
plody mofe a mnoho dalSich.

Unesco zminuje Soria v Kastilie-Leén (rozklada se v severni poloviné
Spanélského vnitrozemi vychodné od portugalskych hranic) jako jasny pfiklad mésta,
které se zaméfuje na stfedomorskou kuchyni, i kdyz to muze byt typické po celém
Spanélsku. Mezinarodni prestiz $panélské gastronomie stale roste ze dne na den.
Pokud turisté navstivi Spanélsko, urgité se jim bude libit zdrava, napadita a predev§im
velmi pestra kuchyné. Tapas, tradi¢ni dezerty, lahodné pokrmy, stfedomofiska strava.
Cestovani ve Spanélsku znamena uzivat si $irokou $kalu lahtdek. Navic né&které z
téchto lahtidek je moZné vzit s sebou domu. Sunka, syr, vino a olivovy olej, kazda
surovina ma zde vynikajici puvod.

Aby se Spanélé ujistili, Ze dostanete tu spravnou véc je potfeba znat znacku
kvality. Ve Spanélsku se pouziva oznadeni pGvodu DO. Tato znadka zaruduje, ze
potraviny s touto znackou jsou vynikajici kvality, vyrobené v ur€ité zemépisné oblasti
se svymi jedineCnymi vlastnostmi. Oznaceni puvodu, je chranéno smérnicemi
Evropské unie o ochrané oznaceni plvodu a patfi ve Spanélské gastronomii mezi

nejznaméjSi produkty.

15 KOTIKOVA, Halina. Nové trendy v nabidce cestovniho ruchu. Praha: Grada, 2013. s.208

ISBN 978-80-247-4603-6. s.56
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Existuje vice nez 250 potravin a napoji chranéné timto systémem kontroly
kvality. Pro ty, ktefi miluji sladké jsou produkty jako je med z Granady a " Turrén "
(mandle sladké) z Jijona (oblast Valencie). Salaty se na zcela novy vyznam s olivovym
olejem z oblasti jako je Jaén a Cdérdoba a ocet od Huelva a Jerezu. Pokud mate radi
paellu a ryzové pokrmy , zkuste jeden z Albufera ve Valencii ochucené Safranem z La
Mancha - vysledky jsou velkolepé. K dispozici je Siroky, pestry seznam Spanélskych

produktd s oznadenim pGvodu. *°

3.2 ROZDELENiI SPANELSKA DO REGIONU PODLE GASTRONOMIE

Na pobfezi Spanélska se navstévnici setkavaji s kuchyni kde pfevazuji hlavné
ryby a salaty, ve vnitrozemi pak pokrmy z masa, husté polévky, tedy jidla vydatna a
kaloricka. Toto rozdéleni je vSak velmi zjednoduené a nelze se podle néj stoprocentné
Fidit. Spanélsko nabizi nékolik tradiénich kuchyni a dlouholetych receptd. Kuchyné
katalanska, baskicka, galicijska, kastilska, andaluska a dalSi. Ve vSech kuchynich je
tradicni Casté pouzivani Cesneku a olivového oleje, nékde se misto né&j pouziva pfi
pfipravé pokrmu sadlo. Ovoce a zelenina je zaklad, mezi oblibené patfi brambory a
rajCata. V kazdém kouté této horkokrevné zemé najdeme jim vlastni "kotlik" tedy vse
vareno v jednom hrnci, jemuz nékde Ffikaji puchero, jinde olla podrida, caldereta, frite,
cocido, caldo, marmitako. Dochucuje se pfedevsim rdznymi druhy kofeni.

Obecné je Spanélsko rozdéleno do $esti zakladnich oblasti. V severni asti az
k Pyrenejim jsou charakteristické omacky, pro Aragon je typické ragu, pro Katalanii
ryby, region Valencie a Murcie je oblasti ryze, v jiznim Spanélsku se pfevazné smazi a

v centralnim Spanélsku je zakladem peéeni &i roznéni.

16 STACH, Jifi. Lexikon zemi: Stfedni, jizni a jihovychodni Evropa. 1. vyd. GeoCenter International,

1994. ISBN 3-575-11784-5.
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Obrazek: 5 Autonomni spoleéenstvi Spanélska
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Zdroj: Mapa Spanélska: autonomni spolecenstvi [online]. 2013 [cit. 2014-02-09].

Dostupné z: http://spanelsko.svetadily.cz/

Galicie. Galicijska kuchyné patfi ktém nejznaméjsim. Kvali nedostatku
pracovnich pfilezitosti se Galicijci hodné presidlovali a odchazeli za obzivou do
rlznych oblasti. VSude, kam pfisli, Sifili své kulinafské uméni, to je ten duvod pro¢
najdeme v zemi tolik galicijskych restauraci. Jeden z nejoblibenéjSich pokrmu je pulpo
a feira, chobotnice po trhovecku. Ta se nejprve uvafi, potom nakraji na kousky, pokape
olejem, osoli a okofeni paprikou. Toto lidové jidlo, navstévnici dostanou nejen v
restauracich, ale jak naznaduje jeho nazev, pfedevsSim na trzich &i poutich. DalSim
tradi€nim pokrmem je la empanada, piroh plnény masovou nebo rybi smési s cibuli
nebo lacén con grelos, vafena vepfova nozicka s mladymi fepnymi listy, ktera se
serviruje s uzenkou a bramborem. Caldo gallego, silny vyvar, v némz se vzdy objevi
zeli, fazole a brambory, nad standardni muze byt Sunka, klobaska nebo veprové
Zebirko. Galicie nabizi nepfeberné mnozstvi riznych morskych plodu. Nejznaméjsi je
vieira, jenz se pfipravuje tak, Ze jeji obsah nasekany nadrobno se smicha s cibuli,
petrzelkou a strouhankou, lastura se touto smési vypini a pece v troubé. Mezi zakusky
vede mandlova tarta de Santiago. NejlepSi galicijska vina jsou z oblasti Albarifio a
Ribeiro. K jidlu se pije vino z bilych porcelanovych kaliSku.

Asturie. Fabada je asturicky pokrm, ktery je velmi dobfe znamy po celém

Spanélsku a je jeden z méala $panélskych pokrmi, ktery je znam i v zahraniéi.
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V konzervach se tento pokrm vyvazi predevSim do Spojenych stati americkych.
Hlavnimi surovinami, ktera davaji této pochoutce tu spravnou chut jsou velké jemné
fazole, znamé jako fabes. Dale je to jelitko, zvané morcilla, které je v této Casti
Spanélska suché a svrastélé. Poté se k tdmto dvéma surovinam jesté pfivada veprové
uzené koleno a slanina. Pokud si objednate Fabadu, zjistite, Ze se serviruje jako jediny
chod. Duvodem je totiz ohromna porce, takze na dalsi jidlo uz neni misto.

Tradi¢ni fabes je pfiloha, ktera se pfidava k celé fadé pokrm(. Hodi se jako
priloha k drlibezi, k zajici €i ke koroptvi. Vyborna je la calderet neboli kotlik z mofskych
plodd a ryb, ktery se nejCastéji podava na pobrezi.

V kazdém menu se setkate s merzula a la sidra neboli s treskou na sidfe.
Tajemstvim tohoto pokrmu tkvi ve vynikajicich surovinach. Jedna se o tresku ze
zdejSiho more a typicky astursky mirné alkoholicky jableény napoj sidra. Tento napoj
se pije ve vSech barech a béhem nalévani je dodrzovan zvlastni ritual, béhem néhoz
Cisnik drzi lahev v natazené ruce vysoko a naléva do skleni¢ky, kterou drzi v druhé
ruce tak, aby sidra pfi nalévani stékala po vnitfni strané sklenicky. Z tohoto ddvodu
jsou na podlahach ve zdejSich barech piliny. Cisnici v asturskych barech jsou
profesionalové, ale obCas se stava, Ze jim napoj ukapne na podlahu.

Opravdu gastronomickou lahtudkou je v Asturii losos, kterého se v asturskych
fekach ulovi nejvice na celém uzemi Spanélska.

Baskicko. Z hlediska gastronomického je z regionalnich kuchyni pravé ta
baskicka na nejvySSi urovni. V této oblasti je vafeni spiSe konickem, kde vznikly prvni
gastronomické spole¢nosti ve Spanélsku. V dnesni dobé se baskicka kuchyné spoléha
na skvélou kombinaci, kdy se snoubi tradice s modernimi trendy. Hlavni surovinou je
treska (bacalao), ktera je pfipravovana nejriznéjSimi zplsoby. El bacalao al pil-pil &ili
treska se zvlastni jemnou, jedineénou omackou patfi mezi opravdové lahudky. Tato
omacka je baskickou specialitou a dodava i jinym rybim pokrmim nezaménitelnou
chut. Cesky nazev Zlak nachovy pro el besugo, rybu, ktera se také na zdejsim jidelnim
listku objevuje velmi Casto a uz tradicné se pfipravuje na rostu. Lidovym jidlem je
marmitako, kotlik s tundakem a brambory. Pokud se ovSem toto jidlo pfipravuje venku,
mohou byt misto tufaka i sardinky. K rybam se podava zdejsi bilé vino txacoli.

Navarra. Navarra je jedna z kuchyni, ktera pfevzala mnohé z kuchyné
baskické, francouzské a aragonské, zaroven ale dokazala tyto vlivy vméstnat do svych
vlastnich kulinarskych pfedstav. Pro tuto kuchyni je znamy pstruh na navarrsky
zpusob, kdy se ryba poleje vinem, necha se par minut v této zalivce, vyplni se platkem

Sunky, poprasi se lehce moukou a smazi se. Proslula je navarrskd menestra s
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chiestem a artyCoky, do niz se Casto pfidava Sunka nebo maso. Velmi zname jsou
kotlety na navarrsky zplsob, cochifrito navarro (smazené jehnéci kousky), pecené
koroptvicky obalené ve vinném listu. Cokoladova oméacka, kterd se podava s
koroptvickami, kralikem i zajicem. Delikatesou v téchto mistech jsou klobasky zvané
txistorra. Vyborna jsou i navarrska vina, ktera jsou dobfe znama i v Ceské republice.
Pfikladem jsou vina znacky Merlot, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Malvasia, Graciano
nebo Cabernet Sauvignon. *’

Aragon. Uspéch aragonské kuchyné spo&iva mozna pravé v jeji jednoduchosti.
Zakladem je maso, mlize byt kufeci, jehnéci, veprové a z néj se pak pfipravuje ragu. V
horskych oblastech najdeme pokrmy pfipravené na pastyisky zplUsob - jehnéci nebo
kGzle¢i na rozni &i jehnéCi menestra. Ve vnitrozemi dostaneme migas coz jsou
osmahnuté kousky chleba v nejriznéjSich variantach - Sunkové, uzenkové, slaninové,
jelitkové, dokonce s cokoldadou nebo hrozny. Z aragonskych vin je nejznamé;si
carifiena.

Katalanie. Katalanska kuchyné ma povést velmi promyslené gastronomie. Je
to smés nékolika kulinafskych tradic a to provensalské, valencijské i zdravé stravovaci
navyky kuchyné aragonské. Mistni jidelni listek nam nabizi speciality z ryb a korysu v
nejruznéjsich variantach a kombinacich. Za nazvem esqueixada se skryva rybi salat s
kousky tresky, rajCaty a olivami, slepici dokazou zkombinovat s langustou, sépii s
masovymi knedlicky. Pokud nékdo neholduje rybam, nemusi byt zklaman. Pracuiji i
s ostatnimi druhy mas ke grilovani, peceni, duseni i smazeni. Chut jim dodavaiji tfi
typické zeleninové smési: chanfaina (cibule, paprika, lilek a rajce), sofrito (Eesnek,
cibule, rajce, petrzel) a picada (Cesnek, petrzel, prazené mandle, drcené piniové
ofiSky). K masu i rybam se serviruje alioli krém utfeny z esneku a olivového oleje. K
nejriznéj§im druhim chutové vyraznych klobas i vynikajici katalanské tlacence,
Spanélsky butifarra, se jako pfiloha podava stejné dobfe chutnajici pa amb tomaquet.
Toust, do néhoz se vetfe rajCe a zakape se olivovym olejem. TradiCnim zakuskem je
crema catalana - vajeény krém s karamelem. Katalanska vina jsou bila, ta nejlepsi
pochazeji z oblasti Priorato a z Penedés. Z Penedés jsou i vSechny Spanélské sekty,
kterym se tu fika cava.

Andalusie. Andaluska kuchyné je vysledkem nékolika rdznych kulturnich vlivu.
Obsahuje €asto mnoho smazenych jidel, ktera dostanou navstévnici skoro vzdy a

vSude. Pochlubit se muze zrodem vynikajicich vin. V zahranici se proslavilo Andaluské

17 Navarrska vina [online]. 2014 [cit. 2014-02-13]. Dostupné z: http://winesofnavarra.com/grapes/
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sherry z péstitelské oblasti, ktera lezi v trojuhelniku mezi mésty Sanlucar de
Barameda, Puerto de Santa Maria a Jerez de la Frontera. Vina ke kterym se obvykle
serviruji tapas, drobné chutovky rGzného druhu, v nichz jsou Andalusané
nepfekonatelni. Jedine¢na mezi nimi je suSena Sunka, ktera se serviruje v tenkych
platcich. Pescaito frito, Cili smé&s smazenych rybiCek, se serviruje pfedevSim na
pobfezi Costa del Sol a kolem Cadizu. V Iété je jejich jedineCnou specialitou,
gazpacho, studena polévka, jejimz zakladem jsou rajCata, paprika, Cesnek, olej a
chléb, ale ktera ma nescisiny pocet variant. Ve vnitrozemi vladne veprové, skopové i
zvéfina. Chléb jako pfiloha, zeleninové salaty, v nichz nikdy nechybi olivy a
samoziejmé ovoce. Velky vybér sladkosti je opét pozlUstatkem arabské kultury. Znama
znacka vina je Gibalbin Tinto nebo Maestrante Blanco.

Kanarské ostrovy. V turistickych stfediscich Kanarskych ostrovl vladne
kuchyné mezinarodni, nékde vSak mlizeme objevit i néco z mistni tradice. PGvodni
kuchyné je ovlivnéna kuchyni pevninskou, pfedev8im extremadurskou, kastilskou a
andaluskou, objevite tu vSak i speciality zcela puvodni. Napfiklad Gofio, kase z
prazené pSenic¢né nebo kukufi€né mouky, ktera se ji v kombinaci s jinymi potravinami,
mojo je zase omacka, k jejiz pfiprave je tfeba olej, ocet, sll, Cesnek a rizné bylinky a
kofeni. Mlze to byt tfeba sladka paprika, paliva paprika nebo tfeba koriandr. Podava
se k masu, rybam i nejriiznéjsi zeleniné. V mistni kuchyni nesmime opomenout tradi¢ni
kotlik, kterému tu Fikaji cocido nebo také puchero canario, ktery se zpravidla pfipravuje
z hovéziho a vepfového masa, dyné, sladkych i béznych brambor, cizrny, kukufice ,
pfipadné i dalSich mistnich surovin. Na Kanarskych ostrovech se samoziejmé péstuje
vino, znamy je také rum a ovocné likéry napfiklad z banant a pomerancl. Mezi
oblibené alkoholické napoje patfi sherry a sangria - napoj michany z ¢erveného vina,
Stavy z pomerancl a citronu, brandy, mineralni vody a kousku &erstvého ovoce.

Balearské ostrovy. V kuchyni Balearskych ostrovll previada veprové, které
muazeme vidét pfipravovano na nejriiznéjsi zplsoby. Narodnim jidlem je tady lechona,
sele na rozni. Typickym vepfovym produktem je sobrasada, pikantni uzenina, ktera se
da namazat na chléb, vepfové sadlo se pouziva pfi peCeni buchty zvané ensaimada,
ktera pronikla do celého Spanélska. | presto, Zze je balearska kuchyné& viceméné
jednotna, kazdy ostrov pfinesl na stll néco originalniho. Menorca svou salsa
mahonesa obohatila dokonce i gastronomii svétovou, protoze proslula majonéza pry
pochazi pravé odtud. Syr z kravského mléka queso de Mahon si ziskal proslulost
alesponl v Evropé. Na Mallorce miluji polévky, které se pfipravuji ze vSech moznych

surovin, od ryb az po zeleninu. Jejim zakladem je nejriznéjSi druhy zeleniny s
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prevahou zeli a chléb. Lahldkou je el tumbet, zeleninovy pokrm z brambor, lilku a
papriky, které se naskladaji na sebe a pfeliji se rajéatovou omackou. Vinarska oblast

se objevuje jen na Mallorce. SpiSe nez vino se Baleary chlubi svymi bylinnymi likéry.*®

Zdroj: Spanélsko: souboj toreadora s bykem [online]. 2013 [cit. 2014-01-09]. Dostupné z:

http://spanelsko.tripzone.cz/

Vy$e uvedené poznatky ukazuiji jak je Spanélsko rliznorodé, nabizi krasné pestrou a
chutnou gastronomii, ktera si u kazdého navstévnika zaslouzi svlj obdiv. Kazda
provincie se pySni nééim vyjimecnym, &im by si zaslouzila navstévu a poznani jeji

kultury.

4 KULTURNiI BOHATSTVI

Z kulturniho bohatstvi se slusi vyzdvihnout rozsahlou sit knihoven a muzei,
pfirodni krasy narodnich parkl, oblast sportu — fotbalu, basketbalu, bycich zapasu.
Rovnéz tak fadu nadhernych mist, mést a staveb a v neposledni fadé prekrasné,
pfevazné piscité plaze.

Knihovny. Spanélsko ma velmi rozsahlou sit knihoven a muzei na celém
Spanélském uzemi, kde mizeme najit nékteré z nejcennéjSich kulturnich a svétovych
umeéleckych pokladd. NejdulezitéjSi je knihovna Narodni knihovna v Madridu, ktera byla

slavnostné oteviena v roce 1712. Existuje asi 25 miliond polozek ve sbirce této

18 Spanélské gastronomie [online]. 2013 [cit. 2014-02-05]. Dostupné z

http://www.spanelsko.info/gastronomie.htm
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knihovny, z nichz jsou mnohé unikatni, jedinecné, starobylé knihy. Ta ma také
mimofadnou sbirku nahravek a rukopisu .

DalSi knihovny velkého vyznamu je knihovna Complutense univerzity, knihovny
kralovského klastera San Lorenzo del Escorial a Archivo de Indias. Sit vefejnych
knihoven je rozsahla a vstupné je obvykle zdarma nebo téméF zdarma. Nabizeji Fadu
zarizeni pro studenty a vyzkumné pracovniky, ktefi se chtéji poradit. Knihy, které jsou k
dispozici pro $irokou vefejnost. To plati i pro muzea. Ve Spanélsku existuje vice nez
1,400 muzei a grafickych muzejnich sbirek . Nejslavné&jSi muzeum v8echno je Museo
del Prado, i kdyz existuje mnoho dalSich, které nabizeji hodnotu nesmirné dédictvi
Vstupné do mnoha muzei ve Spanélsku je zdarma a ty, které G&tuji vstupné maji slevy
pro studenty, dichodce a ob&any Evropské unie.

Narodni parky. Narodni park Ordesa y Monte Perdido. Pfirodni krasy nabizi
tyto uchvacuijici narodni parky. Navstévou nékterého ze Spanélskych narodnich parkd,
celkem jich tu najedeme deset, urCité neudélaji navstévnici chybu. Pokud touZite
poznat silu mocného pyrenejského pohofi, mizete navstivit park Ordesa y Monte
Perdido. Rozpina se v okoli hory Perdu. Tato pamatka se v seznamu UNESCO déli se
Spanélskem a Francii, leZi totiZ pfimo na jejich hranicich. Pfezdiva se ji také ,Ztracena
hora“, z francouzské strany je v podstaté neviditelna. Srdcem uzemi rozkladajiciho se
na 152 kilometrech &tverecnich je 900 metr( hluboky karnon udoli Ordesa s mnozstvim
pUvabnych kaskad vodopadl Ficky Arazas. Je zde spousta unikatnich rostlinnych a
zivo€isnych druhl. Symbolem parku je orlosup bradaty, vzacny mrchozravy ptak, ktery
se v Evropé vyskytuje jen v Pyrenegjich.

Sport. Fotbal je pro Spanély sportem &islo jedna. Hlavni zajem vzbuzuji
zapasy mezi dvéma ustaviénymi rivaly — Realem Madrid a FC Barcelonou. Statisice
fanousku sleduje fotbalové zapasy nejen doma u televiznich obrazovek, ale i na
fotbalovych stadionech a to se ma& Spanélsko opravdu &im chlubit. Stadiony t&chto
dvou klubu lakaji fanousky fotbalu z celého svéta.

Byci zapasy. Tato ryzi Spanélska aktivita se da jen s tézi kvalifikovat. Byci
zapasy se nekonaji jen zde, ale také v Portugalsku, jizni Francii a Latinské Americe.
Radime-li je zde mezi sportovni podivanou, je to spiSe proto, Ze nemame zadnou
vhodnéjsi kategorii kam je zaradit. Vrcholna sezona zac¢ina v Madridu uprostied kvétna
a trva po dobu jednoho mésice, jako soucast oslav svého svatého patrona — svatého
Isidora. Pfiznivci téchto byc&ich zapasit spatfuji v tomto ur€itou formu uméni a jejich

protagonisté zivotni pfilezitost. Existuje v8ak i opacna strana, kterymi jsou odpurci
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téchto bycich zapasu. Pro né jsou pouhym morbidnim mucenim a masakrovanim

zvirat.

Obrazek: 7 Korida v Seville — souboj toreadora s bykem

Zdroj: Spanélsko: souboj toreadora s bykem [online]. 2013 [cit. 2014-01-09]. Dostupné z:

http://spanelsko.tripzone.cz/

Basketbal. Basketbal se stava u Spanélu stale popularn&jsi a popularngjsi.
Katalansko, Baskicko, Galicie, Asturie, Kantabrie, Kastilie, Aragonie, Estremadura,
Valencie, La Macha, Murcie, Andalusie, Balearské a Kanarské ostrovy, Barcelona,
hlavni mésto Katalanska se mlze snadno méfit s nejlepSimi kulturnimi stfedisky
v Evropé. Obyvatelé ¢iSi sebeduvérou, vyzafuje z nich prosperita, sebedivéra i
kultivovanost, coZ se v jinych méstech Spanélska nevidi. Cizince nepfijimaji snadno,

ale pokud si ziskate jejich diivéru, miZe se stat, Ze najdete pratele na cely Zivot. *°
4.1 HLAVNi MESTO MADRID

Hlavni mésto Spanélska, tfimilionovda metropole v geografickém stfedu
Pyrenejského poloostrova. Dominuje ji kralovsky palac Palacio Real, Juan Carlos I.
monumentalni stavbu uziva ryze k reprezentaénim ucelim. Palac obklopuji parky jako
Casa de Campo, Jardin de Sabatini nebo park atrakci Parque de Atracciones. Pfimo
naproti palaci se nachazi jeden z nejvétSich kosteld mésta, katedrala Virgen de la
Almudena. Pobliz centra mésta lezi znama obrazarna Museo del Prado. Muzete tady
shlédnout pfedevsim jedine¢nou sbirku Sesti tisic malifskych dél mistrd z celé Evropy,

ale také fadu habsburskych panovniku.

19 DUNLOP, Fiona. Spanélsko. 1. eské vyd. Brno: Svojtka, 2005, 399 s. Z Fady pravodct Lonely

Planet. ISBN 80-251-0675-6.
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Madrid neni jedno z mést, které jsou kulturmnimi pamatkami tak pfehlcena, Ze
navstévnici by nevédéli kterou pamatku navstivit dfive. Nabizi jich sice méné nez jiné
metropole, ale o to jsou velkolepéjsi. Zhruba 45 km od Madridu se navic nachazi
kralovsky palac El Escorial, ktery nechal vystavét kral Filip 1l. Patfi mezi
nejvyznamnéjsi kralovské palace v Evropé, svou rozlohou i provedenim konkuruje
francouzskému Versailles. Byl v3ak vyuzivan hlavné jako klaster a mauzoleum.

Podrobné&ji bude k El Escorialu dal$i podkapitola. %

4.2 EL ESCORIAL

Ve Spanélsku je tato prenadherna stavba Escorial pravem nazyvana osmym
divem svéta a patfi také mezi svétové pamatky Unesco. Escorial lezi asi 50 km
severozapadné od Madridu na jiznim svahu Sierra de Guadarrama. Dopravu je mozno
vyuzit jak silniéni tak Zeleznini. Vlak jezdi z Madridu do San Lorenza a do El
Escorialu. Spanélsky kral Filip Il. se rozhodl postavit klaster, ktery by byl sougasné
panovnickym sidlem a tim je pravé Escorial. Toto sidlo plsobi jako pevnost, ma
rozlehly pravouhly pladorys. VnéjSi zdi jsou 206 metr( Siroké a 161 metrd dlouhé.
Stavbu v podstaté realizovali dva stavitelé, v roce 1559 zhotovil Juan Baptista de
Toledo prvni plany. O par let pozdéji v roce 1567 pokraloval ve stavbé Juan de
Herrera a rozhodujicim zplsobem ji ovlivnil. Escorial byl postaven v letech 1563 —
1584. Slouzil nejen jako palac a klaster, ale stal se i pohfebistém kralu Spanélského
rodu. Filip Il. Daval pfednost spiSe strohé architektufe pfed zbyte€nym prehanénim
s ozdobami, avSak svUj palac vyzdobil spoustou uméleckych dél. Navstéva Escorialu

se proto mUZe rovnat navstévé v umélecké galerii. %

20 Madrid:  hlavni mésto  Spanélska [online]. 2013 [cit. 2014-02-07]. Dostupné z:

http://www.spanelsko.com/madrid/

21 Divy svéta. Knizni club v Praze: Balios, 2002. s. 280 ISBN 80-242-0772-9. s. 48
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Obrazek: 8 El Escorial

Zdroj: El Escorial: San Lorenzo de El Escorial, Spain [online]. 2011 [cit. 2014-02-08]. Dostupné z:
http://architessica.wordpress.com/2011/03/21/el-escorial-san-lorenzo-de-el-escorial-spain/

4.3 BARCELONA

Barcelona je hned po Madridu druhé nejvétsi Spanélské mésto a je centrem
autonomniho spole€enstvi Katalansko. Lezi na severovychodé zemé na pobiezi
Stfedozemniho mote. Ve Spanélsku je pravé Barcelona turisticky nejvyhledavanégjsi
destinaci. Samotna Barcelona scita pfiblizné 1,6 milionu obyvatel. Nabizi spoustu mist
a kulturnich akci, které kazdého turistu nadchnou.

Nejstarsi pamatky se nachazeji v gotické Ctvrti. Charakteristickym rysem pro né
jsou typické uzké ulicky. V této Casti mésta najdeme nadhernou katedralu svaté
Eulalie. Rozdil mezi ni a katedralou Sagrada Familia je pfedevSim v tom, Ze Euldlie se
chlubi pravidelnou linii Cisté gotiky, a to jak zvendi, tak i uvnitf. Pokud chceme navstivit
katedralu i zevnitf, povinnosti je mit zahalena ramena a kolena.

Plaze. Asi nejznaméjsi a nejnavstévovangjsi plazi je Barceloneta. Mésto nabizi
kilometry krasné cCistych piseCnych plazi s palmami. | mofe je na vSech mistech velmi
gisté a pfijemné teplé. %

Kultura. Pokud chceme navstivit kulturni pamatky, je tu napfiklad Picassovo

muzeum, ale nechybi tu ani dalSi druhy kultury jako jsou divadla a mnoho dalSich

2 Divy svéta. Knizni club v Praze: Balios, 2002. s. 280 ISBN 80-242-0772-9. s. 69
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kulturnich zafizeni. Pro ty ktefi miluji fotbal je tu Camp Nou, sidlo FC Barcelona,
jednoho z nejlepSich svétovych klubl. Ve mésté se nachazi i spousta klubl a
restauraci. Zadny navstévnik by nemél zapomenout navstivit ulici La Rambla, kulturni
tepnu mésta. Po celé jeji délce nalezneme desitky riiznorodych pouli¢nich umélcti —
hudebniky, tanecCniky nebo zivé sochy. Stejné tak i neobvyklé mnozZstvi kavaren,
restauraci a riznych obchodu se suvenyry.

Pod mofskou hladinu se muzeme vydat v obrovském moiském svété
L’Aquarium de Barcelona.

Doprava v Barceloné ma dobfe vyvinutou infrastrukturu. Nachazi se tady

mezinarodni leti§té, dvé velka vlakova a autobusova nadrazi.?

4.4 CHRAM SAGRADA FAMILIA

Chram Sagrada Familia je bezesporu hlavnim lakadlem Barcelony. Stavebni
prace na chramu Sagrada Familia, volné pfelozeno chram smifeni zasvéceny Svaté
rodiné zacaly jiz v roce 1884. Nejprve byl koncipovan jako symbol zivotné katolické viry
a mél se stat centrem obrovského komplexu budov, jenz by mély zaopatfit Skoly a
vychovna zafizeni.

Tento prfekrasny chram je po celém svété znam jako hlavni dilo slavného
architekta Antonia Gaudiho. Ne jednoho navstévnika prekvapi tato stavba svou
jedinecnosti a velkoleposti. Obrovska, prekypujici fasada zasvécena Narozeni Pané,
zpracovava jedineénym a téméf surrealistickym zplsobem znamé motivy
kiestanského uméni, se vs&i Uctou a vaznosti k dilu. Antonio Gaudi byl ovlivnén
maurskou architekturou. Jeho zajem sméfoval i o Art nouveau, ale jeho pfistup
k architektufe je velmi specificky a individualni. Z projektll zhotovoval radéji neostré
skici nez presné architektonické plany a daval pfednost tomu byt pfitomen na stavenisti
a pozorovat jak jeho dilo nabyva skuteCnou podobu a mohl tak do zmén jesté
zasahnout. Chram vS8ak zlstal nedokoncen po nahlé smrti Antonia Gaudiho. Vi se, ze
chtél kostel vybavit ttemi monumentalnimi fasadami, které mély predstavovat Kristovo
narozeni, jeho utrpeni a zmrtvychvstani. Architekt se hodné inspiroval v pfirodé, mél

rad barvy a to se odrazilo i v jeho tvorbé.

23 KLOCKER, Harald. Barcelona. Geské vyd. 3., aktualiz. Praha: Jan Vasut, 2007, 128 s. ISBN

978-80-7236-560-9.
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Obrazek: 9 Sagrada Familia

Zdroj: La Sagrada Familia [online]. 2014 [cit. 2014-02-08]. Dostupné z: www.
http://architecture.about.com/od/greatbuildings/ig/Antoni-Gaud-/Sagrada-Familia-.htm

4.5 MONTSERRAT

Montserrat, katalanska narodni hora, ktera se nachazi 50 km na severozapad
od Barcelony. Cesta z ni k Montserratu vlakem, trva pfiblizné jednu hodinu. Nejvy3Si ze
skalnich utvard ma 1236 m.n.m. V roce 1025 zde byl zalozen klaster, ktery je dnes
pfistupny z vesnice Monistrol de Montserrat napfiklad lanovkou ze stanice Montserrat-
Aeri. PFijemnéjSi muze byt vyjit na Montserrat péSky a vyhnout se nejvétSim davim a
uzit si vyhledy i z jinych uhli, nez od klastera. Jeden z vyletd mize byt napfiklad od
klastera, pfiblizné hodina cesty a navstévnici se dostanou mezi skalnimi utvary az na
nejvy8Si bod Montserratu jménem Sant Jeroni ve vySce 1236 m.n.m. Vyhled je
naprosto uchvacujici a pfi nejmensim trochu adrenalinovy, protoze neopatrné chize po

horské cesté muze byt nebezpeéna. Dalsi z hezkych vyletd maze byt napfiklad vyjit si
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pésky z vesnice na upati hory Monistrol de Montserrat ke klasteru, pak na vyhlidku

Sant Jeroni a zpatky ke klasteru a z klastera lanovkou zpét do Monistrol de Montserrat.

Obrazek: 10 Montserrat

Zdroj: Monserrat [online]. 2014 [cit. 2014-02-09]. Dostupné z: Montserrat

http://www.katalansko.com/montserrat/

Spanélsko m& mnoho podob a kazdy z navétévnikl si jisté vybere z pestré
nabidky to, co ho zajima a ¢im bude jisté okouzlen. At uz zavita do hlavniho mésta

Madridu nebo do jinych letovisek, které Spanélsko nabizi.
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5. VYUZITi VOLNEHO CASU SPOJENE S UBYTOVACIMI A
STRAVOVACIMI SLUZBAMI

Poznavani Spanélska je asové, nékdy i fyzicky, naroéné. Proto je dulezité
vybrat jednak vhodné zvolené ubytovani se stravovacimi sluzbami, ale zaroven i
naplanovani volného €asu, ktery vénujeme odpocinku.

Rekreaéni komplexy nabizeji ubytovaci a hostinské sluzby, zabavni zafizeni
v jedné lokalité pod stfechou jedné organizace. Tato kombinace je nabizena na trhu
sluzeb prevazné pro turisty. ?* jinak feeno lidmi, ktefi odcestovali ze svého domova a
travi nejméné jednu noc mimo misto svého trvalého bydlisté. Zabavni parky nabizeji
v hojném mnozstvi ubytovani pfimo v misté centra déni, samoziejmé za ucelem, aby
zde lidé stravili vice €asu a utratili tak i vice penéz. Mezi hotely v posledni dobé& panuje
trend vybudovat domaci zafizeni pro vyuZiti volného €asu, tim jsou mySleny télocvicny
a plavecké bazény. Z marketingového hlediska se snazi pfilakat co nejvice zakaznik,
tedy turistl, coz je perspektivni pro Sirokou klientelu, vikendovych rekreantl a lidi na
obchodnim cestach v pribéhu tydne. Dale dochazi k rozvoji nakupl ve volném Case
jakozto turistické aktivity. Za nakupy do ruznych destinaci se rozhoduje stale vice
turistd. Je to pro né dobry motiv jak pfijemné vyuzit volny ¢as a zaroven nakupovat.
Rozvijeji se také sofistikovana stravovaci zafizeni v mistech navstévnickych atrakci,
ktera maji za ukol zvysit pfijmy. Od rychlého obcerstveni az po specializované
restaurace.

Rekreace a sport. Rekreace je definovana jako ,,éinnosti a zaZitky obvykle
provadéné a ziskavané v ramci volného ¢asu a obvykle dobrovolné zvolené pro viastni
uspokojeni, poté$eni nebo tviiréi obohaceni®. ?® Fyzicka rekreace je t&sné spojena se
sportovni aktivitou.

Vefejné organizace vlastni mnoho rekreaénich zafizeni. Napfiklad plavecké
bazény, parky, zpfistupnuji je navstévnikim za pfiznivé ceny, nékdy dokonce zdarma,
aby v nich vzbudili zajem o zdravy zivotni styl a pohyb. Naopak soukromé organizace

pUsobi v sektoru rekreace spiSe na komeréni bazi se snahou ziskat co nejvétsi zisk.

24 . P . . P . .
Turista — Clovék, ktery odcestoval ze svého domova a travi nejméné jednu noc mimo misto

svého trvalého bydlisté
% HORNER, Susan a John SWARBROOKE. Cestovni ruch, ubytovani a stravovani, vyuziti
volného ¢asu. Praha: Grada, 2003. ISBN 80-247-0202-9. s. 57
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5.1 SEKTORY PRUMYSLU CESTOVNIHO RUCHU, SLUZEB PRO VYUZITI
VOLNEHO CASU

Aerolinie. Poptavka po cestovani pravidelnou leteckou dopravou je
v obchodnim sektoru mezinarodni. Mohou za to vyspélé distribu¢ni a rezervacni
systémy a také skutecCnost, Ze velkou Cast pfedstavuji zahraniéni cesty.

Dalsi formy cestovani s letadly jsou rGzné poptavany v jednotlivych zemi.
V poslednich letech doslo pfedevsim k velkému rozvoji charterovych letl, které maiji za
ukol uspokojovat potieby domacich cestovnich kancelafi.

Primysl letecké dopravy se stava globalnim, aerolinie stale rostou diky
akvizicim, fuzim a také licenénim dohodam. 2

NejpohodIngj$im zplisobem dopravy jak se dostat do Spanélska je
jednoznacné letecka doprava. Pfimé spojeni z Prahy existuje do Madridu, Barcelony,
Malagy, Valencie, Palmy de Mallorca a na Ibizu. Let trva pfiblizné dvé az tfi hodiny,
zalezi samozfejmé& na cilové destinaci. Do Spanélska Iétaji i nizkonakladové
spoleénosti, takZe cena letu mize byt velmi pfijatelna. 2’ Pozemsky zptisob dopravy je
také mozny, autobusem nebo vlakem, ale vzhledem k velké vzdalenosti mezi Prahou a
Madridem (2296 km) je tento vybér vétSinou velmi nepohodiny. Navic pokud srovname
dopravu vlakem nebo letadlem, za jizdu vlakem zaplatime podobné jako u nékterych
leteckych spole&nosti za letenku. 22 Dali §panélské letecké spole¢nosti z pravidelnych
linek jsou napfiklad Air Comet, Binter Canarias, CanaryFly, Iberia, z charterovych jsou
to AlbaStar, Evelop Airlines a Orionair. ?°

Existuji samozfejmé vnitrostatni lety, ale ty v posledni dobé& uz ztraci svij
vyznam. PredevSim kvali nakladnosti letenek, vyplati se v8ak ji vyuzit na vétsi
vzdalenosti. Ma pomérné hustou sit vnitrostatnich let(.

Pozemni doprava. Pozemni dopravni sit v rdmci Spanélska je velmi kvalitni a
spolehliva. NejrychlejSim zplsobem dopravy se stavaji vlaky spole¢nosti RENFE,

prfedevSim jejich rychlovlaky s oznacenim AVE. Jeden z pfiklad(l je trasa Madrid —

26 Doprava ve Spanélsku [online]. 2013 [cit. 2014-02-02]. Dostupné z

http://pospanelsku.cz/cestujte/doprava-ve-spanelsku

27 . T v v s ’ s s v
Vueling Airlines — Spanélska nizkonakladova spole¢nost

28 Doprava: Letecka doprava [online]. 2013 [cit. 2014-02-06]. Dostupné z

http://www.spanelsko.com/doprava/

29 Existujici letecké spolecnosti ve Spanélsku [online]. 2012 [cit. 2014-02-06]. Dostupné z:

http://aerolinie.airways.cz/country.php?id=166
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Barcelona, kdy je schopen urazit tuto vzdalenost za necelé Ctyfi hodiny. Velka
nevyhoda je ale bohuzel jejich cena, ktera se muze vySplhat k velmi vysokym ¢astkam.

Na kratsi vzdalenosti existuje i spojeni pomalejSimi vlaky, pokud je ale
srovname s Ceskou republikou, jsou stale rychlejsi. Tyto vlaky jsou ponékud levng&;si, i
kdyZ napfiklad autobus vyjde stale levné&ji. Pokud se navstévnici rozhodnou jet viakem,
ur€ité by si méli listek zarezervovat pfedem, soupravy jsou €asto vyprodané. Na
nadrazi je stejna kontrola zavazadel jako na letisti, proto se vyplati pfijit v Casovém
predstihu.

Lokalni autobusova doprava. Rozumna kombinace kvality a ceny je pokud
budeme cestovat autobusem. Jsou taktéz velmi pohodiné a jejich ceny jsou Casto
poloviéni nez ceny vlakl. Jejich sit je velmi rozsahla a obsluhuji i méné pfistupna
mista. Pokud je srovname s vlaky, tak jsou pomalejsi, trasu Madrid — Barcelona urazi
za osm hodin, ale cenovy rozdil je znacny. | autobusy byvaji ¢asto vyprodané, proto se
doporuduje zakoupit si mistenku v pfedstihu.

Cestovani automobilem. Pokud chceme vyuzZit vliastni automobil, je oproti
Ceské republice velmi kvalitni silniéni a dalniéni sit. Existuje také moznost pujgit si viz
pfimo ve Spanélsku, ale vzhledem k vynikajici kvalit¢ hromadné dopravy mozna
mnohdy zbyteCné.

Ve velkych méstech se vyplati vyuzit metra. Velka mésta jako Madrid a
Barcelona, ale i Sevilla, Valencia a Bilbao disponuji metrem. To ma rozsahlou sit
obsluhujici velkou plochu a je jednoznacéné nejrychlejSim zplsobem dopravy po
méstech. Do okolnich méstecek jezdi pravidelné linkové autobusy a pfiméstské vlaky.

Cestovni kancelare. Poptavka po dovolenych a zejména po jejich bali¢kovych
package verzich v poslednich letech v Evropé rapidné vzrostla. | diky tomu vzniklo
v Evropé mnoho cestovnich kancelafi. Cestovni kancelar realizuje tvorbu produktu —
zajezd(, prodej produktu a dalSich sluzeb cestovniho ruchu, zprostfedkovani prodeje
produktu a dalSich sluzeb. Spanélské cestovni kancelafe jsou tyto: ALQUILERES
REUNIDOS, SERVIDEN, VIAJES TURVAL, S.A*°

Navstévnické atraktivity. ,Definujeme je jako urcité trvalé zdroje, které jsou

kontrolovany a fizeny kvali nim samym pro potéseni “. 31

%0 Spanélské  cestovni  kanceldfe [online]. 2013  [cit.  2014-01-09]. Dostupné z

http://www.spanelsko.info/cestovky-es.htm

i1 HORNER, Susan a John SWARBROOKE. Cestovni ruch, ubytovani a stravovani, vyuZiti

volného ¢asu. Praha: Grada, 2003. 486. ISBN 80-247-0202-9. s.113
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e Starobylé pamatky

e Historické stavby

e Oznacené oblasti, parky a zahrady
e Tématické zabavni parky

e Zajimavosti Zivota v pfirodé

e Muzea

e (Galerie uméni

e Archeologicka pracovisté

e Tématicka nakupni mista

e Zabavni a rekreacni parky

Navstévnické atraktivity rozdélujeme do skupin podle jejich sbérnych oblasti.
Prvni skupinou jsou lokalni atraktivity, ve druhé jsou ty, které maji regionaini dosah,
napfiklad to mohou byt mensi tematické parky a tfeti posledni skupinou jsou ty, které
maji sbé&rnou oblast velikosti celého statu. To jsou obvykle firmy s vedoucim
postavenim na trhu.

VétSina atraktivit je nejastéji nabizena pouze v mistnim rozsahu s malymi
marketingovymi rozpoCty. Velké mezinarodni atraktivity zase naopak nabizeji
pfilezitost pro evropské nebo mezinarodni marketingové programy. Pokud se firmy
postavi do takovéto pfilezitosti, vyzaduje to dukladné provozni a marketingové
zkuSenosti. Atraktivita musi byt vybavena odpovidajicim finanénim zazemim, byt
pfitazliva pro zakaznika, aby kazdoro¢né pfilakala vice a vice klientd. Musi mit pfistup
k velké sbérné oblasti, aby nasla potfebné mnozstvi klientd.

Hotely. Hotelovy prlimysl v globalnim méFitku vyviji stale vétsi snahu pfivabit
podnikatelskou i turistickou klientelu. Hotelové fetézce najdeme na vSech kontinentech
svéta az na vyjimku Antarktidy. Rozdily v poctech domacich a zahrani¢nich hostd a i
celkové vydaje na ubytovaci a stravovaci sluzby se v jednotlivych zemich znacné [isi.
Presto zde existuje snaha velkych hotelovych seskupeni vstoupit na globalni trh.

Evropa se povazuje za pfiznivou oblast, kde se dafi rozvoji hotelovych
seskupeni, zejména v obdobich hospodarského ristu.

Neijtypict&jsi jsou pro Spanélsko velké hotely, leZici v okoli plaze. Vétsina z nich
ma vlastni bazén a stravovani probiha formou Svédskych stolu. Nejlevnéjsi byvaji
penziony. Dale nabizeji fadu hoteld a hostell, jejichz kategorizace se pohybuje od
jedné do péti hvézdicek. Vzdy ale neplati, Ze hostel je levnéjSi nez hotel. Zalezi

samoziejmé na kvalité a formé sluzeb. Jedna ze zvlastnich forem ubytovani maze byt
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turisticka paradora, ktera je vytvofena z byvalych klasterd nebo hradu. Obvykle je
najdeme v prekrasnych pfirodnich lokalitdch. Na pobfeZi je také mozZnost ubytovani
v apartmanech a bungalovech. Déale ve Spanélsku najdeme kolem 1500 kempu, které
se liSi ve vybavenosti a komfortu, ktery nabizeji.

Vyznamné hotely ve Spanélsku: Barcelona - Mercer Hotel Barcelona, Alma
Barcelona, Hotel DO Place Reial, ElI Palace Hotel, AbaC Barcelona, dalsi jsou
napfiklad Hotel Botanico & The Oriental Spa Garden Puerto de la Cruz, Grand Hotel
Don Gregorio Salamanca.

Moznosti jak stravit volny ¢as je nepfeberné mnoZzstvi a je jen na nas, jakych
nabidek vyuzijeme. Rozhodné je dobré na odpocinek nezapominat a ve spravny ¢as
naderpavat nové sily pro dal$i poznavani Spanélska. Vzdyt i chvile, které vénujeme

sami sobé&, nam o této zemi mohou néco prozradit.

6. TURISTICKA AGENTURA

Co je dobré znat pfed odjezdem, informace o ubytovani, v€etné moznosti rezervaci,
najdete mimo jiné i na webu Spanélské centraly cestovniho ruchu Turesparna
(www.spain.info) nebo pfimo na adrese Jose Lazaro Galdiano 6, 28071 Madrid.

Turespafia je narodni turisticka agentura, ktera je odpovédna za uvadéni
Spanélska na trh ve svété a ma za ukol vytvaret hodnoty pro své odvétvi cestovniho
ruchu podporou ekonomického Zzivotniho prostfedi, socialniho a udrzitelného rozvoje
vnitrostatnich strategii. Jejim poslanim je byt pfedvojem Spanélské strategie
cestovniho ruchu, koordinovat a vést vefejné a soukromé subjekty. Turistika znacky,
marketingu a znalosti jsou ftfi pilife na kterych Turespana zaklada svou strategii
a vykon. VSe je zalozené na partnerstvi vefejného a soukromého sektoru .

Turespafa ma sit 33 dllezitych ministerstev cestovniho ruchu v zahraniéi,
které jsou potfebné pro marketing jakozto obchodni platforma pro pramysl. Jeho role v
zahranici je nezbytna pro realizaci strategie mezinarodni propagace cestovniho ruchu.
Narodni cestovni ruch ma komplexni plan, ktery byl schvalen radou ministrd, je to plan
Spanélské turistické statni spravy, vytvofit zaklady konkurenéniho odvétvi cestovniho

ruchu na mezinarodni trovni. ¥

32 Tourespania [online]. 2014 [cit. 2014-02-07]. Dostupné z: http://www.spain.info/
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6.1 STRATEGICKY MARKETINGOVY PLAN

Strategicky marketingovy plan stanovila Turespana jako nastroj cestovniho
ruchu Spanélska &elit novym vyzvam v propagaci destinace v ramci komplexniho
narodniho planu pro cestovni ruch. Tento plan si klade za cil zvysit pfijmy cestovniho
ruchu destinace ve Spanélsku, aby byl zajistén trvaly rist. Stejna strategie
prostfednictvim diverzifikace pomaha zvysit silu Spanélska cestovniho ruchu.

Spanélsko je cestovni ruchem velmi ovlivnéné. Jeho dobré umisténi v mediich
ma zasadni vyznam pro podporu k uspésnému cili. Tohle je jeden z nejdllezitéjSich
cili cestovniho ruchu ve Spanélsku: optimalni polohovani cestovniho ruchu a
spoluprace s dalSimi vefejnymi organy s cilem zajistit dal8i rozméry znacky (ICEX
institut Cervantes, zahrani¢ni kulturni akce). Reklamni a marketingové kampané
deportivoCampanas reklama a sportovni marketing.

Institut cestovniho ruchu ve Spanélsku v souladu s cili stanovenymi pro odvétvi
cestovniho ruchu mél za ukol rozvoj propagacnich kampani v zahranici, které
formovaly obraz Spanélského produktu cestovniho ruchu. Od roku 1984 kampané maiji
spole¢ny prvek a to navrzené logo Mird, to je Siroce uznavana znacka ve zdrojovych
trzich. Dulezité pro rozvoj jsou veletrhy, konference a setkani. Turespana poskytuje
ro¢ni program, nabizi u¢ast na mezinarodnich veletrzich cestovniho ruchu a provadi
operace na podporu prodeje na rozvijejicich se trzich s organizaci cest. Komunikacni
plan on-line Turespafia spociva na nékolika pilifich v raznych digitalnich formatech
a jsou zamérené na jednotlivé zemé a cilové publikum, marketingové aktivity na
socialnich sitich, mobilni aplikace pro iPad a iPhone a tématické na YouTube kanalu.

Institut cestovniho ruchu Spanélska marketingu cestovniho ruchu vyviji
opatfeni ke zlepseni umisténi a podporuji prodej Spanélskych turistickych destinaci na
mezinarodnich trzich. Proto podepisuji dohody o spolupraci se vSemi regionalnimi
vladami, jakozto i rGznymi institucemi, organizacemi a spole€¢nostmi, se kterymi sdili
propagacni cile mimo zemi.

Produkty. V ramci strategického marketingového planu, cestovni ruch Institut
Spanélska se rozhodl pro vytvofeni péti produktovych kategorii v souladu s rznymi
potfebami, které mohou mit cestujici, ktefi navstivi tuto prekrasnou zemi. Jsou to
pojmy vyplyvajici z uplatnéni kritérii atraktivity a konkurenceschopnosti, které jsou v
kontrastu s obéma vlivy primysl a spotfebitelé: relaxace, objevovani, u€eni se a

setkavani s novymi lidmi.

43



Generalni oddéleni spolupracuje s cestovnim ruchem pro
konkurenceschopnost a kooperativni vykon funkci, koordinace turné s autonomnimi
spolecenstvimi, mistnimi organy a dalSimi resorty, stejné jako soukromych subjektu,
pro rozvoj zakladid a obecné planovani politiky cestovniho ruchu, zejména
prostfednictvim odvétvové konference o cestovnim ruchu. V urovni pfesahujici hranice
statl je zodpovédny za cestovni ruch vztah obecné statni spravy, a to jak na
bilateralnich i mezinarodnich mnohostrannych organizacich cestovniho ruchu, stejné
jako v mezinarodnim cestovnim ruchu spolupraci a koordinaci s Ministerstvem

zahranicnich véci.

6.2 MARKETINGOVE CiLE

Cilem obdobi 2012-2015 je zvySeni realnych vydaji na cestovni ruch o 20 %.
Rozvijejici se Spanélsky cestovni ruch - o tom svédc&i polty zahrani€nich turistd, pfijmy
cestovniho ruchu a pfinos cestovniho ruchu pro ekonomiku této zemé&. Nicméné v
poslednich letech primysl utrpél znaénou ztratu konkurenceschopnosti. To se ukazuje
na konci cyklu, ktery zacal pfed vice nez 50 lety a ktery je inkubaci nové globalniho
vedeni v oblasti cestovniho ruchu zaloZen na inovaci.

Proto si jsou tolik Spanélé védomi vyznamu cestovniho ruchu pro zemi.
Narodni vlada chce prosadit ministerstvu cestovniho ruchu a narodnimu cestovnimu
ruchu komplexni plan (PNIT) ke zvySeni konkurenceschopnosti podniki a obnovit
globalni vedeni zemé pro pfisti desetileti. Chtéji pfispét k vytvareni bohatstvi, lepSich
pracovnich a zivotnich podminek ob&ana.

Historie politiky cestovniho ruchu ve Spanélsku. Zavazek viady Spanélska
cestovniho ruchu saha az do pocatkl administrativni organizace cestovniho ruchu ve
Spanélsku. Jiz v této dobé existovaly rtizné agentury pro Fizeni vefejného cestovniho
ruchu, jehoz povinnosti, pravomoci a cile se vyvijely paralelné historickym a
ekonomickym rdstem. Politika cestovniho ruchu ve Spanélsku méa za nasledek rGizné
narodni plany pro feseni problém( a potfeb. Spanélské odvétvi cestovniho ruchu je v
prostfedi neustalého transformace.

Katalog sluzeb. Prostfednictvim svého rozsahu sluzeb ma Turespafa k
dispozici Spanélské odvétvi cestovniho ruchu, znalosti a zkuSenosti organizace
nahromadéné v prubéhu let. To si klade za cil vytvofeni u€inného cyklu pro zakazniky,
organizace, podniky a tudiz i vymezeni a provadéni marketingové sluzby jsou

zameéfené zejména na spinéni oCekavani z nich.
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PRAKTICKA CAST

7 SPANELSKO JAKO CiLOVA DESTINACE GASTRONOMIE

Rozhodneme-li se navstivit Spanélsko se zamé&rem poznat jeho jedineénou
gastronomii, patfi k tomu samozfejmé i Spanélska kultura a jeji tradice. Jak jiz bylo
zminéno v teoretické &asti, Spanélsko délime na spoustu provincii, z nichZ kazda ma
sva specifika.

Spanélska snidané. Spanélé snidaji oproti Cechdm mnohem zdravéji.
Kombinuji pestrou smésici zdravych a chutnych potravin, kdy jde o nutricné vyvazenou
a hodnotnou snidani. Vyhodou je i snadna dostupnost jednotlivych surovin.

Jedno mame spole¢né a to je to, ze rano nikdo nema moc ¢asu nazbyt, proto je
pfiprava snidané vskutku jednoducha.

Zakladnim a neopominutelnym prvkem 3panélské snidané je podobné jako u
dalSich pokrmd bé&hem dne kvalitni extra panensky olivovy olej, ktery je idealnim
nahradnikem za nezdravé maslo nebo margarin. Staci krajic Cerstvého €i opeceného
peciva pokapat olivovym olejem.

K olivovému oleji pak pfi Spanélské snidani patfi hlavné chléb, mié¢né vyrobky,
nejlépe nizkotuéné miléko, syr nebo jogurt, Cerstvé rajCe nebo rajCatové pyré jako
zasobarna vitaminl, samozfejmé nezapominaji ani na tekutiny. Ranni kavu nebo ¢aj
doplfuji sklenici vody. DalSi suroviny, které uvidime u tradiCnich Spanélskych snidani
jsou duSena ¢&i suSena Sunka, med, ovoce — at’ uz Cerstvé nebo susené — a vajicka,
idealné vafena.

Spanélska kuchyné se chlubi nejen svou pestrou barevnosti, ale i rozmanitosti,
Cerstvosti, bajeénou kofenénosti, pikantnosti nejriznéjSich chuti a vini. V prabéhu
nékolika staleti byla ovlivnéna také arabskymi a Zidovskymi stravovacimi zvyklostmi.
Tradiéni Spanélské pokrmy jsou tvofeny z nejriiznéjSich druhd ryb, mofskych plodu a
Cerstvé zeleniny v podobé rajcat, lilku, Cervené papriky, cibule, Cesneku a chilli
papri¢ek. Samozifejmé nechybi tu ani rizné bylinky a kofeni. Obvykle jsou vSechny
jidla pfipravovany na kvalitnim olivovém oleji.

Jak jiz bylo zminéno, v kazdém regionu se pfipravuji rlzné znamenité
delikatesy. V jizni oblasti jsou dosti znamé kofenéné klobasy chorizos a gaspacho,
sever oplyva zase znamenitymi omackami a syrem zvanym idiazabal, v centralni ¢asti

se pfipravuji pecené a roznéné speciality. Pro region Aragon je typické ragu, zatimco
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pro Katalanii jsou to ryby a pro oblast Murcie a Valencie je to ryZze. Mezi nejznaméjsi
Spanélska jidla patfi suSena Sunka, omeleta ze syrovych brambor, vajec a cibule, husta
studena polévka, fazolovy salat, marinované paprikové lusky, smazené sépie Ci kotlety
na ¢erveném viné. Kromé téchto masitych specialit se podavaji vynikajici dezerty, jako
je napfiklad vanilkovy puding, vajeCny krém s karamelem, mlééna ryZze anebo vlasské
ofechy se sladkou $lehackou. Spanélé radi piji kavu, ledovou tFist s ovocnou pfichuti,
kvalitni vina, Spanélské brandy, vinné a ovocné pun¢e a nepohrdnou ani osvézujicimi
letnimi, dezertnimi ¢i Sumivymi viny, studenymi mlécnymi napoji.

Spanélské stravovaci zvyklosti se vyrazné lisi od té&ch na které jsme zvykli
v Cechéch. Hlavnim jidlem dne je obé&d, ktery ma éasto nékolik chod(i. Podava se ale
az mezi 13:30 a 16. hodinou, to uz je v Cechach spi$e doba odpoledni svaginy. Po
obédé nasleduje siesta, odpocinek, b&éhem néhoz je neslusné napfiklad dojednavat
pracovni schuzky. Tomu odpovida vétSinou i pracovni doba. Veclefe uz je leh¢i, ale
nezacina dfive nez ve 21 hodin, vyjimkou neni ani 23. hodina vecer.
jidlo, které je zaloZzené na ryzi. Nazev Paella oznacoval plvodné panev se dvéma
drzadly, na niz se jidlo pfipravuje.

Do panve s ryzi se pfidava nejCastéji kufeci maso nebo morské plody, dale
zelenina cibule, ¢esnek, raj¢ata, papriky, z kofeni zejména Safran. Dnes je Safran kvali

vysoké cené €asto nahrazovan barvivem a mletou paprikou.

7.1 TRADICNi SPANELSKE POKRMY

Tortilla espariola — narodni jidlo, omeleta ze syrovych brambor, vajec a cibule. Casto
se serviruje studena.

Gazpacho - husta studena polévka, rozmackana smés rajCat, papriky, Cesneku,
cibule, strouhanky, citrénu a oleje.

Charcuteria — obecné oznaceni pro suSené veprfové produkty, napfiklad kofenéné
klobasky znamé jako chorizo.

Pescado, mariscos — ryby a morské plody. Jedi se vSude, po celé zemi jsou velmi
oblibené, ale nejlepsi jsou samozfejmé pfimo na pobrezi.

Bacalao — nasolena treska, ktera se pred vafenim namaci, aby znovu ziskala vlhkost.
Bocadillo — obloZzena bageta s nejriznéjSimi pfichutémi.

Sendvi¢ — vétSinou se pod nim rozumi dva kousky chleba s vlozenym platkem syra a

Sunky.
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Churros con chocolate — podlouhla kobliha smazena ve vrstvé oleje (a tedy hodné
mastna), ktera se namaci v okoladeé.

Turron — mandlova nebo ofiSkova pasta s medem, skofici a piniovymi ofiSky.

Tapas — malé pikantni jednohubky, které se podavaji pred jidlem, ale i béhem celého
dne a hlavné vecera ke sklence vina nebo sherry. Tapas se jedi rukama bez pfiborl a
talitkl. V barech se kdysi davaly k piti zdarma, dnes uz tento zvyk mizi a vétSinou se

za né plati.

7.2 TRADICNi SPANELSKE NAPOJE

Kava — byva silnd a Spanélé ji davaji pfednost pfed ajem. Vynikajici je také ,café con
leche®, tedy kava s mlékem, kterd se podava ve vétSim hrnku s velkym mnozZstvim
miéka.

Cokolada — Spanélé ji dovezli z Mexika a pfijali s nad$enim. Jako néapoj se &asto k
snidani pije husta ¢okolada spolu s koblihou churro.

Horchata — studeny mlé¢ny napoj z mandli nebo takzvanych tygfich ofechl (Spanélsky
chufas), coz ve skute€nosti nejsou ofechy, ale hlizy Sachoru jedlého.

Granizado — ledova tfist s pfichuti, nejCastéjsi je citrénova. Je velmi sladka, ale v 1été
dokonale osvézi.

Vino — se pije bézné a hodné i k jidlu. Zdejsi vina jsou silna diky slunnému klimatu. K
dostani je fada velmi levnych stolnich vin.

Sangria — vinny a ovocny puné s nevelkym mnozstvi alkoholu a nékdy pfimo s
nakrajenymi kousky ovoce.

Cava — Spanélské Sumivé vino s pfedepsanym vyrobnim postupem, ktery je podobny
metodé Champagne. 90 % produkce pochazi z Katalanska.

Konak — S$panélska brandy, ktera je popularmi a levna. Tato brandy byva Casto
vedlejSim produktem vyroby sherry.

Spanélsko je jedna ze zemi, ktera ma dobré piirodni podminky pro to aby
mohla péstovat svoje suroviny a patficné toho vyuziva. Gastronomie je jeho silna
stranka, roéné prilaka nékolik miliont navstévniki i pravé diky gastronomii. Spanélé
maji sv(j denni harmonogram, ktery se dost li§i od toho jak ho zname v Cechach.

Jejich jidelnicek se sklada pfevazné z Cerstvych surovin z ovoce, zeleniny a ryb. Obéd
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planuji az kolem 14 hodin a vecefi také mnohem pozdéji, nékdy az kolem 23. hodiny

veder. %

8 SPANELSKO JAKO CIiLOVA DESTINACE VOLNEHO CASU -
NEJNAVSTEVOVANEJSI LETOVISKA SPANELSKA

Spanélsko nabizi spoustu piekrasnych mist kam muaze navstévnik zavitat,

Alicante. Alicante je znamé Spanélské pfistavni mésto, které je velmi oblibené
zejména pro dovolenou stravenou na pfekrasnych plazich a dlouhych promenadach.
Letovisko Alicante najdeme na pobfezi Costa Blanca, nachazi se tedy nedaleko
znamych stifedisek jako je napfiklad Calpe, Benidorm a Altea. PySni se pfijemnymi
teplotami béhem celé letni sezény a Cistymi plazemi, to z né&j €ini idealni misto pro
dovolenou ve Spanélsku.

Alicante bylo v minulosti pfistavnim méstem a i dnes je jeho dominantou
pfistav. Ten je nyni doplnén o moderni infrastrukturu. V blizkosti Alicante se také
nachazi mezinarodni letisté, dostupnost z dopravniho hlediska je do tohoto letoviska
vyborna.

Plaze. Letoviska Alicante jsou velmi kvalitni a oblibené diky své Cistoté a
vybornému zazemi. Kazdy rok jsou plaze Alicante ocefiovany prestiznimi Modrymi

vlajkami 3*

- ty jsou udélovany pouze t€m nejlepSim plazim spliujicim fadu kritérii.
Krasné plaze jsou také na ostrové La Isla de Tabarca, ktery se nachazi nedaleko
pobfezi Alicante. Jedna se jediny obydleny ostrov v regionu Valencie, ktery se pysni
pestrou faunou, velmi Cisty mofem a dlouhymi piseCnymi plazemi.

Andalusie. Andalusie nabizi historii, jedineéné pamatky, pfekrasnou pfirodu,
Uzasné plaze, skvélé jidlo, vynikajici vino, nezapomenutelné uméni a mnoho dalSich
zazitk(. Andalusie je nejlidnatéjSim ze 17 Spanélskych krajii, ma 8,3 milionu obyvatel.
Celkové z Uzemi Spanélska zabird Andalusie 17,2 % rozlohy. Hlavnim spravnim
méstem Andalusie je Sevilla a dalSimi velice vyznamnymi a také znamymi mésty jsou

Cadiz, Cérdoba, Malaga a Granada.

% Spanélska kuchyné [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z

http://www.mundo.cz/spanelsko/kuchyne
3 Modra vlajka oznacuje Cistou plaz, spravuje ho Fond pro ekologickou vychovu (FEE) pfi Radé
Evropy. Jeho porota pfed udélenim Modré vlajky hodnoti pfedevSim Cistotu a upravenost plazi, vybaveni,
Cistotu more a pfirodu v bezprostfednim okoli.
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Andalusie patfi mezi chudsi regiony a pokulhava za ostatnimi kraji Spanélska.
Je tomu tak jiz od primyslové revoluce a dnes je mezi nejchudSimi regiony Evropské
obili i olivy, vinna réva, citrusy a mandle. V poslednich letech se ve velkém péstuji ve
sklenicich jahody, maliny a ostruziny. Andalusie se muze nicméné pochlubit bohatou
kulturou a krasnou architekturou. Mnoho kulturnich fenoménu, které se staly
mezinarodné slavnymi, se zrodilo pravé v Andalusii. Nejvyznamnégjsi je zrod flamenka
a bycich zapasu.

Costa Brava. Dlouhé pisecné plaze, skaliska, turisticka letoviska plna hoteld,
restauraci, obchodu a diskoték, nadherna malebna méstecka a vesnicky ve vnitrozemi,
Salvador Dali, fimské vykopavky, slunce a sangria. Tak by se dala popsat dovolena
v Costa Brava. Toto pfekrasné letovisko nabizi dovolenou s komfortem moderni doby,
ale zaroven s nadechem divoké pfirody a volnosti.

Costa Brava je oblast podél pobfezi v severovychodni Casti Katalanska s
hlavnim spravnim méstem Gironou. Saha od letoviska Blanes, které lezi 60 km
severovychodné& od Barcelony, az k hranicim Spanélska s Francii. Kombinace velmi
dobrého letniho pocasi, pfirody a excelentnich plazi je tou pravou smési k vystavbé
pomeérné velkého poctu hotelt a apartmani v pfimorskych letoviscich jako jsou Blanes,
Tossa de Mar a Lloret de Mar.

Turismus rychle pfekonal tradi¢ni rybafeni a stal se dllezitym zdrojem pFijm{
ve Spanélsku. Zatimco jedna &ast Costa Brava se proptijéila k rozvoji ve jménu
turismu, druha &ast zustala velice tradi¢ni a dnes je navstévniky povazovana za skryté
poklady Costa Bravy. Jsou to mala mésteCka jako napfiklad Cadaqués nedaleko
Pyreneji a hranic s Francii, Figueres, kde je muzeum Salvadora Daliho.

Costa Brava laka jako prazdninova oblast, dokonale propracovana
infrastruktura jednotlivych letovisek, velké mnozZstvi restauraci, diskoték, bart, dobre
vybavené a upravované plaze, skvéle vybavené hotely, nepfeberné mnozstvi vodnich
sportll a také fada koloto¢l a aquaparkd.

Costa de la Luz. Na rozdil od sousedniho pobfezi Costa del Sol je klidnym a
pohodovym mistem, které je urCeno predevsim pro navstévniky, ktefi vyznavaji nic¢im
nerusenou dovolenou. Nenajdeme tady ohromné hotelové komplexy ani nekonecneé
davy turistl. Pobfezi si uchovava idylickou atmosféru, kterou jeSté nezasahla komerce.

Pfirozenym centrem oblasti je starobylé mésto Cadiz. Bylo zalozeno Fénicany
jiz v roce 1104 pred Kristem, coz z néj Cini pravdépodobné nejstarSi trvale obydlené

mésto v celé jihozapadni Evropé. Je zde zachovano velké mnoZstvi cennych pamatek.
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K nejvyznamnéjSim patfi napfiklad katedrala ze 17. stoleti, méstské hradby a brany,
ruiny antického divadla nebo vojenska pevnost Candelaria. M&sto ma plno historickych
Ctvrti. Mezi nejvyhledavanéjsi patfi El Populo, La Vifia a Santa Maria. V okoli mésta
jsou pfekrasné plaze, nejoblibenéjsi z nich je La Playa de la Calet. Podobné velké je i
z riznych duvod(, €asto kvuli vinu a rybam, kterymi je oblast vyhlaSena. Costa de la
Luz je proslulad svou vytecnou gastronomii.

Tato oblast je také velmi oblibenym mistem pro v3echny, ktefi oceni dobré jidlo a piti.
U mésteCka Sanlicar de Narrameda se lovi jedny z nejlepSich langust v celém
Spanélsku. Vynikajici je i mistni vino. Navstévy vinnych sklepl jsou pfijemnym
zpestfenim dovolené. Po celém pobrezi je mnozstvi barl a restauraci kde se daji
ochutnat mistni speciality. K nejoblibenéjSim jisté patfi Gachas nebo Tortillita de
camarones.

Costa del Sol. Pobfezi Costa del Sol, které se nachazi na jihu Spanélska, je
vystavni skfini celé zemé. Rozklada se od Gibraltaru az k méstu Almunekar a sousedi
s pobfezim Costa de la Luz. Svij nazev v pfekladu Slune¢né pobfezi ji pravém patfi,
slunce tu sviti totiz 300 dni v roce a i téch zbylych 65 je velmi pfijemnych. Hlavnim
centrem oblasti Costa del Sol je Malaga. Je to kubistické mésto, znamé pfedevsim jako
rodi§té jednoho z nejslavnéjSich malifi 20. stoleti a zakladatele kubismu - Pabla
Picassa. Malaga se datuje jiz od dob Féni¢anl v 7. stoleti pfed naSim letopoétem a
pozdéji byla podrobena fimské i arabské nadvladé. Pusobeni téchto kultur se
samoziejmé promitlo i do Cetnych pamatek mésta. Dominantou je fimska pevnost
Alcazaba, ktera slouzila jako palacova pevnost arabskych panovnik(. V 8. stoleti byl k
pevnosti pfipojen i hrad Gibralfaro. Dohromady tak tvofi monumentalni architektonicky
celek s 30 vézemi a 20 opevnénymi branami. Malaga nabizi vSe co si jen navstévnik
této oblasti mize prat. Zazije tady nakupovani, koupani, pulsujici no¢ni zivot, mnozstvi
tichych zakouti, zahrady a parky i skvéla muzea. Mezi nejoblibenéjSim patfi muzeum
Pabla Picassa.

Costa del Sol, to jsou stovky kilometrad krasnych plazi. Sklada se z velkého
mnozstvi mensich ¢asti, které dohromady tvofi asi 300 km dlouhy pas krasnych a
Cistych plazi, které jsou chranény pred studenymi severnimi vétry. Je tak idealnim
mistem pro straveni pfijemné dovolené. Na pobfezi lezi hned nékolik oblibenych
letovisek. K nejvyznamnéjSim patfi pfedevSim Torremolinos, Fuengirola, Marbella,

Banalmadena nebo Estepona.
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Sluneéné pobiezi patfi k t¢m nejluxusnéjdim a zaroven také nejdrazsim ¢astem
Spanélského pobfeZi.

Valencie. Valencie je tfetim nejvétsim méstem Spanélska. LeZi na pobrezi
Stfedozemniho mofe, oplyva pfekrasnym prostiedim pobfezi Coste del Azahar,
v pfekladu ho nazyvame Pomeranlové pobfezi. Mésto ma vyhodnou polohu a je
skvélym vychozim bodem do Sirokého okoli. Valencie ma urCité co nabidnout, na
kazdém kroku tu dycha historie, stejné tak i moderni pfitomnost.

Valencie se muze pysnit fadou velkolepych pamatek. Historické centrum nabizi
spoustu krasnych kfivolakych uliCek, trznic a malebnych zakouti. K nejvyznamnéjsim
pamatkam mésta patfi majestatni brana Torres de Serranos ze 14. stoleti, ktera je
pozUstatkem stfedovékého opevnéni.

| pfesto, Ze mésto lezi na roving€, ma nékolik vyznamnych vyhlidek. Jednim z
nich je i osmiboka 51 m vysoka goticka véz, kterou mistni obyvatelé nazyvaji diavérné
Micalet neboli MiSa. Az na vrchol véZe se navstévnici dostanou pokud zdolaji 207
schodu, poté je ¢eka odména v podobé prekrasného vyhledu na celé historické
centrum mésta, nedalekou katedralu i na mofe. Vyznamnou pamatkou, ktera je od roku
1996 zapsana na seznamu svétového kulturniho dédictvi UNESCO je hedvabna burza
La Llotja.

Valencie nabizi i moderni architekturu napfiklad futuristicky komplex ,Mésto
uméni a véd" - nejvétSiho kulturniho, vzdélavaciho a zabavniho komplexu v Evropé,
postaveného v roce 1996 svétoznamym architektem Santiagem Calatravem.

Valencie je proslula svymi kluby. Jeji krasu a pohodovou atmosféru oceni jak
milovnici historie, rodiny s détmi, tak i vyletnici s batohem.

Ibiza. Ostrov Ibiza tvofi spolu s Mallorcou, Menorcou a Formenterou souostrovi
zvané Baleary. Ibiza je jeden z ostrovd, ktery je vyhledavan milovniky no¢niho zivota z
celého svéta. Ten se koncentruje prfedevSim do dvou mist - hlavniho mésta Ibiza,
leziciho na jiznim pobfezi a mésta Sant Antoni na zapadé ostrova.

Mezi nejvyhlasenéjsi kluby patfi Privilege, Eden, Es Paradis, Amnesia, Space
nebo Pacha. Béhem léta se v noci tento ostrov méni v jednu velkou diskotéku a stfidaji
se tu nejlepSi DJ’s z celého svéta. Ostrov Ibiza je tedy spiSe pro ty, ktefi hledaji
zabavu a rozptyleni.

Samoziejmeé i tento pfekrasny ostrov nabizi navstévnikim néco ze své historie
a pamatek. Oblibenym mistem je hlavni mésto Ibiza s krasné zachovalym historickym
centrem a pfilemnou maloméstskou atmosférou, &asto pfirovnavano k historické

Valetté na Malté. Hlavnimi atrakcemi ostrova jsou rozlehla pevnost, méstské hradby a
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rybarska ctvrt, ktera je plna pestfe zbarvenych domeckl. DalSi oblibena atrakce Ibizy
je malebna vesniCka Sant Llorenc. Lezi ve vnitrozemi a nachazeji se zde typicka
ibizska staveni s malebnym kostelikem a krasné vyzdobenym hibitovem.

NejatraktivnéjSi oblasti je jihozapadni pobfezi v okoli mésta Es Cubelles.
Nachazi se zde nejvyssi hora ostrova jménem Sa Talaiassa ¢nici do vy3ky 475 m.n.m.
Jsou zde vysoké a strmé utesy, na kterych stoji staré piratské véze. Tento ostrov byva
Casto prezentovan jako hlavni vyletni atrakce a mnoho mistnich podnikd k nému nabizi
vyhlidkové plavby. Ibiza je jednim z nejoblibenéjSich a nejvyhledavanéjSich letovisek
Spanélska i Evropy. Oblibi si ji mladi lidé, ale i ti ktefi hledaji relaxaci a odpoginek.

Mallorca. Mallorca je se svou rozlohou 3 640 km® nejvétsim ostrovem
Balearského souostrovi a zaroveri i celého Spanélska. Nachazi se v zapadni &asti
Stfedozemniho mofe a asi 200 km vychodné od Spanélské pevniny. Obklopuji ji
ostrovy Ibiza a Menorca. Mallorca je bezesporu nejnavstévovangjSim balearskym
ostrovem, pficemz roéné ho navstivi pfiblizné 12 miliond turistd z celého svéta. *°

V minulosti byl ostrov dobyvan Rimany i Maury, a proto se na Mallorce
dochovalo velké mnozZstvi pamatek.

NejvétS§im a zaroven i hlavnim méstem ostrova je Palma de Mallorca. Toto
meésto ma mnoho kontrast(. Historické pamatky sousedi s novymi budovami, vSe je
ozdobeno velkym mnozstvim palem, které daly méstu jméno. Historickému centru
dominuje monumentalni katedrala La Seu, ktera byla dostavéna v roce 1587. Okolo
chramu se rozprostira zachovala stara ¢tvrt, ktera je ruSnym mistem plna kostelu, trzist
i médnich butiku.

Vyborné restaurace a kavarny najdeme v znamé ulici Calle Apuntadores. DalSi
vyznamnou pamatkou je hrad Bellver, lezici zapadné od centra Palmy. Tento hrad byl
postaven ve 13. stoleti a slouzi jako panovnické sidlo. V jeho komnatach pobyvala i
britska kralovna Alzbéta .

Mezi dalSi atraktivity Mallorky patfi pfistav Puerto D'Alcudia, ktery je
nejnavstévovanéjSim mistem v Alcudijském zalivu. Nabizi 10 km dlouhé plaze
lemované mnozstvim pfijemnych bar( a restauraci. DalSi atraktivitou muize byt i
jeskyné De Campanet, ktera se nachazi asi 40 km severné od Palmy. Jeskyné byla
objevena v roce 1945, navstévnikim nabizi uchvatnou podivanou na krasnou
krapnikovou vyzdobu.

Jedno z popularnich mist je i malebné méstecko Pollenca, znamé konanim

vyznamného hudebniho festivalu, ktery pfitahuje hudebniky té nejvyssi urovné. Asi 8

Mallorca [online]. 2012 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z: http://mallorca.nacesty.net/
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km od mésta se nachazi Port de Pollenca, oblibené misto s krasnym zalivem vhodnym
pfedevsim pro malé déti, ale i dospélé.

Mallorca je povéstna krasou své krajiny, krasnymi plazemi i svou vybornou
gastronomii. Pfijemné podnebi zaru€uje minimalné 300 slunecnich dni roCné.

Menorca. Je druhy nejvétsi balearsky ostrov a je €asto povaZzovan za mensi
sestru nedaleké Mallorky, dalo by se fici lezici v jejim stinu. Z tohoto faktu vSak dokaze
Menorca dokonale tézit. Rozdil je v tom, Ze lidnata a hlu¢na Mallorca nemuze tolik
nabidnout klid a odzu jako Menorca, ktera si uchovava svoji neporusenou panenskou
pfirodu. Jeji snaha byla pravem ocenéna v roce 1993 organizaci UNESCO, ktera
Menorcu vyhlasila jako svou biosférickou rezervaci.

Menorca je poklidnym mistem s krasnymi, dlouhymi plaZzemi a skalnatymi
zatokami, kdy celkova délka pobfezZi je 216 km. Diky vihkosti je pokryta svézi vegetaci.
Sever ostrova je pomérné hornaty, plaze jsou zde pokryty tmavym piskem, naopak na
jihu jsou plaze bilé a co do krasy mistni krajiny pfispivaji i etna vapencova skaliska.

Ve vnitrozemi Menorky najdeme nejvy$8i horu ostrova - Monte Torro méfici
375 metrd. Je zde dochovano velké mnozstvi prehistorickych staveb, mezi kterymi
vynikaji pohfebni komory, megalitické stoly nebo strazni véze, pochazejici z doby pred
nasim letopoctem.

Hlavnim a nejvétsim méstem Menorky je Mahon, lezici na vychodnim cipu
ostrova. Toto mésto bylo zaloZzeno Brity v 18. stoleti. Mahén se pySni druhym
nejhlubdim pFirodnim zalivem na svété - je 5 km dlouhy a az 900 m Siroky. Mésto bylo
pojmenovano po generalu Mago Barcovi, ktery byl bratrem slavnéjSiho Hannibala
Barcy. Podle hlavniho mésta, byl pojmenovan i znamy mistni syr - Queso de Mahodn,
ktery si turisté mohou odvést jako suvenyr. Menorca je jednou z 0az klidu Spanélska v
jinak bouflivém Stfedozemnim mofi. Turisté sem jezdi pfedevS§im za relaxaci a
odpocinkem na poloprazdnych plazich, obdivovat pfirodni krasy. Ostrov se také muize
pysnit bohatym podmorskym Zivotem, coz nebyva v této oblasti pfilis ¢asté.

K vyuziti volného &asu nabizi Spanélsko spousty prekrasnych mist, at uz jsou
to pobfezi nebo celé ostrovy. Jeho destinace jsou znamé po celém svété a rocné

pfilakaji miliony turistd.
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9. PRIKLAD PREDBEZNE KALKUCE ZAJEZDU DO DESTINACE MALGRAT

DE MAR

Prakticky pfiklad pfedbézné kalkulace zajezdu do destinace Malgrat de Mar,

ktera se nachazi pfiblizné 70 kilometrd od Barcelony. Snahou je ukazat potfebné

vydaje na uskute¢néni zgjezdu a mozné vylety v blizkosti této krasné destinace.

Tabulka: 1 Pfredbézna kalkulace zajezdu

Destinace: Malgrat de Mar, Spanélsko

Dne: 2014-01-02

Termin: 10.5. 2014 —17.5.2014

Partnerska CK: Sky Europe

Ména/kurz: 1€ = 27 K&

Poclet Pax v GRP: 2 (2/2)

Gratuity: O

Druh nakladu Nakl.v cizi
méné

Naklady v K&

Naklady na CHD

SGL
Supplement

Doprava/TXT+TAX/

12 400,-

Transfery
120 EUR

Acommadation B/B

Acommadation H/B

10 430,-

Acommadation F/B

Stravovani

Program/vstupy
206 EUR

Tips

Viza

Pojisténi

1 600,-

Mzda pravodce

2 500,-

Diety pravodce
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Propagace

Rezie
Darek
Celkem
326 EUR 26 930,-
Prodejni cena
35732,-
Sleva zajezdu
5%
Poznamka Pfi koupi do

12.5. sleva5 %

Zdroj:  Hotel Tropic Park [online]. 2013 [cit. 2014-02-10]. Dostupné z:
http://www.mojeprazdniny.cz/hotel-tropic-park.html. (2014)

V tabulce jsou zaznamenany vydaje vynaloZzené na dopravu, ubytovani,
stravovani a vylety v destinaci. Naklady v ¢eskych korunach plus naklady v cizi méné,
ve Spanélsku se jedna o eura. Celkem je tedy seétena &astka z obou nakladu, které

jsou potfeba na uskuteénéni tydenni dovolené v Malgrat de Mar.

Struény itinerar prijezdu a odjezdu. Destinace Malgrat de Mar se nachazi 70
km severné od Barcelony, coz je pfiblizné 50 minut automobilem. Zajezd je uren pro
dvé dospélé osoby v obdobi od 10.5. 2014 — 17.5.2014, to znamena standartné sedm
dni a Sest noci. Doprava do cilové destinace je letecka. Odlet z Prahy je naplanovan z
letisté Vaclava Havla v sobotu 10. kvétna v 9:30, prfedpokladany pfilet na letisté
v Barceloné v 11 hodin dopoledne. Nasledné bude pfipraven spole€ny autobus, ktery
dopravi cestujici do cilové destinace pfiblizné v 13 hodin odpoledne. Prfepravu
autobusem zahrnuje cena jiz zapoCtena v cené celkového zajezdu. Prilet je
naplanovan o tyden pozdéji na sobotu 17. kvétna, kdy navstévnici musi opustit hotel do
10 hodin dopoledne, aby mohli uvolnit misto dalSim navstévnikim. V 10:30 odjizdi
spolecny autobus na letisté, kdy predpokladany odlet z Barcelony je v 14 hodin
odpoledne.

Celkovy itineraf. Pfijezd v sobotu v 13 hodin odpoledne do cilové destinace.
Ubytovani je zajisténo ve 4 hvézdickovém hotelu Tropic Park, kdy jeho pfednosti jsou
predevSim v tom, Ze se nachazi u pobfezni promenady, pouze sto metrd od plaze a
sedm set metrd od centra mésta, nabizi venkovni a vnitfni bazén, pokoje pro
handicapované s bezbariérovym pfistupem. Nedaleko hotelu pfiblizné padesat metrt
od ngj Ize navstivit tenisové a squashové kurty se slevou pro hosty hotelu. DalSi

vymoZzenosti, které nabizi a které jsou v dnedni dobé nepostradatelné je napfiklad
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Wi-Fi ve spoleCnych prostorech, uschovna zavazadel, restaurace, bar, spoleCenska
mistnost s TV, klimatizace, vytah. Dale nabizi konferencni sal s kapacitou 80 mist,
internet, détsky koutek, stolni tenis, kule¢nik, videohernu, zahradu se 2 venkovnimi
bazény, barem, détskym bazénem a détskym parkem, kryty bazén, ktery je v zimé
vyhfivany, détsky klub, animaéni programy, bezbariérovy pfistup. Za poplatek je
mozné vyuzit saunu, pradelnu a parkovani. Ubytovaci zafizeni nabizi dvoulizkové
pokoje s moznosti az dvou pfistylek, s koupelnou a WC, telefonem, TV/SAT,
minibarem a trezorem - za poplatek, klimatizaci (Eervenec - zafi) a balkbnem, nékteré s
vyhledem na mofe Ci na bazén, pokoje pro handicapované. V pfipadé tohoto zajezdu je
jeden dvoultzkovy pokoj. Stravovani — polopenze, kdy je moznost i dokoupeni i plné
penze. V pfipadé tohoto zajezdu je polopenze, z divodu rlznych vyletll a aktivit pres
den i mimo hotel. %

Prvni den nejsou naplanované zadné vylety, pouze odpocinek po naro¢né
cest&, aklimatizovani se v rozdilném klimatu nez jsme zvykli v Ceské republice.

Druhy den — nedéle je naplanovan odpocinek u mofe a poznavani okoli. Na pondéli je
naplanovan prvni vylet a to do Barcelony.

Barcelona nabizi spoustu zajimavych mist, které stoji za to navstivit. V jeden
den se da toho pomérné hodné poznat a objevit. Prvni vylet obsahuje navstévu
modernistikého dila - chramu Sagrada Familia, parku Guell, stadionu FC BCN - fotball
club Barcelona "Camp Nou". Ulice la Rambla nebo trfnice La Boqueria. Na vecer je
pfipravena navstéva fontan Montjuicu — pfedstaveni svétla a barev. Cena tohoto vyletu
je zahrnuta v celkové cené zajezdu a stoji 34€ pro dospélou osobu. VSechny tyto
pamatky byly detailné popsany v teoretické Casti.

Na utery je naplanovana dalSi moznost vyletu a to je navstéva benediktynského
klastera v pohofi ve vySce 800 m.n.m., vyjezd zubackou, prohlidka klastera,
audiovizualni projekce a ochutnavka likérd. Cena pro dospélou osobu je dospéla osoba
42¢€.

Stfeda je volnym dnem pro straveni prijemnych chvil u mofe. Ctvrtek nabizi
opét moznost vyletu a to Marinelandu. Marineland nabizi spoustu zabavy, jsou tu
k vidéni delffini, lachtani, papousci i divoci ptaci pfimo v letu. Dale je tu aquapark
s bazény, détskym vodnim parkem a ruznymi atrakcemi napfiklad jizda po fece se

stfidavym rychlym a klidnym spadem. Minizoo, kde je chovano 80 druhl zvifat z oblasti

% Hotel ~ Tropic  Park  [online]. 2013  [cit.  2014-02-10]. Dostupné  z:

http://www.mojeprazdniny.cz/hotel-tropic-park.html
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Katalanie. Cena pro dospélou osobu je 27€. Opravdovy zazitek, kdy vidite delfiny

pouze par metrii od vas, v aquaparku se zase skvéle odreagujete. *

DalSimi tipy na vylety jsou:

e Water World - aquapark se spoustou toboganu, skluzavek, horskych drah,
bazénl s umélymi vinami a jinych atrakci. Cena: dospéla osoba 30€

e LA SIESTA - Spanélska noc. Velkolepa show poradana ve stfedovékém sidle
La Masia. Noc plna flamenca, mariachi a taneéni hudby. Cena: dospéla osoba
46€,

e PORT AVENTURA / FIESTAVENTURA - zabavni park, cena: dospéla osoba
63€

e Lod DOFI JET. Vylety lodi za poznanim letovisek na pobfezi Costa Brava a

Maresme. Vyhlasené letovisko je Tossa de Mar. Cena: dospéla osoba od 15€

Potapéni s Ceskym instruktorem. Cena: dospéla osoba 30€

Zahrnuty v cené zajezdu:

e navstéva benediktynského klastera v pohofi ve vySce 800 m.n.m., vyjezd
zubackou, prohlidka klastera, audiovizualni projekce a ochutnavka likért. Cena
pro dospélou osobu je 42€.

¢ navstévu modernistikého dila - chramu Sagrada Familia, parku Guell, stadionu
FC BCN - fotball club Barcelona "Camp Nou". Ulice la Rambla nebo trfnice La
Boqueria. Na vecer je pfipravena navstéva fontan Montjuicu — predstaveni
svétla a barev. Dospéla osoba 34€

¢ Marineland - nabizi spoustu zabavy, jsou tu k vidéni delfini, lachtani, papousci i
divoci ptaci pfimo v letu. Dale je tu aquapark s bazény, détskym vodnim
parkem a rliznymi atrakcemi napfiklad jizda po fece se stfidavym rychlym a
klidnym spadem. Minizoo, kde je chovano 80 druhu zvifat z oblasti Katalanie.

Cena pro dospélou osobu je 27€.

87 Marineland [online]. 2014 [cit. 2014-02-10]. Dostupné z: http://www.marineland.es/cataluna/
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Obrazek: 11 Show delfin v Marinelandu

L. e
g

Zdroj: Show de Delfines [online]. 2013 [cit. 2014-02-10]. Dostupné z:

http://www.marineland.es/cataluna/?show=show-de-delfines

Cely tyden je moznost vybirat z nejriznéjSich vyletu a atraktivit. Pro tydenni dovolenou
v Malgrat de Mar jsou vybrany tfi dny plné vyletl i v zavislosti na cené. Celkem pro dvé
osoby vychazi tfi vylety se zajisténou dopravou na 206 Euro. Celkova cena zajezdu

vychazi pfiblizné na 35 732,- korun &eskych.

58



10. SWOT ANALYZA SPANELSKA

Kapitola &islo devét obsahuje SWOT analyzu Spanélska. Zaméfime se na silné

a slabé stranky Spanélska, jaké jsou jeho pfileZitosti a hrozby v oblasti cestovniho

ruchu, gastronomie a volného ¢asu.

Tabulka: 2 Analyza SWOT

Silné stranky

Slabé stranky

Vyhodna geograficka poloha —

lezi na Pyrenejském poloostrové

Dopravni dostupnost - letecky,

autobusem i vlakem

Vyspéla infrastruktura (patfi k
nejlepsSim v Evropé)

Husta silniéni a Zelezni¢ni sit
tvofici zakladni pfedpoklad pro

dobrou dopravni obsluznost

Silny sektor sluzeb i vyspélé

vyrobni odvétvi

Hospodarstvi — produkce ovoce
a zeleniny, olivového oleje a

vina

Vysoka koncentrace pamatek,

kulturni potencial
Pfirodni podminky — mofe

Siroky vybér ubytovani

Drobna kriminalita ve méstech

Jazyk — jazykové bariéry,
v rliznych provincich se mluvi

rGznym nafecim

Na nékterych mistech relativné

Spinavé more

Pocet navstévnikl - plaze

v sezoné jsou preplnéné lidmi

Dopravni zacpy
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Metro
Pamatky UNESCO

Siroky vybé&r ubytovacich sluzeb
1 - 5 hvézdicek

Pfritomnost zdravotnikd a policie

na plazich

Bary — moZznost ob&erstveni na

plazi

Prilezitosti

Hrozby

Efektivni vyuziti prostfedkl EU a

rozvojovych program

Trvale udrzitelné vyuziti
pfirodnich atraktivit pro rozvoj

cestovniho ruchu
Pamatky UNESCO

Dobra pfilezitost studia

Spanélstiny — vyménné pobyty

Sport — vyznamny je Fotbal a
Basketbal, 1aka spoustu

fanousku
Vinarské oblasti

Dobré klimatické podminky pro

péstovani ovoce a zeleniny

Zaujmout navstévniky

Na nékteré plaze se musi
dovazet pisek, kazdoro¢né ho

zimni boufe odnaseji z plazi
Nezaméstnanost

Baskicka teroristicka organizace
ETA

Znedisténi more — naftou

Znecisténi pfirodni podminek —

vysoka navstévnost
Ztrata autenti¢nosti

Teroristické utoky Al-kaida
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prostfednictvim gastronomie

e Zlepsit reklamu na nabizené

produkty

e Tvofit vyhodné balicky pro
studenty, rodiny s détmi,

ddchodce

Zdroj: Spanélsko na vzestupu [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z: http://www.project-_

syndicate.org/commentary/spain-can-still-rise/czech

Na prvni pohled je zfejmé, Ze stale pfevladaji ty silné stranky nad t&émi slabymi.
Silné stranky. Spanélsko ma velmi vyhodnou geografickou polohu, nachazi se na
Pyrenejském poloostrové, to je vyznamné pfedevsSim z hlediska dopravy do zemé.
Pokud chceme navstivit tento prekrasny poloostrov, mame moznost hned nékolika
zpGsoby. Nejrychlej$i a zarover nejpohodingjsi zplisob jak se dopravit do Spanéliska
je samoztejmé letecka doprava. Z hlavniho mésta Ceské republiky - Prahy trva cesta
2 — 3 hodiny, podle toho jaka je cilova destinace Spanélska. Samoziejmé se k tomu
musi pfipocCitat doba stravena na letisti, kdy je zapotfebi byt na terminalu minimalné
hodinu s ptedstihnem. Zelezniéni doprava. Zelezniéni doprava je také mozna,ale pfili§
se nedoporucuje. Pokud bychom chtéli jet z Prahy do Barcelony, pfimy spoj
nenajdeme a museli bychom nékolikrat pfestupovat. Navic je v tomto ohledu zelezniéni
doprava velmi nakladna i proti dopravé letecké. Cesta by trvala vice jak 24 hodin.
Madridem a Barcelonou. Silniéni doprava. Silni¢ni doprava at uz automobilova nebo
autobusova je co se tyka ¢asu také velmi naroéna. Pohybuje se také v rozmezi 22 — 24
hodin cesty. V dneSni dobé se ve velké mife vyuziva letecké dopravy. Ceny letenek se
liSi v zavislosti na tom v jakém obdobi chceme do destinace cestovat a v jakém
predstihu je nakupujeme.

Metro. Pro pfemistovani se uvniti destinace, je dobré vyuzit nabidky metra. Da
se v ném dobfe zorientovat a poznat tak vice Spanélskych mist.

Infrastruktura. V poslednich letech se Spanélsko hodn& zvedlo v oblasti

infrastruktury a to natolik, Ze patfi k ttm nejlepSim v Evropé. PfedevSim v Zelezni¢ni
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dopravé jsou vidét velké vysledky. Nékteré expresy AVE jezdi rychlosti az 310km
v hodiné.

Obrazek: 12 Express AVE

Zdroj: Express AVE [online]. 2013 [cit. 2014-02-11]. Dostupné z: http://life.ihned.cz/c1-

60150630-jak-se-cestuje-vlakem-kdyz-jedete-tristovkou-tipy-pro-italii-a-spanelsko

Jeho husta silniéni a Zelezni¢ni sit je zakladnim predpokladem pro dobrou

dopravni obsluznost. Ma silny sektor sluzeb a vyspélé vyrobni odvétvi.

Spanélsko je Usp&snym producentem ovoce a zeleniny, olivového oleje a také
vina. Témé&F polovina svétové produkce olivového oleje pochazi pravé ze Spanélska.
Také takka polovina véech vinic v EU leZi ve Spanélsku. Z toho plyne, Ze olivy a vinice
jsou pro tuto zemi ,Zivotn&“ dulezité. V rliznych &astech Spanélska najdeme skvélé
odrady jizanského vina, jak je jiz zminéno v teoretické ¢asti.

Z hlediska navstévnického domaciho a zahraniéniho cestovniho ruchu je
dilezity kulturni potencial. Ten Spanélsko nabizi zcela urgité. V pfimoiskych
destinacich ale i vtéch vnitrozemskych najdeme spousty historickych a kulturnich
pamatek, které stoji za to k vidéni. At uz je to v Madridu, Barceloné, Valencii nebo i
ostrovech jako jsou Mallorca, Ibiza nebo Kanarské ostrovy. Kazda destinace nabizi
néjakou kulturni zajimavost. Vyznamné jsou také pamatky zapsané na seznamu
UNESCO.

Dalsi silnou strankou Spanélska je bezpochyby mofe a nalezité z toho t&Zi.

Vechny vnitrozemské staty mohou Spanélsku jen tiSe zavidét. Roéné pfilaka miliony
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navstévniku. Vétsina plazi uz disponuje krasnymi bary, kde je moznost se obcerstuvit.
Vyhodou je také to, ze na plazich jsou pfitomni zdravotnici a policie. Aby navstévnici
mohli v cilové destinaci pfespat, nabizi se jim Siroka Skala ubytovacich sluzeb. At uz
to jsou hotely, hostely nebo kempy. Na vybér je od jednoduchych az po ty luxusni
v rozmezi 1-5 hvézdicek.

Slabé stranky. Mezi slabé stranky bychom mohli pocéitat s drobnou
kriminalitou ve méstech, jakoZ to byva ve vétSiné zemi na svété. Tam kde se pohybuji
neostraziti turisté, kde je velky pohyb obyvatelstva. Nebezpedi je vSude ve méstech, na
plazich, v dopravnich prostfedcich. Je dobré si neustale své véci hlidat.

Jazykové bariéry. Na vétSiné Uuzemi se setkame s rlznymi nafecimi. Pokud
nékdo umi Spanélsky ne vzdy se ale dorozumi. Ve vétdiné destinacich se v8ak snazi
uz obyvatelé ucit i anglicky, prfedevsim kvuli zahrani¢nim turistam.

Na nékterych mistech se muze vyskytnout Spinavé more. Je to ale pfedevsim
tam kde se vyskytuje hodné turistli a znecisténi muze byt v podobé odpadk, které tam
turisté zanechavaji. V hlavni sezoné se také setkavame s preplnénymi plazemi.
Spanélsko je jednou z nejoblibengjsich destinaci a v letni sezon& ho navstivi nejvice
turistd. Hlavnim lakadlem je more, proto hrozi to Ze jsou plaze ¢asto pfeplnéné.

Z duvodu vysoké koncentrace obyvatelstva a také turistll na jednom misté, jsou
Casté dopravni zacpy. PredevSim v nejvétSich meéstech Madridu, Barceloné a
Valencii, ale také v pfimofskych destinacich.

Prilezitosti Spanélska. Spanélsko by mélo t&Zit ze svych prednosti a také tak
Cini. Prilezitosti jak zlepSit podminky pro rozvoj cestovniho ruchu ma hned nékolik.
Efektivni vyuziti prostredki EU a rozvojovych programl. Muize vyuzivat
Evropskych fondl na rozvoj a udrzitelnost cestovniho ruchu, zejména Evropsky fond
pro regionalni rozvoj.

Trvale udrzitelné vyuziti prirodnich atraktivit pro rozvoj cestovniho ruchu.
Jedna ze silnych stranek Spanélska. Snazi se stale udrzovat pfirodni atraktivity a
vynalozi na to ro¢né spoustu financi.

Pamatky UNESCO. Pamatky, které jsou zapsany na seznamu UNESCO,
dokazou pfilakat ne jednoho zahraniéniho turistu. Vzdyt Spanélsko se chlubi vice nez
206 takovymi pamatkami, napfiklad oproti Ceské republice, kde jich mame pouhych
12, je to pomérné vysokeé cislo.

Dobré klimatické podminky pro péstovani ovoce a zeleniny. Vyhodou je i to,
Ze méa Spanélsko dobré klimatické podminky. T&Zi z toho, Ze je v zemi dobra plda,

takze si velkou cast ovoce a zeleniny dokaze vypéstovat na svém uzemi a nemusi
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utracet dalSi finance za dovoz. Navic je vSe Cerstve, to se odrazi i v gastronomii, kdy
jsou jidla z hodnotnych surovin s nizSimi naklady. Vyznamné jsou pfedevsim olivy a
vino. To navazuje na dalsi pfileZitost v oblasti cestovniho ruchu a tim je zaujmout
navstévniky prostfednictvim gastronomie. Spanélska kuchyné je velmi pestra,
obsahuje hodné& ovoce, zeleniny, ryb a kofeni. Tim, Ze je tak neobvykla, zdrava a
chutnad ma vysoky potencial v oblasti cestovniho ruchu.

Vinaiské oblasti. DalSim lakadlem pro turisty je mistni vino, které se vyvazi do
celého svéta. | v tom méa Spanélsko obrovsky potencial. Milovnici vina mohou ochutnat
nejruznéjsi odriidy vina i podle toho kam v regionu zavitaji.

Sport. Vyznamnym potencidlem je i sport at uz aktivni nebo pasivni.
V rekreaCnich resortech najdeme bazény, posilovny, tenisové kurty nebo golfova
hfisté. Z pasivnich sportll je nejvétSim lakadlem fotbalovy stadion v Barceloné a
v Madridu.

Dal$im moznym zpusobem jak zvysit navétévnost ve Spanélsku jsou vyménné
pobyty studentt s pfilezitosti naucit se Spanélsky.

ZpGsobl jak pfilakat navstévniky do Spanélska je spousta. Dalsi z nich mtze byt
napfiklad to, aby jednotlivé destinace a jejich agentury pracovali na lepSi reklamé,
tvofili produkty pro studenty, rodiny s détmi nebo pro didchodce.

Hrozby. Jedna z hrozeb, ktera jiz suzuje Spanélsko je, Ze na nékteré plaze se
musi dovazet pisek, z divodu zimnich boufi, které jej kazdorocné odnaseji z plazi. To
zvysuje samoziejmé naklady na udrzbu plazi. DalSim mozné ohrozeni je zneéist'ovani
more. At uz od turistll, kdy na plazich se mizeme setkat s odpadky nebo i znecisténi
naftou, kdy je poSkozeni fauny a flory ¢asto nenavratné.

Znehodnoceni pfrirodnich podminek. Z divodu vysoké navstévnosti na
nékterych mistech hrozi i znehodnocovani pfirody, pfili§ mnoho turistd muze svou
navstévnosti ponicit néktera mista a znecistovat odpadky. Také ztrata autentiCnosti a
ducha jednotlivych mist mohou narusit rizné reklamy nebo novostavby v mistech kde
nezapadaji do kontextu s okolni krajinou.

Baskicka organizace ETA. Autonomni spolecenstvi Baskicko, nachazi se na
severu Spanélska, pfitemz &asteéné sousedi s Francii. Oblast, kterd je znama
teroristickou organizaci ETA se snazi o odtrhnuti Baskicka od Spanélska a o vyhlaseni
nezavislosti. Organizace ma na svédomi desitky atentatd a to rozhodné cestovnimu

ruchu nepfispiva.
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Teroristické Gtoky. Ani dnes Spanélsko nezapomind na teroristické Gtoky
skupinou Al-kaida, ktera zautoCila na Madrid 11. bfezna 2004. V roce 2014 jiz ubé&hlo
deset let od této tragické udalosti, kdy zemfelo 191 obéti a na 1900 jich bylo zranéno.

Nezaméstnanost. Nezaméstnanost suzuje i Spanély, cestovni ruch je pro né

jednou z dobrych moznosti jak se uzivit.

11. VYHODNOCENi DOTAZNIKOVEHO SETRENI

Dotaznik byl uréen pro studenty Univerzity Jana Amose Komenského v Praze,
oboru management cestovniho ruchu, na prezen¢nim a dalkovém studiu. Dotaznik se
zabyval $etfenim v oblasti gastronomie Spanélska, zdali respondenti jiz tuto zemi
navstivili, jakou mistni specialitu ochutnali, zdali je zajima Spanélska kuchyné a
podobné&. Setfeni probihalo ve dnech od 14.2. — 28.2. 2014.

Na dotaznik odpovédélo celkem 52 respondentt, z toho 81% Zen a 19% muzd.
80% dotazovanych bylo ve véku 18 — 26 let, 11% bylo ve véku 26 — 35 let, 9% 35 let a
vice. Vzhledem ktomu, Zze byl dotaznik zpracovan za ucCelem zjistit, povédomi
Spanélské gastronomie u student Univerzity Jana Amose Komenského u prezenéniho
nebo dalkového studia, respondenti do 18 by nemohli byt brani v potaz.

61% z dotazovanych je ve statutu student — prezenéni studium a 39%
pracujicich — tedy na dalkovém studiu.

Po zakladnich udajich pfisli na fadu otazky tykajici se $panélské gastronomie.

1. Navstivil/a jste nékdy v minulosti SPANELSKO?

a) ano
b) ne

Na tuto otdzku odpovédélo 51% respondentti ano a 49% ne. Spanélsko je v Ceské

republice velmi oblibenou cilovou destinaci a je i pro Cechy finanéné dostupné, proto je

toto hodnoceni celkem o¢ekavané.
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2. Pokud ano, kterou oblast jste navstivil/a?

Respondenti méli moznost volné napsat, jakou oblast Spanélska navstivili.

Graf: 1 Oblasti navstivené respondenty

Pokud ano, kterou oblast jste navétivil/a?

HBarcelona: 7 (30,43 %)

OBalearské ostrovy a Andalusii: 1 (4,35 %)

B Catalunia, Madrid, Andalucia, Kanarske ostrovy: 1 (4,35 %)
Hsever Katalansko: 1 (4,35 %)

M Lorett de mar, Barcelona: 1 (4,35 %)

B Barcelona, Andalusie, Mallorca, Ibiza: 1 (4,35 %)
OKatalansko - Barcelona: 1 (4,35 %)

H Costa Brava - Santa Susana: 1 (4,35 %)

H Calella, Salou, Mallorka, Kanarskeé ostrovy: 1 (4,35 %)
B Horskou oblast,na hranici s Francii: 1 (4,35 %)
EMalaga: 1 (4,35 %)

O Ostatnl odpovédi: & (26 %)

zdroj: hitp://spanelska-gastronomie vyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vypInto.cz/moje-
pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-vysledky (2014)

NejCastéjSim mistem, které respondenti navstivili byla Barcelona, ta ziskala
30% z celkového hodnoceni. DalSi odpovédi se lisi, protoze na vybér nebyly jednotlivé
destinace, ale otazka byla poloZena oteviena, to znamena, Ze kazdy mohl napsat i vice
mist, které navstivil. Z dalSich oblibenych destinaci to byly Balearské ostrovy, Madrid,
Andalusie, Kanarské ostrovy, Katalansko, Costa Brava, Santa Susana, Mallorca, Ibiza,

nebo Malaga.
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3. Lakalo by vas Spanélsko navstivit?

a) ano
b) ne

Tato otazka byla uréena pro ty, ktefi v predchozi otazce napsali, Ze Spanélsko
nenavstivili. 92% odpovédélo, Ze by ho chtélo navstivit, pouhych 8% odpovédélo
opaéné. Spanélsko je velkym lakadlem pro $irokou klientelu, zvlasté u mladych lidi je

populami. Nabizi jim vyménné pobyty i letni brigady.
4. Co se vam v dané oblasti nejvice libilo?

a) kultura a uméni

b) pfiroda

C) gastronomie

d) historické pamatky

Graf: 2 Co zaujalo navstévniky

Co se vam na dané oblasti nejvice libilo?

B kultura a uménl: 11 (34,38 %)
Opfiroda: 9 (28,13 %)

B gastronomie: 6 (18,75 %)

@ historicke pamatky: 6 (18,75 %)

zdroj: http:i/spanelska-gastronomie vyplnto.cz

Dotaznikové $etreni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)
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Otazka &islo &tyFi, byla pro ty, ktefi Spanélsko jiz navstivili. Nejvice procent
ziskala kultura a uméni skoro 35%, na druhém misté je pfiroda a na tfetim misté se
stejnym pocétem procent je gastronomie a historické pamatky s 19%.

Je vidét, Ze zajem o gastronomii stale roste a je spojovana s celkovym dojmem

z destinace.

5. Zajima vas Spanélska kuchyné?

a) ano
b) ne

Tato otazka byla sméfovana ke vSem respondentim, bez ohledu na to, zdali
Spanélsko navstivili & nikoliv. 67% respondentt odpovédélo kladné - ano a 33% ne.
VétSina se tedy pfiklani k tomu, Ze je Spanélska gastronomie zajima. Je to také
z dGivodu toho, Ze se znaéné lidi od té tradiéni eské kuchyné&. Spanélé si zakladaji na

ovoci a zelening, jidlo si patficné vychutnavaji. Nezajem u nékterych respondentu

stravu zvykli.

6. Ochutnali jste nékterou z mistnich specialit?

a) ano
b) ne

Otazky Sest a sedm na sebe navazuiji. V této otazce odpovidali respondenti 47% - ano,

ochutnali jsme mistni speciality a 53% odpovédélo — ne.

7. Pokud jste v predchozi otazce odpovédéli ano, ktera specialita to byla?

Otazka Cislo sedm navazuje na pfedchozi otazku a cilem bylo respondenty nechat

volné vypsat jaké speciality Spanélska ochutnali.
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Graf: 3 Speciality Spanélska

Pokud jste v pfedchozi otazce odpovédéli ano, ktera specialita to
byla?

B paella: 10 (45,45 %)
Otapas: 1 (4,55 %)
BPFaela: 14,55 %)
B paella, jamodn serrano, Pescalto frito, gazpacho, Turron, Tapas: 1 (4,55 %)
E Paella z mofskych plodd: 1 (4,55 %)
Evsechny..: 1 (4,55 %)
OFaella, tapas: 1 (4,55 %)
B Tortilla: 1 (4,55 %)
B Chobotnice: 1 (4,55 %)
B Paella, chorizo, Fajitas: 1 (4,55 %)
O MNejedla jsem: 1 (4,55 %)
O Ostatnl odpovédi: 2 (9 %)
zdroj: http://spanelska-gastronomie vyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)

NejCastéjSi odpovédi byla paella 45%. Toto Spanélské narodni jidlo mél snad
kazdy kdo zavital na Pyrenejsky poloostrov. DalSi ¢asté odpovédi byly tortilla, tapas,

turron, chobotnice, fajitas. Procentuelné bylo vSe kolem 4%.

8.) Vite co je to paella? Pokud ano, popiste ji.

Tato otazka byla oteviena pro ty, ktefi znaji paellu. 67% respondentl odpovédélo, ze

jim tento nazev néco pfipomina, Zze nejspis to bude pokrm z ryze.
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Graf: 4 Co je to Paella

Vite co je to Paella? Jestli ano, popiste ji.

Enevim: 4 (8,7 %)

Orizoto: 2 (4,35 %)

Hpanev plna plodu more, ryze, zeleniny, vse povareno ve vyvarl: 1 (2,17 %)

Enéco na zpdsob rizota, ryZe mofské plody, déla se ve velkém mnoZstvl
casto se pojlda v hojném poctu osob pfi svatcich, rodinna seflost, oslavy,
skoro ritudl: 1 (2,17 %)

W takové rizoto s mofskych plodu a zeleniny: 1 (2,17 %)

Enevim presné 1 (2,17 %)

O Jedna se o jldlo, které vzniklo ve Valencii. Paella ma rjZovy zaklad a
mohou v nl byt mofské plody. Jinak mizZe obsahovat njZi, zeleninu, maso,
fazole a pravé jiz zmifiované mofské plody. : 1 (2,17 %)

EryZe a vie co si k tomu chceme pfidat, v&tiinou ryby a mofské plody: 1
(2,17 %)

Enee: 12,17 %)

Oano ryze morske plody musle na panvi: 1 (2,17 %)

Enéco mito flka.... 1 (2,17 %)

O Ostatnl odpovédi: 31 (BT %)

zdroj: hitp/ispanelska-gastronomie vyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)

DalSi vybrané odpovédi pro lepsi pfedstavu:

,Spanélsky pokrm z ryze. Pfipomina rizoto. Déla se ve velké panvi na ohni a vétsinou
se podava primo na panvi na stul stravnikum.

Myslim, Ze je to ryZe + zelenina + morské plody nebo maso.

Panev s ryzi a mofskymi plody.

ANo - ryZze s morskymi plody.

Smés mnoha surovin, zejména lusténin a ryb.

Rizoto s morskymi plody.
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Smés ryze, zeleniny, morskych plodd.

Spanélska specialita, kde zakladem je ryze a mofské plody.

Pokrm, ktery se podava v panvi, jedna se o ryZi s moirskymi plody*

Ostatni dopovédi byly podobné. Jen pouhych 8% z dotazovanych odpovédélo, Zze nevi
co je to paella. To znamena, Ze se jiz zapsala do povédomi turistd, vétSina z nich, ktefi

Spanélsko navstivili paellu dobfe znaji.

9. Co se vam na Spanélské kuchyni nejvice libi?

Otazka devét byla opét oteviena. 67% respondentll odpovidalo podobné, Spanélska
kuchyné je podle nich jednoducha, lehka, zdrava, pestra, z Cerstvych surovin, obsahuje
hodné mofskych plodu.

Pro pfedstavu jednotlivé odpovédi:

»<PouZivaji hodné zeleniny.

Jednoduchost, prijemné chuté, lehké potraviny.

Gazpacho a Sangria.

Hodné ryb a zeleniny.

Morske plody.

Znam jen paellu a tu nejim kvili morskym plodim.

Je pestra.

Bohaté vyuziti zeleniny. Lehka strava.

Rozmanitost, stfedomorska kuchyné, dobra chut.

Viynikajici propojeni chuti.

Pestrost ingredienci.”

11. Na ¢em si nejvice pochutnavate?
a) predkrmy

b) hlavni jidla

c) dezerty

64% si nejvice pochutna na hlavnim jidle, 22% na dezertech a 13% na pfedkrmech.
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Asi neni velkym pfekvapenim, Ze respondenti odpovédéli, Ze nejvice si pochutnaji na
hlavnim jidle. Zajimavé ale je, Ze stale u Cechd panuje vét$i procento t&ch ktefi maji

rad$i dezerty nez pitedkrmy, kterym se v Ceské republice nedava takovy vyznam.

12. Zkusili jste si nékdy uvafrit Spanélské jidlo?

a) ano
b) ne

Dvanacta otazka zjiStovala zdali si respondenti, zkusili né&kdy pfipravit néco ze
$panélské kuchyné&. 67% odpovédélo ne a 33% ano. Spanélské jidlo neni naroéné na
pfipravu, ale pokud nemame zazity nékteré postupy a zkusenosti napfiklad s nékterymi

mofskymi plody, malokdo si troufne pustit se do vafeni této kuchyné.

13. V €em se podle vas liSi Eeska a Spanélska kuchyné?

Tato otazka byla opét polozena volné, kdy respondenti mohli vyuzit svych zkusenosti a
napsali v &em jsou podle nich nejvétsi rozdily mezi Ceskou a Spanélskou kuchyni.

V nejvice pouzivanych surovinach:

,Spanélé pouzivaji vice zeleniny a olivového oleje.

Spanélska je lehci, vice ryb, morské plody.

Spanielska je dietnejsia, kvalitnejsia.

Spanélska kuchyné je lépe odvétravana. Z duvodu vys$sich teplot.

Ceské je té28i, méné ryb a morskych plodd.

Prilohy — ve Spanélsku spise zeleninové, bagety. U nés knedlik, brambory.

Typicky Ceska kuchyné je spiSe nezdrava, tradiéni recepty jsou hodné s knedliky,
omacky, zatimco Spanélska kuchyné je hravéjsi, nalezneme v ni morské plody, ryby.
Ceska kuchyné je kaloriétéjsi.

Nejspis bude zdravéjsi. Nevidéla jsem, Ze by nékde nabizeli napr. knedliky.

V surovinach.

Cesi nekoreni pouze soli..

Ve sloZzeni pokrmd.

Ceské kuchyné je vic tuéna.

V zakladnich surovinach.
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Ve Spanélsku se vafi z kvalitnich surovin.

Ceska je vice tuéné, t&2si jidla“

Dotazovani vidi Spanélskou kuchyni jako zdravéjsi, leh&i, kdy se pouziva predevsim
hodné ovoce, zeleniny, ryb a kofeni. Ceska kuchyné je pro né vice tuéna, t&z8i jidla,
zaklada si na omackach nebo knedlikach. Je to dano i podnebim kde Zijeme. Ve
Spanélsku by si jen malokdo dal ve velkych letnich parnech &eskou klasiku — vepfové

maso, knedlik, zeli.

Graf: 5 OdliSnosti v ¢eské a Spanélské gastronomii

WV &em se podle vas li5i Ceska a Spanélska kuchyné?

B nevim: 4 (7,69 %)

Oingredience: 1 (1,92 %)

B suroviny, zplsoby Uravy jidel, kaloricka zatés ;) 1 (1,92 %)

B Spanélska je lehél, éeské omacdky a knedllky miuvi za vie: 1 (1,82 %)

B Spanélové si zakladajl na hlavnim jidle: 1 (1,92 %)

B Spanélska kuchyné - palivéjsl jidla a vice zeleniny v pokrmech, mofské
ryby a plody: 1 (1,92 %)

O Spanélska kuchyné vychazl z ryb, njze a hodné vyuziva olivovy olej. Z
kofenl je to pak Safran a fimsky kmin, rozéifenl medem slazenych sladkostl
¢i pfidavanl ovoce a mandll do nejrdznéjsich jidel.: 1 (1,92 %)

v rybach, v ostrosti, ve stylu piipravy jidel (tuéné a vétsinou nizkotuéné): 1
(1,92 %)

B chutl: 1 (1,92 %)

Enase a Spanélska tradiénl jidla jsou upiné jina, mame k dispozici prirodne
levne rozdilne suroviny: 1 (1,92 %)

Bve stravitelnosti: 1 (1,92 %)

O Ostatnl odpovédi: 38 (73 %)

zdroj: httpiilspanelska-gastronomie.vyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)
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14. Ochutnali jste nékdy Spanélské vino?

a) ano
b) ne

Spanélské vino je celosvétové znamé, z nasich respondentd ho ochutnalo 71% a
zbylych 29% neochutnalo. Navstéva Spanélska je spojena ve vét$iné pripadil i

s ochutnavkou vin, proto je vysledek celkem oCekavany.

Graf: 6 Ochutnavka Spanélského vina

Ochutnali jste nékdy Spanélské vino?

B Ano: 35 (67,31 %)
B Ne: 17 (32,69 %)

zdroj: hitpei/spanelska-gastronomie vyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)

15. Znate néjaké druhy Spanélskych vin?

a) ano
b) ne

Zajimavy vysledek je ale u otazky Cislo 15, kdy vétSina respondentl Spanélské vino

ochutnali, ale na dany druh si nedokazali pfili§ vzpomenout. 63% odpovédélo, ze

Zadny druh nezna, pouze 37% odpovédélo dotazovanych odpovédélo ano.
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Graf: 7 Druhy Spanélskych vin

Znate n&jake druhy Spanélskych vin?

B Anc: 19 (36,54 %)
B Ne: 33 (63,46 %)

zdroj: http/ispanelskagastronomievyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)

16. Ktery druh Spanélského vina znate?

Tato otazka smérovala k tém respondentim, ktefi odpovédéli v pfedchozi otazce, ze
znaji nékteré druhy vin. Proto u otazky &islo 16 byla moznost volné vypsat Spanélské
druhy vin které respondenti znaji. Nej¢astéjSi odpovédi byly tyto druhy: Merlot — 30%,
Cava — 15%, Sauvignon — 25%, Sangria 20 - %, Rioja a ostatni napfiklad Ribera el
Duero nebo Campero. Ztoho vyplyva, Zze néktera Spanélska vina jsou opravdu

populamni.
17. Navstivili by jste opét SPANELSKO?

a) ano
b) ne
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Posledni, zavéreéna otazka sméfovala k t&8m, ktefi Spanélsko jiz navstivili a chtéli by
tak opét ucinit. Odpovéd byla velice kladna, téméf 86% dotazovanych respondentt by
Spanélsko opét navstivilo, pouhych 14% ne. Postoj k této destinaci je velice kladny,
vétSina respondentl by nevahala a opét by se vydala poznavat krasy této pavabné
zeme.

Graf: 8 Opétovna navstéva Spanélska

Navétivili byste opét Spanélsko?

B Ano 32 (86,49 %)
BENe 513,51 %)
zdroj: http/ispanelskagastronomievyplnto.cz

Dotaznikové $etfeni: Navstéva Spanélska s motivem gastronomie [online]. 2014. vyd. 2014 [cit.
2014-02-13]. Dostupné z: http://www.vyplnto.cz/moje-pruzkumy/?did=38245&akce=zobraz-
vysledky (2014)

Shrnuti vysledkll dotaznikového Setreni.

Z celkového poétu 52 respondentd, navétivilo Spanélsko presné polovina
dotazovanych. Z téch, ktefi neméli tu moznost do destinace zavitat by tak radi ucinili a
to celych 92%. Nejcastéji navstévovanymi oblastmi byly Barcelona, Andalusie,
Kanarské ostrovy, Mallorca nebo Balearské ostrovy. To co nejvice respondenty zaujalo
byla kultura a umeéni skoro 35%, na druhém misté pfiroda a na tfetim misté se stejnym
poc¢tem procent je gastronomie a historické pamatky 19%. Tfi Ctvrtiny respondentd se
zajima o Spanélskou gastronomii a polovina z nich ochutnalo néco ze Spanélské
gastronomie. Ve vétsSiné pfipadl to byla paella nebo také mofské plody, tapas, tortilla,

gazpacho fajitas z napoju pak sangria. Paellu zna az 57% z dotazovanych a dokazZou ji
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sami popsat — jejich popis byl €asto definovan tak, Ze jim pfipomina Ceské rizoto
s mofskymi plody a zeleninou.

DalSi otazka zjistovala co se respondentim na Spanélské kuchyni nejvice libi.
Casté odpovédi byly, Ze je zaujala pestrost jidel, bohaté vyuziti zeleniny, zdrava a
lehka kuchyné, pouziti ryb a morskych plodu. Nejvice si pochutnavaji na hlavnich
jidlech.

Zajimavy vysledek byl ten, Ze si preferuji vafit radéji sami nez navstévovat
restaurace. 60% bylo pro vafeni doma a zbylych 40% pro restaurace.

62% respondentl vSak nikdy nevyzkou$elo si uvafit Spanélské jidlo. Rozdily
mezi Spanélskou a Ceskou kuchyni vidéli respondenti pfedeviim v tom, Ze Ceska
gastronomie je pro né vice tuéna, vice smazi na oleji, typicky eska kuchyné je spise
nezdrava, tradicni recepty jsou hodné s knedliky a omackami, zatimco Spanélska
kuchyné je hravéjsi, nalezneme v ni mofské plody, ryby.

Dal$i otazka byla sméfovana k nejvyznamnéj$imu napoji ve Spanélsku a tim je
vino. 73% Spanélské vino jiz nékdy ochutnali, nevédéli si vSak pfili§ rady v oblasti
druhl vina, vzpomnéli si jen na nékteré znacky jako je napfiklad Merlot, Sauvignon,
Cava nebo Malaga.

Pozitivni byla zavéreéna otazka zdali by respondenti Spanélsko opét navstivili,

kdy 87% by tuto destinaci chtélo opét vyhledat a pouhych 13% ne.
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ZAVER

Spanélsko je jednou ze zemi Evropské unie, které si neustale udrzuje predni
pozici v poCtu pfijezdi do zemé. Také pocet pfenocovani v destinaci se neustale
zvysuje. Dle nejnovéjSich statistik Eurostatu z roku 2013 je celkovy poc&et pfenocovani
v ubytovacich zafizenich cestovniho ruchu ve Spanélsku 386,5 milionu lidi roéné. Cast
vydélku se samoziejmé znovu investuje do obnovy ubytovacich zafizeni, dopravy a
gastronomie. Cestovni ruch je pro Spanélsko velmi dileZity. Tento obor zaméstnava
mnoho Spanéld, a proto se mu také vénuje velka pozornost.

Tim, Ze jsou v této zemi dobré podminky pro hospodarstvi, péstovani ovoce,
zeleniny a pé&stovani vina je Spanélsko hlavnim vyvozcem olivového oleje a vina. Lidé
sem nejezdi jen kvuli mofi a hezkym pamatkam, ale také kvdli kulinafskému uméni,
které Spanélé nabizeji. Kazda oblast je né&gim specifickd - kuchyné katalanska,
baskicka, galicijska, kastilska, andaluska a dalSi. Ve v8ech kuchynich je tradi¢ni Casté
pouzivani ¢esneku a olivového oleje, nékde se misto néj pouziva pfi pfipravé pokrmu
sadlo. Ovoce a zelenina je zaklad, mezi oblibené patfi brambory a rajcata.

DalSim lakadlem jsou historicka centra a pamatky. NejCastéji navstévovanymi
misty jsou Barcelona, Madrid, Andalusie, Mallorca, Balearské ostrovy nebo Ibiza.
V kazdém koutku Spanélska najdeme néjaké zajimavé misto, které stoji za pozornost
at uz je to nedaleko Madridu chram EIl Escorial nebo v Barceloné kostel Sagrada
Familia.

Z prikladu predbézné kalkulace zajezdu jsme zjistili, ze krasna dovolena
v pfimofské destinaci Malgrat de Mar, nachazejici se pfiblizné& 70km od Barcelony, je
mozné zakoupit zajezd pro dvé dospélé osoby s polopenzi a zaroven se tfemi
zajimavymi vylety za 35 732,- korun Ceskych. V cené je zahrnuta letecka doprava,
stravovani, vylety a pojisténi.

Dale se v této praci zkoumala SWOT analyza Spanélska se zamé&fenim na silné
a slabé stranky, pfilezitosti a hrozby. Silné stranky pfevazuji nad t&émi slabymi, také
diky geografické poloze - Spanélsko leZzi na Pyrenejském poloostrové. Do této
destinace mUlizete zavitat leteckou, zelezniéni i silni¢ni dopravou. Tato zemé se chlubi
vyspélou infrastrukturou, hustou silni¢ni a Zelezniéni siti tvofici zakladni pfedpoklad pro

dobrou dopravni obsluznost. Je nejvétSim producentem ovoce a zeleniny, olivového
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oleje a vina. DalSi silna stranka je také to, Ze ma more. Navstévnici této destinace
miluji pfedevsim jeho teplé mofe a nadherné ostrovy patfici Spanélsku.

Mezi slabé stranky patfi napfiklad drobna kriminalita, jazykové bariéry nebo na
nékterych mistech znecisténé mofe. Dopravni zacpy a v letnich sezoné pFeplnéné
plaze.

Zajimavosti je, Ze se na nékteré plaze musi dovazet pisek, ktery kazdoro¢né odvane
silny zimni vitr.

PFilezitosti Spanélska jak zlepsit jeho navitévnost a zarover udrzet atraktivnost
destinace ma mnoho. Napfiklad efektivni vyuziti prostfedkl EU a rozvojovych
program(, trvale udrzitelné vyuziti pfirodnich atraktivit pro rozvoj cestovniho ruchu,
pamatky UNESCO, sport — vyznamny je Fotbal a Basketbal, laka spoustu fanousku,
vinafské oblasti a dalsi.

Spanélsko suzuji samozfejmé i hrozby. Napfiklad Baskicka organizace ETA,
Oblast, ktera je znama teroristickou organizaci ETA se snaZi o odtrhnuti Baskicka od
Spanélska a o vyhlaseni nezavislosti. Organizace ma na svédomi desitky atentattl a to
rozhodné cestovnimu ruchu nepfispiva. Znecistovani mofe - hrozi ropné katastrofy,
znecistovani pfirodnich podminek — vysoka navstévnost turistl.

V posledni Casti prace je umistén dotaznik. Dotaznik se zabyva vyzkumem o
gastronomii Spanélska, zdali respondenti iz tuto zemi navétivili, jakou mistni specialitu
ochutnali, zdali je zajima Spanélska kuchyné a podobné. Dotaznik byl uréen pro
studenty Univerzity Jana Amose Komenského v Praze, oboru management cestovniho
ruchu, na prezenénim a dalkovém studiu. Polovina respondentl Spanélsko navétivila a
polovina nikoliv. Av§ak ze zbyvajicich respondentd, ktefi tuto zemi nenavstivili by tak
chtélo ucinit celych 80%. Nejznaméjsi mista, ktera navstivili byly Andalusie, Barcelona,
Mallorca, Ibiza, Madrid, Balearské ostrovy. Spanélska gastronomie je zajima, ale sami
se pfilis§ nepokouSeli nic ztéto kuchyné uvafit. Ten kdo navstivil tuto destinaci
nejcastéji ochutnal paellu, mofské plody, sangrii nebo ovocné napoje.

Spanélsko je prekrasna zemé budici v navstévnicich touhu poznat ji do
hloubky, poznat jeji tradice a zvyky, jeji gastronomii i kulturu. Ten kdo v této destinaci
byl a poznal ji, urcité se jesté nékdy vrati at uz na to stejné misto nebo vyhledat dalSi

kus krasné pfirody.
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