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Souhrn:

Cilem této prace bylo posoudit vliv pfidavku Inéného seminka na chemické sloZeni
masa pfi vykrmu prasat. Sledované znaky byly rozdéleny do skupin s vlivem a bez vlivu na
pohlavi. Byl sledovan vliv pfidavku Inéného seminka na ukazatele vykrmnosti, kvantitativni
ukazatelé jatecné hodnoty, zakladni ukazatelé rozboru masa, fyzikalni ukazatelé jatecné

hodnoty a zastoupeni nasycenych a nenasycenych mastnych kyselin.

Testace prasat byla realizovdna v testacni stanici v Ploskové u Lan. Do pokusu bylo
zatazeno celkem 40 kusi jateCnych prasat (vyrovnaného pohlavi, veptik/prasnicka) findlni
hybridni kombinace (CBU x CL) x BO primérném véku 69 dni od narozeni a celkové
prumérné zivé hmotnosti 28,7 kg. Naskladnéni a ustajeni prasat bylo provedeno po dvojicich
podle jednotné metodiky platné pro testaci domdcich a zahrani¢nich programii v chovu prasat

v podminkéach Ceské republiky.

U posouzeni vlivu ptidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé vykrmnosti bez
ohledu na pohlavi v pokusné skupin¢ oproti kontrolni skupiné¢ nebyly dosaZeny statisticky
prikazné rozdily u porazkové zivé hmotnosti a primérného denniho pfirtstku. Vysoce

statisticky prukazny rozdil byl shledan u konverze krmiva.

U vlivu ptidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé vykrmnosti s ohledem na
pohlavi vyplyva, Ze na dosazené¢ hodnoty u zivé hmotnosti prasat a primérného denniho
ptirtstku nemél statisticky prikazny vliv pfidavek Inéného seminka v krmné smési ani vliv

pohlavi. Pfidavek Inéné¢ho seminka zvysil konverzi krmiva.

Pridavek Inéného seminka nem¢l statisticky prikazny vliv na vybrané kvantitativni

ukazatelé jate¢né hodnoty bez a s ohledem na pohlavi.

U vlivu piidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zakladniho rozboru masa z
vysledki vyplyva, ze zkrmovani Inéného seminka pfidavaného do krmnych smési prasatim

neovlivnilo sledované hodnoty.

Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zakladniho rozboru masa
s ohledem na pohlavi byl statisticky prikazny u interakce vlivu vyZzivy a pohlavi u popelovin,

vody a susiny.



U zjistovanych fyzikalnich ukazatelll jatecné hodnoty bez ohledu na pohlavi byla
prukazna textura masa. Ostatni rozdily sledovanych fyzikalnich ukazateli nebyly statisticky

prikazné.

Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané fyzikalni ukazatelé jate¢né hodnoty

s ohledem na pohlavi neovlivnilo sledované hodnoty az na hodnotu pH.

Prikazny vliv pfidavku Inéného seminka do krmné smési byl shleddn zejména u
profilu mastnych kyselin, kdy bylo zaznamenano, ze Inéné seminko svou pfitomnosti snizilo
procento u kyseliny palmitové, dale u kyseliny palmitoolejové, marganové, a dale u C 17:1-
10c, olejové, y-linolenové, eikosenové, arachidonové a naopak u mastnych kyselin linolové,

a-linolenové, eikosapentaenové a heneikosanové se podil zvysil.

Vsechny tyto vyjmenované kyseliny patii z hlediska lidské vyzivy k velice dulezitym.
Jedna se o mastné, tedy esencialni kyseliny a maji vyznamny vliv pro syntézu prostaglandint
a dalSich biologicky aktivnich latek. Zatazeni Inéného seminka vyznamné (P < 0,001) sniZzilo

procento MUFA a zvysilo podil PUFA (n-3).

Kli¢ova slova: Inéné seminko, prase, jate¢na hodnota, vykrmnost, mastné kyseliny



Summary:

The aim of this study was to asses the influence of linseed addition and its quantity in
the course of pig fattening on a chemical composition of pork. The studied features were
separated into the groups with and without the influence on the animal sex. The further
structuring of the groups was performed according to the fattening, the quantitative
characteristics of the carcass value, the primary indicators of meat analysis, the physical

indicators of the carcass value and the content of saturated and non-saturated fatty acids.

The meatiness of pigs was carried out in the testimonial station at Ploskov u Lan.
Forty individuals of the slaughter pigs (of balanced sex ratio — hog/sow) were evaluated in the
study. The slaughter pigs were, in average, 69 days old and demonstrated 28.7 kg of total net
weight. Their final hybrid combination was (CBU x CL) x BO. Storage and housing of pigs
was carried out in pairs according to the standard methodology of pig meatiness used both in

local and foreign programs of pig breeding under the condition of The Czech Republic.

In case of consideration of the influence of flax seed addition on selected indicators of
fattening apart from sex of animals in the testing group in comparison to the control group
have not been found statistically significant differences in the live beat weight and the average
daily growth. Highly statistically significant difference was found in case of feeding

conversion.

The influence of the addition of flax seed on selected indicators of fattening in
connection to sex was not statistically significant in live weight of pigs and was not connected

to sex of animals. Addition of flax seed increased conversion of feeding.

Addition of flax seed did not have statistical influence on selected quantitative

indicators of slaughter values without connection to sex of animals.

The testing of influence of addition of flax seed on selected basic meat indicators

results in the negative influence on tested values.

The influence of the addition of flax seed on selected indicators of basic meat was
statisticaly significant in case of interaction of the nutrition and the sex of animals in ash,

water and dry matter.

In the tested physical indicators of slaught values not connected to sex was significant

in the meet texture. Other differences in tested physical indicators were not significant.



The influence of the addition of flax seed to feeding was found namely in a profile of
fatty acids, where the flax seed decreased the amount of palmitic acid, palmitoileic acid,
marganic acid and C 17:1-10c, oileic, y-linolenic, eicosenoic, arachidonic acids. On contrary
the amount of fatty acids linolic, a- linolenic, eicosapentaneic and heneicosaneicic acids were

not increased.

All these mentioned acids are wery important from the point of a human nutrition.
These fatty acids are essential acids and are very important for the synthesis of prostaglandins
and other biologicaly active agens. Addition of flax seed decreased significantly (P<0,001)
the amount of MUFA and increased the percentage of PUFA (n-3).

Key words : linseed addition, pig, carcass value, fattening, fatty acids
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1. Uvod

V Ceské republice lze soucasnou situaci v chovu prasat charakterizovat poklesem
celkovych stavii prasat v disledku zvysSeni konkuren¢niho tlaku po vstupu do EU a v roce
2008 také zvySeni nakladii na chov prasat. Na ristu nékladi se podilelo predevs§im zvySeni
cen obilovin, ale 1 s6ji vroce 2007, které tvoii podstatnou slozku krmnych smési. Pokles
stavll prasat nastal pfedevsim v diisledku zvySeni dovozl veprfového masa po zavedeni velmi
liberalniho prostfedi zahranicniho obchodu na zékladé¢ uzavienych mezinarodnich smluv
v poslednim desetileti. Odbouravani obchodnich bariér umoznilo zvySeni konkurence. Na
zaporném financnim saldu se podili ptfedev§im rozdil v hmotnostnim objemu dovozu a
vyvozu vepfového masa, ale také skuteénost, Ze zbozi vyvazené z Ceské republiky je zbozi
s niz§im podilem pfidané hodnoty, nez je tomu u dovazeného zbozi. Vliv na snizeni
celkovych stavli prasat mé¢lo i1 snizeni spotieby masa, zlepSeni reprodukcnich ukazatelti a

parametrl vykrmnosti a jate¢né hodnoty prasat diky zintenzivnéni plemenatské préce.

Chov prasat v Ceské republice patii presto mezi nejvétsi a nejvykonngjsi odvétvi
zivoCisné vyroby. Vepfové maso je u nas jednou z nejoblibengjSich potravin. Jeho jakost,
jemnost svalovych vlaken, podil vazivové tkan¢€, obsah tuku, barva apod. zalezi na plemeni,
pohlavi, zdravotnim stavu, véku, zptsobu chovu, ale také na vybéru krmiv a intenzité vyzivy.
Zakladnim problémem v dané oblasti je pfesnost stanoveni a ptesnost vykryti nutri¢nich
potieb zvifat. Potfeba zékladnich Zivin, specificky u¢innych latek a energie se totiz nepfetrzité
méni v zavislosti na fazi vykrmu ¢i odchovu. Vysokou uzitkovost prasat neni mozné
zabezpecit pouze vyzivou, bez zajiSténi dobrého zdravotniho stavu zvifat a odpovidajici
irovn& ostatnich, vnitinich a vng&jsich vlivi. Uroven uZitkovosti prasat je ovliviiovana
cetnymi faktory, z nichz vyziva, jeji kvalitativni a kvantitativni strdnka, sehrava vyznamnou

ulohu.

Prvotni vyznam chovu prasat spociva v zajisténi suroviny pro spotiebitele.
Konzumace veprového masa jako zdroje zivocisné bilkoviny pro lidskou vyzivu je tradi¢né
v CR v porovnani s ostatnimi druhy mas nejvyssi (témét 51 % z celkové spotieby masa &ini
v Ceské republice vepfové maso). Z celospole¢enského pohledu je neméné diilezity fakt, Ze
chov prasat je mimotadné vyznamny z hlediska zaji§téni odbytu produkce rostlinné vyroby.
Prasata spotfebovavaji tradi¢né vice nez 40 % v Ceské republice vyrobenych krmnych

smesi a v nich obsazeny téméi 1 milidon tun obilovin vyprodukovanych (t¢émét vyhradn¢)
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v Ceské republice. Sou¢asné pozadavky spotiebiteltl na konzumaci hlavné libového masa

vyvolavaji u vyrobcl nezbytnost produkovat masa s vysokou schopnosti ristu svalové tkané
s nizkym obsahem tuku pfi optimalni konverzi krmiva.

Veprové maso byva ¢asto oznacovano jako potravina s vysokym obsahem tuku, a ze
zdravotniho hlediska proto nepfili§ vhodna ke konzumaci. AvSak libova svalovina obsahuje
malo tuku a vyznamné esencidlni mastné¢ kyseliny. Tuk v konvenim vepiovém mase
obsahuje pouze malé mnozstvi polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA). Zasadni vliv na

profil mastnych kyselin v mase a tuku jateCnych prasat maji tuky obsazené v krmivu.

Graf &.1. — Vyvoj stavu prasat v CR od roku 2001 do roku 2011

Vyvoj stavu prasat
4000000 -
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g 2500000 -
; 2000000 -
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2. Literarni reSersSe

2.1. Jate¢na hodnota

S vykrmnosti velmi izce souvisi jate¢na hodnota. Tu musi soustavné sledovat nejen
Slechtitelé, ktefi usmérnuji zuSlechtovaci proces v chovu prasat, ale i vyrobci jate¢nych
prasat, tj. zemé&délské zavody a zvlasté spotiebitelé a zpracovatelsky pramysl (Knize et al.,

1978).

Jate¢nd hodnota predstavuje mnozstvi a jakost produktl, které se ziskavaji
zpracovanim jateCnych zvifat po pordzce ve zpracovatelském pramyslu. Ma rozhodujici
vyznam pii hodnoceni jateCnych zvifat vykupovanych a dodavanych na jatka a je voditkem
pro hodnoceni uspésnosti Slechtitelské prace na useku chovu prasat. Jate¢na hodnota spolu
s kvalitou masa patii mezi zakladni vlastnosti, jez rozhoduji ve zna¢né mife o cen¢ produktu a
konzumaci. Dulezita je proto znalost faktort, které piispivaji k jatecné hodnoté a kvalité masa

(Stupka et al., 2009).

JateCna hodnota je souhrnny pojem, ktery vyjadiuje kvantitativni a kvalitativni
hodnotu porazeného zvitete. Jate¢na hodnota prasat se posuzuje nejen podle vytéznosti, nybrz
1 podle vzajemného poméru jednotlivych jatecnych partii s pfihlédnutim ke zmasilosti a
ztuénélosti, tj. k vyvinu a jakosti svalstva (masa) a tuku, jejich rozlozeni, podilu vnitinosti,
sile a podilu kostry, kiize aj (Hovorka et al., 1983). Jatecnd hodnota a kvalita masa jsou
fundamentalnimi vlastnostmi, protoZe rozhoduji ve znacné mife o cené produktu a konzumaci

(Jakubec et al., 2002).

2.1.1. Znaky jatecné hodnoty

Znaky jate¢né hodnoty charakterizujeme jako komplex kvalitativnich a kvantitativnich
znakli porazeného zvifete. Mezi kvantitativni znaky patii pordzkova hmotnost, jate¢na
vytéznost, podil jednotlivych ¢asti jate¢ného téla, podil svaloviny, tukové tkan€, kosti. Mezi
kvantitativni znaky patfi chemické slozeni, pH, barva, mramorovani, vaznost, obsah

jednotlivych aminokyselin aj (Steinhauser et al., 1995).
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Jate¢nou hodnotu urcuji v podstaté tito ukazatelé:
- jatecna vytéznost
- podil masitych, tuénych a ménécennych casti
- kvalita jednotlivych partii (Hovorka et al., 1983).

Snaha vyrobctl prasat vyhovét poZzadavkiim zpracovatelit a kone¢nych spottebitelii na
libové jatecna téla a masné vyrobky se projevila v realizaci selek¢nich programi, vedoucich
k vyslechténi masnych typt prasat s vysokym podilem libového masa. Dalsi usili je
v soucasné dobé zamétfeno na zvySeni intenzity riistu a vysokou schopnosti pfiriistku libové

tkan¢ pii optimalni konverzi krmiva (Stupka et al., 2009).
Jatecna hodnota piedstavuje hodnotu vyjadienou:

= podilem svaloviny v jatecném téle v %

* hmotnosti a podilem hlavnich masitych ¢asti, tj. krkovicky, pecené, plece a kyty
v % z hmotnosti jatecné pllky prasete

= plochou p¥i¢ného fezu nejdelsiho zadového svalu (MLLT) v mm®

= prumérnou vyskou hibetniho tuku v mm (Stupka et al., 2009).

Posouzeni a stanoveni jate¢né hodnoty prasat je nutno brat hlediska vlastnosti vyjadiujicich
jeji:
» kvantitativni stranku zahrnujici:
— jatecnou vytéznost
— jate¢né zpracovani prasete
— kvalitu jatecné upraveného trupu
— podil tkdni jate¢ného trupu
— zmasilost, vyvin kosterniho svalstva
— jadrnost
— lacnost
» kvalitativni stranku zahrnujici:
= jakost masa
— vaznost masa

— barvu
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— silu svalovych vlaken
— mramorovani
— kiehkost
— Stfavnatost
— chut’ a vini
= jakost tuku
— Dbarvu
— konzistenci
— chut’ a viini

» barvu kosti (Stupka et al., 2009).

2.1.2. Kvantitativni znaky masa
Kvantitativni znaky jate¢né hodnoty jsou:

— podil prevazné masitych ¢asti
— podil pfevazné tuénych ¢asti

— podil ménécennych ¢asti (Hovorka et al., 1983).

K pfevazné masitym ¢astem fadime krkovicku, kotletu, plec bez nozky a kytu bez nozky.
Prevazné tucné ¢asti jsou hibetni sadlo a plst. U té€zSich prasat fadime k pfevazné tu€nym
castem 1 bucek. K ménécennym c¢astem se pocitaji hlava a nozicky. Pii podrobnéjSim
jatecném rozboru se jeSté hodnoti pomér masa k tuku, poptipadé pomér masa ke kostie

(Hovorka et al., 1983).

Jate¢na vytéznost

Je obecné vyjadiena jako podil hmotnosti jatecné upraveného téla z porazkové hmotnosti
pted poraZkou. U prasat se ji rozumi pomér hmotnosti jate¢né upraveného téla k porazkoveé
zivé hmotnosti. U sou€asné chovanych prasat v zavislosti na hmotnosti dosahuje hodnot 78 —

85%. S narustajici hmotnosti jatecnd vytéznost roste (Stupka et al., 2009).
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Porazkova hmotnost

Predstavuje Zivou hmotnost zvifete pied porazkou, ktera se snizuje o srazku na
nakrmenost. Jatecna prasata se pied porazkou vétSinou nevazi, porazkova hmotnost se odvodi
pfepoctovym koeficientem z hmotnosti jate¢né¢ upravené¢ho téla. Pti uplatnéni definice
jatetného téla podle EU vykazuje uvedeny koeficient hodnotu 1,26 jestlize se vychazi

z hmotnosti za studena dosahuje piepoctovy koeficient vyse 1,285 (Stupka et al., 2009).

Hmotnost jate¢né upraveného téla

Predstavuji dvé k sobé nalezejici pilky s hlavou a kizi, bez Stétin, bez vykrojii ocnich a
usnich, bez mozku, michy, jazyka, branice, brani¢niho pilite, ledvin, plsti, pohlavnich organd,
Sparkil, organt dutiny hrudni, bfiSni a panevni vynatych i s pfirostlym tukem. Stanovuje se
vazenim v teplém stavu po ukonceni porazky a veterinarni prohlidky, nejpozdéji do 45 minut

post mortem (Stupka et al., 2009).

Jate€né zpracovani prasat

Jatecné zpracovani probiha na pordzkové lince a predstavuje:

— predporazkovou manipulaci s prasaty se sprchovacim boxem a hnaci ulickou

— omraceni a zavéSeni na svisly elevator

— vykrveni ve vykrvovacim Zlabu

— pafeni v pafici vané, odstétinovani, docisténi, zavéSeni, ptipadné je mozné provést
kruponovani

— vykoleni a nasledné sprchovani

— ptleni s naslednou kone¢nou tpravou zahrnujici vazeni ptilek

— veterinarni prohlidka masa

— zpenéZeni

— chlazeni (Stupka et al., 2009).

2.1.3. Kvalitativni znaky masa

Vysoké pozadavky na maso jako surovinu ukazujici na to, ze se na trhu pozaduje

nejen vice masa, ale Ze to musi byt i maso vysoce kvalitni. Kvalitativni pozadavky se lisi
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podle raznych hledisek. Jiné¢ pozadavky jsou na maso pro piimy konzum, jiné pozadavky ma

potravinaiska chemie, zpracovatelsky prumysl, gastronomie, fyziologie vyzivy, hygiena apod.

Vedle jatecné hodnoty, kterd ptihlizi k hodnoté porazeného zviiete, je tieba sledovat

fyzikalni ukazatele kvality.
Z hlediska kvalitativnich znakii masa jsou nejvyznamnéjsi:

— Dbarva
— S$tavnatost
— jemnost

— chut’ a viné

Pti realizaci hybridiza¢nich programt a pti produkci findlnich hybridi ma sledovani téchto

znakt kvality stéle stoupajici vyznam (Hovorka et al., 1983).
Barva

Barva je velmi napadny znak, podle kterého (mimo jinych) posuzuje spotiebitel
kvalitu masa a masnych vyrobki. Souvisi s dal§imi jakostnimi znaky a mnohdy pomtize
technologovi jednoduse hodnotiteli technologické postupy. Je ddna predevSim obsahem a
stavem hemovych barviv (Pipek et al., 1998). Oxidaci na ploSe fezu vznikd oxyhemoglobin a
oxymyoglobin, které jsou svétlejsi nez myoglobin. Pifi delSim plisobeni vznika
metamyoglobin, ktery zptsobuje nezddouci hnédé zbarveni. I kdyz je barva vyznamnym
kvalitativnim znakem, je velmi tézké stanovit presné urcitou barvu. Po dlouhou dobu se
urc¢ovala subjektivné, a to i ve stanicich pro zkousky vykrmnosti a jate¢né hodnoty. Pouzivaly
se a n¢kde se dosud pouzivaji barevné stupnice na urceni barvy. Zavedeni objektivniho
méfeni barvy na podkladé fotometrie remisnim fotometrem, umoziuje spolehlivé ur¢eni masa

(Hovorka et al., 1983).

Intenzita a stupen barvy je zavisly na koncentraci myoglobinu, plemenné ptislusnosti,
stupni unavy, zdravotnim stavu a véku zvifete (Pulkrabek et al., 2005). Barva masa byva
vyjadfovana nejcastéji v systému CIE pomoci hodnot L*, a* a b*. Nejvyznamnégjsi veli¢inou
je svétlost L*, ktera je funkci reflektance, tj. poméru intenzity svétla odrazené¢ho ku intenzité
svétla dopadajiciho, u bilé barvy ma hodnotu 100 % a u ¢erné 0 %. Barevny odstin je

charakterizovan pomoci koeficienti a* a b*. Soufadnice a* udavéd vztah mezi Cervenou a
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zelenou barvou, soufadnice b* pak mezi zlutou a modrou. V systému CIE se dnes méné uziva
vyjadieni pomoci dominantni vinové délky (DWL) a sytosti ¢i Cistoty (EP), event. pomoci
tzv. trichromatickych koeficienti (x, y, z). Objektivné se barva vyhodnocuje pomoci
spektrofotometrii (pracuje se v odrazeném svétle) nebo videoanalyzou obrazu (VIA-video

image analysis) (Pipek et al., 1998).
Stavnatost

Maso obsahuje zhruba 75 % vody, a proto se tomuto znaku vénuje zvlastni pozornost.
Stavnatost je podminéna schopnosti poutat vodu v tkanovych buiikich a udrzet ji v mase pii

technologickém a kuchynském zpracovani. Je to velmi dilezity znak.

Existuje fada objektivnich metod ke stanoveni obsahu vody. Velmi dobrou metodou je
kombinovana lis-filtraéni metoda, pfi niz se stanovi mnozstvi kapaliny vylisované z urcitého
vzorku masa, a pak se zméii plocha $tavy vznikla na filtraénim papife vylisovanou tekutinou.
Tato metoda se Casto pouziva ke stanoveni Stavnatosti masa. JeSté presnéjsi hodnotou je
»podil volné vody*. Pii tom se stanovi celkovy obsah vody a z plochy vzniklé lisovanim
vzorku masa na filtraénim papife se vypocCitd mnozstvi, které ptipadne na volnou vodu

(Hovorka et al., 1983).
Jemnost

Jemnost (tuhost, kiehkost) masa je ddna mnozstvim vaziva ve svalech. Toto mnozstvi
kolisa v rozmezi 2 — 6 % a je zavislé na stafi, pohlavi, vyzivném stavu, plemenné piislusnosti,
stupni proslechténi apod. Pro dosazeni kiehkosti je tfeba maso nechat dostate¢né¢ dlouho

uzrat, aby se uvolnila posmrtna ztuhlost (Pipek et al., 1998).

Ve vazivu se ukladéa tuk. Chemickymi zménami vazivovych vlaken se méni pevnost
vaziva, a proto je maso starSich zvifat tuz8§i neZz maso zvifat mladych.To pravdépodobné

vznika usazovanim mineralnich latek.

Jemnost masa je ovlivilovana téz tloustkou svalovych vldken a jejich velikosti.
Jemnost masa lze objektivné stanovit specidlnim pfistrojem, ktery registruje spotiebu

elektrické energie potiebné ke krajeni nebo mleti vzorku masa (Hovorka et al., 1983).
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Chut’ a viné

Chut’ masa je ddna obsahem extraktivnich latek, strukturou svaloviny a obsahem tuku
ve svalovych vldknech. Extraktivni latky obsahuji pomérné velké mnozstvi aromatickych

latek, které davaji masu a masnym vyrobkiim piijemnou chut’ a vini.

Viné masa je dana obsahem aromatickych latek v mase. Viing€ Cerstvého masa ma byt

ptirozena, druhové specificka (Hovorka et al., 1983).

2.1.3.1. Vady masa

U zvifat vnimavych ke stresu plsobi vliv prostfedi psychickou nebo fyzickou zatéz
organismu. Jakmile je pfekro¢ena tinosnd mira stresu, dochdzi k fadé¢ hormondlné tizenych
reakcei, jsou uvoliiovany kortikoidni hormony, adrenalin a noradrenalin, ve §titné zlaze pak
tyroxin. Urychluje se glykolyza, glykogen se odbourdva na kyselinu mlécnou. Zalezi pak na
tom v jakém okamziku tato tvorba nastane, zda az po vykrveni a kyselina mlécné zlstava ve

svalu (PSE) nebo po vyplaveni krvi ze svalu (DFD) (Steinhauser et al., 2000) .
2.1.3.1.1. PSE

Problémem v produkci veptového masa je znacny vyskyt vady PSE (pale, soft,
exudative — bled¢, m¢kké, vodnaté). Jde o jakostni vadu, ke které dochazi po porazce zvitat
v dtsledku biochemickych zmén masa, coz mize byt podminéno také intenzivni selekci
prasat na maximalni podil libové svaloviny v jatecné pulce a zvySenou citlivosti zvitat ke

stresu.

PSE maso se vyznacuje nizkou vaznosti vody, coz je provazeno hmotnostnimi
ztratami pii chladirenském oSetfeni a technologickém opracovéani. Ve svalstvu dochazi k
rychlému pribéhu glykolyzy za vzniku kyseliny mlééné a k prudkému poklesu hodnoty pH
smérem k izoelektrickému bodu v dobé, kdy je v mase jest¢ vysoka teplota, takze dochazi k

¢astecné denaturaci bilkovin a k vy$$im ztrdtdm masové stavy.

Hodnota pH 4,5 stanovena jako ukazatel pro PSE, méfena 45 minut po porazce, je
povazovana za standardni, je vSak diskutabilni vzhledem k postmortalnim zménam (autolyza),
které zahrnuji pocatecni rigor mortis a vrcholi za béznych podminek 24 — 48 hodin po porazce

zvitete s naslednou fazi zrani masa. Zpocatku nejsou patrné naznaky zhorSeni kvality, avSak
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po 24 hodindch po porazeni muze byt hodnota pH (pH2,4) velmi nizka, dostavi se Spatna

vaznost vody a vysoké hodnoty rozptylu svétla, které ukazuji na bledé maso.

PSE maso jako dusledek atypického pribéhu postmortalnich zmén masa je méné
vhodné pro kulindrni tpravu, protoze dochazi k velkym ztratim §tavy (Sevéikova et al.,

1998).

Jakostni odchylka PSE vepiového masa je privodnim jevem intenzivniho §lechténi
prasat na jejich vysokou zmasilost. Slechténim jsou provadény zmény biologickych poméri v
organismu prasat. Ty vedou ke zvySeni citlivosti vysoce zmasilych zvifat ke stresu a to je
hlavni az sekundarni pfi¢inou vzniku PSE veptového masa. Zvife vnimavé ke stresu ovliviiuje
cela fada stresorti z vngjsiho prostiedi. Radime sem negativni vlivy z piepravy a daliich
predporazkovych manipulaci. Kazdé zvife reaguje na stres rozdiln€. U nékterého zviiete se
nemusi jakostni odchylka viibec objevit nebo se miize projevovat v riiznych svalech a v rizné

intenzitg.

Prevence PSE u vepiového masa je proto vedena jednak genetickymi a Slechtitelskymi
opatienimi, jednak zmiriovdnim G¢inku az eliminaci stresort plisobicich na jatecnd prasata v

ptedporazkovém obdobi az do okamziku porazeni (Ingr, 1992).
2.1.3.1.2. DFD

Jedna se o dalsi jakostni odchylku, kterd se vSak vyskytuje v rozsahu do 10%. U DFD
veprového masa na sebe neupozoriiuje extrémni tmavou barvou a zvySenou vaznosti, jako je
tomu u DFD hovéziho masa. Jeho nejzavaznéj$i negativni vlastnosti je zhorSena tdrznost,

tedy nachylnost k rychlému kazeni.

Bezprosttedni pfi¢inou vzniku DFD veptfového masa je nadmérnd fyzickd ndmaha
prasat pfed porazenim. Fyzickou zatézi se vycerpa svalovy glykogen a vznikla kyselina
mlécnd je jesté pred pordzkou odvedena ze svalu krvi. Je-li v této situaci zvife porazeno,
nemuze se svalovina obvyklym zptisobem okyselit, ponévadz glykogen, jako zdroj tvorby

kyseliny, jiz chybi (Ingr, 1992).

DFD maso ma vlastnosti opacné nez PSE maso, predevsim zde dochédzi po smrti
zvitete k velmi malému poklesu pH, proto ma toto maso vysokou vaznost, tkai je tuhd a maso

pusobi suchym, malo Stavnatym dojmem. Barva je ve srovnani s normalnim masem tmavsi.
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Je to zptsobeno koloidnim stavem bilkovin, povrch totiz malo roztahuje padajici svétlo a

maso se proto jevi tmavsi.

Vysoké pH ma za nasledek i1 nedostateCny prabéh zrani, maso je pak tuhé a nema
dostate¢nou chut’ a aroma. Vzhledem k vysoké hodnoté pH a absenci sacharidi na pocatku

posmrtnych zmén ma maso DFD zna¢n€ omezenou trznost.

Vzhledem k vysoké vaznosti je vS§ak DFD maso vhodné k vyrobé mélnénych tepelné
opracovanych vyrobkt. Do uvedenych vyrobkii mizeme piidat smés masa i s masem PSE.
Pro vyrobu fermentovanych masnych vyrobki je DFD maso nevhodné, vzhledem

k vysokému pH a vaznosti masa (Steinhauser et al., 2000).
2.2, Faktory ovliviiujici jate¢nou hodnotu a kvalitu masa

2.2.1. Vnitini faktory

Dédiéné zalozeni

Dil¢i znaky jate¢né hodnoty se v priméru vyznacuji vysokymi hodnotami koeficientu
dédivosti 0,36 — 0,80. U znakil jate¢né hodnoty k projevu heter6zniho efektu nedochézi

(Stupka et al., 2009).

Majorgen RYRI1, majici dominantni, respektivné recesivni alelu N, se nachéazi na
Sestém chromozomu a tadi se ke geniim s pleiotropiim U¢inkem, blizky genim fidici expresi
PSE. Tento gen kontroluje zmasilost a citlivost zvifete k podminkam prostfedi. Extrémni
zmasilost hlavnich télesnych partii se u prasat vyskytuje zvlasté u recesivnich homozygoti

(Wood et al., 1994).

Post-mortem, probihd nejrychleji u recesivnich homozygotl, a to v dusledku
zvysSené¢ho uvoliiovani Ca2+ z mitochondrii do sarkoplazmatického retikula (Cheah et al.,
1994). Nasledné¢ dochazi krychlému poklesu pH, ktery zplsobi degradaci
sarkoplazmatickych proteinli a myofibril. Redukce proteinti schopnych vazat vodu je pak
naslednou pricinou zvySené¢ho odkapu masa, zvétSeného rozptylu svétla, coz charakterizuje

vadu PSE (Bejerholm, 1984).

Geneticky vliv na kvalitu masa je jednoznacny. Prikazné rozdily existuji mezi

skupinou kancl a prasnic u znakl, jako jsou barva a Stavnatost masa. VIiv plemena,
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poptipad¢ uzitkového typu, vyplyva z uzitkové zralosti, ovlivnéné stupném ranosti, a tim i
odlis$nou schopnosti tvorby masa a ukladani tuku. Na jate¢nou hodnotu a kvalitu masa ma vliv
smér Slechténi jednotlivych plemen a jejich specidlni zaméteni na typ masny, bekonovy, rany,

pozdni apod (Hovorka et al., 1983).

Prvnim nezbytnym predpokladem pro dosazeni vysokého podilu libového masa
v jate¢ném tele prasat je geneticky potencial. Jednim ze zdkladnich predpokladi pro dosazeni
pozadované zmasilosti finalnich hybrida je kvalita vychozich, ke kiizeni pouzitych plemen,
protoze dosazeny podil libového masa je vysledkem intermedialni dédi¢nosti, coz znamena,

ze na dosazené urovni se z poloviny podili matka a z poloviny otec (Stupka et al., 2009).

Pii vybéru plemen ke Slechténi a pro hybridizaci je nutné pouzivat plemena, které u
znakll s vysokou hertabilitou jiz dosahly dobré urovné uzitkovosti. Pouzivat plemena
vykazujici co nejvétsi mozné rozdily, aby pii selekci ve skupinach kiizenct bylo mozno co

nejlépe vyuzit velké genetické variace (Stupka et al., 2009).

Vliv pohlavi

Vliv pohlavi, popfipad¢ kastrace, se projevuje na jatecné hodnoté i1 kvalit¢ masa
zejména po dosazeni pohlavni dospélosti. Pfiblizné do hmotnosti 50 — 70 kg, je vliv pohlavi

nepatrny.

EU v soucasné dob¢ povazuje chov kastratl, z hlediska welfare, jako nevhodny, avSak
z hlediska chuti masa za zadouci. V mnohych zemich se diky realizaci prasat v systému
SEUROP realizuje vykrm kaneckd, coz se poji s problémem kanciho pachu a zhorSenim
tuhosti pfi vafeni a pecCeni. S pachem souvisi vysSi koncentrace skatolu a androsteronu,

majicich za nasledek abnormalni viini (Wood, 2001).

Existuji vSak velké rozdily ve vlini a chuti mezi kanecky riznych genotypi, rovnéz tak
1 vruznych kulinatskych upravach. Ackoliv legislativa u nas vykrm kaneckd prozatim
nepovoluje, predpoklada se, ze se bude realizovat. Do té doby je vSak nutné rovnéz tesit i
problém odchylek ve slozeni nekterych télesnych partii kaneck, coz se tyka i tuku a jeho

spektra mastnych kyselin (Sprysl et al., 2009).

Pohlavni hormony v dospélosti pisobi nejen na vyvin druhotnych pohlavnich znak,

ale 1 na nervovou soustavu. Tim ovliviiyji temperament zvifat a zaroveil do zna¢né miry
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plisobi na utvareni jateCnych produktii. Kanecci maji po dosazeni pohlavni dospélosti vétsi

podil masitych ¢asti nez kastrati i prasnicky (Hovorka et al., 1983).

Vliv véku a hmotnosti

Je jednim z faktorl, jeZ ovliviiuje produkci libového masa. VEk prasat velmi Uzce
souvisi s dosazenou Zivou hmotnosti. Optimalizace porazkové hmotnosti vyznamné ovliviiuje
sloZeni jatecnych tél prasat. S vékem zvifat, a tedy i jejich hmotnosti, se slozenim téla,
jatecného trupu a masa se nepfetrzit¢ méni, piicemz dané zmény v rtiznych obdobich zivota
maji nestejnou intenzitu. S ndrGstem jatecné hmotnosti prasat se méni zastoupeni masitych a
tuénych ¢asti, a tim se méni i jate¢na hodnota (Stupka et al., 2009).

S vékem zvifete se méni chemické slozeni; (po dosazeni dospélosti) se zvySuje
ukladani tuku. U vétSiny zvifat se zvySuje ukladani zasobniho tuku pfed zimou. Této
skutecnosti se vyuziva napt. pfi vykrmu hus a kachen. U starSich zvifat byva vyssi obsah
barviv, maso je tmavsi. Chut masa mladych zvifat je méné vyrazna v dusledku nizkého
obsahu extraktivnich latek, kterych s vékem pribyva. Z hlediska produkce masa je

nejvyhodnéjsi porazet zvitata v tzv. jatecné zralosti (Pipek, 1998).

2.2.2. Vnéjsi faktory

Teplota

Jeji optimalni hodnota zajiStuje moZnost manifestace ristového potencidlu prasat pii
optimélni tvorbé svaloviny. Velky diraz je nutno klast na minimalni kolisani teploty

v prub&hu produkéniho obdobi i v rdmci jednotlivych dni (Hovorka et al., 1983).
Svétlo

Vliv svétla na jate¢nou hodnotu se projevil tak, ze prasata vykrmovana v bezokennich
stajich méla vétsi podil tuku v jateéné pilce a horsi tvorbu kosterni tkané (Hovorka et. al.,

1983).

Ustéjeni

Ustdjeni jateCnych prasat ve volné stdji a masivni staji ma jen nepatrny vliv na
jatecnou hodnotu. Stejné tak nebyl zjiStén vliv individudlniho a skupinového ustijeni na
jatecnou hodnotu. Také pii pozorovani vykrmu prasat v roStové a normalni stdji nebyly

zjistény zadné rozdily v jate¢né hodnoté. U prasat vykrmovanych v klecovych bateriich a
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normdlnich stéji se projevilo ponékud vyssi ukladani tuku, ale vyssi podil masa se objevil u

prasat v klecich (Hovorka et al., 1983).

Diky stiedni heritabilité kvality masa je faktor prostiedi diilezitym c¢initelem, kterym je
mozné ji ovlivilovat. Vyznamnou soucasti prostiedi jsou techniky a technologie ustdjeni,
krmeni, napédjeni a mikroklima. Prokézalo se, Ze celoroSty v konvekénich chovech plsobi
vhodné na kvalitu masa, neb proSlap minimalizuje hromadéni vykal, a tim i zpétnou
reabsorbci matabolitil traveni kizi. Cistota zvifat je vyslednici dobrého zdravi, tak i kvality

(Sprysl et al., 2009).

Pohyb

Ptichazi v uvahu predevsim ve spojeni s dopravou na jatka. Prasata, u nichz je pohyb
béhem vykrmu omezen jen na nékolik metra z loZe ke korytu nebo krmitku, jsou pfi pfesunu
na jatka vystavena velkému zatiZeni, které piisobi negativné, takze miize vlivem této namahy

dochazet az k nahlému uhynu (Hovorka et al., 1983).

Pfi nakladani a transportu zvifat na jatka musi byt dodrzovana pravidla welfare, coz se
tyka nahanéni zvitat, dopravnich prostfedkd, manipulace bez agrese, doby odpocinku pied
porazkou, coZ minimalizuje stres zvifete (Steinhauser et al., 2000). Jakékoliv jina, nevhodna
manipulace je pfi¢inou stresu, coz mize vést k projevu vad masa PSE ¢i v mensi mite DFD

(Pérez et al., 2002).
Vyziva

Struktura krmné davky, techniky a technologie krmeni ovliviiuji jate¢nou hodnotu a
kvalitu masa. Biologicky plnohodnotnd a vyrovnand vyziva umoziluje proporciondlni,
biologickym zékonitostem odpovidajici rGst a vyvin zvifete, pfi¢emz je mozno z Casti
usmérnit tvorbu jednotlivych télesnych komponentli, ovSem jen do té miry, jak to dovoluje
dédicné zalozeni jedince. Nedostatetnad vyziva omezuje pfirozenou produkéni schopnost
prasat danou genetickymi ptedpoklady, zhorSuje jate¢nou hodnotu tim, ze zvySuje podil
kostry a podil ménécennych ¢asti. PiekraCovani potieby Zivin vede k vys$Simu ukladani tuku

(Stupka et al., 2009).

Technikou krmeni v lze ovlivnit zmasilost, podil IMT, a tim jemnost a S$tavnatost

masa, nikoliv viini (Wood, 2001).
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Pro kulinafskou kvalitu masa je sice Zadouci urcity obsah vnitrosvalového tuku a pfi
delSim vykrmu je maso tzv. vyzralejsi, ale dokud to nebude odbératelem vyZadovéno a
ocenéno, je nutné produkovat maso. Je to paradox, na jatkach v CR se vyzaduje co nejnizsi
obsah sadla, ale potom se velké mnozstvi sadla importuje, protoze je potieba pii vyrobé

uzenych vyrobku ( Kovac,1989).

Chut a skladba MK je ovlivnéna mnozstvim intramuskuldrniho tuku. Nartst
mramorovani zvysuje chut’ a kiehkost. Ta je zavisld na mnozstvi kyseliny a-linolenové (18:3
n-3) v krmivu, jejiz vysoké mnozstvi obsahuje Inéné seminko. Tato kyselina je prekursorem
n-3 polynenasycenych MK, kterych obilovin obsahuji malo, avSak mnoho kyseliny linolové
(18:2 n-6). Pomér n-6:n-3 PUFA je ovlivnén vyzivou, jejiz cilem je obsah n-3 PUFA zvysit.
Zvysovani hladin PUFA na jedné strané¢ pfindsi v potravinaistvi méné stabilni vyrobky
(Oxidace tuku), horsi chut’ (zluklost), barvou (zména oxymyoglobinu na methmyoglobin), na
druhé strané vSak mensi vyskyt kardiovaskularnich onemocnéni v lidské populaci (Darling et

al., 1998).

2.3. Vyziva a krmeni prasat

Projev uzitkovych vlastnosti prasat je zavisly na mnoha vnitinich a vnéjSich faktorech,
z nichZ mé rozhodujici vyznam vyziva. Na jejim mnozstvi, ale pfedev§im kvalit¢ bude zaviset
uroven reprodukéni a produkéni uzitkovosti, coz zpétné ovliviluje ekonomiku chovu prasat

(Ochodnicky et al., 2003).

Vyzivnd hodnota krmiva (¢i krmné davky) je vyjadiena obsahem energie, zivin a
vSech ostatnich latek, dale fyzikdlnimi, chemickymi a dietetickymi vlastnostmi a plisobenim
krmiva na organismus zvifete. Potieba Zivin je potiebou urcitych zivin, chemickych vazeb,
které musi byt v krmivu dodany, a proto vznika i nutnost, aby krmivo bylo v téchto urcitych
zivinach definovano. To je latkova stranka vyzivy zvifat. Potfeba energie se sklada ze
zachovné potfeby a potieby pro produkci. Energetické hodnoceni krmiv pro prasata je
provadéno na bazi metabolizovatelné energie. V jednotkach ME je vyjadfovéana jako hodnota
krmiva, tak i potfeba energie. Poticba ME se uvadi pro vsSechny kategorie prasat

v megajoulech (Lad, 2004).

Moderni prasata jsou svym typem potravy a naroky na kvalitu krmiv pfimym
konkurentem c¢lovéka. Hlavni krmiva (obiloviny a s6ja) a ziviny (proteiny, tuky a oleje)

pouzivand pro krmeni prasat mohou s malymi upravami slouzit jako piimé zdroje v potraveé
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Clovéka. To zvySuje pozadavky na co nejmensi plytvani jak ve zdrojich krmiv, tak i
v jednotlivych zivinach. Vyznam Zzivin pro prasata je v n€kterych ptipadech jiny nez u dalSich
druhii hospodarskych zvitat. Jednd se predevSim o aminokyseliny (resp. dusikaté latky),
energii, vapnik, fosfor, zelezo a vitaminy aj. Pfedem vSak musime zduraznit, Ze pfii
praktickém zabezpecCovani vyzivy a techniky krmeni prasat neni mozné se zaméfit pouze na
jednu anebo jen nékolik Zivin, ale vZzdy musime mit na paméti krmnou davku (ale 1 kompletni
smés) jako celek a pro prasata ji sestavujeme jako komplex tak, aby vyhovovala pozadavkiim

na ptivod zivin (Pulkrébek et al., 2005).

Prasata nejsou schopna pro svou vyzivu vyuzit celuldzu, tzn. Ze se ,,nemohou napast*.
Jsme v jejich ptipad¢ odkazani na jadrna krmiva a na vice ¢i mén¢ koncentrovana bilkovinna
krmiva. Mnohem dulezitéjsi je zde také vybalancovani jednotlivych slozek krmné déavky.
Musime pochopit podstatu a pribéh ristu téchto hospodarskych zvitat. Pribéh ristu zvitete

nejlépe znazornime pomoci tzv. rastoveé kiivky.

Ristova kiivka spojuje hodnoty zivé hmotnosti zvifete v jednotlivych casovych
intervalech (mésicich). Cely pribéh rustu lze dle této sigmoidni kiivky rozdélit do dvou fazi,
z nichz prvni se oznacuje jako autoakceleracni (zrychlujici se) a druha jako autoretardacni
(zpomalujici se). Bod zvratu (infl exe) tedy rozdéluje kiivku v podstaté do dvou oblouki. U
prasat je tento bod zvratu pfiblizné€ pfi zivé hmotnosti 110 kg. Proto se doporucuje vykrmovat
prasata pouze do této hmotnosti. Nad 110 az 120 kg zivé hmotnosti zaciné byt vykrm ztratovy
(Kovac, 1989).

2.3.1. Technologie krmeni

Pfedn¢ je tieba zvolit spravnou technologii krmeni. Pfi tom musime vychazet z
dostupnosti krmiv (sypké smési, vlhkd krmiva- napt. pafené brambory), z kapacity stdje, tj.
planovaného poctu zvifat. Obecné volime mezi technologii suchych krmiv (Sroty, krmné
smesi) a technologii vlhkych krmiv (zaklddani do koryt). Déle volime mezi ad-libitnim

krmenim a fizenou vyzivou - ddvkovanym krmenim.

Dévkované krmeni (krmné automaty) jsou pro vysoké investicni naklady pouzitelné
pouze pii vysokych koncentracich zvifat, tedy ne pro ekochovy. Krmeni vlhkymi krmivy je
volby technologie krmeni, ale pfi velmi nizkém poctu zvifat asi nebude hrat takovou roli.
Musime dbat na to, aby vSechna zvitata méla bezproblémovy ptistup jak ke krmnému mistu,

tak k napajecimu mistu (Kovac, 1989).
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2.3.2. Zikladni Ziviny v mase

Bilkoviny

Bilkoviny jsou nejvyznamnéjsi slozkou masa z nutri¢niho i technologického hlediska
(Steinhauser et al., 1995).

V Cisté libové svaloving ¢ini obsah bilkovin 18-22 % hm. VétSinou jde o plnohodnotné
bilkoviny, které obsahuji vSechny esencialni aminokyseliny. Rozdé¢leni bilkovin v mase do
jednotlivych skupin vychazi z jejich rozpustnosti ve vodé a v solnych roztocich (Pipek, 1998).
Praveé tato rozdilna rozpustnost bilkovin méa zdsadni vyznam pro masnou vyrobu, nebot’ se ji

vyuziva pfi vytvareni struktury masnych vyrobku (Steinhauser et al., 1995).

Ttidéni bilkovin se shoduje s tfidénim podle umisténi v jednotlivych svalovych strukturach.
Jsou to tyto tfi skupiny:

1) bilkoviny sarkoplasmatické

2) bilkoviny myofibrilarni

3) bilkoviny stromatické (Pipek, 1998).

Sarkoplasmatické bilkoviny

Sarkoplasmatické bilkoviny jsou obsazeny pfevazné v sarkoplasmatu. Jsou rozpustné
ve vodé nebo slabych vodnych roztocich soli. Nejvétsi vyznam v masné technologii maji
hemova barviva, a to zejména hemoglobin a myoglobin, kterd zplsobuji ¢ervené zbarveni
krve a masa. Jsou slozeny z bilkovinného nosiCe, coz je globin a barevné skupiny, ktera se
nazyva hem, v némz je vnitiné komplexné vazan atom dvojmocného zeleza (Pipek, 1998).

Myoglobin je svalové barvivo, tvofené jednim peptidovym fetézcem s navazanou
jednou hemovou skupinou. Hemoglobin je krevni barvivo velmi podobné myoglobinu.
Nenachazi se v sarkoplasmatu, ale mize se ve svalu nachazet, coz zpravidla byva dano
nedostateCnym vykrvenim zvitete. Toto plati zejména pro maso lovné zvétre (Steinhauser et

al., 1995).

Myofibrilarni bilkoviny

Myofibrilarni bilkoviny jsou ptevazujici frakci bilkovin masa a urcuji rozhodujicim

zptisobem vlastnosti masa i1 prib&éh posmrtnych zmén ve svalu. Jsou zodpovédné za svalovou
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kontrakci a vazou nejvétsi podil vody v mase. Nejvyznamnéjs$i myofibrilarni bilkoviny jsou
myosin a aktin (Pipek, 1998).

Myosin je hlavni slozkou myofibrilarnich bilkovin, je obsazen v tlustych filamentech a
tvoii 45 % obsahu vSech svalovych bilkovin. Aktin je hlavnich slozkou tenkych filament, jez
se zasouvaji do stromatu silnych myofibrilarnich vldken. Podil aktinu ¢ini 20 %

myofibrildrnich bilkovin (Steinhauser et al., 1995).

Stromatické bilkoviny

Stromatické bilkoviny, neboli bilkoviny pojivovych tkani, nejsou rozpustné ani ve
vodé, ani v solnych roztocich a jsou obsazeny ve vldknech pojivovych tkani, které ve
svaloviné tvofi obaly svalovych struktur. Mezi stromatické bilkoviny patii pfedevSim
kolagen, elastin, retikulin, ddle se sem fadi keratiny, muciny a mukoidy. Stromatické
bilkoviny byvaji oznacovany jako neplnohodnotné, jelikoz nemaji vSechny esencialni
aminokyseliny. Zcela chybi tryptofan a jeho nedostatek se v stromatickych bilkovinach

kompenzuje jinymi slozkami stravy (napft. lepek v pe€ivu) (Steinhauser et al., 1995).

Kolagen

Kolagen byva nejvice zastoupen a podle jeho obsahu se urcuje obsah vSech
stromatickych bilkovin. Kolagen je €isté bily, pevny a €isté pritazny. Od jinych bilkovin se
1i$1 svym aminokyselinovym slozenim, mé vysoky obsah nepolarnich aminokyselin, zejména
glycinu, naproti tomu neobsahuje tryptofan a cystein (Pipek, 1998).

Jeho slozita struktura ma vliv 1 na jeho vlastnosti. Pii zdhfevu masa se kolagenni
vldkna deformuji, ohybaji a délka se zkracuje na jednu tfetinu pocateni hodnoty. Zaroven s
tim se kolagen stava elastickym a prizra¢né sklovitym (Steinhauser et al., 1995).

Teplota, kdy k tomuto jevu dochézi, je ostie ohrani¢end, ohrani¢uje se jako teplota
smr$téni a u savell ma hodnotu 60°C. Pii zédhtevu ve vodé kolagen silné bobtnd. Po rozruseni
vSech pficnych vazeb pak ptfechazi na rozpustnou latku, kterd se nazyva Zelatina neboli glutin.
K vytvéreni zelatiny dochdzi zejména tehdy, pokud se kolagen zahtiva dlouhou dobu ve vodé
pii teploté 65-90°C. Vznik Zelatiny ma velky vyznam v technologii masa, jelikoz je podstatou
meknuti nékterych typlti masa pii tepelném opracovani. Této skuteCnosti se vyuziva jak pii

kulinarni tpravé, tak pii vyrobé varenych masnych vyrobki (Pipek, 1998).
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Sacharidy

Sacharidy jsou v zivoc¢isnych tkanich obsazeny v malém mnozstvi. Zastoupen je
predevsim glykogen (Pipek, 1998).

Je dilezitym energetickym zdrojem ve svalech. Béhem svalové prace se glykogen
rozpada anaerobné za tvorby kyseliny mlé¢né, nebo je aerobné odbourdvan v Krebsové cyklu
az na vodu a oxid uhli¢ity. Podobnym zptisobem se glykogen s§tépi i béhem posmrtnych zmén.
Glykogen je z technologického hlediska vyznamny. Podle toho, kolik je ho obsazeno ve svalu
v okamziku pordzky, dojde k hlubSimu ¢i menSimu okyseleni tkan€, coz mé vyznam pro
udrznost i pro vaznost, a tedy 1 pro rozsah hmotnostnich ztrat (Steinhauser et al., 1995).

U vycCerpanych zvifat s nizkym obsahem glykogenu dochazi jen k malému okyseleni a
maso je proto malo udrzné (Pipek, 1998).

V nékterych piipadech miize dochazet i k abnormalnimu odbouravani glykogenu, coz
vede ke vzniku odchylek jako jsou PSE a DFD maso. Z technologického hlediska je zZadouct,
aby mélo zvife v okamziku porazky maximalni mnozstvi glykogenu (Steinhauser et al.,

1995).

Tuky

Lipidy jsou v mase zastoupeny z nejveétsi Casti jako estery mastnych kyselin a glycerolu

(Pipek, 1998).

Tuky v mase a tukové tkédni jsou zejména triacylglyceroly vySsich mastnych kyselin.
Nejcastéji se zde vyskytuji kyselina palmitovd, stearova a olejovd. V mens$i mife jsou
zastoupeny polarni lipidy (fosfolipidy), doprovodné latky a jiné (Steinhauser et al., 1995).

Rozlozeni tuku v téle zvifat je velmi nerovnomérné. Velky vyznam pro chut a
kiehkost masa ma tuk intramuskularni, ktery je mezi buiikami rozloZen ve formé zilek a tvoti
tzv. mramorovani masa (Pipek, 1998).

Maso, které ma vyvinuté mramorovani je v fadé¢ zemi vice cenéno neZ maso zcela
libové (Steinhauser et al., 1995).

Dal$im druhem tuku ve zvifecim téle je tuk depotni, ktery tvoii samostatnou tukovou
tkan. Tuk ma v mase vyznam ze senzorického hlediska, jelikoz je nosicem pro fady
arémovych latek (Pipek, 1998).

Fosfolipidy, které tvofi jen maly podil obsahu vsech lipidii v mase, ptisobi Casto jako

emulgatory tukt. Pfi skladovani se vSak oxiduji sndze nez tuky. Vedle tukt a fosfolipidi
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obsahuje svalova tkan nckteré doprovodné latky, jako jsou steroly, barviva a lipofilni
vitaminy (Steinhauser et al., 1995).

Cholesterol je nejvyznamngj$im sterolem. Plsobenim ultrafialového zafeni z néj
vznikd vitamin Ds. Cholesterol je typicky pro zivocisné tkané a jeho zvysSeny piijem byva
davan do souvislosti s vyskytem chorob krevniho obéhu (Pipek, 1998).

Mezi lipochromy, coz jsou barviva rozpustna v tucich, patii hlavné karoteny, jez jsou
ZlutoCervené a xantofyly majici zluté zabarveni. Zejména karoteny zbarvuji tuk Zzluté az
oranzove. Nékteré tuky, jako veptové sadlo a skopovy 1), jsou vSak az na vyjimky bilé,
protoze neukladaji karoteny. Obsah lipochromt zavisi predevs§im na slozeni krmiv a Grovni

vyzivy zvitat (Steinhauser et al., 1995).

Mineralni latky

Zemanova (2001) uvadi, ze mineralni latky plni v zivo¢iSném organismu celou Skalu
latek v organismu patii: Gcast na stavbé strukturalnich tkani, udrzovani homeostazy, vliv na
udrzovani rovnovahy celularnich membran, aktivace biochemickych reakci plisobenim na
enzymatické systémy, pfimy nebo nepfimy vliv na funkci endokrinnich Zlaz a pasobeni na

symbiotickou mikrofloru gastrointestinalniho traktu.

Podle Veselého (1984) o dilleZitosti mineralnich latek v krmné davce hospodaiskych
zvitat svéd¢i skutecnost, ze Casto i zdanlivé nepatrné poruchy rovnovahy téchto latek

zpusobuji pokles uzitkovosti a zdravotni poruchy.

Kudrna et al. (1998) uvadi, Ze minerélni latky jsou nezbytné pro rlst, vyvin, udrZeni
fyziologické rovnovahy a dobrého zdravotniho stavu zvifat. Deficit mineralnich latek v krmné
davce zvifat se nemusi projevit zietelnymi pfiznaky onemocnéni, nybrz Casto probiha za
pfiznakli subklinickych. U samic se snizuje laktace, projevuji se poruchy v reprodukci,
mlad’ata se rodi malo zivotnd a v malém poctu, dosahuje se nizkych dennich pftirtstka
hmotnosti a je snizena odolnost zvitat vii¢i infekci. V téle zvitat slouzi mineralni latky jako
katalyzator v procesu latkové vymeény, nebo k vyrovnani osmotického tlaku bun€k, nebo jako

regulator pfi procesech traveni.
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Extraktivni latky

Obsah extraktivnich latek je v mase pomérn¢ maly. Jejich nézev je odvozen od
extrahovatelnosti vodou. Tyto latky jsou souc¢asti enzymu, maji vSak 1 jiné specifické funkce v
metabolismu. Mnohé z nich jsou produkty odbouradvani. Jde o velmi nesourodou skupinu
latek, které jsou diilezité pro vyvoj aroma a typické masové chuti. Nejvétsi vyznam pro chut
masa maji glykoproteiny a kyselina inosinova. Extraktivni latky vznikaji v zejména v prabéhu
posmrtnych zmén. Aby doslo k témto zménam v dostatecné mife a vytvofila se tak plna

chutnost masa je potfebné nechat zrat maso dostate¢né dlouho (Steinhauser et al., 1995).

2.3.3. Krmiva vhodna pro prasata

mezi zakladni obiloviny patii jemen a p$enice

JeCmen je nezbytny pro svou energetickou hodnotu a obsah vldkniny (pluch). V
pSenici je dulezity obsah bilkovin i v lepku a pSeni¢nych kliccich. Idealni pomér je¢mene a
pSenice v krmné davce je 1:1. PSenici lze ¢asteCné nahradit zitem, popf. kiizencem pSenice a
zita (tritikale), ale celkovy podil Zita by nemél byt vyssi nez 15 % (tritikale 40 %) pro obsah
antinutricnich latek. Celkovy podil lepkovych bezpluchych obilovin (pSenice, zito) v krmné
davce by nemél byt vyssi nez 50 %. V travicim traktu by se tvofilo tésto, které by zamezovalo

jeho spravné ¢innosti (Kovac, 1989).

vvvvvv

Mezi zakladni plodiny s vys$Sim obsahem bilkovin jsou luskoviny. Nejvyssi obsah
bilkovin a nejlepsi aminokyselinové slozeni ma so6ja. S6ja ma ale nékolik rizik. Pfedné se
neda pro obsah antinutricnich latek krmit v syrovém stavu, musi se tepelné oSetiit. Pii
péstovani vyzaduje dobré klimatické podminky. Obsahuje vysoky podil oleje, coZ snizuje jeji
skladovatelnost (nebezpeci zluknuti). U s6ji, zejména importované, je vyssi riziko GMO.
S6jové boby jsou pro krmeni prasat pfili§ drahé. Cestou miize byt nova kanadska odrida séji
VISION, ktera se d4 dobie péstovat i ve vyssich oblastech CR a neni geneticky modifikovana,

ale nutnost extruze zde zUstava a jeji vyuziti je spi$ pro ptimé konzumni ucely.

V naSich podminkéch je asi nejpouzivangjsi hrach, fepka, event. peluska. Nemusi se
extrudovat a je dobie skladovatelny. Ma vSak horsi obsah bilkovin a pro nebezpec¢i nadymani

zvifat ma také sva omezeni. Jeho podil by nemél piekrocit 20 %. Zvifata s omezenym
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pohybem (zejména kojici prasnice) by méla dostat hrachu méné (do 13 %). PeluSka je hotka,

proto pii obsahu nad 10 % snizuje chutnost krmné smési (Kovac, 1989).

Obalové casti semene fepky jsou prevazné tvofeny vldkninou a maji nizkou
stravitelnost. Pfedstavuji 26 % sacharidl nestravitelnych pro monogastry (Agunbiadem et al.,
1991). Repku hodnotime jako zdroj energie i bilkovin. Vysoky obsah tuku v fepce omezuje
jeho pouziti do krmnych davek prasat. Povazujeme ji za vysokoproteinové krmivo. Ve
srovnani s jinymi olejninami a extrahovanymi Sroty je pouziti ovlivnéno také obsahem

aminokyselin, mastnych kyselin a zdanlivou stravitelnosti.(Hill, 1991).

2.4. Lnéné seminko

Lnénéd seminka jsou drobna, leskla, tmavé hnédé barvy, ovalného tvaru a ofechové
mastné kyseliny, vlaknina a ligniny. Lnéné seminko je bohaté na omega 3 mastné kyseliny,
které jsou velmi vyznamné pro vyzivu Clovéka. Olej z Inéného semena obsahuje az 50%
téchto esencialnich mastnych kyselin, které jsou dilezité pro spravnou funkci bunécnych
membran. Celd semena jsou pomérné stabilni a 1ze je skladovat del$i dobu. Pro pouziti je v§ak
lep$i je nadrtit nebo namlit, protoZe se tak usnadiluje vstiebavani zdravi prospéSnych latek.
Cela semena projdou zazivacim traktem témét neporusena. Drcend seminka se musi rychle
spotfebovat, protoze diky vysokému obsahu mastnych kyselin dochéazi k jejich Zluknuti

(Anonym 2).

Lnéné seminko a jeho vedlejsi produkty jsou bohaté na a-linolenovou kyselinu (ALA)
a jsou prekurzory pro kyselinu eikosapentaenovou ( EPA) a kyselinu dokosahexaenovou

(DHA). Proto je vhodné jako krmivo pro prasata.

Utinek extrudovaného Inéného seminka mé vliv na akumulaci kyselin ALA, EPA a
DHA, do tuku ve svalech a tukové tkané. Dale ovliviiuje riist, stavbu kostry a kvalitu masa

(Corina et al., 2008).

Lnéné seminko ma potencial pro zvyseni ukladani EPA a DHA u prasat, ale i mladych

zvitat (Enser et al., 2000).
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Lnénym seminkem lze krmit prasata aniz by vznikl jakykoliv vliv na vyrobky nebo
jate€nou hodnotu. Experimenty pouze prokazali ovlivnéni sloZzeni mastnych kyselin v tkanich

(Matthews et al., 2000).

Typické slozeni mastnych kyselin v Inéném seminku (Turner, 1987).
- Kyselina palmitova — 6%.

- Kyselina stearova — 2,5%.

- Kyselina arachova — 0,5%.

- Kyselina olejova — 19%.

- Kyselina linolova — 24,1%.

- Kyselina linolenova — 47,4%.

- Ostatni kyseliny — 0,2%.

Spravna rovnovaha n-3 a n-6 mastnych kyselin v mase a mlénych vyrobcich
hospodaiskych zvifat mlze zvysit pfijem téchto prospéSnych mastnych kyselin n-3 a
zlepSovat zdravi Clovéka. Je mozné zvysit koncentraci tim, ze prasata krmime riznymi zdroji

potravy , kterd jsou bohata na mastné kyseliny, jako je naptiklad Inéné seminko.

Studie ukazaly, Ze krmenim celého Inéného seminka nemd negativni vliv na
ekonomicky rast a kvalitu masa. Dietni Inény olej (3%) zvySuje hmotnostni piirustek prasat a
tukové tkané bohaté na kyselinu linolenovou. To dava vzniku zdravéjsiho tuku (Neunberg et

al., 2005).

Pokud bude ve stravé nizsi obsah Inéného seminka mtize dojit ke zvyseni obsahu n-6 a
n-3 mastnych kyselin v tkani. To maze zpisobovat rychlejsi oxidaci a Zluknuti tuku (Riley et

al., 2000).

Lnéna seminka a Inény olej

Lnény olej se extrahuje ze Inénych seminek pfi teplot¢ 40 °C. Obsahuje 50-55 %
omega-3 MK, 15 % omega-6 MK, 10 % omega-9 MK. Kromég vitaminu E, kyseliny listové,
hot¢iku, fosforu, vapniku, drasliku a Zeleza obsahuje také lignany, coz jsou fytoestrogeny a

antioxidanty s protirakovinnym ucinkem, které snizuji premenstruacni ptiznaky, riziko
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rakoviny prsu, tlustého stfeva a prostaty. Seminka oproti oleji obsahuji navic vlakninu. Lnény
olej zlepSuje roztazlivost cév. Je U€inny pii nadorech, ekzémech a podporuje imunitu.
Nevyhodu Inénych seminek je, Ze jsou po umleti nestabilni a zluknou. Proto se doporucuje

konzumace nejpozdéji do 48 hodin po umleti (Frej, 2004).

Po ptidani Inéného seminka do krmné davky prasat se zvysil obsah kyselin v tkanich,
v jatrech a ledvinach vzrostla koncentrace kyseliny eikosapentaenové. DHA se zvysila ve

svalech. Celé Inéné seminko nema vliv na oxidacni stabilitu masa (Matthews et al., 2000).

2.5. Lipidy
2.5.1. Biologicky vyznam lipidi

Triacylglyceroly jsou idedlni molekuly pro ukladani metabolické energie. To proto, ze
jsou siln¢ redukované nez ostatni molekuly, naptiklad bilkoviny nebo sacharidy a maji
vyrazné€ vice energie. Triglyceridy poskytuji az Sestkrat vice energie nez glykogen. Proto se
tuk zda byt efektivni formou pro ukladani, je hydrofobni a neumozniuje rychlou mobilizaci

fyziologickych potieb energie.

To je diivod, pro¢ jsou tuky molekul idedlni pro dlouhodobé skladovani metabolické
energie. Podkozni triacylglyceroly zajistuji podkozni izolaci. Tuk mizeme najit v riznych
formach v zivych organismech. Napiiklad jako trany u motskych ryb, u velryb ve spermiich

nebo v rostlinach ve formé semen a ploda (Berg et al., 2007).

2.5.2. Definice a klasifikace

Lipidy jsou latky biologického ptvodu, které jsou rozpustné v organickych
rozpoustédlech, jako je chloroform a metanol. Tuky mohou byt extrahovany z biologického
materidlu organickymi rozpoustédly, jako je éter, chloroform a metanol. Tuky a oleje, které
jsou derivaty mastnych kyselin, jsou univerzaln¢ pouzitelné pro uchovani energie a tepelné

izolace v zivych organismech (Metzler, 2001).

Fosfolipidy a steroly slouzi jako stavebni slozky biologickych membran. Ostatni
lipidy, které jsou pfitomny v men$im mnozstvi slouzi jako kofaktory enzymi, elektronové
nosice, svétlo absorbujici pigmenty, hydrofobni kotvy pro bilkoviny, emulgéatory, hormony a

intraceluldrni poslové (Mathews et al., 2003).
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Obr.¢.1. Siroka klasifikace lipida (Murray, et al., 2006).
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Glycerol
Sfingosin
Sfingosin

Tuky jsou definovany jako ve vodé¢ nerozpustné biomolekuly. Tato definice zahrnuje
mastné kyseliny, steroly, triacylglyceroly a fosfolipidy, vylucuje steroidni hormony, vitaminy
rozpustné v tucich a ropné produkty. Lipidy ndm slouZzi jako zdsobdrna Zivin a jsou soucasti

stavebnich latek bunéénych membran (Anonym 3).

Lipidy jsou rtznorodou skupinou chemickych slouenin, které sdileji spolecné

vlastnosti, jsou nerozpustné ve vodé, ale rozpustné v organickych rozpoustédlech.

v

Termin lipidy zahrnuje tuky triglyceridii, nejhojnéjsiho tuku v téle, které jsou tvoreny
mastnymi kyselinami, alkoholem a glycerolem. Dale pod tento termin spadaji cholesterol,

fosfolipidy a steroly (Dunnett et al., 2002).

Tuky a oleje jsou tvofeny jednim typem mastné kyseliny nebo jeji smési. Tuky
obvykle maji vysoké hladiny triglyceridli obsahujici pfevdzné nasycené mastné kyseliny, jsou
mén¢ ovlivnény teplem, tak maji tendenci byt pevnou latkou i pii pokojovych teplotach

(Wardlaw, 1999).
2.5.3. Pozadavky na bunécné lipidy
V kazdém zivém systému je zakladni sloucenina, kterou organismus potiebuje pro rist

a rozmnozovani a sam si ji nedokaze syntetizovat. Bunky mohou syntetizovat nékolik desitek
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lipida dulezitych pro organismus. U savci se vSak prokdzalo, ze jsou nezbytné dvé zakladni
mastné kyseliny, které si organismus nedokaze syntetizovat. Témito mastnymi kyselinami

jsou linolova a linoleova kyselina (Anonym 3).
2.54. Vlastnosti a funkce fosfolipida

Fosfolipidy maji tendenci se sdruZzovat ve vodném prostiedi. Mohou tvofit molekuly
na rozhrani vzduch-voda. Polarni lipidy jsou hlavni souc¢ésti biologickych membran. Lipidy,
které tvoii plazmatické membrany se také oznacuji jako strukturalni lipidy. Membrana muize
mit navic dalsi polarni lipidy, jako sfingolipidy, glykolipidy, sulfolipidy, cholesterol a tuky v
éteru. Membranovych lipida se tvoii 5 aZ 10 procent ze suché hmotnosti vétSiny bun¢k. U
nékterych dulezitych vyjimek, tyto tuky hraji pasivni roli v buiice, které jsou nepropustné,

nebo maji polopropustnou bariéru kolem buiiky a bunéénych komponenti (Voet et al., 2004).
2.5.5. Prostaglandiny

Prostaglandiny jsou pojmenovany tak, protoze byly poprvé zachyceny v prostaté.
Existuji prakticky ve vSech sav€ich tkanich. Jsou rozdéleny do dvou skupin, ether-rozpustné
prostaglandiny (PGE), a fosfatového pufru rozpustné prostaglandiny (PGF). Fyziologické role

prostaglandinti l1ze shrnout takto:
1. Stimulace kontrakce hladkého svalstva délohy pfi porodu a menstruace.
2. Regulace pratoku krve v urcitych organech.
3. Regulace buzeni spankovy cyklus.
4. Regulace citlivosti nékterych tkani hormony jako adrenalin a glukagon .

5. Zvyseni télesné teploty miize zptsobit horecku a zanét (Berg et al., 2007).
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Obr.¢. 2. Syntéza diacylglycerolu nebo fosfolipidu, ptes kyselinu arachidonovou ( Berg et.al,

2007).
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2.6. Mastné kyseliny

Mastné kyseliny jsou dlouhé fetézce uhlovodikl, které obsahuji molekuly kyseliny
karboxylové skupiny na jednom konci. Malokdy se vyskytuji ve volné formé, a jsou obvykle
nalezeny v esterifikované form¢ jako hlavni soucésti riznych tuka. Mastné kyseliny s méné

nez 12 a vice nez 24 atomy uhliku jsou neobvyklé v biologickych systémech.

v

Nejhojngjsi druhy, jsou s 16 a 18 atomy uhliku. VétSina mastnych kyselin méa sudy
pocet atomu uhliku tak, jak jsou syntetizovany v biologickych systémech kondenzaci dvou-
uhlikové jednotky napiiklad acetat. Cislovani uhliki u mastné kyseliny za¢ina uhlikem

karboxylatu skupiny (Voet et al., 2004).
2.6.1. Klasifikace mastnych kyselin

Mastné kyseliny, které neobsahuji dvojné vazby (-C = C-), se nazyvaji nasycené
mastné kyseliny, protoZze nemohou podstoupit dalsi hydrogenace. Ty, které obsahuji dvojné
vazby jsou zndmé jako nenasycené mastné kyseliny, které mohou byt dale hydrogenované.
Obsahuje-li mastna kyselina vice nez jednu dvojnou vazbu, nazyva se polynasycena mastna
kyselina. Vice nez polovina z mastnych kyselin, ze zbytka rostlin a zivociSnych tuki jsou
nenasycené nebo polynenasycené mastné kyseliny. Bakteridlni mastné kyseliny mohou byt
rozvétvené, hydroxylované nebo obsahuji cyklopropanové krouzky. Nékteré vosky a oleje

rostlinného pivodu obsahuji také neobvyklé mastné kyseliny (West et al., 1974).
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Tabulka €.1. — Pfehled nasycenych a nenasycenych mastnych kyselin

C4:0 butanova maselna

C6:0 hexanova kapronové
C8:0 oktanova kaprylova
C10:0 dakanova kaprinova
C11:0 undekanova undekanova
C12:0 dodekanova laurova

C13:0 tridekanova tridekanova
C14:0 tetradekanova myristova
Cl4:1(cis-9) tetradecenova myristoolejova
C15:0 pentadekanova pentadekanova
C15:1 undecenova undecenova
C16:0 hexadekanova palmitova
C16:1 (cis-9) hexadecenova palmitolejova
C17:0 heptadekanova margarova
C17:1(cis-10) heptadecenova heptadecenové
C18:0 oktadekanova stearova
C18:1(cis-9) oktadecenova olejova
C18:2(all-trans-9,12) oktadekadienova linolova
C18:3(all-cis-6,9,12) oktadekatrienova a- linolenova

C18:3(all-cis-9,12,15)

a- linolenova

a- linolenova

. , arachova
C20:0 eikosanova (arachidové)
C20:1(cis-11) eikosenova gadolejova
C20:2(all-cis-11,14) eikosadienova eikosadienova
C20:3(all-cis-8,11,14) eikosatrienova eikosatrienova
C20:4(all-cis-5,8,11,14) eikosatetraenova arachidonova
C20:5(all-cis-5,8,11,14,17) | eikosapantaenova |EPA
C21:0 heneikosanova heneikosanové
C22:0 dokosanova behenova
C22:1(cis-13) dokosenova erukova
C22:2(all-cis-13,16) dokosadienova dokosadienova
4(13,27?1?)5?131,—?68,-1 9) dokosahexaenovd | .y
C24:0 tetrakosanova lignocerova
C24:1(cis-15) tetrakosenova nervonova
SAFA nasycene nasycené
MUFA mononenasycena mononenasycend
PUFA polynenasycena polynenasycena
(Anonym 4).
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2.6.2. Struktura a vlastnosti nasycenych a nenasycenych mastnych kyselin

Ve vétsiné mononenasycenych mastnych kyselin se nachdzi dvojnd vazba mezi C9 a
C10. Dalsi dvojné vazby pokud jsou pfitomny se nachazeji na C12 a C15 s vyjimkou kyseliny
arachidonové. Dvojné vazby polynenasycenych mastnych kyselin nejsou téméf nikdy
konjugované (-CH = CH-CH = CH-), ale jsou od sebe oddé¢leny metylenovou skupinou (-CH
= CH-CH 2-CH = CH-). Témeét vSechny piirozené se vyskytujici mastné kyseliny jsou
v konfiguraci cis. To vytvaii ostry tihel piiblizné 30° (Berg et al., 2007).

Fyzikalni vlastnosti mastnych kyselin a lipidd, jsou do zna¢né miry ovliviiovany
délkou a stupném nasycenosti. Jejich Spatnd rozpustnost ve vodé, je diky pritomnosti
nepolarnich uhlovodikovych fetézct. Naptiklad, kyseliny laurové (C12:0) ma rozpustnost ve
vode 0,063 mg / g, kterd je mnohem méné nez glukéza (1100 mg / g), kterd je s podobnou
molekulovou hmotnosti. Obecné plati, ze ¢im delsi uhlikovy fetézec a mensi pocet dvojnych

vazeb, tim nizs§i rozpustnost ve vode (Voet et al., 2004).
Obr.¢. 3. Struktura nenaycenych a nasycenych mastnych kyselin ( Murray et al., 2006).
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Molekula mastné kyseliny, ktera se nachdzi u vétSiny lipidi je slozena z fetézce uhlikt
(C3-C24). Na jednom konci fetézce oznacené¢ho jako o je navazanad karboxylova skupina

(COOH) a na druhém konci, oznaceného jako € je navazana metyl skupina (CH3).
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Pokud jsou veskeré vazby mezi uhliky v fetézci jednoduché jednd se o nasycené
mastné kyseliny. Mezi tyto kyseliny patii kyselina palmitova (C16:0) nebo kyselina stearova
(C18:0). Bude-li v fetézci mezi uhliky jedna nebo vice dvojnych vazeb, jedna se o mastné
kyseliny nenasycené. Mezi né se fadi naptiklad kyselina linolova (C18:9,12) nebo kyselina

linoleova (C18:9,12,15) (Wardlaw, 1999).
2.6.3. Esencidlni mastné kyseliny

Clovék, podobné jako néktefi Zivodichové a rostliny, je schopen syntetizovat nékteré
nasycené a nenasycené mastné kyseliny piijimané v potravé. Na rozdil od nich vSak lidsky
organismus nedovede syntetizovat n¢které polyenové MK tady omega-3 (kys. a-linolenovou)
a omega-6 (kys. linolovou), ackoli je nezbytn€ potfebuje k Zivotu. Musi proto tyto tzv.
nutricné¢ esencialni mastné kyseliny pfijimat v dostatecném mnozstvi potravou (Velisek,

2006).

Nejveétsi mnozstvi téchto kyselin se spotfebuje na tvorbu bunécnych a intracelularnich
membran, véetné membran pokozky. Déle maji vyznamnou ulohu pfi rozmnoZovani, pii
vystavbé nervovych tkdni a asi jedno procento slouzi k syntéze eikosanoidi (Frej, 2004).
Nedostatek esencidlnich mastnych kyselin se projevuje tvorbou ekzémtl, Supinatou pokozkou,
vetsi nachylnosti k infekcim a poruchach souvisejici s nedostatecnou tvorbou eikosanoidi

(Felix, 1998).
2.6.4. Metabolismus omega mastnych kyselin

V lidském organismu se kys. linolova (LA) a kys. a-linolenova (ALA) prodlouzi o 2,
resp. az 6 atomi uhliku (tzv. elongaci) a vytvoii dal$i dvojné vazby (tzv. desaturaci), takze
vznikaji mastné kyseliny s 20 - 24 atomy uhliku a se 3 — 6 dvojnymi vazbami v molekule.
Tyto polynenasycené mastné kyseliny s dlouhym fetézcem maji v organismu Zivocicht
nezastupitelnou tlohu jako prekurzory biologicky aktivnich latek nazyvanych eikosanoidy a
jako modulacni slozky biologickych membran, nebot’ ovliviiuji jejich fluiditu a flexibilitu

(Veligek, 2006).

Desaturacni a elongaéni systémy jsou eliminovany pfti hladovéni, podavani glukagonu

a adrenalinu a také pfi nedostatku insulinu pfi diabetes mellitus typu I (Murray et al., 2002).

Enzymy zabezpecujici desaturaci a elongaci omega-3 a omega-6 MK jsou stejné,

snadné&ji vSak probihd desaturace a elongace omega-3 MK. Néktefi lidé maji malo aktivni A6-
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desaturasy, takze jsou pro né tyto pfemény znesnadnény. Mezi hlavni faktory, které negativné
ovliviiyji aktivitu A6-desaturasy patii vek (aktivita enzymu je u starSich jedincl sniZena),
vyziva (negativni vliv méa deficience vitaminu B6, biotinu, Mg a Ca a vyssi pfijem trans-

nenasycenych MK potravou), stres a virova infekce (Velisek, 2006).
2.6.5. Omega-3 a omega-6 mastné kyseliny

Pozice prvni dvojné vazby ma u nenasycenych mastnych kyselin vliv na metabolismus

v téle. Tato funkce se vyuziva pro klasifikaci nenasycenych mastnych kyselin.

Omega-3 mastné kyseliny jsou ty, které maji dvojnou vazbu mezi tfetim a Ctvrtym
uhlikem od metylové skupiny a omega konce. Omega-6 mastné kyseliny maji dvojnou vazbu
mezi Sestym a sedmym uhlikem a omega-9 mastné kyseliny maji dvojnou vazbu mezi

devatym a desatym uhlikem od konce omega (Baur, 1994).

Krom¢ toho jsou kyselina linolova a a-linolova metabolizovany buiikami, hormonem

zvaném eikosanoid pfi syntéze latek (Dunnett et al., 2002).

V Inéném oleji a v oleji z tres¢ich jater se nachazi ve vysokych koncentracich jako
omega-3 mastna kyselina, kyselina a-linolova. V obili a sjovém oleji je primarni omega-6
mastnou kyselinou, kyselina linolova. Kyselina olejova se nachdzi ve vysokych koncentracich

v olivovém oleji a je to omega-9 mastna kyselina (Baur, 1994).

Omega-3 a omega-6 mastné kyseliny patii do skupiny esencidlnich mastnych kyselin
(EFA), organismus je musi pfijmout z potravy, nedokaze si je sdm syntetizovat. Tyto kyseliny
maji dulezité funkce v téle: soucast fosfolipidd, podileji se na konstrukei téla, role v imunitni

funkci a role ve vizi a integraci do membrany (Wardlaw, 1999).

Omega-3 a omega-6 mastné kyseliny se pouzivaji na vyrobu raznych typa
prostaglandini a thromboxanti, z nichz kazdy ma v téle odliSné ucinky. Eikosanoidy jsou
ucinnymi regulatory zivotné dilezitych té€lesnych funkei, jako je krevni tlak, krevni srazlivost
a imunitni zanétlivé reakce. Obecné lze fici, eikasanoidy vyrobené z omega-6 mastnych
kyselin maji tendenci ke zvySeni zanétlivych procest a srazeni krve. Eikosanoidy vyrobené
z omega-3 mastnych kyselin maji tendenci snizovat srazlivost krve a snizovat zanétlivé

procesy (Baur, 1994).

Tuk nebo olej jako dopln€k stravy je charakterizovan zvySenim plazmatickych cholesterold,

fosfolipidii a sniZzenim triglyceridt v plazmé (Orme et al., 1997),( Geelen et al, 1999).
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3. Védecka hypotéza a cil prace

Hypotéza - Rlzné zastoupeni nenasycenych a nasycenych mastnych kyselin v krmné déavce

prasat vyznamné ovliviiuje chemické sloZeni vepfového masa.

Cilem prace je posouzeni vlivu piidavku Inéného seminka na chemické slozeni masa pii

vykrmu prasat.

42



4. Material a metodika
Zvirata

Testace prasat byla realizovana v testacni stanici v Ploskové u Lan. Do pokusu bylo zafazeno
celkem 40 kust jateCnych prasat (vyrovnané¢ho pohlavi, vepfik/prasni¢ka) findlni hybridni
kombinace (CBU x CL) x BO pramérmém véku 69 dni od narozeni a celkové primérné Zivé
hmotnosti 28,7 kg. Naskladnéni a ustajeni prasat bylo provedeno po dvojicich podle jednotné
metodiky platné pro testaci domécich a zahrani¢nich programli v chovu prasat v podminkéach

Ceské republiky (Smolak a Ivanek, 1992).
Vyziva

Krmeni prasat bylo provadéno kompletni krmnou smési (KKS), kterd obsahovala tfi
komponenty (pSenici, jemen a sojovy extrahovany Srot) a krmny doplnék - premix, michané
pro kazdy kotec samostatné podle zminéné metodiky. Prasata byla na zakladé slozeni krmné
smési rozdélena do 2 skupin, tj. na kontrolni skupinu bez ptidavku a pokusnou skupinu

s ptidavkem Inéného seminka. Pfechody KKS byly provadény kontinualné¢ béhem testu. Po

ukonceni testu byla prasata o primérné zivé hmotnosti 110 kg porazena.

Tabulka €. 3. Slozeni jednotlivych krmnych smési

Kontrolni Pokusna

skupina skupina
Ingredience (g/kg) Al A2 CDhP Al A2 CDhP
PSenice 400 445,5 465 281 307.,4 320
JeCmen 383 3949 400 400 400 400
Sojovy olej 182 124,6 100 137 111,1 100
Premix 35 35 35 32 31,5 30
Lnéné - - - 150 150 150
seminko
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Tabulka €. 4. Analyza sloZeni jednotlivych Zivin

Susina 881.5  880.1 879.6
Mep by calculation

12.71  12.67 12.65
(MJ/kg)
Hruby protein 182.75 162.07  154.08
Hrubé vlakno 36.99  36.20 35.89
Lysin 11.32  9.78 9.18

Threonine-amynokyselina 6.88 6.00 5.66

Vépnik 14.11 13.99 13.95
Fosfor — vstiebatelny 1.20 1.13 1.10
Sodik 0.27 0.26 0.26
Retinol (mg/kg) 0.41 0.40 0.40

a-tocopherol (mg/kg)- 17.53 18.29 18.58

vitamin E
Thiamine (mg/kg) 4.15 4.28 4.33
Riboflavin (mg/kg) 1.68 1.57 1.54

Kys.pantohenova(mg/kg) 8.30 8.04 7.94

Cholin (mg/kg) 1,197.9 1,098.8 1,060.4

883.3

12.86

183.22
34.66
11.60
7.04
14.09
1.13
0.24

0.33

13.37

3.17
1.43
6.81

1,047.3

880.6

12.82

159.78

34.39

9.43

5.93

12.62

1.07

0.24

0.35

15.37

3.68

1.40

7.13

988.6

879.6

12.81

151.65

34.30

8.68

5.54

12.09

1.05

0.25

0.35

16.06

3.86

1.39

7.24

968.3

Ukazatelé vyvkrmnosti

- Porazkova ziva hmotnost (kg)

- Primérny denni pfirtstek (g)

- Konverze krmiva (kg krmné smési/kg primérny denni ptirtstek)
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Kvantitativni ukazatele jate¢né hodnoty

Za ucelem zhodnoceni kvantitativni a kvalitativni stranky jatecné hodnoty byl
proveden klasicky jatecny rozbor (Scheper a Scholz, 1985), kterému bylo podrobeno celkem
40 kust jatenych prasat (20 vepiiki/20prasnicek). Z kvantitativnich znakt byly sledovany
tyto:

- Kyta (kg)

- Kyta maso (kg)

- Kiyta tuk (kg)

- Pecené (kg)

- Pecené maso (kg)
- Pecené tuk (kg)

- Plec (kg)

- Plec maso (kg)

- Plec tuk (kg)

- Krkovice (kg)

- Krkovice maso (kg)
- Krkovice tuk (kg)

- Bok (kg)

Kvalitativni ukazatele jate¢né hodnoty

e Zakladni rozbory masa
- Susina (%)
- Dusikaté latky (%)

- Tuk (%)
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- Voda (%)
- Popeloviny (%)
e Fyzikdlni ukazatelé
- Teplota (°C)
- Elektricka vodivost
- pH
- Barva (%)
- Textura (%)

Z kvalitativnich ukazateld byly u jatecné partie pecené (musculus longissimus
lumborum et thoracis — MLLT) za pouziti fyzikalnich metod zjistovany pH45 a teplota,
métené 45 minut post mortem a elektrickd vodivost, méfena 50 minut post mortem. Barva
masa (Spektrofotometr Minolta), sila ve stfihu (Instron) a ztrata masové $tavy odkapem byly

hodnoceny za 24 hodin post mortem.

Reprezentativni vzorky jatecné partie pecené byly dale odebrany z pravé jatecné
ptulky, homogenizovany a podrobeny chemickym rozborim. Ze zékladnich chemickych
rozborli byly stanovovéany - obsah vody (gravimetrické stanoveni rozdilu hmotnosti vzorku
pfed a po ukonceni suSeni s moiskym piskem), intramuskuldrniho tuku (gravimetrické
stanoveni po extrakci petroletherem), dusikatych latek (stanoveni amino — dusiku podle
Kjeldahla), popelovin (spalovani vzorku pii 550 °C az do dokonalého spaleni organickych

latek).

Methylestery mastnych kyselin byly stanoveny po extrakci celkovych lipida
metodikou podle Folcha et al. (1957). Methanolyza probihala za katalytického Uc¢inku

hydroxidu draselného a extrakce kyselin ve formé methylesterti do heptanu.

Izolované methylestery byly stanoveny plynovym chromatografem Master GC od
firmy Dani (split rezim, detektor FID) na koloné se stacionarni fazi polyethylen glycol
(FameWax — 30 m x 0,32 mm x 0,25 um). Jako nosného plynu bylo pouzito helia o pratoku 5

ml/1 minutu.
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Analyza probihala pfi nasledujicich teplotnich podminkéch — teplota nasttiku 50 °C (2
minuty), po 10 °C/1 minutu aZ na 230 °C (vydrz 8 minut), teplota detektoru 220 °C. Zaznamy
byly vyhodnoceny pomoci programu Clarity 2.5., a kvantifikované na zakladé retencnich ¢ast
znamych ze standardu Food Industry FAME Mix od firmy Restek. Mezi nové méfeni jsme
zatadili Atherogeneticky index , ktery byl vypocitan podle Chilliarda et al. (2003) a to
nasledovné: (C12:0 + 4 x C14:0 + C16:0)/(mononenasycené + polynenasycené mastné
kyseliny) a také thrombogenicky index, (C14:0 + C16:0 + C18:0)/(0,5 x mononenasycené
mastné kyseliny + 0,5 x (n-6) polynenasycené mastné kyseliny + 3 x (n-3) polynenasycené
mastné kyseliny + (n-3/n-6) polynenasycené mastné kyseliny, byl stanoven podle metodiky

Ulbrichta a Southgata (1991).

Statistické vyhodnoceni

Vysledky pokusu byly vyhodnoceny statistickym programem SAS® Propriety
Software Release 6.04 (2001) analyzou variance (ANOVA), rozdily mezi jednotlivymi
sledovanymi znaky byly otestovany pomoci procedury GLM. Testovani vyznamnych rozdilu

bylo provedeno podle nasledujiciho matematicko-statistického modelu dvoufaktorialni

analyzou:

Yij  =uptditsit(ds) e,
kde:

Yij  =hodnota znaku

v = primér populace,

di = efekt vyzivy (i= 1,2),
Sj = efekt pohlavi (j= 1,2),

(ds)j =kombinace efektll vyzivy a pohlavi,

€ij = rezidualni vybér
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5. Vysledky a diskuze

Cilem prace bylo posoudit vliv pfidavku Inéného seminka na chemické sloZzeni masa
pii vykrmu prasat. Hypotézou bylo: Rlizné zastoupeni nenasycenych a nasycenych mastnych

kyselin v krmné davce prasat vyznamné ovliviiuje chemické slozeni veptfového masa.

Sledované znaky byly rozdéleny do skupin bez vlivu a s vlivem na pohlavi. Byl
sledovan vliv ptfidavku Inéného seminka na ukazatele vykrmnosti, kvantitativni ukazatelé
jatecné hodnoty, zdkladni ukazatel¢ rozboru masa, fyzikalni ukazatelé jatecné hodnoty a

zastoupeni nasycenych a nenasycenych mastnych kyselin ve svaloving.

5.1. Vliv pridavku Inéného seminka na znaky vykrmnosti

V tabulce Cislo 5. a 6. jsou uvedeny hodnoty pro porazkovou zivou hmotnost (kg),
primérny denni piiristek (g) a konverzi krmiva (kg krmné smési/ kg pfiristku zivé
hmotnosti, testovanou v pokusné (16 ks) a kontrolni (24 ks) skupiné€ bez ohledu a s ohledem

na pohlavi.

Tabulka €. 5. Vliv ptidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé¢ vykrmnosti bez ohledu na
pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Pokusna skupina

n=24 n=16 Prikaznost

Std Std Std Std

Priamér odch chyba |Pramér|odch. |chyba
Porazkova Ziva
hmotnost (kg) 113,40 4,92 1,00 (115,42 9,47 2,37 0,3794
Primérmy denni
prirtstek (g) 1008 61,99 12,65 |1011 85,95 21,49 10,8970
Konverze krmiva (kg
krmné smési/kg prim.
denni pfirastek.) 2,40 0,18 0,04 2,55 0,18 0,05 0,0095
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V pokusné skupiné oproti kontrolni skupiné nebyly dosazeny statisticky pritkazné
rozdily u porazkové zivé hmotnosti a primérného denniho pfirGstku. Vysoce statisticky

prikazny rozdil byl shledan u konverze krmiva (P=0,0095).

Graf ¢. 2. Konverze krmiva
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V nasem pokusu pfi 15% zastoupeni Inéné¢ho seminka v KKS doslo u pokusné skupiny
k vyssi rastové schopnosti, ale 1 vyssi pfijmové schopnosti krmné smési a k vyssi porazkové
hmotnosti. Skupina s pfidavkem Inéného seminka mé¢la statisticky prikazné vyssi konverzi
krmiva. Kouba et al. (2003), Corino et al. (2008), Flachowsky et al. (2008), Beckova a
Viaclavkova (2010) a Nurnberg et al. (2011) nezjistili prokazatelny vliv zkrmovani Inéného
seminka na vykrmnost prasat. Thacker et al. (2004) zjistil, ze prasata mohou tolerovat az 15%
Inéného seminka v potravé, ale 12% Inu jiz snizuje v cilové stravé prumérny denni prirdstek.
Prodlouzené podéavani extrudovaného Inéného seminka, nezavisle na jeho urovni ve vyzivé
snizuje primérny denni pfirastek (p = 0,01). Tato pozorovani spolu s vysledky (Thacker et al.,
2004) naznacil, ze dlouhodobé krmeni extrudovanym Inénym seminkem mtiZze nepatrné snizit
pramérny denni prirtstek, ale kratkodobé krmeni praimérny denni pfirtstek neovlivni, a to i

pii vysokych davkach.
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Tabulka €. 6 .— Vliv ptidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé vykrmnosti s ohledem na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Kontrolni skupina Pokusna skupina Pokusna skupina

Vepiik Prasnicka Vepiik Prasnicka ] ] Priikaznost

Priikaznost | Pritkaznost viFiva x
=11 =13 =9 =7 - vyii - i |
n n n n vyZiva pohlavi pohlavi
Std Std Std Std Std Std Std Std

Priamér | odch | chyba |Pramér |odch |chyba |Primér|odch |chyba |Pramér |odch |chyba
Porazkova ziva hmotnost(kg) 114,06 |3,37 |1,02 112,82 | 6,01 |1,67 117,92 19,10 |3,03 112,20 9,61 |3,63 0,3747 0,1821 0,3317
Primérny denni piirtstek(g) 1033 55,53 | 16,74 | 987 61,25 | 16,99 | 1028 77,27 25,76 | 990 97,62 36,90 |0,8949 0,0643 0,8756
Konverze krmiva(kgKS/kg pftir.) | 2,45 0,16 0,05 2,35 0,19 0,05 2,69 0,07 0,02 2,39 0,12 |0,05 0,0023 0,0005 0,0500
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Graf ¢. 3. — Konverze krmiva s ohledem na pohlavi
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Z vysledki plyne, Ze nejvyssi primérnou zivou hmotnost (117,92 kg) vykazali vepfici,

kteti byli krmeni krmnou smési s piidavkem Inéného seminka s primérnym dennim

vvvvv

vvvvv

a prumérny denni ptirtstek (987 g/den) nizsi o 2,35 g oproti prasnickdm z pokusné skupiny
(112,20 kg a 990 g/den). Konverze krmiva byla vysoce statisticky priikkazné ovlivnéna
pohlavim (P<0,001), kdy vepfici jak z pokusné (2,69 kg/den) tak i z kontrolni (2,45kg/den)
skupiny mé&li vyssi denni spotfebu krmiva neZ prasnicky z kontrolni (2,35 kg/den) a pokusné
(2,39 kg/den) skupiny. U konverze krmiva byl potvrzen i statisticky prikazny vliv vyzivy
(P=0,002) a interakce mezi vyzivou a pohlavim (P=0,05). Nejvyssi hodnotu konverze krmiva
jsme zaznamenali u vepiikll v pokusné skupiné (2,69 kg/kg) oproti prasnickam z pokusné

(2,39 kg/kg) 1 kontrolni skupiny (2,35 kg/kg).
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Ptidavek Inéného seminka zvysil konverzi krmiva, ostatni ukazatele nebyly statisticky
vyznamné ovlivnény. Shodné s naSimi vysledky Kouba et al. (2003), Corino et al. (2008),
Flachowsky et al. (2008), Beckova a Vaclavkova (2010) a Nurnberg et al. (2011) nezjistili
prokazatelny vliv zkrmovani Inéného seminka na vykrmnost prasat. Romans et al. (1995)

uvadi ze, Inéné seminko neovlivnilo sledované ristové parametry.

5.2. Vliv pridavku Inéného seminka na kvantitativni ukazatelé jate¢né hodnoty
Z kvantitativnich znakl byly v tabulce 7 a 8 hodnoceny vybrané jatecné partie bez a

s ohledem na pohlavi.

Tabulka ¢.7. - Vliv ptidavku Inéného seminka na vybrané kvantitativni ukazatelé jatecné
hodnoty bez ohledu na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Pokusna skupina

N=24 N=16 Priikaznost

Std Std Std Std

Prumér | odch chyba Prumér | odch chyba
Kyta (kg) 11,70 | 0,65 0,13 12,03 1,08 0,27 0,2383
Kyta maso (kg) 9,76 0,60 0,12 9,60 2,14 0,54 0,7337
Kyta tuk (kg) 1,94 0,31 0,06 2,43 1,91 0,48 0,2270
Pecené (kg) 8,44 0,71 0,14 8,57 1,17 0,29 0,6700

Pecen¢ maso (kg) 6,10 0,51 0,10 6,13 0,67 0,17 0,8788

Pecené tuk (kg) 2,34 0,48 0,10 2,44 0,63 0,16 0,5799
Plec (kg) 5,62 0,47 0,10 5,84 0,50 0,13 0,1647
Plec maso (kg) 4,34 0,37 0,07 4,51 0,35 0,09 0,1469
Plec tuk (kg) 1,27 0,23 0,05 1,32 0,29 0,07 0,5549
Krkovice (kg) 3,32 0,39 0,08 341 0,42 0,10 0,4970

Krkovice maso (kg) |3,02 0,33 0,07 3,10 0,35 0,09 0,4536

Krkovice tuk (kg) 0,30 0,20 0,04 0,31 0,13 0,03 0,9071

Bok (kg) 8,37 0,63 0,13 8,33 0,85 0,21 0,8378

V tabulce €.7 nebyly zjiStény zadné statisticky vyznamné rozdily mezi sledovanymi

ukazateli jate¢né hodnoty. U kyty tuk v pokusné skupiné byla naméfena hodnota 2,43 kg
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oproti kontrolni skupiné, kde hodnota byla 1,94 kg. U kyty celkem byla naméfena primérna
hodnota 12,03 kg v pokusné skupiné¢ naopak u kontrolni skupiny byla primérnd hodnota
11,70 kg. Kyta maso méla primérnou hodnotu v kontrolni skupin€ 9,76 kg oproti pokusné

skuping, kde primérna hodnota byla 9,60 kg.

Graf ¢. 4. — Vybrané kvantitativni ukazatelé jate¢né¢ hodnoty ( Kyta, Kyta tuk, Plec, Plec
maso) bez ohledu na pohlavi

14
12
10
W Kyta
B Kytatuk
M Plec
B Plec maso

Kontrolni skupina Pokusna skupina
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Tabulka ¢.8. — Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané kvantitativni ukazatelé jatecné hodnoty s ohledem na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Kontrolni skupina Pokusna skupina Pokusna skupina

Vepiik Prasnicka Vepiik Prasnicka ] ) Pritkaznost

Priukaznost | Prikaznost WHiva x
n=11 n=13 n=9 n=7 - vyZiva - pohlavi p:;:::;i
Std Std Std Std Std Std Std Std

Prumér | odch chyba Prumér | odch chyba Pramér | odch chyba Prumér | odch chyba
Kyta (kg) 11,63  |0,63 0,19 11,76 | 0,69 0,19 12,43 10,98 0,33 11,52 1,05 0,40 0,2206 0,2797 0,0552
Kyta maso (kg) |9,49 0,48 0,14 9,99 0,61 0,17 10,31 0,75 0,25 8,70 3,00 1,14 0,7194 0,4323 0,0215
Kyta tuk (kg) 2,14 0,26 0,08 1,78 0,25 0,07 2,13 0,42 0,14 2,82 2,93 1,11 0,2288 0,8865 0,1941
Pecené (kg) 8,02 0,56 0,17 8,28 0,80 0,22 8,99 1,17 0,39 8,03 0,99 0,38 0,6558 0,0428 0,2831
Pecené maso (kg) | 5,96 0,44 0,13 6,21 0,55 0,15 6,24 0,74 0,25 5,98 0,58 0,22 0,8790 0,7809 0,1882
Plec (kg) 5,71 0,44 0,13 5,54 0,51 0,14 5,94 0,55 0,18 5,71 0,42 0,16 0,1673 0,2196 0,8369
Plec maso (kg) 4,32 0,34 0,10 4,36 0,40 0,11 4,47 0,37 0,12 4,57 0,34 0,13 0,1562 0,5791 0,8517
Plec tuk (kg) 1,39 0,19 0,06 1,18 0,22 0,06 1,47 0,29 0,10 1,14 0,19 0,07 0,5013 0,0010 0,4588
Krkovice (kg) 3,32 0,45 0,14 3,32 0,35 0,10 3,29 0,42 0,14 3,56 0,39 0,15 0,4988 0,3933 0,3277
Krkovice maso
(kg) 2,96 0,31 0,09 3,07 0,34 0,09 3,01 0,32 0,11 3,23 0,37 0,14 0,4517 0,1591 0,5870
Krkovice tuk (kg) | 0,35 0,24 0,07 0,25 0,16 0,04 0,29 0,13 0,04 0,33 0,13 0,05 0,9070 0,4538 0,2265
Bok (kg) 8,43 0,62 0,19 8,32 0,67 0,19 8,51 0,89 0,30 8,09 0,79 0,30 0,8392 0,3337 0,5237
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Graf ¢. 5. — Vybrané kvantitativni ukazatelé jatecné hodnoty ( Kyta, Kyta maso, Pec¢ené, Plec
tuk ) s ohledem na pohlavi
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Z vysledki méteni je zfejmé, ze Inéné seminko v krmné dévce nemélo statisticky
prukazny vliv na sledované jatecné partie. Vliv pohlavi byl prokazan u jatecnych partii plec
tuk (P=0,001) a pecené (P<0,001). Interakce mezi vyzivou a pohlavim (P=0,0215) byla
shledéna u podilu masa na kyté a (P=0,0552) u kyty.

Prikazny vliv zkrmovéani Inu nebyl zaznamenin ani u kvantitativnich ukazatell
jate¢né hodnoty. Toto zjiSténi je v souladu s vysledky publikovanymi Romans et al. (1995),
Matthews et al. (2000), Kouba et al. (2003), Corino et al. (2008), kteti také nezaznamenali
vyznamny vliv krmiva obohaceného o Inéné seminko na ukazatele jate¢né hodnoty. Huang et
al. (2008) dosli k zavéru, Ze nebyl pozorovan vyznamny rozdil u podilu libového masa a

plochy svalu pecené.
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5.3. Vliv pridavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zakladniho rozboru
masa

Tabulka ¢. 9. — Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatel¢ zadkladniho rozboru
masa bez ohledu na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Pokusna skupina
=24 =1
f n=16 Prikaznost
Std Std Std Std
Pramér jodch |chyba |Primér|odch |chyba
Susina % 26,31 10,82 |0,17 26,06 |1,13 0,28 0,4232

Dusikaté latky % 22,95 10,55 0,11 23,00 1,12 0,28 0,8546

Tuk % 1,76 0,71 0,14 1,84 0,50 10,13 0,6923
Voda % 73,69 10,82 0,17 73,94 |1,13 |0,28 0,4232
Popel % 1,21 0,10 0,02 1,18 0,09 10,02 0,2353

Z vySe uvedenych vysledkd vyplyva, Ze zkrmovani Inéného seminka pfiddvaného do
krmnych smési prasatim neovlivnilo sledované hodnoty. V pokusné skupiné doslo ke
zvySeni dusikatych latek v % (.22,95resp.=> 23,00), tuku (1,76resp.=>1,84) a vody
(73,69resp.=>73,94). Naopak ke snizeni doSlo u suSiny (26,31resp.=>26,06) a popele
(1,21resp.=>1,18). Zjisténé rozdily byly statisticky nevyznamné.

56



Tabulka €. 10. — Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zakladniho rozboru masa s ohledem na pohlavi

Ukazatel | Kontrolni skupina Kontrolni skupina Pokusné skupina Pokusné skupina
Vepiik Prasnicka Vepiik prasnicka ] ] Priikaznost
Prikaznost | Prikaznost VFiva x
n=11 n=13 n=9 n=7 — VyZiva - pohlavi poilavi
Std | Std Std | Std Std | Std Std  |Std
Priumér | odch |chyba |Priamér|odch |chyba |Primér|odch |chyba |Priamér|odch |chyba
Susina % 26,50 0,83 |0,25 |26,15 |0,81 (0,23 (25,74 |1,33 (0,44 |26,48 0,67 [0,25 |0,4158 0,7833 0,0818
Dusikaté
latky % 2299 1043 (0,13 2292 |0,64 |0,18 (22,77 |1,39 |0,46 [23,29 0,62 |0,23 |0,8554 0,5375 0,2838
Tuk % 1,89 0,4510,14 |1,64 0,88 (0,24 |1,88 0,58 10,19 1,79 0,42 0,16 |0,6964 0,3680 0,7172
Voda % 73,50 10,83 10,25 |73,85 |0,81 |0,23 |7426 |1,33 |044 |73,52 0,67 |0,25 ]0,4158 0,7833 0,0818
Popel % 1,22 0,10 10,03 |1,21 0,10 0,03 |1,12 0,06 0,02 1,25 0,07 10,03 ]0,2022 0,0886 0,0312
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Statisticky prukazny vliv pfidavku Inéného seminka byl shledan u interakce vlivu
vyzivy a pohlavi u popelovin, a to na hladin¢ pravdépodobnosti P=0,0312, vody na hladiné
pravdépodobnosti P=0,0818 a susin¢ na hladiné pravdépodobnosti P= 0,0818. Podily vody se
pohyboval v rozmezi od 73,50 % do 74,26 %, dusikaté latky byly v intervalu od 22,77 % —
23,29 % a popeloviny vykazaly hodnoty od 1,12 % do 1,25 %, suS$ina byla v intervalu od
25,74 % - 26,48 a tuk v intervalu od 1,88 % - 1,79%.

Graf ¢. 6. — Vybrané ukazatelé rozboru masa ( Susina, Voda, Popel) s ohledem na pohlavi
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5.4. Vliv pridavku Inéného seminka na fyzikalni ukazatelé jate¢né hodnoty

Vétsina fyzikdlnich ukazateld kvality masa nebyla ovlivnéna pfidavkem Inéného
seminka. Corino et al. (2008) a Nurnberg et al. (2011) shodné nezjistili pritkazny vliv Inéného

seminka.
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Tabulka €. 11. — Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané fyzikalni ukazatelé jatecné
hodnoty bez ohledu na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Pokusna skupina

n=24 n=16 Priikaznost

Std Std Std Std

Primér|odch |chyba |Primér|odch |chyba
Teplota °C 31,68 3,440 |0,700 [32,42 3,120 |0,780 |0,4967
Elektricka
vodivost 3,840 0,620 [0,130 (4,250 1,160 [0,290 |0,1531
pH 5960 0,262 |0,054 5,929 0,272 |0,068 [0,7271
Barva % 57,330 19,330 [2,040 [59,950 |9,080 |2,350 |0,4072
Textura % 41,224 5,573 |1,138 |46,108 |[10,441 (2,696 |0,0644

Z tabulky fyzikalnich ukazatelli jatecné hodnoty bez vlivu pohlavi byl zjistén
statisticky prikazny rozdil (0,0644) mezi skupinami u textury masa. Ostatni fyzikalni
ukazatelé nebyly statisticky priikazné. pH u kontrolni i pokusné skupiny nebylo ovlivnéno
pfidavkem Inéné¢ho seminka. U EV byl zjistén statisticky nevyznamny rozdil ve prospéch

kontrolni skupiny (3,84resp. 4,25).
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Graf ¢. 7. — Vybrané fyzikalni ukazatelé jate¢né hodnoty bez ohledu na pohlavi (Barva,
Textura)
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Tabulka ¢. 12. — Vliv ptidavku Inéného seminka na vybrané fyzikalni ukazatelé jate¢né hodnoty s ohledem na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Kontrolni skupina Pokusna skupina Pokusna skupina

Vepiik Prasnicka Vepiik Prasnicka ] ) Priikaznost

Prikaznost | Prukaznost vi¥iva x
n=11 n=13 n=9 n=7 - VVZi - i )
VvyZiva pohlavi pohlavi
Std Std Std Std Std Std

Prumér | odch chyba Pramér | odch chyba Prumér | Std odch | Std chyba | Primér | odch chyba
Teplota °C 31,35 2,46 0,74 31,97 4,18 1,16 32,08 3,46 1,15 32,86 2,82 1,06 0,506 0,529 0,9441
Elektricka vodivost | 3,83 0,56 0,17 3,85 0,69 0,19 4,50 1,12 0,37 3,93 1,21 0,46 0,156 0,450 0,3136
pH 6,08 0,29 0,09 6,18 0,22 0,06 6,18 0,24 0,08 5,98 0,26 0,10 0,589 0,759 0,0772
Barva % 55,08 11,93 |3,77 59,37 16,03 1,82 60,32 9,15 3,05 59,38 19,81 4,01 0,414 0,497 0,4196
Textura % 39,37 |4,26 1,28 42,79 16,21 1,72 45,45 9,70 3,43 46,86 | 11,97 |4,52 0,068 0,302 0,7010
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Graf ¢. 8. — Vybrané fyzikalni ukazatelé jate¢né hodnoty (pH) s ohledem na pohlavi
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Z vyse uvedenych vysledkti vyplyva, ze zkrmovani Inéného seminka v krmné smési
prasatim s ohledem na pohlavi neovlivnilo sledované hodnoty az na hodnotu pH, kdy byl
zjiStén statisticky vyznamny rozdil u interakce mezi vyZivou a pohlavim (0,0772). Hodnota
elektrické vodivosti u veptikl z pokusné skupiny patii do skupiny inklinujicich k vadam masa
PSE. Veptici i prasnicky z kontrolni skupiny vykazali svétlejsi barvu s vyssi kiehkosti pecené

oproti vepiiklim a prasnickam z pokusné skupiny.

V praci BeCkové a Vaclavkové (2010) Inéné seminko ovliviiovalo v krmné davce

hodnotu pH a ztratu masové $tavy odkapem na hladiné pravdépodobnosti P< 0,01.
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5.5. Vliv pridavku Inéného seminka na vybrané nasycené a nenasycené mastné
kyseliny

Tabulka €. 13. — Vliv ptidavku Inéného seminka na vybrané nasycené a nenasycené mastné
kyseliny bez ohledu na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Pokusna skupina
n=24 n=16 Priikaznost
Prumér | Std odch | Std chyba | Priumér | Std odch | Std chyba

CP4v0 0,01 0,03 0,01 0,04 0,09 0,02 0,1556
CP6v0 0,00 0,00 0,00 0,02 0,05 0,01 0,0765
CP8v0 0,02 0,04 0,01 0,05 0,09 0,02 0,1559
CP10vO 0,31 0,09 0,02 0,30 0,15 0,04 0,8447
CP12v0 0,18 0,09 0,02 0,24 0,12 0,03 0,0894
CP14v0 2,50 0,47 0,10 2,58 0,41 0,10 0,5838
CPl14vl 0,08 0,10 0,02 0,05 0,09 0,02 0,4224
CP15v0 0,04 0,06 0,01 0,04 0,06 0,02 0,6534
CP15v1 0,05 0,10 0,02 0,03 0,07 0,02 0,6138
CP16v0 29,70 1,82 0,37 27,67 1,76 0,44 0,0012
CP16v1 6,40 1,09 0,22 4,56 0,97 0,24 <.0001
CP17v0 0,22 0,08 0,02 0,15 0,10 0,03 0,0223
CP17vl 0,44 0,13 0,03 0,29 0,15 0,04 0,0012
CP18v0 8,59 1,11 0,23 8,74 0,77 0,19 0,6534
CP18vl 34,22 1,98 0,40 29,75 2,51 0,63 <,0001
CP18v2 11,07  |2,15 0,44 13,15 2,65 0,66 0,0096
CP18v2(CPIS) 0,02 0,04 0,01 0,00 0,01 0,00 0,0699
CP18v3 0,14 0,08 0,02 0,03 0,05 0,01 <,0001
CP18v3(9) 1,07 1,47 0,30 7,12 1,95 0,49 <,0001
CP20v0 0,10 0,10 0,02 0,07 0,11 0,03 0,3692
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CP20v1 0,39 0,09 0,02 0,27 0,13 0,03 0,0018

CP20v2 0,09 0,14 0,03 0,12 0,11 0,03 0,4969

CP20v3 0,36 0,15 0,03 0,28 0,15 0,04 0,1163

CP20v4 3,64 1,21 0,25 2,20 0,73 0,18 0,0001

CP20v5 0,05 0,15 0,03 0,60 0,23 0,06 <,0001
CP21v0 0,29 0,45 0,09 1,64 0,64 0,16 <,0001
CP22v0 0,00 0,01 0,00 0,01 0,03 0,01 0,3880
CP22vl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 <,0001
CP22v2 0,00 0,01 0,00 0,00 0,00 0,00 0,4213
Psuma 99,98 10,08 0,02 100,00 |0,00 0,00 0,2687
PSFA 41,97 1,81 0,37 41,55 2,00 0,50 0,4955
PMUFA 41,58 12,66 0,54 34,95 3,21 0,80 <,0001
PPUFA 16,43 |3,93 0,80 23,50 [4,36 1,09 <,0001
Pné6 14,85 (3,17 0,65 15,39 (3,09 0,77 0,5977
Pn3 1,12 1,61 0,33 7,72 2,13 0,53 <,0001
Pn6vn3 18,79 16,75 1,38 2,77 3,47 0,87 <,0001

Z uvedenych hodnot je patrny statisticky prikazny vliv pfidavku Inéného seminka do
krmnych smési na zvySeni podilu kyseliny linolové, a-linolenové, eikosapentaenoveé,
heneikosanové, sumy polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA) a sumy (n-3) PUFA.
Naopak pfidavek Inéného seminka vkrmné déavce snizil podil kyseliny palmitove,
palmitolejové, marganové, C17:1-10c, olejové, y-linolenové, eikosenové, arachidonové, sumu
mononenasycenych mastnych kyselin (MUFA), pomér (n-6)/(n-3) PUFA a thrombogenicky
index. Prukazny vliv pfidavku Inéného seminka do krmné smési byl shledan zejména u
profilu mastnych kyselin, kdy svou pfitomnosti v krmné dévce doslo k sniZzeni procenta
kyseliny palmitové, palmitolejové, marganové, C 17:1-10c¢, olejové, y-linolenova, eikosenové,
arachidonové a naopak u mastnych kyselin linolové, a-linolenové, eikosapentaenové a
heneikosanové se podil zvysil. Praveé tyto mastné kyseliny jsou z hlediska lidské vyzivy velice

dilezité, nebot” se jednd o mastné kyseliny tzv. esencidlni, které jsou nutnym substratem pro
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syntézu prostaglandini a dalSich biologicky aktivnich latek. Zafazeni Inéného seminka

vyznamné (P < 0,001) sniZilo procento MUFA a zvysilo podil PUFA (n-3).

U Pn6vn3 se v disledku zkrmovani Inéného seminka se vyrazné snizily hodnoty

z 18,79 % na 2,77 %.

V této studii jsme potvrdili jiz diive publikované vysledky (Enser et al., 2000;
Guillevic et al., 2009; Hoz et al., 2003;. Huang et al., 2008; Kouba et al., 2003), ze skutecny
ucinek Inéného seminka v krmné davce je predevSim na slozeni mastnych kyselin v tukové
tkdni prasat. V jednotlivém procentualnim podilu nasycenych mastnych kyselin uvadéji
shodné Miller et al. (1990) a Juarez et al. (2009) za dominantni kyselinu palmitovou a
stearovou. Pomér (n-6/n-3) ve vepiové panence byl vyznamné ovlivnén dietnim ptidavkem
Inéného oleje (D'Arrigo et al., 2002), coz bylo zpiisobeno zvysenim (P < 0,05) obsahu C18:3
(n-3), a zaroven celkovych (n-3) PUFA a snizenim (P < 0,05) obsahu C18:2 (n-6), respektive
celkovych PUFA (n-6) (Hoz et al., 2003).
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Tabulka €. 14. — Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané nasycené a nenasycené mastné kyseliny s ohledem na pohlavi

Ukazatel Kontrolni skupina Kontrolni skupina Pokusna skupina | Pokusna skupina

Vepiik Prasnicka Veptik Prasnicka ) ) Priikaznost

— — — — Prlflv(.aznost Prukaznrost - vjiva x
n=11 n=13 n=9 n=7 - vyZiva - pohlavi pohlavi
Std Std Std Std

Primér | odch chyba | Prumér |odch chyba |Primér |Std odch | Pramér | Std odch
CP4v0 0,01 0,02 0,01 0,01 0,04 0,01 0,04 0,11 0,04 0,07 0,1668 0,8500 0,9868
CP6v0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,01 0,04 0,07 0,0616 0,1300 0,0455
CP8v0 0,03 0,05 0,02 0,01 0,02 0,01 0,06 0,10 0,04 0,07 0,1624 0,3500 0,9532
CP10vO0 0,31 0,07 0,02 0,30 0,10 0,03 0,32 0,14 0,28 0,17 0,8480 0,5900 0,7595
CP12v0 0,22 0,06 0,02 0,14 0,09 0,03 0,25 0,12 0,22 0,12 0,0805 0,0600 0,3930
CP14v0 2,73 0,33 0,10 2,32 0,49 0,14 2,57 0,39 2,60 0,46 0,5672 0,0900 0,1281
CPl14vl 0,06 0,08 0,02 0,09 0,12 0,03 0,06 0,10 0,04 0,07 0,4318 0,8000 0,5095
CP15v0 0,06 0,07 0,02 0,03 0,04 0,01 0,03 0,05 0,04 0,07 0,6508 0,3100 0,2183
CP15vl 0,03 0,05 0,01 0,07 0,13 0,04 0,04 0,09 0,02 0,04 0,6174 0,6400 0,3136
CP16v0 30,46 | 1,95 0,59 29,04 | 1,48 0,41 27,65 1,78 27,69 | 1,88 0,0010 0,1400 0,2080
CP16vl 6,83 1,16 0,35 6,04 0,90 0,25 4,59 0,87 4,52 1,15 <,0001 0,1200 0,2846
CP17v0 0,22 0,08 0,02 0,22 0,09 0,02 0,14 0,12 0,17 0,08 0,0251 0,6300 0,5682
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CP17vl 0,42 0,11 0,03 0,46 0,14 0,04 0,28 0,14 0,29 0,18 0,0015 0,5800 0,8017
CP18v0 8,25 0,73 0,22 8,88 1,31 0,36 8,80 0,67 8,66 0,93 0,6512 0,3100 0,2298
CP18vl 34,07 2,20 0,66 34,34 1,85 0,51 29,97 3,00 29,48 1,90 <,0001 0,9600 0,6069
CP18v2 10,40 |2,12 0,64 11,64 |2,08 0,58 12,86  |3,03 13,53 |2,24 0,0098 0,1800 0,7118
CP18v2(CPIS) | 0,03 0,05 0,02 0,01 0,02 0,01 0,00 0,01 0,00 0,00 0,0658 0,1400 0,3118
CP18v3 0,12 0,08 0,02 0,16 0,08 0,02 0,04 0,06 0,03 0,05 <,0001 0,3500 0,2104
CP18v3(9) 1,35 2,17 0,65 0,83 0,25 0,07 7,31 1,05 6,88 2,82 <,0001 0,3800 0,9372
CP20v0 0,10 0,08 0,02 0,10 0,11 0,03 0,07 0,12 0,06 0,11 0,3823 0,9800 0,9778
CP20vl 0,39 0,08 0,02 0,39 0,11 0,03 0,26 0,17 0,29 0,07 0,0023 0,7900 0,6455
CP20v2 0,04 0,05 0,02 0,13 0,18 0,05 0,13 0,12 0,11 0,11 0,4889 0,2200 0,1703
CP20v3 0,31 0,10 0,03 0,40 0,17 0,05 0,22 0,14 0,35 0,14 0,1003 0,0200 0,6096
CP20v4 3,03 0,82 0,25 4,15 1,29 0,36 1,97 0,65 2,50 0,77 <,0001 0,0100 0,3562
CP20v5 0,09 0,22 0,07 0,02 0,04 0,01 0,63 0,20 0,55 0,27 <,0001 0,2400 0,9106
CP21v0 0,39 0,65 0,20 0,19 0,12 0,03 1,70 0,56 1,57 0,76 <,0001 0,3300 0,8316
CP22v0 0,01 0,02 0,01 0,00 0,00 0,00 0,02 0,05 0,00 0,00 0,3774 0,0800 0,5051
CP22vl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,0000 0,0000 0,0000
CP22v2 0,00 0,00 0,00 0,00 0,01 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,4254 0,3700 0,4643
Psuma 99,98 10,06 0,02 99,97 10,09 0,03 100,00 {0,00 100,00 |0,00 0,2809 0,7700 0,8156
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PSFA 42,81 1,97 0,59 41,25 1,36 0,38 41,64 2,13 41,42 1,99 0,4828 0,0900 0,2697
PMUFA 41,81 3,00 0,91 41,38 |2,44 0,68 35,20 |3,63 34,63 2,83 <,0001 0,6100 0,9439
PPUFA 15,36  |4,37 1,32 17,34 3,42 0,95 23,16 4,52 23,94 4,45 <,0001 0,2600 0,6603
Pné6 13,55 |2,52 0,76 15,95 |3,33 0,92 14,87 |3,66 16,05 |2,24 0,5872 0,0600 0,5441
Pn3 1,44 2,39 0,72 0,85 0,25 0,07 7,94 1,17 7,43 3,05 <,0001 0,3500 0,9515
Pn6vn3 17,38 6,68 2,01 19,99 6,84 1,90 1,87 0,35 3,92 5,20 <,0001 0,2000 0,8814
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Ptidavek Inéného seminka do krmné davky upravil slozeni mastnych kyselin a zlepsil

pomery mastnych kyselin u obou pohlavi.

Statisticky prikazny vliv vyzivy byl zaznamendn u mastnych kyselin olejové,
linolenové, a-linolenové, arachidonové, eikosapentaenové, dokosahexaenové, PMUFA,

PPUFA, Pn3 a Pn6n3. Rozdily u ostatnich mastnych kyselin nebyly statisticky priikazné.

V disledku zkrmovani Inéného seminka se snizily hodnoty (n-6/n-3) PUFA (P <0,001) atj. u
veptikt z 17,38 % na 1,87 % a u prasnicek z 19,99 % na 3,92 %, coz lze posuzovat za
pozitivni piinos pro lidské zdravi. Byl shledan statisticky prikazny vliv pohlavi u obsahu

mastnych kyselin eikosatrienové (P = 0,023) a arachidonové (P = 0,007).

Studie byla navrzena tak, aby zkoumala vyuziti extrudované¢ho Inéného seminka ke
zvyseni n-3 PUFA v tukové tkani u prasat. Z MUFA byla nejvice zastoupena kyselina olejova
a palmitolejova. Ke stejnému zaveéru dosli i Woods a Fearon (2009). St. John et al. (1987)
zjistili dokonce 48,6 % zastoupeni kyseliny olejové. Shodné Beckova a Vaclavkova (2010)
uvadéji vyssi zastoupeni kyseliny linolové a a-linolenové u skupiny zvirat krmenych smési
obohacenou o Inéné seminko, naopak vliv Inén¢ho seminka v krmné ddvce mél negativni vliv
na kyselinu arachidonovou. Enser et al. (2000) a Romans et al. (1995) ve svych studiich
uvadéji, ze pii zkrmovani Inéného seminka doslo ke zvySeni kyseliny linolenové na tkor
kyseliny linolové, a zaroven ke zvyseni EPA a kyseliny arachidonové. Procento celkovych
SFA nebylo vyzivou ovlivnéno, na rozdil od MUFA a PUFA, kde byl zaznamenan vliv
Inéného seminka na snizeni (P < 0,001), resp. zvyseni (P < 0,001) celkového podilu mastnych
kyselin v peCeni. Shodn¢ Beckova a Vaclavkova (2010) uvadéji snizeni obsahu MUFA a
Matthews et al. (2000) zvyseni trovné (n-3) mastnych kyselin. Pomér PUFA (n-6/n-3) se

vlivem podavani Inéného seminka jak u veptikl tak i prasnicek zvysil.
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6. Z.avér

Cilem prace bylo posouzeni vlivu pfidavku Inéného seminka na chemické slozeni

masa pfi vykrmu prasat.

U posouzeni vlivu ptidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé¢ vykrmnosti bez
ohledu na pohlavi v pokusné skupiné oproti kontrolni skupiné¢ nebyly dosazeny statisticky
prikazné rozdily u porazkové zivé hmotnosti a primérného denniho pftirGstku. Vysoce

statisticky prikazny rozdil byl shledan u konverze krmiva.

U vlivu pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé vykrmnosti s ohledem na
pohlavi vyplyva, Ze na dosazené hodnoty u zivé hmotnosti prasat a primérného denniho
prirustku nemél statisticky prikazny vliv ptidavek Inéného seminka v krmné smési ani vliv

pohlavi. Pfidavek Inéného seminka zvysil konverzi krmiva.

Ptidavek Inén¢ho seminka nemél statisticky prikazny vliv na vybrané kvantitativni

ukazatelé jatecné hodnoty bez a s ohledem na pohlavi.

U vlivu pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zakladniho rozboru masa z
vysledkt vyplyva, ze zkrmovani Inéného seminka ptfiddvaného do krmnych smési prasatim

neovlivnilo sledované hodnoty.

Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané ukazatelé zdkladniho rozboru masa
s ohledem na pohlavi byl statisticky prikazny u interakce vlivu vyzivy a pohlavi u popelovin,

vody a suSiny.

U zjistovanych fyzikalnich ukazatelli jatecné hodnoty bez ohledu na pohlavi byla
prikazna textura masa. Ostatni rozdily sledovanych fyzikéalnich ukazateldi nebyly statisticky

prikazné.

Vliv pfidavku Inéného seminka na vybrané fyzikalni ukazatelé jatecné hodnoty

s ohledem na pohlavi neovlivnilo sledované hodnoty az na hodnotu pH.

Prikazny vliv pfidavku Inéného seminka do krmné smési byl shleddn zejména u
profilu mastnych kyselin, kdy bylo zaznamenano, ze Inéné seminko svou pfitomnosti snizilo
procento u kyseliny palmitové, dale u kyseliny palmitoolejové, marganové, a dale u C 17:1-
10c, olejové, y-linolenové, eikosenové, arachidonové a naopak u mastnych kyselin linolové,

a-linolenové, eikosapentaenové a heneikosanové se podil zvysil.
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Vsechny tyto vyjmenované kyseliny patii z hlediska lidské vyzivy k velice dulezitym.
Jedna se o mastné, tedy esencialni kyseliny a maji vyznamny vliv pro syntézu prostaglandint
a dalSich biologicky aktivnich latek. Zatazeni Inéného seminka vyznamné (P < 0,001) snizilo

procento MUFA a zvysilo podil PUFA (n-3).

Zaverem potvrzuji hypotézu:- Rizné zastoupeni nenasycenych a nasycenych mastnych

kyselin v krmné davce prasat vyznamné ovliviiuje chemické slozeni veptového masa.
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7. Seznam zkratek

DFD (Dark, Firm, Dry) — tmavé, tuhé, suché

DHA - kyselina dokosahexaenova

pH — zéporny dekadicky logaritmus vodikovych iontl
PSE (Pale, soft, Exudative) — bledé, mékké, vodnaté
PUFA — polynenasycena mastna kyselina

RYR — Ryanodinovy receptor

EU — Evropska unie

SEUROP — klasifikace jate¢né upravenych tél prasat a dospelého skotu
h2 — hertabilita

MK — mastné kyseliny

ALA — a-linolenova kyselina

EPA — kyselina eikosapentaenova

CIE — barevny prostor

GMO - geneticky modifikované organismy

MUFA — mononenasycend mastna kyselina

SFA — nasycena mastna kyselina

ME — metabolizovana energie

MLLT — vnitini intramuskularni tuk

LA —kyselina linolova

PS — pokusna skupina

KS — kontrolni skupina

EFA — esencialni mastné kyseliny
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PPUFA — procento polynenasycenych mastnych kyselin
PMUFA - procento mononenasycenych mastnych kyselin
PSFA — procento nasycenych mastnych kyselin

Pn6vn3 — polynenasycené mastné kyseliny s dvojnou vazbou na 6 a 3 uhliku
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