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Kvalita masa u kachen vykrmovanych v riznych
podminkach chovu

Souhrn

Cilem prace bylo porovnat dva zptisoby chovu kachen a jejich vliv na jateCnou hodnotu
a vybrané parametry chemického slozeni masa.

V praktické c¢asti bylo 132 kacert pizmovych nahodné rozd€leno do 2 skupin podle
zpusobu ustajeni. Prvi skupina byla chovana v uzavienych domcich na hluboké podestylce
a druha skupina ve stejném ustdjeni, u kterého byl navic vybéh do venkovnich prostor
s piistupem k vodni plose. Kacefi byli porazeni ve véku 14 tydni a nasledné bylo provedeno
hodnoceni vybranych parametrii jejich masa, na jejichz zaklad¢ byly posuzovany rozdily mezi
uvedenymi zptsoby chovu.

Vybranymi vlastnostmi masa pro posouzeni jeho kvality byly hmotnostni parametry
stehen po jateCné disekci za studena, které zahrnovaly hmotnost stehen za studena, hmotnost
svaloviny stehen, hmotnost klize stehen a hmotnost kosti stehen. DalSi posuzovanou
charakteristikou byly fyzikalni parametry masa stehen, mezi které bylo zatazeno pH 20 minut
a 24 hodin po porazce, elektricka vodivost 20 minut a 24 hodin po pordzce a barva masa
24 hodin po porazce (L* a* b*). Dale bylo posuzovano zakladni chemické slozeni masa, které
zahrnovalo procentudlni zastoupeni vody, suSiny, tuku, dusikatych latek a popela v mase.
Nakonec byl posouzen profil mastnych kyselin a jejich indexy. V této skupiné parametrt byl
zahrnuty podil nasycenych mastnych kyselin (SFA), mononenasycenych mastnych kyselin
(MUFA) a polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA). Z PUFA bylo hodnoceno i zastoupeni
omega 3 (n-3) a omega 6 (n-6) polynenasycenych mastnych kyselin a jejich vzajemny pomér.
Poslednimi hodnocenymi parametry byly zdravotni indexy masa.

Jako statisticky prikazné byly zjistény vyssi hmotnosti stehen za studena a hmotnosti
ktize stehen u kacerti chovanych ve vybéhu s vodni plochou oproti kacerim na hluboké
podestylce. Dale, signifikantni rozdily mezi systémem ustajeni byly prokazany v obsahu vody
a susiny, tuku a dusikatych latek. V mase kacerti chovanych ve vybéhu s vodni plochou byl
7jiStén vyssi obsah vody a dusikatych latek, zatimco u kacerti chovanych na hluboké podestylce
byl zjistén vyssi obsah suSiny a tuku. Poslednim parametrem, ktery byl signifikantn€ ovlivnén
zpisobem chovu bylo zastoupeni celkovych PUFA a zaroveil n-3 i n-6 mastnych kyselin.
Ve vSech téchto pripadech byl zjistény obsah mastnych kyselin ve prospéch kacerti z hluboké
podestylky v porovnani s kacery z vybéhu s vodni plochou.

Zavérem lze konstatovat, ze byla vyvracena nulovéa hypotéza, jelikoz byly objeveny
statisticky vyznamné rozdily v kvalité masa a jeho chemickém slozeni mezi sledovanymi
systémy ustajeni kacerti pizmovych.

Kli¢ova slova: kachny; podestylka; vodni plocha; jatecné vytéznost; tuk; susina



Meat quality in ducks fattened in different breeding
conditions

Summary

The aim of the present work was to compare two methods of duck fattening and their
influence on the carcass value and selected parameters of the chemical composition of meat.
In the practical part, 132 muscovy drakes were randomly divided into 2 groups according to the
method of housing. The first group was kept in closed houses on deep litter and the second
group in the same houses but modified by a free run to the outdoor areas with access to the
swimming pond. The drakes were slaughtered at the age of 14 weeks. Subsequently the
evaluation of selected parameters of their meat was performed. It was based on the differences
between the mentioned breeding methods.

Selected meat properties for quality evaluation were cold thigh parameters after
dissection, which included cold thigh weight, thigh muscle weight, thigh skin weight, and thigh
bone weight. Other assessed characteristics were the physical parameters of the thigh meat,
which included pH 20 minutes and 24 hours after slaughter, electrical conductivity 20 minutes
and 24 hours after slaughter, and meat color 24 hours after slaughter (L* a* b*). Furthermore,
the basic chemical composition of the meat was assessed, which included the percentage
of water, dry matter, fat, nitrogenous substances, and ash in the meat. Finally, the fatty acid
profile and their indices were evaluated. Saturated fatty acids (SFA), monounsaturated fatty
acids (MUFA) and polyunsaturated fatty acids (PUFA) were included in this group of
parameters. The proportion of omega 3 (n-3) and omega 6 (n-6) polyunsaturated fatty acids and
their mutual ratio was also evaluated from PUFA. The last parameters evaluated were health
meat indices.

Significantly higher cold tight weight and tight skin weight were found in free range
drakes compared to drakes from deep litter. Moreover, significant differences between housing
systems were found in the content of water and dry matter, fat and protein. Higher amounts
of water and protein were found in the meat of drakes bred in free range with access to the water
area, while higher content of dry matter and fat was found in drakes bred on deep litter. The last
parameter, which was significantly influenced by the housing system, was the content of total
PUFAs and n-3 and n-6 fatty acids. In all these cases, the percentage of fatty acids was higher
in fat of drakes from deep litter compared to free range drakes.

The zero hypothesis was refused due to statistically significant differences in meat
quality and its chemical composition between studied housing systems of muscovy drakes.

Keywords: ducks; litter; swimming pond; dressing out percentage; fat; dry matter
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1 Uvod

Spotieba driibeziho masa se v soucasnosti vyrazné zvysuje. Producenti driibeziho masa
jsou schopni reagovat na rostouci poptavku diky rychlému rastu driibeze. Jednotlivi producenti
driibeziho masa se snazi optimalizovat naklady zavadénim novych technologii a intenzifikaci
vyroby. Cast producenttl se snazi odlisit svoji produkci prostfednictvim dodavani masa
od zvitat, u kterych byly zajistény dobré zivotni podminky nad ramec minimalnich zdkonnych
standardd.

Jednim z ¢asto chovanych druhti dribeze jsou kachny. Chov kachen je nejrozsifené;jsi
v Asii. V Evropé jsou bézné chovany pro produkci masa kachny pekingské a kachny pizmové
(Krunt et al. 2022). Kachna pizmova je ptivodem z Jizni Ameriky, odkud byla po kolonizaci
rozsitena do Evropy, Asie a Afriky (Arias-Sosa & Rojas 2021). Toto plemeno je velice odolné,
diky ¢emuz se dokazalo adaptovat i v chladné&jSich podminkach (Rodenburg et. al. 2005).

Vétsina masa kachen pochézi z velkochovt (Cherry & Morris 2008). Snahou chovatelil je
Vhodnym a zaroven nejcastéji vyuzivanym zptisobem k dosazeni tohoto cile je chov kachen
v halach na hluboké podestylce. V poslednich letech na trhu stoupa zdjem o maso zvifat,
u kterych byly zajistény dobré Zivotni podminky. Z tohoto hlediska jsou stejné€ jako v minulosti
vyuzivany venkovni vybehy a prostory pro ustajeni kachen jsou obohacovany o koupaci jezirka,
ve kterych maji kachny moznost projevovat své druhové specifické chovani. ZlepSeni zivotnich
podminek kachen vede ke sniZzeni negativnich emocnich stavi, jako je strach, stres nebo nuda
a apatie zptisobené nevhodnym ustajenim (Krunt et al. 2022).

Kvalita masa je ovlivnéna mnoha parametry, jako jsou pohlavi, vek, sloZzeni krmné davky,
genotyp a v neposledni fad¢ zptisob chovu. Optimalizaci téchto faktort Ize dosahnout dobrych
parametri jateCné upravenych tél, o vysoké kvalité masa. Posouzeni vytéznosti a kvality masa
muze byt realizovdno na zédkladé mnoha parametr. Hlavnimi bézn¢ hodnocenymi skupinami
parametrll jsou jatecnd vytéznost a fyzikalni a chemické parametry masa. Tyto parametry
vypovidaji o hodnoté¢ masa predevsim z ekonomického a vyzivového hlediska.

Krunt et al. (2022) se zaméfovali na to, jakym zplsobem systém ustdjeni ovliviiuje
fyziologické a anatomické vlastnosti kachen pizmovych. Autofi dospé€li k zaveru, Ze ustajeni
kachen ma vyznamny vliv na nékteré hematologické znaky, télesnou teplotu a relativni
hmotnost mozku. Zakladem této prace je na rozdil od prace autord Krunt et. al. (2022)
porovnani vyzivovych parametri masa u kacer pizmovych chovanych ve stejnych
podminkach jako kachny ve vySe zminéné praci.

Piinosem této prace muize byt zhodnoceni, zda je mozné kompenzovat vyssi finan¢ni
naroc¢nost zpusobu chovu ve vybehu s vodni plochou nejen dobrymi zivotnimi podminkami
kachen, ale i1 lepSimi parametry masa kachen z tohoto zpusobu chovu. Ziskané informace
o kvalité masa z posuzovanych zplisobii chovii mohou byt pfinosné pro chovatele kachen
zvazujici chov ve volném vybé&hu, ktery je i1 pfes stoupajici poptdvku po mase kachen
z takovychto chovii pomérné¢ malo rozsifeny. Tyto informace mohou byt pifinosem
i pro bézného konzumenta, ktery zvazuje vybér masa na zaklad¢ jeho kvality a zivotnich
podminek, ve kterych byly kachny chovény.



2 Védecka hypotéza a cile prace

Cilem diplomové prace bylo posoudit vliv rtiznych podminek chovu ve vztahu
k vybranym parametrim stehen kacert pizmovych po jatecné disekci za studena. Dale byl
hodnocen vliv systému ustajeni na vybrané fyzikalni a chemické parametry stehenniho masa.
Nakonec byl zhodnocen i profil mastnych kyselin a zdravotnich indexti masa s ohledem
na podminky chovu.

Hypotézou je, ze rozdilné podminky chovu signifikantné neovliviiuji jate¢nou hodnotu
zvitat a chemické slozeni masa.



3 Literarni reSerSe
3.1 Chov kachen a produkce masa

Do 20. stoleti byly kachny chovany v malych hejnech spise pro spottebu v domacnosti.
Dnes pochazi vétSina masa uréena pro primou spotiebu z velkochovii. Chovy dribeze jsou
z hlediska produkce vyznamné pravé diky vysoké intenzité ristu, nizkym ndkladim a dobrym
dietetickym vlastnostem masa (Cherry & Morris 2008). Kachni maso je ziskdvano piedevsim
od kachen pekingskych, v mensi mite od kachen pizmovych, jejich kiizenct a kachen divokych
(Starcevic et al. 2021). Svétova produkce kachniho masa se zvysila za poslednich 20 let (1998
az 2018) z 2,6 milionu tun na 4,5 milionu tun (FAO 2020).

3.1.1 Produkce dribeziho masa obecné

Driibezi maso je v CR druhym nejéastéji konzumovanym druhem masa. K nejvy$$imu
zvyseni jeho spotfeby u nés doslo piiblizné mezi lety 1995-2005, kdy se prumérnd hodnota
zvysila z 13 kg/os/rok na 26,1 kg/os/rok. Vroce 2019 byla spotieba dribeziho masa
29 kg/os/rok. Celkovy primérny stav driibeze v CR byl v poslednich 10 letech 22 500 tisic kust
(Leiblova 2021).

Z celkového stavu dribeze v CR tvoii 2 % kachny. Mezi lety 2011-2019 dochazelo
k pomérné stalému zvySovani stavli kachen, avsak v letech 2020 a 2021 dochazi k vyznamnému
sniZeni. SniZeni stavil je pfisuzovano pandemii COVID-19 a s tim souvisejicimi omezenimi
v zahrani¢nim obchodu a provozu restauraci (Leiblova 2021).

V roce 2020 byla v CR sobéstacnost v produkci driibeziho masa 64,8 %. Celkovy dovoz
¢inil 173,4 tisic tun zivé hmotnosti dribeze. Mezi hlavni dovozce patii Polsko (65 %),
Madarsko (10,3 %) a Némecko (8,4 %). Celkovy vyvoz v roce 2020 ¢inil 24,9 tisic tun zivé
hmotnosti driibeze. Nejvice masa bylo vyvazeno na Slovensko (43,8 %), do Némecka (21,7 %)
a do Rakouska (9,3 %).

Cena kachniho masa je okolo 70 Kc/kg, neexistuji vSak spolehlivé zdroje, které by
poskytovaly presné informace (Leiblova 2021).

Nejvétsim svétovym producentem kachen je Cina, ktera se na svétové produkei podili
az ze 73 %. Celéd Asie tvoii 83 % produkce kachniho masa ve svété (Damaziak et al. 2014).
Evropa se v roce 2018 podilela na svétové produkei z 11,7 % (Star€evic et al. 2021).

3.1.2 Jateéné télo kachen

Dle natizeni komise ES 543/2008 ze dne 16. ¢ervna 2008, kterym se stanovi provadéci
pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro dribezi maso
jsou kachny rozdéleny na mladou kachnu a kachnu. Mladé kachna je definovéana jako jedinec
s ohebnym nezkostnatélym hiebenem hrudni kosti. Kachna je definovana jako jedinec s tuhym,
zkostnatélym hiebenem hrudni kosti. Jatecné upravenym télem je dle nafizeni komise 543/2008
celé télo ptaka po vykrveni, oskubani a vykuchani. Jate¢né télo je mozno prodavat celé, s droby

10



nebo bez nich. Mezi droby jsou fazeny jatra, srdce, zaludek, a krk. To vSe vlozené do dutiny
bfisni.

Jate¢nd t€la dribeze je mozno také prodavat porcovana. Déleny mohou byt na ptllku,
¢tvrtku, neoddélené zadni Ctvrtky, prsa, stehno, stehno s Casti hibetu, horni stehno, spodni
stehno, kiidlo, neoddélena kiidla, prsni fizek, filety z prsou a magret — prsni sval s k0zi
a podkoznim tukem (Komise ES 2008).

Nejvyuzivangj$i a nejzadanéjsi ¢asti jateCného téla driibeze je kosterni svalovina.
Nejvyssi podil ze ziskavanych Casti je tvofen prsni svalovinou, déle stehny, zady a kiidly. Mensi
podil jate¢ného téla je tvotfen krkem a vnitfnostmi (Swanson et al. 1964). Z ekonomického
hlediska je snaha dosdhnout co nejvyssi produkce masa s kratkym obdobim vykrmu
pii co nejnizsi konverzi krmiva (Damaziak et al 2014).

Diilezitym ukazatelem vykrmu kachen je jatecna hodnota dritbeze. Ta je déna jatecnou
vytéznosti a kvalitou masa. Jate¢na vytéznost je pomér jatecné upraveného téla k zivé hmotnosti
jateCného zvitete vyjadiena v %. JateCna vytéznost vykrmovanych kutat bez pozivatelnych
vnitinosti je 76-77 %. Vytéznost kachen bez pozivatelnych vnitinosti je 74,5 - 77 % (Zimova
2020).

3.1.3 Vyzivové hledisko dribeZiho masa

Driibezi maso je hodnotnym zdrojem dobte stravitelnych bilkovin, tuki s dobrym
pomérem mastnych kyselin. Maso vodni driibeze se vyznacuje vys$im obsahem tuku. Dribezi
maso je také dobrym zdrojem mineralnich latek. Obsahuje hodné drasliku a fosforu. Maso hus
a kachen se vyznacuje vysokym obsahem Zeleza. Dribezi maso ma také pomérmneé nizky obsah
sodiku, proto je vhodné jako dietni. Diky tenkym svalovym vlakniim a nizkému podilu vaziva
v mase ma driibezi maso vysokou stravitelnost (Pingel 1999).

Kachni maso se vyznacuje ve srovnani s masem ostatni dribeze pomérné vysokou
energetickou hodnotu. Primérnéd energetickd hodnota kufeciho masa na 100 g je 470 kJ
a kachniho 972 kJ. Z bézn¢ konzumovaného dribeziho masa mé vyssi energetickou hodnotu
pouze husi maso, které méa 1167 kJ/100 g (Tanganyika & Webb 2019).

3.2 Faktory ovliviiujici kvalitu masa
Kvalita kachniho masa predstavuje kombinované ucinky napiiklad genotypu, pohlavi,

veku a zplisobu chovu. Tyto faktory se mohou vzdjemné ovliviiovat Z pohledu spotiebitele je
vSak vyznamna pouze vysledna kvalita masa (Damaziak et al. 2014).

3.2.1 Welfare

Podle kodexu Svétové organizace pro zdravi zvifat welfare znamena: dobré zivotni
podminky zvitat ,fyzicky a duSevni stav zvifete ve vztahu k podminkdm, ve kterych Zzije
aumira®. Mezi hlavni zasady patfi Sest svobod, které byly vyvinuté v roce 1965. Sest svobod
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je vyjadieni podminek, které by mél zajistit kazdy kdo ma zvifata pod kontrolou. Jejich znéni
je nasledujici:

e svoboda od hladu, podvyZivy a Zizné

e svoboda od strachu a uzkosti

e svoboda od tepelného stresu nebo fyzického nepohodli

e svoboda od zranéni, bolesti a nemoci

e svoboda vyjadfovat normalni vzorce chovani

e vykondvat svobodné a osobné kontrolu nad vlastni Zivotni pohodou (OIE 2021)

Na pohodu kachen ma vliv velikost skupiny, Zivotni prostor, moznost pohybu venku,
teplota prostiedi, ve kterém jsou kachny chovany, a ptredevSim pfistup k vodni plose.
Nedostatky ve zminénych Zivotnich podminkach vedou k problémtim jako je ozobavani pefi,
strach, stres a zdravotni problémy (Rodenburg et al. 2005). Ozobavani pefi je mimo
optimalizace Zivotnich podminek mozné také zabranit podavanim n-3 polynenasycenych
mastnych kyselin s dlouhym fetézcem do krmné smési. Tyto mastné kyseliny maji pozitivni
vliv na vyvoj a funkci mozku v raném véku (Baéza et al. 2017). Poskytnuti velkého prostoru,
piistup k vod¢ a vytvoreni co nejptirozenéjsiho prostiedi pro kachny mize na druhé strané vést
ke Spatné hygiené, zvySenym zdravotnim rizikim a ztoho plynouci horsi kvalité masa
(Rodenburg et al. 2005).

3.2.2 Pohlavi

Pohlavni dimorfismus pro rozméry téla je pozorovan u vSech druhti dritbeze, nicméné mezi
jednotlivymi druhy se jeho intenzita zna¢n¢ li§i. U kachny pekingské ¢ini rozdil mezi samci
a samicemi pouze 3,5 %. V pfipadé¢ kachny pizmové jsou samci oproti samicim témet
dvojnasobni. K vyznamnym rozdilim mezi velikosti samcti a samic dochazi ve 3 tydnech véku
a nasledné se rozdily zvysuji (Baéza et al. 1998).

Yakubu (2011) provedl v Nigérii studii, do které bylo zatfazeno 211 kachen pizmovych.
U téchto kachen byly zkoumany znaky pohlavniho dimorfismu na zakladé méfeni osmi
télesnych partii. Ve vSech zkoumanych rysech byly zjiStény vyznamné rozdily ve srovnani
samcl a samic. U samct byla zjiSténa vyrazné vyssi télesnd hmotnost, délka téla, obvod prsou
1 stehen, délka krku, nohou, i kfidel. Z rozdili mezi jednotlivymi télesnymi partiemi byla
nejvyznamngj$i délka kiidel. U samic byla pozorovéana vyssi tucnost.

K velmi podobnym vysledkiim dosli 1 Téguia et al. (2008), ktefi provedli studii na 160
samcich a 160 samicich africké varianty kachny piZmové. Rozdily mezi samci a samicemi byly
sledovany od 1. tydne v€ku. Prvni znatelné rozdily na zaklad¢ pohlavi byly pozorovany ve 2
tydnech véku. Prikazné rozdily v jednotlivych télesnych partiich byly zjistény ve 3 tydnech
véku. Ve 12 tydnech byla primérna hmotnost samct 1832 g. Samice mély pouze 68,2 %
hmotnosti samcti. Nejvétsi rozdily byly opét pozorovany v délce kiidel.

Onk et al. (2019) realizovali studii zabyvajici se vlivem genotypu a pohlavi
na technologické vlastnosti a slozeni mastnych kyselin masa kachen. Pohlavi kachen nem¢lo
vyznamny vliv na instrumentalni tuhost masa (Warner-Bratzler force shear; WBFS) spojenou
s kiehkosti masa, barvu, vaznost, ani pH masa. V nékterych studiich byl prokazan vliv pohlavi
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na senzorické vlastnosti, predevsim intenzitu viing€ a chuti. Tyto parametry vSak maji vysokou
souvislost také s porazkovym vékem kachen, hladinou stresu a typem svalu a vyZivou zvirat,
proto se vysledky jednotlivych studii mirné¢ odliSuji. Senzorické vlastnosti jsou ovliviiovany
sloZzenim mastnych kyselin. Pohlavi ma vliv na zastoupeni a pomér mastnych kyselin. Déle
bylo ve studii Kokoszynski et al. (2020) zjiSténo, Ze svalovina samcii mé obecné vyssi obsah
vody a bilkovin a méné¢ tuku a kolagenu nez svalovina samic.

3.2.3 Genotyp

Plemena kachen, ktera jsou v soucasné dobé vyuzivéana, byla vyslechténa z divokych
kachen pivodné zijicich v rliznych castech svéta. Béznd plemena kachen jsou Slechténa
pro produkci masa nebo vajec (Starcevic et al. 2021).

V Asii a vétSiné evropskych zemi jsou vyuzivana rizna plemena a linie kachen jako
kachna pekingskd, pizmova, aylesburskd nebo rouenskd (Dazmiak et al. 2014).
Nejvyuzivanéj$Sim plemenem je v Evropé kachna pekingskd a v mensi mife kachna pizmova,
pfipadné kachna divoka. V Itélii a Francii je vSak nejrozsifenéjsi kachna pizmova. Ve Francii je
asi 80 % produkce zaloZeno na chovu kachny pizmové (Damaziak et al. 2014).

Ptredevsim v Asii jsou vyuzivana dalsi plemena, jako napiiklad kachny jinding, saho,
tsaiya, khaki campbell, indicky bézec a desi. Kachny v Indii, Vietnamu, Kambodzi a Indonésii
se Casto pouzivaji hlavné k produkci vajec (Baéza 2006).

Wawro et al. (2004) provedli studii ke srovnani kvality prsnich svali kachen pizmovych,
pekingskych (kmen A-44) a jejich kiizenci. Pekingské kachny byly porazeny v 7 tydnech,
samice kachen pizmovych v 10 tydnech a samci kachen pizmovych a kiiZzenci ve 12 tydnech.
Nejvyssi zivé hmotnosti byly zjistény u samcl kachen pizmovych (4450 g) a nejnizsi u samic
kachen pizmovych (cca 2400 g). KiiZzenci se vyznaCovali primérnou télesnou hmotnosti
(2980 g), ale nejvyssim podilem kosterni svaloviny (cca 54 %) a nejnizsi tucnosti (cca 20 %)
jateCné¢ upravenych tél. Nejlepsi senzorické vlastnosti byly zaznamenany u svalii kachen
pekingskych. U kiizenct byl pozorovan ptiznivy efekt heterdzy pozitivni ve vztahu ke zmasilosti
a negativni ve vztahu k tu¢nosti. Z pohledu zakazniki je vyssi zmasilost a nizsi tucnost zadouct.
U vétSiny ostatnich znakl kvality masa nebyl zaznamenan ptiznivy efekt heterozy.

Byla prokézéana souvislost mezi genotypem kachen a hodnotou pH 24 hodin po porazce,
vaznosti masa a ztratou vody varenim. Genotyp kachen také ovlivituje senzorické vlastnosti, jako
jsou ving a chut’ (Onk et al. 2019).

3.2.3.1 Kachna pekingska

Kachna pekingska je nejrozsifencjSim plemenem. Je fazena mezi sttedné té¢Zka plemena.
Pekingské kachny se vyznacuji vysokou rychlosti ristu. Jejich vSeobecné znamé vady jsou
vys$si tucnost a nizké procento prsnich svalli v jatecné upraveném téle. Jejich porazkova
hmotnost je ovlivnéna mnoha faktory, a to predevsim krmnou davkou. (Wawro et al. 2004).
Za idealni vek, ve kterém jsou kachny pekingské nejcastéji porazeny, byva uvazovan vék mezi
7 — 8 tydny zivota (Sari et al 2013).
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Ve studii, kterou realizovali Isguzar et al. (2002) na turecké populaci pekingskych kachen
zaznamenal télesnou hmotnost ve v€ku osmi tydnt jen 1,7 kg u samic a 1,9 kg u samcu.
Nicméné podle Pingel (1999) komere¢ni hybridi pekingské kachny se zlepSenou zmasilosti
mohou byt charakterizovani vysokou télesnou hmotnosti ve véku 7 az 8 tydnl. Je uvadéna
hmotnost 2,6-3,0 kg pro samice a 3,6-4,0 kg pro samce. Nicmén¢ je nutné uvést, ze velké
rozdily v porazkovych hmotnostech jsou zptisobeny rozdilnosti kachny nebo hybrida, ptipadné
jinymi vlivy. Navic u kachen pekingskych je vysoka nachylnost ke stresu, ktery je ovlivnén
podminkami ustajeni (StarCevic et al. 2021).

3.2.3.2 Kachna pizmova

Kachna pizmova byla plivodné domestikovana kolumbijskymi a peruanskymi indidny
v Jizni Americe a po kolonizaci byla rozsitena do Evropy, Asie a Afriky (Arias-Sosa & Rojas
2021). V ptirodnich podminkach je kachna pizmova tropicky pték. Zije v bazinatych lesich, ale
jejich robustnost a odolnost jim umoznily adaptovat se na rtiznad podnebi (Rodenburg et al.
2005). Ackoliv je pivodem z Ameriky, v soucasné dobé je rozsifena predevsim v Asii a Evrope,
diky celkové vyssi spottebé kachniho masa na téchto kontinentech (Arias-Sosa & Rojas 2021).

Kachny pizmové, zejména samci, byvaji hodné¢ agresivni, coz se projevuje pievazné ve
formé syceni (Rodenburg et al. 2005). Ve srovndni s vétSinou kachen mé kachna pizmova méné
podkoZniho tuku. Diuvodem je jeji pivod ztropického podnebi. Jsou prizplisobeny
k farmovému chovu, zejména pokud jde o chladnd mista s dobrou dostupnosti vody. Ptrestoze
maji kachny velkou fyzickou odolnost, problémy u nich mohou vyvolat infekce zpiisobené
parazity (Carvalho et al. 2021).

U kachen pizmovych se siln¢ projevuje pohlavni dimorfismus. Samci byvaji vyrazné
veétsi ve srovnani se samicemi (Rodenburg et al. 2005). Ekonomickou vyhodou je jejich vyssi
porazkova hmotnost, vyssi podil masa a nizsi podil tuku. Tyto vlastnosti jsou diky Slechténi
stale zlepSovany (Arias-Sosa & Rojas 2021).

3.2.3.3 Mulardi

Mulardi jsou neplodni mezidruhovi kiiZenci kachny pekingské a kacera pizmového. Maji
vy$$i kapacitu traviciho traktu a ukladaji tuk predevSim v jatrech. ZvySeny zajem o tyto kiizence
byl pozorovan v poslednich letech minulého stoleti. V minulosti byli vyuZivani pfedev§im
k produkci tu¢nych jater na ptipravu foie gras. Ve velké mife jsou vyuzivani pro jatecné tucely.
Priimérna télesnd hmotnost kiiZenci je nejcastéji 2600-3900 g (Wawro et al. 2004).

3.24 Vék

Jiz tadu let je cilem Slechténi co nejvyssi porazkova hmotnost za co nejkratsi cas.
Soucasné je ale nutné udrzeni vysoké kvality masa a idedlniho poméru predevsim svalové
hmoty a tukové tkan¢. Porazkovy vek se vyrazné 1isi v zavislosti na zivo¢isném druhu. Z tohoto
divodu je chov dribeze ekonomicky vyhodny (Dransfield & Sosnicky 1999).
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Ve srovnani s mlad’aty hrabavé driibeZe rostou mlad’ata kachen v prvnich tfech tydnech
zivota rychleji. K rozvoji prsni svaloviny vSak dochazi v pozdé€jsim véku. Proto je jejich
porazkovy vék vyssi. Divodem rychlejsiho riistu v prvnich tfech tydnech veku je rychly vyvoj
traviciho ustroji (Zelenka 2015).

Bylo prokdzano, ze samice kachen pizmovych maji nejlépe vyvinutou svalovinu
a optimalni pomér tuku v 10 tydnech a samci ve 12 tydnech. Od toho se odviji veék jejich
porazky. Od tohoto véku dochazi k zvyseni obsahu tukové tkan¢. Mezi 28 — 49 dny véku se
zvysuje podil prsni svaloviny a snizuje podil stehen (Stadelman & Meinert 1976). Také bylo
prokédzano, ze s vékem dochazi k tmavnuti prsni svaloviny, posmrtnému snizeni hodnot pH
a zvySuje se ztrata vody odkapem po 24 hodinach. Senzoricky je prsni svalovina s vySSim
porazkovym vékem mén¢ kiehkad, Stavnata a mékka. Intenzita chuti a vlédknitost se s vékem
zvysuje (Baéza et al. 1998).

3.2.5 Zpisob chovu

I kdyz je kachna vodni ptak, byvéa nejcastéji chovana ve vnitinich systémech ustdjeni.
V poslednich letech jsou pro zvySeni uzitkovosti kachen vyuzivany intenzivni produkéni
systémy, kterym je predevSim systém hluboké podestylky. Je znamo, Ze systém ustdjeni je
jednim z dtlezitych vnéjsich faktort, které mohou ovlivnit produkci a Zivotni pohodu dribeze
(Abdel-Hamid et al. 2020).

V Evropé je produkce driibeze zalozena hlavné na intenzivnich systémech chovu. Diky
intenzifikaci chovll je mozné zajistit vyssi produkci masa pii nizSich financnich vstupech.
Negativnim efektem intenzivnich chovli mize byt zhorSena kvalita findlniho produktu
v souvislosti se Spatnymi podminkami welfare. Kachny chované v intenzivnich systémech
chovu castéji vykazuji rtizné poruchy chovani, které vedou ke zranéni a kanibalismu
v porovnani s alternativnimi systémy chovu, kde je vyssi diraz kladen pravé na welfare
(Damaziak et al. 2014).

V disledku téchto problémi se zvySuje poptavka po produktech ze zvitat, u kterych byla
zajisténa lepsi uroven welfare (Damaziak et al. 2014). Zajem vefejnosti o podminky, ve kterych
jsou produk¢ni zvifata chovana, vedl k potiebé vyvinout metody pro ovéfeni minimalnich
norem pro dobré zivotni podminky zvifat (Sassi et al. 2016).

3.2.5.1 Systém hluboké podestylky

V dnesni dobé je pii chovu driibeZe nejrozsitenéjsi systém hluboké podestylky. V tomto
systému je velmi dilezitd dobra kvality steliva. Je vSak naro¢né udrzet podestylku suchou
avdobrém stavu. Cistota podestylky se odviji pfedeviim od typu napdjecky, materialu
podestylky a poctu kachen chovanych na urcitém prostoru. Pokud neni dobrd kvalita
podestylky, miize tim byt ovlivnén zdravotni stav a celkova pohoda zvitat (Abdel-Hamid et al.
2020).

Sari et al. (2013) uvadé&ji, Ze jate¢na hmotnost pivodnich tureckych kachen v systému
hluboké podestylky je vyssi ve srovnani s klecovym chovem u kachen ve véku 8 tydni.

15



Hmotnost kachen chovanych na podestylce byla 1465 g, zatimco jate¢nd hmotnost kachen
z kleci byla 1226 g.

Ghanima et al. (2020) provedli studii zaméfenou na vliv ustdjeni kachen pekingskych.
Dospéli k zavéru, ze kachny chované v halach na hluboké podestylce ve srovnani s kachnami
z volného vyb&hu maji vyssi procento télniho tuku. Chov ve volném vybéhu piispél ke zvétSeni
priméra svalovych vlaken. Snizeni procenta télniho tuku je zptisobeno zvysSenou fyzickou
aktivitou u kachen chovanych ve volném vybéhu.

3.2.5.2 Klecovy chov

Ptestoze je u brojlerovych kufat chov v klecich rozsiten, v ptipad¢ chovl kachen se
prilis nevyuziva. Klecovy systém je z hlediska hygieny nejvhodnéjsi. Nevyhodou je vSak vyssi
uroven stresu. Abdel-Hamid et al. (2020) uvadéji, Ze uroven stresu indikujici hormony byla
vyssi v ptipadé€ klecového chovu ve srovnéni s podestylkovym chovem.

U kachen byva klecovy chov vyuzivan pro vykrm kachen urcenych k produkci foie gras.
Pro tento ucel jsou chovani mezidruhovi hybridi, ktefi jsou piekrmovani za ucelem ziskani
tuénych jater povazovanych za delikatesu (Wawro et al. 2004).

3.2.5.3 Volny vyb¢h

Zvysujici se spolecenské povédomi o vlivu stravy na lidské zdravi, ale predevSim
dobrych zivotnich podminkéch zvitat vedlo k rozvoji specializovanych trhti s biopotravinami.
Drtibez, ktera je produkovana v alternativnich systémech jako je volny vyb¢h nebo ekologické
zemédélstvi jsou soucasti tohoto trendu (Li et al. 2017).

Problémem alternativnich systémti chovu je, ze jsou vice ovliviiovany vnéj§imi faktory,
jejichz nésledkem muze byt zhorSend hygiena. Kachny chované ve volném vybéhu se vice
setkavaji s rGznymi parazity, houbami a bakteriemi. Mohou konzumovat jiné krmivo nez
kontrolovanou krmnou déavku. Zaroven existuje vyssi riziko kontaktu s jinymi zivocichy,
od kterych mohou byt na kachny pieneseny nemoci. Tim se zvySuje potencialni riziko snizeni
bezpecnosti potravin (Rodenburg et al. 2005). Vyznamnym problematickym vnéjSim faktorem
mohou byt pti ustajeni kachen ve volném vybéhu nizké teploty. Autofti Erisir et al. (2009), kteti
studovali vliv systému ustdjeni na welfare pekingskych kachen se domnivaji, Ze predevSim
v prvnich tydnech véku ma teplota negativni vliv na tthyn kachen. V jejich studii bylo zjiSténo,
7e thyn nebyl signifikantné ovlivnén zplisobem chovu. Numericky vSak byl vys§i thyn
v systému chovu s volnym vybéhem. To je mozné vidét na obrazku 1. ZvySeny tthyn autofi
zdivodnuji pravé nizkymi teplotami v noci, a to pfedev§im v prvnich tydnech Zivota kachen.
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Obrazek 1. Vliv systému chovu na miru thynu kachen v pribéhu prvnich 6 tydna Zivota
(Erisir et al. 2009). IS: Intensive Systém (Intenzivni systém); IOS: Intensive System with
Outside activity (Intenzivni systém s moznosti volné¢ho vybéhu); P: Swimming Pool (Koupaci
jezirko); WP: Without swimming Pool (Bez koupaciho jezirka)

Starcevic et al. (2021) se zabyvali vlivem ustijeni na dva riizné kmeny pekingskych
kachen. Kachny byly rozdéleny do dvou skupin. Jedna skupina byla chovana
v uzavienych haldch a druha ve volném vybéhu s ptistupem do venkovnich prostor. U kachen
chovanych ve volném vybéhu byla zjiSténa nizsi télesna hmotnost a vyssi konverze krmiva
ve srovnani s kachnami chovanymi v halach. Dale byla u prsni svaloviny kachen chovanych
ve volném vyb&hu ve srovnani s kachnami chovanymi v halach zjiSténa vyS$$i pocatecni
hodnota pH, vyssi procento ztraty vody odkapem a vyssi ztrata vafenim. Z hlediska barvy masa
byly u kachen z volného chovu zjistény vyssi hodnoty pro svétlost (L*), Cervenost/zelenost (a*)
a zZlutost/modrost (b*) ve srovnani s kachnami z chovu v halach.

Tanganyika & Webb (2019) uvadéji, ze zptisob chovu dle jejich studie nemél vliv na pH
6 hodin po porazce, zaroven vSak poukazuje na odlisny vyvoj pH v Case, ktery je znazornén
na obrazku 2. Zptisob chovu nem¢l statisticky vyznamny vliv na zakladni chemické slozeni
prsni svaloviny kachen. Zaroven uvadéji, Ze u kachen chovanych ve volném vybéhu byl zjistén
vy$§i obsah zinku, médi, manganu a drasliku, ale méné Zeleza. Kachny chované v halach mély
nizky obsah mineralnich latek s vyjimkou Zeleza.
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Obrazek 2. Vliv zplsobu chovu kachen na hodnoty pH v pribéhu postmortalnich zmén
(Tanganyika & Webb 2019).

Chovani kachen ve volném vybéhu je odlisné od chovani kachen chovanych na hluboké
podestylce. Pfedevsim se jednd o méné€ pohybu, a tedy vice Casu stravené¢ho sezenim u kachen
chovanych na podestylce. To ovliviluje pordzkovou hmotnost kachen, ale i pomér tukové
a svalové tkané. PordaZkova hmotnost kachen chovanych ve volném vybéhu miize byt také
sekundarné ovlivnéna dostupnosti jiné potravy, nez je stanovend krmna davka (Rodenburg
et al.2005).

Volny zptsob chovu je pfedmétem vyzkumu i u kurat. Wang et al. (2009) u rychle
rostoucich genotyptt kufat nezjistili signifikantni rozdil v kiehkosti masa v zavislosti
na systému chovu. Naopak Castellini et al. (2002) dospéli k zavéru, ze u brojlerovych kufat
chovanych ve volném vybéhu byla instrumentalni tuhost masa vyssi. Rozdil byl pravdépodobné
zpusoben vysS§i pohybovou aktivitou. To muize mit souvislost s horSimi senzorickymi
vlastnostmi masa. Wang et al. (2009) uvadéji, ze kutrata chovand ve volném vybéhu maji
vyznamné nizS§i procento télniho tuku a vyS$i procento svalové hmoty. Tento fakt
z ekonomického hlediska miize kompenzovat nizsi piiristek ve volném chovu.

3.2.5.4 Pristup k vodni plose

Navzdory tomu, ze je pro kachny piirozené zit tam, kde maji ptistup k vodni plose,
v Evropské unii neni pfistup k vodé v chovech kachen z hlediska legislativy poZadovan.
Ministerstvo zemé&délstvi (2004) doporucuje, aby kachny mély piistup k vodé¢ alespoii tak, aby
meély moznost si ponofit hlavu a provadét hygienu pefi.

Dobré¢ zivotni podminky kachen souvisi s piistupem k vodé. Kachny bez moznosti si
alespon ponoftit hlavu nejsou schopny si udrzet o¢i a peti plné Cisté. Ve studii, kde mély kachny
pristup ke zlabu, vané nebo sprse nebyl zadny rozdil v dob¢ stravené koupanim. Tento vysledek
naznacuje, ze zdroje byly k poskytovani vody ekvivalentni (Tracey et al. 2009).
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Problémem koupacich jezirek pro kachny je jejich zanaSeni trusem, které miize vést
ke zhorSenym hygienickym podminkdm. Poskytnuti sprch, zvonovych napajecek, nebo Zlabi
je dobrym kompromisem pro projeveni pfirozeného chovani a dobrych Zivotnich podminek
pro kachny, za soucasného piedejiti hygienickym rizikim spojenym se zanaSenim koupacich
jezirek (Rodenburg et al. 2005).

Podle Erisir et al. (2009) bylo u pekingskych kachen zjisténo, Ze piistup k bazénu
ovliviiuje jejich hmotnost v 6 tydnech. Télesnd hmotnost ve véku 6 tydna byla nizsi u kachen,
které byly chovany ve vybéhu s vodni plochou nez u kachen chovanych ve volném vybéhu bez
vodni plochy. Nejvyssi konverze krmiva byla u kachen chovanych pouze v halach
s podestylkou bez bazénu. Rozdily mezi skupinami z hlediska hodnot imunitni odpovédi,
hladiny kortikosteronu, cholesterolu, glukézy a triglyceridi nebyly statisticky vyznamné.
Na zéklad¢ této studie je tedy ziejmé, ze piistup k vodé plsobi pozitivné spiSe s ohledem
na welfare, nez na parametry vykrmnosti.

Ghanima et al. 2020 uvadéji, ze od tretiho tydne véku méla vyznamné vyssi hmotnost
skupina kachen chovanych ve volném vybéhu s ptistupem k vodni plose. Skupina bez ptistupu

cvwr

3.2.6 Hustota osazeni a velikost skupiny

Hustota osazeni je dulezitym parametrem systému chovu a je vyznamna pro produkci
a welfare driibeZe. S rostoucim poc¢tem jedincii na jednotku prostoru lze dosahnout vyssi
ekonomické névratnosti. Tento vy$si ekonomicky zisk ale mlize byt na tkor snizeni pohybu,
zdravi a pohody ptakt, pokud je hustota osazeni nadmérné vysoka. Vysoka hustota osazeni
muze snizit uzitkovost v dasledku nékolika faktord, jako jsou vysoké teploty prostredi,
nedostate¢nd vyména vzduchu, zvysujici se hladiny amoniaku a ztizeny pfistup ke krmivu
a vodé (Simsek et al. 2011). V kone¢ném diisledku se projevuje snizenim porazkové hmotnosti,
hor§im piijmem krmiva, dermatitidou na nohou, skrabanci, modiinami a Spatnou kvalitou pefi
(Bai et al. 2020).

Podle vyhlasky ¢. 464/2009 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 208/2004 Sb.,
o minimalnich standardech pro ochranu hospodaiskych zvitat, ve znéni vyhlasky ¢. 425/2005
Sb. pro chov kachen neexistuje dany limit stanovujici pocet ptakii na m?. Je pouze stanoveno,
ze velikost prostoru pro kachny, husy a krity musi byt takova, aby byly splnény jejich
pozadavky na prostfedi, s ohledem na jejich vek, pohlavi, Zivou hmotnost, zdravotni stav
a jejich potfebu volnosti pohybu a projevii normalniho socidlniho chovani daného druhu.
Velikost skupiny musi byt takova, aby nevedla k porucham chovani ¢i jinym poruchdm nebo
poranéni. Vysledky studii zaméfujicich se na tuto problematiku jsou rizné (Rodenburg et al.
2005). Podle vysledkt studie, kterou provedl De Buisonjé (2001) byla pii hustoté osazeni 8
kachen na m? negativné ovlivnéna produkce a kvalita pefi ve srovnani s hustotou osazeni 5, 6
a 7 ptdkti na m?. Hustota osazeni byla v této studii zajisténa zvySenim velikosti skupiny
pfi soucasném zachovani prostoru na skupinu. Baéza et al. (2003) studovali vliv hustoty osazeni
na chovani, welfare, uzitkovost a kvalitu jatecn¢ upravenych tél u kachen pizmovych.
Srovnavali hustotu osazeni 7, 9 a 11 kacer(i na m? a zjistili, Ze pfi hustoté osazeni 9 kacerti
na m? bylo naopak dosazeno nejlepsich vysledk® pro vsechna vyse uvedena kritéria. Velmi
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vysoka hustota osazeni (11,6 kachen na m?) vede k vaznym poranénim. P¥i hustoté osazeni
do 6,3 kachen na m? nebyly pozorovany 7adné negativni vlivy piisobici na kvalitu pefi.
V tabulce 1 jsou porovnany hustoty osazeni v riznych systémech chovu v n¢kolika zemich
Evropy. Z tabulky je patrné, e hustota osazeni v konvenénim chovu ve Francii je 52 kg/m?. Je
viak nutno brat v potaz, Ze se jednd o porazkovou hmotnost kachen. Re4lnd hmotnost na m?
byla tedy v pribéhu vykrmu vyznamné nizsi (Rodenburg et al. 2005).

Tabulka 1. Hustota osazeni kachen vyjadfena v kg/m? v den porazky. Porovnani pro riizné
systémy chovu v Némecku, Francii, Spojeném kralovstvi a Nizozemsku (Rodenburg et al.
2005).

Genotyp Systém chovu | Zemé Hustota Hustota
osazeni (poclet | osazeni (kg/m?)
ptakii/m?)!

Pizmové Konvencni Némecko 9 35
5 19

Francie 13 52

Volny vyb¢h 9 28

Mulardi Klecovy 4 16
Nucené krmeni 10 60

Pekingské Konven¢ni Némecko 6 20
Spojené kralovstvi | 7 22

8 25

Nizozemsko 8 25

Francie 15 46

Volny vyb¢h Francie 8 35

Organicky Spojené kralovstvi | 0,25-0,507 21

Organicky Némecko 6 20

! Hustotou osazeni je mys$lena maximalni hustota osazeni, bezprostfedné pied porazkou
22500 kachen na 1 hektar, ale 5000 kachen na hektar v dobfe travnatych venkovnich vybézich

3.2.7 Vyiziva kachen

Diky Slechténi kachen je zajiStovana stdle vyS$i vytéZnost masa a zlepSovani
ekonomické stranky chovu. Pokud je cilem produkce masa s vysokou vyzivovou hodnotou, je
nutné se soustiedit nejen na plemeno kachen, ale také na sloZeni jejich krmné davky. Vyzivoveé
hodnotné krmivo mé vyznamny vliv na nutri¢ni hodnotu masa a zdravi kachen. Slozenim
krmiva je mozné ovlivnit pomér svaloviny a tukové tkang, ale i zastoupeni mastnych kyselin
a aminokyselin v mase. Dlouhodobou snahou je snizit ndklady na krmivo za soucasného
co nejlepsiho zvyseni hmotnosti kachen v kratkém case (Fouad et al. 2018).

Na dobrou kvalitu masa maji vliv pfedev§im krmné komponenty s vysokym obsahem
bilkovin. Velmi populdrnim krmivem bohatym na bilkoviny jsou geneticky modifikované
rostliny, pfedevSim soja. V poslednich letech jsou vSak populaci geneticky modifikované
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potraviny velmi odmitané. Proto se soucasné vyzkumy zamétfuji na ndhradu geneticky
modifikovanych rostlin jinym alternativnim zdrojem bohatym na bilkoviny. Takovym krmivem
se v poslednich letech jevi lupina zlutd (Kowalska et al. 2020).

Lupina Zluta je ve srovnani se sdjou dobrym zdrojem esencidlnich aminokyselin.
kachnam, které ji nejsou krmeny (Banaszak et al. 2020). Byla vSak zji$téna nizs$i ziva télesna
hmotnost kachen krmenych lupinou zlutou ve srovnani s kachnami krmenymi s¢jou. To samé
plati i pro hmotnost prsnich svalii a kiidel. Hmotnost kiize s podkoznim tukem byla
signifikantné vyssi u kachen krmenych lupinou ve srovnani s kachnami krmenymi geneticky
modifikovanou sdjou (Kowalska et al. 2020).

3.3 Jakostni charakteristiky kachniho masa

Existuje nékolik dulezitych faktorti ovliviiujicich vybér masa a masnych vyrobkl
spotfebitelem. Mezi tyto faktory patii ndbozenstvi, vék, finan¢ni moznosti, cena masa a jeho
dostupnost a v neposledni fad€ nutri¢ni hodnota masa. Kazda partie jatecného téla ma rozdilné
zastoupeni jednotlivych nutriéné vyznamnych slozek (Huda et al. 2011).

Z4jem konzument o dobrou vyzivovou hodnotu potravin v poslednich deseti letech
(2011-2021) prudce vzrostl. Nutri¢ni hodnota masa je ddna mnoha riznymi faktory, pfedev§im
obsahem bilkovin, tukli a vitaminii. DlleZitym parametrem je nejen obsah tuku, ale pfedev§im
zastoupeni mastnych kyselin, a to pfedev§im obsah esencidlnich polynenasycenych mastnych
kyselin. Divodem je, Ze tuky poskytuji energii, a vyvdzenym pomérem mastnych kyselin
ve stravé je minimalizovano riziko vzniku zdravotnich problémi, predev§im
kardiovaskularnich onemocnéni (Starcevic et al. 2021)

Maso kachen, zejména maso prsou, ma vysokou nutricni hodnotu. Ve srovnani s prsnimi
svaly brojlerovych kufat obsahuji prsni svaly kachen mén¢ bilkovin a popela. Obsah vody a
tuku je vyssi. Kachni maso se vyznacuje vysokym obsahem nenasycenych mastnych kyselin
predstavujicich asi 60 % celkovych mastnych kyselin. M4 také vyssi obsah fosfolipidi a
celkovych lipidi nez maso z kutat a kriit (Sari et al 2013). V tabulce 2 je uvedeno procentualni
zastoupeni nékterych komponenti kachniho masa pro stehno a prso.

Z hlediska struktury svalovych vldken se kachni prsni svaly nejvice podobaji prsnim
svalim hus a kiepelek. Velky prsni sval obsahuje od 61 do 75 % Cervenych vldken a od 25
do 38 % bilych vlaken. Svalova vldkna prsnich svalli kachen jsou jemné vlaknita. Primér bilych
vlaken se pohybuje mezi 49,7-55,6 pm a Cervenych svalovych vldken mezi 26,0-32,5 pm.
U brojlerovych kurat je primér svalovych vldken vétsi. Bila vlakna mivaji primér 68,2 um a
cervend 48,1 um. Mensi primér svalovych vlaken u kachen ma piiznivy vliv na jemnost masa
(Kokoszynski et al. 2020).
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3.3.1 Chemické parametry slouZici k posouzeni kvality masa

Tabulka 2: Chemické slozeni masa kachen v jatecné€ cennych partiich (%) (Qiao et al. 2017)

Slozka Prsa Stehna

SuSina 21 24

Dusikaté latky 23 22

Intramuskularni tuk 1,23 2,5

Popel 1,07 1,2
3.3.1.1 Voda

Maso je ze 75 % tvoteno vodou. Obsah vody v mase a schopnost masa vazat ptidanou
vodu je vyznamné zekonomického hlediska. Také vyznamné ovliviiuje kvalitativni
a kvantitativni aspekty masa a masnych vyrobkl. Obsah vody v mase je ovlivnén vékem,
pohlavim, genotypem. Obsah vody stanovené v mase se mirn¢ li§i v zavislosti na mnoha
faktorech zminénych vyse, které ovliviuji tuto vlastnost masa. Samice maji obecné nizsi obsah
vody nez samci. Witkiewicz (2000) uvadi, ze obsah vody v mase pekingskych kachen ve véku
sedmi tydnt byl od 75,2 % do 76,6 %.

Galal et al. (2011) uvadéji primérny obsah vody v prsni svaloviné plemen dumaty,
pizmovych, pekingskych a sudanskych kachen 74,32 % pro samice a 74,8 % pro samce.
Ve stehnech byla primérna hodnota obsahu vody 74,80 % pro samice a 75,66 % pro samce.

Svalovina je schopna vazat vodu diky bilkovinam, které jsou v ni obsazeny. Schopnost
vazat vlastni nebo ptfidanou vodu souvisi s urovni poskozeni bilkovin. Vysoka vaznost je
znakem dobr¢ kvality masa (Singh & Pathak 2017).

Schopnost masa udrzet vlastni vodu je mozno hodnotit ztratou odkapavanim nebo
napfiklad ztratou vafenim. MnoZstvim uvolnéné §tavy jsou ovlivnény vlastnosti masa, jako je
barva, kiehkost a Stavnatost. Navic nizsi ztraty odkapavanim a varenim jsou velmi dilezité
pro potravinafsky primysl, protoZe ptedstavuji pozitivni korelaci s vyssi konecnou jakosti
produktu (Qiao et al. 2017). Ztrata vody vatfenim je dulezitym faktorem z vyzivového hlediska,
jelikoZ dochazi ke ztraté vitamind, rozpustnych proteinii a dalSich latek. Nebyl prokazan vliv
pohlavi nebo systému chovu na ztratu vody vafenim. (Tanganyika & Webb 2019).

3.3.1.2 Bilkoviny

Vysoky obsah bilkovin ve stravé je v soucasné dobé sledovanym trendem. Drubezi
maso je jejich dobrym zdrojem (Kokoszynski et al. 2020).

Zastoupeni bilkovin v mase kachen je ovlivnéno mnoha faktory jako jsou: plemeno,
systém chovu, v€k porazky, pohlavi, nebo procentualni zastoupeni bilkovin v krmné smeési
(Tanganyika & Webb 2019). Obsah bilkovin zavisi také na télesné partii. Prsni sval obsahuje
nejvyssi procento bilkovin a maso samcii obsahuje vyssi procento bilkovin (Galal et al. 2011).
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Podle Galal et al. (2011) stehenni svalovina deseti tydennich samct obsahovala
v zavislosti na plemeni 18,3 % — 19,3 % bilkovin a stehenni svalovina stejné starych samic
obsahovala 17,8 % - 19,19 % bilkovin. Primérny obsah bilkovin ve stehennich svalech samcti
byl 18,77 % a ve svalech samic 18,4 %. Prsni svalovina stejné starych samci byla tvofena
prumérné 20,17 % bilkovin a svalovina samic 19,72 % bilkovin.

Taganyika a Webb (2019) uvadeéji, ze obsah bilkovin v prsni svaloviné deseti tydennich
samci se pohyboval v zavislosti na zptisobu chovu mezi 21,8 % - 23,3 % a u samic mezi 20,3
intenzivniho chovu a nejvyssi v systému chovu ve volném vyb¢hu.

Rahman et al. (2014) se zabyvali chemickym slozenim masa kachen pizmovych,
pekingskych a desi white. Dosli k zavéru, ze nejvyssi procento bilkovin je obsazeno v mase
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white. Vyznamny vliv krmiva a genotypu byl prokézan v 10 a 14 tydnech véku.

3.3.1.3 Tuky

V souvislosti s naristem kardiovaskularnich onemocnéni v populaci, 1ékafi doporucuji
omezeni konzumace ¢erven¢ho masa, pfedev§im hovéziho. V mnoha zemich lze pozorovat
narust spotieby dritbeziho masa, které ma lepsi dietetické vlastnosti. Ve srovnani s dal§imi casto
konzumovanymi druhy dribeziho masa, jako je kufeci, nebo kriti, obsahuje kachni maso vice
tuku (Huda et al 2011).

Obecné je z hlavnich partii vyssi obsah tuku ve stehnech a nizsi v prsni svaloviné (Huda
et al. 2011). Samice maji vyssi podil tuku nez samci. Tucnost jatecnych tél kachen je ovlivnéna
faktory jako jsou vék, pohlavi, genotyp a podobné. Ze vSech faktord je vSak tucnost nejvice
ovlivnéna dietou kachen (Kokoszynski et al 2020). Obsah tuku se také zvySuje s vékem
(Tanganyika & Webb 2019).

Svalovina kachen sama o sob¢ neni pfili§ tu¢na. Obsahuje 2 — 6 % tuku. Vyssi tu¢nost
kachen je zpusobena hlavné podkoznim tukem (Galal et al. 2011). Obsah intramuskularniho
tuku urcuje kvalitu masa. Ma vliv pfedevsim na senzorické vlastnosti a skladovatelnost (Chartin
et al. 2006).

3.3.1.4 Mineralni latky

Stanovenim procentualniho zastoupeni popela v mase se ziskaji informace o obsahu
mineralnich latek obsazenych v mase. Maso je vyznamnym zdrojem minerali 1 stopovych
prvkl a velkou mérou piispiva k doporu¢enému dennimu piijmu téchto Zivin ve stravé.
Nedostatecny piijem minerdlnich latek zpiisobuje nckterd chronickd onemocnéni. Zpiisob
chovu ma vliv na kiehkost a mineralni sloZzeni masa (Tanganyika & Webb 2019).

Tanganyika & Webb (2019) uvadéji, Ze jate¢n¢ upravend téla kachen chovanych
v systému volného vyb&hu obsahovala vice zinku, médi, manganu a drasliku, ale mén¢ Zeleza,
zatimco jateCn¢ upravena téla kachen v intenzivnim zpusobu chovu méla nejnizsi obsah
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minerali. V tabulce 3 je uvedeno zastoupeni nékterych mineralnich latek obsazenych v prsni
svaloving v zavislosti na zptisobu chovu.

Tabulka 3: Zastoupeni mineralnich latek (mg/100 g) v prsni svaloviné kachen v zavislosti
na zpisobu chovu (Tanganyika & Webb 2019).

Prvek Intenzivni chov Chov v ryZovém Volny vybéh
poli

Zinek 0,97 1,3 1,4

Zelezo 1,24 2,92 2,88

Méd’ 0,19 0,4 0,45

Hor¢ik 0,16 0,4 0,31

Draslik 77 94,6 95,5

Obsah popela stanoveného v mase je ovlivnéno pfedevsim pohlavim, vékem a vyzivou.
Samice maji vyssi procentualni zastoupeni popela nez samci. Zastoupeni popela je nejcastéji
1 -2 % (Galaetal. 2011).

3.3.1.5 Mastné kyseliny

Z hlediska lidského zdravi je dobré konzumovat ptfevazné tuky obsahujici vétsi obsah
mononenasycenych mastnych kyselin (MUFA). Z hlediska minimalizace rizika vyskytu
kardiovaskularnich onemocnéni by mélo byt redukovano zastoupeni nasycenych mastnych
kyselin (SFA) ve stravé, nebo zafazeno dostate¢né mnozstvi polynenasycenych mastnych
kyselin (PUFA). V poslednich letech je snaha o produkci masa s pfiznivym zastoupenim
mastnych kyselin. Toho je docileno predev§im upravou krmné davky zvitat (Aronal et al. 2012).

Z nenasycenych mastnych kyselin jsou zvlasté cenné kyselina linolova a kyselina
linolenova (Witak 2008). Obsah tuku a profil mastnych kyselin ovliviiuje pritbéh oxidace lipida
a naslednou udrznost masa. Zastoupeni mastnych kyselin se v prubéhu ¢asu po porazce meéni
(Huda et al. 2011). Maso z kachnich prsou se ve srovnani s prsnim masem brojlerovych kutat
vyznacuje vysSim podilem PUFA, hlavné mastnych kyselin linolové a linolenové (Kokoszynski
et al. 2020).

Aronal et al. (2012) stanovili v tuku kachen pizmovych a pekingskych nejvyssi
zastoupeni mastnych kyselin C18:1T9. V tuku kachen bylo ve srovnanim s kufecim masem
pomérné vysoké zastoupeni mastné kyseliny C20:4T6. Nejvice MUFA bylo stanoveno v télech
pizmovych kachen a nejvice PUFA v télech pekingskych kachen.

Onk et al. (2019) dospéli k zavéru, ze v ptipad¢ divokych kachen mélo pohlavi vliv
na zastoupeni nékterych mastnych kyselin. Prsni svalovina samic méla vyssi obsah mastné
kyseliny C18:1 a niz$i obsah C18:2 n-6, C18:3 n-3, C20:5 n-3 a C22:6 n-3 neZ prsni svalovina
samcu. V pripad¢ pekingskych kachen ani tato studie neprokazala vyznamny vliv pohlavi
na slozeni mastnych kyselin.

Ali et al. (2007) se zabyvali zastoupenim mastnych kyselin v kachnim tuku ve srovnani
s kufecim. Mastné kyseliny byly stanovovany 1 den po pordZzce a 7 dni po pordzce.
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Procentudlni zastoupeni mastnych kyselin C14:0, C16:0, C16:1, C18:2 a C18:3 z celkového
obsahu mastnych kyselin bylo prikazné vyssi v ptipadé kachniho tuku ve srovnani s kutecim.
Obsah mastné kyseliny C18:0 byl priikazné¢ nizs§i v ptipadé¢ kachniho tuku ve srovnani
s kufecim. Zmény mezi prvnim a sedmym dnem po pordzce byly prokazany u néckterych
mastnych kyselin. Z celkového zastoupeni SFA a MUFA byly prokdzany vyznamné rozdily
pouze v pripad¢ kachnich prsou. Obsah SFA se zvySoval a MUFA se snizoval béhem sedmi dni
po porazce.

Chartrin et al. (2006) provedli studii pro srovnani kvality a kvantity tuka ukladanych
v télech riznych genotypt kachen pfi prekrmovani. Bylo zjisténo, ze pekingské kachny
vykazuji vyssi obsah télniho tuku a vyssi hladiny lipidi v nékterych svalech ve srovnani
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Ve svalech a tukovych tkénich kachen pizmovych byly zjistény nejvyssi hladiny SFA a PUFA
a nejniz$i hladiny MUFA. V ptipad¢ pekingskych kachen byl obsah mastnych kyselin opa¢ny.

3.3.1.6 Cholesterol

Na koncentraci cholesterolu v mase ma vliv zastoupeni mastnych kyselin, schopnost
organismu vstfebavat a biosyntetizovat cholesterol, metabolismus lipoproteint, sloZeni krmiva,
typ svalovych vlaken, genetické zaloZeni jedince, podkozni a intramuskularni tuk a hmotnost
zvitete. Podle zdravotnich doporuceni by neméla byt konzumace cholesterolu vyssi nez 300 mg
na den. Hlavnim zdrojem cholesterolu v lidské strave jsou zivocisné produkty a motské plody.
Obsah cholesterolu v mase se pohybuje mezi 40 — 90 mg/100 g. Ve vnitinich organech je obsah
cholesterolu jeste vyssi. V hovézim mase se v zavislosti na mnoha faktorech obsah cholesterolu
pohybuje mezi 43 — 101 mg/100 g. Ve veptfovém mase je obsah cholesterolu 30 — 113 mg/100 g
(Dinh et al. 2011).

Stanoveni cholesterolu v driibezim mase je problematickou zalezitosti, protoze v kiizi
dritbeze je ho obsazeno vysoké procento. Syrové dritbezi maso obsahuje v priméru 27 — 90
mg/100 g cholesterolu a varené 57 — 154 mg/100 g. Obsah cholesterolu v syrovém mase byva
niz$i z divodu ztraty vody v prabehu tepelné tipravy. Obecné, u dribeziho masa je velky rozdil
v zastoupeni cholesterolu mezi tmavym a svétlym masem (Dinh et al. 2011). Obecné, obsah
cholesterolu ve svaloviné kachen je nizsi v prsnich svalech a vyssi ve stehennich svalech (Suci
etal. 2017).

Ghanidma et al. (2020) uvadéji, ze u pekingskych kachen ustijenych ve volném vybehu
s vodni plochou byla zjiSténa signifikantné nizs§i hladina cholesterolu v krvi ve srovnani
s kachnami chovanymi na hluboké podestylce. Autofi se domnivaji, ze tento rozdil je zplisoben
vetsi moznosti pohybu u kachen z volného vyb&hu ve srovnani s témi, které jsou chované na
hluboké podestylce.

K rozdilnym vysledkiim se dopracovali Erisir et al. (2009), kteti u kachen pekingskych
porovnavali celkem Ctyii systémy chovu, a to volny vybéh a podestylkovy chov. V obou
piipadech bez pfistupu a s pfistupem k vodni plose. Vysledkem bylo, Ze moznost volného
vybéhu, ani ptistup k vodni plose u kachen signifikantné neovlivnil hladinu cholesterolu v krvi.
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Ve vyslednych hodnotach nelze najit ani numerické rozdily prokazujici vliv systému ustajeni
na hladinu cholesterolu v krvi.

Zhang et al. 2018 se zabyvali vlivem ustdjeni a pohlavi na obsah cholesterolu v mase
chaohu kachen. Vysledkem studie bylo, ze pohlavi nema prokazatelny vliv na hodnotu
celkového ani high density lipoprotein (HDL) a low density lipoprotein (LDL) cholesterolu.
U kachen chovanych v klecich a ve vybéhu s vodni plochou nebyl rozdil v celkovém zastoupeni
cholesterolu vyznamny. Obsah HDL cholesterolu byl vSak niz§i nez u kachen chovanych
ve vyb¢hu s vodni plochou. Rozdily v hodnotach LDL cholesterolu nebyly statisticky
vyznamne.

3.3.1.7 Aminokyseliny

Pro lidskou vyzivu je dulezité nejen zastoupeni bilkovin v potraving, ale predevsim
jejich kvalita. Ta je urcena skladbou aminokyselin. Kachni prsni svaly se vyznacuji pfiznivym
profilem aminokyselin s vy$§im obsahem leucinu, lysinu, tryptofanu, fenylalaninu a tyrosinu
(Lorenzo et al. 2011). Esencialni aminokyseliny si neni lidské télo schopno samo syntetizovat,
proto musi byt piijimany v potravé. Siroké zastoupeni aminokyselin, véetnd esencidlnich
aminokyselin je v potravinach, které¢ maji celkovy vyssi bilkovin (Aronal et al. 2012).

Podle Aronal et al. (2012) maji pekingské kachny ve stehennich svalech vyssi obsah
esencidlnich aminokyselin neZ v prsnich svalech, av§ak obsah neesencialnich aminokyselin je
vys$§i v prsnich svalech. V prsnich svalech jsou zneesencidlnich aminokyselin bohaté
zastoupeny kyselina glutamova a kyselina asparagovd a z esencialnich pfedev§im lysin
a methionin. Vysoké zastoupeni téchto aminokyselin bylo pozorovéano i u ostatnich druhti
driibeze, jako je kufe, nebo pstros. Koncentrace esencialni aminokyseliny methioninu je vyssi
u kachen ve srovnani s kuraty, nebo pstrosy. Celkovy obsah esencialnich aminokyselin
u kachen ve srovnani s kuraty a pstrosy je jen nepatrné vyssi.

3.3.2 Fyzikalni parametry slouZici k posouzeni kvality masa

3.3.2.1 pH

Denaturace masnych proteind post-mortem zptisobuje snizeni hodnot pH a zadrZzovani
vody. pH masa ma vliv také na jeho barvu. Vys$si svétlost masa byva spojena s niz§imi
hodnotami pH. Vys$si pH svalt byva spojeno s tmavsi barvou masa. Hodnota pH negativné
koreluje s kiehkosti prsnich svala (Qiao et al. 2017).

Bezprosttedné po pordzce zacind dochazet k tvorbé kyseliny mlécné, coz vede
ke snizeni pH. Posmrtné snizeni pH je zdvislé na zasobé glykogenu ve svalech. Pokles pH
po pordzce je dulezity z hlediska kiehkosti masa, barvy a schopnosti zadrzovat vodu.
K nejvyssimu poklesu pH u kachen dochazi po 6 hodinach po porazce. U kachen je pH
po porazce asi 6,6 a po 6 hodinach klesa na 5,85. Nizsi pH masa ma vyznamny vliv z hlediska
konzervace a mikrobiologické stability masa (Tanganyika & Webb 2019).

Po vycerpani glykogenu se prestava snizovat pH. Kone¢na hodnota pH kachniho masa
je mezi 5,90 a 5,65 (Tanganyika & Webb 2019).
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Vysledky studii zaméfenych na vliv pohlavi na hodnoty pH jsou rtizné. Liao et al. (2016)
kteti se zabyvali vlivem pohlavi na vyvoj pH po porazce u pekingskych kachen konstatuji, Ze
pohlavi nema signifikantni vliv na postmortalni hodnoty pH. Uhlifova et al. (2018) provedli
studii zabyvajici se vlivem véku, genotypu a pohlavi hus na hodnoty pH. Dosp¢li také k zavéru,
7e 7adny z pozorovanych faktori nema signifikantni vliv na hodnotu pH. Tanganyika & Webb
(2019) naopak dospéli k zavéru, ze pH prsni svaloviny pekingskych kachen 24 hodin
po porazce bylo mirné nizsi nez pH kacert

Vyvoj pH masa meéfeného v riznych casech po pordzce vypovida o prabehu
postmortalnich zmén. Diky méfeni hodnot pH je také mozné rozeznat nékteré vady masa.
Hodnoty pH svaloviny kufat a kachen byvaji odlisné bezprostiedné post-mortem. Po 24
hodinach pH kachniho i kufeciho masa byva podobné. Rozdilné pH post-mortem vypovida
o rozdilném glykolytickém metabolismu ve svalech kachen ve srovnani s kuraty (Ali et al
2007).

3.3.2.2 Barva

dana pfedevSim obsahem myoglobinu, coz je ¢ervené svalové barvivo. Barva masa indikuje
jeho cCerstvost. DalSimi vyznamnymi faktory ovliviiujicimi barvu masa jsou zastoupeni
svalovych vldken a prib¢h postmortalnich zmén v mase. Barva driibeziho masa je také
ovlivnéna pohlavim, vékem a genetikou (Tanganyika & Webb 2019).

Barva kachniho masa ma ve srovnani s kutecim vyssi hodnotu a* a zdroven nizs§i L*. Vyssi
hodnota a* je dana vétsim poctem Cervenych svalovych vldken. Rozdily ve hodnoté b*kachniho
a kufeciho masa nejsou tak vysoké. Cervena barva masa je také dana vysokym obsahem
hemovych barviv (Ali et al. 2007).

3.3.3 Organoleptické vlastnosti slouZici k posouzeni kvality masa

Z hlediska organoleptickych vlastnosti masa kachen se miize hodnotit jeho kiehkost,
Stavnatost, celkovou piijatelnost. Na organoleptické vlastnosti mé ale vliv také ztrata vody
vafenim, barva masa a obsah tuku. Tyto vlastnosti se méni v ¢ase po porazce (Michalczuk et
al. 2017). Tanganyika & Webb (2019) provedli studii, kde byl u kachen pizmovych senzoricky
hodnocen vyvoj barvy, kiehkosti a §tavnatosti masa 2 a 12 hodin po pordzce. Rozdily byly
pozorovany ve vSech tfech parametrech, pficemz hodnotitelé¢ ve vSech ptipadech preferovali
maso pripravené 12 hodin post-mortem. Autofi této studie se také zamctovali na rozdily
v senzorickych vlastnostech masa pochazejiciho od kachen chovanych v riznych podminkach
ustdjeni. Hodnotitelé nedokazali z hlediska Stavnatosti urcit rozdil mezi produkénimi systémy.
Naopak v kiehkosti a barvé masa byly zjistény signifikantni rozdily mezi zptisoby chovu. Maso
kachen z volného vybéhu bylo méné¢ kiehké ve srovnani s masem kachen chovanych v systému
hluboké podestylky a v ryzovém poli. Z hlediska barvy hodnotitelé preferovali maso z volného
chovu a z chovu v ryZzovém poli pfed masem z kachen chovanych na hluboké podestylce.
Autofi barevnou preferenci tohoto masa zdiivodnuji tim, Ze bylo vice ¢ervené, pfi¢emz Cervena
brva masa je povazovana za pfirozenou, a je preferovana i zakazniky pti ndkupu masa.
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Podle vysledkii od Michalczuk et al. (2017), ktefi zkoumali vliv pohlavi a ustdjeni
na organoleptické vlastnosti kachen pizmovych, mély samice chované ve volném vybéhu lepsi
vysledky z hlediska organoleptickych vlastnosti masa. Signifikantni rozdily byly prokazany
v kiehkosti a chuti masa.

Podle Starcevic et al. (2021) ma maso kachen ve srovnani s ¢asto konzumovanym masem
kurat vyssi obsah tuku, coz mize vést k vys$i nachylnosti k oxidaci. Oxidace tuku je
nezadoucim jevem, negativné ovliviiujicim organoleptické vlastnosti masa. Nachylné k oxidaci
jsou predevsim PUFA. VySe zminéni autoii provedli studii na kachnach pekingskych, ve které
posuzovali, jakym zplsobem ovliviiuje systém chovu slozeni a oxidaci tuki. Oxidace tuk se
zvysuje s dobou skladovani masa. Byla zjiSténa vysSs$i oxidace tukii u kachen chovanych
v intenzivnim zpusobu chovu, ve srovnani s kachnami z volného vybéhu. Tento vysledek
zdavodnuji celkovym vyssim obsahem PUFA a vys$im pomérem PUFA k SFA ve stehnech
iprsou kachen zintenzivniho chovu. Stres pied porazkou navic vyvolava glykogenolyzu
a pokles pH. To vede k naruseni postmortalnich zmén v mase. Tim je podpotena oxidace lipidii
a proteinti. K tomu jsou nachylnéjsi kachny z intenzivniho zpiisobu chovu oproti kachnam
z volného vybéhu.
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4 Metodika
4.1 Design sledovani a podminky prostiedi

Sledovani bylo realizovano béhem letni sezony (Cerven—srpen 2020). Celkem 132 kacert
hybridni kombinace kachny pizmové bylo ve véku 5 tydni ndhodné rozdéleno do 2 stejnych
experimentalnich skupin podle systému ustajeni (hluboka podestylka, vybeh s vodni plochou).
Kazda skupina byla ve tiech opakovanich po 22 kacderech. Kaceti byli umisténi
v polouzavienych dievénych domcich na hluboké podestylce a v témze ustajeni s volnym
pristupem k vodni plose. Bylo vyuzito pfirozenych podminek prostfedi v tomto obdobi roku.
Primérna délka svételného dne byla 16 hodin a délka noci 8 hodin. Navic primérné teploty
byly: 17,9 °C (erven), 18,9 °C (Cervenec) a 20,3 °C (srpen). Ustajeni s vybéhem s vodni
plochou zahrnovalo stromy kolem vodni plochy, které poskytovaly stin v letnich dnech.
Vsechna zvifata byla chovana za stejnych podminek. Jako podestylka se vyuzivala v obou
systémech ustajeni pSeni¢na slama. Koncentrace zvifat byla v obou piipadech 4 kachny na m?,
skupina zvifat s vybeéhem s vodni plochou méla k dispozici vodni plochu 10 m délky, 6 m Sitky
a 2 m hlubokou, se zpevnénymi biehy. Cerstva voda byla pfivadéna z piivodnich kanald.
VSichni kaceti byli krmeni ad libitum granulovanou krmnou smési (20 % NL a 11,2 MJ/kg ME)
a voda byla také k dispozici neomezené. Na konci sledovani, ve véku 14 tydnt, byla vSechna
zvifata poraZena na jatkach po 12 hodinach la¢néni.

4.2 Laboratorni analyzy

Po pordzce byla posuzovana jate¢na hodnota na zakladé kompletni jate¢né disekce.
Pro potfeby feSeni diplomové prace byly hodnoceny piedevsim parametry kvality stehen.
Sledovala se hmotnost stehen, svaloviny stehen, kosti stehen a klize stehen, a to vSe za studena,
tzn. po 24 hodinach pii 4 °C.

Z fyzikalnich parametr kvality masa bylo sledovano pH masa stehen po 20 minutach
po porazce a po 24 hodinach, stejné jako elektrickd vodivost, dale pak barva masa po 24
hodinach.

pH svaloviny pravych stehen bylo méfeno 20 minut po porazce a 24 hodin post-mortem
pomoci pH metru WTW pH 3301 (WTW, Weilheim, Némecko) opatifen¢ho sklenénou
elektrodou vhodnou pro penetraci masa. Déle, elektricka vodivost byla métfena rovnéz 20 minut
po porédzce a 24 hodin post-mortem. Pokud jde o barvu svaloviny, velikost apertury byla 8 mm
a byl to primér métené oblasti, zrcadlova slozka 0 % UV, standardni osvétleni D65 (simulace
denniho svétla), thel pozorovatele byl 10° a kalibracni hodnoty nuly a bilé odpovidaly priméru
tfi mefeni na vzorek. Hodnoty barev L* a* b* byly méfeny 24 hodin post-mortem na Cerstvém
povrchu ftezu levych stehen u svalu biceps femoris. Instrumentalni métfeni barev byla
zaznamenana v barevném prostoru CIELAB pro L* (svétlost — 0 = ¢erna, 100 = bild), a*
(Cervenost/zelenost — kladné hodnoty = cervena, zaporné hodnoty = zelend) a b*
(Zlutost/modrost — kladné hodnoty = zluta, zaporné hodnoty = modra) pomoci spektrofotometru
(CM-700d, Konica Minolta, Osaka, Japonsko).
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Z chemického slozeni masa se sledoval obsah vody, tuku, dusikatych latek a popelovin.
Leva zadni koncetina byla vykosténa a svalovina homogenizovdna v mixéru a zmraZena
v plastovych Petriho miskach pii -20 °C az do analyzy. Obsah vody byl stanoven susenim
v susarné pi1 105 °C do konstantni hmotnosti. Vysusené vzorky byly rozmélnény na prasek
pomoci noZzového mlynku Grindomix GM 200 (Retch, Haan, Némecko) a analyzovany
na bilkoviny (Kjeltec 2400, FOSS Tecator AB, Hoganis, Svédsko) a tuk extrakci (Soxtec
Avanti 2055 System, FOSS Tecator AB, Hoganis, Svédsko) a popel (celkovy popel; 6 h v peci,
550 °C).

Také byl hodnocen profil mastnych kyselin z pohledu celkového zastoupeni mastnych
kyselin a vybranych zdravotnich indexi.

Vzorky svaloviny byly po odbéru (viz vySe) udrzovany zmrazené pii -20 °C
az do analyzy. Analyzy profili mastnych kyselin byly realizovany v laboratoti Katedry chovu
hospodéiskych zvitat (CZU Praha, Ceska republika). Methylestery mastnych kyselin byly
analyzovany po extrakci celkovych lipidd podle Folch et al. (1957). Metanolyza byla
realizovana aplikaci katalytického ucinku hydroxidu draselného a extrakei kyselin ve formé
methylester v heptanu. Slozeni izolovanych methylesteri bylo stanoveno plynovym
chromatografem Master GC (Dani Instruments S.p.A., Cologno Monzese, Itélie),
s plamenovym ioniza¢nim detektorem a kolonou s polyethylenglykolem jako stacionarni fazi
FameWax; 30 m x 0,32 mm x 0,25 um (Restek Co., Bellefonte, PA, USA), kat. 12,498.
Pro kazdy roztok vzorku byla pouzita doba béhu 29 minut, aby se zabranilo vrcholim
methylestert (Okrouhld et al. 2013). Pro GC-FID analyzu byly pouzity nasledujici
instrumentalni podminky: vstfikovany objem 1 ul a 5,0 ml/min pritok nosného plynu helia
pfi délicim poméru 9:1. PouZité teploty injektoru a detektoru byly 200 °C a 220 °C. Poc¢atecni
teplota pece byla udrzovéna na 50 °C po dobu 2 minut a poté postupné zvysena na 220 °C
rychlosti 10 °C/min, poté byla udrzovana na 220 °C po dobu 10 minut. Pro vyhodnoceni a
kvantifikaci dat byl pouzit software Clarity (verze 5.2) na zdkladé zndmych retencnich Casii
ze standardniho potravinarského primyslu FAME Mix (Restek Co., Bellefonte, PA, USA).

Index aterogenity (IA) byl vypocten podle Ulbrichta a Southgatea (1991) a Di Lorenza et
al. (2001) takto: IA =[C12:0 + (4 x C14:0) + C16:0]/ [>MUFA + > n-6 PUFA + > n-3 PUFA],
(1) kde C12:0, C14:0, C16:0, MUFA, n-6 PUFA a n-3 PUFA jsou obsah (procento celkové FA)
C12:0, C14:0, C16:0, MUFA, n-6 a n-3.

Index trombogenity (IT) byl vypocten podle Ulbrichta a Southgate (1991) pomoci vzorce:
IT =[C14:0 + C16:0 + C18:0] /[(0,5 x > MUFA) + (0,5 x Y'n-6 PUFA) + (3 x > n-3 PUFA) +
(3>n-3 PUFA /3 n-6 PUFA)], (2) kde C14:0, C16:0, C18:0, MUFA, n-6 PUFA an-3 PUFA jsou
obsah (procento celkové FA) C14:0, C16:0, C18:0, MUFA, n- 6 PUFA, respektive n-3 PUFA.
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4.3 Statistické hodnoceni

Statisticka analyza byla zpracovdna za pomoci statistického programu SAS 9.4 (SAS
Institute, Inc., Cary, NC, USA), metody jednosmérné analyzy rozptylu (ANOVA). Vliv
systétmu ustdjeni na vybrané sledované parametry byl hodnocen pomoci nasledujiciho
obecného modelu: Yj; = p + SU; + e, kde Yij byla hodnota znaku, p byl celkovy pramér, SU;
byl uc¢inek systému ustajeni (hluboké podestylka, vybéh s vodni plochou) a ejj byla ndhodna
zbytkova chyba. Vyznamnost rozdilii mezi skupinami byla testovana pomoci T-testu (LSD).

Hodnota p < 0,05 byla povazovana za vyznamnou pro vSechna méfeni. VSechna data jsou
vyjadfena jako primér.
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5 Vysledky

5.1 Vliv systému ustijeni na vybrané parametry stehen kacerii piZzmovych
ve véku 14 tydnii po jate¢né disekci za studena

V této studii byly porovnavany dva systémy ustdjeni (hluboka podestylka a vybéh s vodni
plochou) a jejich vliv na vybrané parametry stehen, coz je popsano v tabulce 5. Statisticky
vyznamné rozdily byly zjiStény pro hmotnost stehen za studena, kdy kaceti z vybéhu s vodni
plochou méli vyssi hmotnost dané partie nez kaceti z hluboké podestylky (o +33,75 g). To samé
platilo pro hmotnost kiize stehen, kdy byla zaznamenana vyss$i hmotnost pro dany parametr
u stehen kacert z vybéhu s vodni plochou v porovnani s témi z hluboké podestylky (o +15,37)
Naopak jako neprikazny byl systém ustdjeni u hmotnosti svaloviny stehen a kosti stehen.

Tabulka 5: Vliv systému ustdjeni na vybrané parametry stehen kacert pizmovych ve véku 14
tydnii po jate¢né disekci za studena

Systém ustajeni .
Parametr Podestylka Vybh Priikaznost | SEM
Hmotnost stehen za studena (g) 669,70° 703,35% 0,0500 9,536
Hmotnost svaloviny stehen (g) 439,95 446,25 0,6471 6,778
Hmotnost kiiZe stehen (g) 106,28 ® 121,652 0,0490 4,273
Hmotnost kosti stehen (g) 115,18 120,55 0,1229 1,737

Hodnoty oznac¢ené odlisSnymi pismeny v kazdém fadku u daného faktoru jsou prukazné rozdilné
(P <0,05); SEM — standardni chyba priméru
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5.2 Vliv systému ustijeni na vybrané fyzikalni parametry stehen kaceru
piZzmovych ve véku 14 tydnt

Pro zjisténi vlivu systému ustajeni na fyzikalni parametry stehen byly sledovany pH,
elektricka vodivost a barva. Tyto parametry byly méteny v rizné dob¢ po porazce. Vysledky
z tohoto méfeni jsou zaznamenany v tabulce 6. V zadném ze sledovanych parametri nebyl
v této studii zaznamendn signifikantni rozdil ve vlastnostech masa mezi kacery chovanymi
na hluboké podestylce a ve vybéhu s vodni plochou.

Tabulka 6: Vliv systému ustdjeni na vybrané fyzikalni parametry stehen kacerti pizmovych
ve véku 14 tydnt

Parametr Systém ustajeni Prikaznost SEM
Podestylka Vybéh
pH 20 min 6,17 6,15 0,7898 0,028
pH 24 hod 6,08 6,10 0,6557 0,022
EV 20 min 4,03 3,88 0,4811 0,108
EV 24 hod 4,49 4,51 0,9081 0,096
L* 24 hod 35,57 35,41 0,8830 0,518
a* 24 hod 11,67 11,79 0,8928 0,392
b* 24 hod 10,70 9,97 0,1466 0,252

SEM - standardni chyba priméru; EV — elektricka vodivost; L* - Lightness (svétlost) a* -
redness (rozsah od zelené po ¢ervenou) b* - yellowness (rozsah od modré po Zlutou)
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5.3 Vliv systému ustdjeni na zakladni chemické sloZeni stehen kacert
piZzmovych ve véku 14 tydnt

Pro porovnani sledovanych systémii chovu byly déale zkoumany zakladni chemické
parametry masa, kterymi bylo procentudlni zastoupeni vody, suSiny, tuku, dusikatych latek
a popela v mase. Rozdily jsou popsany v tabulce 7. Prikazné rozdily v chemickém slozeni
masa byly zjiStény v obsahu vody, suSiny, tuku a dusikatych latek.

Maso kacerti chovanych na hluboké podestylce mélo nizsi obsah vody a vyssi obsah
suSiny ve srovnani s kacery chovanymi ve vybéhu s vodni plochou. Obsah vody v mase kacera
z hluboké podestylky se od kacerit z vybéhu s vodni plochou lisil o 0,69 procentniho bodu.
Obsah tuku byl vyssi v pfipadé kaCerti chovanych na hluboké podestylce ve srovnani
s vybéhem (o +1,19 procentnich bodll). Stanoveny obsah dusikatych latek byl nizsi u kacerti
chovanych na hluboké podestylce oproti kacerim zvybéhu s vodni plochou (o +0,52
procentnich bodil). V procentudlnim zastoupeni popela nebyl mezi systémy ustijeni zjistén
signifikantni rozdil.

Tabulka 7: Vliv systému ustdjeni na zakladni chemické sloZeni stehen kacerti pizmovych
ve véku 14 tydni

Parametr Systemrustajenl — Priikaznost SEM
Podestylka Vybéh

Voda (%) 74,63 ® 75,322 0,0191 0,148

SuSina (%) 25,372 24,68 ° 0,0191 0,148

Tuk (%) 3,81°% 2,62° 0,0010 0,189

Dusikaté latky (%) 19,83° 20,35? 0,0054 0,096

Popel (%) 1,16 1,16 0,7977 0,005

Hodnoty oznacené odlisSnymi pismeny v kazdém fadku u daného faktoru jsou prikazné rozdilné
(P <0,05); SEM — standardni chyba priméru
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5.4 Vliv systému ustajeni na profil skupin mastnych kyselin a jejich indexy
u stehen kaceru piZmovych ve véku 14 tydnu

Posledni hodnocenou skupinou pro porovnani vlivu ustajeni byl profil mastnych kyselin
a jejich indexy. Signifikantni rozdily byly zjiStény v zastoupeni PUFA, n-6 a n-3 mastnych
kyselin. Obsah PUFA byl u kacert z hluboké podestylky ve srovnani s kacery z vyb&hu s vodni
plochou vyssi (o +1,92 % bodu). To stejné platilo pro obsah n-3 a n-6 mastnych kyselin, jejichz
zastoupeni bylo vyssi u kacertt z hluboké podestylky ve srovnani s témi z vybéhu s vodni
plochou (o + 1,97 % bodu pro n-6) a (o +0,13 % bodu pro n-3). V zastoupeni SFA, MUFA,
pomeéru n-6/n-3 a n-3/n-6 a indexu aterogenity (IA) a indexu trombogenity (IT) nebyly zjistény
statisticky prikazné rozdily.

Tabulka 8: Vliv systému ustdjeni na profil skupin mastnych kyselin a jejich indexy u stehen
kacert pizmovych ve véku 14 tydnli

Systém ustajeni .
Parametr - — Prikaznost | SEM
Podestylka Vybéh
SFA (% z celkovych FA) 37,92 38,47 0,6113 0,540
MUFA (% z celkovych FA) | 43,37 44,74 0,1084 0,426
PUFA (% z celkovych FA) 18,71 % 16,79 ® 0,0016 0,317
n-3 (% z celkovych FA) 1,242 1,11° 0,0046 0,025
n-6 (% z celkovych FA) 17,12 % 15,15° 0,0003 0,290
n-3/n-6 (% z celkovych FA) | 0,07 0,07 0,9842 0,001
n-6/n-3 (% z celkovych FA) | 13,78 13,84 0,8082 0,124
IA 0,52 0,51 0,6624 0,019
IT 1,10 1,13 0,5467 0,026

Hodnoty oznac¢ené odlisSnymi pismeny v kazdém fadku u daného faktoru jsou prukazné rozdilné
(P £0,05); SEM - standardni chyba priméru; FA — fatty acids (mastné kyseliny); SFA —
saturated fatty acids (nasycené mastné kyseliny); MUFA — monosaturated fatty acids
(mononenasycen¢ mastné kyseliny); PUFA — polysaturated fatty acids (polynenasycené mastné
kyseliny); n-3 - omega 3 mastné kyseliny; n-6 — omega 6 mastné kyseliny; IA— index
aterogenity; IT — index trombogenity
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6 Diskuze

6.1 Vliv systému ustijeni na vybrané parametry stehen kaceri piZzmovych
ve véku 14 tydnii po jatecné disekci za studena

Systém ustajeni vyznamné ovliviiuje jate¢nou hodnotu. U kacerti chovanych ve vybéhu
s vodni plochou byla zjiSténa prikazné vy$si hmotnost stehen za studena (o +33,75 g). Dal§im
sledovanym parametrem kacerti byla hmotnost svaloviny stehen. Hodnota tohoto parametru
byla numericky vyssi v pfipadé¢ kacert z vybéhu s vodni plochou, ve srovnani s kacery
z hluboké podestylky. Ke srovnatelnym vysledkim dospéli i Ghanima et al. (2020). Autofi
porovnavali Ctyfi zpisoby chovu, a to v halach a s volnym vybéhem, v obou ptipadech bez i
s piistupem k vodni ploSe. Na zakladé¢ této studie dospéli k zavéru, ze stehna pekingskych
kachen chovanych ve vybéhu s pfistupem k vodni ploSe mély statisticky nejvyssi procentualni
zastoupeni z jatecné upraveného téla. Nizsi procentudlni zastoupeni stehen bylo v nasledujicim
potadi u kachen chovanych na hluboké podestylce s ptistupem k vodni plose, ve vybéhu bez
podestylce bez pristupu k vodni ploSe. Damaziak et al. (2014) uvadéji u kachen pizmovych
chovanych ve volném vybéhu numericky vy$$i hmotnost stehennich svalli ve srovnani
s chovem na podestylce. Na zdklad¢ téchto vysledkli je mozné usoudit, Ze plavani ve vodé
a vétsi moznost pohybu pfispiva k lepSimu budovéni svalové hmoty stehen. Kolluri et al. (2015)
naopak uvadeji signifikantné vys$S$i hmotnost stehen u plivodnich kachen chovanych
na podestylce, ve srovnani s kachnami z volného vyb&hu. Své vysledky zdivodiuji tim,
ze podminky chovu ve volném vyb¢hu, které kachnam umoziuji vice pohybu, mohou mit
za nasledek niz$i hmotnostni ptirtistek zplisobeny spotfebovanim vétsiho mnozstvi energie
k pohybovym aktivitam.

DalSim ze sledovanych parametra stehen byla hmotnost klize stehen, kterd byla u kacerti
z vybéhu s vodni plochou signifikantné vyssi (o +15,37 g) nez u kacerti z hluboké podestylky.
Tyto vysledky jsou odlisné od vysledk, které uvadéji Wang et al. (2019). Jejich studie byla
provedend na huséch, u kterych byly sledovany parametry vykrmnosti v zavislosti na hustoté
osidleni. Mensi hustota osidleni v této studii mlize byt pfirovnana ke skupiné kachen z vybéhu
s vodni plochou v nasi studii, a naopak vétsi hustota osidleni ze studie od Wang et al. (2019),
muze byt pfirovndna k chovu kachen na hluboké podestylce z nasi studie. Divodem jsou
podobné moznosti aktivity zvifat v zavislosti na Zivotnim prostoru. Vysledky studie, kterou
provedli Wang et al. 2019 neprokazaly signifikantni rozdily ve hmotnosti kiize hus v zavislosti
na hustoté osidleni. Numericky se procentudlni zastoupeni kiize hus zvySovalo se zvySujicim
se poétem ptaki chovanych na m?.

Poslednim parametrem byla hmotnost kosti stehen, kterd byla numericky vys$si opét
v ptipadé kacerti z vybéhu s vodni plochou. Je mozné usoudit, Ze hodnoty téchto parametrti jsou
spojeny s celkovou hmotnosti stehen, ktera je s nimi v souladu. Krunt et al. (2022) také uvadeé;i,
ze u kachen pizmovych nebyla signifikantné ovlivnéna hmotnost stehenni kosti v zavislosti
na systému chovu. Numericky byla naopak zjiSténa vyssi hmotnost stehennich kosti u kacen
chovanych na hluboké podestylce ve srovnani s kachnami, které mély pristup k vodni plose.
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6.2 Vliv systému ustdjeni na vybrané fyzikalni parametry stehen kaceri
piZzmovych ve véku 14 tydnt

Z fyzikéalnich parametrQi bylo sledovano pH masa 20 minut a 24 hodin po poraZce.
U téchto hodnot nebyl mezi sledovanymi zptsoby chovu zjistén statisticky vyznamny rozdil.
Podle vysledkt uvedenych v tabulce 6 je mozné zhodnotit, Ze pH 20 minut po pordZce bylo
mirné nizsi u kacerti z vybéhu s vodni plochou. Naopak pH po 24 hodinach bylo u téchto kacerii
mirn¢ vyssi. To ukazuje na pozvolnéjsi pokles pH po porazce. Tento trend je vSak opacny
ve srovnani s vysledky od Tanganika & Webb (2019), ktefi méfili pH prsni svaloviny kacert
pizmovych z chovu v halach a ve vybéhu s vodni plochou 45 minut a 24 hodin post-mortem.
V jejich studii je naopak pH po 45 minutach mirné vyssi u kacert z vybehu s piistupem k vodni
plose ve srovnani s kacery chovanymi v halach a pH po 24 hodindch mirn€ niz8i u stejné
skupiny kacerti. Ve srovnani s touto studii je mozné u naSich vysledkl také sledovat nizsi
celkovy pokles pH v ¢ase u obou zptisobti chovu.

Elektrickd vodivost byla méfena 20 minut a 24 hodin po pordzce. U tohoto parametru
nebyly zjistény statisticky vyznamné rozdily mezi sledovanymi zptisoby chovu. Lze fict, Ze
elektrickd vodivost po porazce vzrustala, a to vyraznéji u kacerti z vyb¢hu s vodni plochou.
Neexistuje mnoho vhodnych studii pro srovnani elektrické vodivosti masa.

V zadném z ukazateli barvy masa nebyl zjistén signifikantni rozdil. Hodnota L* pro maso
kacerti z hluboké podestylky byla 35,57 a z vyb¢hu s vodni plochou 35,41. Hodnota a* byla
11,67 pro podestylkovy chov a 11,79 pro vybéh s vodni plochou. Nejvétsi numericky rozdil byl
zjistén hodnoté b*, ktera byla vy$s$i (o +0,73) u kacerl zchovu na hluboké podestylce.
Nesignifikantni vliv systému ustdjeni pro zlutost byl zjistén ve studiich od Tanganika & Webb
(2019), kteti stanovovali barvu prsni svaloviny u kacerti pizmovych vykrmovanych v riaznych
podminkach chovu a Michalczuk et al. (2016), kteti méfili barvu prsou u kacert pekingskych
z intenzivniho chovu a z volného vybéhu. Ani v téchto studiich nebyl zjistén signifikantni rozdil
barvy v zéavislosti na zptisobu chovu.

6.3 Vliv systému ustajeni na zakladni chemické sloZeni stehen Kkaceri
piZzmovych ve véku 14 tydnu

V zakladnim chemickém slozeni masa uvedeném v tabulce 7 byly zjiStény prikazné
rozdily ve vSech analyzovanych parametrech s vyjimkou popela.

Obsah vody v mase byl u kacert z hluboké podestylky 74,63 % a u kacert z vyb¢hu
s vodni plochou 75,32 %. Zjistény signifikantni rozdil v obsahu vody na zaklad¢ zpiisobu chovu
je v rozporu s Michalczuk et al. (2016), ktefi nezjistili statisticky vyznamny rozdil obsahu vody
v prsni svaloviné kaceri pekingskych chovanych na podestylce ve srovnani s kacery
chovanymi ve volném vyb&hu. V této studii byl vSak v souladu s nasi studii zji$t€én numericky
rozdil, kdy kaceti z volného vyb&hu obsahovali vyssi procento vody ve srovnani s kaCery
z podestylkového chovu. NaSe vysledky jsou také v rozporu s vysledky, které publikovali
Tanganika & Webb (2019), ktefi nezjistili statisticky vyznamny rozdil v obsahu vody v prsni
svaloviné kacerti pizmovych na zdkladé zplsobu chovu. V této studii byl zjistén pouze
numericky vyssi obsah vody u kacerti z podestylkového chovu ve srovnéni s volnym vybéhem
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a pfistupem k vodni ploSe. Zminéné studie se zam¢tovaly na obsah vody v prsni svaloving, coz
muze byt divodem nesouladu s naSimi vysledky tykajicimi se stehenni svaloviny.

Procento tuku bylo prikazné vyssi u kaceri chovanych na hluboké podestylce.
Numericky podobné, i kdyz ne signifikantni vysledky uvadéji i Tanganika &Webb (2019)
u prsni svaloviny kacert. Vysledky nasi studie jsou v souladu s vysledky, které publikovali
Ghanima et al. (2020). Uvadéji, ze celkovy obsah tuku v télech kachen pekingskych chovanych
na podestylce byl signifikantn¢ vyssi ve srovnani s kachnami chovanymi ve volném vyb&hu
a ve volném vyb¢hu s moznosti plavani. Numericky byl celkovy obsah tuku vyssi u kachen
chovanych na podestylce bez ptistupu k vodni plose ve srovnani se skupinou kachen chovanych
ve stejnych podminkach, ale s pfistupem k vodni plose. Diivodem muze byt vétsi moznost
pohybu v chovech ve volném vybéhu a v chovech s pfistupem k jezirku nebo bazénu.

Vyssi procento tuku u kacerit chovanych na podestylce koreluje s niz§im obsahem
bilkovin (Ghanima et al. 2020). Takové tvrzeni je v souladu s vysledky nasi studie, ale
i s vysledky studii které provedli Tanganika & Webb (2019) a Ghanima et al. (2020).

V obsahu popela nebyl mezi zpiisoby chovu zjistén signifikantni rozdil. V obou
ptipadech byla svalovina tvofena z 1,16 % popelovinami. Vysledky jsou v souladu s vysledky
publikovanymi autory Ghanima et al (2020), ktefi také nezjistili signifikantni rozdil v obsahu
popela u prsnich svala pekingskych kachen chovanych na podestylce a ve vybéhu s vodni
plochou. Podle Tanganika & Webb (2019) také nebyly zjistény signifikantni rozdily v obsahu
popela v prsni svaloviné kachen pizmovych v zavislosti na zpisobu chovu. Zaroven ale tito
autofi zjistili, Ze vriznych zpusobech chovu existuji rozdily v zastoupeni jednotlivych
minerdlnich latek. Autofi porovnavali tii systémy chovu kachen pizmovych a to intenzivni
chov, chov vryZzovém poli a volny vybéh. Zastoupeni minerdlnich latek v prsnim svalu
s vyjimkou drasliku a zeleza bylo signifikantné ovlivnéno produkénim systémem. Trendem
v obsahu zinku, manganu a médi v této studii bylo, ze kachny z volného vyb&éhu mély nejvyssi
hodnoty vSech minerald, nasledované kachnami chovanymi vryzovém poli a kachny
existuje velmi malo studii, které by zohlednovaly vliv systému ustdjeni na kvalitu masa stehen
kachen.

6.4 Vliv systému ustajeni na profil skupin mastnych kyselin a jejich indexy
u stehen kacert pizmovych ve véku 14 tydni

Nasycené mastné kyseliny mohou mit negativni dopad na zdravi spotiebitele, zatimco
MUFA a PUFA maji pozitivni vliv na zdravi (Banszak et al. 2020). Z hlediska zastoupeni
mastnych kyselin byly na zédklad€ zpisobu chovu zjistény signifikantni rozdily pouze u PUFA.
V ptipadé MUFA a SFA nikoliv. Rozdily v profilu mastnych kyselin v zavislosti na zpisobu
chovu mohou byt ovlivnény piedev§sim krmnou davkou. Zatimco kaceti chovani v halach maji
pristup pouze k podavané krmné davce, kaceti chovani ve vybéhu s vodni plochou maji
moznost konzumovat rizny hmyz, rostliny a podobn¢

Rozdily v zastoupeni SFA, nebyly statisticky vyznamné, byly vsak zjistény numericky
vyssi hodnoty u kacert z vybéhu s vodni plochou ve srovnani s kacery z hluboké podestylky.
V celkovém obsahu MUFA nebyl zjistén statisticky vyznamny rozdil, numericky byl v§ak vyssi
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obsah MUFA v tuku kacerit z vyb¢hu s vodni plochou (44,74 %) oproti hluboké podestylce
(43,37 %). Byly zjistény statisticky vyznamné rozdily v zastoupeni celkovych PUFA, jejichz
zastoupeni bylo vyssi u kacert z chovu na hluboké podestylce. Ze zdravotniho hlediska je snaha
eliminovat obsah SFA ve stravé, proto je z tohoto ohledu vhodné&j$i maso kacert z chovu
na hluboké podestylce.

Vysledky obsahu SFA, MUFA i PUFA jsou v souladu s autory Starcevic et al. (2021),
kteti sledovali vliv systému ustajeni na profil mastnych kyselin u pekingskych kachen. Profil
mastnych kyselin stanovovali v tuku ze stehen i prsou. Dosli k zavéru, ze podminky chovu
numericky ovlivnily zastoupeni mastnych kyselin stehen. Pfiznivéjsi zastoupeni mastnych
kyselin bylo zjisténo u kachen chovanych v intenzivnim systému. Autofi uvadéji, ze bylo
zjisténo numericky nizs§i zastoupeni PUFA a vys$si SFA a MUFA u kachen chovanych
ve volném vybéhu ve srovnani s kachnami z podestylkového chovu.

Hodnoty celkovych PUFA byly 18,71 % pro chov na hluboké podestylce a 16,79 %
pro vybeh s vodni plochou. Konzumace PUFA ma pozitivni vliv na prevenci fady civiliza¢nich
onemocnéni, proto se z tohoto hlediska jevi jako ptiznivéjsi maso kacert z hluboké podestylky.
Vziajemny pomér n-3 a n-6 mastnych kyselin je také vyznamny z vyzivového hlediska.
Optimalni doporuceny vzijemny pomér n-6/n-3 je 4:1 (Kowalska et al. 2020). V poméru
mastnych kyselin nebyl zjistén signifikantni rozdil. Z;jiSt€ny pomér n-6/n-3 PUFA je vice nez
ttikrat vyssi oproti doporucené hodnote. Pro zivocisné tuky je vSak zcela bézn€, Ze pomér jejich
mastnych kyselin neni z vyzivového hlediska zcela optimalni.

Vyse zminéni autofi StarCevic et al. (2021) uvadéji, Ze také nezjistili statisticky pritkazné
rozdily v obsahu n-3 a n-6 mastnych kyselin. Pro obsah n-3 i n-6 mastnych kyselin zjistili
numericky niz$i hodnoty u kachen chovanych ve volném vyb¢éhu ve srovnani s kachnami
z chovu na hluboké podestylce. Autofi nezjistili signifikantni rozdily ani ve vzdjemném poméru
n-3/n-6 mastnych kyselin.

Nizsi IT a IA jsou spojeny s pifiznivéj$imi ucinky masa na zdravi spotiebitelti (Banszak
2020). V této studii nebylo prokézano, ze by zptisob chovu ovliviioval IA nebo IT. Vysledné
hodnoty IA byly 0,52 pro chov na hluboké podestylce a 0,51 pro vybéh s vodni plochou.
Zjisténa hodnota IT byla 1,10 pro chov na hluboké podestylce a 1,13 pro vybéh s vodni plochou.
Mezi témito hodnotami neni statisticky prukazny rozdil.
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7 Zavér

e Nulovou hypotézou bylo, Ze rozdilné podminky chovu signifikantné neovliviiuji
jatecnou hodnotu zvifat a chemické slozeni masa. Tato hypotéza byla na zakladé
provedenych analyz vyvracena.

e Bylo prokazano, ze systém ustdjeni kacerli vyznamné ovliviiuje nekteré parametry
jejich jate¢né hodnoty a parametry chemického slozeni masa. Mezi systémy ustajeni
se prokazala jako signifikantni ve prospéch vybéhu s vodni plochou hmotnost stehen
za studena a hmotnost kiize stehen. Zadny z fyzikalnich parametrti masa, které v praci
byly posuzovany, se neukazal jako signifikantni. Nicmén¢ lze fict, Ze 1 pies to byly
u n¢kterych z téchto parametri zjistény numerické rozdily. Ze zakladniho chemického
slozeni masa byly zjiStény statisticky prikazné rozdily mezi posuzovanymi zptisoby
chovu v mnoha parametrech. Mezi tyto parametry patii procentudlni zastoupeni vody
a tedy 1 suSiny, tuku a dusikatych latek. Zastoupeni suSiny v mase bylo pfiznivéjsi
u kacerii chovanych na hluboké podestylce. Naopak z hlediska zastoupeni tuku
a dusikatych latek lze zhodnotit jako ptiznivej$i maso kacertt z vybéhu s vodni
plochou. Posledni ¢ast vyzkumu byla zaméfena na profil mastnych kyselin, kde byly
prokazany signifikantni rozdily v zastoupeni celkovych PUFA, a to 1 n-3 a n-6. Tyto
rozdily byly z vyzivového hlediska ve prospéch masa z kacerti chovanych na hlubokeé
podestylce. Ve vzijemném poméru n-3 a n-6 PUFA nebyly zjiStény statisticky
prikazné rozdily.

e Na zéklad¢ ziskanych vysledkd I1ze zhodnotit, Ze vyssi finan¢ni narocnost zplisobu
chovu ve vybéhu s vodni plochou, jak uvadéji studie citované v praci, mize byt
kompenzovana ziskanou vyssi hmotnosti stehen, nizSim zastoupenim tuku a vySsim
zastoupenim bilkovin ve stehenni svaloviné kaceri. Nevyhodou chovu ve vybéhu
s vodni plochou je nizsi zastoupeni PUFA v mase. Tento parametr vSak muze byt
upraven vhodnym slozenim krmné davky.
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