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1. Uvod

Pfi rozhodovani, jak bude znit t¢éma mé bakalaiské prace, jsem brzy méla vybrano.
Problematika ptekladu, navic z oblasti gastronomie — atraktivni kombinace. Cizi jazyky,
jejich preklad, vzajemné dorozumivani mezi lidmi mluvicimi jinymi jazyky, tlumoceni.
Svét, ktery mé odjakziva pritahoval a jehoz oblibu a zaroven zvédavost ve mné vysoka
Skola jen prohloubila. Gastronomie je pro mne zatim spiSe velka nezndma, o to
pfinosnéjsi pro me bude Cas straveny nad touto praci, protoZze se moje znalosti ¢eské
I polské kuchyné jist¢ vyrazné obohati a podstatné si rozsifim obzory. Doufam, ze mé
dilo bude pro jeho budouci ¢tenafe hodnotné a obohacujici minimalné stejnou mérou

jako pro mne.

V prvni ¢asti své prace se budu vénovat charakteristice ¢eské i polské kuchyné. Pfti
psani této Casti hodlam vychézet jak z informaci, které jsou vSeobecné rozsifené mezi
obyvateli obou narodt i mezi cizinci, tak z informaci, jez mnohym unikaji, nebo si je
neuvédomuji. PoukaZzi rovnéz na to, jak se ob& kuchyné vyvijely, co jejich vyvoj
Vv historii ovlivnilo, a jak vypada situace dnes, jaké jsou momentalni trendy v oblasti

gastronomie v obou zemich.

Nasledujici kapitola bude uZz podrobnéji rozebirat jednotlivé kulinatské artikly
a potraviny. Mym cilem je poukazat na to, Ze i ptes geografickou blizkost obou zemi,
ktera se projevuje piedevSim v nej€astéji uzivanych ingrediencich objevujicich se na
naSich talifich, existuji také pomérn¢ znaéné rozdily, které by mohly nejednoho ¢loveka
vyvést z miry ¢i nepiijemné piekvapit. Pfi hledani pfesnych definic ¢eskych vyrazii budu

vychazet hlavné ze Slovniku spisovné CeStiny pro skolu a vetejnost, u polskych vyrazii

vvvvv

Tteti kapitola bude vénovana nékolika specidlnim pokrmim, které ¢ini nejen

piekladatelim, ale 1 Siroké vetejnosti nejvetsi problémy.

Ctvrta kapitola bude pojednidvat o problematice piekladu. V této oblasti budu
vychdzet zejména z knihy PolStina a ceStina v prekladatelské a tlumocnické praxi od

profesora Edvarda Lotka.

Specifickou casti teorie prekladu jsou zradna slova. Pravé jimi se hodlam zabyvat

Vv paté kapitole své prace. Této oSemetné oblasti je potfeba v€novat velkou pozornost,



protoze ji nepodceniuji ani zkuSeni a dlouholeti piekladatelé. Opét v tomto bod¢ budu
Cerpat z literatury od profesora Edvarda Lotka, ptfedevsim z jeho publikace Zradna slova

V polstin€ a Cestin€.

Ke vSem zminénym teoretickym poznatkiim v posledni casti uvadim konkrétni
piiklady. Analyzu vyraza v tabulkach jsem provadéla béhem pobytu na letni Skole ve
Vratislavi, kde jsem si obstarala studijni materidly — Casopisy a ¢lanky o vafeni, ze
kterych jsem peclivé vybirala piiklady do své bakalaiské prace. Redlnost a frekvenci
jejich uzivani jsem poté kromé vedouci své prace konzultovala rovnéz s rodinnou

ptitelkyni, kterd v Polsku Zije a vateni je jeji vasni.

Mym pténim je, aby tato prace pomohla studentim polstiny nejen rozsitit slovni
zasobu, ale také obzory, co se tyce polské kuchyné, protoze je to oblast, ktera si zaslouzi
pozornost Siroké vefejnosti. V neposledni tfadé bych také rada priblizila samotnou
problematiku ptekladu, zradna slova. Protoze jazyk je nééim, co se neustile vyviji, je

tedy potieba své znalosti zdokonalovat.



2. Srovnani Ceské a polské kuchyné

2.1.  Polska kuchyné

Mezi obéma nasimi narody panuje celéd fada stereotypt. Jedné véci se vSak viceméné
zadné stereotypy netykaji, nebot’ ani jedna strana o ni nema viceméné zadnou predstavu.
Ano, je to jidlo. Polskd narodni kuchyné pfitom stoji za pozndni. Pfipomina lidovou

piseii: ve své prostoté a umetenosti je dokonala.

Jako geograficky sousedici zemé gastronomicky vychazely ztémét stejnych
moznosti, co se tyée dostupnych ingredienci. Polsko viak oproti Ceské republice mé&lo
navic vyhodu pfistupu k mofi, a tim padem i k mofskym rybam a ostatnim plodiim mote.
Vzdy bylo a dodnes zlstava zemédélskou velmoci, coz plati zejména pro jeho vychodni
¢ast. Orna puda predstavujici téméf polovinu tizemi, vysoky podil zalesnéni (az témer
30 %), fada jezer a vodnich tokl — to vSe se odrazZi v polské gastronomii. Co bylo mozné
snadno vypéstovat, ulovit nebo najit, se jedlo. Typickymi surovinami polské kuchyné
jsou proto podobné jako v Cechach obilniny, luiténiny, brambory (dodnes jsou
nenahraditelnou surovinou, zakladni ingredienci v mnoha regionech), rtzné lesni
plodiny, zejména houby, a v neposledni fadé¢ i maso a sladkovodni ryby. MoZnost
rybateni pfindsi celd staleti na polsky stiil mnohem vice ryb, nez je zvykem u nas. Mezi
nejbéznéjsi ryby patii pstruh, losos a slanecek v nekonecnych upravach. Zéakladem
jidelni¢ku Poldka byly kdysi chléb, kaSe, hrach, zeli a levné sled¢ — marinované, solené,
uzené. Mezi zakladni potraviny patii rovnéz zeli, mrkev a ¢ervend fepa. Taméjsi kuchyné
také vzdy vyuzivala bohatstvi bylin a kofeni — pepte, kminu, majoranky, kopru, hoicice,

muskatového ofisku nepostradatelného ke kofenéni divociny, jalovce a tymianu.

Polsti panovnici méli téméf vzdy v piibuzenstvu zahrani¢ni Slechtice, neni proto
divu, ze mnohé kuchaiské dovednosti Poldkl jsou ovlivnény zahrani¢im. Nepochybné
velky pfinos pro rozvoj gastronomie méla polskd kralovna, pivodem lombardska
vévodkyné Bona Sforza, kterd ve své druziné ptivedla nejen italské kuchate, ale rovnéz
obohatila mistni jidelnicek o mnoho druhl zeleniny, jako napiiklad rajcata, kvétak,
brokolice, Spenat, artyCoky, petrzel, celer a porek, dale pak mimo jiné o Spagety a rtizné

kofenici ptipravky.



Polskou gastronomii nepochybné ovlivnila i Zidovska kultura. Zidé na tzemi
dnesniho Polska ziji nejméné od deséatého stoleti, v soucasnosti ¢itd zidovska komunita
v Polsku dvacet az padesat tisic osob. Diky Zidim se na polskych stolech objevil kapr

a bramborové placky, podavané s kysanou smetanou a cukrem.

Dalsim dalezitym faktem, ktery hluboce ovlivnil gastronomii naSich severnich
sousedil, je pohnutd historie této velké, ale nestastné zemé. D&jinné zvraty se promitly
do ur¢itého eklekticismu polské kuchyné, v niz mizeme vysledovat fadu némeckych,
ruskych, ukrajinskych a jinych vlivii. Polaci vSak vSechny vyptijcky z cizich kuchyni dale
upravovali a vylepSovali, az se v mnoha pfipadech pfiblizili skutecné dokonalosti.
Nékteré zcela bézné kulinafské artikly tak u nich dosahuji kvalit, o jakych se ndm ani

nezda.

V kulinafskych kruzich se traduje, Zze Polaci si jednoduse s jidlem dokazou vyhrat,
své suroviny si hyckaji a z vafeni maji pozitek. Proto konzumace i téch nejobycejnéjsich

pokrmit miize byt v Polsku jedine¢nym zéazitkem.

Gastronomickym hitem poslednich mésict je v Polsku pon€kud paradoxné polska
kuchyné. Po obdobi popularity téstovin, kuchyné fusion a sushi pfisla do mody klasika:
tatarsky biftek nebo sledé podavané se skleni¢kou namrazené vodky, bors¢, bigos nebo
mleté kotlety. Polaci miluji také ,selska jidla® propagovana fetézcem restauraci se
stejnym nazvem. Krajic chleba s voniavou majorankou, pfeskvarenym tukem, grilované
ostépky, kyselici nebo grilovanou krkovicku si dnes uz mizete dat v desitkdch hostincii

rozesetych po celém Polsku.
2.2.  Ceska kuchyné

Povida se o ni ledacos, ze je nezdrava, tézka a Spatné stravitelnd. Ale nase kuchyné,
to nejsou jen smetanové omacky a knedliky vyskladané kolem celého talite. Ceska
kuchyné je tradi¢ni, zajimava a jeji historie sahd tak daleko jako historie samotného
formovani Geského naroda. Ceska kuchyné piijemné piekvapi i gurmany. PiestoZe je
spfiznéna s kuchyni rakouskou, némeckou a také mad’arskou, zachovala si svijj originalni
raz. Staroc¢eska kuchyné nabizi napadita jidla, kterym staleta tradice dodala vyjimecnou
chut’ a vini. Zakladem typickych staroceskych pokrmi jsou i1 dnes suroviny, které si lidé

mohli vypéstovat doma — pfedevs§im brambory, lusténiny, maso a obili.



Do 15. stoleti u nas bylo znamo vice nez dvanact druhti chleba a nespocet variant, jak
zpracovat mléko v syr — to byly tehdy dvé zakladni potraviny. Maso bylo vzéacnosti
upravovanou piedev§im uzenim tak, aby pfedstavovalo slavnostni ned€lni obéd. Pres
tyden se na stole krom¢ chleba a syru vyskytla pouze prosta jidla jako ovesna kase,
krupice, jahly, obcas lesni plody, houby a v dobach nouze také zaludy. Zajimavé je, Ze se
na poctivych dubovych stolech naSich staroCeskych predkl casto objevoval hrach, pro
jiné kuchyné velmi netypickd plodina. Pevné misto na tabuli ceského ndroda me¢la také

odjakziva jablka.

Zacatkem 16. stoleti zacaly kaSe pomalu nahrazovat vdolky, maso se zacalo
upravovat na vice zpusobll a oblibenosti nabirala jelita, klobdsy a dalsi jidla dnes jiz
typicka pro ¢eskou kuchyni. Ustoupilo zkratka vSe doposud obycejné, vSedni a bézné,
obrodu zazil naptiklad omastek, zaklad pro povéstnou vydatnost ceského jidla a prostor
a rakousko-uherské kuchyné, a a¢ se vkradal opravdu pozvolna, vydrzel dlouho — celé
18. a polovinu 19. stoleti, kdy svymi dily ve vS§em ud¢lala poradek nejslavnéjsi kucharka

nasi historie, razna Magdalena Dobromila Rettigova.

Mezi nepostradatelné slozky ceské kuchyné patfi 1 maso, nejCastéji veprove
a dribezi. Obvykle se serviruje s riznymi druhy omdacek (naptiklad se smetanovymi
omackami doplnénymi dle receptury o rizna kotfeni a bylinky), které jsou skuteCnym
fenoménem &eské kuchyné. Ceskou specialitou jsou také vyrobky zimni zabijatkové
sezony z vepfového masa — jitrnice, jelita, tlaCenky a prejty. Zabijacka je jednou
Z nejsiln€ji zakotfenénych tradic naSeho venkova, ktera ptfezivd aZz do dneSnich dob.
,Jednd se o doméaci porazku a zpracovani masa z chovanych vepit, bud’ svépomoci, nebo
s asistenci feznika.* [31] PoraZzet vepife muze pouze osoba k tomu vySkolena a majici
osvédceni k praci s potravinami. Povinnosti feznika se kraj od kraje 1i$i, mohou se fidit
I vzajemnou dohodou. Pfiprava masnych vyrobki neni béznou povinnosti feznika. Nékdy
feznik také kraji sadlo ke Skvareni, nasoluje maso k uzeni a pfipravuje z ofezu klobasy.
Mezi nejbéznéjsi produkty zabijacky patii mozecek, ovar, tlacenka masova nebo krvava,
jitrnice, jelita kroupova nebo zemlova, krevni (jelitkovy) saldm, zabijackova polévka,

veprovy rosol (sulc, huspenina), riizné druhy klobas a sekana.

»Kdyz se vSak zeptate Séfkuchattt ¢i ,food kritiki® — co je podle jejich nézoru

nejtypictejsi a skutecné unikétni ¢eské jidlo? Odpovédi jsou velmi nejednoznacné. Od



Krkonosského kysela, vepro-knedlo-zelo, svickové, povidlovych buchet, az po oblozené
chlebicky, houbového kubu, bramborak nebo nudle s makem, i dokonce smazeny syr
s tatarkou. Ale Ze by se odborna veiejnost jasné¢ shodla na jednom ¢i dvou typickych

jidlech — to se zatim nestalo.“ [10]

V soucasné¢ dob¢ by se dala Ceska spolecnost rozdélit na dvé skupiny. Ta prvni
Z ekonomickych diivodt saha po levnych a méné kvalitnich potravinach. I proto se ceska
populace potyké s epidemii obezity, ne kazdy si totiz chce nebo umi vybrat to, co je
zdravé. Obéznich je 1,5 milionu Cechi, z nich 200 tisic trpi chorobnou obezitou, ktera uz
je ohrozuje na zivoté. Témer nejvyssi na svété je u nas vyskyt rakoviny tlustého stieva
a kone¢niku, ktera uzce souvisi s nespravnym stravovanim. Podle odbornikt, ktefi se
zabyvaji 1écbou obezity, neni prumérny zptisob stravovani pfili§ odliSny od toho
vV minulosti. Problém spocivd vtom, ze diive jsme si dopfavali jen o svatcich,
v soucasnosti hodujeme pii kazdé prilezitosti. Smrtelnou kombinaci se pak stava

nadbytek jidla a nedostatek pohybu.

Druha skupina ¢eské populace se aktivné zajima o nové trendy v oblasti gastronomie,
velmi popularni je v soucasné dobé& vSe, co je ,,bio*. Roste poptavka po potravinach od
farmari, péstitell ovoce a zeleniny, chovateli doméacich zvifat. Pod vlivem moderni
svétové kuchyné se recepty tradicni Ceské kuchyné inovuji tak, aby jidlo bylo leh¢i,
kuchati se inspiruji zejména lehkou stfedomotskou stravou. Stalo se hitem péstovat si
vlastni zeleninu nebo alespoinl bylinky v truhliku za oknem. Do vybaveni kuchyni ptibyly
domaci pekarny, odstaviiovace, parni hrnce. Zdrava vyziva velmi zvolna pronika i do
Skolnich jidelen. Rada $kol rozsifila nabidku o salaty a omezuje sladka jidla. N&které
Skoly se zajimaji i o biopotraviny, i zde vSak nardzeji na klasicky problém — otazku
financi. Lidé si v obchodech zvykaji Cist slozeni na obalech potravin a cilen¢ si vybirat,
co povazuji za zdravé. Slozeni jidla a jeho vyzivové hodnoty uvadéji i nékteré restaurace.

Osvéta o zdravé vyzive zaplavila média. Suchopéarné televizni reklamy naptiklad na med

¢i zeli nahradily ,,trendové* kulinarské potady a vateni se pro mnohé stavéa konickem.
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3. Gramatické i faktické rozdily mezi ¢eskymi a polskymi

potravinami

3.1.  Mouka/Maka
Cesko [30]

Pivodné se mouky oznacovaly pouze typovym oznacenim (napi. T 512), kde cislo
znacilo tisicindsobek obsahu popelovin v suSin€ (napf. zitnd mouka mé oznaceni T 930 —
mouka tmavsi, vice vymletda. Cim nizsi je typové &islo, tim méné vlaknin mouka
obsahuje, je proto i svétlejsi. Cim vyssi je typové &islo mouky, tim méné lepku obsahuje,
takze bude tésto ménd kynout (nejvice lepku obsahuje mouka typu 550). Ciselné

oznaceni bylo pozd¢ji nahrazeno slovnim ndzvem.

PSeni¢né mouky

00 pseni¢na mouka hladka svétla,
T 400 pseni¢na vyberova polohruba,
T 405 je umletd ze zrna, které ma odstranény klicek a obal (otrubu), a je vlastné

nejsvétlejsi a tedy ,,nejméné* celozrnna,

T 450 pseni¢na hruba (krupice),

T 512 pseni¢na pekatska special,

T 530 pSeni¢na mouka hladka svétla — pekarska special,

T 550 pseni¢na mouka polohrubd svétla,

T 650 pseni¢nd mouka hladka polosvétld, pro peceni chleba jsou vhodnéjsi mouky
s T650,

T 700 pseni¢na mouka svétla, chlebova,

T 1000  pseni¢na mouka hladka tmava (chlebova),
T 1050  pseni¢na mouka chlebova, je hladka, tmava,
T 1150  chlebova mouka,

T 1800  psSeni¢nd celozrnnd, hrubd; celozrnnd, jemna.

11
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Zitné mouky

T 960 7itna chlebova,

T 1700 7itna celozrnna.

Polsko [12]

Polska Wikipedie rovnéz uvadi déleni podle obsahu mineralnich latek v mouce. Nijak
se pochopitelné¢ neliSi ani zavislost barvy mouky na jejim ciselném oznaceni —
nejsvétlejsi je typ 450, nejtmavsi typ 2000. Zakladni déleni mouky podléha dvéma
hlavnim normam, mimo n¢ existuji i normy nebo firemni specifikace, na jejichz zaklade

mohou spole¢nosti vytvaiet nové typy mouky.

Typy pSeni¢né mouky podle normy PN-A-74022:2003

Typ 450 tortowa, ,,pig¢setka™ — obsah popelu do 0,50 %,

typ 550  luksusowa — obsah popelu od 0,51 % do 0,58 %,

typ 650  obsah popelu od 0,59 % do 0,69 %,

typ 750  chlebowa — obsah popelu od 0,70 % do 0,78 %,

typ 1050 obsah popelu od 0,79 % do 1,20 %,

typ 1400 sitkowa — obsah popelu od 1,21 % do 1,60 %,

typ 1850 graham — obsah popelu od 1,61 % do 2,00 %,

typ 2000 razowa, $ruta chlebowa — obsah popelu ne vice nez 2,00 %.

Oblibené typy pSenicné mouky 500 ¢i 850 jsou vyrabény podle firemnich standarda

(kvalitativni/jakostni specifikace).

Typy Zitné mouky podle normy PN-A-74032:2002

Typ 500 obsah popelu do 0,58 %,

typ 720  obsah popelu od 0,59 % do 0,78 %,
typ 1150 obsah popelu od 0,79 % do 1,31 %,
typ 1400 obsah popelu od 1,31 % do 1,60 %,
typ 2000 obsah popelu ne vice nez 2,00 %.
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J& jsem se vSak v ramci své analyzy setkala spiSe s ozna¢enim poznanska (odpovida

nasi hladké), wroctawska (polohrubd) a krupczatka (hruba).

3.2.  Syr/ser
Cesko

Slovnik spisovné &estiny pro skolu a veifejnost (dale také jen SSC) uvadi tuto definici:
potravinovy vyrobek z upravené srazeniny mléka nebo podmasli. V Cechach pojem syr
nemd $ir$i vyznamovou hodnotu, vzdy se za nim uvadi i jeho specifikace (naptiklad
plisiiovy syr, balkdnsky syr), nebo druh (naptiklad eidam, niva, hermelin, tvaroh). Mezi
tradic¢ni Ceské syry patii Olomoucké tvariizky, JihoCeskd niva, Romadur, Jadel nebo
Blat’acké zlato. Prvni, co se mnoha Cechiim pii slové syr vybavi, je viak tzv. smazék, ¢ili
smazeny syr. Neni to ¢esky objev, smazeny syr se serviruje naptiklad i Francii, ale fadi
upravu syry neznaji.

Polsko

Podle Stownika jezyka polskiego (déle také jen SJP) zni definice sera nasledovné:
produkt otrzymywany przez wydzielenie z mleka lub $mietanki biatka i thuszczu wskutek
dziatania fermentu. V polské gastronomii se pod slovem ser skryva celd skala druht syra.
Zde je nekolik prikladi: twardg, ser plesniowy, zotty, topiony, homogenizowany, ser do
tarcia, migkki biaty ser (jinak také ser w kubetku). Ser je jednim z problémovych vyraza,
sama mohu diky analyze, kterou jsem provadéla, potvrdit, Zze v receptech byva casto
uvadéno pouze slovo ser a je pouze na piekladateli, aby si dohledal informace, nebo
citem odhadnul, ktery druh mél autor konkrétné na mysli. Mezi nejznaméjsi syry
Vv Polsku patii oscypek €i oszczypek — tvrdy uzeny syr, ktery se vyrabi z ov€iho mléka

nejcastéji v horach.

3.3. Smetana/$Smietana

Cesko
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V Cechéch se pod pojmem smetana rozumi nejtu¢néjsi ¢ast mléka usazujici se na
jeho povrchu. (SSC) Rozdélujeme je podle obsahu tuku. Na prodejnich pultech vybirame
mezi zakysanou smetanou (v fad¢ jazykd je vyrazem smetana mySlena pravé kysana),
smetanou na vaieni, ktera je sladka (obsahuje 10 % tuku, nelze ji uslehat, je vhodna
predevsim do omacek), a smetanou ke Slehani (podle ceské legislativy musi obsahovat
nejméné 30 % mlécného tuku, je vhodna ke §lehani, nejcastéji se pouziva do dezertl).
Existuji rovnéz 1 vysokotu¢né smetany s podilem tuku az 40 %. Specialitou mize byt
napiiklad patizska Slehacka, coz je smetana ke Slehdni s cokoladovou pfichuti (obsah

tuku 27 %).
Polsko

Smietana je podle SJP tlusta substancja zbierajaca si¢ na powierzchni mleka lub
odciggnigta z niego za pomocg wird6wki. V Polsku se smetana déli rovnéz podle obsahu
tuku, rozdil je v oznaceni, smetana s obsahem tuku 7-12 % se v bézné praxi nazyva
stodka $mietanka (Swieza, stodka $mietana — SJP) a podava se napiiklad ke kavé. Pro
smetanu s obsahem tuku 30-36 % se uziva vyraz kremowka a odpovida nasi smetané ke
Slehani. Stejné jako u nas se 1 v Polsku v obchodech objevuje v ramci smetany na vateni

nejéastéji vyrobek s 12 % ¢i 18 % tuku.

3.4. Sladké peclivo / ciasta
Ciasto / Tésto + buchta

V Polsku mé vyraz ciasto (masa powstala ze zmieszania maki z wodg lub mlekem,
zwykle z dodaniem drozdzy i jaj, wypieki ztej masy, o kazdej masic powstalej
ze zmieszania sypkiego lub kruchego materiatu z pltynem), ktery uz sam o sobé& foneticky
laka k prekladu jako té€sto (polotuhd hmota z mouky, tekutiny a dalSich pifimési), dva
vyznamy. Je mozné ho pouzit jak pro oznaceni tésta, tak jiz hotového vyrobku z tésta.
V Cesku se oznadeni t&sto tyka vyluéné masy ingredienci, ze které poté vznika produkt,
at’ uz jde ozakusek (néco drobného k pojedeni, k zakousnuti; napt. sladké pecivo),
buchtu (mensi, obvykle sladké pecivo, zpravidla ve tvaru hranolu a s naplni), nebo

napftiklad dort (viz nize).

Tort + tarta / Dort + slany kolac
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Dalsi z prekladatelskych pasti. Obdobou ¢eského dortu (cukrarské pecivo, zpravidla
okrouhlého tvaru, zdobené a zpravidla plnéné krémem) je polsky tort (stodkie ciasto,
zwykle biszkoptowe, przekladane masa, przybrane owocami, lukrem itp.). Tarta [29]
(ptaskie, kruche ciasto, na ktore ktadzie si¢ owoce i konfitury lub rybe, wedling itp.) je
ovSem spise kola¢ (jemné bilé pecivo okrouhlého tvaru nebo pefené na celé plose
plechu), podobny francouzskému quiche (kis). VétSinou se pece z kiehkého kynutého
nebo listového tésta, pripravuje se na sladko i slano. Zatimco tort mé stejné¢ jako

v Cechach nejéastéji piskotovy zéklad, ktery se proklada vrstvami krému ¢i marmelady.
Szarlotka + jablecznik | Sarlotka + jableény kol

Szarlotka dle SJP: kruche ciasto lub ciastko z jabtkami. Jabtecznik: placek
Z jabtkami. Z obou definic je patrné, ze se jedna o jablecny kolaf. Vyraz Sarlotka je
v Cechach pouzivany spise vyjimeéng, SSC jeho definici ani nenabizi, stejné tak jako

slovo jable¢nik.
Droidiowka | kynuty kolaé

Ani vtomto piipadé se priklady sladkého peciva neli§i ni¢im jinym, nez svym
nazvem. Zakladem tésta je drozdi neboli kvasnice. SSC uvadi nasledujici definici drozdi:

lisované kvasinky pro pekatské, krmné a jiné ucely, kvasnice.

SJP: stodka butka drozdzowa, drozdze — masa zlozona z rozmnozonych zywych

komorek drozdzowych, wykorzystywana w przemysle fermentacyjnym i piekarniczym.
Rohlik/rogalik

Do kategorie peciva patii i Cesky rohlik (bilé pecivo ve tvaru rohu (rovné i zahnuté),
rohlicek), ktery se od svého polského ekvivalentu rogalik (maty rogal — pieczywo
0 ksztatcie przypominajacym poéiksigzyc) 1isi pouze tim, ze jeho chut’ je o néco sladsi,

nez je tomu v Cechach.

3.5. Uprava/ zpracovani zeleniny

Cesko
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Salat se dle SSC definuje jako pokrm pfipravovany smichanim syrovych nebo
vafenych &asti ndkterych rostlin, masa apod. a jejich ochucenim. V Cechach se viak
tradici, ozdobuji se ji talife s podavanym pokrmem. VétSinou se sklada z nékolika
zakladnich druhti zeleniny, které jsou zvlast rozmisténé a netvoii tak jednu smes.
V poslednich letech se ovSem ¢im dal Castéji ozyvaji hlasy gastronomickych specialisti,
ktefi proti zeleninové obloze misty ostfe vystupuji. Jako ptiklad uvadim vyrok Jana
Handla: ,,Posledni dobou si v restauracich objedndvam jidla bez oblohy. Kdybych chtél
rajcata, mrkev, zeli, salat, kukufici, hraSek a okurku, tak si objednam zeleninovy salat.
Obloha je, zda se mi, mistni specialita a jidlo spi§ shazuje, nez aby mu néco dala. Kdyz
vafite doma, také si nedélate oblohu, tak proC ji neustdle povazujeme za normalni
a béznou 1 v lepsich restauracich? Misto toho, aby se kuchat soustfedil na jidlo samotné,
si hraje s vykrajovanim fedkvicek a rajéatek. Ptiloha zdrzuje od vafeni a i od jidla, to je
ptece jasna véc.” [5] I pies dlouholetou kritiku si vSak obloha stale drzi své misto na
eskych talifich v primérych i n&kterych lepsich restauracich, vétiina Cechii ji plné
piijala a bere ji jako samoziejmost, automaticky ocekavanou soucast jidla v restauraci ¢i

Jjiném jidelnim zafizeni.
Polsko

U nasich severnich sousedil se pii hledani zeleninovych pokrmi nej¢astéji setkdvame
se dvéma vyrazy. Surowka dle SJP: potrawa z surowych jarzyn lub owocow. Jde 0 smés
vice druhil pokrajené nebo nastrouhané zeleniny tvotici ucelenou hmotu. Oproti tomu
satatka dle SJP: potrawa z drobno pokrajanych warzyw, owocéw, ryb itp. podawana
na zimno. Je tvofena rovnéz zeleninou, ale Castéji nez v suréwce se v ni objevuji dalsi
ingredience, jako je maso, syr, vejce apod. V globalnim méfitku se vSak da konstatovat,
7e Polaci v kuchyni zeleninu pouZivaji a také konzumuji podstatné ¢astéji nez Cesi. Je to
dano i vétsim vybérem a nizs$i cenou ovoce a zeleniny v Polsku. Taméjsi trhy jsou
vyhlasené a ¢im dal Castéji se za SirSi nabidkou a pfiznivou cenou téchto zemédélskych
produkttl vydavaji i Cesi, zejména v pifhrani¢nich oblastech. Funguje to viak i opa¢né,
polsti obchodnici investuji do pfepravnich vozidel a se svym zbozim jezdi vstiic
budoucim zdkaznikiim za hranicemi. Neni proto vyjimkou, kdyz potkdme polského
prodejce ovoce a zeleniny i1 ve stfedu nasSi republiky, vzdalenost totiz neni tak velka

a prodejctim se naklady na dopravu vrati v ramci utrzené hotovosti za jejich produkty.
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Satatka ziemniaczana | Bramborovy saldt

Oba pokrmy jsou si, co se ty&e slozeni, velmi podobné, v Cechach se viak do salatu
n¢kdy pridava i jemny salam ¢i jogurt, zatimco Polaci zlstavaji jen u zeleniny, majonézy
a dochucovadel, jako jsou tieba ocet, hoicice a rizna kofeni. Na rozdil od Polska je vSak
v Cechach bramborovy salat jednou z nepostradatelnych soucasti $tédrovederni vecefe,
podava se za studena s kaprem, fizkem ¢i vinnou klobasou. Na polské Stédrovecerni
tabuli se objevuje az 12 chodl, mezi jinymi napiiklad barszcz z uszkami (mate pierozki
z zawijanymi koncami), coz je tradi¢ni postni polévka z Cervené fepy se specialnim
druhem téstoviny, kluski (potrawa z gotowanego ciasta, formowanego w roéznorodny

sposob) z makiem — ekvivalent ¢eskych ,,nudli s makem®, ¢i ryby, zejména kapr.

3.6.  Masné vyrobky
Produkty z vepiového masa

Tyto navzajem podobné, a tim padem pro piekladatele matouci vyrazy, piedstavu;i
viceméné to samé, rozdil je pouze Vv podilu tuku. Bekon (we¢dzony boczek wieprzowy
nebo obrobiona potéwka tuszy wieprzowej — SJP) je ze vSech tii oznaCeni nejlibovéjsi,
ma nejvetsi podil masa, da se fici, Ze je to boczek s podstatné mensim mnozstvim tuku.
V ramci ¢eské kuchyné bychom ho mohli ptirovnat k anglické slaniné (slanina — solené
vyuzené veprové sadlo s prouzky masa), protoze se s oblibou uzivd napiiklad do
smazenych vajicek. Boczek (migso z boku wieprza, razem ze stoning — SJP) je obdobou
naSeho Ceského blucku (tuéné maso z veprového boku), obsahuje vice tuku, méné masa.
Nejvice tuku méa ovSem stonina (ttuszcz pod skorg na bokach i grzbiecie swin, uzywany
jako produkt spozywczy), jinak také sadto (ttuszcz zwierzecy), odpovidd nasemu loji
(14j: tuk z prezvykavcu) ¢i Speku (hovorové slanina). Z ni jako z jediné je také mozné
vyskvarit sddlo (zivoc¢isny jedly tuk) a z n¢j pak Skvarky (specené zbytky po vyskvareni
sadla nebo loje). Stejné jako my krmime sykorky v zim¢ lojem, polské sykorky ozobavaji
stoninu. Smalec (potstaty tluszcz jadalny otrzymywany z sadta lub sloniny) je produkt

Skvareni loje, Cili jiz zminiované sadlo. Polaci do n¢j ¢asto dodavaji Spetku soli, kousky
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nakrajené klobasy, cibule nebo skvarky, vyjimecné i jablka. Krajic chleba se sadlem vzdy
predstavoval a dodnes predstavuje jednu ze zédkladnich pochutin mnoha nérodnich
kuchyni, zejména pak slovanskych a germéanskych naroda. Skwarki (wysmazone mate
kawatki stoniny) jsou stejné jako ¢eské Skvarky produktem Skvateni nejcastéji veprového
sadla, dochucuji se napfiklad soli a kminem. Konzumuji se samostatné, n¢kdy vSak
byvaji 1 meziproduktem a vyrabi se znich jesté pomazanka, placky, nebo dokonce
cukrovi. Ceskou specialitou je také $pekacek, ktery je definovan jako vuit s vét3im

mnozstvim Speku.

V polskych jidelnich listcich se také Casto objevuje vyraz schab, coz je podle SJP
migso z ko$cig pochodzace z czgsci grzbietowej 1 ledzwiowej tuszy wieprzowej, tez
potrawa ztego migsa. Schabowy je nespisovné a hovorové oznaCeni pro kotlet
schabowy, ktery se do Cestiny pieklada jako veptova kotleta, €i veptovy fizek. Definice

téchto pojmt uvadim v nésledujici kapitole.

3.7.  Zpisoby upravy masa

I mezi rznymi typy porcovaného masa se objevuji prekladatelské pasti. Naptiklad
Ceska kotleta oznacuje podle SSC platek masa na Zebirku i pokrm z ného, Polaci pro ni
lub siekane migso, uformowane w ptaski kawalek, smazone na thuszczu, Cili nd§ Cesky

fizek (odfiznuty kus, platek masa, filé, pokrm z platku masa — SSC).

Dal§im problematickym spojenim miize byt také lopatka, ktera v Cechach
pfedstavuje pouze plochou trojithelnikovou zadovou kost (SSC), jeji polsky protiklad
topatka oznacuje podle SJP jednu z dwdch ptaskich, trojkatnych kosci pasa barkowego,
lezacych po obu stronach krggostupa, ale také je to synonymum pro nase ¢eské plecko,

jinak také plec, ¢ili ¢ast zad nad lopatkou, zvifeci maso z ni (SSC).
Kabanos/kabanosy

Prvni véci, kterou si Cech vybavi pod pojmem kabanos, je shodné s definici SSC
laciny toCeny salam, oblibeny, ale nepfili§ kvalitni masovy vyrobek. Na prodejnich
pultech se objevuje také napiiklad Sunkovy kabanos, v némz uz je podil masa vyssi nez

Vv klasickém ,,to¢endku®. Polské kabanosy jsou vSak nééim naprosto odliSnym, coz
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vyplyva z definice SJP: bardzo cienka, sucha, wedzona kietbasa wieprzowa, Cili néco

jako nase ¢eské ,,cigaro, vzdaleny ptibuzny mad’arské ¢abajky.

3.8.  Dopliiky do polévky
Grzanki + groszek ptysiowy / topinky + krutony

Oba tyto dopliky stravy se pouzivaji jako pfiloha do polévek. Vyraz grzanki
(kawatek chleba lub bulki suszony lub zapiekany) se pouziva i ve vyznamu ceské
topinky (opeceny platek chleba nebo veky) ¢i opeceného toastu (topinka), grzanki do
zupy jsou pak pokrdjené kousky opeceného chleba, které mohou byt dochucené riznym
kotenim ¢i bylinkami a podavaji se k polévce jako ptiloha, aby byla polévka hutné;si,
sytéjsi, pripadné chutnéjsi. V Cestiné grzankam nejvice odpovida vyraz krutony, nebo
jednoduse opeceny chléb. Naproti tomu groszek ptysiowy (groszek — desen w ksztatcie
matych koteczek innego niz tto koloru, ptys$ — ciastko z parzonego ciasta, napeinione bita
$mietang) je rovnéz servirovany k polévkam, ale vyrabi se z odpalovaného tésta [7] (tésto
s vysokym obsahem masla a vajec, které je postaveno na tepelné upravené mouce)
asvym tvarem opravdu piipomind kulicky hrasku. VétSinou byva neochuceny, jeho
nevyhodou je, Ze po pfisypani do polévky rychle nasava tekutinu a podstatné zvétSuje
svij objem. V ceském jazyce pro néj synonymum neexistuje, pouziva se spojeni kulicky
do polévky, ale na jejich vyrobu se nepouziva odpalované té€sto. Dalo by se tedy fict, ze

groszek ptysiowy je na rozdil od grzanek polskou specialitou.
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4. Polska jidla matouci prekladatele

4.1.  Krokiety/krokety

Polské krokiety (kulka lub wateczek z kartofli albo migsa, ryzu, smazone w duzej
ilosci thuszczu — SJP) jsou totiz na slano pfipravované palacinky plnéné smési (masova,
se zelim a houbami, syrem), které se po naplnéni svinou tak, aby z nich nédivka

nevypadavala, obali se v mouce, vajicku a strouhance a dozlatova se smazi na panvi.

Cechovi se viak pod vyrazem krokety (oby¢ejné valcovita smazenka z bramborového
tésta nebo z masa — SSC) nejéastéji vybavi smazené kuli¢ky z bramborové kase. V naplni
se muze objevit napiiklad Sunka, syr nebo riizné bylinky, tvarové mohou nékteré

piipominat spiSe valecky, ale pofad je to néco naprosto odlisného od polskych krokiet.
4.2.  Barszcz/bors¢

Vyse zminované krokiety se serviruji bud samostatné, nebo k nim byva podavan
barszcz czerwony (zupa z czerwonych burakow). Pravé barszcz (zupa na zakwasie) Cesi
Casto pii prekladu zaménuji za borS¢ (ruskd polévka s masem a zeleninou), ten je vSak
synonymem pro Vv Polsku ne tak ¢asty a oblibeny barszcz ukrainski (barszcz buraczany
Z jarzynami). Mezi dal$i varianty toho pokrmu patii také bialty barszcz (zupa na zakwasie

z zytniej maki).

4.3.  Golabki [4]/holoubatka

vvvvvv

migsa z kasza lub ryzem, zawijanego w liScie kapusty). V nékterych regionech Polska
jsou golabki tradicnim vanocnim pokrmem. Pfi této pfileZitosti se pfipravuji s naplni
Z pohanky, zatimco b¢hem roku se do naplné dava predevSim mleté maso smichané

S pohankou nebo ryzi.

Méné zkuSeného prekladatele by mohl vyraz gotabki svadét k prekladu jako
holoubata (mladd’ata holuba, coz je stiedné velky ptadk zijici divoce nebo chovany
v mnoha plemenech). Odpovidajicim vyrazem jsou vSak holubce, které ovSem nejsou

prilis roz§ifenym oznacenim, alespoi ja jsem se s nim v rdmci své analyzy nesetkala.
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5. Geneticka a typologicka pribuznost ¢eStiny a polStiny

Jak uvadi Edvard Lotko ve své publikaci Cestina a politina v piekladatelské
a tlumocnické praxi, oba jazyky jsou geneticky velmi pifibuzné, vyvinuly se totiz ze
spole¢ného zakladu, kterym je praslovanstina. Spolu se slovenstinou a luzickou srbstinou
tvofi zépadni skupinu slovanskych jazykl. Charakteristickym rysem slovanskych jazyka
jsou mekcéené, tzv. patalizované souhlasky. Typické pro slovanské jazyky je rovnéz
zachovani ohebnosti neboli flexe. Jak uvadi Lotko, CeStina 1 polstina nalezi k flexivnim
jazyktim, av§ak mira flexivnosti je u nich riizna. Cestina je povazovana za nejflexivnéjsi
ze slovanskych jazykt, oproti tomu polstina se zejména v syntaktické a lexikalni roviné
zietelné odchyluje od flexivniho typu. Oba jazyky byvaji problematické z hlediska
vyslovnosti, zejména pro osoby, jejichZ rodny jazyk nepatii do indoevropské skupiny.
Tato obtiznost je zpusobena shlukem souhldsek a dal$imi jazykovymi jevy, jako jsou
napiiklad znaky s diakritikou, zejména pak jedinecné Ceské ,, i ve slové tfeka, jehoz
vyslovnost je pro cizince velmi obtizna. Z polské strany pak napitiklad ,.t” ve slové tadny

nebo .,z ve slové zaba.

Cestina stejné jako polstina rozlisuje deset slovnich druht, pét ohebnych, které

podléhaji flexi (sklonovani a ¢asovani), pét neohebnych.
5.1. Podstatna jména

V obou jazycich je mozné substantiva délit podle vyznamu na abstraktni a konkrétni,
oznacujici nazvy osob, zvifat a véci, tedy vse, co ¢lovék mize poznat smysly. Ta se
mohou déle délit na Zivotna (napi. muz) a nezivotna (napft. stroj). Polaci podstatna jména
dale déli na rzeczowniki zywotne osobowe, obsahujici nazvy lidi, jejich jesté podrobné;jsi
déleni spoCiva v rozliSeni na rzeczowniki meskie (megskoosobowe, napt. ojciec)
a niemeskoosobowe (napt. dzieci). Mezi rzeczowniki zywotne nieosobowe Polaci tadi

nazvy zvitat (napf. ston). PtisluSnost ke skupin¢ ovlivituje sklonovani podstatnych jmen.

V cestiné se substantiva déli také na latkova, predstavujici latku bez ohledu na jeji
mnozstvi (napf. voda, mouka), pomnoznd neboli pluralia tantum, kterd netvoii tvar
jednotného ¢isla a vyskytuji se rovnéz v polstiné (napt. dvete, chrzciny), a hromadna,
oznadujici skupinu stejnych véci (napf. listi, mladeZ). Ceska podstatna jména hromadna
jsou jednou z podkategorii singularia tantum, ¢ili substantiv, ktera na rozdil od pluralia
tantum tvofi pouze jednotné Cislo; tvar mnozného ¢isla lze vytvofit, ale zméni se tak

vyznam slova (napf. srebro — material, stfibro, ale srebra — vyrobky ze sttibra).
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Podstatna jména se stejné jako polské rzeczowniki sklonuji podle sedmi padi, rozdil
je pouze v tom, ze Polaci maji jednotlivé pady pojmenované (mianownik, dopehniacz,
celownik, biernik, narz¢dnik, miejscownik, wotacz), v Ceské terminologii se pouziva
jednoduse Ciselné oznaceni (napt. prvni pad) nebo latinské terminy (napf. nominativ).
Dal$im rozdilem je to, ze v Polsku byva paty pad uvadén jako posledni, na jeho misté

byva uvadén nas sedmy pad.

Mluvnicka kategorie Cisla se v ¢estiné ani polstiné nelisi, vétSina vyrazl vytvari ¢islo
jednotné 1 mnozné, v obou jazycich se také jeSté objevuji pozustatky cisla dvojného,
neboli dudlu (v polstiné liczba podwojna). Neopomenutelnou kategorii jsou singularia

tantum (napf. mito$¢, $tésti) a pluralia tantum (napft. skrzypce, sang).

Dalsi mluvnickou kategorii je jmenny rod, ktery ovliviiuje sklonovani substantiv.
Souvisi predevSim s pohlavim a zivotnosti ¢i nezivotnosti objektu. Ve vétSing
indoevropskych jazykl existuji tii rody — rod muzsky (rodzaj meski, maskulinum), rod
zensky (rodzaj zenski, femininum) a rod stfedni (rodzaj nijaki, neutrum). Toto zékladni
déleni se jest€¢ miZe dale rozSifovat na rod muZsky Zivotny a neZivotny. V polské
gramatice je Clenéni jest¢ podrobngjsi, v muzském rod¢ totiz rozliSuji rzeczowniki
meskoosobowe, meskozywotne (jinak také meskozwierzece) a meskoniezywotne (neboli
meskorzeczowe). Praveé toto podrobné déleni a odlisné sklofiovani u téchto druht mize

délat prekladatelim problémy.

Posledni mluvnickou kategorii, kterou u podstatnych jmen rozliSujeme, je vzor neboli
paradigma (v polstin€ paradygmat fleksyjny). Jak tika definice v Slovniku spisovné
cestiny pro Skolu a vefejnost, paradigma je typ ¢i vzor pro skloflovani nebo ¢asovani, ale
také soubor tvarli skloniovaného nebo casovaného slova. Dalsi definice paradigma
vysvétluje jako tfidu ekvivalentnich a v daném kontextu alternativnich jazykovych
jednotek. V cestiné mame pro rod muzsky Sest hlavnich vzord (pan, hrad, muz, stroj,
piedseda, soudce), pro rod Zensky Ctyfi vzory (Zena, riize, pisen, kost) a pro rod stfedni
rovnez Ctyfi vzory (mésto, mote, kuie, staveni). Ke kazdému vzoru vSak existuje né¢kolik
podvzort, nékterd podstatna jména se sklofiuji jinak, neexistuje pro n€ vzor, nékterd jsou

dokonce nesklonna.
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6. Zradna slova — slowa pulapki

Pro tyto specifické vyrazy existuje hned nékolik oznaceni. V polstiné se pouziva
krom¢ vySe zminovanych stéw pulapek pouziva také spojeni falszywi przyjaciele
thumacza, které vychazi z francouzského pojmenovani ,flaux amis du traducteur,
kterym se mimo jiné inspirovala i CeStina (faleSni ptatelé piekladatele) nebo némcina
(falsche Freunde des Ubersetzers). V Cechach se viak nejvice vZilo oznadeni zradné
slovo. Existence téchto vyrazii komplikuje praci i zkusenym piekladatelim, jak ostatné
tvrdi 1 J. Fiedler: ,,Uvital bych s radosti ptiru¢ku o zradnych slovech, protoze tato stejné
nebo podobné zné&jici slova byvaji ve slovanskych jazycich kamenem urazu
i udlouholetych pickladatelit (viz nebezpeéi v automatiCnosti Cteni ciziho textu,
zlenivéni a ztraté pozornosti atp.).“ Z praxe je totiz znamo, ze piekladatel z blizce
pribuznych jazykti musi mit urcité psychické predispozice, které nejsou nutné v jinych
pripadech piekladu. Spravny pteklad textu, jenz obsahuje pravé tyto falesné pratele
piekladatele, svéd¢i o kvalitdch prekladatele, jeho peclivosti, o dokonalé znalosti obou

jazyku a pfedevsim o nélezitém pochopeni piekladaného textu.

Pii uzivani blizce ptibuznych jazykl dochazi ¢asto k ruSivému pronikani vyrazovych
prostiedkit z jednoho jazyka do druhého. Dle Edvarda Lotka lze za zradna slova
V polstin€é a CesStin€ povazovat takové lexikalni jednotky, které jsou v obou jazycich
formaln€ shodné nebo podobné, ale vyznamové nebo/i stylové odliSné. Je vSeobecné
znamé, ze u blizce ptibuznych jazykl se zradnost projevuje jak u slov mezinarodnich, tak
u slov domacich, a to jak stylové neutralnich, tak i stylové zabarvenych. Vznik zradnych
slov mezi CeStinou a polStinou ma svij ptvod v pribéhu 19. stoleti, kdy se ceStina
vyvijela a pfejimala mnoho vyrazi z polstiny. Obdobné tomu bylo i u polStiny, néktera
slova Ceského pivodu se objevuji i v soucasné polstin€. Tyto jazykové vymény vSak
nevedly kuplnému sblizovani slovni zasoby obou jazyku, nékteré se pozdéji zacaly

samostatn¢ vyvijet, coz vedlo k odliSeni slovni zasoby téchto jazyki.
6.1.  Druhy zradnych slov

Zradna slova je mozné rozdélit na systémova a textova. Jak tvrdi Lotko: ,,Text mtize
pro uzivatele jazyka vyznamovou zradnost snizit nebo i odstranit, ale mtze ji také zvétsit
nebo vytvofit.“[9] Pokud se zaméfime pravé na oblast gastronomie, napiiklad dvojice
zradnych slov Cerstvy—czerstwy ve spojeni s podstatnym jménem svadi k mylnému

piekladu. Napt. pod pojmem czerstwa bulka se skryva stara, tvrda houska, zatimco
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czerstwa twarz by byla stejné jako v CesStiné chapéana jako svézi, mladistva. Jiny druh
zradnosti predstavuji situace, kdy se lexikalni jednotky v obou jazycich vyznamové
shoduji, svym vyskytem v textu se vSak lisi. Prikladem muze byt dvojice kus-kes (kus

masa/kes migsa, ale kus masla/kawalek masta).

Zradna slova lze dale délit na ¢astecné nebo celkové zradnd, nebo také jednoznacna
(monosémni) a mnohozna¢nd (polysémni). Mnohozna¢nych zradnych slov je vice,
vyskytuji se mezi nimi dvojice lexémi vyznamové zcela odlisSnych — slova celkové
zradna (napt. zapach — pro Polaka pifjemna ving, pro Cecha naprosty opak, tedy puch),
ale také dvojice, u nichz se zraddnost projevuje jen u nékterych vyznamu slova, jiné
vyznamy odpovidaji svym ekvivalentim ve druhém jazyce — slova casteCné zradna
(napt. kotlet — jednim vyznamem stejné jako v Cechach veprova kotleta, tim druhym

vSak Cesky karbenatek, ¢ili pokrm z mletého masa).

Tyto problematické vyrazy mohou byt také homonymni. Jak tvrdi Lotko, zpravidla
jde o homonymii v jednom jazyce, tj. bud’ v polstiné, nebo v cesting, pfiCemz

homonymni slova jsou bud’ t¢hoZ ptivodu, nebo pochézeji z rliznych jazykda.

Zradnost se tyka nejen vécného vyznamu slov, ale rovnéz jejich stylového zabarveni.
Slova totiz mohou byt nositeli urc¢itého ptiznaku, a to v ramci pfisluSnosti k jednotlivym
funkénim stylim (napf. knizni, odborny, publicisticky), dale z casového hlediska
(napft zastaraly, archaicky) nebo ze strany expresivity (napf. hanlivy, Zertovny,
expresivni). Vznikaji pak skupiny vyrazi, které se v obou jazycich vyznamové shoduji,

ale 1181 se stylové (napf. polska wieczerza knizné, neutralné kolacja, ¢esky vecerte).

Specialni kategorii zradnych slov jsou ta ciziho plivodu, ¢ili pfejatd. V polstiné tyto
vyrazy patii k neutralni slovni zasob¢, v ¢estin€ jsou to vSak Casto slova zastarala, knizni,
hovorova, expresivni, nebo do soucasné spisovné ceStiny vibec nepatii. Jako piiklad
uvadim polsky gust a jeho cesky kolokvialni ekvivalent gusto, ¢i grunt, ktery je
V polstin€ neutralni, v ¢estin€ je tento vyraz vSak uz zastaraly. Cizi slova se do souc¢asné
polStiny zacleniuji snadnéji také proto, Ze tato pojmenovani mivaji rozvinutéjsi
vyznamové spektrum (napf. gabinet — @. dentystyczny — zubni ordinace, ale
g. kosmetyczny — kosmeticky salon). Z toho vyplyva, Ze jsou nebezpecna i ze
sémantického hlediska. Dle Lotka se timto rysem polstina sblizuje se zapadnimi jazyky

nebo s jazyky, ze kterych jsou slova piejimana.
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»Slova mohou byt zradna nejen vyznamové a stylove, ale také mluvnicky (tvarove).
Jde hlavné o rozdily v mluvnickém zafazeni podstatnych jmen jako zakladniho
a nejfrekventovanéjsiho slovniho druhu. Tato gramatickd (rodova) zradnost se projevuje

predevsim u piejatych slov.” [9]
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7. Analyza vyrazu v tabulkach
V této kapitole pfistupuji k samotné analyze vyrazi a slovnich spojeni z Ceské
I polské gastronomie. Tyto materialy jsem ziskala z ¢asopisi, z polskych tituld pfedev§im

'66

z ,,Przepisy czytelnikow, ,,Przyslij przepis!“ a ,,Polska gotuje — dla smakoszy zycia,
kuchni i podrézy*. Ceské vyrazy jsou Serpany piedevsim z tituld ,,Posli recept!“ a ,,Posli

recept! — recepty z brambor*.

Jak uz nazev prvni tabulky vypovida, vytvofila jsem zde seznam vyrazii, pro které
V opacném jazyce neexistuje jednoslovny ekvivalent, je tedy nutné je opsat. Jsou zde
zahrnuty i ndrodni speciality, jako jsou napf. Stramberské usi, které maji ochranu

zeméepisného oznaceni pavodu.

Ve druhé tabulce jsem se zaméftila na slova ciziho ptivodu. Po hlub§im néhledu do této
problematiky jsem zjistila, Ze polStina Castéji ziistadva u piivodnich ndzva (napft. spaghetti,
risotto), zatimco CeStina tyto vyrazy méni a do své slovni zasoby je zafazuje po fonetické

transkripci (napt. Spagety, rizoto).

Ttfeti a nejrozsahlejsi tabulka je tvofena vyrazy, které jsou zndmé jak v Ceské, tak
Vv polské kuchyni, 1i$i se vSak svym jmennym rodem, ¢islem nebo tvarem. Takovych
vyrazii je velké mnozstvi, bézny uZivatel jazyka je pouziva automaticky a Casto si ani
neuvédomuje, Zze mezi ekvivalenty je v téchto mluvnickych kategoriich rozdil, i proto

jsem tyto vyrazy zatadila do své analyzy.

Ve Ctvrté tabulce jsou vypsany nejcastéjsi frazeologismy a ustdlend spojeni, se kterymi

jsem se béhem své analyzy setkala.

Posledni tabulka ukazuje nejproblematictéjsi vyrazy, tedy vyrazy homonymni. Tato ¢ast
slovni zasoby je obzvlasté pro piekladatele velmi oSemetnd, protoze svadi k mylnému

prekladu a tedy k faktické chybé.
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NEPRELOZITELNE VYRAZY / SLOWKA NIEPRZETLUMACZALNE

POLSKE CESKE
ciasto/ciastko/ciasteczko frgale

chlodnik zemlovka

Kisiel vepio-knedlo-zelo

zurek olomoucké tvartizky
gotabki cukrovi

pierogi/pierozki Honzovy buchty
podplomyki hliva ustficna

sernik koprova omacka

galaretka zakusek

gofry kulajda

zapiekanka utopenci

Zupa owocowa Ryzlink vlassky

barszcz halusky

wloszczyzna vyvar s jatrovymi knedlicky
uszka pecenace

rokpol plzein (lahvové pivo Pilsner Urquell)
kaszubska prazenica debrecinka

zrazy znojemské okurky

(ciasto) plesniak (owocowy) plnotuéna hoicice

ser tylzycki dukatové buchtic¢ky s krémem
musztarda sarepska Skubanky

zymloki peCend kachna se zelim a knedlikem
faworki/chrust zahour

kluski $laskie (nakladany) hermelin
kopytka pomazankové maslo

thusty twardg/twarozek Kofola

racuchy vysocina

zacierka herkules

krakersy valassky kontrabas
ciasteczkowy kajmak Veltlinské zelené

Krupnioki Becherovka

karminadle calamada

ser oscypek

krkonosskeé kyselo

serniko-orezchowiec

vinna klobasa

ptasie mleczko Fernet

olejek $mietankowy vepiovy prejt
spirytus lazeniské oplatky
drozdzowa z bakaliami Fidorka

krowka Lucina

nalewki bublanina
kapusniaczki Tatranka
krajanka Studentska pecet’
biata kietbasa Rumov¢é pralinky
jagodzianki Sunkovy salam
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leniwe pierogi hofické trubicky
rosot jajeczny paprikas

pyzy poli¢an

mortadela niva

ciasto krolewiec prazska Sunka
andruty margotka
diablotka polican

kotduny Haslerky

bliny podlaskie turecky med
babka ziemniaczana houskovy knedlik
pikle pardubicky pernik
sekacz karlovarsky knedlik
pulpeciki chlupaty knedlik
oponki (paczki serowe) Spekovy knedlik

sernikobrownie

tvarohovy miSa

ciasto Pani Walewska

Stramberské usi

makowki hnétynky

ryba po grecku tiebonsky kapr

bakalie Spanélsti ptacci

zakalec Eskymo

kielbasa $laska Spekacky

ogorki staropolskie zelanky

satatka Smieciucha fizek s bramborovym salatem
tazanki jahelnik

bigos buchta

lane Kluski Palava
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PRAVOPIS SLOV CIZiHO PUVODU / PISOWNIA SLOWEK PRZEJETYCH

V POLSTINE V CESTINE
spaghetti Spagety
lazania/lasagne lazané/lasagne
papryczka chili chilli papri¢ka
cheddar Cedar

bulion bujon/bujon

cynamon skofice

puree z ziemniakow bramborova kase/pyré
mortadela mortadela

makaron penne

(téstoviny) penne

mozzarella w solance

mozzarella v nalevu

pesto pesto

S0s tabasco tabasco

curry kari/kari

estragon pelynék (estragon)
pieprz cayenne/kajenski kajensky pept

ser gouda gouda

hot dogi hot dogy / parky v rohliku
kebab kebab

sos tatarski tatarska omacka
orzechy pinii piniové ofisky
parmezan parmazan

kasza kuskus kuskus

serek mascarpone mascarpone

tortilla tortila

ser feta feta / balkansky syr
tapioka tapioca

soba = makaron gryczany

soba = té€stoviny z pohanky

sos tzatziki

omacka tzatziki

musaka musaka
kurkuma kurkuma
gyros gyros

salsa salsa

wino porto portské (vino)
ser brie brie

bagietka bageta/bagetka
leczo leco

patisony patizon
oregano oregano/oregano/dobromysl
rukola rukola

chleb tostowy/tost toastovy chléb
sos beszamelowy besamel
grejpfrut/grapefriut grep/grapefruit
risotto rizoto

S0S winegret vinny ocet
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bazylia

bazalka

musztarda dijon

dijonska hoicice

cappuccino instant

instantni kapucino/cappuccino

biszkopt piskot

nasiona kardamonu semena kardamonu
mintaj treska

panga pangasius

ser gorgonzola gorgonzola
szasztyk Spiz

kefir kefir

muffinki muffiny

chatwa chalva

chlebki pita placky pita

ziota prowansalskie provensalské kotreni
chutney Catni

gulasz gulas

ratatuja ratatuj

oliwa extra vergine

extra panensky olivovy olej

terrina

terina

szwabska satatka

Svabsky salat

krymska adzika jabtkowa

krymska jable¢na adzika

makaron tagliolini

téstoviny tagliolini

papryczka peperoncino feferonka
ryz paraboiled ryZe paraboiled
lentilki lentilky

pianki marshmallow

bonbony marshmallow

sernikobrownie

brownies s tvarohem

frytki hranolky

kajzerka kaiserka

francuski Kkisz francouzsky ki$/quiche
chleb arabski arabsky chléb
indyjskie chlebki naan indické chlebové placky naan
grzyby mun houby mun

stek stejk/steak

ryz basmati ryZe basmati

szynka parmenska parmska Sunka

dip meksykanski mexicky dip
papryczka jalapeno papricka chalapeno
nachos nacos

szynka szwarcwaldzka

Svarcvaldska Sunka

szynka westfalska

vestfalska Sunka

prosciutto prosciutto/prosuto/priut
ciabatta ciabatta/Cabata

ocet balsamiczny balsamikovy ocet
hummus hummus

falafele falafel

kaszka bulgur bulgur

tahini tahini (sezamovy krém)
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mutabal mutabal
Pavlova dezert Pavlova
bryndza brynza

riesling ryzlink
aperitif aperitiv

cassate (lody wtoskie)

cassate (italskd zmrzlina)

jabtka szara reneta

jablka odridy Seda reneta

lody malaga (na bazie §mietanki
I stodkiego wzmacnianego wina
z rodzynkami)

zmrzlina s pfichuti malaga (smetanovy
zaklad doplnény sladkym vinem
a rozinkami)

tagliata (wloska satatka z wolowing)

tagliata (italsky salat s hovézim masem)

Ser pecorino

pecorino

focaccia

focaccia
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ROZDILY V RODU A CiSLE / ROZNICE DOTYCZACE RODZAJU ORAZ

LICZBY

M = maskulinum, F = femininum, N = neutrum, S = singular, P = plural, D =

deminitivum

POLSKY CESKY
margaryna F margarin M
satata lodowa F ledovy saldt M
cynamon M skotice F

oliwa F olivovy olej M
indyk M krita F

kurczak M kufe N

watrobka S jatra P

gatka muszkatotowa F muskatovy ofisek M
farsz M naplii/nadivka F
kapusta F zeli N

majeranek M majoranka F
tymianek D tymian M
kminek D kmin M

kolendra F koriandr M
pieczarki F Zampiony M
szczypiorek M pazitka F
nalesniki M palacinky F
cukier puder M cukr moucka F
cytryna F citron M

majonez M majonéza F

sok M Stava F

makaron M + S téstoviny F + P
fasolka szparagowa F chiest M
brokuty/brokut M brokolice F
satatka F salat M

ryzM ryze F

panierka F trojobal M / tésticko N
frykasy M pochoutky F
surowka F salat Cerstvé zeleniny M
kapusta pekinska F ¢inské zeli N
ogorek satatkowy M salatova okurka F
pasztet M paStika F
filizanka F Salek M

sos tatarski M tatarska omacka F
omlet M omeleta F

burak M ¢ervena fepa F
maslanka F podmasli N
pomarancza F pomeran¢ M
cielecina F teleci N
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ziota N bylinky F

pier§ F prso N

pomidor M rajée N

parowki F parky M

ziemniaki M brambory F
grysik/kasza manna M/F krupice F
wykataczka F paratko N

z0ttko N zloutek M
stonecznik M slunecnice F

tarka F struhadlo N
doktadka F pridavek M

owoce morza N moiské plody M
btonnik M vldknina F

zboza N obilniny F
migdaty M mandle F

zurawina P brusinka S

ptatki owsiane M ovesné vlocky F
kanapka F (oblozeny) chlebicek M
praska F lisM

klopsiki M kulicky F
szczupak M Stika F

kromka F krajic M

szarlotka F Stradl M

herbata F ¢aj M

biatko N bilek M

przysmak M lahtidka/delikatesa F
migzsz M duzina F
przyprawa piernikowa F pernikové koteni N
flaczki M drstky F

piekarnik M pecici trouba F
kasza jeczmienna S kroupy P

nadzienie N napli/nadivka F
porzeczka F rybiz M

grzanki F krutony M
wieprzowina F vepifové N

orkisz M Spalda F

udziec M stehno N
wotowina F hovézi N
jagnigcina F jehnéci N

baranina F skopové N

pikle P calamada S

stoik M sklenicka F
kalarepa F kedluben M / kedlubna F
paski M nudlicky F

rzepak M fepka F

specjal M specialita F

dorsz M treska F

wiorki kokosowe F strouhany kokos M

33




lukier M poleva F
pokusa F pokuseni N
lody P zmrzlina S
widelec M vidlicka F
saszetka F sacek M
fladra F platyz M
jajecznica S michana vajicka P
orzeszki ziemne M araSidy F
drobM dribéz F
pigwa S kdoule P
roszponka F polni¢ek M
gatka F kopec¢ek M
pestki F semena N
topatka F plecko N
keks M Stola F
smalec M sadlo N
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FRAZEOLOGISMY / ZWIAZKI FRAZEOLOGICZNE

POLSKIE

CZESKIE

Nie sposéb mu si¢ oprze¢./Nie sposob si¢
jej oprzed!

Kdykoliv upecu tento chleba, tak se po
ném jen zaprasi.

Prawdziwa rozkosz dla podniebienia.

Utopenci u nas prost¢ nesmeéji chybet.

Do dzieta!

Vynikajici a zdravy salat z luSténiny!

Smak na dtuze;j.

Je to takové milé a netradi¢ni pohoSténi.

Po prostu palce lizac!

Velmi osvézujici, lahodny salat.

Po prostu pycha!

Osvézujici svacinka, ktera piijde vhod po
sportovnim vykonu.

Goraco polecam!

Jsou moc dobré, budou se ti délat boule za
usima.

Wys$mienity smak!

Chutné jidlo nemusi byt vzdycky z masa.

Uczta dla podniebienial

Neni sice tak laciny, jako ten klasicky, ale
zato je vyborny!

Po prostu rozptywa si¢ w ustach!

Za tohle jidlo t€ tva rodina urcité pochvali.

Pychotka!

Polévka je zéklad.

Mysle, ze Panstwu réwniez przypadnie do
gustu.

Bazalka doda jidlu netradi¢ni chut’.

Znikajg ze stolu w mgnieniu oka!

Ptiprava sice zabere Cas, ale stoji to za to.

Przygotuj je i czekaj na komplementy.

Zru¢na kucharka si poradi.

Przypadng do gustu matym i duzym
lasuchom!

Rychlé, chutné, syté a levné. Co vice si
prat.

Pyszna zupa!

Netradi¢ni a pfitom vyborny pokrm.

Zadowoli nawet najbardziej wybredne
podniebienia.

Velmi jemné, dietni jidlo, které je vhodné
k obédu i k lehké vecefi.

Smaczne i oryginalne.

Klasika, kterd t&€ nikdy nezklame.

Zdrowa i niskokaloryczna.

Mate vidét, jak rychle zmizi.

Ten przepis z calg pewnoscig zastuguje na
uwage

Ceské buchty stejné nemaji konkurenci.

Wykwintne i przepyszne.

Lehké a osvézujici vegetaridnska vecete.

Pyzne ciasto, ktore blyskawicznie znikniez
talerza

Kazdého, kdo neceka, co je uvnitt,
piekvapi.

Jest puszysty, tatwy do zrobienia
I przepyszny.

U nés nesmi chybét na svate¢nim stole.

W mig znika z talerzy!

Je ostra, ale zdrava.

Pyszny biszkopt i stodkie kremy —
doskonate potaczenie!

Skutecna delikatesa z nasi oblibené ceské
ryby. Je mnohem lepsi nez obycejny tizek.

To wy$mienita przystawka!

Chutna vecete, kterou zvladne 1 zacatecnik.

Kusza smakiem 1 wyjatkowym aromatem.

Tohle je mtij oblibeny a také snadny
recept.

Zachecam do skosztowania gorgcego
rosotu!

Jen se po ni zaprasi, tak je dobra!

Jest bardzo smaczna 1 tatwa do zrobienia.

Ten uplné nejlepsi a nejrychlejsi zavin.

Ma §wietny, wyrazisty smak.

Tvaroh v naplni déla z moucniku lahudku.

Swietny do ryb i migs!

vvvvvv

rychleji.
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Sycaca i szybka do przygotowania.

Lehka a zdrava basta.

Jest to smaczne i1 pelne witamin danie.

Doporucuji vSem tyto skv¢lé téstoviny.

Uwielbiam tego typu zupy!

Neziistane ani kapka.

Zawsze si¢ udaje i dobrze smakuje.

Je to pochoutka, ale i pastva pro oci.

Bez watpienia nie moze ich zabrakng¢
podczas rodzinnego obiadu.

Vegetariany timto jidlem moc potésite.
A myslim, Ze nejen je.

Sprawdzony sposdb na wprawienie gosci
w zachwyt.

Tohle byl letosni hit naseho grilovani, ale
dé se udélat 1 doma.

Ekspresowe i proste danie.

Jist¢ si také pochutnate.

Jest bardzo puszysty i delikatny,
a dodatkowo zawsze si¢ udaje.

Suroviny nejsou pevné dany, lze je
nahradit tim, co mas pravé doma.

Ciasto smakuje wySsmienicie.

Postavi t¢ na nohy.

Zachwyci nawet najbardziej wybrednego
smakosza, polecam.

Kola¢ se mi tak povedl, Ze jsem byla sama
piekvapena.

Ciasto na doskonatly smak 1 efektownie
wyglada.

Je to vyborné, lehké a malo kalorické jidlo.

Wyémienity deser.

Tento rychly moucnik si urcité oblibis.

Rozptywa si¢ w ustach.

Jen se po ném zaprasi, nikdy nezbyde.

To prawdziwy rarytas.

V zim¢ zasyti, v 1ét€ osvEzi.

Ten przepis nigdy mnie nie zawiodt.

Toto zdravé a vydatné jidlo pfijde tvé
roding jisté k chuti.

Jest tak smaczny, ze wprost nie mozna si¢
powstrzymac przed siegnieciem po kolejny
kawalek.

Tento kolac totiz pohladi chutové bunky
nejen vérnym milovniklim brambor, ale
| vS§em ostatnim!

Doskonate wykwintne danie jako obiad dla
gosci.

Recept na super bastu! Je to dobra vecefte.

Jego smak i zapach sg nie do opisania.

Doprej si taky tento vynikajici obéd nebo
vecefi!

Niedrogo i smacznie — to moje motto.

Kiehoucké potéseni ke kavé, které se na
jazyku jen rozplyva.

Latwe do przygotowania, pyszne i sycace
danie.

Vydatné jidlo, které neni drahé a vSichni si
na ném pochutnaji.

Szybko si¢ je robi 1 ma oryginalny smak.

Neodmyslitelné patii k ceské kuchyni.

Nic si¢ nie rowna z ich smakiem.

Pokud i u vas mate radi sladke, zkus je
uvarit.

Kwaskowate porzeczki doskonale
rownowazg slodycz ciasta 1 lodow.

Tohle velmi jednoduché jidlo zvladne
I absolutni amatér, ktery o vafeni nic nevi.

Ciesze si¢, gdy moje wypieki smakuja
bliskim.

Je ptijemné vlacné a vydrzi dlouho chutna.

Nie mogliSmy si¢ z m¢zem powstryzmac
| prawie wszystko zjedliSmy na raz.

Chutna polévka, ktera zahteje a zasyti malé
a velké hladovce.

Znakomity pomyst na szybka kolacje¢ na

Smés vyraznych chuti, které se skvéle

ciepto. dopliuji.
Przyrzadza si¢ go naprawde szybko, Je rychle hotova a téch par surovin vzdy
a smakuje oblednie! byva doma k dispozici.

Smakosze na pewno nie beda zawiedzeni.

Jsou hned hotové a mtizeme je jist naslano
i nasladko, jak médme zrovna chut’ a naladu.

To istne niebo w gebie!

Vypadaji slavnostné a navic chutnaji
opravdu kazdému.
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Ciasteczka rozptywaja si¢ w ustach.

Tato kombinace je pfimo neodolatelna,
brambory jsou vyrazné a maji exoticky
nadech.

Ciasto jest przepyszne. To ze sklepu nie
moze si¢ Z nim rownac.

Dobr¢ jidlo musi lahodit Zaludku 1 o€im, to
si pak ¢lovek nejlip pochutna.

Sa delikatne, migkkie i pulchne.

Hodi se k obédu i jako chutovka ke
svacing.
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HOMONYMA/HOMONIMY

POLSKY VYRAZ CESKY VYRAZ
kopytka zviteci kopytka
buraki/buraczki buraky, buracky

ciasto Casto

Oowoce morza moiské/exotické ovoce
jagody jahody

babka expresivné stara zena
kanapka kanape, mala pohovka

ziele angielskie

anglické zeli

cebula dymka

cibule ve tvaru dymky

pycha pycha, hrdost

placek prostor/placaty kamen
wypiekKi vypeky/vypecky
ptasie mleczko pta¢i mléko
kremowka cokoli spojené s krémem
adwokat advokat

krowka krovka/kravicka
flaczki flicky
Kluski/kluseczKi cokoli kluzkého
piekarnik pekarnik/pekar
nalewki nalevy/nalivky

trunek maly trin

kasza pertowa kaSe z perel

pateczki krabowe krabi palecky

biata kietbasa bila klobasa

kostki pieczeniowe kostky na peceni / pecici kostky
ros6t rosol

pyzy pizzy

tuszka z krolika tuzka z kralika

pikle neftesti, schvalnosti
sgkacz sekac

stonina sloni kost / maso
zapach zapach

kapusta wloska vlasska/vlasatd kapusta
kapusta kapusta

paski pasky

jaja przepiorcze pepiova joja

topatka wieprzowa vepiova lopatka
rzepak repak

kumin rzymski fimsky komin

puszka puska, zbran

ratatuja z bobem dvé vlastni jména
arbuz airbus

chleb razowy rasovy chléb

leniwe pierogi liné pirohy
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widrki kokosowe

malé kokosové viry

andrut android

zelek/zelka zilka

surowka cokoli spojeného se surovosti, nasilim
lukier likér

pokusa pokus

lody ledy/lod¢

tyzka malé lyze

szumowina néco Sumivého

brukselka cokoli z Bruselu

budyn budiz

saszetka zdrobnélina zenského jména
keksowka suSenka

zurawina Ziravina

poledwica polednice

wolowina hloupost

lampka lampicka

krajanka piernikowa

pernikova Zena ze stejného kraje

ciasto francuskie

francouzské tésto

orzeszki ziemne

zemni ofisky

stek vztek/stok

drob drobek

owoce jalowca ovoce z jalovce
smalec smiSek

beza bez

rumianek nékdo/néco s rumem
tyk lyko/vzlyk
stonecznik slunecnik

pestKi malé pésti

kabanosy kabanos

krokiety krokety

rogalik rohlik

gotabek holoubek/holoubatko
barszcz bors¢

uszka ouska
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8. Zavér

Svou bakalafskou praci jsem zacala charakteristikou obou kuchyni. Konkrétné jsem
poukézala na historické souvislosti, které ovlivnily vyvoj gastronomie v Ceské republice
I vV Polsku. Zminila jsem rovnéZ momentalni situaci v této oblasti, soucasné pozadavky

lidi, jejich ptistup k potravindm a k vafeni obecné.

Dale jsem se zabyvala faktickymi rozdily v potravinach a zpisobem jejich tpravy
vV obou zemich. Diky velkému mnoZstvi prament se mi podatilo vytvofit prfehledny a dle

mého ndzoru 1 zajimavy nahled do polské 1 ceské kuchyné a provést jejich srovnani.

Ve srovnavani jsem pokracovala i v nasledujici casti, kde jsem si vybrala tii
konkrétni piiklady pokrmi, které svym nazvem svadéji k mylnému piekladu. Jsou to

totiz vyrazy homofonni, nelisi se tedy vyslovnosti, pouze pravopisem.

V teoretické cCasti své prace, kde jsem Ccerpala predev§im z publikaci profesora
Edvarda Lotka, jsem se zabyvala srovndnim ceStiny a polstiny jako dvou ptibuznych
jazyka, které se vSak lisi naptiklad ve flexivnosti ¢i pfejimani cizich slov. Dale jsem
pokracovala v teorii zrddnych slov. Této oblasti jsem se vénovala hloubéji, protoze mne
tato tematika opravdu zajimd, proto uvadim mimo jiné pficiny, pro¢ takové vyrazy
vznikaji, ¢im je jejich vznik podminén a déle napiiklad druhy takovych slov. Dosla jsem
k zavéru, ze prave tito fale$ni pratelé piekladatele jsou neopominutelnou soucasti jazyka,

proto je vhodné je nepodceiiovat a pokud mozno si jejich spravnou definici zapamatovat

Posledni ¢asti mé préace jsou tabulky s vyrazy, které jsou rozc¢lenény do specialnich
kategorii, jako jsou nepfelozitelné vyrazy, pravopis slov ciziho pivodu, vyrazy liSici se

jmennym rodem, ¢islem a tvarem, frazeologismy a homonyma.

Moje bakalarska prace by meéla slouzit jako jazykové-kulturni privodce ceskou
a polskou kuchyni. Mne samotnou obohatila, a to pfedev§im ve znalosti zradnych slov,
jejich druht a konkrétnich piikladi. V neposledni fad€ jsem si také rozsitila své znalosti

ohledné Polska, jeho kuchyné a kulturnich zvykl spojenych se stolovanim.
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Abstract

Key words: Polish-Czech and Czech-Polish terminological database, vocabulary,
translation, phraseology, gastronomy, Czech-Polish language comparison, treacherous
words, types of treacherous words, differences between Czech and Polish food

In this work the author deals with the Czech and Polish translation of the terms of the
gastronomical field. There is a comparison of Czech and Polish food and a describtion of
the differences between them. Also, the author focuses on the problem of treacherous
words and loanwords. This work can be a contribution for people interested in cuisine of
Slavic nations. Also knowledge of the practise, including vocabulary can serve as

a cultural and linguistic guide in both countries.

Streszczenie:

Stowa kluczowe: polsko-czeska i czesko-polska baza danych terminologii, zasob
stow, tlumaczenie pisemne, frazeologia, gastronomia, czesko-polskie pordéwnanie
jezykowe, stowa — putapki, rodzaje stow — putapek, réznice migdzy czeskimi i polskimi

artykutami spozywczymi

Autorka pracy licencjackiej zajmuje si¢ problematyka tlumaczenia czeskich
I polskich wyrazow zwigzanych z dziedzing gastronomii. Znajduje si¢ tutaj poréwnanie
czeskich i polskich artykutow spozywczych, opisane sg rdéznice migdzy nimi. Autorka
réwniez poswigcita swoja uwage stowom putapkom i zapozyczeniam. Praca ta moze sta¢
si¢ przydatng dla osob interesujacych si¢ kuchnig stowianska. Doswiadczenia praktyczne,
tacznie z zasobem stow mozna uzy¢ jako przewodnik kulturalny i jezykowy obydwu

krajow.
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druhy zradnych slov, rozdily mezi ¢eskymi a polskymi potravinami

V této bakalafské praci se autorka zabyva problematikou piekladu ceskych a polskych
vyrazl z oblasti gastronomie. Nachazi se zde srovnani ¢eskych a polskych potravin, jsou
popsany rozdily mezi nimi. Autorka se také vénuje problému zradnych a ptejatych slov.
Tato prace miize byt piinosem pro osoby zajimajici se o kuchyni slovanskych narodu.
RovnéZ poznatky z praxe, vcetné slovni zdsoby, mohou slouZit jako kulturni a jazykovy

pravodce v obou zemich.
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