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1. UVOD

Pti svych projizd’kach na kole v okoli Brna jiz léta pozoruji a zaznamendvam
zmény na zdejSich vinicich, jejich Upadek 1 rozvoj. Soufasné vidim nékteré slibné
terény, které zeji prazdnotou ¢i jsou postupné vyuzity jako stavebni parcely. Kdyz jsem
se chtél o téchto mistech dozvédét vice, narazel jsem ¢asto na nedostatek informaci a
zdrojii. VétSina soudobych odbornych i laickych textu se detailnéji vénuje zejména
Cilem mé prace je tuto situaci alespol mirn¢ napravit a danou oblast 1épe zmapovat a
popsat.

Kde ale zacit pii hledani zajimavych mist? Nejprve je tfeba definovat vazbu mezi
stanovi§tém révy vinné a jejim projevem. Jako prvni kdo se zacal detailnéji zabyvat
unikatnosti a charakterem jednotlivych mist byli cisterciacti mnisi na pocatku 12. stoleti
ve Francii. Podle nékterych prament povysovali svou vasni a oddanosti zeméd¢lstvi az
k uméni. Velmi peclivé hledali nejlepsi polohy a odrady a po peclivé vyrob¢ detailné
analyzovali rozdily jednotlivych mist a odrid. Takto zifejmé pomalu vznikal cely
koncept a mySlenka terroir. A toto téma je aktualni dodnes, je to doslova vé¢né téma
mezi vinohradniky, vinafi i vinnymi nadSenci. Pravé urcitd nejednoznacnost zavér,
nemoznost téma zcela kvantifikovat na poli chemie, pfitomnost ¢loveka s jeho vzdy
subjektivnim senzorickym posouzenim déva tomuto tématu nadech urc¢itého tajemna a
atraktivity.

Stejna odrida péstovana jen maly kousek od sebe mize dat dvé naprosto odlisSna
vina. A na druhé stran¢ razné odridy péstované na riiznych kontinentech mohou
poskytovat dvé vina, ktera jsou si velmi podobna. Je to dano mnoZstvim faktorti, které
na révu pusobi. Ty zékladni jsou klima, piidni a geologické podminky.

Mame tedy myslenku terroir, celou fadu vazeb a souvislosti mezi mistem, révou a
vinem, zndme faktory na révu pusobici, ale jak to vSe néjak souvisleji uchopit, jak
klasifikovat. Zde na fadu pfichazeji rtizné apelacni systémy, které povySuji ci
deklasifikuji urcité mista nad jina.

To vSe je nutné detailnéji popsat a rozebrat a poté aplikovat na podminky
sledované oblasti. ProtoZze moznost najit nova ¢i zapomenutd mista pro péstovani révy v
naSem nejbliz§im okoli je mozna ldkavéj$i nez ndvraty k lokalitdm, které jiz dobte

zname.



2. CIL PRACE

Cilem je definovat oblast okoli Brna, uvést soupisy trati a obci, vcetné
kartografického pohledu a vyhledat ty nejkvalitné;si traté s odhadem jejich potencialu.

Popsat a analyzovat veskeré trat¢ by bylo nad moznosti a rozsah této prace, proto
bych v uvodu provedl stru¢nou analyzu celé oblasti a vytipoval si nejzajimavéjsi
lokality a tém se poté detailnéji vénoval. Zamérem je polohy detailnéji popsat, v€etné
jejich specifik a odiivodnit svoji volbu.

Jak ale poznat vinohradnicky zajimavé misto, misto které dava vina specifickd a
ojedin€la? Jaké jsou vlastné faktory, které nejvice ovliviiuji vlastnosti vina a jeho
jedinecnost? To bych rad obsirnéji popsal v kapitole terroir a kliCové faktory plsobici
na révu vinnou.

Otazkou je, zda v pfimém okoli Brna existuji mista s potencidlem bliZicim se
slavngj$im jiznim sousediim, ¢i dnesni stav oblasti na okraji zajmu je spiSe opravnény.
Existuje vlastné v okoli Brna mimoiadnéd poloha vhodnd pro novou vysadbu c¢i
revitalizaci? Nezbytnou soucésti bude i1 popis odriiddové skladby vinic.

V zépadni vinafské Evropé je pohled na unikatnost mist béznou soucasti i
propagacnich materialti atd. V této oblasti mame co dohénét i kdyz v poslednich letech
je uz znatelny posun.

Chci rovnéz zminit nékteré malo zndmé, malé vinate, ktefi si pozornost rozhodné

vvvvv

drzi pii zivoté.



3. FAKTORY PUSOBICI NA VLASTNOSTI VINA

Stejna odriida péstovana ve stejné oblasti muze poskytnout dvé naprosto odlisSna
vina. A na druhé strané rtizné odridy péstované na riznych kontinentech mohou
poskytovat dvé vina, kterd jsou si velmi podobna (Stevenson, 1999).

Co jsou tedy faktory, které vino nejvice ovlivituji? A jak jsme schopni vysvétlit,
ze nekteré vinice davaji dlouhodobé¢ vina velkd a jina takové kvality nikdy nedosahnou.

Neékteré zdroje uvadeji jako klicovy faktor plidu, ptipadné jeji podlozi. Pida je
misto, kde rostlina roste a rozviji své kotfeny, ziskdva ziviny a minerdlni latky, ale
dostavame tak celou kombinaci vlivii, pro které se vzil pojem terroir. To je divod pro¢
existuje celd fada velkych terroir (premier/grand cru) a ma vyznam je drzet po staleti.
Pokud vinaf zpracuje stejné hrozny (stafi, odrada, klon), pouzije identickou vinifikaci a
vina ptisobi odlisné, tak nastupuje vliv terroir. Ve vhodnych klimatickych podminkéch s
moderni technologii mohou byt dobré vina vyrabéna prakticky kdekoliv, ale velké vina
jsou skute¢né raritni, jako jsou ojedinéléd velka terroir (Coates, 2008).

Vlivl ptsobicich na révu vinnou a vino je obrovské mnozstvi. Existuji vSak stali
Cinitelé, ktefi ovliviiuji chut' a kvalitu vina. Tito Cinitelé zahrnuji odradu révy, jeji
umisténi, klimatické podminky (viibec urcujici zptisobilost k péstovani vina). Také
technika ve vinici muze potladit nebo soustfedit odridovy charakter a samoziejmé

ro¢nik, jehoz vrtochy mohou sklizen ,,udélat” nebo také znicit (Stevenson, 1999).

3.1. Klima

Terminem ,.klima“ se oznacuje primérny prubéh pocasi na daném stanovisti v
obdobi vice let, Casto se pracuje s pruméry za 30 let. Pojem ,,pocasi® chapeme jako stav
atmosféry v daném okamziku na urcitém mist¢ (WOLF aj., 2008).

Vinafské oblasti se ve svété nachazeji v relativné uzkém pasu mezi 30 az 50
stupni zemépisné Sifky, kde se ro¢ni prumérné teploty pohybuji mezi 10 a 20 stupni
Celsia. Nejseverngjsi souvislé vinice lezi v Némecku v oblastech mezi 50 az 53 stupni
zemépisné $itky, kde je vyznamny vliv kontinentalniho podnebi. V CR se péstuje réva
vinna v pasmu mezi 48,7 az 50,6 stupni, nachazime se tedy na severnim okraji

vinohradnické Evropy. Nicméné neni diivod ke chmuram, pravé naopak, vzdyt' treba



Spickové némecké vinice lezi jesté severnéji. Kuptikladu Bernkastel (49,9°) je dokonce
severn&ji nez hrani¢ni vinohrady na Moravé (Viniéné Sumice).

Paradoxné réva produkuje nejleps$i vina spiSe v okrajovych oblastech nez v
oblastech se stalym teplym klimatem (pfimoiské, tropické). Dikazem jsou severné
polozené vinohrady Burgundska, Némecka a Champagne. V téchto oblastech dlouhé,
pomalé dozravani ptispiva k niz$im alkoholim a vétSim aromatické finese vin. Naopak
vina z jiznich oblasti davaji vyssi troven alkoholu a vice uniformity, také zmény v

vvvvvv

teplota, slunecni zéateni a srazZky (Norman, Taylor, 2010).

3.1.1. Teplota

vvvvvv

Teplota predstavuje nejdilezitéjsi faktor pro rGst a vyvoj révy vinné.
Bioklimatické koeficienty se pouzivaji k rajonizaci vinafskych oblasti a odrid
(Pavlousek 2011).

Jako hrani¢ni se udava suma efektivnich teplot na daném stanovisti 1000 stupiti

Celsia.

Tab. 1. Oblasti a jejich sumy efektivnich teplot (Pavlousek, 2011)

Z tab. 1. je zajimavé, Ze dva zcela Spickové vinaiské regiony (Mosel, Rheingau)
jsou dokonce pod limitem sumy efektivnich teplot a Cisté z tohoto pohledu by se jednalo
o oblasti méné zajimavé ¢i dokonce pro péstovani révy vinné nevhodné. Proto je tfeba
op¢t zdlraznit nutnost vzdy komplexniho pohledu na danou lokalitu.

Primérna teplota v obdobi ¢ervenec/srpen (nejteplejsi mesice) by neméla klesnout
pod 17 °C). Vyznamn¢ je také primerna denni teplota v dobé kveteni (Cerven), kterd by
neméla klesnout pod 15 °C. Negativné piisobi na révu vinnou i nizké teploty. Pii

poklesu teploty k -15°C muze dojit k poskozeni pupenl. Znamena to nebezpeci

10



zejména pro jednoleté dievo. Rizikové jsou rovnéz mraziky v dobé vegetace, tedy
v prubehu kvétna (Kraus aj., 2005).

Dale bych se kratce zminil nad problematikou globalniho oteplovéani. Zejména pro
severni okraj vinohradnické Evropy se tato problematika stava velkym tématem a jiz
dnes se vinohradnicky okraj zacina posouvat déle na sever. I v okoli Brna je vice sucho,
nez byvalo a rovnéz 1éta jsou teplejsi. Prakticky vesSkefi vinaifi mi tuto informaci
z vlastni zkuSenosti potvrdili.

Dle Coatese (2008) v teplych lokalitich dochéazi ke zkracovani vegetacni faze
révy vinné, coz ma za nasledek mensi komplexitu vin a bohatost vin.

Velmi zajimavy je pojem ,,Cool nigt index* - Index chladné noci, pomoci n¢hoz
se hodnoti kvalitativni potencidl stanovisté¢ z pohledu tvorby sekundarnich metabolitu
(aromatické a fenolické latky).

Zatimco extrémni teplo muize révu vinou poskodit a hrozny doslova upéct,
negativné na ni pusobi i1 extrémné nizké teploty. Proto jsou v severnich regionech velmi
dalezitd ochrannd opatfeni, kterd rizika poSkozeni mrazen snizuji (Norman, Taylor,

2010).

3.1.2. Sluneéni zareni

wewvr

ovliviiyje slunecni zafeni. Déle ovliviiuje iniciaci a diferenciaci kvétenstvi, vyzravani a
kvalitu hroznl. Zafeni a teplota jsou faktory propojené, protoze i oslunéni zvySuje
teplotu hroznu, které je pak vyssi nez okoli. Délka oslunéni je v ,,cool climate* dilezita
protoze rozdily v poc¢tu hodin slune¢niho svitu ovlivituji akumulaci cukru, harmonizaci
kyselin a kvalitativni vyvoj aromatickych latek. V podminkach podobnych CR je
doporuceni pro péstovan napi. Ryzlinku rynského (jako pozdni odriidy) minimalné
1250 hodin slune¢niho svitu (Pavlousek, 2012).

Zimni fez, odlisténi i podlom maji velky vyznam pro ozéafeni révy vinné. Spravné
odlisténi muze zvysit potencialni alkohol ve vin€ az o 2 stupnég, vénovat odlisténi a fezu

zvySenou pozornost je dnes velmi aktualni (Norman, Taylor, 2010).
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3.1.3. Srazky

Voda slouzi jako transportni prostiedek v révovém kefi. Réva pfijima vodu
kotfenovym systémem z pludy a zelenymi ¢astmi kefe ze vzduchu (Pavlousek, 2012).
Nedostatek 1 nadbytek vody plisobi na rostlinu negativné. Nema-li réva dostatecnou
vlahu, dostava se do stresu a vytvari hrozny se silngjsi slupkou. Tim se sice snizi vynos,
ale koncentrace vini i chuti je vétsi. Velké sucho ale negativné ovlivituje fyziologii
rostliny a muZze ji vdzné poskodit.

Dle (Norman, Taylor, 2010) réva vyzaduje kolem 700 mm deStovych srazek za

rok.

3.1.4. Proudéni vzduchu

Vyznamnym faktorem je rovnéZ proudéni vzduchu a vétrné poméry na stanovisti.
Silny vitr miize zptisobovat poskozeni révovych keftii, vylamovani letorostd. Proudéni
vzduchu ovliviiuje také teplotni poméry na stanovisti. Na chladnych lokalitach plisobi
ochlazeni proudénim negativné. Kombinace nizSich teplot a silného vétru muze
zpusobit mrazova poskozeni. V zédhfevnych oblastech naopak proudéni vzduchu teplotu
hroznu snizuje a pozitivné tak pisobi na tvorbu sekundarnich metabolitti. (Pavlousek,

2011).

3.2. Poloha stanovisté

Poloha vinice znamena zejména jeji expozici ke svétovym stranam, sklon svahu,

nadmoftska vySka a vyska piidniho horizontu.

3.2.1. Expozice svahu

Jizn¢ orientované svahy jsou z hlediska hodin slune¢niho svitu nejvyhodné;si,
velmi vhodné jsou rovnéz svahy jihovychodni a jihozapadni.
Je tfeba zdiraznit 1 dileZitost blizkosti vodni hladiny, kterd odrazi slune¢ni

paprsky a rovnéz plisobi jako rezervoar nahromadéného tepla, které v noci vyzatuje.

12



3.2.2. Sklon svahu

Nejmensi efektivnost piijmu slunecnich paprsku vykazuji rovinatd stanovisté, se
stoupajicim sklonem se efektivita zvySuje. Zajimavé je, ze vliv svazitosti pozemku se
hrozni (konec zafi) je vliv na dozravani vyznamné vyssi nez v letnich mésicich. Dle
Hoppmanna (2010) svazité jizni pozemky pfijimaji az o 30% vice slune¢niho zafeni nez
pozemky rovinaté. Tato informace je pomérné klic¢ova pro hledani vhodnych pozemku v

severnich oblastech a bude jednim z faktoru pro vybér naSich stanovist’ v okoli Brna.

3.2.3. Nadmorska vyska

Svahy jsou tedy velmi vhodnymi misty, nicméné je nutno doplnit, Ze s kazdymi
100 metry nadmotské vysky klesa primérna teplota pfiblizn€ o 1 stupent Celsia. To
muze zpusobit, ze réva bude potiebovat o cca 10 dnll vice na vyzrani a rozhodné
dosahne vyssi urovné kyselosti.

Vinice ve stfedni Casti svahu ovliviiuje také proudéni teplého vzduchu z udoli

smérem k horni ¢asti svahu. V udoli byvaji mrazové kotliny pro péstovani révy vinné

nevhodné, rovnéz na rovinatych pozemcich hrozi poskozeni mrazem (Pavlousek, 2011).

3.2.4. Vyska piidniho horizontu

Sklon svahu ma také vliv na pldni podminky. Nejlepsi vinicni podminky se
nachazeji ptiblizné v polovin€ svahu. V horni ¢asti byvaji vétSinou pfili§ mélké, coz
zhorSuje zakotenovani révy. Ve spodni ¢asti jsou naopak pudy hluboké a bohaté na
ziviny, a zvySuji tedy intenzitu rtstu a tim 1 vynos (Pavlousek, 2011). Tento fakt

potvrzuje 1 burgundsky kvalitativni systém (Cru).

3.3. Geologie

Vztah geologického podlozi a organoleptického projevu vina je komplikovany a
odbornd pojednani zatim nemaji jednoznacné zavéry. Piimé vztahy mezi geologii a
vinem se podafilo zjistit pouze na vapenatych podlozich.

Fyzikalni a chemické vlastnosti pidy siln¢ zévisi na mate¢né horniné, ktera

ovlivituje strukturu a texturu pudy a jeji mineralni sloZzeni. Vztahem geologie a kvality
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vina se zabyval v Alsasku SITTLER (1995), ktery uvadi, Ze matecna hornina, resp.

geologie, ma nasledujici vlivy na terroir:

e Textura mate¢né horniny urcuje porovitost a propustnost ptidy
e Mineralni slozeni urcuje obsah diilezitych anorganickych zivin
e Stupenn zvétravani matecné horniny ovliviiuje hloubku piady a podil

mineralu, které piisobi na révu a kvalitu vina (Pavlousek, 2011)

Hornina je heterogenni smés tvofena riznymi mineralu. Horniny se déli podle

zpusobu jejich vzniku:

Vyvrelé (magmatické) — vzniklé krystalizaci magmatu. Nejbeznéj$Sim zastupcem

ve vinicich je Zula — granit (Robinson, 2015).

Usazené (sedimentované) — vzniklé piemisténim, usazenim a naslednym
zpevnénim zvétralych ulomka (tzv. fyzikélni proces), ¢i vysrdzenim z roztokl (tzv.
chemicky proces) anebo usazenim vlivem biologického Cinitele - biologicky proces
(ANON, 2011). Zastupci ve vinicich zejména: piskovec, Stérk, slepenec, spras, hlina, jil,

vapenec.

Pfeménéné (metamorfované) — vznikaji ze vSech druh hornin v dusledku
vysokych teplot, tlakti a chemizmu prostfedi, kterym jsou horniny v zemské kuie
vystaveny (ANON, 2011). Zastupce ve vinicich je zejména bfidlice, tak vhodna pro
péstovani odriidy Ryzlink rynsky (Mosela).

Horniny svym slozenim ovliviiuji vlastnosti vinné révy. Kupiikladu ve Francii
mnohé apelace kopiruji geologické rozhrani oblasti. Vyrazna zavislost vlastnosti vin na
geologickém podkladu se projevuje zejména tam, kde se péstuji vyjimecna vina

(Linhart aj., 2007).
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3.4. Pida

Dle nékterych teorii ptida znamena terroir, coz je velké zjednoduseni, ale alespon
ukazuje na dulezitost pudy pii Zivoté révy vinné. Asi nejdikladnéji studovali
problematiku vini¢nich pid francouzsti enologové. ZjednodusSené feCeno tvrdi, ze
se dobie odvodnuji a kofeny tak museji sahat do vétSich hloubek.

Pida nemd byt také ani ptili§ kyseld ani zasaditd, mad mit vhodné mnozZstvi
organickych latek a mineralu, napiiklad fosforu, dusiku a drasliku. Fosfor je dulezity
Vyssi mnozstvi dusiku (bézné obsazen v umélych hnojivech) zpisobuje vyrazny rist,
kde vice energie jde do tvorby listovi - namisto do hroznu (Johnson aj., 2001).

Pro péstovani révy jsou velmi dilezité fyzikalni i chemické vlastnosti ptid.
Fyzikalnim déavaji pfednost americti odbornici, chemické spiSe preferuji odbornici z
Francie.

Problematika vini¢ni pidy je velice rozsahla a vénuji se ji samostatné publikace

(napft. Terroir od Jamese E. Wilsona).

Nize se pokousim formulovat hlavni parametry, které z hlediska ptdy sledujeme a

jakeé jsou pro strué¢né zavéry pro vazbu pludy a révy vinné:

e Tloust’ka pudni vrstvy a propustnost podloZzi
Zavér: Réva vinna potiebuje relativné tenkou vrstvu pidy a propustné podlozi.
Rychlé odvodnéni zplisobuje vnikani kotenti do velkych hloubek, kde je staly ptisun
vody.
e Teplotni potencial pidy, akumulaéni kapacita (napt. bfidlice kolem
Mosely)
Zaveér: Teplé pady (Stérk, pisek) zrani podporuji, studené (jil) zpomaluyi.

epH pudy
Zavér: Posledni studie ukazuji, ze dlouhodobym uzivanim umélych hnojiv
dochazi ke snizovani pH a tyto pidy pak produkuji vina s vys$Sim pH a nizsi kyselosti

nez tomu bylo v minulosti.
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e Uroveii mineralnich latek
chemické slozeni (Johnson, 2001).
Vodik a kyslik je dodavan vodou.
Draslik — ovliviiuje pH a kyselost
Fosfor -fotosyntéza

Dusik — podporuje rist zelené plochy na tikor hroznii

Je zajimavé, e vinai'ské oblasti v CR se vyznamné kryji s oblastmi se zvy$enym
obsahem Ca.
e Pudni struktura
Zavér: Dle SITTLERA (1995) je vliv pudy na senzorické vlastnosti vina

nasledujici: pisek (kyselina, svézest), jil (t€lo), vapno (jemnost).
eBarva povrchu pidy

Zavér: Pidy s vysokym obsahem vapna byvaji svétlé, s vysokym podilem Zeleza

cervené a velkym mnozstvim humusu tmavohnédé az cerné (Pavlousek, 2011).
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4. KLASIFIKACE TRATI

4.1 Situace v Evropé

Vyznam stanovistnich podminek pro kvalitu a charakter vina znaji vinafi odedévna.
Podle dostupnych udajia byl tento aspekt poprvé uzdkonén v Portugalsku v 18. stoleti a
vyznam mista ptivodu se postupné rozsitil do Francie, kde je tradi¢nim kritériem jiz od 19.
stoleti (Johnson aj., 2001).

Velice zajimavy je pohled do knihy Topographie de Tous les Vignobles Connus
od J. Jullena z roku 1866, jejichz ¢tvrté vydani je nove digitalizovano. Je zde mozno
porovnat moderni klasifikaci velkych vin se stavem na konci 19. stoleti. Je potésujici, ze
poloha opravdu Spickovych vinic se ani za vice nez stoleti nezménila a jsou prakticky
identické jako tenkrat.

Zakladni déleni je na dva systémy, germansky a romansky. Germansky zplsob
znaceni vin urcuje kvalitu vin dle cukernatosti hroznl, romansky zptsob dle jejich
puvodu. Jak je jiz z ptedchozich kapitol patrné, tak faktorti ptisobicich na révu vinnou je
mnoho a omezit hodnoceni jakosti pouze na uroven cukernatosti je nevhodné.

Cilem této prace neni detailni popis jednotlivych systémd, proto jen uvedu jejich
zakladni myslenku. Na pomoc si vezmu klasifikaci francouzskou, ktera je nejstarsi a da
se fici 1 nejvice propracovana a byva davana jako vzor pro nové regiony. Za prvé je
tteba zdlraznit, Ze se jedna se o stupnovity systém (jejich pocet se miize menit), a ze
zdiraziiuje mySlenku unikatnost urcitych mist na tkor jinych. Pyramida na obr. 2.
ukazuje, jak srostouci kvalitou lokality roste i1 jeji hodnota a mnoZzstvi pravidel i
omezeni. Nezbytné je zduraznit i kvantitativni pohled, kdy s rostouci kvalitou siln¢
klesa velikost plochy, kde je ji mozno dosahnout. Myslim, Ze praveé prvek stupniovitosti

je nesmirné dilezity a mél by byt soucasti klasifikacnich pravidel.
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Obr. 2. Apelacni systém AOC (zdroj: http://thebacklabel.com)
4.2 Situace v CR

Historické prameny u nas zminuji postavu Gregora Volného, ktery jiz v roce 1784
rozliSoval kvalitu vin podle jejich geografického ptvodu. Rozsah vinic na pocatku
tiicetileté valky dokumentuji mapy Moravy Jana Amose Komenského, v nich autor poprvé
pouzil znak pro vinny kef, ktery je pouZzivany v kartografii dodnes. V mapach od
Komenského je registrovana i nejsevernéjs§i moravska vinice, na jiznich svazich u obce
Smrzice na Prostéjovsku (Linhart aj., 2007).

V CR zatim ve viech regionech zatim pracuje s jednostupiiovou apelaéni stupnici.
To znamend, Ze jednotlivé traté se navzajem nijak nerozliSuji a pracuji s kvalitou dané
lokality jako celku, jednd se o obdobu francouzského AOC. Samoziejmé chapu, ze
vznik tzv. cru systému (detail na jednotlivé vinice) je véc silné komplikovana
problematickd. Nicméné dneSni pohled jen na danou oblast, cukernatost, piipadné
omezeni na urcité¢ odriidy je nedostate¢né feSeni. Zatim se nachdzime pouze na poloviné

cesty.

Piehled VOC v Ceské republice:

VOC Blatnice

ROK VZNIKU: 2013

ODRUDY: Ryzlink rynsky, Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské sedé
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VOC Modré Hory
ROK VZNIKU: 2011
ODRUDY: Frankovku, Svatovaviinecké a Modry Portugal

VOC Mikulov
ROK VZNIKU: 2011
ODRUDY: Palava, Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Rulandské $edé, Rulandské

modré

VOC Piélava
ROK VZNIKU: 2012
ODRUDY: Ryzlink vlagsky

VOC Znojmo
ROK VZNIKU: 2009
ODRUDY: Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené

VOC Mélnik
ROK VZNIKU: 2015
ODRUDY: Ryzlink rynsky, Rulandské modré, Miiller Thurgau

VOC Valtice

ROK VZNIKU: 2015
ODRUDY: Sylvéanské zelené, Ryzlink rynsky
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5. VINICNI TRATE NA BRNENSKU

V CR mame dvé zakladni vinafské oblasti - vinafska oblast Morava a vinaiska
oblast Cechy. Jednotlivé vinaiské obce jsou pak soudastmi vinafskych podoblasti.
Dnes délime oblast Morava na Ctyfi vinatfské podoblasti (Znojemskd, Velkopavlovicka,
Mikulovské a Slovackd). Pied rokem 2004 bylo déleni detailnéjsi (10 podoblasti), kde
samostatnou podoblast mé¢lo i Brno (Brnénska).

Po sjednoceni bylo tedy Brno vclenéno pod oblast Velkopavlovicka.
Neexistuje zadny detailnéj$i, souvislejsi text vénujici se témto mistim.
Oblast rozhodné neni v hlavnim centru vinafského déni, dané obce jsou na okraji
vinohradnické Moravy. Coz rozhodné nemusi byt negativem a snad muze byt i
vyhodou. Blizkost Brna je minimalné z obchodniho hlediska zajimava. Rovnéz celd Site
cyklostezek s moZnosti agroturistiky je také potencidlem. Obce jsou v dojezdové
vzdalenosti pro vikendové cyklovylety a mozna by se i podafilo pfildkat i milovniky

vin, jak je tomu u jizné&jSich sousedu.

5.1 Lokalizace oblasti

Pro uvodni ¢lenéni si vezmeme na pomoc piehled obci, dle rozdéleni z roku 1995
v souladu vinafskym zdkonem €. 115/1995 Sb. Piehled obci uvadim v ptiloze €. 1.

Na obr. 3. je graficky vyznacena Brnénska oblast. Na severu je ohrani¢ena Brnem,
jihozapadné obci Dolni Kounice, jizné Zidlochovicemi a Té&any. Vychodni hranici
tvofi nejen turisticky zajimavy Slavkov u Brna, sever oblasti pfedstavuji vinohrady

v obci Vini¢né Sumice.
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Obr. 3. Brnénska vinatska oblast (zdroj: www.mapy.cz)

Vinatsky nejznaméj§imi lokalitami v Brnénské oblasti jsou Zidlochovice a Dolni
Kounice. JelikoZ ty jsou v literatufe pomérné detailné popsany, budu se v této praci
vénovat oblastem méné zndmym. Jedna se o lokalitu jihovychodné a vychodné od Brna.

Geograficky je oblast ze severu oddélena Drahanskou vrchovinou, z jihu

Zdanickym lesem.

5.2 Historie a stru¢ny popis oblasti

224

V samotném mésté Brn€ i jeho nejbliz§im okoli byvaly vinice od nepaméti, prvni
zminky o nich jsou z roku 1228. Brnané mivali nejvice vinic zalozenych v
Zidlochovicich, Hustopecich, Kurd¢jove, Starovicich a Nosislavi.
Meéstské vinaistvi brnénské meélo velky vliv na celkovy rozvoj jihomoravského
vinafstvi. Ve vinafské oblasti Brno jsou dvé vinafské stfediska s vyznamnou tradici.
Jsou to Zidlochovice s blizkymi obcemi Blué¢iny, Hrusovany u Brna, Zabgice. V této
lokalité se pestuji hlavné jakostni odriidy pro vyrobu bilych vin a to i s uré¢itym dlirazem
na odridy s vys$Sim obsahem aromatickych latek jako je Irsay Oliver, Muskat
Moravsky, Palava, Tramin, Miiller Thurgau, ale dafi se tu dobie i odriidé¢ Rulandské

Sedé. Zatimco Zidlochovice maji prevahu pid sprasovych na riizné modelovaném
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kopcovitém terénu, jsou vinice kolem Hrufovan a Zab&ic na rovinatych pozemcich
s lehkou pis¢itou piidou. Druhym tradi¢nim vinafskym stfediskem ve vinai'ské oblasti
Brno jsou Dolni Kounice s okolnimi obcemi. Kounicko se svymi §térkovitymi pidami
je tradicni oblasti vyroby cervenych vin tvrdsiho typu, ktera se tu ziskavaji hlavné z
Frankovky a Portugalského modrého, ptipadné 1 dalSich odriid. Na Brnénsku je jesté
cela fada roztrousenych lokalit s mensimi, ¢i vétSimi vysadbami vinic jako je Rajhrad,
Bosovice nebo nejsevern&ji lezici terasovité vinice v obci Vini¢né Sumice (Anon,
2003).

Zajimava je i historie vinai'stvi v Brné. Pocatkem 12. stoleti se vinice zaCaly
rozvijet v okoli mést, zejména Brna a Znojma. V roce 1355 moravsky markrabé Jan
Jindfich vydal vzorovy vini¢ni f4d pro Moravu a méstska rada v Brné zase natizeni o
zapisu vinic do bernich knih a spojeny se zdkazem dovozu cizich vin. To ovSem
odporovalo dohod¢ mezi panovniky, kterd umoznovala vyvoz uherskych vin do Evropy,
jimz vzrostl vyznam Brna jako stfediska obchodu s vinem. Proto jiz v roce 1393
markrabé JoSt povolil méstu Brnu vlastni Senk, v némz se mohla prodavat italska,
rakouska i uherska.

Naptiklad na pocatku 19. stoleti byly podle dobovych map v Brné vinice jesté na
svazich Petrova a na Zlutém kopci od Pisarek k dne$nimu Uvozu, v Kominé a

Cernovicich, kde se udrzely do po&atku 20.stoleti (Linhart, 2007).

5.3 Vybér zajimavych lokalit z pohledu terroir

V této kapitole se zamétfim na vybér zajimavych lokalit na Brnénsku z pohledu terroir.

Klima (Teplota, Proudéni vzduchu)

Primérna teplota pro ekonomicky vyhodné péstovani révy by méla byt alespon 8,5 - 9
°C. V roce 2014 a 2013 byla dokonce primérna teplota v okoli Brna na velmi podobné
urovni jako na jizni Morave.

Oblast je ze severu chranéna Drahanskou vrchovinou, z jihu je krajina oteviena pro

proudéni teplého jizniho vzduchu.

e Zavér: Primérna teplota kolem 10 stupiii Celsia, v oblasti dochazi k jednomu

znejvyssich otepleni v CR. Dle souasnych prognéz bude oteplovani
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pokracovat, poroste 1 SAT 1 SET. Oblast je vhodna pro péstovani a jeji potencial

se bude zvySovat.

Poloha stanovisté

Sklon pozemku vzhledem k slunci hraje velkou roli. Mame-li dva 45° svahy,
severni a jizni a je-li slunce v poledniku 45° vysoko, svah jizni m4d maximalni piijem
slunec¢ni energie, kdezto svah severni ma piijem nulovy.

Stoji za to pfipomenout, Ze v minulych dobach byly i u nds mnohé vinice
ohrazeny kamennymi zidkami, které¢ kromé jinych funkci plnily i Glohu vétrolamu. Ve
Francii vinici ohrazenou kamennou zdi oznacuji pojmem ,,Clos", ktery je soucasti nazvu
mnohych slavnych vinic.

Nékteré dalsi zvlaStnosti terénu méni mikroklima oblasti: Jizné€ orientovana zed’
podle umisténi, velikosti, barvy zdi, zvySuje SAT o 200-400 °C kombinace jizniho
svahu (+150), velké feky (+100) a teras = zdi (+200) dokéaze zdvihnout SAT minimalné
0 450 °C - tedy tolik jako bychom postavili sklenik. Jako ptiklad uvadim odridu
Ryzlink rynsky, ktera potiebuje stejné jako Frankovka SAT 2900 °C (Anon, 2008).

V Brnénské oblasti se nadmotské vysky pohybuji v rozsahu cca 200 m n. m.
(Zatéany) az 380 m n. m. (Viniéné Sumice). V oblasti jsou polohy rovinaté i extrémné

svazité (Vinicné Sumice).

e Zavér: z pohledu polohy stanovisté jsou tedy klicové faktory expozice, sklonu a
nadmotské vysky. Je tfeba zdlraznit nezbytnost idealné jiznich svahii a
svazitych terénu. Analyzou mapovych podkladii se nabizeji zejména: jizni terasy
Vini¢nich Sumic, Stard hora v Ujezdu u Brna, Spice (Lopata) v Hostéradkéch,

svahy nad ZbySovem, okoli Slavkova a Vinohradky — Kaple v TéSanech.

Geologie
Pti posouzeni dané lokality jsem pracoval s geologickymi podklady na webovém

portéale http://mapy.geology.cz/. Jako nejzajimavéjsi v celé lokalité (i svou podobnosti

s Palavou) jsem vyhodnotil svahy obci Ujezd u Brna, Hostéradky a Zbysov. Zde je jako
podkladni hornina vinic zastoupen hlavné vapenec. V lokalité Vini¢nich Sumic se jedna
o slepenec, zrnitost drobnozrnné az velmi hrubozrnné (balvanitd). V TéSanech i Otnici

najdeme piskovec.
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e Zavér: Historické trat¢ se pomérné¢ dobie kryji se zajimavym, vinafsky

vyjimecné vhodnym podlozim.

Puda
Pararendzina: Ujezd u Brna- Stara hora, Otnice - Pod kapli, Slavkov, Hostéradky -
Spice, Bosovice - Zleby.

Kambizem — Vini¢né Sumice

e Zavér: V oblasti nalezeny pudni terény podobné jako vynikajici terroiry na

Palave.

5.4 Shrnuti vybéru lokalit

Faktor Lokalita Komentar k vybéru

Poloha stanovisté - Vini¢né Sumice Jizni (hlavni ¢ast) aZ jihovychodni orientace,

Sklon, orientace extrémni sklon (az 22 stupna)

Geologické podlozi Ujezd u Brna, Ujezd u Brna a Hostéradky, zde je jako
Hostéradky - podkladni hornina vinic zastoupen zejména
Resov vapenec

Puda Otnice, BoSovice |V téchto lokalitach je zastoupena vinarsky

velmi vhodna pararendzina

Tab. 2. Ptehled zajimavych lokalit na Brnénsku
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6. POPIS A KLASIFIKACE VYBRANYCH OBCIi

V této kapitole uvadim detailnéj$i popis konkrétnich obci.

6.1 Vini¢né Sumice
Historie:

Vini¢né Sumice jsou starou vinafskou obci rozkladajici se 18 km vychodné od mésta
Brna. Primérnd nadmotska vyska je 300 m.n.m. se srazkovym thrnem 550 az 600 mm,
prumérné rocni teploty zde dosahuji az 9,0 °C. Celkovy raz obce je dan predevsim jeji
polohou. Téhlé navrsi, pod kterym se nachézi jedna z nejsevernéjsich vinatrskych lokalit
na Moravé. Dominantni zlomové navrsi tvorené z drob a slepenct je stupiiovano
kamennymi terasami s vinohrady a ovocnymi sady, které dotvaii malebny vzhled
samotné vsi stejné, jako umocnuji nddherné¢ pohledy na okolni krajinu Drahanské
vrchoviny a Dyjsko-Svrateckého tvalu. Nejstar$i doklady o osidleni na katastru obce
jsou z mladsi doby kamenné (neolitu). Prvni pisemnd zminka o obci pochazi z roku
1350 ze soupisu $lechtického majetku pfi nove zfizeném zemském soudu v Brn¢ a dalsi

zminky souvisi s hradem Vildenberk (Anon, 2011).

Samotné vinice s horenskym pravem a vini¢nimi desatky se pfipominaji v roce
1417, 1 kdyz neni vylouc€eno, Ze tu byly jiz dfive. NejstarSimi vinicemi byly PSenky,
Horni hora a Dolni Hora, povétsinou se vysazoval sylvan a frankovka. Sumicka
frankovka byla velmi znama, dokonce i1 v zahranici. V priibéhu staleti se plocha vinic
rizné¢ ménila. V 17. stoleti celkovd vyméra vSech vinic byla 133 méfic (25,5 ha), jez
davaly 978 véder vina. V prvni poloviné 18. stoleti dochazi k poklesu vynosti i vyméry
(na 64 meéftic), v druhé poloviné se pak plocha zvétSuje. Vzestup Sumického vinafstvi
byl umoznén proto, ze svrchnost se ziekla desatku z malo vynosnych ploch. Vini¢ni
plocha vzrostla na 117 jiter a vinice zabiraly skoro jednu polovinu vSech poli a svym
vynosem dosahovaly Grovné vinic jithomoravskych. Neurodna 1éta na vino a jeho nizka
cena kolem roku 1820 zapfiCinily zmenSeni vinic az na 36 jiter. Dochéazi k postupné

pireméné vinic v pole s ovocnymi stromy.

Vinohrady ¢as od ¢asu byly napadany chorobami, ponévadz nebylo ochrannych
prostfedkii. V neposledni fade, ptisobila neptizen pocasi a zivelné pohromy v podobé
mrazu a krupobiti. Vinice zuzoval mraz v letech 1870-72, 1895, 1929 a 1956, v roce

1891 a 1939 znicilo vinohrady velké krupobiti, v roce 1947 nebylo pro sucho zadna
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uroda. Nejvétsi pohromou by révokaz, nové vysazované sazenice od pocatku 19. stoleti

byly jiz naroubované na americké podnoze.

Pocatkem 20. stoleti byly trody podprimémé. V sedmdesatych letech mistni
zemé&délské druzstvo vysadilo vinice o rozloze 30 ha v Dolni hofe. Urodné roky se
postupné zlepSovaly, pocatkem osmdesatych let byly nejlepsi, mimotadné roky. Na

prelomu tisicileti pfichazeji rovnéz trodné roky (Dréapal, 2015).
Soucasnost:

V soucasnosti je péstovani révy u malych péstitelii pro svou ndro¢nost na Ustupu.
V obci vinaii jen hrstka nadSenct, kterym neni upadajici tradice lhostejna. Zemédelské
druzstvo provadi postupnou obménu starych vinic za nové. Na pielomu tisicileti
probéhla registrace vinic. Registrovano je 22 ha. Kategorizace a navrhy vini¢nich trati v
obci byly provedeny v Agroprojektu PSO, s.r.o. v roce 2002. Veskeré vini¢ni traté¢ na
katastru obce jsou na zaklad¢ stanovistnich podminek kategorizovany druhym stupném

(Drapal, 2015).
Vini¢ni traté: Vrchni Hora, Dolni hora, PSenky.

Vrchni hora je velmi prudky svah nad obci, ktery skytd nejvetsi potencial. Pro naro¢nost
péstovani a nemoznosti vyuziti agrotechniky je dnes na ustupu. Jako svétlou vyjimkou
jsou nové vysadby (p. Skiivanek Libor), ale rozsahové jsou to vysadby velmi malé (cca

200 hlav). Trat’ Dolni hora se z velké ¢asti nachézi v mrazové kotling.

Obr. 6. Vini¢ni traté obce Vini¢né Sumice (Autor: P. Jelen - www.ovine.cz)
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Odrudy/Vino: Frankovka, Rulandské bil¢, Miiller Thurgau, Modry Portugal, Veltlinské
zelené.
Obecny charakter je typicky pro severni okrajovou oblast, tedy vina s vyrazngjsi

aromatikou, tvrdsi, ktera jakoby symbolizovala ndmahu Sumickych vinohradnikl

v kamenitych svazich.

Péstitelé/Vina¥i: Vinaistvi u Kz, Rihagek Frantisek, Vymazal Alois, Skiivanek

Libor.

V obci jsou prakticky jen péstitelé, pro néz je péstovani vina pouze konicek,
zadny profesionalni vinaf se zde nenachazi. Od roku 1969 se v obci konaji pravidelné
vystavy vin, coz je jednoznacné nejvétsi prehlidka a moznost ochutnat vina od mistnich

péstitela.

6.2 Hostéradky-ReSov

Historie: NejvétSiho rozmachu dosahlo zdejsi vinafstvi zfejmé na pielomu 16. a 17.
stoleti, tedy pied tficetiletou valkou. Dalsi poklesy osédzenych ploch byly zaznamenany
piedevsim ve stoleti devatenactém. Od poloviny 19. stoleti odchazi vétSina pracovnich
sil do primyslu v nedalekém Brné. ZavleCenim houbovych chorob révy vinné a
pocatkem 20. stoleti révokazovou kalamitou byly plochy vinic stlateny na totalni
minimum. V mezivalecném obdobi jsou obnovovany mensi soukromé vinice a po
kolektivizaci zemédélstvi v Sedesatych letech minulého stoleti jsou zde opét vysazeny

vétsi plochy vinic, pfedevsim v Gjezdském a sokolnickém katastru (Uhlit, 2000).

Soucasnost: K poslednimu navysSeni ploch doslo, jako snad vSude na Moravé, na
pocatku milénia ped vstupem Ceské Republiky do Evropské Unie. V soucasnosti jsou

vymeéry vysadeb v tomto regionu ustalené. (Uhlit, 2000).

Viniéni traté: Stard Hora, Netroufalky, Klinky

Nadmoftska vyska je v rozmezi 210 — 310 m. n. m.
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Odrudy/Vino: Veltlinské zelené, Neuburské, Rulandské Sedé, Sauvignon, Ryzlink
rynsky, Irsay Oliver, Miiller Thurgau. V mistnich kronik4ch se zmifluji zejména odriidy
Sylvanské zelené, Veltlinské zelené, Neuburské a Portugalské modré.

Pro vina je obecné typicka vyraznéjs$i mineralnost v chutovém projevu.

Péstitelé/Vinari: Vykoukal Zden¢k, Martinasek Miroslav, Robes Josef,

Obr. 7. Vini¢ni traté obce Hostéradky-Resov (Autor: P. Jelen - www.ovine.cz)

6.3 Ujezd u Brna

Historie: Posledni vybézek Drahanské vrchoviny - 306 m vysoka Stara Hora, byla na
jiznich stranich poseta vinohrady a ovocnymi sady. Postupem casu vinice mizely, ale
ted’ jsou znova zakladany. Vinné sklepy se zachovaly aZ do dne$ni doby (v Sadkach je
jich sedm) a slouzi k hospodarské Cinnosti. O tom, ze Ujezdské vino mélo vybornou
kvalitu sv&d&i zapis z roku 1465, kdy biskup Tas Cernohorsky, jako do¢asny drzitel
Ujezda, pronajal uzitky z panstvi svému ufedniku. Vyminil si vSak, aby: " VSechny
vina, ktera v Modficich a v Ujezdé do naSich desatkd piijdou - ty nam dovézti - ma
lidem kézati". Toto vino ochutnaval také cisai Frantisek 1., kdyz s cisafovnou pftihlizel

manévrim u Tufan od hibitova wjezdského a pochvaloval si ho. V prosinci 1805
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kolovala zprava, Ze kdyz se 1. prosince utabofila na Staré hofe pomocna vojska ruska,
jejich general se tak nadchl mistnim vinem, Ze potom pii dobyvani Telnice obsazené

Francouzi, neuspél, jak byl opily (http://www.ujezdubrna.cz).

Sou¢asnost: V Ujezdé Zije okolo Sedesati vinait, ktefi péstuji vinnou révu na malych
vinohradech a zpracovavaji ji prevazné klasickym, 1éta osvédCenym zplsobem, s
pouzitim starych technologii, s minimem chemie a novych materidlti. Na svazich
hospodaii ovSem ve velkém i zemédé€lské druzstvo, které svoji produkci prodava

vinafskym firmam po celé Moravé a je o né€ pro povéstnou kvalitu velky zajem.

Viniéni traté: Stard hora, Ktibky

Odridy/Vino: Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Modry portugal a Svatovaviinecké.
V nov¢jsich vysadbach najdeme Rulandské bilé a modré. Klicova odrtida z hlediska
kvality 1 historie je Neuburské. To bylo odjakziva velmi z&dano, snad pro svou
kotenitou chut’ i vini, s elegantni hoi¢inkou, kterd je obsazena ostatné ve vSech zde
pestovanych vinech a pochazi s nejvétsi pravdépodobnosti ze specialni smési podlozi,
jenz dotvari chut’ nejen vina, ale i zdejSich hotkych vod a to nejvice znamé a obavané

Saratice (http://www.ujezdubrna.cz).

Péstitelé/Vinari: Havlat FrantiSek, Vasa Radoslav, Streit Jan, Ing. Franz Robert, Marek
Roman, Kozék Martin, Kyselka Vaclav, Kroupa Marek, Zdenék Menousek.

: Celkova plocha vinic:  4.30 ha
0]ald MOokol Pro vinice vhodno : 19.20 ha
< S

Celkova Z tohe Vhodnych

Vinohradni trat g 9?:533(’ p'j';s'tﬁw Bﬁ:“’ Poznamka
ha ha ha
1. Vrchni sadky 12— 1.— 53— I,
2. Stara hora 35— 230 15— I
3. Kfibky 5— — 1.20 .
4. Glozné. 5— 1— — 1.
Celkem 57— 430 19.20

Sortiment vhodnych odrid: | I.
Neuburgské Portugalské modré
Sylvanské zelené Svatovaviinecké
Veltlinské Eervené rane Malingre
KoZutlv hrozen

PodloZkové odridy: Berlandieri x Riparia
Obr. 8. Katastr vini¢nich trati na Moravé a v Cechéach (Blaha, 1948)
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6.4 Tésany

Soucasnost: TéSany patii se svymi 17 registrovanymi péstiteli a se 70 ha osdzenych
ploch k nejvyznamnéjSim vinaiskym obcim v okoli.

Vini¢ni traté: Vinohradky-Familie, Vinohradky-Kaple,

Odridy/Vino: Chardonnay, Rulandské bilé, Rulandské modré a Sauvignon

Péstitelé/Vinari: Pavel Husak, Saifrt Josef

Obr. 9. Vlnlcni traté obce T Sany (Autor: P. Jelen - www.ovine.cz)
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Tésany. Celkové plocha vinic:  4.50 ha
Pro vinice vhodno : 94.00 ha

Celkova Z !nh;.l Vhodnych

Vinohradni traf p'ﬁ:ﬂ' "?:::ﬂa mﬁi'm" !t?:'!iu Poznémka
ha ha ha b e
1. Vinchrady 7490 230 35— I
2. Bélinky &8.— — 34— I byvalé vinice
3. Vinohradky 72.20 220 25— .

Celkem 215.10 450 94—

Sortiment vhodnych odriid: I 1. - 1.
; Sylvanské zelené Veltlinské éervené rané
Neuburgské Portugalské modré
Svatovavfinecké Miiller-Thurgau
Chrupka bila
Chrupka &ervend
Podlozkové odrudy: Berlandieri x Riparia

Riparia Portalis

Obr. 10. Katastr vini¢nich trati na Moravé a v Cechach (Blaha, 1948)

6.5 BoSovice

Soucasnost: O BosSovicich posledni statistické tudaje uvadély 37 registrovanych
péstitelti a necelych 17 ha osazenych vinic z celkové vyméry vini¢nich trati témér 107

ha.

Vini¢ni traté: Stara hora, Zleby

Odrudy/Vino: Hibernal, Chardonnay, Miiller Thurgau, Neuburské, Rulandské Sedé,

Tramin ¢erveny, Veltlinské zelené

Péstitelé/Vinari: Vinaistvi Veritas BoSovice, Kulhanek FrantiSek, Filla Josef, Tauvinkl

Alois, Pospisil Jarmil, Matyas Ivo
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Obr. 11. Vini¢ni trat€¢ obce BoSovice (Autor: P. Jelen - www.ovine.cz)

Bosovice u Brna. Celkové plocha vinic: 10.50 ha
Pro vinice vhodno : 20.50 ha

Celkovéd I toho Vhodnych

Vinohradni traf Rl e P . Aenth Poznémka
ha ha ha
1. Zleby R R I
2. Kratké bilé hliny 40— 0.80 3.50 I
3. Borde 10—. 0.40 1.— l.
4. Staré hory ; 20— 0.80 4,— 1.
5. Galage 40— 2— 8— .
6. Vinohradky ; 30— 010 + 11— 1.
7. Humna 3= 1.20 0.50 1.
8. Vizgrunty 20— 1.40 1.50 1.
Celkem 168— 1050 2050
Sortiment vhodnych odrid: |- L.
Neuburgske Veltlinské Eervené rané
Veltlinské zelené Fortugalské modré
Sylvanské zelené Svatovaviinecké
Miller-Thurgau Chrupka bila
- X Chrupka cervena
PodloZkové odrudy: Berlandieri x Riparia

Obr. 12. Katastr vini¢nich trati na Moravé a v Cechach (Blaha, 1948)
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7. ZAVER

Jako hlavni cil této prace bylo odpovédét, zda 1 v okoli Brna existuji skutecné
zajimavé az vyjimecné polohy pro péstovani révy vinné. Protoze tento region vlastné
ani prili§ popséan neni, musel jsem nejdiive zjistit, jak takovou polohu vlastné najit, jak
ji poznat. Neexistuje ani zadné klasifikace trati, ktera by alespoil navadéla k urcitym
mistim. Proto jsem pomérné rozsahle definoval klicové faktory na révu plisobici a poté
se snazil o jejich aplikaci na prostfedi Brna a okoli.

Brnénské vinice se nachédzeji na Uplném okraji vinohradnické Moravy, ale tato
okrajovost plati i pro nékteré Spickové regiony Evropy (naptf. Mosel, Rheingau), které
jsou na velmi podobné zemépisné Siice, s podobnym klimatem a pfitom se rozhodné
nejedna o okrajové regiony. Nékteré faktory jsou dokonce pod doporucenym limitem
(sumy efektivnich teplot), ale to neni rozhodné¢ nijak vyraznéji limitujici. Proto je tfeba
op¢t zdiraznit nutnost vzdy komplexniho pohledu na danou lokalitu. Paradoxné réva
produkuje nejlepsi vina spiSe v okrajovych oblastech nez v oblastech se stalym teplym
klimatem (pfimoiské, tropické). Dutkazem jsou severné¢ polozené vinohrady
Burgundska, Némecka a Champagne, kde dlouhé, pomalé dozravani pfispiva k nizSim
alkoholiim a vétsi aromatické finese vin. Jizni horké 1éta davaji vyssi Groven alkoholu a
vice uniformity, také zmény v roc¢nicich nejsou tak vyrazné. Co ale zcela klicové pro
podobny region je, a co je tieba zdlraznit, je dilezitost orientace dan¢ lokality a sklon
pozemku. Veskeré uvedené traté, potvrzeno i nahledem do historickych pramenti
(Roesler, 1902), tuhle nalezitost beze zbytku spliiuji. Zajimavy je i pohled na ptidu a
podlozi vinic, kdy rizné geologické zlomy, ptfipadné zmény pldnich typi se Casto
piekryvaji s tradi¢nimi polohy vinic. Coz potvrzuje celou myslenku terroir a stavi ji nad
globalniho oteplovani, kdy podle poslednich tdaji je okoli Brna oblasti s nejvyssi
rychlosti oteplovani.

Oblast jsem v kapitolach vyse definoval a do ptilohy doplnil soupis vinaiskych
obci. Poté jsem vybral nékolik nejzajimavéjSich obcei, u kterych byl proveden soupis
trati a jejich potencidlu. Nebylo mozné (vzhledem k rozsahu této prace) detailnéji
popsat veskeré obce, proto jsem vybral jen mista pro révu nejvhodné;jsi.

Zavérem chci konstatovat, 7e se na Brnénsku nachézeji lokality (Ujezd u Brna,

Hostéradky-ReSov, Vini¢né Sumice), které si nasi pozornost zaslouzi a které mohou

-------

33



8. SOUHRN

Ve své bakalatské praci jsem se vénoval tématice terroir, vztahu mezi mistem a
projevem révy vinné. Snazil jsem se interpretovat ndzory naSich i zahrani¢nich
odbornikil, rovnéz piipojil nazory vlastni, ptipadné doplnil shrnuti celé problematiky.
Velkou kapitolou je popis jednotlivych faktort ovliviiyjicich révu vinnou a budouci
vino. Ddle se vénuji klasifikaci vini¢nich trati u nés i v zahrani¢i, popsan je i historicky
vyvoj. V zéavérecné Casti aplikuji ziskané poznatky na sledovanou oblast Brnénska
s cilem nalézt zajimava terroir. V posledni kapitole detailnéji popisuji vybrané obce,
jejich historii, soucasnost, vinaie 1 vini¢ni trat¢.

Klicova slova: réva vinna, terroir, vinice, odriida, misto, klima

9. ABSTRACT

In my Bachelor Thesis, I dealt with the topic of terroir, the relation between the place
and the expression of the vine. I tried to interpret the opinions of our and foreign
experts, accompanied with my own opinion, then I also added my summary of the
whole issue. The major chapter involves with the description of the various factors
influencing wine and then also with the wine itself. I also focuse on the classification of
vineyards in our country and abroad, as well as historical development. In the final part
of the thesis I apply the acquired knowledge to the monitored area of Brno in order to
find an interesting terroir. In the last chapter I describe, in detail, the selected villages,
their history, present life, winemakers and vineyards.

Key words: grapevine, terroir, vineyard, variety, place, climate
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