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Udrzitelnost a jidlo (plytvani jidlem détmi: pripadova
studie piredSkolniho zarizeni)

Abstrakt

Bakalaiska prace se zabyva plytvanim potravin ve Skolském zafizeni u déti
piedSkolniho véku od 3 do 7 let. Ve své vyzkumné ¢asti autorka vyuzila analyzu
potravinového deniku odpadu, dennich vydejek, jidelnich listki a spotiebniho kose
za 1 mésic. Téma se zabyva problematikou neefektivniho zachazeni s potravinami a snazi
se na tomto konkrétnim ptipadé zjistit, jak vypada plytvani potravin u malych déti
v piipad¢ piedSkolniho zafizeni, které navstévuji. Primarni data do potravinoveho deniku
odpadu byla ziskdna pomoci kombinace metod zGcastnéného a nezacastnéného
pozorovani. V zavéru prace byla provedena analyza a vyhodnoceni ziskanych dat.
Z vyhodnoceni je ziejmé, ze K plytvani jidlem ve vybraném Skolnim zafizeni opravdu
dochazi. Ve sledovaném mésici zati 2018 byla zméfena celkova mési¢ni primérna hodnota
zbytkl na jedno dité v hodnoté 1 118,7 g. Denni primérnd hodnota na jedno dité Cinila
62,6 g. Celkova hodnota zbytkli 64 886 g predstavuje 25 % z vydané gramaze polévek
a hlavnich jidel (257 456,2 g).

Kli¢ova slova: plytvani potravin, potravinovy denik odpadu, spotiebni kos, $kolské

zafizeni, predSkolni déti, udrzitelny rozvoj



Sustainability and Food (food wasting by children:
a case study of pre-school facility)

Abstract

This bachelor thesis deals with food wasting of pre-school children from
3to 7 years old in a school facility. In her explorational part, the author used the analysis
of food diary of waste, daily material issue slips, menus and consumer basket in 1 month.
The topic deals with the issue of ineffective treatment with food on this particular case and
tries to find out, how food wasting looks when it comes to little children in the event
of a school facility they attend. Primary data to the food waste diary were obtained with
the help of the combination of methods of participant and non-participant observation.
In the end of the thesis, an analysis and evaluation of obtained data was accomplished. It is
obvious, according to the results that food wasting in a particular school facility is really
happening. In the watched month — September 2018, the overall average value of litter per
child was 1 118,7 g per month. The overall value of leftovers 64 886 g represents 25 %

of issued weight of soups and main meals (257 456,2 g).

Keywords: food wasting, food wasting diary, consumer basket, school facility,

pre-school, sustainable development
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1 Uvod

Skolni stravovani hraje diileZitou roli ve vyvoji a ndvyku ke spravné Zivotospravé
u déti, zak a studentl. V soucasnosti nartsta pocet studii zaméfenych na potravinovy
odpad vznikajici ve Skolnich jidelnach a je zapotfebi se v budoucnu zamétit na hlubsi
analyzu ziskanych proménnych tak, aby doSlo k pochopeni vstupujicich determinanti
potravinového odpadu ve $kolnich jidelnach (Cohen, a dalsi, 2015; Derqui, a dalsi, 2017;
Derqui, a dalsi, 2018; Derqui, et al., 2019; Falasconi, a dalsi, 2015; Garcia-Herrero, a dalsi,
2019). Skolské zaiizeni by mélo jejich stravnikiim ukézat, jak se maji spravné s ohledem
na spravny vyvoj stravovat. Ztizovateli téchto stravovacich zatizeni jsou obce nebo kraje,
které davaji détem, Zakim a studentim moznost se v nich stravovat a osvojit si tyto
navyky, které je budou doprovazet a ovliviiovat po cely zivot. Tato stravovaci sluzba je
postavena jen na dobré vili statu (resp. obci ¢i kraju), ktery timto podporuje a prispiva
prostiedky k udrzeni jejiho chodu. V nékterych statech tento stravovaci systém neni
vV dnes$ni dobé obvykly a nékde dokonce chybi zcela a do budoucna o jeho realizaci
neuvazuji. Je na kazdém ziizovateli, jaky si zvoli postup a formu stravovacich sluzeb,
kterou bude nabizet ve svych =zafizenich na zakladé dodrzeni pravnich piedpist.
Spole¢nym cilem vSech zfizovateli a provozovatelii by méla byt myslenka, jak poskytnout

zdravé, kvalitni, dostupné, pestré a vyvazené sluzby svym koncovym stravnikim.

Skolni stravovani je stravovaci sluzba poskytovand zejména détem, zakiim
a studentim v ramci vSech Skolskych instituci. Z tohoto divodu musi byt strava biologicky
i kaloricky hodnotnd a musi odpovidat platnym stravovacim normam uvedenych
ve vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o $kolnim stravovani. V ni je ukotveno, Ze podavana strava
musi splilovat svym obsahem zakladnich Zivin pozadavky vyzivovych norem a zaroven
by méla byt pestra, plnohodnotnd, oku lahodici a chutové vyvazena. Déti, zaky a studenty
by méla celoro¢né seznamovat s novymi trendy a s alternativami klasickych pokrmi
a surovin ve vyziveé pripravovanych jidel. M¢la by toho dosahnout kombinaci béznych
a alternativnich surovin, pouzivanim celozrnnych potravin, zafazenim rybiho a jiného
masa do jidelnicku ¢i zafazenim dostatku zeleniny a ovoce (Kostalova a kol., 2017).
Vyziva totiz zédsadné ovliviluje zdravi kazdého ¢loveka. Piesto je optimalni uspokojeni
vyzivovych potieb déti, zakt a studenti stile ve stiedu zdjmu rodi¢i a vyzivovych

specialista.
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Nedilnou soucasti $kolniho stravovani je spotiebni koS. VSechna jidla, ktera
projdou $kolni jidelnou, musi spliiovat zasady plnéni pro sestavovani jidelnich listku.
Spotiebni ko$ je v dneS$ni dobé oznacovan za jeden z nosnych pilifu kvalitniho $kolniho
stravovani. Jeho pInéni je ukotveno ve vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o $kolnim stravovani.
Jeho sestaveni, vyhodnoceni a naslednou kontrolu lze povazovat za ochranu zdravi déti,
zakl a studentti. Kontrola spravnosti plnéni v ptipadé piijatelného sestaveni Spotiebniho
kose mlze zarucit dostatecny piijem vsSech doporucenych zivin u déti, zakt a studentd.
Zaroven slouzi k orientaci vedouciho hospodare, vedouciho kuchaie a jejich nadfizenych,
provozovatelt a ziizovatelt v tom, zda Skolni jidelna plni sviij ukol a na kolik procent.
To znamena, jestli poskytuje détem, zaktim a studentlim vyzivu dle doporuceni vyzivovych
specialista (Kost'alova a kol., 2017).

Zpracovani teoretické casti prace vychazi z odborné literatury a pravnich ptredpisi.
Prakticka Cast se zabyva sbérem primarnich dat ve vybraném skolském zafizeni u déti
piedskolniho véku pomoci kombinace metod zac¢astnéného a nezucastnéného pozorovani
a sekundarnich dat (denni vydejky, spotiebni koS, jidelni listky). V zavéru prace budou

ziskana data analyzovana a vysledky budou rozebrany a znazornény v tabulkéch.
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2 Cil prace a metodika

2.1 Cil préace

Cilem préace je na pozadi konceptu udrzitelnosti prozkoumat potravinovy odpad
Vv pfipad¢ konzumace ob&dl a zjistit, jaké jsou stravovaci navyky ve vybraném Skolském
zatizeni u déti pfedSkolniho véku (od 3 do 7 let), a to piedevsim z hlediska toho, jaké jidlo
kon¢i jako nesnézené (tj. potravinovy odpad). Analyza bude provedena na zakladé
ziskanych primarnich dat (denik potravinového odpadu) a sekundarnich dat (denni

vydejky, spotfebni kos, jidelni listky).
2.2 Metodika

Data do deniku potravinového odpadu u déti byla ziskana pomoci kombinace
metod zacastnéného a nezGcéastnéného pozorovani. Pozorovani probihalo v pfirozeném
prostiedi, kdy nedoslo k pfimému kontaktu mezi pozorovatelem a pozorovanymi. V ramci
vyzkumu tedy nedoslo k z&sahu ze strany pozorovatele — nedoslo k naruseni kazdodennich
navykl v pfirozeném prostiedi a k ovlivnéni pozorovanych déti, coz zarucuje objektivitu
vyzkumu (Kozel a kolektiv, 2006).

Konkrétné byl vyzkum realizovan v jedné mateiské Skole a jejim stravovacim
zatizeni, které denné vaii pro predskolni a Skolni déti. Pozorovani déti s diirazem na detail

si napiiklad v§imaji autofi D. H. Cohen, V Stern a N. Balaban (Cohen, a dalsi, 1997).

Na zacatku probchl vybér stravovaciho zatizeni, kde se pozorovani uskutecni
a které zarovenn umozni nahlédnout do jejich vedenych zaznamu a kuchyné. Byla vybrana
provozovna Matefska Skola a Skolni jidelna Chotétov. Stravovaci zafizeni (jidelna) je
provozovano Uiadem méstyse Chotétov a dochazi se sem stravovat déti z ptilehlé
mateiské a zakladni Skoly. Od 3. 2. 2020 zajist'uje celodenni stravovani i v nové vzniklé
spadové mateiské Skole v Hiivné. Pro ti€ely pozorovani byla vybrana skupina predSkolnich
déti ve véku od 3 do 7 let z matetské Skoly v Chotétové. Vzhledem k zakonu o ochranné
osobnich Udaji a striktni vnitini politice v matefské Skole nebylo moZné pofizovat
zvukovou dokumentaci nebo fotografie z prubéhu zacastnéného pozorovani. Data byla

zapisovana ru¢n¢ do piredem piipravenych tabulek.

Pozorovani se tcastnily vSechny tfi tfidy, které jsou rozdélené dle vékové kategorie

déti. Tridu v prvnim patie Skoly navstévuji predSkolni déti od 3 do 4 let a ve tfidach
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V pfizemi jsou déti od 4 do 7 let. Samostatné pozorovani probéhlo v jejich domovskych

tiidach, ve kterych pravidelné obédvaji a ucastni se vSech aktivit v prubéhu dne.

2.2.1 Pozorovani

kvalitativnim a v nékterych pfipadech i v kvantitativnim vyzkumu. Za jeho pomoci
sledujeme jevy, které jsou viditelné a nejsou vyvolany zasahem pozorovatele v pribéhu
pozorovani Vv piirozeném prostiedi (Ferjen¢ik, 2000). Existuje né€kolik typu metod
pozorovani pro pouziti ve vyzkumu, které se mohou mezi sebou vzdjemné kombinovat:
standardizované, nestandardizované, zjevné, skryté, zac¢astnéné a nezucastnéné (Reichel,
2009). Metoda nevyzaduje aktivni spolupraci a nezavisi na schopnostech pozorovanych,
pfesto umoziuje sledovat vice jevi a docilit ziskani vSech tdaja k detailnimu popisu
pozorovaného. Pozorovateli je umoZnéno, aby byl otevieny viici problémiim a nespoléhal
se na koncepty, které jsou detailné popisovany v odborné literatui'e, a mohl si udélat vlastni
nazor na jevy, které pozoruje (Svaticek R., Sed'ova K. a kol., 2014).

K nezacastnénému pozorovani dochazi v ptipad¢, kdy pozorovatel a pozorovany
spolu nepfijdou do styku nebo kdy se pozorovatel ptimo nepodili na aktivitach zkoumané
skupiny. Pozorovatel sleduje a vyhodnocuje jevy napiiklad doma na zakladée
videozdznamu (skryté pozorovani) nebo nezaujaté s odstupem vV piirozeném prostiedi
pozorovanych (naturalistické pozorovéani). Za nevyhodu se oznacuje omezend kvalita
pozorovani, ¢as a finance (Svati¢ek R., Sedova K. a kol., 2014). Vyhodou této metody
pfi zkoumani lidského chovani je zjisténi standardizovanych postupii a vzorc chovani
Vv piirozeném prostiedi (Reichel, 2009). Naopak pii za¢astnéném pozorovani sledujeme
jevy v ptirozeném prostiedi, kde se odehravaji, dochazi k interakci mezi pozorovatelem
a pozorovanymi, pticemz pozorovatel se podili na aktivitich zkoumané skupiny.
Nevyhodou tohoto typu pozorovani muze byt napiiklad ztrata objektivnosti nebo
podvédomé ovlivnéni (Ferjencik, 2000). Zucastnéné pozorovani definujeme jako
dlouhodobé, systematické a reflexivni sledovani probihajicich jevl ve vyzkumu. Cilem
metody je ziskat pfesné¢ udaje s detaily zkoumanych jevli a prezentovat je vefejnosti

(Svaficek R., Sed'ova K. a kol., 2014).
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2.2.2 Analyza sekundarnich dat

Cilem sekundarni analyzy dat je pouziti, interpretace a objeveni souvislosti z databazi,
ptehledti a analyz informaci, které byly urCeny k jinému nez vyzkumnému ucelu nebo
vytvofeny nékym jinym. Vysledkem mutze byt napiiklad potvrzeni nebo vyvraceni
skutecnosti, statistick¢ analyzy, sestaveni typologie nebo objasnéni dat, zaméru autora
Ci dalsich okolnosti vyplyvajicich z analyzy dokumenti. K analyze lze pouzit data
z vetejnych 1 soukromych zdrojii. Nevyhodou miize byt nedostupnost dat, nedostatecna

uroven podrobnosti i pfesnost nebo zastaralost dat (Tahal R. a kol., 2017).
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3 Teoreticka ¢ast prace

3.1 Potravinovy odpad ve $kolnich jidelnach

Potravinovy odpad muize byt definovany jako veskeré produkty, které jsou
vyfazeny z potravinového fetézce pii zachovani jejich nutrini hodnoty v souladu
s bezpe€nostnimi a hygienickymi normami (Falasconi, a dalsi, 2015). Odpad potravin je

problémem efektivnosti.

Potravinovy odpad ve stravovacim odvétvi pfitahuje v dne$ni dobé velkou
pozornost ze strany médii, vefejnosti, politikti, podnikii a vyzkumnych védct. Tito
vyzyvaji vSechny zucastnéné, aby jednali proti ztratdm potravin a odpadu s ohledem
na naklady a zivotni prostiedi za dodrzeni nutricniho doporuceni zivin. Nartistd pocet
studii zamé&fenych na potravinovy odpad, vznikajici ve skolnich jidelnach, ale je zapotiebi
se zam&fit na hlub$i analyzu ziskanych proménnych tak, aby doslo k pochopeni
vstupujicich determinantii potravinového odpadu ve Skolnich jidelnach. Celosvétoveé
odhady mnozZstvi jidla, kterym je plytvano, jsou pozoruhodné a v Evropé tomu neni jinak.
Interpretace vysledku, ktery by mél celosvétovy dopad, mize byt dosazeno pii studovani
nebo Setfeni potravinového odpadu na mistech, kde se shlukuje velké mnozstvi jedinct
(naptiklad: $koly). Skola je typickym piikladem, kde dochazi ke koncentraci jedinct
V uzavieném prostoru, kdy podavané jidlo pochazi ze stejného zdroje. Naptiklad studie
,,Building and managing sustainable schools: The case of food waste“ (Derqui, et al.,
2019) pojednava o kvantitativnim prizkumu mezi 420 ftediteli $kol, jejimz cilem bylo
identifikovat, charakterizovat a klasifikovat chovani ohledné potravinového odpadu
a udrzitelnosti. Plytvani potravinami ma dopad na vSechny tii zakladni pilife udrzitelného

rozvoje: environmentalni, ekonomicky a socialni (Moldan, 2003).
3.1.1 Pric¢iny potravinového odpadu ve Skolnich jidelnach

Zamétit se na predchazeni vzniku potravinového odpadu, jeho snizovani
a podniknout ptipadnd opatfeni, je velmi dilezité pro pochopeni hlavni pficiny tohoto jevu
(MZP, 2017). Ve studii ,,Why the waste? A large-scale study on the causes of food waste
at school canteens* (Boschini, a dalsi, 2019) autofi provedli analyzu potravinového odpadu
ve vybranych Skolnich jidelnach, které ptipravovaly jidlo pro zaky vybranych zékladnich
Skol. Data pro vyhodnoceni byla ziskana ze 78 italskych zakladnich $kol v pribéhu 14 dni.
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M¢éfeni potravinového odpadu probihalo v poledne a bylo zaméfeno na konzumaci obédt
u 11 518 stravnika (10 735 zaka a 783 zaméstnanci). Celkem se jednalo o 109 656 jidel
(60,8 tun hotového jidla a prumér nezkonzumovaného jidla 160 g/stravnika). Data byla
zapisovana dle zvolenych proménnych: velikost naméteného jidla, velikost odmitnutého
jidla, velikost $koly, umisténi $koly, typ nabidky, podminky stravniki apod. Cilem studie
bylo analyzovat pfi¢iny vSech potravin, které zbydou po konzumaci obé&da (zbytky)
(Boschini, a dalsi, 2019). Dalsi inspirativni studi je ,JFood waste at school. The
environmental and cost impact of a canteen meal*“ (Garcia-Herrero, a dalsi, 2019), kde
se autofi zam¢fili na analyzu soukromé spoleCnosti, ktera zajiStuje stravovaci sluzby
pro 11 jesli (déti 3-5 let) a 7 zakladnich $kol (Zaci 6-10 let) v provincii Ferrara v Itélii.
Celkem byla ziskana data od 1236 stravnikt v pribéhu let 2017-2018. Ro¢né tato
spole¢nost vyda ptes 233 000 jidel. Cilem studie byla analyza vyprodukovaného
potravinového odpadu za pomoci metody vizualniho hodnoceni a statistické analyzy.
Vizudlni hodnoceni analyzuje jidlo na zakladé mnozstvi a sloZeni potravin a pfifazuje
kazdé kategorii potraviny hodnotu z pfedem stanovené Skaly (Garcia-Herrero, a dalsi,
2019). Opacny pohled na vyzkum méli autoii Derqui, B., Fernandez, V. a Fayos, T.
ze studie ,,Towards more sustainable food systems: Addressing food waste at school
canteens* (Derqui, a dalsi, 2018), kteti zatradili mezi své vyzkumné metody kromé
analyzy potravinového odpadu i individuélni rozhovory s ftediteli a polostrukturované
rozhovory se zaméstnanci. K dosazeni svych cild, identifikovat pfi¢iny plytvani potravin
a implementovat osvéd¢ené postupy k jeho snizeni, si vybrali 4 Skolni jidelny v Barceloné
(Derqui, a dalsi, 2018).

Dalsi studie se zabyvaji napiiklad faktory, které ovliviiuji konzumaci stravniki.
Mezi zkoumané faktory patii: vjemy, nadmérné velikosti porci, nabidka jidel nebo situacni
davody (nepiijemné prostiedi, hluk, omezena doba konzumace, oloupané/nakrajené ovoce)
(Blondin, a dal$i, 2014). Dalsim faktorem muze také byt energetickd potfeba piijmu
jedince, chut’ na dané jidlo, libost nebo nelibost jidla ¢i nedostate¢nost, omezenost nebo

dostupnost potravin z konkuren¢nich zdroju.
3.1.2 SniZeni potravinového odpadu ve Skolnich jidelnach

Obecné je snizovani potravinového odpadu povazovano za hlavni zptlisob, jak fesit
negativni dopad na zivotni prostfedi a zlepsit udrzitelnost spotiebnich fetézci. Evropska

unie bojuje stimto jevem dlouhodobé, a proto v roce 2016 navrhla zménit smérnici
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Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 98/2008, o odpadech, ze dne 18. listopadu 2008
(smérnice EP a Rady (ES) ¢.98/2008, 2016). Vytvorila platformu zaméfenou
na potravinové ztraty a plytvani potravin s cilem najit feSeni, aby zabranila plytvani
potravinami (doma, ve Skole, Vv praci i ve stravovacich sluzbach) a zaroven sdilela
osvédéené postupy a hodnotila vysledky této iniciativy v prabéhu ¢asu (EC, 2019). Tuto
problematiku také fesi OSN, kdy na Valném shromazdéni v zaii 2015 schvélila nové
dlouhodobé ,,Cile udrzitelného rozvoje. Ty, mimo jiné, obsahuji nasledujici cil: ,,Do roku
2030 snizitnapolovinu v piepoctu na hlavu  globalni plytvdni  potravinami
na maloobchodni a spotrebitelské urovni a sniZit ztraty potravin v celém vyrobnim
a zasobovacim procesu, véetné posklizinovych ztrat“ (UN, 2015). Moznost zajistit globalni
potravinovou bezpecnost do roku 2030 je vysoce zavislé na realizaci trvale udrzitelného
potravinového systému. Zaroven v cilech vyzdvihuje dulezitost zapojeni riznych subjektii
potravinového fetézce: zamefeni se na snizeni ztrat vyrobniho a dodavatelského fetézce
véetné poskliziiovych ztrat. Na zakladé vydaného programu Evropska unie vyzvala
vSechny cClenské staty, aby pfijaly opatfeni ke sledovani a omezeni plytvani potravin.
Béhem ristu sdilené ekonomiky se zrodilo mnoho start-upti a platforem, které umoznuji
obanim a stravovacim sluzbam nespotiebované jidlo a potraviny nabidnout ostatnim
za zlomek ceny i zadarmo za vyzvednuti. Ve vyspélych zemich dochazi k nejvétsimu
potravinovému odpadu na urovni spotieby, zatimco v zemich rozvojovych je tomu
na trovni zpracovani. Dle Ceského statistického tifadu se v Ceské republice za rok 2018
spotiebovalo 1 265,3 kg potravin na jednoho ob&ana (CSU, 2019). Spotieba potravinového
odpadu na trovni domadcnosti, stravovani a restauraci je siln€ zavisla na socialnich
charakteristikéach a situacnich faktorech konzumentti (Sebbane, a dalsi, 2018).

Dulezitymi faktory ve vyspélych zemich je osvéta a prevence jiz od utlého veéku
ditéte. Velkou roli v této dob¢ hraje stravovani ve Skolnich jidelnach, které vytvari
jedine¢né prosttedi pro osvojeni stravovacich navykti. Déti jsou spotiebitelé nové
generace, ktefi by svymi osvojenymi stravovacimi navyky mohly zhodnotit a zlepSit
udrzitelnost modelii spotfeby budoucnosti. Vzdé€lani v oblasti vyzivy by mélo byt zahrnuto
v rdmci vyuky do osnov (Tupy, 2016).

Autoii Cohen, J. F. W.; Jahn, J. L.; Richardson, S.; Cluggis, S. A.; Parker, E.;
Rimm, E. B. (Cohen, a dalsi, 2015) nasli spojitost mezi plytvanim konzumovaného jidla
a ¢asem stravenym konzumaci. Jako feSeni navrhli, ze pokud by politici schvalili opatieni,

aby bylo stravnikim umoznéno mit alespont 25 minut ke konzumaci, u déti by se zlepsil
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piijem Zivin z potravin a pfedes$lo by se vraceni velkého mnoZstvi nezkonzumovaného
jidla (zbytk).

Zvyseni informovanosti déti a rodic¢ti hraje také velkou roli pfi snizeni plytvani
— Vv ramci vyuky déti mohou byt zahrnuty nazorné ukazky tiidéni (recyklace) odpadu nebo
jeho vyuziti pti kompostovani. Z pohledu jidelen mize byt potravinovy odpad snizen
prostiednictvim jidla — planovanim a vyuzivanim zbytkd. Nicméné zde existuje mnoho
omezeni ze strany dodrzeni hygienickych norem danych zakonem. Tyto ptedpisy jsou
dalezit¢ pro ochranu vefejného zdravi, ale zaroven piedstavuji prekazku pro zavedeni
opatfeni pro snizovani odpadu z potravin a pfipravenych jidel. Je zapotiebi dalSich studii,
abychom byli schopni pochopit vSechny pitekazky a dokazali je pfekonat a neporusit
pfitom zadny hygienicky piedpis.

Ve studii ,,Food waste volume and origin: Case studies in the Finnish food service
sector* (Silvennoinen, a dal$i, 2015) se autofi Silvennoinen, K., Heikkild, L., Katajajuuri,
J. M., Reinikainen, A. zaméfili na §védské spolecnosti, které pusobi v oblasti stravovani
a poskytuji stravovaci sluzby Skolnim jidelnam. Cilem bylo navrhnout feSeni. V zavéru
studie popisuji navrhnuta feSeni a jejich propojeni do praxe, jedna se naptiklad o zavedeni
samoobsluznych pultl nebo zatazeni vzdélavani o zdravém stravovani (vyziveé) do osnov
(Silvennoinen, a dalsi, 2015).

Snizenim plytvadni potravinami mohou Skoly pfispét k veétsi udrZitelnosti
souCasného a budouciho systému potravin a zaroven mohou snizit naklady
a vyprodukované mnozstvi potravinového odpadu. Sledovanim potravinového odpadu
a implementaci pomoci analyzy a sebehodnoceni se zabyvaji autofi Derqui, B., Fernandez,
V. ve studii ,,The opportunity of tracking food waste in school canteens: Guidelines for
self-assessment (Derqui, a dalsi, 2017). Zaméfili se na dané téma, protoze vnimaji Skoly
jako piirozené misto pro vzdélavani (déti ve Skolnich institucich travi nékolik hodin
denn¢). Uvédomuji si, ze pokrok je pomaly a diiraz na potravinovy odpad neni mezi
zamé&stnanci dostate¢né rozsiteny. Cilem jejich vyzkumu je vyvoj obecnych zasad
pro analyzu potravinového odpadu a sebehodnoceni v méfeni a fizeni potravinového
odpadu vznikajiciho ve Skolnich jidelnach. Konkrétné se ve svém vyzkumu zaméfili
na predani uceleného souboru, ktery obsahuje z&sady a nastroje pro odhaleni a kvantifikaci
odpadu jidla ve Skolnich jidelnach, Skolam a jejich zaméstnanciim. Zahrnuje usnadnéni
provadénych opatfeni, které vedou ke sniZzeni a sledovani vyhodnocenych vysledku.

Vysledny nastroj mize zvysSit povédomi o plytvani potravinami a zaroven dokdazali,
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ze nastroj nenaruSi chod organizace a je snadné ho implementovat. Studii provedli
ve Spanélsku na 4 $kolach s vice nez 2 900 stravniky (Derqui, a dalsi, 2017). Analyzou
potravinového odpadu ve skolnich jidelnach se také zabyvali autoii Wilkie, A. C.,
Graunke, R. E., Cornejo, C. (Wilkie, a dalsi, 2015), kteti provadéli vyzkum ve 3 $kolach
na Floridé (USA). Autofi dosli k zavéru, Ze prevazujici slozkou v odpadni analyze
ze skolnich jidelen je jidlo. Proto v celkové hmotnosti odpadu jidlo pfevazovalo nad
papirem, plasty a sklem v rozmezi 58-69 %. Primérny denni potravinovy odpad jidla
na 1 zaka byl v rozmezi 60,71-95,33 g. V zavéru studie zdaraznuje, ze potravinovy odpad
ve skolnich jidelndch by mohl byt sniZzen prostfednictvim vzdélavani (napiiklad praktické
ukazky chovani) zaki 1 zaméstnancl. Predpoklada, ze zlepSeni chovéni a ziskani navykt
v utlém véku si zaci vezmou S sebou do dospé€lého Zivota a budou je piedavat v ramci sve

rodiny, kultury budoucim generacim (Wilkie, a dalsi, 2015).

V neposledni fad¢ stoji za zminku studie ,,Mapping of food waste quantification
methodologies in the food services of Swedish municipalities“, kde se autofi Erikssona,
M., Lindgrena, S., Osowski, C. P. (Erikssona, a dalsi, 2018) zaméfili na mapovani
potravinového odpadu v 290 $védskych obcich. Studie se zaméfuje na pochopeni, pro¢
obfané plytvaji potravinami, tak aby autofi dokazali formulovat nérodni standard
pro plytvani potravin. Ve své studii se zamysleji nad tématem, Ze sniZeni plytvani
potravinami neni jediny zpusob, jak udrzet potravinovy fetézec udrzitelny, ale snizeni ma
nejvetsi potencial usetfit penize a zlepsit bezpecnost potravin. SniZeni plytvani potravinami
je také mén¢ kontroverzni, nez by bylo snizeni spotieby konkrétniho druhu masa nebo
zvySeni produktivity potravin za pomoci geneticky modifikovanych organismu. K zjisténi
vysledku narodniho standardu pouzili dotaznikové Setieni. Zajimavosti je, Ze se zapojilo
vSech 290 svédskych obci. Z analyzy =ziskanych dat lze vycist, Ze §védské obce
kvantifikovaly plytvani nej¢astéji na centralni tirovni (55 %) a v jednotlivych kuchynich
(21 %) (Erikssona, a dalsi, 2018).

3.2 Ztrata potravin a plytvani potravinami

Ztrata potravin a plytvani potravinami se tykd vSech potravin, které slouzi
ke spotiebé¢ a opoustéji dodavatelsky fetézec ve fazi mezi pfipravenymi potravinami
ke sklizni a potravinami, které jsou uréené ke konzumaci, spotieb€. Neékteré definice
zahrnuji i nepozivatelné ¢asti potravin (kosti, pecky, kize, kura, stonky atd.). Za jidlo

oznaCujeme jakoukoliv potravinu v syrovém stavu nebo ve stavu technologicky
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zpracovaném do podoby piedpfipraveného polotovaru, které je urceno K lidské spotiebé,
vyjma nepozivatelnych ¢asti (flwprotocol).

Tyto pojmy (ztrata potravin a plytvani potravinami) se v pravnich piedpisech ¢asto
pouzivaji zaménéné, ale z hlediska pivodu a rozsahu jsou zcela odlisné. Definice jsou
v pravnich ptedpisech zalozeny na zdkladé bezpecnostnich, hygienickych, vyzivovych
norem a vyhlasek. Dusledek plytvani potravinami, tedy odpad, se nejsnadnéji definuje
mezi maloobchodem a spotiebitelem, kdy vystupy ze zemédélského systému jsou zjevné
uréené k lidské spotiebé. Ztrata potravin se tyka snizeného mnozstvi, kvality nebo poméru
obojiho dohromady, coz z né&j ¢ini nevhodné k lidské spotiebé. Rozdilem oproti odpadu je,
ze faze ztraty se vyskytuji v celém dodavatelském fetézci od zeméd€lské vyroby,
zpracovani, distribuce, maloobchodu, spotieby a nakonec likvidace (pfed potencidlni
recyklaci), ackoli se uznava, Zze mize existovat az jedenact fazi odpadu z potravinoveho
fetézce (Chen, et al., 2009). Tato ztrata neboli zbyte¢né jidlo, které je pouze potencionalné
vhodné Kk lidské spotieb&, by mohlo nakrmit potfebné neboli ty, ktefi si ho nemohou
dovolit (Babar, a dalsi, 2014). Pokud by mohla byt zachranéna pouze jedna ctvrtina
ztraceného jidla, stacilo by to k nakrmeni vSech lidi, ktefi jsou v soucasnosti podvyziveni

(Basher, a dalsi, 2013).

Rozdil mezi ztratou potravin a odpadem vznikajicim pfti plytvani potravinami neni
vzdy jednoznac¢né definovany. Obvykle se za ,ztratu potravin® povazuji potraviny
nechténé, Spatné technologicky zpracované, vzniklé Spatnym zptisobem vyroby nebo
Spatné skladované pii prevozu. Tento termin se ¢asto pouziva i V situaci, kterd se déje
naptiklad mezi zemédélcem a maloobchodem. K ,,plytvani potravinami* dochazi naopak
v dusledku individualniho chovéni jedince nebo skupiny osob — podle vybéru, planovani,
nalady, gramotnosti, fizeni, zanedbani apod. Jedna se napiiklad o jidlo, které se pokazilo,
vyprsela mu minimalni doba trvanlivosti, Spatné se skladovalo nebo zistalo neoSetiené
po ptipravé. Tento termin se cCasto pouziva v pfipadech, kdy potraviny putuji
z maloobchodu az ke konkrétnim jedincim ke konzumaci, spottebé (Bremsova, a dalsi,
2016).

Samotné plytvani potravinami (odpad) ma mnoho aspekti, které zahrnuji technické,
organiza¢ni, manazerské a spole¢enské dopady. Podporuje neefektivni vyuziti a distribuci
zdrojii, které signalizuji neefektivitu v dodavatelskych fetézcich se znacnou ztratou
energie, kterd predstavuje akumulaci energie a usili bez pozitivniho ucinku. Tradi¢ni

pohledy na odpad se orientuji kolem toho, co ¢lovék po jidle zanecha (nezkonzumuje)
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nebo dale jinak nevyuZzije. Odpad je mnohem $ir§i pojem, ktery mé vice rozmért, z nichz
kazdy mé svij vlastni obchodni, spolecensky a environmentéalni dopad (jako je napiiklad
skutec¢nost, ze priblizné 1,4 miliardy hektara pidy odpovidd celkovému mnozstvi vSech
neobsazenych potravin, coz predstavuje 30 % zeméd¢€lské pidy Zemée) (Engstrom, a dalsi,
2004).

VylepSeni provozni efektivity a vylepSeni technického fizeni béhem postupti
v zem&dé&lstvi, zpracovani, distribuci nebo fizeni vede né&jakym zpusobem ke zlepSeni
efektivnosti. AvSak bez vyznamnych inovaci se potravinovy odpad stane stale
naléhavéjsim spoleCenskym problémem, ktery zpochybiiuje spravedlivé rozdé€leni toho,
co jime, jak a kde se vyrabi, a duvody, pro¢ k plytvani viibec dochazi. Proto je zapotiebi
novy pfistup, pohled k prozkoumani téch organizacnich faktort, které prispivaji k fizeni
potravinové bezpecnosti prostiednictvim snizovani odpadu. Jednéd se naptiklad o pfipad,
kdy regiony nebo zemé Celi dovozu velkého mnozstvi potravin — naptiklad v ptipadé

Kataru, ktery dovazi 97 % spotiebovanych potravin v zemi (Papargyropoulou, a dalsi,
2014).

3.3 Udrzitelny rozvoj

Udrzitelny rozvoj je komplexni soubor strategii, ktery svym rozvojem uspokojuje
potfeby vyvoje soucasné lidské spolecnosti za predpokladu, ze potieby budouci generace
nebudou oslabeny. Komplexniho souboru strategii lze dosahnout pii respektovani
ekologickych limit a vyuziti ekonomickych a technologickych prostiedkl, které uspokoji
materidlni, kulturni a duchovni potieby lidi. Na pojem udrzitelny rozvoj miize byt
nahlizeno né¢kolika riznymi zpisoby. Tyto rtizné pohledy jsou ovlivnény mnoha faktory.
Mezi ovlivilujici faktory patii hodnoty lidi z riznych zemi (vyspélé staty nebo nevyspélé
staty, staty EU nebo staty mimo EU apod.), ktefi se 1isi virou, kulturnimi tradicemi,
ptirodnimi podminkami, politickou situaci, ekonomickou situaci, materialnimi hodnotami,
prumyslem, zemédé€lstvim, ristem populace nebo hustotou obyvatelstva. Udrzitelného
rozvoje lze tedy dosdhnout pomoci rovnovdhy mezi tiemi zakladnimi pilifi:
environmentalnim, ekonomickym a socialnim. Pilife jsou spolu tizce propojeny, a aby
mohlo dojit k rovnovéze, nesmi se ani jeden z pilifi vyvijet a byt upfednostiiovan na ukor
zbyvajicich pilifa (Moldan, 2003).
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Obrazek 1 Tii pilife udrzitelného rozvoje

SNESITELNY SPRAVEDLIVY

iIVOTA-SCHOPN‘?
Zdroj: Mé&si¢nik statistického uradu 9/2018 (Valinova, 2018)

Na obrazku je zfetelné¢ vyznacend oblast udrzitelnosti, ke které dochazi pii
vzajemném stfetu tii pilifd: environmentalniho, ekonomického a sociélniho. Ke stietu
dochdzi v dusledku splnéni nasledujicich  kritérii:  spravedInosti, snesitelnosti
a zivotaschopnosti. SpravedInost hledd rovnovahu vztahu mezi ekonomickym a socidlnim
pilifem (napfiklad: rovnovaha mezi plytvanim potravinami ve vyspélych zemich
a chudobou v zemich tietiho svéta). Zivotaschopnost piedstavuje docileni rovnovahy mezi
ekonomickym a environmentalnim pilifem — spotfeba zdroje za podminek Setrnosti
Kk zivotnimu prostiedi. Snesitelnost znamend vzajemné tolerovani a chéapéani pojmu
Uzemniho rozvoje mezi socialnim a environmentalnim pilifem (prostiedi mezilidskych
vztahtl a spotieba zdrojii) (MZP., 2010).

V poslednich letech se v Evropé¢ stal udrzitelny rozvoj vyznamnym tématem. Zemé
musi FeSit otazky tykajici se zmény klimatu, ztraty Urodné pady, chudoby, plytvani
potravinami. Zaciname svét vnimat v souvislostech a bereme ohled na zodpovédnost
kazdého statu vici globalnimu spolecenstvi. V dusledku toho OSN v roce 2015 piijala
17 Cili udrzitelného rozvoje, které navazuji na Rozvojové cile tisicileti (problémy

v rozvojovych zemich) (Informa¢ni centrum OSN v Praze, 2015).
Mezi 17 Cilti udrzitelného rozvoje patfi:
konec chudoby;

konec hladu;

1.
2
3. zdravi a kvalitni zivot;
4, kvalitni vzdélani,

5

rovnost muzu a zen,
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pitna voda, kanalizace;
dostupné a ¢isté energie;

dastojné prace a ekonomicky rust;

© o N o

prumysl, inovace a infrastruktura;
10. méné rovnosti;
11. udrzitelna meésta a obce;
12. odpovédna vyroba a spotieba;
13. klimatické opatient;
14. zivot ve vod¢;
15. Zivot na sousi;
16. mir, spravedInost a silné instituce;
17. partnerstvi ke splnéni cilti (Informacni centrum OSN v Praze, 2015).

Ceska republika reagovala na schvaleni 17 Cila udrzitelného rozvoje tak, ze doslo
béhem nasledujicich dvou let K pieneseni téchto cilt do domaciho prostiedi a schvaleni
Strategického ramce Ceské republiky 2030. Ten v roce 2017 nahradil Strategicky ramec
udrzitelného rozvoje zroku 2010 a stal se tak klicovym dokumentem statni spravy
pro udrzitelny rozvoj a zvySovani kvality zivota v zemi. 17 Cilt udrzitelného rozvoje bylo
shrnuto do 6 oblasti: Lidé a spole¢nost, Hospodatrsky model, Odolné ekosystémy, Obce
a regiony, Globalni rozvoj, Dobré vladnuti. Kazda oblast ma specifikovane strategické cile
k dosazeni rovnovahy mezi tfemi pilifi udrzitelného rozvoje (Strategicky ramec Ceska

republika 2030, 2017).
3.4 Spotiebni koS

Spotfebni ko§ uruje mnoZstvi a typ potravin, které by mély spliiovat podavana
jidla ve $kolnich jidelnach. Ve vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ve znéni
pozd¢jSich ptedpisit jsou ukotveny skupiny potravin a jejich denni doporucena davka
nadit¢ a den. V tabulce je zndzornéna vyzivova norma vybranych druhi potravin
na jednoho stravnika v gramech. Pii celodennim Skolnim stravovani piedSkolni déti z prvni
vékové kategorie (3—6 let) i druhé vékové kategorie (7—10 let) ptijimaji 60 % denni
doporucené davky rozd€lené na piesnidavku, obéd a svaéinu (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb.,

2005).
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Tabulka 1 Vyzivové normy pro $kolni stravovani — spotiebni ko$

VékQV{‘ Druh a mnoZstvi vybranych potravin v g na stravnika a den
skupina
Sirivnite, Miéko | Miéné | Tuky | Cuk
hlavnia eKo ecne u y UKr . vy .
dopliikov Maso | Ryby (tekuté) | vyrobky | voIné | volny Zelenina | Ovoce | Brambory | Lusténiny
jidla
3-6 let:
presnidivka, | gg5 | 15 | 270 36 | 15 | 24 | 114 | 108 90 9
obéd,
svacina
7-10 let:
g{g‘ld“ka’ 89,4 | 18 | 150 42 21 | 33 | 129 | 102 180 18
svacdina

Zdroj: Vyzivové normy pro §kolni stravovani — spotiebni ko§ (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005)

Spotiebni ko$ napomdhd k plnéni pozadovanych vyzivovych norem. Hodnoty
norem Vv gramech jsou vypocitany pro kazdou vekovou kategorii zvlast. Vyhlaska
¢. 107/2005 Sb. vymezuje 4 veékové kategorie: 3—6 let, 7-10 let, 11-14 let, 15-18 let
a dospély (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005). Mezi sledované vybrané druhy potravin patii:
maso, ryby, mléko (tekuté), mlé¢né vyrobky, tuky volné, cukr volny, zelenina, ovoce,
brambory a lusténiny. Pfi vybirdni a zatfazovani jednotlivych skupin potravin spotfebniho
koSe je dilezité se orientovat ve slozeni vyrobkid. Pfi zatfazeni potraviny do skupiny
se mize pouZzit procentudlni vypocet sloZeni suroviny z vyrobku (naptiklad: u 80 % Sunky
bude pouzit pii vypoctu koeficient 0,8, u kufecich prsou bude pouzit koeficient 1).
Pfi pfepoétu a zafazeni potraviny do jednotlivych skupin plati pravidlo — koeficient
0 najdeme u nekvalitnich potravin, naopak koeficient 1 je pfifazovan kvalitnim potravinam
(Kostalova a kol., 2017). Mezi nutricni doporuCeni patfi snizeni frekvence nékterych
druhti potravin, hodnoceni zvolenych kombinaci i vyuziti technologickych tprav. Cilem
Skolnich jidelen je vytvaret na zéklad¢ nutri¢nich doporuceni vyvazené jidelni listky dle
zéasad zdravé vyzivy (Petrova, a dalsi, 2014).

Mezi hlavni kritéria pro hodnoceni jidelnich listkii patfi dodrzeni vyZzivovych
doporuceni zdravé vyZzivy, plnéni spotiebniho koSe a dodrZzeni gastronomickych zésad.
Kritérium zdravé vyzivy se hodnoti na zakladé doporucené pestrosti stravy (frekvence
druhti potravin). Plnéni spotfebniho koSe sleduje slozeni a frekvenci pouzitych potravin
za dané obdobi, jestli stravnici méli na jidelnim listku dostatek pokrmi z ryb a luSténin,
dostatecné mnozstvi podavané zeleniny a ovoce, dostatek mléénych vyrobkt nebo jestli

byly Castéji podavané zeleninové vyvary, libové maso ¢i jestli byly zatazeny alternativni
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potraviny. Poslednim kritériem jsou gastronomické zasady, které zahrnuji gastronomickeé

postupy, recepty i frekvenci technologickych Uprav potravin (Kost'alova a kol., 2017).
3.5 Pravni legislativa $kolského zaiizeni

Pravni legislativu Skolskych zafizeni upravuje pravni ptedpis zdkona C¢islo
562/2004 Sh., o ptedskolnim, z&kladnim, stfednim, vy$§im odborném, vys$$im a jiném
vzdélavani (dale jen skolsky zakon), ve znéni pozdéjsich piedpisti (zakon €. 561/2004 Sb.,
2004). Skolni jidelny jsou zafizeni, kterd jsou soucasti vzdélavaci soustavy, jez je
specifikovana dle § 7 odst. 5 Skolského zakona, a je tvoiena Skolami a Skolskymi
zatizenimi, nejéastéji ve formé ptispévkovych organizaci (zakon ¢. 561/2004 Sb., 2004 str.
§ 7 odst. 5 ). Podminkou vykonu ¢innosti $koly nebo Skolského zafizeni je zapis
do skolského rejstiiku (zakon ¢. 561/2004 Sb., 2004 str. § 153).

Skolni zafizeni jsou dale specifikovana a upravena vyhlaskou & 107/2005 Sb.,
0 Skolnim stravovani, ve znéni vyhlasky ¢. 107/2008 Sh. (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005).
Skolni zatizeni jsou rozdélena dle typa podle vyhlasky & 107/2005 Sb., o $kolnim
stravovani, ve znéni pozd¢jsich predpistu a podle § 3 odst. 1 rozdéluje a specifikuje typy

Skolniho stravovani:
— Skolni jidelna;
— Skolni jidelna — vyvarovna,
— $kolni jidelna — vydejna (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005).

Jednim z hlavnich témat skolniho stravovani je rozsah poskytovanych stravovacich
sluzeb pro déti, zaky, studenty a dal$i osoby v ramci hmotného zabezpeceni, plného
piimého zabezpeceni nebo v rdmci preventivné vychovné péce (poskytovani celodennich
sluzeb nebo internatnich sluzeb). ,,Stravovani zamestnanci skol nebo dalsich osob musi byt
vyslovne uvedeno jako predmet ¢innosti ve zrizovacim aktu pravnické osoby vykonévajici
¢innost zarizeni skolniho stravovani (napr. v zakladaci listing, zrizovaci listing, zakladaci
nebo spolecenské smlouve)“ (Stoéek, 2016). Skolni zatizeni se fidi normami a rozpé&tim
finanénich limitd na nakup potravin stanovenych v ptilohach ¢. 1 a ¢. 2 vyhlasky
¢.107/2005 Sbh., ve znéni pozdgjsich ptedpisu (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005).
Stravovani zaméstnanci Skol a Skolskych zafizeni se muze uskutec¢novat v zafizenich

Skolniho stravovani, a to za uplatu. S Uc¢innosti od 1. ledna 2005 je upraveno zavodni
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stravovani zaméstnanct v ustanoveni 8 119 skolského zakona (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb.,
2005).

3.5.1 Pravni forma $kolskych za¥izeni

Pravni legislativu forem Skolskych zatizeni upravuje pravni piedpis zakona ¢islo
250/2000 Sh., o rozpoctovych pravidlech Gzemnich rozpocta. Tento pravni piedpis
upravuje ziizovani nebo zakladani pravnickych osob uzemné samospravnych celki, jimiz

jsou obce a kraje, které mohou zakladat:

organizaéni slozky bez pravni subjektivity;
— prispévkoveé organizace jako pravnické osoby;
— obchodni spole¢nosti (a.s., s.r.o. a jiné);

— obecné prospésné spolecnosti (neziskové organizace) (zakon ¢&. 250/2000 Sb.,
2000).

Ztizovatelé:

— Kraj, obec a dobrovolny svazek obci ziizuje $koly a Skolska zafizeni jako Skolské
pravnické osoby nebo prispévkové organizace dle zvlastniho pravniho piedpisu.
Pfedmétem ¢innosti jsou tkoly v oblasti skolstvi.

— Ministerstvo skolstvi, mladeze a télovychovy zfizuje Skoly a Skolska zafizeni
jako Skolské pravnické osoby nebo statni ptispévkové organizace dle zvlaStniho
pravniho predpisu. Funkci plni jménem statu.

— Ministerstvo obrany, Ministerstvo vnitra, Ministerstvo spravedInosti
a Ministerstvo prace a sociélnich véci ziizuje Skoly a skolska zafizeni jako
organiza¢ni slozky statu nebo jako jejich soucasti dle zvlastniho pravniho predpisu.
Mohou zfizovat matefské Skoly a Skolskd stravovaci zatfizeni jako statni
prispévkove organizace dle zvlastniho pravniho pfedpisu.

— Ministerstvo zahraniénich véci zfizuje Skoly pifi diplomatické misi nebo
konzularnim ufadu Ceské republiky jako souéast téchto tfadii. Funkci plni jménem

Sstatu.

— Ministerstva a ostatni organiza¢ni sloZky statu plni funkci zfizovateld Skol

a Skolskych zatizeni jménem statu.

29



— Registrované cirkve a naboZenské spolecnosti ziizuji $koly a Skolska zafizeni
jako skolské pravnické osoby nebo jako pravnické osoby dle zvlastnich pravnich
predpisii. Pfedmétem cinnosti je poskytovani vzdélavani nebo Skolskych sluzeb.
Skolu nebo $kolské zaiizeni mohou zfidit pouze pravnické osoby nebo fyzické
osoby, kterym bylo pfiznano opravnéni k vykonu zvlastniho prava zfizovat cirkevni
Skoly.

— Pravnicka osoba, organiza¢ni sloZka stitu nebo jeji sou¢ast mize vykonavat

¢innost Skoly, Skolského zatizeni (zdkon €. 250/2000 Sb., 2000).
3.5.2 Provozni a organizaé¢ni iad

Provozni a organiza¢ni fad Skolni jidelny stanovuje feditel. Jedna se 0 soubor
pravidel a opatieni spojenych s provozem S$kolni jidelny uréené ke stravovani zakua
a zaméstnanct Skoly, Skolni jidelny, byvalych zaméstnancii a ostatnich stravnikil. V fadech
jsou upravena pravni vychodiska, provozni doba, udaje o zafizeni, prava a povinnosti
stravniki a zakonnych zastupct déti, zptsob pifihlaseni k odebréni stravy a odhlaseni
pravidelného stravovani, konzumace jidla, identifikace strdvnikd, zptusob twhrady
stravného, sazby stravného, dozory ve $kolni jidelng, tirazy a Skody na majetku ve $kolni
jidelné aj. Poskytuje-li provozovatel stravovacich sluzeb vice druht jidel na vybér, musi
byt zachovano pInéni vyzivovych norem (Sto¢ek, 2016). Reditel rozhoduje o vedeni
a poskytovani $kolskych sluzeb, a to v souladu se Skolskym zakonem a platnymi
vyhldskami a nafizenimi o Skolnim stravovani: plnéni hygienickych predpisi
pii manipulaci potravin, jejich piijem od dodavatele, uskladnéni v nddobéach, skladovani
avydeji potravin. Zaroven je odpovédny za vytvoieni podminek pro vykon inspekéni
¢innosti a piipadné zajisténi opatieni a sjednani napravy. Déle vytvaii podminky i pro své
zaméstnance (BOZP, hygienické prostiedi na pracovisti), rozviji je a motivuje. Odpovida
za zajisténi dozoru v prostorach $kolni jidelny nad nezletilymi détmi a zaky v dob¢ jejich

stravovani (Hanzelka, a dalsi, 2009).
3.5.3 Kontrolni ¢innost

Kontrolni ¢innost ve Skolni jidelné je realizovana feditelem Skolni jidelny,

ztizovatelem $kolni jidelny, hygienou a Ceskou $kolni inspekci.
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V ramci svych pravomoci by mél feditel provadét kontroly na svém pracovisti,
zkvalithovat prostredi a sluzby, odhalovat nedostatky, sjednavat jejich néapravu
a piedchazet jim. ,,Systéem kontrolni c¢innosti je postaven na efektivni kontrole kvality
lidskych, materialnich, financnich a technologickych zdroju — kvality prace lidi, spravy
svereneho majetku, jeho ochrany a efektivniho vyuZiti, efektivity vyuzivani a spravy
financnich prostredkii, efektivity vyuzZivani a spravy technologickych zarizeni atd.*
(Hanzelka, a dalgi, 2009 str. 21). Reditel stravovaciho zatizeni by mél pfedevsim dohlizet
na pinéni vyzivovych norem, které spocéiva v posouzeni jidelnich listkti, vhodnosti
pouzitych surovin pro piipravu jidel a sledovani mési¢ni spotieby potravin pro vSechny
vékové kategorie stravniku s ohledem na jejich sprdvné zafazeni dle vékové skupiny. Dale
by mél stanovit finan¢ni limity na nakup potravin s ohledem na spravné zafazeni stravnika
dle veékovych skupin a zajistit dodrzovani, kontrolu a finan¢ni Cerpani ve prospéch
stravniki. Tento stav Ize naplnit, nebot” dne$ni moznosti na trhu nabizejicim potravinové
produkty jsou ve srovnéni s ptedchozimi roky na vyssi urovni. Lze vyuZivat cenové
nabidky, pestrost jednotlivych druhi potravin, pozadovanou kvalitu, nutri¢ni hodnoty
surovin a jina hlediska, které soucasny trh nabizi. Dale je pfedmétem kontrolni ¢innosti
kontrola rozsahu poskytovanych sluzeb, provozovani doplikové ¢innosti, dodrZzovani
stanovenych podminek vnitiniho fadu Skolni jidelny, evidence $kolni jidelny, kontrola
podminek, za kterych probiha Skolni stravovani, a informovanost stravnikt dle vyhlasky
¢. 107/2005 Sb., ve znéni pozdéjsich piedpist (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., 2005).

3.5.4 Vékova kategorie déti ve Skolnim zarizeni

V¢ekovou Kategorii stravniki upravuje pravni ptredpis vyhlasky ¢. 107/2005 Sb.,
ve znéni pozdgjsich ptedpisi. Rozlisuje veékové skupiny stravnika, kterym je v dobé
Skolniho vyucovani poskytovano Skolni stravovani dle véku: 3 az 6 roku, 7 az 10 rokd,
11 az 14 rokt a 15 az 18 roku. Na zékladé prilohy ¢. 1 k vyhlasce ¢. 107/2005 Sh.,
0 Skolnim stravovani, v pozdé&j$im znéni jsou pro jednotlivé vékové kategorie stravniki

stanoveny vyzivové normy (vyhléaska ¢. 107/2005 Sb., 2005).
3.6 Odpady ve $kolském zaiizeni

Produkce odpada je oznacovana za vedlejsi produkt existence nasi spole¢nosti

(jedna se o domacnosti, podniky, instituce soukromého a veiejného sektoru). Pod timto
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produktem, ktery vytvari cela spolecnost, si lze ptedstavit prakticky vsechny komunalni
odpady. Ve skolnich jidelnach se nejcastéji setkdvame s produkci odpadt biologicky
rozlozitelnych, ale i nebezpe¢nych a dalsich. Ve skolskych zatizenich se nejcastéji jedna
0 jiz zminény komunalni odpad, kdy dnes jiz vétSina téchto zatfizeni klade velky diraz
na jeho recyklaci a ma ve svych prostorech k dispozici barevné oznacené kontejnery.
Kazdy tok odpadt vyzaduje specifické nakladéani. Zékladni pravidla pro nakladani
s odpady jsou stanovena zakonem ¢. 185/2001 Sb., o odpadech, a jeho provadécimi
pravnimi piedpisy (vyhlaska ¢. 383/2001 Sh., o podrobnostech nakladani s odpady,
vyhlaska ¢. 93/2016 Sh., Katalog odpadu, hygienické podminky nakladani s odpady urcuje
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004, nakladani s vedlejsimi
zivocisnymi produkty se fidi Natizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009,
zakon ¢. 166/1999 Sh., o veterinarni péci v platném znéni atd.). Nejcastéjsi chybou
pii likvidaci veSkerého odpadu z prostoru skolniho stravovani, ve kterém se piipravuji
a podavaji pokrmy pro stravniky, je vhozeni odpadu do jednoho kontejneru na smésny
komunalni odpad. To je povazovano za poruseni legislativné stanovenych povinnosti
(zakon ¢. 185/2001 Sb., 2001).

3.6.1 Pravni legislativa nakladani s odpady

Pravnim ptedpisem, ktery upravuje nakladani s odpady, je zakon ¢. 185/2001 Sb.,
o0 odpadech. Za pojem odpad se dle tohoto zdkona oznacuje kazdad movitd véc, které
se osoba zbavuje nebo ma povinnost ¢i tmysl se ji zbavit (zakon ¢. 185/2001 Sb., 2001).

Z&kon ¢. 185/2001 Sbh., o odpadech, dale upravuje, co za pojem odpad nelze oznadit:

— odpadni voda — problematiku nakladani s odpadnimi vodami fesi vodni zékon
a zakon o vodovodech a kanalizacich a jejich provadéci pravni predpisy;

— konfiskaty zivo¢isného pivodu — nakladani s konfiskaty Zivo¢isného problému fesi
veterinarni zakon a hygienické podminky nakladani s odpady urCuje nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004. Nakladani s vedlejSimi
zivo&isnymi produkty (VZP) se fidi nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1069/2009, které nejsou uréeny pro lidskou spotiebu.

Provadécimi vyhlaskami k zakonu o odpadech, které maji vztah k problematice

provozu skolniho stravovani, resp. potravinarskych provoza obecné, jsou predevsim:

— vyhlaska ¢. 93/2016 Sh., Katalog odpad;
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— vyhlaska ¢. 383/2001 Sb., o podrobnostech nakladani s odpady;

— vyhlaska ¢. 341/2008 Sh., o podrobnostech nakladani s biologicky rozlozitelnymi
odpady;
— zékon ¢. 166/1999 Sh., o veterinarni péci, v platném znéni;

— nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) 1774/2002 pro nakladani odpadi

ze skolnich jidelen (Konigova, a dalsi, 2017).

Jednim z dulezitych piedpist, kterym se tidi nakladani s odpady z provozu $kolnich
jidelen, je vyse zminované naifizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1774/2002,
Které fesi problematiku zakazu zkrmovani kuchynskych odpadt (zékon ¢. 185/2001 Sh.,
0 odpadech), zarazuje tento konkrétni odpad v Katalogu odpadu pod katalogove cislo
20 01 08 — biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven (zakon ¢. 185/2001 Sb.,
2001). Kuchynsky odpad je v ¢l. 8 tohoto natizeni specifikovan jako veskery potravinaisky
odpad s pavodem v restauracich, stravovacich zatizenich a kuchynich (nafizeni EP, 2002).
Teto problematiky se v nasi legislativé dotyka veterinarni zakon a jeho provadéci vyhlaska
(vyhlaska ¢. 299/2003 Sb., o opatienich pro ptedchazeni a zdolavani nékaz a nemoci
pfenosnych ze zvitat na clovéka), ktera v § 58 tika, ze kuchynské odpady nesmi byt
pouzivany ke krmeni zvitat (vyhlaska ¢. 299/2003 Sb., 2003).

Dalsim dulezitym nafizenim, které vymezuje nakladani se vznikajicimi odpady
ve Skolnich jidelnach (stravovacich provozech), je natizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 852/2004, o hygien¢ potravin. V kapitole VI — Potravinaiské odpady — je feSena
problematika nakladani s odpady z hlediska dodrzovani hygienickych pozadavka.

Vyplyvajici povinnosti z této kapitoly 1ze shrnout nasledovné:

— Je nutné v co nejkratsim case odstranit potravinaiské odpady, nepozivatelné
vedlejsi produkty a ostatni odpad (dale jen odpad) z prostor skladovani. V Zadném

pfipadé nesmi dojit k hromadéni téchto odpadi.

— Odpady se musi skladovat v uzaviratelnych nadobéach, které se musi pravidelné
cistit a desinfikovat. Vyjimku skladovani v jinych typech nadob mize posoudit

a udélit pouze piislusny organ.

— Musi byt stanoveny optimalni proces likvidace odpadii a udrzeni zabezpecenych

skladovacich nadob a prostora v Cistote.
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— Proces likvidace musi dodrzet ekologické a hygienické podminky v souladu
s platnym zékonem (nafizeni EP a Rady (ES) ¢. 852/2004, 2004 str. kapitola VI.).

— Likvidace ekologickym zptisobem znamena, ze pod pojmem nakladani se rozumi
produkce odpadd, shromazd’ovani odpadta v misté jejich vzniku, ptedavani
odpadt opravnéné osobé, skladovani odpadd, vyuzivani nebo odstranovani odpadi
(zékon ¢. 185/2001 Sh., 2001).

Povinnosti puvodce odpada v oblasti nakladani s odpady vyplyvaji, jak jiz bylo
uvedeno diive, ze zakona ¢. 185/2001 Sbh., o odpadech. Mezi hlavni povinnosti pavodce
patii pfedchéazet vzniku odpadd, vést pritbéznou evidenci odpadili,, zabezpecit prostory
anadoby s odpadem, ale zafazuji se mezi né i povinnosti tykajici se shromazd’ovani
odpadt podle druhti, kategorii a ve vhodnych nadobéch. Nadoby musi byt fadn¢ oznaceny
a odpad se musi piedat pouze osob¢, ktera ma opravnéni nakladat s odpadem. Plvodce je
povinen umoznit piistup kontrolnim organtim do objektu, predlozit veskerou dokumentaci
a poskytnout pravdivé udaje. Zodpovédnost pivodce za nakladani s odpady je az do doby,

nez dojde k pfevodu tohoto vlastnictvi opravnéné osobé¢ (zakon ¢. 185/2001 Sb., 2001).

Shromazd’ovanim odpadu je minéno kratkodobé soustied’ovani odpadd na misté
ktomu uréeném Vv odpovidajicich shromazd’ovacich prostiredcich. Shromazd’ovacim
prostredkem maze byt napt. plastovy barel s vikem, popelnice, ale i papirova krabice nebo
PE pytel, tj. vhodna nédoba, ve které je odpad shromazd’ovan do doby, nez je ptredan
opravnéné osobé. Vsechny odpady musi byt shromazd’ovany utiidéné podle jejich druhu,
s ohledem na hygienické pozadavky, a kazdy druh zvIast’ (zdkon ¢. 185/2001 Sb., 2001).

Opravnéna osoba je kazda osoba (firma), které piavodce mize odpad piedat — ma
platné rozhodnuti krajského uradu dle 8 14 odst. 1 (zakon ¢. 185/2001 Sb., 2001).

Prubézna evidence je chronologicky piehled o nakladani s odpady v provozovngé.

Musi ji vést kazdy ptivodce bez ohledu na to, jaké mnozstvi odpadu produkuje
(zékon €. 185/2001 Sb., 2001). Nalezitosti prubézné evidence jsou uvedeny v piiloze ¢. 20,
hlaseni o produkci a nakladani s odpady, vyhlasky ¢. 383/2001 Sb., ve znéni pozdgjsich
zmén. Podkladem pro vedeni prubézné evidence jsou napf. vazni listky, potvrzeni
0 piedani (pievzeti) odpadu, popt. smlouva nebo faktura (vyhlaska ¢. 383/2001 Sb., 2001
str. Ptiloha 20).

Hlaseni o produkci a nakladani s odpady se podava za kazdou jednotlivou

provozovnu zvlast odboru Zivotniho prostiedi obecniho ufadu obce s rozsifenou
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pusobnosti podle sidla provozovny k 15. Gnoru nasledujiciho roku. HlaSeni o produkci
se podava v podob¢ formulare, ktery je prilohou ¢. 20 vyhlasky ¢. 383/2001 Sh., v listinné
podob¢ nebo elektronicky (vyhlaska ¢. 383/2001 Sb., 2001).

3.6.2 Nakladani s odpady v provozech §kolniho stravovani

Odpadové hospodaistvi v provozech skolniho stravovani je mozné specifikovat
jako funkéni systém nakladani s odpady za piedpokladu dodrzeni platné legislativy
a ztotoznéni se zameéstnancl s pracovnimi postupy, které budou snadno dodrzovat.
Pfi nastaveni systému nakladani s odpady je nutné se zamyslet nad tim, jaké odpady v dané
provozovné vznikaji. Obecn¢ lze konstatovat, ze v provozu skolni jidelny vznikaji
ptevazné obalové odpady (obaly od surovin i desinfekénich a mycich prostiedku),
biologicky rozlozitelné odpady (kuchynsky odpad, pouzity olej) a smésny komunalni
odpad (plast, sklo, papir). Déle je také tieba pii dodrzeni vsech hygienickych norem zajistit
oddélené shromazd’ovani odpadt od potravin a nasledné piedani opravnéné osobé.
Umozni-li to situace, je vyhodné pro zjednoduseni systému najit jednu opravnénou osobu

pro piedani vSech produkovanych odpada (Konigova, 2006).
3.6.3 Odpad

Skolni jidelna v ramci svého fungovani vyprodukuje mnozstvi odpadi. V dnesni
dob¢ pievazna vétSina zbozi piichazi zabalena v obalech, a pokud se obaly nedaji vratit,
jsou oznaCovany za odpad. Mezi odpady muizeme zatadit sklo, papir, plasty, kovy
azejména zbytky jidel. Ty pfedstavuji nejvétsi cast odpadit produkovanych Skolnimi
jidelnami. Na jednu stranu maji Sirokd vefejnost a zaméstnanci ve Skolnich jidelnach
povédomi o tom, jak spravné likvidovat papir, plast a jiné, na druhou stranu likvidace
zbytka jidel pfedstavuje pro vétSinu z nich mnohem vétsi problém. Znalosti spravnych
postupt jsou malé a nejsou v soucasné dob¢ dostateéné definované a rozsifené (Peckova,

2005).
3.6.4 Rozdil mezi odpadem a zbytky

Rozdil mezi odpadem a zbytky je stanoven ve dvou predpisech — Nafizeni
Evropské unie ¢. 1774/2002 a ¢esky Katalog odpadii, uvedeny ve vyhlasce ¢. 381/2001.
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— Natizeni Evropské unie ¢. 1774/2004

Po vstupu Ceské republiky do Evropské unie v roce 2004 se pro nas staly zavazné
vSechny evropské normy. Piedpisy v ramci Evropské unie mizeme rozdélit na dva typy:
smérnice a nafizeni. Nafizeni Evropské unie vstupuji ptimo do narodniho prava kazdého
Clenského statu ve svém puvodnim znéni. Jedna se tedy o jakysi evropsky zakon. Patii
mezi né i Nafizeni Evropské unie ¢. 1774/2004, kde jsou ukotvena hygienicka pravidla
vedlejSich zivocisnych produktl, které nejsou uréené k lidské spotiebe.

Toto natizeni Evropské unie déli zivoc¢isné materialy do tii skupin, kdy kuchynisky
odpad patii do 3. kategorie (¢1. 6 odst. 1 pism. i). Rika, Ze s kuchyiiskym odpadem se musi
nakladat jako s odpadem. VySe zminéné pravidlo pro kuchynisky odpad se netyké
domacnosti (natizeni EU €. 1774/2004, 2004).

—  Cesky katalog odpadii ve vyhlasce &. 381/2001

Podle ¢eského Katalogu odpada (vyhlaska ¢. 381/2001) jsou zbytky jidel zafazeny
do skupiny 20 (komunalni odpady), konkrétn¢ 20. 1. 2008 — Biologicky rozlozitelny odpad
z kuchyni a stravoven (Vyhlaska ¢. 381/2001 Sb., 2001).
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4 Empiricka cast prace

Pro vyhodnoceni potravinového deniku a splnéni spotiebniho koSe v teorii a v praxi
je potfeba mit skuteéné jidelni listky a denni vydejky potravin. Pro vyzkum této
bakalaiské prace byly pouzity jidelni listky a denni vydejky potravin za mésic zaii 2018
ze Skolni jidelny pifi matetské Skole v Chotétoveé. Tato jidelna zajiStuje stravovani az pro
cca 150 stravnika. Navstévuji ji strdvnici z prilehlé matetske skoly, zakladni Skoly, byvali
zaméstnanci a seniofi a také dovazi stravu do spadové mateiské Skoly v Hiivné. Pocet
stravniki se Vv podstaté nelisi, jedinymi ovliviiujicimi faktory jsou nemoc a dovolend
srodi¢i nebo pribuznymi V pribéhu Skolniho roku. Tato jidelna nema prazdninovy
provoz. Vétsina pokrmt, které se v kuchyni této jidelny pfipravi, se zde i expeduje.
Od 3. 2. 2020 je oteviena spadova mateiska skola v Hiivné, do které jsou veskeré pokrmy
a pitny rezim uvedeny na jidelnim listku denné¢ dovazeny. Vydej obédu je kazdy vSedni
den od 10:40 do 13:30 hodin.

Denni vydejky potravin jsou zde uvedeny za jednotlivé dny v daném mésici. Jidelni
listky jsou uvedeny za jednotlive tydny a spotiebni ko§ za cely mésic. V mésici zaii byl
jeden den volna, protoze se jednalo o statni svatek, kdy jidelna a matefska Skola byly

uzavieny, nevaftilo se.

Jidelni listek a denni vydejky potravin v kuchyni této jidelny ptipravuje vedouci
hospodarka spolecné s vedouci kuchatkou. K vyhodnoceni plnéni Spotfebniho kose
se pouziva program v pocitaci vedouci hospodarky, ktery informuje o spravném naplnéni
spotiebniho kosSe. Jesté na zac¢atku roku 2015 byl v tomto zafizeni pouzivan ruéni vypocet
spotfebniho koSe, ktery je ndrocny na sestaveni. Pfi ru¢nim sestavovani spotiebniho koSe
hraje velkou roli lidsky faktor. V této Skolni jidelné se stravuji primarné déti, uditelé
a zaméstnanci z Matetské Skoly a Skolni jidelny Chotétov, déti, ucitelé a zaméstnanci
z mateiské Skoly v Hiivné, zaci, ucitelé a zaméstnanci ze Zakladni $koly Chotétov, byvali
zamé&stnanci vySe zminénych Skolnich instituci a seniofi. Strdvnici jsou rozdéleni

do jednotlivych skupin dle véku:

1. 3-6 let;

2. 7-10 let;

3. 11-14 let;

4. 15-18 let (+ dospéli stravnici) (vyhlaska ¢. 107/2005 Sb.).
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Pro vyhodnoceni potravinového deniku a spotiebniho koSe bylo pouzito zatazeni
v 1. a Castecné ve 2. skupingé (tj. déti ve véku 3-7 let). Zafazeni do konkrétni skupiny je
dulezité pro spravny vydej presnidavek, obédt (polévek a hlavniho jidla) a svaéin (velikost
jednotlivé porce se lisi dle vékové skupiny), ale i pro kontrolu plnéni Spottebniho kose.
K ptehlednosti deniku potravinového odpadu byla vytvoiena legenda, kterd popisuje,
co se do jednotlivych kolonek tabulky zaznamenavalo.

Obrazek 2 Legenda k deniku potravinového odpadu

Denik potravinového odpadu: tfida Motylci (zafi 2018)
datum:  obdd:  celkem déi telkem nesnézeno
10 smés  piloha  maso
030918 polévia B m
Nawijidlo 1656

i smis  piloha  maso
(40918 polivia 12925 146

hlawijidlo 1052 108 346

Legenda:

Hodnoty jidel a zbytkl byly méfeny a zaznamenavany do deniku potravinového odpadu v gramech.
Pocet déti v matefské gkole v dany den
Primérnd naméfens hodnota jidla na jadnoho strévnika
Celkovy soudet zbytkil polévky

D Celkovy souéet zbytkd - smés (napiiklad: bolotiské 3pagety)
Celkovy souéet zbytki piilohy se zeleninou a masa s omackou

D Ziznam o dochdzce — kazdé dité na zacatku vyzkumu bylo pfidéleno ¢islo (dodrzeni podminky anonymizace)
Konkrétni naméfena hodnota zbytku pro dané dité — polévka

D Konkrétni naméfena hodnota zbytku pro dané dité — smés (napfiklad: bolofiské spagety)
Konkrétni naméfena hodnota zbytku pro dané dité - piloha

Konkrétni naméfena hodnota zbytku pro dané dité - maso

Poznamka: Potravinovy denik byl rozdélen na jednotlivé tydny a tiidy. Byly hodnoceny vydané gramdze
Jednotlivych porci a prijaté zbytky v gramech, rozdélené na prilohu a maso (pokud se jednalo o smés
napriklad spagety, zbytky nebyly rozdéleny na prilohu a maso, ale byly zvazeny dohromady).

Zdroj: vlastni zpracovani na datech z Piilohy A
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Obrazek 3 Postup vazeni vydaného jidla a ptijmutych zbytku (g)

Pripraveny obéd

[ |
o Nezkonzumované
Konzumovane jidlo File

|
[ \ 1
Smés Priloha + zelenina Maso + omacka

Zdroj: vlastni zpracovani

Pii vazeni zbytktu se k piiloze ptidavala zelenina a k masu omacka. Hodnoceni

vraceného jidla bylo rozdéleno dle pohlavi déti na zbytky chlapcti a zbytky divek.

Jidelni listek byl rozdélen na jednotlivé tydny a bylo hodnoceno pouziti surovin,
zastoupeni jednotlivych druhd pfiloh a masa, technologické upravy, pitny rezim, jednotliva
i obecna pestrost, ruznorodost a dodrzeni obecnych doporuceni ze zasad sestavovani
jidelnich listkd, které jsou uvedené v teoretické kapitole. VVyhodnoceni bylo provedeno
na zakladé autorkou této prace sestaveného potravinového deniku, dodanych jidelnich
listki, dennich vydejek a dle vypracovaného vysledku spotiebniho koSe z programu

na kontrolu plnéni kuchyné této jidelny pro 1. a 2. skupinu, viz ptilohy.
4.1 Pozorovani

V prubéhu mési¢niho pozorovani konzumace obédt détmi predskolniho véku bylo
také zaznamenédvano chovani stravnika pfi konzumaci. NiZe je uvedeno vyhodnoceni zasad

stolovani.

— Déti pti kazdém podavaném jidle v ramci celodenniho stravovani zbyte¢né

nemluvi, nehlu¢i, nepokiikuji, nebé&haji, chovaji se spotradané a dbaji pokynu
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pedagogickych pracovnikli. Znecisténi podlahy, stolu, zidle a rozbiti nadobi slusné

oznémi pfitomné pani uklize¢ce nebo provozni.
Déti jsou vedeny k dojidani svého jidla.

Détem je zakazdno odnaset jakékoliv jidlo z prostoru, kde jej konzumuji. Vyjimku

vvvvvv

Déle bylo pozorovani zaméfeno i na provoz $kolni kuchyné a jidelny. Nize jsou

popsany vysledky pozorovani, které bylo cely mésic provadéno pied aktivni ucasti

na vydeji obéda u déti predskolniho véku.

Ptiprava jidel pro celodenni stravovani je zajistovana na zaklad¢ hygienickych
zasad, nutricnich pozadavku, zasad zdravé vyzivy, spotiebniho kose a pitného
rezimu. Veskery vydavany sortiment détem nesmi obsahovat alkohol, povzbuzujici

latky nebo néapoje s vysokym obsahem cukru.

Proces pripravy jidel je jednosménny a je pfipraven, sestaven, Vvyhodnocen
a sledovan na zakladé kritickych bodt systétmem HACCP s evidenci v pocitaci
vedouci hospodarky skolni jidelny.

Jidelni listek je vzdy sestaven na zakladé stravovacich norem a spotiebniho kose.
Vystaven je na internetovych strankach Skolni jidelny, ve vchodu do budovy
matefské Skoly a na nasténce v kazdé tiid€. Pro dochdzejici zaky ze zakladni Skoly
Chotétov je jidelni listek vyvéSen ve vstupni chodbé do =zikladni Skoly

a v prostorach Skolni jidelny.

Udaje o plnéni vyzivovych norem jsou archivovany ze zakona po dobu jednoho

kalendainiho roku.

Nékup potravin a surovin k ptipravé celodenniho stravovani (pro déti mateiské
Skoly) a obéda (pro zaky zakladni Skoly) probihd prostfednictvim faktur. Kazdy
dodavatel garantuje mnozstvi, kvalitu a nezavadnost svého zbozi. Nakup a odbér

ze skladu je evidovan v dennich vydejkach dle skupiny vékové kategorie stravniku.

Skladovani je zajisténo dle teploty, druhu potraviny, sortimentu a s ohledem
na dobu minimalni spotfeby. Pouziti potravin s proslou minimalni dobou spotieby
je vyloucené.

Nedilnou soucasti pozorovani bylo zjistit, jak dané zatizeni naklada s odpady. Zda

tiidi, a pokud ano, do jakych nadob.
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Odpady se v prostorach matefské $koly Chotétov a v prostorach Skolni jidelny

ziizované Uradem méstysu Chotétov tfidi nasledovné:

— Biologicky zpracovatelny odpad — zbytky jidel v plastovych kontejnerech nebo
nadobach, které musi byt umisténé v samostatné mistnosti uréené pro zbytky

z jidel.
— Plastove lahve od oleje, sirupd, vody apod. — zluty kontejner.
— Papir — modry kontejner, papir je soucasti odvadéného skolniho sbéru.
— Sklo — zeleny kontejner.

— Netidény ostatni odpad — kose na odpadky.
4.2 Denik potravinového odpadu

Pro sestaveni potravinového deniku odpadu bylo zvoleno obdobi zaii 2018,
které ma 19 pracovnich dni, primarni data byla sesbirana kazdy pracovni den v dob& obéda
— polévka a hlavni jidlo. Pro snadn&jsi zapis dat byly pfedem piipraveny tabulky
dle jednotlivych tiid. Kazda tabulka obsahovala sloupec pro konkrétni pocet déti a dalsi

sloupce, do kterych se zapisovaly zvolené kategorie pro pozorovani.

Déle byl k dispozici, pro Géel zapisu pozorovani, planek s rozestavénymi stoly.
Stoly byly ocislované a zidlicky byly oznacené znackami déti. Kazdé dité ma svoji znacku
ptidélenou od nastupu do Skolského zafizeni az do doby, nez znéj odejde do zakladni
Skoly.

Vzhledem k tfem tiidam, které se nachazeji kazda v jiném patie, byly pii samotném
pozorovani obéda napomocny obé provozni tfid sledovanych déti. Na zaklad¢ predchozi
domluvy se poznamenavalo do pifedem piipravené tabulky, kdo co sni/nesni atd. Tabulka
obsahuje napiiklad nasledujici slupce: tfida, poéet chlapci, pocet divek, polévka (g), hlavni
jidlo (g), zbytky z polevky (g), zbytky z hlavniho jidla (g) atd. Pii celodennim stravovani
bylo vydano celkem 2 349 ptesnidavek, obédt a svacin. Détem v 1. vékové kategorii
3-6 let bylo vydano 2 133 pokrmu a détem ve 2. vékové kategorii 7 let bylo vydano
216 pokrmil. Celkova hodnota odpadu za vSechny tfi tfidy Cinila 64 886 g a primérna
celkova mési¢ni hodnota odpadu na jedno dit¢ byla 1 119 g. V mateiské Skole bylo

V mésici zafi zapsano ke stravovani 31 chlapcii a 27 divek.
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421 Kyticky

Tabulka 2 DPO tiida Kyticky (zafi 2018): odpad (g)

chlapel | nesnézend smés | nesnézend pilloha | nesnézend maso | nesnézend polévka | celkem

1 271 403 147 545 1366
2 339 349 311 500 1459
3 225 315 277 B57 1474
4 136 567 208 508 1419
5 182 461 146 653 1442
L] 135 371 155 407 1068
7 420 463 202 351 1436
8 79 401 131 511 1122
9 290 423 161 487 1361
10 330 369 251 643 1593
11 261 219 248 502 1230
12 15 115 B5 41 256

divky | nesndzend smés | nesnézend pflloha | nesnézend maso | nesnézend polévka | celkem

1 150 263 147 354 914
2 194 459 299 555 1507
3 239 258 180 349 1026
4 287 368 296 761 1712
5 193 580 231 439 1443
& 107 385 177 654 1323
7 316 295 226 718 1555
8 274 EXE 140 807 1598
9 158 571 165 596 1490
10 323 250 176 440 1189
11 260 544 195 467 1466

Zdroj: Priloha A

Ve tiidé Kyti¢ek probihal vyzkum a zapisovani hodnot do deniku potravinového
odpadu u 12 chlapci a 11 divek. Za mésic zaii 2018 bylo v této tfidé vydano 351 polévek
a hlavnich jidel (116 smé&si, 235 ptiloh s masem). Celkova suma odpadu za mésic zaii 2018
ve tiidé Kyticky u pozorovanych déti ve véku 5-6 let je u chlapct 14 266 g a u divek
15 223 g. Primérna hodnota mési¢niho odpadu na jednoho chlapce ¢ini 1 120 g a na jednu
divku vychazi 1 384 g.

Chlapec ¢. 12 vratil nejméné polévky a smési, zaznamenand hodnota zbytki
Vv kategorii nesnézena polévka je 41 g a v kategorii nesnézend smés 15 g. Zaroven tento
chlapec vratil v celkovém souétu nejméné zbytku, je ale nutné se podivat na cely kontext,
ktery fika, Ze je to zpisobeno tim, ze chlapec navstivil matefskou Skolu v mésici zati pouze

3 krat. Divodem jeho absence byla dovolena s rodici.
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Pouze hodnoty zbytkid u divky €. 1 nepiekrocily hranici 1 000 g. Ostatni déti vratily
Vv priab&hu mésice vice. V kategorii nesnézena polévka lze u divek sledovat vraceni zbytku
v rozmezi 354-807 g. U divky ¢. 10 a chlapce ¢. 3 ptevazovaly zbytky v kategorii pfiloha
vV podobé¢ vyhozené zeleniny.

Ve tiid¢ Kyticek je sledovany potravinovy odpad téméi shodny. Divky plytvaly
(pies 15 kg odpadu) vice nez chlapci (pfes 14 kg odpadu), ale rozdil oproti dalSim dvéma
tiidam je maly (skoro 1 Kg).

4.2.2 Motylci

Tabulka 3 DPO tiida Motylci (zati 2018): odpad (Q)

chlapci nesndzend smés | nesnézend pfiloha | nesndézend maso | nesndzend polévka celkem

1 123 245 74 468 910
2 178 325 111 332 946
3 42 273 120 378 813
4 179 125 0 325 629

divky nesnézend smés | nesnézend priloha | nesnézend maso | nesnézend polévka celkem

1 199 208 158 374 939
2 57 231 60 317 665
3 154 329 182 450 1155
4 184 313 98 706 1301
5 204 269 105 B35 1213
b 243 361 164 544 1312
7 219 268 17 579 1083
8 123 308 138 643 1212

Zdroj: Ptiloha A

Ve tfidé Motylku probihal vyzkum a zapisovani hodnot do deniku potravinového
odpadu u 4 chlapct a 8 divek. Za mésic zaii 2018 bylo v této tfidé¢ vydano 192 polévek
a hlavnich jidel (63 smési, 129 pfiloh s masem). Celkova suma odpadu za mésic zati 2018
ve tfidé Motylci u pozorovanych déti ve véku 67 let je u chlapct 3 298 g a u divek 8 920
g. Primérna hodnota mési¢niho odpadu na jednoho chlapce ¢ini 825 g a na jednu divku
vychazi 1115 g.

Do deniku potravinového odpadu ve tfidé Motylki vice pfispivaly svymi
nesnézenymi zbytky divky nez chlapci. Jediné divky €. 1 a ¢ 2 za cely mésic
vyprodukovaly méné nez 1 000 g zbytku, ostatni divky mély hodnoty nad touto hranici
a dokonce 5 divek za cely mésic odevzdalo vice zbytkd, nez byl divéi pramér. Pouze

chlapec ¢. 4 za cely mésic neodevzdal ani jeden zbytek v podobé nesnézeného masa,
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pfiblizila se knému jen divka ¢. 7, kterd nesnédla maso v hodnoté¢ 17 g. Chlapec
¢. 4 zaroven snédl v pribéhu meésice nejvice prilohy a zeleniny a na konci mésice hodnota

jeho zbytkl z kategorie nesnézena piiloha ¢inila 125 g.
Ve tfidé Motylkt vice plytvaly divky (skoro 9 kg odpadu) nez chlapci (ptes 3 kg
odpadu).

4.2.3 Slunicka

Tabulka 4 DPO ttida Slunicka (zati 2018): odpad (g)

chlapci nesnézend smés | nesnézend pfiloha | nesnézend maso | nesnézend polévka celkem
1 160 331 79 401 971
2 195 461 97 442 11595
3 221 525 189 312 1247
4 137 371 &1 405 974
5 187 329 87 218 831
[ 214 406 80 463 1163
7 143 304 76 315 838
8 207 464 71 375 1121
9 178 424 &9 312 983
10 56 577 91 225 949
11 123 4449 a5 371 1038
12 267 554 97 366 1284
13 77 473 70 183 803
14 148 545 78 209 980
15 118 456 76 121 771

divky nesnézend smés | nesndzend pfiloha | nesndzend maso | nesnézend polévka celkem
1 126 324 46 133 629
2 50 405 49 237 741
3 151 230 124 360 865
4 277 305 54 310 946
5 138 504 60 354 1096
[ o0 533 135 248 1010
7 67 507 142 338 1054
8 150 261 54 185 690

Zdroj: Ptiloha A

Ve tiid¢ Slunicka probihal vyzkum a zapisovani hodnot do deniku potravinového
odpadu u 15 chlapct a 8 divek. Za mésic zatfi 2018 bylo v této tiidé¢ vydano 340 polévek
a hlavnich jidel (109 smési, 231 ptiloh s masem). Celkova suma odpadu za mé&sic zaii 2018
ve tiidé Sluni¢ka u pozorovanych déti ve véku 3—4 let je u chlapcu 15 148 g a u divek
7031 g. Primérna hodnota mési¢niho odpadu na jednoho chlapce ¢ini 1 010 g a na jednu

divku vychazi 879 g.
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U chlapce ¢. 8 miizeme pozorovat, Ze vafené brambory jako pfilohy vzdy snédl, ale
kdyz byly podavané brambory jinak technologicky upraveny, vzdy mu na talifi zbyla vice
nez polovina porce. Divka ¢. 1 ma rada samotné vyvary, polévky a v misce na polévku
ve vétSin¢ piipadi zbyly jen zbytky tvofené ze zavaiky, velkych kusti zeleniny nebo
luSténin. V této tiide nejvice plytvali jidlem chlapci €. 12, ¢. 3,¢. 2,¢. 6,¢. 8, ¢. 4, ¢. 11 a
divky ¢. 5, €. 7, €. 6. Nejvice masa nechaval chlapec ¢. 3 a divka ¢. 7. Primérna hodnota
vyhozeného masa byla u chlapct i divek téméf totozna, pohybujeme se v rozmezi
83,5-87,8 g. Naopak u nesnézené smési, piilohy a masa chlapci vice pfispivali svymi
zbytky Kk plytvani potravinami.

Ve tfid¢ Slunicka vice plytvali chlapci (pfes 15 kg odpadu) nez divky (pies 7 kg
odpadu).

4.3 Vyhodnoceni skladby jidelnich listka MS — za¥i 2018

V mateiskeé skole se stravuji déti v kategorii 3-6 let a 7-10 let ve svych kmenovych
tiidach — Kyticky, Motylci, Slunitka. Kuchaiky pouzivaji klasické receptury pro skolni
stravovani. Dne 18. 9. 2018 byly déti ze tiid Motylk na vyleté¢ na Kokotfiné. S sebou
dostaly k obédu tizek v chlebu s okurkou. Tento den bylo sbirani dat pouze ve tiidé
Slunic¢ek. Dne 28. 9. 2018 neprobéhl sbér dat do potravinového deniku odpadu, protoze byl

statni svatek, Skolka i jidelna byly zaviené a nevatilo se.

Tabulka 5 Jidelni listek 3. 9. 2018 — 7. 9. 2018

Pondéli Presnidavka | ovocna presnidavka, piskoty, ¢aj s citronem

Polévka vlo€kova polévka

3.9.2018 |Hlavnijidlo |milanské $pagety, §tava, voda
Svadina chléb, pomazanka z olejovek, ovoce, mléko

Utery Piesnidavka | ryZova kase s boriivkami, ovoce, mléko

Polévka ¢o¢kova polévka

4.9.2018 |Hlavnijidlo | segedinsky gulas, houskovy knedlik, §t'ava, voda
Svacina celozrnny rohlik, maslo, ovocny ¢aj

Stieda Piesnidavka | tvarohovy dezert, rohlik, ovoce, mléko

Polévka polévka se $paldovymi kroupami

5.9.2018 |Hlavnijidlo |karbanatek, bramborova ka$e, zeleninova obloha, §t'ava, voda
Svacina chléb, pomazénka Sunkova péna, ovocny Caj

Ctvrtek Piesnidavka | chléb, syrovd pomazanka, ovoce, ¢aj s citrobnem

Polévka kapustova polévka

6.9.2018 |Hlavnijidlo |hrachova kase, uzené maso, kysela okurka, §t'ava, voda
Svacina houska, bylinkové maslo, mléko

Patek Pfesnidavka | chléb, kienova pomazanka, ovoce, ¢aj s citrbnem

Polévka polévka s jatrovymi knedli¢ky

7.9.2018 |Hlavnijidlo | hovézi znojemska peéené, ryze, §tdva, voda
Svacina rohlik, rama, dZem, mléko

Zdroj: Ptiloha C
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Jidelni listek je pestry. V jednom dni se neopakuje stejna potravina. Polévky jsou
riznorodé a vyvar je v tomto tydnu pouzit jen jednou dle zésady ,,vyvar Z masa maximalné
Ix tydné*“ (Zpravodaj pro Skolni stravovani, 2007 str. 80). Ve ctvrtek byla zatazena
hrachova kase jako hlavni jidlo, tato IuSténina by mohla pomoci i splnit spotiebni kos,
dle doporuceni ,,lusténiny pfipravovat alespont 2x za mésic jako hlavni jidlo® (Zpravodaj

pro skolni stravovani, 2007 str. 80).

Také je dva dny po sobé& zarazena kaSe, bylo by vhodnégjsi naptiklad nechat alespon
jeden den rozestup. Tento tyden nebyl zatazen ani jeden sladky pokrm nebo bezmasy
pokrm. Z jidelniho listku vyplyva, Ze je dodrZeno stiidani riznych druhti pfiloh a dostatek
ovoce, dle doporuceni ,zeleninové salaty a ovoce denné“ (Zpravodaj pro Skolni

stravovani., 2007 str. 32). Jidelni¢ek na tento tyden je dobfe vyvazeny.

Tabulka 6 Jidelni listek 10. 9. 2018 — 14. 9. 2018

Pondéli Presnidavka | ¢okoladové misli, ovoce, mléko

Polévka polévka hraskovy krém s krutonky

10. 9. 2018 | Hlavni jidlo | veptovy platek, brambory, kukufice, §tava, voda
Svadina chléb, vaje¢na pomazanka, ovocny &aj

Utery Presnidavka | chléb, pomazanka masovy krém, ovoce, Caj

Polévka polévka krupicova s vejcem

11.9. 2018 | Hlavni jidlo | zapegené tstoviny s kufecim masem, Cervena fepa, $t'ava, voda
Svadina houska, rama, med, bila kéva

Stieda Presnidavka | chléb, my§akova pomazanka, ovoce, ¢aj s citrobnem

Polévka zeleninova polévka s kuskusem

12.9. 2018 | Hlavni jidlo | hovézi pe¢ené Stroganov, ryze, §tava, voda
Svadina kaiserka, méslo, kakao

Ctvrtek | Presnidavka | ovocny jogurt, rohlik, ovoce, mléko

Polévka kvétakova polévka

13.9.2018 [ Hlavnijidlo | moravsky vrabec, bramborovy knedlik, §penat, §tava, voda
Svacina chléb, §védska pomazénka, ¢aj s citrbnem

Pétek Piesnidavka | §paldova kase s jahodami, ovoce, mléko

Polévka gula$ova polévka

14.9. 2018 | Hlavni jidlo | obalované rybi filé, brambory, zeleninova obloha, §t'ava, voda
Svadina chléb, pomazéanka tutti-frutti, ovocny ¢aj

Zdroj: Ptiloha C

Polévky a pouzité druhy masa jsou riiznorodé. Jedno smazené jidlo a Ctyti druhy
masa. Jako pfilohy jsou tfikrat tydné zafazeny brambory, dvakrat brambory a jednou
bramborovy knedlik. V pond¢li mohla byt k vepfovému platku podavana ryze nebo jina
alternativni obilovina, napfiklad kuskus. Tento tyden opét nebyl zafazen ani jeden sladky
pokrm nebo bezmasy pokrm. Jednou denné je podavané ovoce pii odpoledni nebo

dopoledni svacin€. Pitny rezim je v prab&hu dne pestry a riznorody.
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Tabulka 7 Jidelni listek 17. 9. 2018 — 21. 9. 2018

Pondéli Piesnidavka | cerealni kulicky, ovoce, mléko
Polévka zeleninova polévka s ¢ervenou Cockou
17.9.2018 | Hlavni jidlo | rajskd omacka s hovézim masem, houskovy knedlik, §t'ava, voda
Svacina chléb, pomazénka z pastiky, ovocny ¢aj
Utery Piesnidavka | chléb, rama, platkovy syr, ovoce, ¢aj
Polévka porkova polévka
18.9.2018 | Hlavni jidlo | vepfovy tizek, brambory, zeleninova obloha, §t'dva, voda
Svacina plnény Satecek, bila kava
Streda Presnidavka | ryzova kase s jahodami, ovoce, mléko
Polévka fazolova polévka
19.9. 2018 | Hlavni jidlo | kufeci ¢ina, ryZe, $tava, voda
Svacina chléb, mozaikovad pomazanka, ovocny ¢aj
Ctvrtek Piesnidavka | tvarohovy dezert, rohlik, ovoce, mléko
Polévka polévka se syrovym kapanim
20.9.2018 |Hlavni jidlo | ovocné knedliky, §tava, voda
Svacina chléb, tentenova pomazanka, ¢aj s citronem
Patek Presnidavka | chléb, pomazanka z Iuciny, ovoce, ¢aj s citrobnem
Polévka francouzska drubezi polévka
21.9.2018 |Hlavnijidlo | ocka, parek, kyseld okurka, §t4va, voda
Svadina corny rohlik, pomazénkové méslo, mléko

Zdroj: Priloha C

V tomto tydnu je podavan zeleninovy vyvar a luSténiny jsou hojné zastoupeny.

To by mohlo pomoci i splnit spotiebni kos, dle doporuceni ,,lusténiny piipravovat alespon

2x za mésic jako hlavni jidlo“ (Zpravodaj pro skolni stravovani, 2007 str. 80). Jedno sladké

jidlo a &tyfi druhy masa. Jako ptilohy jsou houskovy knedlik, brambory, ryze a ¢ocka.

Pomazanky podavané v ramci odpoledni svaciny jsou pestré.

Tabulka 8 Jidelni listek 24. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Pondé¢li Presnidavka | ovocna presnidavka, piskoty, ovoce, €aj s citrbnem
Polévka zeleninova polévka s kukufi¢nymi vliockami
24.9.2018 | Hlavnijidlo |zapecené $pagety se syrem, §t'dva, voda
Svacina chléb, syrova pomazanka se Sunkou, mléko
Utery Presnidavka | chléb, krabi pomazanka, ovoce, €aj s citrbnem
Polévka polévka z michanych lu§ténin
25.9.2018 |Hlavnijidlo |rybi filé na masle, brambory, éervena fepa, §t'ava, voda
Svacdina celozrnna hvézdicka, pomazankové maslo, bila kava
Streda Piesnidavka | ovocny jogurt, rohlik, mléko, ovoce
Polévka uzend polévka s ryzi
26.9.2018 |Hlavnijidlo | veptova pegeng, bramborovy knedlik, dusené zeli, §t4va, voda
Svacina chléb, pomazanka kufeci péna, ¢aj s citronem
Ctvrtek Presnidavka | Spaldova kaSe, ovoce, mléko
Polévka brokolicova polévka
27.9.2018 |Hlavnijidlo |peéené kuie, bramborova kase, zeleninova obloha, §t'ava, voda
Svacina chléb, budapest'ska pomazanka, ovocny ¢aj

Zdroj: Ptiloha C

Tento tyden je krat$i, jeden den bylo volno (statni svatek) a nevafilo se. Polévky

jsou pestré, jednou uzeny vyvar, jedna polévka z lusténin a dvakrat zeleninova polévka.
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Technologie Upravy mas je Vv tomto tydnu nertiznorodd, jednou je smazené a dvakrat

pecené maso. Podruhé v tomto mésici je zafazeno bezmasé jidlo.
4.3.1 Celkové zhodnoceni

Jidelni listek matetské skoly v Chotétové na prvni pohled zaujme nékolika
zajimavymi recepturami. Obsahuje velké mnozstvi napaditych surovin, z kterych kuchatky
ptipravuji jidlo k celodennimu stravovani pro piedSkolni déti. Pfevazné se v ném nachazeji
klasicka cCeska jidla zjiz zavedenych a odzkouSenych receptur. Pti jeho blizsim
prozkoumani dojdeme k zavéru, ze vedeni $kolni jidelny jidelni listek pro déti z mateiské
Skoly promysli, peclivé vytvaii a je vidét, ze zaméstnanci Skolni jidelny dé€laji svoji praci

s nadSenim a radosti.
Polévky

V jidelnim listku prevazuji polévky zeleninové, ale jsou zde zastoupené
i lusténinové polévky a vyvary. Zavaiky do polévek jsou voleny pestie, objevuji se jahly
i ovesné vlocky. Jako zavaiku do polévek je dale mozné vyuzit bulgur, pohanku nebo Ize
pouzit mensi mnozstvi lusténin. Nabidce polévek je mozné udélit jednu vytku, a to, Ze
k uvafeni 70 % polévek je vreceptu pouzito dribezich dribkd. Droby by se mély
zafazovat do jidelni¢ku pouze obcas, ne pravidelné a uréité ne vice jak dvakrat v tydnu
dle z&sady ,,nezatazovat hovézi droby s vyjimkou srdce a droby drubeZi a vepiové jen
obcas‘ (Zpravodaj pro skolni stravovani, 2007 str. 80).

Zaroven ani v jednom dni z 19 nebyla zatazena drozd’'ova polévka dle doporucéeni
0 pestrosti pokrmu ,,drozd’ova polévka 1x za mésic* (Zpravodaj pro $kolni stravovani.,
2007 str. 32). Lze vyzdvihnout, ze jidelna mateiské skoly nepouziva v receptech uzeniny

do lusténinovych polévek.
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Hlavni jidla

Tabulka 9 Frekvence jednotlivych druhti mas

Druhy masa ZAari 2018 Doporudeni

Hovézi 3 max. 5x za mésic
Teleci max. 5X za mésic
Veptoveé 6 max. 4x za mésic
Kufeci 3 max. 3x za mésic
Drubezi max. 3X za mésic
Jiné nespecifikované
Uzené 1 max. 2x za rok

Uzeniny 2 max. 1x za mésic
Mleté maso max. 1x za tyden
Vnitinosti spiSe vyjimecné
Ryby 2 min. 2x za mésic

Zdroj: vlastni zpracovani

Z hlavnich jidel pasobi pozitivné zafazeni jednoho sladkého jidla a dvou
bezmasych jidel. Na jidelnicku mohlo byt zafazeno maso z kategorie jiné, napiiklad krali¢i
maso. Neni v poradku, Ze v jidelnim listku v nevhodné mife pfevazuje maso veprové
a uzeniny. Mohlo se zafadit maso z kategorie dribezi, jiné, mleté maso nebo vnitinosti,
které nebyly tento mésic vyuzity. BohuZzel obalované, smazené jidlo se na jidelnicku
objevilo hned tfikrat béhem jednoho mésice ,,Mateiské Skoly smazené pokrmy mohou

podavat zcela vyjimeéné (1x za 3 mésice)* (Kost'alova a kol., 2017 str. 25).

Ptilohy k hlavnim pokrmtm jsou vhodné zvoleny. Pro vétsi pestrost a riznorodost
muze Skolni jidelna zafadit mezi piilohy razné druhy knedlikt, naptiklad s pohankou,
cizrnou, nebo alternativni obiloviny jako je kuskus, jahly ¢i alternativy ryze jako je
napiiklad celerova ryze, kvétakova ryze, které jsou bohaté na Zziviny. Dal§i moznosti
zpestieni piiloh je zafazeni vice zeleniny. Béhem 19 dni se zeleninovy salat objevil pouze

dvakrat. Mohou se smichat naptiklad brambory s mrkvi nebo ryze s kukutici.
Piesnidavky, svadiny a pitny rezim

Skolni jidelna zatfadila rtizné druhy pomazanek. Déti se mohly v ramci pfesnidavek
a svacin téSit i na ceredlie. Byly zafazeny rizné druhy peciva (chléb, rohlik, houska)
a jednou se objevilo i celozrnné pecivo. Presnidavky a svaciny jsou dobie kombinované.
Pitny rezim je pestry a denné se vystfidaji minimalné tfi druhy piti. Denné je détem

podavano minimalné jedno teplé piti v ramci pravidelného pitného rezimu.
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Klady jidelniho listku:
— népadité receptury;
— dostate¢na nabidka ovoce;

— dostate¢na nabidka mléénych vyrobkut — kase a napoje;

— dostate¢na nabidka pokrmu z ryb a lusténin;

— Vyuzivani lusténin 1 do polévek.

Zépory jidelniho listku — prostor pro zlepseni:

— omezit smazend jidla;

— zaradit drozdi a vyzkousSet jiné alternativy ptiloh;

— pozor na uzeniny v hlavnich pokrmech a polévkéach;

— Oomezit pouzivani dritbezich drobku v polévkach, zatadit i jiné maso;

— nadmérné vyuziti vepfového masa;

— omezena nabidka zeleniny, zvysit jeji pfijem v rdmci celodenniho stravovani.

4.4 Vyhodnoceni spotirebniho kose

Tabulka 10 Spotiebni ko$ za obdobi: 3. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Kéd fin. limitu: 1 Zakladni limit

Druh vydaje: H Hlavni vydej

Druh ¢innosti: Hlavni ¢innost

Skupina potravin MJ Norma Skutecnost Rozdil Skut. v %
Maso g 55 140 50 140 -5 000 90,93
Ryby g 9828 13580 3752 138,18
MIéko (tekute) g 202 770 208 332 5562 102,74
MIlé&éné vyrobky g 28 620 38674 10 054 135,13
Tuky volné g 12 177 6 508 -5 669 53,45
Cukry volny g 19 440 15 854 -3 586 81,55
Zelenina g 90 342 66 211 -24 131 73,29
Ovoce g 84 132 83548 -584 99,31
Brambory g 76 950 73412 -3538 95,40
Lusténiny g 7 695 8 560 865 111,24
Maso rostlinné g 0 0 0 -
Vejce g 0 0 0 -
Ostatni g 0 0 0 -
Skupiny stravnika a po¢ty porci:

3-6 let: piesnidavka, obéd, svacina 2133
7-10 let: pfesnidavka, obéd, svaina 216

Zdroj: Priloha B
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Z hlediska dodrzeni pravidel vychazejicich ze Zasad pro sestavovani jidelnich
listki za mésic zaii 2018 mizeme fict, ze jidelni listek byl sestaven plnohodnotné, pestie
a kvalitn€. Obecna pravidla pro sestavovani jidelnich listki byla dodrZzena. Vybér surovin
Z riznych skupin potravin byl pestry a riznorody. Riznorodost jednotlivych jidel v ramci
celodenniho stravovani ve vztahu k chuti, konzistenci, technologickym Upravam,
barevnosti a vlini byla splnéna.

Z pohledu plnéni spotfebniho kosSe je zfejmé, ze: plnéni Spotfebniho koSe za mésic
zati 2018 Ize zhodnotit jako optimalni. Pfistupna hranice + 25 % dané normy byla splnéna
pro kazdou komoditu. Lze ocenit, ze spotiebni kos je v kritickych kategoriich (ryba,
lusténiny, mléko a ovoce) pInén na 100 a vice procent, jedina kriticka kategorie zelenina je
plnéna optimalné. Kategorii mléka naplituje nabidka mlécnych vyrobkt a mlécnych népoju
k dopoledni a odpoledni svaciné¢ (mléko, caro). Nedostatkem se jevi vétsi procento
pouzivani smazeni jako technologické Upravy masa. Naopak komodita lusténiny byla
plnéna velice dobte zafazenim vhodnych surovin do polévek (cizrna, Cervena cocka, hnéda

cocka, fazole, hrach) a ptiloh (Cocka, hrach). Celkovy vysledek je ptijatelny.
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5 Diskuze

Kazdy zacatek Skolniho roku s sebou piinasi riziko v podobé poctu novych déti,
které nikdy v zadném Skolnim zafizeni dosud nebyly. Tyto déti maji naucené stravovaci
navyky pouze z rodiny a u téchto déti neni dopfedu predvidatelné, jaké budou mit naucené
stravovaci zpusoby, nejen co se tyka stravovacich preferenci (které suroviny konzumuji
nebo nekonzumuji), ale 1 zpisobu stolovani (1zice, niZ, vidlicka), chovéani se u jidla
¢i chovani se v kolektivu.

Skolni jidelny se potykaji s problémy pii napliiovani legislativnich poZzadavki
v oblastech hygieny, bezpec¢nosti a ochrany zdravi pii praci a nakladani s odpady.
Dutvodem problému s napliiovanim legislativnich povinnosti je s velkou pravdépodobnosti
nedostatek znalosti pracovnikd stravovacich provozi, neznalost pravnich ptedpist
a nedostatek metodického vedeni a s tim souvisejici i problém orientace v mnozstvi
legislativy.

Aby doslo ke zlepSeni situace v provozech Sskolniho stavovani, potiebuji
si zaméstnanci prubézné doplnovat a rozSifovat vzdélani i vSeobecny rozhled. Dulezitym
faktorem je, aby se zaméstnanci uméli samostatné orientovat a hledat souvislosti
Vv jednotlivych piedpisech, rozeznali pro vykon c¢innosti podstatna fakta od dilezitych
az po ta mén¢ dulezita. Zorientovat se v mnozstvi zakond, vyhlasek, nafizeni vlady
a v dalsich pokynech je velmi naro¢né a vzhledem k ¢astym zménam pravnich ptedpist
se jedna o neustalé sebevzdélavani v této oblasti. Piedpokladem pro tspéch a zlepseni

soucasného stavu je zapojeni a kladny pristup vSech zaméstnanct stravovacich zafizeni.

Postoj a chovani spotiebitelt hraje dalezitou roli pii feSeni potravinového odpadu
Vv koncové fazi hodnotového fetézce (Papargyropoulou, a dalsi, 2014). Mezi vyznamné
problematiky patii nakladani s odpady potravin z hlediska nutri¢ni bezpecnosti, vlivu
na zivotni prostiedi, vyuzivani zdroju a udrzitelného rozvoje. Kromé kvantitativnich ztrat,
iracionalniho vyuziti potravin pfispiva potravinovy odpad k vy&erpani piirodnich zdroju
(voda a energie) a ohrozuje zivotni prostfedi, coz piedstavuje piekazku pro udrzitelny
rozvoj potravinafstvi. Organizace spojenych narodi proto v roce 2015 piijala 17 Cilu
udrzitelného rozvoje se snahou mobilizovat globalni usili zaméfené na spole¢ny soubor
priorit, s cilem chranit planetu a zajistit distojnost a stejné piilezitosti pro vSechny. VSech
17 cilt systematicky predklada klicové vyzvy, kterym Celi celé lidstvo, a miize byt zaroven

sledovano pouze prostfednictvim spoluprace a spoleéného sili vlad, podnikti a vefejnosti.
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Pokroky v organizaci a fizeni vyzkumu o potravinovém odpadu by mély pfispét k dosazeni
cili, mezi které naptiklad patii konec chudoby, zdravy a kvalitni Zivot nebo odpovédna
vyroba a spotieba. Cile zdaraziuji potiebu snizeni vzniku potravinového odpadu pomoci
prevence, redukce, recyklace a opétovného pouziti. Prevence potravinového odpadu
se vztahuje k odstranéni nedbalosti i k vyuziti alternativnich potravin slouzicich k lidské
spotfebé. Hromadéni odpadu lze piedejit minimalizaci piebytku. Jednou z moznosti,
jak tohoto docilit, je naptiklad pfebytecné potraviny rozdélit mezi chudé anebo pieménit

potravinovy odpad do krmiva pro zvifata.

Evropskad komise uznala plytvani potravinami jako prioritni oblast Ak¢niho planu
Evropské unie pro cyklické ekonomiky (EU, 2015), kde jsou stanovené spole¢né piistupy
K méfeni plytvani potravinami prostiednictvim vhodnych ukazateld, podpora zapojeni,
sdileni znalosti a osvéd¢enych postupli ¢i zlepSeni pravnich pfedpisti (Bansal, a dalsi,
2004).

Potravinovy fetézec a udrzitelnd vyroba potravin je strukturovany proces skladajici
se z n¢kolika na sobé zéavislych procest fizeni potravin. Hlavnim cilem je zajistit tok
potravin z hlediska mnozstvi a jakosti pro uspokojeni potieb populace. Mezi zakladni cile
strukturovaného procesu patii zajisténi stability dodavek tak, aby potraviny byly bezpecné
ke konzumaci a spliovaly piedpisy a normy. Environmentalni cile pro udrzitelny rozvoj
potravinového fetézce a udrzitelné vyroby lze chapat jako snizeni negativnich vlivl
na kvalitu ovzdusi, piidy, vody a zamezeni vyuZzivani ptirodnich zdroji nebo snizeni hluku.
Odpad potravin v kone¢né fazi potravinového fetézce ma také dalsi negativni dopady
na zivotni prostredi v diisledku emisi sklenikovych plynii (emise plynd a uhlikova stopa),
pouziti pitné vody (naptiklad: celkové mnozstvi nespotifebovanych potravin ve srovnani
s mnozstvim vody pouzité k jejich vyrobé — maso, obiloviny, ovoce, zelenina) apod.
Ekonomické cile by mély zajistit rovhovahu mezi poptavkou a nabidkou.

Nadprodukce ve zpracovatelském stupni muze byt zpisobena nespravnym
odhadem poptavky, coz vede k nadmérné zasobé hotovych vyrobkli a potencionalnich
ztrat. Aby se tomu zabranilo, je tieba implementované procesy monitorovat a analyzovat
trh. Mimo jiné by mohly byt vypracovany postupy pro zajisténi koordinace a spoluprace
mezi jednotlivymi sektory potravinového fetézce.

U ovoce a zeleniny se urCitd mira ztraty potravin nebo odpadu Casto vyskytuje

fyziologicky téméi ve vSech fazich vyrobniho procesu. Mezi pfiiny fadime naptiklad
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nepiedvidatelné udalosti (Spatné pocasi, hmyz), ptirodni katastrofy, nevhodné podminky
zemeédéelské produkce, sklizen a zpracovani, vysokou kazivost béhem skladovani
a piepravy, porucha zafizeni, teplotni normy, problémy s balenim nebo marketing. Zaroven
je néjaké mnozstvi ztraceno z divodu estetiky (jablko neni kulaté, mrkev je kratka apod.)
nebo nadbytku, 1 kdyZ nutriéni hodnoty téchto potravin nejsou poruseny. Dlvodem je
kromé& piedpisi a norem i chovani a postoj spotiebiteli v koncové fazi hodnotového
fetézce. Tento problém Organizace spojenych narodid zahrnula i do svych 17 Cila
udrzitelného rozvoje, konkrétné do cile Odpovédna vyroba a spotieba, ve kterém
zdlraziuje minimalizaci vyuzivani piirodnich zdroji a produkci odpadii, za ucelem
posileni udrzitelného rlstu a rozvoje prostiednictvim udrzitelné spotieby. Zamétuje
se na snizovani objemu odpadt potravin spolu s celou vyrobou a dodavatelskym fetézcem,
za UcCelem snizit na polovinu globalni potravinarsky odpad na obyvatele pfed rokem 2030.
Cilem vyzkumu je identifikovat pfi¢iny, navrhnout feSeni problému, nastavit cile, vyuzit
trzni nastroje (dan€, nabidky, dotacni programy apod.), rozvoj politik, ramct a pfijeti
pravnich ptedpist.

Pii budovani strategie prevence a snizovani plytvani potravinami mohou hrat
dtlezitou roli také dobrovolna sdruzeni, socialni podniky, druzstva nebo jiné non-profit
organizace (Cerveny kiiz atd.). Tyto zachranné organizace se zabyvaji mimo jiné
I vymahanim piebyte¢nych potravin pro humanitarni darcovstvi. Nicméné model darovani
téchto organizaci vychazi z centralizovanych skladt, kdy potraviny se k pottebnym lidem
dostavaji se zpozdénim. Tento model tedy neni vhodny pro rozdélovani nadbyte¢ného
mnozstvi ovoce a zeleniny, kdy tento druh potravin je zapotifebi pro zlepSeni zdravi.
Vyziva s nizkymi vstupy ovoce a zeleniny je negativné hodnocena z hlediska zdravi
(prevence chronickych onemocnéni, cukrovky, rakoviny apod.) (Papargyropoulou, a dalsi,

2014).
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6 Zavér

V bakalaiské praci bylo popsano $kolni stravovani se zaméfenim na potravinovy
denik odpadu a spotiebni kos. Data z kombinace zucastnéného a nezhcastnéného
pozorovani pro denik potravinového odpadu a jednotlivé slozky Spotfebniho kose byla
podrobné rozebrana. Teoretické plnéni spotfebniho koSe bylo srovnano v praxi dle

jidelnich listka a dennich vydejek za cely mésic zati 2018.

Vysledkem analyzy deniku potravinového odpadu jsou kromé popisu stravovacich
navykul déti 1 ziskané hodnoty odpadu. Celkova hodnota odpadu za vSechny 3 tiidy Cinila
64 886 g, jednd se 0 25 % zcelkové vydané gramaze polévek a hlavnich jidel
(257 456,2 g). M¢si¢ni praimérna hodnota odpadu na jedno dité byla 1 119 g.

V celkovém souctu vSech tii tiid plytvali odpadem chlapci i divky totozné. U divek
byla za cely jeden mésic namétfena hodnota 32 174 g odpadu, zatimco u chlapct byla
naméfena hodnota odpadu 32 172 g. Rozdil plytvani mezi pohlavim v matetské Skole
Chotétov byl tedy pouze v hodnot¢ 2 g odpadu. Ve tiidé Kyticek byl sledovany
potravinovy odpad u déti ve v€ku 5-6 let téméf shodny. Divky plytvaly (pies 15 kg
odpadu) vice nez chlapci (pfes 14 kg odpadu), ale rozdil oproti zbylym dvéma tiidam je
maly (skoro 1 kg odpadu). Ve tfidé Motylkd u déti ve véku 6-7 let vice plytvaly divky
(skoro 9 kg odpadu) nez chlapci (ptes 3 kg odpadu), rozdil skoro 6 kg odpadu. Ve tiidé¢
Slunicka u déti 3—4 let vice plytvali chlapci (pfes 15 kg odpadu) nez divky (pfes 7 kg
odpadu), rozdil 8 kg odpadu.

Denni prumérna hodnota na jednoho stravnika byla 62,6 g. Ve srovnani s vysledky
z ptipadovych studii, které byly zminény v teoretické ¢asti, Ize naméfeny vysledek 62, 6 g
brat za redlny. Ve studii ,,Food Waste Auditing at Three Florida Schools®, kterd byla
provedena na tiech floridskych $kolach v USA, byla vysledna naméfend denni prumérna
hodnota na jednoho strdvnika 60,7-95,3 g (Wilkie, a dalsi, 2015). Naopak vys$si denni
prumérna hodnota potravinového odpadu 160 g/strdvnika byla namétena ve studii ,,Why
the waste? A large-scale study on the causes of food waste at school canteens®, ktera

vyzkum provedla na italskych zakladnich Skolach (Boschini, a dalsi, 2019).

V ramci prace byla provedena analyza pravnich ptedpisu k feSené problematice.
Pro sirsi pohled bylo provedeno zjisténi skute¢ného stavu a praktické seznameni

se s podminkami provozu $kolniho stravovani, resp. s uplatnénim spravné praxe a s drovni
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pInéni legislativnich povinnosti ve stanovenych oblastech. Na zakladé zjisténych
skute¢nosti bylo shledano, ze ve sledovanych oblastech m& zkoumané zafizeni $kolniho

stravovani nedostatky.

Skolni stravovani je v dne$ni dobé Gasté téma mezi $kolnimi institucemi, politiky,
médii i rodi¢i. Toto téma je posledni dobou stiedem pozornosti a ter¢em kritiky. Diky
tomu se dostava prostfednictvim médii do vétSiho povédomi lidi vSech vékovych kategorii.
Rizné instituce vymysli a zavadéji rGznorodé programy pro jidelny vSech Skolskych
instituci, do kterych se lze zapojit a rozsifit si tak obzory napiiklad o alternativni zptsoby
stravy nebo o zdrav¢jsi varianty jidel. Nutno fict, Ze sestavit pestry a vyvazeny jidelni
listek s omezenym finan¢nim stropem neni jednoduché. Tato prace muze slouzit jako
diikaz, ze vafit tak, aby strava byla pestrd, rliznorodd, dostupné a zarovei chutnala v§em
stravnikim je obtizn€¢ zvladnutelné. Obecné plnéni norem pii zachovani pestrosti
a riznorodosti celodenniho stravovani v daném mésici je nékdy obtizné, ale myslim si,
ze ve Skolni jidelné pii1 matetské Skole Chotétov se jim tyto tkoly dafi plnit pomérné
dobie. Na zakladé jednoho mésice nelze soudit, jak jidelna funguje po cely Skolni rok, ale
z kombinace zGcastnéného a nezacastnéného pozorovani a jidelnich listkd, dennich
vydejek a spotiebniho kose vypada celodenni stravovani jako celek velmi zajimavé. Najde

se zde n€kolik chyb, ale ty se daji jednoduse odstranit nebo nahradit.
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Ptiloha B Spotifebni kos za obdobi: 3. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Spotiebni kos za obdobi: 3. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Kod fin. limitu: 1 Zakladni limit

Druh vydaje: H Hlavni vydej

Druh ¢éinnosti: Hlavni ¢innost

Skupina potravin MJ Norma Skuteénost Rozdil Skut. v %
Maso g 55 140 50 140 -5000 90,93
Ryby g 9828 13 580 3752 138,18
MIéko (tekuté) g 202 770 208 332 5562 102,74
MIlééné vyrobky g 28 620 38674 10 054 135,13
Tuky volné g 12 177 6 508 -5 669 53,45
Cukry volny g 19 440 15 854 -3 586 81,55
Zelenina g 90 342 116 211 25 869 128,63
Ovoce g 84 132 83 548 -584 99,31
Brambory g 76 950 73412 -3538 95,40
Lusténiny g 7 695 8 560 865 111,24
Maso rostlinné g 0 0 0 -
Vejce g 0 0 0 -
Ostatni g 0 0 0 -
Skupiny stravniki a poéty porci:

3-6 let: presnidavka, obéd, svacina 2133
7-10 let: presnidavka, obéd, svac¢ina 216
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Ptiloha C Jidelni listky 3. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Jidelni listek

03.05.2018 - 07.09.2018
Denni primérnéd hodnota potravin 36,- K&

ovocné pfesnidavka, piskoty, €aj s citrénem
nile cbsahovat alergen: la,3

viockova polévka

ndle obsahovat alergen: 1s.9

milanskeé Spagety, stava, voda

ndle cdzahovat alergen: 22,6

chléb, pomazéanka z olejovek, ovoce, mléko
ndle odsahovat alergen: 1a,ib, 4,7

ry2ovA kase s boruvkami, ovoce, mléko

adie cbsahovat alergen: 7

dotkova polévka

md2e cdzahovat alergen: 1a,9

saegedinsky gul&s, houskovy knedlik, stAava, voda
miZe obsahovat alergen: la,3.7

celozrnny rohlik, maslo, ovocny &aj

adie cdsahovat alergen: le,7,11

tvarohovy dezert, rohlik, ovoce, mléko

md2e cdsahovat alergen: la,?

polévka se Spaldovimi kroupami

ad2e cdsabovat alergen: le,?

karbanatek, bramborova kase, zeleninova obloha, #tava,
voda

adie cbsahovat alergen: le,3,7

chléb, pomaz&nka Sunkovi péna, ovocny &aj

nd2e obsahovat alergen: 1a.1b,6

chléb, syrova pomazanka, ovoce, ¢caj & citrdnem

adle cdsahovat alergen: la,10,7

kapustova polavka

md2e cbsahbovat alergen: la,9

hrachova kase, uzené maso, kysela okurka, Stava, voda
adle cbsabovat alergen: 7

houska, bylinkové méslo, mléko

mile odbsahovat alergen: 13,7

chléb, kfenovA pomazanka, ovoce, &aj s citrdnem
nile odzahovat alergen: 12,1b,3

polévka s jatrovymi knedlidéky

ndie cbsahovat alergen: le,3,9

hovézi znojemskd pedenéd, ryZe, SHtava, voda

nile obsahovat alergen: la

rohlik, rama, diem, mléko

mdie cbsahovat alergen: le,?

Matefskad 2kola a 2kolni jidelna Chotétov
odpovédna vedouci
Stépanka Skaloudova
(zména jidelnicku vyhrazena)

68



i

P&

Jidelni listek

10.05.2018 — 14.0%.2018

Denni primérngd hodnota potravin 36,- K&

cokoladové misli, ovoce, mléko

mitfe obsahovat alergen: 1a,14,7

polévka hraskovy krém = krutonky
12,3,7,9

vepfovf platek, brambory, kokurice,
__Se obsahovat EJ.:"'ﬂ'Eﬂ 7

chléb, wvajetna pomazanka, ovocny Saj

o L R R
muzs obsahovat zlargesn: 1z,1b,5

=ifs obsahovat alargen:

chléb, pomazanka masovy krém, ovooe,
mitfes obsahovat alergen: 1a,1b

polévka krupicova s vejcem

mifs obsashovat alergen: 1a,3,9

zapedené téstoviny = kofecim masem,
wvoda

=ifs obsahovat alergen: 12,3,7

houska, rama, med, bila kava

o M R .
muse obsahovat alergen: 12,7

stava, woda

&aj

éervena Frepa, Sthva,

chléb, myZakova pomazanka, ovoce, Caj 5 citrdinem

=ffie obsshovat alergen: Iaz,1b,7
zeleninova polévka = knskosem

o . . - .
=uge obsahovat 2lergen: 12,8

hoveézl pecené Stroganov, ryize, sthva, wvoda

=ifa obsahowas 2largan: 1a, 7
kaiserka, maslo, kakao

b L. R R -
mizs obsahovat alargen: 1a,1b, 7 11

ovocny jogart, rohlik, owvoce, mléko
=ffs obsahovat =lergen: 12,7

kﬂétékﬂvé polévka
=ffs obsahovat z2lergen: 12,3,9

mﬂravsky vrabec, bramhorovy knedlik,

mifs obsahovat alergen: 1a,3,7

gpenat, =tava, wvoda

chléb, Svédska pomazanka, &aj = citrdonem

=ffie obsahovat alergen: Ia,1b,4

spaldcva kase = ]ahodaml, ovoce, mléko

=iife obsahovat 2largan: I=

gulasova polévka

=ii= cbsahovat alergen: 1,5

7

obalované rybl filé, brambory, zeleninova oblcha, Stava,

wvoda

== obsahovat alargen: 1a,3,4,7

chléb, pomazanka tutti-fruotti, ovocony céalj

mitfes obsahovat slergen: 1a,1b, 5.6

Matefskd Skola 3 Bkolni jidelna Chotétowv

_ odpovEdna vedouci
Stépanka Skaloudova
(zZména jidelnidku vyhrazsna)
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Ut

Jidelni listek

17.0%.2018 - 21.05.2013
Denni primérnd hodnota potravin 36,- K&

cerealni knlicky, ovoce, mléko

R

miiis obsahovat alergen: 12,7

zeleninova polévka = dervenon dodkon

mii= obsahovat zlargen: 9

rajska omadka = hovézim masem, houskovy knedlik, stava,

voda

""'"SE obsahovat -.J.E""I:I'E'ﬂ' ia,J,

chléb, pomazanka =z pastlky, ovocny daj

mife obsahovat alergen: fa,1b &

chléb, rama, platkovy syr, ovoce, &aj
mitfes obsahovat alergen: 1a,1b,.7
porkova polévka

mitfes obsahovat aleargen: 12,9

v&pruvy frizek, brambory, zeleninova obloha, Sthva, voda

mitfes obsahovat alergen: 12,3, 7
plnény =atecek, bila kava

] . . " .
mizes obsahovat alergen: 12,7

ryZova kase = jahodami, ovoce, mléko
miiis obsahovatr alergen: 7

fazolova polévka

miia obsahovat alargen: 12,0

knfecl dina, ryiZe, Sthva, voda

miim obsahovat alergen: 1z
chléb, mozaikova pomazanka, ovocny daj

'™ R 5 . -
miuse obsahovat alergen: 1a,1b, 6,7

tvarchovy dezert, rohlik, owvoce, mléko

miie obsakovat alergen: 1a,7

polévka =& syrovym kKapanim

miie obsakovat zlergen: 12,79

ovocné knedliky, stbva voda

muzes obsahovat ;1EZ‘9’E‘E < J.-, r 7

chléb, tentenova pomazanka, ¢aj = citronem
o

mitfes obsahovat alergen: fa,1b, 4

chléb, pomazanka = ludiny, ovoce, Caj = citrdnem
miii= obsahovat alergen: fa,1b, 7

franconzska dribezi polévka

miii= obsahovat alergen: 9

éo&ka, parek, kyseld okurka, Ethva, wvoda

=miie obsakovat zlergen: 1a,E,.7

corny rohlik, pomazankové maslo, mléko

'™ M R . i3 =
mirgse obsahovat a2lergen: 1a,1c,1d,7,.11

Matefskad 3kola a 3kolni jidelna Chotétov
odpovédnd vedoucl
Stépanka Skaloudova
(zména Jjidelnidku vyhrazena)
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Jidelni listek

24 .09.2018 — 28.0%.2018
Denni primérnéd hodnota potravin 36,- K

ovoona presnidavka, piskoty, ovoce, &aj = citronem
mife obsahovat alargen: 1,3

zeleninova polévka = kokuricnymi vlodckami

mitfe obsahovat zlergen: 9

zapedené Spagety se syrem, Sthva, wvoda

niife obsahovat alsrgen: 1a,7

chléb, syrova pomazanka se Sunkon, mléko

] N N - . -
mife obsahovat slergen: 1a,1b, 6,7

chléb, krabi pomazanka, ovoce, &faj = citrdnem

miiims obsahovat alergen: 1a,1b,2

polévka  michanych lusténin

mifa sbrahovat zlargen: 1z, 8

rybi filé na maAsle, brambory, cervena repa, Stawva, voda
mffe obsahovat alergen: <€,7

celozrnna hvézdidka, pomazankoveé maslo, bila kava

] N N - . -
mife obsahovat aleargen: 1a3,1b,7,.11

ovoony joguart, rohlik, mléko, ovocoe

miifa obsabovat 2lapgen: 1a, 7T

uzena polévka = rvEL

mifa sbraheovat zlargen: 9

weptrova pecene, bramborovy knedlik, dusené zeli, stava,
woda

mife obsakovat alergen: 1a,3,7

chléb, pomazanka kutfeci péna, ¢aj s citronem

-5 N N - .
mise obsahovat alergen: Ia,1b

Spaldova kase, ovoce, mléko
miife obsakovat 2leargen: iIe, T
brokolicova polévka

B . . - .
mugss obsahoval miSrgsn. la 3

L r 9

pecené kure, bramborova kase, zeleninova obloha, stava,
woda

mife obsahovat zlargen: 7

chléb, budapestska pomazanka, ovoony caj

= . . - -
mife obsahovat slergen: 1a,1b,7

statnl swvatek

w

Matefska Skola a Skolnl jidelna Chotétov
cdpovednd vedoucl
Stépanka Skaloudova
(zména Jidelnifku vyhrazena)
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Ptiloha D Denni vydejky potravin 3. 9. 2018 — 27. 9. 2018

Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 04.09.2018 str.

Matefska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad o1r - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 03.09.2018 - 03.09.2018
Typ jidla 01 6.1 d-¢ L&

Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem Ké
000142 drubezi druabky 21.740 1.389 ks 0.750 30.20
000190 olejovky 21.620 6.417 ks 0.125 138.74
000250 salam gothajsky 89.000 2.276 kg 202.56
000301 mleéko 12.900 1.878 1 24.23
000301 mléko 19.9%00 3.615 1 71.94
000404 masox sypky 84.230 0.139 kg 11.71
000452 olej) 34.500 0.695 ks 0.%00 23.98
000503 mouka polohruba 10.690 0.695 kg 7.43
000520 ovesné vlo&ky 11.900 0.697 ks 0.500 8.29
000521 sSpagety 13.900 1.916 ks 0.500 26.63
000521 sSpagety 26.450 2.000 kg 52.90
000553 chléb 29.900 1.878 ks 1.200 56.15
000571 cukrxr 17.140 0.917 kg 185.72
000622 cibule 19.550 0.319 kg 6.24
000706 keé&up 36.800 2.779 ks 0.9%900 102.27
000801 citxény 64.400 0.365 kg 23.51
000802 jablka 29.9%00 3.496 kg 104.53
000901 sal 9.200 1.420 kg 13.06
000922 klasik 19.000 1.387 ks 0.150 26.35
001001 occet 8.400 0.695 1 5.84
002045 piskoty 10.690 10.000 ks 106.90
002072 zel.smés do polévky 19.900 2.085 ks 0.500 41.49
002122 ovocna presnidavka 28.630 8.000 ks 0.720 229.04
002124 sirup 30.930 2.086 ks 0.700 64.52
002131 masox 22.890 2.085 ks 47.73
070011 maslo rostlinné Rama 59.900 1.832 ks 0.500 109.74
Celkem za typ 01 6.1 1551.68

Typ jidla 02 7.1 L &/ 4_’

Surovina C.3j. nak. MnoZstvi GramazZz Celkem K&
000142 dribezi dribky 21.740 0.127 ks 0.750 2.76
000190 olejovky 21.620 0.583 ks 0.125 12.60
000250 salam gothajsky 89.000 0.208 kg 18.51
000301 mléko 12.900 0.122 1 1.57
000301 mléko 19.900 0.247 1 4.92
000404 masox sypky 84.230 0.013 kg 1.09
000452 olej 34.500 0.064 ks 0.9%00 2.21
000503 mouka polohruba 10.690 0.063 kg 0.67
000520 ovesné vlocky 11.9%00 0.064 ks 0.500 0.76
000521 spagety 13.900 0.084 ks 0.500 1.17
000553 chléb 29.900 0.122 ks 1.200 3.65
000571 cukr 17.140 0.083 kg 1.42
000622 cibule 19.550 0.031 kg 0.61
000706 kecup 36.800 0.255 ks 0.900 9.38
000801 citrény 64.400 0.035 kg 2.25
000802 jablka 29.900 0.304 kg 9.09
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gdejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 04.09.2018 ste. 2
ska skola Chotétov

lastni stravnici 01 sklad 01 - 02

cizi stravnici 01 sklad 03.09.2018 - 03.09.2018
J00901 sul 9.200 0.128 kg 1.18
000922 klasik 19.000 0.127 ks 0.150 2.41
001001 ocet 8.400 0.063 1 0.53
002072 zel.smés do polévky 19.900 0.190 ks 0.500 3.78
002124 sirup 30.930 0.188 ks 0.700 5.81
002131 masox 22.89%0 0.190 ks 4.35
070011 maslo rostlinné Rama 59.900 0.168 ks 0.500 10.06
Celkem za typ 02 7.1 100.80 K&
Celkem obdobi 03.09.2018 -~ 03.09.2018 1652.49 Ké&
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Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 04.09.2018 str. 1

Materska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad o1 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 04.09.2018 - 04.09.2018
Typ jidla 01 6.1  3-£ /it
Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000050 vepfova kyta b.k. 90.850 2.245 kg 203.96
000301 mléko 13.000 7.474 1 97.16
000321 smetana 12% 23.400 3.375 ks 0.200 78.97
000401 vejce 2.%00 4.940 ks 14.33
000404 masox sypky 84.230 0.090 kg 7.58
000453 maslo 55.900 1.875 ks 0.250 104 .81
000502 mouka hruba 10.700 2.246 kg 24.03
000503 mouka polohruba 10.690 0.449 kg 4.80
000571 cukr 17.140 0.915 kg 15.68
000614 cocka 49.910 0.674 kg 33.64
000622 cibule 19.550 0.584 kg 11.42
000629 mrkev 18.400 0.449 kg 8.26
000630 celer 33.350 0.225 kg 7.50
000631 petriel 56.350 0.225 kg 12.68
000801 citrxony 64.400 0.375 kg 24.15
000906 kmin 16.500 1.333 ks 21.99
001004 drozdi susené 4.900 5.400 kg 26.46
001050 é&aj ovocny 26.340 0.938 ks 24.71
002079 nektarinky 52.900 2.060 kg 108.97
002083 hroznové vino 56.350 2.288 kg 128.93
002131 masox 22.890 0.898 ks 20.56
070016 ryzova kase 390.540 1.098 kg 428.81
500129 rohlik celozrnny 10.400 22.500 ks 234.00
Celkem za typ 01 6.1 1643.41 K¢
Typ jidla 02 7.1 7 f(_(_
Surovina C.j. nak. MnoZstvi GramaZz Celkem K&
000050 vepfova kyta b.k. 90.850 0.210 kg 19.08
000301 mléko 13.000 0.59%94 1 7.72
000321 smetana 12% 23.400 0.315 ks 0.200 7.37
000401 vejce 2.900 0.461 ks 1.34
000404 masox sypky 84.230 0.008 kg 0.67
000453 maslo 55.900 0.125 ks 0.250 6.99
000502 mouka hruba 10.700 0.210 kg 2.25
000503 mouka polohruba 10.690 0.043 kg 0.46
000571 cukr 17.140 0.085 kg 1.46
000614 cocka 49.910 0.063 kg 3.14
000622 cibule 19.550 0.055 kg 1.08
000629 mrkev 18.400 0.042 kg 0.77
000630 celerxr 33.350 0.021 kg 0.70
000631 petriel 56.350 0.021 kg 1.18
000718 zeli ster. bilé 40.020 0.023 ks 3.600 0.92
000801 citrény 64.400 0.025 kg 1.61
000906 kmin 16.500 0.333 ks 5.49
001004 drozdi sulene 4.900 0.480 kg 2.35
001050 &aj ovocny 26.340 0.062 ks 1.63
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Denni vydejka potravin =  CELKEM ZA NORMY dne 04.09.2018 strx.

Matefska skola Chotétov

01 vlastni strivnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 04.09.2018 - 04.09.2018
002079 nektarinky 52.900 0.183 kg 9.68
002083 hroznové vino 56.350 0.203 kg 11.44
002131 masox 22.890 0.084 ks 1.92
070016 ryiova kase 390.540 0.102 kg 39.84
500129 rohlik celozrnny 10.400 1.500 ks 15.60
Celkem za typ 02 7.1 144.70 K&
Celkem obdobi 04.09.2018 - 04.09.2018 1788.11 K&
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Denni vydejka potravin -

CELKEM ZA NORMY

dne 05.09.2018

stx.

Materska skola Chotétov
01 vlastni stravnici 01 sklad o1 - 02
02 cizi stravnici 01 sklad 05.09.2018 - 05.09.2018
Typ jidla 01 6.1
Surovina C.j. nak. MnozZstvi Gramaz Celkem K&
000142 dritbezZzi drubky 21.740 0.829 ks 0.750 18.02
000231 parky 73.000 0.703 kg 51 .32
000301 mléko 13.000 8.932 1 116.12
000324 tvaroh mékky 14.840 27.059 ks 0.250 401.56
000401 vejce 2.300 4.766 ks 10.96
000401 vejce 2.900 3.898 ks 11.30
000404 masox sypky 84.230 0.083 kg 6.99
000452 olej 34.500 0.432 ks 0.900 14.90
000453 maslo 51.640 1.731 ks 0.250 89.39
000509 kroupy sSpaldové 24.040 0.829 ks 0.500 19.93
000553 chiléb 29.900 1.878 ks 1.200 56.15
000559 housky 1.900 46 .000 ks 87.40
000571 cukr 17.140 0.541 kg 9.27
000601 brambory 13.800 10.829 kg 149 .44
000622 cibule 192.550 Q.087 kg 1.70
000624 petrzelova nat 41.280 0.416 ks 0.250 17.17
000626 rajcata 44 .850 1.299 kg 58.26
000629 mrkev 18.400 0.415 kg 7.64
000630 celer 33.350 0.207 kg 6.90
000631 petrzel 56.350 0.208 kg 11.72
000649 okurky salatové 44 .850 2.599 kg 116.57
000801 citrény 64.400 0.376 kg 24 .21
000922 klasik 81.190 0.414 1 33.61
001050 ¢aj ovocny 26.340 0.939 ks 24.73
002079 nektarinky 52.900 3.220 kg 170.34
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 1.832 ks 0.500 77.84
500008 hovézi maso mleté 90.850 1.754 kg 159.35
Celkem za typ Ol 6.1 1752.81 K&
Typ jidla 02 7.1
Surovina C.j. mnak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000142 dxube#i drébky 21.740 0.076 ks 0.750 1.65
000231 parky 73.000 0.065 kg 4.75
000301 mléko 13.000 0.621 1 8.07
000324 tvaroh mékky 14.840 1.765 ks 0.250 26.19
000401 vejce 2.300 0.435 ks 1.00
000401 vejce 2.900 0.356 ks 1.03
000404 masox sypky 84.230 0.008 kg 0.67
Q00452 cleaj 34.500 0.040 k= 0.300 1.38
000453 maslo 51.640 0.161 ks 0.250 8.31
000509 kroupy Spaldové 24.040 0.076 ks 0.500 1.83
000553 chléb 29.900 0.122 ks 1.200 3.65
000559 housky 1.900 3.000 ks 5.70
000571 cukx 17.140 0.035 kg 0.60
000601 brambory 13.800 0.989 kg 13.65
000622 cibule 19.550 0.008 kg 0.16
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Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 05.09.2018 str.

Materska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 05.09.2018 - 05.09.2018
000624 petrzelova nat’ 41.280 0.036 ks 0.250 1.49
000626 rajcata 44.850 0.119 kg 5.34
000629 mrkev 18.400 0.037 kg 0.68
000630 celer 33.350 0.019 kg 0.63
000631 petrzel 56.350 0.019 kg 1.07
000649 okurky salatové 44.850 0.237 kg 10.63
000801 citrény 64.400 0.024 kg 1.55
000922 klasik 81.190 0.038 1 3.09
001050 ¢aj ovoecny 26.340 0.061 ks 1.61
002079 nektarinky 52.900 0.280 kg 14.81
070011 maslo rostlinné Rama 42.490 0.168 ks 0.500 7.14
500008 hovézi maso mleté 90.850 0.160 kg 14.54
Celkem za typ 02 7.1 141.20 Ké
Celkem obdobi 05.09.2018 - 05.09.2018 1894.01 K&
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Denni wvydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 06.09.2018 str. 1
Matefska skola Chotétov
01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 cizi stravnici 01 sklad 06.09.2018 - 06.09.2018
Typ jidla 01 6.1
Surovina C.j. nak, MnoZstvi GramaZ Celkem K&
000094 uzena kyta b.k. 149.000 2.378 kg 354.32
000301 mléko 13.000 6.418 1 83.43
000354 syr taveny 22.080 5.507 ks 0.150 121.59
000404 masox sypky 84.230 0.092 kg 7.75
000453 maslo 51.640 1.844 ks 0.250 95.22
000456 slanina 106.000 0.233 kg 24.70
000503 mouka polohruba 10.690 0.462 kg 4.94
000553 chléb 29,900 1.880 ks 1.200 56.21
000559 housky 1.900 47.000 ks 89.30
000611 hrach 22.520 0.134 kg 3.02
000622 cibule 19.550 0.964 kg 18.85
000719 okurky sterilované 20.130 1.133 ks 0.720 22.81
000719 okurky sterilované 21.270 2.266 ks 0.720 48.20
000801 citrény 64.400 0.3656 kg 23.57
000802 jablka 29.900 3.686 kg 110.21
002049 kapusta hlav. mraz. 25,810 1.152 kg 29.73
002075 cesnekova pasta 71.070 0.441 ks 0.720 32.76
002124 sirup 30.930 1.384 ks 0.700 42.81
070011 maslo rostlinné Rama 42.490 1.000 ks 0.500 42.49
Celkem za typ 01 6.1 1211.92 K&
Typ jidla 02 7.1
Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000094 uzena kyta b.k. 149.000 0.212 kg 31.59
000301 mléko 13.000 0.419 1 5.45
000354 syr taveny 22.080 0.493 ks 0,150 10.89
000404 masox sypky 84.230 0.008 kg 0.67
000453 maslo 51.640 0.172 ks 0.250 8.88
000456 slanina 106.000 0.019 kg 2,01
000503 mouka polohruba 10.690 0.041 kg 0.44
000553 chléb 29.900 0.120 ks 1.200 3.59
000559 housky 1.900 3.000 ks 5.70
000611 hrach 22.520 0.012 kg 0.27
000622 cibule 19.550 0.087 kg 1.70
000719 okurky sterilovane 20.130 0.073 ks 0.720 1.47
000719 okurky sterilované 21.270 0.145 ke 0.720 3.08
000801 citrény 64.400 0.034 kg 2.19
000802 jablka 29.900 0.314 kg 9.39
002049 kapusta hlav. mraz. 25.810 0.103 kg 2,66
002075 cesnekova pasta 71.070 0.042 ks 0.720 2.98
002124 sirup 30.930 0.122 ks 0.700 3.77
Celkem za typ 02 7.1 96.74 Ke
Celkem obdobi 06.09.2018 - 06.09.2018 1308.65 K&
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Denni vydedjka potravin -

CELKEM ZA HORMY

dne 07.09.2018 setr. 1

Matefska Skola Chotétov
0l wlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 cizi stravnici 01 sklad 07.09.2018 - 07.09.2018
Typ jidla 01 6.1
Surovina C.j. nak. Mnozstwi Gramaz Celkem Ké
000001 hov.masoc zadni b.k. 173.650 2.338 kg 405.99
000142 dribezi dribky 21.740 0.468 ks 0.750 10.17
000142 dribefi dribky 25.190 0.468 ks 0.750 11.79
000401 wejoe 2.300 4.676 ks 10.75
000404 maseox sypky 84.230 0.094 kg 7.982
000503 mouka polochruba 11.840 0.468 kg 5.54
000553 echléb 29,900 0,961 k= 1.200 28.73
000622 cibule 18 550 0.468 kg 49.15
000629 mrkev 18.400 0.468 kg 8.61
000630 calar 33,3580 0.234 kg T7.80
000631 patrzal 56. 350 0.234 kg 13.15
000801 citrény 64,400 0.378 kg 24,34
000802 wAida/ 29.900 2.379 kg 71.13
0000857 jatr.knedlidky-Maggi 109.820 1.403 kg 154.08
002083 hroznové vino 56.350 1.998 kg 112.58
002111 jahodova marmelada 28.500 2.000 ks 0.260 57.00
002131 masox 22.890 0.935 ks 21.40
070011 mésloe rostlinnég Rama 42 . 490 2.000 ks 0.500 44,98
500010 rohliky 1.900 49,000 ks 93.10
Celkem za typ 01 6.1 1138.28 K&
Typ jidla 02 7.1
Surovina C.j. ndk. MnoZstvi GramaZz Celkem K&
000001 hov.maso zadni b.k. 173.650 0.134 kg 23.27
000142 dribezi dribky 21.740 0.027 ks 0.750 0.59
000142 deibezi dedbky 25.190 0.027 ks 0.750 0.68
000401 vejoe 2,300 0.267 ks 0.61
000404 masox sypky 84,230 0.005 kg 0.42
000503 mouka polohruba 11.840 0.026 kg 0.31
000553 chléb 29,900 0.039 ks 1.200 1.17
000622 cibule 19.550 0.027 kg 0.53
000629 mrkewv 18.400 0.027 kg 0.50
000630 celer 33.350 0.013 kg 0.43
000631 petrial 56.350 0.013 kg 0.73
000801 citrény 64,400 0.022 kg 1.42
000802 jablka 28,900 0.129 kg 3.86
000957 jatr.knedlicky-Maggi 109,820 0.080 kg g8.79
002083 hroznove vino 56.350 0.109 kg 6.14
002131 masox 22.8%0 0.0583 ks 1.21
500010 zohliky 1.900 2,000 k= 3.80
Celkem za typ 02 7.1 54.45 K&
Calkem obdebi 07.09.2018 - 07.09,2018 1192.73 E&
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Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 10.09.2018 str,

Materska skola Chotétov
01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 cizi stravnici 01 sklad 10.09.2018 - 10.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. MnoZstvi GramaZz Celkem K&
000301 mléko 12.900 2.965 1 38.25
000401 vejce 2.300 20.385 ks 46.89
000404 masox sypky 84.230 0.047 kg 3.96
000404 masox sypky 106.000 0.047 kg 4.98
000452 olej 34.500 0.467 ks 0.900 16.11
000553 chléb 29.900 1.893 ks 1.200 56.60
000571 cukr 17.140 0.946 kg 16.21
000601 brambory 13.800 11.664 kg 160.96
000622 cibule 19.550 0.092 kg 1.80
000701 hrasek sterilovany 12.360 4.199 ks 0.400 51.90
000801 citrény 64.400 0.379 kg 24.41
000901 =sal 9.200 0.488 kg 4.49
000956 krutony 234.600 0.467 ks 109.56
001050 ¢aj ovocny 26.340 0.946 ks 24.92
002083 hroznové vino 52.900 3.322 kg 175.73
002083 hroznové wvino 56.350 2.278 kg 128.37
002124 sirup 30.930 1.401 ks 0.700 43.33
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 0.928 ks 0.500 39.43
500012 vepiova kotleta b.k. 110.400 2.591 kg 286.05
500054 kukurice mrazZena 32.080 2.333 kg 74 .84
500123 miisli sypané 80.790 0.927 kg 74.89
500123 miisli sypané 109.830 1.853 kg 203.51
Celkem za typ 01 6.1 1587.20

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.j. nak. Mnozstvi Graméaz Celkem K&
000301 mléko 12.900 0.235 1 3.03
000401 vejce 2.300 1.615 ks 3.71
000404 masox sypky 84.230 0.004 kg 0.34
000404 masox sypky 106.000 0.004 kg 0.42
000452 olej 34.500 0.037 ks 0.900 1.28
000553 chléb 29.900 0.107 ks 1.200 3.20
000571 cukr 17.140 0.054 kg 0.93
000601 brambory 13.800 0.924 kg 12.75
000622 cibule 19.550 0.008 kg 0.16
000701 hrasek sterilovany 12.360 0.333 ks 0.400 4.12
000801 citrény 64.400 0.021 kg 1.35
000901 sul 9.200 0.036 kg 0.33
000956 krutony 234.600 0.037 ks 8.68
001050 &aj ovocny 26.340 0.054 ks 1.42
002083 hroznové vino 52.900 0.251 kg 13.28
002083 hroznové vino 56.350 0.172 kg 9.69
002124 sirup 30.930 0.109 ks 0.700 3.37
070011 maslo rostlinné Rama 42 .4%0 0.072 ks 0.500 3.06
500012 vepiova kotleta b.k. 110.400 0.205 kg 22.63
500054 kukurice mrazZend 32.080 0.185 kg 5.93
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Denni vjdejka potravin - CELEEM ZA HORMY dne 10.08. 2018 stx.

Matefska fkola Chotétow

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - o2

02 ecizi stravnici 01 sklad 10.09_.2018 - 10.09_2018
500123 miisli sypané BO.790 0.073 kg 5.90
500123 miisli sypané 109.830 0.147 kg 16.15
Celkem za typ 02 7.1 121.73 Ea&
Celkem cbdobi 10.09.2018 - 10.0%9.2018 17T0B.892 K&
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Deanni wvydejka potravin - CELEEM ZA MOBRMY dne 11.09.2018 atr.

Materska Skola Chotéatow
01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 cizi stravnici 01 =sklad 11.09.2018 - 11.09.2018

Typ Jjidla 01 6.1

Surowvina C.j. nak. Mnogstwi GramaZ Celkem K&
TN
DO0DS0 PG ky'te Qe kpah 0. 850 0.972 kg BE.31
000142 drobezi driably 25.180 1.437 k= 0.750 36.20
000152 kufeci prsa 137.890 1.750 kg 241.31
000301 mléako 13.000 3.612 1 46.96
000401 veajce 2.300 21 .552 k= 49 .57
000404 masox sypky 1d6.000 0.108 kg 11.45
000453 maslo 51. 640 1.436 ks 0.250 74.16
000553 chlab 29,900 1.470 k= 1.200 43.595
000559 housky 1.900 50.000 k= a95.00
oD06E22 cibule 19.550 0.236 kg 4.61
000627 Servena Tapa 54,050 0.719 ks 3.600 38.86
000629 mrkev 18,400 0.718 kg 13.21
000630 celer 33,350 0.359 kg 11.97
000631 petriel 56.350 0.216 kg 12.17
000801 citromy 64400 0.388 kg 24.99
000802 jabklka 29.900 3.89%6 kg 116.49
D00922 klasik 81.150 0.718 1 58.29
001028 &aj derny 124,200 1.000 k= 124 .20
001052 kakao 120.750 0.973 ks 0.450 117.49
0010532 med 57.900 0,980 ks 0.250 56.74
Q70011 maslo rostlinng Rama 42 . 490 0.980 ks 0.500 41 .64
070018 krupice détska 14.500 0.718 k= 0.500 10.41
500059 téstoviny vietena 39.330 1.868 kg T3.47
Celkem za typ 01 6.1 1391 .45

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.j. nak. Mnofstvi Gramaz Celkem K3
Q00050 vepfova kyta b.k. S50.B50 0.028 kg 2.54
000142 dribefi drelibky 25.190 0.040 k= 0.750 1.01
000152 kufeci prsa 137.890 0.049% kg 6.76
000301 mlako 13.000 0.101 1 1.31
000401 wejo= 2,300 0.603 ks 1.39
000404 masox sypky 106. 000 0.003 kg 0.32
000453 maslo 51.640 0.042 ks 0.250 2.17
000553 chléb 29.900 0.030 ks 1.200 0.90
000559 housky 1.900 1.000 ks 1.80
000622 cibule 1%,.550 0.007 kg 0.14
000627 Gervend fepa 54.050 0.020 ks 3.600 1.08
000629 mrkew 18.400 0.020 kg .37
000630 celer 33.350 0.010 kg 0.33
000631 patrzel 56.350 0.006 kg 0.34
000801 citrany 64,400 0.012 kg 0.77
000802 jablka 29.900 0.104 kg 3.11
000922 klasik 81.190 0.020 1 1.62
001052 kakao 120.750 0.027 ko 0.450 3.26
001053 med 57.900 0.020 ks 0.250 1.16
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Denni vydejka potrawvin = CELKEEM EA HOBRMY dne 11.09.2018 str.

Matefska Skola Chotétov

01 vlastnl stravnici 01 =klad 01 - 02

02 ecizi stravniei 01 sklad 11.09.2018 - 11.09.2018
070011 masle rostlinné Rama 42,490 0.020 ks 0.500 0D.85
070018 krupice détska 14.500 0.020 ks 0.500 0.29
500059 téstoviny vietena 39,330 0.052 kg 2.05
Celkem za typ 02 7.1 33.86 K&
Celkem chdobi 11.09.2018 - 11.09.2018 1425.11 K&
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Denni vydejka potravin = CELKEM ZA NORMY dne 12.09.2018 stx.

Materska Skola Chotétov
01 wvlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 cizi stravnici 01 sklad 12.09.2018 - 12.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.9. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000001 hov.maso zadni b.k. 173.650 3.014 kg 523.38
000142 drubezi drubky 25.190 0.955 ks 0.750 24.06
000301 mléko 13.000 5.303 1 68.94
000321 smetana 12% 24.730 2.940 ks 0.200 72.71
000404 masox sypky 106.000 0.095 kg 10.07
000452 olej 34.500 0.479 ks 0.900 16.53
000453 maslo 51.640 1.925 ks 0.250 99,41
000456 slanina 106.000 0.315 kg 33.39
000503 mouka polohruba 11.840 0.638 kg 7.55
000553 chléb 29,900 1.444 ks 1.200 43.18
000571 cukr 16.440 0.948 kg 15.59
000622 cibule 19.550 1.235 kg 24.14
000629 mrkev 18.400 0.478 kg 8.80
000630 celer 33.350 0.239 kg 7.97
000631 petrzel 56.350 0.191 kg 10.76
000706 kedup 36.800 1.177 ks 0.9%00 43.31
000801 citrény 64.400 0.379 kg 24 .41
002079 nektarinky 50.600 4.371 kg 221.17
002124 sirup 30.930 1.432 ks 0.700 44 .29
002131 masox 22.890 1.176 ks 26.92
070011 maslo rostlinné Rama 42.490 0.790 ks 0.500 33.57
500003 kuskus 20.010 0.957 ks 0.500 19.15
500091 hermelin 24.5900 2.582 ks 0.150 64 .29
500128 kaiserka 4.100 51.000 ks 209.10
Celkem za typ 01 6.1 1652 .68

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.j. nak. Mnozstvi Gramaz Celkem K&
000001 hov.maso zadni b.k. 173.650 0.158 kg 27.44
000142 drubezi drubky 25.190 0.052 ks 0.750 1.31
000301 mléko 13.000 0.292 1 3.80
000321 smetana 12% 24.730 0.140 ks 0.200 3.46
000404 masox sypky 106.000 0.005 kg 0.53
000452 olej 34.500 0.026 ks 0.900 0.90
000453 maslo 51.640 0.075 ks 0.250 3.87
000456 slanina 106.000 0.016 kg 1.70
000503 mouka polohruba 11.840 0.025 kg 0.30
000553 chléb 25.900 0.056 ks 1.200 1.67
000571 cukxr 16.440 0.052 kg 0.85
000622 cibule 19.550 0.054 kg 1.06
000629 mrkev 18.400 0.026 kg 0.48
000630 celer 33.350 0.013 kg 0.43
000631 petrzel 56.350 0.010 kg 0.56
000706 kedup 36.800 0.057 ks 0.900 2.10
000801 citroény 64.400 0.021 kg 1.35
002079 nektarinky 50.600 0.229 kg 11.59
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Denni videjka potrawin - CELEEM ZA NOBMY dne 12._.09.2018 atr. 2

Matefska Skola Chotétow

01 wlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 ecizi stravnici 01 sklad 12,09, 2018 - 12,00 2018
002124 sirup 30.930 0.079 k= 0.700 2.44
002131 masox 22.890 0.057 k= 1.30
070011 masle rostlinné Rama 42 .490 0.210 ks 0.500 B.92
500003 kuskus 20.010 0.054 k= 0.500 1.08
500091 hermslin 24,900 1.418 ks 0.150 35.31
500128 kaiserka 4.100 2.000 ks B.20
Caelkem =za typ 02 7.1 120.65 Keé
Celkem cbdobi 12.09.2018 - 12.09.2018 1773.33 K&
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Deanni vydejka potravin

- CELKEM ZA WORMY

dne 14.09_2018 atr.

1

Matefska skola Chotétow
01 wlasgtni stravnici 01 sklad o1 - 02
D2 ecizi stravanici 01 sklad 13.09.2018 - 13.09.2018
Typ jidla 01 6.1
Surowvina C.5. nak. MnoZEstvi Gramaz Celkem K&
000050 wvepfova kyta b.k. 90 . 850 2.566 kg 233,12
000301 mléko 13.000 6.727 1 BT.45
000324 tvaroh mékly 14.840 1.896 ks 0.250 28.14
000327 jogurt 45.770 5.930 kg 271.42
000401 wvejos 2.650 7.817 ks 20,72
000401 vejce 3.380 12.702 ks 42.93
000404 masox sypky 106. 000 0.098 kg 10.39
000503 mouka polohruba 11.840 0.489 kg 5.79
000553 chléb 29,900 1.925 ks 1.200 57.56
0D0559 housky 1.8900 5E1.000 ks 96.90
Q00560 bramborovéa tésto 58. 650 0.733 kg 4z .99
Q000560 bramborové tésto TE.190 0.683 kg 52.04
000622 cibule 19.550 0.483 kg 9.44
000684 Spenat zmrazeny 10.200 0.489 ks 0.450 4.99
000684 Spenit zmrazeny 17.990 2.443 kg 43.95
000B01 eitrony 64 .400 0.379% kg 24 .41
000802 jablka 29,900 3.896 kg 116.49
002010 tresdi jatra 33,900 3.794 ks 0.115 128.62
002050 kvétak mraZeny 35.870 1.221 kg 43 .92
002075 casnekova pasta 51.750 0.495 ks 0.720 25.62
Celkem za typ 01 6.1 1346.87 Ké
Typ jidla 02 7.1
Surovina C.j. nak. MnoZstwi GramiE Calkem K&
000050 vepfova kyta b.k. 90.850 0.141 kg 1z2.81
000301 mléko 13.000 0.275 1 3.58
000324 twvaroh mékkyj 14.840 0.104 ks 0.250 1.54
000327 jogurt 45.770 0.233 kg 10.66
000401 wvejce 2.650 0.430 ks 1.14
000401 wejoe 3.380 0.697 ks 2.36
000404 masox sypky 106,000 0.005 kg 0.53
000503 mouka polohruba 11.840 0.027 kg 0.32
000553 chléab 29,900 0.075 ks 1.200 2.24
000559 housky 1.900 2,000 ks 3.80
000560 bramborowve tésto 58,650 0.040 kg 2.35
000560 bramborovéa tésto T&.190 0.174 kg 13.26
000622 cibule 19.550 0.025 kg 0.49
000684 Spenat zmrazeny 10.200 0.027 ks 0.450 0.2
000684 Speanat zmrazeny 17.9%0 0.134 kg 2.41
000BD1l eitrony 64 .400 0.021 kg 1.35
000802 jablka 29,900 0.204 kg 6.10
002010 tresdi Sjatra 33.5900 0.206 ks 0.115 6.98
002050 kvétak mraZeny 35.970 0.067 kg 2.41
002075 cesnekowva pasta 51.750 0.024 ks 0.720 1.24
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Denni wydejka potrawvin
Matetska dkola

01 vlastni strawiei
02 cizi strivniel

= CELEEM 2ZA NORMY

Chotétow

01 sklad
01 sklad

dne 14.09.2018 str.

01 - 02
13.09.2018 - 13.09.2018

Celkem za typ 02 7.1

75.85 Ké

Celkem cbdobi 13.09.2018 - 13.09.20148

1422.71 K&
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Denni wvydejka potravin =i

CELEEM ZA NORMY

Materska sSkola Chotdtow
0l wlastni stravnici 01 sklad
02 ecizi stravnici 01 sklad

dne 14.09%.2018 =str.

oL

0z

14.08. 2018

14.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. MnoZstwi Cramag Celkem K&
000050 wepfova kyta b.k. 90 .850 0.372 kg 323.80
000182 rybi f£ild 160.880 0.BELL kg 130.47
0002324 sunkovy salam 119.000 0.274 kg 32 .6l
000301 mléko 13.000 8.2680 1 107 .38
000401 wejce 2300 10.800 ks 24 .84
000404 masox sypky 106 . 000 0.099 kg 10 .49
000452 olej 34 .500 0.496 ks Q. 900 i7T.11
000453 maslo 51 . 640 1L.488 ka 0. 250 Te .84
000503 mouka polohruba 11 . 840 0,496 kg 5.87
000504 strouhanka 14.400 1.488 ks 0. 500 21.43
000553 chléab 29,900 1.440 ks 1200 43 .06
000571l eukr 16,440 0.945 hg 15.54
000801 brambory 12. 650 13.88B5 kg 175.65
000622 cibule 1%, 550 0.517 kg 10.11
000626 rajéata 44 . 850 1.488 kg 66.7T4
000629 mrikew 18.400 0.496 kg 9.13
DO0630 celer 33.350 0.248 lkog a8._27
000631 petriel 5&6.350 0.198 kg 11.16
000649 okurky salatowée 44 .850 2.975 kg 133.43
000801 citrony &4 .400 0.384 kg 24 .73
000909 paprika mlets sladka 47T.730 0.500 k= 23.87
001050 &aj owocnsg 26.340 0.9680 k= 25.29
002070 hrasek = mrkwvi 3z2.320 0.945 ks o.720 30.54
002075 Sesnaekova pasta 51.750 0.505 ks 0.720 26.13
002079 nektarinky 50.600 3.316 kg 167 .79
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 0.945 k= 0.500 40.15. _
0T0034 Spaldova kase 380.650 1.181 kg 449.55
500012 vepfova kotleta b. k. 110. 400 0.347 kg ag.31
Celkem =a typ 01 6.1 1760.26 K&
Typ Jidla 02 7.1
Surowvina C.3j. mak. MnoZstwi GramaZ Celkem K&
000050 wvepiova kyta b.k. S0, B50 0.022 kg 2.00
000182 rybi fileée 160.8EB80 0,047 kg T.58
000234 Sunkovy =m=alim 11e._ 000 0.016 kg 1.90
0003201 mléko 13.000 0.405 1 5.26
000401 wvejce 2.300 0.450 k= 1.03
000401 wejoe 2.650 14.000 k= € 37.10
000404 masox sypky 106 _ 000 0.006 kg o.&54
000452 oled 34 .500 0.029 k= 0.900 1.00
000453 maslc 51 . 640 0.084 k= 0.250 4.34
0005032 mouka polohruba 11.840 0.028 kg 0.33
000504 strouhanka 14.400 0,087 ks 0 .500 1.25
00553 chléaeb 29 _ 900 0.060 ks 1.200 1.79
Q00571 eukx 16.440 0. 055 kg o.90
12 . 650 0. 810 kg 10.25

000601 brambory
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Danni vydejka potrawvin - CELKEM Z2A HORMY dne 14.09.2018 str.

Mateifska Skola Chotd&tow

01 wlastni stravnici 01 sklad o1 - 02

02 cizi strawvnici 01 =klad 14.09.2018 - 14.09. 2018
000622 cibule 189.550 0.029 kg .57
DO0626 rajcata 44 .850 0.087 kg 3.90
Q00629 mrkew 18.400 0029 kg 0.53
000630 celexr 33.350 0.014 kg Q.47
000631 petrZzal 56.350 0.012 kg 0.68
000648 ckurky salatowé 44 850 0.174 kg 7.80
000801 citrony &4 .400 0.016 kg 1.03
000909 paprika mletd sladka 47 .730 0.021 ks 1.00
001050 caj ovoony 26.340 0.040 k= 1.05
002070 hraSek s mrkwvi 32.320 0.055 k= 0.720 i1.78
002075 Sesnekova pasta 51.750 0.029 ks o.720 1.50
002079 nektarinky S50. 500 0.184 kg 9.31
070011 maslo rostlinnée Rama 42 . 490 0.055 k= 0.500 2.34
070034 Spaldowva kade 380. 650 0.069 kg 26 .26
500012 wvepfova kotleta b.k. 110. 400 0.020 kg 2.21
Celkem za typ 02 7.1 135.80 K&
Celkem obdobi 14.09.2018 - 14,09 2018 1896 .06 K&
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Denni wvydejka potrawvin -

Materska sSkola

01 wlastni stravnici

02 cizi

stravnici

CELFEKEM ZA NORMY

Chotd&tow

01 sklad
01 sklad

dne 18.09.2018 str.

o1

o2

17.098.2018 -

17.09_2018

Typ Jjidla 01 6.1

Cralhenn Kt

Do ino .. amak. ElanrE s Lw i L TRCTTIE§-

000001 hov.maso zadni b.k. 173.650 2.632 kg 457 .05
000142 dribeZi druabky 25.190 0.924 ks 0.750 23.28
000252 padtika 25.500 4.627 ks 0.150 117.99
000301 mléako 13.000 6.291 1 81.78
000401 wvejce 2.410 5.542 ks 13.36
000404 masox sypky 106 .000 0.092 kg 9.75
000502 mouka hruba 10.700 2.340 kg 25.04
000503 mouka polohrubd 11.840 0.461 kg 5.46
000553 chléb 29.900 1.891 ks 1.200 56.54
000571 cukrc 16.440 1.385 kg 22.77
000622 cibule 19.550 0.454 kg 8.88
000629 mrkew 18.400 0.508 kg Q.35
000630 celar 23.350 0.231 kg T.70
000631 petriel 56.350 0.260 kg 14.65
000703 rajéatovy protlak 25.530 1.849 ks o.720 47 .20
000801 citrdny 62 .100 0.184 kg 11.43
000901 =sul 9.200 0.480 kg 4.42
000822 klasik 81 .190 0.462 1 37.51
001001 ccet B.400 0.462 1 3.88
001004 droZdi sudend 4.900 5.571 kg 27.30
001050 &Saj ovoony 26.340 0.945 ks 24 .89
002083 hroznowvéa wino 56 .350 5.639 kg 317.76
002124 sirup 30.930 1.387 ks . 700 42 .90
002131 masox 22.890 0.924 ks 21 .15
002157 Goéka Servenid i18.290 0.924 ks o.500 16.90
070011 maslo rostlinné Rama 42490 0.925 k= 0.500 39 .30
500119 cerealni kulicky 28.900 0.925 kg 91 .48
Celkem =za typ o1 6.1 1539.71 K&
Typ Jjidla 02 7.1

Surowvina C.j. mak. MnoZstwi Grami® Celkem K&
000001 heowv.masc =zadni b.k. 173.650 0.213 kg 36.99
000142 drubezi drubky 25,190 0.075 ks 0.750 1.89
000252 pastika 25 .500 0.373 ks 0.150 2.51
000301 mleko 13.000 0.391 1 5.08
000401 vejce 2.410 0.448 ks 1.08
000404 masox sypky 106 .000 0.007 kg 0.74
000502 mouka hrubi 10.700 0.189 kg 2.02
000503 mouka polohruba 11.840 0.038 kg 0.45
000553 chleb 29,900 0.109 k= 1.200 3.26
000571l cukx 16.440 0.112 kg 1.84
000622 cibule 19.550 0.038 kg .74
000629 mrkew 18.400 0.040 kg 0.74
000630 caler 33.350 0.019 kg 0.63
000631 petrZel 56.350 0.021 kg 1.18
000703 rajéatovy protlak 25 .530 0.149 k= o.720 3.80
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Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 18.09.2018 str. 2

Materska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 17.09.2018 - 17.09.2018
000801 citxrdny 62.100 0.016 kg 0.99
000901 sul 9.200 0.038 kg 0.35
000922 klasik 81.190 0.037 1 3.00
001001 ocet 8.400 0.036 1 0.30
001004 drozdi susSené 4.900 0.429 kg 2.10
001050 ¢aj ovocny 26.340 0.055 ks 1.45
002083 hroznové vino 56.350 0.434 kg 24 .46
002124 sirup 30.930 0.110 ks 0.700 3.40
002131 masox 22.890 0.075 ks 1.72
002157 cocka cervena 18.290 0.075 ks 0.500 1.37
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 0.075 ks 0.500 3.19
500119 cerealni kulidky 98.900 0.075 kg 7.42
Celkem za typ 02 7.1 119.72 K&
Celkem obdobi 17.09.2018 -~ 17.09.2018 1659.42 K&
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Denni wvydejka potrawvin - CELEKEM ZA NHOBMY dne 18.09.2018 atr.

Materska Skola Chotétow
01 wlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 oci=i strawvnieci 01 sklad 18.09.2018 - 18.09.2018

Typ Jjidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000301 mléko 13.000 3.407 1 44 .29
000359 syr Eidam 125.000 1.858 kg 232.25
000401 vejoe 2.410 B.466 ks 20 .40
000404 masox sypky 106.000 0.063 kg 6.68
000452 clej 34.500 0.844 ks 0.900 29.12
000453 maslo 51.640 1.277 ks 0.250 65.94
000503 mouka polohruba 11.840 0.423 kg 5.01
000504 strouhanka 14.400 0.847 ks 0.500 12.20
000553 chlab 29.900 2.880 k= 1.200 86.11
000601 brambory 11.500 10.582 kg 121.69
000622 cibule 19.550 0.127 kg 2.48
000626 rajéata 44 .850 1.270 kg 56.96
0006834 porek 32.060 1.080 kg 34.62
000649 okurky salatové 44 . 850 2.540 kg 113.92
000801 citrdény 62.100 0.378 kg 23.47
000802 jablka 29,900 3.789 kg 113.29
000865 citronova Stava 10.900 1.270 ks 13.684
001051 melta 25.900 2.824 ks T3.14
002038 Satecek T.900 48.000 ks 379.20
070011 miéslo rostlinné Rama 42,490 1.000 ks 0.500 42 .49
500012 wveprfowva kotleta b.k. 110.400 2,392 kg 254.08
Celkem za typ 01 6.1 1741 .20

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.j. nak. MnozZstwi Gramaz Celkem K&
000301 mléko 13.000 0.199 1 2.59
000401 vejce 2.410 0.494 k= 1.19
000404 masox sypky 106.000 0.004 kg 0.42
000452 olej 34.500 0.051 ks 0.900 1.76
000453 maslo 51.640 0.066 ks 0.250 3.41
000503 mouka polochruba 11.840 0.024 kg 0.28
000504 strouhanka 14.400 0.049 ks 0.500 0.71
000553 chléb 29.900 0.120 ks 1.200 3.59
000601 brambory 11.500 0.617 kg 7.10
000622 cibule 19.550 0.007 kg 0.14
000626 rajcata 44 .850 0.074 kg 3.32
000634 poérek 32.060 0.063 kg 2.02
000649 okurky saléatové 44.850 0.148 kg 6.64
000801 citrony 62.100 0.022 kg 1.37
000802 jablka 29.900 0.211 kg 6.31
000865 citronova Stava 10.900 0.074 ks 0.81
001051 melta 25.900 0.176 ks 4.56
002038 Satedek 7.9200 2.000 ks 15.80
500012 wepfova kotleta b.k. 110.400 0.140 kg 15.46
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Denni vydejka peotrawvin
Matefska Zkola

01 wlastni stravnici
02 eizi stravnici

- CELEEM ZA HORMY

Chotétov

01 sklad
01 sklad

dne 18.09%.2018 str.

01 - 02
18.09.2018 - 18.09.2018

Celkem za typ 02 7.1

77.45 K&

Celkem cbdobi 18.09.2018 - 18.09.2018

1818.65 K&
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dne 20.09.2018 stx.

1

94

Denni wvydejka potrawvin - CELEEM ZA NORMY
Mateirska Skola Chotéetovw
01l wvlastni stravnici 01 sklad oL - 02
02 ecizi strawvnici 01 sklad 12.09.2018 - 19.09_2018
Typ jidla 01 6.1
Surowvina C.j. mak. MnoZEstvwi Gramis Celkem K&
000152 kufeci prsa 137.880 2.441 kg 336.57
000237 Sunka b.k. 202 000 0.253 kg 51.11
000301 mléeko 12 .000 7.849 1 102.04
000359 s¥yr Eidam 125.000 0.208 kg 26.00
000452 olej 34.500 0.451 ks 0.900 15.56
000503 mouka polcochruba 11.840 0.453 kg 5.36
000505 rvyie 24 .700 2.262 kg 55.87
000553 chléb 29.900 1.922 ks 1.200 57 .47
000615 fa=mole 43.47T0 0.678 kg 29.47
000622 cibule 19.550 0.362 kg T.08
000629 mrkew 18.400 0.452 kg 8,32
000630 caeler 33.350 0.226 kg T.54
000631 petriel 64.400 0.226 kg 14.55
000634 poirek 52.900 0.769 kg 40.68
000720 Zampiony steril. 24.840 1.824 ks 0.400 45 .31
000725 paprika sterilovana 27.600 1.840 ks 0.720 50.78
000801 citrény 62.100 0.384 kg 23.85
001049 solamyl 17.370 1.045 ks 0.250 18.15
001050 &aj ovoony 26.340 0.961 ks 25.31
002070 hrasek s mrkwvi 32.320 0.972 ks 0.720 31 .42
002075 Eesnekova pasta 51.750 0.467 ks 0.720 24.17
002079 nektarinky 50.600 1.608 kg 81.36
002079 nektarinky 51.750 2.756 kg 142 .62
002124 sirup 30.930 1.356 k= Q.700 471 .94
002134 sojowva omadka 148 .350 0.348 1 51.63
070011 masle rostlinné Rama 42,490 1.338 ks 0.500 56.85
070016 ryEovi kase 334.650 1.183 kg 395.89
Celkem =z=a typ 01 6.1 1746.89
Typ Jidla 02 7.1
Surowvina C.j. nak. MnoZstwvi Gramag Celkem K&
000152 kufeci prsa 137.880 0.139% kg 19.17
000237 Sunka b.k. 202 ._000 0.017 kg 3.43
000301 mléko 13.000 0.376 1 4.89
000359 syr Eidam 125,000 0.014 kg 1.75
000452 ole] 34 .500 0.025 ks 0.900 0.86
000503 mouka polchruba 11.840 0.025 kg 0.30
000505 ryie 24 . T0O0 0.129 kg 3.19
000553 chléb 29.900 0.078 ks 1.200 2.33
000615 Fazole 43 .470 0.039 kg 1.70
000622 eibule 19.550 0.021 kg 0.41
000629 mrkew 18.400 0.026 kg 0.48
000630 celex 33 .350 0.013 kg 0.43
Q00631 petriel 64 .400 0.013 kg 0.84
000634 porek 52.900 0.044 kg 2.33
000720 Zampiony steril. 24.840 0.105 ks 0.400 2.61



Denni vydejka potravin - CELKEM ZA NORMY dne 20.09.2018 str. 2

Materska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 19.09.2018 - 19.09.2018
000725 paprika sterilovana 27.600 0.103 ks 0.720 2.84
000801 citrony 62.100 0.016 kg 0.99
0010498 solamyl 17.370 0.059 ks 0.250 1.02
001050 c¢aj ovocny 26.340 0.039 ks 1.03
002070 hrasek s mrkvi 32.320 0.028 ks 0.720 0.90
002075 cesnekova pasta 51.750 0.013 ks 0.720 0.67
002079 nektarinky 50.600 0.088 kg 4.45
002079 nektarinky 51.750 0.150 kg 7.76
002124 sirup 30.930 0.077 ks 0.700 2.38
002134 sojova omacka 148.350 0.031 1 4.60
070011 maslo rostlinné Rama 42.490 0.076 ks 0.500 383
070016 ryZova kase 334.650 0.067 kg 22.42
Celkem za typ 02 7.1 97.02 K&
Celkem obdobi 19.09.2018 - 19.09.2018 1843.91 K&
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Denni wvydejka potrawvin -

CELEEM ZA NOBRMY

Materska #kola Choté&tow
01 vlastni strawvnici 01 sklad
02 eiz=i

stravnici

01 sklad

dne 20.09.2018 stx.

o1

02

20.09.2018

= 20.09.2018

Typ jidla 01 &.1

Surovina .j. nak. MnoZstwvi Gramag Celkem K&
000142 dribefi drubky 25.190 0.921 ks 0.750 23.20
000182 rybi filé 160 .880 1.031 kg 165.87
000301 mléako 13.000 6.483 1 B4.28
000322 twvaroh tvedy 20.590 2.304 ks 0.125 47 .44
000322 twvarch tvrdy 125,350 1.130 kg 141 .65
000324 twvarch mekky 14.840 27.181 ks 0.250 403 .27
000401 wvejce 2.410 9.216 k= 22 .21
000404 masox sypky 106.000 0.069 kg 7.31
000453 maslo 51.640 1.382 ks 0.250 71.37
000553 chleb 29,900 1.410 ks 1.200 42 .16
000571 cukr 16.440 2.242 kg 36.86
000622 cibule 19.550 0.200 kg 3.91
000629 mrkewv 18.400 0.461 kg 8.48
000630 celer 33.350 0.230 kg 7.67
000631 petrzel G4 .400 0.230 kg l4.81
000801 eitrdédny 62100 0.366 kg 22.73
002079 nektarinky 51.750 3.502 kg ig1.23
004000 ovocné knedliky TT.630 8.294 kg 643 .86
070011 midsle rostlinné Rama 42,4890 0.931 ks 0.500 39.56
070018 krupice détska 14.500 0.460 ks 0.500 6.67
500010 rohliky 1.900 47.000 ks B9 .30
Celkem za typ 01 6.1 20632.93
Typ Jjidla 02 7.1

Surowvina .. nak. MnoZstwi GramaZ Celkem K&
000142 drabezi dribky 25.190 0.083 ks 0.750 2.09
000182 rybi filé 160.880 0.069 kg 11.10
000301 mléko 13.000 0.414 1 5.38
000322 tvarch twvrdy 20.590 0.208 ks 0.125 4.28
000322 tvarch tvrdy 125.350 0.101 kg 12.66
000324 tvarch mékky 14.840 1.734 ks 0.250 25,73
000401 wvejce 2.410 0.824 ks 1.99
000404 masox sypky 106.000 0.006 kg 0.64
000453 maslo 51.640 0.124 ks 0.250 6.40
000553 chléb 29 _.900 0.020 ks 1.200 2.69
000571 cukr 16.440 0.202 kg 3.32
000629 mrkev 18.400 0.041 kg 0.75
000630 celer 33,350 0.021 kg 0.70
000631 petrzel 64,400 0.021 kg 1.35
000801 citrony 62.100 0.034 kg 2.11
002079 nektarinky 51.750 0.298 kg 15.42
004000 ovocné knedliky 77.630 0.744 kg 57.786
070011 maéslo rostlinné Rama 42 .490 0.069 k= 0.500 2.93
070018 krupice détska 14.500 0.042 ks 0.500 0.61
500010 rohliky 1.900 3.000 ks 5.70

96



Denni vydejka potravin
Matefrska Skola

01 wvlastni stravnici
02 cizi stravnieci

C CELEEM ZA NORMY

Chotétow

01 =klad
01 sklad

dne 20.09.2018 str.

01 - 02
20.09.2018 - 20.09.2018

Celkem za typ 02 7.1

163.62 K&

Caelkem obdobi 20.09.2018 - 20.09.2018

2227 .55 K&
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Denni wvydejka potravin - CELEEM ZA NORMY dne 21.09.2018 str. 1

Matefaska dkola Chotétow
01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02
02 eizi strawvnici 01 sgklad 21.09.2018 - 21.09.201%8

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000143 kufe odifténé 97.600 0.474 ks 1.700 46.26
000231 parky 175.000 2,371 kg 414 .92
000301 mléko 13.000 6.651 1 86.46
000453 masle 51.640 1.424 k= 0.250 73.54
000463 maslo pomazinkové 17.830 3.755 ks 0.150 66.95
000503 mouka polohruba 11.840 0.476 kg 5.64
000512 nudle 29,900 0.946 k= 0.330 28.29
000553 chléb 29.900 0.939 ks 1.200 28.08
000571 ecukr 16.440 1.718 kg 28.24
000614 cocka 37.530 0.133 kg 4.99
000622 cibule 19.550 0.945% kg 18.55
000637 papriky zelené cerst 103.000 0.375 kg 3g.62
000703 rajéatovy protlak 25,530 0.949 ks 0.720 24 .23
000719 okurky sterilované 21.270 2.875 ks 0.720 61.15
000801 citrény 62.100 0.365 kg 2z2.67
002083 hroznové wvino 56.350 4.600 kg 259,21
070010 syr Ludina 20.200 4.582 ks 0.100 92.56
070011 masle rostlinné Rama 42.490 0.536 k= 0.500 22.77
500129 rohlik celozrnny 10.400 23.469 ks 244 .08
Celkem za typ 01 6.1 1567.21 Ké

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.j. nak. Mnozstvi GramaZ Celkem K&
000143 kure ocifténé 97.600 0.043 ks 1.700 4.20
000231 parky 175.000 0.216 kg 37.80
000301 mléko 13.000 0.434 1 5.64
000453 maslo 51.640 0.128 ks 0.250 6.61
000463 madslo pomazankovs 17.830 0.245 ks 0.150 4.37
000503 mouka polohruba 11.840 0.041 kg 0.49
000512 nudle 29,900 0.088 ks 0.330 2.63
000553 chléb 29,800 0.061 k= 1.200 1.82
000571 cukr 16,440 0.153 kg 2.52
000614 dodka 37.530 0.360 kg 13.51
000622 eibule 19.550 0.087 kg 1.70
000637 papriky zelené cerst 103.000 0.034 kg 3.50
000703 rajéatovy protlak 25,530 0.08B7 ke 0.720 2.22
000719 okurky sterilované 21.270 0.188 ks 0.720 4,00
000B01 eitrony 62.100 0.035 kg 2.17
002083 hroznové vino 56.350 0.400 kg 22 .54
070010 sy¥r Lu&ina 20.200 0.418 ks 0.100 B.44
070011 maslo rostlinné Rama 42,490 0.050 ks 0.500 2.12
500129 rohlik celozrnny 10.400 1.531 ks 15.92
Celkem za typ 02 7.1 142.21 K&
Caelkem obdobi 21.09.2018 - 21.09.2018 1709.42 K&
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Denni vydeijka potravin -

CELKEM ZA NORMY

dne 24.09.2018 strx.

Materska skola Chotétov
01 vlastni stravnici 01 sklad o1 - o2
02 cizi stravnici 01 sklad 24.09.2018 - 24.09.2018
Typ jidla 01 6.1
Surovina C.j. mnak. Mnozstvi Gramaz Celkem K&
000142 dribeZi dribky 25.190 0.964 ks 0.750 24 .28
000237 Sunka b.k. 119.000 0.381 kg 45 .34
000301 mléko 13.000 6.670 1 86.71
000354 syr taveny 22.080 4.645 ks 0.150 102.56
000359 syr Eidam 125.000 1.427 kg 178.38
000404 masox sypky 106.000 0.072 kg 7.63
000452 olej 34.500 0.481 ks 0.900 16.59
000503 mouka polohruba 11.840 0.481 kg 5.70
000521 Spagety 28.770 2.408 kg 69.28
000553 chléb 29.900 1.897 ks 1.200 56.72
000571 cukr 16.440 0.930 kg 15.29
000629 mrkev 18.400 0.482 kg 8.87
000630 celer 33.350 0.241 kg 8.04
000631 petrizzel 64.400 0.241 kg 15.52
000706 kecup 36.800 1.924 ks 0.900 70.80
000801 citrény 62.100 0.370 kg 22.98
000901 sul 9.200 0.482 kg 4.43
000922 klasik 81.190 0.482 1 39.13
002045 piskoty 10.690 10.000 ks 106.90
002083 hroznové vino 56.350 1.958 kg 110.33
002085 banany 33.350 3.427 kg 114.29
002122 ovocna presnidavka 28.180 10.000 ks 0.720 281.80
002124 sirup 30.930 1.446 ks 0.700 44 .72
002131 masox 22.890 0.482 ks 11.03
002134 sojova omacka 148.350 0.482 1 71.50
070011 maslo rostlinné Rama 42.490 0.928 ks 0.500 39.43
500114 kukuriéné vlodky 14.840 0.964 ks 0.500 14.31
Celkem za typ O1 6.1 1572.58
Typ jidla 02 7.1
Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000142 drubezi drubky 25.190 0.073 ks 0.750 1.84
000237 Sunka b.k. 119.000 0.029 kg 3.45
000301 mléko 13.000 0.375 1 4.88
000354 syr taveny 22.080 0.355 ks 0.150 7.84
000359 syr Eidam 125.000 0.109 kg 13.62
000404 masox sypky 106.000 0.006 kg 0.64
000452 olej 34.500 0.037 ks 0.900 1.28
000503 mouka polohruba 11.840 0.037 kg 0.44
000521 sSpagety 28.770 0.184 kg 5.29
000553 chléb 29.900 0.103 ks 1.200 3.08
000571 cukr 16.440 0.070 kg 115
000629 mrkev 18.400 0.037 kg 0.68
000630 celer 33.350 0.018 kg 0.60
000631 petrzel 64.400 0.018 kg 1.16
000706 kecup 36.800 0.148 ks 0.900 5.45
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- CELEEM ZA NOBMY

Denni wvydejka potrawvin dne 24.09.2018 str.

Matefska Skola Chotétov

01 wlastni stravnici 01 sklad o1 02

02 cizi stravnici 01 asklad 24.09.2018 - 24.09.2018
000801 citrdény 62.100 0.030 kg 1.886
000901 sal 9.200 0.037 kg 0.34
000922 klasik 81.190 0.037 1 3.00
002083 hroznové wino 56.350 0.142 kg 8.00
002085 banany 33.350 0.249 kg 8.30
002124 sirup 30.930 0.109 ks 0.700 3.37
00213]1 masox 22.890 0.037 ks 0.85
002134 sojova omacka l48.350 0.037 1 5.49
070011 maslo rostlinné Rama 42,490 0.072 ks 0.500 3.086
500114 kukufiénéd wlodky 14.840 0.074 ks 0.500 1.10
Calkem za typ 02 7.1 86.77 K&
Celkem obdebi 24.09.2018 - 24.09.2018 1659.34 K¢
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Denni vydeijka potravin -  CELKEM ZA NORMY dne 25.09.2018 str.

Matefska skola Chotétov
01 wvlastni strivnici 01 sklad 01 - 02
02 eizi strawnici 01 sklad 25.09.2018 - 25.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surowvina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000182 rybi filé 149.380 1.508 kg 225.28
000182 rybi file 160 .880 1.600 kg 257 .41
000301 mléko 13.000 4.122 1 53.59
000404 masox sypky 106.000 0.071 kg 7.53
000453 maslo 51.640 1.426 ks 0.250 73.64
000463 maslo pemazankowéa 17.830 3.769 ks 0.150 67.20
000503 mouka polohruba 11.840 0.475 kg 5.62
000553 chléhb 259.900 0.942 ks 1.200 28,17
000601 brambory 11.500 11.870 kg 136.50
000611 hrach 22.520 0.237 kg 5.34
000614 &ocka 49,910 0.237 kg 11.83
000615 fazole 43.470 0.237 kg 10.30
000622 cibule 19.550 0.142 kg 2.78
000627 Sarvena fepa 54.050 0.475 ks 3.600 25.87
000629 mrkev 18.400 0.427 kg 7.86
000630 celer 33.350 0.237 kg 7.590
000631 petriel 64.400 0.237 kg 15.26
000801 citrény 62.100 0.367 kg 22.79
002079 nektarinky 51.750 1.060 kg 54 .85
002085 banany 33,350 2.410 kg 80.37
070011 méslo rostlinné Rama 42 .490 1.000 ks 0.500 42 .49
500023 krabi tydinky 32.000 3.000 ks 0.250 96.00
500128 kaiserka 4.600 49.000 ks 225.40
Celkem za typ 01 6.1 1463.79

Typ jidla 02 7.1

Surovina C.3. nak. MnoZstvi GramaZ Celkem K&
000182 rybi file 149.390 0.271 kg 40.48
000301 mléko 13.000 0.353 1 4.59
000404 mascx sypky 106.000 0.006 kg 0.64
000453 masle 51.640 0.123 ks 0.250 6.35
000463 maslo pomazankové 17.830 0.231 k= 0.150 4.12
000503 mouka polohruba 11.840 0.041 kg 0.49
000553 chléb 29,900 0.058 ks 1.200 1.73
000601 brambory 11.500 1.017 kg 11.70
000611 hrach 22.520 0.020 kg 0.45
000614 &odka 49.910 0.021 kg 1.05
000615 fazole 43470 0.021 kg 0.91
000622 cibule 19.550 0.013 kg 0.25
000627 Servena fepa 54,050 0.041 ks 3.600 2.22
000629 mrkev 18.400 0.0327 kg 0.68
000630 celer 33.350 0.020 kg 0.67
000631 petriel 64.400 0.020 kg 1.29
000801 citrdény 62.100 0.033 kg 2.05
002079 nektarinky 51.750 0.087 kg 4.50
002085 banany 33.350 0.197 kg 6.57
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Denni wiydejka potravin -  CELEEM ZA NORMY dne 25.09.2018 str.

Matefska Skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 25.09.2018 - 25.09.2018
500128 kaisarka 4,600 3.000 ks 13.80
Celkem za typ 02 7.1 104.53 Ke
Celkem obdobi 25.09.2018 - 25.09.2018 1568.32 K&
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Denni wvydejka potrawvin - CELKEM ZFZRA NORMY dne 26.09.2018 str.
Matefska Ekola Chotétow

01 wvlastni strawvnici 01 sklad o1 - 02

02 ecizi stravnici 01 sklad 26.09.2018 - 26.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. Mnozstvi GramidZz Celkem K&
000094 uzeni kyta b.k. 149,000 0.504 kg 75.10
000142 drubeZi driabky 25.190 0.895 k= 0.750 22 .55
000152 kureci prsa 137.880 0.643 kg 88 .66
000301 mlékeo 132.000 6.406 1 B3.28
000327 jegurt 45. 770 5.529 kg 253 .06
000404 masox sypky 10&6.000 0.067 kg T.10
000503 mouka polcohruba 11.840 0.448 kg 5.30
000505 ryze 26.450 0.224 kg 5.92
000553 chléb 29 _900 1.880 ks 1.200 56.21
000560 bramborové tésto 58.650 1.500 kg 87.98
000560 bramborové tésto 76.190 0.431 kg 32 .84
000571 cukr 16.440 0.701 kg 11.52
000622 cibule 19,550 0.269 kg 5.26
000629 mrkew i18.400 0.448 kg 8.24
000630 celer 33.350 0.224 kg 7.47
000631 petriel 64.400 0.224 kg 14.43
000702 zeli ster. cervendé 54 630 0.895 ks 3.600 48 .89
000801 ecitrdény 62.100 0.366 kg 22.73
002085 banany 33.350 3.686 kg 122.93
002124 sirup 30.930 1.343 k= 0.700 41 .54
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 0.915 ks 0.500 3B8.88
500010 rohliky 1.900 47.000 ks 89.30
500012 vepfova kotleta b.k. 110.400 2.374 kg 262.09
Celkem za typ 01 6.1 1391.27 K&
Typ jidla 02 7.1

Surowvina C.j. mnak. MnoZatvi GramaZz Celkem K&
000084 uzenad kiyta b.k. 149.000 0.043 kg 6.41
000142 drubezi dribky 25.190 0.080 ks 0.750 2.02
000152 kufeci prsa 137.880 0.057 kg 7.86
000301 mléeko 13.000 0.413 1 5.37
000327 jegurt 45.770 0.353 kg 16.16
000404 masox sypky 106.000 0.006 kg 0.64
000503 mouka polochruba 11.840 0.038 kg 0.45
000505 ryze 26.450 0.020 kg 0.53
000553 chléb 29.900 0.120 ks 1.200 3.59
000560 bramborowvé tésto 76.190 0.258 kg 192.66
000571 cukr 1l6.440 0.063 kg 1.04
000622 cibule 1%.550 0.024 kg 0.47
000629 mrkewv 18.400 0.040 kg 0.74
000630 celer 33.350 0.020 kg 0.67
000631 petriel 64.400 0.020 kg 1.29
000702 zeli ster. cervené 54.630 0.080 k= 3.600 4.37
000801 citrcony 62.100 0.034 kg 2.11
002085 banany 33.350 0.314 kg 10.47
002124 sirup 30.930 0.118 ks 0.700 3.65
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Denni vydejka potrawvin = CELKEM ZA MNORMY dne 26.09.2018 str. 2

Materska skola Chotétow

01 wlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 gizi stravnieci 01 sklad 26.09.2018 - 26.09.2018
070011 maslo rostlinné Rama 42 .490 0.085 k= 0.500 3.61
500010 rohliky 1.900 3.000 ks 5.70
500012 vepfova kotleta b.k.  110.400 0.212 kg 23.40
Celkem za typ 02 7.1 120.18 K&
Celkem obdobi 26.09.2018 - 26.09.2018 1511.46 K&
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Denni wvydejka potravin - CELFKEM ZA HORMY

Materska skola Chotétovw
01 wlastni strawvnici 01 sklad
02 ecizi stravnici 01 sklad

dne 27.09.2018 str.

01 - 02
27.09.2018 - 27.09.2018

Typ jidla 01 6.1

Surovina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000143 kufe odisténa B2 .650 1.255 ks 1.200 103.73
000143 kufe odisténé 82 .670 2,929 ks 1.200 242 .14
000301 mléko 13.000 T.249 1 94 .24
000324 tvarch mékky 17.140 1.860 ks 0.250 31.88
000404 masox sypky 106.000 0.074 kg 7.84
000452 ole] 34.500 0.419 k= 0.900 14.46
000453 maslo 51.640 1.573 k= 0.250 Bl.23
000506 krupice EZpaldova 96.600 0.905 kg 87.42
000553 chléb 29.900 1.395 k= 1.200 41.71
000571 cukr 16.440 0.905 kg 14 .88
000601 brambory 12.650 7.531 kg a5.27
000622 cibule 17.250 0.105 kg 1.81
000624 petrfelova nat 41 .280 0.496 ks 0.250 20.47
000626 rajcata 56.350 1.255 kg 70.72
000649 okurky salatowvé 44 .850 2.510 kg 112.57
000801 eitrény 62.100 0.372 kg 23.10
001050 éaj ovocny 26.340 0.930 ks 24.50
002045 piskoty 10.700 1.810 ks 19.37
002085 banany 33.350 3.182 kg 1l06.12
500026 grilovaci kofeni 20.900 2.092 ks 43.72
500062 brokolice mrazZena 42.090 1.236 kg 52.02
Celkem za typ 01 6.1 1289.20 K&
Typ jidla 02 7.1

Surocwvina C.j. nak. MnoZstvi Gramaz Celkem K&
000143 kufe oéidténé B2 .650 0.132 ks 1.200 10.91
000143 kufe odiiténé B2.670 0.307 ks 1.200 25.38
000301 mléko 13.000 0.641 1 8.33
000324 tvaroh mékky 17.140 0.140 ks 0.250 2.40
000404 masox sypky 106.000 0.006 kg 0.64
000452 olej 34.500 0.044 ks 0.900 1.52
000453 masle 51.640 0.160 k= 0.250 B.286
000506 krupice Spaldova 96.600 0.0905 kg 9.18
000553 chlab 29.900 0.105 ks 1.200 3.14
000571 cukr 16.440 0.085 kg 1.56
0006801 brambory 12,650 0.791 kg 10.01
Q00622 ecibule 17.250 0.095 kg 1.64
000624 petrzelova nat 41.280 0.040 k= 0.250 1.65
000626 rajcata 56.350 0.132 kg 7.44
000649 ckurky salatowve 44 .B850 0.264 kg 11.84
000801 citrény B2.100 0.028 kg 1.74
001050 €aj ovocony 26.340 0.070 ks 1.84
002045 piSkoty 10.700 0.190 ks 2.03
002085 banany 33.350 0.318 kg 10.61
500026 grilovaci kofeni 20.900 0.220 ks 4.60
500062 brokolice mraZena 42 .090 0.102 kg 4.29
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Materska skola Chotétov

01 vlastni stravnici 01 sklad 01 - 02

02 cizi stravnici 01 sklad 27.09.2018 - 27.09.2018
Celkem za typ 02 7.1 129.00 K&
Celkem obdobi 27.09.2018 - 27.09.2018 1418.20 K&
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