Ceska zemé&délska univerzita v Praze
Fakulta agrobiologie, potravinovych a prirodnich zdroji

Katedra chovu hospodarskych zvirat

Fakulta agrobiologie,
potravinovych a pfirodnich zdroju

Faktory ovlivitujici kvalitu pStrosiho masa

Bakalarska prace

Autor prace: Jakub Havel

Obor studia: Chov exotickych zvirat

Vedouci prace: doc. Ing. Darina Chodova, Ph.D.

© 2023 CZU v Praze



Cestné prohlaseni

Prohlasuji, ze svou bakalatskou praci "Faktory ovliviyjici kvalitu p§trosiho masa" jsem
vypracoval samostatné pod vedenim vedouciho bakalaiské prace a s pouzitim odborné
literatury a dalSich informacnich zdroju, které jsou citovany v praci auvedeny v seznamu
literatury na konci prace. Jako autor uvedené bakalaiské prace dale prohlasuji, ze jsem v

souvislosti s jejim vytvorenim neporusil autorska prava tretich osob.

V Praze dne 3. 4. 2023




Podékovani
Rad bych touto cestou podekoval pani doc. Ing. Dariné Chodové Ph.D. za ochotu,
trpélivost, vécné a cenné pripominky a rady pfi zpracovani bakalarské prace. Dale dékuji své

rodiné za podporu a pomoc pfi studiu.



Faktory ovlivitujici kvalitu pStrosiho masa

Souhrn

Tato bakalarska prace popisuje parametry pstrosiho masa a faktory, které jej ovliviuji.
Prvni ¢ast prace byla vénovana charakteristikAm masa, kde byly popsany fyzikalni, chemické,
senzorické a histochemické vlastnosti. Z fyzikalnich vlastnosti se psStrosi maso hodnoti
texturou, zbarvenim, pH a vaznosti. Obsah kolagenu se obecné s vékem zvysuje, avsak pStrosi
maso ma celkové nizky obsah pojivové tkand oproti masu hovézimu. Cervené zbarveni je pro
pStrosi maso charakteristické a je fazeno diky tomu mezi tzv. masa Cervena. Zajimava byla také
celkem vysoka hodnota pH pstrosiho masa. Z chemickych vlastnosti byla nadale popisovana
susina, obsah tuku, ktery byl vyjime¢né nizky s porovnanim s ostatnimi druhy hospodatskych
zvitat. Mastné kyseliny mély rozdilné mnozstvi v mase druhli z nadfadu bézci. Dale bylo
popsano zastoupeni bilkovin, aminokyselin a popelovin. Chut masa, ktera byla fazena mezi
senzorické vlastnosti a hodnotitelé pstrosi maso chutové pripodobniovali jako nevyrazné
s podobnosti k hovézimu masu. Druhd €ast prace byla zaméfena jiz na faktory ovliviiujici
kvalitu pstrosiho masa. Faktory byly rozdéleny na vnitini a vnéjsi. Z vnitinich faktort byl
popsan vliv genotypu, ktery mél vliv na fyzikalné-chemické vlastnosti a také na hmotnostni
rozdily riznych svalll na jate¢né upraveném tele. Pohlavi a vek, kdy vek porazky rozhodoval o
hmotnosti jedince a se stoupajicim vékem narastal i obsah kolagenu, a i intramuskularniho
lipidového slozeni. Dale z vnitinich faktora byl popisovan vliv zdravotniho stavu, ktery tedy
zejména ovliviloval ekonomickou stranku, ale i pStrosim se nevyhybaji onemocnéni typické
pro dribez jako naptiklad: Newcastleska choroba, u které bylo popsano patologické zvétSeni
jater a krvaceni do srdce, salmoneloza, aspergiloza, anebo i vysoce zoonoticky antrax. A
v neposledni fad€ byla zminéna kapitola s vnéj§imi vlivy, kde je vyznamna vyziva, kterou 1ze
ovlivnit rychlost ristu pfidanim bentonitu, nebo ovlivnénim mnozstvim energetické hodnoty.
A vliv podminek ustajeni, které bylo dilezité dodrzovat pro bezpeCnost zvifat a dale
technologické zpracovani na porazce a jeho vliv na kvalitu masa.

Klicova slova: pstros, pStrosi maso, kvalita masa, vnitini faktory, vné&jsi faktory



Factors affecting the ostrich meat quality

Summary
This bachelor thesis was devoted to description of the parameters of ostrich meat and

the factors that affect it. The first part of the thesis was devoted to the description of meat
properties, where physical, chemical, senzory and histochemical properties were described.
Among the physical properties, ostrich meat was characterized by texture, colour, pH and water
holding capacity. The collagen content generally increases with age, but ostrich meat had an
overal low level of connective tissue compared with beef meat. The red colour is characteristic
of ostrich meat and is therefore classified as a ,,red meat”. Interestingly, the pH value of ostrich
meat was also quite high. The chemical characteristics that continue to be described were dry
matter, fat content, which is exceptionally low compared with other species of livestock, fatty
acids, which varied from one species to other Paleognaths, protein, amino acids and ash. The
taste of the meat, which was classified as a sensory characteristic, was described by reviewers
as bland, with similarities to beef. The second part of the thesis was focused on the factors
affecting the quality of ostrich meat. The factors were divided into internal and external. Among
the internal factors, the effect of genotype was described, which affects the physicochemical
characteristics and also the weight of the individual and as age increased, collagen content and
intramuscular lipid composition was also increased. Next, among the internal factors, the effect
of health status was described, which therefore mainly affectted the economic aspect, but also
ostriches were not free from diseases typical of poultry, such as Newcastle disease, in which
there was pathological enlargement of the liver and bleeding in the heart, Salmonellosis,
Aspergillosis, or even highly zoonotic anthrax. Last but not least, the chapter on external factors
mentioned nutrition, which was able to be affected by adding bentonite to the growth speed or
by influencing the amount of energy value. And the effect of housing conditions, which were
important for animal safety and technological processing at slaughter and its effect on meat

quality.

Keywords: ostrich, ostrich meat, meat quality, internal factors, external factors
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1 Uvod

Pstrosi (Struthioformes), nanduové (Rheiformes), kasuati (Casuariformes), kiviové
(Apterygiformes) a tinamy (7inamiformes) se zoologicky fadi do nadiadu bézci (Paleognathae).
Jedna se o nejvétsi zijici ptaky s dobfe vyvinutymi kiidly, neschopnosti letu a s adaptaci
k rychlému béhu (Gaisler & Zima 2018).

Faremni chov pstrostl v Evropé je pomé&mé& mlada zalezitost. Prvni zvitata byla do Ceské
republiky dovezena v roce 1993 na severni Moravu a do Slezska ze Slovenska a dale postupné
z Francie, Italie, Rakouska a Nizozemska. V roce 2018 se na uzemi CR nachazelo 189
chovatelt a 2 844 pstrosu. Pstrosi produkty (maso, kize, pefi, vejce a dalsi) jsou velmi zadané.
Konkrétné produkce masa je pro farmy trendem. PStrosi maso je velmi dieteticky cenéno pro
sviyj vysoky obsah bilkovin, Zeleza, vitamini skupiny B a nizky obsah cholesterolu a tuku.
Jedna se o maso pomeérné kiehké, stavnaté a s Cervenou barvou se strukturou podobnou
hovézimu masu (Barto$ et al. 2020).

Nacervenala barva myoglobinu ve svalech definuje pStrosi maso jako maso Cervené.
Vyznacuje se také vysokym obsahem polynenasycenych mastnych kyselin, nizkym obsahem
nasycenych mastnych kyselin. Pfijatelné vytéznosti pStrosiho masa se dosahuje ve véku
10 mésict a hmotnost jatecné upraveného téla dosahuje 57,57-58,59 % z zivé hmotnosti
100-130 kg. Dalsi charakteristikou je vysoka koncentrace pH, ¢imz maso mé vysokou
schopnost zadrzovat vodu. Pstrosi maso se vyznacuje nizkym obsahem pojivové tkané, ktery
ma vliv na krehkost masa, ktera je také ovlivnéna vékem (Cooper & Horbanczuk 2002;
Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

Faktory ovliviyjici kvalitu masa muzeme rozd€lit na vnitini, kam fadime genotyp,
pohlavi, vék a zdravotni stav a vnéjsi, kam fadime vyzivu, ustdjeni a technologické zpracovani.

Parametry masa bézct se lisi mezidruhové. Pstrosi maso ma oproti emu a nandu nizsi
kalorickou hodnotu a piiblizné stejny obsah cholesterolu. Pfi porovnani tfi znaAmych plemen
pstrost nachazime rozdilné hodnoty mononenasycenych a polynenasycenych mastnych kyselin
(Hoffman et al. 2012; Horbanczuk & Wierzbicka 2016). Slozeni svalli se méni s rostoucim
vékem zvifat bez ohledu na pohlavi, plemeno nebo druh. ZvySeni veéku je doprovazeno
zvySenim intramuskularniho tuku a zvySenim tuhosti v disledku zmén v povaze pojivovych
tkani (Hoffman & Fisher 2001). Usp&sny chov pstrosti vyzaduje vysoké standardy vyzivy, kdy
doplnék napriklad susSenych kvasnic zlepSuje nutricni kvalitu, nebo pfidavek Inéného a
fepkového seminka ovliviiuje obsah mastnych kyselin (Polawska et al. 2013; Shameeva et al.
2018).



2 Cil prace

Cilem bakalarské prace bylo seskupeni dostupnych znalosti a informaci ohledné pstrosiho
masa. Popsani jeho fyzikalnich, chemickych a senzorickych vlastnosti a vn&jsich faktort, kde
bylo tkolem se zaméfit na vyzivu, ustajeni ptakd a technologické zpracovani a u vnitinich
faktorti na genotyp, v€k, pohlavi a zdravotni stav, a popsat, jak tyto faktory maso ovliviuji.



3 Literarni reSerse

Pstrosi maso je surovina, ktera je v soucasné dobé na trhu zadana. Maso se vyznacuje
vysokym obsahem polynenasycenych mastnych kyselin, nizkym obsahem nasycenych
mastnych kyselin a nizkou hladinou cholesterolu v porovnani s masem hovézim, a proto je
zadané u spotiebiteld. S produkty ze pstrosiho masa se lze potkat v podobé Cerstvého masa,
raznych typu steakt, klobas a hamburgerti (Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

Pstrosi, konkrétné pstros dvouprsty (Struthio camelus Linné, 1758) se fadi do nadradu
bézci (Paleognathae) a do tadu pstrosi (Struthioniformes). Do nadiadu bézci dale patii
nanduové (Rheiformes), kasuati (Casuariformes), kiviové (Apterygiformes) a tinamy
(Tinamiformes). Konkrétni taxonomické zatazeni pstrosu je nasledujici:

Rise: zivogichové (Animalia)

Kmen: strunatci (Chordata)

Ttida: ptaci (4ves)

Rad: ptrosi (Struthioformes)

Celed’: pstrosoviti (Struthionidae)

Rod: pstros (Struthio)

(IUCN Red List of Theatened Species 2022-1).

V pripadé€ pstrost dvouprstych se jedna o nejvétsi zijici ptaky s neschopnosti letu a
zarovenl s dobfe vyvinutymi kiidly a zachovanymi letkami. Projevila se u nich adaptace
k rychlému béhu. Na velmi osvalenych nohach maji jen dva prsty (Gaisler & Zima 2018).

V tadu pstrosi se nachazi dva druhy. Pstros dvouprsty (Struthio camelus), ktery se déli do
tfi poddruhti. Pstros dvouprsty severoafricky (Struthio camelus camelus Linné, 1758), pstros
dvouprsty masajsky (S. ¢. massaicus Neumann, 1898), pstros dvouprsty jizni (S. c. australis
Gurney, 1868), dale sem muzeme zafadit i pStrosa dvouprstého arabského (Struthio camelus
syriacus Rothschild, 1919), ktery se vyskytoval v syrské pousti a severni Arabii. V roce 1941
bylo potvrzeno jeho vyhynuti. A novy, relativné mlady druh pStros somalsky (Struthio
molybdophanes Reichenow, 1883), ktery byl nedavno rozliSen (Gaisler & Zima 2018; Barto$
et al. 2020). Dle organizace International Union for Censervation of Nature's (IUCN) je divoka
populace pstrosa dvouprstého (Struthio camelus) oznaCena jako malo dotcena (LC) a pstros
somalsky (Struthio molybdophanes) je oznacen dokonce jako zranitelny (VU). Oba druhy maji
v poctu populace klesajici tendence. (IUCN Red List of Theatened Species 2022-1)

Neschopnost letu psStrosi kompenzuji rychlosti béhu. Dokazou vyvinout rychlost az
60 km/h, a to az na celych deset minut. Na konci az jeden metr dlouhého neopeteného krku se
nachazi pomémé mala hlava s velkyma o¢ima a plochym zobakem. P§trosi maji velmi vyborny
zrak, ve volné prirodeé dokazou vidét az do vzdalenosti 3,5 km. Tato vlastnost se vyuziva i na
zahrani¢nich farmach, kde je miiZeme najit spole¢n€ na pastvé se skotem ¢i malymi prezvykavcei
(Bartos et al. 2020).

Dospely samec se od samice odliSuje rozdilnou velikosti a hmotnosti (samec 100-130 kg
a samice 90-110 kg), ale také rozdilnym zbarvenim pefi. Samce mizeme rozpoznat diky tmave
Cernému zbarveni s bilymi kiidly a ocasnimi pery, také v obdobi pafeni se samcim rudé
zabarvuje zobak, okraje oci a kiize nad béhaky. Samice jsou tmavé hnédosedé se svétle Sedymi
letkami ktidel a ocasnimi pery. U samci je zbarveni podniceno sekreci hormont varlat a u
samic Cerné zbarveni potlacuji hormony vajecnikii. U mlad’at se setkame se skvrnité hnédou
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barvou se zlutymi, oranzovymi az krémovymi brky na hibetu, poté jiz odrostlej$i mlad’ata maji
podobné zbarveni jako samice (Kone¢ny 2012, Barto§ et al. 2020).

3.1 Historie a soucasnost chovu pStrosu

Historie chovu pstrost a ostatnich druhti z nadiadu bézcu se datuje jiz od 5500 let pred
naSim letopocCtem, a to skalni malbou, kde je vyobrazen pstros chyceny kockovitou Selmou,
leopardem nebo gepardem. Vyuziti pstrost se v prabehu staleti ménilo. I dnes velmi oblibeny
modni doplnék je pstrosi pefi, které bylo prvnim vyuzitim pstrosa ¢lovékem. Pstrosi pefi
vyzival Faraon Tutanchamon jako vé&jif, ve starovékém Recku symbolizoval bohatstvi a vysoké
postaveni vlastniki nebo zdobil helmy fimskych vojakd, kralt i rytifi. Pefi se objevovalo i
v naSich zemi jako mddni doplnék dam i muza. Dalsi historické vyuziti pstrost bylo jako tazné
zvite, znamé jiz z fecké mytologie. Ve stfedovéku se pstrosi vejce pouzivala pro 1éCebné ucely
a byla i zdobena uslechtilymi kovy a pouzivana jako ozdobné pohary. Prvni pokusy o chov
pStrost v lidské péci je dolozen u cisafe Barbarossi, ktery se pokousel o lihnuti pstrosich vajec
na horkém slunci (Bartos et al. 2020).

3.1.1 Vesvété

Jelikoz se z4jem o pstrosi pefi na pielomu 16. a 17. stoleti rozrostl z Afriky do Evropy a
Ameriky, kdy byl export pefi v fadech tun, hrozilo pstrosim vyhynuti. V 60. letech 19. stoleti
francouzsky védec Geoffroy Saint-Hilaire podnitil chov pstrosu v zajeti pro pefi. V roce 1857
se v Alzirsku podaftilo prvni uspésné vylihnuti a odchovani pstrosich kurat a v roce 1869 byla
Arturem Douglassem vynalezena uméla pstrosi liheri coz byl prvni krok k zalozeni faremnich
chovi pstrosu v lidské péci. V roce 1865 zilo v Kapsku pouze 80 krotkych pstrost a za pouhych
deset let se jejich pocCet v lidské péci zvysil na 20 tisic a za dalSich deset let se zdesetinasobil a
nachazelo se zde 200 tisic faremné chovanych pstrost. Pocatkem 20. stoleti se na africkém
kontinenté chovalo pfes 800 tisic pstrosi a nastavala zména v produkci pstrosiho pefi, kdy jiz
pStrosi nebyli zabijeni, ale nybrz se jim pefi jen vytrhavalo. Po 1. svétové valce se hlavni
produkce zménila a zacal se projevovat zajem o kuazi, ktery trval piiblizné az do 80. let.
V soucasné dobé se produkce farem soustiedi spiSe na produkci masa. Svétove se rocné porazi
150-300 tisic zvifat. Z celkové populace pstrosu asi 80 % zvifat je chovano na farmach ¢i
v zoologickych zahradach (Bartos et al. 2020).

Soucasna svétova produkce pstrosiho masa je 12 000-15 000 tun a asi 60 % ztéto
produkce je vyprodukovano v jizni Africe, zbylych 40 % je produkovano ve Spojenych statech,
Australii, Spanélsku, Polsku a zemich Stfedniho vychodu (Saudska Arabie, Iran, Irak,
Afghénistan a dalsi zemé&) (Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

Evropé se populacni trend chovu pstrost také nevyhnul, z vedenych informaci se mtizeme
dozveédet, ze v roce 1999 se v Evropé nachazelo asi 500 tisic kust pstrost. Nejvice farem bylo
v Italii, kde se nachazelo 2 tisice farem s poctem priblizné€ 200 tisic kust. Dale nové farmy
vznikaly v Dansku, Mad’arsku, Slovensku a Polsku, kde je dnes chov bézct a konkrétné pstrosu
velmi rozsifen (Kone¢ny 2012). Zajem o pstrosi maso se zvysil z divodu rostouci poptavky po
zdravych potravinach, protoze pstrosi maso se fadi mezi masa mén¢ tucna a s nizkym obsahem
cholesterolu a také z davodu propuknuti onemocnéni bovinni spongiformni encefalopatie
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(BSE) v Evropé. Chov pstrost v Evropé a zejména v Polsku také povzbudila epidemie ptaci
chiipky v Jizni Africe, kdy byl ptes rok trvajici zdkaz vyvozu pstrosiho masa do zemi Evropské
unie (Horbanczuk et al. 2008). A v posledni fade€ 1 epidemie slintavky a kulhavky (SLAK) u
prezvykavct na uzemi Velké Britanie (Cooper & Horbanczuk 2002).

3.1.2 V Ceské republice

Rozvoj chovu pstrosa dvouprstého (Struthio camelus) na naSem Gzemi zapocal v roce
1993. Chovny material byl dovezen na farmy na severni Moravé a ve Slezsku, kde zapocal
prvni chov v republice se zvifaty dovezenymi ze Slovenska. V nasledujicim obdobi byla déle
zvitrata dovazena z Francie, Italie, Rakouska a Nizozemska a faremni chovy se rozrustaly napfic¢
celou Ceskou republikou (CR). K roku 1997 bylo v CR evidovano 217 chovatelt a nad 3200
zvirat, z toho 93 % tvoril pstros dvouprsty, 6 % emu a 1 % nandu. Ve stejném roce byl zalozen
Cesky svaz chovateld pstrosti (CSCHP), ktery omezuje piibuzenskou plemenitbu, dohlizi na
podminky chovu, rozmnozovani a S§lechténi plemen. Vroce 1998 bylo Ministerstvem
zemé&délstvim udéleno opravnéni Ceskému svazu chovatell pstrost ke §lechtitelské innosti a
vedeni plemenné knihy. Nastala i zména v legislativé a dle zakona ¢. 166/1999 Sb. byl pstros
dvouprsty uznan jako hospodaiské zvife. Dnes se pstrosi hejna vyskytuji témét ve vSech
oblastech, vetné podhiii a irodnych castech zemé (Bartos et al. 2020). Dle Horbanczuk et al.
(2008) se pstrosi v Polsku dobte adaptovali na mistni podminky, a i pti velmi nizkych teplotach
az kolem -25 °C byli vypousténi do vyb&hi. Tento poznatek se mohl aplikovat i na izemi Ceské
republiky.

Hlavnim cilem chovu pstrost v nasich podminkach je produkce masa, které je velmi
cennym zdrojem bilkovin a je velice zadané na trhu. Pstrosi maso ma také nizky obsah tukd a
cholesterolu. Dalsi vyuziti pStrosu je pro kozaifsky a obuvnicky prumysl, ale také odchov
plemenného materialu. K roku 2018 bylo v nasi zemi evidovano 189 chovatelt a 2 844 zvirat
(Barto§ et al. 2020). Podrobngjsi piehled o rozmisténi a poétu farem v Ceské republice je
uveden na Obrazku 1.

Potet farem v lokalité

1 farma
2 farmy
3 avice farem

Obrazek 1 Prehled farem v CR [Bartos et al. 2020]
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3.2 Charakteristika pStrosiho masa

Pstrosi maso mé tmavou barvu a podoba se masu hovézimu. Texturou se pohybuje mezi
veprovym a kratim masem. Ma nizky obsah tuku a obsahuje malé mnozstvi cholesterolu.
JateCné upravena téla pstrosu tvoti z 62,5 % libové maso, 9,2 % tuk a 26,9 % kosti. Na jateCném
téle se nachazi deset velkych svald, které jsou na zakladé své velikosti vhodné k porcovani.
Tyto svaly predstavuji 41,3 % hmotnosti jatecné upraveného téla a 23,6 % z zivé hmotnosti
zvitete. V degustacnich testech se pstrosi steaky fadi spise k chutnym hovézim steakim (Snizek
1998).

Pstrosi maso je Stavnaté, kiehké, Cervené a strukturou podobné masu hovézimu. Je
prodavano ve formé Cerstvého masa, mrazeného, baleného v platcich jako pstrosi filet, steakd,
kotlet, pstrosich ofiskd, Spiza, rolad a dalSich. Maso zpracovavané ve vyrobcich se nabizi ve
formé pecinek, vafenych ¢i uzenych Sunek, klobas, parkd, salami a jinych opracovanych
vyrobku. Pstrosi jatra jsou oblibena pro vyrobu lahtidkovych pastik, krk je vyuzivan k piipraveé
polévek a srdce a zaludek jsou povazovany za delikatesu. V kulinafstvi se pstrosi tuk s vysokym
obsahem nenasycenych mastnych kyselin vyuziva k vyrobé skvarkovych a jinych pomazanek.
V kosmetice se zné vyrab¢ji kvalitni krémy na citlivou plet’, regeneracni krémy a masazni
krémy pfi svalové tinavé a revmatickych bolestech (Bartos et al. 2020).

3.2.1 Anatomické a fyziologické vlastnosti pstrosi svaloviny

Navzdory své velikosti jsou pstrosi ptaci a jejich anatomicka a fyziologicka stavba je
v podstaté stejna jako u ostatnich ptaku. Existuji v§ak vyjimky, at’ uz kvuli jejich velikosti, nebo
v dusledku jejich postupného prizptisobovani k pozemnimu zivotu (Bartos et al. 2020).

Vzhledem k neschopnosti pstrosu létat je svalovina redukovana a hrudni kost postrada
hieben. Nejptusobivejsi je hrudni kost, 1 az 4 cm silna kost z houbovitého materialu. Chrani
hrudnik pfi boji nebo narazu do riznych prekazek. Vyznacuje se absenci kylovitého hiebenu
hrudni kosti, ktery se u ptaka vyskytuje (Bartos et al. 2020).

V panevni koncetin€ pstrosa 1ze urcit 36 svald. Pstros postrada na své koncetin€ svaly
k prvnimu a druhému prstu, vzhledem k tomu, Ze je vyvinut pouze tieti a Ctvrty prst (s vyjimkou
m. flexor hallucius longus), ktery lze nalézt také u Ctyiprstych ptaka. M. lliotrochanterius
medius, plantaris, extensor proprius digiti IV a adduktor digiti IV, které jsou pfitomny u jinych
ptaka, také u pstrosti chybi. Navic vyskytujici se svaly u pStrost jsou m. pectineus a
femorotibialis accessorius. M. pectineus je umistén mediadln€¢ na stehné¢ a splyva sm.
Jfemorotibialis internus am. femorotibialis accessorius, ktery pokryva kranidlni povrch stehenni
kosti (Gangl et al. 2004). Obchodni nazvy pstrosich svali nejsou v soucasné dobé
standardizovany a klasifikace je zalozena na umisténi a védeckém nazvoslovi. Svaly vyuzivané
pro lidskou spotfebu zahrnuji hibetni m. obturatorius medialis a zadni ctvrteé (Cooper &
Horbanczuk 2002). Podrobny popis a rozlozeni svalii na panevni koncetiné je znazornéno na
Obrazku 2.
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M. iliotibialis lateralis

M. iliofibularis i, ilicfemoralis externus

) M. ilictibialis cranialis
M. caudofemoralis

M. flexor cruris medialis po 1. @mbiens

M. femorotibialis medius

M. obturatorius medialis
M. flexor cruris lateralis

M. flexor cruris lateralis

M. pubo-ischioc-femoralis M. fibularis longus

M. gastrocnemius lateralis =y
M. flexor perforans et perforatus

digiti I

M. flexor perforatus digiti IV

. flexor digitorum longus
M. flexor perforatus digiti 111 R .

Tendon of M. tibialis cranialis

Tendon of M. extensor digitarum longus

Tendon of M. extensor proprius
digiti 111
Tendon of M. flexor perforatus digiti IV

Tendon of M. flexor digitorium

Tendon of M. flexor perforans et perforatus digiti 111
longus

Tendon of flexor perforatus digiti 111

Obrazek 2 Svaly na panevni koncetiné [Smith et al. 2006]

Dle Smith et al. (2006) bylo zjisténo, ze svalova hmota panevni koncetiny piedstavuje
velkou ¢ast celkové télesné hmotnosti (33,7 +/- 2,1 %). Tato hodnota pro relativni svalovou
hmotu péanevnich koncetin je mnohem vét§i nez hodnota, kterd byla pozorovana u lidi
(17-20 %), coz naznacuje, ze pstrosi muskuloskeletalni struktura a svalstvo panevnich koncetin
je mnohem lépe prizptsobeno pro béh nez nase vlastni, protoze vétsi podil celkového svalu je
k dispozici pro pohyb. Vzhledem k tomu, ze svalova hmota panevnich koncetin mize byt
povazovana za celkovou pohybovou svalovou hmotu pstrosa, vztahuje se blize ke
kombinovanému mnozstvi celkového pohybového svalu, ktery by se mohl nachazet u
¢tyfnohych zvitat, jako naptiklad u koné (Smith et al. 2006).
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3.3 Parametry psStrosiho masa

Pstrosi maso je povazovano za tzv. ¢ervené maso. Divodem je jeho zbarveni v syrovém
stavu. To je zpusobeno predev§im typem svali u pstrosu, které jsou urCeny predev§im pro
dlouhé aktivity, jako je chize a stani. Tyto svaly ukladaji vysokou koncentraci proteinu
myoglobinu s velkym mnozstvim kysliku na podporu tohoto dlouhodobého vyuziti energie.
Pravé nacervenald barva myoglobinu ve svalech definuje pStrosi maso jako maso Cervené
(Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

Prijatelnou jateCnou vytéznost lze dosahnout ve véku 10 mésici. Hmotnost jatecné
upraveného téla pStrosa by mohla dosahnout 57,57 az 58,59 % z zivé télesné hmotnosti
100-130 kg. Oddélitelné libové maso tvori asi 62,5 % jateCné upraveného téla, coz je ve
srovnani s dalSimi hospodarskymi zvifaty méné. Pro porovnani jateCna vytéznost u
brojlerovych kurat je 65 %, u krut 71 % a u skotu 64 %. Dvé tietiny z oddéleného libového
masa tvoii deset svali, zbyvajici jedna tfetina jsou odfezky. Jedna se o: m. gastrocnemius, m.
femorotibialis, m. iliofibularis, m. iliofemoralis externus, m. fibularis longus, m. iliotibialis
cranialis a m. flexor cruris lateralis. M. obturatorius medialis je jediny sval, ktery se nachazi
podél hibetu, jinak vSechny ostatni svaly se nachazeji na panevnich koncetinach jatecné
upraveného téla. M. gastrocnemius, m. iliofibularis a m. fibularis longus jsou znamy jako 3
nejvetsi svaly z jateéné upraveného téla (Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

Pohlavi sice nema zadny vliv na vytéznost masa, avSak samice maji tendenci mit vice
podkozniho tuku, vice intramuskularniho tuku a vice celkového tuku. Nicméné je znamo, ze
obsah tuku a profil mastnych kyselin je ovlivnén druhem a poddruhem, vékem zvifete pfi
porazce, svalovinou a zpusobem vareni (Polawska et al. 2013). K hodnoceni kvality pstrosiho
masa se vyuziva nékolik parametra. Z fyzikalnich charakteristik se jedna o kiehkost, zbarveni
a pH (Al-Khalifa & Al-Naser 2014). Mezi dal§i hodnocené parametry patii chemické slozeni,
tj. obsah suSiny, dusikatych latek, tuku a popelovin, dale pak senzorické vlastnosti a
histochemické vlastnosti.

3.3.1 Fyzikalni vlastnosti

3.3.1.1 Textura (kifehkost) masa

Dva hlavni faktory, které se podileji na kfehkosti dribeziho masa jsou zralost
pojivovych tkani a kontraktilita masa. Je obecné znamo, zZe pojivova tkan ovliviiuje kiehkost a
je zavisla na véku (Cooper & Horbanczuk 2002). Zesileni kolagenu ve svalu se s vékem
zvySuje, proto maso starSich zvirat je obecné tuzsi (Fletcher 2002). Pstrosi maso se vyznacuje
nizkym obsahem pojivové tkané, obsah pojiva je 0,41 % ve srovnani s hovézim masem, kde je
obsah pojiva 0,61 % (Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

V poslednich letech s dramatickym naristem porcovaného, vykosténého masa je na
jatkach kladen diiraz na bourani a vykosténi masa jatecné upravenych tél co nejrychleji a pokud
je jatecné upravené télo rozporcovano pired dokoncenim ztuhlosti, mize to vést k tomu, Ze svaly
se budou stahovat bez omezeni kosterniho podkladu a svalova vlakna se zkrati a vysledné maso
bude méné kiehké (Fletcher 2002). Kromé toho bylo zjisténo, ze nizky obsah tuku v pstrosim
mase nema vliv na $tavnatost a strukturu pstrosiho masa, ktera ziistava podobna hovézimu
(Al-Khalifa & Al-Naser 2014).
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3.3.1.2 Zbarveni

Zbarveni masa je prvni charakteristikou, podle které si spottebitel vybira maso. PStrosi
maso je klasifikovano jako ¢ervené maso. Ve srovnani s hovézim masem ma pStrosi maso
tmavsi barvu. Cervena barva je zptisobena vysokym obsahem pigmentu v mase, ktery se u
raznych svali pstrosiho masa mirné lisi (Al-Khalifa & Al-Naser 2014). Dle Cooper a
Horbanczuk (2002) se syrové pstrosi maso pohybuje od mirn€ tmavé Cervené az po mirné
tresfiové Cervenou a je ovlivnéno mnozstvim pigmentu v rozmezi 5,70 — 9,09 mg/g hemu.
Zbarveni muze dale ovlivnit vice faktort (Cooper & Horbanczuk 2002). Jedna se naptiklad o
pohlavi ptakd, vek, plemeno, zpracovani masa, pusobeni chemickych latek, teplotu Gpravy,
ozafovani a podminky zmrazeni, které celkové ovliviuji kvalitu dribeziho masa. U tepelné
opracovaného masa maji také ucinky dusi¢nany a dusitany z plynt z prostiedi. Pfedevs§im oxid
uhelnaty a oxid dusnaty (Fletcher 2002).

Bylo prokazano, ze stres bezprostredné pred porazkou a béhem ni ovliviiuje barvu masa
a také omraceni vysokym elektrickym proudem (vice nez 100 mA) zvySuje krevni tlak a
pravdépodobné zpusobuje krevni skvrny v prsni svalovin€. U drubeze, ktera byla porazena
pomoci oxidu uhli¢itého melo za nasledek vyrazné méné Cervené maso prsou a stehen ve
srovnani s dribezi omracenou elektrickym proudem (Fletcher 2002).

3.3.1.3 pH

Dalsi dualezita vlastnost je hodnota pH. Je znamo, Zze pH zivé svaloviny je pfiblizn€ 7,2,
ale kdyz zvite zemfe, pH klesa v dasledku produkce kyseliny mlécné (Cooper & Horbanczuk
2002). Rychlost poklesu pH ma zéasadni vliv na kvalitu masa. Maso s vysokym pH (> 6,5), které
je popisovano jako tmavé, pevné a suché (DFD), vznika, kdyz maji zvirata pfi porazce niz§i
hladinu glykogenu ve svalech, nez je normalni (Maltin et al. 2003).

Pstrosi maso se vyznacuje poméme vysokou koncentraci vodikovych iont (> 6,2), ktera
se méii 24 hodin po vykrveni. To doklada vysokou schopnost zadrzovat vodu (Al-Khalifa &
Al-Naser 2014). Konecné pH pStrosiho masa je dosazeno po 2-6 hodinéach, zatimco u prasat,
ovci a skotu je to 8-12, 24 a 36-48 hodin po vykrveni. Ackoliv vysoké konecné pH muze byt
pfiznivé s ohledem na vysokou schopnost zadrzovat vodu, tento pfiznivy G¢inek muize byt
ztracen kvuli nizkému obsahu intramuskularniho tuku v pstrosim mase (Cooper & Horbanczuk
2002).

Existuje mnoho faktora ovliviiujicich postmortalni pH pstrosiho masa, napt. zptisob
porazky, omraceni, vykrveni, vykosténi, baleni a podminky skladovani. Posmrtné pH svaloviny
rychle klesa v dusledku procesu glykogenolyzy, béhem kterého vznika kyselina mlé¢na.
Nékteré pstrosi svaly, zejména m. ambiens a m. iliofibularis se nefidi obvyklym pribéhem
postmortalniho poklesu pH, ale vykazuji rychly pokles pH béhem prvnich dvou hodin a
nasledné poté dochazi k zvySeni a az k stabilizaci pH. Znaky kvality masa, které souvisi
s poklesem pH po porazce jsou piedevsim barva, obsah vody a trvanlivost. Bylo pozorovano,
ze omraceni tlakem vzduchu vede ke snizeni pH, zejména svaloviny kyty a prsou, ve srovnani
s omracenim elektrickym proudem s nizkou intenzitou, kdy pH bylo po porazce vySsi
(Polawska et al. 2011).
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3.3.1.4 Vaznost

Jednim z nejdulezitéjSich faktora ovliviyjici ekonomickou hodnotu a kvalitu masa je
vaznost (WHC — water holding capacity). Vaznost ovliviluje zménu hmotnosti béhem prepravy
a skladovani, ztratu odkapem béhem rozmrazovani, ibytek hmotnosti a smrsténi béhem varent,
Stavnatost a kiehkost masa. Kromé& tohoto vaznost souvisi s barvou, strukturou a pevnosti
syrového masa. Ztraty vody pochazi z prostor mezi svazky svalovych vlaken a perimysialni
siti, stejn€ jako z prostorti mezi svalovymi vlakny a endomysialni siti. Vlakna se stavaji sussimi
s menS$i schopnosti pevné zadrzovat vlhkost po rozvoji tuhosti, kdyz se svaly preménuji na
maso. Je dobfe znamo, ze nadmérné odkapavani a mekka textura jsou vysledkem kombinace
rychlého poklesu pH a vysoké teploty v post mortalnim svalu. To se vétSinou vyskytuje u
vepfového masa, které obsahuje vétsi relativni podil svalovych vladken typu II ve srovnani
s masem hovézim nebo jehnécim (Barbera 2019).

Vaznost je schopnost masa zadrzovat vodu pii puisobeni vnéjsich sil, napiiklad fezani,
mleti a ohfivani. Vzhled pred varenim, béhem vareni, $tavnatost pfi zvykani a celkové mnozstvi
prodavaného masa je ovlivnéno vaznosti. Svaly s vysokym obsahem intramuskularniho tuku
maji tendenci mit vysokou schopnost zadrzovat vodu, mozna proto, ze intramuskularni tuk
uvolfiuje mikrostrukturu a tim je zadrzovano vice vody. Ve srovnani s hovézim masem jsou
pStrosi steaky sus$Si nez steaky hovézi. PStrosi maso muze vyvolat dojem suchého pocitu
v ustech, zvlasté pokud je doba upravy prili§ dlouhd. Suchost je urychlena nepfitomnosti
intramuskularniho tuku v pstrosim mase, coz vede ke ztraté€ trvalé stavnatosti béhem zvykani,
zejména po dlouhé tepelné upraveé (Cooper & Horbanczuk 2002).

3.3.2 Chemické vlastnosti

3.3.2.1 SuSina

SusSinu v mase lze snadno urcit podle rozdilu hmotnosti pfed a po odstranéni vody.
Zvazené vzorky se susi pfi teploté¢ 90—125 °C a to 2—16 hodin nebo do konstantni hmotnosti
pomoci horkovzdusné trouby, konvektomatu ¢i vakuové susarny. Voda v mase ptimo ovliviiuje
jeho fyzikalni vlastnosti (Urbankova 2017).

Obsah susiny v mase bézct se mirné lisi dle druhu. V pstrosim mase se uvadi obsah
susiny 76,2 %, z bézcu se jedna o nejvyssi hodnotu. V mase emu je obsah suSiny 74,8 % a
v mase nandu 74,1 % (Horbanczuk & Wierzbicka 2016).

3.3.2.2 Tuk

Pstrosi maso ma vyjimec¢né nizky obsah tuku ve srovnani s jinymi druhy hospodatskych
zvitat. Nizky obsah intramuskularniho tuku v pStrosim mase je jednou z nejslibnéjSich
vlastnosti masa obsazenych v marketingovych strategiich. To maze byt uzitecné pro lidi, ktefi
se snazi hlidat si svij vyzivny stav ¢i pro lidi, ktefi se snazi vyhnout srdeCnim onemocnénim.
Na druhou stranu, nedostatek tuku zptsobuje ztratu trvalé §tavnatosti béhem konzumace
(Cooper & Horbanczuk 2002).

Intramuskularni tuk se nachazi mezi a uvnitf svalovych vldken (bunék) a jeho nejvetsi
ukladani probiha v pozdéjsich fazich rustového procesu. Intramuskularni tuk se v masném

17



prumyslu nazyva mramorovani a ma vyznamny dopad na uvadéni Cerstvého masa na trh,
zejména tedy hovéziho a veprového masa (Lonergan et al. 2019).

Obsah tuku a profil mastnych kyselin v pstrosim mase se li§i mezi riznymi typy svall
v ramci jateCné upraveného téla pStrosa. Byly analyzovany 4 pstrosi svaly na obsah tuku.
Témito svaly byly m. iliotibialis, m. iliofibularis, m. fibularis longus, m. gastrocnemius pars
interna. Nejvy§§i procento tuku bylo zjist€no u m. iliofibularis (0,42 %), nasledoval m.
iliotibialis lateralis (0,4 %), m. gastrocnemius pars interna (0,26 %), m. fibularis longus
(0,24 %) (Al-Khalifa & Al-Naser 2014).

3.3.2.3 Mastné kyseliny

Maso bézct ma velmi dobry profil mastnych kyselin ve srovnanim s hovézim a kufecim
masem. Napriklad obsah polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA) v mase bézcu
jednoznacné dosahuje vysS§i hodnoty ve srovnanim s kufecim masem — 19 % a s masem
hovézim — 4,8 %. Mezi bézci je nejvyssi koncentrace PUFA (39,1 %) v celkovém mnozstvi
mastnych kyselin nalezneme u nandu. Celkové mnozstvi n3 mastnych kyselin, nejvice
zadanych v lidské straveé, bylo zaznamenano v mase pstrosa 8 %, coz je dvojnasobek ve
srovnani s emu — 3 %, nandu — 4,5 % a mnohem vys$§i nez v kufecim mase — 2,4 % a v hovézim
mase — 0,6 %. Také koncentrace kyseliny linolové (18:3), dokosahexaenové (22:6) a
eikosapentaenové (20:5) v pStrosim mase je vy$§i nezZ v mase emu a nandu a také nez v hovézim
a kufecim mase. n-3 mastné kyseliny s dlouhym fetézcem jsou povazovany za esencialni slozky
pro normalni rast a vyvoj Clovéka. Je tfeba také zduraznit, Ze pStrosi maso se vyznacuje
nejvhodnéj§im pomérem n6/n3 mastnych kyselin v porovnani s ostatnimi ptaky z nadradu
beézch a také s hovézim a kufecim masem. Co se tyCe poméru n6/n3 mastnych kyselin, bylo
zjisténo, ze rybi tuk a Inéné seminko v potraveé pstrostt mély pozitivni vliv na profil mastnych
kyselin v pstrosi svaloviné (Horbanczuk & Wierzbicka 2016).

3.3.2.4 Bilkoviny

Bilkoviny jsou z nutri¢niho a technologického hlediska nejdulezitéjsi slozkou masa.
Jejich obsah v mase je vysoky. Z nutri¢éniho hlediska se jedna vétsinou o tzv. plnohodnotné
bilkoviny obsahujici vSechny esencialni aminokyseliny. Obsah bilkovin zavisi na stari, délce
vykrmu a pohlavim zvirete a souvisi také s obsahem tuku. Obézni zvifata maji relativn€ nizky
obsah bilkovin v disledku postupného hromadéni tuku v pojivové tkani (Posingerova 2011).

Celkovy obsah bilkovin u ptaka z nadfadu bézci je podobny. U pstrost dvouprstych je
udavan obsah bilkovin 21,6 %, u ptakt emu je udavan 22,3 % a u nandu 22,5 % (Horbanczuk
& Wierzbicka 2016).
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3.3.2.5 Slozeni aminokyselin (AMK)

Porovnani slozeni aminokyselin pStrosiho masa s hovézim a kufecim masem je uvedeno
v tabulce 1. Pokud jde o esencialni nebo neesencialni aminokyseliny je obsah v pStrosim mase
obecné podobny ostatnim druhtim masa s vyjimkou histidinu a serinu (Polawska et al. 2011).

Tabulka 1 Obsah aminokyselin pStrosiho, hovéziho a kufecitho masa (Polawska et al. 2011)

Pstrosi maso Hovézi maso Kufeci maso
(g/100 g porce) (g/100 g porce) (g/100 g porce)

Esencialni AMK

Threonin 0,76 0,92 0,90
Izoleucin 0,92 0,95 1,13
Leucin 1,70 1,56 1,61
Lysin 1,65 1,74 1,82
Methionin 0,55 0,54 0,59
Fenylalanin 0,94 0,82 0,85
Histidin 0,39 0,72 0,66
Valin 0,97 1,02 1,06
Neesencialni AMK

Tyrosin 0,61 0,70 0,72
Arginin 1,36 1,32 1,29
Alanin 1,06 1,26 1,17

kys. asparagova 1,90 1,91 1,91

kys. glutamova 2,51 3,15 3,20
Glycin 0,82 1,14 1,05
Serin 0,59 0,80 0,74

3.3.2.6 Popeloviny

Popel je anorganicky zbytek, ktery ziistane po spaleni vzorku pfi teploté 500-600 °C.
Jeho hlavnimi slozkami jsou draslik, fosfor a sodik, ve stopovém mnozstvi poté hoi¢€ik, zelezo,
zinek, méd’ a vapnik (Urbankova 2017). Obsah popelovin u ptakt z nadiadu bézct je podobny.
Obsah u pstrost dvouprstychje 1,1 %, u emu 1,8 % a u nandu 1,6 % (Horbanczuk & Wierzbicka
2016).

Maso bézct je povazovano za vyznamny zdroj mineralnich latek, zejména Zeleza, meédi
a selenu. Koncentrace Zeleza v mase pstrost a emu piesahuje hodnotu 4 mg/100 g ve srovnani
s 3,2 mg/100 g u nandu. Tyto hodnoty jsou mnohem vyS$si nez hodnoty obecné uvadéné u
kufeciho masa (0,4—0,6 mg/100 g). Pokud se jedna o selen, tak hodnoty selenu v mase nandu a
emu (0,08-0,11 mg/100 g) jsou vySSi nez v mase pStrosa dvouprstého (0,04 mg/100 g).
Koncentrace vapniku v mase bézcu se pohybuje od 7 mg/100 g u pstrosa a 5,4 g/100 g u emu.
S vyjimkou pStrosiho masa, ma maso bézcu relativné nizky obsah vapniku ve srovnani
s hovézim a kufecim masem (8-11/100 g). Druhy nejvice zastoupeny prvek v mase je fosfor.
Mezi ptaky znadfadu bézct byla nejvysSsi koncentrace zjisténa u nandu (384 mg/100 g),
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u pstrosu je koncentrace fosforu 213 mg/100 g. Maso bézct se vyznacuje nizkou koncentraci
sodiku. P§trosi maso obsahuje 43 mg/100 g, diky ¢emuz je toto maso vhodné zejména pro stravu
pfi hypertenzi (Horbanczuk & Wierzbicka 2016).

3.3.3 Senzorické vlastnosti

3.3.3.1 Chut’ a vuné

Chut a viné jsou pomérné subjektivni vlastnosti masa, které se obvykle hodnoti
senzorickymi komisemi a souvisi s mnoha dal§imi vlastnostmi, které jsou méfitelné piesnéjsim
zpusobem (textura, teplota a pH). Obvykle ¢lenové komise porovnavaji chut’ pstrosiho masa a
klasifikuji ho jako nevyrazné s podobnosti hovézimu masu. AvSak pstrosi maso je spotiebiteli
atraktivni diky vysokému koneénému pH a nizkému obsahu intramuskularniho tuku. Chut
raznych svalu je podobna, ale rozdily mezi jednotlivymi svaly v jejich chuti jsou rozpoznatelné.
Obvykle se jedna o vnitini ¢asti, jako jsou svaly m. iliofemoralis nebo m. obturatorius medialis.
Maji vyrazné&jsi chut ve srovnani se svaly vnéjSich ¢asti, naptiklad m. gastrocnemius pars
interna a externa, které maji jemnou chut’. Byly provedeny studie zaméfené na hodnoceni vlivii
zpusobu porazky, vykosténi nebo stafi ptakti na chut’ pstrosiho masa, ale nebyl zjistén zadny
vyznamny vliv na chut’. Byl ale zjistén vyrazny vliv teploty skladovani na senzorické hodnoceni
pstrosich steaki. Steaky balené za pfistupu vzduchu vykazuji neptijemny zapach (kysely), ale
steaky, které jsou vakuoveé baleny nevykazuji zadné znamky zapachu (Polawska et al. 2011).

Chut i viin€ jsou velmi lehce ovlivnitelné vyzivou, kdy naptiklad zahrnuti rybi moucky
nebo rostlinného oleje do potravy muze neptiznivé ovlivnit chut masa. Jeden takovy pfipad se
objevil v Polsku vroce 1999, kdy chovatelé podavali zavadnou rybi moucku smichanou
v krmivu (Cooper & Horbanczuk 2002).

3.3.3.2 Kiehkost

V ramci senzorickych vlastnosti se posuzuje také kiehkost, kterd omezuje snadnost rozzvykani
a je ovlivnéna teplotou tepelné tipravy a obsahem pojivovych tkani (Cooper & Horbanczuk
2002; Al-Khalifa & Al-Naser 2014). Kiehkost je nejdulezitéjsi kvalitativni vlastnosti, kterou
spotiebitelé¢ masa vyhledavaji. Definice kiehkosti se omezuje na snadnost rozzvykani. Kiehkost
je subjektivné urCovana spottebitelem a je ovlivnéna metodami a teplotou tepelné upravy, ale
také zavisi na druhu svaloviny, ze které maso pochazi. Naptiklad sval m. obturatorius medialis
je spotrebiteli hodnocen obecné jako tuzsi. Zkouman byl také vliv stafi na kiehkost pstrosiho
masa. Senzoricka analyza provedena degustatory ukazala, ze maso mladSich ptaka (10-11
meésict véku) bylo kieh¢i ve srovnani s masem starSich ptaka (14-15 mésicti az 8 let véku) (Al-
Khalifa & Al-Naser 2014).

3.3.3.3 Stavnatost

Stavnatost ma velky vyznam pro celkovy zazitek zkonzumace a neméla by byt
piehlizena jako dilezity atribut kvality konzumace masa. Stavnatost masa zavisi na kvalité
syrového masa a na postupu vareni, dale muze byt ovlivnéna vaznosti, koncentraci glykogenu
a také podminkami chovu zvitat. Teplota v jadru ma velky vliv na Stavnatost masa, stejné jako
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postup vafeni (doba ohfevu, teplota ohfevu a zptisob ohfevu). ZvySena teplota stfedu snizuje
Stavnatost (Aaslyng et al. 2003).

V porovnani s masem z hovézi svickové se maso bézct, konkrétné maso emu, hodnoti
jako §t'avnatéjsi. Naopak v porovnani s masem kozim je hodnoceno na stejné urovni (Naveena
et al. 2013).

3.3.4 Histochemické vlastnosti

3.3.4.1 Charakteristika svalovych vlaken

Svalova vlékna jsou zakladni jednotkou svalové aktivity. Obsahuji enzymy, které
pfeménuji chemickou energii na mechanickou praci a specifické proteiny, které tvori
myofibrily. Béhem obdobi po vylihnuti ziskavaji svalova vlakna metabolické a funkcni
charakteristiky souvisejici s pohybovou funkci svali. Svalova vlakna lze rozdélit do tii typt:
FG (rychle se smrstujici vlakna s glykolytickym metabolismem), FOG (rychle se smrstujici
vlakna s glykolyticko-oxidativnim metabolismem) SO (pomalu se smrstujici vlakna
s oxidacnim metabolismem). Tyto vlastnosti nejsou pevné dané, kazdé vlakno muze byt
transformovano do sebe jako adaptivni reakce na fyziologicky nebo nefyziologicky podnét.
Pomér mezi tfemi typy svalovych vlaken se méni se svalem a pievaha jednoho typu nad
ostatnimi souvisi jak s metabolismem, tak se zatézi prostiedi (Velotto & Crasto 2004).

Dle Velotto a Crasto (2004), ktefi provedli studii na ¢tyfech riznych pstrosich svalech
— m. gastrocnemius pars externa, m. tibialis cranialis caput tibiale, m. tibialis cranialis caput
femorale, m. fibularis longus tendo caudalis byla ve zkoumanych svalech pfitomnost vlaken
nasledujici: 56 % SO vlaken a 44 % FOG vlaken ve svalu m. tibialis cranialis capur femorale,
ve svalu m. tibialis cranialis caput tibiale bylo zastoupeno z 54 % SO vlaken a z 46 % FOG
vlaken. V ptipadé€ svalu m. fibularis longus tendo caudalis bylo tomu vSak naopak a zastoupeni
vlaken je rozdilné. Z 42 % zastoupeno SO vlakny a z58 % FOG vlakny. Ve svalu m.
gastrocnemius pars externa, ktery ma vSechny tfi typy vlaken, je FG nejvyssi (36 %), nasleduje
SO (33 %) a vlakna FOG (31 %) (Velotto & Crasto 2004).

Biochemické a histochemické vlastnosti svalovych vlaken mohou ovlivnit kvantitativni
a kvalitativni vlastnosti masa. Rychlé glykolytické vlakno (FG) mize byt zodpovédné za rychly
narast svalové hmoty. Tato vlakna, ktera jsou méné prokrvena a maji malo mitochondrii,
nemohou dopliiovat své okamzité energetické zasoby ATP (adenosintrifosfat) a kreatinfosfatu
stejnou rychlosti, jakou jsou vyuzivany béhem svalového stahu. Vzhledem k vysokému podilu
vlaken SO, ktera jsou mensi nez ostatni typy vlaken, maji pstrosi svaly relativné vysoky pocet
svalovych vlaken. Pritomnost, nepfitomnost nebo koexistence riznych typua vlaken souvisi také
s funk¢ni ulohou, kterou zkoumané svaly hraji (Velotto & Crasto 2004).
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3.4 Vnitini faktory ovlivitujici kvalitu pStrosiho masa

3.4.1 Genotyp

Parametry masa bézcu se lisi jak mezidruhove, tak u pstrosi i vnitrodruhoveé
(meziplemenng). Znalosti o mase bézcl,, zejména emu a nandu jsou dobré, ale stale jsou
omezené informace ohledné vytéznosti, kvalité a vyzivové hodnoté (Horbanczuk & Wierzbicka
2016).

Ve srovnani s ostatnimi druhy bézci je pstrosi maso tmavsi a podobné jako u masa
pStrost a nandu se i maso emu vyznacuje vysokym kone¢nymi hodnotami pH, které zptisobuji
tmavé zbarveni. Obsah cholesterolu v mase ptaku nadiadu béZzci je obecné nizky, zejména
v mase pstrosim. V syrovém stavu se obsah cholesterolu pohyboval u pstrost v rozmezi 53-54
mg/100 g, v mase emu 58 mg/100 g a az 56-81 mg/100 g v mase nandu. P§trosi maso ma také
niz§i kalorickou hodnotu 390 kJ/100 g ve srovnani s masem emu (439 kJ/100 g) a nandu (471-
531 kJ/100 g). Maso bézct ma také velmi dobry profil mastnych kyselin ve srovnani s hovézim
a kufecim masem (Horbanczuk & Wierzbicka 2016). Piehlednéjsi mezidruhové porovnani
masa bézcl je uvedeno v tabulce 2.

Tabulka 2 Fyzikalné-chemické vlastnosti masa pstrost, emu a nandu (Horbanczuk &
Wierzbicka 2016)

PStros Emu Nandu
Susina 76,2 % 74,8 % 74,1 %
Bilkoviny 21,6 % 22,3 % 22,5 %
Tuk 1,1% 1,8 % 1,6 %
Popeloviny 1,1 % 1,21 % 1,52 %
pH (24 h) 6,12 5,69 5,99
Cholesterol 53-54 mg/100 g 58 mg/100 g 56-81 mg/100 g
Kalorie 92 kcal/100 g 105 kcal/100 g 113-127 kcal/100 g
Energie 390 kJ/100 g 439 kJ/100 g 471-531kJ/100 g

V roce 1997 byl na &eském tizemi zalozen Cesky svaz chovatelt pstrosti (CSCHP),
jehoz hlavnim ucelem je podpora a zajisténi podminek pro chov, Slechténi, reprodukci a dalsi
odborné &innosti jednotlivych v CR chovanych plemen pstrosi veetné spoluprace se zahrani&im
(Bartos et al. 2020). Zastoupeni plemenné piislusnosti pstrost je uvedeno na Obrazku 3.

Faremni chovy pstrosi dvouprstych jsou z 98-99 % uzitkové chovy na odchov pro
jatecné ucely. Zbylé 1-2 % jsou Slechtitelské chovy specializujici se na odchov kufat a prode;j
plemenného materialu s prukazem pavodu. Na naSem tzemi se chovaji 3 plemena pStrosu
dvouprstych. Jedna se o afrického Cerného pstrosa, ktery je charakterizovany velmi dobrou
kvalitou pefi, menSi té€lesnou stavbou téla a dobrou snaskou, modrokrky pStros s vétSim
télesnym ramcem a s horsi kvalitou pefi a Cervenokrké plemeno, které ma nejvétsi télesny
ramec a nizkou intenzitu snasky, ale pro svoji divokost jsou pro chov komplikovang;si.
Slechtitelské standardy a cile jsou i u plemen pstrosti. Plemeno afrického ¢erného pstrosa je
mensiho télesného ramce, pevné (tvrdé) konstituce, kompaktni télesné stavby s pfiméerene
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mohutnou a pevnou kostrou. Hrud’ je dostate¢né hluboka, trup je stfedni délky neseny v mirném
predklonu. Bedra a stehna jsou stfedné osvalena. Modrokrké plemeno je stiedniho az velkého
télesného ramce, pevné konstituce s kompaktni télesnou stavbou, kostra je pfiméfené mohutna
s dostate¢né hlubokou hrudi delSiho trupu, ktery je vodorovné neseny. Bedra a stehna maji
velmi dobré osvaleni. A Cervenokrké plemeno je velkého télesného ramce s kompaktni télesnou
stavbou, s mohutnou kostrou s dostatecné hlubokou a §irokou hrudi. Trup je vodorovné neseny
a dostatecné hluboky, avsak k Sifce hrudi pusobi krat§im dojmem, bedra jsou dobfe osvalena
(Bartos et al. 2020).

Zastoupeni podle plemenné pfislusnosti

Cervenokrky; 1%
modrokrky; 17%
africky ¢erny; 75%
nandu; 1%

= emu; 6%

Obrazek 3 Zastoupeni podle plemenné prislu§nosti [Barto§ et al. 2020]

Plemena pstrost maji rizné fenotypové charakteristiky, véetné rozdilt v zivé hmotnosti
v dospélosti a rychlosti rastu. V soucasné dobé existuje tendence kiizit pStrosy Cervenokrké,
modrokrké a africké Cerné, aniz by o kfizeni existovali védecké publikace (Hoffman et al.
2007).

Dle Hoffman et al. (2007) africti Cerni pStrosi vykazuji nizsi hodnoty zivé hmotnosti,
hmotnosti jate¢né upraveného téla a hmotnosti nohou ve srovnani s modrokrkymi pstrosi,
zatimco kfizenci t€chto dvou plemen se vice podobaji pstrosim modrokrkym. Hmotnosti svalu
m. femorotibialis accessorius, m. gastrocnemius pars interna a m. iliotibialis lateralis jsou u
afrického Cerného plemene nizsi nez u modrokrkého plemene nebo jejich kfizenc. Naopak
v ptipad€ m. gastrocnemius pars externa se kiizenci hmotnostné podobaji spise africkym
Cernym pStrosim nez modrokrkym. Hmotnost svalu m. iliofibularis se 1isi u obou plemen a
jejich kiizenci. Nejvyss§i hmotnosti (1,76 kg) dosahu;ji pstrosi modrokrei a hned po nich kiizenci
(1,63 kg), ktefi predci 1 africké Cerné pstrosy (1,41 kg). Ostatni svaly nejsou genotypem
ovlivnény. M. obturatorius medialis vSak poskytuje vy§si procento celkové hmotnosti panevni
koncetiny u africkych ¢ernych pstrost nez u pstrosi modrokrkych. U ostatnich svali nebyly
zjiStény zadné rozdily mezi genotypy. M. gastrocnemius, m. iliofibularis a m. iliotibialis
lateralis tvorti piiblizn€ 27 % hmotnosti pStrosi panevni koncetiny (Hoffman et al. 2007).
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Dle Hoffman et al. (2008) lze konstatovat, ze nejvys§i naméfena hodnota pH je u
modrokrkého plemene, a proto maso z toho genotypu je nejtmavsi a procento ztraty vody je
nejnizsi. Pti porovnani modrokrkého s africkym ¢ernym plemenem ma az 70 % svalt vyssi pH,
50 % svali jsou Cervenéjsi a 67 % svalli ma nizsi ztratu vody. Vyznamné genotypové rozdily
v senzorickych vlastnostech zatim nebyly zjistény. Modrokrci pstrosi jsou vétsi a produkuji
vice masa na jednoho porazeného pstrosa. Nevyhodou tohoto plemene je nizka zivotaschopnost
kurat oproti ostatnim dvou plementim. Kfizeni mezi africkymi ¢ernymi a modrokrkymi pstrosi
proto muze byt schiidnou moznosti, jak produkovat vétsi ptaky s vétSim mnozstvim masa, aniz
by to ovlivnilo senzorickou kvalitu masa (Hoffman et al. 2008).

Celkovy obsah nasycenych mastnych kyselin v m. gastrocnemius i v m. iliofibularis je
vyssi u kiizenct (35,9 % - 36,4 %) nez u africkych cernych pstrost (30,4 % - 32,9 %), zatimco
mononenasycené mastné kyseliny jsou nejvyssi u africkych Cernych pstrost. Celkovy obsah
polynenasycenych mastnych kyselin v m. gastrocnemius je nejnizsi u africkych cernych pstrost
(26,5 %) ve srovnani s modrokrkymi pstrosy (33,2 %). Ani pomér polynenasycenych a
nasycenych mastnych kyselin (0,73 — 0,99), ani n-6 a n3 (1,6 — 2,2) mastnych kyselin neni
ovlivnén genotypem, ackoliv pomér polynenasycenych mastnych kyselin a nasycenych
mastnych kyselin u modrokrkych pstrosi je vys§i vm. gastrocnemius (0,99) nez v m.
iliofibularis (0,73). Rozdily v jednotlivych mastnych kyselinach jsou vyrazné v prsnim tuku a
celkové nasycené a mononenasycené mastné kyseliny se li§i mezi genotypy jak v prsnim tuku,
tak v tuku bfiSnim. Pomér polynenasycenych a nasycenych mastnych kyselin v tukovych
zasobach se li§i mezi africkymi ¢ernymi (0,48) a modrokrkymi pStrosy (0,42). U modrokrkych
pStrost je tento pomér vyssi v prsnim (0,50) nez v biiSnim (0,42) tuku. Kfizeni rznych
genotypu ma tudiz vliv na celkovy profil mastnych kyselin v mase a tuku (Hoffman et al. 2012).

3.4.2 Pohlavi

Samice bézct maji stejné€ jako ostatni ptaci vyvinuty pouze levy vajeCnik a vejcovod.
Proces tvorby vejce je stejny. Samci maji dvé varlata. Velikost a vzhled varlat zavisi na véku a
sexualnim chovanim samce. Mimo obdobi rozmnozovani samci spermie neprodukuji. Samci
bézch maji penis, ktery se u pStrost, emu a nandu lii tvarem, ale ma stejnou funkci a slouzi
pouze k dopravé spermatu do kloaky samice béhem pareni a neobsahuje mocovod. Samice maji
na spodin¢€ proktodea palpovatelny klitoris, viditelny pii moceni a defekaci. Pohlavi bézct 1ze
urcit bud’ vizualné anebo palpaci ventralni stény kloaky. Nejsnadnéji se pohlavi urcuje u mlad’at
ve véku 1-3 mésict. Samce Ize v dospélosti odlisit od samic nejen dle velikosti, ale také podle
syté cerného opefeni a bile zbarvenych kiidel a ocasnich pér. Behem obdobi pafeni maji samci
nacervenalé zobaky, okraje oc¢i a kizi nad béhaky. Toto zbarveni je zptisobeno sekreci hormont
varlat. Samice pstrosu jsou tmaveé hnédosedé, se svétle Sedymi letkami kiidel a ocasnimi péry.
Je to zpusobeno tim, Zze hormony vajeCnikt potlacuji tvorbu Cerného pefi, ¢imz se zachovava
Sedohnédé zbarveni (Bartos et al. 2020). Hmotnost samce pStrosa dvouprstého se pohybuje
v rozpéti 100-130 kg a u samice 90-110 kg (Konceny 2012).

Dle Al-Khalifa a Al-Naser (2014) pohlavi nema vliv na vyt€znost masa u mladych
pStrost. Samice vSak maji tendenci k vys$S§imu obsahu podkozniho tuku (65,9 g/kg u samic a
46,7 g/kg u samcu), intramuskularniho tuku (129,8 g/kg u samic a 107,61 g/kg u samcui) a i
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k vyssimu obsahu celkového tuku (200,5 g/kg u samic a 156,6 g/kg u samci) (Al-Khalifa &
Al-Naser 2014).

Dle Bernad et al. (2018), ktefi provadéli vyzkum zaméfeny na znaky kvality masa u
nandua pampového (Rhea americana Linné, 1758) ovlivnéné svaly, pohlavim a vékem. Dospéli
k zavéru, ze kvalita masa byla ovlivnéna vékem pii porazce z hlediska vaznosti a zbarvenim
v syrovém stavu a v kiehkosti. Dale kvalita zavisela na umisténi a biologické funkci
studovaného svalu, ovliviiyjiciho pH, zbarveni a kiehkost. V poslednim sledovaném faktoru,
dospéli k zaveru, ze pohlavi nevykazuje vyznamné ucinky na kvalitu masa (Bernad et al. 2018).

3.43 Vék

SloZeni svali se méni s rostoucim vékem zvitrat bez ohledu na pohlavi, plemeno nebo
druh. Vyzkum raznych druhti ukazal, Ze zvySeni véku je doprovazeno zvySenim
intramuskularniho tuku, zvySenou saturaci intramuskularniho tuku, zvySenou koncentraci
myoglobinu a zvyS$enim tuhosti v disledku zmén v povaze pojivové tkané€ pritomné ve svalu
(Hoffman & Fisher 2001).

Pstrosi se porazeji ve véku 9 az 14 mésict a zivé hmotnosti 85-100 kg. Zavisi to na
chovu a zptsobu krmeni. Ze zZivé hmotnosti pstrosa predstavuje jatecné té€lo 58,6 % a sklada se
z 62,5 % libového masa, 9.2 % tuku a 26,9 % kosti. Priméma vytéznost Cistého masa ze
120-130 kg kusu ¢ini zhruba 33-35 kg. Podstatna ¢ast komeréné vyuzitelného masa je ze stehen
asi 74 %, zbytek pfipada na prsa, krk, kfidla a ocas (Barto§ et al. 2020). VétSina starych
chovnych ptaki je vSak také porazena a prodana na komercni trh bez rozdilu véku. To vede
k ptipadiim, kdy velkoobchodnici a maloobchodnici maji problém s kvalitou masa, zejména
proto, ze maso ziskané ze starSich ptaki se zda tmavsi a je zjevné tuzsi pti konzumaci (Hoffman
& Fisher 2001).

Dle Brand et al. (2010) vétsina proménnych ukazatell vykazovala obecny nartst se
zvySujicim se vékem pii porazce. Porazkové hmotnosti se liSily mezi raznymi vékovymi
kategoriemi porazky. PS§trosi porazeni v 8,5 mésicich méli nizs§i porazkovou hmotnost,
hmotnost jatecné upraveného téla za studena a také plochu povrchu kiize a nizsi vynosy pefi.
Ptaci porazeni ve véku 10,5 a 12,5 mésicu stafi nevykazovali Zzadné rozdily v hmotnosti jate¢né
upraveného téla za studena, ale byli vyznamné odlisni ve srovnani sjinymi vékovymi
skupinami. PStrosi porazeni ve véku 14,5 a 16,5 mésici se od sebe nelisili, pokud jde o
porazkovou hmotnost, hmotnost jate¢né upraveného téla za studena nebo plochu kize, ale byli
vyznamné vys$i nez u ostatnich vékovych skupin (Brand et al. 2010).

Porazkova hmotnost pstrosii v rizném veéku pii porazce se vyrazné lisi, pricemz diiveé;jsi
porazka prinasi niz§i porazkovou hmotnost nez pozd¢jsi porazka. Pokud se porazka provadi se
zvySenim véku o jeden mésic, vede ke zvyseni porazkové hmotnosti az o 6,2 kg. Stejné tak se
s porazkovym vékem zvysuje i hmotnost jatecné upraveného téla. U pStrosu porazenych ve 12
mesicich dosahuje hmotnost jate¢né upraveného téla 41-46 kg (Brand et al. 2010).

Pstrosi maso, stejn€ jako maso hovézi, veprové, emu a kureci se stava vyrazné tmavsim
a Cervenéjs$im s rostoucim veékem, ktery je zpusoben predevsim koncentraci myoglobinového
pigmentu. Intenzivni ¢ervend barva, ktera je charakteristicka pro pstrosy a dalsi ptaky nadradu
bézci, je zpusobena vysokym obsahem pigmentu bez ohledu na svalovinu. S narustem véku
zvitat zistava obsah kolagenu konstantni v kazdém svalu, ale tepelna stabilita této slozky se
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zvySuje v dusledku tvorby neredukovatelnych vazeb mezi fetézci, coz vede ke zvySeni tuhosti
masa. Intramuskularni lipidové slozeni vétSiny domacich druhii zvifat (skot, prase) se méni
s rostoucim vékem, se zvySenim podilu nasycenych mastnych kyselin. Stejné jako maso hovézi,
veprove, skopové a drubeZi je pstrosi maso povazovano za bohaté na procento obsahu kyseliny
olejové, ktera byla analyzovana jako nejvyssi z obsahu vSech jednotlivych mastnych kyselin.
Obsah kyselin palmitovych (16:0) a palmolovych (16:1) starSich pStrost vykazuje velmi malé
odchylky ve srovnani se 14mesi¢ni vékovou skupinou, zatimco rozdily u kyselin timnodonové
(20:5), klupadonové (22:5) a cervonové (22:6) naznacuji, ze s pfibyvajicim vékem dochazi
k soubéznému poklesu procenta téchto mastnych kyselin. Jakékoli pfimé srovnani mezi
veékovymi skupinami v§ak musi brat v uvahu vliv vyzivy, protoze je znamo, ze méni slozeni
mastnych kyselin (Hoffman & Fisher 2001).

Pstrosi maso, podobné masu ziskanému z jinych domestikovanych druhti porazenych
pro lidskou spotiebu, vykazuje s pfibyvajicim vékem typické znaky zvySené tuhosti a tmavsi
barvy. Ze stejnych diivodi se hovézi a skopové maso oznacuje jako teleci a jehnéci, pokud jsou
zvirata jeSt€ mlada, coz spotiebiteli naznacuje, ze lze ocekavat urcitou barvu a kiehkost.
Vzhledem k tomu, Ze pStrosi maso se ve vétsin€ zemi prodava jako pochoutka, zpracovatelé by
si méli byt védomi téchto vékem zptsobenych rozdila v senzorickych vlastnostech a méli by
zavést vhodny klasifikacni systém, aby byl spottebitel vzdy informovan o druhu komeréné
dostupného masa (Hoffman & Fisher 2001).

3.4.4 Zdravotni stav

Zdravi zvitat je definovano jako nepfitomnost onemocnéni, normalni fungovani
organismu a normalni chovani zvifete. U produkénich zvifat mize byt zdravi také definovano,
jako stav umoziujici nejvyssi produktivitu. Tato definice je Casto obohacena o koncepty
rovnovahy mezi zvifetem a jeho prostfedim a dobrych zivotnich podminek zvirat. S touto Sirsi
definici souvisi 1 zmény moderni veterinarni mediciny. Veterinarni medicina se stale vice
zaméfuje spiSe na prevenci nez na 1écbu, coz Cini prostiedi a pohodu zvirat dilezitymi faktory.
V dusledku toho je stale dilezitéjsi silna vazba mezi zdravim a dobrymi zivotnimi podminkami
zvitat (Klauke et al. 2013).

S rostoucim rozsifovanim chovlil bézcl roste vyznam riznych onemocnéni, at uz
virovych, bakterialnich, parazitarnich nebo zptisobenych mykoplazmaty ¢i plisnémi. Tyto
choroby se vyskytuji zejména ve farmovych chovech, v hejnech zvifat rizného stafi a u
jateCnych zvifat. Prevence a ochrana bézca chovanych na farmach pred zavleCenim a §ifenim
nakaz je podobna jako v komercnich chovech dribeze. Dobry zdravotni stav chovnych hejn,
kufat a mladych ptakd je odrazem zoohygienické a technologické tirovné chovu a doplnéni
kvalitni vyzivou, kterd je odpovidajici prislusné vékové kategorii zvirat. Rozhodujici vliv na
uspéch ¢i netspéch ma vsak chovatel, ktery svym pfistupem, znalostmi a duslednym
dodrZzovanim veterinarnich a hygienickych zasad v chovu chrani svij chov pred zavleCenim
nebezpecnych nakaz, Sifenim populacnich onemocnéni a nemocemi zpusobenymi kvuli
nedostatkim ve vyzivé a hygiené zvifat a eliminuje ztraty ve svém chovu, které negativné
ovliviyji jeho ekonomiku. Respektovani fyziologickych pozadavkl zvifete je predpokladem
dobrého zdravotniho stavu pstrost. Je zapotiebi vytvorit optimalni zoohygienické podminky
pro zvifata v chovu s dostateCnymi prostornymi a suchymi vybé&hy, pravidelné provadét asanaci

26



a deratizaci staji a vybeht a omezit kontakt s dribezi a volné zijicimi ptaky. Nezbytnou
podminkou tspésného chovu je zajisténi dostateCné a kvalitni vyzivy zvitat pro danou kategorii
zvitat. Mezi rizikové faktory ovliviiujici Usp€Snost chovu patfi zfizovani chovu v blizkosti
velkych dribezaren a jatek. Také vicedruhové chovy a chov dribeze a exotického ptactva
s pStrosi mohou zvySovat riziko prenosu infekénich onemocnéni. Vaznym zdrojem pienost
infekci jsou také hlodavci, hmyz a volné zijici ptactvo, ktefi se ve vybéhu shromazduji na
zbytcich krmiva. Je dalezité mit na paméti, ze pStrosi by méli byt chovani ve vhodném
faremnim usporadani, které oddéluje chovny prostor od prostoru pro odchov mlad’at a také lihen
od prostoru pro odchov mladat. Velkym rizikem je nakup zvifat a vajec od prekupniki a
z chovu s neznamou nakazovou situaci, bez evidence, bez zdravotnich zaznamu, vakcinace,
laboratorniho vySetfeni. Takovato zvifata jsou Casto bez karantény zafazovana do chovu
k ostatnim (Barto§ et al. 2020).

Pstros je dulezitym zvifetem v komerénim zemédélstvi. Stejné jako u jinych
hospodarskych zvitat je produktivita tohoto druhu ohrozena nemocemi. P§trosi jsou velmi
citlivi na mikroorganismy bakterialniho, plisiiového a parazitického pavodu (Cooper 2005).

Z bakterialnich infekci se jedna o velmi nebezpecny Antrax, ktery zpusobuje bakterie
Bacillus anthracis, jedna se o vysoce zoonotickou bakterialni infekci hlasenou u pstrost
v Africe. Patologické vySetfeni odhaluje extrémné zvétSenou slezinu a hepatomegalii.
Vzhledem k vysoké infek¢nosti této choroby je nezbytné, aby pstrosi farmy nebyly zalozeny
v oblastech dfive infikovanych antraxem, protoze v§ichni ptaci vystaveni této chorobé museji
byt usmrceni. K dal§im bakterialnim infekcim patfi salmoneloza, ktera je zptusobena bakterii
Salmonella. Mezi bézné sérotypy salmonel u pstrosu patii S. pullorum, S. gallinarum a S.
typhimurium. NedostateCné ustajeni a vyZziva ptakt muze zpusobit, ze jsou nachylni k infekcim
salmonelami. Spatné postavené kotce Gasto vedou k vaznému zranéni b&hem nakladani,
zejmeéna pokud je nakladaci rampa Spatné konstruovana. Ptisné hygienické postupy na jatkach
zajistuji, ze kontaminace jate¢né upravenych tél je vysoce nepravdépodobna. Byly provedeny
testy citlivosti na koncentraci bakterialnich bunék Sa/monella. Produkty urcené jako pozitivni
na salmonelu zahrnovaly Zaludky, ktize, krevni moucku, tenké a tlusté stievo a vykaly. Z nich
jsou jedinymi exportovatelnymi produkty kuze, i kdyz kontaminace bude pravdépodobneé
odstranéna béhem cinéni. Dale je vhodné zminit také tuberkulozu. Jedna se opét o bakterialni
infekci zpasobenou Mycobacterium avium. Infekce byly diagnostikovany u pstrost v USA,
Kanad¢ a v Australii. Jedna se o zoonotické onemocnéni, protoze pretrvava v populacich volné
zijicich ptakli a muaze infikovat prasata, skot a imunosuprimované lidi. Mycobacterium avium
napada ptaci gastrointestinalni systém a klinické pfiznaky jsou nespecifické chradnuti.
Potvrzeni infekce se provadi pitvou. Histopatologicka analyza odhaluje pfitomnost granulomu
ve sliznici a submukozni sliznici stiev (Cooper 2005).

K plisnovym onemocnénim muzeme fadit napfiklad aspergilézu. Je zpusobena
Aspergillosis fumigatus a dalSimi druhy. K aspergiloze jsou obzvlast€ nachylna pStrosi
mlad’ata, a to chovana v uzavienych zafizenich a vystavena prachu nebo senu, které je
alternativné mokré nebo suché. Kufata umisténa v oblastech svysokymi srazkami jsou
nachylna k tomuto onemocnéni az o 32 % vice. Dalsi plisnové onemocnéni je zygomykodza,
ktera postihuje horni cast gastrointestinalniho traktu u ptaka z nadfadu bézcii. Vyskyt tohoto
onemocnéni je sporadicky a vzacny. Ptaci se nakazi pii poziti spor plisni, kterd se poté projevi
diky potlaCenému imunitnimu stavu spojenému se soubéznym bakterialni, virovym ¢i
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parazitarnim onemocnénim. K diagnostice infekce je nutné pitva. Klinické ptiznaky zahrnuji
anorexii, chronickou ztratu hmotnosti, slabost a letargii, nasledovanou zacpou po dobu 7 dna
(Cooper 2005).

K virovym onemocnénim postihujicim pstrosi se mize radit Newcastleska choroba.
Jedna se o vysoce nakazlivé virové onemocnéni pstrosi, a proto je chorobou povinnou
hlasenim. Onemocnéni je zpusobeno paramyxovirem sérotypu 1 a klinicky se projevuje jako
nervové odchylky. Zatimco u experimentalni infekce je umrtnost vysoka, umrtnost v polnich
ohniscich je velmi nizka. Pfiznaky zahrnuji mirné tfeseni hlavy, tfes, kymaceni, naklanéni hlavy
a Skrabani hlavy, nasledované uplnou ztratou pohybu hlavy a celkovou ataxii. Patologické
ptiznaky zahrnuji krvaceni do srdce a zvétSena jatra. PStrosi by méli byt ockovani v oblastech,
kde je velogenni newcastleska choroba endemicka. Vyvoz pstrosiho masa z endemické zemée
ma potencial prenaset velogenni kmeny choroby (Cooper et al. 2004). Vysledky studii dle
Huchzermeyer (1997) ukazuji, ze pokud by byly dodrzeny spravné postupy ockovani, pstrosi
maso by nepifenasSelo newcastleskou chorobu. Vzhledem k tomu, Ze choroba nepfetrvava ve
svalech imunizovanych ptakl, oCkovani psStrost nejméné 1 meésic pied porazkou a pfisna
prohlidka pfed porazkou postacuji k zabranéni pienosu choroby ve vyvazeném mase
(Huchzermeyer 1997). Dal§im vysoce nakazlivym virovym onemocnénim je ptaci chfipka,
ktera se pfirozené vyskytuje u vodniho ptactva, bahfiaka a racka. Studie v Jizni Africe prokazala
pfenos viru aviarni influenzy z divokych vodnich ptakt na pstrosy. Influenza ptaku je vysoce
mutagenni a muze se velmi rychle $ifit mezi pta¢imi druhy. Vzhledem k tendenci voln€ Zijicich
ptaka shromazd'ovat se na farmach predstavuje tento virus velkou hrozbu pro hejna pstrosu.
Virus mohou prenaset také pstrosi bez karantény, lidé na obleceni ¢i na vozidlech. V Zimbabwe
je §ifeni infekce vyrazné omezeno prosazovanim piisnych hygienickych a sterilizacnich norem,
vCetné nutnosti navstévnik( osprchovat se a previéknout se pied vstupem do vybéhu.
Popisované klinické pfiznaky jsou zavaznéjsi u mladsich pstrosu starSich 5 dnti a mladsich 8
mésict. Zahrnuji zelené zbarveni trusu, rozcuchané pefi a sekundarni bakterialni infekce a
vytok z o¢i. Oportunni bakterialni infekce ¢asto vedou k ohniskovym oblastem jaterni nekrozy,
zavaznému pietizeni hlenu proximalniho tenkého stieva a onemocnéni ledvin, diky ptfiznaku
vylu€ovani nazelenalé moci (Cooper et al. 2004).

K neposledni fadé 1 paraziticka onemocnéni ovliviiuji kvalitu masa. PStrosi jsou
infikovani mnoha druhy hlistic, vCetn€ Baylisascaris spp., Libyostrongylus douglassi,
Paraonchocera struthionus, Struthiofilaria megalocephala, Ascaridia orthocerca a mnohé
dalsi. Priznaky infekce zahrnuji ataxii, svalovou slabost, ulehani a smrt v dusledku migrace
visceralnich larev do centralniho nervového systému. Patologické pfiznaky zahrnuji anémii
charakterizovanou bledymi jate¢n€ upravenymi tély a organy, vodnatou krvi, malymi a zlutymi
jatry. Z kmene Clenovcu postihuji pStrosy vsi, klistata a roztoCi. Zamofeni roztoCi a veSmi
zpusobuje stres a predurcuje ptaky k sekundarnim infekcim a gastrointestinalnim porucham.
Rozto¢i ziji hlavné€ v pefi, coz zpusobuje jeho poskozeni. Napadeni klistaty je zvlaste
prevladajici ve vysokych srazkach a v hustéji porostlych oblastech. Klistata mohou prenaset
virova onemocnéni a t€zké zamotreni ma za nasledek Spatnou kondici, pomaly rast a nizkou
produkci vajec (Cooper 2005).
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3.5 Vnéjsi faktory ovlivitujici kvalitu pstrosiho masa
3.5.1 Vyziva

Pstrosi jsou vysoce prizpusobeni rostlinné potrave a jsou bylozravcei. Maji dlouhé tlusté
stievo a pomaly prichod travicim traktem. Doba traveni u pstrost a nandu je piiblizné 36 hodin,
zatimco u emu, ktefi maji kratsi tlusté stfevo, je to 5 az 6 hodin. Stav a funkcnost stfevni
mikroflory mé& proto velky vyznam pro vyzivu a vitalitu zvifat (Barto§ et al. 2020).
Monogastricka zvitata, jako jsou prasata, kufata a dribez, absorbuji mastné kyseliny v potravé
neporusené pies tenké stievo a zalleruji je beze zmény do tkanovych lipidd. To umoziuje
modifikovat slozeni mastnych kyselin masa pomoci slozeni krmné davky. Pstrosi se zvySujicim
se vékem maji lepSi schopnost travit hemicelulozu a celuldézu, kdy tato charakteristika je
zpusobena 8metrovou délkou stieva a tvori tak 57 % celkového traviciho traktu (Dalle Zotte et
al. 2013). Pstrosi davaji prednost mladym, Cerstvym a zelenym rostlinam. Travi také travu, ale
davaji prednost Stavnatym rostlinam, zejména Sirokolistym, vojtésce, jeteli a brukvovitym
rostlinam, naopak se vyhybaji plevelnym rostlinam. V zimé€ by se mélo zkrmovat kvalitni
jetelové nebo vojtéSkové seno nebo senaz, krmna fepa, mrkev, krmna kedlubna, zeli, poptipadé
kvalitni kukufi¢na silaz s kompletni krmnou smési. Krmeni zaprasenym, plesnivym, nahnilym
nebo namrzlym krmivem je nebezpeCné. Nezadouci je také vysoky obsah dusi¢nand
v okopaninach. Pfi dostatecném mnozstvi rostlinného krmiva vydrzi pstrosi pomémeé dlouho
bez vody. V soucasné dobé se ve sveté 1 u nds pouzivaji pro faremné chované pstrosy komercné
vyrabéné krmné smési. Aby se predeslo vaznym zdravotnim problémim, musi byt slozeni
krmiva vhodné pro danou kategorii zvifat. Pouzivani krmiva pro dribez ¢asto vede u pstrost
k obezité. Pro zachovani dobrého zdravotniho stavu a reprodukce pstrost chovanych v lidské
péci se obecné doporucuje, aby krmné smeési obsahovaly 16-20 % bilkovin, 10 % tuku a 10 %
vlakniny. Pomér vapniku a fosforu v krmivu by mél byt 2:1. Pouzivaného gritu by mé&ly byt asi
2 % v krmné davce, mél by byt zulovy, nebo oblazky, nikoliv vapenec, ktery narusuje stény
zaludku. Vyziva je pravdépodobné jednim z nejdilezitéjSich aspekti v prevenci zdravotnich
problémi v chovu (Bartos et al. 2020).

Dle Shameeva et al. (2018) tspésny chov pstrost vyzaduje vysoké standardy vyzivy.
Producenti pStrosiho masa by méli byt obeznameni s tim, jak jednotlivé slozky pStrosi stravy
poskytuji pstrosim zakladni Ziviny pro rast a vyvoj ptakt. Doplnék susenych kvasnic zlepsuje
nutri¢ni kvalitu zakladni krmné davky dribeze. Dle Shameeva et al. (2018) méla jejich pokusna
skupina pstrosti vyssi hmotnostni pfirastky nez kontrolni skupina, vyvadi tedy zavér, ze susené
kvasnice prispély klepsi asimilaci zivin a v disledku toho k vys§i rychlosti ristu. Dalsi
slozkou, ktera muze pfispivat k vys§imu rustu je bentonit. Je znamo, ze vykazuje posilujici
ucinek na zalude¢ni sliznici a eliminuje mykotoxicitu. PStrosi vyzaduji své vlastni unikatni
mineralni a vitaminové dopliiky. Diety s nedostatkem nebo s nizkym pomérem vapniku a
fosforu zpusobuji deformaci dlouhych kosti, jako prevenci lze pouzit rybi a kostni moucku
(Shameeva et al. 2018).

Je znamo, ze vyzivova hodnota riznych casti jatecné€ upraveného téla neni jednotna.
Hrudni a stehenni ¢ast, které obsahuji hlavni podil velkych prsnich a stehennich svalt a méné
kosti, jsou nejvice cenény. Pfi zkoumani masa ze stehenni Casti jateCné upravenych tél pstrosa,
bylo zjisténo, ze krmna prisada zaloZena na bazi musli a bentonitu ovlivnila obsah susiny,

29



popelovin, tuku, bilkovin a energetickou hodnotu masa (Shameeva et al. 2018). V pokusu
Shameeva et al. (2018) vedlo pouziti krmného aditiva ke snizeni obsahu suSiny v mase a
zvySeni obsahu popelovin, tuku, bilkovin a energie, coz svéd¢i o zvySeni nutricni hodnoty
pStrosiho masa. Dale do zna¢né miry byl ovlivnén obsah vitamind v mase, zejména se zvySil
obsah vitamint rozpustnych v tucich a také vyznamné zvysil mnozstvi vétSiny mineralnich
latek v mase (Shameeva et al. 2018).

Brand et al. (2014) provadéli vyzkum o vlivu koncentrace energie v krmivu na
produkéni parametry pstrost. Dospéli k zavéru, ze ptaci krmeni dietou s nejvyss§im obsahem
MJ ME/kg (11,5 MJ ME/kg) méli nizs§i hmotnost, nez ptaci krmeni ostatnimi dietami. Kufata
krmena prechodnymi dietami méla vyznamneé vyssi denni prirastky, nez kurata krmena dvéma
extrémnimi dietami, a to dietou s nejnizsi a nejvyssi energetickou hodnotou. Pii zaméfeni na
zivou hmotnost pred porazkou, ptaci krmeni dietou s obsahem 10,5 MJ ME/kg v posledni fazi
vykrmu (nejvice podobna komeréné vyrabénym krmivim) méli nejvétsi zivou hmotnost,
v priméru 110,1 kg, zatimco ptaci s nejvét§im obsahem energie byli nejlehci (prameér 97,1 kg)
(Brand et al. 2014).

Vyzivou lze naptiklad ovlivnit 1 profil mastnych kyselin. Polawska et al. (2013)
provadéli pokus se Ctyficeti pStrosi rozdélenymi do péti skupin s riznou krmnou davkou, ktera
obsahovala pfimeési Inéného nebo fepkového seminka a v kazdé skupiné v jiném obsahu. Lnéné
a fepkové seminko se znacné lisi pomérem n-6/n-3 mastnych kyselin, pfi¢emz Inéné seminko
je bohaté na PUFA n-3, zejména na n-6/n-3 a na kyselinu a-linolenovou (C18:3) a fepkové
seminko je bohaté na mononenasycené mastné kyseliny (MUFA), pfedevSim na kyselinu
olejovou (C18:1). Pfidani Inéného seminka v dietach vedlo k vyS§si koncentraci PUFA n-3, a to
na 18,7 % s krmnou déavkou obsahujici 4 % Inéného seminka a na 28,3 % s krmnou davkou
obsahujici 8 % Inéného seminka ve srovnani se skupinou krmenou kontrolni krmnou davkou.
Predevsim pridavek Inéného semene vedl k zvySeni obsahu kyseliny a-linolenové. Na druhé
strané pridavek fepkového semene do diet obohatil obsah MUFA v dietach, na 35,2 % a na
41,4 % s obsahem 5 a 10 % ftepkového semene. Hlavné tedy kyseliny olejové ve srovnani
s kontrolni krmnou davkou. Piidavek Inéného seminka zlepsil nutri¢ni hodnotu p§trosiho masa.
Ve svalech m. gastrocnemius pars interna a m. iliofibularis se obsah kyseliny a-linolenové
zvysil Ctytikrat u skupiny krmené dietou s obsahem Inéného seminka 4 % a u skupiny s dietou
obsahujici 8 % obsahu Inéného seminka tfikrat. Lze pfedpokladat, ze ukladani kyseliny
a-linolenové ve svalech je omezené a Ze jeji zdsoba v potravé je vyuzivana k produkci jinych
mastnych kyselin ze skupiny omega-3. Nebyly zjistény zadné rozdily v obsahu kyseliny
a-linolenové v obou svalech mezi ptaky krmenymi fepkovym doplitkem a ptaky krmenymi
kontrolni dietou. Pfidavek fepkového seminka zpuasobil zvySeni obsahu kyseliny olejové ve
svalech (nad 27 %) ve srovnani se skupinami, které dostavaly Inéné seminko nebo kontrolni
dietu (pod 25 %). Obsah MUFA se snizil s pfidavkem Inéného seminka (39 %) ve srovnani
s kontrolni skupinou a skupinou s fepkovym semenem (nad 41 %). Pfidanim 4 % a 8 % Inéného
seminka do krmné davky pstrosu snizilo obsah kyseliny palmitové (Polawska et al. 2013).

Hoffman et al. (2005) hodnotili u¢inek raznych hladin nerafinovaného rybiho oleje
v krmné davce pro pstrosy. Pstrosi byli rozdéleni do ¢tyt dietnich skupin, z cehoz prvni dietni
skupina nemeéla v krmné davce zadny obsah rybiho tuku, druhd skupina méla v krmné davce
10 g rybiho tuku, tfeti skupina pfijimala 20 g rybiho tuku a ve ¢tvrté skupiné bylo v krmné
davce 30 g rybiho tuku. Vin¢ a chut svaloviny z riznych skupin p$trost nevykazovaly zadny
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vyznamny rozdil, i kdyz byla mirna tendence k vys$§imu rybimu zapachu se zvySujicim se
piijmem rybiho tuku nebo rybi moucky v dieté. Maso ze Ctyf riznych skupin se vyznamné
neliSilo v kiehkosti. Sval byl hodnocen jako jemny. Vysledky fyzikalnich analyz zjistény
pomoci Warnerova-Bratzlerova smykového silového pfistroje, neprojevily zadné vyznamné
rozdily mezi vzorky svala. Je znamo, ze pfimichavani oleji v relativné malém mnozstvi do
stravy zejména monogastrickych zvifat mize mit za nasledek pfichuté¢ a pachy masa.
Neprijatelna chut’ a zapach veprového masa se projevila jiz pii pfidani 10-30 g rybiho tuku/kg
krmiva. To ovS§em v této studii nebylo prokazano a ve vzorcich svali nebyl zjistén viibec zadny
rybi zapach. Krmeni n-3 PUFA za ucCelem zlepSeni kvality masa pro lidskou spottebu také
zvySuje nachylnost masa k oxidaci. Oxidace se projevuje zapachem a pfichuti masa.
S postupujici oxidaci 1ze obvykle pozorovat nepretrzity pokles nenasycenych mastnych kyselin,
zejména kyseliny olejové, linolové a linolenové. Citlivost a rychlost oxidace téchto mastnych
kyselin se zvySuje v zavislosti na stupni jejich nenasycenosti. ZvySeni mnozstvi rybiho oleje ve
stravé vede ke snizeni hodnoty pH. pH je jednim z nejdulezitéjsich faktorti ovliviiujici barvu
masa po porazce. Vysoké pH, které se vyskytuje v pstrosich svalech, méa za nasledek tmavée
purpurové Eervenou barvu. pH ma také vyznamny vliv na vaznost masa. Cim je pH vy$si, tim
vyS$si je vaznost (Hoffman et al. 2005).

Krmeni mlad’at je Casto kritickou fazi celkové vyzivy pstrosd. Kvalitni a vyvazené
krmivo by mélo odpovidat véku a uzitkovosti zvifat této kategorie. Adekvatni vyziva je
nezbytnd nejen pro vyvoj mlad’at, ale také pro produkci vajec. Krmiva s obsahem bilkovin
vys§im nez 27 % prilis urychlyji rist kurat a zvysuji riziko deformaci koncetin. Na druhou
stranu krmiva s nedostatkem bilkovin, cukra, tukl, vitaminti a mineralnich latek snizuji snasku,
lihnivost a zivotaschopnost kutat. Reprodukéni problémy (sniZena potence samcul, obezita,
neoplozena vejce a nezivotaschopna mlad’ata) mohou byt také disledkem nadbytku bilkovin a
energie v krmivu pro chovnd zvifata mimo obdobi snasky nebo nedostatku bilkovin,
mineralnich latek a vitamina v dobé snasky (Bartos et al. 2020). V prvnim obdobi zivota kurat
se krmi krmnymi smési s vysokou koncentraci zivin a zelenou pici, nejCastéji vojtéSkou. Smési
se Casto skladaji z kukufice, ovsa, pSenicnych plev, sojovych slupek a pivovarskych kvasnic
(Snizek 1998). Cerstvé vylihnut4 a velmi mlada kufata pii krmeni davaji prednost mouckové
formé oproti granulované nebo extrudované. Zdroj objemného krmiva, nej¢astéji vojtéska, by
méla byt pro kufata fezand na mensi Casti, aby byl pro kufata lepsi pfijem krmiva. Pokud je
vyuzivano krmivo v mouckové formé, mélo by se objemné krmivo rozmélnit na kousky o
prumérné velikosti 6 mm pro kufata a 12 mm pro dospélé ptaky (Brand & Olivier 2011). Nize
v tabulce 3 jsou uvedeny doporucené hodnoty zivin v 1 kg krmné smési pro pstrosy.
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Tabulka 3 Doporucené hodnoty zivin pro pstrosy (Snizek 1998)

Ukazatel Kurata pstrosi Odchov Chovni pstrosi
ME (J) 10 894 11313 10 056 10 745 10 056
Dusikaté

usikate 180 200 140 200 160
latky (g)
Lyzin (g) 9 10 7 10 8
Methioni

ethloomn a g 8.5 6.5 9 7

Cystein (g)
Viapnik (g) 10 10 0,8-1,0 30 28-30
Di P

isponibilni 5 5 45 45 45
fosfor (g)

3.5.2 Ustajeni

Pstrosi se velmi snadno adaptuji na nase klimatické podminky. Jsou skromni a nenaro¢ni
k chovu, k technologii ustdjeni a s minimalni devastaci pastvin jsou predpokladem pro bézné
chované hospodarské zvite v nasi republice. Vyhodou je, Ze i pres vysoké koncentrace jedinca
na farmé€, chov neni doprovazen zapachem. AvSak s planem chovu vSech bézci je nutné
ohlaseni na pfislu§né krajské veterinarni spravé (Bartos et al. 2020).

Dle Snizka (1998) se chovné hejno zpravidla sestavuje v poméru jeden dospély samec
a jedno mladé na dvé pstrosi samice. Je vSak mozné také vyuzit inseminace. Nékteti chovatelé
uvadéji, ze pstrosi se mohou chovat ve velké skupiné. Pokud maji dostatecny prostor, ziji bez
problému. Kazdy samec si vytvafi teritorium a samice se volné€ pohybuji mezi sam¢imi teritorii
(Snizek 1998). Chovni jedinci jsou chovani v parech, poptipadé v triadach (samec a dvé
samice). Vejce jsou odebirdna a lihnuta v lihnich. Kurata jsou odchovavana oddélené od
dospélct ve specialni staji. Dospélci jsou chovani na omezené ploSe a krmeni statkovymi
krmivy s granulovanou krmnou smési. Takovyto intenzivni zptusob chovu je vyhodou pro
chovatele, ktery ma neustaly prehled a neustaly styk se zvifaty. Pii vysokém poctu chovanych
zvitat, je nutné dbat na hygienu a zabranéni zavleCeni a rozsifeni riznych onemocnéni. Chov
jateCnych pStrosu pii tomto zpisobu chovu je finanén€ nejnaro¢n€jsi na krmeni (Bartos et al.
2020).

V polointezivnim zpasobu chovu pstrost se vyuziva béhem chovné sezony chov
v hejnu, a to na plose 0,2—0,4 hektaru na jednoho jedince, av§ak s maximalnim po¢tem do 40
kust. Pstrosi jsou pred snaskou a béhem ni zasobovani krmivem a vejce, ktera produkuji samice
jsou sbirana a uméle lihnuta v lihnich. Odchov kurat se v tomto zpisobu chovu vyuziva pomoci
pestounskych samic a mladi a jateCni ptaci se pasou na vojtéskové ¢i jetelové pastve
s ptidavkem kompletni krmné smési. VEtsi chovny prostor pro jedince ma piiznivy dopad na
zdravi a také snizuje ekonomické naklady na krmivo. Nevyhodou tohoto zptisobu chovu je horsi
prehled o stavu hejna a tézsi sledovanost uzitkovosti, v odhadu plemenné hodnoty a v selekci
zvirat (Bartos et al. 2020).

Pii chovu extenzivnim zpusobem jsou zvifata chovana téméi divokym zpasobem.
Zvitata ziji na rozlehlé ploSe, lihnuti mlad’at probih4a matkou spole¢né s odchovem. Kufata ve
veéku 3—4 mésicl jsou odstavovana od rodi¢l. Produkce mlad’at na jednu samici je pii tomto
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zpusobu chovu vSak nizka, jakmile samice ukon¢i prvni nasadu jiz sedi na vejcich a poté je pro
ni sezona lihnuti ukoncena. Samice se béhem dne stfida v sezeni na vejcich se samcem, samice
zpravidla sedi na hnizdé pres den a samec v noci. Dopliikové krmivo se téméf nepodava, pouze
muze byt zkrmovano samicim v obdobi lihnuti. Pii pouziti velkych ploch, které musi byt
k dispozici a kvili potizim s manipulaci, kvili ¢astecné divokému zplsobu Zivota pstrosu,
nepievahuje tento zptsob chovu nad intenzivnim a polointenzivnim zpisobem a v naSich
podminkach je méné dobie praktikovatelny (Barto$ et al. 2020).

Ze vSech manipulacnich praci pred porazkou zvifat urCenych k lidské spotfebé je
preprava jednou z téch, které vedou k silnému stresu, ktery muze vést ke zranéni, a dokonce i
k umrti, coz zpusobuje v zemédélstvi znacné ekonomicke ztraty (Vazquez-Galindo et al. 2013).
Preprava psStrosu je velmi stresujici a predstavuje velky problém jak pro ¢lovéka, tak pro
samotné zvife. Divodem je skuteCnost, Ze pstros je dvounohy a téméf tfi metry vysoky. Béhem
prepravy trpi pstrosi posturalnimi problémy, které se projevuji na jejich nestabilité¢ diky
(Minka & Ayo 2011). Stres vyvolany transportem zpusobuje zvySeni plazmatické koncentrace
glukodzy v dusledku rozpadu glykogenu zjater nebo vycCerpani zasob glykogenu ze svalu
kosterni svaloviny. Tento indikator je jednim znejCastéji pouzivanych fyziologickych
indikatort stresu beéhem prepravy u ptaki. Pstrosi jsou ptaci obzvlasté nachylni ke stresu,
zejména béhem prepravy. Fyzické pfiznaky stresu u pStrosi jsou naCechrana kiidla,
hyperventilace a otevieny zobak. ZvySeni frekvence dychani, které snizuje parcialni tlak oxidu
uhlic¢itého a hydrogenuhlicitany, ale zvySuje pH krve. Tyto zmény vedou spolecné k respiracni
alkaloze (Vazquez-Galindo et al. 2013). Dle Vazquez-Galindo et al. (2013) vykazovali vSichni
pStrosi v jejich experimentu snizenou hladinu parcialniho tlaku CO», timto pfiznakem lze
vyhodnotit zesilenou hyperventilaci béhem prepravy.

Stresové procesy zvysuji uvolfiovani hormona vazopresin a aldosteron, které zase
zvySuji reabsorpci sodiku v tubuld v ledvinach, coz vede ke zvySeni osmolarity plazmatu. Mezi
podnéty upravujici sekreci vazopresinu patfi bolest, emoce (stres) a prace. Adrenalin je jednim
z hlavnich hormond, které se podileji na stresovych procesech. Bylo prokazano, ze pokud je
pfitomen glykogenolyticky ucinek tohoto hormonu pfisun drasliku do intracelularniho prostoru
se zvySuje stimulaci -2 receptorti. ZvySeni osmolarity lze vyuzivat jako indikator stresu u
zvitrat (Vazquez-Galindo et al. 2013).

Analyza laktatu byla nedavno pouzita jako indikator stupné stresu, ktery zazivaji zvirata,
jako jsou prasata a skot ureny k porazce pro produkci masa. PStrosi vSak vykazuji vyrazné
rozdily v koncentracich bazalniho laktatu. U 12mési¢nich pstrosi byly naméfeny hodnoty
41,88 + 6,75 mg/dl au 10mési¢nich 104,49 +8,28 mg/dl. Obnovu zasoby svalového glykogenu
a eliminace kyseliny mlé¢né nahromadéné béhem prepravy 1ze napomoci ustdjenim po preprave
po dobu 24 hodin, kdy je poskytovana pouze voda (Vazquez-Galindo et al. 2013).

Je znamo, ze pStrosi snaseji vysoké teploty v prostiedi, az do 40 °C, avSak preprava
mlad’at pfi takto vysokych teplotach muze vést k silnému stresu (Minka & Ayo 2011). Dle
Minka a Ayo (2011), kteti provadéli vyzkum zaméteny na vlivy Sestihodinové piepravy na
mlad’ata pStrosti zaznamenali, ze pstrosi projevovali fyzické znamky stresu jiz od tfeti hodiny
prepravy nacechranymi kiidly a hyperventilaci, ktera se projevovala otevienym zobakem, aby
se zlepSila vymeéna plyna pro ochlazeni téla. Toto chovani bylo ziejmé zptisobeno potiebou
mlad’at zvysit odvod tepla vyvolanou nedostatkem vody, teplem generovanym samotnymi
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mlad’aty a teplotou zaznamenanou uvnitf vozidla. Vylu€ovani bile zbarvené moci a trusu u
pStrost od tfeti do paté hodiny pfepravy naznaCovalo, ze ptaci byli dehydratovani. To mohlo
byt disledkem nedostatku krmiva a vody. Zvysena defekace a frekvence moceni, ke které
dochazelo hned ze zaCatku cesty, byla ziejmé disledkem zvySeného podrazdéni nervového
systému mlad’at v disledku manipulace a stresu z neznamé aktivity. Mlad’ata prvni hodiny po
prepravé odmitala pfijimat krmivo a vodu, 1 pfes jejich dostate¢né mnozstvi. Vylozeni a
naskladnéni pstrost do nového prostiedi vyvolalo novou troveri stresu. Dlouhodoby stimulacni
ucinek na hypotalamo-hypofyzarni-nadledvinkovou osu a sympaticky nervovy systém
v dusledku stresu uvoliiuje latky, které potlacuji nékteré metabolické aktivity a pfijem krmiva.
Ubytek 6 % zivé hmotnosti mladat po prepravé bylo zptsobeno nedostatkem krmiva,
zvySeného vylucovani a odpafovani tekutiny v dusledku zvySené hyperventilace. Obnoveni
puvodni zivé hmotnosti nastalo az Sesty den po prepraveé. Chovani, které bylo zaznamenano
pted transportem se zcela obnovilo az 7 dni po transportu, coz naznacuje, ze stres, kterému byli
ptaci vystaveni béhem cesty a uvedeni do nového prostfedi byl dlouhodoby. Traumaticka
poranéni pStrost béhem silni¢ni pfepravy jsou v pstrosim pramyslu velkym problémem, ktery
zpusobuje znacné ekonomické ztraty v podob€ uhynu, Spatné kvality masa a kiize. Je nutné
v prepravnim prostoru vytvofit individualni a pfiznivy prostor pro kazdé pstrosi mlade, aby se
eliminovalo uslapani a uduseni, které casto vede ke zranénim (Minka & Ayo 2011). Navrh
usporadani prepravniho vozu je zobrazen na obrazku 4.

Dle Hoffman et al. (2010) ptaci ¢asto utrpi zranéni, které zpisobuje modfiny na téle.
Modiiny mohou byt také zptisobeny manipulaci nebo kontaktem mezi pstrosi béhem chovu na
farmach. Pokud nejsou léze viditelné na vn€jSim povrchu stehen, tak se tyto modfiny projevi
az po porazce. Modfiny nebo pohmozdéniny jsou popsany jako povrchové zabarveni
v dusledku krvaceni do tkané€ z prasklych krevnich cév pod povrchem kiize, aniz by kiize byla
porusena. Pii pohmozdéninach se krev hromadi v okolnich tkanich, coz zplisobuje bolest, otok
a citlivost. Podlitiny mohou byt zptsobeny fyzickym uderem nebo padem zvifete. NejCast€jsi
vyskyty podlitin u pStrosi jsou na krku a byvaji nejCastéji zpusobeny prepravnimi a
ustdjovacimi postupy. Dalsi Cast téla, na kterém se nejCastéji vyskytuji modfiny jsou stehna.
Zde jsou podlitiny nejCastéji zpusobeny pii nakladani a vykladani pii transportu. Faktory, jako
je stafi modfiny, velikost, hloubka a sterilita modfiny ovliviiuji jak zavaznost, tak vzhled. Pti
kontrole jate¢né upravenych tél, zda neobsahuji pohmozdéniny a zranéni, musi inspektofi
odiiznout viditelné modiiny. Ofezavani modfin v teplém stavu pfispiva k vyznamnym ztratdm
ve vynosu masa na jateCné¢ upravené telo, priblizné 300 g na ptaka. Studené ofezavani
pohmozdénych jate¢né upravenych tél napomaha nizsimu pocatecnimu mikrobidlnimu zatizeni
a vede ke zvySeni trvanlivosti pS§trosiho masa (Hoffman et al. 2010).
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Posuvné prepatky nakladaci brana polstrovani ramove konstrukce
umaZhujici

nakladani ptakii _—f N ]

[
| L
Prostor, kde prau:u:uuniu:'l.--""’ﬁ : . : .
sleduji pstrosy béhem
prepravy

Obrazek 4 Konstrukce nakladniho automobilu pro prepravu pstrosa
[Hoffman & Lambrechts 2011]

Odchov pstrost je nejnarocn€jsi v obdobi od vylihnuti mlad’at az do stafi tii meésica.
Mortalita v prvnim tydnu Zivota se pohybuje okolo 10-20 % a do stafi tfi mésict az 40—50 %.
Umrtnost je ovlivnéna nejen kvalitou vylihnutych kufat, ale také podminkami odchovu. Kufata
po vylihnuti by se méla premistit do boxu po 10-12 kusech o velikost 1,5 m? s lokalnim
vyhfevem. Zde pobyvaji vétSinou 7-10 dni a nauci se zde pfijimat potravu a vodu z krmitka a
pitka. K odchovné by mél byt pfifazen vybéh at’ uz travnaty ¢i aspon piscity, ke kterému maji
kurata z Casti dne pristup. Doba pobytu ve vybéhu s vékem umeérné roste. Vybeéh by mél byt
roz¢lenén tak, aby kurata méla neustaly pohyb. Krmivo by mélo byt umisténo na jednom konci
a nadrz s vodou na druhém konci, aby méla kutata zaminku pohybu. Pti nedostatku pohybu se
mohou vyskytovat problémy s koncetinami a jejich deformace. Odchov je velmi dulezité
sledovat a pozorovat jakékoliv zmény, dalezité je se zaméfit na chizi, pfijem krmiva a vody a
také na konzistenci a zbarveni moci a trusu. Po vylihnuti jsou kufata velmi citliva na chlad a
musi byt, proto odchovavana ve vyhtivanych odchovnach s lokalnimi tepelnymi zdroji. Teplota
v prvnich dnech po vylihnuti by se méla pohybovat od 32 °C do 30 °C a poté s kazdodennim
poklesem o 0,5 °C na pozadovanou teplotu 26-28 °C. Nizké teploty snizuji rust a zvysuji
mortalitu, a naopak prehrati vyvolava dehydrataci a redukuje pfijem krmiva. Mlad’ata jsou
velmi citliva na hygienu ustajeni, proto je nutné udrzovat odchovnu v Cistoté, suchu a dobte
osvétlenou a vétratelnou s nizsi relativni vihkosti. Avsak v mistnosti nam nesmi vznikat privan.
Velmi Castou piicinou mortality u kufat je stres z prostredi, kterym je naptiklad hluk. Prvnich
4-6 tydna zivota se nedoporucuje zadna podestylka, kvili pozirani vS§emoznych predméta
kutaty, které ma pak za nasledek zdravotni komplikace, napiiklad obturace zaludku. Podlaha
by vSak neméla byt kluzka, aby nedochazelo k zranénim a deformaci koncetin (Barto§ et al.
2020).

Pro odchov mladych pstrost do véku 12—14 mésicu lze vyuzit odchov pomoci péstound,
kdy se uméle vylihnuta kufata ve véku 10-14 dnu svéfuji do péce chovného paru nebo
k nekolika samicim, které symbolizyji rodiCe. Timto systémem lze od jedné samice odchovat
az 25 kutat. Vumélém odchovu jsou kufata chovana v halach s pfistupem k vyb&hu
s pristieSkem. Krmivo se jim podklada v zavéSenych krmitkach a napajeckach. V pal roce
Zivota je jiz vyuzivana travnata pastva, neni-li k dispozici travnaty vybéh, 1ze vyuzit alespon
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vybéh piscCity, ale je nutné zohlednéni v krmivu o 5-10 % obsahu vlakniny, aby bylo
predchéazeno pozirani pisku i odstipovani pefi (Bartos et al. 2020).

Farmy, které se zabyvaji odchovem plemennych pstrost by mély byt umistény na dobie
odvodnéném misté s pfiznivymi klimatickymi podminkami. Zfizeni chovu pstrosi podléha
schvaleni pfislusné krajské veterinarni spravé. Staj a vybéh pro bézce musi byt vybudovan a
vybaven tak, aby odpovidal jejich fyziologickym potiebam. Parametry téchto staveb jsou
stanoveny platnou vyhlaskou o minimalnich standardech pro ochranu hospodatskych zvitat
(Barto§ et al. 2020). Ministerstvo zem&dglstvi CR (2004) ve vyhlasce &. 208/2004 Sb. uvadi
minimalni standardy pro chov b&zcii v Ceské republice. Oploceni pro b&Zce musi byt minimalné
180 cm vysoké a v rozich musi byt zaoblené a dostatecné silné, aby pfi narazu nedochézelo
k poskozeni a poranéni bézct. Do vybéhu a staji nesmi mit pfistup vétsi divoka zveér nebo
toulavi psi. Minimalni velikost vybghti pro jednoho dospé&lého pstrosa je 300 m? a pro jednoho
dospélého nandu pampového a emu hnédého 100 m2. Velikost vnitiniho ustajeni nebo
pastvinového piistiesku musi byt velkd minimaln& 5 m? pro jednoho dospélého jedince pstrosa
dvouprstého a minimalni celkova plocha pro tuto kategorii je 30 m2. Pro mladé jedince ve véku
1 az 2 roky se musi rozméry staje postupné zvétovat od 2 m? az do 4 m? a minimalni celkova
plocha pro jedince této kategorie je 30 m2. Pro kufata pstrosa dvouprstého jsou rozméry ustajeni
stanovené od 0,3 m? az do 2 m?, které se postupné s vékem zvétsuji a celkova minimalni plocha
ma byt 5 m?. Rozméry ploch staji nebo piistiesku pro nandu pampového nebo emu hnédého
jsou stanoveny 2 m? pro jeden dospély kus s minimalni celkovou plochou 15 m2. Pro mladé
jedince ve stafi 1 az 2 roky musi byt rozméry opét postupné zvétsovany od 0,8 m? az do 1,5 m?,
kdy minimalni celkova plocha pro tuto kategorii je 2 m>. Kufata od vylihnuti do 1 roku Zivota
musi byt ustajeni v postupné se zvétsujicim prostoru od 0,15 m? do 0,8 m? a s minimalni
celkovou plochou 2 m?. Individualn& smi byt béZci drzeni pouze po dobu nezbytnou pfi nemoci,
poranéni nebo v dobé& agresivniho chovani. Pfi tom mu musi byt umoznéno vidét a slySet ostatni
ptaky v chovu (Ministerstvo zemédélstvi 2004a). Také oznaCovani a evidence zvifat jsou
stanoveny prislu§nou vyhlaskou. Kazdy bézec, vEetné kust porazenych na hospodarstvi, musi
byt oznacen pred opusténim hospodatstvi v némz se vylihl. Pstros dvouprsty a nandu pampovy
se oznacuji jednou plastovou znamkou, ktera je aplikovana do pravé kiidelni fasy a emu hnédy
se oznacuje také jednou plastovou znamkou, ale aplikovanou do kiize Sije v dolni ¢asti krku
(Bartos et al. 2020).

Pti nadkupu novych zvitat je nutné provést karanténu. U zvitat zranénych ¢i nemocnych
je nutné oddélené ustdjeni s moznosti vizualniho kontaktu s ostatnimi ptaky. Pstrosi jsou
zvédavi a velmi rychle si navyknou na pfitomnost clovéka. Pii praci s nimi je vSak stale nutné
dodrzovat odstup a opatrnost, obzvlasté v obdobi toku a pareni. Ptaci mohou byt v chovu
vyuzivani 1 30 let, ale produktivita samic po devatém roku zivota klesa. Vybéhy, které spliuji
prostorové pozadavky pro chov by mély byt vybaveny ukryty pro zvifata, slouzici pro ochranu
pted nepfizni pocasi, krmitky a napajecim zafizenim. K dispozici by méla byt stale Cerstva voda
a suché krmivo. Pro pstrosy dvouprsté je tfeba umoznit koupani v pisku a emu a nandu ve vode¢.
V zimnim obdobi je nutné posypavat zledovatélé plochy piskem, aby bylo zabranéno uraztim
(Bartos et al. 2020).
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3.5.3 Technologické zpracovani

Rocné se v Jihoafrické republice porazi az 100 tisic pStrost ve véku 14 mésict. Jedna
se o nejveétsiho svétového producenta pstrosiho masa a svoji produkci pokryva az 70 % celkové
sveétoveé produkce. V zemich, které se specializuji spiSe na produkci masa se pstrosi dokonce
spotiebitelem pstrosiho masa je Némecko. V po&atkach farmového chovu bézci v Cesku zde
neexistovala zadna porazka schopna pfijmout a zpracovat bézce a chovatelé neveédéli jaky bude
0 maso zajem ze strany obyvatel. Aby byla porazka pstrosu ze strany zakona legitimni bylo
nutné vytvortit a zpracovat materialni koncept, aby byli bézci uznani zakoné jako hospodarské
zvite. Bylo nutné zjistit a pfipravit informace ohledné piipravy, zpracovani a ovéfeni
technologického postupu pii porazeni psStrosu, prepravy zvifat na porazku, a které porazeci
linky lze pouzit, zpisoby a techniky omracovani, vykrveni, Skubani pefi, stazeni z kize a
eviscerace s naslednou veterinarné-hygienickou kontrolou, chlazeni a zrani masa, a nakonec
porcovani a baleni (Barto§ et al. 2020). Dle zédkona ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci se
hospodarskymi zvifaty rozumi: ,,zvifata vyuzivana prevazné k chovu, vwkrmu, prdci a jinym
hospodarskym uceliim, zejména skot, prasata, ovce, kozy, osli a jejich kiizenci, driibez, béZzci,
krdlici, zver ve farmovém chovu, ryby a jini vodni Zivocichové, vcely, véelstva, cmeldci a hmyz
urceny k lidské spotrebé nebo k vyrobé zpracované Zivocisné bilkoviny “ (Zakon ¢. 166/1999
Sb.) a dle zakona €. 154/2000 Sb., o §lechténi, plemenitbé a evidenci hospodarskych zvitat se
rozumi pro ucely tohoto zdkona ,,béZci hospoddrsky vyuZivana podtiida ptdku, zejména
plemena pstrosa dvouprstého ““ (Zakon €. 154/2000 Sb.).

Jedinym povolenym zptisobem usmrceni zvifete je porazka, ktera musi byt provedena
dle zédkona €. 166/1999 Sb. Jedna se tedy o usmrceni omracenim a vykrvenim. Na provedeni
omraceni lze pouzit mechanické omracovaci pfistroje a elektrické omracovaci pfistroje nebo
schvalené druhy plynu, které uvadi vyhlaska ¢. 382/2004 Sb., o ochran€ hospodatskych zvitat
pfi porazeni, utraceni nebo jiném usmrcovani, napiiklad CO.. (Zakon ¢. 166/1999 Sb.;
Ministerstvo zemédélstvi 2004b; Konecny 2012).

Zvitata musi byt usmrcena vykrvenim jes§té¢ predtim, nez dojde k obnoveni védomi.
Prodlouzeni intervalu mezi omracenim a vykrvenim, zvySuje se riziko navratu védomi, které je
identifikovano navratem rytmickych dychacich pohybd. Uginné elektrické omradeni zptisobi
mozkovou dysfunkci a odstrani vyssi kontrolu nad misnimi reflexy. Pokud je tedy proces
porazky zpozdén kvili intenzivni fyzické aktivité (napt. kopani), existuje pravdépodobnost, ze
se zvife muze zotavit bud’ pred fixaci, nebo béhem ranych fazi vykrveni. Objeveni rytmickych
dychacich pohybi a navrat védomi je celkem bézny u pstrost béhem vykrveni. Blizsi zkoumani
pomoci stetoskopu k identifikaci inspirovaného pohybu vsak ukéazalo, ze misni reflexy, které
vyvolaly kontrakci svali koncetin, vedly k témér rytmickému pohybu téla, ktery byl snadno
zaménén s dychacimi pohyby (Wotton & Sparrey 2002). Jihoafricka legislativa vyzaduje proud
400-600 mA, 90-110 V po dobu 4-6 sekund. Omracovani se tradicné provadi rucnimi klestémi
a ptaci jsou drzeni ve fixac¢ni kleci, ktera je utvarena do pismena V a je dostatecné vysoka, aby
nedochazelo ke zranéni obsluhy (napf. kopnutim). Po omraceni a nékdy i béhem néj se ptaci
kolébaji a na nohy se v oblasti tarzometatarzalni kosti nasadi pogumovana svorka, ktera zptisobi
znehybnéni a pStrosim jsou nasazeny fetézy pies prsty na panevnich koncetinach a jsou
vyzdvizeny na kolejnici a dopraveni na misto k vykrveni. Do 20 sekund po omraceni by ptaci
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méli byt vykrveni profiznutim krku nebo vpichem do hrudniku. Lepsiho a rychlejsiho vykrveni
se dosahne kombinaci obou metod, jak tedy fez na krku, tak i vpichem do hrudniku. Hlava je
obvykle mezi dvéma vodorovnymi kovovymi tyCemi, aby se zabranilo rozliti krve na pefi a
kGzi. Pfi omracenim elektrickym proudem dochazi k nizsi hladin€ pH u m. gastrocnemius a m.
iliofemoralis nez pfi omraceni jateCnou pistoli. Zaroven kratka doba pfilozeni omrac¢ovacich
klesti vede k niz§im hodnotam pH méfenym 18 hodin po porazce a k lepsi schopnosti vazat
vodu. Dnes se v Jihoafrické republice vyuziva i novejsi a bezpecnéjsi zptisob porazky psStrosu.
Box, ve kterém je pStros béhem omracovani umistén, je vyroben z kombinace pozinkované
mekké oceli a nerezové oceli, ktery uzavira pstrosa v polstrovaném vnitrku, ktery zajistuje
bezpecnost pro zvife. Pogumovana svorka na nohach fixuje zvife a hlava je ru¢né a pomalu
vlozena do omracovaci svorky. Po omraceni se cely omracovaci box otoci o 180° a pstros je
zavéSen na kolejnici. Pfi vyuziti tohoto zptsobu omraceni se nejen zkratila doba mezi
omracenim a vykrvenim pod 20 sekund, ale i zvysila bezpeCnost personalu a také se zvysila
kvalita pefi a kiize. Po omraceni dochazi k vykrveni opé€t pomoci fezu na krku a ¢i nebo
vpichem do hrudniku. Vpich v oblasti hrudniku nemé zadny negativni a ani pozitivni vliv na
ztratu odkapem, varem, barvu nebo pH masa v této oblasti. Nektera jatka v Jihoafrické
republice elektricky stimuluji jatecné upravena téla béhem faze vykrvovani, pti 45 V, 0,4 mA
po dobu 3 minut s stfidavym intervalem 10 sekund. Pfedpoklada se, ze elektrickd stimulace
pomaha pii vykrvovani a prodluzuje trvanlivost masa. AvSak zatim nebyl proveden zadny
vyzkum, ktery by toto potvrzoval. Elektrickd stimulace nizkym napétim v Casném
postmortalnim stadiu nema zadny vliv na ztratu varem, odkapem a barvu jatecné upravenych
tél a ani na fyzikalni kiehkost masa. M¢la v§ak za nasledek nizsi pH 45 minut po porazce, které
se vSak po 24 hodinéch nelisilo (Hoffman & Lambrechts 2011).

Diky velkému mnozstvi bioaktivnich latek (PUFA nebo slouCeniny s obsahem Zzeleza)
je maso bézcu vysoce nachylné k oxidacnim procesim. Oxidacni znehodnoceni PUFA v mase
zpusobuje tvorbu hydroperoxidi, vede ke vzniku aldehydi s kratkym fetézcem, ketond a
dalSich kyslikatych sloucenin, které jsou povazovany za vznik zluknuti. Oxidace v mase je také
spojena s rozkladem Zeleza v hemu a uvoliiovanim zeleza z masa. Oxidace lipida se urychluje
bezprostiedné po pordzce a béhem manipulace, zpracovani, skladovani a vareni, coz vede
k odbarveni, ztratam pii odkapavani, zapachu, nevyrazné chuti a vadam na texture masa. Jedna
se o dulezity faktor, ktery ovliviiuje trvanlivost a pfijatelnost pro spotiebitele. Béhem zrani
masa dochéazi k rozkladu bilkovin, hromadéni nizkomolekularnich dusikatych sloucenin
a mirnému zvyseni pH. JateCné upravena téla bézcu se obvykle chladi 24—-48 hodin po porazce,
poté jsou rozporcovany a ihned zabaleny pfedtim, nez jsou uvedena na trh. V soucasné dobé¢ se
muzeme setkat s riznym typem baleni masa bézci. A to stradi¢nim vzduchovém baleni,
vakuovém baleni, vakuovém baleni s kiizi a baleni v modifikované atmosfére. Vakuové baleni
nabizi anaerobni podminky, coz vede k dalsSimu prodlouzeni trvanlivosti a zajiStuje stalé
zbarveni a baleni v modifikované atmosféie zachovava senzorické kvality a prodluzuje
trvanlivost masa (Horbanczuk & Wierzbicka 2017). Dle Capita et al. (2018) ma vysoky obsah
COa,, alespori z 50 % za nasledek nizsi mikrobialni zatizeni v pribéhu skladovani. Vzhledem
k antimikrobialnimu ucinku COz je baleni v modifikované atmosféie s vysokou koncentraci
tohoto plynu povazovano za t¢inny prostiedek k omezeni ristu mikroorganismt béhem dalsiho
skladovani, zejména v bezkyslikatych atmosférach. Pstrosi steaky v pfipadé baleni se
vzduchem dosahuji své trvanlivosti pouhych 7 dnt, poté jiz maso zapacha a povrch za¢ina
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slizovatét, kdezto u vakuového baleni a baleni v modifikované atmosfére, dosahuje trvanlivost
masa az 15 dni. Pseudomonady jsou identifikovany jako mikroorganismy zodpovédné za
kazeni Cerstvého masa skladovaného v aerobnich podminkéach. Tato mikrobialni skupina je
schopna vyuzivat Zelezo zmasa a zaroven vyluCovat exoproteazy. Jedna se o nejrychleji
rostouci organismus v aerobnich podminkach pii nizkych teplotach. Pro potlaceni rustu
pseudomonad a jinych gram negativnich bakterii, napomaha inhibujici ucinek plynu CO;.
Baleni masa s pfimési CO2 napoméha k prodlouzeni mikrobialni trvanlivost (Capita et al.
2018). Dle Bingol a Ergun (2011) rast pseudomonad koreluje s koncentraci Oz v baleni.
Pocatecni pH masa pred balenim se v priméru pohybuje v hodnoté 6,06 + 0,14. Tato hodnota
je podobna jako u dribeziho masa, ale vyssi nez u hovéziho, jehnéciho nebo vepirového masa.
Vycerpani zasob glykogenu po stresu pied porazkou u ptaka nadiadu bézci mize byt hlavnim
divodem relativné vysokych hodnot pH. pH pstrosiho masa je povazovano za prechodny typ
mezi normalni hodnotou pH <5,8 a suchym, pevnym, tmavym masem (DFD) s pH >6,2 (Capita
et al. 2018). Vysoka mikrobialni zaté€z zjisténa v pStrosim mase ve srovnani s jinymi ervenymi
masy byva pficitana vysokému pH tohoto masa, které vytvari idealni prostfedi pro rychlé
mikrobialni znehodnocovani v nékterych podminkach baleni (Bingol & Ergun 2011). Zbarveni
je jednim z nejdalezitéjSich atributd ovliviiujici nakupni rozhodnuti zakaznikd. Na zacatku
skladovani je maso barevné popisovano jako tmavé Cervené. Nejstabilngjsi zbarveni bylo
pozorovano u vzorkil masa baleného za pritomnosti vzduchu, a to az do 7 dne, poté se jiz vzorek
tmavé zabarvoval v disledku vysokého poctu mikroorganismt. Vysoké mikrobialni zatizeni
souvisi s povrchovym slizem a zmény barvy. Vzorky ulozené v baleni s modifikovanou
atmosférou s obsahem 20-70 % O si udrzely piijemnou Cervenou barvu pouze po dobu prvnich
24 hodin skladovani a u vzorka s vysokym obsahem CO, (> 50 %) a bez obsahu O, bylo
nejpiijemnéjSiho zbarveni dosazeno od 3 dne po baleni. Pfedpoklada se, ze v pfitomnosti
kysliku se rychle vytvari oxymyoglobin, ktery poskytuje typickou trestiové Cervenou nebo
tmavé Cervenou barvu pstrosiho masa. Zména barvy je také pravdépodobné zpisobena oxidaci
nenasycené lipidové slozky tuku (Capita et al. 2018).
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4 Zavér

Pitrosi maso se v poslednich letech t&§i v oblib& nejen v Ceské republice, ale i
v okolnich statech, a to diky svym skvélym nutricnim vlastnostem, ale pro nas i1 diky tzv.
,exotické”“ povaze. S psStrosim masem se muzeme setkat v podobé Cerstvého masa, klobas,
steakti, hamburgera, $pizt, rolad, Sunek a mnoho dalsiho. Z pstrosich tél se nevyuziva pouze
maso, ale také kize, ktera se vyziva v kozafském a obuvnickém primyslu, anebo i pefi
k riznym modnim doplitkiim. Chov pstrosti ma velkou historii na Africkém kontinenté, avSak
u nas chov téchto zajimavych nelétavych ptaka zapocal az v roce 1993. Hlavnim cilem chovu
pstrostt v CR je hlavné produkce masa, které je oproti masu kufecimu tmavé, texturou mezi
vepfovym a kritim masem, s nizkym obsahem tuku a cholesterolu. Degustatofi vSak pstrosi
maso chut'ové pfirovnavaji k masu hovézimu.

Cilem prace bylo popsani faktora, které mohou ovliviiovat kvalitu pStrosiho masa. Diky
Slechténi vznikla 3 plemena pstrosu: africky Cerny pstros, dale modrokrky a ¢ervenokrky pstros.
Velmi casté je kiizeni plemen, nejvyhodnéjsi se ukazalo kiizeni africkych cernych a
modrokrkych. Fyzikalné-chemické vlastnosti byly rozdilné 1 mezi pstrosi, emu a nandu, ktefi
se také, ale v mensi mife vyuzivaji k produkci masa. Na kvalité se podepisoval vek, ktery
ovliviioval vytéznost, ale také zasahoval do zbarveni a kiehkosti. Cim pstrosi byli starsi tak
maso bylo tmavsi a tuz§i. Zdravotni stav zejména u pStrost je ovlivnén bakterialnimi, virovymi,
parazitarnimi ¢i plisfiovymi onemocnénimi. Onemocnéni se projevuji riznymi patologiemi na
organech, napfiklad na jatrech, srdci ¢i k0zi. Pomérné velky vyznam ma vyziva, Uspésny
odchov vyzaduje vysoké standarty vyzivy. K ovlivnéni vlastnosti masa se vyuzivaji prevazné
ptidané slozky, miZe se jednat o bentonit, olejnata semena Ci ruzné energetické piidavky.
Naopak Spatné slozeni vyzivy muaze mit nasledky v podobé §patného ristu nebo prospivani.
Dulezité je i ustajeni zvitat, zejména mlad’at choulostivych na Spatné zoohygienické podminky.
U dospélci muze dochazet k poranéni svaloviny, ktera se poté projevi také na jateCné
upraveném té€le. Dulezité je dbat i na prepravu, kdy dochazi k silnému stresu. Pstrosi se
zpravidla jiz mohou porazet od 10 mésicu, kdy lze jiz dosahnout piijatelné jatecné vytéznosti.
A maso mladsich ptakti bylo hodnoceno jako kieh¢i oproti pstrosim star§im. Vliv na kvalitu
masa méla také porazka a zptisob baleni masa. Pfevazné zptisob omraceni mél vliv na pH masa.
Pti omraceni elektrickym proudem bylo dosahovano nizsich hladin pH a také rozhodovala délka
pfilozeni omracovacich klesti. A pfi baleni masa s alespoil 50% obsahem CO; v modifikované
atmosfére napomahd k prodlouzeni trvanlivost a zachovani senzorickych vlastnosti masa
nejdéle ze vSech zpuisobl baleni.

Do budoucich obdobi je vhodné se vénovat propagaci tohoto druhu masa, které muze
byt vhodnou alternativou k masu hovézimu. PStrosi jsou nendrocni na pastevni prostor a méné
narocni vyzivové oproti skotu. Svym vysokym obsahem polynenasycenych mastnych kyselin,
nizkou hladinou cholesterolu, nasycenych mastnych kyselin a tuku je pstrosi maso vhodné pro
lidi, ktefi si potfebuji hlidat svij vyzivny stav ¢i chtéji eliminovat srdecni onemocnéni.
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6 Seznam pouzitych zkratek a symboli

AMK Aminokyselina

ATP Adenosintrifosfat

BSE Bovinni spogioformni encefalopatie

CR Ceska republika

CSCHP Cesky svaz chovatelli pitrosi

DFD Vada masa (dark, firm, dry)

FG Fast glycolytic

FOG Fast oxidative and glycolytic

IUCN Internation Union for Conservation of Nature
(Mezinarodni svaz ochrany piirody)

LC Least concern (Malo dotCeny taxon)

ME Metabolizovatelna energie

MUFA Mononenasycené mastné kyseliny

PUFA Polynenasycené mastné kyseliny

SLAK Slintavka a kulhavka

SO Slow oxidative

VU Vulnerable (Zranitelny taxon)
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