VYSOKA SKOLA OBCHODNIi A HOTELOVA

HODNOCENI
VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE I TITULY)

Ing. Pavla BureSov4, Ph.D. Gabriela Mati

Nazeverice  UPLATNENI SKOPOVEHO A JEHNECIHO MASA V GASTRONOMII

Uroven splnéni tématu BP A B C D E F

stupeni splnéni cile

>

logicka stavba prace a navaznost ¢asti

>

hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod

zavery prace

vlastni piinos studenta k tématu

X e

vyznam pro teorii / praxi

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C

prace s literaturou, citace

uprava prace — text, grafy, tabulky, ...

styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven, pteklepy

Al R i el B

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani

stanoveni a plnéni harmonogramu tvorby prace X

spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. prubéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.
Autorka bakalarské prace spolupracoval s vedouci prace nepravidelné.

U obhajoby pozaduji odpovéd’ na nasledujici otazky:

Jak probihal prizkum pro uplatnéni jehnéciho masa v kuchyni a ve strave?

NAVRZENA ZNAMKA: D
(POUZIVEITE STUPNICI A, B, C, D, E, F)

Slovni hodnoceni prace:

Predlozena bakalarska prace je zpracovana na 65 stranach (vCetné ptiloh). Vybér a rozsah
citovanych 21 zdroji odpovida tématu a Urovni bakalafe. V praci se projevuji formalni
nedostatky, vzhledem ke zpracovani ve spéchu — napf. rizné fonty pisma, format textu aj.
V teoretické Casti je uplatnéna reSerSni metoda k deskripci napt. plemen ovci s ohledem na

jatecni vyuziti, zptsob zpracovani jehnéfiho masa v kulinafstvi, metody zpracovani a nutricni




hodnoty zkoumaného masa.

V praktické c¢asti jsou prozkoumany zpusoby zpracovani masa a komparace vybranych
pokrmt z jehnécCiho. Autorka zvolila senzorickou analyzu, které se zucastnilo 16 osob.
Vysledky analyzy jsou vyhodnoceny a graficky znazornéné s vyuzitim grafi,
fotodokumentace a tabulek. Navazuje velmi zjednoduseny prizkum trhu gastronomickych
provozoven v Brng¢, které nabizeji jehnéci pokrmy.  Navrhova ¢ast obsahuje receptury
vybranych pokrmu z jehnéciho masa.

Predlozena bakalafska prace je nekonzistentni. Prizkum v analytické Casti se nepromita do

navrht a doporuceni.

Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: D

Vedouci bakalarské prace: Ing. Pavla BureSova, Ph.D.

Datum, misto a podpis vedouciho: 2022-05-03, Brno



