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Abstrakt

Ve své praci jsem se zaméfila na prosazovani mistni potravinaiské produkce ve
Skolnim stravovani. V teoretické ¢asti popisuji mistni produkei, pfimé a nepiimé distribu¢ni
cesty, trendy ve Skolnim stravovani, historii, legislativu, zpracovani biopotravin, jejich

oznacovani, ziskavani certifikata a jednotlivé vyhody a nevyhody prodeje.

Prakticka cast prace Se zaméiena na vyhodnoceni vysledkli realizovaného
dotaznikového Setfeni ve vybranych Skolnich stravovacich zafizenich v Jihoceském kraji.
V ramci dotaznikového Setfeni byla vyhodnocovéna spotieba potravin, postupy zpracovani
potravin (Cerstvé, mrazené, polotovary), podil sezénnich a nesezénnich potravin a podil druht
masa. Analyza je soucasti projektu UMBESA, ktery se snazi prosadit a zvysit regionalni,

biopotraviny a Cerstvé sezonni potraviny ve stravovacich zatizenich.

Klicova slova: mistni produkce, biopotraviny, vefejné stravovani, Skolni stravovani,

legislativa, ptimé a nepiimé distribucni cesty

Abstract

In my work | have focused on the promotion of local food production in the school
eating. In the theoretical part of the describing local production, the direct and indirect
distribution channels, trends in school eating, history, legislation, organic food processing, its

labelling, obtain certificates, and the advantages and disadvantages of each sale.

The practical part of the thesis is focused on the evaluation of the results of the
completed survey in selected school catering facilities in the South Bohemia region. In the
framework of the questionnaire investigation was evaluated food consumption, food
processing procedures (fresh, frozen, semi-finished products), the proportion of seasonal and
unseasonal of food and the share of meat. The analysis is part of the UMBESA project, which
seeks to promote and enhance regional, organic, seasonal and fresh food in the catering
facilities.

Keywords: local production, organic food, public Board, school meals, legislation, direct and

indirect distribution channels
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1. Uvod

Diplomové prace navazuje na projekt UMBESA z programu Evropské uzemni
spoluprace, ktera si dala za svij cil vytvofit sit’ Skolnich jidelen za ucelem realizace trvale
udrzitelnych jidelnickt ve stravovacich zafizenich. Jidelnicky se vyznacuji pouZzivanim
biologickych, regionalnich, sezonnich a Cerstvych potravin pii piipravé jidla. Analyza
¢eského stravovaciho systému ukdzala nedostatecnou konzumaci ovoce a zeleniny a velké

mnozstvi konzumace téstovin a vyrobkd z mouky.

Mnohem castéji se potkavame s informacemi o problémech s kvalitou potravin na
nasem trhu a sklesajici tendenci doméci zeméd¢lské produkce pod tlakem levnéjSich
potravin z dovozu. Konkurenéni boj mezi vyrobci, zpracovateli a obchodniky zapficinil, Ze
pouzivané suroviny a postupy neodpovidaji zasaddm a ani normativiim spravné vyZzivy.
Bohuzel, ale tato situace umoznuje i prodluzovani distribucnich cest od zemédé€lce az ke
spotiebiteli. Z pohledu distribu¢nich cest bychom méli preferovat regiondlni potraviny.
Jejich distribu¢ni cesta je mnohem krat$i a potraviny jsou cerstvéj$i nez potraviny ze
zahrani¢i. Dal§im divodem pro¢ uptfednostnit regiondlni potravinu, je ten, Ze zatéZujeme
méné Zivotni prostiedi pfi jejich prepravé. Z ekonomického pohledu pro¢ uptfednostiiovat
regionalni potraviny, je zvySeni zaméstnanosti v daném regionu. Prosperujici zemédélci,
zpracovatelé ale i prodejci mohou zarucit udrzeni pracovnich mist. Jednim z vyznamnych
programll na podporu a propagaci regionalnich potravin byly farmarské trhy. Tyto trhy
mély predstavovat jeden z proudud, pfevazné malych a stiednich vyrobcti a zpracovatela,
pro otevieni odbytovych kanalt.

Dalsi z mnoha aspektl je navazani spolupriace stravovacich zafizeni
s regionalnimi dodavateli, coz by mélo umoznit vétsi uzivani regiondlnich a sezonnich
Pouzité suroviny budou vyhodnoceny z hlediska podilu regionalnich potravin a bude ur¢en
podil potravin jiného plivodu.

Nedilnou soucasti je zjisténi nabidky a poptavky mezi dodavateli a stravovacimi
zatizenimi. DocCasné sit€¢ a moznosti potencionalnich aktérti. Za spoluprace agrarni komory
JihoCeského kraje, byla vytvorena interaktivni produktova a jidelnovd mapa Jihoceského
kraje. Tato mapa slouzi k vzajemné pfinosnym a hlavné pfirozenym vazbam mezi mistnimi

producenty a odbérateli zemédélskych komodit a potravin. Snaha o zvySeni Cerstvych
8



a sezonnich potravin z mistni produkce v jihoceskych Skolnich jidelnach a zlepsit
stravovaci navyky déti a studentq.

Ve své praci jsem vypracovala teoretickou a praktickou ¢ast. V rameci literarniho
piehledu jsou charakterizovany distribu¢ni cesty, mistni produkce, biopotraviny a jejich
vyhody a nevyhody. Déle jsem se zam¢éfila na vefejné stravovani, jeji historii a legislativu.
V praktické ¢asti jsou zhodnoceny vysledky dotaznikového Setfeni z hlediska spotieby
surovin, postupu zpracovani potravin (Cerstvé, zmrazené a polotovary), podil sezéonnich
a nesezonnich potravin, podil masa v hlavnich jidlech. Svou ucasti jsem pfispivala
k ptipravnym fazim projektu UMBESA, potizovanim dat a vyhodnocovani dotaznikového

Setfeni.



2. Literarni reSerse

2.1 Mistni produkce

Mistni produkci nazyvame vyrobu v daném regionu. Regiony miizeme stanovit jako
politické, administrativni jednotky nebo mohou byt pfirozené, jako kulturni, narodni nebo

nabozenské celky.

Potraviny jsou vyrobky urcené pro vyzivu lidi v nezménéném ¢i upraveném stavu.
Potraviny se d¢€li na pozivatiny a pochutiny. Potraviny se vyskytuji v rostlinné, zivocisné nebo
v neznamé podobé. Pro kvalitu potravin se ptidavaji piidavné latky, jako jsou barviva,
konzervanty, emulgatory, potraviny mohou byt obohacovany o potravinové dopliiky, jako

jsou naptiklad vitaminy a mineraly.

Regiondlni potravina je tedy vyrobek, ktery je vyroben v pfisluSném regionu, pochézi
zejména z tuzemskych surovin a vykazuje nezaménitelné regiondlni charakteristiky.

(PETROVA, VACLAVIK, 2008)

2.2 Regionalni potraviny

Regiondlni potravina nebo zemédé€lsky vyrobek, mizeme definovat jako produkt
ureny ke konzumaci kone¢nému spotiebiteli, ktery je vyroben v pfislusném regionu
a pochazi zejména z tuzemskych surovin. Regionem se tedy rozumi urcity izemni celek
vymezeny pomoci administrativnich hranic kraje, jako vyss§i izemné samospravny celek. Pro
vyrobu potravin se spotfebovava stale vétsi mnozstvi energie s dopadem na zivotni prostiedi.
Soucasny trend ukazuje mnohonasobné zvySeni pouZzivani polotovari ve stravovacich
zafizenich, coZ pfinds$i ekonomické vyhody napf. méné pracovnich sil, Gspora mista
V kuchyni. Mnohem vice se ukazuji informace o problémech s kvalitou potravin na naSem
trhu, ale 1 soucasné o klesajicim podilu domaci produkce, ktery je pod neustdlym tlakem
dovozu levnéjSich potravin. Zminéna situace také napoméha k prodlouzeni distribu¢nich cesty
vyrobku ke konecnému spotiebiteli. Mizeme fici, Ze regiondlni potravina je mnohem vice na
ocich spotiebiteli a inspektorovi a tim dochazi k nepfimému tlaku na vyrobce, aby udrzel
kvalitu svych produktli na vysoké trovni.
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Dalsi zmnoha divodi pro upfednostnéni regionalni potraviny je fakt, ze tyto
potraviny jsou diky kratkym distribu¢nim cestim mnohem cerstvéjsi nez potraviny, které jsou
k nam dopravovany z velké vzdalenosti. Cerstvé potraviny maji zpravidla lepsi chut i lepsi
nutricni vlastnosti. A v neposledni tad¢, zkracenim distribucnich cest méné zatézujeme
zivotné prostiedi. Jednim z divodt pro¢ upiednostnit regionalni potravinu je také snaha

o udrzeni nebo dokonce zvysSeni poctu pracovnich pfilezitosti.

2.2.1 Distribuéni cesty mistnich produkti

Distribuce je veSkerd ¢innost spojend s pohybem zbozi od vyrobce ke kone¢nému
spotfebiteli v mist¢ urceni. Tato slozka marketingového mixu predstavuje souhrn ¢innosti
vSech subjektd, které se podileji na zpfistupnéni hotovych produktli koneénym uzivatelim
prostfednictvim tzn. distribu¢nich cest. Distribuéni cesta piedstavuje soubor cilené
uspofaddanych, vzajemné zévislych organizaci (marketingovych zprostiedkovatell), které se
podileji na procesu zptistupnovani vyrobkil a sluzeb zdkazniklim. Jednotlivei a organizace
se podileji na procesu zajisténi transferu produktii z mista jejich vzniku do mista konecné
spotieby nebo uziti. Zakaznikem je konecny spotiebitel nebo zdkaznik na primyslovém trhu.
Rozhodovani o distribunich cestach patfi mezi nejkomplikovangjsi oblasti fizeni
v marketingu, protoze jejich volba ovliviluje zejména cenovou tvorbu. Vybudovani dobie
fungujiciho distribu¢niho systému neni jednoduchd ani levna zalezitost a mize trvat nékolik
let. Na pocatku celého rozhodovaciho procesu a marketingovém slova smyslu je rozhodnuti
o tom, zda firma pouzije pfimou distribu¢ni cestu, tj. ptimé dodavky produktii z vyrobni firmy
k zakaznikovi, ¢i nepfimou cestou, kdy vyuzije sluzeb meziclankl, tj. prostiedniki
a zprostfedkovatelii (obchodnikl). Pouzité distribucni cesty by mély byt voleny tak, aby co
nejvice vyhovovaly zakaznikim.(ZAMAZALOVA, 2010)

Budovéni distribu¢nich cest (distribu¢nich systému) trva léta a je velmi obtizné
a nakladné. Obtizné a financné narocné jsou i snahy jiz vybudovanych a fungujicich

distribucni systémt ménit. (FORET,2001)

Podle SARAPATKY, URBANA (2005) miizou byt moznosti uvadéné produkty na trh
klasifikovany jako pfimé a nepiimé. Pfi pfimim uvadéni na trh, dochazi k interakci mezi
producentem a spotiebitelem, pii nepiimém vstupuje do hry prosttednik.
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Obrazek ¢.1 - Distnbucni cesty

Distribuéni cesty

Primé distribucni cesta

Nepiimé distribuéni cesty

Vyrobee | maloobchod Zakamik
—1 velkoobehod |'—1 makoobehid }—’
—-l;gnu }—{ velkoobehod }—{ maloohehod }—’

Zdroj: http://moodle2.gymcheb cz/pluginfile.php/50734/mod_page/content/ 1/MAM/

Tabulka €.1 - Srovnani pfimé a nepfimeé distribuce
Sravman) phimé a neprime dieribics
Péima distribuce Nepfima distribuce

o ndrodnd na das o nizdi ndklady

o prodavate, misto abyste vyrabéeli ® mené narocna na cas

o 2 nziko o vy&i t2nd nziko

o tspéch opravdu zalezi hlavné na Vis,
Vatich schopnostech a moZnostech

® Vai aspéch j= odvisly od aspéchu
Vascho prodejce

o miZete Ultovat vyl cenu

o mensi odména

o vytvifite piimy vzrah se zikazniky

o nepfimy vztah se zikazniky

o milZere [£pe sd&lit svilj pitbeh

Zdroj: Marketing mistni produkce biopotravin, Ministerstvo zemédélstvi Ceské
republiky, 2008

2.2.2 Neprimé distribucni cesty

Za neptimou distribucni cestu je oznaceno takové spojeni vyrobce se zékazniky, kdy je
zbozi dodavano zakazniklim pomoci distribu¢nich meziclankt (velkoobchod, maloobchod,
nezéavisly prodejni agent). Distribu¢ni meziclanky predstavuji sit’ organizaci a jednotlivet,
jejichz prostiednictvim je zboZi postupné premistovano od vyrobce/dodavatele ke konecnému

spotiebiteli nebo uzivateli. (MOUDRY, 2007)

Distribu¢nimi mezi¢lanky jsou prostiednici, zprostiedkovatelé, obchodni zastupci
a podplirné meziclanky. Prostfednici zbozi nakupuji a dale prodavaji. Jedna se o nezavislé
subjekty. Radime k nim firmy, které poskytuji komplexni velkoobchodni sluzby a subjekty

poskytujici vybrané sluzby, napt. velkoobchodni prodejny, druzstevni velkoobchodni firmy,
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zéasilkové velkoobchodni firmy. Zprostfedkovatelé a obchodni zastupci jsou clenové
distribucni cesty, ktefi mohou vykondavat ¢innost jak pro vyrobce, tak pro kupujiciho, a jejich
ukolem je vyhledavat kontakty a pomahat procesu smény zbozi. Jako odménu inkasuji provizi
z prodejni ceny. Podplirné mezic¢lanky (dopravni firmy, banky) poskytuji sluzby a usnadnuji
smeénu zbozi. Tyto mezi¢lanky napomahaji dosazeni vyssi efektivnosti procesu distribuce,

&asto umoziuji Gspory nakladi, ¢asti apod. (ZAMAZALOVA, 2010)

Podle ZAMAZALOVE (2010) rozeznavame tii distribuéni strategie intenzivni
(usilovné) distribuce - uvedeni produktu co nejvyssiho proétu prodejen, vybérové (selektivni)
distribuce - vyuziti n€kolika mezic¢lanku, distributort, ktefi jsou ochotni prodavat produkty
firmy, vyhradni (exkluzivni) distribuce - omezeny pocet mezi¢lankti ma exkluzivni pravo na

distribuci produktti firmy v dané oblasti

Vyhody neptimych distribu¢nich cest vyrobce pienechiva cast tkonl distribuénim
mezi¢lankiim, vyuziti zkuSenosti, specializace a kontaktti distribu¢nich mezi¢lankt ve styku

se zakaznikem

Nevyhody nepfimych distribu¢nich cest mizou byt ztrata kontroly vyrobce nad zbozim,
zvySeni nékladl distribuéni cesty, zavislost vyrobce na marketingové strategii mezi¢lankd,
riziko neplnéni plateb, problémy pii ziskavani informaci o kone¢ném spotiebiteli, nezbytna

periodickd motivace distribu¢nich meziclankt

2.2.3 Piimé distribucni cesty

Pii pfimé distribuci vstupuje mezi vyrobce a konecného spotiebitele jeden ¢i vice

meziclankt. Nedochazi tedy ke kontaktu mezi vyrobcem a spotiebitelem. Neptimé distribucni
cesty miizou mit jednu, dvé a vice Grovni.
Kdyz hovotfime o jednouroviiové distribucni cesté, hovofime o jednom zprostiedkovateli
a konecném spotiebiteli. U dvoutroviiové distribuce mezi vyrobce a spotiebitele vstupuje
dalsi mezi¢lanek. (FORET M., 2004)

Nevyhodou je velky narist prace a dalSich nakladi spojenych se zpracovanim,

balenim, dopravou, k zékaznikovi a prodejem, (MOUDRY, PRAGAR,2001). Piimé
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distribuéni cesty maji nékolik forem, podle MOUDREHO (2007) je rozdélujeme na samosbér,

piimé dorucovani, stankovy prodej, obchod ve dvote a prodej ze dvora.

* Prodej primo na farmach: prodej na farméach, ve stanku, ktery miize mit podobu
trvalé stavby ¢i mobilniho stanku nebo piivésu. Prodejni mista vétSinou byvaji umistény
nedaleko farmy nebo sadu a vétSinou se provozuje sezonni prodej. Vyhodou tohoto prodeje je,
ze vyrobci potravin nabizeji produkty pfimo z farmy spotiebiteli, produkty nemusi jit ptes
dalsi distribucni cesty.

* Samosbér je dalsi typ pfimého marketingu, kdy si zékaznici sami sbiraji plodiny

pfimo na farmé¢. Tento typ ma vyhody a nevyhody pro zemédélce.

Hlavni vyhodou tohoto typu je sniZzeni nakladu na sklizné, sniZzeni nakladu na t¥idéni,
baleni, skladovani, pfima platba za zboZzi v hotovosti, nizké ndklady na pfepravu, sniZzené

riziko kolisani cen a leps$i zpétna vazba s odbératelem.

I zde jsou mozné nevyhody pro zemédélce a to predev§im, zodpovédnost za Skody
nebo Urazy zdkaznika, v sezonnim obdobi delsi oteviraci doba, nepfiznivé povétrnostni

podminky a vynaloZeni vice penéznich prosttedku do reklamnich kampani.

* BiotrZznice zemé&délci pravidelné pfichdzeji na pfedem urcené misto nabizet svoje
produkty pfimo koneénym spotiebitelim. Usp&iny prodej bioproduktii je velmi dileZitym
zdrojem piijmt pro drobné zemédélce, ktefi se trhti ucastni. Zakaznik, ktery pravidelné
nav§tévuje bio trhy, ocekava vyhodnou niz$i cenu, Siroky vybér sortimentu, nakoupeni
vétstho mnoZstvi potravin napf. na zavatovani ¢i skladovani, dava prednost Cerstvym
a kvalitnim potravinam, ma zdjem o podporu mistnich zeméd¢lct, vyhledava pratelskou
atmosféru a moznost komunikace a feseni dotazil s péstitelem.

Prodej na bio trznicich ma vyhody i pro farmafe, pfedev§im v tom, ze nenese
odpovédnost za Skody a trazy zdkaznikd, jelikoZ se nepohybuji po pozemku farmy, dale neni
povinen zajiStovat parkovaci mista, toalety ¢i dals$i zdzemi pro zdkazniky. RovnéZ se snizuji
naklady na reklamu, jelikoz osloveni zdkaznika je ukolem trZnice.

Na druhou stranu prodej na bio trznicich nese i urCité nevyhody, piedevsim cas

potiebny k dopravé a samotny prodej na trznici, nutnost pronajmu stanku, nevhodné umisténi
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stanku, dodrzovani oteviracich hodin trznice ¢i Spatna propagace, kterd je predevSim

v kompetenci provozovatele trznic.

* Bedynky: jsou popularni zejména v Dansku, Velké Britanii, Némecku nebo
Rakousku. Jedna se o sluzbu, kdy si zakaznik objedna pravidelné dodavéani cCerstvého
ekologicky vypéstovaného ovoce nebo zeleniny, podle sezonni nabidky pfimo domi. Bio-
bedynka je systém, pii kterém se ekologicky zeméd€lec rozhodne pravidelné rozvazet své
produkty v bedynkach piimo zakaznikim domid. Vyhodou pro spotiebitele je, ze mu je
Vv pravidelnych intervalech doddvana bedynka s bioprodukty, ¢imz napomahd vétSimu rozvoji

a podpote zeméd¢€lct. Nevyhodou pro zemédé€lce jsou vyssi ndklady na dopravu.

e Nakupni spolecenstvi zakaznika: (CSA — Community Supported Agriculture —
komunitou podporované zemédélstvi) tento systém je rozSifeny predevSim ve Spojenych
statech a pomalu si ziskava popularitu ve Velké Britanii. Jednd se hlavné o systém, kdy si
mistni spotfebitel piedplati pravidelné dodavani Cerstvych biopotravin na celou sezonu.

Vyhodou je, Ze mistni zemédelec m4 jistotu pravidelného odbéru.

* Prodej ze dvora: Smyslem takového prodeje je nabidka Sir§iho sortimentu produktd
po cely rok. Naptiklad mezi hlavni nabidku mohou patfit vajicka, zelenina nebo brambory
a jako dopliikové produkty se nabizi maso, ovoce nebo dale zpracované ovoce (suSené ovoce,
marmelada). Mezi vyhody prodeje ze dvora je pfimy kontakt se spotiebitelem, Gspora naklada
na dopravu.

e On-line prodej: nakup pies internet se rozSifuje v poslednich letech. Zakaznik
si objedna produkty pfes internet piimo z pohodli domova. Nevyhodou tohoto prodeje,

zemédélec nemd zpétnou vazbu od zdkaznika.

2.2.4 Vyhody a nevyhody jednotlivych typa prodeje

Vyhody a nevyhody jednotlivych typii prodeje bioproduktl, mizeme sledovat

z pohledu zékaznika a z pohledu producenta.
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Mezi vyhody prodeje bioproduktl prostfednictvim supermarketii z pohledu zakaznika je
pfedevsim Siroky vybér produktii, divéra, nabidka zboZzi s dostatkem informaci a vysoka

kvalita zbozi.

Kdyz se na to podivame z pohledu producenta, jednoznacné je zde vyssi cena, chybi odbytové

misto pro malé producenty, moznost komunikace a vzdélavani kone¢nych spotiebitelt.

Pokud se na problematiku prodeje biopotravin podivame prostiednictvim supermarkett,
muzeme konstatovat, Zze zdkaznik ma anonymni nakup, mala starost o zbozi, zadné nebo

nekvalifikované poradenstvi, zizeny vybér.

Z pohledu producenta je velmi narocné logistika, nizka cena, zajem o urcity sortiment, vyssi

naklady na specialni baleni.

Dalsi moznosti prodeje biopotravin jsou specializované prodejny. Kde jednoznaéné je pro
zékaznika pohodInéj$i ndkup za vyhodnéjsi ceny. Mezi hlavni nevyhody anonymita ndkupu
bez zpétné vazby, malé starost o zbozi, velmi nizkd nebo nespravné poradenstvi a maly vybér.

Nevyhodou bioprodejny je nizky zajem spotiebitell, kteti pouzivaji biopotraviny.

Z pohledu producenta je zde mald flexibilita, narona logistika, niZSi ceny, zajem jen

o omezeny sortiment, ndklady na specialni baleni.
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3. Trendy ve verejném stravovani v Evropé

Biopotraviny ve vetfejném stravovani zazivaji v celé EU velmi dynamicky vyvoj. Na
evropskych jidelnich listcich se zkratka ,,zabydlely“. Napt. v Rakousku zaznamenévaji
vysoky podil biopotravin ve Skolnim stravovani (50 % ve videnskych Skolkach)
1 v nemocnicich (30 %). V Italii existuje ,,zdkonnd*“ povinnost zafazovat kvalitni, mistni
potraviny (biopotraviny) do $kolniho stravovani. V sousednim Némecku vznika fada projektt
majicich za cil zvySeni podilu biopotravin ve vefejném a Skolnim stravovani (Mnichov,
Berlin, Frankfurt...), napf. projekt ,,Kazdy mize mit 10 % bio*. Prosazuji se nejen ve skolnim
stravovani, ale 1 v luxusnich restauracich, kavarnach ¢i fast foodech.

Na rozdil od Ceské republiky jsou biopotraviny ve $kolnich jidelndch mnoha
evropskych zemich ,;jako doma“. Rodice i provozovatelé skol si uvédomuji, jak dilezita je
kvalita Skolniho stravovani a pro své déti pozaduji pfipravu Skolnich obédl s pouzitim
biopotravin. Itdlie naptiklad zavedla velmi inspirativni systém na podporu zvySeni podilu
potravin z ekologického zemédélstvi do Skolniho stravovani. Jeho vysledkem je, ze
v Rimé& pochézi az 68 % pouzitych surovin z ekologického zemédélstvi. (Zdroj:

WWW.envic.cz)

3.1. Verejné stravovani

Vetejné stravovani predstavuje Cinnost spojenou s hromadnou vyrobou, prodejem
a spotiebou jidel a napoju pro Sirsi skupiny obyvatel. Toto stravovani je zajiStovano mimo
domaécnost za plnou nebo ¢astecnou tthradu. Vetejné stravovani méa velmi pozitivni dopad na
usporu casu na piipravu pokrmi v domécnosti. Z ekonomického hlediska vetejné stravovani
snizuje miru nezaméstnanosti, jelikoZ vefejné stravovani nabizi pracovni pfileZitosti pro
uritou C¢ast obyvatelstva. Vefejné stravovani zastava svou hlavni funkci v zdkladnim

stravovani a tim jsou ob&dy, vegefe. (BLAHOVA,2009)

3.1.1. Kategorie vefejného stravovani

Vefejné stravovani mizeme zatfadit do nckolika kategorii. NejrozSifené;si kategorii

budou restaura¢ni, zavodni, Skolni a Gstavni.
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Restauracéni - do této kategorie zarfadime restaurace, bary, sezonni strediska. Tyto kategorie

maji jeden spolecny znak, spotiebitel si naklady na stravovani hradi sam.

* restaurace - jako zastupce nejrozsSifenéjsi kategorie vefejného stravovani, kde si stravnici
hradi veskeré naklady na jidlo v plné vysi, kam se do ceny zahrnuje i zisk provozovatele.
Zplsob stravovani je zajistovan obsluznym zplsobem a servirovani teplych, studenych
pokrmil je samoziejmé. Soucasti byva i prodej napoju.

* bary - dominuje prodej napojii a vyroby studené kuchyné, cukraiské vyrobky, minutky
a také moznost spolecenské zabavy v riznych forméch.

* sezOnni stiediska - toto jsou pievazné zatizeni, ktera poskytuji ubytovaci sluzby, fadime sem

prevazné zahradky, predzahradky, salonky (MLEJINKOVA, 2005).

Zavodni - pfevazné umozinuji zdkladni a doplitkové stravovani pro zaméstnance podniku v
prabéhu pracovni doby. Toto stravovani je urceno pro urcity okruh spotiebitelti. Na zakladé
vyjednanych podminek v kolektivnich smlouvach si zaméstnanci hradi urcity podil naklada

na stravu a zbytek doplaci zaméstnavatel.

Skolni - hlavni funkci Skolniho stravovani je spravnd a zdrava vyziva stravniklim

V jednotlivé vékove skupiny. Naklady na stravovani si ¢astecné hradi stravnik sam.

Ustavni - mezi tyto organizace fadime hlavné nemocnice, armady, domovy diichodct a lazng.

Kazda skupina mé upravenou stravu podle uréitych norem (BLAHOVA, 2009).

3.2 Skolni stravovani

Systém skolniho stravovani patii k tomu dobrému, co jsme zdédili z dob minulych. Sit’
jidelen pro Skolni déti a rozsah stravovani v matefskych, zakladnich i stfednich Skolach ndm
zavidi fada zemi. VétSina zapadnich zemi o rozvoj spole¢ného stravovani teprve usiluje.
Nékteré z nich se potykaly nebo stale potykaji s tim, Ze se jejich Skolni jidelny v mnohém
podobaji spiSe fast - foodu. Nabizeji smazené a tu€né pokrmy doprovdzené nejcastéji
hranolky, ke¢upem a majonézou, bézné jsou k dispozici $kolni automaty s colou a sladkostmi.

Neni divu, Ze tyto zemé bojuji s obrovskym poétem obéznich détskych pacientil. Ceské $kolni
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stravovani tedy predstavuje dobry standard, ktery lze dale rozvijet. Cestami rozvoje by méla
byt uprava norem podle modernich vyzivovych poznatki, vétsi pestrost a rozmanitost jidel,
vEtsi orientace na zdravou vyzivu a také pouzivani biopotravin. (Zdroj: Country Life)

Skolni stravovani podle INDROVE a kol, 1995 je definovan jako stravovani déti, zaka
a zaméstnancu predSkolniho zafizeni, skol a Skolskych zafizeni zaClenéné do rejstiiku skol.
Skolni stravovani plni funkci zékladniho stravovéani, pipadné miZze byt rozsiteno
o doplnkové stravovani, které je vymezeno pro skupinu obyvatel. Hlavnim a dulezitym
ukolem Skolniho stravovani je zabezpecit spravné vyzivy zakl v dobé pobytu ve Skolnich
prostorach.

V dnesni dobé povazujeme Skolni stravovani za nepostradatelné z pohledu nutnosti
zabezpeceni péce o dité pro stale vice zaméstnanych zeny. K vyhodam skolniho stravovani
patii dostupnost v rdmci Skolniho zafizeni, dotované ceny jidel a tim dostupnost pro vSechny
socialni skupiny. Jednim z nevyhod Skolniho stravovaciho zafizeni je pfedev§im horsi kvalita

pouzivanych potravin (POKORNY a PAVEK, 1996)

3.3 Legislativa Skolniho stravovani

Skolni stravovani upravuji piisné predpisy, které zaruduji nejkvalitngjsi
zékong €. 561/2004 Sb., o ptfedsSkolnim, zakladnim, stfednim, vy$$im odborném a jiném
vzdélavani, ktery fesi pravni postaveni zafizeni Skolniho stravovani v rdmci systému Skol
a Skolskych zafizeni. Také stanovi, Ze v zafizeni Skolniho stravovani se uskuteciiuje
stravovani deti, zaklti a studentid po dobu jejich pobytu ve Skole nebo Skolském zafizeni
(VOLDRICH a kol. 2004).

Dalsi dulezity predpis je Vyhlasce ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, hygienické
predpisy a fada dalSich predpisti bezpecnosti prace, zdravotniho pojisténi, platy, cetnictvi
atd. Vyhlaska o skolnim stravovani v roce 2008 proSla novelizaci, pfedmétem této novely
byla zejména zména finan¢nich limith na nakup potravin. VyhlaSka podrobné specifikuje
podminky organizace Skolniho stravovani, provozu, zafizeni Skolniho stravovani a rozsahu
poskytovanych sluzeb. Dale upravuje vyzivové normy podle skupin strdvnikd a rozpéti
finan¢nich limith na ndkup potravin. Z pfilohy €. 1 této vyhlasky vyplyva 1 sledovani

Spottebniho kose, ktery plnénim jednotlivych komodit potravin stanovuje pfislusné normy na

19



jeden den a jednoho zéka. Spotiebni koS potravin je zdkladnim kritériem posuzovani pestrosti
stravy (MSMT - vyhlaska ¢. 107/2005 Sb., o $kolnim stravovani, ve znéni vyhlagky
¢. 107/2008 Sb., 2013).

Zakon ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ vefejného zdravi, ve znéni pozdéjsich predpist,
ktery se zabyva problematikou Skolniho stravovani z hlediska hygienickych pozadavka na
provoz. Mimo jiné zohlednuje rezim stravovani véetné pitného. Jelikoz je Skolni stravovani
sluzbou, i zde se uplatiuji vSeobecné podminky na vykon cinnosti epidemiologicky

zavaznych podle § 19 a § 24 zédkona o ochrané vetejného zdravi (Voldfich a kol., 2006).

Zakon ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
n¢kterych souvisejicich zakont, ve znéni pozdéjsich predpisi. Ve vyrobnim procesu se urci
kritické kontrolni body (technologické useky), ve kterych je nejvétsi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti zpiisobem stanovenym vyhlaSkou, provadét jejich kontrolu a vést o tom

evidenci (Ministerstvo zemédélstvi, 1997).

Vyhlaska MZ ¢.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby
a o zasadach osobni a provozni hygieny pti ¢innostech epidemiologicky zavaznych ve znéni
vyhlasky ¢.602/2006 Sh. — udava vyssi naroky predevsim na hygienu pfi piipravé pokrmi —
oddélené stoly pro pfipravu masa a zeleniny, plocha pro jednoho zaméstnance, bezdotykové
baterie, urcuje lhity pro vydej teplych pokrmil. Novela vyhlasky ¢.602/2006 Sb. byla reakci
na nékteré rozpory pii piejimani evropskych smérnic ¢. 852/2004 v souvislosti se vstupem
CR do EU. Novelizovana vyhlaska je koncipovana v duchu evropské legislativy, ktera
striktné nepfikazuje co a jak délat, avSak trvd na podavani zdravotné nezavadného pokrmu

stravnikovi (LUDVIK, 2007).

Vstupem Ceské republiky do Evropské unie dochazi k postupné harmonizaci
legislativy CR a EU a od 1.1.2006 vchazeji v platnost nové evropské smérnice. Nova
evropska legislativa ma sice prednostni platnost, ponechdva vSak urcity prostor i pro Gpravu
v ramci jednotlivych ¢lenskych stati. Narodni ptedpisy, které byly v rozporu s evropskou

legislativou, musely byt upraveny a novelizovany béhem urcitého pirechodného obdobi.
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Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 kterym se stanovi obecné
zésady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky urad pro bezpecnost potravin

a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin.
Hygienicky bali¢ek pravnich predpist Evropského spolecenstvi

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin —

vychazi z principt HACCP a umoziiuje volnéjsi zavadéni postupti.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny zivoéisného puvodu. Vztahuji se na zpracované

1 nezpracované produkty Zivocisného ptvodu.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 stanovujicich pravidla pro
organizaci kontrol vyrobkl zivoc¢isného pivodu urcenych k lidské spotiebé. Kontroly jsou
nutné¢ k ovéfeni, Zze provozovatelé potravinaiskych podnikti dodrzuji hygienické predpisy
a respektuji kritéria i cile stanovené v pfedpisech Spolecenstvi. Kontroly tohoto typu by mély
byt zahrnuty v auditech, které provad¢ji sami provozovatelé potravinaiskych podnikl

(HYGIENICKY BALICEK, 2005).
Codex Alimentarius - (potravinaisky zakonik)

Codex Alimentarius jako takovy je mezinarodni organizaci, na jejimz ustaveni se
v Sedesatych letech podilely dvé organizace Spojenych narodd: Organizace pro potraviny
a zemédélstvi (FAO) a Svétova zdravotnickd organizace (WHO). Ceska republika patii
k zakladajicim ¢lenim CA. Cilem je prosazovat ochranu spotiebitelil a usnadnit celosvétovy
obchod s potravinami prostfednictvim vypracovani potravinovych norem, kodext spravné
praxe a dalSich pokynii. Vyznam Codexu Alimentarius se v obchodnim kontextu zvysuje,
nebot” je konkrétné uvadén jako jedna z ,relevantnich mezinarodnich organizaci® v Dohod¢
Svétové obchodni organizace o hygienickych a rostlinolékaiskych opatfenich a také pfi
ptipravé legislativy k nému piihlizi Evropské spoledenstvi. Ugelem CA je mimo jiné fidit
a pomahat pii vypracovani definici potravin a pozadavki na n€, pomahat pii harmonizaci
téchto pozadavkli a tak podporovat i mezinarodni obchod s potravinami. VétSina svétové
populace zije ve 180 zemich, které jsou ¢leny CA a které se proto podileji na ndvrhu norem

a jejich zavadéni na narodni a regionalni urovni. CA vypracoval a nasledné schvalil fadu
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obecnych a specifickych norem o bezpecnosti potravin, které byly formulovany pro ochranu
zdravi spotiebitelll a zajisténi spravnych postupt v obchodovani s potravinami (Eagri-Codex
Alimentarius, 2009).

HACCP - systém kritickych bodu

HACCP je mezindrodni oznaCeni a znamena ,,Hazard Analysis and Critical Control
Point“(analyza nebezpeci a kritické kontrolni body). Jednd se o systém preventivnich
opatfeni, jehoz kvalifikované pouzivani vede k minimalizaci, poptipad¢ az k aplnému
vylou€eni moznych onemocnéni ¢i zdravotnich poskozeni konzumenti potravin. Cilem prace
tymu HACCP, je identifikace kritickych bodl a definice moznych nebezpeci z pohledu
kontaminace potravin béhem vSech Cinnosti (vyroba, zpracovani, skladovani, manipulace
atd.).

Uplatnéni principi HACCP znamend provedeni analyzy nebezpeci na zaklad€ popisu
potravin, pokrmil, surovin, postupu piipravy, véetné posouzeni miry rizika, Ze se dané
nebezpeci ohrozeni zdravi spotiebitele uplatni. Posuzuji se souc¢asné postupy fizeni a kontroly
jednotlivych casti, krokl a operaci z hlediska jejich spolehlivosti a zabrany vzniku nebezpeci
ohrozeni zdravi konzumenta.

HACCP stoji na znalostech kritickych bodt, tzn. bodd, kde je nejvétsi moznost
(pravdépodobnost) kontaminace potravniho fetézce, a to jak biologicka, chemicka, tak také

fyzikalni (VOLDRICH a kol., 2004b).

Biologicka nebezpeci ptedstavuji mikroorganismy a paraziti, ktefi se do organismu
cloveka dostavaji potravou a vyvolavaji onemocnéni, jako jsou napf. salmonel6za, uplavice,
onemocnéni vyvolané svalovcem ze syrového nebo nedostate¢né tepelné opracovaného masa,
napt. z tatarského bifteku. Mikroorganismy mohou c¢lovéka ohrozit i nepiimo tak, ze
v pokrmu (suroving, polotovaru) vytvoii jedy, které po konzumaci pokrmu nebo potraviny
vyvolaji onemocnéni. Vzhledem k nasledkiim a poctu postiZzenych jsou biologicka nebezpeci

nejvyznamngjsi.

Chemicka nebezpeci ptedstavuji chemické latky v potraviné nebo pokrmu, které
mohou vyvolat poSkozeni zdravi konzumenta, tj. jakoukoliv akutni nebo chronickou

intoxikaci nebo individualni nezddouci reakci organismu.
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Fyzikalnim nebezpecim jsou mechanické necistoty, ostré a tvrdé predméty, které
mohou vést k poskozeni zdravi konzumenta. Do potravin se mohou dostat ze surovin (napft.
kameny, hlina, pisek, skotapky, slupky, atd.) nebo z prostiedi pii vyrobé (napf. rez, loupajici

se natér, stiepy skla, sroubky, omitka, apod.) (JECHOVA, 2006).

Systém HACCP udéava, jaké prostfedky a postupy jsou nezbytné k tomu, aby se
ptedchazelo nebezpecim, kterd ohrozuji zdravi konzumenta jeSté predtim, nez se mohou
projevit. Pro zavadéni systému HACCP byl formulovéan postup, ktery zahrnuje 7 zékladnich
principd. Jeden z nich je provedeni analyzy nebezpeci, staveni kritickych bodu, stanoveni
znakll a kritickych mezi v kritickych bodech, vymezeni systému sledovani v kritickych
bodech, stanoveni napravnych opatieni pro kazdy kriticky bod, zavedeni evidence
a dokumentace (LUDVIK, 2005). Tento systém je nutno aplikovat do celého potravinového
fetézce, jelikoz kazdy ¢lanek v fetézu musi byt schopen se na druhého spolehnout (vyrobce,
ptepravce, dodavatel, atd.). Toto je zohlednéno i v soucasné legislativé, kterd uklada
povinnost zavadéni systému kritickych bodli vS§em provozovateliim potravinarskym podnikiim

a stravovacich sluzeb JECHOVVA, 2006).
Referen¢ni hodnoty pro prijem Zivin DACH

Referen¢ni hodnoty pro pifijem Zzivin uvadéji mnozstvi Zivin, vldkniny, energie
a tekutin, které by mély byt obsazeny ve vyZzivé zdravych osob. DACH je zkratka tii
odbornych spolednosti pro vyzivu Némecka (D), Rakouska (A) a Svycarska (CH). Ceska
spole¢nost pro vyzivu ptevzala tato doporuceni, kterd vysla v roce 2011 v Ceském znéni.
U referencnich hodnot se s vyjimkou normativl pfijmu energie jedna o mnozstvi, o kterych se
piedpokladéa, ze ochrani téméf vSechny osoby dané populace pfed poskozenim zdravi
podminénym vyzivou a kterd této skupiny zajisti plnou vykonnost. Referen¢ni hodnoty tvoti
zaklad pro praktickou aplikaci plnohodnotné stravy. Doporu¢eni DACH jsou vysledkem fady
odbornych védeckych studii a miizeme je tak povazovat za prikazné (STRANSKY, 2014).

3.4 Historie Skolniho stravovani

O Skolnim stravovani se zdznamy v nasi republice objevily jiz po druhé svétové valce

v podobé presnidavek, ptipravovanych pro vSechny déti ve Skolach se zajmem zlepsit jejich

celkovy zdravotni stav poznamenany valecnym nedostatkem. Chvilku na to zaCaly vznikat
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Skolni jidelny, pfevaznymi iniciatory byli Skoly a obce. S rostouci zaméstnanosti zen v 50.
letech rostla potieba zajistit péci o jejich déti, a to véetné stravovani. Dochovanym dikazem
je z roku 1953, prvni legislativni ptedpis pro tuto oblast (VERISKOVA, L., SULCOVA
2006).

V téchto dokumentech se hovoii pouze o organizaci, povinnostech obci s Skol, vysi
finan¢nich prosttedkli na pofizeni potravin a vySi Uhrady od stravnikd. Ale nikde se
nezajimali o fyziologickou vyzivu déti a zakh. Dalsi vyvoj az rok 1962, kdy ministerstvo
Skolstvi zfidil referat pro Skolni stravovani mista, byly obsazeny kvalifikovanym pracovnim
tymem. Na zaklad¢ jeho prace o rok pozdéji tj. roku 1963 byl vydéan ptedpis upravujici davky
zivin, mineralnich latek a vitamint pro stravniky, délka pobytu ve Skole. Ministerstvo skolstvi
téze roku ulozilo povinnost ustanovit funkci krajského inspektora Skolniho stravovani
a okrestim zfidit vychovna stfediska Skolniho stravovani. Tyto organy méli za ukol pecovat
o rozvoj Skolniho stravovani, zvySovat kvalifikaci pracovnikd jidelen, soustavné s nimi
pracovat a dohliZet na plnéni ukolt §kolnich jidelen (SULCOVA, E., 2009).

Minulosti §kolni jidelny nebyl souéasti §kolniho zafizeni, jak je zndame dnes. Skolni
jidelny pouze spolupracovaly se Skolami. Poplatky za vybrané obédy, slouzily vyhradné
k nakupu potravin a jejich vySe zavisela na socidlni situaci rodiny. Dal$i vydaje na provoz
plynuly ze statniho rozpoctu, poptipad¢ z rozpoctu obci ¢i kraji. Velky rozkvét skolni jidelny
mély v 60. - 70. letech, v souvislosti s vystavbou sidlist’ a zvySovanou porodnosti. Bohuzel
hor$i ale bylo zajisténi kvality pfipravované stravy. Navzdory pouZivani nekvalitnich
potravin, Uzkému sortimentu se vybudovalo pfes 10 tisic Skolnich jidelen, ve kterém se
stravovalo 100% déti matetskych skol, 90% zakd zakladnich Skol, 65% studentt stfednich
skol a 9% dospélych stravnikti. Nizky pocet dospélych stravnikd vznikl hlavné z divodu, ze
se ve Skolnich jidelnach nesmél stravovat nikdo jiny, pouze zaméstnanec Skoly
(SULCOVA, 2008).

V roce 1976 vlada CSSR vydala usneseni ¢. 51 o realizaci fady racionalizaénich
opatteni, které pretrvalo az do roku 1990. Vlada v obdobi 1976 - 1980 zaclenila do smérnic
pro hospodaisky a socialni rozvoj CSSR stanoveni cilti pro racionalni vyzivu. V dusledku
dané situace Ministerstvo Skolstvi zacalo realizovat komplex racionalizacnich opatifeni, ktera
vedla k zvySeni produktivity prace a lepSimu vyuziti existujicich i nové budovanych kapacit
Skolniho stravovani. Zakotveno zde bylo napiiklad zavadéni polotovari (opracované

suroviny, pohotové suroviny, hotové suroviny), vystavba centrdlnich kuchyni, zlepSeni
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uspokojeni poptavky po $kolnim zafizeni a vyuZiti vyZivové hodnoty pokrmt (SULCOVA,
1976).

Stravovani koncem 80. let pfedstavovalo vyznamnou oblast ve spolecnosti. Zacalo
plnit dualezity tkoly a to zdravotni, vyzivové, socialni, spolecCenské a v neposledni fade
vychovné. Celkovy pocet stravniku se pomalu zvySoval az na 88% zapsanych zaki ve Skolach
¢i Skolskych zafizenich. Velky rozkvét Skolniho stravovani byl piikladan faktorim
zamé&stnanosti matek, zménam ve Skolnim systému, populacnimu a demografickému vyvoji,
odbornému fizeni Skolnich jidelen, ekonomické a spoleCenské postaveni, rozvinuté sité

$kolnich jidelen (DOLEZALOVA, 1989).

V 90. letech dochazi k velkym zménam v systému vefejného stravovani, vétSina
Skolnich jidelen se stala soucasti Skol a metodickou pomoc poskytuje jen Spole€nost pro
vyzivu, jelikoZ Ministerstvo Skolstvi, mladeze a tclovychovy své plsobeni omezilo na
minimum (SULCOVA a STRASSEROVA, 2008).

Rozvoj skolniho stravovani nejlépe vystihla tabulka poctu jidelen a poctu stravnikd.

Rok Pocet Pocet Pocet Pogetzaku Procento
fkolnich stravnikn détskych stravovanych
jidelen stravnika

1933 40354 43803800 | 41666600 | 163901200 254 %

1960 4335 69264800 63079100 | 1865131,00 33.8%

1963 6230 043330,00 84700400 | 192476700 44.0%

1969 7037 102939100 02092000 | 183296600 50,2 %

1989 10641 | 177502300 | 140465700 | 244732400 574%

1991 10133 | 139558000 | 138100900 | 2064 263.00 66.9 %

1993 8057 | 164425500 133222800 | 2032851.00 64,9 %

2000 B876 | 172085700 137543500 | 1940857.00 70.9%

2004 3802 | 167148800 | 1315808.00 | 1857859.00 70,8 %

Tabulks . 1: Piehlad poétu|ikolnich jidelsn a stravnikn (Packovs a Strosserova, 2012)

Z tabulky je zfejmé, Ze v porovnani historie se souCasnosti je patrné, Ze zajem
stravnikdl o tuto sluZbu neustale pretrvava. Skolni jidelny metodicky vedou zastupci krajského
ufadu, z odboru pro Skolni stravovani. K této systematizaci doSlo v roce 2003, kdy se zrusily
okresy, kde zanikla vychovna stfediska Skolniho stravovani. Funkce krajského inspektora

zustala nadale zachovana, ale ne ve vSech krajich. Ministerstvo Skolstvi se nadale s otdzkou
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Skolni stravovani zaobira, jednou z novinek je, ze se v osnovach zakladnich i stiednich Skol

objevila vychova ke spravné vyzivé v ramci zdravého Zivotniho stylu (SULCOVA, 2008).

3.5. Diilezité ziviny pro vyvoj ¢lovéka

Pro spravnou vyzivu je dilezity piijem vyzivovych latek z potravin. Tyto latky, které
potfebuje lidsky organizmus k ziskdni energie pro ziskdni energie a obnové bunék, tkani
a organt, které pfijima v potravinach, musi obsahovat bilkoviny, sacharidy, tuky, vitaminy,

mineraly, vlakniny a dulezitou vodu.

Bilkoviny jsou nezbytné pro tvorbu a obnovu tkéani, podili se na tvorbé enzymu
a hormoni, zajistuji pfepravu latek v organizmu a jsou zdrojem energie. Nejdulezitéjsi
slozkou bilkovin jsou aminokyseliny, které dale délime na esencidlni, semiesencialni
a neesencialni. Nékteré aminokyseliny si lidské télo nedokdze vytvofit, proto je nazyvame
esencialni. Podle poc¢tu zastoupeni esencidlnich aminokyselin se dale bilkoviny rozdéluji na
plnohodnotné a neplnohodnotné. Plnohodnotné bilkoviny jsou zastoupeny v mlécénych
vyrobcich, syrovatky a vejcich, mase vepfovém, hovézim, skopovém, dribezi, zvéfiné nebo
ryb&. Neplnohodnotné bilkoviny jsou zastoupeny hlavné v lusténinach, obilovinach, zeleniné

a bramborach. V literatufe se déli bilkoviny na zivo¢iSného a rostlinného plivodu.

Sacharidy jsou jeden ze zédkladnich latek rostlinnych a Zivo€isnych organismu. Pro
Clovéka jsou sacharidy zavislé na jejich pfijmu v potravé. Sacharidy rozd€lujeme na
monosacharidy, disacharidy, polysacharidy. Monosacharidy jsou zastoupeny v glukoze,
fruktoze a galaktoze. Disacharidy maji sachar6zu a maltéza. Monosacharidy a disacharidy
oznacujeme jako jednoduché cukry. Jednoduché cukry zastupuji predevsim sladkosti, med,
ovoce, zelenina, cukrova fepa, cukrova titina, mléko. Polysacharidy jsou zastoupeny

v glykogenech skrobem a vlakninou. Sacharidy se objevuji v rostlinné strave.

Tuky rozliSujeme na pevné tuky, u nichz pfevazuji nasycené¢ mastné kyseliny a oleje,
kdy jejich skupenstvi je kapalné a obsahuji nenasycené mastné kyseliny. Dalsi déleni tuki je

na rostlinné a Zivo€i$né tuky, sem fadime esencialni mastné kyseliny.
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3.6. Regionalni potravina

Regionalni potravina podle vykladu Ministerstva zemé&délstvi CR je takové: regionalni
potravina je produkt (potravinaisky nebo zeméd€lsky vyrobek) urCeny ke konzumaci
kone¢nému spotiebiteli, ktery je vyroben v piislusSném regionu a pochazi zejména
z tuzemskych surovin. Regionem rozumime uzemni celek vymezeny pomoci administrativni

hranici kraje, jako vys$si izemné samospravny celek.

Stale cCastéji nas média informuji o problémech s kvalitou potravin na naSem trhu
a soucasn¢ 1 o poklesu podilu domaci zemédé€lské produkce. Domaci zemédélci jsou pod
naporem levnéjSich potravin z dovozu, konkurenéni boj mezi vyrobcei, zpracovateli

a obchodniky vede az k postuptim, které zcela neodpovidaji zdsadam ¢i spravné vyzive.

Hlavnim divodem pro preferovani regionalnich potravin je skute¢nost, ze regionalni
potravina ma kratsi distribucni cestu, zbozi se dodavd mnohem cerstvéjsi nez potraviny, které
jsou k ndm dovazené ze zahrani¢i. Mizeme fict, Ze regiondlni potraviny maji mnohem lepsi
chut’ a cennéjsi nutricni hodnoty. Z pohledu zatézovani zivotniho prostiedi, je zfejmé, ze ¢im
krat$i distribu¢ni cesta tim mén¢ zatizené Zivotné prostredi pii jeji doprave. DalSim divodem,
pro¢ preferovat regiondlni potravinu je podpora zaméstnanosti v daném regionu. Jelikoz
prosperujici zemé&délci, zpracovatelé 1 prodejci predstavuji zaruku udrZeni nebo dokonce

1 roz§ifeni pracovnich pfileZitosti v daném regionu.

Uspé&sné vytvorenému projektu Regiondlni potravina, ktery se zaméfuje na nejlepsi
produkty od cCeskych zemédélcti a zpracovateli v jednotlivych krajich. Odbornd porota
hodnoti regionalni potraviny v Sesti kategorii (mlé¢né produkty, pekafstvi a cukraiské vyroby,
ovoce a zeleniny, napoje, uzeniny, produkty z masa a ostatni potravinaiské produkty). Tyto
vyrobky ziskaji ocenéni a certifikat ministerstva a pravo uzivat znacku Regionalni potravina

na vyrobcich a pii jejich propagaci po dobu Sesti let.

3.7. Biopotraviny

Biopotraviny jsou potraviny vyrobené z bioprodukt, tj. produktl kontrolovaného

ekologického zemédé€lstvi, coz je velmi pokrokovy zplisob hospodaieni s kladnym vztahem
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k ptdé¢, rostlindm, zvifatim a ptirod¢ bez pouzivani umélych hnojiv, chemickych ptipravkd,
postiikid, hormonii a umélych latek.

Muzeme tedy fict, Ze bioprodukt je rostlinného nebo zivoc¢isného plvodu, ziskany
v ekologickém zemédélstvi. Zatadit sem muizeme hlavné zeleninu, ovoce, obiloviny,
luskoviny, olejniny, syrové mléko, vejce nebo zvitata. Jak uz bylo zminéno tyto potraviny lze
nakupovat zejména V tak zvaném prodeji ze dvora, do prodejnich siti je jich k dostani velice
malo.

Bioprodukty jsou vychozi suroviny pro biopotraviny, které se vyznacuji vysokou
kvalitou, vyraznou a nefalSovanou chuti, v pfipadé¢ zeleniny a brambor také dobrou
trvanlivosti. Jsou to hlavné potraviny ekologicky a socidln¢ akceptovatelné, kdy mizeme fict,
ze jsou pro lidi finan¢né dostupné. Koupi biopotravin lidé hlavné investuji penize do svého
zdravi, ale 1 do obnovy Zivotniho prostiedi a naseho venkova.

Sama vyroba biopotravin se fidi zdkonem ¢. 242/2000 Sb. o ekologickém zemé&délstvi,
kde je zakézano pouzivat béleni, piisobeni hormoni, ozafovani a mikrovinny ohfev, nakladani
s pouzitim chemikalii, atd. nemaji se ptidavat synteticka sladidla. Existuje pozitivni seznam
povolenych ptidavnych latek, tzv. ééek. Jedna se o ptirodni latky nebo zhotovené z ptirodnich

surovin, napt. kyselina askorbova, oxid uhli¢ity, kyselina mlééna, kyselina citronova, atd.

Z hlediska biopotravin ve $kolnim stravovani je Ceska republika v plenkach.
V soucasné dobé& biopotraviny pouziva ptiblizné¢ 150 - 300 matetskych, zakladnich a stfednich
Skol. ZvySeny ptisun biopotravin pfevazné vidime u zafizeni, které se zcastnily nékterych
projektti na zavadéni biopotravin do Skol, ¢i Skoly s alternativnim zaméfenim, pro které je
pouzivani biopotravin soudasti jejich filosofie (CHLUMSKA, 2009).

Diivodem pro¢ se biopotraviny nedostdvaji do Skolniho zafizeni v dostate¢ném
mnozstvi, je hlavné jejich vyssi cena. U Skolnich jidelen, které zavedly biopotraviny do svého
jidelnicku, se cena obéda zvysila minimalné o 10 %. Nejcastéji odebirané zbozi jsou obilné
produkty, lusténiny a mlécné vyrobky. Naopak v nejmensim poctu jsou dodavany masné
vyrobky, maso a atd. Hlavnim diivodem propagovani a zavadéni biopotravin do Skolnich
jidelen je snaha zlepSit zdravéjsi a kvalitnéjsi stravu déti a jejich stravovaci navyky.

Posledni dobou se v Ceské republice uskuteénilo mnoho projekt, o zavadéni

biopotravin do Skolnich jidelen.
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3.7.1. Zpracovani bioprodukti a vyroba biopotravin

Zasadou pro ziskani kvalitni biopotraviny je Setrnd zpracovatelska technologie. Bez ni
by byla pfedchozi snaha o vypéstovani ekologicky kvalitni a zdravé potraviny zbytecna.
Stejné jako plati prisnd pravidla pro péstovani rostlin v ekologickém zeméd€lstvi, plati
pravidla pro zpracovani bioproduktd. Bylo by beze smyslu ekologicky ¢isty produkt,
vypéstovany bez chemickych hnojiv a pesticidli, znehodnocovat konzervaénimi latkami,
emulgatory, umelymi barvivy a aromaty. Existuji dvé koncepce zpracovani bioprodukti:
tradi¢ni femesIné zpracovani a moderni velkovyrobni technologie. Tradi¢ni zpracovani byva
ruéni prace, kde je diky dlouholetym zkuSenostem cenéna kvalita. Velkovyrobni zpracovani
dovoluje zpracovavat velké mnozstvi surovin, ale vysoka produkce nese rizika upiednostnéni

kvantity pred kvalitou (KALINOVA a kol., 2007).

V systému zpracovani a marketingu je jeSt€ mnoho slabych mist. Je nutné podpofit
sdruZzovani zpracovateli a producentl, vynakladat finance na zpracovani biopotravin

a investovat do pruzkumi trhu (KONVALINA a kol., 2007).

3.7.2. Hlavni zpracovatelé a vyrobci biopotravin

Country Life,s. r. 0.

Spole¢nost Country Live, s. r. o. byla zaloZena vroce 1991 a stala se prvnim
prikopnikem biopotravin na ¢eském trhu. Biopotraviny pouze nevyrabi, n¢které bioprodukty
si pfimo péstuje. Spole¢nost mé sidlo v Nenacovicich u Berouna. Péstuje, vyrabi a prodava
produkty v bio-kvalité. Jejim cilem je distribuce zbozi do velkoobchodu, maloobchodt i do

restauraci (Country Life, 2011).

PRO -BIO,s.r.o0.

Obchodni spole¢nost PRO — BIO je prvni ¢esky vyrobce biopotravin. Vznikla roku
1992 a jejim zakladatelem byl Ing. Martin Hutaf, ktery byl také jednim z prvnich
ekologickych zemédélcti v CR a roku 1990 byl u zrodu Svazu ekologickych zemédélct PRO
— BIO. Z pocatku ptisobila obchodni spolecnost v pronajatém mlyné se tfemi zaméstnanci,
kteti vyrabéli zrno a Srotovanou mouku. Na konci 90. let vyrabél podnik jiz vice nez 100
bioprodukti a k dispozici m¢l 28 zaméstnancli. Prvnim ocenénim bylo ziskani Bartakova
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hrnce, jimz byl Ing. Martin Hutaf ocenén za nejlepsiho ekologického zeméd¢€lce. Od roku
2000 vyrabéla spole¢nost PRO — BIO Siroky sortiment zbozi (napt. téstoviny, koteni, ¢aje,
ryze, oleje, vlocky, lusténiny) a vznikla novd znacka BIOLINIE, ktera je vhodna pro
zacinajici konzumenty potravin v bio kvalité, nebo pro ty, ktefi konzumuji biopotraviny pouze

jako doplnék stravy (PRO — BIO, 2011).

3.7.3. Kontrola a oznaceni biopotravin

Podnikatelé, ktefi chtéji byt zarazeni jako ekologicti zemédélei do systému kontroly
a certifikace, musi podat zadost o registraci na Ministerstvo zemé&délstvi CR. Zadost musi byt
ipIné a spravné vyplnéna. V opaéném piipadé ji MZe CR vraci k pfepracovéani. Datem podani
dokonale vyplnéné zadosti zacind obdobi konverze a podnikatel je zatazen do kontroly KEZ

(Urban a kol., 2003).

3.7.4. Certifikace biopotravin

Inspektoti, ktefi vyplnili zprdvu o kontrole podniku, odeSlou zpravu na kontrolni
organizaci, kde certifikacni organ rozhodne o vydani osvédceni o ptivodu bioproduktu nebo
biopotraviny. Osvédceni je vydano na jeden rok a do 30 dnii od provedeni kontroly.
Maximalné je osvédceni platné 15 mésicti (Konvalina a kol., 2007). Povinnost uchovavat
osveédCeni je pét let. Pfi odepifeni vydani certifikdtu musi osoba podnikajici v EZ vratit platny
certifikat a své produkty neni opravnéna prodavat pod oznafenim bio do doby vydani

platného certifikatu (MOUDRY a kol., 2007d).

3.7.5 Oznacovani biopotravin

Certifikovany produkt ekologického zemédé&lstvi slouzi k vyrobé biopotravin.
Biopotravina musi byt oznacena grafickym znakem, slovem ,,bio* a identifikacnim kodem
kontrolni organizace (CZ-KEZ-01, CZ-ABCERT-02, CZ-BIOKONT-03). Pokud produkt
pochazi z ptechodného obdobi, je mozné ho oznacit slovy ,,produkt z pfechodného obdobi na
ekologické zemédélstvi®, pficemz ekologické zemédélstvi nesmi byt na etiketé nijak
zvyraznéno. Po uplynuti pfechodného obdobi, pokud mé vyrobek osvédceni o piivodu, ho lze
oznacovat jako ,,bio* nebo ,,eko*. Dalsi podminkou pro toto oznaceni biopotraviny je pouZiti
vice nez 95 % hmotnosti nebo objemu produkti vyrobenych v ekologickém zemédé€lstvi

a pridavnych latek. Pti pouziti 95 % - 70 % hmotnosti nebo objemu bioprodukti, pridavnych
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a pomocnych latek, musi byt biopotravina oznacena procentnim obsahem slozek
pochazejicich z ekologického zemédélstvi. Pokud nebylo na potravinu vydano osvédceni
o biopotraving, je jeji prodej se slovem ,,bio*, nebo grafickym znakem zakazan (MOUDRY
a kol., 2007d).

Oznacovani biopotravin je nezbytné. Chybné oznaceni ovliviiuje duveéru spotiebitelt. Zbozi
se stava ménécennym a je mozné, ze se jeho uvedeni na trh vilbec nezdafti (Giannakas, 2002).

Od 1.7.2010 jsou vSechny biopotraviny vyprodukované v ramci EU povinné
oznacovany novym evropskym biologem (hvézdy ve tvaru listku). Logo neni povinné pouze
pro nebalené potraviny a potraviny dovezené ze zemi mimo EU. (Obrazek 1 - Nové evropské

logo)

Pred vyse uvedenym datem platilo, co se ty¢e uzivani jednotného evropského biologa,
tzv. prechodné obdobi, kdy uzivani jednotného evropského biologa bylo nepovinné a logo
mélo podobu klasu umisténého v kruhu s hvézdami s néapisem ,.ekologické zeméd¢€lstvi®
v jazyce dané Clenské zemé. Toto znaceni bylo pouzivano od roku 2007 a nové biologo jej

zcela nahrazuje. (Obrazek 2 - Logo spolecenstvi)

Kromé evropského loga miiZze byt biopotravina oznacena soucasné také ,,Narodnim
logem* dané zemé&. U potravin vyprodukovanych pfed 1.7.2010 pak muze byt vyrobek
oznaéen pouze piislusnym,,Narodnim logem*. Ceskym narodnim logem pro biopotraviny je

nam velmi dobfe znama ,,Zelena zebra“ s napisem BIO. (Obrazek 3 - Narodni logo)

Déle se setkdvame s narodnimi znackami napiiklad Némecka, Rakouska, Svédska, Francie

dal8imi. (Obrazek 4 - Oznaceni biopotravin v zahrani¢i)

Dale se mizeme setkavat s oznacenim ¢esky vyrobek, vim, co jim, zdrava potravina, klasa

Cesky vyrobek

Potraviny musi spliiovat stanoveny podil &eskych surovin a zpracovani v Cesku.
VétSina vyrobkl s timto logem pochazi ze zavodi velkych potravinafskych firem napft.
Kofola, Kostelecké uzeniny nebo Hamé. Toto logo nese v Ceské republice vice nez 1 200
vyrobki. Nada¢ni fond CESKY VYROBEK udéluje licenci k uziti této znatky. Znacka je na

zaklad¢ licencni smlouvy a je registrovand u Ufadu primyslového vlastnictvi. Obecné
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pozadavky na zadatele o ziskani licence k uziti znacky je, ze podnik musi byt ve vlastnictvi
Ceskych statnich obcanl, Zzadost miize podat pouze vyrobce, ne zmocnény zastupce,
registrovany k podnikdni na tizemi CR, Zadatel musi dodévat své identifikatni udaje
vyplnénim elektronického pifihlasovaciho formulate, dale doklady formou ¢Eestného
prohléseni, Ze neni v likvidaci a neni vi¢i nému vedeno insolven¢nim fizeni, vyrobek, pro
ktery zadatel zada o udéleni znacky, musi spliiovat platné pravni ptedpisy, zadatel je povinen

v dobé& podani zadosti vyrobek nebo skupinu vyrobkl pod svoji znackou dodavat do ob&hu.

Podminky udéleni se li§i podle druhu maso z tuzemskych chovl i porazek, hlavni
slozka masnych vyrobkti musi byt bezezbytku tuzemského ptiivodu. MIlécné produkty bez
nahrazek rostlinnych tukl a sojovych bilkovin. Pec¢ivo musi byt nejméné z 55% hmotnosti
hlavnich slozek z Ceské republiky. Jednodruhovéa sterilovana zelenina musi byt z 60%

z Ceské republiky, okurky viak minimalné z 70%. (Obrazek 5 - Cesky vyrobek)
Vim, co jim

Tento program vznikal na zakladé vyzvy Svétové zdravotnické organizace
OSN pro vyzivu a zeméd¢lstvi. SnazZi se sledovat obsah Skodlivych latek, jejichz nadmérna
konzumace zplisobuje civilizaéni choroby napfiklad obezita nebo diabetes. Mezi hlavni cile
programu patii motivace vetejnosti k aktivni pé¢i o zdravi, vyvolat u vefejnosti zijem
o zdravy zivotni styl, podporovat vetejnost ve vybéru potravin, které vyhovuji parametriim
zdravé vyzivy
Znamka kvality je oproti jinym srozumitelnéjsi, jelikoZ se sleduje nutri¢ni slozeni potravin,
ale bohuzel se nehledi na pivod potravin, technologie vyroby apod. Schvalované vyrobky
musi spliiovat stanovena kritéria, jako jsou napiiklad trans mastné kyseliny, nasycené mastné
kyseliny, sodik v podobé¢ soli, cukr a nékterych kategoriich energie a vlaknina. (Obrazek 6 -

Logo Vim, co jim)
Zdrava potravina

Toto oznaceni nesou potraviny, které splituji zdkladni nutri¢ni pfedpoklady, neobsahuji écka,
ani umela aromata. Potravina, kterd toto ohodnoceni ziskd, musi projit komisi, kterd posuzuje
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vyrobek v osmy kategoriich. Nejvice plusovych bodi je mozno ziskat, kdyz potravina
neobsahuje chemické slou¢enuny, je vyrobena v CR, pii baleni je pouzit ekologicky obal

s nadstandardnimi informacemi. (Obrazek 7 - Zdrava potravina)

3.7.6 Vyhody a nevyhody biopotravin

Roéni ttrata za potraviny ¢ini v CR statisice korun. Nakup biopotravin se pro nékteré
spotiebitele stal velmi atraktivni (ANONYM 1, 2011). Ve Velké Britanii prob¢&hla védecka
studie, jejimz zavérem bylo konstatovani, ze neexistuji dikazy, které potvrzuji, ze by
biopotraviny byly zdravéjsi. Studie ukazala, Ze biopotraviny mohou obsahovat v n€kterych
ptipadech vice zdravi prospéSnych latek, ale v jinych ptipadech obsahuji méné zdravi
prospésnych latek. Zhodnoceni, zda jsou biopotraviny zdravéjsi, zavisi na kazdém
spotiebiteli. Podstatné je to, ze lidé nekupuji biopotraviny jen kvili zdravi. Existuje mnoho
nezpochybnitelnych vyhod, které biopotraviny maji (VACLAVIK, 2009). Mezi vyhody patii
Setrnéj$i zplsob vyroby, zdkaz pouzivani konzervantl a barviv, Setrny ptistup k Zivotnimu
prostfedi pfi péstovani bioplodin, zachovani neobnovitelnych prirodnich zdrojt, jejich
prirozena chut, viin¢ a barva. Mezi dalsi vyhody patii podpora biodiverzity, welfare zvirat,
nezneistovani zivotniho prostfedi, vytvofeni novych pracovnich mist v regionech.
(VACLAVIK, 2009) Mezi dalsi vyhody patii, Ze potravina neobsahuje GMO (geneticky
modifikovany organizmus) ani zbytek pesticidi.(VACLAVIK,2009)

V téchto potravinach je vyssi podil susiny, diky kterému obsahuji vice vldkniny, vitamini

a mineralt. (HASLOVA,SCHULZOV,2006)

Ekologické zeméd€lstvi podporuje druhovou pestrost. Pole, na kterém jsou péstovany
ekologické plodiny je devétkrat vice doprovodnych rostlin a plevelt. Z zivocicht zde zije
0 25 % vice zizal a o 15 % vice stievlikii (MADER a kol., 2002).

Bio potraviny maji i své nevyhody pfedevsim cenu, podle Veselé by mohly obsahovat vice

plisni a rychleji se zaplisnit.
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4. Metodika a materialy

V ramci projektu  UMBESA, ktery mé¢l za tkol zvysit vyuziti regionalnich,
biologickych a sezonnich potravin ve Skolnim stravovacim zafizeni a hlavné zkvalitnit
komunika¢ni cestu od odbératele k dodavateli, vyrobci i1 organizacemi ekologického
zemédelstvi. Pro ucely tohoto vyzkumu byla vytvofena anketa mezi stravniky. Hlavnim
cilem této ankety byla spokojenost s dosavadnim stavem stravovani, vyzivové fyziologické

postoje, uroven znalosti stravnik.

Vlastni sbér dat probihal pomoci dotaznikd zaslanych na $koly v daném kraji
s prosbou o jejich vyplnéni hlavnich dodavatelli (Dotaznik je pfilohou této prace). Dale
v ramci dotaznikového Setfeni bylo osloveno celkem 27 producentd potravin. Pfevazna Cast
producentl se nachazi v Jiho¢eském kraji. Z osobni konzultace s podnikateli bylo zjiSténo, co
brani rozsifeni dodavatelsko-odbératelskych vztahtli, jejich znalosti o mozném vyuziti

Produktové mapy.

Vsechna sebrana data, byla zpracovana a pomoci nich byl vytvoieny seznam potencionalnich
dodavateli. Data byla zpracovana s pomoci programi Microsoft Office Word a Microsoft

Office Excel, pro zptehlednéni byly vytvofeny grafy.

4.1. Metodika ziskani dat
V ramci Jihoceského kraje

Vysledky tvorby siti pro JihoCesky kraj se zucastnily tyto Skolni stravovaci zatizeni:
- Skolni jidelna Gymnazia Strakonice
- §kolni jidelna SOS ekologicka a potravinaiska Veseli nad Luznici

- §kolni jidelna U T#i vt Ceské Budgjovice

Zjistovani potenciondlnich, regionalnich dodavateli:
- potenciondlni dodavatelé jsou osloveni, na zéklad¢ telefonického kontaktu,
elektronicky nebo na vystavach (Zemé Zivitelka), farmaiskych trzich
- ziskané udaje jsou zaevidovany na zéklad¢ vyplnénych dotaznikii ve Skole daného

regionu, kde by Skola méla uvést deset hlavnich dodavatelt
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5. Vysledky

5.1 Sité u partnerskych stravovacich zarizeni

V této casti jsou vyhodnoceni nejvétsi dodavatelé surovin do Skolnich stravovacich
zafizeni. MulZeme fict, Ze tito dodavatelé tvofi min. 80% vSech pouZitych surovin

v oslovenych stravovacich zafizeni.

5.1.1 Gymnazium Strakonice

Podle vyhodnoceni dotaznikil je nejvice pouzivana zelenina s 34%, nasleduji obilné
produkty s 15%, mlécné produkty s 14%, maso a uzeniny s 12%, ovoce s 12%, ostatni

skupiny tvoii mén¢ nez 3%.

Gymnazium Strakonice — spotieba potravin

6% 3% 1% M zelenina

2%

B mléko a mlécné vyrobky

0,
12% ® obilné produkty

0, .
1% B maso a uzeniny
B napoje
12% ® ovoce

sladkosti

hotové produkt
15% P y

tuky

Graf 1- Spotieba potravin Gymndzium Strakonice

Celkova spotieba
Z poskytnutych udaju je zjisténo, ze celkova spotieba potravin na Gymnaziu ve Strakonicich
v roce 2011 ¢inila 66 979kg z ¢ehoz 186 kg bylo pouzito s riznych potravin. Skupina zelenina

vvvvv
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Dalsi skupina jsou obilné produkty zastoupené v 15% tj. 10 242kg. Mlé¢né produkty jsou
zastoupeny ve 14 % tzn. 9 430 kg, maso a uzeniny 12% tj. 7 981kg a ovoce 12% 7 854Kkg.
Mensi mnozstvi jsou zastoupeny hotové produkty 3% (2 245kg), tuky 3% ( 1 692kg),
sladkosti 2% (1 451 kg), vejce 2% (1 212kg) a v nepatrném mnozstvi kofeni 976 kg, napoje
602 kg, ryby a rybi vyrobky 508 kg.

Podil zbozi dle stupné zpracovani

Pokud se déale podivame, na spotfebu zboZi dle stupné zpracovani zjistime, Ze podil cerstvych
potravin na celkové spotiebé zbozi je 69 % (tj. 45 916 kg), podil polotovart 25% (tj. 16 973
kg) a podil hluboce zmrazenych potravin piesahne 6% (4 019kg).

Podil stupné zpracovani potravin

6%
H Cerstvé

B mrazené

= zpracované

69%

Graf 2- Podil stupné zpracovani potravin Gymnazium Strakonice

Spotieba sezénniho a nesezénniho zbozi
Spotieba potravin dle sezonnosti €ini ve strakonické jideln€ 39%, tj. 12 830 kg. Nesezonniho

zbozi vétsinova ¢ast 61% (19 976 kg)
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Podil sezénnich a nesezéonnich potravin

B sezonni

M nesezonni
61%

Graf 3 - Podil sezonnich a nesezonnich potravin Gymnazium Strakonice

Podil masa v hlavnim jidle

Nabidka hlavnich jidel s podilem masa ¢inni 39% tj. celkem 142 jidel. Na bezmasa jidla se
vyrabéji v 48% (173 jidel). Obédy s podilem rybiho masa 3% (9 jidel) a 10% pfipadd na
sladka jidla (36 jidel).

Nabidka hlavnich jidel

10%

B masné

® bezmasa
u ryby

B sladké

Graf 4 - Nabidka hlavnich jidel Gymnazium Strakonice
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Podil masa v hlavnim jidle dle druhu

Pokud rozebereme podil jidel z pohledu druhu masa, zjistime Ze ptevazuje pfiprava jidel
s veprového masa tzn. 48% (73 jidel), dale je zastoupena skupina hovéziho masa 21% (31
jidel) a maso kufeci se zpracovava ve 14% (21 jidel). V malém mnoZstvi jsou zastoupeny
jidla z uzeného masa 8% (12 jidel), rybi maso 6% (9 jidel), kriiti maso 2% (3 jidla) a mleté
maso 1% (2 jidla).

Podil druht masa

6% 0

B hovézi
14% H veptoveé
B kufeci
B kriti
Huzené

B rybi

48%

Graf 5 - Podil masa Gymnazium Strakonice

V prvni ¢asti vyhodnocovani dotaznikd je zjisténo jaké suroviny z hlediska regionalisty,
sezonnosti, slozeni jidel je pouzita na jidelnicku. V ramci dal$i pracovni casti doslo
k zjistovani sit€ u partnerskych stravovacich zatizeni. Prvni zplisob osloveni byl telefonickou
cestou, emailem, pfimym osloveni v podnicich nebo v rdmci zemédélskych vystav.

Druhy zptisob sbéru dat prob&hlo ve spolupraci se $kolnim stravovacim zafizenim, s prosbou
o jejich spolupraci. VSechny nasbirand data byla zpracovana a byl vytvofeny seznam

potencionalnich dodavateld.
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Graf zobrazuje nejvétsi dodavatele
e JihoCeska zelenina dodava zeleninu a ovoce,
e POGRR dodéva obilné produkty, tuky, lusténiny, koteni,
e S.V.G. dodéva maso, mrazené produkty,
¢ Govardhan doddva mlécné produkty,
e Hojdekr dodava maso,
e Exver dodava obilné produkty, lusténiny a napoje,
e Madeta dodava mlécné vyrobky,
e Hrbek dodava brambory,
e Hosticka dodava brambory,
e Schmid dodava mrazené produkty

e Cais dodava pecivo

Dodavatelé Gymnazia Strakonice

Cais dodava pecivo 3%
Schmid dodava mrazené produkty 4%
Hosti¢ka dodava brambory 4%

Hrbek dodéava brambory 5%

Madeta dodava mlééné vyrobky 6%

Exver dodava obilné produkty, lusténiny a napoje
Hojdekr dodava maso
Govardhan dodava mlécné produkty

S.V.G. dodava maso, mrazené produkty
POGRR dodava obilné produkty, tuky, lusténiny,
koteni

a1y . . . 0
JihocCeska zelenina dodava zeleninu a ovoce 31%

Graf 6- Hlavni dodavatelé Gymnazium Strakonice
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5.1.2 SOS ekologicka a potravinai'ska Veseli nad LuZnici

Z hlediska spotieby skupin zbozi je nejvice pouzivand zelenina zastoupena 32%
(24 501 kg), nasleduje mléko a mlécné produkty s 16% 10 505 kg), maso a uzeniny s 12%
(8 291 kg), obilné produkty s 14% (9 551 kg), hotové produkty s 6% (1 414 kg), ovoce s 5%,

ostatni skupiny tvofi mén¢ nez 3%.

Spoti‘eba potravin

m zelenina
B mléko a mlécné vyrobky
¥ obilné produkty
B maso a uzeniny
¥ napoje
m ovoce
sladkosti

hotové produkty

16%

tuky
ryby a rybi vyrobky

Graf 7 — Spotieba potravin SOS Veseli nad Luznici

Spotieba zboZi dle zpracovani

vvvvvv

z celkového objemu. Polotovary presdhly 24% (16 286 kg) celkového objemu a hluboce
zmrazené potraviny se nam vyskytly ve 4% (2 358 kg).
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Zpracovani potravin

H Gerstvé
H mrazené

M zpracované

Graf 8 - Zpracovani potravin SOS Veseli nad LuZnici

Spotreba sezénnich a nesezonnich potravin
sezonni potraviny se vyskytly z 51% tzn. 16 723kg, zbyvajici podil 49% (15 777 kg) pfipada

na nesezonni potraviny.

Sezénni a nesezonni potraviny

M sezonni

B nesezonni

Graf 9 - Sezénni a nesezénni potraviny SOS Veseli nad Luznici
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Jidla masna, bezmasa, rybi a sladka
67% hlavnich jidel jsou jidla s masem, mluvime o 213 jidlech, 13% (43 jidel) jsou bezmasa,

v 10% (33 jidel) rybi pokrmi, 10% (31 jidel) sladké.

Hlavni jidla

10%

B masné

® bezmasa
" ryby

B sladké

13%

Graf 10 - Hlavni jidla SOS Veseli nad Luznici

Podil druhiit masa

40% pokrmil je vyrabéno s vepiového masa (tj. 98 jidel), dalsi zastoupena skupina je 13% (33
jidel) s rybiho masa a jidla s hovéziho masa, s 12% (29 jidel) kufeci maso. Zbylé druhy masa
nemaji takovy podil ve Skolnim stravovacim zafizeni — uzené maso 10%, mlet¢ maso 8%,

kruti maso 3%, zvéfina 1% kachni maso netvoii ani 1%.

Podil druhu masa

1% 8% 1% 13% W hovézi

H vepiové
= kufeci
m kriti

10% Hyzené

maso
3%

12%

Graf 11- Podil druht masa SOS Veseli nad Luznici
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Sezonni a nesezonni jidla

72% tvori sezonni jidla

B sez6nni

B nesezonni

Graf 12- Sezonni a nesezonni jidla SOS Veseli nad Luznici

Z hlediska spotfeby skupin zboZi je nevice pouZivand zelenina s 32 %, nasleduji mléko
a mlécné produkty s 18 %, maso a uzeniny s 15 %, obilné produkty s 11 %, hotové produkty s

6 %, ovoce s 5 %, ostatni skupiny tvoii méné nez 3 %.

Graf zobrazuje nejvétsi dodavatele:
* Renata Dubova dodava potraviny
* ZD Horusice dodava brambory
* Madeta dodava mlé¢né vyrobky
* Gira dodava ovoce a zeleninu
* Hlavacek dodava maso
* Pesek dodava brambory
* Domita dodava pecivo
* Antoni dodava maso

* Vesco dodava obilné produkty
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Dodavatelé SOS Veseli nad LuZnici

Vesco dodava obilné produkty
Antoni dodava maso

Domita dodava pecivo

Pesek dodava brambory

Hlavacek dodava maso

Gira dodava ovoce a zeleninu

Madeta dodava mlécné vyrobky 17%

ZD Horusice dodava brambory 17%

Renata Dubova dodava potraviny 189

0% 5% 10% 15% 20%

Graf 13 - Hlavni dodavatelé jidelny SOS Veseli nad LuZnici
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5.1.3. Skolni jidelna U T¥i Ivii, Ceské Bud&jovice

U posledniho osloveného skolni stravovaciho zatizeni je celkova spotieba surovin 110 857
kg. Z hlediska spotfeby skupin zbozi je nejvice pouzivana zelenina s 32%, nasleduji mléko
a mlécné produkty s 18%, obilné produkty s 11%, maso a uzeniny s 15%, ovoce s 5%, ostatni

skupiny tvoii méné nez 3% (tuky, sladkosti, napoje, rybi produkty, koteni)

Spoti‘eba potravin

1% 5% 2% 5o m zelenina

3%, ® ml¢ko a mlééné vyrobky

¥ obilné produkty

B maso a uzeniny

11% Hnapoje

H ovoce

i sladkosti

¥ hotové produkty
tuky

ryby a rybi vyrobky

Graf 14 - Spotieba potravin ZS Ceské Budéjovice

Sezonni potraviny
s 32% se zpracovavaji sezonni potraviny (15 467 kg), zbytek tvoii nesezoénni potraviny 68%
(32 741 kg).

M sezonni

u oy
61% nesezonni

Graf 15 - Sezénni a nesezénni potraviny ZS Ceské Budéjovice
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Zpracovani potravin

Vyhodnoceni ukazuje s 56 % vyuziti Cerstvych potravin (61 779 kg), podil polotovari ¢ini
32% (35 344kg) a hluboce zmrazenych potravin je 12% (13 734 kg).

B Cerstvé

B mrazené
56%
M zpracované

Graf 16 - Zpracovani potravin ZS Ceské Budé&jovice

Regionalni potraviny

Z grafu je zfejmé, ze regiondlni potraviny ceskobudéjovickd skolni jidelna vyuziva z 25 %
(27 714 Kkg) z celkového mnozstvi. Podil neregionalnich potravin potom ¢ini 75% (88 143
kg).

Regionalni potraviny

¥ regionalni

B neregionalni

Graf 17 - Regiondlni potraviny ZS Ceské Budéjovice
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Hlavni jidla
Z celkové mnozstvi analyzovanych jidel se ukazalo, ze 73% jidel jsou s masem (283 jidel),

11% bezmasych (41 jidel), 9% sladkych pokrmt (36 jidel) a 7% rybich pokrmi (27 jidel).

Hlavni jidla

9%

® masné

B bezmasa

" ryby
B sladké

Graf 18 - Hlavni jidla ZS Ceské Budgjovice

Podil druhii masa

Ptevazuji jidla s vepfovym masem - 42 % vSech hlavnich chodi, tj. celkem 129 jidel. Dalsi
dilezitou skupinu tvofi jidla s kufecim masem — 18 %, resp. 57 pokrmu, 14 % tvoii jidla
z hovéziho masa (45 jidel) a 13 % z uzeného masa (39 jidel). Zbylé druhy masa hraji spise
podiadnou roli — ryby (9 %, resp. 27 jidel), kriti maso (2 %, resp. 7 jidel). Nejméné bylo

zastoupeno maso krali¢i (1 %, 4 jidla) a zvétina (1 %, 2 jidla).

Podil druhu masa

9% 1% 14% H hovézi
W vepiové
W kuteci
B kriti
Huzené
W kralici
14%  “ryby
m zvéfina

13%

2%

18%

Graf 119 - Podil druhti masa ZS Ceské Budgjovice
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Graf zobrazuje nejvétsi dodavatele:

* Garant dodava ovoce a zeleninu

» Exver dodava potraviny, obilné produkty
» Nowaco dodava mrazené vyrobky

* Jitka Zemanova mlécné vyrobky

* Madeta dodava mlécné vyrobky

* JihoCeska masna dodava maso

* Ondiej Schmidt dodava mrazené produkty

Dodavatelé ZS Ceské Budéjovice

Ondiej Schmidt dodava mrazené..
JihoGeska masna dodava maso

Madeta dodava mlééné vyrobky

Jitka Zemanova mlééné vyrobky

Nowaco dodava mrazené vyrobky

Exver dodava potraviny, obilné..

Garant dodava ovoce a zeleninu 33%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35%

Graf 20- Hlavni dodavatelé jidelny ZS Ceské Budgjovice

5.2. Potencionalni sité dodavatelu

V daném regionu bylo do seznamu potenciondlnich dodavateli zatazeno 117

dodavatell. V nize uvedené tabulce je uveden pocet dodavateli dle jednotlivych skupin

produkti.

Skupina zbozi Pocet firem
Ovoce 11

Zelenina 22

Obilné vyrobky 26
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Maso, masné vyrobky 31
MIéko a mlééné vyrobky 11
Népoje 8
Potraviny 9
Sladka jidla 4
Vejce 8

Tabulka 1 - Pocet firem zapojenych do seznamu potenciondlnich dodavatelii v Jihoceském krajia

Procentualni vyjadieni potenciondlnich dodavateli

8,00% 11,00%

4,00%

H ovoce

8,00% 22,00% m zelenina

¥ obilovyné vyrobky
H maso

11,00% = mléko

¥ napoje
26,00% potraviny
sladka jidla

vejce

31,00%

Graf 21 - Procentualni vyjadieni potencionalnich dodavatelt
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6. Zavér

Z celkového poctu oslovenych producentll se osm procent zabyva péstovanim nebo
zpracovanim ovoce a zeleniny, Ctyfi zemédélci se zabyvaji produkci mléka a mlécnych
vyrobkl a Ctyfi procenta se zabyvaji chovem dobytka na maso. PeCivem a cerealnim pecivem
se V JihoCeském kraji zabyva sedm oslovenych respondentti. Je samoziejmé, ze se okruh
zajmi u nekterych vyrobel prekryva, ale byl bran ohled na ty produkty, které by mohly byt
dodavany do Skolnich zafizeni.

Pivod potravin je velmi dilezity a dilezité je, aby tyto informace obdrzel i zakaznik.
Vsichni dotazovany producenti pivod potravin dokladaji a to predevsim etiketami, letaky,
ustnim sdélenim nebo prostfednictvim internetového obchodu. Snaha regionalni producentt je
zvySovat podil regionalnich vyrobkl, mizeme konstatovat, Ze u masa, mléka, ovoce a
zeleniny se témeft blizi ke stu procentu. Bohuzel u peciva se regiondlni suroviny pouzivaji
z 82%, jelikoZz né&které suroviny se nedaji v dostateném mnozstvi sehnat a nékteré
komponenty se u nas vubec nepéstuji. Pievazna ¢ast (74%) vyrobcu s regionalistou jako
prodejnim argumentem pocita, ale 26% dotazovanych s regionalitou do budoucna nepocitaji.
VSechno zéleZi na velikosti producenta. MenSi producenti se pomoci regionality snazi
poukazat na kvalitu vyrobk.

Na dotaz co pro né znamena regionalita, odpovédélo, 48% kraj, 44% mikroregion nebo okres,
7% Ceska republika a Morava.

Dosavadni prizkum ukazuje, ze malé¢ farmy do 5 ha, které nejcastéji pristupuji
k pfimému prodeji ani farmaiské trhy nepfedstavuji vyznamnéjsi alternativu, jelikoz naklady
na prodejni misto a mzdy prodavajiciho vedou ke zvySeni nakladii. Farmarské trhy mohou
pokryt pouze potiebu individualnich spotiebitelt napt. domacnosti. Z hlediska dodavani
surovin do Skolniho stravovani je prakticky nemozné, jelikoz objem a kontinuita nabizené
produkce je dosud prakticky nemoznd. Jediné feSeni jak vyuzit, regiondlni potraviny je
centralni skladovani od drobnych péstitelli, zpracovatelll a nasledné jejich distribuce na trhy
ve vétSim mnozstvi. Jako to jiz funguje v sousednim Rakousku.

Pokud se podivdime na biopotraviny ve vefejném stravovani, zjistime, Ze hlavnim
diivodem jejich absence je vyS$i cena a miizeme fici, ze tento divod je limitujici pro 80%

Skol. Jak vime, tak cenu za potraviny urcuje vyhlaska o Skolnim stravovani finan¢nim
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normativem, ktery je zavazujici pro vSechny Skolni stravovaci zatizeni. V tomto piedpise se

urcuje financni rozpéti, za které Skolni jidelny museji obéd uvafit.
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8. Prilohy
Piiloha 1 — dotaznik

INSTITUT FUR 0% uinnii RRMMM A

< mres TOURISMUS-MANAGEMENT. L1 tucsouce " Ressourcen Management Agentur

Vazené vedouci kuchyni (vedouci $kolni jidelny),

dovolujeme si Vas pozadat o vyplnéni ptilozené tabulky. Do té prosim uved’te 5 — 10 Vasich nejdulezitéjsich dodavatelt. Do
druhého sloupce dopiste nazev a adresu dodavatele, do tfetiho pfedmét dodavky, napf. maso, pecivo nebo téstoviny. Do
dalsiho, zda je dodavatel z JihoGeského kraje a do patého sloupce, jak dodavatele hodnotite z hlediska spolehlivosti, kvality,

atraktivity znamkou jedna — pét jako ve Skole.

Nazev a adresa Vasi organizace:

C. | Nézev a adresa dodavatele Pifedmét dodavky Z J¢ kraje | Hodnoceni
ano - ne 1-5

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

Za ochotu Vam v pribéhu projektu dodame elektronickou kuchatku s modifikovanymi jidly a seznam dodavateli vSech

partnerskych kuchyni.
Vyplnénou tabulku prosim zaslete na adresu: moudry@zf.jcu.cz
Dékujeme za spolupraci

Za projektovy tym UMBESA

Jan Moudry
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Ptiloha €. 2 — dotaznik pro dodavatele
Dotaznik pro dodavatele
1) Firma, adresa, ICO
2) Pocet zaméstnancu:
3) Firma zaloZena v roce:
4) Vyroba:
5) Mésicni produkce v K¢:
6) Pouzivani regionalnich surovin (0-100%):
7) Cenik
8) Odbératelé - stravovaci zafizeni, odhadovany objem mési¢niho obratu:
9) Pomér regionalnich a mimoregionalnich odbératel(:
10) Problémy:
- maly sortiment - nemoznost dodavek dle potreby odbératelll - problémy s hygienou
- dodavatel poZaduje lepSi zpracovani -jiné
11) Odbératelé se soustredi na (oznamkuj 1-5):
- cenu - kvalitu - sezénnost - regionalitu - jiné

12) Ostatni odbératelé, odhadovany objem mésicniho obratu:

13) Pomoc ze strany Ufadu: (ozndmkovat 1-5) uvést konkrétni pomoc

Jakou pomoc/zménu byste uvitali?

Dne za firmu

Za tym UMBESA
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Ptiloha 3 — seznam zpracovani masa

Malé firmy (zivnostnici) zpracujici maso a vyrabéjici masné vvrobky
Podle mne nejsou schopni dodavat do vyvaroven typu menza:

REZNICTVI DEDOUCH, s.r.o. )
Borsov nad Vltavou, Sportovni 409, PSC 373 82

Reznictvi Karel Frank s.r.o.
Jindtichtiv Hradec - Otin 7, PSC 377 01

Pavel Zdenék - feznictvi a uzenarstvi, s. r. o.
Vlachovo Brezi, Sidlisté 389, PSC 384 22

Foitl feznictvi a uzenarstvi v.0.S.
Velesin, ndmésti J.V.Kamaryta 70, okres Cesky Krumlov, PSC 382 32

Vaclav Primus - REZNICTVI, s.r.o.
Pelhiimov, arch. Janaka 1420, PSC 393 01

Petrik - feznictvi, s.r.o.
Slavonice, Jana Zizky 388, PSC 378 81

Masna vyroba a uzenafstvi Bohunice s.r.0.
Bohunice 32, PSC 384 22

MASO Vavra s.r.o.
Plana nad LuZnici - Strkov, Strkovska 104, PSC 391 11

MASO - LAHUDKY MARLEN s.r.0.
Ceské Budgjovice, Ant. Barcala 1414, PSC 370 05

S+B Maso, s.r.o.
Albrechtice nad Vltavou 192, PSC 398 16

Maso H+S spol. s r.o.
Bozejov 24, PSC 394 61

MASO UZENINY CZs.r.0.
Zdar 24, PSC 398 11

Uzeniny Vréabce, s.1.0.
Vrabce, Zastavka-Budéjovicka 42, PSC 370 01

Vaclav Jaks - Vyroba a prodej masa a masnych vyrobki s.r.o.
Lidicka tf. 169/27, Ceské Bud¢jovice 7, 370 01 Ceské Budé&jovice
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JATKY - KOUBA Blatna s.r.o.
Blatn4, K jatkam 408, okres Strakonice, PSC 388 01

Jatka Vodnany a.s. 5
Vodnany, U Jatek 348/11, PSC 389 01

Jatka LiSov - Petr Cihal s.r.o0.
Luéni 201, 373 73 Stépanovice

MAUZ - vyroba s.r.o. 5
Ceské Budégjovice, J. Dobrovského 7, PSC 370 06

Maso - Uzeniny - Stérba Josef
Jarosovska 47, 37701 Jindfichtv Hradec 11

Maso Uzeniny U Kosi
Stitného 119, Jindfichiv Hradec

Jaroslav Kocar
Hospiiz 34, 377 01 Jindfichtiv Hradec

Martin Chod
Buzice 51, 388 01

Alena Pitnerova
Lety 16, 398 04

ML Kratochvil, spol. s r.o.
Bohunice 35, 384 22

Jaroslav Karban

J. Opletala 409/35a, 370 05 Ceské Budgjovice 2
Jifi Tama

Masarykova 184/9, 399 01 Milevsko

Reznictvi na Starém mésté
Klokotska 123/20, 390 01 Téabor

Josef Koutnik
Havlickova 478, 399 01 Milevsko

Miroslav Broz
Palackého namésti 82, 386 01 Strakonice |

Tomas Vedral
Petra Voka 153/3, 392 01 Sobéslav I
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Josef Soudek
Cizova 35, 398 31

Karel Stanék
Palackého 105, 387 01 Volyné

MVDr. Frantisek Bélik
Vrsi 72, 378 56 Studena

Josef Erhart
Doubravice 30, 370 06

Pavel Zdenék - feznictvi a uzenaistvi, s.r.o.
namésti Svobody 55, 384 22 Vlachovo Bfezi

Stredni a velci vvrobcei — schopni dodavat plynule bourané maso a masné
vvrobky do vyvaroven velikosti menzy:

HROBSKY, s.r.0.
Drazice 51, 391 31

CORAX Trading, s.r.o. — Jatka Mostky )
Mladeznicka 1948/1, 373 16 Dobra Voda u Ceskych Budégjovic

maso - uzeniny ANTONI CZ, s.r.o.
Dolni Tfebonin 194, 382 01

ZEFA Volary, s.r.o.
Stogrova hut’ 522, 384 51 Volary

MASO UZENINY PISEK, a.s.
Samoty 1533, 397 01 Pisek-Bud¢&jovické Predmésti

Firma Libor Novak - NOVVAKOVO BUDEJCKE UZENINY
Rudolfovska 103, 370 01 Ceské Budé&jovice

Kostelecké uzeniny, a.s., Kostelec u Jihlavy 60, PSC 588 61
provoz Plana nad Luznici

Krahulik-MASOZAVOD Krahuléi, a.s. Krahul&i 10, Tel&, PSC 588 56
provoz Masna Studend, Masné 480, 378 56 Studena

Vimperska masna, a.s. 5
Vimperk, Spidrova 84, okres Prachatice, PSC 385 01
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PRANTL Masny primysl s.r.o. 5
Zirovnice, Havlickovo nameésti 46, PSC 394 68

JATKY Hradsky, s.r.0. 5
Strakonice, Pisecka 594, PSC 386 01

{ tho¢eska masna, s.r.o. 5
Ceské Budéjovice, Prazska 530, PSC 370 04

Podle evidence SVS CR

Cerstvé maso — jatky:

Yimperské masna, a.S.
Spidrova 84 38501 Vimperk

Milan Pravedek
Mlyny 12 39201 Mlyny

Petr Kosik - feznictvi
Dobtejice 55 39175 MalSice

Jatky Tyn nad Vltavou
Tyn nad Vltavou 37501 Tyn nad Vltavou

Karel Loskot - Reznictvi, uzenafstvi
Albet 15 37833 Nova Bystfice

Zemédélské druzstvo Jindfichuv Hradec
Jindfichuv Hradec 37701 Jindfichav Hradec

Kostelecké uzeniny a.s., provozovna Plana nad Luznici
Primyslové 499 39111 Plana nad Luznici

Biofarma - penzion Slune¢na, Ing. Pavel Stépanek - jatka
Slune¢na 3 38451 Zelnava

Radek Harvalik - Jatky HradCany
Hrad¢any 11 38481 Bosice

Poréazka prasat Pfedmif
Predmit 54 38742 Predmir

Jan Rataj - feznictvi a uzenaistvi
Zdikov
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Vaclav Soul
Lidmovice 38901 Skocice

Jatka Bajer
Vrato 21 37001 Vrato

Zemédelské druzstvo RADELO
Velky Ratmirov 37701 Velky Ratmirov

Ladislav Pecha - Soukromé jatky
Nova Ves u Sedla 37801 Ciméf

Zemédélské druzstvo Pluhtv Zd’ar
Pluhtiv Zdar 37824 Pluhav Zd'ar

Milo§ Muzik Razice 39811 Razice
Porazkové misto BraniSov  BraniSov9 38473 Zdikov

BOUI‘E’IFHV a porcovny.
Milo$§ Muzik
Razice 39811 Razice

Zden¢k Hlavacek
namésti T. G. Masaryka 24 39181 Veseli nad Luznici

Eduard Klein - feznictvi a uzenaistvi
Sobéslav 39201 Sobéslav

Jiti Cap - Reznictvi a uzenafstvi
Sobéslav 39201 Sobéslav

Tomas Vedral

Sobéslav 39201 Sobeslav

Hypermarket GLOBUS Ceské Budgjovice
Ceské Vrbné 2327 37011 Ceské Budgjovice

Jan Blazek - feznictvi a uzenafstvi
Prazskd 32 37367 Borek

Pisecka prodejna masa Terno Véeské Budéjovice
Ceské Budéjovice 3 37010 Ceské Budé&jovice

250 TERNO Cesky Krumlov
Tovéarni 164 38101 Cesky Krumlov
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FrantiSek Folk
Palackého nam. 32 38001 Dacice

Josef Stérba
JaroSovska 47 37701 Jindfichiv Hradec

Jaroslav Kocar
Hospiiz 34 37701 Hospftiz

Petrik - feznictvi, s.r.o.
Jana Zizky 388 37881 Slavonice

Karel Mitas - MEFISTO
Vrsi 72 37856 Studena

Ivana Rychtatova -Reznictvi a uzenaistvi

Mirova 27 39811 Protivin

Jiti Jirotka - Zbornik

tiida Narodni svobody 146/21 39701 Pisek

Miroslav Hojdekr
Jeronymova 74 38422 Vlachovo Biezi

Jan STASTNY - Reznik a uzenaf
Bavorova 990 38601 Strakonice

Miroslav BROZ - MASO - UZENINY
Palackého namésti 8238601 Strakonice

Josef Janda - Reznictvi a uzenafstvi
Pisek 39701 Pisek

Uzenarstvi PIKO
Lety 16 39804 Lety

Vaclav Vasek, Reznictvi a uzenafstvi,
Bavorov 38773 Bavorov

Karel Vachta
Na Méstecku 54 38751 Steken

PMU CZ, a.s.
Katovicka 1303 38601 Strakonice

Novak maso - uzeniny
Vodnany Vodnany
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ANGUS FARMA RANCICE
Rancice 3 37007 Kamenny Ujezd

INTERSPAR Ceské Budgjovice
Strakonicka 1272 37004 Ceské Budégjovice

Hypermarket Tesco Tabor Tesco Stores CR,a.s.
Sobéslavska 3038 39002 Tabor

INTERSPAR Téabor
Tabor 39001 Tabor

Vaclav Sindelat
B.Némcové 426 37862 Kunzak

Hypermarket Tesco
J. Boreckého 1590 37011 Ceské Budé&jovice

PMU CZ, ass.

Nad Parkovistém 1221 37341 Hluboka nad Vltavou
Pisecka prodejna masa Terno Tyn nad Vltavou

Orlicka 555 37501 Tyn nad Vltavou

PMU CZ, as.
Novohradska 1810 37008 Ceské Budgjovice

Novak maso - uzeniny
Budéjovicka 650 39181 Veseli nad LuZznici

Novak maso - uzeniny
U Vodojemu 992 39165 Bechyné¢

Pavel Brtnik
Gothova 149 38001 Dacdice

EKOCHOQV s.r.o.
Hoslovice 10 38719 Hoslovice

Reznictvi a uzenafstvi
Masarykovo namésti 32 37842 Nova Vcelnice

Reznictvi Karel Frank s.r.o.
Jachymova 906 37701 Jindtichtiv Hradec
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Miloslav Loutchan
Chvaletice 15 39811 Protivin

Drubezi raj
Paracdov 59 38601 Paracov

AGRO-OVIS spol. sr.0.
Roznov 1 37881 Cesky Rudolec

Masné vvrobny:
Milo§ Muzik
Razice 39811 Razice

Zden¢k Hlavacek
namésti T. G. Masaryka 24 39181 Veseli nad Luznici

Eduard Klein - feznictvi a uzenafstvi
Sobéslav 39201 Sobéslav

Jiti Cap - Reznictvi a uzenafstvi
Sobéslav 39201 Sobéslav

Tomas Vedral
Sobéslav 39201 Sobéslav

Hypermarket GLOBUS (Vieskév Budé¢jovice
Ceské Vrbné 2327 37011 Ceské Budé&jovice

Jan Blazek - feznictvi a uzenafstvi
Prazskd 32 37367 Borek

Frantisek Ciglbauer 5
Skuherského 1423/60 37001 Ceské Budéjovice

Jaroslav Kocar
Hospiiz 34 37701 Hospftiz

Petrik - feznictvi, s.r.o.
Jana Zizky 388 37881 Slavonice

Karel Mitas - MEFISTO
Vrsi 72 37856 Studena

Ivana Rychtafové - Reznictvi a uzenaistvi
Mirova 27 39811 Protivin
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Jiti Jirotka - Zbornik
tiida Narodni svobody 146/21 39701 Pisek

Jan Doubek
Pisek 39701 Pisek

Jan Janota - Reznictvi a uzenaistvi
tf. J. P. Koubka 12 38801 Blatna

Miroslav BROZ - MASO - UZENINY
Palackého namésti 8238601 Strakonice

Koudelka a synové, s.r.0.
Strelské Hostice 2 38715 Strelské Hostice

Miloslav Hosticka
Chrastovice 38601 Chrastovice

Josef Janda - Reznictvi a uzenaistvi
Pisek 39701 Pisek

Uzenarstvi PIKO
Lety 16 39804 Lety

Vaclav Vagek, Reznictvi a uzenaistvi,
Bavorov 38773 Bavorov

Karel Vachta

Na Méstecku 54 38751 Steken
Reznictvi a uzenafstvi

CSLA 126 38901 Vodiiany

ZP Hosptiz, a.s.
Hospiiz 62 37701 Hospftiz

Viclav Sindelaf
B. Némcové 426 37862 Kunzak

Reznictvi a uzenafstvi
Masarykovo namésti 32 37842 Nova Vcelnice

REZNICTVI Karel Trkola
Pribézna 2485/28 37004 Ceské Budgjovice

Reznictvi a uzenarstvi
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Prazska 839 37806 Suchdol nad Luznici

Reznictvi a uzenaistvi
Téaborska 355 39843 Bernartice

JITOS - JITKA JELINKOVA
Nadrazni 117/17 39701 Pisek

Drtbezi r4j
Paracov 59 38601 Paracov

Martin Sustr
Piedmir 46 38742 Predmif

AGRO-OVIS spol. sr.0.
Roznov 1 37881 Cesky Rudolec
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