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Abstract
Ryglova M., Economic aspects of replacing palm oil in food produced in the Czech
Republic. Bachelor thesis. Brno: Mendel University, 2017.

Publicizing of the negative effects of palm oil on the environment has caused a grad-
ual reduction of palm oil in the food industry. The aim of this study is to investigate
the economic impact of this exclusion on selected Czech companies. In addition to
a detailed description of the environmental issues, this work includes an overview
of main producers of palm oil, and information about its certification and available
certification systems. The role of palm oil in the food industry and its potential sub-
stitutes are also examined. The greatest benefit of this work is a qualitative research
on the impact of production changes on costs and revenues. The economic situation
of companies before and after palm oil removal is monitored with the use of finan-
cial statements and financial analysis of price/earnings ratio. The economic impacts
of the removal of palm oil from food to consumers are demonstrated in the prices of
selected products.

Keywords
palm oil, sustainable palm oil, certification systems palm oil, the role of palm oil in
food, palm oil substitutes

Abstrakt
Ryglova M., Ekonomické aspekty nahrazeni palmového oleje v potravinach vyrabé-
nych v Ceské republice. Bakalai'ska prace. Brno: Mendelova univerzita v Brné, 2017.

Medializace negativniho vlivu péstovani palmového oleje na Zivotni prostiredi vedla
k postupnému omezovani vyuzivani palmového oleje v potravinarském priamyslu.
Cilem prace je vyhodnotit ekonomické dopady vylouceni palmového oleje pri vy-
robé potravin v Ceské republice z pohledu spottebiteli a firem. Kromé podrobného
popisu problematiky prace obsahuje ptrehled hlavnich producentd palmového oleje
a informace o jeho certifikaci a dostupnych certifika¢nich systémech. Prostor je vé-
novan i roli palmového oleje v potravinaistvi a jeho moznym ndhrazkam. Hlavnim
prinosem prace je analyza dopadi zmén vyroby na naklady a trzby vyrobct. Ekono-
micka situace spolecnosti je sledovana jak s pouZivanim palmového oleje ve vyrobé,
tak i po jeho odstranéni z vyrobniho procesu. Vyzkum je zaloZeny na ucetnich uza-
vérkach a financ¢nich analyzach pomoci pomérovych ukazatelli. Ekonomické dopady
odstranéni palmového oleje z potravin na spotiebitele jsou demonstrovany na ce-
nach vybranych vyrobki.

Kli¢ova slova

palmovy olej, udrZzitelnost palmového oleje, certifikacni systémy, role palmového
oleje v potravinarstvi, substituty palmového oleje
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1 Uvod a cil prace

1.1 Uvod

Palmovy olej je nejpouZzivanéjSim rostlinnym olejem na svété (WWF, 2016), presto
ne vSichni védi, Ze je pritomen v poloviné potravinovych produktii nabizenych
v supermarketech. Aktualné je téma palmového oleje velmi ¢asto diskutované. Lidé
zajimajici se o zdravy Zivotni styl se snaZi vyhybat potravinam obsahujicim palmovy
olej, stejné jako cast ekologicky orientované vetejnosti. V soucasné dobé se objevuje
¢im dal vice firem, které se snazi nahradit palmovy olej jinymi oleji. Mezerou v do-
stupné literature je to, Ze zatim neexistuje analyza, ktera by napiiklad srovnavala
vyrobu s palmovym olejem a bez néj, porovnala naklady a nasledné trzby za tyto
vyrobky.

Palmovy olej je ziskavan lisovanim z plodli palmy olejné (elaeis guineensis).
Diky vysokému vynosu, nizkym nakladiim a velmi pestré skale priimyslového vyu-
Ziti se ptivodné africka plodina jiZ péstuje v celém tropickém pasmu do 10 ° zemé-
pisné Sirky od rovniku v oblastech s vysokou teplotou a dostatkem srazek. Z palmy
olejné lze ziskat dva typy olejl s odliSnymi vlastnostmi, a to olej palmovy a olej pal-
mojadrovy (Greenpeace, 2016).

Od 13. prosince 2014 je v platnosti narizeni EU, na jehoZ zakladé maji vyrobci
potravin povinnost vyznacit na obalu vyrobku dany druh pouZitého oleje,
v tomto pripadé tedy ,palmovy olej“ ¢i ,palmojadrovy olej“. (Chylkova, Potravinar-
ska komora CR, 2015). Do prosince roku 2014 stacilo oznaceni rostlinny tuk, coZ
bylo velmi netransparentni a pro spotrebitele matouci.

Celosvétova spotieba palmového oleje neustale vzrista. JiZ v roce 2013 se vy-
$plhala na zavratnych 55 miliont tun, coz bylo témér ctyrikrat vice nez v dobé pred
dvaceti lety. Indonésie a Malajsie pokryva 85 procent celosvétové produkce palmo-
vého oleje. V roce 1985 zaujimala rozloha palmovych plantazi v Indonésii necelych
2 500 metrl Ctverecnich. O dvacet let pozdéji, v roce 2005, se rozloha plantazi roz-
s$irila na 21 621 metri ¢tverecnich. Dle predpovédi vladnich projektl pro rok 2025
by se rozloha plantazi méla dostat az k hranici 100 000 metrt ¢tverecnich (Kodas,
2014). Palmové plantaze se rozristaji na ukor deStnych pralesti, coZ ma katastro-
falni nasledky pro biodiverzitu.

Spotieba palmového oleje roste i v Ceské republice, a to piedevsim pro své jedi-
necné vlastnosti. Mezi tyto vlastnosti patii tuhost 1 pfi pokojové teploté a dobra tepelna
stabilita. Palmovy olej je dulezitou soucasti margarind, polev, ndplni, jemného peciva
nebo ¢okolddovych pochoutek.


https://cs.wikipedia.org/wiki/Palmoj%C3%A1drov%C3%BD_olej
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1.2 Cil prace

Hlavnim cilem této bakalarské prace je vyhodnotit ekonomické dopady vylouceni
palmového oleje pii vyrobé potravin v Ceské republice z pohledu spottebiteld a fi-
rem. Kromé podrobného popisu problematiky palmového oleje prace obsahuje pre-
hled hlavnich producenti palmového oleje a informace o jeho certifikaci a dostup-
nych certifikacnich systémech a jejich odliSnostech. Nasledné je prostor vénovan
roli palmového oleje v potravinarstvi a jeho moZnym nahrazkam. Jednotlivé alter-
nativy palmového oleje jsou vZdy podrobné popsany. Jsou uvedeny jejich vlastnosti
arovnéz divody, pro které je 1ze nebo nelze pouzit v potravinarstvi. Soucasti prace
je i vyvoj svétové produkce hlavnich druhi rostlinnych olejt od roku 2009 do roku
2016 a rovnéz srovnani potiebné osevni plochy jednotlivych rostlinnych oleji s je-
jich vytéZnosti.

Pro dosaZeni hlavniho cile je zapoti'ebi vyhledat ¢eské firmy, jeZ presly na vy-
robu bez pouZzivani palmového oleje. Nasledné je oslovit s prosbou o informace oh-
ledné tohoto prechodu. Na zakladé ziskanych informaci vyhodnotit ekonomické do-
pady vylouceni palmového oleje pti vyrobé potravin z pohledu spotiebiteli a jed-
notlivych firem. Pro zjiSténi ekonomickeé situace firem, jeZ nasly alternativu k pal-
movému oleji, je zapotrebi prostudovat ucetni uzavérky pred zménou a po zméné
vyroby. Timto zplisobem lze posoudit zménu nakladi a trzeb téchto spolecnosti po
zméné vyroby. Ekonomické dopady nahrazeni palmového oleje z potravin na spo-
trebitele budou demonstrovany pomoci cen vyrobki urcité kategorie. Budou srov-
navany ceny vyrobkd obsahujici palmovy olej s cenami vyrobkd, jez palmovy olej
neobsahuji.
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2 Literarni prehled

Soucasti literarniho piehledu je nékolik kapitol zabyvajicich se palmovym olejem
z riznych pohledd. Na avod jsou uvedeni nejvyznamnéjsi producenti palmového
oleje. Nasleduje samostatna kapitola tykajici se certifikace palmového oleje, jeho vy-
znamu a uvedeni jednotlivych certifika¢nich systémi. Nezbytnou soucasti je kapi-
tola pojednavajici o jednotlivych rolich palmového oleje v potravinaistvi a uvedeni
moZznosti ndhrady tohoto oleje. U jednotlivych alternativ je uvedeno, v jakych pro-
duktech mohou palmovy olej nahradit. Soucasti literarni reSerse je i shrnuti vysvét-
lujici obtiZnost ndhrady palmového oleje jinymi rostlinnymi oleji z riznych hledisek.

2.1 Nejvyznamnéjsi producenti palmového oleje

Mezi nejvyznamnéjsi producenty palmového oleje patti bezesporu Indonésie a Ma-
lajsie. Dal$imi vyznamnymi producenty jsou Thajsko, Kolumbie, Nigérie a Ekvador.

Tab. 1 Produkce palmového oleje v mil. tun
Rok Indonésie | Malajsie | Thajsko | Kolumbie | Nigérie | Ekvador
2000 8300 11937 580 520 730 222
2001 9200 11858 780 544 760 224
2002 10 300 13180 640 525 770 239
2003 11970 13 420 840 525 780 262
2004 13 560 15 194 820 630 790 282
2005 15560 15 485 784 660 800 340
2006 16 600 15290 1170 714 810 352
2007 18 000 17 567 1050 733 820 396
2008 20 500 17 259 1540 778 850 418
2009 22 000 17 763 1287 805 850 429
2010 23600 18 211 1832 753 971 380
2011 26 200 18202 1892 945 970 473
2012 28 500 19 321 2135 974 970 540
2013 30 500 20161 2000 1041 970 565
2014 33000 19 879 2068 1110 970 485
2015 32000 18 250 2100 1273 970 510
2016 35000 21000 2300 1280 970 560

Zdroj: Index Mundi, 2016

Z dat v Tabulce ¢. 1 si Ize povSimnout, Ze do roku 2004 byla hlavnim producentem
Malajsie. V roce 2005 pozici hlavniho producenta palmového oleje prevzala
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Indonésie a toto postaventi si nese dodnes. Nasledujici dvé podkapitoly jsou zamé-
Feny pravé na Indonésii a Malajsii, nebot’ soucasné medialni diskuze ohledné maso-
vého pouzivani palmového oleje se tykaji predevsim téchto dvou zemi, nebot jsou
nejvétSimi producenty tohoto oleje.

2.1.1 Ekonomicka situace v Indonésii

Indonésie je ctvrtou nejvyspélejsi ekonomikou vychodni Asie a ¢tvrtou nejlidnaté;jsi
zemi svéta (Elias and Noone, 2011). Je ¢lenem tzv. G20, coz je skupina dvaceti nej-
vyspélejSich ekonomik svéta. (Compare Infobase Ltd., 2016).

Indonésie je zemé s velkym ekonomickym potencidlem. Tento potencial je
dan bohatymi a rozmanitymi prirodnimi zdroji, rychle rostouci stredni tfidou, rela-
tivni politickou stabilitou, strategickou polohou ve vztahu k obfim ekonomikam
Indie a Ciny a v neposledni fadé rovnéZ nizkymi naklady na pracovni silu (Indonesia
Investments, 2016).

Indonéskou ekonomiku tvori tii hlavni sektory - zemédélstvi, priimysl
a sluzby. Zemédélsky sektor Indonésie se zaméruje na produkci palmového oleje
a kaucuku, prestoZe drobni zemédélci stale péstuji ryZzi, s6jové boby, kukuftici, ovoce
a zeleninu (Indonesia Investments, 2016).

Palmovy olej je jednim ze svétové nejvice vyrabénych a spotrebovavanych
olejli. Jedna se o relativné levny, vyrobné efektivni a vysoce stabilni olej, jenz se po-
uziva v Siroké Skale potravinaiskych, kosmetickych a hygienickych vyrobki,
a rovnéz ho lze pouzit jako zdroj pro biopaliva, bionafty. S palmovym olejem jsou
spjaty dva negativni efekty. Jednim z nich je vysoky podil nasycenych mastnych ky-
selin, ktery ohrozuje zdravi lidi. Druhym negativem je odlestiovani v zemich, jako je
Indonésie a Malajsie. Indonésie je nejvétSim producentem sklenikovych plynti po
Ciné a Spojenych statech americkych. Pravé Indonésie a Malajsie spole¢né predsta-
vuji 85 az 90 % celkové svétové produkce palmového oleje. Prevazna cast palmo-
vého oleje z Indonésie se vyvazi do Ciny, Indie, Malajsie, Singapuru a Nizozemska
(Indonesia Investments, 2016).

Péstovani palmového oleje je pro Indonéskou ekonomiku nezbytné, nebot’
poskytuje pracovni prileZitosti pro miliony Indonésanti. Témét 70 % plantaZzi se na-
chazi na Sumatfie a zbytek (30 %) na ostrové Kalimantan. Podle tidaji ministerstva
zemédélstvi zabira celkova plocha plantazi olejovych palem v Indonésii v soucasné
dobé asi osm milionti hektart. V roce 2020 se oCekava nartiist az na 13 miliont hek-
tarl (Indonesia Investments, 2016).

2.1.2 Ekonomicka situace v Malajsii

Malajsie dosahuje jednoho z nejvyssich Zivotnich standardi v jihovychodni Asii diky
expandujicimu priimyslovému sektoru (Columbia University Press, 2012). Malajsie
je prednim vyvozcem elektroniky a informacnich technologii, zemédélskych pro-
duktl a automobild. V zemi se vSak stdle nedafi sniZit miru korupce, nebot’ chybi
vhodné protikorupc¢ni prostredky (The Heritage Foundation, 2016). Rovnéz je vel-
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kym producentem kaucuku a cinu. Nasleduje produkce palmového oleje, ropy a rop-
nych produkti, elektroniky, textilu a dieva. Hlavnimi obchodnimi partnery Malajsie
jsou Spojené staty americké, Singapur, Japonsko a Cina (Columbia University Press,
2012).

Vroce 2010 Malajsie zahajila novy ekonomicky model (NEM), jejimz cilem je,
aby zemé dosahla vysokych prijmi do roku 2020, a zarovei zajistit, aby byl riist
udrZitelny a inkluzivni. Novy ekonomicky model obsahuje radu reforem s cilem do-
sahnout hospodarského ristu, ktery je tazen predevsim soukromym sektorem
i sluzbach. Malajsie leZi geograficky v oblasti hlavnich svétovych obchodnich tras.
Ekonomika byla vZdy mimoradné otevirena (The World Bank Group, 2016).

The World Bank Group (2016) i Thomas White International, Ltd., (2014) se
shoduji na nasledujicich informacich o Malajsii. Malajska ekonomika roste prede-
vS$im zasluhou zahranic¢nich investic. Za poslednich ¢tyricet let prosla malajska eko-
nomika hlubokymi strukturalnimi zménami. Zemé byla orientovana predevsim na
zemédélstvi a obchod s primarnimi komoditami jako je cin, ropa a zemni plyn. Po-
stupné se pole piisobnosti rozsitilo, ekonomika se diverzifikovala a nyni je vétSim
zdrojem rlistu primyslova zakladna. Malajsie se stala jednim z nejvétsich vyvozci
elektrickych spotrebici, elektronickych soucastek a komponentd. Malajsie spolu
s Indonésii a Thajskem stale tvoii 72 % svétové produkce prirodniho kaucuku. Jak
jiZ bylo zminéno drive, Malajsie je druhym nejvétsSim vyvozcem palmového oleje.

2.2 Certifikace palmového oleje

Vyroba palmového oleje miliZze mit zavazné negativni environmentalni a socialni do-
pady. Mezi environmentalni dopady radime predevsim odlesiiovani milién hek-
tarl tropického desStného lesa zejména v Malajsii a Indonésii, pouZivani nebezpec-
nych pesticidii a chemikalii. Toto rozsahlé odlesiiovani ma obrovsky dopad jak na
zménu klimatu, tak i na vymirani mnoha ptivodnich druhd zvirat, véetné tygri
a orangutanti. Co se tyce sociadlnich dopadii, masova vyroba palmového oleje zptiso-
buje socialni konflikty, nebot drobni zemédélci, mistni komunita a domorodi oby-
vatelé jsou velmi ¢asto zbavovani prav na jejich pozemky. Rovnéz byly zaznamenany
pripady poruSovani pracovnich prav zemédélcli vlastniky téchto plantazi (SPOTT,
2016).

Cilem certifikace palmového oleje je predevSim zabranit negativnim aspek-
tlim spojenych s péstovanim tohoto oleje. Sdruzeni Rountable on Sustainable Palm
0il (RSPO) se zabyva tématem udrzZitelného palmového oleje. V nasledujici kapitole
jsou uvedeny principy a kritéria, které by producenti certifikovaného oleje méli do-
drzovat. Certifikaci provozl pro vyrobu palmového oleje podle pozadavkid stan-
dardu Roundtable on Sustainable Palm Oil (RSPO) ziskava vyrobce konkurencni vy-
hodu tim, Ze svym zdkaznikiim a zainteresovanym subjektlim poskytuje diikaz
o pochopeni a prijeti tohoto standardu (SGS SA, 2016). Pouze transparentnost je kli-
¢em k udrZitelnému palmovému oleji (Haiken, 2015).
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2.21 Roundtable on Sustainable Palm Oil (RSPO)

SdruZeni Roundtable on Sustainable Palm Qil (dale jen RSPO), ¢esky Kulaty stil na
téma udrZitelného palmového oleje, vzniklo 8. srpna 2004 ve Svycarském Curychu
z iniciativy Svétového fondu ohrozZenych zvirat (WWF). RSPO bylo zaloZeno skupinou
producentt, vyrobct, obchodniki, konzumentd, bank, investort, neziskovych orga-
nizaci a prodejct. Hlavnim cilem této organizace je dodrzovani udrZzitelného hospo-
dareni s palmovym olejem, coZ znamena naucit producenty SetrnéjSim hospodar-
skym metodam, zlepsit pracovni podminky, podporovat riist mistniho regionu, sna-
Zit se o trvale udrzitelny rozvoj vramci desStnych pralest (tzn. zakaz likvidace
a vypalovani pralesti, ohroZovani oblasti se vzacnym a bohatym ekosystémem a za-
kaz pouZzivani pesticidi) (RSPO, 2016).

Principy a kritéria dle RSPO (RSPO, 2013):
1. Zavazek k transparentnosti procesu

Dodrzovani platnych zakont a predpist

Zavazek k dlouhodobé ekonomické a finan¢ni Zivotaschopnosti

Pouzivani vhodnych a doporucenych postupti pro péstitele a vyrobce
Zodpovédnost za Zivotni prostredi a zachovani prirodnich zdrojl a biodiver-
zity

Zodpovédné jednani se zaméstnanci

7. Zodpovédna vysadba

8. Zavazek k soustavnému zlepSovani v klicovych oblastech

i W

o

Dle WWF Australia (2016) a RSPO (2013) Certified Sustainable Palm Oil (CSPO)
(Cesky Certifikovany udrZzitelny palmovy olej) je palmovy olej, ktery byl vypéstovan
na plantazi, ktera byla spravovana a certifikovana dle principt a kritérii Kulatého
stolu na téma udrzitelného palmového oleje (RSPO). To znamena, Ze plantaZ byla
zaloZena na pozemku, jenZ neobsahoval vyznamné biologické rozmanitosti, divokou
prirodu ¢i jiné hodnoty v oblasti Zivotniho prostiredi, a rovnéz spliiuje nejprisnéjsi
environmentalni, socidlni a ekonomické standardy stanovené podle RSPO.

Existuje nékolik certifikacnich systému (bliZe popsanych v nasledujicich sekcich),
které se lisi mirou dodrzovani stanovenych principti a pravidel dle RSPO:

e Bookand Claim

e Segregated

e Identity Preserved

e Mass Balanced

2.2.2 Certifikace Green Palm Oil (Book and Claim)

GreenPalm je obchodni certifika¢ni program, ktery je Uzce spojen s organizaci RSPO.
V pripadé Book and Claim nejsou monitorovany zadné pohyby ani transakce. Do-
chazi ke smésovani certifikovaného palmového oleje s béZnym palmovym olejem.
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RSPO certifikovany vyrobce obdrzi jeden GreenPalm certifikat pro kazdou tunu vy-
produkovaného certifikovaného oleje. Certifikovani vyrobci palmového oleje nabizi
na GreenPalm trhu své certifikované tonaZze. Tyto certifikované tonaZe nasledné mo-
hou zakoupit vyrobci palmového a palmojadrového oleje, aby vyrovnali kazdou tunu
pouzitého palmového oleje. To znamenad, Ze neexistuje Zddna zaruka, Ze konelny
produkt obsahuje certifikovany udrZzitelny palmovy olej, presto tato moZnost piimo
podporuje certifikované péstitele a zemédélce, nebot platba za nakoupeny certifikat
putuje primo k vyrobci certifikovaného palmového oleje. (GreenPalm, 2016).

Systém Book and Claim je ze vSech uvedenych variant nejbéZnéjsi, nebot se
jedna o nejlevnéjsi variantu.

Supply chain system: 'Book & Claim'

RS%;) certified
4©

100 certificates

Py,
.
)
]
o £
)

G@ RSPO
A
10—0—0—0

TRANSPORTER REFINER END USER

Obr. 1 Systém Book & Claim (INSEAD, 2016a)

2.2.3 Certifikace Segregated (SG)

,Segregated” (Cesky oddéleny) certifikovany palmovy olej je fyzicky oddéleny od ne-
certifikovaného, a to v celém dodavatelském retézci. Koncovy zakaznik ma zaruku,
Ze zakoupeny produkt fyzicky obsahuje certifikovany palmovy olej. Oddéleny certi-
fikovany palmovy olej je o 8 aZ 15 % draZsi nez olej necertifikovany (RSPO, 2013).
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Supply chain system' 'Segregated’

TT. RSPO
RSPO . —_ /v g‘

TRANSPORTER REFINER \
TT / RSPO
T END USER

f"o-»o—»o—»o

TRANSFORTER REFINER END USER

Obr. 2 System Segregated (INSEAD, 2016b)

224 Certifikace Identity Preserved (IP)

Identity Preserved se od Segregated lisi tim, Ze je navic ovéritelny i presny ptivod
oleje.

Supply chain certification system:
‘Identity Preserved’

IZ RSPO CERTIFIED

PLANTATIOHS I

*f’f»o ®—0—@—@H

MILLER = TRANSPORTER REFINER END USER

' MILLER TRANSFORTER REFINER END USER

INSEAD

al Innovation Centre

Obr. 3 Systém Identity Preserved (INSEAD, 2016c)

2.2.5 Certifikace Mass Balanced (MB)

V pripadé certifikace Mass Balanced je povoleno misit certifikovany a necertifiko-
vany palmovy olej kdykoliv v ramci dodavatelského retézce za predpokladu, Ze jsou
celkova mnoZstvi v ramci spolecnosti administrativné monitorovana, zaznamena-
vana a kontrolovana dle pravidel RSPO pro hmotnostni bilanci (GreenPalm, 2016).
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Supply chain system: 'Mass Balance'

1@
T ML — @ RSPO

10—0—+0—0
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Obr. 4 Systém Mass Balance (TFT, 2015)

2.3 Palmovy olej v potravinarstvi

Mnozi spotrebitelé se domnivaji, Ze existuje pouze jeden typ palmového oleje. Prav-
dou je, Ze je zapotiebi rozliSovat palmovy olej a palmojadrovy tuk, nebot pti vyrobé
potravin se palmovy olej nezuzitkovava jako celek, ale vZdy jen jeho urcita ¢ast (Brat,
2016a). Tyto casti se nazyvaji frakce. ,Frakce vznikd jednoduchym fyzikdlnim sepa-
racnim procesem, pri némz se tuk zahreje nad bod tdni a ndsledné se zchladi. Diky
tomu se oddeéli krystalky, tzv. stearin, od kapalné faze, tzv. oleinu” (Brat, 2012). Opa-
kovanim déleni vznikaji frakce s odliSnym sloZenim mastnych kyselin a s rozdilnymi
vlastnostmi. Toto déleni se v pripadé stearinu opakuje jednou, v piipadé oleinu dva-
krat. Kazda frakce se v technologii vyroby potravin hodi k jinym dcelim (Brat,
2016a).

Brat ve svém ¢lanku (Role palmového oleje v potravinarstvi, 2016a) vysveét-
luje rozdil mezi palmovym olejem a palmojadrovym tukem: ,,Palmovy olej se vyrdbi
z duZiny plodii palmy olejné. Obsahuje priblizné 50 % nasycenych mastnych kyselin,
které by ve stravé nemély tvorit vice nez 10 % z celkového prijmu energie a tretinu
vSech prijatych tukii. Ddle v ném najdeme 40 % mono-nenasycené kyseliny olejové, jeZ
je z hlediska zdravi neutrdlni, a 10 % kyseliny linolové z rady zdravi prospésnych
omega-6 polynenasycenych mastnych kyselin. Palmojddrovy tuk vznikd z jader plodii
palmy olejné a na rozdil od palmového oleje md pres 80 % nasycenych mastnych kyse-
lin a pouze 4 % kyseliny linolové. Z vyZivového hlediska je tedy méné vhodny nez olej
palmovy.”

Narizeni EU €. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach spotrebite-
lim uklddd vyrobclim potravin povinnost poskytovat konkrétni informace
o rostlinném plivodu rafinovanych oleji a tukd od prosince 2014. (Chylkova, Potra-
vinarska komora CR, 2015). Brat (2016a) k tomuto naiizeni dodava: ,Pod pojmem
palmovy tuk ¢i olej tak byvd vétsinou zahrnut i palmojddrovy tuk, stejné jako vsechny
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frakce palmového oleje. I kdyZ nékteri vyrobci ve sloZeni palmovy olej a palmojddrovy
tuk rozlisuji, legislativa tuto povinnost zatim neukladd.”
2.3.1 Role palmového oleje v technologii vyroby

Palmovy olej hraje v riiznych produktech rizné, mnohdy nezastupitelné role. Ta-
bulka ¢. 2 slouZi jako prehled téchto odliSnych roli jednoho oleje ve vybranych po-
travinovych produktech.

Tab. 2 Role palmového oleje v riznych produktech

Produkt Duvod pouziti

Umoznuje vytvoreni tuhé konzistence a oproti ztuzenym

Margarin o . . . .
g y tuklim neobsahuje trans nenasycené mastné kyseliny.

Zlepsuje texturu peciva a pomaha vytvaret krémovou
Pecivo chut. U vyrobkd z listového tésta se pouziva v margari-
nech, které zajist'uji listovani.

Vytvari tuhou konzistenci polev a naplni. Umoziuje, ze

Tukové napIné a polevy naplné a polevy pri pokojové teploté netaji.

Pridavek palmového oleje do ¢okolady je povolen, zlep-

Cokolady Suje odolnost proti tani cokolady a pomaha vytvaret
leskly povrch vyrobki.
Instantni nudle Pouziva se pri predvareni instantnich nudli.

V bujonech, polévkach v sacku apod. se pouziva pro vy-

Dehydratované vyrobk w . . . C el .7
y v vy Y| tvoteni tuhé konzistence a sypkosti praskovych smési.

Vytvari krémovou konzistenci pomazanek, ktera je sta-

Kakaové pomazanky bilni i pi pokojové teplots.

Palmovy olej ma dobrou tepelnou stabilitu pti smaZeni

Smazené vyrobky a neprepaluje se.

Zdroj: dTest, o.p.s., 2016

Brat (2016a) uvadi: ,Rostlinné oleje vyrobené z olejnin péstovanych v Evropé
jsou pri pokojové teploté (20 °C) kapalné, zatimco oleje z tropickych rostlin jsou tuhé.
Diivodem je prirozené vyssi obsah nasycenych mastnych kyselin, ktery maji mimo tro-
pickych tukii také tuky Zivocisné. Vysokého obsahu nasycenych mastnych kyselin a zvy-
Seni obsahu pevnych podilil je mozné dosdhnout téZ technologii ztuZovdni. PFitom roz-
liSujeme Cdstecné ztuzené tuky obsahujici trans-mastné, nenasycené a nasycené
mastné kyseliny, nebo tuky pIné ztuZené, které obsahuji jen nasycené mastné kyseliny.”
ZtuZené tuky jsou vsak z hlediska lidského zdravi zcela nevhodné.

Brat (2016a) uvadi dva hlavni diivody pouzivani palmového tuku a nékterych
jeho frakci pevného skupenstvi.
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Prvnim diivodem je dosaZeni vhodné konzistence vyrobku. V potravinach
v tomto pripadé plni funkci tzv. strukturniho tuku, ktery zajistuje:

e tuhost vyrobku (margariny, jemné a trvanlivé pecivo nebo cukro-
vinky)

e zabranuje hrudkovaténi a umoznuje ziskavat vyrobky homogenni
konzistence (sypké smési)

e umoznuje ziskat podobnou skladbu mastnych kyselin jako materské
mléko (kojenecka vyziva).

e polevam zajiStuje dostatecnou tuhost i pti pokojové teploté.

Druhym diivodem uZziti palmového oleje je jeho dobra tepelna stabilita. Ka-
palné frakce, tzv. oleiny, se pouzivaji jako smazici médium. Lze je vyuZit i pri praZeni
arasida ¢i smazZeni bramborovych lupinki, nebo ve smési s jinymi oleji za ticelem
optimalizace technologickych postupti. Pridavek jinych kapalnych oleji rovnéz vy-
lepSuje vyZivovou hodnotu tim, Ze se sniZuje podil nasycenych mastnych kyselin
ve vyrobku.

Profesorka Jana Dostéalova (2016) dodava: ,,Dalsi zdroje tukii, které by mohly
nahradit palmovy olej, napr. tuky z ras, produkty na zdkladé rostlinnych voski, celu-
16zy aj., jsou predmétem vyzkumu a jejich pouZivdani se neocekdvd v blizké budouc-
nosti.”

2.4 Moznosti nahrady palmového oleje

Vyvoj svétové produkce hlavnich druhi rostlinnych oleji udava Tabulka ¢. 3.

Tab. 3 Vyvoj svétové produkce hlavnich druhti rostlinnych oleja (v tis. tunach)

Druholeje | 2009/10 | 2010/11 | 2011/12 | 2012/13 | 2013/14 | 2014/15 | 2015/161
Palmovy olej | 45990 | 48840 | 52580 | 56420 | 59320 | 61440 | 65110
Séjovyolej | 38790 | 41290 | 42740 | 43090 | 45020 | 48810 | 51010
Repkovy olej | 22560 | 23460 | 24040 | 24790 | 26460 | 27110 | 26340
f)i‘e‘i“eé“iw"’" 12280 | 12430 | 14580 | 13080 | 15800 | 15080 | 15130
f;‘"f‘;‘g{i‘]d 5590 | 5730 | 6170 | 6560 | 6960 | 7200 | 7530
Eg\‘/j;irlzjm 4800 | 5310 | 5290 | 5510 | 5600 | 5520 | 5550
gl‘;'].m”"f’ 3630 | 3710 | 3430 | 3650 | 3380 | 3350 | 3390
Olivovyolej | 3080 | 3270 | 3460 | 2450 | 3090 | 2400 | 2780

Zdroj: Svobodov3, 2015 (Pozn. 1) kvalifikovany odhad listopad 2015)

Z dat v Tabulce ¢. 3 si lze povSimnout, Ze produkce prvnich 6 druhii oleji v pribéhu
let postupné vice ¢i méné stoupad, zatimco produkce kokosového a olivového oleje
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za stejné obdobi klesla. Nejvice se vyprodukovalo palmového oleje. Rozdil mezi lety
2009 az 2015 ¢ini 19 120 tisic tun tohoto oleje.

LSVyroéni zprdva amerického ministerstva zemédélstvi uvddi, Ze v sezdné
2014/2015 se na celém svété vyprodukovalo pres 61 miliénti tun palmového oleje. Jeho
primérnd cena v témzZe obdobi byla 626 dolarti za 1 tunu, coZ z néj ¢ini nejlevnéjsi
rostlinny olej. Druhym nejrozsitenéjsim byl séjovy olej s ro¢ni produkci 49 miliénii tun
a priimérnou cenou od 697 aZ 778 dolarti za 1 tunu.” (dTest, o.p.s., 2016).

Data v Tabulce ¢. 3 demonstruji, proc je palmovy olej nejpouZivanéjSim olejem
na svété. Jeho nizka cena je dana jeho nesrovnatelnou vynosnosti oproti ostatnim
druhlim rostlinnych oleju.

Procentudlni sloZeni vybranych druhti rostlinnych oleji z hlediska obsaZenych
mastnych kyselin udava Tabulka ¢. 4.

Tab. 4 Procentudlni sloZeni jednotlivych druhi rostlinnych olejt z hlediska obsazZenych
mastnych kyselin

. Omega-3 Omega-6 p
Druholeje  |[SAFA| TFA | MUFA PU1g= " PU1g= " Ostatni
Repkovy olej 7 1 61 9 20 2
g}‘;i“ec“'co"y 12 | 1 | 255 0,5 60 1
Séjovy olej 16 1 23 7 53 0
Kokosovy olej | 90 0 7 0 3 0
Olivovy olej 15 0 75 1 9 0
Palmovy olej 50 0,5 40 0 9,5 0
zf:im"’ad"’"y 82 | o0 14 0 4 0

Zdroj: Brat, Baranyk, Zehnalek, 2010

Tabulka ¢. 4 udavajici nasycené mastné kyseliny je uvedena zamérné, nebot na
sloZeni mastnych kyselin velmi zaleZi. Tento pomér udava vlastnosti jednotlivych
olejti. Cim méné obsahuje nasycenych mastnych kyselin, tim je olej pro ¢lovéka zdra-
véjsi. Naopak ¢im vice obsahuje olej mastnych kyselin, tim vice je tepelné stabilné;jsi.

241 Slunecnicovy olej

Slunecnicovy olej patii k nejznaméjSim a nejpouZzivanéjsim olejiim v ¢eské kuchyni.
Obsahuje 12 % SAFA (nasycenych mastnych Kkyselin), témét 26 % MUFA (monone-
nasycenych mastnych kyselin) a témér 30 % PUFA (tzv. polynenasycenych mast-

nych kyselin) (Brat, Baranyk, Zehnalek, 2010, str. 10-14). Hodi se piredevsim ke
smazeni, nebot je dostatecné tepelné stabilni.
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2.42  Repkovy olej

Jak uvadi Brat, Baranyk, Zehnalek (2014, str. 10-14) repkovy olej se z nutri¢niho
pohledu diky svému sloZeni mastnych kyselin jevi jako idealni surovina pro potra-
vinarsky primysl. Oproti jinym olejiim obsahuje nejméné nasycenych mastnych ky-
selin. Obsahuje 9 % SAFA, 61 % MUFA a 30 % PUFA (20 % tvori omega-6 MK a 10
% omega-3). V parametru nasycenych mastnych kyselin se palmovy olej se svymi
50 % SAFA a kokosovy se svymi 90 % SAFA jevi jako zcela nevhodné. Z hlediska
obsahu omega-3 mastnych kyselin patii repkovy olej mezi nejvyznamnéjsi zdroje.

SloZeni repkového oleje podminiuje zaroven jeho aplika¢ni vlastnosti. Vzhle-
dem k vys$$imu obsahu kyseliny alfa-linolenové nelze repkovy olej doporucit pro
dlouhodobé ¢i opakované smazeni nebo fritovani, nebot tato kyselina pri dlouhodo-
bém vystaveni vy$Sim teplotam ¢i jejich vétSim vykyviim zaCne vytvaret oxidacni,
ptipadné polymeraéni produkty. Repkovy olej se nejvice hodi pro studenou kuchyni
arovnéz jej lze vyuzit pro kratké a jednorazové smazeni. Nizsi stabilita vici kysliku
s sebou prinasi kratsi trvanlivost tohoto oleje. Repkovy olej se rovnéz pouziva pri
vyrobé margarinti a kvalitnich majonéz (Brat, Baranyk, Zehnalek, 2010, str. 10-14).

V pripadé repkového oleje proti sobé stoji dva zajmy - vyuZit jej jako vy-
znamny nutri¢ni zdroj omega-3 mastnych kyselin, nebo se pokusit o zvySeni oxi-
dacni stability za cenu sniZeni obsahu vicenenasycenych mastnych kyselin (Brat, Ba-
ranyk, Zehnalek, 2010, str. 10-14).

2.4.3 Olivovy olej

V potravinarském primyslu se olivovy olej déli na nékolik druhi (Olivovy klub,
2012):

Extra panensky olivovy olej

Panensky olivovy olej

Rafinovany olivovy olej

Olivovy olej

Olej z olivovych vyliski

Vysvétleni jednotlivych druht olivového oleje uvadi Viva Oliva (2014) nasle-
dujicim zplisobem:

Extra panensky olivovy olej je oznacenim nejvyssi kvality olivového oleje.
Extra panensky olej byl ziskan z prvniho lisovani oliv za studena pouze mechanic-
kymi postupy. Timto zptisobem, ktery je velmi Setrny, se zachova prirodni kvalita
vytazku z oliv a maximalni mnoZstvi antioxidantli, mineralnich latek a vitaming,
které se pri jiném zpracovani vytraceji. Jejich kyselost (tj. obsah volnych mastnych
kyselin) nesmi byt vys$si neZ 1 %. Panenské oleje s vyssi kyselosti nemaji ve jménu
privlastek extra.

Panensky olivovy olej se ziskava z oliv mechanickym vytla¢enim a lisova-
nim bez pouZiti jinych technologii nebo chemickych pitisad. Obsah volnych mast-
nych kyselin se pohybuje od 1 do 2 %.
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Rafinovany olivovy olej se ziskava lisovanim pfi vysokych tlacich a za pi-
sobeni tepla. Nasledné prochazi chemickou dpravou.

Olivovy olej je smési panenského a rafinovaného olivového oleje.

Olej z olivovych vyliskii se vyrabi z odpadu po lisovani. Jedna se o olej nej-
horsi kvality bez jakychkoli Zivin ¢i vitamini.

"Na smaZeni jsou obecné nejvhodnéjsi tuky obsahujici nasycené mastné kyse-
liny, jelikoZ tento typ mastnych kyselin je tepelné nejvice stabilni. Nasycené mastné ky-
seliny v§ak ptisobi nepriznivé na cévy (ve smyslu urychlené aterosklerdzy, jelikoZ zvy-
Suji hladinu cholesterolu, zejména nepriznivého LDL cholesterolu); najdeme je
v Zivocisnych tucich a zminéném palmovém nebo kokosovém tuku. Nejvhodnéjsim
kompromisem je pouZivat na smaZeni rostlinné oleje bohaté na mononenasycené
mastné kyseliny (hladinu cholesterolu neovliviiuji), tedy olej repkovy a rafinovany oli-
vovy olej," uvadi dietolozka PhDr. Karolina Hlavata, Ph.D. (Vim, co jim a piju, o.p.s,,
2013).

,Olivovy olej ma niZsi energetickou hodnotu neZ mdslo a jiné druhy oleje
(vyborny je pro diabetiky a redukcni diety). Olivovy olej se sklddd ze 77 % nenasyce-
nych mastnych kyselin (slunecnicovy olej obsahuje pouze 31 % nenasycenych mast-
nych kyselin), které jsou pro télo nezbytné. Bod varu u olivového oleje (podle druhu)
jeod 180 °Cdo 220 °C, (mdslo md 110 °C, slunecnicovy olej 170 °C), tudiz se tak snadno
nepripdli“ (Vim, co jim a piju, o.p.s., 2013).

2.4.4  Kokosovy olej

Cisty panensky kokosovy olej je vylisovany jen a pouze z duZiny ofechu kokosové
palmy. Kokosovy olej je olej s nejvy$Ssim obsahem nasycenych mastnych kyselin
(90 %). Druhy nejvyssi obsah téchto kyselin ma palmojadrovy olej (82 %).

Jak uvadi Brat a Dostalova (2016) ,Kokosovy tuk neni ani superpotravinou ani
ndhrazkou, jak byvd nékdy nazyvdn, je-li pouZit ve zmrzlindch. Jednd se o samostatnou
potravinu, jeZ se pouZivd vdomdcnostech Ci stravovacich zarizenich. V potravindarském
prumyslu pini funkci strukturniho tuku.”

2.4.5 Tukyzras

Spolecnost Kalifornie vyvinula alternativu k palmovému oleji, nebot by chtéla za-
branit odlesniovani pralesti a s tim souvisejicimu vymirani vzacnych druht zvirat.
Tuky z ras maji obrovsky potencial pro pouZziti v potravinach, ale i v mydlech a ple-
tovych vodach a dalsich produktech, ve kterych palmovy olej slouZi jako emulgator
(Haiken, 2015).

Mikrotasy se péstuji v obrich ocelovych kvasnych kadich, které jsou podobné
tém, jenZ se pouZivaji na pivo. Nasleduje suSeni a lisovani pro ziskani oleje. Takto
ziskany olej ma vysoky obsah omega-9 a omega-3 mastnych kyselin a rovnéz je ex-
trémné stabilni vii¢i Zluknuti, coZ sniZuje potiebu konzervacnich latek. Tuky z ras
lze vyuzit jako nahrady masla, oleje, vejci, a dokonce i mouky (Haiken, 2015).
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2.5 Shrnuti kapitoly

Palmovy olej 1ze nahradit tam, kde je vyuZivan napf. jako smaZici médium, ovSem za
predpokladu nahrazeni tepelné stabilnim tukem. Piikladem takového tuku je rep-
kovy, slunecnicovy olej nebo rafinovany olivovy ole;j. Jejich zasoby jsou ovSem ome-
zené.

Pokud vSak palmovy olej hraje roli strukturniho tuku, je jeho ndhrada velmi
obtiZna po technologické i ekonomické strance, nebot tyto vlastnosti (tuhost za po-
kojové teploty a neutralni chut) se u Zadného jiného oleje nevyskytuji. Brat (2016a)
sice uvadyi, Ze kokosovy tuk diky vysokému podilu nasycenych mastnych kyselin je
moznou nahradou palmového oleje coby strukturniho tuku, ovSem jeho péstebni vy-
konnost je nedostatecnd a pro stejné mnoZstvi by bylo zapotiebi vétsi péstebni plo-
chy. Kokosovy tuk navic obsahuje jesté vice nasycenych mastnych kyselin nez tuk
palmovy, a jeho vlastnosti nejsou s palmovym olejem identické.

V minulosti roli strukturniho tuku zastavaly castecné ztuzZené tuky s vysokym
podilem trans-nenasycenych mastnych kyselin, které ohroZuji lidské zdravi (Brat,
2012). Problémem kokosového tuku jakoZto alternativy pro strukturni tuk je jeho
nizka vytéznost a u kakaového masla jeho vysoka cena (Brat, 2016b).

Zivotisné tuky jako sadlo a 18ij jsou vedlej$imi produkty vyroby masa, proto
s nimi nelze jako s alternativou pocitat (Brat, 2016b). Chov hospodarskych zvirat je
navic zatéZzi i z ekologického hlediska, nebot se celosvétové podili na emisich skle-
nikovych plynii 14,5 %, co% je vice nez doprava. Zivo¢isné tuky mohou byt nevhodné
také kvili specifické chuti ¢i jinym specifikiim konkrétni technologie (Brat, 2016a).

Nezastupitelnou roli hraje palmovy olej rovnéz v kojeneckém mléce. Palmovy
olej je bohatym zdrojem nasycenych mastnych kyselin - zejména kyseliny palmi-
tové, mononenasycené Kkyseliny olejové a vicenenasycené Kkyseliny linolové
a v neposledni fadé zdrojem antioxidantl (vitamint A, E). Do mateiského mléka se
dodava kviili kyseliné palmitové, jeZ se piirozené nachazi v matei'ském mléce (Ceska
pediatricka spole¢nost, 2016). ,Tato mastnd kyselina je navic cilené vdzdna
v poloze sn-2 v glycerolu, coZ je naprosto unikdtni a specifickd vlastnost materského
mléka, na rozdil napr. od mléka kravského. Diky této poloze je Iépe vstiebdvdn vapnik.”
(Brat, 2016a).

Palmovy olej je obtiZné nahraditi z hlediska mnoZstvi ostatnich olejli na trhu.
Nejvétsi vytéZnosti na hektar dosahuje pravé palmovy olej a bez jeho péstovani by
nedoslo k uspokojeni celkové poptavky. Palmovy olej tvori 38 % z celosvétové pro-
dukce rostlinnych olejii, pricemz péstebni plocha zabira necelych 6 % obdélavané
plidy vyuzivané pro produkci olejl. Primérna vytéznost palmového oleje Cini pri-
blizné 4 tuny na hektar ro¢né a je priblizné Sestkrat vyssi neZ u repkového oleje,
osmkrat vyssi neZ u slunecnicového oleje a desetkrat vysSsi neZz u sojového oleje
(Ceska technologicka platforma pro potraviny, 2016).
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Tabulka €. 5 uvadi vytéznost vybranych druhti rostlinnych oleji a potiebnou osevni

plochu.

Tab. 5 Srovnani vytéznosti vybranych druhi rostlinnych olejii s jejich potfrebnou osevni

plochou
Druh oleje Osevni plocha (%) | VytéZnostoleje (%)
Kokosovy olej 4,1 2,5
Palmovy olej 5,6 38,2
Podzemnicovy olej 9,3 3
Slunecnicovy olej 10,6 8,8
Bavinikovy olej 13,1 3,4
Repkovy olej 13,4 16,5
Séjovy olej 43,9 27,6

Zdroj: Ceska technologicka platforma pro potraviny, 2016

Ceska technologicka platforma pro potraviny (2016) uvadi, Ze palmovy olej
poskytuje nejvyssi vytéznost na hektar v porovnani s ostatnimi rostlinnymi oleji.
Tvori 38 % z celosvétové produkce rostlinnych oleji, pricemz péstebni plocha za-
bira necelych 6 % obdélavané plidy vyuZivané pro produkci olejl. Prlimérna vytéz-
nost oleje roc¢né Cini priblizné 4 tuny na hektar.

Nejvice plochy pro péstovani potiebuje séjovy olej, ktery je na druhém misté
za palmovym olejem, co se tyce vytéZnosti na hektar.

Tabulka ¢. 5 poukazuje na obtiZnost nahrazeni palmového oleje z hlediska
vytéZnosti a potiebné osevni plochy.
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3 Metodika

Vyzkumna prace je rozc¢lenéna do tii sekci. Prvni ¢ast s nazvem Dotaznikové Setieni
slouzi pro zhodnoceni ekonomickych dopadt z pohledu spottebiteli a firem. Druha
sekce nazvana Srovndni ekonomickych ukazatelii slouZi pro srovnani ekonomické si-
tuace daného podniku pred zménou a po zméné vyroby, tzn. po nahrazeni palmo-
vého oleje jinym olejem ¢i tukem. Tteti ¢ast slouZzi jako demonstrace ekonomickych
dopadii zmény vyroby na spotiebitele.

3.1 Dotaznikové Setreni

Toto Setreni poskytuje informace ohledné zmény vyroby a s tim souvisejici zmény
nakladl plynouci pro spotrebitele i firmy.

Na webu Koalice proti palmovému oleji byly nejprve vyhledany firmy, jeZ pre-
Sly na vyrobu bez pouzivani palmového oleje. Takto nalezené firmy byly nasledné
kontaktovany e-mailem s prosbou o informace tykajici se tohoto pirechodu. Oslo-
veny byly firmy vyrabéjici v Ceské republice. Jednalo se o firmy
s Sirokou puisobnosti i o regionalni firmy zamérujici se na uzsi spektrum vyrobki.
Konkrétné byly vybrany nasledujici spolecnosti: Mondeléz (Opavii, Lindt, Figaro),
Nestlé (Orion), Unilever (Knorr, Rama, Perla, Flora, Hera, Hellman’s), Savencia Fro-
mage (Lucina, Pribinacek, Javor, Apetito, Sedl¢ansky hermelin, Kral syri), Carla,
Brumik, Bonavita, Vizard (Medovnik original), Mixit, Biopekarna Zemanka, Emco,
Hamé, Vitana, Penam, Bohemia chips, Olma, Danone a Kunin. Témto spole¢nostem
byl e-mailem zaslan jednoduchy strukturovany dotaznik formou otevienych otazek.
Pomoci tohoto dotazniku byly ziskany informace ohledné vyroby od jednotlivych
spolec¢nosti, jeZ byly nasledné mezi sebou porovnany.

Zakladni struktura zasilaného dotazniku s cili, jez byly sledovany.

1. Ve kterych letech probihala vyroba s palmovym olejem?
(kolik let firma plisobi na trhu, jak dlouho probihala vyroba s palmovym olejem a
kdy prestala tento olej pouZivatp

2. Vjakém roce nastal prechod na vyrobu bez pouzivdani palmového oleje? Diivod
prechodu?
(hlavni pri¢ina zmény vyroby a datum prechodu na vyrobu bez palmového oleje)

3. Rocni spotieba palmového oleje? Cena za 1 kg?
4. Rocni spotreba tuku/oleje (substitutu) po prechodu? Cena za 1 kg?

(otdzka €. 3 a €. 4 je diilezitd pro srovnani nakladi za rozdilné oleje/tuky a pro zjis-
téni ro¢ni spotieby téchto oleji/tukii)
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5. Doslo s prechodem ke zvyseni ndkladii? O kolik?
(tato otazka pomiize zjistit naklady vyrobcti)

6. Promitla se zména pouZivaného oleje/tuku na cenu vyrobkii?
(dopad zmény vyroby na koncové spotrebitele)

7. Jak reagovali zdkaznici na tuto zménu?
(pro posouzeni poptavky po zméné vyroby)

Vyhodnoceni kvalitativniho vyzkum probéhlo formou srovnavaci tabulky.

3.2 Srovnani ekonomické situace vybranych firem pred a po
zméné vyroby

Tato sekce uvadi, jak si spole¢nosti staly pred zménou, a jak se jejich finan¢ni situace
zmeénila po prechodu na vyrobu bez pouzivani palmového oleje. Ekonomicka situace
je posouzena na zakladé udajl z rozvahy, vybranych polozek z vykazi ziski a ztrat.
Na zavér je uvedena financni analyza pomoci pomérovych ukazateld.

Ucelem rozvahy je prehledné usporadat a zobrazit majetek podnikatelského
subjektu a poskytnout zaklad pro hodnoceni jeho finan¢ni situace. Pro ucely zjiSténi
finan¢ni situace podnikil pred a po zméné vyroby byla pouzita tzv. srovnavaci roz-
vaha, coZ je porovnani dvou rozvah za dva po sobé jdouci roky. Rozvaha poskytuje
obraz o majetkové situaci podniku, finan¢nich zdrojich, z nichZ byla aktiva hrazena
(vysSe vlastniho kapitalu a cizich zdroji), a financ¢ni situaci (jakého zisku podnik
v daném obdobi dosahl) (Martinovicova, Konecny, Vavtina, 2014).

Vykaz ziskl a ztrat vypovida o tom, co se v podniku délo béhem urcitého ob-
dobi. Dale zachycuje strukturu podnikovych vynosi a naklad(i a umoziiuje sledovat
vyvoj ziskovosti podniku, jeho rentabilitu (podil zisku na celkovém kapitalu) ¢i na-
vratnost vloZeného kapitalu (Martinovi¢ova, Konec¢ny, Vavrina, 2014).

Financ¢ni analyza slouzi ke komplexnimu zhodnoceni finan¢ni situace pod-
niku. Predstavuje rozbor minulosti, souc¢asnosti a predpokladané budoucnosti (Ho-
leckova, 2008). Analyza pomoci pomérovych ukazatelli byva v praxi velice obliben3,
nebot’ dava rychle predstavu o finan¢ni situaci v podniku. Zakladnim zdrojem udaji
a podkladem pro finan¢ni analyzu je rozvaha, vykaz ziskli a ztrat, pripadné vykaz
cash-flow a priloha k GiCetni zavérce (Kovanicova, 1999).

Pomérové financni ukazatele se béZné vypocitavaji vydélenim jedné polozky
(skupiny poloZek) jinou polozkou (skupinou polozek), mezi kterymi existuje urcita
souvztaznost (iPodnikatel, 2012). Z pomérovych ukazateli je pouzit ukazatel cel-
kové zadluZenosti a ukazatel okamzité likvidity. Ukazatel celkové zadluzZenosti je
ukazatelem véritelského rizika a pattri do méritek stability podniku. Ukazatel likvi-
dity slouZi jako méritko schopnosti podniku preménit obézna aktiva v hotovost
nebo jiny penézZni ekvivalent. Ukazatelé likvidity vychazeji ze schopnosti podniku
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hradit své kratkodobé zavazky, jsou méritkem kratkodobého rizika (VSFS, 2012).
Vybér téchto ukazateli neni ndhodny. Ukazatel celkové zadluZenosti ndm ukaze, zda
se po zméné vyroby nezhorsila stabilita podniku. Ukazatel likvidity napovi, zda se
naklady po zméné vyroby nezvysily natolik, Ze by dana spolecnost nebyla schopna
hradit své kratkodobé zavazky. Opét porovname ziskané tidaje pred (rok 2014) a po
zméneé vyroby (rok 2015).

Vztah (1) ukazuje, jak vypocitat celkovou zadluZenost (Jadviscak, 2011a):

celkovd zadluZenost = cizi zdroje/aktiva celkem. (1)

Doporucena hodnota celkové zadluZenosti by se méla pohybovat mezi 30 az
60 % (Martinovicova, Konecny, Vavrina, 2014).

Vztah (2) ukazuje, jak vypocitat okamzitou likviditu (Jadvis¢ak, 2011b):

OkamZitd likvidita = krdtkodoby financni majetek/krdtkodobé cizi zdroje. (2)

U hodnoty okamzité likvidity neexistuje idedlni rozmezi hodnot, obecné se pre-
feruje rozmezi 0,2 az 0,5. (Martinovicova, Konecny, Vavrina, 2014).

Na webovych strankach www.justice.cz byly vyhledany ucetni uzavérky firem
Vizard, Mixit a Biopekarny Zemanky, které v roce 2015 presly na vyrobu bez palmo-
vého oleje. Tyto tfi spoleCnosti byly vybrany zamérné, nebot pii dotaznikovém Set-
reni poskytly nejvice informaci. Byla zpracovana data z ucetnich uzavérek (vZdy
Rozvaha a Vykaz ziski a ztrat) za rok 2014 (pred zménou vyroby) a rok 2015 (po
zméneé vyroby). Pomoci téchto dat bylo provedeno meziro¢ni srovnani nakladi a tr-
Zeb vzdy pred (rok 2014) a po zméné vyroby (rok 2015). Toto srovnani bylo prove-
deno pro zjisténi nakladi a trzeb vyrobcli po prechodu vyroby. Nakonec byla
u téchto firem spocitana jejich celkova zadluZenost a okamzita likvidita pro kom-
plexni zhodnoceni finan¢ni situace vZdy pred a po zméné vyroby.

3.3 Demonstrace ekonomického dopadu zmény vyroby na
spotrebitele

Ekonomické dopady zmény vyroby na spotrebitele nelze demonstrovat na ce-
nach vyrobkil spole¢nosti Vizard, Mixit ani Biopekarny Zemanky, nebot u téchto
spolecnosti doposud nedoslo ke zdrazeni jejich vyrobkl. Dopady na spottebitele
byly posouzeny dle cen jednotlivych vyrobki, jeZ existuji ve varianté s palmovym
olejem (od urcité spolecnosti) a ve varianté bez palmového oleje (od jiné spolec-
nosti). Dle sloZeni byly posuzovany dvé vybrané kategorie potravinovych vyrobkii,
a to miisli ty€inky s polevou a mlé¢né ¢okolady, u nichZ bylo zkoumano jejich sloZeni
(z hlediska obsahu palmového oleje). Ekonomické dopady na spotrebitele bylo za-
potirebi demonstrovat na vyrobcich, jeZ se ve svém sloZeni lisi pouze nepatrné a spl-
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nuji predepsané normy. Kvalitni mlé¢na cokolada by méla obsahovat kakaovou su-
Sinu, kakaové maslo, tftinovy cukr (misto bézného repného cukru), susené mléko
a vanilku. Jedinou tolerovanou umélou prisadou je séjovy lecitin pro lepsi konzis-
tenci cokolady (Richter, 2016). NejvétSim prohreSkem v ¢okoladach je pravé tuk,
at’ uz palmovy ¢i jiny. Richter (2016) dodava: , Prirozenou soucdsti ¢okolddy je kaka-
ové mdslo, které se v priibéhu vyroby oddéli od kakaové susiny a poté se do cokolddové
hmoty vrdti. A protoZe kakaové mdslo je velmi drahd ingredience, zlé ¢okolddovny ho
nahrazuji jinym pridanym tukem (ve sloZeni najdete mlécny tuk, ztuZeny tuk, kokosovy
tuk, palmojddrovy tuk). Tyto tuky maji jednak jiné vlastnosti (cokoldda je pak mazla-
véjsi, rychleji taje a chutnd zvldstné) ale také chemické sloZeni (vice mastnych kyselin
md negativni vliv na srdce a cévy, hladinu cholesterolu atd.).” Prizkum je zaméfen na
posouzeni cen mlé¢nych cokolad spliiujici vySe uvedené normy a na vyrobky, jez
oproti normé navic obsahuji palmovy ole;j.

Nabidka miisli tycinek je velmi Siroka, od ¢isté ovocnych, pres oriSkové, obalené
v oplatce, jogurtu ¢i cokoladé. Pro srovnani cen byly vybrany miisli tycCinky s coko-
ladovou polevou. Pro ucely popisu vybranych kategorii vyrobki byly pouzity pie-
hledové tabulky. VZdy je uveden nazev a znacka vyrobku, obsah palmového oleje
nebo palmojadrového tuku a pirepocitana cena na 1 kg takového vyrobku. Prepocet
byl stéZejni, nebot bez néj by nebylo mozné porovnavat ceny vyrobki mezi sebou,
a to kvili jejich rozdilné gramazi.
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4 Vyzkumna prace

Vyzkumnd prace se detailné vénuje ziskanym datiim a jejich naslednému zpraco-
vani. V prvni casti je zpracovano dotaznikové Setfeni. Druha ¢ast se vénuje ekono-
mickému srovnani poloZek vykazl pred zménou vyroby a po zméné vyroby. Ve tireti
casti demonstrujeme srovnani podobnych produktt, které obsahuji, nebo naopak
neobsahuji palmovy olej.

4.1 Dotaznikové setreni

Spolecnosti Mondeléz, Nestlé, Unilever a Savencia Fromage daly jasné najevo,
Ze nemohou poskytovat jakékoliv Ciselné tidaje, nebot se to neslucuje s jejich firemni
politikou.

Firma Emco, ktera rovnéz nesdéluje ciselné tidaje, odpovédéla, Ze je pro ni pre-
chod z palmového oleje na repkovy nakladoveé neptiznivy.

Firma Hamé uvedla, Ze palmovy olej do jidel cilené nepridava. V fadech promile
se vyskytuje v pastikach a hotovych jidlech, nebot je soucasti korenici smési od ex-
ternich dodavateldi.

Firma Vitana dle svych slov vhima otazku palmového oleje jako citlivou, a proto
pristoupila k ur¢itym opatrenim. K nahradé palmového oleje pristoupila tam, kde jej
bylo moZné nahradit bez ovlivnéni senzorickych vlastnosti vyrobki. Tato ndhrada
probihala vétSinou spolu s dalSimi zménami receptur, tudiz se jim zatim nepodarilo
vyhodnotit dopady nahrady palmového oleje. Tam, kde se palmovy olej nahradit ne-
podarilo, nakupuji a pouzivaji vyhradné certifikovany palmovy olej i za cenu vyssich
naklada.

Firma Danone odpovédéla, Ze palmovy olej se vyskytuje pouze v nemlécnych
slozkach. Co se tyce ceského trhu, je soucasti cokokulicek. Této firmé dle jejich slov
neni lhostejné, jaké pouziva suroviny, proto odebira palmovy olej pouze od certifi-
kovanych a kontrolovanych dodavateli.

Firma Carla, vyrabéjici predevSim cokolady, odpovédéla, Ze palmovy olej se
v Zadné jejich cokoladé nenachdazi. BohuZel se nachazi v cokoladovych polevach, ne-
bot je nezbytny pro jejich vyrobu. Stejné jako firma Danone, i spolecnost Carla ode-
bird palmovy olej spliiujici podminky a kritéria dle RSPO (Cesky Kulatého stolu na
téma udrzitelného palmového oleje).

Spolec¢nost Bohemia chips odpovédéla, Ze palmovy olej nahradila slunec¢nico-
vym olejem. Ostatni informace byly povaZzovany za velmi citlivé.

Spolec¢nost Penam neposkytla informace z divodu ¢asové vytiZenosti.

Spolec¢nosti Olma, Kunin, Bonavita a Brumik neodpovédély viibec.

Nejvice informaci poskytly spolec¢nosti Vizard, Mixit a Biopekarna Zemanka.
Tyto tfi firmy byly srovnany z hlediska ziskanych informaci.
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4.1.1 Vizard s. r. 0. (Medovnik original)

Tato spole¢nost plisobi na trhu od roku 1996. Do roku 2015, kdy ptesli na vyrobu
bez pouzivani palmového oleje, vyrabéli krémy z margarinti ,Zlatd Hana“, jez obsa-
huji cca 12 % palmového oleje. Palmovy olej jako samostatnou surovinu nikdy ne-
nakupovali. Vyrobcem margarinu Zlata Hana je spole¢nost Olma. Pfechod na vyrobu
bez palmového oleje byl sloZitym procesem hledani vhodné alternativy.
Nakonec objevili produkt s ndzvem ,Senna palm zero“ od rakouské spolecnosti
Senna, jeZ navic doplnili o pravé farmarské maslo v poméru 1:5. Tato zména sebou
prinesla zvySeni ndkladl o cca 5 %. Toto zvySeni nakladii zatim nepromitli do ceny
konec¢nych vyrobki. V piistim roce budou zdraZovat z dlivodl vyssi ceny cukru,
mléka a masla. Poptavka po jejich vyrobcich stdle roste, ale jak sami uvedli, nemysli
si, Ze by to bylo onim prechodem na vyrobu bez palmového oleje. (Informace za spo-
le¢nost Vizard poskytl vykonny feditel pan Jiii Cerny)

4.1.2 Mixit s. r. o.

Tato firma spustila provoz v kvétnu 2010. Palmovy olej pouzivali aZ do roku 2015,
kdy zacali s dodavateli vyjednavat podminky nové vyroby. Mezitim bylo zapotiebi
doprodat zadsoby obsahujici palmovy olej. Pro své nové vyrobky pozadovali vlastni
receptury bez pouZiti palmového oleje. Tam, kde nebylo moZné palmovy olej nahra-
dit, byli nuceni vyradit tuto potravinu ze své nabidky. Jednalo se predevsim
o lentilky, které nasledné nahradili tzv. duhovkami bez palmového oleje. Palmovy
olej kromé jiZ zminovanych lentilek obsahovaly predevsim produkty obalené pole-
vou, a to napriklad brusinky v karobu, arénie v jogurtu nebo kiupava srdce.
Od ledna 2016 jiz palmovy olej v Zddném jejich vyrobku nenajdeme. Hlavnim diivo-
dem jejich prechodu byl obrovsky zajem zakazniki a jejich poptavka po vyrobcich
bez palmového oleje. Tento prechod sebou piinesl navySeni nakladi radové
0 5 az 10 %, pricemz poptavka zakaznikli po vyrobcich bez palmového oleje vzrostla
cca 0 20 %. Palmovy olej nahradil olej slunecnicovy a repkovy. (Informace za spo-
le¢nost Mixit poskytl pan Emil Todorov)

4.1.3 Biopekarna Zemanka s. r. o.

Tato spole¢nost pilisobi na trhu od roku 2006. Jan Zeman (2016) na svém webu
uvadi: , Vsechny produkty peceme podle nasich origindlnich receptur a vyhradné z cer-
tifikovanych bio-surovin. NepouZivame Zddny palmovy tuk, bily rafinovany cukr, umélé
ztuZené tuky, chemické konzervanty, uméld barviva ani aromata.”Jejich potravinové
vyrobky ziskaly fadu ocenéni jako naptiklad Ceskd biopotravina roku 2007 a 2008
Food a rovnéz jsou drZiteli ocenéni hnuti Slow Food Prague. Dale jsou drziteli mezi-
narodniho certifikatu bezpec¢nosti potravin BRC a ¢eského certifikatu kvality Klasa.
Do prosince 2014 pouzivali bio palmovy tuk s certifikatem RSPO. 0d 1. 1. 2015 zacali
pouzivat bio nepalmovy margarin, jeZ je zaloZeny z 80 % na kakaovém masle
a z 20 % na slunec¢nicovém oleji. I pres vysoké naklady spojené se zménou vyroby
zdrazili finalni produkt o 0,8 K¢. Dle jejich slov jsou velmi hrdi na to, Ze byli jedni
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z prvnich, ktefi prestali pouzivat palmovy olej a odménou je jim predevSim pozitivni

zpétna vazba zdkaznikli a odbératelli. (Informace za spolecnost Biopekarna Ze-
manka poskytl pan Marian Stieber)

4.1.4 Shrnuti
Tab. 6 Srovnani firem Vizard, Mixit a Biopekarny Zemanky
Nazev DTl Substitut pal- LRETL 2 Zvysenina-| Cenavy-
. roby s palmo- ; . | po produk- 2 g
Firmy - . mového oleje kladu robku
vym olejem tech
Senna palm
zero doplnéna
Vizard 1996—2014 o pravé far- Vzrostla 05% Beze zmény
marské maslo
v poméru 1:5
Bio nepalmovy
margarin (80
.. % kakaové Vzrostla s 100 .
Mixit 2010—2014 méslo, 20 % 020 % 05az10 % | Beze zmény
slunecnicovy
olej)
Biope- Slune¢nicovy Navyseni
KarnaZe- | 2006—2014 | > OV | Vzrostla | 020% ey
manka a repkovy olej 00,8 K¢

Zdroj: Vysledek vlastniho prizkumu

Z datv Tabulce ¢. 6 je patrné, Ze s prechodem na vyrobu bez palmového oleje u vsech
sledovanych firem sice doslo ke zvySeni nakladii v rozmezi od 5 do 20 %, zarovei
vSak dosSlo u vSech tii firem i ke zvySeni poptavky. Ceny vyrobkil spolecnosti Vizard
a Mixit zatim zlistaly beze zmény. K navyseni cen vyrobkl o necelou 1 K¢ doslo
pouze u spolecnosti Biopekdrna Zemanka. Nahrady palmového oleje jsou riizné, od
doplnéni Senna palm zero o farmarské maslo, pres nepalmovy margarin obsahujici
kakaové maslo a slunecnicovy olej aZ po nahrazeni repkovym a slunec¢nicovym ole-

jem.
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4.2 Srovnani vybranych ekonomickych ukazatelt

V této kapitole je provedeno meziro¢ni srovnani rozvahy a vybranych ukazatell
z vykazu ziski a ztrat za danové obdobi 2014 a za datfiové obdobi 2015 spole¢nosti
Vizard, Mixit a Biopekarna Zemanka.

Vjednotlivych podkapitolach tykajicich se vySe uvedenych firem se vZdy vysky-
tuji tri typy tabulek. V prvni tabulce jsou uvedena aktiva spolecnosti pro lepsi pred-
stavu o majetkové situaci dané spoleCnosti, ve druhé tabulce se nachazeji pasiva
a ve treti tabulce vzhledem k cili bakalarské prace byly z vykazi ziskl a ztrat vy-
brany predevSim veskeré trzby dané spolecnosti, celkové naklady a vysledek hos-
podareni po zdanéni za dané ucetni obdobi.

Rozvaha se sklada z aktiv a pasiv. Aktiva rozvahy za dafiové obdobi obsahuji tri
sloupce, tj. brutto, korekce, netto. Timto zplisobem jsou zpracovany Tabulky
€. 7,€. 10 a ¢. 13. Brutto hodnota ndm rik3, jakou hodnotu mél majetek v dobé svého
porizeni. Ve sloupci korekce nalezneme veskera ponizeni hodnoty majetku. Jedna se
o odpisy, pripadné o opravné polozky. Netto (Cistou, soucasnou) hodnotu majetku
ziskdme odectenim korekce (opotfebeni) od brutto (ptivodni) hodnoty (Par-
Con&Partner, 2016).

4.2.1 Vizard s.r. 0.

Vybrané udaje z rozvahy (bilance) pro podnikatele ke dni 31. 12. 2014
a31.12.2015

V Tabulce €. 7 jsou uvedena aktiva spolecnosti Vizard. Majetkova situace spolecnosti
je vroce 2014 vazdna na dlouhodoby hmotny majetek ve vysi 45 637 tis. K¢ (brutto),
prodej dlouhodobého hmotného majetku byl 4 158 tis. K¢, odpisy dlouhodobého
majetku ve vysi 21 729 tis. K¢. Vroce 2015 doslo k prodeji dlouhodobého nehmot-
ného majetku v podobné vysijako v roce 2014. Dale byl potizen novy majetek v hod-
noté 9 806 tis. K¢ Doslo knarlstu dlouhodobého majetku po odecteni opravek
0 5 770 tis. KC. Predpokladame, Ze nakup ma spojitost s prechodem na novou tech-
nologii vyroby. Spole¢nost v roce 2014 méla zasoby ve vySi 898 tis. K¢ a v roce 2015
je zvysila o 74 tis. KC. Nejsou zde dlouhodobé pohledavky a ¢asové rozliSeni ma ra-
dové pouze v tisicich, ale i zde byl zaznamenan rist. Kratkodobé pohledavky v roce
2014 ¢inily 36 570 tis. K¢ a v roce 2015 narostly o 676 tis. KC. Rlist neni razantni, ale
s ohledem na ptechod na novou technologii to 1ze povazovat za dspéch.
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Tab. 7 Aktiva spolec¢nosti Vizard (v tis. K¢)
2014 2015
brutto | korekce | netto | brutto | korekce | netto
1 2 3 1 2 3
AKTIVA CELKEM | 82499| 22093 482 98 741 21780|76961
Pohledavky za
A upsany zakladni 0 0 0 0 0 0
kapital
. |Dlouhodobyma- | ,c 0l 517991 231 50996| 21318|29678
jetek 908
Dlouhodoby ne-
B.I hmotny majetek 0 0 0 0 0 0
Dlouhodoby 23
B.IL hmotny majetek 45637 | 21729 908 50996 21318|29678
gy, | Dlouhodoby fi- 0 0 0 0 0 0
nancni majetek
C. Obézna aktiva 36 687 364 332 46 985 462 |46 523
ClL Zasoby 898 0| 898 972 0 972
Dlouhodobé po-
C.IL hledévky 0 0 0 0 0 0
Kratkodobé po- 36
C.IIL hledévky 36570 364 206 37 246 462 |36 784
cly. | Kratkodoby fi- 781 o| -781| 8767 0| 8767
nancni majetek
D.I. |Casové rozliseni 175 0 175 760 0 760

Zdroj: Justice, 2016

V Tabulce ¢. 8 si Ize povSimnout, Ze finan¢ni zdroje spole¢nosti tvori vlastni kapital,
ktery vroce 2014 Cinil 35 319 tis. KCavroce 2015 vzrostl o 14 367 tis. K. Cizi zdroje
byly v roce 2014 ve vysi 25 063 tis. KC V roce 2015 dosSlo k jejich zvysSeni
02 212 tis. K¢.
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Tab. 8 Pasiva spolecnosti Vizard (v tis. K¢)

2014 2015
PASIVA CELKEM 60 406 76 961
A. Vlastni kapital 35319 49 686
Al Zakladni kapital 100 100
AlIl. | Kapitalové fondy 0 0
AIll. | Fondy ze zisku 25 25
A.lV. |Vysledek hospodareni minulych let 29135 33317
AV \,/g/slecllek hospoglaf‘eni bézného 6059 16 244
ucetniho obdobi
AV2. Iljg(zllillzdnr;u;; 12 uzélohéch na vyplatu 0 0
B. Cizi zdroje 25063 27 275
B.L Rezervy 0 0
B.II. | Dlouhodobé zavazky 6448 7 636
B.IIL. | Kratkodobé zavazky 12 267 13291
B.IV. |Bankovni Gvéry a vypomoci 6348 6348
C.L Casové rozlieni 24 0

Zdroj: Justice, 2016

Vybrané polozKky z vykazu zisku a ztrat

V Tabulce ¢. 9 se nachazeji veSkeré trzby spolecnosti Vizard. Vysledek hospodareni
béZného tucetniho obdobi vroce 2014 cinil 6 059 tis. K¢ Suma vynosli byla
88 319 tis. KC. Prestoze spolecnost uvedla, Ze s novou technologii se ji zvysily na-
klady na vyrobu, doslo v roce 2015 k nartistu vynosii o 29 948 tis. K¢ a vysledek hos-

podareni za béZné Ucetni obdobi ¢inil 16 244 tis. K¢.

Tab. 9 Vynosy spole¢nosti Vizard (v tis. K¢)

2014 2015
Trzby za prodej zboZi 3746 3043
Trzby za prodej vlastnich vyrobka a sluzeb 80181| 109774
Trzby z prodeje dlouhodobého majetku a materialu 4158 4 447
Ostatni provozni vynosy 234 1003
Suma vynosi 88319| 118267
Celkové naklady 82260| 102023
Vysledek hospodareni po zdanéni 6 059 16 244

Zdroj: Justice, 2016
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Financni analyza
) 5 cizi zdroje
celkova zadluzenost = —
aktiva celkem

25063 000

4 7 - = 0,
celkova zadluZenost (rok 2014) 20206 000 41,49%
lIkova zadluz t (rok 2015) = 27275 000 = 35,44Y%
celkova zadluzenost (ro 76961000 , 0

Optimalni hodnota ukazatele celkové zadluZenosti by se mél pohybovat v roz-
mezi 30 aZ 60 %. Celkova zadluZenost spole¢nosti Vizard v roce 2014 €ini 41,49 %,
vroce 2015 doslo ke sniZeni na 35,44 %. V obou letech tedy spada do optimalniho
rozmezi.

kratkodoby finan¢ni majetek

kamzita likvidita =
okamzita rkvidita kratkodobé cizi zdroje
kamsita likvidita (rok 2014) = — 22000 _ o 042
okamzita likvidita (ro )_18615000_ ,
kamzita likvidita (rok 2015) = 8767000 _ 0,446
okamzita likvidita (ro =19¢39000 - %

Okamzita likvidita je ukazatel, ktery vyjadruje okamzitou schopnost spolec-
nosti uhradit své kratkodobé zavazky. Pro dhradu téchto zavazkli mize byt pouZit
finan¢ni majetek - tj. hotovost v pokladnach, na béZnych uctech spole¢nosti a hoto-
vost uloZena v kratkodobé obchodovatelnych cennych papirech. Doporucena hod-
nota se pohybuje mezi 0,2 az 0,5.

Jak lze vidét z vypoctl, v roce 2014 je ukazatel okamzité likvidity zaporny, coZ
znamena, Ze spolecnost ma nizky kratkodoby finan¢ni majetek v porovnani s krat-
kodobymi cizimi zdroji a neni schopna okamzité hradit své kratkodobé zavazky.
Zajediny rok se ukazatel okamzité likvidity dostal do doporuc¢eného rozmezi hodnot
a spolecnost se opét vyznacuje schopnosti okamZité hradit své kratkodobé zavazky.
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4.2.2 Mixit s.r. 0.

Vybrané udaje z Rozvahy (bilance) pro podnikatele ke dni 31. 3. 2014
a31.3.2015

V Tabulce €. 10 se vyskytuji aktiva spole¢nosti Mixit. V roce 2014 méla spolec¢nost
dlouhodoby hmotny majetek ve vysi 712 tis. K¢ (brutto). Odpisy byly uplatnény ve
vysi 90 tis. K¢ Vroce 2015 ma spole¢nost dlouhodoby hmotny majetek ve vysi
11 329 tis. K¢ (brutto). Odpisy uplatnila ve vySi 2 377 tis. K¢. Spole¢nost zvysila ma-
jetek 0 10 617 tis. K¢ Predpokladame, Ze toto zvySeni bylo nutné s ohledem na za-
vedeni novych technologii. Oproti roku 2014 spolecnost zvySila zasoby
0 2 218 tis. KC. Vroce 2015 doslo také ke zvySeni kratkodobych pohledavek a krat-
kodobého finan¢niho majetku, i kdyZz radové jen o tisice K¢.

Tab.10  Aktiva spolecnosti Mixit (v tis. K¢)

2014 2015
brutto | korekce | netto | brutto | korekce | netto
1 2 3 1 2 3
AKTIVA CELKEM 6 099 179| 5920| 19648 2533 11;
Pohledavky za
A. upsany zakladni ka- 0 0 0 0 0 0
pital
B. gf{’“h"d"by maye 945 179 766| 11562| 2533| 9029
g, |Dlouhodobyne- 200 89| 111 200 156 44
hmotny majetek
gy, | Dlouhodoby 712 90| 622| 11329| 2377| 8952
hmotny majetek
B.111, | Plouhodoby fi 33 o| 33 33 o| 33
nancni majetek
C. Obézna aktiva 5154 0| 5154 8 086 0| 8086
C.I. |Zasoby 3083 0| 3083 5301 0| 5301
CIL D!ouhodobe pohle- 0 0 0 0 0 0
davky
c.q, | Kratkodobé pohle- 640 0| 640 853 0| 853
davky
c.1v. | Kratkodoby fi- 1431 0| 1431| 1932 0| 1932
nancni majetek
D.I. | Casové rozli$eni 0 0 0 0 0 0

Zdroj: Justice, 2016

V Tabulce ¢. 11 se vyskytuji pasiva spolecnosti Mixit. Vlastni kapital v roce
2014 cinil 1 240 tis. K¢ a v roce 2015 ¢inil 1 739 tis. KC. Velmi vyrazné se v roce 2015
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zvedly kratkodobé zavazky, coZ ma primou spojitost s nakupem dlouhodobého
hmotného majetku.

Tab.11  Pasiva spole¢nosti Mixit (v tis. K¢)

2014 2015
PASIVA CELKEM 5920| 17115
A Vlastni kapital 1240 1739
Al Zakladni kapital 200 200
All. | Kapitalové fondy 0 0
AIll. | Fondy ze zisku 0 0
AlV. |Vysledek hospodareni minulych let 546 1038
AV V}'Isled,ek hospodareni bézného ucetniho 494 501
obdobi
AV2. Rozt_lodnuto o zalohach na vyplatu podilu 0 0
na zisku
B. Cizi zdroje 4653| 15376
B.L Rezervy 0 0
B.Il. | Dlouhodobé zavazky 33 0
B.IIL. | Kratkodobé zavazky 4620 12085
B.IV. |Bankovni Gvéry a vypomoci 0 3291
C.L Casové rozlieni 27 0

Zdroj: Justice, 2016

Vybrané polozKky z vykazi ziski a ztrat

Tabulka ¢. 12 zobrazuje veskeré vynosy spolec¢nosti Mixit. Z idaji v této tabulce si
lze povsSimnout, Ze spolecnost jiZ v prvnim roce prechodu na novou vyrobu zazna-
menala nariist vynost oproti roku 2014 o 19 167 tis. K¢. Hospodarsky vysledek béz-
ného ucetniho obdobi za rok 2015 byl srovnatelny s hospodarskym vysledkem béz-
ného ucetniho obdobi roku 2014.
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Tab.12  Vynosy spolecnosti Mixit (v tis. K¢)

2014 2015
Trzby za prodej zbozi 0 0
Trzby za prodej vlastnich vyrobka a sluzeb 50 252| 69805
Trzby z prodeje dlouhodobého majetku a materialu 0 51
Ostatni provozni vynosy 438 1
Suma vynost 50690 69857
Celkové naklady 50196 | 69356
Vysledek hospodareni po zdanéni 494 501

Zdroj: Justice, 2016

Finan¢ni analyza

) . cizi zdroje
celkova zadluZzenost = ———
aktiva celkem

4 653 000

A ~ —_ = 0,
celkova zadluZenost (rok 2014) = 5920000 — 78,59 %
lkova zadluz t (rok 2015) = 15376 000 = 89,84 %
celkova zadluZenost (ro 17115 000 , 0

Z vypocti je patrné, Ze se zadluZenost spolecnosti Mixit zvysila nad doporuce-
nou hodnotu. Ukazatele zadluZenosti sleduji vztah mezi cizimi zdroji a vlastnimi
zdroji. ZadluZenost, byt i vysoka, nemusi byt jeSté negativni charakteristikou firmy.
V dobfe fungujici firmé muizZe naopak vysoka finan¢ni paka pozitivné ptispivat k ren-
tabilité vlastniho kapitalu (VSFS, 2012).

kratkodoby finan¢ni majetek

kamzit4 likvidita =

okamzita fikvidita kratkodobé cizi zdroje

ot Hevidita (rok 2014) = 1431000 _ 031
okamzita likvidita (ro T 4620000
ot Hikvidita (rok 2015) = 1932000 _ 0 25
okamyzita likvidita (ro T 7621000

Ukazatelé okamzité likvidity v obou uvedenych letech spadaji do doporuce-
ného rozmezi 0,2 az 0,5.
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4.2.3 Biopekarna Zemanka s. r. o.

Vybrané udaje z Rozvahy (bilance) pro podnikatele ke dni 31. 12. 2014
a31.12.2015

Tabulka ¢. 13 zobrazuje aktiva spole¢nosti Biopekarna Zemanka. Spole¢nost v roce
2014 meéla dlouhodoby nehmotny majetek ve vysi 5055 tis. K¢ a dlouhodoby
hmotny majetek ve vysi 4 713 tis. K¢. Odpisy uplatnila ve vysi 1 801 tis. K¢ Vroce
2015 doslo ke zvySeni pouze u dlouhodobého hmotného majetku o 1 189 tis. K¢.
V roce 2015 spolecnost sniZila zasoby oproti roku 2014 o 316 tis. K¢. Naopak v roce
2015 doslo k razantnimu zvyseni kratkodobych pohledavek o 6 388 tis. K¢.

Tab.13  Aktiva spolecnosti Biopekarna Zemanka (v tis. K¢)

2014 2015
brutto | korekce | netto | brutto | korekce | netto
1 2 3 1 2 3

AKTIVA CELKEM | 16 878 1801| 15077 25043 2428| 22615
Pohledavky za

A. upsany zakladni 0 0 0 0 0 0
kapital

B. ].Delt‘:ﬁh"d"by ma- -\ 9768 1801| 7967| 10957 2428| 8529

1 |Plouhodoby ne- 5055 0| 5055| 5055 0| 5055
hmotny majetek

g |DPlouhodoby 4713 1801| 2912 5902 2428| 3474
hmotny majetek

gy, |Plouhodoby fi- 0 0 0 0 0 0
nancni majetek

C. Obézna aktiva 6968 0 6968 14 003 0| 14003

C.L Zasoby 1427 0 1427 1111 0 1111
Dlouhodobé po-

C.IL hledavky 0 0 0 0 0 0

caiy, | Kratkodobé po- 3759 0| 3759| 10147 0| 10147
hledavky

cly. | Kratkodoby fi- 1782 0| 1782 2745 0| 2745
nancni majetek

D.I Casové rozlieni 142 0 142 83 0 83

Zdroj: Justice, 2016

Tabulka €. 14 zobrazuje pasiva spolecnosti Biopakarna Zemanka. Vlastni kapi-
tal se oproti roku 2014 zvysil o 497 tis. K¢. V roce 2014 méla spole¢nost bankovni
uvér ve vysi 993 tis. K& V roce 2015 to bylo 6 030 tis. K¢ V roce 2015 se zvySily
0 2 871 tis. K¢ dlouhodobé zavazky. Zvyseni cizich zdroji bylo zpiisobeno piredevsim
nakupem novych technologii.
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Tab.14  Pasiva spolecnosti Biopekarna Zemanka (v tis. K¢)

2014 2015

PASIVA CELKEM 15077 22 615

A. Vlastni kapital 9328 9 825
Al Zakladni kapital 6 082 6 082
AlIl. | Kapitalové fondy 0 0
AIll. | Fondy ze zisku 0 0
A.lV. |Vysledek hospodareni minulych let 736 2196
AV.1. | Vysledek hospodareni bézného ticetniho obdobi 2510 1547
AV.2. | Rozhodnuto o zalohach na vyplatu podilu na zisku 0 0

B. Cizi zdroje 5035 12 749
B.L Rezervy 0 0
B.Il. | Dlouhodobé zavazky 681 3552
B.IIL. | Kratkodobé zavazky 3361 3167
B.IV. |Bankovni Gvéry a vypomoci 993 6030
C.L Casové rozlieni 714 41

Zdroj: Justice, 2016

Vybrané polozKky z vykazii ziska a ztrat

Tabulka ¢. 15 zobrazuje veSkeré vynosy spole¢nosti Biopekarna Zemanka. Je vidét,
Ze prestoze se v roce 2015 zvySily vynosy, spole¢nost méla rovnéz vyssi celkové na-
klady a doslo ke sniZeni vysledku hospodateni za béZné ucetni obdobi za rok 2015

0 963 tis. K¢ oproti roku 2014.

Tab. 15  Vynosy spolecnosti Biopekarna Zemanka (v tis. K¢)

rok 2014 | rok 2015
Trzby za prodej zbozi 326 1455
Trzby za prodej vlastnich vyrobkd a sluzeb 23948 28670
Trzby z prodeje dlouhodobého majetku a materialu 510 34
Ostatni provozni vynosy 895 0
Suma vynosi 25679 30159
Celkové naklady 23169 28612
Vysledek hospodareni po zdanéni 2510 1547

Zdroj: Justice, 2016
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Finan¢ni analyza
) . cizi zdroje
celkova zadluzenost = ——
aktiva celkem

Celkova zadluZenost se u této spolecnosti pohybuje v obou letech v doporuce-
ném rozmezi.

kratkodoby finan¢ni majetek

kamyité likvidita =

Okamzita likvidita kratkodobé cizi zdroje
ot likvidita (rok 2014) = 782000 _ oo
okamzita likvidita (ro 73361000
ot likidita (rok 2015) < 2745000 _ o
okamzita likvidita (ro =37167000

V roce 2014 se ukazatel okamZzité likvidity nachazi na hranici doporucené hod-
noty. Vroce 2015 se jiz ukazatel okamZité likvidity nenachdazi v doporuceném roz-
mezi, jeho hodnota je vyssi o 0,27. MoZnou pric¢inou tohoto jevu je odliSna strategie
tohoto podniku od doporuceni.

4.3 Ekonomické dopady na spotiebitele

Ekonomické dopady zmény vyroby na spotiebitele nelze posoudit z cen vyrobki fi-
rem Vizard, Mixit ani Biopekarny Zemanky, nebot prozatim své vyrobky nezdraZili.
V této kapitole jsou proto srovnavany produkty od riiznych vyrobcii vyrabéjicich
stejné produkty z hlediska jejich sloZeni. Nékteré z produktli palmovy olej obsahuji,
jiné se bez néj obejdou. Ekonomické dopady jsou demonstrovany na cenach miisli
tycinek s cokoladovou polevou a na cenach mléénych cokolad.

4.3.1 Miisli ty¢inky s polevou

V Tabulce €. 13 jsou uvedeny zkoumané druhy miisli ty¢inek s cokoladovou po-
levou. Nejprve je uveden vyrobce a nazev produktu, nasledné prezence ¢i absence
palmového oleje ¢i palmojadrového tuku a posledni informace udava cenu vyrobku
vztaZenou na 1 kg.
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Tab.16  Miisli ty¢inky s polevou

Nazev Palmovy | Palmojad- Cena 1 kg vy-
olej rovy tuk robku v (K¢)

Corny - v§echny piichuté Ne Ne 318

EI}’ICO Mysh na zdravi Ovesna tyc¢inka banan Ano Ano 308,89

a ¢okolada

EfncoMysh na Zdravi Ovesna ty€inka bo- Ano Ne 308,89

rivky a maliny

E,mco nysh na Zdravi Ovesna tycinka ¢oko- Ano Ano 308,89

lada a ofechy

Emco Ofechy a brusinky Ne Ne 397,14

Emc? Qrvechy apara orechy polomacené Ne Ne 397,14

v horké ¢okoladé

Fit Bio Miisli malina Ano (bio) Ne 483,33

Fit Simply nut brusinka a mandle Ano Ano 414,29

Fit Fruit Musli tyCinka s chuti limety Ano Ne 343,48

Yummy Ty,cmka s k_ouvsky hotké ¢okolady, Ano Ne 3975

ovocem a liskovymi ofechy

Zdroj: Vlastni prizkum

V Tabulce ¢. 13 jsou tu¢né vyznaceny ty druhy miisli tyCinek, jezZ palmovy ani palmo-
jadrovy olej neobsahuji. Jedna se o dva druhy Emco miisli ty€inek a o veskeré druhy
Corny tycinek. Fit Bio Miisli malina je vyrobena z bio-palmového oleje, coZ miiZe
znamenat, Ze vyrobci téchto tyCinek neni otazka udrzitelného palmového oleje lhos-
tejna. Lze si rovnéZ povSimnout, Ze je tato varianta ze tfi uvedenych nejdrazsi.
Stejné tak je tomu u Emco vyrobkd. Varianty s palmovym olejem stoji v priméru
309 K¢/kg. Naopak dva druhy Emco tyc¢inek (Emco Orechy a brusinky a Emco Ore-
chy a para orechy polomacené v hoirké cokoladé) bez palmového oleje stoji v pri-
méru 397 K¢/kg, coZ je 0 88 K¢/kg vice. Tento cenovy rozdil miize byt dan i obsahem
ofechti oproti ostatnim zminénym variantam. Za zminku stoji srovnani Corny tyci-
nek s cenou 318 K¢/kg a Emco tycinek s cenou 397 K¢/kg, nebot v obou se nachazeji
ofechy. Pro spotrebitele plyne jednoduchy zavér. Lze nakoupit miisli tycinky bez
palmového oleje mnohdy levnéji nez jiné druhy obsahujici tento olej. Je zapotiebi
pouze Cist sloZeni a prepocitat si cenu na 1 kg takového vyrobku, nebot ceny uva-
déné v obchodech se vidy vztahuji k jiné gramdazi. Na spottrebitele ekonomicka
stranka vyroby bez pouzivani palmového oleje nedopada.
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4.3.2 Mlécné cokolady

V Tabulce ¢. 14 jsou uvedeni Ctyti vyrobci mléénych ¢okoldd (Figaro, Orion, Tesco
a Milka). Stejné jako u miisli ty¢inek jsou tu¢né zvyraznény ty vyrobky, které pal-
movy olej ¢i palmojadrovy tuk neobsahuji.

Tab.17  Mlécné cokolady

Palmo-

Nazev Pag;:_)vy jadrovy Cenal kgK \Iyrobku
j tuk v (K¢)

Figaro Mlé¢na ¢okolada Ano Ne 287,78

Orion Mléc¢na cokolada Ne Ne 289

Tesco Mlécna Cokolada Ne Ne 299

Milka Mlé¢na ¢okolada z alpského mléka Ne Ne 299,67 az 319

Zdroj: Vlastni prizkum

Z 1daji uvedenych v Tabulce €. 14 si lze povSimnout, Ze pouze v mlé¢né Co-
koladé znacky Figaro se vedle kakaového masla nachazi navic palmovy olej. Ostatni
cokolady obsahuji kakaové maslo a mlécny tuk. Ceny vSech Ctyt uvedenych ¢okolad
se liSi pouze nepatrné. ZaleZi tedy pouze na spotrebiteli, zda si precte sloZeni a sahne
po varianté bez palmového oleje ¢i po varianté s timto olejem, nebot' cena cokolady
Orion (bez palmového oleje) a ¢okolady Figaro (s palmovym olejem) se lisi pouze
0 1,22 K¢/kg. V pripadé mlécnych cokolad vyroba bez pouzivani palmového oleje
nema zadny vliv na koncového spotiebitele.
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V této praci byla podrobné popsana problematika palmového oleje. Dale byl
uveden prehled hlavnich producentti palmového oleje a informace o jeho certifikaci,
dostupnych certifikacnich systémech a jejich odliSnostech. To, Ze je vyrobek obsa-
hujici palmovy olej certifikovany, neznamen3, Ze spliuje veskera kritéria. Z certifi-
kac¢nich systémii z pohledu zakaznika, ktery chce bio-kvalitu, 1ze doporucit dva cer-
tifikaCni systémy. Prvnim z nich je systém ,Segregated” (Cesky Oddéleny systém),
pti kterém je certifikovany palmovy olej fyzicky oddélen od necertifikovaného, a to
v celém dodavatelském retézci. Koncovy zakaznik ma tudiZ zaruku, Ze zakoupeny
produkt obsahuje pouze certifikovany palmovy olej. Druhym z nich je systém , Iden-
tity Preserved®, u néhoz je navic dohledatelny piesny ptivod palmového oleje. Tento
pirehled by mél poslouzit odbérateltim a spottebitelim p¥i ndkupnim rozhodovani.

Nasledné byl prostor vénovan roli palmového oleje v potravinarstvi a jeho
moZznym nahrazkam. Jednotlivé alternativy palmového oleje byly podrobné
popsany s uvedenim jejich vlastnosti a divodti, pro které je lze nebo nelze vyuZzit
v potravinarstvi misto palmového oleje. V nékterych pripadech by nahrazeni palmo-
vého oleje mozné bylo, avsak zde vyvstava problém s nedostate¢nou produkci oleji,
které by jej mohly nahradit. Nahrazeni palmového oleje v roli strukturniho tuku za-
tim moZné neni. Diive se vyuzivaly ztuZené tuky, jez jsou z hlediska lidského zdravi
zcela nevhodné.

Rovnéz byl uveden vyvoj svétové produkce hlavnich druht rostlinnych olejti
od roku 2009 do roku 2016 a srovnani potirebné osevni plochy jednotlivych rostlin-
nych olejl s jejich vytéznosti. Tyto prehledy poskytly odlivodnéni pro masové pou-
zivani palmového oleje v potravinarstvi, nebot poskytuje nejvyssi vytéznost na hek-
tar v porovnani s ostatnimi rostlinnymi oleji, a zaroven jeho péstebni plocha zabira
nejmensi procento pidy (necelych 6 %) urcené pro produkci olejti.

Hlavnim cilem této bakalarské prace bylo zhodnoceni ekonomickych dopadii
vylougeni palmového oleje pii vyrobé potravin v Ceské republice z pohledu spotie-
bitel( a firem. Tento cil nebylo snadné splnit. VétSina oslovenych firem byla zpo-
catku velmi komunikativni a ochotng, po predloZeni dotazniku bohuzel doslo u vét-
Siny z nich ke zméné chovani, které zdiivodnily velkou konkurenci na trhu a ochra-
nou internich dat. Z hlediska poskytnutych informaci bylo moZné provést srovnani
ekonomickych dopadi vylouceni palmového oleje z vyroby pouze u tii spolecnosti
(Vizard, Mixit a Biopekdrna Zemanka). AvSak ani zde se nepodarilo ziskat takova
data, ktera byla zprvu ocekavana. Z ucetnich uzavérek bylo usouzeno, jak si tyto spo-
le¢nosti vedly pred zménou vyroby, a jak se jejich ekonomicka situace zménila po
vylouceni palmového oleje z vyroby. U vSech tii spolecnosti doslo i pres zvySené na-
klady k navysSeni trzeb. Z vySe uvedeného porovnani ekonomickych ukazateld lze
usoudit, Ze prechod na vyrobu bez palmového oleje je mozny. Vice zaleZi na ochoté
spolecnosti upiednostnit kvalitu pied kvantitou. Z riistu trzeb porovnavanych spo-
le¢nosti vyplyva, Ze pribyvaji spotrebitelé, kterym neni lhostejno, co ji/nakupuji.
Z porovnani vyplyva, Ze i v Ceské republice se vyrabéji kvalitni potraviny. Vysledky
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demonstrace cen ve dvou kategoriich potravinovych vyrobkii s palmovym olejem
a bez palmového oleje prokazaly, Ze za srovnatelnou cenu se dd koupit i vyrobek
neobsahujici palmovy olej. Opét zaleZi predevSim na ochoté spotrebitele se co nej-
vice informovat o sloZeni daného vyrobku. Vérme, Ze tento trend bude i nadale po-
kracovat.



48 Literatura

6 Literatura

BRAT J., BARANYK J., ZEHNALEK P., 2010. Variabilita epkového oleje z nutri¢niho
a technologického pohledu v kontextu se souc¢asnou spotrebou tukii. VyZziva a po-
traviny, 2010, roc. 65, ¢. 1, s. 10-14. [online]. [cit. 2016-10-10]. Dostupné z:
http://www.vyzivaspol.cz/wp-content/uploads/2015/09/vyziva-1-2010.pdf

BRAT].,2012. P¥ehledova prace: Palmovy olej z pohledu vyZivy. [online]. 2/2012. [cit.
2016-10-03]. Dostupné z: http://www.vimcojim.cz/files/odbornik/Doku-
menty/Brat%?20clanek.pdf

BRAT J., DOSTALOVA ]., 2016. Prehledova prace: Je kokosovy tuk skutecné superpo-
travina? [online]. 2/2016. [cit. 2016-10-12]. Dostupné z: http://www.vyzi-
vaspol.cz/wp-content/uploads/2016/03/je-kokosovy-tuk-skutecne-superpo-
travina.pdf

BRAT ., 2016a. Role palmového oleje v potravindrstvi. ekolist.cz. [online]. 6/2016
[cit. 2016-10-02]. Dostupné z: http://ekolist.cz/cz/publicistika/nazory-a-ko-
mentare/jiri-brat-role-palmoveho-oleje-v-potravinarstvi

BRAT J., 2016b. Palmovy olej? Ceska technologicka platforma pro potraviny. Dialo-
gem ke zdravi. [IKEM Praha. [online]. 4/2016 [cit. 2016-12-06]. Dostupné z:
http://www.ctpp.cz/data/files/Brat_STOB_PO_160424.pdf

COLUMBIA UNIVERSITY PRESS, 2012. Malaysia Economy. Infoplease [online]. 2012
[cit. 2016-09-25]. Dostupné z: http://www.infoplease.com/encyclope-
dia/world/malaysia-economy.html

COMPARE INFOBASE Ltd., 2016. G20 Countries. Maps of world. [online]. 2. 2. 2016
[cit. 2016-09-20]. Dostupné z: http://www.mapsofworld.com/world-
maps/g20-countries.html

CESKA PEDIATRICKA SPOLECNOST, 2016. Stanovisko Pracovni skupiny pro détskou
gastroenterologii (PSDG) CPS k palmovému oleji v ndhradni kojenecké mlécné vy-
Zivé. [online]. 1/2016 [cit. 2016-11-08]. Dostupné z: https://www.nutri-
cia.cz/img/spolecnost/zpravy/stanovisko-palmovy-olej-2016.pdf


http://ekolist.cz/cz/publicistika/nazory-a-komentare/jiri-brat-role-palmoveho-oleje-v-potravinarstvi
http://ekolist.cz/cz/publicistika/nazory-a-komentare/jiri-brat-role-palmoveho-oleje-v-potravinarstvi

Literatura 49

CESKA TECHNOLOGICKA PLATFORMA PRO POTRAVINY, 2016. Podpora palmové-
ho oleje z udrZitelnych zdroji. [online]. 5/2016. [cit. 2016-10-12]. Dostupné z:
http://www.ctpp.cz/data/files/Podpora%?20pal-
moveho%Z200leje%20z%?20udrzitelnych%20zdroju.pdf

DOSTALOVA ., 2016. Palmovy olej v potravindfstvi. Férum zdravé vyzivy. [online].
5/2016 [cit. 2016-10-02]. Dostupné Z: https://www.goo-
gle.cz/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&ved=0ahUKE-
wicsv6Cp8PPAhVGVxQKHer_AIMQFggd-
MAA&url=http%3A%2F%2Fwww.fzv.cz%2Fwp-content%Z2Fuplo-
ads%2F2016%2F05%2FTM-].Dosta-
lova.docx&usg=AFQjCNGhoSwuEVICKs7K9gH0U36jG4xT2Q&sig2=327q4Ixsb
ddDKwEH6VELgw&cad=rja

dTEST, o.p.s., 2016. Palmovd odysea. [online]. 2/2016 [cit. 2016-11-17]. Dostupné z:
https://www.dtest.cz/clanek-4868/palmova-odysea

ELIAS S. AND NOONE C., 2011. The Growth and Development of the Indonesian
Economy [online]. Bulletin 9/2011. [cit. 2016-09-22]. Dostupné z:
http://www.rba.gov.au/publications/bulletin/2011/dec/pdf/bu-1211-4.pdf

GREEN PALM, 2016. The Book and Claim supply chain model. [online]. 2016 [cit.
2016-09-17]. Dostupné z: http://greenpalm.org/about-greenpalm/why-gree-
npalm-makes-a-difference /book-and-claim-supply-chain-model

GREEN PALM., 2016. How does GreenPalm work. [online]. [cit. 2016-09-20]. Do-
stupné z: http://greenpalm.org/about-greenpalm/how-does-greenpalm-work

GREENPEACE, 2016. Palmovy olej. [online]. 4/2016. [cit. 2016-12-18]. Dostupné z:
http://www.greenpeace.org/czech/cz/Kampan/Ochrana-pralesu/Palmovy-
olej/

HAIKEN M., 2015. Can Algae Save the Orangutans?. [online]. TakePart 12/2015. [cit.
2016-12-01]. Dostupné z: http://www.takepart.com/article/2015/12/01/al-
gae-could-replace-orangutan-killing-palm-oil-food-and-beauty-products

HOLECKOVA, ], 2008. Finan¢ni analyza firmy. 1. vyd. Praha: ASPI -Wolters Kluwer,
2008. 208 s. ISBN 978-80-7357-392-8.


http://greenpalm.org/about-greenpalm/how-does-greenpalm-work
http://www.takepart.com/article/2015/12/01/algae-could-replace-orangutan-killing-palm-oil-food-and-beauty-products
http://www.takepart.com/article/2015/12/01/algae-could-replace-orangutan-killing-palm-oil-food-and-beauty-products

50 Literatura

CHYLKOVA M., POTRAVINARSKA KOMORA CR, 2015. Otdzky a odpovédi k natizeni
(EU) ¢. 1169/2011 o poskytovdni informaci o potravindch spotiebiteliim. Prak-
ticky privodce novymi pravidly pro oznacovani potravin. [online]. 2015. [cit.
2016-11-25]. Dostupné zZ: https://www.goo-
gle.cz/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&ved=0ahUKEwi-
HI93p7cPQAhUBCCwKHeiCA10QFggZMAA&url=http%3A%2F%2Fwww.food-
net.cz%2Fsoubor.php%3Fid%3D18444%26kon-
trola%3D77387a6ee3424d686102bdd4bd0eca3b&usg=AFQjCNF12-
5gMnnczsalLAS7Sd-8LgjOEQw&sig2=aAvCUhXSip50HQqS2zR-
goA&bvm=bv.139782543,d.bGg&cad=rja

INDEX MUNDI, 2016. Palm Oil Production. [online]. 2016 [cit. 2016-09-20]. Do-
stupné z: http://www.indexmundi.com/agriculture/?country=id&commo-
dity=palm-oil&graph=production

INDONESIA INVESTMENTS, 2016. Economy of Indonesia. [online]. [cit. 2016-09-15].
Dostupné zZ: http://www.indonesia-investments.com/cul-
ture/economy/item177

INSEAD, 2016a. Supply chain certicication systém: Book and claim. Slide ¢. 58. [on-
line]. [cit. 2016-09-25]. Dostupné z: http://image.slidesharecdn.com/2010-
07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-
upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-
orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922

INSEAD, 2016b. Supply chain certicication systém: Segregated. Slide ¢. 56. [online].
[cit. 2016-09-25]. Dostupné z: http://image.slidesharecdn.com/2010-07-
12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-up-
grading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-
orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922

INSEAD, 2016c. Supply chain certicication systém: Identity preserved. Slide ¢. 57. [on-
line]. [cit. 2016-09-25]. Dostupné z: http://image.slidesharecdn.com/2010-
07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-
upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-
orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922

[PODNIKATEL, 2012. Finan¢ni analyza podniku v praxi [online]. [cit. 2016-12-07].
Dostupné z: http://www.ipodnikatel.cz/Financni-rizeni/financni-analyza-
podniku-v-praxi.html


http://www.indonesia-investments.com/culture/economy/item177
http://www.indonesia-investments.com/culture/economy/item177
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922
http://image.slidesharecdn.com/2010-07-12orsatospresentation1-110908102927-phpapp01/95/environmental-upgrading-in-global-value-chains-the-perspective-of-sustainability-strategies-orsatos-presentation-1-57-728.jpg?cb=1315477922

Literatura 51

JADVISCAK D., 2011a. Ukazatelé zadluZenosti. Finan¢ni analyza. [online]. 2011 [cit.
2016-12-20]. Dostupné z: http://financni-analyza.webnode.cz/ukazatele-za-
dluzenosti/

JADVISCAK D., 2011b. Ukazatelé likvidity. Finan¢ni analyza. [online]. 2011 [cit. 2016-
12-20]. Dostupné z: http://financni-analyza.webnode.cz/ukazatele-likvidity /

JUSTICE, 2016. Verejny rejstiik a Shirka listin - Ministerstvo spravedInosti Ceské re-
publiky. [online]. 2016 [cit. 2016-11-07]. Dostupné z: https://or.jus-
tice.cz/ias/ui/rejstrik-$firma?nazev=Zadejte+n%c3%alzev+sub-
jektu+nebo+1%c4%8c0

KOALICE PROTI PALMOVEMU OLEJI, 2016. Vyrobky bez palmového oleje. Koalice
proti palmovému oleji. [online]. 2016 [cit. 2016-09-28]. Dostupné z:
http://stoppalmovemuoleji.cz/bbpo.php

KODAS M., 2014. How did palm oil become such a problem and what can we do about
it? [online]. 11/2014 [cit. 2016-12-18]. Dostupné z: http://ensia.com/featu-
res/how-did-palm-oil-become-such-a-problem-and-what-can-we-do-about-

it/

KOVANICOVA D. a kol,, 1999. Finanéni ticetnictvi v kontextu svétového vyvoje, 2. vy-
dani, Praha: nakladatelstvi Polygon, 1999, ISBN 80-85967-98-7

MARTINOVICOVA D., KONECNY M., VAVRINA J., 2014. Uvod do podnikové ekonomiky.
Praha: Grada Publishing a.s., 2014. ISBN 978-80-247-5316-4

OLIVOVY KLUB, 2012. Olivovy olej. Olivovy klub.cz. [online]. 2012 [cit. 2016-10-11].
Dostupné z: http://www.olivovyklub.cz/olivy/

PARCON&PARTNER, 2016. Co je korekce? (brutto, korekce, netto). Slovnicek uCetnich
pojmiu. [online]. 2016 [cit. 2016-12-20]. Dostupné z: http://www.testyzucet-
nictvi.cz/slovnicek-ucetnich-pojmu.php?pojem=korekce

RICHTER M., 2016. Jak poznat kvalitni ¢okolddu. Cokolada.cz. [online]. 2016 [cit.
2016-11-28]. Dostupné z: http://www.cokolada.cz/clanky-o-cokolade/jak-po-
znat-kvalitni-cokoladu/

RSPO, 2016. Roundtable on Sustainable Palm Oil. RSPO [online]. 2016. [cit. 2016-09-
20]. Dostupné z: http://www.rspo.org


http://financni-analyza.webnode.cz/ukazatele-zadluzenosti/
http://financni-analyza.webnode.cz/ukazatele-zadluzenosti/
http://stoppalmovemuoleji.cz/bbpo.php

52 Literatura

RSPO, 2013. Adoption of Principles and Criteria for the Production of Sustainable Palm
Oil, RSPO [online]. 4/2013. [cit. 2016-09-18]. Dostupné z:
http://www.rspo.org/file /revisedPandC2013.pdf

SGS SA, 2016. Certifikdt Roundtable on Sustainable Palm Oil (RSPO) - UdrZitelnost.
SGS Ceska republika. [online]. 2016 [cit. 2016-11-10]. Dostupné z:
http://www.sgsgroup.cz/cs-CZ/Sustainability /Environment/Energy-Servi-
ces/Alternative-Fuels/Roundtable-on-Sustainable-Palmoil-RSPO-Certifica-
tion.aspx

SPOTT, 2016. Sourcing certified sustainable palm oil (CSPO). SPOTT. Sustainable
Palm Oil Transparency Toolkit. [online]. 2016 [cit. 2016-11-10]. Dostupné z:
http://www.sustainablepalmoil.org/sourcing/

SVOBODOVA 1., 2015. Olejniny. Situa¢ni a vyhledova zprava. [online]. 12/2015 [cit.
2016-10-10]. Vydalo Ministerstvo zemédélstvi, Praha 2015. ISBN 978-80-
7434-224-0. Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/file/449786/SVZ_Olej-
niny_12_2015.pdf

TFT, 2015. Supply chain system: Mass Balanced. [online]. [cit. 2016-09-25]. Dostupné
z: http://earthworm.net/wp-content/uploads/2016/05/massbalance.jpg

THE HERITAGE FOUNDATION, 2016. Malaysia. 2016 INDEX OF Economic Free-dom.
[online]. 2016 [cit. 2016-09-25]. Dostupné z: http://www.heritage.org/in-
dex/country/malaysia

THOMAS WHITE INTERNATIONAL, Ltd., 2014. Malaysia: Manufacturing Drives
Growth. Thomas White International. Country Profile [online]. 9/2014 [cit.
2016-09-17]. Dostupné z: http://www.thomaswhite.com/wp-content/uplo-
ads/2014/10/Malaysia-Country-Profile.pdf

THE WORLD BANK GROUP, 2016. Malaysia Overview. The World Bank. [online].
9/2016 [cit. 2016-09-15]. Dostupné z: http://www.worldbank.org/en/coun-
try/malaysia/overview

VIVA OLIVA, 2014. Klasifikace-délent olivovych olejii podle zpiisobu zpracovdni. [on-
line]. 2014 [cit. 2016-10-10]. Dostupné z: http://www.vivaoliva.cz/in-
dex.php/deleni-oleju-podle-zpracovani


http://www.sustainablepalmoil.org/sourcing/

Literatura 53

VIM, CO JIM A PIJU, o.p.s., 2013. Olivovy olej, krdl mezi oleji. [online]. 8/2013 [cit.
2016-10-10]. Dostupné z: http://www.vimcojim.cz/cs/spotrebitel /zdrava-vy-
ziva/vyvazena-strava/Olivovy-olej,-kral-mezi-oleji__s638x7873.html

VSFS, 2012. Pomérové ukazatele. Vysoka Skola finan¢ni a spravni [online]. 2012 [cit.
2016-12-08]. Dostupné zZ:
https://is.vsfs.cz/el/6410/leto2012 /N_MaEk/um/ME_II._cast_Financni_ana-
lyza_Pomerove_ukazatele_FA.pdf

WWF AUSTRALIA, 2016. Palm Oil. [online]. 2016 [cit. 2016-09-10]. Dostupné z:
http://www.wwf.org.au/our_work/saving_the_natural_world/fo-
rests/palm_oil/what_wwf_is_doing/certified_sustainable_palm_oil/

WWEF, 2016. Which Everyday Products Contain Palm 0il?. World Wildlife Fund. [on-
line]. 2016 [cit. 2016-11-24]. Dostupné z: http://www.worldwildlife.org/pa-
ges/which-everyday-products-contain-palm-oil

ZEMAN ]., 2016. Uvodni informace. [online]. 2016 [cit. 2016-11-24]. Dostupné z:
https://biopekarnazemanka.cz/


http://www.vimcojim.cz/cs/spotrebitel/zdrava-vyziva/vyvazena-strava/Olivovy-olej,-kral-mezi-oleji__s638x7873.html
http://www.vimcojim.cz/cs/spotrebitel/zdrava-vyziva/vyvazena-strava/Olivovy-olej,-kral-mezi-oleji__s638x7873.html

	1 Úvod a cíl práce
	1.1 Úvod
	1.2 Cíl práce

	2 Literární přehled
	2.1 Nejvýznamnější producenti palmového oleje
	2.1.1 Ekonomická situace v Indonésii
	2.1.2 Ekonomická situace v Malajsii

	2.2 Certifikace palmového oleje
	2.2.1 Roundtable on Sustainable Palm Oil (RSPO)
	2.2.2 Certifikace Green Palm Oil (Book and Claim)
	2.2.3 Certifikace Segregated (SG)
	2.2.4 Certifikace Identity Preserved (IP)
	2.2.5 Certifikace Mass Balanced (MB)

	2.3 Palmový olej v potravinářství
	2.3.1 Role palmového oleje v technologii výroby

	2.4 Možnosti náhrady palmového oleje
	2.4.1 Slunečnicový olej
	2.4.2 Řepkový olej
	2.4.3 Olivový olej
	2.4.4 Kokosový olej
	2.4.5 Tuky z řas

	2.5 Shrnutí kapitoly

	3 Metodika
	3.1 Dotazníkové šetření
	3.2 Srovnání ekonomické situace vybraných firem před a po změně výroby
	3.3 Demonstrace ekonomického dopadu změny výroby na spotřebitele

	4 Výzkumná práce
	4.1 Dotazníkové šetření
	4.1.1 Vizard s. r. o. (Medovník original)
	4.1.2 Mixit s. r. o.
	4.1.3 Biopekárna Zemanka s. r. o.
	4.1.4 Shrnutí

	4.2 Srovnání vybraných ekonomických ukazatelů
	4.2.1 Vizard s. r. o.
	4.2.2 Mixit s. r. o.
	4.2.3 Biopekárna Zemanka s. r. o.

	4.3 Ekonomické dopady na spotřebitele
	4.3.1 Müsli tyčinky s polevou
	4.3.2 Mléčné čokolády


	5 Závěr
	6 Literatura

