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NAzeverace MLEKO V GASTRONOMII
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logicka stavba prace a navaznost ¢asti X

hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod
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zavéry prace

vlastni pfinos studenta k tématu X
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vyznam pro teorii / praxi

SplInéni formalnich nalezitosti BP A

prace s literaturou, citace

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...

XX X] @

styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven a preklepy X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. prabéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

Jaky je Vas nazor na konzumaci mléka z hlediska vhodné soucasti stravovaciho
rezimu?

NAVRZENA ZNAMKA:

(POUZIVEJTE STUPNICIA B, C.D.E.F) B — VELMI DOBRE

Slovni hodnoceni prace:

Prace je zpracovana v rozsahu 46 stran v€etné pfiloh a literarnich zdroji. V praci je
uvedeno 31 tabulek a 4 grafy. V seznamu literatury uvadi studentka celkem 25
literarnich zdroju. Z uvedeného je patrné, ze studentka predklada rozsahly teoreticky
i prakticky material podloZzeny dostateChym mnozstvim  zpracovaného
experimentalniho materialu.

Prace se zabyva problematikou vyuZiti rdznych druht mléka a z nich vyrobenych
mlécnych vyrobkl v gastronomii. Teoreticka ¢ast prace je zamérena na vlastnosti a
technologické parametry mlék v€etné analytickych. Ze zjisténych vysledkd dochazi
ke spravnym zavérum.




Formalni pfipominky se tykaji jen nékterych nevhodnych formulaci a drobnych
nepresnosti jako napf. na str. 17 v tabulkach 3 a 4 vyjadfovani na 100 ml a na litr a
také neni jasné vyjadfené médium, zfejmé se bude jednat o mléko. Dale pak str. 18
— JAktivni kyselosti, tzv. pH se urCuje u dojnic mastitida.....“, apod. Na str. 21
v tabulce 8 nejsou uvedeny jednotky — kg/os/rok?

Celkové je v8ak prace napsana pomérné peclivé, pfehledné a s minimem preklepq,
ma logickou strukturu a obsahova naplfi jednotlivych kapitol je vyvazena. Spliuje
kritéria pro kvalifikaCni prace tohoto typu a zavéry odpovidaji sou¢asnym poznatkim
v daném oboru.

Bakalarskou praci doporuéuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: B — velmi dobre
Oponent bakalarské prace: doc. Ing. Miroslav Fisera, CSc.
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