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SOUHRN

Cilem této diplomové prace bylo vyzkoumat vliv porazkové hmotnosti zvifete, véku
zvitete a obsahu androstenonu a skatolu na konzumentskou pfijatelnost, dale vytvofit
ptehlednou literarni reSerSi za pomoci dostupné literatury zaméfenou na problematiku
pritomnosti kanc¢iho pachu ve vepiovém mase. Literarni reSerSe obsahuje obecny popis dané
problematiky, metody, které se k dané problematice vztahuji a metody a vysledky
zahrani¢nich autort.

Prakticka ¢ast diplomové prace pojednava o vyuziti trojihelnikovych testti pfi rozpoznani
androstenonu, na jejichz zakladé bylo vybrano devét hodnotitell (z toho Ctyfi muzi a pét Zen)
pro senzorickou analyzu a o metodach pro pfipravu a testovani kanciho masa. Ddale nas
seznamuje S praktickym provedenim senzorické analyzy na VSCHT (Vysoka 8kola
chemicko-technologicka v Praze) a se statistickym vyhodnocenim vysledkd.

Pti senzorické analyze bylo hodnoceno celkem 16 vzorkii kan¢iho masa v prubéhu dvou
sezeni. Rozdilnost vzorkli byla ddna odliSnymi porazkovymi hmotnostmi kaneckl a vékem
kaneckd. Pro senzorické hodnoceni vzorkli byla vyuzita profilovd metoda a bylo vyuzito
zaSkrtnuti jednotlivych deskriptorti.

Diky naméfenym hodnotdm senzorické analyzy jsme zjistili stfedné silnou korelaci
V porovnani s instrumentalné¢ namétenymi hodnotami androsteronu pro kanci pach (r = 0,46),
intenzitu kanc¢i pachuti (r = 0,37). V pfipadé skatolu jsme zjistili stfedné silnou korelaci
u kanciho pachu (r = 0,34). U ostatnich parametrt byla jak u androstenonu tak skatolu slaba
korelace, piipadné zapornd, stfedné silnd korelace: androstenon vs. piijemnost viné
(r = - 0,57), skatol vs. pfijemnost viiné (r = - 0,33), androstenon vs. celkova intenzita chuti
(r = - 0,33), androstenon vs. ptijemnost chuti (r = - 0,49). V dalsi ¢asti jsme se zabyvali, zda
je statisticky vyznamny rozdil mezi vahovymi kategoriemi kaneCkl. Pfi porovnani s kan¢im
pachem nebyl zjistén Zzadny statisticky vyznamny rozdil (P = 0,97 gg kg x 100 kg; P = 0,26 g0 kg x
120 kgs P = 0,11 100 kg x 120 kg)- Statisticky vyznamny rozdil nebyl zjist€n ani pfi porovnani
s kan¢i pachuti (P = 0,61 go kg x 100 kg; P = 0,34 80 kg x 120 kg; P = 0,54 100 kg x 120 kg)- T€Z jsme
zkoumali, zda je vétSim faktorem pro odmitnuti masa konzumentem vék zvitete ¢i jeho
porazkova hmotnost. Zjistili jsme, Ze v naSem ptipadé byl vétSim faktorem ve&k zvitete
(r = 0,61 pro intenzitu kanciho pachu; T = 0,51 pro intenzitu kanéi pachuti) Oproti porazkové hmotnosti (r = 0,53
pro intenzitu kangho pachus ' = 0,38 pro intenzitu kanci pachuti)- V' posledni fad€ bylo zjisténo, Ze mezi muZi a
Zenami nebyl statisticky vyznamny rozdil ve vnimani kanciho pachu (P = 0,49) a ani ve

vnimani kan¢i pachuti (P = 0,83). Vyse uvedena tvrzeni byla v praci graficky znazornéna.



Prace prokazala, Ze vnitini faktory maji vliv na pfitomnost kanc¢iho pachu ve vepfovém
mase, ktery byl pii senzorické analyze vniman hodnotiteli individualné. Nelze vSak tvrdit, Ze
nizs$i porazkova hmotnost pfedchazi vyraznému kan¢imu pachu ve vepfovém mase, jelikoz
nebyly zaznamendny zadné statisticky vyznamné rozdily mezi vdhovymi kategoriemi. Prace
prokdzala, ze jako vyssi faktor ovliviiyjici intenzitu kanciho pachu a intenzitu kanc¢i pachuti je

vek nez porazkova hmotnost.

Klicova slova: androstenon, skatol, indol, senzorick analyza, kanci pach, vepfové maso



SUMMARY

The aim of this thesis was to investigate the influence of a slaughter weight of
an animal, the animal's age and content of androstenone and skatole on the consumer’s
acceptability, as well as to create a clear literature search with the help of available literature
focused on the issue of the presence of boar taint in pork meat. The literature search includes
a general description of the issue, related methods to the issue and the methods and results of
foreign authors.

The practical parts of the thesis deals with the use of triangular tests in recognition
of androstenone, based on this were selected 9 assessors (from those 4 men and 5 women) for
sensory analysis and methods for the preparation and testing of boars. Furthermore, acquaints
us with the practical implementation of sensory analysis on VSCHT and statistical evaluation
of the results.

There were evaluated 16 samples of boar meat during two sessions by the sensory
analysis. Samples’ divergences were given by different weights of the male pigs and the
slaughter age of the male pigs. For sensory evaluation of the samples was used a profile
method and were used check individual descriptors.

Thanks to the measured values of sensory analysis, we found a moderate correlation
compared with instrumentally measured values for androsterone boar taint (r = 0,46),
the intensity of boar flavor (r = 0,37). In the case of skatole we found a moderate correlation
with boar taint (r = 0,34). For the other parameters were as androstenone and skatole weak
correlation or negative, moderate correlation: androstenone vs. pleasantness fragrance
(r = - 0.57) vs. skatole pleasantness of odors (r = - 0.33), androstenone vs. the total intensity
of flavor (r = - 0.33), vs. androstenone pleasantness of taste (r = - 0.49). When compared with
a boar taint there was no statistically significant difference (P = 0,97 gokgx 100 kg; P = 0,26 go kg x
120 kgs P = 0,11 100 kg x 120 kg). There was also found no statistically significant difference when
compared boar aftertaste (P = 0,61 go kg x 100 kg; P = 0,34 80 kg x 120 kg P = 0,54 100 kg x 120 kg)- WWE
also examined if a greater factor for meat rejection by a consumer is an age of the animal or
a slaughter weight. We found that in our case the higher age of the animal is a higher factor
compared with a carcass weight (I = 0,53 for the intensity of boar taint; I = 0,38 for the intensity boar aftertaste)-
Finally, it was found that among men and women was not statistically significant difference
in the perception of boar odor (P = 0,49), nor in the perception of boar aftertaste (P = 0,83).
The above claims were at work represented graphically.



The work showed that some internal factors affect the presence of boar taint in pork meat
and sensory analysis assessors are seen individually. We can’t say that lower slaughter weight
precedes significant boar odor in pork, since there were no statistically significant differences
between weighting categories. The work showed that a higher factor affecting the intensity of

boar taint and aftertaste intensity is boar age than slaughter weight.

Keywords: androstenone, skatole, indole, sensory analysis, boar taint, pork meat
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1 Uvop
Maso hraje ve vyzivé Clovéka dulezitou roli. Je nezbytnou komponentou pro vyvoj

lidského organismu. Nejvice rozsifenymi druhy mas v Ceské republice jsou masa vepfové,
kuteci (dribezi) a hovézi. Kazdy druh masa ma své prednosti, ale i nevyhody. Nevyhodou
veprového masa je, Ze je ve srovnani s masem driibezim, ale i hovézim, tu¢néjsi.

Dalsi nevyhodou vepfového masa je kanci zapach. Jedna se o nepfijemny pach, ktery se
Casto objevuje pii zahifevu masa nekastrovaného samce, coz nasledné¢ ucini toto maso
nevhodnym pro konzumaci. Z tohoto divodu v dnesni dobé chovatelé prasata kastruji.
Kastrace se vétSinou z humannich divodt provadi za pouziti analgezie. Kastrace neni
vykonavana pii védomi zvifat, jak tomu bylo diive. Je bran vétsi ztetel na psychickou pohodu
zvitete. Kastrace vyrazné omezuje vznik kanc¢iho pachu a tim podporuje prodej kanciho masa.

Tato diplomova prace zkoumad, jak kanci pach ovliviiuje kvalitu vepfového masa a
nasledné i1 ochotu spotiebitele toto maso kupovat a konzumovat. Posouzeni vlivu kanciho
pachu se provadélo senzoricky. Za timto uc¢elem byl sestaven panel deviti hodnotiteld, kteti
metodou senzorické analyzy hodnotili kvalitu vzorkih masa dle miry kanciho zépachu
Z nekastrovanych samct odlisSnych hmotnosti a rtizného stari, které byly kulinarné upraveny
dle zvolené metodiky. Senzoricka studie byla provedena za ufelem stanoveni spotiebitelské

reakce na vliv kanciho pachu na kvalitu vepfového masa.



2 VEDECKA HYPOTEZA A CILE PRACE

Ptedlozena diplomova prace fesila nasledujici hypotézy:
1. hypotéza: Slozky kanciho pachu lze stanovit metodou senzorické analyzy, jejiz
vysledky jsou v Korelaci s instrumentalné zjisténymi hodnotami.
2. hypotéza: Porazkova hmotnost prasete je vétsi faktor nez vek prasete.

3. hypotéza: Sensitivita muzil na kanci pach je vyssi nez u zen.

Cilem diplomové prace bylo v teoretické Casti zpracovani literarni reSerSe zaméiené na
senzorické stanoveni slozek kanc¢iho pachu.

V praktické ¢asti byla zvolena vhodna metoda pro testovani vepirového masa, proveden
vycvik hodnotitelit a proméfeny readlné vzorky. Vysledky byly porovnany s instrumentélni
analyzou aktivnich slozek kanciho pachu.

Dalsim cilem této diplomové prace bylo vypracovani piehledné literarni reSerSe zamétené na
problematiku pfitomnosti kanc¢iho pachu ve vepfovém mase a jeho vlivu na konzumenta
a vytvofeni prehledu metod pro piipravu kanc¢iho masa, které bylo nésledné ptedkladano

k senzorické analyze.



3 LITERARNI RESERSE

3.1 Kandi pach

Kanc¢i pach je senzorickd vada, kterd ovliviiuje kvalitu vepfového masa (Font i Furnols
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pohlavni dospélosti (okolo 90 kg z. hm.) (Bernardy, 2010). Kanc¢i pach ovliviiuje
akceptovatelnost veprového. Pochazi z hormont a dalSich soucasti, které se hromadi v tuku.
Poméry jsou vyssi u samcl nez u samic, u kastratl jsou vyrazné absorbovany (Bafion et al.,

2002).

3.1.1 SloZeni kanciho pachu

Kanci pach je zptisoben hlavné zvySenymi koncentracemi androstenonu, skatolu a indolu
Vv tukové tkéani (Pauly et al., 2010).
Androstenon

Androstenon (5a-androstr-16-en-3-jedna) je steroid syntetizovany ve varlatech i jatrech
dospivajicich prasat, ¢ast je transportovana do slin, kde je pfitomen jako feromon, ¢ast je
ukladana do tukové tkané (Dostalova a Koucky, 2008) a vyznacuje se zapachem moci (Font
i Furnols et al., 2009). Obsah androstenonu zavisi pfedevs§im na porazkové hmotnosti, véku a
dospivani prasete, velikosti varlat a genetice. V mensi mife pak na chovnych a krmnych
podminkach (Font i Furnols et al., 2009). Koncentruje se jednak ve slinnych zlazach
(a zménény jako feromon plisobi na chovani fijicich prasnic) a taky v tukové tkani, odkud se

pfi tepelném opracovani uvolituje (Bernardy, 2010).

Obrazek ¢&. 1: Molekula androstenonu
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Zdroj: http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Androstenone.png, (12. 2. 2015).


http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Androstenone.png

Skatol

Skatol (3-methyl-indol) vznika mikrobialnim rozkladem tryptofanu v tlustém stieveé. Krvi
je transportovan do jater, kde dochazi k degradaci urc¢itétho mnozstvi, zbytek je diky lipofilni
povaze uklddan do tukové tkané (Dostalova a Koucky, 2008) a jak uvadi Bernardy (2015)
a také Font i Furnols et al. (2009), ¢ast skatolu dale také odchézi s vykaly a ma zapach fekalii.

Rozli¢na prahova piijatelnost androstenonu je 500 az 1000 ng/g tuku a skatolu 200 az 250
ng/g tuku (Lundstrom et al., 2009). Pro skatol nedavné studie naznaCovaly prahovou
piijatelnost znacné nizkou, tj. 150 ng/g tuku. Podobné némecti a francouzsti konzumenti
neoznacili kan¢i steaky horS$i nez maso z kastratli a prasnic, protoze uroven skatolu byla
pod 150 ng/g (Morlein et al., 2012.) Skatol je v mensi mife indikovatelny i u prasnicek
V obdobi fije stejné jako u kastrati (Dostalova a Koucky, 2008). Dale Dostalova a Koucky
(2008) v literatute uvadéji, ze pokud mnozstvi skatolu v mase ptesahne hodnotu 0, 25 ppm, je

maso hodnoceno jako nevyhovujici.

Obrazek ¢&. 2: Molekula skatolu
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Zdroj: http://prodobavki.com/articles/skatol_943.html, (12. 2. 2015).

Indol

Kromé androstenonu a skatolu také indol pfispiva ke kancimu pachu (Zamaratskaia
et Squires, 2009), pficemz zadné prahy odmitnuti nebyly doposud stanoveny (Morlein et al.,
2012).

Skatol a indol, pro které je charakteristicky zapach vykalt, jsou produkovany jako
pfirozené¢ mikrobialni metabolity tryptofanu v koncové Césti stfeva prasat. Jejich Uroven
V tukové tkani zavisi hlavné na nutricnim sloZeni stravy a chovnych podminkach prasat
(Pauly et al., 2010). Uroveii androstenonu a skatolu ve tkanich spolu souvisi, protoze vysoka

hladina androstenonu potlacuje indukci exprese genu CYP2EI1, coz vede k vysoké akumulaci


http://prodobavki.com/articles/skatol_943.html,%20(12

skatolu (Pauly et al., 2010). Studii CYP2E1 genu ve dvou komercnich populacich samctl
prasat v Némecku se zabyvali i autoii Morlein et al. (2012).

Krmné¢ strategie, jako podavani surového bramborového skrobu nebo tizkl z cukrové fepy
nekolik dni pied porazkou, prokazaly sviij u¢inek na snizeni koncentraci skatolu v tkanich, ale
jiz ne androstenonu nebo indolu, tim, ze zméni skladbu a fermentacni Cinnost stfevni
mikroflory (Pauly et al., 2010). Stejné tak i Aluwé et al. (2009) tvrdi, Ze Ize snizit koncentraci
skatolu podavanim surového bramborového skrobu po dobu dvou az tii tydnt pred porazkou.
Stejny ucinek potvrzuje 1 v podavani viciho bobu. Avsak, naptiklad u pSeni¢nich otrub nebylo
prokazano, ze by mély néjaky vliv. Proti tomu Aluwé et al. (2009) uvadi, ze podavani

kvasinek z pivovart ¢i zluty hrach mohou vést ke zvySeni depozice skatolu.

Obrazek ¢&. 3: Molekula indolu
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Zdroj: http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/3/35/Indole_structure.png,
(12. 2. 2015).

CYP2E1 gen

Oficiélni celé jméno CYP2EI genu je cytochrom P450, rodina 2, podceled’ E, polypeptid
1. Proteiny cytochromu P450 jsou monooxygenazy, které katalyzuji mnoho reakci
podilejicich se na metabolismu 1é¢iv, syntéze cholesterolu, steroidli a dalSich lipidi. Enzym
metabolizuje jak endogenni substraty, jako je ethanol, aceton a acetal, tak exogenni Substraty
véetné benzenu, chloridu uhli¢itého, ethylen-glykolu a nitrosamini. (Anonym, 2015).

CYP2E1 byl rozsahle studovan po mnoho let, pro jeho chemickou toxicitu

a karcinogenitu (Gonzalez, 2015).

3.1.2 Vliv poméru hlavnich komponent na kanci pach
Jak jiz bylo dfive zminéno, jak androstenon, tak skatol, jsou dilezité pii vnimani kanc¢iho
pachu veptfového masa. AvSak vysledky toho, jakym pomérem kazda ze substanci pfispiva

5
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ke kan¢imu pachu, jsou ¢astecné protichidné. V minulosti mnohé studie naznadily, ze vliv

vvvvvv

ze dulezitéjsi je androstenon, nebo Ze androstenon a skatol jsou stejné dulezité (Pauly et al.,
2010).

(Babol et al., 2004). Krom¢ toho, slozeni stravy, stravovaci strategie, pfijem krmiva,
environmentalni faktory, délka dospivani a genetické pozadi, maji také vliv na iroven skatolu,
jak pfezkoumal Jensen (2006) (Morlein et al., 2012).

Dale Bekaert et al. (2012) uvadi, ze varlata, kozni 1éze a necistoty jsou dalsi tii
potencialy, které ovliviiuji kan¢i pach. Provedl méfeni na 102 kancich kazdych 14 dni od
deseti tydnt véku az do porazky. Tyto pfedpoklady byly korelovany s tirovni kanéiho pachu
metodou horkého Zeleza a koncentrace skatolu a adrenostenonu stanovenymi chemickou
analyzou. Pravdépodobnost zadného/nizkého kanciho pachu v souladu s metodou horkého
zeleza, se snizuje s vyS$im objemem varlat (tydny 22. a 24.) a zvySujicim se vyskytem kozni
léze (v tydnech 12., 16. a 18.). Pro koncentrace androstenonu a skatolu byla nalezena
nejsiln€jsi korelace s objemem varlat ve 12. tydnu, kozni 1éze v 16. tydnu byly negativné
korelovany s urovni skatolu. Necistoty negativné korelovaly s koncentraci skatolu (18. tyden),
ale pozitivné korelovaly s koncentraci androstenonu (tydny 20. a 22.). Objem varlat ma
nejveétsi potencial pro predpoved pravdépodobnosti vzniku kanéiho pachu.

Zjistovanim urovné skatolu v tuku se zabyvali autofi Parunovi¢ et al. (2010). Pro zjisténi
obsahu skatolu (3-methyl-indol) v prase¢im tuku, byla pouzita spektrofotometricka metoda
zalozena na modifikaci Ehrlichovy reakce indolu s 4-dimethylaminbenzaldehydem
(Mortensen et al., 1984). Hlavnimi vyhodami této metody jsou jednoduchost
v experimentalnich procedurach a uspokojujici troven detekce (pod 0,01 pg/kg). Zavislost

absorbance na koncentraci skatolu byla zjistovana v rozsahu koncentraci od 0,1 do 1,0 pg/ml.

3.1.3 Faktory ovliviiujici vyskyt androstenonu a skatolu

Genotyp

Genotyp vyrazné ovlivituje vyskyt kanciho pachu v téle. Byla prokazana velké variabilita
mezi jednotlivymi plemeny. U zusSlechténych plemen byla sledovéana nizsi tvorba pachovych
latek. ,,V soucasné¢ dob¢ byly v molekularn€é genetickych studiich lokalizovany geny

odpoveédné za tvorbu a ukladani androstenonu a skatolu v téle. Tento pokrok umoziuje



ve Slechtitelskych programech zaméfit se na vyfazeni kanct s pfedpoklady k vyrazngjsi
syntéze nebo ukladani pachovych latek* (Dostalova a Koucky, 2008).

Pro pfedstavu, jak uvadi Grauer (2015), ve vyzkumech firmy Nutreco (2005) bylo
prokazano, ze rast a variabilita v hmotnostech vykrmenych prasat zavisi na genotypu.
Pouzitim tii linii kanct bylo dosazeno jinych pfirGstkii a jejich variability nejen mezi

genotypy finalnich hybridi, ale i mezi pohlavimi (viz tabulka 1).

Tabulka ¢. 1: Vliv genetiky a pohlavi na primérny denni pfirastek prasat ve vykrmu (kg)

(Nutreco, 2005).

Kanec (jméno) Kanecci Veprici Prasnicky
Rocky 0,860 0,830 0,770
Body 0,830 0,850 0,800
Meaty 0,870 0,870 0,810

Zdroj: Grauer (2015).

Slozeni krmné davky

»dlozeni krmné davky pfimo ovliviiuje predevsim syntézu skatolu, ktera je zavisld na
proteolytické aktivité sttevni mikroflory a na dostupnosti tryptofanu v tlustém streve.

V oblasti krmivafstvi probiha intenzivni vyzkum na téma krmnych dopliki, které mohou
eliminovat vyskyt kan¢iho pachu v mase. Jednim z takovych doplikd je suSeny kofen
Cekanky bohaty na polysacharid inulin. V danské studii bylo zjisténo, ze uz tydenni
zkrmovani susené ¢ekanky (koncentrace 10 %) vede k vyznamnému sniZeni obsahu skatolu
v téle. Déle byl prokdzan pozitivni vliv na redukci vyskytu skatolu pfi zkrmovani syrového
bramborového Skrobu nebo diety s vyS$im zastoupenim vladkniny* (Dostalovd a Koucky,
2008). Aluwé et al. (2009) téz tvrdi, ze faktory jako uroven a slozeni stravy jsou dulezité
pravdépodobné jejich dopadem na pohlavni zralost.

Cameron et al. (2000) sledovali vliv genetickych a nutri¢nich faktora na hladiny
adrenostenonu, skatolu a indolu v souvislosti s vyskytem kanc¢iho pachu testovanim zvifat
ze Ctyf vybranych skupin a kontrolni skupiny na isoenergetické dieté, ktera se lisila v ilealni
stravitelnosti  lyzinu. Senzoricky panel hodnotil zapach adrenostenonu, skatolu
a abnormalniho pachu. Nebyly zjistény zadné zasadni rozdily mezi vybranymi a kontrolnimi

skupinami.



Prostredi

Prosttedi je pro chovatele snadno ovlivnitelnym faktorem. Je tieba eliminovat pocet
zvitat v kotci a zne€isténou podestylku. TéZ i1 vyssi teplota piispiva k vyskytu kan¢iho pachu,
z ¢ehoz vyplyva, ze v letnich mésicich mlze byt vyssi vyskyt kan¢iho pachu (Dostalova a
Koucky, 2008).

Pohlavni dospélost

Pohlavni dospélost je znamenim, Ze je vy$$i tvorba steroidnich hormont, odpovédna za
zvySenou tvorbu a ukladani pachovych latek (androstenonu a skatolu). ,,V literatute se uvadi
hranice veéku Sest mésicti jako jesté bezpecna pro produkci masa mladych kanci s podlimitni
hladinou androstenonu a skatolu.” Plemenna pfislusnost zvifete udava, kdy nastane nastup
puberty. To je schopen chovatel ovlivnit, napf. zpiisobem ustajeni. Nastup puberty u kanecku
je vyrazné ovlivnén ptitomnosti prasni¢ek. Proto je velmi dulezité dodrzet jejich oddélené
ustdjeni dle pohlavi (Dostalova a Koucky, 2008).

Vliv hmotnosti

Zvysuje-li se hmotnost, stoupa i obsah androstenonu a skatolu v tukové tkani. Vyskyt
kanciho pachu je nizs$i do hmotnosti 80 kg zvifete. S nizkym rizikem vyskytu kanc¢iho pachu
Ize pocitat u kaneckti vykrmovanych do hmotnosti 100 — 110 kg zivé vahy (Dostalova a
Koucky, 2008).

3.1.4 Chirurgicka kastrace

Kastrace samct hospodaiskych zvitat je celosvétové uzivany zékrok. Je tim dosazeno
dvou cili — welfare prasat, resp. zklidnéni zvifat, ktera jsou s nardstajici pohlavni aktivitou
vice agresivni vUci ostatnim chovanym prasatim a zabranéni vzniku kanciho pachu, které
muze znehodnotit masa nekastrovanych samct (Bernardy, 2010). Téz Morlein et al. (2012)
uvadi, Ze hlavnim diivodem kastrace selat je prevence pfed nepiijemnym kan¢im pachem.

,»Chirurgicka kastrace je provadéna u selat do veéku sedmi dnd. Sele je fixovano
pomocnikem a je veden jeden pfi¢ny horizontalni, nebo Castéji dva soubézné sagitdlni fezy
skalpelem. Varlata jsou vybavena z kastracni rany a z oball a i s nadvarlaty jsou v distalni
¢asti semenného provazce oddélena za pomoci emaskulatoru. Po zakroku je provedeno mistni

antiseptické oSetieni* (Bernardy, 2010).



Obrazek ¢. 4: Emaskulator

Zdroj: http://gammavet.ro/emasculator-reimers, (7. 3. 2015).

Soucasny stav

V soucasné dob¢ je kastrace v intenzivnich chovech prasat vykonavana z ¢asti odbornymi
veterinarnimi pracovniky, a z ¢asti samotnymi chovateli (Bernardy, 2010).

Téz 1 Meier-Dinkel et al. (2012) tvrdi, Ze chirurgicka kastrace bez anestezie je nejbéznéjsi
metodou uzivanou v Evropé pro kontrolu kanc¢iho pachu, ale jednd se o metodu skodlivou
Z pohledu zdravi zvifete (Lundstrom et al., 2009). Kromé& chirurgické kastrace, pfedstavuji
podminky chovu, imunokastrace a strategie krmeni pro nekastrované samce sniZujici
mnozstvi skatolu moznou alternativu, kterd napomahd redukovat vyskyt kanciho pachu
ve vafeném vepfovém mase. Tudiz, chirurgicka kastrace at’ jiz s anestezii ¢i bez, nebo
imunokastrace, jsou stale nejbéznéj$i metody, jak se vyhnout kan¢imu pachu (Pauly et al.,

2010).

Legislativni ramec

,»Chirurgickou kastraci, mistni a celkové injekéni znecitlivéni, jsou v CR opravnéni
provadet pouze veterinarni 1ékafi a dal§i odborny persondl, u nés veterinarni technici, ¢i nové
legislativou definované osoby odborné zpusobilé podle §7, ¢l. 3 zdkona na ochranu zvifat
proti tyrani 246/1992 Sb. ve znéni pozdéjsich ptedpisti, vyhl. 208/2004. Vyklad terminu
,0soby odborné zplsobilé* je pon¢kud nejasny a ze strany chovatelské vetejnosti je patrna

snaha o §irsi vyklad tohoto pojmu‘ (Bernardy, 2010).


http://gammavet.ro/emasculator-reimers

3.1.5 Imunokastrace

Imunokastrace je vakcinace, kterd stimuluje imunitni systém proti sam¢im tkanim.
Zabranuje vyvoji varlat a tim produkci androstenonu a jinych saméich pohlavnich hormont.
Sekundarn€ dochazi také ke snizenému ukladani skatolu (Grauer, 2015).

Ockovani proti faktoru uvolilujicimu gonadotropin (GmRF) je efektivni alternativou
chirurgické kastrace. Navic je ptivétivejsi z pohledu zdravi zvifete a produkuje maso stejné
kvality pro konzumenty, jako maso z chirurgicky kastrovanych samct a samic nebo dokonce
kvality lepsi (Font i Furnols et al., 2009). Stejné tak i Skrlep et al. (2012) tvrdi, Ze vakcinace
proti gonadotropiny uvolnujicimu hormonu (GnRH) indikuje formovani specifickych
protilatek neutralizujicich GnRH, tedy naruSuje gonadalni osy hypotalamus - hypofyza,
a predchazi tak kan¢imu pachu.

,»Vakcina tedy stimuluje tvorbu specifickych protilatek proti ,,gonadotropin-releasing®
hormonu (GnRH) po revakcinaci na konci vykrmu. To zpusobuje vyznamné snizeni
hmotnosti varlat spolu se snizenou produkci androstenonu, zatimco denni piiristky, konverze
krmiva a kvalita masa bez kanciho zépachu zlstava jako u nekastrovanych kancii. Protoze
ucinnd latka je imunologické povahy, neovlivituje kvalitu masa cizorodymi latkami a nema
tedy vliv na lidské zdravi, vakcina neobsahuje ani geneticky modifikované organismy, snizuje
projevy PSE (bledé, mékke, vodnaté maso) a zlepSuje barvu, mramorovani a Stavnatost masa.
Vakcina je nyni registrovana spole¢né ve vSech zemich EU. Zacala se piivodné pouZivat
s uspéchem v Australii a na Novém Z¢landu, pozdéji v Brazilii a v dalSich zemich* (Bernardy;,
2010). Toto tvrdi i Grauer (2015). ,,Nevyhodou je podani v obdobi jednoho mésice pied
porazkou, kdy je tfeba vakcinovat vykrmend prasata a ddle moZnost sebeaplikace, po které
u ¢loveéka nastupuje podobny Ucinek jako u kance (zlepSend barva masa, $tavnatost), protoze
GnRH je druhové nespecificky. Téz by také mélo dojit ke snizeni stresu z agresivity
a sexualni aktivity a ke zlepSeni ovladatelnosti prasat* (Grauer, 2015).

Vyrobce dodava s vakcinou i1 bezpecnostné zajistény injekéni automat, ktery snizuje
riziko sebezranéni na minimum (Bernardy, 2010). Dale také deklaruje lepsi konverzi krmiva,
niz§i obsah tuku a intramuskularniho tuku, zlepseni barvy masa a jeho aroma (Grauer, 2015).

Jak uvadi Meier-Dinkel et al. (2013), kastrace (bez anestezie) by méla byt zakazana
vr. 2018 (Evropska deklarace o alternativach chirurgické kastrace prasat, 2010) (Lundstrom
et al., 2009). Kastrace mladych samci bez anestezie byla ve Svycarsku zakazana v r. 2010
a v riznych evropskych zemich (Svédsko, Nizozemi, Belgie, Dansko a Némecko), je toto

téma vysoko na potadu politickych jednéani (Pauly et al., 2010). Evropskéa komise pod tlakem
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vetejnosti pokladd chirurgickou kastraci kaneckd, provadénou bez znecitlivéni za hluboké
naruSeni welfare zvitat (Bernardy, 2015).

Dle autorti Font i Furnols et al. (2009) se smyslové vniméani masa z ockovanych samct
neliS§i od masa samci a samic chirurgicky kastrovanych. Zatimco maso z nekastrovanych
samcii bylo odliSitelné od vsSech ostatnich typl. Maso znekastrovanych samct
je charakteristické viini a chuti androstenonu a skatolu.

Nekastrovana prasata

Maso z nekastrovaného samce prasete méa ekonomické vyhody: nizs§i ndklady na krmeni,
vys§i pfijem z prodeje libového masa. Kanci stejného stdii a hmotnosti produkuji vice
libového masa nez domaci kastrovana prasata, maji del$i a téz§i svalstvo a méné
mezisvalového tuku (Coker et al., 2009).

Vyuzivani kancti pro produkci masa snizuje krmné naklady o 15 % a o 10 % zlepsSuje
podil vyuZitelného/prodejného masa. Zemé jako je Dansko, Spojené kralovstvi Velké Britanie
a Irska, Spanélsko, Australie vyuzivaji t&chto vyhod. V USA vyuzivaji kastrovana prasata,
protoze maji nizsi produkci libového masa. Kastrace mladych kanct vSak vede k tomu, ze
produkce masa snizuje produkci anabolickych steroidii véetné testosteronu, androstenedionu
(steroidni hormon produkovany v nadledvinkach a pohlavnich Zlazach) a C19-A16 steroidd,
které zplisobuji nepfitomnost viiné/aroma, ktera je b&zné charakteristickd jako kanc¢i pach,
ktery, jak uz bylo dfive zminéno, se bézné nachazi v tukové tkani kanct (Coker et al., 2009).

Kastrace dospélych prasat probiha jako prevence pachu a nepfijemné chuti masa.
V Norsku se nicméné uvazuje o zédkazu kastrace. VétSina lidi je vici vliviim androstenonu
imunni, ale néktefi jej vysoce vnimaji. Norové byli sice na androstenon testovani, testy vSak
probihaly ¢ichanim ¢istého hormonu ¢i uzivanim mineralnich oleji a sadla s hormonem.

Celoplos$ny vliv nebyl nikdy diskutovan (Lunde et al., 2009).

3.2 Senzoricka analyza, senzoricka charakterizace

3.2.1 Senzoricka analyza
Senzoricka analyza je analytickd metoda, pfi niz se tzv. organoleptické vlastnosti potravin
stanovi vyhradné lidskymi smysly. VyuZzivd se hlavné tam, kde neni moznost pln¢ vyuzit

pfistrojovou techniku. (Vitova, 2011).
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Vyvoj senzorické analyzy

Senzorické hodnoceni proslo za poslednich nékolik desitek let rozsahlymi zménami.
Nejprve se senzoricka analyza neaplikovala hojné, byla aplikovand pouze V nizkém poctu
potravinaiskych provozi. V soucasné dobé je senzorické hodnoceni védeckou disciplinou
patfici do kazdodenni c¢innosti potravinaiské praxe. Senzorickd analyza je tak dnes jiz

nenahraditelnym hodnocenim kvality surovin v potravinatském primyslu. (Vitova, 2011).

3.2.2 Senzoricka charakterizace

Kanci pach je intenzivnéjsi piedevsim, kdyz se maso vaii. Konzumenti, ktefi méli takto
nepiijemnou zkusSenost, mohou absolutné odmitat vepfové maso nebo si stéZzovat jejich
dodavateli. Kanc¢i pach muze pfinést problém celému fetézci dodavatelli vepfového a miize
blokovat akceptaci masa samct z celého produkéniho fetézce. Je zde proto znaény odpor
k zakazu nezadouciho kastrovani selat. Konzumenti zaznamenavaji kanci pach pievazné
¢ichem. Ne¢kteti producenti vepifového pouzivaji trénované hodnotitele pro smyslové
posouzeni porazenych vepit (Mathur et al., 2012).

,,PI1 senzorickém hodnoceni masa kaneckt je vhodné vzit v tivahu etnické 1 individudlni
rozdily ve vnimavosti konzumenta k vyskytu kan¢iho pachu. Bylo prokazano, ze spotiebitelé
patfici k riznym etnikim hodnotili maso s kan¢im pachem rozdilnym zplsobem. Hranice
pfijatelnosti pro odstupiiované hladiny kanciho pachu v mase se pro rtizné etnické skupiny
lizily. Déle zde existuje pomémé znatelny rozdil mezi Zenami a muzi. Zeny jsou obecné
citlivgjsi  k vyskytu kanciho pachu oproti muzim* (Dostadlovd a Koucky, 2008).
»Z uvedeného vyplyva, Ze nelze jednoznacné a pausalné urcit hranici piijatelnosti pro vyskyt
kanciho pachu. Pfijatelnost je vyznamné ovlivnéna individualitou konzumenta® (Dostalova
a Koucky, 2008).

Senzoricka charakterizace masa u nekastrovanych samcti byla popsdna v rozdilnych
studiich. V prvnich studiich byla posuzovana pfitomnost nebo absence kanc¢iho pachu. Pozdéji
byly pfidany deskriptory jako prase, moc¢, chlév, naftalen, kyselost, vrh, pot, zatuchlina,
zapach pro popis androstenonu a/nebo skatolu. VéEtSina z téchto studii srovnavala senzorické
charakteristiky masa nekastrovanych samcii a/nebo samic a/nebo kastrovanych prasat.
Naptiklad Pearce et al. (2008) a Lodge et al. (2008) srovnavali maso a tuk z o¢kovanych
a nekastrovanych samct prasat a zjistili, Ze maso z ockovanych prasat mélo nizsi abnormalni
pach a chut vtuku a mase ve srovnani s nekastrovanymi prasaty. Podle autorti dosud
nevznikla senzoricka studie srovnavajici pecené/bedra z oCkovanych, chirurgicky

kastrovanych, nekastrovanych prasat a samic. Dosavadni studie vyuZzivaly masa z bfich.
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Cilem senzorické analyzy je za pomoci vySkolenych hodnotiteltt senzoricky charakterizovat
masa z imunokastrovanych prasat a srovnat ho s masem z nekastrovanych, chirurgicky

kastrovanych prasat a samic (Font i Furnols et al., 2009).

3.2.3 Souvisejici legislativa

Hodnoceni masa kanct legislativné upravuje nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) ¢. 854/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro organizaci Gifednich kontrol
produktu zivoc¢isného ptivodu. Kapitola V, odstavec p) hovoii mimo jiné o tom, Ze maso se
vyfadi jako nevhodné k lidské spotiebé, pokud se jedna o maso s vyraznym pohlavnim

pachem (Dostalova a Koucky, 2008).

3.2.4 Senzoricka analyza za pomoci ¢ichani
Cichové pasky (stripy)

Pro ptipravu Cichovych pasku byly pfipraveny zasobni roztoky skatolu (3-methilindol,
M = 131.17 g/mol; Aldrich-Chemie GmbH, Steinheim, Némecko; 10 mg roziedéno v 10 ml
metanolu) a androstenonu (16, (5a) —Androsten- 3-jedna, M 272.43 g/mol, Steraloids Inc.,
Newport, USA; 10 mg roziedéno v 2 ml metanolu) rozfedény metanolem a dale rozpustény
v propylenglykolu (PG; 1, 2-propanediol, M = 76.10 g/mol; Carl Roth, Karlsruhe) tak, aby
bylo dosazeno daného mnozstvi. Roztoky (30 pl) byly rozptyleny na filtraéni papirové pasky
(240 g/mz; ssp ident, FEinbeck) pomoci 100 pl pipety. Pasky byly umistény
do zkumavek (Carl Roth, Karlsruhe, 16 mm v priméru, 150 mm dlouhé), schnuly asi
24 hodin v digestofi, dokud nebyly opticky suché a zkumavky byly poté uzavieny pied dalSim
pouzitim. Dale je uvadéno celkové mnozstvi androstenonu pieneseného na pasky (v ng).
Zkumavky byly oznafeny kody zndhodnych tiimistnych cisel a pasky byly predloZeny
hodnotitelim pii pokojové teplots. Ugastnici byli vyzvani, aby vyjmuli prouzky z testovacich
zkumavek, a pticichli si k nim, a to ve sledovaném prostoru.

Soucasny systém papirového stripu je navrzen pro objektivni vySetfeni a vycvikové
ucely, které maji byt pouzity jako kvantitativni odkazy v popisné analyze (Meier-Dinkel et al.,
2013).

Hodnotitelé (n = 16) byli vyskoleni na identifikaci a rozpoznani pachu androstenonu
a skatolu ve dvou devadesatiminutovych sezenich tydné po dobu jedenacti tydnd. Celkem

se uskutecnilo 22 Skoleni. V pozdéjsi fazi vycviku bylo pouzito roztavené vepiové sadlo
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namisto propylenglykolu pro pfipravu stripli,, ¢imz byla zvySena slozitost a tim i obtiznost
pachovych zkousek.

Po jedenacti tydnech tréninku byli hodnotitelé znovu testovani na jejich schopnost vnimat
androstenon (~ 150 ng) a skatol (~ 40 ng). Bylo uzito tii trojuhelnikovych testii: kazdy mél
dva identické vzorky (pouze rozpoustédlo) a jeden testovany vzorek (androstenon nebo skatol
fedény v rozpoustédle) (Meier-Dinkel et al., 2013).

Vsichni hodnotitelé spravné identifikovali mensi mnozstvi androstenonu — byla tak
potvrzena obecna citlivost na androstenon. Vysoce citlivi hodnotitelé - ur¢eni 10 x mensiho
mnozstvi androstenonu, tj. 15 pg na pachovych stripech (ostatni hodnotitelé se fadi mezi
obecné citlivé) (Meier-Dinkel et al., 2013).

Dalsi moznad metoda vyuzivajici ¢ich

Lunde et al. (2009) vyvinuli novou metodu testovani uzivateld v jejich schopnosti vnimat
androstenon. Pfi této metod¢ byly pouzity androstenonové krystaly v destilované vodé
v uzaviené sklenéné lahvi. Tento druh prezentace usnadnil vnimani androsteronu. Vysledky
nové metody byly oznaceny za relevantni testovanim konzumentl pfijetim kontaminovaného
kan¢iho masa (pach a chut). Vysledky ukazaly, ze metoda odd¢lila citlivé a méné citlivé
konzumenty. Citlivd skupina byla definovana jako skupina, kterd podala zaporné reakce
na maso s vyssi hladinou androstenonu. Méné citliva skupina zahrnovala ty konzumenty, kteti
podali Zadné nebo pozitivni reakce na adrostenonem poznamenané maso.

V této studii byly pouzity rizné nosi¢e pro hormon a zkoumalo se, jak jsou na n¢&j lidé
vnimavi. Trojuhelnikovy test byl kombinovan spolecné s LM (magnitudova stupnice) stupnici
a testovan pfiblizn¢ na 1200 konzumentech z Norska. Metoda se pouzila i jako zjisténi
vnimani hormonu pfed prodejem kontaminovaného masa na trhu.

Studie se skladala ze c¢tyi hlavnich ¢asti: a) testovani rozliénych nosi¢d hormonu,
b) rozvoj metody pro testovani konzumenti pro hormondlni citlivost, ¢) souvislost vychodisek
testu citlivosti na pach a chut’ vepfového masa s pouzitim trénované¢ho senzorického panelu
a konzumentské studie a d) screening v hormondlni citlivosti. Vybrané vzorky masa byly
z krku a bficha samct s rozdilnymi kombinacemi skatolu a androstenonu. Hodnotitelé sefadili
pét rozdilnych testovych vysledkii od nejnizsiho po nejvyssi zapach. Nebyly zjiStény vyrazné
rozdily mezi vzorky z krku a zbytku téla. Citliva skupina zaznamenala vyrazné rozdily mezi
vzorky s nizkym a vysokym obsahem hormonu. Bylo testovano pies 1200 osob, pfiblizné

39 % bylo shledano jako citlivi na androstenon.
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Podle vysledki zaloZzenych na pfistrojovém zkoumani rozdilnych lahvicek byl
androstenon rozpustény ve vodé vybran pro testovani konzumentl. Tato forma byla
nejjednodussi pro vniméni, zatimco byly vylouceny zaznamenatelné pachy z olejii. Vodné
roztoky byly vzdy nasyceny androstenonem, protoze vzdy bylo rozpusténo jen malé mnozstvi
hormonu. Byly nalezeny vyrazné rozdily v u¢incich vody a oleje v testech. Bylo rozhodnuto,
ze voda je lepsi nositel v testovani konzumentt.

Startovacim bodem v trojihelnikovém testu bylo pouziti tii lahvicek, kdy dvé mély stejny
obsah, a tfeti m¢la obsah jiny. V praxi se vSak ukdzalo, ze vysoce citlivi hodnotitelé
nedokazali po prvni lahvicce citit rozdil v druhé, a proto se pouzily dvé lahvicky s vodou
a jedna s hormonem. Byly testovany dvé hladiny hormonu. Byla pouzita LM stupnice jako
ucinngjsi. Tato stupnice rozdéluje konzumenty do dvou skupin. Nékteti uvedli, Ze maji pocit,
ze lahvicky Vv prvnim testu mély silngj$i hladiny hormonu nez v druhém. Bylo téz zjisténo,
ze lahvicky svodou stojici u lahvi¢ek S hormonem zacnou byt citit po chvili jako ty
s hormonem.

Bylo zjisténo, Ze u péti pouzitych vzorkl bylo obtizné urcit silu pachu, ale bylo urcitelné,
ktery je nejsilngj$i. Rozpoznani hormonu ¢ichem je vice obtizné nez u skatolu.
zépach hormonu okolo 50 % dotazanych. Z téch 50 %, ktefi jej dokazali citit, byla jedna
pétina téch, kteti jej citili, ale nevadil jim. Zbylych 35 % jej nejen citilo, ale vadil jim
I zapach, tvrdili, ze citi mo¢ a pot.

Zaverem lze k této studii fici, Ze metoda objevend v tomto vyzkumu je novou cestou pro
testovani konzumentti v jejich schopnosti vnimat androstenon. Pocitovy test rozdélil
konzumenty do dvou velkych skupin — citlivi konzumenti, tedy ti, ktefi vnimaji hormon velice
siln€ a popisuji ho negativné a méné citlivd skupina, ktefi nereagovali nebo pouzivali
pozitivnich slov. Skupina citlivych respondenti reaguje na maso s rozdilnymi hladinami
hormonu pifi smazeni. Hodnotitelé téz reaguji na maso s vysokymi hodnotami hormonu

(A= 3,0 ppm), kdyz hodnoti maso ve stancich.

Praktické vyuziti cichaci metody a vyber hodnotitelii

Bekaert et al. (2011) hovoti o tom, ze téméf kazdy je citlivy na skatol, citlivost na
adrenostenon je geneticky podminénd a 1i$i se mezi zemémi. V této studii byla zdokonalena
metodika testovani citlivosti adrenostenonu a byla pouzita na 1569 spotiebitelich. Ucastnici
byli pozadani, aby o€ichali obsah ¢tyf lahvi (tfi byly naplnény vodou a jedna adrenostenonem
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fedénym ve vodé€) a identifikovali a popsali zapach z nejsilnéji pachnouci lahve. Tento test byl
proveden dvakrat. 45,3 % respondentt bylo klasifikovano jako citlivi na adrenostenon.

Podobnou studii se zabyvali i autofi Morlein et al. (2013). Jejich studie méla za cil
zhodnotit, zda opakovany kontakt ovliviiuje schopnost jedincii detekovat androstenon. Ostrost
¢ichu 77 jedinci Zenského a 44 jedinci muzského pohlavi (ve véku 11.7 — 37.5) byla
hodnocena tfikrat béhem Sesti tydnti. Pro ¢ichani bylo pouzito opakovanych trojihelnikovych
testh a razného fedéni androstenonu (0,5; 50 a 50,0 pg/g) na papirovych prouzcich
Z filtracniho papiru. Jedinci byli zatazeni bud’ do testovaci skupiny (TRAIN) pouzivajici
androstenon v dennim $koleni nebo do skupiny (CONTR) pouzivajici placebo. U jednotlivych
urovni — nizké, stfedni a vysoké - piedkladaného androstenonu se mira rozpoznani zvysila
nasledné z 14,1 na 30,6 %, z 40,5 na 62,8 %, a z 65,3 na 78,5 % bchem Sesti tydni od
pocate¢niho hodnoceni. Vysledky ukdzaly, ze pouhy kontakt béhem opakovanych ¢ichovych
testdl zvysil schopnost jednotlivct spravné rozlisovat androstenon. Cichové zlepseni bylo viak
zietelngjsi u skupiny (TRAIN). Zda se, ze rozpoznavani androstenonu je spojeno s jeho
individualnim hodnocenim (vnimanim).
Vliv panelu na senzorické hodnoceni androstenonu kanciho masa

Cichem lze intenzitu androstenonu stanovit ve dvou trovnich: hodnotitelé jsou rozdéleni
do dvou skupin: a) citlivi hodnotitelé (SENS) a vysoce citlivi hodnotitel¢ (SENSHIGH).
SENS se vyznaCovali mensi schopnosti rozliSeni, SENSHIGH poznaji nizs$i hladiny
androstenonu i na $tihlych prasatech.

Zda se, ze vybér a Skoleni senzorickych hodnotitelii (panelu) ma zasadni vyznam.
Vnimani viné (kvality) androstenonu se znac¢né 1i§i mezi jednotlivci. Toto bylo pozorovano
I u skatolu. Malo se vSak vi o tom, jaky vliv ma u hodnotitelt zkuSenost v ¢ichani na

objektivni hodnoceni kan¢iho masa (Meier-Dinkel et al., 2013).

3.2.5 Senzoricka analyza za pomoci chuté

Maso bylo rozmrazeno pfi teploté 4 °C po dobu 48 hodin pied hodnocenim, nakrajeno na
poZadovanou velikost a umisténo do 50 ml kadinek. Podkozni tuk byl odstranén (zajisténi
srovnatelného obsahu tuku ve vSech vzorcich). Nebylo pfidano zadné koteni, aby se zabranilo
maskovani kan¢iho pachu (Lunde et al. 2008). Kadinky se vzorky masa byly zahiivany
v konvektomatu pfi teploté¢ 170 °C (20 % relat. vlhkost vzduchu), po dobu osmi minut na
teplotu v jadie 68 °C. Vzorky byly uchovavany po dobu tii minut pii teploté mistnosti a pak
podavany. Cilem senzorické profilové zkousky bylo stanovit intenzitu odlisnych vlastnosti

a rozdily mezi produkty (Meier-Dinkel a kol., 2013).
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Ptipravou masa pro ochutnavani se zabyvali i autoii Cameron et al. (2000) a Parunovi¢
et al.(2010). Pro smyslové posouzeni intenzity skatolu v tuku z mladych kanct byly pouzity
vzorky z bederni cCasti zad a kytové casti odiiznuty z porazeného masa, oznaceného
a zamrazeného. Vzorky byly zamrazeny az do chvile hodnoceni intenzity skatolu. Pro
hodnoceni byly vzorky rozmrazeny a nakrajeny na pfiblizné stejné kousky (50 g). Zmrzlé
vzorky tuku byly rozmrazeny pfti pokojové teploté (+ 18 °C) asi 30 minut. Ktize kazdé tukové
tkdn¢ byla odstranéna ostrym nozem a nakrdjena na kosticky (10 x 10 x 10 mm). Kazda
kostka byla umisténa do hlinikové nddobky a tésn¢ uzaviena alobalem. Vzorky byly
zahtivany po dobu péti minut v troubé AEG predehiaté na 180 °C a poté servirovany panelu.
Po vyjmuti vzorkli z trouby byly udrzovéany teplé a umistény na teplé talife. Vzorky byly
posuzovany okamzité pii teploté¢ 65 °C. Mezi o€ichavanim jednotlivych vzorkii se ponechala
jedna minuta ¢asu ¢ekani pro regeneraci receptori. Vzorek tuku z mladého kance, ktery byl
oznacen skupinou deseti hodnotitell pouzitim potfadového testu jako nejméné akceptovatelny
ze Ctyt vzorkli s obsahem skatolu ptes 0,3000 mg/kg tuku (vzorky s obsahem skatolu
0,317 mg/kg) byl pouzit jako referen¢ni vzorek (Popov Ralji¢, 1999).

Determinace intenzity skatolu byla provedena v senzorické laboratofi. Vyhodnoceni
intenzity bylo zaznamenéano na bodové stupnici s Sesti body. Pouzitd Sesti stupfiova stupnice
vypadala nésledovné: (1) silné€ libi, (2) libi mirné, (3) libi trochu, (4) trochu nelibi, (5) mirné

nelibi, (6) siln¢ nelibi.

Rozdéleni vzorkl do ¢ty skupin dle koncentrace skatolu:
* Vzorky s hodnotami skatolu <20 mg/kg;

* Vzorky nad hodnotou skatolu > 20 mg/kg vcetn¢;

* Vzorky s hodnotami skatolu « 25 mg/kg;

* Vzorky s hodnotami skatolu > 25 mg/kg vcetné.

Vybérova kritéria byla vybrana podle limitlh doporuc¢enych pro rozdélovani kancti v Evropé
(Parunovic et al., 2010).
Prahové hodnoty

Hladina pro odmitnuti masa spotfebitelem je pro androstenon a skatol 0,5 — 1 mg/g tuku
a 0,20 — 0,25 mg/g tuku. Vzhledem k lipofilni povaze androstenonu a skatolu jsou tyto

prahové hodnoty obvykle spojené s jatecnim hibetnim sadlem (Claus et al., 1994).
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Posuzovatel¢ s velmi nizkymi limity detekce androstenonu by méli byt vyuziti pro vytvoreni
“nejhorsiho mozného scénaie” pro detekci pachu androstenonu v kan¢im mase (Meier-Dinkel

etal., 2013).

3.2.6 Dals§i moZné metody senzorické analyzy
Metoda horkého Zeleza

O metodu horkého Zeleza (Jarmoluk et al., 1970) se jedna tehdy, kdyz tuk z krku je
zahtaty horkym zelezem a vysledny pach je hodnocen Skolenou osobou. Jedna se o Siroce
pouzivanou profesionalni detekéni metodou. Hlavni vyhodou této metody je jeji mozné
pouziti na jatkdch. Aluwé et al. (2012) uvadi, Ze nevyhodou této metody je spoléhani se na
hodnoceni jednou osobou, coz muze vést k moznym problémim s objektivitou
a spolehlivosti. V posledni dobé¢ je snaha o zlepSeni této metody prosetfenim: spolehlivosti
hodnotitele, schopnosti vniméani znatelného kanciho pachu a rlGznosti tohoto pachu
U porazenych zvitat (Bekaert et al., 2011a).

Detekci kanc¢iho pachu timto rychlym zptisobem, ktery lze vyuZit na porazkové lince,

vyuzil Aluwé et al. (2009) ve své studii.
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4 MATERIAL A METODY
4.1 Praktické provedeni senzorické analyzy

4.1.1 Prostory provedeni senzorické analyzy
Senzoricka analyza veptfového masa byla provedena v senzorické laboratoti Vysoké Skoly

chemicko-technologické v Praze (VSCHT).

Senzoricka laborator

Senzoricka laboratof byla vybavena v souladu s pozadavky normy CSN ISO 8589.
V senzorické laboratofi byly bézné kuchyiiské spotiebice (elektrickd trouba, sporak,
mikrovlnna trouba, rychlovarna konvice, mycka nadobi), difez, nddobi, piibory a kadinky.
V senzorické laboratofi se nachazelo nékolik od sebe odd€lenych degustacnich boxt pro
samostatnou praci hodnotitelt vybavenych pfivodem vody, vylevkou, samostatnym
osvétlenim. V kazdém boxu bylo signaliza¢ni zafizeni pro obsluhu. TéZ se zde nachdzelo

zazemi pro tchovu vzorki (lednice, mrazaky).

Senzorické hodnoceni kanciho masa

Senzorické hodnoceni vepfového masa probéhlo v priib&hu dvou sezeni. Pii kazdém
sezeni posuzovali hodnotitelé osm vzorkd, celkem jsme tedy méli k dispozici 16 vzorki
vepfového masa. Na zdklad¢ schopnosti rozpoznat androstenon trojuhelnikovou zkouSkou
¢ichanim na stripech bylo vybrano celkem devét hodnotiteltl (z toho Etyfi muzi a pét Zen)
(Meier-Dinkel et al., 2013). Vzor formulafe pro rozpoznani androstenonu je umistén

Vv pfilohach (viz obr. ¢. 5)

Praktické vyuziti cichaci metody a vybér hodnotitelii

Panel hodnotiteli byl vybran na zaklad¢ schopnosti rozpoznat pach androstenonu na
stripech v ramci jednoho s$koleni. Jednotlivé stripy byly umistény v uzaviratelnych
zkumavkach. K vybéru byly vyuzity tii trojuhelnikové testy. Hodnotitel tedy dostal k o¢ichani
nejprve androstenon o koncentraci 100 ug/ml k seznameni, aby byl nasledné schopen
Vv trojuhelnikovych testech pach androstenonu rozpoznat. V testovacich sadach se nachazel
bud’ jeden vzorek metanolu a dva vzorky androstenonu o koncentraci 3 pg/ml nebo naopak,
dva vzorky metanolu a jeden vzorek androstenonu o koncentraci 3 pg/ml. Na zakladé

schopnosti rozpoznani vzorkt androstenonu byl vybran panel deviti hodnotitelt.
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Metodika byla pfevzata od autord Meier-Dinkel et al. (2013), ktefi ale uskutecnili vice
Skoleni po delsi dobu (jednalo se celkem o 22 skoleni po dobu 11 tydn(). Mizeme usuzovat,
ze dani hodnotitel¢ byli schopni velmi dobie rozeznat pach androstenonu. Podobné
postupovali Morlein et al. (2013), Bekaert et al. (2011) i Lunde et al. (2009). Bekaert et al.
(2011) a Lunde et al. (2009) vSak ve své studii nevyuzili pro Cichani stripy, ale lahvicky
s vodou, V niz byl androstenon rozpustén.

Senzorické hodnoceni konkrétniho vzorku

Hodnotitel¢, kteii vykondvali senzorické hodnoceni piedklddanych vzorkl, museli byt
vV dobrém zdravotnim stavu, aby nedoslo ke zkreslovani pfevazné Cichu a chuté, jak tomu
byva v ptipadé nachlazeni.

Po ptedlozeni vzorku se za pomoci Cichu a posléze chuti hodnotitel zabyval danymi
parametry: piijemnost viné, celkova intenzita pachu, intenzita kanciho pachu, piijemnost
chuti, celkova intenzita chuti, intenzita kanc¢i pachuti. Pro tyto parametry byly vyuzity
grafické stupnice. Stupnici predstavuje usecka urcité délky (v nasem piipadé usecka o délce
100 mm) a vysledek byl zaznamendvan vyznacenim znaménka na Usecce v misté, jehoZ
poloha je imérna intenzité znaku (Pokorny a kol., 1999).

Poté se hodnotitelé vénovali stupnici s predtiSténymi deskriptory, kde zaSkrtli
vV uvedeném seznamu chuté a aroma, které pii degustaci vzorku postiehli. Jednalo se
0 deskriptory chuti a aroma: po praseti, po moci, stdjové aroma, naftalenové aroma, nakysla
a zlukla chut’ a aroma, petrzelova chut’, aroma po potu, zatuchlina, Stiplavost, fekalni aroma,
¢pavkoveé a silazni aroma, necistd a sladka chut, hiejivost a ovocné aroma a chut. Vzor
formulate pro senzorickou analyzu je umistén v ptilohéach (viz obr. 6).

Nasledné byly vysledky senzorické analyzy statisticky vyhodnoceny za pomoci programil
Statistica 12 (StatSoft Inc., Tulsa, Spojené staty americké) a Statgraphics Centurion XVII
(Statpoint Technologies Inc., Warrenton, Spojené staty americké).

Nameétené hodnoty byly graficky zpracovany za pomoci krabicového grafu (Box and
Whisker Plot), ktery je oblibenym prostfedkem pro zobrazovani dat a je implementovan ve
vSech solidngjsich statistickych programovych systémech. Je vhodnym zpisobem k popisu
jak centralni tendence, tak rozptylenosti dat, je vhodny k uvedeni medianu jako miry stfedni
hodnoty, kvartilti (percentily s hladinou 25 %, 50 % a 75 %) a nejmensi a nejvétsi hodnoty
(minima a maxima hodnot) pro popis rozptylenosti (Hendl, 2006). Dale byl vyuzit graf se
znazornénim primeért a nejmensich vyznamnych rozdilt. V ptipadé 1. a 2. hypotézy bylo
vyuzito metody regresni analyzy (zabyva se tim, jaky vztah existuje mezi proménnymi) a
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grafického zndzornéni regresni zavislosti a past predikce a spolehlivosti (intervalové odhady

pro spojité se ménici hodnoty) (Hendl, 2006).

4.2 Material

Veskeré potiebné tidaje uréené ke statistickému vyhodnoceni byly ziskavany od listopadu
2013 do biezna 2014. Pro ziskani statistickych udaji bylo pouzito 16 vzorkl kan¢iho masa.
Jednalo se o masa z nekastrovanych samct prasat o rozdilné pordzkové hmotnosti

a rozdilného veku, kdy byla prasata porazena.

Tabulka ¢. 2: Vzorky masa predkladané k senzorické analyze

Cislo prasete | Kategorie | Porazkova hmotnost | Stafi prasete
[kal [den]
85 80 79 121
86 80 78,5 121
231 80 84,5 136
87 100 95 128
84 100 98,5 135
88 100 98 128
192 100 98,5 136
43 120 125,5 135
57 120 121 135
79 120 117 136
221 120 119 136
272 120 116 136
262 K 115,5 136
251 K 103 136
252 K 107 136
211 K 108 136

Pozn.: kategorie: 80, 100, 120 — kanec porazeny v uvedené hmotnosti
K — kanec

4.2.1 Priprava vzorki predkladanych k senzorické analyze

Maso bylo rozmrazovano pii pokojové teplot¢ po dobu 24 hodin pted hodnocenim.
Podkozni tuk byl odstranén, aby byl zajiStén srovnatelny obsah tuku ve vSech vzorcich.
Neptidavali jsme zddné koteni ani dochucovadla, aby se zabranilo maskovani kanciho pachu.

Kostka masa o hmotnosti 10 g a velikosti 10 x 10 x 10 mm byla umisténa do 50 ml kadinky.
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Do hrnce byl umistén napatfovac a hrnec byl naplnén vodou po dné tak, aby voda dosahovala
tésné pod nosnou plochu napafovace. Jakmile se voda zacala vafit, byl hrnec z plotny
odstranén a nasledné do néj umistén naparovac a kadinky s kostkami masa. Hrnec byl uzavien
poklici. Kadinky se vzorky masa byly v pafe zahtivany tak, aby se doséhlo v jadie teploty 68
°C po dobu osmi minut, stejné tak, jak uvadi Meier-Dinkel et al. (2013). Vzorky byly
uchovavany po dobu tii minut pii teploté mistnosti a pak podavany. Cilem senzorické
zkousky bylo stanovit pfijemnost a piijatelnost jednotlivych vzorkti a rozdily mezi
jednotlivymi vzorky za pomoci senzorického panelu.

Ptipravy vzorkli se podle jednotlivych studii mirné 1isi. V nasem piipad¢ jsme volili
ptipravu za pomoci pary, napt. Parunovi¢ et al. (2010) vyuzil k ptipravé masa horkovzdusnou
troubu, Whittington et al. (2011) vyuzil ve své studii zahfev v mikrovinné troubé ¢i metodu

pajky.
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5 VYSLEDKY

Na zéklad¢ ziskanych hodnot ze senzorické analyzy pro dané parametry jsme provedli

nasledujici statisticka vyhodnoceni:

5.1 Prijemnost viiné

Tabulka €. 3: Statistické vyhodnoceni ptijemnosti viin¢ (metoda nejmensiho vyznamného

rozdilu)
Vz. li/ozé. Priimér| Homogenni skupiny
57 9 39 |[X
2311 9 42 |XX
2721 9 46 XXX
88 9 46 XXX
211] 9 48  |IXXXX
2521 9 49 | XXXX
43 9 49 | XXXX
79 9 51 [ XXXX
262] 9 54 [ XXXX
2211 9 55 | XXXX
84 9 57 XXX
86 9 57 XXX
87 9 59 XXX
192] 9 61 XX
85 9 61 XX
2511 9 64 X

Na zaklad¢ statistickych hodnot parametru ,,pfijemnost viiné*“ uvedenych v tabulce ¢. 3
muzeme tvrdit, Ze na dané hladin¢ vyznamnosti (P < 0,05) je mezi vzorky 57 — 84; 57 — 86;
57 — 87, 57 — 192; 57 — 85; 57 — 251; 231 — 251, 272 — 251; 88 — 251 statisticky vyznamny
rozdil. Mezi ostatnimi vzorky na hladiné vyznamnosti (P < 0,05) neni statisticky vyznamny
rozdil. Dalsi jednotlivé udaje lze sledovat v nésledujici tabulce ¢. 4. Kromé& posledniho
ptipadu (vzorky 88 — 251) jsou vzorky, mezi nimiz je statisticky vyznamny rozdil, rozdilnych

vahovych kategorii.
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Tabulka €. 4: Souhrnné statistiky piijemnosti viiné

Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]

Vzorek Pol. vz.] Pramér Smérodatna odch. J Variacni koeficient Min. Max Rozsah
vz 85 /80 kg 9 61 13 21 33 77 44
vz 86 / 80 kg 9 57 14 24 38 85 47
vz 231 /80 kg 9 42 20 49 8 69 61
vz 84 /100 kg 9 57 19 34 20 82 62
vz 87 /100 kg 9 59 13 22 37 78 41
vz 88 /100 kg 9 46 20 43 9 78 69
vz 192 /100 kg 9 61 11 18 40 77 37
vz 251/ 103 kg 9 64 15 24 30 85 55
vz 252 / 107 kg 9 49 19 39 20 79 59
vz 211/108 kg 9 48 23 47 16 86 70
vz 262/115 kg 9 54 21 38 13 80 67
vz 43 /120 kg 9 49 20 40 13 70 57
vz 57/120 kg 9 39 26 68 5 75 70
vz 79/120 kg 9 51 16 31 29 85 56
vz 221/120 kg 9 55 18 33 12 78 66
vz 272/120 kg 9 46 17 37 25 72 47
Total 144 52 19 35 5 86 81
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf ¢. 1: Pfijemnost viiné
Box-and-Whisker Plot
T T T T T
vz 85/ 80 kg a
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Graf ¢&. 2: Graf se znazornénim pramérti a nejmensich vyznamnych rozdilt - pfijemnost viiné

Median Plot with 95,0% Confidence Intervals
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Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]

5.2 Celkova intenzita pachu
Tabulka ¢&. S: Statistické vyhodnoceni celkové

vyznamného rozdilu)

Vz.| Po¢. | Primér| Homogenni skupiny
VZ.
79 9 40 |X
192] 9 45 | XX
85 9 46 | XXX
2211 9 47 | XXX
86 9 50 |XXX
87 9 52 | XXX
211] 9 52 | XXX
84 9 53 | XXX
2621 9 54 | XXX
2721 9 54 | XXX
88 9 56 [ XXX
2311 9 57 | XXX
2521 9 58 XX
57 9 60 XX
43 9 61 XX
2511 9 63 X

vz 262/115 kg
vz 43/ 120 kg
vz 57/120 kg
vz 79/120 kg
vz 221/120 kg
vz 272/120 kg

intenzity pachu (metoda nejmensiho
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Na zéklade¢ statistickych hodnot parametru ,,celkové intenzita viiné* uvedenych v tabulce €. 5

muzeme tvrdit,

ze mna dané hladin€é vyznamnosti

(P < 0,05 je mezi

vzorky

79 — 252; 79 — 57; 79 — 43; 79 — 251; 192 — 251 statisticky vyznamny rozdil. Mezi ostatnimi

vzorky na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05) neni statisticky vyznamny rozdil. Dalsi jednotlivé

udaje lze sledovat v nasledujici tabulce ¢. 6. Mimo vzorka 79 — 57 a 79 — 43 jsou vzorky,

mezi nimiz je statisticky vyznamny rozdil, rozdilnych vahovych kategorii.

Tabulka €. 6: Souhrnné statistiky celkové intenzity pachu

Vzorek Poé. vz.] Primér | Smérodatna odch. | Varia¢ni koeficient Min. Max Rozsah
vz 85/ 80 kg 9 46 17 37 19 69 50
vz 86 / 80 kg 9 50 13 26 33 70 37
vz 231/ 80 kg 9 57 18 32 32 80 48
vz 84 /100 kg 9 53 23 43 21 92 71
vz 87 /100 kg 9 52 16 31 20 68 48
vz 88 /100 kg 9 56 23 41 18 90 72
vz 192 /100 kg 9 45 18 41 16 67 51
vz 251 /103 kg 9 63 15 23 45 88 43
vz 252 / 107 kg 9 58 18 31 37 94 57
vz 211/108 kg 9 52 15 30 28 75 47
vz 262/115 kg 9 54 20 37 29 84 55
vz 43 /120 kg 9 61 14 24 33 80 47
vz 57/120 kg 9 60 21 35 17 88 71
vz 79/120 kg 9 40 20 50 8 69 61
vz 221/120 kg 9 47 22 47 1 76 75
vz 272/120 kg 9 54 25 46 22 94 72
Total 144 53 19 36 1 94 93
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf ¢. 3: Celkova intenzita pachu
Box-and-Whisker Plot
vz 85/80kg | — ' '
vz 86/ 80 kg — 1 }—
vz 231/ 80 kg — I+ J—
vz 84 / 100 kg — +] })—m
vz 87 / 100 kg a a ET +—
vz 88/ 100 kg — [+ J—
vz 192 / 100 kg — I3 —
vz 251/ 103 kg — [+ | ——
vz 252/ 107 kg — I + f——m
vz 211/ 108 kg — + J———
vz 262/115 kg — + ——
vz 43 / 120 kg T 3
vz 57/120 kg I S S—
vz 79/120 kg —_— T —
vz 221/120 kg { [+ J——
vz 272/120 kg | o —— —
(0] 20 40 60 80 100
response

Pozn.: response znaci dany sledovany parametr [%]
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Graf ¢. 4: Graf se znazornénim priméra a nejmensich vyznamnych rozdili celkové intenzita

pachu

Median Plot with 95,0% Confidence Intervals
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Pozn.: response znaci dany sledovany parametr [%]

5.3 Intenzita kanciho pachu

Tabulka &. 7: Statistické vyhodnoceni kanc¢iho pachu (metoda nejmensiho vyznamného

rozdilu)
Vz. lilozé. Primér| Homogenni skupiny
85 9 19 |X
87 9 19 |X
88 9 20 |X
79 9 25 |[X
86 9 25 |[X
84 9 26 |X
192] 9 26 |X
2511 9 30 |XX
2211 9 33  |XX
262 9 33  |XX
2721 9 34 |XX
2521 9 38 |[XX
211] 9 40 |XX
43 9 41 | XX
2311 9 42 | XX
57 9 51 X
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Na zaklad¢ statistickych hodnot parametru ,intenzita kanciho pachu®,

uvedenych

v tabulce ¢. 7 mizeme tvrdit, ze na dané hladin¢ vyznamnosti (P < 0,05) je mezi vzorky

85— 57; 87 —57; 88 — 57; 79 — 57; 86 — 57; 84 — 57; 192 - 57 statisticky vyznamny rozdil.

Mezi ostatnimi vzorky na hladin€ vyznamnosti (P < 0,05) neni statisticky vyznamny rozdil.

Dalsi jednotlivé udaje 1ze sledovat v tabulce ¢. 8. Mimo vzorkd 79 — 57 jsou vzorky, mezi

nimiz je statisticky vyznamny rozdil, rozdilnych védhovych kategorii.

Tabulka €. 8: Souhrnné statistiky intenzity kan¢iho pachu

Vzorek Po¢. vz.] Primér Smérodatna och. Varia¢ni koeficient Min. Max Rozsah
vz 85/ 80 kg 9 19 21 113 0 62 62
vz 86 / 80 kg 9 25 20 81 0 62 62
vz 231/ 80 kg 9 42 32 76 0 97 97
vz 84 /100 kg 9 26 28 106 0 68 68
vz 87 / 100 kg 9 19 22 116 0 67 67
vz 88 /100 kg 9 20 15 77 0 50 50
vz 192 /100 kg 9 26 19 73 0 61 61
vz 251 /103 kg 9 30 23 75 0 65 65
vz 252 / 107 kg 9 38 27 70 0 74 74
vz 211/108 kg 9 40 25 63 0 73 73
vz 262/115 kg 9 33 32 95 0 90 90
vz 43 /120 kg 9 41 28 68 4 85 81
vz 57/120 kg 9 51 31 61 0 90 90
vz 79/120 kg 9 25 24 97 0 75 75
vz 221/120 kg 9 33 26 80 0 87 87
vz 272/120 kg 9 34 31 91 1 85 84
Total 144 31 26 82 0 97 97
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf ¢. 5: Intenzita kan¢iho pachu
Box-and-Whisker Plot
vz 85/ 80 kg | — + }
vz 86 / 80 kg
vz 231/ 80 kg {1 + }
vz 84 /100 kg | —l [ + —
vz87/100kg | (T 4 o o
vz 88/ 100 kg (T~ ]
vz 192/ 100 kg | @ I o
vz 251 /103 kg | —1 = E—
vz 252 /107 kg | — + | F————
vz 211 /108 kg | —— + }—
vz 262/115 kg | —1 I + ]
vz 43/ 120 kg — +] ——
vz 57/120 kg | —————— [= ———
vz 79/120 kg
vz 221/120 kg | ——1 I = }
vz 272/120 kg I'—| ; L= ; : I—I' |
0 20 40 60 80 100
response

Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]
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Graf ¢ 6: Graf se znazornénim primérd a nejmensich vyznamnych rozdilu - intenzita

kanciho pachu

Median Plot with 95,0% Confidence Intervals
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Pozn.: response znaci dany sledovany parametr [%]

5.4 Prijemnost chuti

Tabulka €. 9: Statistické vyhodnoceni pfijemnosti chuti (metoda nejmenSiho vyznamného

rozdilu)
Vz. l:/ozc. Primér| Homogenni skupiny
88 9 40 |X
57 9 42 | XX
2521 9 43 | XX
79 9 44  |XX
2721 9 47  |XX
211] 9 48 |XX
86 9 48 |XX
2311 9 51 [ XXX
2211 9 53 [ XXX
43 9 54 | XXX
84 9 55 | XXX
87 9 58 XX
1921 9 58 XX
262 9 59 XX
85 9 59 XX
2511 9 67 X
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Na zaklad¢ statistickych hodnot parametru ,,pfijemnost chuti“ uvedenych v tabulce ¢. 9

muzeme tvrdit, Ze na dané hladin¢ vyznamnosti (P < 0,05) je mezi vzorky 88 — 87; 88 — 192,

88 — 262; 88 — 85; 88 — 251; 57 — 251; 252 — 251; 79 — 251, 272 — 251; 211 — 251; 86 - 251

statisticky vyznamny rozdil. Mezi ostatnimi vzorky na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05) neni

statisticky vyznamny rozdil. Dalsi jednotlivé tidaje lze sledovat v tabulce ¢. 10. Mimo vzorkt

88 — 251, 252 — 251 a 211 - 251 jsou vzorky, mezi nimiz je statisticky vyznamny rozdil,

rozdilnych vahovych kategorii.

Tabulka €. 10: Souhrnné statistiky pfijemnosti chuti

Vzorek Poé. vz.] Primér | Smérodatna odch. | Variaéni koeficient Min. Max Rozsah
vz 85 /80 kg 9 59 25 43 4 87 83
vz 86 / 80 kg 9 48 21 44 1 75 74
vz 231 /80 kg 9 51 22 43 1 80 79
vz 84 /100 kg 9 55 24 43 9 96 87
vz 87 /100 kg 9 58 18 31 28 94 66
vz 88 /100 kg 9 40 14 37 19 71 52
vz 192 /100 kg 9 58 20 35 13 80 67
vz 251 /103 kg 9 67 13 19 43 88 45
vz 252 / 107 kg 9 43 16 37 21 75 54
vz 211 /108 kg 9 48 10 21 34 65 31
vz 262/115 kg 9 59 23 40 21 90 69
vz 43 /120 kg 9 54 20 36 26 86 60
vz 57/120 kg 9 42 12 30 23 61 38
vz 79/120 kg 9 44 22 50 11 95 84
vz 221/120 kg 9 53 10 18 39 71 32
vz 272/120 kg 9 a7 15 33 22 68 46
Total 144 52 19 37 1 96 95
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf ¢. 7: Piijemnost chuti
Box-and-Whisker Plot
vz85/80kg | © ' ' . E— '
vz86/80kg | ®
vz 231/80kg | =
vz 84/ 100 kg a
vz 87 / 100 kg
vz 88/ 100 kg
vz 192 / 100 kg o
vz 251/ 103 kg a +
vz 252 / 107 kg
vz 211/ 108 kg .
vz 262/115 kg oo =]
vz 43/ 120 kg o CT+ 1] m
vz 57/120 kg 1
vz 79/120 kg o —
vz 221/120 kg e 1 N
vz 272/120 kg . . '—|—II+—!—' . .
o} 20 40 60 80 100
response

Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]
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Graf ¢&. 8: Graf se znazornénim primért a nejmensich vyznamnych rozdilt - pfijemnost chuti

Median Plot with 95,0% Confidence Intervals

100

80

60

response

40

20

D O DD o DD D o o D D
X X X X X X X X X X
o O O O O O O M I~ ©
O O O O O O O o o o
—_ —_ —
S S---ZZc¢°
O O ™M < I 00 Al 4 o
ny 28 SRR Y
> > N N N N
> > > > N N N N
> = = >

Pozn.: response znaci dany sledovany parametr [%]

5.5 Celkova intenzita chuti

Tabulka

C.

vz 262/115 kg
vz 43120 kg

vz 57/120 kg
vz 79/120 kg

11: Statistické vyhodnoceni celkové intenzity

vyznamného rozdilu)

Vz. lz/ozc Primér| Homogenni skupiny
211] 9 42 |X
57 9 47 | XX
43 9 49 | XXX
2211 9 49 | XXX
79 9 50 |XXX
2521 9 51 | XXX
87 9 51 | XXX
1921 9 53 [ XXX
85 9 55 [ XXX
88 9 56 [ XXX
86 9 58 [ XXX
2511 9 59 XXX
84 9 59 XX
2311 9 62 XX
262 9 62 XX
2721 9 65 X

vz 221/120 kg
vz 272/120 kg

chuti

(metoda nejmensiho
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Na zaklad¢ statistickych hodnot parametru ,,celkova intenzita chuti uvedenych v tabulce

¢. 11 muzeme tvrdit, ze na dané hladin€¢ vyznamnosti (P< 0,05) je mezi vzorky 211 — 84,

211 — 231; 211 — 262; 211 — 272; 57 — 272 statisticky vyznamny rozdil. Mezi ostatnimi

vzorky na hladin€ vyznamnosti (P < 0,05) neni statisticky vyznamny rozdil. Dalsi jednotlivé

udaje lze sledovat v tabulce ¢. 12. Mimo vzorkli 57 — 272 jsou vzorky, mezi nimiz je

statisticky vyznamny rozdil, rozdilnych vdhovych kategorii.

Tabulka €. 12: Souhrnné statistiky celkové intenzity chuti

Vzorek Poé.vz. | Pramér | Statisticka odch. Varia¢ni koef. Min. Max Rozsah
vz 85 /80 kg 9 55 16 29 22 78 56
vz 86 / 80 kg 9 58 19 33 22 96 74
vz 231/ 80 kg 9 62 17 27 43 90 47
vz 84 /100 kg 9 59 19 32 36 98 62
vz 87 / 100 kg 9 51 17 33 25 81 56
vz 88 /100 kg 9 56 24 43 0 87 87
vz 192 /100 kg 9 53 11 21 37 65 28
vz 251 /103 kg 9 59 16 28 18 75 57
vz 252 / 107 kg 9 51 24 47 5 81 76
vz 211 /108 kg 9 42 17 40 14 64 50
vz 262/115 kg 9 62 16 25 34 82 48
vz 43 /120 kg 9 49 23 48 7 78 71
vz 57/120 kg 9 47 19 40 12 74 62
vz 79/120 kg 9 50 19 38 8 71 63
vz 221/120 kg 9 49 15 31 31 75 44
vz 272/120 kg 9 65 15 24 35 87 52
Total 144 54 18 34 0 98 98
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf €. 9: Celkova intenzita chuti
Box-and-Whisker Plot
vz 85/80Kkg | o ' ' '
vz 86 / 80 kg o S F ] o
vz 231/ 80 kg —{F]
vz 84 / 100 kg —r 1+ }— o
vz 87 / 100 kg — ] ——
vz 88/ 100 kg | = 1 T
vz 192 / 100 kg —{ Tk
vz 251/ 103 kg e —{ T }+—
vz 252 / 107 kg { 1 ———
vz 211 / 108 kg —_—f }—
vz 262/115 kg T
vz 43/ 120 kg —_— - I ——
vz 57/120 kg e B D
vz 79/120 kg a 11
vz 221/120 kg T ]
vz 272/120 kg . . —|. : E I—'I .
0 20 40 60 80 100
response

Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]
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Graf ¢. 10: Graf se zndzornénim primértt a nejmensSich vyznamnych rozdili - celkova

intenzita chuti

Median Plot with 95,0% Confidence Intervals
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Response znaci dany sledovany parametr [%]

5.6 Intenzita kanci pachuti
Tabulka €. 13: Intenzita kanci pachuti (metoda nejmensiho vyznamného rozdilu)

Vz. 5§c. Prumér | Homogenni skupiny
85 9 16 (X
87 9 18 (X
2511 9 18 (X
86 9 20 XX
2621 9 23 | XXX
84 9 23 [ XXX
79 9 23 [ XXX
1921 9 30 [XXX
2211 9 32 [ XXX
2111 9 34 [ XXX
88 9 34 [ XXX
2721 9 34 XXX
43 9 34 XXX
57 9 40 XX
2311 9 41 XX
2521 9 43 X

33



Na zéklad¢ statistickych hodnot parametru ,,intenzita kan¢i pachuti®, uvedenych v tabulce

¢. 13 muzeme tvrdit, ze na dané hladiné vyznamnosti (P < 0,05) je mezi vzorky 85 — 57,
85 — 231, 85 — 252; 87 — 57; 87 — 231; 87 — 252; 251 — 57; 251 — 231; 251 — 252; 86 - 252

statisticky vyznamny rozdil. Mezi ostatnimi vzorky na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05) neni

statisticky vyznamny rozdil. Dalsi jednotlivé udaje Ize sledovat v tabulce ¢. 14. Mimo vzorki

85 - 231 a 251 - 252 jsou vzorky, mezi nimiz je statisticky vyznamny rozdil, rozdilnych

vahovych kategorii.

Tabulka €. 14: Souhrnné statistiky intenzity kanci pachuti

Vzorek Poé.vz. | Primér | Smérodatna odch. Variaéni koef. Min. Max Rozsah
vz 85 /80 kg 9 16 16 101 0 53 53
vz 86 / 80 kg 9 20 21 104 0 59 59
vz 231 /80 kg 9 41 25 60 5 91 86
vz 84 /100 kg 9 23 23 99 0 55 55
vz 87 /100 kg 9 18 20 108 0 67 67
vz 88 /100 kg 9 34 22 65 4 63 59
vz 192 /100 kg 9 30 20 67 3 61 58
vz 251 /103 kg 9 18 20 108 1 66 65
vz 252 / 107 kg 9 43 29 68 0 75 75
vz 211 /108 kg 9 34 15 44 18 60 42
vz 262/115 kg 9 23 24 104 0 64 64
vz 43 /120 kg 9 34 22 64 0 58 58
vz 57/120 kg 9 40 26 66 2 84 82
vz 79/120 kg 9 23 22 94 0 66 66
vz 221/120 kg 9 32 18 56 10 62 52
vz 272/120 kg 9 34 29 84 0 76 76
Total 144 29 23 78 0 91 91
Pozn.: Uvedené hodnoty v tabulce jsou v %.
Graf ¢. 11: Intenzita kanci pachuti
Box-and-Whisker Plot
vz 85/ 80 kg g ——— ' o ' ' '
vz 86/ 80 kg | I S —
vz 231/ 80 kg —— + T 1}
vz 84 / 100 kg — [+ }—
vz87/100kg | —_ T +}— e
vz 88/ 100 kg — +] —
vz 192 / 100 kg — T I !
vz 251/ 103 kg —{T 3 o [
vz 252 /107 kg | — + I J——o
vz 211/ 108 kg —] [~ —
vz 262/115 kg | [ + fJ——
vz 43/ 120 kg | — + 1 J—
vz 57/120 kg — + ]
vz 79/120 kg | —1 = ——
vz 221/120 kg — I+ J———
vz 272/120 kg :—| ; [+ ; - F——— . .
o 20 40 60 80 100
response

Pozn.: response znac¢i dany sledovany parametr [%]
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5.7 T¥i hypotézy stanovené pro statistické vyhodnoceni
1. Slozky kanciho pachu Ize stanovit metodou senzorické analyzy, jejiz vysledky jsou

v korelaci s instrumentalné zjisténymi hodnotami.
2. Porazkova hmotnost prasete je vétsi faktor nez vek prasete.
3. Sensitivita muzl na kanci pach je vyssi nez u Zen.

5.7.1 Statistické vyhodnoceni 1. hypotézy

Tabulka €. 15: Instrumentaln¢ zjisténé hodnoty androsteronu a skatolu

Cislo prasete Androstenon [ug/g] Skatol [ng/g]
85 3,326 0,142
86 2,970 0,113
231 3,043 0,291
87 3,306 0,152
84 0,911 0,106
88 5,346 0,147
192 2,453 0,158
43 4,161 0,246
57 14,483 0,165
79 4,467 0,265
221 2,860 0,316
272 3,476 0,237
262 1,816 0,131
251 2,397 0,254
252 2,689 0,152
211 2,108 0,185

Zdroj: Okrouhla (2015).
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Graf ¢. 13: Zavislost androstenon vs. intenzita kan¢iho pachu

Plot of Fitted Model
Kanci Pach = 26,5634 + 1,40601*Androstenon

59

49

39

Kanci Pach

29

19

9 12
Androstenon

o
w
(o)
[EN
al

Korelacni koeficient r = 0,46
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami

androstenonu a hodnotami kanc¢iho pachu senzorické analyzy je stfedné silna korelace
(r=0,46).

Graf ¢. 14: Zavislost skatol vs. intenzita kanc¢iho pachu

Plot of Fitted Model
Kanci Pach = 22,6701 + 47,8397*Skatol
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V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami

skatolu a hodnotami kanciho pachu senzorické analyzy je stfedné silna korelace (r = 0,34).

Z vyse uvedenych vysledkil lze tvrdit, ze instrumentdlné naméfené hodnoty androstenonu a

skatolu jsou ve stfedn¢ silné korelaci s hodnotami kan¢iho pachu senzorické analyzy.

Graf ¢. 15: Zavislost androstenon vs. intenzita kanci pachuti
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Plot of Fitted Model
Kanci pachut = 25,5043 + 1,05958*Androstenon
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Korelacni koeficient r = 0,37

V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami

androstenonu a hodnotami kan¢i pachuti senzorické analyzy je stfedné silnd korelace

(r=0,37).

Graf ¢. 16: Zavislost skatol vs. intenzita kanc¢i pachuti
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V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami

skatolu a hodnotami kanci pachuti senzorické analyzy je slaba korelace (r = 0,29).

Z vyse uvedenych vysledki Ize tvrdit, ze instrumentdlné naméfené hodnoty androstenonu
a skatolu jsou ve stiedné silné korelaci (pro androstenon) a slabé korelaci (pro skatol)

s hodnotami kan¢i pachuti senzorické analyzy.

Graf ¢. 17: Zavislost androstenon vs. piijemnost viné

Plot of Fitted Model
Prijemnost vune = 58,1304 - 1,37427*Androstenon

69 [~ =

64 .
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Korelac¢ni koeficient r = - 0,57

V ramei statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami
androstenonu a hodnotami pfijemnosti viin¢ senzorické analyzy je zaporna, stiedné silna
korelace (r = -0,57). ZvySe uvedeného muzeme usuzovat, ze se zvySujici se hladinou

androstenonu klesala pfijemnost chuté.
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Graf ¢. 18: Zavislost skatol vs. pfijemnost viing

Plot of Fitted Model
Prijemnost vune = 57,7251 - 24,7427*Skatol
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Korelaéni koeficient r = - 0,23
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami
skatolu a hodnotami piijemnosti viin¢ senzorické analyzy je zaporna, stiedné silna korelace

(r= -0,23). Z vyse uvedeného mizeme usuzovat, ze se zvysujici se hladinou skatolu klesala

pfijemnost chuté.
Z vyse uvedenych vysledkl lze tvrdit, Ze instrumentdlné naméfené hodnoty androstenonu

a skatolu jsou v zaporné, stfedné silné korelaci shodnotami piijemnosti viné senzorické

analyzy.
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Graf ¢. 19: Zavislost androstenon vs. celkova intenzita pachu

Plot of Fitted Model
Celk. intenzita pachu = 51,3559 + 0,514117*Androstenon
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Korelacni koeficient r = 0,25
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami
androstenonu a hodnotami celkové intenzity pachu senzorické analyzy je slabd korelace

(r=0,25).

Graf ¢. 20: Zavislost skatol vs. celkova intenzita pachu

Plot of Fitted Model
Celk. intenzita pachu = 53,0239 + 1,32732*Skatol

64 - o

60 [ °

[=]

56 o

a4 -

Celk. intenzita pachu
(9]
N
I
o
o
[P PPN IR PPN BT PR

40 |, . . . @ .
0,1 0,14 0,18 0,22 0,26 0,3
Skatol

o
o |
N

Korelac¢ni koeficient r = 0,02
V ramci statistick¢ho Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami

skatolu a hodnotami celkové intenzity pachu senzorické analyzy neni zadna korelace.
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Z vyse uvedenych vysledkl Ize tvrdit, Ze instrumentalné naméfené hodnoty androstenonu a

skatolu jsou ve slabé (androsteron) a zadné (skatol) korelaci s hodnotami celkové intenzity

pachu senzorické analyzy.

Graf ¢&. 21: Zavislost androstenon vs. celkova intenzita chuti
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Plot of Fitted Model
Celk. intenzita chuti = 57,1372 - 0,683157*Androstenon
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V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami

androstenonu a hodnotami celkové intenzity chuti senzorické analyzy je zaporna, stiedné silna

korelace (r = - 0,33). ZvySe uvedeného muZzeme usuzovat, ze se zvySujici se hladinou

androstenonu klesala celkova intenzita chuti.

Graf €. 22: Zavislost skatol vs. celkova intenzita chuti
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Plot of Fitted Model
Celk. intenzita chuti = 55,9263 - 7,02206*Skatol

Korelaéni koeficient r = - 0,07
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V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami

skatolu a hodnotami celkové intenzity chuti senzorické analyzy neni Zadna korelace.

Z vyse uvedenych vysledki lze tvrdit, ze instrumentalné¢ namétfené hodnoty androstenonu a
skatolu jsou v zaporné, stfedné silné korelaci (androsteron) a v zadné korelaci (skatol)

s hodnotami celkové intenzity chuti senzorické analyzy.

Graf ¢. 23: Zavislost androstenon vs. pfijemnost chuti

Plot of Fitted Model
Androstenon = 13,9023 - 0,194708*Prijemnost chuti
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Androstenon
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Korelaé¢ni koeficient r = - 0,49

V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentdlné naméfenymi hodnotami
androstenonu a hodnotami pifijemnosti chuti senzorické analyzy je zdpornd, stiedné silna
korelace slaba (r = - 0,49). Z vySe uvedeného muzeme usuzovat, ze se zvySujici se hladinou

androstenonu klesala ptijemnost chut¢.
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Graf ¢. 24: Zavislost skatol vs. piijemnost chuti

Plot of Fitted Model
Skatol = 0,16991 + 0,000408794*Prijemnost chuti
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Korelacni koeficient r = 0,05
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami

skatolu a hodnotami pfijemnosti chuti senzorické analyzy neni Zadna korelace.

Z vyse uvedenych vysledku Ize tvrdit, ze instrumentalné naméfené hodnoty androstenonu a
skatolu jsou v zaporné, stiedné silné korelaci (androstenon) a v zadné korelaci (skatol)

s hodnotami pfijemnosti chuti senzorické analyzy.

Tabulka ¢. 16: Zavislost instrumentalné naméfenych hodnot androstenonu a skatolu na

naméfenych hodnotach senzorické analyzy (uvedeny korelacni koeficienty)

Parametr Androstenon Skatol
Intenzita kanciho pachu 0,07 0,19
Intenzita kanci pachuti 0,16 0,27
Pi{jemnost viiné -0,57 -0,23
Celkova intenzita pachu 0,25 0,02
Celkova intenzita chuti -0,33 -0,07
Ptijemnost chuti -0,49 0,05

44




5.7.2 Statistické vyhodnoceni 2. hypotézy

e Prikaz statisticky vyznamného rozdilu mezi vahovymi kategoriemi (80 kg,

100 kg a 120 kg)

Tabulka €. 17: Vahové kategorie 80 kg x 100 kg vs. intenzita kanciho pachu

Pach 80 kg| Pach 100 kg
Pocet vz. 27 63
Primér 29,037 28,873
Smérodatna odch. | 26,5612 23,5711
Variacni koeficient] 91,4736 % | 81,6371 %
Minimum 0 0
Maximum 97,0 74,0
Rozsah 97,0 74,0

P — hodnota = 0,97 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t — testu

Graf ¢. 25: Rozdil mezi vahovymi kategoriemi 80 kg a 100 kg vs. intenzita kan¢iho pachu

Box-and-Whisker Plot
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Mezi vadhovymi kategoriemi 80 kg a 100 kg nebyl na hladin€¢ vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P = 0,97) v intenzité kan¢iho pachu.

Tabulka €. 18: Vahové kategorie 80 kg x 120 kg vs. intenzita kan¢iho pachu

Pach 80 kg | Pach 120 kg
Pocet vz. 27 54
Priamér 29,037 36,6481
Smérodatna odch.| 26,5612 29,0784
Variac¢ni koef. 91,4736 % | 79,3448 %
Minimum 0 0
Maximum 97,0 90,0
Rozsah 97,0 90,0

P — hodnota = 0,26 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t — testu
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Graf ¢. 26: Rozdil mezi vahovymi kategoriemi 80 kg a 120 kg vs. intenzita kanc¢iho pachu

Box-and-Whisker Plot
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Mezi védhovymi kategoriemi 80 kg a 120 kg nebyl na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P = 0,26) v intenzit¢ kan¢iho pachu.

Tabulka €. 19: Vahové kategorie 100 kg x 120 kg vs. intenzita kan¢iho pachu

Pach 100 kg | Pach 120 kg
Pocet vz. 63 54
Primér 28,873 36,6481
Smérodatna odch. 23,5711 29,0784
Varia¢ni koeficient] 81,6371 % | 79,3448 %
Minimum 0 0
Maximum 74,0 90,0
Rozsah 74,0 90,0

P — hodnota = 0,11 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t — testu

Graf ¢. 27: Rozdil mezi vahovymi kategoriemi 100 kg a 120 kg vs. intenzita kanc¢iho pachu

Box-and-Whisker Plot
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Mezi vahovymi kategoriemi 100 kg a 120 kg nebyl na hladiné vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P = 0,11) v intenzit¢ kanc¢iho pachu.

Tabulka €. 20: Vahov¢ kategorie 80 kg x 100 kg vs. intenzita kanci pachuti

Pachut’ 80 kg]Pachut’ 100 kg

Pocet vz. 27 63

Prumér 26,2593 29,0

Smérodatna odch. 23,5757 22,6217
Varia¢ni koef. 89,7806 % 78,0059 %

Minimum 0 0
Maximum 91,0 75,0

Rozsah 91,0 75,0

P — hodnota = 0,61 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t — testu

Graf ¢. 28: Rozdil mezi vdhovymi kategoriemi 80 kg a 100 kg vs. intenzita kanci pachuti

Box-and-Whisker Plot
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Mezi vdhovymi kategoriemi 80 kg a 100 kg nebyl na hladin€ vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P =0,61) v intenzit€ kanc¢i pachuti.

Tabulka €. 21: Vahové kategorie 80 kg x 120 kg vs. intenzita kanci pachuti

Pachut’ 80 kg]Pachut’ 120 kg
Pocet vz. 27 54
Prumér 26,2593 31,6111
Smérodatna odch. 23,5757 23,8821
Variac¢ni koef. 89,7806 % 75,5497 %
Minimum 0 0
Maximum 91,0 84,0
Rozsah 91,0 84,0

P — hodnota = 0,34 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t — testu
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Graf ¢. 29: Rozdil mezi vahovymi kategoriemi 80 kg a 120 kg vs. intenzita kanci pachuti
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Mezi védhovymi kategoriemi 80 kg a 120 kg nebyl na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P = 0,34) v intenzité kanci pachuti.

Tabulka €. 22: Vahové kategorie 100 kg x 120 kg vs. intenzita kanc¢i pachuti

Pachut’ 100 kg

Pachut’ 120 kg

Pocet vz. 63 54
Prumér 29,0 31,6111
Smérodatna odch. 22,6217 23,8821
Variaéni koef. 78,0059 % 75,5497 %
Minimum 0 0
Maximum 75,0 84,0
Rozsah 75,0 84,0

P —hodnota = 0,54 zjisténa na zakladé dvouvybérového t — testu
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Graf ¢. 30: Rozdil mezi vdhovymi kategoriemi 100 kg a 120 kg vs. intenzita kanc¢i pachuti

Box-and-Whisker Plot
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Mezi vahovymi kategoriemi 100 kg a 120 kg nebyl na hladiné vyznamnosti (P < 0,05)

statisticky vyznamny rozdil (P = 0,54) v intenzité kan¢i pachuti.

Mezi vahovymi kategoriemi 80 kg, 100 kg a 120 kg nebyl zaznamenan Zadny statisticky

vyznamny rozdil v intenzité kan¢iho pachu ani v intenzité kanci pachuti.

e Urceni vétSiho faktoru piisobiciho na kanci pach (vék x hmotnost)

Graf ¢ 31: Zavislost hmotnosti kane¢kt na kan¢im pachu

Plot of Fitted Model
Hmotnost = 77,1369 + 0,844235*Kanci Pach
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Korela¢ni koeficient r = 0,53
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi porazkovou hmotnosti kanec¢ka a hodnotami

kanc¢iho pachu senzorické analyzy je stfedné silna korelace (r = 0,53).
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Graf ¢. 32: Zavislost véku kaneckd na kan¢im pachu

Plot of Fitted Model
Vek = 121,837 + 0,348847*Kanci Pach
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Korelacni koeficient r = 0,61
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, Ze mezi vékem kaneckti a hodnotami kanc¢iho pachu

senzorické analyzy je stfedné silnd korelace (r = 0,61).

Graf ¢. 33: Zavislost hmotnosti kaneckil na kanci pachuti

Plot of Fitted Model
Hmotnost = 84,9761 + 0,645637*Kanci pachut
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Korelacni koeficient r = 0,38
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, ze mezi porazkovou hmotnosti kaneckti a hodnotami

kan¢i pachuti senzorické analyzy je stfedné silna korelace (r = 0,38).
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Graf ¢. 34: Zavislost véku kaneckll na kan¢i pachuti

Plot of Fitted Model
Vek = 123,536 + 0,319075*Kanci pachut
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Korelacni koeficient r = 0,52
V ramci statistického Setfeni usuzujeme, ze mezi vékem kaneckli a hodnotami kanc¢i pachuti

senzorické analyzy je stfedn¢ silné korelace (r = 0,52).

Po porovnani hodnot korelacnich koeficienti miiZeme soudit, Ze vétSim faktorem

pusobicim na kan¢i pach je vék zvirete.

5.7.3 Statistické vyhodnoceni 3. hypotézy

Tabulka €. 23: MuZi x Zeny - vnimani kan¢iho pachu

Muzi Zeny
Pocet vz. 56 88
Primér 29 33
Smérodatna odch. 27 25

Variacni koef. 91 % 78 %
Minimum 0 0
Maximum 90,0 9
Rozsah 90,0 97

P — hodnota = 0,49 zjiSténa na zakladé dvouvybérového t-testu

Ve vnimani kanc¢iho pachu nebyl mezi muzi a Zenami na hladiné¢ vyznamnosti (P < 0,05)
statisticky vyznamny rozdil (P = 0,49). Rozdil mezi muzi a Zenami ve vnimani kanc¢iho pachu
je zaznamenan v grafu €. 35.
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Graf ¢. 35: Rozdil mezi muzi a Zenami ve vnimani kanciho pachu

Box-and-Whisker Plot
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Tabulka €. 24: Muzi X Zeny - vnimani kanc¢i pachuti

Muzi Zeny
Poé. vz. 56 88
Primér 29 29
Smér. odch. 22 23

Variacni koef. 75 % 82 %
Min. 0 0
Max. 84 91
Rozsah 84 91

P-hodnota = 0,83 zjisténa na zakladé dvouvybérového t-testu

Ve vnimani kan¢i pachuti nebyl mezi muzi a zenami na hladin¢ vyznamnosti (P < 0,05)
statisticky vyznamny rozdil (P = 0,83). Rozdil mezi muzi a Zenami ve vnimani intenzity kanci

pachuti je zaznamenan v grafu €. 36.
Graf ¢. 36: Rozdil mezi muzi a zenami ve vnimani intenzity kan¢i pachuti

Box-and-Whisker Plot
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Ve vnimani kanciho pachu a intenzité kancéi pachuti nebyl na hladiné vyznamnosti

(P < 0,05) mezi muZzi a Zenami statisticky vyznamny rozdil.
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Tabulka €. 25: Postfehnuté chuté a aroma pii prvni senzorické analyze

ChaA 43 79 84 85 86 87 251 262
Po praseti 5 4 4 4 3 4 6 5
Po moci 2 4 2 1 2
Stajova 1 1 1 1 1 1
Naftalenova
Nakysla 3 3 1 2 3 2 1 2
Zlukla
Petrzelova
Po potu 4 2 2 1 2 3 2 3
Zatuchla 2 2 2 1
Stiplava 1 1 1 1 1
Fekalni 1 1
Cpavkova 2 1 1 1
Silazova
Necista 1 2 1 1 1
Sladka 1 1 2 2 2 1 1 1
Hrejiva 1 1 2 1
Ovocna 1 1

Pozn.: Ch a A— postiehnuté chuté a aroma pfi prvnim sezeni

43,79, 84, 85, 86, 87, 251, 262 — ¢isla vzorka

U jednoho z hodnotitell bylo na protokolu poznamenano, ze v ptipadé vzorku ¢. 84 se jednalo

o nejlepsi vzorek.
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Tabulka €. 26: Postfehnuté chuté a aroma pfi druhé senzorické analyze

ChaA 57 88 192 211 221 231 252 272
Po praseti 4 3 3 4 4 4 3 4
Po moci 1 3 2 1 1 1 1
Stajova 1 1 2 1 1 3 1
Naftalenova
Nakysla 1 2 1 1 3 4 3 3
Zlukla
Petrzelova 1 1
Po potu 2 2 1 1 1 1 2 1
Zatuchla 2 3 1 1 1 1 1
Stiplava 1 1 1 1
Fekalni 1 1 1 2
Cpavkova 1
Silazova
Necista 1 1 2 1
Sladka 3 1 1 1 3
Hrejiva 1 1 1 2 1 1 1
Ovocna 1

Pozn.: Ch a A— postiehnuté chuté a aroma pii druhém sezeni

57,88, 192, 211, 221, 231, 252, 272 — ¢isla vzorkl

V tabulce ¢. 25 a ¢. 26 mlUZeme sledovat Cetnost zastoupeni jednotlivych deskriptora.

Miuzeme tvrdit, ze u vSech vzorkli byly znatelné chuté a aroma ,,po praseti“. Dalsi ¢etnosti

jsou riznorodé na zakladé individualnich vjema hodnotitele. Chuté¢ a aroma ,,naftalenova,

zlukla, sildzovéa™ nebyly detekovany ani v jednom piipadé.
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Tabulka €. 27: Rozpoznani androstenonu na zaklad¢ trojihelnikovych testa

Hodnotitel Pohlavi Vék Pocet spravné ze 4
H1 Muz 37 3
H2 Zena 25 1
H3 Muz Neuved| 3
H4 Muz 25 3
H5 Muz 27 1
H6 Zena 42 1
H7 Muz 26 2
H8 Zena 25 2
H9 Zena 25 3

H10 Zena 39 4
H11 Zena 29 3
H12 Zena 39 4

Dle tabulky ¢. 27 jsme za pomoci vypoctu dosli k zavéru, ze GspéSnost u Zen v rozpoznani

androstenonu byla 62 % oproti muzim, jejichz Gspésnost byla 55 %. Na zakladé schopnosti

rozeznat androstenon pfi ¢ichani na stripech byli hodnotitelé vybrani do senzorického panelu.
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6 Diskuze

V této praci bylo hodnoceno 16 vzorkii masa kaneckli za pomoci senzorické analyzy. Na
zaklade statistickych vyhodnoceni jednotlivych parametrii miizeme sledovat, mezi kterymi
vzorky je ¢i neni statisticky vyznamny rozdil (viz kap. 5). V kapitole 5 je uvedeno, mezi
kterymi vzorky je ¢i neni statisticky vyznamny rozdil v rdmci dan¢ho parametru. Bylo
zjisténo, ze ve veétSin€ piipadi byl zaznamendn statisticky vyznamny rozdil mezi vzorky

odlisSnych hmotnostnich kategorii.

6.1 Vyhodnoceni 1. hypotézy

Diky naméfenym hodnotam senzorické analyzy jsme zjistili stiedné silnou korelaci
V porovnani s instrumentalné¢ naméfenymi hodnotami androstenonu pro kanéi pach (r = 0,46),
intenzitu kan¢i pachuti (r = 0,37). V ptipad¢ skatolu jsme zjistili stfedné silnou korelaci
u kanc¢iho pachu (r = 0,34). U ostatnich parametrti byla slaba korelace, jak u androstenonu, tak
skatolu, pfipadné zaporna, stiedné silna korelace: androstenon vs. piijemnost viné
(r = - 0,57), skatol vs. pfijemnost viiné (r = - 0,23), androstenon vs. celkova intenzita chuti
(r = - 0,33), androstenon vs. piijemnost chuti (r = - 0,49). Z toho vyplyva, Ze se zvysujici se
hladinou androstenonu klesd pfijemnost viné, Ze se zvysujici se hladinou skatolu klesa
pfijemnost viiné, a Ze se zvysujici se hladinou androstenonu klasa celkova intenzita chuti.
Nameétené hodnoty maji pomérné vysoky rozptyl, proto je vétSina korelaci nejvysSe stredné
silna. Z hodnot pod r = 0,3 nelze vyvozovat zadné zavéry. Dle Dostalové a Kouckého (2008)
je pifi senzorickém hodnoceni tfeba brat v ivahu individudlni rozdily ve vnimavosti
konzumenta k vyskytu kanc¢iho pachu. Co se tyCe instrumentalné naméfenych hodnot
androstenonu a skatolu, byly zaznamenany nizké hladiny. Annor-Frempong et al. (1997) také
vyuzili regresni analyzu, ktera ukazala, ze kancCi pach zavisel na androstenonu, zatimco
abnormalni zépach zavisel na androstenonu 1 skatolu.

Pro tuto diplomovou praci bylo v senzorické analyze vyuZito trojihelnikvych testl, kdy
hodnotitelé méli rozpoznat androstenon proti metanolu a na jejichz zékladé byl sestaven
senzoricky panel. Trojuhelnikové testy vyuzil ve své studii i Lunde et al. (2009) a Morlein
et al.(2013). Pti samotném hodnoceni vzorkl bylo vyuzito profilovych metod, jejichZ pomoci
jsou posuzovany rozdily v charakteru chuti a viné. Profilové metody jsou vhodné pro

zkuSengjsi hodnotitele a pro nasledné statistické zpracovani (dobie se statisticky zpracovavaji,
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moznost odchylek apod.), které vyuzili Meier-Dinkel et al. (2013). V posledni fad¢ byla
moznost vybéru z uréenych deskriptori pro postiehnuté chuté a aroma. Na zaklad¢ jejich
vybéru hodnotitelem je mozné uvazovat o jejich dalSim zatazeni do sestavovanych formulaia
pro senzorické analyzy. V pfipad¢ zahrani¢nich autorti je vyuzito 1 bodovych stupnic

(Parunovi¢ et al., 2010).

6.2 Vyhodnoceni 2. hypotézy

V 2. hypotéze jsme se zabyvali, zda je statisticky vyznamny rozdil mezi vahovymi
kategoriemi kaneckt. Pii porovnani skan¢im pachem nebyl zjistén Zzadny statisticky
vyznamny rozdil (P = 0,97 g0 kg x 100 kgs P = 0,26 80 kg x 120 kg; P = 0,11 100 kg x 120 kg). Statisticky
vyznamny rozdil nebyl zjiStén ani pfi porovnani s kanci pachuti (P = 0,61 gogx 100kg; P = 0,34
80 kg x 120 kgs P = 0,94 100 kg x 120 kg)- To potvrzuje ve své studii Coker et al. (2009) ktefi téz
rozdélili kance dle vdhovych kategorii do skupin (Sest skupin) a dospéli k zavéru, Ze mezi
nimi neni statisticky vyznamny rozdil. Téz jsme zkoumali, zda je vétSim faktorem pro
odmitnuti masa konzumentem vk zvifete ¢i jeho porazkovd hmotnost. Zjistili jsme, ze
V naSem piipad¢ byl vétSim faktorem vek zvifete (r = 0,61 pro intenzitu kangiho pachu; ' = 0,51 pro
intenzitu kanéi pachuti) Oproti porazkové hmotnosti (r = 0,53 pro intenzitu kanciho pachu; ' = 0,38 pro intenzitu
kani pachuti)- Dostalova a Koucky (2008), Parunovi¢ et al. (2010) a Font 1 Furnols et al. (2009)
tvrdi, Ze se zvySujici se hmotnosti i stafim prasete stoupa obsah androstenonu a skatolu. Aldal
et al. (2005) piipousti, Ze kan¢i pach zavisi stejné na hmotnosti zvifete jako na jeho stafi. Lze
predpokladat, Ze tato zjiSténi jsou zavisld na individualnim vnimani hodnotiteld, ale i na
kulindrni upravé vzorkd. Mizeme usuzovat, ze zvySujici se hmotnost, ale i vyssi vék ma

negativni vliv na pfitomnost kan¢iho pachu v mase.

6.3 Vyhodnoceni 3. hypotézy

Vezmeme-li v uvahu statistické vyhodnoceni toho, zda jsou na kanci pach citlivéjsi muzi
¢1 Zeny, zjistime, Ze ve vnimani kan¢iho pachu nebyl mezi muzi a Zenami statisticky
vyznamny rozdil (P = 0,49). Jak uvadi Dostalova a Koucky (2008), zalezi na individualnich
rozdilech ve vnimani kanc¢iho pachu. Toto tvrzeni podporuji i Morlein et al. (2013), ktefi
uvadi, ze rozpoznavani androstenonu je spojeno s jeho individualnim vnimanim. Dostalova a
Koucky (2008) mimo jiné hovoii o tom, Ze Zeny jsou obecné citlivéjsi ve vnimani kanciho
pachu oproti muziim, coz se ale v ramci tfeti hypotézy nepotvrdilo. Toto bylo potvrzeno pii
schopnosti  rozpoznat androstenon V trojuhelnikovych testech, na jejichz zakladé byli
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hodnotitelé vybrani do senzorického panelu, kde spésnost Zen byla 62 % a uspésnost muzii

byla 55 %.
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7 ZAVER
Statistickym vyhodnocenim namétenych dat ziskanych senzorickou analyzou a hodnot

androstenonu a skatolu ziskanych instrumentalni analyzou jsme zjistili, Ze:

. mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami androstenonu je stiedné silna

korelace s kan¢im pachem a intenzitou kanc¢i pachuti

. mezi instrumentalné naméfenymi hodnotami skatolu je stiedné silna korelace

S kan¢im pachem

o Vv piipadé¢ androstenonu i skatolu byly nalezeny i zaporné korelace
o mezi vahovymi kategoriemi neni statisticky vyznamny rozdil
. vétsim faktorem pro odmitnuti masa konzumentem (pro jeho kanci pach) je veék

zvifete nez hmotnost

J ve vnimani kanc¢iho pachu nebyl mezi muzi a Zenami statisticky vyznamny
rozdil

o ve vnimani kan¢i pachuti nebyl mezi muZi a Zenami statisticky vyznamny rozdil

. ve vnimani androstenonu za pomoci Cichu byly procentudlné uspesnéjsi zZeny
nezZ muZzi

Prace prokazala, Ze vnitini faktory maji vliv na pfitomnost kanc¢iho pachu ve
veprovém mase, ktery byl pti senzorické analyze vniman hodnotiteli individualné. Nelze vSak
tvrdit, zZe niz§i porazkova hmotnost predchdzi vyraznému kan¢imu pachu ve vepfovém mase,
jelikoz nebyly zaznamenany zadné statisticky vyznamné rozdily mezi vdhovymi kategoriemi.
Prace prokazala, ze jako vyssi faktor ovlivilyjici intenzitu kanc¢iho pachu a intenzitu kanci

pachuti je v€k nez hmotnost.
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Nameéfené hodnoty u jednotlivych vzorkl pti senzorické analyze

Tabulka ¢. 28: Vzorek ¢. 43

Hodnotitel | Vék ] 1. parametr ] 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
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Hodnotitel | Vek ] 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
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H2 29 54 8 7 11 57 39
H3 50 52 32 75 45 52 66
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H6 25 34 33 53 43 54 47
H7 25 43 45 14 27 71 11
H8 22 29 23 23 36 34 3
H9 27 49 59 3 45 47 24

Tabulka ¢. 30: Vzorek ¢. 84

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 76 29 10 64 65 21
H2 29 50 30 15 60 52 3
H3 50 51 21 61 9 41 49
H4 22 45 51 21 33 80 28
H5 50 69 72 0 96 98 0
H6 25 20 92 68 51 36 55
H7 25 74 55 4 65 46 4
H8 22 82 70 60 67 64 54
H9 27 48 62 0 58 56 0
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Tabulka €. 31: Vzorek ¢. 85

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 51 38 20 76 51 26
H2 29 33 34 7 4 78 6
H3 50 63 64 62 57 56 53
H4 22 65 19 5 66 66 8
H5 50 72 69 1 87 66 0
H6 25 58 37 39 64 42 20
H7 25 77 67 4 84 62 1
H8 22 73 38 33 37 22 23
H9 27 63 51 0 63 52 10

Tabulka €. 32: Vzorek ¢. 86

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 57 33 21 75 58 18
H2 29 61 41 9 58 50 2
H3 50 56 61 62 55 53 49
H4 22 51 48 32 44 48 13
H5 50 85 64 0 1 96 0
H6 25 48 41 48 46 64 59
H7 25 38 70 27 36 66 13
H8 22 50 37 31 52 22 32
H9 27 75 57 0 71 66 0

Tabulka €. 33: Vzorek ¢. 87

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 57 31 14 60 58 25
H2 29 37 57 12 46 35 13
H3 50 42 66 67 61 55 67
H4 22 74 20 11 70 61 5
H5 50 78 68 3 94 81 0
H6 25 60 52 20 47 64 17
H7 25 62 62 2 62 34 3
H8 22 59 61 47 28 25 15
H9 27 65 51 0 56 51 21
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Tabulka ¢&. 34: Vzorek ¢. 251

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 30 62 63 53 18 19
H2 29 70 52 18 71 65 8
H3 50 65 51 44 64 60 36
H4 22 85 45 13 70 53 5
H5 50 59 88 37 88 71 1
H6 25 68 66 19 74 70 14
H7 25 56 52 15 43 64 8
H8 22 72 73 65 70 75 66
H9 27 77 82 0 78 60 12

Tabulka €. 35: Vzorek ¢. 261

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 68 33 8 84 79 2
H2 29 27 29 28 24 54 4
H3 50 63 59 55 60 54 64
H4 22 80 47 18 54 52 20
H5 50 59 64 8 90 80 0
H6 25 57 31 20 61 34 46
H7 25 13 84 90 21 70 25
H8 22 60 75 76 67 58 50
H9 27 67 67 0 72 82 0

Tabulka €. 36: Vzorek ¢. 57

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 5 71 90 23 74 84
H2 29 8 88 87 37 40 53
H3 50 48 44 50 38 30 46
H4 22 75 59 43 42 52 37
H5 23 56 17 23 27 48 55
H6 28 57 49 24 49 12 13
H7 25 10 80 74 45 43 13
H8 22 30 75 72 61 68 62
H9 27 67 60 0 58 60 2
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Tabulka ¢&. 37: Vzorek ¢. 88

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 39 18 12 43 0 51
H2 29 47 59 30 71 65 20
H3 50 54 44 36 50 46 49
H4 22 49 76 50 34 87 60
H5 23 68 82 24 29 64 36
H6 28 78 36 10 19 62 18
H7 25 50 54 13 45 68 8
H8 22 9 90 9 35 70 63
H9 27 27 45 0 34 47 4

Tabulka ¢. 38: Vzorek ¢. 192

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 67 16 27 70 54 37
H2 29 59 65 50 64 65 24
H3 50 58 36 20 48 37 20
H4 22 74 62 32 69 60 39
H5 23 77 56 24 78 65 22
H6 28 60 22 22 13 64 60
H7 25 68 40 4 80 48 3
H8 22 40 67 61 46 37 61
H9 27 52 44 0 62 50 9

Tabulka €. 39: Vzorek ¢. 211

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 28 75 73 52 64 60
H2 29 27 63 69 34 33 52
H3 50 54 44 22 44 54 27
H4 22 78 72 34 54 64 29
H5 23 58 44 22 45 43 18
H6 28 16 41 70 47 14 30
H7 25 46 59 28 61 26 21
H8 22 86 44 44 65 49 48
H9 27 46 28 0 35 33 22
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Tabulka €. 40: Vzorek ¢. 221

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 12 76 87 39 63 56
H2 29 63 69 52 71 31 25
H3 50 50 37 25 50 50 31
H4 22 65 46 51 49 75 46
H5 23 70 63 13 63 51 22
H6 28 58 36 21 65 31 10
H7 25 50 55 12 52 52 30
H8 22 78 43 42 48 59 62
H9 27 56 1 0 48 32 11

Tabulka €. 41: Vzorek ¢. 231

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 35 68 62 49 43 30
H2 29 13 80 82 70 62 53
H3 50 51 47 30 43 50 24
H4 22 60 52 29 62 90 48
H5 23 53 73 33 54 64 51
H6 28 8 80 97 1 89 91
H7 25 69 32 6 80 53 5
H8 22 37 44 44 55 63 55
H9 27 52 37 0 48 47 19

Tabulka ¢. 42: Vzorek ¢. 252

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 20 73 74 30 68 69
H2 29 65 63 20 75 51 11
H3 50 54 43 13 45 43 6
H4 22 79 50 12 21 81 61
H5 23 36 37 48 54 32 55
H6 28 60 94 65 54 39 44
H7 25 24 73 61 40 63 66
H8 22 58 52 51 28 79 75
H9 27 52 42 0 45 5 0
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Tabulka €. 43: Vzorek ¢. 272

Hodnotitel | vék | 1. parametr | 2. parametr | 3. parametr | 4. parametr | 5. parametr | 6. parametr
H1 38 72 22 31 60 59 22
H2 29 25 74 85 32 67 38
H3 50 65 35 6 58 52 6
H4 22 48 94 6 46 87 64
H5 23 64 48 10 68 65 29
H6 28 28 30 66 22 79 70
H7 25 43 49 39 63 64 6
H8 22 29 87 68 33 78 76
H9 27 46 52 1 45 35 0
Pozn.:
1. parametr — piijemnost viin¢ [mm]
2. parametr — celkova intenzita pachu [mm]
3. parametr — intenzita kanc¢iho pachu [mm]
4. parametr — ptijemnost chuti [mm]
5. parametr - celkova intenzita chuti [mm)]
6. parametr — intenzita kanci pachuti [mm]
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Obrazek €. 5

STANOVENI ROZDILU MEZI VZORKY TROJUHELNIKOVOU
ZKOUSKOU

Ukol: Zjistéte, ktery ze vzorkd z piedlozené trojice se lisi.

Provedeni: Ocichejte piredlozenou trojici vzorki. Urcete, které dva vzorky
jsou totozné a ktery vzorek se lisi od ostatnich. K jednomu hodnocenému
vzorku se muzete libovolné¢ vracet. Do tabulky zapisSte kéd vzorku, ktery se
1181 od ostatnich a kody vzorki, které jsou shodné.

Cislo sady , , . Koéd odliSného
(trojihelniku) Kody shodnych vzorku vzorku

1

2
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Obrazek ¢. 6
HODNOCENI VEPROVEHO MASA

Ukol: Ohodnotte ¢ichem a posléze chuti piedlozeny vzorek masa.
K hodnoceni pouzijte nejprve grafické stupnice a poté stupnice
S predtiSténymi deskriptory, kde zasSkrtnete v uvedeném seznamu chuté a
aroma, které jste pfi degustaci vzorku postiehli (i kdyby byly jen slabé¢).

PRIJEMNOST

VUNE: velmi §patna vynikajici

CELKOVA INTENZITA

PACHU: neznatelna velmi silna

INTENZITA KANCIHO

PACHU: neznatelna velmi silna
PRiJEMNOST
CHUTI: velmi Spatna vynikajici

CELKOVA INTENZITA

CHUTI: neznatelna velmi silna

INTENZITA KANCI

PACHUTI: neznatelna velmi silna

Postfehnuté chuté a aroma:

po praseti - po moc¢i — stdjova — naftalenova — nakysla — zlukla —petrzelova
— po potu — zatuchléd — Stiplavd — fekalni — ¢pavkova — sildzova — necista —
sladkd — hiejiva - ovocna
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