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Kvalita masa u extenzivné vykrmovanych prasat

Souhrn

Bakalatska prace se zabyva kvalitou masa u extenzivné vykrmovanych prasat a faktory,
které tuto kvalitu ovliviiuji.

V literarni resersi jsou systematicky popsané chemické ukazatele masa, jako je voda,
bilkoviny, tuk, mineraly, vitaminy a pH. Jsou zde popsané také senzorické vlastnosti masa jako
barva, viing, chut’, kiehkost, vaznost a textura.

V druhé ¢asti literarni reSerSe jsou popsany mateiska a otcovska plemena, kterd ndm
fikaji, ze otcovska plemena jsou nachylna na stres, nizsi reprodukci, ale maji vybornou jate¢nou
hodnotu. Matetska plemena jsou naopak odolnéa vici stresu, maji vybornou reprodukci a lepsi
kvalitu masa. Déle jsou popsany faktory ovliviiujici kvalitu masa rozdélené na vnitini a vn&jsi.
Do vnitinich faktort je zahrnuto vliv plemene, pohlavi a vék. Do vnéjsich faktort fadime vlivy
vyzivy a ustajeni, kde jsou podrobné popsany druhy chovi a rozdily mezi nimi.

Experimentélni ¢ast prace zahrnuje sledovani ristu vepiika a prasnicky plemene
Landrase, kdy hmotnost veptika pti porazkové hmotnosti ¢inila 205,7 kg a prasnicky 190,2 kg.
K porovnani byla vybrana skupina 24 ks prasat (12 vepiik a 12 prasnic¢ek) z konvenéniho
chovu finalni hybridni kombinace (BU x L) x BO.

Vysledky ukazuji, Ze extenzivni chov a vyssi porazkova hmotnost maji pozitivni vliv na
kvalitu masa. Porovnanim riznych studii o extenzivnich a intenzivnich chovech poskytuje
prace cenné poznatky, jelikoz provedeny experiment ukazal, ze extenzivné vykrmovana prasata
Svys$si porazkovou hmotnosti maji tendenci produkovat maso s vys$Sim obsahem
intramuskularniho tuku, ktery pfispiva k lepsi chuti, kiehkosti a Stavnatosti masa. Déle bylo
zjisSténo, Ze takto chovana prasata maji maso s lep$imi senzorickymi vlastnostmi, to mize byt
vyhodou pro obchodni fetézce prodavajici kvalitni vyrobky.

Prestoze extenzivni chov muize byt spojen s vyS$imi ndklady a niZs§i efektivitou
produkce ve srovnani s intenzivn&j$im velkochovem, poskytuje cenné ptinosy z hlediska
kvality masa.

Cilem je podpofit porozuméni extenzivnimu zemédélstvi jako klicového faktoru ve
zlepSovani kvality potravin, zejména masa, které je nezbytnou soucasti lidske stravy. Prace tak
nabizi uceleny pohled na faktory ovliviiujici kvalitu masa u vykrmovanych prasat a ptinaSi nové
poznatky do oblasti danych chovii a produkce kvalitniho masa v souladu s modernimi
pozadavky na udrzitelnost a etiku v zeméd¢lstvi.

Kli¢ova slova: prase, kvalita masa, extenzivni vykrm



Quality of meat in extensively fattened pigs.

Summary

The bachelor thesis deals with the quality of meat in extensively fattened pigs and the
factors influencing this quality.

The literature search systematically describes the chemical parameters of meat such as
water, protein, fat, minerals, vitamins and pH. Sensory properties of meat such as colour, aroma,
flavour, tenderness, binding and texture are also described.

In the second part of the literature search, maternal and paternal breeds are described,
telling us that paternal breeds are prone to stress, lower reproduction, but have excellent carcass
value. Maternal breeds, on the other hand, are resistant to stress, have excellent reproduction
and better meat quality. Factors affecting meat quality are also described, divided into intrinsic
and extrinsic factors. Internal factors include the influence of breed, sex and age. External
factors include the effects of nutrition and housing, where the types of breeding and the
differences between them are described in detail.

The experimental part of the work involves monitoring the growth of a piglet and a sow
of the Landrace breed, where the weight of the piglet at slaughter weight was 205.7 kg and that
of the sow was 190.2 kg. A group of 24 pigs (12 piglets and 12 gilts) from a conventional
breeding of the final hybrid combination (BU x L) x BO was selected for comparison.

The results show that extensive rearing, providing a more natural environment for the
animals, has a significantly positive effect on the quality of pork. By comparing different studies
on extensive and intensive breeding, the thesis provides valuable insights, as the experiment
conducted showed that extensively fattened pigs tend to produce meat with a higher
intramuscular fat content, which contributes to better flavour, tenderness and juiciness of the
meat. It has also been found that pigs reared in this way have meat with better sensory
characteristics, which may be an advantage for retail chains selling quality products.

Although extensive farming may be associated with higher costs and lower production
efficiency compared to more intensive farming, it provides valuable benefits in terms of meat
quality.

The aim is to promote an understanding of extensive farming as a key factor in
improving food quality, particularly meat, which is an essential part of the human diet. The
work thus offers a comprehensive view of the factors affecting meat quality in fattened pigs
and brings new insights into the field of the farms in question and the production of quality
meat in line with modern requirements for sustainability and ethics in agriculture.

Keywords: pig, meat quality, extensive fattening.
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1 Uvod

Kvalita a ptivod masa jsou dilezitymi faktory, které ovliviiuji volbu spotiebiteli a maji
vyznamny dopad na zemédé€lskou produkci a potravinarsky primysl. V kontextu rostouciho
zajmu o udrzitelnost a dobré Zivotni podminky zvifat se extenzivni chov prasat, spojeny s
mensim mnoZzstvim zvifat na jednotku plochy a vétSim diirazem na pfirozené chovani, stava
predmétem védeckého zkoumani. Tento trend vede k potiebé hloubéji prozkoumat, jak
extenzivni metody chovu ovliviiyji kvalitu produkovaného masa, srovnatelné s masem z
intenzivnéjsich chovu.

Veptové maso, jakozto tradicni a nejcastéji konzumovany druh masa v mnoha
sttedoevropskych zemich, véetné Ceské republiky, je v centru této diskuse. Pfes mirné kolisani
ve spotiebitelskych trendech zlstava vepfové maso diilezitou soucésti nasich jidelnickd, to
odrazi jeho vyznam z nutri¢niho, ekonomického i kulturniho hlediska.

S nartstajicim zajmem o ekologické zeméd¢lstvi a udrzitelnou produkei potravin pfichazi
i potfeba hlubsiho pochopeni toho, jak tyto metody chovu ovliviiuji kvalitu a vlastnosti masnych
produkti, které konci na naSich stolech. Prace ptinasi novy pohled na tradi¢ni primysl a jeho
adaptaci na moderni vyzvy spojené s produkci potravin.



2 Cil prace

Cilem bakalaiské prace je vytvoreni literarni reSerSe popisujici kvalitu masa u matei'skych
a otcovskych plemen prasat. Dale bude provedeno zhodnoceni a porovnani kvality masa na
zakladé extenzivniho chovu a velkochovu.



3 Literarni reSerse
3.1 Maso a jeho sloZeni

Jedine¢nou charakteristikou kosterni svaloviny je jeji rtiznorodost, dand utvarenim
jednotlivych svald, typem svalovych vlédken, slozenim a heterogenitou individuélnich vldken
(svalovych bun&k). Zadny sval v téle neni identicky s jinym. (Karlsson et al. 1999).

3.1.1 SloZeni masa

Sval obsahuje obecné 75% vody, 20 % bilkovin, 3 % tuku a 2 % rozpustnych
nebilkovinnych latek (Tornberg 2005). Z téchto 2 % sloucenin ptipada 3 % na mineralic a
vitaminy, 45 % na dusikaté nebilkovinné latky, 34 % na sacharidy a metability sacharidd, 18 %
tvoii neorganické slouc¢eniny (Kamenik 2014).

3.2 Chemické ukazatele

3.21 Voda

Libova svalovina obsahuje ptiblizné 72-75 % vody. Existuji dvé formy vody v mase.
Strukturdlni voda se nachazi uvniti globularnich proteinti, kde je vazana prostfednictvim
vodikovych iontl. Dal$i formou je povrchova voda, ktera tvofi jednu nebo dvé molekularni
vrstvy na povrchu biopolymert. Nejvetsi ¢ast vody vsak tvofi tzv. volna voda, kterou udrzuji
pilarni sily v mase. VétSina vody je vadzana uvnitf myofibril v prostoru mezi tlustymi a tenkymi
filamenty. Pfi procesech jako je rigor mortis nebo tepelné zpracovani masa dochazi k Ubytku
vody (Tornberg 2013).

3.2.2 Bilkoviny

Proteiny hraji klicovou roli v mase, jak z pohledu vyZivy, tak technologie zpracovani.
Mnozstvi proteinli v mase je vysoké, typicky zahrnuji vSechny dtlezité aminokyseliny, to je
divodem, pro¢ se jim fikd ,.kompletni proteiny*. Koncentrace proteinii v Cistém svalu se
pohybuje mezi 18 az 22 %.

Technologické ¢lenéni proteinil podle jejich schopnosti rozpoustét se ve vodé a solnych
roztocich je dilezité pro zpracovani masa. Sarkoplasmatické proteiny se rozpoustéji ve vode a
slabych solnych roztocich. Naopak, myofibrilarni proteiny se nerozpoustéji ve vod¢, ale
rozpustné jsou v solnych roztocich, a stromatické (vazivoveé) proteiny se pii nizkych teplotach
nerozpoustéji ani ve vodé€, ani v solnych roztocich. (Steinhauser 2000).

Z celkového mnozstvi proteini v mase tvoifi myofibrilarni proteiny 50-53 %,
sarkoplazmatické proteiny zaujimaji kolem 30-34 % a zbytek, tedy 10-15 %, ptipada na
proteiny vazivove tkané (Tornberg 2005).

3.23 Tuk

Tuk lze v téle rozlisit na podkozni, ledvinovy (pfip. visceralni), intermuskularni (mezi
jednotlivymi svaly) a intramuskularni (uvnitt svaltl). Podkozniho tuku je kolem 60-70 %

10



celkového télesného tuku, intermuskularniho piiblizné 20-35 %, ledvinového pfiblizné 5 %
(Kouba, 2011). Dilezity pro chut a kiehkost masa je tuk intramuskularni, zejména jeho
intercelularni podil, ktery je rozloZzen mezi svalovymi vlakny ve formé zilek a tvoii tzv.
mramorovani masa (Steinhauser 2000).

Studie upozoriiuji na mozna zdravotni rizika spojend s konzumaci vepfového masa,
vcetn€ vysokého obsahu cholesterolu a nasycenych tukt, a také na moznost pfenosu nemoci z
prasat na lidi, jako jsou tularemie, antrax a trichindza (Maltin et al. 2003). Abychom tyto
problémy fesili, védci pracuji na vylepSeni veprového masa pomoci novych technologii. Jednou
z cest je geneticka Gprava prasat, diky které se zvySuje mnozstvi tuku v jejich svalstvu, ktery
ma za nasledek lepsi chut’ masa. Tyto zmény by mohly pomoci vyfesit nékteré problémy
spojené s vepfovym masem, ale je dilezité dal zkoumat, jak jsou tyto metody bezpecné a jak
ptinosné pro kvalitu masa (Ren et al. 2017).

3.2.3.1 Intramuskularni tuk

Obsah intramuskularniho tuku (IMF) hraje klicovou roli v riznych kvalitativnich
vlastnostech masa, véetné kiehkosti, §t'avnatosti a chuti. IMF, které oznac¢uje mnozstvi tuku ve
svalech, zahrnuje soucet fosfolipidd, triglyceridi a cholesterolu. Mnozstvi IMF se lisi mezi
plemeny, dokonce i typy svall uvnitt téhoz plemene, pfi¢emz na jeho kolisani maji vliv dalsi
faktory, jako je pohlavi, vék a krmeni (Hocquette et al. 2010). Sledovani a panel-testy odhalily,
ze optimalni mnozstvi IMF, doporucené v rozmezi 2,5 — 3 %, vyznamné piispiva k senzorickym
vlastnostem masa. Hodnoty pod timto optimum zhorSuji senzorické vlastnosti masa, zatimco
hodnoty nad timto doporucenim jiz kiehkost nezlepSuji a mohou plsobit na konzumenty
negativné, zejména kviili zvysené viditelnosti tuku ve svalu, coz vede k zna¢nému mramorovani
(Stupka et al. 2010).

Obsah intramuskularniho tuku ve vepfovém mase je ovlivnén plemenem zvitete,
pohlavim (kastrovani maji vys§i podil intramuskularniho tuku ve srovnani s kanecky a
prasnickami), dennim pfirastkem, konverzi krmiva, podilem svaloviny a tukové tkané v
jate¢ném téle (Beckova & Vaclavkova 2006).

Zékladni ukazatele kvality sledovali u matefskych a otcovskych plemen Steinhauser et
al. (2000) masa (tabulka 1.).

Tabulka ¢. 1: Intramuskularni tuk u otcovskych a matefskych plemen prasat.

Plemeno Pohlavi IMT v %
Bilé uslechtilé Prasnicky 1,68
Veptici 1,69
Landrase Prasni¢ky 1,61
Veptici 2,07
Hampshire Prasnicky 2,34
Vepiici 2,08
Duroc Prasnicky 3,35
Vepfici 3,71
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3.2.4 Minerdly a vitaminy

Vepiové maso, jakozto bézna soucast lidské stravy, je z hlediska vyzivy povazovano za
vyznamné pro svlj bohaty obsah bilkovin s vysokou biologickou hodnotou, vitaminii skupiny
B a mineralli, zejména hemozeleza, a také pro pritomnost riznych bioaktivnich sloucenin. Tyto
nutri¢ni slozky hraji klicovou roli ve zdravé a vyvazené straveé. Avsak, vepfové maso je také
zdrojem tuku a nasycenych mastnych kyselin, stejné jako cholesterolu, jenz mize pti nadmérné
konzumaci vést k negativnim fyziologickym u¢inkiim. Nutri¢ni hodnota vepfového masa je
ovlivnéna mnoha faktory, vcetné plemene, véku zvifete a typu svalu, které urcuji mnozstvi tuku
a obsah zeleza. Obsah mastnych kyselin, jako jsou triacylglyceroly, je ovlivnén krmivem, kde
napiiklad obsah polynenasycenych mastnych kyselin mitize kolisat od 10 % do 22 %, a dalsi
vitaminy jako E a A jsou rovnéz zavislé na typu krmiva (Reig et al. 2013).

S ohledem na vyznam masa v evoluci €lovéka a jeho pfinos k nutri¢ni bohatosti,
ptedstavuje tento piehled pokus o sumarizaci role a vyznamu masa v lidské vyzivée, s diirazem
na nezbytnou rovnovahu v konzumaci. Maso je cennym zdrojem proteinu, Zeleza, vitaminu
B12, a dal$ich vitamina a mineralt. Piesto je dilezité si uvédomit, ze konzumace riznych typt
masa a masnych vyrobkl mize byt spojena s rizikem onemocnéni a je proto doporucovana
mirnost. Cervené maso, a zejména vepiové, je vyznamnym zdrojem vitamind skupiny B,
pficemz poskytuje az 25% doporucené denni davky pro riboflavin, niacin, vitamin B6 a
vyznamnou ¢ast potieby vitaminu B12. Obsahuje také zinek, selen, fosfor a je jednim z
nejlepSich zdroji hemozeleza, to je forma Zeleza s vysokou biologickou dostupnosti (Pereira &
Vicente 2013).

Vareni a odstranéni viditelné tukového tkdn€ ma vyznamny dopad na nutri¢ni slozeni
masa, pficemz vafeni mize snizit obsah tuku o 17,9-44,4 % a odstranéni tukového tkané o
dalsich 23,8-59,1 %. Dulezité je také zvazit, ze béhem vareni dochéazi k poklesu obsahu
minerall, zatimco obsah zeleza a zinku se muze zvysit. VSechny vitaminy skupiny B vykazuji
béhem vateni pokles, nejvétsi ztratou je ovsem thiamin (Gerber et al. 2009).

Koncentrace vitaminl skupiny B byla zkouméana ve tfech odliSnych partiich a v riznych
masnych vyrobcich, ktery jsou relevantni kvuli jejich vyznamné spotiebé. Veptové maso miize
poskytnout vyznamny piispévek k pokryti denniho pfijmu téchto vitamint, které jsou dilezité
pro globalni nutri¢ni vyzvy (Juarez et al. 2021).

325 pH

pH hodnota vepfového masa je kliCovym ukazatelem jeho kvality a ma piimy vliv na
vlastnosti masa jako jsou barva, konzistence a schopnost zadrzovat vodu. Nizké pH, zjisténé
brzy po porazce, mize vést k vyskytu bledého, mékkého a exsudativniho (PSE) masa, to je
nezéadouci stav negativné ovliviiujici jak vizudlni, tak chutové vlastnosti masa. Naopak, maso
s optimalni pH hodnotou ma lepsi schopnost zadrzovat vodu, piispivajici k jeho $tavnatosti a
celkoveé kvalité. pH hodnota je tedy dilezitym faktorem, ktery ovlivituje jak zpracovatelsky
primysl, tak kone¢nou spokojenost spotiebitele s vepfovym masem. (Bendall & Swatland
1988).
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3.3 Kvalita veprového masa

Kvalita vepfového masa je komplexnim konceptem, ktery zahrnuje Siroké spektrum
parametrii, vlastnosti a charakteristik. Ty spolecn¢ urcuji jeho vhodnost ke spotfeb¢, at’ uz v
Cerstvém stavu nebo po ur¢itém obdobi skladovani, pricemz zakladem je absence jakéhokoli
zhorSeni. Definice kvality masa ptesahuje pouhé senzorické vnimani (vzhled, chut, viné,

textura) a zahrnuje i hodnoty nutri¢ni, coz odkazuje na jeho zdravotni pfinos pro spotiebitele
(Cheng et al. 2021).

3.3.1 Senzorické vlastnosti

Senzorické vlastnosti potravin jsou klicovym faktorem, proc lidé vybiraji a konzumuji
rizné potraviny. Tyto vlastnosti zahrnuji vzhled, barvu, vini, chut’ a texturu. Vyznam téchto
senzorickych aspektt spo¢iva v tom, Ze mohou vyvolat touhu po jidle nebo naopak vést k jeho
odmitnuti, pokud je pokladano za nechutné, zatuchlé nebo kulturné¢ nevhodné (Chambers
2019).

3.3.1.1 Barva masa

Barva masa reflektuje komplexni vzajemnou interakci mezi svalovymi pigmenty.
Klicovym pigmentem, ktery vyznamné piispiva k barvé masa, je myoglobin, esencialni protein
pro vazani kysliku ve svalovych buitkdch. Vedle myoglobinu se v menSich koncentracich
vyskytuji i hemoglobin a dal$i pigmenty, jako jsou cytochromy a ribonukledzy, avsak jejich
vliv na barvu masa je omezen kvili nizkému mnozstvi. Myoglobin je sloZen z apoproteinové
¢asti a heme skupiny, ktera obsahuje centralni atom Zeleza a umoziuje vazani kysliku. Stabilita
a funk¢énost myoglobinu, zajisténa specifickou strukturou a schopnosti vazat riizné molekuly,
jsou klicové pro transport kysliku a tim i pro finalni barvu masa (Castigliego et al. 2012).

Se zvysenim véku zvifete se koncentrace myoglobinu ve svalové tkani zvySuje, a to ma
za nasledek zménu odstinu masa. Rzné typy masa, jako jsou PSE (bledé a vlhké) a DFD (tmavé
a suché), ukazuji, jak rozdilné fyziologické podminky mohou ovlivnit barvu masa (Stupka et
al. 2013).

Pfes komplikace spojené¢ se zlepSenim barvy masa pomoci genetickych metod,
myoglobin hraje zasadni roli jako ukazatel pro Slechténi s cilem dosahnout lepsi barvy. Studie
potvrzuji, ze vyssi hladiny myoglobinu jsou spojeny s lepsi barvou masa, vys§imi hodnotami
mramorovani, niz§Sim obsahem vody a lepsi vaznosti pfi tepelné Upravé. To naznacuje, Ze
zamé&feni na zvySeni myoglobinu miiZze vyrazné zlepsit celkovou kvalitu masa a zvysit jeho
atraktivitu pro spotiebitele (Liu et al. 2021).

3.3.1.2 Viné a chut’

Ving a chut’ veprového masa jsou dulezité faktory pro spotiebitele. Béhem vaieni dochazi
k mnoha slozitym reakcim, které generuji velké mnozstvi t€kavych sloucenin ptispivajicich k
aromatu masa. Hlavnimi reakcemi pro chut’ vafené¢ho vepfového masa jsou Maillardova reakce
mezi aminoslou¢eninami a redukujicimi cukry a reakce degradace lipidi. Maillardova reakce
obvykle produkuje siru obsahujici slouceniny, dusik obsahujici heterocyklické slouceniny a
kyslik obsahujici heterocyklické slouceniny, které ptispivaji k zdkladni viini masa. Degradace
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lipid obvykle generuje alifatické aldehydy, ketony, alkoholy, kyseliny, estery atd., které jsou
zodpovédné za specifickou viini masa daného druhu zvitete (Sohail et al. 2022).

3.3.1.3 Kiehkost

Kiehkost masa je diillezitym faktorem urcujicim jeho kvalitu a pfijatelnost spotiebiteli. Je
ovlivnéna fadou faktorti, véetné enzymatickych procest ve svalu po porazce, genetiky zvifete,
typu svalovych vlaken, vyzivy, zpisobu chovu a podminek skladovani masa. Klicové enzymy,
jako jsou kalpainy a katepsiny, hraji vyznamnou roli v procesu zvySovani kiehkosti masa tim,
ze degraduji svalové proteiny, ktery vedou k rozpadu svalové struktury a zlepSeni kiehkosti.
Nedavné vyzkumy také poukazuji na roli kaspaz, které jsou zapojeny do procesu apoptdzy, a
jejich vyznam pro postmortalni zmeékceni masa. Kromé biochemickych faktort ovliviiuji
kiehkost masa také postmortalni faktory jako teplota, délka sarkomer a proteolyza, stejn¢ jako
pre-mortalni faktory, véetné plemene a vyzivového stavu zvifat (Dong et al. 2022, Maltin
2003).

3.3.1.4 Vaznost

Schopnost masa udrZet si vodu, znama jako vaznost, je klicova pro kvalitu masnych
produktli. Ovliviiuje nejen ekonomickou stranku vyroby diky minimalizaci ztrat vody béhem
vyroby, skladovani a vafeni, ale jeji Urovenl lze upravit pomoci specifického zpisobu
zpracovani masa a pridanim riznych ptisad (Pipek & Jirotkova 2001).

Kdyz dojde k amrti, svaly prochazeji procesem zvanym rigor mortis, ktery zpusobi, Ze z
masa se za¢ne uvoliovat voda. Tento unik vody vytvaii malé kanalky, které mohou vést k tomu,
7e z masa kape voda, a to miizeme pozorovat jako ztratu pii odstavani nebo rozmrazeni masa.
Tyto kanalky se zacinaji tvofit brzy po smrti a pomahaji vodé unikat. Jak ale maso zraje, dochazi
k rozkladu bilkovin, ménici se struktura masa a kanalky se stavaji méné propustnymi. Tento
jev, znamy jako "efekt houby", zplisobuje, Ze voda zlstava v mase zachycena a sniZuje se tak
mnozstvi vody, které mlze odkapat. Kromé toho, jak se bilkoviny rozpadaji a zvySuje se
viskozita (lepivost) vody v mase, voda je 1épe vdzana uvniti masa. pH hodnota masa také hraje
roli v tom, jak dobfe maso udrzuje vodu. NejniZsi schopnost masa vazat vodu je pti pH 5,0, ale
pokud je pH vyssi nebo nizsi, maso dokaze 1épe zadrzet vodu, pficemz nejvice vody dokaze
zadrzet pii velmi kyselych (pH 3-4) nebo velmi zasaditych (pH kolem 10) hodnotéach. (Kamenik
et al. 2014).

3.3.1.5 Textura

Textura masa je klicovym faktorem, ktery ovliviiuje, jak maso vnimame pfi Zvykani. Je
to soubor vlastnosti, které spole¢né urcuji, jaké pocity maso vyvolava v tstech. Proces, kterym
se maso stava mekéim po porazce, je znamy jako tenderizace. Tento proces je zpusoben
plusobenim riznych enzymi, mezi které patii kalpainy a katepsiny. Tyto enzymy rozkladaji
proteiny ve svaloving, ktery vedou ke zmé&kc¢eni masa.

Vyznamnou roli v tomto procesu hraje také zvysSeni osmotického tlaku ve svalech po
smrti zvifete. To ovliviiuje fyziokochemické stavy proteinli a ptispivd k zmé&kceni masa.
Vyzkumy potvrzuji, Ze pro dosazeni optimalni textury masa je kli¢ové kombinované plisobeni
téchto enzymi (Quali 1992).
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3.4 Faktory ovliviiujici kvalitu masa

Kvalita masa je ovlivnéna komplexnim souborem faktorti zahrnujici plemeno, vyzivu,
environmentalni podminky a metody zpracovani, které spolecné urcuji senzorické, nutri¢ni a
technologické vlastnosti masa. Plemeno hraje klicovou roli ve vyvoji svalové tkané a mnozstvi
intramuskularniho tuku, ktery ma piimy dopad na chut’ a kiehkost masa (Warner et al. 2010).
Zpusob krmeni, véetné typu krmiva a jeho sloZeni, jsou zdsadni pro nutri¢ni sloZzeni masa,
zejména pokud jde o profil mastnych kyselin, ktery ovliviiuje jak zdravotni pfinosy masa, tak
jeho organoleptické vlastnosti (Prache et al. 2021). Podminky chovu, véetné¢ prostiedi, ve
kterém jsou zvifata chovana, a stresu, kterému jsou pfed porazkou vystavena, maji vyznamny
vliv na biochemicke procesy ve svaloving, projevujici se na finalni kvalit¢ masa (Baéza et al.
2021). Metody porazky a nasledné zpracovani masa, jako je zrani, jsou diilezité pro ovliviujici
mikrobiologickou bezpec€nost, trvanlivost a senzorické vlastnosti produktu. Kazdy tento aspekt
pfispivd k rozmanitosti a kvalit¢ masa, a to je kliCové pro riizné preference spotiebitelll a
zdravotni bezpecnost potravin (Clinquart et al. 2022).

3.5 Vnitini faktory

3.5.1 Plemeno

Plemena prasat vykazuji Sirokou Skalu charakteristik, které jsou vysledkem tisict let
domestikace, s ptivodem sahajicim az k divokému praseti. Dvé primarni udalosti domestikace,
jedna probéhla na Stfednim vychod¢ ptiblizn€ pred 12 500 lety a druha v Asii asi pied 7 000
lety, vedly k vyvoji evropskych a asijskych plemen prasat. Evropské divoké prase dalo
vzniknout evropskym plemenim prasat a asijské divoké prase vedlo ke vzniku asijskych
plemen prasat (Valls 2023).

3.5.1.1 Matetska plemena prasat

Matetskd plemena jsou zameétfena na vynikajici reprodukcni vlastnosti a vynikajici
rustovou schopnost pfi minimalni spotfebé krmeni s vysokym obsahem zivin. Déle prokazuji
priznivé parametry v oblasti jate¢né hodnoty a nabizeji vynikajici kvalitu masa, odolnost viici
stresu, schopnost adaptace ke vSem druhim chovu, robustni té€lesnou konstituci, vyborny
zdravotni stav a pevnou stavbu téla. Tato plemena také disponuji vynikajicim zdkladem v
podob¢ tvaru a funk¢nosti jejich koncetin, a to je zasadni pro jejich vhodnost pro inseminaci
(Pulkrabek et al. 2005).

3.5.1.2 Otcovska plemena prasat

Otcovskd plemena hraji klicovou roli v produkci masa, pficemz se od nich ocekava
primérnd azZ nadprimérna vykonnost, vynikajici jatecnd hodnota, optimalni kvalita spermatu a
vhodnost pro inseminaci. Pfestoze se tyto plemena vyznacuji hor$i plodnosti ve srovnani s
matefskymi plemeny, nabizeji vyznamné vyhody, jako je vyborna riistova schopnost, vysoky
podil libové svaloviny, coz je zasadni pro kvalitni produkci masa, a dobrou odolnost zdravi,
ktera piispiva k jejich celkové odolnosti. Tyto charakteristiky jsou zpiisobeny vys$S§imi naroky
na chovné prostfedi a zvySenou citlivosti na stres, diky télesnému ramu, ktery se pohybuje od
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sttedniho k vétSimu. Otcovskd plemena by méla byt schopna vykazovat pfiméfenou
reprodukéni schopnost, mit pevnou konstituci a prizptisobit se ndrokim modernich
velkovyrobnich technologii chovu (Stupka et al. 2013; Stanék 2009).

3.5.1.3 Plemena ovliviiyjici kvalitu masa

Plemenna ptislusnost je klicovym faktorem, ktery ovlivituje jakost jate¢né opracovanych
tél zvifat, bourarenskou hodnotu a jakost masa, a je izce spojena s uzitkovosti, respektive
uzitkovym typem zvitat. ZvySeni uzitkovosti je mozné dosdhnout Slechtitelskymi zasahy c¢i
opatfenimi, které vyuzivaji genetické dispozice daného plemene (Ingr 2003). Vyzkumy
ukézaly, ze plemenné rozdily maji vyznamny vliv na stresové indikatory, slozeni svaloviny,
fyzikalné-chemické a senzorické vlastnosti masa. Napiiklad porovnani konvenc¢niho plemene
Large White s lokalnimi baskickymi prasaty v ruznych produkénich systémech odhalilo, Ze
k lep$im senzorickym vlastnostem a celkové lepsi kvalité masa (Lebret et al. 2015).

Bylo také pozorovano na prasatech plemen Large White, Landrace a Pietrain, ze
plemenné predispozice mély vliv na libovost, pH, barvu, ztratu odkapem a mnozstvi tuku v
svalu, poukazujici na vyznam plemeného vybéru a Slechtitelskych zasahl pro zlepSeni kvality
masa (Knapp et al. 1997).

V dalsi studii se porovnavala jakost masa a slozeni mastnych kyselin v bedernim svalu
mezi ¢istokrevnymi prasaty Landrace (L), Yorkshire (Y), Duroc (D) a hybridem ((L x D) x Y)).
Byly zjistény statisticky vyznamné rozdily v chemickém sloZeni svaloviny, pfi¢emz Duroc
prasata méla vyrazné vys$§i obsah tuku a kiizenci vykazovali nejvyssi obsah nenasycenych
mastnych kyselin. Prasata Landrace vykazala nejvys$i hodnoty pH a obsah myoglobinu,
ukazujici se na vliv plemenné ptislusnosti na chemické sloZeni a kvalitu masa (Choi et al. 2016).

Studie od Irganga et al. (1992) ukazala, ze kiiZzenci Duroca (Duroc x Landrasa, Duroc x
Large White) vykazovali statisticky lepsi vysledky v dennim pfiristku, véku a hmotnosti ve
srovnani s ¢istokrevnymi prasaty. To naznacuje potencidlni vyhody vyuzivani téchto kifiZzenct
v produkénich systémech.

Zajimavy objev byl rovnéz u€inén be¢hem vyzkumu Iberskych prasat a prasat plemene
Landrace, kde Iberska prasata méla lepsi vytéznost a vyrazné vyssi obsah intramuskularniho
tuku, pfispivajici k lepsi kvalité masa. Iberska prasata také vykazovala vy$si obsah
mononenasycenych mastnych kyselin, ktera jsou zadouci pro vyrobu suSenych masnych
vyrobki. Tyto rozdily v kvalité masa Ize pripsat genetické predispozici a tradi¢nimu zptisobu
chovu Iberskych prasat ve srovnani s prasaty plemene Landrace, ktera jsou chovana piedevs§im
pro vyssi produkci masa s niz§im obsahem tuku (Serra et al. 1998).

Podobné, mezi plemeny Mangalica a Landrace byly zjistény statisticky vyznamné rozdily
v obsahu vody, popela, tuku, hydroxyprolinu a bilkovin pojivové tkan¢, kde prasata Mangalica
méla vyssi obsah tuku, zatimco Landrace vykazovala vyS$$i obsah hydroxyprolinu a bilkovin
pojivové tkang€, naznacujici rozdily v kvalité masa (Sevic et al. 2017).

3.5.2 Pohlavi

Vliv pohlavi prasat na kvalitu masa a jeho slozeni je komplexni a ovliviiuje fadu
dialezitych aspekti, jako je tvorba a ukladani tuku, pohlavni pach a kvalitni charakteristiky
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masa, vcetné kyselosti, barvy, obsahu tuku a Stavnatosti. Tvorba a ukladdani tuku se lis§i mezi
samci a samicemi, pfi¢emz sami¢i organismus usporné metabolizuje a ukladad energii jako
rezervni tuk pro budouci vyvoj plodu a pteziti. U samcii je kan¢i pach, zptisobeny androgennimi
slou¢eninami, vyznamnym praktickym problémem a ovliviiuje kvalitu masa (Ingr 1996).

Kastrace samcii je béznou praxi v Evropé k eliminaci kanc¢iho zapachu, pficemz zékaz
kastrace je preferovan, pokud Ize zapach efektivné kontrolovat. Mezi alternativy k chirurgické
kastraci patii imunokastrace a chirurgicka kastrace s anestezii, které maji potencialni dopady
na kvalitu vepfového masa, ale pfindseji vyzvy spojené s ndklady a prakti¢nosti (Bonneau &
Lebret 2010).

Studie ukazuji, existujici rozdily v barvé, stupni mramorovani, obsahu tuku a kyselosti
mezi pohlavimi a mezi kastrovanymi a nekastrovanymi samci a prasnickami. Kastrati obvykle

Prasnicky maji v porovnani s kastraty lepsi profil mastnych kyselin ve svaloving,
znamenajici vyssi obsah prospé$nych nenasycenych a niz$i obsah $kodlivych nasycenych
mastnych kyselin. Tento faktor pozitivné ovliviiuje nutricni hodnotu masa a jeho vlastnosti,
jako jsou chut a Stavnatost, diky vys$simu obsahu polyenovych mastnych kyselin s
protizanétlivymi a kardioprotektivnimi u¢inky (Razmaité et al. 2021).

Ukézalo se, Ze kastrati maji vyS8i denni pfijem krmiva a vyS$$i denni ptirstek, ale maji
V jateéné upraveném téle vice tuku oproti prasnickam a kanctim.

Pohlavi neovlivnilo obsah vody a tuku ve svalech ani procento ztraty pii rozmrazovani,
ale maso od vykastrovanych samct mélo niz$i procento ztraty vody pfi vareni. Pordzkova
hmotnost ovlivnila vytéZnost jate¢né upraveného téla, ale ne pH masa (Latorre et al. 2004).

3.5.3 Vék

VeEk zvifat ma zasadni vliv na rlist a vyvin, ovlivilujic skladbu jatecn€ opracovaného téla,
podily jednotlivych tkani a vlastnosti a slozeni masa. V ranych fazich vyvoje se nejprve a
nejrychleji vyvijeji hlava, kosti a koncetiny, po nichZ nésleduje rist svaloviny a jako posledni
se rozvijeji tukové tkané. Pfitom intenzita ristu svaloviny je nejvyssi v obdobi dospivani zvitat.
Po dosaZeni dospé€losti pievladd ukladani tuku, ktery tvofi podstatnou cast ptirtstku (Ingr
2003).

Vyzkum vlivu Zivé hmotnosti prasat pii porazce na kvalitu masa ukézal, Ze skupina prasat
s vyS$i porazkovou hmotnosti (,,t€Zka* prasata) méla vyssi obsah tuku a lepsi schopnost
zadrZovat vodu, stejné jako vyssi irovné vétSiny nenasycenych mastnych kyselin ve srovnani
se skupinami s niZ§i hmotnosti (Ba et al. 2019). S del$im vykrmem je spojeno s vyssi tukovou
tkani jatecné upraveného téla a obsahem intramuskuldrniho tuku, to je pfiznivé pro lepsi
senzorickou kvalitu masa (Lebret 2008).

Nicméng, restringovana vyziva v dusledku zvySeni véku pii pordzce miize plisobit na
obsah intramuskularniho tuku tim, ze snizuje ukladani tuku jak na urovni jate¢né upraveného
téla, tak 1 svaloviny (Lebret, 2008). Bylo také pozorovéano snizeni denniho pfiriistku a zvySenim
poméru krmiva s prodlouzujicim se vékem porazky. To naznacuje zhorSeni efektivity krmeni u
starSich prasat (Guo et al. 2022).

Navic s postupujicim vékem porazky bylo zaznamenano zvyseni télesné vahy a délky
téla, jakoz i pozitivni vyvoj ur€itych nutricnich parametri masa, vcetné¢ obsahu n-3 poly-
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nenasycenych mastnych kyselin (PUFA) a esencialnich aminokyselin. Naopak, senzoricka
kvalita masa, v€etn¢ pH svaloviny a ztrat pfi vafeni, se s vy$§im vékem porazky zhorsila (Guo
et al. 2022).

3.6 Vnéjsi faktory
36.1 Vyziva

Ptesné krmeni prasat znamend aplikaci krmnych technik umoznujicich poskytnout
kazdému jedinci v populaci prasat specifické mnozstvi krmiva s urcitym slozenim ve vhodny
¢as, umoznujice maximalizaci reakci zvifat na krmeni pfi minimalizaci naklada.

Vyuziti presného krmeni v chovu prasat ve vykrmu se zaméfuje na optimalizaci
vyzivovych programi, s cilem dosdhnout nejlepSich moznych vysledkti pii sniZovani
ekologické stopy, ktery zahrnuje redukci nakladi na krmiva, exkreci dusiku a fosforu a emisi
sklenikovych plynti (Koley et al. 2022).

Pokroky v oblasti vyzivy prasat umoznily manipulaci s rychlosti ristu a sloZzenim
priristki hmotnosti prostfednictvim Upravy urovné krmeni a poméru bilkovin v krmivu.
Restringovany piid¢l krmiva zpomaluje riist a vede k protucnélosti jatecné upraveného téla,
zatimco snizeni energetickych slozek krmiva vede ke skutecnosti, ze se zvysuje intramuskularni
tuk, majici za nasledek tuénéjsi jate¢né upravena téla s lepSimi chutovymi vlastnostmi (Lebret
2008).

ZlepSeni nutriéni kvality vepfového masa je mozné dosahnout i Upravou mastnych
kyselin v krmnych smésich a hladiny antioxidantl v mase prostfednictvim doplikt krmiva,
naptiklad z rostlinnych zdroji bohatych na n-3 mastné kyseliny (Lebret 2008). Prasata maji ve
své tukové tkani a svaloviné vysoky obsah polynenasycenych mastnych kyselin (PUFA),
vcetné téch s dlouhym fetézcem, pricemz kyselina linolova je hlavni slozkou krmiv v§ech druhi
ajeji zabudovani do tukové tkané a svaloviny souvisi s mnozstvim v krmivu (Wood et al. 2008).

Zaclenéni n-3 polynenasycenych mastnych kyselin, zejména téch z moiskych zdroji
obsahujicich eikosapentaenovou a dokosahexaenovou kyselinu, do vepfového masa vyznamné
pfispiva k pozitivnimu posunu ve zdravotnim hodnoceni mastnych kyselin obsazenych v mase.
Tento pfistup nejenze zvySuje nutri¢ni hodnotu masa, ale souc¢asné nabizi moznost ekologicky
udrzitelného rozvoje v oblasti zivo¢iSné vyroby prostfednictvim integrace mikrotas a motskych
fas do krmnych smési (Alfaia et al. 2019).

3.6.1.1 Rozdily ve vyzivé v ekologickém a konven¢nim chovu

Ekologicky chov a krmeni zvitat maji vliv na ridstovou vykonnost a jakostni znaky,
vedouci k vyrazné variabilité v kvalité veprového masa, zavislé na konkrétnich podminkach
chovu.

Prasata v ekologickém chovu museji mit zajistény piistup do venkovniho prostoru a
disponovat vét§im mnoZstvim prostoru neZ prasata v konvenc¢nich systémech. Zakladem jejich
stravy je ekologické krmivo, jehoz slozeni dle smérnic EU musi obsahovat minimaln¢ 90 %
ekologickych slozek, a prasata také dostdvaji objemné krmivo, bud’ z pastvy v extenzivnich
ekologickych chovech, nebo z doplitkovych krmiv, jako je silaZ nebo okopaniny, v ostatnich
systémech. Pouziti syntetickych, antibiotickych stimulatori ristu a produktl z geneticky
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modifikovanych organismli (GMO) je v ekologickém chovu zakazano. Tyto pfistupy v krmeni
maji pravdépodobné nejvyznamnéj$i dopad na rust zvifat a jejich jatecné ukazatele, pficemz
jejich vliv se 1i8i v zavislosti na konkrétnich zptisobech chovu (Lebret 2008).

V ekologickém chovu se pouZzivaji rizné krmeni, v€etné 100% kompletni krmné smési a
70% kompletni krmné smeési S piidavkem organické silaze z je¢mene, hrachu nebo jetele.
Vyzkumy ukazaly, ze kromé mirn€ niz§iho denniho pfirtistku u prasat krmenych 100 % krmnou
smési, nebyly zjistény vyznamné rozdily v uzitkovosti a kvalité masa mezi ekologicky a
konvencné chovanymi prasaty. U prasat krmenych 70 % koncentratem a silazi byl zaznamenan
pokles denniho pfirGstku, ale zvySeni libovosti masa a obsahu polynenasycenych mastnych
kyselin, které vedly k vyssi kvalit¢ masa (Hansen et al. 2006).

Dalsi studie zkoumala vliv ekologického krmeni prasat ve vykrmu na kvalitu jate¢né
upraveného téla a masa, pticemz zvifata dostdvala bud’ standardni, nebo ekologicky péstované
obiloviny, semena lusténin a fepkové pokrutiny, s pfidavkem ekologické celozrnné kukuti¢né
silaZze nebo travni silaze, a ve vybranych skupinach také bylinnou smés. Ekologicky piistup mél
pozitivni vliv na kvalitu jaten¢ upraveného téla, kiehkost a chut’ masa a zvysil obsah
polynenasycenych mastnych kyselin v hibetnim tuku (Urbanczyk et al. 2005).

Klicovym cilem ekologické produkce prasat je pouziti krmiv z ekologického zeméd¢lstvi
a preferovani domacich ¢i mistnich zdroji. Piesto se setkavame s vyzvami, jako je nedostatek
dodavek bilkovin specifickych pro ekologicky chov. Jako potencidlni zdroj bilkovin i
objemného krmiva lze vyuzit mladou sklizenou vojtésku, uchovavanou jako silaz, jejiz
potencial byl zkouman ve vyzkumném projektu. Vysledky ukéazaly, Ze pouziti vojtéskové silaze
nemeélo negativni vliv na vykrmnost a jate¢né vlastnosti prasat ve srovnani s kontrolni skupinou
krmenou pouze koncentrovanym krmivem, pfi¢emz bylo mozné uSetfit znacné mnozstvi
koncentrovanych krmiv (Wistholz et al. 2017).

Vyzkum porovnavajici kvalitu masa mezi prasaty plemene Zlotnicka Spotted chovanymi
intenzivné a extenzivné odhalil, Ze extenzivni chov s pfidavkem zaluda zlepSuje chut'ovou
kvalitu a dietetickou hodnotu masa diky vyS§imu obsahu tuku a mononenasycenych mastnych
kyselin, to ukazuje, ze tradi¢ni extenzivni chov mtize mit pozitivni vliv na kvalitu masa a jeho
pfijeti mezi spotiebiteli (Szyndler-Nedza et al. 2021).

Vliv krmeni na kvalitu masa u iberskych prasat potvrdila, ze diety s odlisnym obsahem
bilkovin zasadné€ ovliviiuji produkéni charakteristiky a kvalitu masa. Vyzkum, ktery se tykal 24
kastrovanych samct, iberského plemene, porovnaval efekty piirozené stravy z zaludi a travy s
koncentrovanymi dietami s variabilnim obsahem bilkovin. Zjisténi ukazuji, ze pfirodni
stravovani prodluzuje dobu dosazeni porazkové hmotnosti, zatimco dieta s nizkym obsahem
bilkovin a krmeni v pfirodé zvySuje obsah intramuskularniho tuku a optimalizuje profil
mastnych kyselin v podkoznim tuku, ptispivajic k lepsi kvalit€¢ masa a uzenin. Tyto poznatky
potvrzuji, Ze nizkobilkovinna dieta a pfirodni krmeni pfedstavuji a€inné metody pro zlepSeni
kvality masa iberskych prasat, aniz by to ovlivnilo jejich produkéni schopnosti (Tejeda et al.
2020).

3.6.2 Ustajeni

Adekvatni technologické systémy maji kliCovy vyznam pro plné vyuZiti potencialu prasat
z riznych hledisek. Piedevsim je dulezitd optimalizace produkcnich faktorti a zajisSténi zdravi
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zvitat. Navic by m¢ly technologie snizovat spotfebu energie a krmiva a zaroven respektovat
prirozené potteby zvitat, na které se v soucasnosti klade stale vyssi pozadavky. Toto se odrazi
v rychlém pokroku ve vyvoji stajovych technologii, které lze vidét pfi pozorovani riznych
kategorii prasat (Rozkot et al. 2023).

Prasata, ktera se vyznacuji vysokou inteligenci a hravosti, obvykle tvofi pevné socidlni
struktury a na ptirozenych stanovistich si zfizuji spolecné prostory pro odpocinek. Obvykle se
vyprazdnuji, co nejdale od téchto mist a vynikaji vysokou mirou aktivity, kdy az 75 % jejich
Casu stravi prozkoumavanim svého okoli, hrabanim a hledanim jidla. Naproti tomu, v
intenzivnich chovech ¢asto nalezneme jen uzaviené kotce z Zelezobetonu s roStovou podlahou
a bez jakékoli podestylky, to prasatim znemoziuje provadét jakoukoliv z jejich ptirozenych
ginnosti, véetné pfirozené reprodukce (Sonkova 2006).

3.6.2.1 Konvenéni chov

Veptoveé maso je nejrozsifenéjSim masem na svété. Aby bylo mozné produkovat mnozstvi
veprového masa pottebné k uspokojeni poptavky zakazniki, staly se z veptini pramyslové
systémy a v téchto tovarniach se chovaji stovky milioni prasat po celém svété. V téchto
uzavienych zafizenich prasata trpi uzavienim, izolaci nebo ptfeplnénim a frustraci jejich
prirozeného chovani. Také zazivaji stres, nepohodli, bolest, zranéni a nemoci, jsou nachylna ke
kouséni do ocasu a jsou bézné ptikrmovana antibiotiky. Zplisob, jakym se s prasaty zachéazi v
intenzivnich systémech, proto vyvolava etické obavy a obavy o dobré Zivotni podminky (Lara
de la Casa 2017).

Systémy ustajeni pro prasata by mély spliiovat pozadavky stanovené ve smérnici rady EU
2008/120/ES a jejich pozdéjsich aktualizacich a doplnénich, zahrnujici zajisténi, ze prostory
pro vSechny kategorie prasat jsou navrzeny tak, aby kazdé zvife mélo dostupny prostor, ktery
je Cisty, komfortni z hlediska fyzického uspotradani a teploty, a také vybaven fadnym odtokem.
Tyto prostory by mély umoziovat prasatim lezeni a moznost vidét na ostatni prasata, s
vyjimkou biezich prasnic v porodnich boxech. Je dlleZité, aby troven hluku neptesahovala 85
decibelil a intenzita osvétleni byla nad 40 luxt. Podlahy musi byt hladké, ale zaroven nesmé&ji
byt kluzké, aby se zabranilo zranénim. Kazdé prase by mélo mit zajistény pfistup k jidlu jako
jeho skupinovi spole¢nici, pokud nejsou krmna ad libitum (podle vlastni potteby) nebo neni
dostupny automaticky krmny systém. Je nezbytné, aby byla prasata krmena minimalné¢ jednou
denn¢, méla neustaly pfistup k Cisté pitné vodé a byla schopna provadét etologické aktivity s
materialy, které neohrozuji jejich zdravi. Ve stajich by nemélo dochazet k privanu, s idealnim
vzduchovym proudénim do 2,5 metru za sekundu a relativni vlhkosti vzduchu mezi 50 a 70
procenty. Oc¢ekava se, ze budouci sméry v ustajeni prasat budou podporovat maximalni volny
pohyb prasat béhem vSech etap jejich Zivota, s vyjimkou piipadii, kdy je nutna specificka
ochrana pro urcité skupiny zvifat (Rozkot et al. 2023).

Konvencni systémy chovu prasat byly zjistény jako efektivnéjsi z hlediska narokd na
pracovni silu na jednotku produktu, rizika pfijmu na zvife, produkce na zvife za ¢asovou
jednotku, reprodukénich &isel, poméru konverze krmiva a vyuZiti pidy, pfi¢emzZ obecné
predstavuji niz$i acidifikacni a eutrofizac¢ni potencidl na jednotku produktu. Tato zjiSténi
naznacuji, Zze pres potencidlni vyhody pro efektivitu a produkci, konven¢ni systémy mohou
piedstavovat zna¢né vyzvy pro zivotni prostiedi a pohodu zvifat (van Wagenberg et al. 2017).
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3.6.2.2 Ekologicky chov

Na rozdil od tradi¢nich metod, ekologické zeméd€lské normy stanovuji, ze zvirata musi
mit moznost ptistupu do venkovnich vybéht. Tyto pozadavky jsou specifikovany narodnimi
predpisy, které interpretuji evropska natizeni o ekologickém zeméd¢lstvi (Natfizeni Rady (ES)
834/2007 a Natizeni Komise (ES) 889/2008), které definuji exteriérové vyb&hy v ramci Evropy
od betonovych a roStovych povrchi po hlubokou podestylku. Existuji i privatni standardy s
ptisngjs$imi pozadavky, naptiklad britska organizace (Soil Association) pozaduje, aby byla
vSechna ekologicky chovana prasata na pastvinach, zatimco $védska organizace (KRAV)
stanovuje, Ze vSechna prasata musi mit v letnich mésicich zajistén pfistup na pastvu (Friih et al.
2013).

Tento systém umoznuje zvifatim projevovat jejich pfirozené chovani spojené s
potravnimi navyky a s matetskym chovénim. Zvifata v tomto systému produkce maji lepsi
zdravotni stav, je vSak nutné vénovat pozornost kontrole parazitii. Venkovni systém produkce
je mén¢ zavisly na vstupnich investicich a kapitalu. Jednim z negativnich aspektl je zavislost
na klimatickych podminkach. Proto mohou byt vysledky odstavu a ristu venkovnich stad rok
od roku proménlivéjsi. JateCné znaky a parametry kvality masa jsou rovnéz ovlivnény
systémem produkce (Vaclavkova & Beckova 2008).

3.6.2.3 Alternativni chov

Moderni systémy venkovniho chovu vyzaduji jednoduché pienosné a flexibilni ustajeni s
levnym oplocenim. Pro systémy volného chovu jsou obecn¢ vhodnéjsi mistni plemena prasat a
plemena prizpiisobena venkovnimu chovu v uréitém prostfedi. Chovy s volnym vybéhem by
mély byt umistény v oblasti s nizkym mnozstvim srazek a vybéhy by mély byt relativné rovné,
s lehkou vrchni vrstvou piidy prekryvajici volné odvadéné podloZzi s absenci ostrych kamend,
které mohou zplsobit poskozeni nohou.

Obecné plati, ze prasata ve volném vyb&hu maji vyssi uhyn nez prasata v intenzivnich
chovech a také na thynu selat se mize podilet mnoho faktordi, mezi které patii naptiklad
zalehnuti, nemoci, tepelny stres a Spatna vyziva (Miao et al. 2004).

Technologie vykrmu prasat na pastvé ma v podminkich Ceské republiky sezonni
charakter, je vyuzitelna v zavislosti na regionalnich podminkéch v dob¢ vegetace, tj. od kvétna
do fijna s moznym posunem intervalu dle aktudlniho pocasi.

Vyzkum zaméfeny na porovnani pastevniho a klasického stajového vykrmu piestickych
prasat pfinesl pozoruhodné vysledky. Ve srovnavacim testu, kde obé skupiny prasat byly
vystaveny identickym podminkam vykrmu, odchovu a ustdjeni s jedinym rozdilem v podobé¢
pfistupu k pastve, dosahli jedinci na pastvé vyssich dennich ptirtstkl a lepsi konverze krmiva,
¢imz potvrdili, Ze pfi spravném managementu muze byt pastevni vykrm nejen efektivnéjsi, ale
1 ekonomicky vyhodnéjsi nez tradicni uzavieny vykrm. ZlepSeni zdravotniho stavu a splnéni
etologickych potieb prasat na pastveé se navic pozitivné projevilo na celkové pohodé a vyuziti
produk¢nich schopnosti prasat. Kvalita jatenych trupi prasat z pastevni skupiny byla
srovnatelna se skupinami kontrolnimi, to potvrzuje, Ze pastva nezhor$uje kvalitu masa. Navic,
nutri¢ni analyza odhalila signifikantni rozdily ve prospéch pastevni skupiny, zejména ve
spektru mastnych kyselin a vy$§im obsahu vitaminu E, naznacujici nutriéni pfinos této formy
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vykrmu. Tato zji$téni podporuji vyznam pastvy pro imunitni systém a zdravi prasat, ktery se
odrazi v kvalité produkovaného masa (Dostalova et al. 2014).

3.6.2.4 Rozdily mezi konven¢nim a ekologickym chovem

Ve srovnani ekologického a konvencniho chovu prasat byly zjistény rozdily v dopadech
na zivotni prostiedi. Ekologicky chov prasat se vyznacoval vy$§im celkovym potencidlnim
pirispévkem ke globalnimu oteplovani na jednotku produktu, které bylo spojeno s nizsi
produktivitou tohoto systému. Nizsi produktivita v ekologickych systémech, zptisobend mimo
jiné vyssi urovni pfijmu krmiva a niz§im poctem odstavenych selat na prasnici ve srovnani s
konven¢nim chovem, vedla k vy$§im dopadiim na Zivotni prostiedi, navzdory pozitivnimu vlivu
pozorovano vyssi vyuziti pudy a vyssi spotieba energie na jednotku produktu, odrazejici vliv
vyzivy a produktivnich charakteristik na energetické naro¢nosti vyroby (van Wagenberg et al.
2017).

Venkovni chov prasat, prezentovany jako systém nabizejici zviratim vét§i rozmanitost
prostiedi a svobodu v chovani, pfindsi vyzvy v adaptaci plemen, fizeni, bio zabezpeceni a
ochrané Zivotniho prostfedi, a to ma potencial ovlivnit jak realnou, tak vnimanou kvalitu
produktu. Konvenéni systémy v severni Evropé obvykle umoziuji pastvu pouze dospélym a
kojicim zvitatliim, zatimco v ekologickych a tradi¢nich sttedomotskych systémech mize byt
zvitfatim umoznén venkovni pfistup po cely jejich Zivot. Venkovni prostiedi poskytuje
ptilezitosti k lepSimu fyzickému vyvoji a sniZeni stresu, avSak soucasné pfinasi vyzvy spojené
s klimatickymi podminkami a potencidlnim zvySenim rizika zoonotickych onemocnéni
(Edwards 2005).

Hodnoceni efektli systému chovu, diety a pohlavi na ristovou vykonnost, vlastnosti
jatecné upravené¢ho téla, kvalitu masa a charakteristiky intramuskuldrniho tuku u polskych
bilych prasat ukazalo, ze syst¢tm chovu nemél vyznamny vliv na hodnocené parametry.
Venkovni chov vedl k mensi tlouSt’ce zadniho sadla a lepSimu procentu libovosti, zatimco dieta
bez kukuficné silaZe byla spojena s vySSim procentem libové Sunky a obsahem
intramuskularniho tuku.

Alternativni systémy chovu s venkovnim pfistupem mohou nabizet zajimavou moznost
pro produkci prasat s potencidlné lepSimi vlastnostmi jate€né upraveného téla a kvalitou masa,
pficemz jsou vnimany jako vice Setrné k Zivotnimu prostredi a dobrym zivotnim podminkam
zvitat (Maiorano et al. 2013).

3.7 Tradi¢ni vyrobky z chovi

Veptové maso je popularni soucasti mnoha produktd, jejichZ vyroba zahrnuje celé kusy
nebo mleté maso konzervované riznymi metodami, jako je soleni, uzeni, vafeni, suSeni ¢i
fermentovani. Kvalita téchto vepiovych produkti je uréena kombinaci jakosti pouzité suroviny
a specifik zpracovani, pod kterymi jsou koneéné produkty vyrobeny (Lebret & Candek-Potokar
2022).

Zvlastni pozornost je vénovana suchym fermentovanym klobasdm vyrobenym z masa
krSkopolského prasete, chovaného jak konvencnim, tak ekologickym zplsobem, pfi¢emz
produkce probihala bez pouziti dusitani a zakysovych kultur. Kvalita téchto klobés byla
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posuzovana pomoci fyzikalné-chemickych a senzorickych analyz, pfi¢emz bylo zjiSténo, Ze
Klobasy z ekologicky chovanych prasat vykazovaly vyssi vlhkost, to mélo za nasledek mékci
texturu a vyssi vodni aktivitu, ale zarovei i vy$si miru oxidace lipidd, ovliviiyjici jejich chut’ a
vini. Tyto produkty také mély nizsi obsah tékavych latek a aminokyselin, odrazejici se rozdily
v pocateéni kvalité surovin a ovlivnéni procesu fermentace (Skrlep et al. 2019).

Kvalita vafené Sunky zavisi na vlastnostech suroviny (zejména na pH, barvé, schopnosti
zadrzovat vodu, pritomnosti destruktivnich vad masa atd.), které jsou dany zptsoby chovu
prasat (zejména genotypem), podminkami pted porazkou, po pordzce a pfi zpracovani, véetné
slozeni zavatovaci smési (pfisady, aditiva), soleni, michdni a tepelného oSetieni.
Zpracovatelské postupy varené Sunky maji za cil homogenizaci kvality vyrobku v ramci dané
jakostni kategorie. Ve Francii naptiklad oza¢ované jako ,,standardni a superior nebo znacky.
Variabilita surovin je proto pro zpracovatelsky primysl varenych Sunek, ktery obecné usiluje o
jednotnost a homogenitu Cerstvych Sunek, problematickd. Podobné¢ podminky chovu prasat
maji jesté vetsi vliv na kvalitu suSené Sunky. Vlastnosti suroviny (v€etné hmotnosti Cerstvé
Sunky, tloustky tuku, pH, obsahu intramuskularniho tuku a antioxidantd, profilu mastnych
kyselin atd.), které jsou vysledkem kombinovaného pusobeni primarnich vyrobnich faktort
(genotyp, krmeni, vyrobni systém atd.), se totiz vzajemné ovliviiuji s podminkami zpracovani
(soleni, suSeni, podminky a doba zrani atd.) a vytvareji tak kvalitativni znaky finalnich vyrobkii.
Mezi primarnimi vyrobnimi faktory a zpracovatelskymi technikami Ize hledat synergie vedouci
ke specifickym organoleptickym vlastnostem (textura, chut, viné atd.), které lze ocenit
znackami kvality. Kvalita vyrobku se tak buduje v celém fetézci od farmy az po vidlicku (Lebret
& Candek-Potokar 2022).

3.8 Vliv informaci o produktech z vepifového masa

Studie ukazaly, Ze informace poskytované spotiebitelim maji vyznamny vliv na ptijeti
vyrobklli z plivodnich plemen prasat. Zatimco konvencni produkty mély tendenci negativné
ovlivilovat vnimani spotiebitel. Prémiové nebo tradi€ni vyrobky vyrazné¢ zlepSovaly
o¢ekavani, zejména kdyZ byli spotiebitelé s produktem jiZ seznameni.

Zvyraznéni informaci o plemeni a produkénim systému na etiketé nebo v propagacnich
materidlech se ukazalo byt klicové pro zlepSeni vnimani tradi¢nich vepfovych produkti.
Senzoricka kvalita byla identifikovana jako dulezity faktor ovliviijici preferenci spotiebitelt,
naznacujici potfebu efektivni komunikace o produktu (Vitale et al. 2020).

V italském regionu Benatsko je chov prasat ve volném vyb&hu casto spojen s
ekologickym zeméd¢lstvim. Vyzkum mezi 387 spotiebiteli ukazal, Ze i kdyz vétSina byla malo
informovana o prinosech tohoto zemédé¢lstvi, projevila zajem o jeho pozitivni dopady na zivotni
prostiedi a Zivotni podminky zvifat. Ti, kteti jiz konzumovali produkty z ekologického chovu,
je hodnotili jako kvalitnéjsi oproti tovarné vyrabénym produktim. Vyzkum také naznacil, Ze
ackoli 54 % spottebiteli nebylo ochotno platit vice za tyto produkty, druha skupina (34 %) byla
ochotna zaplatit navic 10-15 % a pouze 12 % bylo ochotno zaplatit prémii ve vysi 20-25 %.
Odpovedi o prémiové cené nejsou piekvapivé vzhledem k vysoké cené farmarského bio salamu,
ktery stoji pfiblizn€ o 30-50 % vice nez obdobné bio vyrobky ve specializovaném maloobchodé.
Malou prémiovou cenu (10-15 %) by vsak mohli ziskat zemédélci, kteti propaguji ekologické
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systémy pro vykrm prasat, pokud by byla spojena s vhodnou informaé¢ni kampani pro cilové
spotiebitele.

Ekologické zeméd¢lstvi se v Benatsku jevi jako vhodny model pro malé a stfedni farmy,
ale je tam jeSt¢ pomérné malo rozsifené. Prestoze farmarsky zpracované salamy jsou u
spotiebiteli oblibené, dosazeni vyrazné vyssi ceny za produkty z vykrmovanych prasat je
naro¢né. Ziskani prémiové ceny za tyto produkty vyzaduje lepsi informovanost spotiebitelt, to
by mohlo byt dosazeno napfiiklad prostiednictvim osobnich navs§tév farem (Bondesan et al.
2016).
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4 Metodika

V ramci této studie byly vybrany a vykrmeny dvé prasata plemene Landrass, jeden vepiik
a jedna prasniCka, narozené dne 6.1.2023. Zvitata byla sledovana a vazena kazdy mésic,
pocinaje 6. unorem 2023, to byl den prvniho vazeni. Vazeni probihalo vzdy Sesty den v mésici,
az do jejich porazky, kdy byla zaznamenana porazkova hmotnost veptika 205,7 kg a prasnicky
190,2 kg. Ob¢ zvirata byla krmena ad libitné¢ a jejich stravu tvotily brambory, pSenice, kukufice
a mineralni dopliky.

Doba vykrmu byla ukonéena porazkou, pii¢emz vepiik byl porazen ve véku 267 dni a
prasnicka ve v€éku 308 dni. Po porazce byly odebrany vzorky plece od obou zvitat pro stanoveni
obsahu intramuskularniho tuku a chemického slozeni masa.

Pro porovnéni extenzivniho vykrmu s konvenénim chovem byla vybrana skupina 24 ks
prasat (12 veptikl a 12 prasnicek) z konvencni chovu findlni hybridni kombinace (BUxL)xBO.
Délka vykrmu byla 150 dni, prasata byla krmena adlibitn¢ komletni krmnou smési.

Obrézky ve vysledcich a diskuzi zobrazuji sloupcové grafy, které porovnavaji uzitkovost
u extenzivné krmenych prasat. Na horizontalni ose jsou Ctyfi kategorie: ,,E — prasnicka®, ,,E —
vepiik®, ,,K — veptik* a ,,K — prasnicka®, kde ,,E* oznacuje extenzivni chov a ,,K* konvenéni
chov. Vertikalni osa udavéa procenta od 46 % do 64 % v intervalech po 2 %.

Byly sledovany nasledujici ukazatele vykrmnosti v mési¢nich intervalech:
- Primérny denni piirastek (g)
- Ziva hmotnost (kg)

Po porazZce byl proveden jateény rozbor, pri kterém byly sledovany nasledujici ukazatele:
- Hmotnost JUT
- Hmotnost pravé jate¢né pilky (JUT) v kg
- Podil svaloviny (%) zjistény metodou ZP
- Vyska hibetniho tuku (mm) zji§téna metodou ZP

4.1 Metody vazeni

- VaZeni zvifat probihalo pomoci standardizované vahy pro velka zvirata.

- Pro analyzu chemického slozeni masa a obsahu intramuskularniho tuku byly pouZity
akreditované laboratorni metody.

- Jatecny rozbor a ur€eni podilu svaloviny a méteni hibetniho tuku byly provadény
podle metodiky ZP.

4.2 Chemicka analyza

4.2.1 Stanoveni celkového dusiku metodou dle Kjeldahla

Vyuzitim skuteCnosti, ze proteiny primérné obsahuji 16 % dusiku, Kjeldahlova metoda
umoznuje urcit celkovy dusik ve vzorku, coz je soucet dusiku z proteint a ostatnich dusikatych
slou¢enin. To nasledné umoziuje odhadnout obsah bilkovin. Vypocet se opira o empiricky
faktor 6,25, to je podil 100/16, znacici procentni zastoupeni dusiku v proteinech. Pro detailngjsi
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vysledky, jako u télnich tekutin, je kli¢ové urcit a odecist neproteinovy dusik, ktery se méfi ve
filtratu po odbourani proteintl, typicky s vyuzitim trichloroctové kyseliny nebo taninu (Kas et
al. 2005).

Pro analyzu se vzorek presune do 100 ml odmérné barniky a doplni se destilovanou vodou
k znacce. Po promichani se z banky odebere 5 ml a presune se do mineraliza¢niho baiiky pro
destilaci, kde se prida 12 ml 30 % roztoku NaOH pro zalkalizovani. Amoniak se destiluje do
ptedlohy s 20 ml 0,05 M H>SO4 pomoci Parnas-Wagnerovy aparatury do objemu zhruba 40 ml.
Jakykoli prebytek kyseliny sirové v piedloze se pak titruje s 0,1 M NaOH a indikatorem
methylovou Cerven, dokud nedojde ke zméné barvy na Zlutou, jak uvadi Straka & Molota
(2006).

4.2.2 Stanoveni tuku extrakci podle Soxhleta

Stanoveni intramuskuldrniho tuku metodou Soxhletovy extrakce zahrnuje vyuZiti
rozpoustédla pro odstranéni tukti ze vzorku, ktery je smichan s inertnim materidlem, jako je
pisek, pro lepsi extrakci. Vzorek je nejprve susen a poté extrahovan pomoci specifického
rozpoustédla, ¢imz se ziskava tuk, ktery je nasledné susen do konstantni hmotnosti. Obsah tuku
je poté vypocitan z pivodni hmotnosti vzorku. Pro gravimetrické stanoveni tuku se pouziva
petrolether v extrakénim zafizeni, coz umoziiuje pfesné urCeni tukového obsahu z
extrahovanych lipidd po odpateni rozpoustédla (Luque de Castro & Priego-Capote 2010; Pérez-
Palacios et al. 2008; Sander 2017).

4.2.3 Stanoveni vody

Metodika stanoveni vody v mase spo¢iva v aplikaci pfesné vazkové metody, kterad
vyuziva elektrickou susarnu pro vysouSeni navazky vzorku pod peclivé kontrolovanymi
podminkami. Proces za¢ina ptipravou vzorku, ktery se nejprve dikladné pomele na masovém
mlynku a nésledné se s nasdvaci hmotou navazi do vysouseci misky. Tento vzorek se predsusi
pti 60 °C po dobu jedné hodiny a poté pokracuje susenim pii 103 + 2 °C aZ do dosaZeni
konstantni hmotnosti. Cely postup zahrnuje vazeni upraveného vzorku, pfidani ethanolu pro
lepsi smichani, opakované suSeni a vazeni v lhodinovych intervalech s cilem dosahnout
maximalniho rozdilu hmotnosti do 2 mg. Kone¢ny vypocet hmotnostniho ubytku poskytne
obsah vody ve vzorku vyjadfeny v hmotnostnich procentech (Zemanova 2019).

4.2.4 Stanoveni susiny a popela

Urceni mnoZstvi susiny se zakladd na méfeni mnozstvi vody obsazené ve vzorku, pficemz
susina je to, co zlstane po vypafeni vody. MnoZstvi popela bylo zjisténo prostfednictvim
kremace vzorkd v peci na teploté¢ 550 °C aZ do okamZiku, kdy doslo k uplnému vypaleni
veSkerych organickych materialii (Straka & Molota 2006). Obsah popela odpovida rozdilu
hmotnosti vzorki pfed spalenim a po ném, pouzita byla pec Ht40AL od LAC, Rajhrad, Czech
Republic.
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5 Vysledky + Diskuze
5.1 Porovnani produkéni uzitkovosti u extenzivné vykrmovanych prasat

V tabulce 1 jsou uvedeny vybrané ukazatele produkéni uzitkovosti v zavislosti na
pohlavi. VEk pii porazce byl u prasnic¢ek o 41 dnii vyssi. Primérny denni pfirtistek hmotnosti u
veptika byl 770 g/den, zatimco u prasni¢ky byl niZsi, a to 620 g/den. Zivd hmotnost dosazena
pfi porazce byla u vepiika vyssi (205,7 kg) ve srovnani s prasnickou (190,2 kg). Hmotnost
jate¢n¢ upraveného téla (JUT) byla rovnéz vyssi u vepiika (180 kg) ve srovnani s prasni¢kou
(163 kq).

Vepiik m¢l také vyssi hmotnost pravé poloviny JUT (88,0 kg) v porovnani s 74,5 kg u
prasnicky. Hmotnost kyty byla 21,7 kg u veptika a 17,6 kg u prasnicky. Jatecnd vytéZnost
ukazuje u veptika niz$i hodnotu (52,30 %), zatimco prasnicka méla vyssi jateCnou vytéZnost
(61,40 %).

Tabulka 1: Ukazatele pro veptika a prasnicku

Ukazatel/pohlavi Vepiik Prasnicka
Porazka ve véku 267 dni 308 dni
Primérny denni ptiristek 0,77 kg 0,62kg

Ziva hmotnost 205,7 kg 190, 2 kg
Hmotnost JUT 180 kg 163 kg
Hmotnost pilky 88 kg 74,5 kg
Kyta 21,7 kg 17,6 kg
Podil svaloviny 52,3 % 61,4 %

5.2 Kvalita masa

5.2.1 Chemické sloZeni

Tato analyza zahrnuje chemického slozeni vzorku vepfového masa z obou pohlavi —
prasnicky a veptika, které jsou zobrazeny na svislém sloupcovém grafu, kde modry sloupec
znazoriiuje prasni¢ku a druhy oranzovy sloupec ukazuje vepiika.

Na zaklad¢ dat byl vytvoren graf, ktery vizudln€ prezentuje koncentraci vody, suSiny,
tuku, dusikatych latek a popela v g/100 g vzorku. Z grafu je patrné, Ze vzorek prasnicky
obsahuje vyssi procento vody (71,0 g/100 g) ve srovnani s vepiikem (69,2 g/100 g). V ptipadé
susiny vzorek vepiika vykazuje mirné vyssi hodnotu (30,8 g/100 g) nez prasnicka (29,0 g/100
9).

Obsah tuku se vyrazné lisi, pficemz vepiik ma podstatné vyssi hodnotu (5,5 g/100 g)
oproti prasnicce (3,6 g/100 g). Dusikaté latky jsou také vyssi u veptika (24,3 g/100 g) v
porovnani s prasni¢ckou (23,1 g/100 g). Obsah popela je stejny pro oba vzorky (1,2 g/100 g).

Graf ¢.1 ukazuje vyssi obsah vétsiny slozek u masa prasni¢ky s vyjimkou susiny, kde ma
vy$$i hodnotu veptik, coZz poukazuje na potencidlni dopad vybéru masa na nutri¢éni hodnoty
relevantni pro dietni a kulinafské ucely.

27



80

70

60
50
30
20
10
o [ | - —

voda susina nl popel

g/100g
3

mprasnicka mvepfik

Graf ¢. 1: Chemické sloZeni u vzorku vepfového masa
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Graf ¢. 2 ndm ukazuje srovnani péti hlavnich chemickych slozek u extenzivné a
konvenc¢né chovanych veptikd. Data jsou zobrazena ve sloupcovém grafu, kde modra barva
reprezentuje extenzivni chov a oranzova barva reprezentuje konvencni chov.

Podle grafu extenzivni chov veptikli obsahuje v priméru 69,18 g vody na 100 g, oproti
konven¢nimu chovu s 73,91 g vody. Obsah susiny je vétsi u extenzivniho chovu (30,82 g/100
g) nez u konvencniho (26,09 g/100 g). Tuk je vyssi v extenzivnim chovu s 5,55 g/100 g ve
srovnani s konvencnim chovem, ktery obsahuje pouze 1,82 g/100 g. Co se tyce dusikatych
latek, extenzivni chov obsahuje 24,29 g/100 g, zatimco konvenéni chov mé trochu méné¢, 21,42
g/100 g. Popel je pfitomen v obou typech chovu v podobnych mnozstvich - 1,18 g/100 g pro
extenzivni a 1,37 g/100 g pro konvenc¢ni chov. Tyto vysledky ukazuji, ze extenzivné chovany
vepiici maji vyssi obsah suSiny a tuku, zatimco konvencné chovany vepfici maji vyssi obsah
vody a mirn€ vyssi obsah popela.
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Graf ¢. 2: Chemické sloZeni u veptikl z extenzivniho a konvenéniho chovu.
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Graf ¢. 3 nam porovnavad koncentraci jednotlivych chemickych slozek u prasniek
chovanych extenzivné a konvenc¢né.

Extenzivné chované prasnicky maji dle grafu nizsi primérny obsah vody (71,02 g/100 g)
ve srovnani s konvenéné chovanymi (73,43 g/100 g). Naopak, extenzivni chov vykazuje vyssi
hodnoty susiny (28,98 g/100 g) a tuku (3,60 g/100 g) nez konvencni chov, ktery ma 26,57 g/100
g susiny a 2,32 g/100 g tuku. Dusikaté latky jsou v extenzivnim chovu o trochu vétsi 23,12
g/100 g oproti konvenc¢nimu chovu s hodnotou 21,50 g/100 g. Obsah popela je podobny, 1,18
2/100 g u extenzivniho chovu a 1,43 g/100 g u konven¢niho chovu.

Tato zjisténi odrazeji rozdily v nutricnim sloZzeni mezi extenzivné a konvencné
vy$$imi hodnotami suSiny a tuku, konven¢ni chov ma tendenci produkovat maso s vysSim
obsahem vody a popela.
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Graf ¢. 3: Chemické sloZeni u prasnic¢ek z extenzivniho a konven¢niho chovu

Tato analyza je zamétena na chemické sloZeni masa z extenzivniho a konvenéniho chovu
prasat, pticemz vysledky ukazaly, Ze maso z extenzivniho chovu s vy$si hmotnosti obsahuje
nizsi procento vody, a naopak vyssi procento susiny ve srovnani s masem z konven¢niho chovu.
Tyto rozdily lze pticist faktorim jako je krmeni, plemeno a druh chovu, coz je v souladu s
predchozimi studiemi (Lebret 2008, Hansen et al. 2006). Déle bylo zjisténo, Ze existuji rozdily
v obsahu dusikatych latek mezi obéma typy chovl, poukazujici na rozdily v obsahu
aminokyselin a bilkovin, a to ma vliv na kvalitu masa.

Zajimavé zjisténi se tyka také tuku, kde maso z extenzivniho chovu vykazovalo vyssi
obsah tuku ovlivnéné nejen plemenem, vyzivou, ale také délkou chovu. Toto zjisténi je
doplnéno o poznatky o vlivu pohlavi na chemické slozeni masa, kde kastrovani samci maji
vyssi podil intramuskularniho tuku oproti prasnickam. Tento vysledek je potvrzen vyzkumem
(Latorre et al. 2004; Beckova & Véclavkova 2006; Trefan et al. 2013), ackoliv je nutné
piihlédnout k tomu, ze vysledky mohou byt ovlivnény plemenem, vyzivou a specifickymi
fyzikalné-chemickymi vlastnostmi masa, které se 1isi mezi jednotlivymi chovy. Tyto rozdily
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jsou dusledkem interakce mezi plemenem, vyzivou a zpusobem chovu, pfi¢emz nelze
opomenout ani vliv vys$siho véku a hmotnosti pti pordzce a specifické podminky chovu.

5.2.2 Klasifikace jate¢nych tél prasat

V grafu ¢. 4 a v obrazku €. 1 jsou znazornény vysky hibetniho tuku z extenzivniho chovu
Vv zavislosti na pohlavi. U veptiki byla zjisténa vyssi vyska hibetniho tuku o 15,53 mm oproti
prasnickam.
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Graf ¢. 4: Vyska hibetniho tuku v mm.
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Obrazek €. 1: Foto roviny puliciho fezu u extenzivné vykrmovanych prasat

Oproti konvenénimu chovu, ktery je zminén v gafu €. 5, jsou uvedeny vysky hibetniho
tuku v zavislosti na pohlavi. U vepiiki byla zjisténa vyska hibetniho tuku 17,53 mm oproti
prasni¢kam, kde byla naméfena hodnota 15,5 mm.
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Graf ¢. 4: Vyska hibetniho tuku u konven¢niho chovu v mm

Analyza se soustiedi na porovnani vysky hibetniho tuku mezi prasnickami a vepiiky z
extenzivniho a konvenéniho chovu. Bylo zjisténo, Ze v extenzivnim chovu pfi vyssi porazkové
hmotnosti dosahuje vyska hibetniho tuku u vepiikt primérné 32,89 mm, zatimco u prasnicek
17,36 mm. Naopak v konvenénim chovu byly naméteny hodnoty 17,53 mm pro vepiiky a 15,5
mm pro prasnicky. Z toho vyplyva, Ze extenzivné chovani vepfici maji vyrazné vyssi vysku
hibetniho tuku ve srovnani s t€émi konvencné chovanymi, to podporuje ndzor, Ze vyska
hibetniho tuku je ovlivnéna fadou faktorti, véetn¢ pohlavi, plemene, v€ku a metody chovu.
Tento zavér koreluje s predchozimi studiemi, které potvrdily (Lebret 2008; Hocquette et al.
2010).

Dalsi vyzkumy naznacuji, Ze s v€ékem dochazi k postupnému zvySovani vysky hibetniho
tuku, zejména po dosazeni dospélosti, tyto vysledky se shoduji s Steinhauserem (1995).
Pietruszka et al. (2015) zase poukéazali na pozitivni korelaci mezi obsahem intramuskularniho
tuku (IMF) a primérnou tloustkou hibetniho tuku, coz zduraznuje vyznam tuku pro kvalitu
masa.

Zajimave jsou take vysledky studie Kosovece et al. (2006), ktefi zjistili vyssi podil
svaloviny u jate¢né upravenych tél s nizsi vy§kou hibetniho tuku u plemene Svédska Landrace,
naznacujici, ze niz§i vysSka tuku nemusi nutné znamenat hor$i kvalitu masa. Podobné
Chaweewan et al. (2019) zaznamenali pramérnou vysku hibetniho tuku u hybridni kombinace
Duroc x Pietrain, ktera se pohybovala u vepiti kolem 25,10 mm a u prasni¢ek 22,64 mm pfi
primé&rné vaze 110 kg, coz opét ukazuje na variabilitu mezi riznymi plemeny a hybridy.

Opét je nutné zdlraznit, Ze maly pocet zkoumanych vzorki mize ovlivnit vysledky, ale
nicmén¢ shoda naSich zdvérti s predchozimi studiemi naznacuje, ze zjisténé trendy jsou
relevantni a vypovidajici o vlivu chovu a plemenné ptisluSnosti na kvalitu masa prasat.

5.2.3 Podil svaloviny

Vysledky této studie poskytuji porovnani podilu svaloviny u prasni¢ek a vepiikl
chovanych extenzivné a konvencné. Podle naSich zjisténi, extenzivné chované prasnicky s vyssi
pordazkovou hmotnosti maji vyznamné vyssi podil svaloviny, a to 61,4 %, coz je nejvyssi
hodnota ve vSech zkoumanych skupinach. Naopak, extenzivné chovani vepfici vykazuji podil
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svaloviny pouze 52,3 %, a to je o 9,1 procenta méné nez u prasni¢ek chovanych stejnym
zpusobem. Pti pohledu na konvenéni chov, podil svaloviny u veptikl dosahuje 58,5 %, zatimco
u prasnicek je to o néco vyssi, konkrétné 59,4 %. Tyto vysledky naznacuji, ze typ chovu ma
znacny dopad na svalovinu, pfi¢emz extenzivni chov u prasnicek vede k vyssim hodnotam.

E - prasnicka E - vepiik K - vepiik K- prasnicka
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Graf ¢. 5: Podil svaloviny v extenzivnim a konven¢nim chovu

V tomto rozboru se posuzuje srovnani podilu svaloviny z extenzivniho a konven¢niho
chovu prasat.

Vysledky ukazaly vysoké procento u prasni¢ek z extenzivniho chovu oproti
konven¢nimu, kde prasnicky mély pouze o dvé procenta méné. Ukazalo se, ze prasnicky
z extenzivniho chovu s vyssi porazkovou hmotnosti mély vyssi podil svaloviny a zaroven
ptiznivé vyssi slozeni intramuskularniho tuku. Tyto rozdily koreluji se studiemi, které
poukazuji na vyznam genetickych, vyzivovych a environmentalnich faktorti v chovu prasat.
Kvalita masa a jeho slozeni jsou ovlivnény mnoha proménnymi, vCetné typu chovu (Bonneau
& Lebret 2010; Lebret et al. 2008).

V extenzivnim chovu zvifat, ktery zahrnuje vyss$i pohybovou aktivitu a rtiznorodé&;jsi
stravu, které tyto faktory vedou ke zlepSeni n¢kterych kvalitativnich vlastnosti masa, naptiklad
obsah intramuskularniho tuku a senzorickych charakteristik masa, ukazujici i na zvySeny podil
svaloviny u extenzivné vykrmovanych prasni¢ek. Toto pozorovani je v souladu s vyzkumy od
Lebreta et al. (2008).

Zaroven extenzivni chov, diky rtznorodosti krmiva a zptisobu chovu, ovliviiuje i
distribuci tukt ve svaloving, to ma disledky na organoleptické vlastnosti masa, to je v souladu
s vyzkumy (Steinhauser et al. 2000; Hocquette et al. 2010).

Vysledky ukazuji, ze konvenéni chov je vice zaméfen na maximalizaci produkce a
efektivity ristu, to vede k lepSimu, ale méné vyhranénému profilu masa z hlediska chutovych
a texturnich vlastnosti jako nam tika studie od Van Wagenberg et al. (2017). Tato studie je v
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souladu s nasimi zjisténimi, kde konvenéni chov veptiki vykdzal vyssi podil svaloviny nez
extenzivni chov, to je disledkem standardizovangj$iho krmeni a chovnych podminek. Zaroven
to potvrzuje i studie od Okrouhlé et al. (2007), kde naméfili u hybridni kombinace (CBU x CL)
x (BO x Pn) podil svaloviny 54,98 %.

Avsak 1 pres vys$i podil svaloviny u konvenéné chovanych vepiika, tak je
organolepticka kvalita masa z extenzivniho chovu preferovanéjsi, to ukazuje stavajici trend
spottebitelt vyzdvihujicich maso z ekologictéjsich a udrzitelnéjsSich chovii.

Navzdory témto pozitiviim jsou s extenzivnim chovem spojeny i ur€ité vyzvy, véetné
potieby vyssi plochy pldy, vyssi pracovni naro€nosti a moznych varia¢nich vlivii na maso
zpusobenych sezonni dostupnosti krmiva a klimatickymi faktory, to nam tikaji tyto studie (Friih
et al. 2013; Lebret 2008).

Vzhledem k rostoucimu zdjmu o etiku chovu a pohodu zvifat, stejné jako udrzitelnost
produkce, je pravdépodobné, ze extenzivni systémy chovu ziskavaji na popularité. Vzhledem k
témto trendim je dulezité¢ dale zkoumat, jak rozdilné chovatelské strategie ovliviuji nejen
kvalitativni vlastnosti masa, ale také environmentalni a socialni aspekty chovu prasat.
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6 Zavér

V této bakalarské praci byl proveden vyzkum s nazvem ,,Kvalita masa u extenzivné
vykrmovanych prasat” ze kterého vyplyva, ze zptsob chovu ma vyznamny dopad na kvalitu
vepfového masa. V souladu s cilem prace, kterym bylo porovnani a hodnoceni kvality masa z
extenzivniho a konvenéniho chovu prasat, kde byly identifikovany klicové rozdily mezi obéma
zpusoby chovu.

Z provedenych experimentalnich vysledkt vyplynulo, Ze extenzivné vykrmovana
prasata maji tendenci produkovat maso s vy$§im obsahem intramuskularniho tuku, Ktery ma
mnohdy dopad na lepsi chut’, kiehkost a §tavnatost masa. Dale bylo zjisténo, ze takto chovana
prasata maji maso s lep$imi senzorickymi vlastnostmi, to muze byt vyhodou pro obchodni
fetézce prodavajici kvalitni vyrobky.

Prestoze extenzivni chov miiZze byt spojen s vysSimi nédklady a nizsi efektivitou
produkce ve srovnani s intenzivngj§im velkochovem, poskytuje cenné piinosy z hlediska
kvality masa. Vyznamné jsou rovnéz etické aspekty tykajici se dobrych Zivotnich podminek
zvifat.

V kontextu rostouciho zajmu o udrzitelnou produkci a spotfebu potravin mize
extenzivni chov prasat nabidnout cestu k vyssi kvalité masa, ptindsejici vyzvy i ptilezitosti pro
ceské zemedé@lstvi a potravinatsky pramysl.

35



7 Literatura

Alfaia CM, Lopes PA, Madeira MS, Pestana JM, Coelho D, Toldra F, Prates JAM. 2019.
Current feeding strategies to improve pork intramuscular fat content and its nutritional
quality. Advances in food and nutrition research 89(1):53-94.

Ba HV, Seo HW, Seong PN, Cho SH, Kang SM, Kim YS, Moon SS, Choi YM, Kim JH. 2019.
Live weights at slaughter significantly affect the meat quality and flavor components of
pork meat. Animal science journal = Nihon chikusan Gakkaiho 90(5):667-679.

Baéza E, Guillier L, Petracci M. 2022. Review: Production factors affecting poultry carcass and
meat quality attributes. Animal: an international journal of animal bioscience 16(1)
(e100331) DOI: 10.1016/j.animal.2021.100331.

Beckova R, Vaclavkova E. 2006. Vepiové maso je zdravé. Nas chov 66(1):43-44.

Bendall JR, Swatland HJ. 1988. A review of the relationships of pH with physical aspects of
pork quality. Meat science 24(2):85-126.

Bondesan V, Sartori A, Ricardi F, Burgess PJ. (2016). Consumer perceptions and behaviours
regarding traditional pork products from agroforestry pigs in Veneto region (nort-east
Italy). Avaible from https://www.harper-
adams.ac.uk/events/ifsa/papers/3/3.3%20Bondesan.pdf (accesed February 2024)

Bonneau M, Lebret B. 2010. Production systems and influence on eating quality of pork. Meat
science 84(2):293-300.

Castigliego L, Armani A, Guidi A. 2012. Quality and Other Attributes-Meat Color. Handbook
of meat and meat processing, 2nd ed. Boca Raton: CRC Press, 81-84.1000 s., ISBN 978-
1-4398-3683-5.

Clinquart A, Ellies-Oury MP, Hocquette JF, Guillier L, Santé-Lhoutellier V, Prache S. 2022.
Review: On-farm and processing factors affecting bovine carcass and meat
quality. Animal: an international journal of animal bioscience 16(1) (e100426) DOI:
10.1016/j.animal.2021.100426.

Dong Y, Zhang H, Mei J, Xie J, Shao Ch. 2022. Advances in application of ultrasound in meat
tenderization: A review. Frontiers in Sustainable Food Systems 6:2571-581X.

Dostalova A, Koucky M, Vali§ L, Sklenat J. 2014. Metodika pro chovatele: Vykrm na pastvé
jako alternativni systém chovu pfestického prasete. Vyzkumny Ustav zivoci§né vyroby
v.v.1., Praha Uhfinéves. ISBN: 978-80-7403-134-2.

Edwards SA. 2005. Product quality attributes associated with outdoor pig production. Livestock
Production Science 94(1-2):5-14.

Frith B, Bochicchio D, Dippel S, et al. (Pfeklad: Valeska). 2011. Chov prasat v ekologickém
zemé&délstvi: Podle anglického originalu Organic Pig Production in Europe. Bioinstitut.
ISBN 978-80-87371-16-9.

Gerber N, Scheeder MR, Wenk C. 2009. The influence of cooking and fat trimming on the
actual nutrient intake from meat. Meat science 81(1):148-154.

36


https://www.harper-adams.ac.uk/events/ifsa/papers/3/3.3%20Bondesan.pdf
https://www.harper-adams.ac.uk/events/ifsa/papers/3/3.3%20Bondesan.pdf

Guo Z, Chen X, Chen D, Li M, Yin J, Yu B, He J, Huang Z. 2022. Effects of slaughter age on
carcass traits and meat quality of crossbred (Duroc x Landrace x Yorkshire) finishing
pigs. Animal biotechnology 33(2)339-345.

Hansen LL, Claudi-Magnussen C, Jensen SK, Andersen HJ. 2006. Effect of organic pig
production systems on performance and meat quality. Meat science 74(4):605-615.

Hocquette JF, Gondret F, be¢za E, Médale F, Jurie C, Pethick DW. 2010. Intramuscular fat
content in meat-producing animals: development, genetic and nutritional control, and
identification of putative markers. Animal 4(2):303-3109.

Chambers E 4th. 2019. Analysis of Sensory Properties in Foods: A Special Issue. Foods (Basel,
Switzerland) 8(8):291-294.

Cheng H, Song S, Kim GD. 2021. Frozen/thawed meat quality associated with muscle fiber
characteristics of porcine longissimus thoracis et lumborum, psoas major,
semimembranosus, and semitendinosus muscles. Scientific reports 11(1) (e13354) DOI:
10.1038/541598-021-92908-3.

Choi YS, Lee JK, Jung JT, Jung YC, Jung JH, Jung MO, Choi Y I, Jin SK, Choi JS. 2016.
Comparison of Meat Quality and Fatty Acid Composition of Longissimus Muscles from
Purebred Pigs and Three-way Crossbred LYD Pigs. Korean journal for food science of
animal resources 36(5):689-696.

Ingr I. 1996. Technologie masa. Vydani 1. Brno: Mendelova zeméd¢lské a lesnickd univerzita.
273 s., ISBN 80-7157-193-8.

Ingr 1. 2003. Produkce a zpracovani masa 1. vydani. Mendelova zeméd¢lska a lesnicka
univerzita. Brno. 202 s., ISBN 80-7157-719-7.

Irgang R, Scheid IR, Favero JA, Wentz I. 1992. Daily gain and age and weight at puberty in
purebred and crossbred Duroc, Landrace and Large White gilts. Livestock Production
Science 32(1):31-40.

Juarez M, Lam S, Bohrer BM, Dugan MER, VVahmani P, Aalhus J, Juarez A, Lépez-Campos
O, Prieto N, Segura J. 2021. Enhancing the Nutritional VValue of Red Meat through Genetic
and Feeding Strategies. Foods (Basel, Switzerland) 10(4):872.

Kamenik J. 2014. Maso jako potravina: produkce, sloZeni a viastnosti masa. Brno: Veterinarni
a farmaceuticka univerzita. ISBN 978-80-7305-673-5.

Kamenik J, Janstova B, Saldkova A. 2014. Technologie a hygiena potravin Zivocisného piivodu.
Brno: Veterinarni a farmaceuticka univerzita Brno, Fakulta veterinarni hygieny a ekologie.
199 s., ISBN 978-80-7305-723-7.

Karlsson AH, Klont RE, Fernandez X. 1999. Skeletal muscle fibres as factors for pork
quality. Livestock Production Science 60(2-3):225-2609.

K43 J, Kodi¢ek M, Valentova O. 2005. Laboratorni techniky biochemie. Praha: VSCHT, 258 s.
ISBN 80-7080-586-2.

37



Knapp P, Willam A, Solkner J. 1997. Genetic parameters for lean meat content and meat quality
traits in different pig breeds. Livestock Production Science 52(1):69-73

Koley S, Singh S, Ojha BK, Kurechiya N, Singh A. 2022. Precision feeding in pig production.
Indian Journal of Animal Health 62(1):21-34.

Kosovec O, Zivkovic B, Radovic C, Smiljakovic T. 2006. Contribution to study of evaluation
of the quality of pig carcasses according to method recommended by EU with focus on
withers fat thickness. Biotechnology in Animal Husbandry 25(3-4):173.

Lara de la Casa, E. 2017. Intensive Pig Farming: Ethical Considerations. Derecho Animal
Available from derechoanimal.info (accessed January 2024).

Latorre MA, Lazaro R, Valencia DG, Medel P, Mateos GG. 2004. The effects of gender and
slaughter weight on the growth performance, carcass traits, and meat quality
characteristics of heavy pigs. Journal of animal science 82(2):526-533.

Lebret B, Candek-Potokar M. 2022. Review: Pork quality attributes from farm to fork. Part 11.
Processed pork products. Animal: an international journal of animal bioscience, 16(1)
(e100383) DOI: 10.1016/j.animal.2021.100383.

Lebret B. 2008. Effects of feeding and rearing systems on growth, carcass composition and
meat quality in pigs. Animal: an international journal of animal bioscience, 2(10):1548-
1558.

Lebret B, Ecolan P, Bonhomme N, Méteau K, Prunier A. 2015. Influence of production system
in local and conventional pig breeds on stress indicators at slaughter, muscle and meat
traits and pork eating quality. Animal: an international journal of animal
bioscience, 9(8):1404-1413.

Liu Q, Long Y, Zhang YF, Zhang ZY, Yang B, Chen CY, Huang LS, Su Y. 2021. Phenotypic
and genetic correlations of pork myoglobin content with meat colour and other traits in an
eight breed-crossed heterogeneous population. Animal: an international journal of animal
bioscience 15(11) (e100364) DOI: 10.1016/j.animal.2021.100364.

Lugue de Castro MD, Priego-Capote F. 2010. Soxhlet extraction: Past and present
panacea. Journal of chromatography. A, 1217(16):2383-2389.

Maiorano G, Kapelanski W, Bocian M, Pizzuto R, Kapelanska, J. 2013. Influence of rearing
system, diet and gender on performance, carcass traits and meat quality of Polish Landrace
pigs. Animal: an international journal of animal bioscience 7(2):341-347.

Maltin C, Balcerzak D, Tilley R, Delday M. 2003. Determinants of meat quality:
tenderness. The Proceedings of the Nutrition Society 62(2):337-347.

Miao ZH, Glatz PC, Ru YJ. 2004. Review of Production, Husbandry and Sustainability of Free-
range  Pig  Production  Systems. Asian-Australasian  Journal ~ of  Animal
Sciences 17(11):1615-1634.

Okrouhla M, Stupka R, Citek J, Sprysl M, Kluzakova E, Trnka M. 2007. Influence of the share
of meat and of the sex on chosen quantitative traits in hybrid pigs. Scientia Agriculturae
Bohemica 38(4):186-190.

38



Pereira PM, Vicente AF. 2013. Meat nutritional composition and nutritive role in the human
diet. Meat science 93(3):586-592.

Pérez-Palacios T, Ruiz J, Martin D, Muriel E, Antequera T. 2008. Comparison of different
methods for total lipid quantification in meat and meat products. Food
chemistry, 110(4):1025-1029.

Pietruszka A, Kawecka M, Jacyno E, Biel W. 2015. The Relation Between Intramuscular Fat
Level in the Longissimus Muscle and the Quality of Pig Carcasses and Meat. Annals of
Animal Science 15(4):1031-1041.

Pipek, P, Jirotkovd D. 2001. Hodnoceni jakosti, zpracovani a zboziznalstvi zivoc¢isnych
produktii. Ceské Budgjovice: Jiho¢eska univerzita. 136 s., ISBN 80-7040-490-6.

Prache S, Schreurs N, Guillier L. 2022. Review: Factors affecting sheep carcass and meat
quality attributes. Animal: an international journal of animal bioscience 16(1) (€100330)
DOI: 10.1016/j.animal.2021.100330.

Pulkréabek J, a kol. 2005. Chov prasat. Praha: Profi Press. 160 s., ISBN 80-86726-11-8.

Quali A. 1992. Proteolytic and physicocohemical mechanisms involved in meat texture
development. Biochimie 74(3):251-265.

Razmaité V, Juska R, Leikus R, Jatkauskiené V. 2021. Pork Quality of Two Lithuanian Breeds:
Effects of Breed, Gender and Feeding Regimen. Animals: an open access journal from
MDPI, 11(4) (e1103) DOI:10.3390/ani11041103.

Reig M, Aristoy MC, Toldra F. 2013. Variability in the contents of pork meat nutrients and
how it may affect food composition databases. Food chemistry 140(3):478-482.

Ren Z, Wang Y, Ren Y, Zhang Z, Gu W, Wu Z, Chen L, Mou L, Li R, Yang H, Dai Y. 2017.
Enhancement of porcine intramuscular fat content by overexpression of the cytosolic form
of phosphoenolpyruvate carboxykinase in skeletal muscle Scientific reports 7 (e43746)
DOI: 10.1038/srep43746.

Rozkot M, Bélkova J, Boudny J, et al. 2023 Chov prasat: Technologie, technika, management.
Jana Masaryka 2559/56 b, 120 00 Praha 2 - Vinohrady: Profi Press. 160 s., ISBN 978-80-
88306-27-6.

Sander LC. 2017. Soxhlet Extractions. Journal of Research of the National Institute of
Standards and Technology, 122:4. DOI: 10.6028/jres.122.004 Avaible from
https://pubmed.ncbi.nim.nih.gov/34877101/ (accesed February 2024).

Serra X, Gil F, Perez-Enciso M, Oliver MA, Vazquez JM, Gispert M, Diaz |, Moreno F, Latorre
R, Noguera JL. 1998. A comparison of carcass, meat quality and histochemical
characteristics of Iberian (Guadyerbas line) and Landrace pigs. Livestock Production
Science 56(3):215-223.

Sevic R, Lukac D, Vidivic V, Puvaca N, Savic B, Ljubojevic D, Tomovic V, Dzinic N. 2017.
Some parameters of nutritional quality of meat obtained from Mangalitsa and Landrace
pig breeds. Hemijska industrija 71(2):111-118.

39


https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/34877101/

Sohail A, Al-Dalali S, Wang J, Xie J, Shakoor A, Asimi S, Shah H, Patil P. 2022. Aroma
compounds identified in cooked meat: A review. Food research international (Ottawa,
Ont.) 157 (e111385) DOI:10.1016/j.foodres.2022.111385.

Stan¢k S. 2009. Zootechnika.cz Plemena prasat — Otcovska pozice. Avaible from
https://www.zootechnika.cz/clanky/chov-prasat/plemena-prasat/plemena-prasat---
otcovska-pozice.html (accessed Januar 2024).

Steinhauser L. 1995. Hygiena a technologie masa. Brno: Last. 643 s. ISBN 80-900260-4-4.

Steinhauser L. 2000. Produkce masa: vysokoskolska ucebnice. Tisnov: Last. 464 s., ISBN 80-
900260-7-9.

Straka I, Malota L. 2006. Chemické vySetfeni masa: (klasické laboratorni metody). Tébor:
OSSIS. 94 s., ISBN 80-86659-09-7.

Stupka R, Sprysl M, Citek J. 2010. Intramuskularni tuk a kvalita vepfového masa. Nds chov
70(1):39-40.

Stupka R, Sprysl M, Citek J. 2013. Zaklady chovu prasat 2. Praha: Powerprint. ISBN 978-80-
87415-87-0.

Szyndler-Nedza M, Swiatkiewicz M, Migdal, £, Migdat W. 2021. The Quality and Health-
Promoting Value of Meat from Pigs of the Native Breed as the Effect of Extensive Feeding
with Acorns. Animals: an open access journal from MDPI, 11(3):789.

Skrlep M, Candek-Potokar M, Batorek-Luka¢ N, Tomazin U, Flores M. 2019. Aromatic Profile,
Physicochemical and Sensory Traits of Dry-Fermented Sausages Produced without
Nitrites Using Pork from Kirskopolje Pig Reared in Organic and Conventional
Husbandry. Animals: an open access journal from MDPI, 9(2):55.

Sonkova R. 2006. Welfare v ekologickém zemé&délstvi. Ministerstvo zemédélstvi CR. Praha.
29 s., ISBN:80-7271-176-8.

Tejeda JF, Herndndez-Matamoros A, Paniagua M, Gonzalez E. 2020. Effect of Free-Range and
Low-Protein Concentrated Diets on Growth Performance, Carcass Traits, and Meat
Composition of Iberian Pig. Animals: an open access journal from MDPI 10(2):273.

Tornberg E, 2005 Effects of heat on meat proteins — Implications on structure and quality of
meat products. Meat Science 70(3):493-508.

Tornberg E. 2013. Engineering processes in meat products and how they influence their
biophysical properties. Meat science 95(4):871-878.

Trefan L, Doeschl-Wilson A, Rooke JA, Terlouw C, Bunger L. 2013. Meta-analysis of effects
of gender in combination with carcass weight and breed on pork quality. Journal of animal
science 91(3):1480-1492.

Urbanczyk J, Hanczakowska E, Swigtkiewicz M. 2005. The effect of organic feeding on carcass
and meat quality of fattening pigs. Journal of Animal and Feed Sciences 14(1):409-412.

Véclavkova E, Beckova R. 2008. Housing Systems and Pig Performance — Review. Research
in Pig Breeding 2(1):35-39.

40


https://www.zootechnika.cz/clanky/chov-prasat/plemena-prasat/plemena-prasat---otcovska-pozice.html
https://www.zootechnika.cz/clanky/chov-prasat/plemena-prasat/plemena-prasat---otcovska-pozice.html

Valls JB. 2023. Pig breeds and their characteristics. Avaible  from
https://www.veterinariadigital.com/en/articulos/pig-breeds-and-their-characteristics/
(accessed March 2024).

van Wagenberg CPA, de Haas Y, Hogeveen H, van Krimpen MM, Meuwissen MPM, van
Middelaar CE, Rodenburg TB. 2017. Animal Board Invited Review: Comparing
conventional and organic livestock production systems on different aspects of
sustainability. Animal: an international journal of animal bioscience 11(10):1839-1851.

Vitale M, Kallas Z, Rivera-Toapanta E, Karolyi D, Cerjak M, Lebret B, Lenoir H, Pugliese C,
Aquilani C, Candek-Potokar M, Gil M, Oliver MA. 2020. Consumers' expectations and
liking of traditional and innovative pork products from European autochthonous pig
breeds. Meat science 168 (e108179) DOI:10.1016/j.meatsci.2020.108179.

Warner RD, Greenwood PL, Pethick DW, Ferguson DM. 2010. Genetic and environmental
effects on meat quality. Meat science 86(1):171-183.

Wood JD, Enser M, Fisher AV, Nute GR, Sheard PR, Richardson RI, Hughes SI, Whittington
FM. 2008. Fat deposition, fatty acid composition and meat quality. Meat science
78(4):343-358.

Wistholz J, Carrasco S, Berger U, Sundrum A, Bellof G. 2017. Fattening and slaughtering
performance of growing pigs consuming high levels of alfalfa silage (Medicago sativa) in
organic pig production. Livestock Science 200:46-52.

Zemanova V. 2019. Laboratorni cvi¢eni z analyzy potravin [. Avaible from
https://www.vovcr.cz/odz/tech/294/page00.html (accesed February 2024).

41


https://www.veterinariadigital.com/en/articulos/pig-breeds-and-their-characteristics/
https://www.vovcr.cz/odz/tech/294/page00.html

42



	1 Úvod
	2 Cíl práce
	3 Literární rešerše
	3.1 Maso a jeho složení
	3.1.1 Složení masa

	3.2 Chemické ukazatele
	3.2.1 Voda
	3.2.2 Bílkoviny
	3.2.3 Tuk
	3.2.3.1 Intramuskulární tuk

	3.2.4 Minerály a vitamíny
	3.2.5 pH

	3.3 Kvalita vepřového masa
	3.3.1 Senzorické vlastnosti
	3.3.1.1 Barva masa
	3.3.1.2 Vůně a chuť
	3.3.1.3 Křehkost
	3.3.1.4 Vaznost
	3.3.1.5 Textura


	3.4 Faktory ovlivňující kvalitu masa
	3.5 Vnitřní faktory
	3.5.1 Plemeno
	3.5.1.1 Mateřská plemena prasat
	3.5.1.2 Otcovská plemena prasat
	3.5.1.3 Plemena ovlivňující kvalitu masa

	3.5.2 Pohlaví
	3.5.3 Věk

	3.6 Vnější faktory
	3.6.1 Výživa
	3.6.1.1 Rozdíly ve výživě v ekologickém a konvenčním chovu

	3.6.2 Ustájení
	3.6.2.1 Konvenční chov
	3.6.2.2 Ekologický chov
	3.6.2.3 Alternativní chov
	3.6.2.4 Rozdíly mezi konvenčním a ekologickým chovem


	3.7 Tradiční výrobky z chovů
	3.8 Vliv informací o produktech z vepřového masa

	4 Metodika
	4.1 Metody vážení
	4.2 Chemická analýza
	4.2.1 Stanovení celkového dusíku metodou dle Kjeldahla
	4.2.2 Stanovení tuku extrakcí podle Soxhleta
	4.2.3 Stanovení vody
	4.2.4 Stanovení sušiny a popela


	5 Výsledky + Diskuze
	5.1 Porovnání produkční užitkovosti u extenzivně vykrmovaných prasat
	5.2 Kvalita masa
	5.2.1 Chemické složení
	5.2.2 Klasifikace jatečných těl prasat
	5.2.3 Podíl svaloviny


	6 Závěr
	7 Literatura

