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NAzevPrRACE  Vybrané téstoviny a jejich kulinarska uprava ve vyzivé Clovéka
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prace s literaturou, citace X
Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...
styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven a preklepy X

x

X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalsi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:
Jaké jsou nejznaméjsi tvary téstovin?

Uvedte priklady asijskych nudli a v ¢em se liSi od téstovin pouzivanych v Ceské
kuchyni.

Co je to tarhonia a v které kuchyni se s timto druhem téstovin mizeme setkat?

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C,D,E,F) C

Slovni hodnoceni prace:

Prace vyuziva sice pomérné dost literarnich odkazl (27), ale napf. v Uvodu literarni
Casti jsou celé pasaze prace citovany pouze ze 2 zdroju, z nichz jednim je wikipedie.
Domnivam se Ze zde mohla autorka najit mnohem zajimavé;jsi odbornou literaturu.
Autorka mohla také vice rozvinout téma rozli¢nych tvarud téstovin a jejich kombinaci
v typickych pokrmech.

RusSivé pusobi nejednotna forma grafického zpracovani namérenych dat.
Dotaznikové Setfeni mohlo byt zamérené i na nejoblibenéjsi pokrmy z téstovin.
Kladné hodnotim navrh prezentace jidel u téstovin.
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