
SUROVINY

Datum ležení

Datum vaření

Datum sudování Stupňovitost 6° Celkový čas vaření 9:51:00

Varní list

Várka č.

SpK světlé

15.9.2020 Objem zakvašené mladiny

Objem vystaveného piva

56

Druh piva

KVASNICE

Odrůda α Množství Typ

2650 g

český/plzeňský

mnichov I

celkem

ŽPČ

Premiant

ŽPČ

celkem

SLAD

Typ Množství %

CHMEL

70 kg

40 kg

1000 g

250 g

1200 g

200 g

W95

Množství X

5l

kvasnice - La-O1

Hodnocení:

Poznámky:

Sládek

110 kg



900 l

stupňovitost 8,2°

Varní list

OPERACE

DRUH OPERACE OD DO MINUT T [°C] V [l] POZNÁMKA

Šrotování

stupňovitost 7,0°Zakvašování 16:53 ########

Chlazení mladiny 16:16 17:21

Usazování kalů 15:33 16:16 0:43

Dovařeno 15:25

3.chmel 15:10

2.chmel 14:10

var 13:55 15:25 1:30

stupňovitost

Chmelovar - zahřívání 13:48 13:55 0:07

pohromadě 13:48

stupňovitost

3. výstřelek stupňovitost

2. výstřelek

1. výstřelek 13:18 13:48 0:30 stupňovitost

1.chmel 13:01

stékání předku 12:45 13:18 0:33

Scezování - podrážení 12:38 12:45 0:07

odpočinek 12:15 12:38 0:23

odrmutováno 12:15

vrácení 2. rmutu 12:05 12:15 0:10

var 11:55 12:05 0:10

zahřívání do varu 11:31 11:55 0:24

zcukřeno 11:31

vyšší cukrotvorná teplota 11:01 11:31 0:30

zahřívání 10:57 11:01 0:04

2. rmut 10:57 12:15 1:18

vrácení 1. rmutu 10:38 10:50 0:12

var 10:08 10:38 0:30

zahřívání do varu 9:52 10:08 0:16

zcukřeno 9:52

vyšší cukrotvorná teplota 9:31 9:52 0:21

zahřívání 9:20 9:31 0:11

nižší cukrotvorná teplota 9:14 9:20 0:06

zahřívání 9:04 9:14 0:10

Rmutování - 1. rmut 8:56 10:50 1:54

štěpení bílkovin 8:46 8:56 0:10

Zapařování 8:17 8:46 0:29

pauza 7:57 8:17 0:20

14.09.2020

Vystírání 7:30 7:57 0:27


