PIVOVAR

VARNLLST HOST;UAR
ZALOZENO 2011
Datum vareni 15.9.2020 Varka €. 56 Objem zakvasené mladiny
Datum lezeni Druh piva SpK svétlé Objem vystaveného piva
Datum sudovani Stupriovitost 6° Celkovy ¢as vareni 9:51:00
SUROVINY
SLAD CHMEL KVASNICE
Typ MnozZstvi % Odruda a Mnozstvi Typ | Mnozstvi X
Zesky/plzerisky 70 kg ZPC 1000 g W95 5|
mnichov | 40 kg Premiant 250 g
Sladek 200 g
ZPC 1200 g
celkem 110 kg celkem 26509
Poznamky:

kvasnice - La-O1

Hodnoceni:




PIVOVAR

HOSTUAR

VARNI LIST

OPERACE

DRUH OPERACE oD DO MINUT [ TI[°C]| VI POZNAMKA
Srotovani 14.09.2020
Vystirani 7:30 7:57 0:27 900 |
pauza 7:57 8:17 0:20
Zaparovani 8:17 8:46 0:29
Stépeni bilkovin 8:46 8:56 0:10
Rmutovani - 1. rmut 8:56 10:50 1:54
zahfivani 9:04 9:14 0:10
nizsi cukrotvorna teplota 9:14 9:20 0:06
zahfivani 9:20 9:31 0:11
vy$8i cukrotvorna teplota 9:31 9:52 0:21
zcukfeno 9:52
zahfivani do varu 9:52 10:08 0:16
var 10:08 10:38 0:30
vraceni 1. rmutu 10:38 10:50 0:12
2. rmut 10:57 12:15 1:18
zahfivani 10:57 11:01 0:04
vys$§i cukrotvorna teplota 11:01 11:31 0:30
zcukfeno 11:31
zahfivani do varu 11:31 11:55 0:24
var 11:55 12:05 0:10
vraceni 2. rmutu 12:05 12:15 0:10
odrmutovano 12:15
odpocinek 12:15 12:38 0:23
Scezovani - podrazeni 12:38 12:45 0:07
stékani predku 12:45 13:18 0:33 stupnovitost 8,2°
1.chmel 13:01
1. vystrelek 13:18 13:48 0:30 stupnovitost
2. vystielek stupriovitost
3. vystrelek stupnovitost
pohromadé 13:48 stupnovitost
Chmelovar - zahfivani 13:48 13:55 0:07
var 13:55 15:25 1:30
2.chmel 14:10
3.chmel 15:10
Dovareno 15:25
Usazovani kalt 15:33 16:16 0:43
Chlazeni mladiny 16:16 17:21
Zakvasovani 16:53 HHHHHHHHE stupnovitost 7,0°




